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Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie
doktadnie z ta ulotka informacyjna i zachowaj ja w razie potrzeby.

Nlebezpleczenstwo
Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej,
kuchence elektrycznej i elektrycznej ptycie grzewczej ani w ich
poblizu. Nie wktadaj go tez do rozgrzanego piekarnika.

- Skfadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze wktadac
do kosza, aby zapobiec ich zetknieciu sie z elementami
grzejnymi.

- Podczas dziatania urzadzenia nie ktadZ zadnych przedmiotow
na otworach wlotowych i wylotowych powietrza.

- Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to doprowadzic¢ do
pozaru.

- Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innym ptynie. Nie
optukuj go pod biezgcg woda.

- Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza
urzadzenia, gdyz grozi to porazeniem pragdem.

- Nigdy nie wkfadaj do kosza zadnej ilosci produktow, ktéra
przekracza maksymalny poziom oznaczony na koszyku.

- Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego dziatania.

- Zawsze upewnij sie, ze grzatka jest czysta i ze nie utkneta w
niej zywnosc.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd
sieciowy lub samo urzadzenie.

Ostrzezenle
Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiany musi
dokonac firma Philips, pracownik serwisu lub odpowiednio
wykwalifikowana osoba, tak aby uniknac¢ ewentualnego
niebezpieczenstwa.

- Podfaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka
elektrycznego. Za kazdym razem sprawdz, czy wtyczka zostata
prawidfowo wtozona do gniazdka elektrycznego.

- Urzadzenia nie nalezy podtaczac do zewnetrznego wytgcznika
czasowego lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

- Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy
urzadzenia.

- Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy
lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba
Ze beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane na
temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Dzieci chcace pomdc w czyszczeniu i obstudze urzadzenia
zawsze powinny to robi¢ pod nadzorem dorostych.
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Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio przy scianie ani przy
innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu, po obu stronach i nad urzadzeniem. Nie
stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory
wylotowe powietrza uchodzi goraca para. Zachowaj
bezpieczna odlegtosc¢ i nie zblizaj rak ani twarzy do pary

ani do otwordw wylotowych powietrza. Réwniez podczas
wyjmowania patelni z urzadzenia nalezy uwaza¢ na goraca
pare i powietrze.

Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich sktadnikow lub papieru
do pieczenia.

Przechowywanie ziemniakéw: temperatura powinna by¢
odpowiednia dla przechowywanej odmiany ziemniakow i
przekraczac¢ 6°C w celu zminimalizowania ryzyka wydzielania
sie akrylamidu w przygotowanej zywnosci.

Nigdy nie napetniaj patelni olejem.

Urzadzenia mozna uzywac, gdy temperatura otoczenia wynosi
od 5°Cdo 40°C.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie
podane na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci
elektryczne;j.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich
jak obrus lub zastona, ani w ich poblizu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym
w tej instrukgji i korzystaj wytacznie z oryginalnych akcesoridéw
firmy Philips.

Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

Patelnia, kosz i reduktor ttuszczu nagrzewaja sie w trakcie

i po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia. Nalezy zawsze
zachowac ostroznos¢.

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci
urzadzenia stykajace sie z zywnoscia. Stosuj sie do instrukgji
zawartych w instrukgji obstugi.

Ostrzezenie

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego
uzytku domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w
takich miejscach, jak kuchnie w sklepach, biurach, na farmach
i w innych miejscach pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do
uzytku w hotelach, motelach, pensjonatach typu ,bed and
breakfast” oraz innych miejscach mieszkalnych.

Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze
zgfaszaj do autoryzowanego centrum serwisowego firmy
Philips. Nie podejmuj samodzielnych préb naprawy urzadzenia.
Spowoduje to uniewaznienie gwarangji.

Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub
potprofesjonalnych badz w sposdb niezgodny z niniejsza
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instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips

nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w takich
przypadkach.

- Zawsze ustawiaj urzadzenie i korzystaj z niego na suchej,
stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

- Przed czyszczeniem lub obstuga urzadzenia odczekaj okofo
30 minut, az urzadzenie ostygnie.

- Sktadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny mie¢ po
wyjeciu ztotozoétty kolor, a nie ciemny lub brazowy. Usuwaj
spalone resztki. Nigdy nie smaz swiezych ziemniakow
w temperaturze powyzej 180°C (aby zminimalizowacd
wytwarzanie akryloamidu).

- Zachowaj ostroznos¢ podczas czyszczenia gérnej czesci
komory gotowania: gorgcy element grzejny, krawedzie
metalowych czesci.

- Zawsze upewnij sie, ze jedzenie przygotowywane w
urzadzeniu Airfryer jest w petni ugotowane.

- Zawsze upewnij sie, ze masz kontrole nad urzadzeniem
Airfryer.

5

- Podczas gotowania ttustych potraw z urzadzenia Airfryer moze

wydobywad sie dym.
Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowigzujgcymi normami i przepisami

dotyczacymi narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.

Automatyczne wytgczanie
Urzadzenie jest wyposazone w funkcje automatycznego

wytaczania. Jesli w ciggu 20 minut nie zostanie nacisniety zaden

przycisk, urzadzenie wyfgczy sie automatycznie. Aby recznie
wytaczy¢ urzadzenie, nacisnij wytacznik.
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Gratulujemy zakupu i witamy w firmie Philips!

Aby w petni skorzystac z obstugi Swiadczonej przez firme

Philips, nalezy zarejestrowac zakupiony produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

Airfryer firmy Philips to jedyne urzadzenie tego typu wyposazone
w wyjatkowa technologie Rapid Air, ktéra umozliwia smazenie
ulubionych produktow bez oleju lub z jego niewielkim dodatkiem
i zmniejszenie zawartosci ttuszczu w potrawach nawet do 90%.
Dzieki technologii Rapid Air firmy Philips potrawy sa opiekane ze
wszystkich stron, a konstrukcja w ksztalfcie rozgwiazdy zapewnia
Swietne rezultaty i doskonaty smak.

Teraz mozesz cieszy¢ sie doskonale przygotowanymi smazonymi
potrawami — chrupigcymi na zewnatrz i miekkimi w srodku.
Mozesz smazy¢, grillowad i piec, aby przyrzadzac réznorodne
smaczne dania w zdrowy, szybki i fatwy sposéb.

Wiecej pomystow, przepiséw i informacji dotyczacych
urzadzenia Airfryer mozna znalez¢ na stronie internetowej
www.philips.com/kitchen. Mozna rowniez pobrac bezptatna
aplikacje NutriU na urzadzenia z systemem 10S® lub Android™.
*Aplikacja NutriU moze by¢ niedostepna w niektdrych krajach.
W takim przypadku odwiedz lokalng strone internetowa firmy
Philips, na ktdérej znajdziesz inspiracje.

Opis ogolny

1
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Panel sterowania

Przycisk zmniejszania temperatury
Przycisk zwiekszania temperatury
Przycisk Menu

Przycisk podswietlenia

Przycisk uruchomienia/wstrzymania
Wigcznik/wytacznik

Przycisk zmniejszania czasu
Przycisk zwiekszania czasu
Przezroczyste okienko

Koszyk

Przycisk zwalniajgcy kosz

Uchwyt kosza

Patelnia

Wlot powietrza

Kratka wylotu powietrza

Przewdd zasilajacy
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Przed pierwszym uzyciem

1 Usun wszystkie elementy opakowania.
2 Usun wszystkie nalepki i etykiety (jesli dotyczy) z
urzadzenia.

3 Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczy$¢ urzadzenie
zgodnie ze wskazéwkami w rozdziale dotyczacym
czyszczenia.

Przygotowanie do uzycia

1 Umiesc urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i poziomej
powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

E Uwaga

@ » Nie kfadZ na urzadzeniu ani po jego bokach zadnych przedmiotow.

Moze to zaktdcic przeptyw powietrza i wptynad na rezultaty smazenia.
» Nie stawiaj wigczonego urzadzenia w poblizu przedmiotéw, ktére
’ mogtyby ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. sciany czy
szafki — ani pod takimi przedmiotami.
e Pozostaw gumowa zatyczke w naczyniu. Nie wyjmuj jej przed
gotowaniem.

Zasady uzywania urzadzenia

Tabela zywnosci

Ponizsza tabela pozwala wybra¢ podstawowe ustawienia dla
przygotowywanych réznych rodzajéw jedzenia.

Uwaga

e Pamietaj, ze podane ustawienia sg jedynie propozycjami. Sktadniki
moga sie rézni¢ pochodzeniem, wielkoscia i ksztattem oraz
moga pochodzi¢ od réznych producentdw, dlatego nie mozemy
zagwarantowac, ze sugerowane ustawienie sprawdzi sie idealnie.

e Podczas przygotowywania wiekszej ilosci jedzenia (np. frytek,
krewetek, udek, mrozonych przekasek) potrzasnij, obroc lub
wymieszaj sktadniki w koszu 2 lub 3 razy w celu uzyskania
optymalnych efektow.

Sktadniki LT =G 82 Temperatura
ilos¢ (min)

Cienkie mrozone frytki | 200-800g/ | 17-38 | 180°C/ 350°F | « Potrzasnij, obré¢ lub
(7x7mm/0,3x0,3 7-28 uncji wymieszaj 2-3 razy
cala)
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Min. - maks. Czas

Sktadniki ilo&é Tt Temperatura Uwaga
Domowe frytki (10 x 200-800g/ | 25-45 | 180°C/350°F | « Potrzasnij, obréd lub
10mm /0,4x0,4cala | 7-28 uncji wymieszaj 2-3 razy
grubosci)
Mrozone kawatki 200-600g/ |9-23 |200°C/400°F Potrzasnij, obré¢ lub
kurczaka 7-21 uncji wymieszaj w pofowie
Czasu smazenia
Mrozone sajgonki 200-600g/ |9-23 | 200°C/400°F Potrzasnij, obréd lub
7-21 ungji wymieszaj w potowie
Czasu smazenia
Hamburger (ok. 150 g | 1-5 kotletéw | 16-21 | 200°C / 400°F
/ 5 undji)
Pieczen 10009/ 35 65-70 | 150°C / 300°F Uzyj akcesorium do
0z pieczenia
Kotlety miesne bez 1-4 kotletéw | 15-20 | 200°C / 400°F Potrzasnij, obrdd lub
kosci (okoto 1509/ 5 wymieszaj w potowie
uncji) Czasu smazenia
Cienkie kietbaski 2-10 11-15 | 200°C / 400°F Potrzasnij, obrdc lub
(okoto 50 g / 1,8 uncji) | kawatkow wymieszaj w potowie
Czasu smazenia
Udka z kurczaka 2-8 sztuk 20-27 | 180°C/ 350°F Potrzasnij, obréd lub
(okoto 1259/ 4,5 wymieszaj w potowie
undji) Czasu smazenia
Piers z kurczaka (okoto | 1-5 sztuk 15-25 | 180°C / 350°F
160 g / 6 undji)
Caty kurczak 1000g/ 35 60-70 | 180°C/ 350°F
ungji
Cafa ryba (ok. 300- 1-2 ryby 20-25 | 200°C / 400°F
400 g / 11-14 uncji)
Filet rybny (okoto 200 | 1-5 (1 25-32 | 160°C/ 325°F
g/ 7 uncji) warstwa)
Mieszanka warzyw 200-800g/ | 14-23 | 180°C/ 350°F Dostosuj czas
(grubo posiekana) 7-28 uncji gotowania do
wiasnych preferencji
Potrzasnij, obrod lub
wymieszaj w pofowie
Czasu smazenia
Babeczki (ok. 50 g / 1-9 13-15 | 180°C / 350°F Uzyj foremek do
1,8 uncji) babeczek
Ciasto 5009/ 18 40-45 | 160°C/ 325°F Uzyj formy do ciasta

uncji
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Sktadniki

Min. - maks.
ilos¢

Temperatura

Wstepnie upieczony
chleb/butki (ok. 60 g /
2 uncje)

Chleb domowy

1-6 sztuk 6-8 200°C/ 400°F

8009 /28 45-55 | 150°C/ 300°F | « Uzyj akcesorium do
uncji pieczenia
o Ksztatt powinien
by¢ mozliwie jak
najbardziej ptaski, aby
chleb nie stykat sie z
elementem grzejnym
podczas wyrastania
ciasta.

Smazenie gorgcym powietrzem

n Ostrzezenie

» Urzadzenie Airfryer wykorzystuje goragce powietrze. Nie
napetniaj patelni olejem, ttuszczem do smazenia ani innym
ptynem.

* Nie dotykaj rozgrzanych powierzchni. Korzystaj z uchwytéw i
pokretet. Do wyjmowania i podnoszenia patelni nalezy uzywacd
rekawic ochronnych.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

» Podczas pierwszego uzycia z urzadzenia moze wydostawac sie
niewielka ilo$¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

» Wstepne rozgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne.

1 W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

2 Wyjmij patelnie z koszem z urzadzenia, pociggajac za
uchwyt.
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3 Wi6z sktadniki do kosza.

E Uwaga

e Urzadzenie Airfryer umozliwia przygotowanie wielu produktow.
Zalecane ilosci sktadnikéw i przyblizone czasy gotowania podane sa w
JTabeli zywnosci”.

» Nie nalezy przekraczac zalecanej ilosci sktadnikédw wymienionej w
JTabeli zywnosci” ani napetniac kosza powyzej wskaznika ,MAX",
poniewaz moze to negatywnie wptynad na efekt koricowy.

« Jesli chcesz przygotowac kilka réznych sktadnikow jednoczesdnie,
przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz, czy zostat ustawiony
wiasciwy czas gotowania dla réznych skfadnikdw.

4 W16z patelnie i kosz z powrotem do urzadzenia Airfryer.

Ostrzezenie

» Nie uzywaj patelni bez wtozonego do niej kosza.

* Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia oraz
krétko po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewaja
sie do bardzo wysokiej temperatury.

5 Nacisnij wytacznik, aby wtaczy¢ urzadzenie.

6 Nacisnij przycisk regulacji temperatury, aby wybrad zadana
temperature.

7 Nacisnij przycisk regulacji czasu, aby wybrad zagdany czas.
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Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby
rozpoczad proces gotowania.

Uwaga

Podczas smazenia temperatura i czas sg wyswietlane na przemian.
Przez ostatnig minute smazenia czas jest odliczany w sekundach.
Tabela Zzywnosci zawiera podstawowe ustawienia gotowania dla
réznych rodzajéw jedzenia.

Po rozpoczeciu procesu gotowania wskaznik wewnatrz urzadzenia
wilacza sie automatycznie. Wskaznik zgasnie po kilku minutach.
Mozna go wiaczyé ponownie podczas gotowania, naciskajac przycisk
podswietlenia.

E Wskazoéwka

e Aby zmieni¢ czas lub temperature podczas gotowania, w dowolnym

momencie nacisnij odpowiedni przycisk w goére lub w dot.

Aby wstrzymac smazenie, nacisnij przycisk uruchomienia/
wstrzymania. Aby wznowic proces gotowania, nacisnij ponownie
przycisk uruchomienia/wstrzymania.

Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wstrzymania po
wyciagnieciu patelni i kosza. Smazenie bedzie kontynuowane, gdy
patelnia i kosz zostang ponownie umieszczone w urzadzeniu.

E Uwaga

« Jesli zadany czas gotowania nie zostanie ustawiony w ciggu 30 minut,

urzadzenie wytaczy sie automatycznie ze wzgledéw bezpieczenstwa.
Niektorymi skfadnikami nalezy wstrzasna¢ lub obrécic je po uptywie
potowy czasu gotowania (patrz ,Tabela Zywnosci”). Aby potrzasna¢
sktadnikami, wyciggnij naczynie z koszem, umie$¢ je na zaroodpornym
blacie, przesun pokrywe, nacisnij przycisk zwalniajacy kosz, aby wyja¢
kosz, a nastepnie potrzasnij koszem nad zlewem. Nastepnie umies¢
kosz w patelni i wsun ja z powrotem do urzadzenia.

Jesli minutnik zostanie ustawiony na potowe czasu smazenia potrawy,
a urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, konieczne bedzie
potrzasniecie skfadnikami. Nie zapomnij zresetowac minutnika na
pozostaty czas gotowania.

Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy
oznacza, ze ustawiony czas smazenia minat.

Uwaga

Proces smazenia mozna zatrzymac recznie. W tym celu nalezy
nacisng¢ przycisk uruchomienia/wstrzymania.

Po zakonczeniu procesu gotowania wskaznik wewnatrz urzadzenia
wigcza sie automatycznie.
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10 Wyciagnij patelnie i sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Ostrzezenie

 Patelnia urzadzenia Airfryer jest goraca po zakonczeniu
smazenia. Po wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odktadac jg na
powierzchnie zaroodporna (np. podstawke pod garnek).

E Uwaga

« Jesli sktadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, trzymajac jg za uchwyt, a
nastepnie dodaj kilka minut do ustawionego czasu.

11 Aby wyja¢ mate sktadniki (np. frytki), zsun pokrywe,
nacisnij przycisk zwalniajacy kosz, po czym wyjmij go.

Ostrzezenie

» Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia, kosz, wewnetrzna
komora oraz sktadniki sg bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju
skfadnikéw w urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie
para.

12 Opréznij zawartos¢ kosza, umieszczajac ja w misce lub
na talerzu. Zawsze nalezy wyjac kosz z patelni, aby go
oprézni¢, poniewaz na dnie patelni moze znajdowac sie
goracy ole;j.

E Uwaga

e W celu wyjecia duzych lub delikatnych sktadnikéw skorzystaj ze
szczypcow.

e Nadmiar oleju lub wytopiony ttuszcz ze sktadnikdw gromadzi sie na
dnie patelni.

e Zaleznie od rodzaju sktadnikéw w urzadzeniu moze by¢ konieczne
ostrozne wylanie nadmiaru oleju lub wytopionego tfuszczu z patelni
po kazdej porcji lub przed potrzasnieciem lub odfozeniem kosza na
patelnie. Zawsze umieszczaj kosz na zaroodpornej powierzchni.
Podczas wylewania nadmiaru oleju lub wytopionego tfuszczu nalezy
uzywac rekawic ochronnych. Wtéz kosz z powrotem do patelni.

Gdy sktadniki beda juz gotowe, mozna natychmiast uzy¢
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer do przygotowania
nastepnych potraw.

Uwaga

« Jesli chcesz przygotowac nastepng porcje, powtdrz czynnosci od 3 do
12.
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Wybieranie trybu utrzymywania ciepta

155

1)

1 Naciskaj przycisk menu tak czesto, jak miga ikona
utrzymywania ciepta.

2 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby
uruchomidé tryb utrzymywania ciepfa.

a Uwaga

e Czas utrzymywania ciepta jest ustawiony na 30 minut. Aby zmieni¢
czas utrzymywania ciepta (1-60 minut), nacisnij przycisk wydtuzania
lub skracania czasu. Czas zostanie automatycznie potwierdzony.

« W trybie utrzymywania ciepta nie mozna zmieni¢ temperatury.

3 Aby wstrzymad tryb utrzymywania ciepta, nacisnij
przycisk uruchomienia/wstrzymania. Aby wznowi¢
tryb utrzymywania ciepta, nacisnij ponownie przycisk
uruchomienia/wstrzymania.

4 Aby wyltaczyd tryb utrzymywania ciepta, nacisnij wytacznik.

B Wskazowka

* Jesli potrawa — np. frytki — traci chrupkosc w trybie utrzymywania
ciepta, skréc czas utrzymywania ciepta poprzez wczesniejsze
wylaczenie urzadzenia lub dodatkowo opiekaj przez 2-3 minuty w
temperaturze 180°C/350°F.

E Uwaga

e W trybie utrzymywania ciepta wentylator i grzatka wewnatrz
urzadzenia wigczaja sie od czasu do czasu.

e Tryb utrzymywania ciepta zostat zaprojektowany w celu utrzymywania
temperatury dania, ktére wtasnie zostato przygotowane w urzadzeniu
Airfryer. Tryb ten nie jest przeznaczony do ponownego podgrzewania
jedzenia.
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Gotowanie za pomocg zaprogramowanego ustawienia

1 Wykonaj czynnosci od 1 do 5 opisane w czesci ,Smazenie

gorgcym powietrzem”.

2 Nacisnij przycisk Menu. Ikona zamrozonych przekasek
miga. Nacisnij przycisk Menu tyle razy, az zacznie migad

zadane zaprogramowane ustawienie.

3 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk

uruchomienia/wstrzymania.

E Uwaga

zaprogramowanych ustawien.

» W ponizszej tabeli znajdziesz wiecej informacji na temat

Ustawienie Zaprogramowany | Zaprogramowana \WELE] -
- Informacje
zaprogramowane czas (min) temperatura (maks.)

&
Mrozone
przekaski z
ziemniakow

S0

Swieze frytki

38

45

180°C / 800g/
180°C 28 undji
180°C / 800g/
180°C 28 undji

Mrozone

przekaski na bazie
ziemniakdw,

takie jak mrozone
frytki, tédeczki
ziemniaczane, frytki
w kratke, itp.
Potrzgsnij, obrod
lub wymieszaj 2-3
razy

Uzyj maczystych
ziemniakéw
10x10mm /0,4 x
0,4 cala grubosci

» Namaczaj przez 30

minut w wodzie, a
nastepnie dodaj od
a do 1 tyzki oleju
Potrzasnij, obréd
lub wymieszaj 2-3
razy



16 POLSKI

Ustawienie Zaprogramowany | Zaprogramowana Waga
zaprogramowane czas (min) temperatura ((UELED)

“

Podudzia z
kurczaka

;P
Cata ryba okoto | 25
300 g/ 11 ungji

ot 45

Ciasto

4 2s

Kotlety miesne

o

Mieszanka
warzywna

13
Utrzymywanie
ciepfa

23

30

180°C/ 100049/
180°C 35 ungji
200°C/ 6009/
400°F 21 undji
160°C/ 5009/
325°F 18 uncji
200°C/ 6009/
400°F 21 undji
180°C/ 8009/
180°C 28 undji
80°C/ .
175°F nie dot.

Informacje

Do 8 udek z
kurczaka
Potrzagsnij, obroc
lub wymieszaj

Uzyj akcesorium do
pieczenia XL (199 x
189 x 80 mm)

Do 4 kotletéw bez
kosci

Grubo posiekane
Uzyj akcesorium do
pieczenia XL

Nie mozna
regulowacd
temperatury

Zmiana zaprogramowanego ustawienia na inne

1

Podczas procesu gotowania nacisnij krétko wytacznik, aby
zatrzymac proces gotowania. Urzadzenie przejdzie w tryb

gotowosci.

Nacisnij wytacznik ponownie, aby wiaczy¢ urzadzenie.
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3 Nacisnij przycisk Menu tyle razy, az zacznie migac zagdane
zaprogramowane ustawienie.

4 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby
rozpoczad proces gotowania.

E Wskazowka

oAby wigczy¢ tryb reczny w trybie zaprogramowanym, nacisnij
kilkakrotnie przycisk menu, az do wtaczenia trybu recznego.

Przygotowanie domowych frytek

Aby przygotowad w urzadzeniu Airfryer pyszne domowe frytki:

- Wybierz gatunek ziemniakéw odpowiedni na frytki, np.
Swieze, (lekko) maczne ziemniaki.

- Najlepiej jest przygotowywac frytki w porcjach po
maksymalnie 800 gramow / 28 ungji, co pozwoli usmazyc je w
rownomierny sposéb. Wieksze frytki sa zwykle mniej chrupkie
niz mniejsze.

1 Obierz ziemniaki i pokréj je w stupki
(o grubosci 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 cala).

2 Namaczaj stupki ziemniakéw w misce wody przez co
najmniej 30 minut.

3 Nastepnie wyjmij stupki i osusz za pomocg papierowego
recznika lub recznika do naczyn.

4 Wlej tyzke oleju do miski, wtéz do miski pokrojone w stupki
ziemniaki i mieszaj do momentu, gdy beda pokryte olejem.

5 Wyjmij stupki z miski rekoma lub za pomoca sztuécéw tak,
aby nadmiar oleju pozostat w misce.

E Uwaga

e Nie przechylaj miski w celu przetozenia do kosza wszystkich stupkow
za jednym razem, aby nadmiar oleju nie dostat sie na patelnie.

6 Przetdz ziemniaki do kosza.

Usmaz pateczki ziemniaczane i potrzasnij koszem 2-3 razy
podczas gotowania.
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Czyszczenie

Ostrzezenie

» Kosz, patelnia oraz wnetrze urzadzenia musza kompletnie
ostygnac przed rozpoczeciem czyszczenia.

» Patelnia, kosz oraz wnetrze urzadzenia sa pokryte powtoka
zapobiegajaca przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyboréw
kuchennych ani srodkéw sciernych, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki.

Po uzyciu zawsze wyczysc urzadzenie. Po kazdym uzyciu nalezy

usunac olej i tluszcz z dna patelni i z przezroczystego okienka.

1 Naciénij wytacznik, aby wytaczyé urzadzenie, wyjmij
wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

Wskazowka

* Wyjmij patelnig i kosz, aby urzadzenie Airfryer szybciej ostygto.

2 Wylej z dna patelni olej lub wytopiony ttuszcz.

3 Patelnie i kosz mozna my¢ w zmywarce. Mozna je réwniez
my¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
za pomoca delikatnej gabki niepowodujacej powstawania
zarysowan (patrz ,Tabela dotyczaca czyszczenia”).

Uwaga

e WI1dz naczynie z gumowa zatyczka do zmywarki. Nie zdejmuj
gumowej zatyczki przed czyszczeniem.

Eq wskazswka

« Jesli resztki jedzenia przywarty do patelni lub kosza, pozostaw je
w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na okoto
10-15 minut. Namoczenie spowoduje odklejenie sie resztek
jedzenia i utatwi ich usuniecie. Uzywaj ptynu do mycia naczyn, ktory
rozpuszcza oleje i ttuszcze. Jesli nie jestes w stanie usunac¢ plam
z ttuszczu pozostatych na patelni lub koszu za pomoca goracej
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzyj ptynnego srodka
odttuszczajacego.

» W razie potrzeby resztki jedzenia, ktore przywarty do elementu
grzejnego, mozna usuna¢ szczotka szczecinowg o miekkim lub
Sredniej twardosci wiosiu. Nie wolno uzywac szczotek drucianych
ani szczotek szczecinowych o twardym wtosiu, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki elementu grzejnego.
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4 Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotnag szmatka.

E Uwaga

» Upewnij sie, ze panel sterowania nie jest wilgotny. Po wyczyszczeniu
osusz panel sterowania szmatka.

5 Kiedy urzadzenie ostygnie, wyczys¢ wewnetrzng czesc
przezroczystego okienka i lampe wilgotna szmatka. Nalezy
to zrobic¢ po kazdym uzyciu.

N
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6 Wyczys¢ element grzejny za pomoca szczoteczki do
czyszczenia w celu usuniecia wszelkich osaddw z resztek
jedzenia.

7 Woyczys¢ wnetrze urzadzenia gorgcg woda i delikatna
gabka niepowodujaca powstawania zarysowan.
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Tabela dotyczaca czyszczenia

Przechowywanie

1

2

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i
poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania
upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

E Uwaga

» Podczas przenoszenia zawsze trzymaj urzadzenie Airfryer w pozydji

poziomej. Upewnij sie, ze trzymasz patelnie z przedniej strony
urzadzenia, poniewaz patelnia z koszem moze sie z niego wysunac
w sytuadji przypadkowego przechylenia urzadzenia w doét. Moze to
doprowadzi¢ do uszkodzenia tych czesci.

Przed przeniesieniem lub schowaniem urzadzenia Airfryer nalezy
zawsze upewnic sie, ze jego wyjmowane czesci sg prawidtowo
zamocowane.

Recykling

Symbol przekreslonego kontenera na odpady, oznacza, ze
produkt podlega selektywnej zbidrce zgodnie z Dyrektywa
2012/19/UE i informuje, ze sprzet po okresie uzytkowania,
nie moze by¢ wyrzucony z innymi odpadami gospodarstwa
domowego. Uzytkownik ma obowigzek oddac go do
podmiotu prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego, tworzacego system zbierania
takich odpadoéw - w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego
punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze
miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi
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na potencjalng zawartosc niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spefnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia
i odzysku surowcow wtornych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja
na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

Firma Versuni oferuje dwuletnia gwarancje od daty zakupu tego
produktu. Niniejsza gwarancja nie jest wazna, jesli usterka jest
spowodowana nieprawidfowym uzytkowaniem lub niewtasciwa
konserwacja. Nasza gwarancja nie wplywa na prawa uzytkownika
wynikajace z prawa konsumenta. Aby uzyska¢ wiecej informadji
lub skorzystac z gwarancji, odwiedZ naszg strone internetowa
www.philips.com/support.

Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna
sie zetkna¢, korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki
okaza sie niewystarczajace do rozwigzania problemu, odwiedz
strone www.philips.com/support, na ktérej znajduje sie lista
czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.

Prawdopodobna
Problem przyczyna Rozwigzanie

Zewnetrzna czes¢ | Ciepfo z wewnatrz Jest to zjawisko normalne. Wszystkie

urzadzenia mocno | promieniuje na uchwyty i pokretta, jakich trzeba dotykad

sie nagrzewa. zewnetrzne $cianki. podczas korzystania urzadzenia, pozostaja
wystarczajgco chtodne, aby byto to
mozliwe.

Patelnia, kosz i wewnetrzna czesc
pokrywki zawsze nagrzewajq sie po
wigczeniu urzadzenia, aby zapewnic
prawidtowe przygotowanie jedzenia.
Elementy te zawsze sg zbyt gorace, aby ich
dotykac.
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Problem

Domowe frytki nie
spetniaja moich
oczekiwan.

Nie mozna wiaczy¢
urzadzenia Airfryer.

Wewnatrz
urzadzenia Airfryer
wystepuja miejsca
ze ztuszczong
powfoka.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Prawdopodobna
przyczyna

Uzyto niewtasciwego
gatunku ziemniakow.

W koszu znajduje sie zbyt
duza ilo$¢ sktadnikdw.

Pewne typy sktadnikéw
wymagaja wstrzasniecia
po uptywie potowy czasu
gotowania.

Urzadzenie nie jest
podtaczone do sieci
elektrycznej.

Do gniazdka jest
podfaczonych kilka
urzadzen.

Ztuszczanie moze
wystapi¢ wewnatrz
patelni urzadzenia
Airfryer na skutek
przypadkowego
dotykania lub zadrapania
powfoki (np. podczas
czyszczenia twardymi
narzedziami i/lub
wktadania kosza).

Potrawy smazone w
urzadzeniu sa ttuste.

Rozwigzanie

Jesli pozostawisz urzadzenie wigczone
przez dtuzszy czas, niektdre miejsca stana
sie zbyt gorgce, aby ich dotykad. Miejsca te
sg 0znaczone na urzadzeniu nastepujaca
ikona:

A\

O ile pamietasz o gorgcych miejscach i
unikasz ich dotykania, urzadzenie jest
catkowicie bezpieczne w uzytkowaniu.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, uzyj
Swiezych, macznych ziemniakdéw. Jesli
musisz przechowywac ziemniaki, nie
przechowuj ich w zimnym otoczeniu,
np. w lodéwce. Wybieraj ziemniaki,
na opakowaniu ktérych znajduje sie
informacja, ze nadaja sie do smazenia.
Postepuj zgodnie z instrukcjami na
stronie 17 niniejszej instrukcji obstugi,
aby przygotowac domowe frytki.

Postepuj zgodnie z instrukcjami na
stronie 17 niniejszej instrukcji obstugi,
aby przygotowac domowe frytki.

Sprawd?, czy wtyczka jest prawidtowo
wiozona do gniazdka elektrycznego.

Urzadzenie Airfryer ma duzg moc.
Sprawdz inne gniazdka i bezpieczniki.

Aby zapobiec uszkodzeniu, nalezy
prawidtowo opuszczac kosz na patelnie.
W przypadku wktadania kosza pod

katem jego boki moga uderzac¢ o
patelnie, powodujac ztuszczanie sie
powtoki. Jesli cos takiego ma miejsce,
informujemy, Ze nie jest to niebezpieczne,
poniewaz wszystkie uzyte materiaty sg
przystosowane do kontaktu z zywnoscia.

Ostroznie odlej nadmiar oleju lub
wytopiony tfuszcz z patelni i kontynuuj
smazenie.



Prawdopodobna
Problem przyczyna

Na patelni wcigz znajduja
sie resztki ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Panierka nie przywarta
prawidtowo do zywnosci.

Marynata, ptyn lub soki
miesne pryskaja na
wytopiony tfuszcz.

Na ekranie
urzadzenia Airfryer | Urzadzenie jest
pojawia sie uszkodzone.

komunikat ,E1".

Urzadzenie Airfryer moze
by¢ przechowywana w
miejscu, w ktérym jest
zbyt zimno.
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Rozwigzanie

Biaty dym powstaje w wyniku
podgrzewania resztek ttuszczu na patelni.
Zawsze po zakonczeniu korzystania z
urzadzenia doktadnie wyczys¢ patelnie i
kosz.

Mate czastki panierki unoszace sie

w powietrzu moga powodowac
powstawanie biatego dymu. Doktadnie
przycisnij panierke do zywnosci, aby ja do
niej przykleic.

Osusz sktadniki przed wtozeniem do kosza.

Zadzwon na linie serwisowa Philips lub
skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta w
swoim kraju.

Jesdli urzadzenie byfo przechowywane w
niskiej temperaturze, odczekaj co najmniej
15 minut przed ponownym podfgczeniem
urzadzenia do zasilania, az nagrzeje sie
ono do temperatury pokojowe;j.

Jesli na ekranie nadal pojawia sie
komunikat ,E1”, zadzwon na linie
serwisowa Philips lub skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.
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