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Lees disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden
apparatet tages i brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

Fare

Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under
vandhanen.

Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da
der ellers er risiko for elektrisk stad.

Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at
forhindre kontakt med varmelegemerne.

Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er
i brug.

Haeld ikke olie pa i fedtopsamlingsbeholderen, da dette kan
udgere en brandfare.

Brug aldrig apparatet, hvis netstik, netledning eller selve
apparatet er beskadiget.

Bergr aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.
Kom aldrig mere mad i kurven end det maksimalt indikerede
niveau.

Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder
mad fast pa det.

Advarsel

Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver
risiko kun udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand.

Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med
jordforbindelse. Serg altid for, at stikket er sat korrekt i
stikkontakten.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern
timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

Brugerfladerne kan blive varme under brug.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og af
personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de medfelgende
risici. Lad ikke barn lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn, medmindre de er
over 8 ar gamle og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for reekkevidde af barn
under 8 ar.

Anbring ikke apparatet op ad en vaeg eller mod andre
apparater. Serg for, at der er mindst 10 cm frirum pa bagsiden
og siderne samt 10 cm frirum over apparatet. Placer ikke noget
ovenpa apparatet.
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Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem
luftudtagene. Hold haender og ansigt pa sikker afstand af
dampen og luftudtagene. Pas 0gsa pa den varme damp og
luft, nar du fjerner fedtopsamlingsbeholderen fra apparatet.
Brug aldrig lyse ingredienser eller bagepapir i apparatet.
Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for
den type kartoffel, der opbevares, og den skal overstige 6 °C
for at minimere risikoen for akrylamiddannelse i de tilberedte
madprodukter.

Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt gasblus
eller de forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en
varm ovn.

Fyld aldrig olie i gryden.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende
temperaturer pa mellem 5 °C og 40 °C.

Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer
til den lokale netspaending, for du slutter strem til apparatet.
Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme
flader.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i
brugervejledningen, og benyt kun originalt tilbeher fra Philips.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.
Gryden, kurven og tilbehgret bliver varme under og efter brug
af apparatet. Handter dele forsigtigt.

Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring
med mad, inden du bruger apparatet ferste gang. Se
instruktionerne i brugervejledningen.

Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af breendbare
materialer, f.eks. et viskestykke eller gardin.

Fjern gjeblikkeligt apparatet fra stikkontakten,

hvis du konstaterer merk rag fra apparatet. Vent

pa, at regudledningen stopper, for du fjerner
fedtopsamlingsbeholderen fra apparatet.

Undga at seette apparatet i stikkontakten eller betjene
betjeningspanelet med vade haender.

Forsigtig

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse

i hjemmet. Det er ikke beregnet til brug i miljger som
personalekokkener i butikker, pd kontorer, pa garde eller andre
arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af geester
pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre
veerelser til udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis apparatet efterlades
uden opsyn, og for du samler, demonterer, opbevarer eller
rengor det.
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- Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller
semi-professionelle formal eller pa en made, der ikke er
i overensstemmelse med brugsvejledningen, bortfalder
garantien og dermed Philips' ansvar for eventuelle skader.

- Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et
autoriseret Philips-serviceveerksted Forsag ikke selv at reparere
apparatet, da garantien i sa fald bortfalder.

- Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

- Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

- Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du handterer eller
rengor det.

- Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat,
bliver gyldenbrune og ikke marke eller brune. Fjern brankede
dele. Steg ikke friske kartofler ved temperaturer over 180 °C
(for at minimere dannelsen af acrylamid).

- Veerforsigtig ved rengering af det gverste omrade af
tilberedningskammeret: varmt varmelegeme, kanten af
metaldelene.

- Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

- Serg altid for, at du har styr pa din Airfryer, ogsa nar du bruger
fiernbetjeningsfunktionen eller forsinket start.

- Vedtilberedning af fedtholdige fedevarer kan din Airfryer
afgive reg. Veer seerligt opmaerksom, nar du bruger
fiernbetjeningsfunktionen eller forsinket start.

- Serg for, at kun én person ad gangen bruger
fiernbetjeningsfunktionen.

- Veerforsigtig, nar du tilbereder letfordaervelige fadevarer med
funktionen forsinket start (der kan muligvis gro bakterier).

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle branchens geeldende
standarder og regler angdende elektromagnetiske felter.

Auto-sluk

Dette apparat er udstyret med auto-sluk. Hvis du ikke trykker pa
en knap inden for 20 minutter, slukker apparatet automatisk.
Apparatet slukkes manuelt ved at trykke pa on/off-knappen.
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Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

Hvis du vil have fuldt udbytte af den support, som Philips tilbyder,
kan du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.
Philips Airfryer er den eneste Airfryer med den unikke Rapid
Air-teknologi, der steger dine yndlingsretter med lidt eller

ingen tilsat olie og op til 90 % mindre fedt. Philips Rapid Air-
teknologi tilbereder mad til hele vejen rundt og omfatter vores
sestjernedesign, sa du far perfekte resultater fra forste til sidste
bid. Med tilslutning til NutriU-appen far du tip om dit naeste sunde
og velsmagende maltid baseret pa dine praeferencer, mens det
perfekte slutresultat kan fjernstyres.

Du kan nu nyde perfekt tilberedte, friturestegte madvarer —
sprede pa ydersiden og mere pa indersiden - steg, grill og bag for
at tilberede masser af smagfulde retter pa den sunde, hurtige og
nemme made.

Du kan fa inspiration, opskrifter og information om Airfryer ved at
besage www.philips.com/kitchen eller downloade den gratis
NutriU-app* til IOS® eller Android™.

*NutriU-appen er ikke tilgeengelig i alle lande. | dette tilfaelde skal
du ga ind pa din lokale Philips-hjemmeside for at fa inspiration.

Generel beskrivelse

1 Kontrolpanel

Knappen temperatur op
Knappen temperatur ned
Afbryderknap
Forudindstillingsknapper
Start/pause-knap
Knappen tid ned
Knappen tid op

Skaerm

Wi-Fi-indikator
MAX-maerke for pommes frites
MAX-maerke for anden mad
Kurv

Udlgsningsknap til kurv
Fedtopsamlingsbeholder
Netledning

Luftudtag

Luftindtag

TIOTMMON®>

OCONOOUVAWN
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WiFi-indikatorstatus

Wi-Fi-indikatoren @ er | ¢ Entenerdin Airfryer ikke tilsluttet dit Wi-Fi-hjemmenetveerk (der er

slukket ikke foretaget nogen indledende Wi-Fi-opseetning indtil nu), eller
forbindelsen til dit Wi-Fi-hjemmenetveerk er blevet afbrudt, f.eks. fordi
hjemmerouteren er blevet udskiftet, eller fordi afstanden mellem Airfryer
og routeren er for stor, eller fordi Wi-Fi-funktionen pa apparatet er
deaktiveret. Tryk kortvarigt pa knapperne tid op og start/pause samtidigt

for at aktivere Wi-Fi.

Wi-Fi-indikatoren & er ¢ Konfigurationen med NutriU-appen er fuldfert, og Airfryer er tilsluttet til

teendt Wi-Fi-hjemmenetveerket
Wi-Fi-indikatoren &> o Airfryer er enten i "opsaetnings"-tilstand under Wi-Fi-
blinker opsaetningsprocessen. Skaermen viser tre streger, og knapperne pa

Airfryer er inaktive. Hvis den allerede er tilsluttet, er den blinkende LED
et tegn pa, at Airfryer er i gang med at oprette forbindelse til dit Wi-Fi-

hjemmenetvaerk.
Wi-Fi-indikatoren @ ¢ Wi-Fi-funktionaliteten i Airfryer er defekt. Du kan enten bruge Airfryer
blinker med lange uden tilslutningsfunktionerne, eller du kan ringe til Philips' hotline eller

mellemrum kontakte dit lokale Phillips Kundecenter.

For apparatet tages i brug

Fjern al emballagen.

2 Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis de er tilgaeengelige)
fra apparatet.

3 Renger apparatet grundigt, inden det tages i brug forste
gang, som angivet i kapitlet om rengering.

NutriU-appen

Din Airfryer fra Philips er WiFi-kompatibel og giver dig mulighed
for at oprette forbindelse til NutriU-appen for at opna den

fulde Airfryer-oplevelse. | NutriU-appen kan du veelge dine
yndlingsopskrifter, sende dem til din Airfryer og starte den fra din
smart-enhed. Du kan starte, overvage og justere tilberedningen
pa din smart-enhed, uanset hvor du er, ogsa selvom du ikke er
hjemme.

Tilslutning af din Airfryer til appen

1 Saet stikket til Airfryer i stikkontakten.

2 Sgrg for, at din smart-enhed er inden for raekkevidde af dit
Wi-Fi-hjemmenetveerk, for du starter processen til nem Wi-Fi-
opseetning.

3 Download Philips NutriU-appen til din smart-enhed
fra din appbutik eller fra www.philips.com/nutriu, folg
registreringsproceduren, og vaelg den tilsluttede Airfryer.



DANSK 9

4 Fplginstruktionerne i appen for at slutte din Airfryer til dit Wi-
Fi og parre din Airfryer.

5 Nar Wi-Fi-indikatoren pa Airfryers brugergraenseflade lyser
konstant, er Airfryer tilsluttet.

E Bemeerk

e Sorg for at tilslutte din Airfryer til et 2.4 GHz 802.11 b/g/n WiFi-
hjemmenetvaerk.

e Den nemme Wi-Fi-opsaetning er nedvendig for at slutte Airfryer til dit
Wi-Fi-hjemmenetvaerk.

e Parringsprocessen er at forbinde NutriU-appen med din smarte
Airfryer.

e WiFi-opsaetningsprocessen kan annulleres via appen eller ved at tage
Airfryer ud af stikket.

 For at starte parringsprocessen skal du trykke leenge pa
temperaturknappen og felge instruktionerne i appen, eller starte den
fra indstillingerne i NutriU App.

 Hvis du vil slukke for Wi-Fi-funktionen pa apparatet, skal du trykke
laenge pa knapperne tid ned og start/pause samtidigt.

Stemmekontrol

Download NutriU-appen.

Slut NutriU-appen til din Airfryer.
Giv samtykke til "fjernmadlavning".

A W N =

Slut NutriU-appen til stemmeassistent-appen. Denne
tilslutning kan foretages direkte under opsaetningen eller
senere i indstillingerne i NutriU-appen. Hvis du ikke kan se
muligheden for at aktivere stemmestyring i NutriU, skal du
aktivere Kitchen+ via din stemmeassistent-app.

E Bemaerk

 Hvis du ikke har en app til stemmestyring, skal du downloade den
forst for at sende kommandoer til Airfryer.

» Detaljerede stemmekommandoer er tilgaengelige i
stemmestyringsappen.
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Klargaring

1 Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast

underlag.

E Bemeaerk

» Placer ikke noget oven pa eller pa siden af apparatet. Dette kan
blokere luftstrammen og pavirke stegeresultatet.

e Undlad at stille det kerende apparatet i neerheden af eller under
genstande, der kan tage skade af damp, sdsom murveerk og skabe.

» Lad gummiproppen sidde i fedtopsamlingsbeholderen. Tag den ikke
ud, for du tilbereder.

Sadan bruges apparatet

Madtabel

Tabellen nedenfor hjeelper dig med at vaelge de grundleeggende
indstillinger til den type mad, du vil tilberede.

E Bemeerk

e | kurven er der et MAX-niveaumaerke for pommes frites. Kom ikke
flere pommes frites i, end hvad der er angivet i madtabellen eller over
dette MAX-niveaumaerke for at opna et ensartet resultat.

e Veer opmeaerksom pa, at disse indstillinger er vejledende. Eftersom
ingredienser afviger i oprindelse, sterrelse, form og fremstilling, kan vi
ikke garantere nogen optimal indstilling for dine ingredienser.

e Nar du tilbereder starre maengder mad (f.eks. pommes frites,
rejer, kyllingelar, frosne snacks), skal du ryste, vende eller rore i
ingredienserne i kurven 2 til 3 gange for at opna et ensartet resultat.

Ingredienser [l HTELS, T'd. Temperatur Bemaerk
mangde (min)

Tynde, frosne pommes
frites (7x7 mm/0,3x0,3")

Hjemmelavede
pommes frites (10x10
mm/0,4x0,4")

Frosne kyllingenuggets

Frosne forarsruller

200-1000 g/7-
350z

200-1000 g/7-
350z

200-800 g/
7-28 oz

200-800 g/
7-28 oz

14-33

15-35

9-20

9-20

180 °C/360 o Omryst, vend eller
°F ror 4 gange med
jeevne mellemrum

180 °C/360 o Omryst, vend eller
°F rer 4 gange med
jeevne mellemrum

200°C/400°F | « Omryst, vend eller
rer 2 gange med
jeevne mellemrum

200°C/400°F |« Omryst, vend eller

rer 2 gange med
jeevne mellemrum
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Bemaerk

Hamburger (ca. 150 g/5

0z)
Farsbred

Koteletter uden ben (ca.

190 g/7 oz)

Tynde peolser (ca. 60
g/2,1 0z)

Kyllingelar (ca. 125 g/4,5

0z)

Kyllingebryst (ca. 160
g/6 0z)

Hel kylling

Hele fisk (ca. 300-400
g/11-14 0z)

Fiskefilet (ca. 200 g/7 0z)

Blandede grentsager
(grofthakkede)

Muffins (ca. 50 g/1,8 0z)

Kage

Forbagt bred/
rundstykker (ca. 60 g/
2 0z)

Hjemmebagt bred

1-6
hakkebgffer

1400 g/49 oz
1-5 koteletter

2-10 stykker
2-12 stykker
1-5 stykker
1400 g/49 oz
1-2 fisk

1-5(1 lag)

200-1000 g/
7-35 o0z

1-9
800 g/28 oz

1-8 stykker

1000 g/35 oz

16-21

55-60
13-19

18-28

18-26

75-85

23-31

21-30

8-23

17-19

50-60

6-8

55-65

200°C/400°F

150°C/300°F
200°C/400°F

200°C/400°F

180 °C/360
°F

180 °C/360
°F

180 °C/360
°F
200°C/400°F

160 °C /320
°F
180 °C/360
°F

160 °C/320
°F

160 °C/320
°F
200°C/400°F

150°C/300°F

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Brug bagetilbehgret

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Indstil
tilberedningstiden
efter din egen smag
Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Brug muffinformene

Brug bagetilbehgret

Brug bagetilbehgret
Formen skal veere
sa flad som muligt
for at undga, at
bredet bergrer
varmelegemet, nar
det heever.
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Airfrying

n Forsigtig

» Dette er en Airfryer, der fungerer ved hjzlp af varm
luft. Haeld ikke olie, friturefedt eller andre vaesker i
fedtopsamlingsbeholderen.

» Undga at bergre varme overflader. Benyt handgreb eller
knapper. Brug grydelapper, nar du handterer den varme
fedtopsamlingsbeholder.

o Dette apparat er kun til almindelig husholdningsbrug.

» Dette apparat ryger maske en lille smule, nar det tages i brug
forste gang. Dette er normalt.

» Forvarmning af apparatet er ikke nedvendigt.

1 Seet stikket i stikkontakten.

2 Fjern fedtopsamlingsbeholderen med kurven fra apparatet
ved at treekke i handtaget.

3 Tilseet ingredienserne i kurven.

E Bemaerk

« Airfryer kan tilberede en lang raekke ingredienser. Se "madtabellen"
for de rigtige maengder og omtrentlige tilberedningstider.

e Overstig ikke den maengde, der fremgar af "madtabellen" og fyld
kurven op over MAX-meaerket, da dette kan pavirke kvaliteten af det
endelige resultat.

e Overskrid ikke MAX-maerket med et pommes frites-ikon til frosne
kartoffelbaserede snacks og hjemmelavede pommes frites.

 Hvis du vil tilberede forskellige ingredienser pa samme tid, skal du
kontrollere de foresldede tilberedningstider for hver ingrediens, inden
du begynder at tilberede dem samtidigt.
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4 St fedtopsamlingsbeholderen med kurven tilbage i din
Airfryer.

Forsigtig

» Brug aldrig fedtopsamlingsbeholderen uden kurven.
» Undga at bergre fedtopsamlingsbeholderen eller kurven under
brug og i nogen tid efter brug, da de bliver meget varme.

5 Tryk pa on/off-knappen for at teende apparatet.

PHILIPS 6 Tryk pa temperatur op- eller ned-knappen for at veelge den
= ’Hu pakreevede temperatur.

7 Tryk pa knappen tid op for at vaelge den pakraevede tid.

PHILIPS k)
!
umin
o444 o 8 Tryk pa start/standby-knappen for at starte tilberedningen.
-
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Bemeerk

» Under tilberedningen vises temperatur og tid skiftevis.

e Det sidste tilberedningsminut teelles ned i sekunder.

» Se madtabellen med grundleeggende tilberedningsindstillinger til
forskellige typer mad.

» Nar tilberedningen er startet, og din Airfryer er parret med din smart-
enhed, kan du ogsa se, styre og aendre tilberedningsparametrene i
NutriU-appen.

 Huvis du vil aendre temperaturenheden fra Celsius til Fahrenheit
eller omvendt pa din Airfryer, skal du trykke pa temperatur op-
og ned-knappen samtidigt i ca. 10 sekunder.

¢ R

 Hvis du vil andre tilberedningstiden eller temperaturen under
tilberedningen, kan du nar som helst trykke pa den tilsvarende op-
eller ned-knap for at gere det.

o Seet tilberedningen pa pause ved at trykke pa start/pause-knappen.
Du kan genoptage tilberedningen ved at trykke pa start/pause-
knappen igen for at fortsaette tilberedningen. Du kan ogsa trykke
kortvarigt pa den valgte forudindstilling for at saette tilberedningen
pa pause. Genoptag tilberedningen ved at trykke pa den valgte
forudindstilling igen.

o Enheden gar automatisk i pausetilstand, nar du treekker
fedtopsamlingsbeholderen og kurven ud. Tilberedningen fortseetter,
nar fedtopsamlingsbeholderen og kurven sattes i apparatet igen.

Bemeerk

» Hvis du ikke indstiller den @nskede tilberedningstid inden for 20
minutter, slukkes apparatet automatisk af sikkerhedshensyn.
Visse ingredienser skal rystes eller vendes, nar tilberedningstiden
er slut (se "Madtabel"). For at ryste ingredienserne skal du traekke
fedtopsamlingsbeholderen ud sammen med kurven, placere den
pa en varmefast overflade, skyde laget op og trykke pa kurvens
udlgserknap for at fjerne kurven og ryste kurven over vasken. Seet
derefter kurven tilbage i fedtopsamlingsbeholderen, og skub dem
tilbage i apparatet.

9 Nar du hgrer timerklokken, er tilberedningstiden gaet.

Bemeerk

e Du kan ogsa afbryde tilberedningen manuelt. Dette gores ved at
trykke pa start/pause-knappen.
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10 Traek fedtopsamlingsbeholderen ud, og kontroller, om
ingredienserne er klar.

Forsigtig

 Din Airfryers fedtopsamlingsbeholder er varm efter
tilberedningen. Placér den altid pa en varmefast overflade (f.eks.
en bordskaner e.l.), nar du fjerner fedtopsamlingsbeholderen fra
enheden.

E Bemaerk

e Hvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe
fedtopsamlingsbeholderen tilbage i din Airfryer med handtaget og
leegge nogle ekstra minutter til den indstillede tid.

11 Du kan fjerne mindre ingredienser (f.eks. pommes frites) ved
at lofte kurven ud af fedtopsamlingsbeholderen ved forst
at skyde laget op og derefter trykke pa udlgserknappen til
kurven.

Forsigtig

» Efter tilberedningen er fedtopsamlingsbeholderen, kurven, de
indvendige dele og ingredienserne varme. Afhaengigt af typen af
ingredienser i din Airfryer kan der slippe damp ud af
fedtopsamlingsbeholder.

12 Tem kurvens indhold ud i en skal eller pa en tallerken.
Fjern altid kurven fra fedtopsamlingsbeholderen for at
temme indholdet, da der kan veere varm olie i bunden af
fedtopsamlingsbeholderen.

Bemaerk

» Brug en tang til at tage store eller skrobelige ingredienser ud.

e Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

» Afhaengigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have
behov for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet
fedt fra fedtopsamlingsbeholderen efter hver portion, eller for kurven
i fedtopsamlingsbeholderen rystes eller udskiftes. Anbring kurven pa
et varmebestandigt underlag. Brug grydelapper, nar du haelder
overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Seet kurven tilbage i
fedtopsamlingsbeholderen.

Nar en portion ingredienser er feerdigtilberedt, er din Airfryer med
det samme klar til at tilberede en ny portion.

E Bemaerk

e Gentag trin 3 til 12, hvis du vil tilberede endnu en portion.
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Sadan veaelges en hold varm-tilstand

1 Tryk pa on/off-knappen for at teende apparatet.

2 Tryk pa hold varm-knappen.

3 Tryk pa start/pause-knappen for at starte hold varm-
tilstanden.

E Bemaerk

* Hold varm-timeren er indstillet til 30 minutter. Hvis du vil &endre hold
varm-tiden (1 - 30 minutter), skal du trykke pa knappen tid ned. Tiden
bekraeftes automatisk.

e Temperaturen kan ikke &ndres i hold varm-tilstand.

4 Du kan seette hold varm-tilstanden pa pause ved at trykke
pa start/pause-knappen. Du kan genoptage hold varm-
tilstanden ved at trykke pa start/pause-knappen igen.

5 Huvis du vil afslutte hold varm-tilstanden, skal du trykke laenge
pa on/off-knappen.

¢ R

e Hvis mad som pommes frites mister for meget af deres sproedhed
under hold varm-tilstanden, skal du enten reducere hold varm-tiden
ved at slukke for apparatet tidligere, eller give dem ekstra spredhed
ved at varme dem op i 2-3 minutter ved en temperatur pa 180
°C/360°F.

Bemeaerk

e | hold varm-tilstand teendes ventilatoren og varmelegemet inde i
apparatet fra tid til anden.

» Hold varm-tilstanden er beregnet til at holde maden varm, sa snart
den er tilberedt i Airfryer. Den er ikke beregnet til genopvarmning.
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Tilberedning med en forudindstilling

17

1 Folg trin 1 til 5 i kapitlet "Airfrying".

2 Tryk pa den foretrukne forudindstillingsknap. Den valgte
forudindstilling blinker.

3 Starttilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.

E Bemaerk

« | folgende tabel kan du finde flere oplysninger om
forudindstillingerne.

¢ R

e Nar du tilbereder friske pommes frites eller frosne kartoffelbaserede
snacks, minder apparatet dig om at ryste maden for at fa et
ensartet resultat. Sluk for denne pamindelse ved at teende for
apparatet og derefter trykke laenge pa forudindstillingerne for
frosne kartoffelbaserede snacks og hjemmelavede pommes frites
samtidigt. Du kan sla rystepdmindelsen til igen ved at taende for

 Hvis du tilpasser forudindstillingerne for friske pommes frites og
kartoffelbaserede snacks ved at gemme tid og temperatur, vil
rystepamindelsen automatisk blive deaktiveret.

skal du trykke kortvarigt pa start/pause-knappen eller traekke
kurven ud for at ryste pommes frittesene. Dette vil ikke deaktivere

rystepamindelsen, men kun biplyden for denne tilberedning.

apparatet og derefter trykke laenge pa forudindstillingerne for frosne
kartoffelbaserede snacks og hjemmelavede pommes frites samtidigt.

» Enheden minder dig om at ryste 4 gange, nar du tilbereder med en af
de 2 forudindstillinger. Hvis du vil stoppe biplyden under madlavning,
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Tilpas forudindstillingerne

Hvis du vil gemme tid og temperatur pa en forudindstilling

pa din Airfryer skal du trykke kortvarigt pa den foretrukne
forudindstillingsknap pa Airfryer. Skift tid og/eller temperatur, og
tryk derefter leenge pa den samme forudindstillingsknap igen,
indtil enheden bipper for at gemme dine personlige indstillinger.

Ga tilbage til standardindstillingerne

Hvis du vil nulstille dine personlige indstillinger for en
forudindstilling, skal du trykke kortvarigt pa den foretrukne
forudindstillingsknap og derefter holde den samme
forudindstillingsknap nede igen, indtil enheden bipper.

Preset Forudindstillet | Forudindstillet Ve fiela) Information
(Forudindstillet) tid (min) temperatur 9 :

« Frosne
kartoffelbaserede

g‘g snacks som frosne
Frosne 31 180°C/ 1000 g/ e e
360 °F g/35 0z arto elbade, criss-
kartoffelbaserede cross fries osv.
snacks « Omryst, vend eller
rer 4 gange med
jeevne mellemrum
e Brug melede
kartofler
e 10x10 mm/0,4x0,4"
tykt skarne
% « Kom demivand
180°C/ i 30 minutter, lad
Friske pommes > 360 °F 10009735 0z dem tarre, og tilseet
sa 1/4 til 1 spsk.
olie
o Omryst, vend eller
rer 4 gange med
jeevne mellemrum
d o Optil 12 kyllingelar
180°C/ o Ryst, vend eller ror
Kyllingelér % 360 °F 10009/35 0z rundt med jaevne
mellemrum
;@<
200°C/ :
Hele fisk, ca. 300 | 31 100°F 600 g/21 oz o 2fisk
g/11 oz
e Brug XXL-
& 160°C/ bagetilbehoret
Kage > 320 °F 800g/24 0z (199 x 189 x 80

mm)
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Preset Forudindstillet | Forudindstillet

(Forudindstillet) tid (min) temperatur Vi (k) i
6 19 4218805/ 950 /34 07 . Sdpetrlwl k?eknoteletter
Koteletter
@ « Grofthakket

180°C/ o Brug XXL-
Blandede 23 360 °F 10009/35 oz bagetilbeharet
grentsager e Rorjeevnligt

) 80°C/ o Temperaturen kan

30 5 N/A . 3
e e — 175°F ikke justeres

Skift til en anden forudindstilling

= 25 o 1 Tryk pa start/pause-knappen under tilberedningen.
®
=ann; o 2 Tryk pa en anden forudindstillingsknap.
,(.T
= 41 o 3 Tryk pa start/pause-knappen igen for at starte den nye
tilberedning.
C)
®
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Start en opskrift fra NutriU-appen

Teend apparatet ved at trykke pa on/off-knappen pa Airfryer.

2 Abn NutriU-appen pa din smart-enhed, og se efter din
yndlingsopskrift.

Abn opskriften, og start tilberedningen i appen.

E Bemaerk

» Sorg for, at du bruger den samme maengde mad, der er naevnt
i opskrifterne, nar du tilbereder opskrifter, der er udviklet til
din Airfryer. Nar du bruger andre ingredienser eller en anden
maengde madvarer, skal du justere tilberedningstiden. Nar du
tilbereder opskrifter, der ikke er udviklet til din Airfryer, skal du veere
opmaerksom p4, at tid og temperatur muligvis skal justeres.

¢ L

* Via filteret i opskriftssagning kan du filtrere din smarte Airfryer til at
hente de opskrifter, der er udviklet til din enhed.

» Nar tilberedningen startes fra appen, kan du ogsa se indstillingerne
for madlavning pa Airfryer-skeermen.

o Du kan saette tilberedningen pa pause eller aendre indstillingerne pa
Airfryer eller i appen.

o Nar tilberedningen er slut, kan du starte hold varm-tilstanden i appen
eller starte den fra forudindstillingen "hold varm" pa Airfryer.

» Hvis maden endnu ikke er faerdig, kan du ogsa forleenge
tilberedningen i appen eller pa Airfryer.

 Hvis du vil afslutte tilberedningen, fer tilberedningstiden er udlabet,
skal du trykke laenge pa on/off-knappen pa Airfryer eller trykke pa
pause og derefter pa stop-ikonet i appen.

» Du kan ogsa starte din individuelle tid og temperatur i NutriU-appen.

» Nederst pa startskeermen finder du knappen til at ga til startskeermen,
opskrifter, manuel tilstand, artikler eller din profil. Tryk pa knappen til
manuel tilstand, og send din individuelle tid og temperatur til Airfryer.

Sadan laver du hjemmelavede pommes frites

Sadan laver du gode, hjemmelavede pommes frites i Airfryer:

- Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pommes frites, f.eks.
friske, let melede kartofler.

- Det bedste ensartede resultat fas ved at luftstege pommes
frites i portioner pa op til 1000 g/35 oz. Sterre pommes frites
har tendens til at veere mindre sprede end sma pommes frites.

Skreel kartoflerne, og skeer dem i stave (10 x 10 mm tykke).

2 Laeg kartoffelstavene i bled i en skal med vand i mindst
30 minutter.

3 Tom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller
kokkenrulle.
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4 Heeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, laeg stavene i
skalen, og bland, indtil stavene er deekket med olie.

5 Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt
kokkenredskab, sa overskydende olie bliver i skalen.

E Bemaerk

» Vend ikke kurven, og heeld alle stavene i p& én gang — saledes undgar
du, at overskydende olie ender i fedtopsamlingsbeholderen.

Kom stavene i kurven.

Steg kartoffelstavene, og ryst kurven 4 gange under
tilberedningen.

Advarsel

e Lad kurven, fedtopsamlingsbeholderen og indersiden af
apparatet kole helt af, inden du pabegynder rengeringen.

» Fedtopsamlingsbeholderen, kurven og indersiden af apparatet
har en slip-let-beleegning. Brug aldrig kekkenredskaber af metal
eller slibende rengeringsmidler, da det kan edelaegge slip-let-
belaegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af
fedtopsamlingsbeholderen efter hver brug.

1 Tryk pa on/off-knappen for at slukke for apparatet, tag
stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af.

5 B

« Fjern fedtopsamlingsbeholderen og kurven, sa din Airfryer kan kele
hurtigere af.

2 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af
fedtopsamlingsbeholderen.

3 Renger fedtopsamlingsbeholderen og kurvenien
opvaskemaskine. Du kan ogsa renggre dem med varmt
vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se
"Rengeringsskema").

E Bemaerk

e Szt fedtopsamlingsbeholderen med gummiproppen i
opvaskemaskinen. Fjern ikke gummiproppen for rengering.
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¢ R

e Hvis madrester sidder fast i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven,
kan du stille dem i bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15
minutter. Ibledsaetning lesner madrester og ger dem nemmere at
fierne. Serg for at bruge et opvaskemiddel, der kan oplase olie og
fedt. Hvis der er fedtpletter i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven,
og de ikke kunne fjernes med varmt vand og opvaskemiddel, skal du
anvende et flydende affedtningsmiddel.

e Eventuelle madrester, der har breendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blad til mellemhard bearste. Brug ikke en stalbarste
eller en hard borste, da dette kan beskadige varmelegemets
beleegning.

4 Tor apparatets yderside af med en fugtig klud.

Bemaerk

» Sorg for, at der ikke er fugt pa betjeningspanelet. Ter
betjeningspanelet af med en klud, efter at du har rengjort det.

5 Renger varmelegemet med en opvaskeborste for at fjerne
eventuelle madrester.

6 Rengor indersiden af apparatet med varmt vand og en
ikke-ridsende svamp.
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Renggringsskema

Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kele
af.

2 Kontroller, at alle delene er rene og torre for opbevaring.

E Bemaerk

» Hold altid Airfryer vandret, nar du baerer den. Serg for ogsa
at holde fedtopsamlingsbeholderen pa apparatets forside, da
fedtopsamlingsbeholderen med kurven kan glide ud af apparatet, hvis
den vippes nedad ved et uheld. Dette kan medfere beskadigelse af
disse dele.

» Sorg altid for, at Airfryerens aftagelige dele er fastgjort, inden du
transporterer og/eller opbevarer den.

- Dette symbol betyder, at dette produkt ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).

- Felg dit lands regler for seerskilt indsamling af elektriske og
elektroniske produkter. Korrekt bortskaffelse er med til at
forhindre negativ pavirkning af miljget og menneskers
helbred.
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Overensstemmelseserklaering

DAP B.V. erkleerer herved, at Airfryer HD9285 overholder direktivet
2014/53/EU.

Den komplette tekst i EU-overensstemmelseserklaeringen er
tilgeengelig pa felgende internetadresse: https://www.philips.
com.

Airfryer HD9285 er udstyret med et WiFi-modul, 2,4 GHz 802.11
b/g/n med en maksimal udgangseffekt pa 92,9 mW EIRP.

Reklamationsret og support

Hvis du har brug for oplysninger eller support, bedes du besage
www.philips.com/support eller laese i den separate folder
"World-Wide Guarantee".

Softwareopdateringer

Opdatering er vigtigt for at beskytte dine personlige oplysninger
og sikre, at din Airfryer og appen fungerer korrekt.

Appen opdateres fra tid til anden automatisk til den nyeste
software. Airfryer opdaterer ogsa firmwaren automatisk.

E Bemaerk

o Nar derinstalleres en opdatering, skal du serge for, at din Airfryer er
tilsluttet til Wi-Fi-hjemmenetvaerket. Smart-enheden kan tilsluttes et
hvilket som helst netvaerk.

e Brug altid den nyeste app og firmware.

e Opdateringer er tilgaengelige, nar der er softwareforbedringer eller
for at undga et sikkerhedsproblem.

o En firmwareopdatering startes automatisk, nar Airfryer eri
standbytilstand. Denne opdatering tager op til 1 minut, og skeermen
pa Airfryer blinker "---". Airfryer kan ikke bruges imens.

Enhedens kompatibilitet

Du kan finde detaljerede oplysninger om appens kompatibilitet
under oplysningerne i App Store.

Nulstilling til fabriksindstillinger

Hvis du vil nulstille Airfryer til fabriksindstillinger, skal du trykke pa
knapperne for temperatur og tid samtidigt i 10 sekunder.

Din Airfryer er derefter ikke leengere tilsluttet dit Wi-Fi-
hjemmenetveerk og er ikke leengere parret med din smart-enhed.
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Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan
opstd med dit apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjzelp
af nedenstaende oplysninger, kan du finde en liste over ofte
stillede spargsmal pd www.philips.com/support. Du er ogsa
altid velkommen til at kontakte dit lokale Philips Kundecenter.

Ydersiden af
apparatet bliver
varm under brug.

Mine

hjemmelavede
pommes frites
bliver ikke, som
jeg forventede.

Airfryer taender
ikke.

Varmen indeni straler ud til
de udvendige vaegge.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Der er for
mange ingredienser
i kurven.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Flere apparater er

forbundet til en stikkontakt.

Dette er normalt. Alle handgreb og
knapper, som du skal rere ved under
brugen, forbliver kalige nok til, at man
kan rore ved dem.

Fedtopsamlingsbeholderen, kurven

og indersiden af apparatet bliver altid
varme, nar apparatet er teendt, for

at sikre, at maden bliver ordentligt
tilberedt. Disse dele er altid for varme at
rore ved.

Hvis du efterlader apparatet taendt i
laengere tid, vil nogle omrader blive
for varme at rere ved. Disse omrader er
markeret pa apparatet med felgende
ikon:

3\

Sa leenge du er opmeaerksom pa de varme
omrader og undgar at rere dem, er
apparatet helt sikkert at anvende.

Du opnar det bedste resultat ved at
bruge friske, melede kartofler. Hvis du
har brug for at opbevare kartofler, sa
gem dem ikke et koldt sted som f.eks.
i et keleskab. Veelg kartofler, hvor der
pa pakken star, at de er velegnede til
stegning.

Folg instruktionerne pa side 20 i
denne brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites.

Folg instruktionerne pa side 20 i
denne brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt i
stikkontakten.

Airfryer har en hgjt watt-styrke. Prev
en anden stikkontakt, og kontroller
sikringerne.
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Nogle sma pletter kan Du kan forebygge skader ved at seenke
forekomme i Airfryer- kurven ned i fedtopsamlingsbeholderen
fedtopsamlingsbeholderen, | pa korrekt pa korrekt vis. Hvis du

hvis beleegningen utilsigtet | indsaetter kurven i en vinkel, kan siden sla
bergres eller ridses (f.eks. mod fedtopsamlingsbeholderens vaegge,
under rengering med sa sma stykker belzegning falder af. Hvis
skarpe rengeringsvaerktojer | det sker, skal du veere opmaerksom pa, at
og/eller ved indsaetning af | det ikke er farligt, for alle materialer er
kurven). fodevaresikre.

Hzeld forsigtigt overskydende olie eller
fedt fra fedtopsamlingsbeholderen, og
fortseet derefter tilberedningen.

Hvid reg skyldes fedtholdige rester, der
opvarmes i fedtopsamlingsbeholderen.
Renger altid fedtopsamlingsbeholderen
og kurven grundigt efter hver brug.

Sma stykker luftbaren panering kan
forarsage hvid reg. Pres paneringen eller
svebet godt fast til fedevaren for at sikre,
at det bliver siddende.

Jeg kan se nogle
omrader, der
skaller af inde i
min Airfryer.

Der kommer
hvid reg ud
af apparatet.

Du tilbereder ingredienser
med et hojt fedtindhold.

Fedtopsamlingsbeholderen
indeholder fedtholdige
rester fra tidligere brug.

Paneringen eller svgbet
sidder ikke ordentligt fast pa
fedevaren.

Marinade, saft eller kedsaft
sprojter i det afsmeltede
fedt.

Dup maden tor, inden du saetter den i
kurven.

Gentag parringsprocessen i den
rekkefglge, der er beskrevet i appen.
Hvis det ikke hjeelper, skal du starte
opsaetningsprocessen igen.

o Airfryer er ikke leengere
Wi-Fi-indikatoren tilsluttet dit Wi-Fi-

pa min Airfryer hjemmenetvaerk. D 5 T :
: o et kan ogsa veere, at Wi-Fi-funktionen
lyserikke lengere. |+ Du har sendret dit Wi-Fi- pa apparatet er deaktiveret. Tryk

hjemmenetveerk. kortvarigt p& knapperne tid op og start/
pause samtidigt for at aktivere Wi-Fi.

Kontrollér, om du har udfert
trinnene i den raekkefelge, | Gentag parringsprocessen i den

A;E)reienn \snsforlcgzsen der er beskrevet i appen: raeekkefolge, der er beskrevet i appen.
iFI)<ke | EkZdes Tryk forst pa knappen Hvis det ikke hjeelper, skal du starte
y ' pa apparatet, og aktivér opsaetningsprocessen igen.

derefter parring i appen.

Vent ca. et minut, for
Mit display viser Din Airfryer opdaterer firmwareopdateringen er afsluttet.
blinkende "---". firmwaren. Du kan ikke bruge Airfryer under
firmwareopdateringen.

Ring til Philips' servicehotline, eller

Skeermen pa
kontakt Philips' Kundecenter i dit land.

Airfryer viser "E1". Enheden er i stykker/defekt.
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Skeermen pa

Airfryer viser "E2".

Skeermen pa

Airfryer viser "E3".

Skaermen pa

Airfryer viser "E4".

Din Airfryer opbevares
muligvis pa et sted, hvor der
er for koldt.

Du har indtastet
forkerte WiFi-
legitimationsoplysninger.

Tilslutningsfunktionen har
en defekt.

Apparatet har en defekt.

Hvis din enhed blev opbevaret ved en lav
omgivende temperatur, skal du lade den
varme op til stuetemperatur i mindst 15
minutter, for du slutter den til igen.

Hvis skaermen stadig viser "E1", skal

du ringe til Philips' servicehotline eller
kontakte Philips' Kundecenter i dit land.

Indtast de korrekte WiFi-
legitimationsoplysninger.

Brug apparatet uden tilslutningsfunktion.
Ring til Philips' servicehotline, eller
kontakt Philips' Kundecenter i dit land.

Ring til Philips' servicehotline, eller
kontakt Philips' Kundecenter i dit land.



28 EANHNIKA
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ALaBAOTE QUTEG TIG ONUAVTIKEG TTANPODOPIEG TIPOTEKTIKA TPV
XPNOWOTIOOETE TN CUOKEUN KAl GUAASTE TIG YLa LEAAOVTIKN
avadopd.

Kivduvog

Mnv BuBileTe TTOTE TN GUOKEUN O€ VEPO KAL UNV TNV EETIAEVETE
He vepo Bpuiong.

ATodUYETE TNV ElCXWPNON VEPOU ) AAAOU LYPOU OTN CUCKEUN,
TIPOKELMEVOU VA ATTOUYETE TOV KivOUVo NAekTPOTIANEIAG.

Na tomoBeTeite TTAvVTA 0TO KAAABL TA UALKE TToU BEAETE Vau
TNYQVIOETE, WOTE VA PNV EPXOVTAL O€ £TTADN HE TIG AVTIOTACELG.
Mnv KaAUTTTETE Ta avolypata eLoodou kal 660U agpa evoow
n ouokeun Bploketal og Aettoupyia.

Mnv tpooBétete AAdL oTov KASO, TIPOKELUEVOU VA ATTOPUYETE
Tov kivouvo TpdkANoNG dwTLAG.

MnV XPNOLLLOTIOLEITE TN CUOKEUN €AV TO PLG, TO KAAWOLO0 A N
81a n ouokeun €xel urtootel pBopd.

Mnv ayy{CETe TTOTE TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG EVOOW N
ouokeun Pploketal oe Aettoupylia.

Mnv TtpOGHETETE TTOTE UALIKA TTOU UTtEPRaivouv TN péyloTn
evdelén oto KardabL

BeBalwBeite 0TI To BepuavTiko oTolkelo elval kaBapod kat dev
EXEL KOAANPEVA UTTOAE(UpATA TPODWV.

Mpoeldomoinon

Av to kaAwdlo Tpododoaiag urtootel pBopd, Ba TpEmEL va
avtikataotabel amd tn Philips, Tov eKTPOCWTTO ETIOKELWY

™G Philips 1 amo e€loou e§eldikeupéva dtopa TPog amoduyn
KoUvou.

YuvbeeTe TN ouokeur povo oe Tiplda pe yelwon. Na
BePalwveoTe tavTa OTL TO BUCHA Elval CWOTA TOTIOBETNHEVO
otnv mpida.

Autn n ouokeun dev tpooplleTal yia xprion péow eEWTEPLKOV
XPOVOSLAKOTITN 1 EEXWPLOTOU CUCTANATOG TNAEXELPLOMOU.

OL TtPOORACUES ETILPAVELEG pTTOPEL VA (EaTaB0oUV TTOAU dTav N
ouokeun Bploketal o€ Aettoupyla.

AuTn n ouokeun pmopel va xpnouottoinBel amd adla amd

8 ETWV KAL TTAVW KL ATTO ATOUA PE TIEPLOPLOUEVEG CWHATIKEG,
aAlodNTAPLES ) SLAVONTIKEG IKAVOTNTEG ) ATTO ATOPA XWPIG
eUTIELPLA KAl YVWwaon, Pe TNV tpoltobeon &TL TN XPNoloTololy
UTtO ETLTAPNON 1 OTL €X0UV AABEL 08NYIEG OXETIKA LE TNV
aAohAAN TNG XPNON KAL KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG
KvoUvous. Ta Ttadld dev TIPETTEL va Ttal{ouy HIE TN cuokeur). Ta
madLd dev TpEmeL va kaBapi{ouv Kal va ouvTnPEOoUV T CUCKEUN
av elval KATw Twv 8 ETWV Kal Xwp(g emtripnon.
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AlATNPNOTE TN CUOKEULN KAL TO KAAWOLO TNG HAKPLA artd Ttadld
nAiag kdtw amo 8 eTwv.

MnV QKOUUTTATE TN CUCKEUN OTOV TOIXO 1) 0€ AAAEG OUOKEUEG.
Adnote Touddylotov 10 k. aépa oTNV TIOW TTAEUPA KAL OTO
TAAL, KAl 10 k. aépa tavw amod T ouokeur. Mnv ToTtoBeTElTE
Tirota mdvw oTn GUOKEUN.

Katd to Tnyaviopa oe (eoTtod aépa, BYalvel KAUTOG aTUOG

amnod ta avolypata e§6dou agpa. KpaTroTe Ta XEpLa Kal To
TPOOWTIO 00G 0€ ACHAAr ATtdOTACH ATIO TOV ATUO KAl TA
avolyuata e€660ou agpa. Emiong, va eloTe TPOCEKTIKOL PE

TOV KAUTO ATHO KAl a€pa OTav adalpelTe ToV KAOO amod T
OUOKEUN.

MnV XPNOLLOTIOLEITE TTOTE EAADPLA UALIKA 1) AadOKOAAQ 0TN
OUOKEUN.

AmoBr\keuon Ttatatwy: H Beppokpaacia tpemel va eivat
KATAAANAN yla TNV EKAOTOTE TTOLKIA{A TTATATAG TTOU
amoBnKeVETE Kat TTPETEL va lval tdvw arto 6 °C yla va
eAayloToToloeTe Tov Kivouvo €ékBeong oe akpulauidlo oto
TIPOUAYELPEUEVO HayNTO.

MnV TOTtOBETEITE TN CUOKEUN ETTAVW N KOVTA o€ (0TO poUpVOo
aeplou 1 KABEe TUTIOU NAEKTPLKO GOUPVO Kol NAEKTPLKEG TIAGKEG
HOYELPEUATOG 1 HEOA OE TIPOBEPUACUEVO GOUPVO.

Mnv tpocBeoete mote A&dL oTov K&dO.

H ouokeun elvat oxedlaopévn va Aettoupyel oe Beppokpaaia
meplBaAovtog 5°C éwg 40°C.

EXéyETe edv n T@on TOU avaypAdETAL OTN CUOKELH AVTIOTOLXEL
OTNV TOTTKNA TAGON PEVUATOC TIPOTOU OUVOECETE TN GUOKEUN.
Kpatdte 1o KaAwdLo pakpld amo Ce0TEG ETILPAVELEG.

MnV XPNOUOTIOLEITE TN CUOKEUN YLa Kavévay Ao oKoTtd
EKTOG ATTO AUTOV TTOU TIEPLYPADETAL OTO TTAPOV EYXELPIOLO
xprnong. Na xpnoluoroleite poévo yviola ageooudp Philips.
Mnv adrVveTe TN CUOKEUN O€ AelToupyla xwplc emiBAePn.

O kAdog, To KaAABL kal Ta afecoudp Beppaivovtal Kata tn
OLAPKELA KAL HETA TN XPron TN ouokeunc. Na ta xelpileote
TTAVTA UE TTPOoOoXN.

MLV XPNOLUOTIOLOETE TN CUOKEU YLa TIpWTn dopd,
KaBaploTe OXOAAOTIKA TA PEPN TNG CUOKEUNG TTou Ba €pBouv
o€ emtadr Ye TpoOdLua. Avatpefte otig odnyleg Tou mapéyovTal
oTo €yXelpidlo.

MnV TOTtOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1| KOVTA O EVPAEKTA VALK,
onwg TparnefopdvnAa r) KOUPTIVEG.

ATOCULVOEDTE AUEOWE TN CUCKELN av OElTe Havpo Kamvo va
Byaivel amd Tn ouokeur). MePLUEVETE VA GTALATAGCEL N EKTIOUTIA
Karmvou, Ttpv ByAAETe Tov KASO ard TN GUOKEUN.

Mnv ouvOEETE TN cUCKeLT 0TV TP Kal UnV XelpileoTe Tov
Ttivaka EAEYXOU HE Uypd XEpLa.
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ocoxn

AuTtn n ouokeun poopileTal HOVO LA GUGLOAOYLKN OLKLAKH
xpnon. Aev poopiletal yla Xprion o€ TeEpBAAAOVTA OTTWS
KOUCIVEG TTIPOOWTTIKOU OE KATAOTHLATA, YPADELD, AypOKTAHATA
r Aoutoug xwpoug epyactiag. Emtiong, 6ev tpoopiletal yla
Xprnon amoé meAdTeG o€ EeVOOOXELD, HOTEA, TTAVOLOV KAl AOLTTOUG
XWPEOUG OLAPOVAG.

Na armtoouvOEETE TTAvVTA TN oUCKELN artd TNV Tpododoacia dTav
TNV aprVeTe APUAAKTN, KABWG KAl TTPLV TN oLVAPHUOAdYNoN,
TNV ArtocuvVapuoAdynon f tov kabaplopd tne.

Edv n ouokeur xpnolpomotnBet pe un evoedelyévo TPOTo i
YLOL ETTAY YEAUATIKOUG 1) NUL-ETIAY YEAUATIKOUG OKOTIOUG 1 GV
bev xpnolpomolnBel cUpdWVA PE TIG 00NYIEG TOU eYXELPLOIOU
Xprnong, n eyyunon kabiotatat akupn kat n Philips Ba
amnorolnBel omolaocdrmote euBLVNG yla TuXOV BAGREG TTou Ba
TIPOKANBOULV.

a EAEYXO 1) ETILOKEUT) TNG CUOKEUNG, VA ATteUBUVEDTE TTAvVTA
o€ éva e§ouolodotnuévo kEvTpo a€pBig tng Philips. Mnv
ETIYXELPNOETE VA ETILOLOPBWOETE TN CUOKELH UOVOL GCG,
OLAPOPETIKA N eyyunon Ba akupwOeL.

TomoBeteite TN oUOKeLN o€ 0pLlOVTLA, ETTiTTEON Kal oTaBepn
ETILHAVELQ.

Artoouvdeete TAVTA TN GUOKEUH artod TNV Tpida HeTd amod Kabe
xpron.

AdNOTE TN CUCKELH Va KPUWOEL yLa Ttepittou 30 AeTtTd TPoTOoU
™ XElpLotelte ) TNV kabaploste.

®povtiote va ByaleTe TA UALKA TTOU POYELPEVETE OTN CUOKELN
OTAV ATTOKTOUV XPUCOKITPLVO XpWHa Kat OXL 0KOUPO N Kade
XpwHa. Adalp€oTe Ta Kapeva uTtoAeippata. Mnv tnyavilete
TIG GPEOKEG TTATATEG 0€ Beppokpaaia uPnAotepn Twy 180°C
(TtPOKELEVOU VA TIEPLOPIOETE TNV TTAPAYWYT aKpUAapLdiou).
Mpémel va eloTe blaitepa mpooekTikol étav kabapilete To
ETIAVW PEPOG TOU XWPOU PaYELpEUaTOG: (eoTr avtioTaon, dkpn
HETOAAKWVY e€0pTNUATWV.

Mavta va ¢ppovtileTe To paynTo va EXEL LAYELPEUTEL KAAA OTO
Airfryer.

Mavta va ¢ppovtiCeTe va EXETE TOV EAEYXO TNG CUOKEUNG
Airfryer, akoun KL 6tav XpnolUOToLE(TE TN AelToupyla
TNAEXELPLOMOU 1) TNV KaBuoTepnUEVn Evapén.

‘Otav payelpevete Amapd dayntd, to Airfryer umopel va
Byadel kamvo. AWoTe 1OLALTEPN TTPOCOXH KATA TN XPNon TNS
AEITOUPYIAG TNAEXELPLOUOU 1) TNG KABUoTEPNUEVNG Evapéng.
BeBawwbeite 6TL HOVO Eva ATOUO TN GOPA XPNOLUOTIOLEL TN
AELToupYIa TNAEXELPLOUOVU.
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- Na elote mpooekTiKol dTaV HaYELPEVETE EUKOAA £UTTAON
daynTa pe Tn Aettoupyla kaBuotepnpévng évapéng (umopel va
avarttuxBouv Baktrpla).

HAektpopayvntika rtedia (EMF)

H ouykekptuévn ouokeur tng Philips cuppoppwvetat pe OAa
TA LoYXUOVTA TIPOTUTIA KAL TOUG KAVOVIOHOUG OXETIKA UE Ta
nAekTpopayvNTIKdA Tedla.

AUTOMATOG TEPUATLONOG AeLToupYiag

AuTtn n ouokeun Slabetel Aettoupyia autdpaTng
amevepyorolnong. EGv 6ev maTroeTe KAVEVA KOUUTIL EVTOG

20 AETTTWY, N CUOKEUN ATTEVEPYOTIOLE(TAL AUTOUATA. A va
QTIEVEPYOTTIOLOETE TN GUCKEUN [N QUTOUATA, TIATAOTE TO KOUUTI
KOUUTTL evepyoTToinong/ amevepyoToinong.
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Elcaywyn

JUuyxapnTrpa yla Ty ayopd oag Kat KaAwg npdate otn Philips!
Ma va emwaoeAnBeite MANpwg amd Tnv utooThpLn mou
nipoodépel n Philips, 6nAwoTte To tpoidv cag otn dlevBuvon
www.philips.com/welcome.

To Airfryer tng Philips elvat to povo Airfryer pe tn povadikn
texvoloyla Rapid Air tou tnyavi{el Ta ayamnueva oag payntd

pE EAAXLOTO N KaBOAou AGdL kat Ewg 90% Alydtepo Alrtog. H
texvoloyta Rapid Air tng Philips payeipevel odalpikd ta paynta
Xapn otn oxedlaon oe oxnua aoteplia, e§aodpaiiovrag dplota
ATTOTEAECHATA ATIO TNV TIPWTN EWG TNV TEAEUTALA UTTOUKLA.

Ye ouvdeon pe TNV edpappoyr NutriU, oag divel cupBoulég

Y10 TO ETTOMEVO VOOTLHUO KAL UYLELVO YEUUA 0AG AVAAOYA LIE

TIG TIPOTIMACELG 0aG, EVW N Olaxeiplon Tou APoyou TEAKOU
QATOTEAECOTOG UTTOPEL va Ylvel artd armootaon.

MA€ov pmopelte va amoAauBAveTe TEAELA TNyAVNTA daynTd,
Tpayava amo €§w Kat pahakd amd peoa. TnyavioTe kal PrioTe yia
Va ETOLHACETE TTOAAA OLAPOPETIKA YEUOTIKA TILATA UE UYLEWVO,
YPHYOPO Kal EUKOAO TPOTIO.

Ia TEPLOOOTEPN EUTIVEUCN, OUVTAYEG KAl TTANPOPOPIEG OXETIKA e
To Airfryer, ermiokedteite Tn 61elBuUvon www.philips.com/kitchen
N katepdote tn dwpeav epappoyr) NutriU* yia 10S® 1y Android™.
*H epappoyn NutriU pmopel va pnv eivat 6labeatpun otn xwpa
00G. 2€ AUTAV TNV TIEPITTTWON UETAREITE OTOV TOTIUKO LOTOTOTIO TNG
Philips yla va Aaete 16¢ec.

Fevikn tepLypadn

1

VCoONOCUAWN

Mivakag eAéyxou

Kouputi avénong Beppokpaoiag

Koupurttl peiwong Beppokpaaciag

Kouurtl evepyomoinong/amevepyotoinong
KoupuTid mpoemAeyUEVWY TIPOYPAUMATWY
Koupurtl évapéng/mavong

Kouprttl peiwong xpoévou

Kouptti avénong xpovou

06ovn

Evoel§n Wi-Fi

T IOTMMON >

EvoelEn MAX yla TnyavnTEG TTATATEG
Evoelln MAX yia dAAa TpodLua

KaAdbu

Kouprtt anaodaiiong kahaBlou
Optlovtia kivnon

KaAwbdio pevpatog

Avolyuata e§660ou agpa
Eloobog aépa
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Evéewktikn Avyvia katactaong Wi-Fi

H evoelktikr) Auxvia Wi-Fi | e Eite to Airfryer ev eival ouvdedepévo oto otklakd Wi-Fi (dev €xel

T elva ofnotn. npaypatorolnBel apxikr puBULoN Tou Wi-Fi Eéwg Twpa), eite n olvdeaon
HLE TO OLKLaKO Wi-Fi xaBnKe €TELON TL.X. O OLKLAKOG OPOUOAOYNTAG
ExeL AANAEEL ) N artdoTaon petady Tou Airfryer kal Tou dpopoloyntn
elval TTOAU peyaAn, eite n Asttoupyia Wi-Fi otn cuokeun eivat
arevepyoTolnuevn. MNa va evepyottolrjoete To Wi-Fi, matote olvtopa
KCLL TAUTOXPOVA TA KOUUTILA al§nong xpovou Kat évapéng/malvong.

H evoelktiki Auxvia Wi-Fi | ¢ H dtapopowon pe tnv epappoyr Nutril éxet ohokAnpwBel kat to Airfryer
2 elvat avappévn. etval ouvoedepEVO 0TO OLklako Wi-Fi.
H

evOelKTIKA Auxvia Wi-Fi | o Evdéxetal to Airfryer va Bploketal otn Aettoupyia "pubuiong" katd
— , . ’ B P , i
o avafoofrvel. Suapkela TnG dladikactag puBuiong Wi-Fi. Ztnv 08ovn epdpaviovral
TPELG TTAUAEG Kal Ta KoupTild oto Airfryer eivat avevepyd. H, eav ntav nén
ouvoedepEVO, N Auxvia LED ou avaoofrivel amoteel évoei§n OTL To
Airfryer Bploketal otn 6ladikacia cuvdeong 0To olklakd Wi-Fi.

H evoelktiki Auyvia Wi-Fi | ¢ H Aettoupyia Wi-Fi Tou Airfryer eivat ehattwpatikny. Mmopeite eite va

= avaBooPrveL ToAy xpnotpomotrioete To Airfryer xwplg TG Aettoupyleg ovvdeong, 1 Uopeite

apya. Va KAAEOETE TN YPappr e§umtnpETnong Tng Philips ) va emikowwvroete pe
To Kévtpo ESumnpétnong KatavaAwtwy otn Xwpea oag.

Mpw TNV MpwtNn Xpron

Adaipeote 6Aa Ta LALIKA cuokevaoiag.

2  AdaLPECTE TUXOV AUTOKOAANTA 1) ETIKETEG (EQV UTTAPXOULV)
QTtO TN CUOKEUN).

3 KoBaplote 6X0AAOTIKA TN CUCKEUH TIPLV ATIO TNV TTPWTN
XPNon, OTtwg LTTOSELKVUETAL 0TO KEPAAALO PIE TIG 0dNYieg
kaBaptopo.

H epappoyn NutriU

To Airfryer tng Philips €xet Suvatdtnta Wi-Fi kat emtitpemnel tn
ouvdeon pe TV edpappoyn NutriU yia va alomolr|oete mArpwg
TV eumelpia Airfryer. Mtopelte va eTUAECETE TIC AYATINUEVEG 0AG
ouvtayeg amro v epappoyr NutriU, va tig oteilete oto Airfryer
KCLL VOl TO EVEPYOTIOLOETE amto TNV £EUTTVN CUOKEUH 0ag. MTopelte
VvVl EKKLVNOETE, va TtapakoAouBeite kat va puBpuiete tn dladikacia
HOYELPEUATOG aTtO TNV EEUTTIVIN OUOKEUT 00, ATTO OTTOUOATIOTE,
akopa kL av dev BplokeoTe oTtitL.

Z0vdeon tovu Airfryer otnv epappoyn

1 uvdéote to Airfryer otnv mpida.

2 BePawbeite 0TI n €§uTtvn CLUOKELN 0AG PPLOKETAL EVTOG
eUPENELOG TOU olklakoL OikTuou Wi-Fi, TtpLv ekivroeTe TNV
€UKoAn 6ladikaota puBiong Wi-Fi.
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3 KateBdaote Vv epappoyn NutriU tng Philips otnv €§uttvn

OUOKEUN 0ag armod To App Store rj amto tn 6tevBuvon www.
philips.com/nutriu, akoAouBrjote Tn dladikaoia eyypadng Kat
eTUAEETE TO ouvdedeUEVO Airfryer.

4 AxkolouBroTe TIg 06nyieg oTNV EGAPUOYN YA VO CUVOETETE TO

Airfryer pe to Wi-Fi kat va kavete ouleun tou Airfryer.

5 ‘Otav n Auyvia LED tou Wi-Fi otn dlemadn xprjotn tou Airfryer

elvat avappévn, To Airfryer elvat cuvdedepévo.

E Znueiwon

o Juvdéote to Airfryer og owklakd diktuo WiFi 2,4 GHz 802,11 b/g/n.

e H eUkoAn puBuLoN Tou Wi-Fi amtatteitat yia tn ouvdeon tou Airfryer pe
TOo owklako Wi-Fi oag.

e H 6ladikaoia oueuéng ouvdéet tnv epappoyr) Nutril pe To €§umvo
Airfryer.

e H 6ladikaoia puButong tou Wi-Fi propel va akupwBel péow tg
epappoyng r arocuvdEovtag to Airfryer.

e [ta va §ekvnoete ) 6ladikacia oUCeuEnG, TTATAOTE TTOPATETAMEVA
To KouuTt pElwong Beppokpaciag kat akoAouBroTe TG 0dnyleg oTnV
epappoyn i Eekvrjote amod TG pubuioelg otnv epappoyn NutriU.

 [la va amevepyoroloete T Aettoupyia Wi-Fi otn ouokeur), tatriote
TIAPATETAMEVA KOL TAUTOXPOVA TA KOUUTILA MEIWONG XPOVOU Kal
évapéng/mavong.

PwvnTikog €AeyX0G

A W N =

Katefaote tnVv edpappoyn NutriU.
Yuvbéote tnv epappoyr NutriU pe to Airfryer.
AmodeyTelte TO "AMOUAKPUOUEVO payelpepa.

Zuvbéote TNV epappoyn NutriU pe tnv epappoyn ¢wvnTiknig
kaBodrjynong. Mmopeite va KAVETE T cUVOECH TNV TTPWTN
dopa mou Ba avoiete TNV epappoyn NutriU i apyotepa
ard To HeEVOU TwV pubuicewv. Av 6ev BAEMETE TNV eTUAOYN
EVEPYOTTIOINONG TOU GWVNTIKOU EAEYXOU OTNV EPAPHOYN
NutriU, evepyomotrjote tn duvatdtnta Kitchen+ péow tng
epappoyng pwvnTikig kabodrynong.

E Inueiwon

o Av bev 6laBETeTE edapuOYr) WVNTIKOU EAEYXOU, KATERBAOTE TNV yla va
UTTOPE(TE VA OTEAVETE EVTOAEG OTO Airfryer.
o Hedappoyn Slabetel AeTrropepelg EVIOAEG yla dWVNTIKO EAEYXO.
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Mpogtolpacia ywa xprion

1 TomoBetrote TN cuoKeun o€ 0Tabepr, opL{oVTLa Kal ETTTESN
ETILHAVELA TIOU AVTEXEL OTLG UPNAEG BEPOKPATIES.

E Inueiwon

e Mnv tomoBeteite timota mavw f SirmAa otn cuokeur). H tomoBétnon
QVTIKELEVWY UTTOPEL va eUTTOOICEL TN PON AEPQ KAL VA ETINPEATEL TO
QTTOTEAEOHA TOU TNYAVIOUATOG.

» ‘Otav n ouokeur| Bploketal og Aettoupyia, Unv TNV TOTIOBETETE KOVTA
r KATw amod avtikelpeva ota omoia Ba pmopouoe va TPoKaAEoeL {npLd
0 ATHOG, OTIWG TOlXOUG KAl VTOUAATTLA.

e AGrOTE TO TTWHA ATIO KAOUTOOUK 0ToV KAd0. MnVv To adalpeceTe
T(POTOU EEKIVAOETE TO PayElpEUA.

Xprion Tng GUCKELNG

Nivakag Tpopipwv

O mapakdtw Ttivakag odg Fonba va eTAEEETE TIG BATLIKES
pubuioels yla ta dlddopa ldn dayntol TTou BENETE va HTIAEETE.

Znueiwon

e 21O KAAABL UTtdpXEL pla €vOel§n emmedou MAX yla TG TNyavnTég
TIATATEG. M OpOLOHOPDO paYEIPEUQ, NV TOTIOBETE(TE TIEPLOOOTEPES
TNYQAVNTEG TIATATEG ATTO AUTEG TTOU AVADEPOVTAL OTOV TTivaka
TPOdIHWY f Tavw ard v evoel§n MAX.

e AABETE UTTOYPN OTL AUTEG OL PUBUILOELG elval EVOEIKTIKEG. AgdopEvou
OTLTA UALKA €XOUV HLAPOPETIKT) TTPOEAEUON, UEYEBOG KAl OXAa
elvat dlapopetikng papkag, dev elpaote oe B€on va TPOTEVOUUE TN
BEATIOTN pUBULON YLa KABE LALKO.

e ‘Otav eTOUACETE PEYAAUTEPEG TTOOOTNTEG HAYNTOU (TLX. TNYAVNTES
TATATEG, YAPIOEG, UTTOUTAKLA KOTOTIOUAOU, KATEPUYHUEVA OVAK),
QAVOKLVAOTE, YUPLOTE 1 AVAKATEPTE TA UAIKA 0TO KAAGOL 2 e 3 HopEg
YL VaL TIETUXETE €VA OLOLOMOPDO ATTOTEAEC AL

7 EAGY.— pé Qpa . .

N\ETTTEG KATEPUYEVES 200-1000yp. | 14-33 | 180°C/360°F |« AvakivAoTe, yuploten

TNYAVNTEG TTATATES /7-350z AVAKATEPTE 4 GOPES
(7X7 x\./ 07O eVOLAPETO
0,3x0,3 ivtoeg)

JTUTIKEG TNYAVNTEG 200-1000 yp. | 15-35 | 180°C/360°F | « AvaKIVAOTE, YUPLOTE N
Tatdreg (éyoug /7-35 0z avakatePte 4 GopeEg
10x10 XA/ 0TO eVOLAPEDO

0,4x0,4 ivtoeg)
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EAGX.— pEY.

Qpa

Ogpuokpacia

Znueiwon

Katepuypéveg
dTEPOUYEG KOTOTTOUAOU

Katepuypeva ompLvyk
POA

Xdaumoupykep (Tepimou
150 yp./5 02)

POAG E KL

MrtptloAakia xwplg
KOkKaAo (rtepimou
190 yp./7 0z)

/A\ETTTA AOUKAVIKA
(meplmou 60 yp./2,1 02)

MTtouTtdkia KOTOTToUAOU
(meplmou 125 yp./4,5 0z)

>tnB60G KOTOTMOUAO
(meptmou 160 yp./6 0z)

OAOKANPO KOTOTIOUAO

OAOKANPO Yapt
(rteptmou 300-
400 yp./11-14 oz)

d\éto Paplo (epimou

200 yp./7 0z)

AVAPEIKTA AayaVIKA
(xovtpokoupéva)

Moy (repimou
50 yp./1,8 02)

mogoTNTA

200-800 yp./
7-28 oz

200-800 yp./
7-28 oz

1-6
UTILDTEKLA

1400 yp./49
0oz

1-5
prtpl{oAakia

2-10 Tepaxa

2-12 Tepaxa

1-5 Tepdyla

1400 yp./49
0oz

1-2 Papla

1-5 (1
oTpwaon)
200-1000
yp./ 7-35 oz

(Aertta)

9-20

9-20

16-21

55-60

13-19

18-28

18-26

75-85

23-31

21-30

8-23

17-19

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/360°F

180°C/360°F

180°C/360°F

200°C/400°F

160°C/
320°F

180°C/360°F

160°C/320°F

AVaKIVAOTE, YuploTe iy
avaKkaTePTe 2 GOPES
0TO €VOLAPETO

AVOKLVNOTE, YUPLOTE
QVAKATEPTE 2 GOPES
0TO eVOLAPEDO

AvaKvnoTe, yuploTe
I QVAKATEPTE OTA
ULoA TOU XPOVoU
HOYELPEUATOG
XpPNOLUOTIOLOTE TO
aeocoudp Ynolpatog

AvakLvroTe, YuploTe
| QVOKOTEPTE OTA
ULOA TOU XPOVOoU
HUOYELPEUATOG

AVaKIVAOTE, YuploTe
I AVOKOTEPTE oTaA
ULOA TOU XPOVOU
HOYELPEUATOG
AvaKIVAOTE, yuploTe
r QVOKOTEPTE OTaA
ULoA TOU XPOVoU
HOYELPEUATOG

PuBuioTte Tov xpovo
HOYELPEUATOG
avaloya JE TG
TIPOTLUNOELS 0OG
AVOKIVAOTE, YuploTe
I AVOKOTEPTE oTaA
ULOG TOU XPOVOU
HOYELPEUATOG
XpPNOLUOTIOL)0TE Ta
boppaKLa yla padLy
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EAGY.— péy. Q i 7
ﬂo?((,)t::g ()\zgttd) Ogppokpacia |Znueiwon
Kéuk 800 yp./28 0z | 50-60 | 160°C/320°F | « XPNGCLUOTIOLOTE TO
aéeooudp Ynolupatog
Mpoynuévo Pwul/ 1-8 Tepdxla | 6-8 200°C/400°F
Ppwpdkia (replimou
60 yp./ 2 0z)
2TUTIKO Pl 1000 yp./35 | 55-65 | 150°C/300°F | « XpPNOLUOTIOLOTE TO
0z afeooudp Ynotuatog

o To oxnua Ba mpémel
va elvat 6oo to
duvatov o ertimedo,
WOTE TO Pwul va pnv
EPXETAL O€ ETTADN LIE
TNV avtiotaon kabwg
HDOUOKWVEL.

Tnyaviopa o aépa

n Mpocoxn

e Auto 1o Airfryer Aettoupyei pe {eato agpa. Mnv Badete Aady,
Atapég ouaieg yLa Tnyaviopa rp aAlo vypo otov kado.

* Mnv akoupmate TG Beppég emipdaveles. Na xpnopomnoleite
TG AaBég N toug drakorreg. Mudote Tov KAVTO KAdo pe yavtia
¢oupvou.

e AUTH n CUCKELN TTPOOPLJETAL MOVO YA OLKLOKK XPoN.

* H ouokeun propel va ByaAet Alyo kartvo otav tn
XPNOLHOTTIOLNCETE YLa TtpwTn $popd. AUTo glval pUGLOAOYLKO.

e Agv xpetadetal va mpoBePUAVETE TN GUOKEUN.

Juvdeéote To PLG otnv Ttpida.

&

2 Adalpéote Tov KASO UE TO KAAABL amd Tn cUoKeUn
Tpapwvtag tn Aapn.
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3 TomoBetrote Ta UAIKA 0TO KAAAOL.

E Inueiwon

e To Airfryer pmopel va payelp€Pet pa peyaAn TotkiAla UAKWV.
>upBouleutelte Tov "Mivaka TPOGIHWV" yia TIG KATAANAEG
TIOOOTNTEG KAL TOUG KATA TIPOCEYYLON XPOVOUG UAYELPEUATOG.

e Mnv umtepfalvete TV TOCOTNTA TTOU UTIOOELKVUETAL OTNV EVOTNTA
"Mivakag Tpodipuwv" Kat unv yepuldete To KaAdBL Tavw amo tnv
gvoelgn "MAX", kaBwg PTopel va EMNPEAOTEL N TTOLOTNTA TOU TEAIKOU
QTTOTEAECLATOG.

e ‘OTOV HAYELPEVETE OTILTIKEG TNYAVNTEG TTATATEG ) KATEPLYHEVA
OVaK He BAon TIG TTATATEG, KNV uttepPalvete Tnv €vdel§n MAX mtou
oUVOSEVETAL ATTO TO ELKOVIOLO HIE TIG TNYAVNTEG TTATATEG.

o Av BéNeTE va payelPEPETE OLAGOPETIKA UALKA TAUTOXPOVA,
BeBatwBeite OTL ExeTE ENEYEEL TOV TTIPOTELVOUEVO XPOVO HAYELPEUATOG

yla KABE UALKO TTpOTOU apyxioETE TO payelpepa.

PHILIPS

=

|

4 TormoBetnote {avd Tov KAdo pe To KaAdbL oto Airfryer.

Mpoooxn

e TOTE PNV XPNOLHOTIOLELTE TOV KASO XWpPig TO KAAAOL péca tou.

e Mnv ayyifete Tov Kado r} To KaAABL kata Tn dLapkela TG Xprong
KOt yla Alyn wpa peTa tn Xpnon, Kadwg avartuooouv oAb uPnAn
Beppokpaoia.

5 TlatroTe TO KOUUTIL EvEPYOTIOINONG/ ATEVEPYOTTIOINONG YLa va

EVEPYOTIOLOETE TN CUOKEUN.

6 [atrote To koupTti abénong 1 pelwong tng Bepuokpaciag

yla va eTAEEETE Tn Bepokpacia TTou BEAETE.




PHILIPS

3d.
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7 TaTtAoTe To KOUWTIL al§nong XPOVOU YLa VA ETUAESETE TOV

XPOVO Ttou BEAETE.

8 TMatnote To KouuTt évapéng/mavong yla va §EKLVROETE TN

6ladLKacia HayELPEUATOG.

E Inueiwon

e Katd tn 6LapKeLa TOU payelpEépaTog, N Bepuokpacia Kat o Xpovog
epdpavifovral eVaANGE.

o To TEAEUTALO AETTTO PAYELPEUATOG EpPavieTal O HEUTEPOAETTTA.

o Avatpé€te otov mivaka Tpodipwy UE TIG Baoikég pubulioelg
HOYELPEUATOG Yia SLAPOPETIKA £(6N TPODIHWV.

e ‘Otav ekwvrjoel n dladikacia payelpéuatog Kal tpaypatoroln et
oUCeun tou Airfryer pe tnv €§uttvn oUOKEUR oag, pTtopeite va Selte,
va eEAEYEETE Kal va AANGEETE TIG TTAPAUETPOUG HAYELPEUATOG KAL OTNV
epappoyn Nutriu.

e lNava aAAaete Tig povadeg Beppokpaciag and Badpois Kedoiou
o€ BaBpoig Papevart oto Airfryer, miéote Tavtoxpova ta
KoupTtia ad§nong kat peiwaong tng Oeppokpaaciag ya mepimou
10 deutepoOAemta.

Ea Zuupouln

o Katd tn 6LapKELa TOU payelpépaTtog, av BEAeTe va aAAGEeTe Tov xpdvo
N TN Beppokpacia payeLpEUATOG, UTTOPELTE va TILECETE ava Tdoa
OTLYMN To avTioTolyo KouuTti avénong r pelwong.

e [0 va Béoete og Tavon ™ dladikacia PayELPEUATOG, TILECTE TO KOUUTT
évapéng/mavong. Na va cuveyioete T Sladikaoia HayelpeUaTog,
TIEDTE EAVA TO KOLUTI Evapéng/Taliong yla VA GUVEXLOTEL N
oladikaoia payelpépatog. Mrmopeite emiong va atroeTe cUVTOUA
TNV TPOoETAOYN yla va SLakOPETE Tipoowpva T dtadikacia
HayElPEUATOGC. Na va ouveyloete T dladikaoia payelpépatog,
TIATAOTE EAVA TNV ETUAEYUEVN TTPOETIAOYT.

e ‘Otav adatpeite Tov kAdo ) To KAAABL, n cuokeun TiBeTal autopata
o€ Aeltoupyia mavong. H dtadikaoia payepépatog ouveyidetal dtav
tomoBetnBel Eavd oTn cuokeur 0 KASOG 1 TO KAAABL.
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E Inpeiwon

e Av dev pUBUIOETE TOV ATTAUTOUHEVO XPOVO LAYELPEUATOG EVTOG
20 AETTTWY, N CUCKELH ATTEVEPYOTIOLEITAL AUTOHATA YA AOYOUG
aodaleiag.

e Oplopéva UAkA Xpetddovtal avakdAtepa f yUpLopa Kata tn
OLdpkela Tou payelpépatog (avatpete otov "Mivaka Tpodipwyv").
la va avaKaTéPeTe Ta UALKA, adalpéoTe Tov KASOo pe To KaAdBl,
TOTIOBETAOTE TOV O€ pLa TIUpipaxn EMmdAVELD KAl AVOIETE TO KATTAKL.
Miéote To KouuTt amaopaiiong kKaablov yla va apalpEcETe To
KAAABL Kal avakLvroTE TO TTAVW aTIO TOV VEPOXUTN. 2T CUVEXELQ,
TomoBeTOTE TO KAAABL oToV KASO Kal TOToBETAOTE Ta {ava HECA OTN
OUOKEUN.

©

‘'OTav aKOUOETE TO KOUOOUVAKL, onpalvel OTL xeL TAPEABEL O
XPOVOG PAYELPEUATOG,.
Znpeiwon

Mropeite va oTtapatroeTe T Sladikacia HayELPEUATOS XELPOKIvNTAL.
A va TTPAY LOTOTIOOETE AUTHY TNV EVEPYELQ, TIEOTE TO KOUMTTL
évapéng/mavong.

: W

10 AdalpgoTe ToV KAOO Kal EAEYETE av Ta UALKA elval EToLpa.

Mpoooxn

» O Kkadog tou Airfryer eivat kautog petd tn dradikacia
payelpépatog. ToroBeteite Tavta Tov KAd0 oE TUpipayxn
enupaveLa (.. courtAd katoapoAag K.AT.) 4tav Tov apatpeite
arto T OUCKEUN.

Inueiwon

Av Ta UAIKA SeV Elval aKOUA ETOLHA, ATTAWG TOTIOBETAOTE TOV KAOO
§ava péoa oto Airfryer amo tn Aafn, Kal TTpooBE0TE PEPLKA ETILTTAEOV
AETTTA 0TOV KABOPLOUEVO XPOVO.

. W

11 MNa va apatpeoete PUIKPA UALKA (TT.X. TNYAVNTEG TTATATES),
QVOONKWOTE TO KATIAKL aTto Tov KAdo avolyovtag mpwTta To
KOTTAKL KAL, OTN OUVEXELD TILECTE TO KOUMTTL aTtaopAALong
KaAaBiou.

Mpoooxn

Metd to payeipepa, o Kadog, To KaAdBL, To ecwTEPLKO TtEPiBANpQ
KAt Ta UALKA givat kautd. Avaloya pE To £160G TwV UALKWYV TTou
umtapyouv oto Airfryer, propei va dtaduyel atpdg ano tov Kado.

. =
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12 ASLAOTE TO TIEPLEXOUEVO TOU KAAABLOU GE Eval UTTOA 1) TILATO.
Na Byadete mdvta to KaAdBL amo tov kado yia va adeldoete
TA TTEPLEXOUEVQA, KABWG UTTOPEL va UTTAPXEL KAUTO AASL OTO
KATW pEPOG Tou KAdou.

E Inueiwon

e [0 va adpalpeoete peyaha rj evaiobnTta UALKE, XPNOLOTIOIOTE pLaL
AaBida yla va Ta Ao aKpUVETE.

e To TtepLTto AL A TO AlwPEVO ATTOG artd T UALKA CUAAEYETAL OTO
KATW HEPOG TOU KAdOU.

e Avaloya pe TO €l00G TWV UALKWY TIOU HAYELPEVETE, UTTOPE(TE val BEAETE
VA 0PALPETETE TIPOTEKTIKA TUXOV TIEPLTTO AL I ALWUEVO ALTTOG aTtO
TOV KAOO PETA aTtd KABE §GoN 1) TTPOTOU AVAKIVAOETE 1) TOTIOBETAOETE
§ava to kaAdBL otov kddo. ToroBeTrOTE TO KAAABL TTAvVW O€ pLa
emupavela avlekTikr otn Bepuotnta. Popéate yavtia poupvou yLa va
XUOETE TO TEPLTTO AASL 1) TO AlwpEvo AlTTog. ToTtoBeTroTe {avd To
KaAaBL otov kado.

‘Otav pta §60n UALKWY Elval ETOLUN, UTTOPELTE VA XPNOLUOTIOLOETE
apeowg to Airfryer yla Tnv poeToLacia TnG mouevng 600nG.

Inueiwon

e EmavaAdfete ta rpata 3 éwg 12 edv BEAETE va TIPOETOLUACETE AAAN
doon.

Emtidoyn tng Aettoupyiag Statipnong Beppokpaciag

1 TaTAOTE TO KOUUTTL EVEPYOTIOINONG/ ATTEVEPYOTIOINONG YLa Va
EVEPYOTIOLOETE TN OUOKEUN.

2 T[i€ote To KoupuTtti dlatrpnong Bepuokpaciag.
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3

jg. o

o ®

3 Ti€ote To KouuT évap§ng/mavong yla va SeKvroeL n
Aettoupyla dlatrpnong Beppokpaaiag.

E Znueiwon

e O xpovodlakdmng dlatrpnong Beppokpaciag eivat pubulopévog ota
30 Aerttd. Ma va aAAaEeTe Tov Xpovo dlatripnon Beppokpaciag (1 - 30
AETTTd), TEOTE TO KOUUTTL HElwang xpovou. O xpovog Ba emiBefatwbel
auTouaTa.

e Aev pmopeite va aAldete tn Beppokpaocia otn Asttoupyia
dlatripnong Bepuokpaoiag.

4 T va Bgoete o€ mavon tn Aettoupyia dlatrpnong
Bepuokpaciag, TECTE TO KOUWTTL Evapéng/mavong. MNa va
ouvexioete Tn Aettoupyla dlatripnong Beppokpaciag, TECTE
§avd to kouuTti Evapéng/mavong.

5 Ta€§odo amd tn Asttoupyia diatripnong Beppokpaciag,
TIEOTE TIAPATETAUEVA TO KOUUTIL EvEpyoTtoinong/
amevepyomoinong.

E Zuufouln

e Av Kamola ¢ayntd, OTwg oL TNYAVNTEG TTATATES, XAOOULV TNV
TPAYAVOTNTA TOUG Katd Tn SLdpkela Tng Asttoupylag datrpnong
Beppokpaoiag, HewaoTe Tov Xpovo dlatrpnong Beppokpaciag
QATIEVEPYOTIOLWVTAG TN OUOKEUN 1) PAOTE TA yLa 2-3 AETTTA OTOUG
180°C/360°F.

E Inueiwon

e Katd tn 6tapkela TnG Acttoupylag dlatrpnong Beppokpaciag, o
QVEULOTAPAG KAl N CUOKEUN BE€PUavVONG 0TO E0WTEPLKO TNG CUOKEUNG
EVEPYOTIOLOVVTAL TIEPLOTACLAKAL

e HAettoupyia datripnong Beppokpaaciag €xel oxedlaoTel yla va
dlatnpel To paynTto oag (eotd ApECWS UETA TO payelpepd TOU O0TO
Airfryer. Aev tpoopietal yla ek véou (¢oTapa.

Mayeipepa pe poemAeyuévn puOuLON

1 AxkolouBrote ta fripata 1 éwg 5 oto kepdAato "Tnyaviopa
o agpa.

2 ToTrOTE TO TIPOTIHWHEVO KOUUTTL TTpoETIA0YNG. Avaoaofrvel
N ETUAEYUEVN TIPOETILAOYT).
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3 Zekwnote ) Sladikacia payelpépatog medovTag To KOUMTT
gvapéng/mavong.

E Znueiwon

e 2TOV TTAPAKATW TTVAKA UTTOPELTE VA BPELTE TEPLOCOTEPES
TIANPOGOPLES YL TIG TTPOETUAEYMEVEG PUBUIOELG.

B Zupfouln

e ‘'OTav payelpeVETE PPETKEG TNYAVNTES TTATATEG 1] KATEPUYUEVA OVOK
JE BAon TIg TaTATEG, N ouokeur Ba oag UTIEVBUIOEL VAl AVaKLVHAOETE
TO GAYNTO YLA VA EXETE OOLOLOPDA ATIOTEAEGA OTO HAYEPEUQL.

I VO ATTEVEPYOTIOLCETE AUTAY TNV UTIEVBUUILON, EVEPYOTIOLOTE TN
OUOKEUN KAl OTN CUVEXELD TTATAOTE TIOPATETAEVA KAl TAUTOXPOVA

TA KOUMTTLA YLA TA KATEPUYUEVA OVAK UE BACN TIG TTATATES KAl YA

TIG OTUTIKEG TNYAVNTEG TTATATEG. A va evepyoTtoloeTe avd TNV
uTtevBULON avakivnong, EVEPYOTIOLOTE TN CUOKEUN KAl OTn CUVEXELD
TIATAOTE {AVA TIAPATETAUEVA KAL TAUTOXPOVA TA KOUUTILA yld Ta
KATEPUYHEVA OVAK PE BA0N TIG TTATATEG KAL YL TG OTILTIKEG TNYAVNTEG
Tatdreg.

e Av pUBLIOETE TIG TTPOETIAOYEG YLa TIG PPETKEG TIATATEG KAL TA OVAK
pE BAon TIg Tatdteg, e§0IKOVOUWVTAG XPOVo Kal Beppokpaaia, n
uttevBupLon avakivnong Ba amevepyormotnBel autopaTa.

e Houokeun Ba oag to uttevBupioel 4 GOPEG OTAV PAYELPEVETE [ia aTtO
QUTEG TIG 2 TTPOETIAOYEG. A VA OTAUATHOETE TOV AXO0 "UTTUT" KATA TN
OLAPKELD TOU HAYELPEUATOG, TIATIOTE CUVTOUA TO KOUUTI évapéng/
mavong n TPAPETe To KAAABL YL va AVaKIVIOETE TIG TIATATEG. AUTO
6ev Ba amevepyoTtolr oL TN AlToupyia urtevBULONG avakivnong,
AAAA HOVO ToV AXO "UTT! yla autiyv T Sladikacia payelpéuatog.

Mpocappoyrn Twv TPoEMAOYWV

a va aroBnkeVoEeTE ToV XPOVO Kal T Beppokpaacia mou
TIPOTLUATE O€ pLa TTpoETA0YH oTo Airfryer, matrote clvtopa
TO KOUTIL T(POETILAOYNG TTOU TIPOTIUATE oTo Airfryer. AAGSTe
TNV wpa r/kal Tn Beppokpacia kal 0Tn CUVEXELD TTATAOTE {ava
TIAPATETAUEVA TO (510 KOUUTTL TIPOETIIAOYAG HEXPL VA KOUOTEL
€Va NXNTIKO orua ard TN CUCKEU, YLa VA ArtoBNKEVOETE TIG
TIPOCWTILKEG 0a¢ PUBUIOELG.

Emtiotpodn oTig mpoemAeypuéveg puBpioelg

la va EMaVAPEPETE TIG TIPOOWTTIKEG PUBUIOELG HLAG TTPOETILAOYNG,
TIATAOTE OUVTOUA TO TIPOTLUWMEVO KOUUTTL TIPOETIAOYNG KAl

OTN OLVEXELA TTATAOTE {AVA TTAPATETAUEVA TO (610 KOUpTTl
TIPOETIAOYNG MEXPL VA AKOUOTEL Eva NXNTIKO orpa amod tn
OUOKEUN.
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MpoemiAeypévog | MpoemAeypévn

XPOvog (Aertta) Beppokpacia MAnpodopleg

MpoemiAoyn

o Kateuypéva ovak
pE BAon tnv ataTa,
OTIWG TNYAVNTES

&r* TIATATEG, MATATEG O€
Katepuypéva 180°C/ 1000 yp./ déteg, matdteg (Lyk-
ovaKq)usvgdon v > 360°F 350z CayK KT
matdrta o AvakwvnoTe, yuplote
| QVAKATEPTE
4 popég aTo
evolapeco

o XPNOLUOTIONOTE
TIATATEG PE LYNAN
TIEPLEKTIKOTNTA OF

AUUAO
o [1dx0G KOTING
10x10 XA, /
) 0,4x0,4 tvtoeg
PPEOKEC 35 180°C/ 1000 yp./ | » Moulldote yla
TNYQVNTEC 360°F 350z 30 Aertra o€ vepo,
TTATATEC OTEYVWOTE Kal
TipocBeote Va Ewg
1 K.0. AadL
o AvakwvnoTe, yuplote
I QVAKATEPTE
4 hopEG oTO
eVOLAUEDO
d o Ewg 12 proutakia
KOTOTIOUAOU
180°C/ 1000 yp./ . ,
MroUtia 28 360°F 35 ozYp * AVaKwnate, yuplote
KOTOTIOUAOU N avakateyte oto
evolapeoo
P«
®pcoka 200°C/ 600 yp./
oAdKANpa 31 400°F Doy "2
pdpla tepimou
300 yp./11 0z
o Xpnolgorolnote
& 55 160°C/ 800 yp./ TO TOAU peydho
Ké ik 320°F 24 0z aeooudp Pnoipatog
(199 x 189 x 80 xIA.)
6 19 200°C/ 950 yp./ |« Ewg 5 pmpllolakia
400°F 34 0z XWPIG KOKKAAO

MrtpLloAakia
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MpoemiAeypévog | MpoemAeypévn

XPOvog (Aertta) Beppokpacia AP

MpoemiAoyn

o XOVTPOKOUHEVA

@ « XpnoloTolnote
23 180°C/ 1000 yp./ TO TTOAU peydAo
Avdpelkta 360°F 350z afeooudp Ynolpatog
Aaxavikd o Avakatéyte ota
evolapeoa
5 80°C/ o Aev elvat duvatn
Awthpnon 30 175°F ANIY gepueougogct[gg
Bepuokpaaiag PHOKP S

AAAayn o€ AAAN tpoemAeyévn pLOULON

s E' 5 o 1 Katd tn Stdpkela Tou HAYELPEUATOG, TTATAOTE TO KOUUTTL
evapéng/mavong.
= BBEB “ o 2 ToTtAoTte éva AAAO KOUUTIL TIPOTLUWMEVNG TIPOETUAOYNAG.
&
s 1 ) 3 MNatnote §avd to Kouumi évaping/mavong yLa va §eKVAOETE
& Tn véa dladlkaoia HayEeLPEUATOG.
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‘Evapén ouvtayng ano tnv epappoyn Nutril

3

MaTtroTe TO KOUUTTL EvepyoTtoinong/amevepyoroinong yla va
evepyottolnoete to Airfryer.

Avoi€te tnVv edpappoyn NutriU otnv €§umtvn cuokeun oag Kat
avadnTAoTe TN ouvTayn TTou BEAETE.

Avoi§te tn ocuvtayn kat §ekvrote Tn dladikacia
MOYELPEUATOG OTNV EGAPUOYN.

E Inpeiwon

o BeBalwbeite OTL OTAV HAYELPEVETE CUVTAYEG TTOU £XOUV dnuLloupynBel

yla to Airfryer oag, xpnolgomolelte tnv dla roodTnTa Payntou
TIOU AVaPEPETAL OTLG OLVTAYEG. ‘OTAV XPNOLUOTIOLELTE OLAPOPETIKA
OUOTATIKA 1] OLADOPETLKY) TTOCOTNTA TPODWY, TTPOCUPHOOTE TOV
XPOVO HAYELPEUATOG. OTAV LAYELPEVETE OUVTAYEG TTOU SEV EXOUV
dnuoupynBet yia to Airfryer oag, va yvwpllete 6TL 0 XpOVOG Kal N
Beppokpacia evOEXETAL VA TTPOCAPUOCTOUV.

E ZupBouln

e Méow Tou piATpou oTnv avadlrTtnon oLVTAYWY, UTTOPELTE va

dATpApeTe To £EUTVO Airfryer oag yla va AABETE TI GUVTAYEG TTOU
€xouv dnuovpynBel yla Tn cuokeur 0ag.

‘Otav Eekvd n 61adIkacia HAYELPEUATOG ATt TNV EHAPHOYT), UTTOPEITE
va Oelte eTtioNg TG pUBUICELS payelpépatog oty 08ovn tou Airfryer.
Mropeite va SLakOPeTe TpoowpLva TN Sladlkacia Hayelpépatog i va
aAGEeTe TG pubuloelg oto Airfryer ) otnv epappoyn.

‘Otav TEAELWOEL N OLAdIKACIA LAYELPEUATOG, UTTOPE(TE va EeKLVrOETE
™ Aettoupyla dlatrpnong Beppokpaciag oTnv epapuoyn f va Ty
Eekwvnoete and v poemoyn "Alatipnon Beppokpaciag" oto
Airfryer.

EAv To dpaynTo Sev elval ETOLHO aKOUQ, UTTOPE(TE ETTONG va
Tapateivete TN Sladikaoia PayELPEUATOG aTTo TNV EGAPUOYH 1) TO
Airfryer.

Ma €€odo amo tn dladikaoia HayeLPEUATOG TTPOTOU TEAELWOEL

0 XPOVOG PAYELPEUATOG, TTATHOTE TTAPATETAUEVA TO KOUMTL
evepyorolinong/amnevepyomoinong oto Airfryer r) TaTioTe TO KOUUTTL
TaloNG Kal, 0T CUVEXELQ, TO ELKOVIOLO SLAKOTING 0TNV EGAPHOYN.
Mropeite emiong va §eKLVACETE TOV ATOULIKO XPOVOo Kal Beppokpaaia
oag otnv epappoyr Nutriu.

27O KATW PEPOG TNG APXLKNG 006VNG, UTTAPXEL TO KOUUTIL PETABAONG
oTNV apxLKr) 08dvn, TIG CUVTAYEG, TN KN autopatn Aettoupyia, dpbpa
1 TO TPO®IA 6ag. MATACTE TO KOUUTIL N AUTOHATNG AELTOUPYLAG KAt
OTEIATE TOV ATOHIKO Xpdvo Kal T Beppokpacia oag oto Airfryer.
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MapaoKeLH CGTILTIKWY THYAVNTWY TTOTATWY

Ma va TIAEETE TIG TEAELEG OTILTIKEG TNYAVNTEG TIATATEG PIE TO

Airfryer:

- EmmA€€te pua mokiAla tatdatag mou ival KAtaAANAN ya
TNYAVIOUA, OTIWG Ol PPEOKEG, (EAAPPWS) AUUAWOELG TTATATEG.

- Eilvat kaAUtepo va tnyavilete o 0€pa TG TTATATEG OE HEPLOES
€wg 1000 yp./35 0z, yla opolopopdo armoteéreopa. Ot
HEYAAUTEPEG TTATATEG OUVNBWG Elval ALlYOTEPO TPAYAVES ATIO
TG MKPOTEPEG.

1 ZedpAoudioTe TIg TTATATEG KAl KOYTE TIG 08 AwPLdEG
(téixoug 10 x 10 xtA./0,4 x 0,4 (vtoEg).

2 MOUALAOTE TIG KOUMUEVEG TIATATEG OE £VA UTTOA E VEPO YyLa
TouAaxtotov 30 Aemtd.

3 Adeldote 10 vEPO KAL OKOUTILOTE TIG TIOTATEG UE TIETOETA N
¥apti kou{ivag.
4  Pi&te pla koutaAld tTng coumag AAdL 0TO UTTOA, TTPOCOEOTE TIg

TIATATEG KOL AVOKATEPTE HEXPL VA KOAUDBOUV oL TTATATES e
AAoL.

5 BYAATE TIG TTATATEG ATIO TO UTIOA HE TA XEPLA OAG 1 UE pLA
TPUTINTY KOUTAAQ, WOTE VA PELVEL TO TIEPLTTO AASL OTO UTTOA.

E Znueiwon

e Mnv yelpete TO PTOA yla va pifete OAeG TG TaTateg padi oto kaAaby,
KaBWg UTtopEl va TIECEL TtepLTTO AAdL oTov KAdO.

BdaAte Tig TaTATeEG 0TO KAAAOL

7 TnyavioTe TG TTATATEG, AVAKLVWYTAG TO KAAAOL 4 GopEG KaTA
TN SLAPKELD TOU UAYELPEUATOG,.

Ka@daplopa

Mpogldomoinon

» MMpotou apyioete To KAOAPLOHA, AP OTE TO KAAAOL, TOV KAdO Kat
TO E0WTEPLKO TNG CUOKEUNG VO KPUWOOUV EVTEAWS.

e O kAad0g, To KAAAOL KAl TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUN G dtaBétouv
AVTLKOAANTLKN TTLPAVELD. MNV XPNOLUOTTOLEITE METAAALKA OKEDN
N dLafpwtika KaBapLoTika, KaOwg puTopel va kataoTpéPouv TRV
AVTIKOAANTLKE) ETLPAVELA.

KaBapilete Tn ouokeur) HETA atto KABe Xprion. Na adalpeite To
AadL kal To AlTtog amd To KATW PEPOG TOU KASOU UETA ard KAbe
xpnon.
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1 TatrioTe To KOUUTTL EVvEPYOTIOiNGNG/ AeveEPyOTIOiNGNG YLa va
ATIEVEPYOTIOLOETE T CUOKEUN, BYAATE TO dLG artod TtV Ttpida
KaL a¢pr)OTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL.

E ZupuBouln

e [la va KPUWOEL TTLo ypriyopa to Airfryer, adpalpéote Tov KAdo Kal To
KaAAOL.

2  Amoppipte To Alwpévo Alrtog ) To AddL amo To KATw PEPOG
TOU Kadou.

3 TMAUvete Tov KASO KAl TO KAAAOL 0TO TTAUVTHPLO TILATWV.
Mropeite, emiong, va Ta TAUVETE PeE CEOTO VEPO, LYPO
ATIOPPUTIAVTLKO TILATWV Kal 0pouyyapdkl tou dev xapdooel
(BA. "Mivakag kaBapiopon").

E Znpeiwon

o TomoBetroTe Tov KAd0 Hadl UE TO TIWHA ATtO KAOUTOOUK GTO
TIAUVTPLO TULATWY. MV adalp€CETE TO TTWUA ATTO KAOUTGOUK TTPOTOU
Eekvroete To Kabaplopa.

E Zuppouln

e AV £X0UV KOAANOEL UTIOAElPATA HayNTOL 0TOV KASO ) TO KAAAHL,
UTTOPELTE va TA HOUALACETE OE KAUTO VEPO KAl UYPO ATTOPPUTTAVTIKO
TATWV ya 10-15 Aemtd. To poUALAoHA HAACKWVEL TA UTTOAE{PpOTA
daynTou kat SLEUKOAUVEL TNV adaipeon Toug. BefaiwBelte otu
XPNOLHOTIOLELTE €va LYPO ATIOPPUTIAVTIKO TILATWY TIOU HLAAVEL T
ATtn. Av urtdpyouv KnAtdeg Airtoug otov KAdo 1 To kadbL tou dev
KATADEPATE VA APALPEDETE PE KAUTO VEPO KAl UYPO ATTOPPUTIAVTIKO
TULATWY, XPNOLUOTIONOTE €va UYPO KABAPLOTIKO yla TNV adaipeon
Alrtoug.

e Av xpetdletal, Ta uTtoAelppata ¢paynTou TTou EXOUV KOAANOEL 0TNV
avtiotaon pmopouv va adalpeBolv Pe pia LaAakr) Ewg HETPLA
Bouptoa. Mnv xpnotuototeite atodAvn Bouptoa r) okAnpr BoupTtoaq,
ylatl propel va KataoTpePel TNV MOTPWON TNG AVTIOTAONG.

4 IKOUTIOTE TO €§WTEPLKO UEPOG TNG CUOKEUNG UE EVA UYPO
mavi.

E Znueiwon

o BeBawwbeite OTL dev MApPAUEVEL UYPATCIA GTOV TTivaKA EAEYXOU.
2TEYVWOTE TOV TTlvaka eAEYXOU WE Eva Ttavi apou tov kabaploeTe.

5 KaBapiote tnv avtiotaon pe pia fouptoa kabBaplopou, yia va
adaLPECETE TUXOV UTTOAELppOTA daynTOoL.
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6 KoBaplote T0 ECWTEPLKO TNG CUCKEUNG ME KAUTO VEPO Kal
poAakd opouyydpl tou Sev xapdooeL.

4 L

J

AmoOnkeuvon

1 AmnoouvE€oTe TN CUOKEUN Ao TtV pida Kat aproTe Tn va
KPUWOEL.

2 Befawwbeite 0TI OAa Ta pEPN eivatl kabapd Kat oTeY VA TPoToU
TNV amoBNKeVOETE.

Inpeiwon

» Na kpatdate avta to Airfryer opt{dvTia 6Tav To HETAPEPETE.
BeBawBeite, emiong, OTL KPATATE TOV KASO OTO UTPOCTIVO HEPOG TNG
OUOKELNG, KaBWG 0 KASOG pe To KAAABL propel va TtEoeL av yelpeTe
Katd AABog TN CUOKEUN TTPOG TA EUTTPOG. KATL TETOLO PTTOPEL va
TpoKaA£oeL L ota e§apTrpaTa.

o EA€yxeTE TTAVTA OTL T ATTOCTIWHEVA PEPN Tou Airfryer eivat
KOG OTEPEWUEVA TIPOTOU HOKLUACETE VA LETAPEPETE 1)/ KaL VA
artoBnNKEVOETE T CUCKELN.
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AvakUKAwaon

- AuTO T0 GUMPBOAO UTTOOEIKVUEL OTL TO TTAPOV TTPOIOV HEV TTPETEL
va aropplrretal padl pe Ta ouvrnin oklakd amoppippata
(2012/19/EE).

- AkoAouBroTE TOUG KAVOVIOPOUG TNG XWPAG 0AG YA TNV
EeXWPLOTA CLANOYH TWV NAEKTPLKWY KAL NAEKTPOVIKWY
TPOLOVTWY. H owoTh amoppPn cUUBAAAEL 0TV amopuyn
APVNTIKWY ETITTTWOEWY YLa TO TIEPLRAAAOV KAl TNV avBpwTtivn

AnAwon cuppopPwaong

Me to tapov n DAP B.V. dnAwvel otL to Airfryer HD9285
ouppopdwveTaL pe tnv Odnyia 2014/53/EE.

To AR PeG Kelpevo TG ANAwong Zupuopdwong EE eivat
SlaBeatpo otnv mapakdtw dtadiktuakn dtevBuvon: https://www.
philips.com.

To Airfryer HD9285 elval e§omAlopévo pe povada Wi-Fi 2,4 GHz
802.11 b/g/n pe péylotn oxuv e§66ou 92,9 mW EIRP.

Eyyunon kat urtoctnpwén

Av xpetaleote TAnpodopleg r utooTnPLEN, ETOKEDTEITE TN
6tevBuvon www.philips.com/support r} lafaote To EeXwPLOTO
dUANAGLO TNG 6leBvolg eyyunong.

Evnuepwoelg AOYLOULKOU

H avaBabulon eival amapaitntn yla tTnv mpootacia tou
ATIOPPENTOU 0aG KAL Yl TNV owoTh Asttoupyla Tou Airfryer kat Tng
eGAPHOYNG.

Avd 0laoTANATA, N EGAPUOYH EVNUEPWVETAL AUTOUATA HE TO TILO
TPoodaTo AoyLopko. Ertiong To Airfryer evnuepwvel autopata To
UALKOAOYLOULKO.

Znuelwon

e ‘Otav eykaBiotatat pla evnpépwon), feBawwbeite otL To Airfryer elvat
ouvoedepEvo 0To olklako Wi-Fi. H €§uttvn cuokeur| pmopet va eivat
ouvoedepgvn oe oTtolodnoTE OIKTUO.

e XPNOLUOTIOLE(TE TTAVTOTE TNV TILO TTPOCPATN EGAPHOYT KAL TO TILO
TPOOdATO UAKOAOYLOULIKO.

e OLevnuepwoelg eivat SLaBEatpeg dTav UTIAPXOUV BEATIWOELG
AoyloptkoU r yla Tnv aroduyr) {NTtnpatwy acdaeiag.

e Mua evnuépwaon UAIKOAOYLOMLKOU EeKlva autopata otav to Airfryer
elval og katdotaon avapovhg. Autr n evnueépwon dlapkel €wg 1
AeTtto Kat otnv 086vn tou Airfryer avapoofrvel n évoegn "---". Kab'
OAn autr tn dtapkela, To Airfryer dev pmopel va xpnotporonei.
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ZupfBatotTnTta CUCKEUNG

M0 AETTTOUEPELG TTANPODOPLEG OXETIKA PE TN CUMPBATOTNTA TNG
ebappoynG, avatpefte 0TI TAnpodopieg oto App Store.

Ernavadopa epyooctac. pubuio.

Ma tnv emavapopd pyootaclakwy pubuicewv oto Airfryer,
TIATAOTE TA KOUUTILA BEPUOKPAGIag Kal XpOvou Tautoxpova yla 10
bdeutepOAeTTTa.

To Airfryer 6ev Ba eival TtAéov ouvdedepévo e To olklakd oag WiFi
oUTe TTAE0V OUCEUYHEVO UE TNV EEUTTVN OUOKEUN OAG.

AvTtipeTwriion TpoAnpdatwy

Y€ auTo To KedpAahato cuvoyifovTal Ta o ouvrhBn TtpoAnuaTa
TIOU UTTOPEL VOl AVTIUETWTTIOETE e TN ouokeun). EAv bev pumopéoete
VO AUGETE TO TTPORANUA PE TIG TTAPAKATW TTANPOPOPILES,
avatpéEETe 0T AloTa cUXVWY EpWTNoEWY 0Tn dtevBuvaon
www.philips.com/support 1} emtikolvwvrote pe To Kévtpo
E€utnpétnong KatavaAlwtwy otn xwpa oag.

Attia MBavn attia Abon

To e§wTEPLKO

EoocT H Bepudtnta AuTé elvatl ducloloyikd. ‘Oeg ol AaBEG kal ot
EUF()SKECZU ,n; OTO E0WTEPLKO OLAKOTTTEG TTOU TIPETEL VAl AYY(§ETE KATA TN XPNoN
i HETAdEPETAL OTA TIAPAUEVOUV APKETA KPUA, WOTE VA UTTOPELTE va

Beppaivetat

: . eCWTEPIKA TOKWUATA. | Ta TILACETE.
KOTA TN Xpron.

O KA60G, To KAAABL KAl TO ECWTEPLKO TNG
OUOKEUNG BepualvovTal TTavta OTav N CUCKEUN
€lVal EVEPYOTIOLNIEVN, WOTE VA PAYELPEVETAL
OWOTA TO GaynTod. Autd Ta PEPN Elval TTavta
TIOAU CeoTd yla va ta ayy(§ete.

Av adr|OETE EVEPYOTIOINHEVN TN CUOKEUN yla
HEYAAUTEPO SLAOTNUA, OPLOPEVA ONPEla TNG
Bepuaivovtat utepBoAikd yla va ta ayyiete. Ta
onuela auTd emonpaivovTal 0T CUCKEU UE TO
€€Nc ekovidlo:

/\

Ao TN oTLypn Tou yvwpilete autd ta (eotd
onueia kat dev ta ayyllete, n ouokeun sival
ATTOAUTWG AohAANG YA Xprion.

I TEAELO OTTOTEAEOUQ, XPNOLOTIOOTE

OLEmimeIeas DPEOKES, APUAWOELS TTaTATES. Av XpetddeTal

Tnyavnte Agv ol oTIoLnoate 2 ) :
MYQVITTES XPnatporoLn VA GUAAEETE TLG TTOTATEG, KNV TLG amoBnKeVETE
matateg 6ev TO OWOTO TUTIO 2 ) h
— i o€ Kpuo TepBaAlov (Tt.y. oto Puyelo).
elval omwg TG matdTag. : ; ] q
UGy EmtAéyete matdteg 0Tn cuokeuaola Twv omoiwv

avaypasdetal 6t elval KATAAANAEG YA TNYAVIOUA.
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To Airfryer 6gv
EVEPYOTIOLELTAL.

Mapatnpw
kdrmota onudadia
Eedphoudiopatog
OTO E0WTEPLKO
Tou Airfryer.

ATIO TN CUOKEUN
Byaivel Aeukog
Kamvog.

H mmoodtnTa Twv
UALKWV TTOU EXETE
BaAel oTo KOAGBOL
elvat urtepPoALka
HEYAAN.

Oplopégvol TuTtoL
UALKWV XpetadovTal
avakdtepa epiou
OTa LILoG TOU XPOVOoU
HAYELPEUATOG.

H ouokeun dev sival
ouvoedepEVN 0N
mpila.

Exete ouvdEoel
TTOAAEG GUOKEUEG
otnv 61a mpida.

Mropet va
eudavioTouV
oplopéva onpddla
oToV K&do Tou
Airfryer av
OKOUUTINOETE N
EUoete katd AaBog
™V eTiipdvela (Tr.y.
KATA TO TTAUCLUO HE
OKANPA gpyarEia
KaBaplopou ry/kat
TNV TomoBéTnon
Tou kaAaBlou otn
OUOKEUN).

MayelpeVeTe Attapd
UALKA.

Exouv pelvel
urtoAeippata Alrtoug
oToV Kado amod

TIPONYOUHEVN XPrioN.

To daynTo dev €xel
TavapLoTel 1 aheldBel
owoTd.

H papwvada, Ta vypd n
To (oupl Tou KPEaTOg

TEGTOUV OTO AWMEVO
AlTtoG.

AkolouBrote TG 0dnyieg otn oeAida 49 autou
TOU eYXeLPLOIOU XProNG YA VA HAYELPEPETE
OTTLTIKEG TNYQAVNTEG TIATATEG.

AkolouBroTe T 0onyieg otn oeAida 49 autou
TOU YXELPLOIOU XPrONG YLA VA HAYELPEPETE
OTILTIKEG TNYQAVNTEG TTATATEG.

Befawwbeite OTL €xeTE €l0AYEL CWOTA TO IS OTNV
mpia.

To Airfryer €xel uPnAr oYXV, AOKIUAOTE pLa GAAN
TipiCa Kat EAEYETE TIG AODANELEG.

lMa va armoduyeTe TNV TTPOKANGCN CNULAG, va
TomoBetelte TO KAAAOL GTOV KAOO pE TTPOCOXN.
Av ToTtoBeTElTE TO KAAABL PE KALON, UTTOPEL Va
XTUTTAOEL OTO TOIXWUA TOU KAOOU, TTPOKAAWVTAG
EedAoudLopa og oplopeva onpela. Av oupel kATt
TETOLO, AAPeTe UTTOYN OTL dev elval eTikivouvo,
KaBwe OAA TA UAIKA TNG CUOKEUNG Elval aohaAn
yla Ta TpodLpa.

ADALPECTE TIPOTEKTIKA TUXOV TIEPLTTO AAOL N
AlToG ard Tov KAG0o Kal GUVEXIOTE TO HAYEIPEUQL.

O AeukoOg Kamvog oxnuatietal amo uTtoAElpuaTa
Alroug mtou Beppaivovtat otov kado. Na
kaBapilete TAvTa TOV KAOO KAl TO KAAABL
OXOAQOTIKA HETA ATTO KABE Xprion.

Tal UKPOOKOTILKA KOUUATLA TOU TTAVAPIiopaTog
TIOU UETAGEPOVTAL LIE TOV AEPA UTTOPOLV Va
TIPOKAAECOUV AEUKO KATIVO. MIECTE KAAA TO
TIAVAPLOHA WOTE VA KOAANOEL 1] AAElPTE KOAA TO

baynTo.

2TEYVWOTE TA TPODLUA PE EAAPPEG KLV TELG TIPLV
TO TOTTOBETOETE 0TO KAAAOL.
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ErtavadBete tn dtadikacia cuCeuéng ue T oelpd

« To Airfryer 6ev elvat | TTOU TEEPLYPAPETAL OTNV EGAPHOYN. AV QUTO dev.
AUoEL TO TTPOPRANUA, SekvrioTe Sava Tn dladikacia

H Auxvia LED TIAEOV OLVOEDEEVO 0
el U7 e 0 DUt I, E/Iun:p;cs’pgﬁiong Va Elval ATTEVEPYOTIONUEVN
Airfryer pou 6ev |« Exete aAGEEL TO ; = .
quBya T[L;\E'OV O)l(KlClKé 6[K'§tUO n }\ELTOUleLQ Wi-Fi otn OUGKEUN. _Fta_vq ’
: T EVEPYOTIOLNOETE TN Aettoupyia Wi-Fi, matrote
i-Fi.

OoUVTOLA KAL TAUTOXPOVA TA KOUUTILA auénong
XpOvou Kat évapéng/mavong.

EAeyEte av €xete

OMOKANPWOEL TA

Bripata pe ) oelpd
g;i\,i?ggy r? ETOrL]JVTt;EJc;\épHaoq\)(;T:OL Enava}\dﬁstls ™ 6ladikaotia OL')CEUIEI’]Q e oelpd
Stadikaota MpwTa TaTHOTE TO TIOU TEEPLYPAPETAL OTNV EGAPHOYN. AV QUTO dev.
oUCeVENC Bev KOUWTTL 0T GUOKEUN ?\goa TO MPOPANHA, §ektvrioTe §ava tn dadikaoia
elval ETILTUXNG. KQlL OTn OUVeEXELa pUBHLONS.

EVEPYOTIOLOTE

™ ouleuén otnv

edappoyn.

MEPLUEVETE VLA EVA AETTTO UEXPL VAL OAOKANPWOEL
To Airfryer evnuepwvel | n Sladlkacia evnUEPWONG TOU UALKOAOYLOULKOU.
TO UALKOAOYLOULKO. A€V UTTOPELTE VA XPNOLUOTIOOETE TO Airfryer

>Tnv 086vn pou
avaBoofrveln

evoelgn "---". d a 7
KOATA TNV EVNUEPWON TOU UALKOAOYLOLLKOU.
%;BVA?r?‘royvenr H ouokeun éxel KaAéote tn ypappn e§untnpetnong tg Philips
. BAABN/elval ) eTKOWWVAOTE Pe To Kévtpo ESumtnpétnong
epdpaviCetaln . . ;
£VoEEn "E1" EAATTWHUATIKA. KatavoAwtwy oTn xwpea oag.
Av n cuokeur oag ival atoBnkevpévn o
To Airfryer uropei va TEPLBAANOV PE XAUNAEG BEPUOKPATIES, AhrOTE
elval amobnkeuLévo | VA CeotaBel o Beppokpacia dwpatiou
o€ onueio or']nou“ TOUAAXLOTOV YLa 15 AETTTA TIPLV TN OUVOECETE OTNV
ETIKPATOVV zpt(a. o¢ q ] 7
oD yalinhee Av oty 0B0ovn suqaaw(s’rcu OKOMOLTO VLA
Beppokpactes E1", KAAEOTE TN Ypappr ESUTNPETNONG
: NG Philips | emikolvwvrote pe to Kevtpo
E€umtnpétnong KatavaAwTtwy oTn Xwpea oag.
2tnv obovn
Tou Airfryer Exete eloayayet Adbo . , , -
Eu(paviieymt n 6)L(c1morsurvr'1 glq Wi—Fi.g Eloayayete Ta owotd dlarmoteutrpta Wi-Fi.
evbelén "E2".
TNV 0Bovn XPNOLUOTIOWOTE TN OUOKEUN XWPLG TN AetToupyia

H Aettoupyla
OUVOEGIUOTNTAG EXEL
KATTOLO EAATTWUAL.

Tou Airfryer
epdpaviCetal n

ouvoeolpdTNTAG.KaAEaTe TN ypaupn BonBelag
NG Philips 1} emikowvwvrote pe to Kévtpo

evoelen "E3". E€umtnpétnong KatavaAwTtwy oTn Xwpea oag.
Jtnv oBovn . s e
Tou Airfryer H ouokeun €xel KamoLo Egﬁ(%?\fzsggfg&ggﬁ?&iﬂg%&%g 2 g’?};g c
epdavietain eAdTTWHA.

EvbetEn "EA". KatavaAwtwy otn xwpa oag.
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Lue nama tarkeat tiedot huolellisesti ennen laitteen ensimmaista
kayttokertaa ja sdilytd ne vastaisen varalle.

Vaara

Al3 koskaan upota laitetta veteen 3laka huuhtele sité
vesihanan alla.

Al3 paasté laitteeseen vettd tai muuta nestettd, jottet saa
sahkoiskua.

Aseta aina kypsennettava ruoka koriin, jotta se ei kosketa
ldmmityselementteja.

Al3 peita ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun laite on kdynnissa.
Ala kaada kattilaan 6ljya, koska se voi aiheuttaa tulipalovaaran.
Ala kayté laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on
vaurioitunut.

Ala kosketa laitteen sisdpuolta, kun laite on kdynnissa.

Tayta ruoka-aineksia paistokoriin enintadn MAX-merkkiin asti.
Varmista aina, etta lammitin on vapaa eika siihen ole tarttunut
ruokaa.

Varoitus

Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan
Philips, valtuutettu huoltoliike tai muu ammattitaitoinen
henkild. Viallinen johto saattaa olla vaarallinen.

Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan. Varmista aina, etta
pistoke on kunnolla seinaliitdnnassa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen
tai erillisen kaukosaadinjarjestelman kanssa.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton aikana.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkilot,

joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, jos heita

on neuvottu laitteen turvallisesta kaytosta tai tarjolla on
turvallisen kayton edellyttdma valvonta ja jos he ymmartavat
laitteeseen liittyvat vaarat. Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
Yli 8-vuotiaat lapset voivat puhdistaa tai huoltaa laitetta
valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Al aseta laitetta seinda tai muita laitteita vasten. Jaté
vahintdan 10 cm vapaata tilaa laitteen taakse ja molemmille
sivuille ja 10 cm vapaata tilaa laitteen ylapuolelle. Al3 aseta
mitaan laitteen paalle.

Kuumalla ilmalla paistamisen aikana ilmanpoistoaukoista
tulee kuumaa hoyrya. Suojaa kadet ja kasvot hoyrylta ja
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ilmanpoistoaukoilta. Varo kuumaa hoyrya ja ilmaa myds, kun
poistat kattilan laitteesta.

Ala kayté laitteessa keveitd aineksia tai leivinpaperia.
Perunoiden sadilytys: varmista, etta sailytyslampaotila on yli 6 °C,
jotta valmistettuun ruokaan ei kerry akryyliamidia.

Al sijoita laitetta kaasu- tai sahkolieden tai keittolevyn paalle
tai viereen tai kuumaan uuniin.

Ala koskaan tayta kattilaa 6ljylla.

Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi 5-40 °C:n
lampaotilassa.

Tarkista, etta laitteeseen merkitty kdyttdjannite vastaa
paikallista verkkojannitettd, ennen kuin liitat laitteen
pistorasiaan.

Alé paasté verkkojohtoa kosketuksiin kuumien pintojen
kanssa.

Al3 kayté laitetta muuhun kuin kdyttdoppaassa kuvattuun
tarkoitukseen. Kayta vain alkuperaisia Philips-lisdvarusteita.
Al3 j4t4 laitetta kayntiin ilman valvontaa.

Kattila, kori ja lisdvarusteet ovat kuumia laitteen kayton aikana
ja sen jalkeen. Kasittele niitd varovasti.

Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen
kayttoonottoa. Katso ohjeet kdyttdoppaasta.

Ala aseta laitetta syttyvien materiaalien (kuten poytéliina tai
verho) paalle tai lahelle.

Irrota laite heti seindliitdnnastd, jos laitteesta tulee tummaa
savua. Odota, ettd savuaminen loppuu, ennen kuin poistat
kattilan laitteesta.

Al3 liits pistoketta pistorasiaan tai kdyta ohjauskytkinta marilla
kasilla.

Varoitus

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin kotitalouskayttoon.
Laitetta ei ole tarkoitettu henkildkuntakeittidihin esimerkiksi
kaupoissa, toimistoissa tai maatiloilla tai asiakaskayttoon
hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituksessa tai muissa
majoituslaitoksissa.

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen sen kokoamista,
purkamista, asettamista sailytykseen, puhdistamista ja jos aiot
jattaa laitteen ilman valvontaa.

Jos laitetta kaytetaan vaarin tai (puoli-)Jammatillisessa
tarkoituksessa tai jos sitd on kaytetty kayttdohjeen vastaisesti,
takuu mitatoityy, eikd Philips vastaa mahdollisista vahingoista.
Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista varten Philipsin
valtuuttamaan huoltolikkeeseen. Alé yrité korjata laitetta itse,
silla se aiheuttaa takuun raukeamisen.

Aseta laite vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle.
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- lIrrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.

- Anna laitteen jadhtya noin 30 minuuttia ennen sen
kasittelemista ja puhdistamista.

- Varmista, ett3 laitteessa valmistettu ruoka on valmiina
kullankeltaista eikd tummaa tai ruskeaa. Poista palaneet
tahteet. Ald kypsennéa perunoita yli 180 °C:n ldmpétilassa
(jottei niihin muodostuisi akryyliamidia).

- Olevarovainen, kun puhdistat paistotilan yldosaa. Varo
kuumaa lammitysvastusta ja metalliosien reunoja.

- Varmista aina, etta ruoka on kypsynyt taysin Airfryerissa.

- Varmista aina, ettd Airfryer on hallinnassasi, myos kun kaytat
etatoimintoa tai viivastettya kaynnistysta.

- Airfryerista saattaa tulla savua, kun valmistat rasvaista ruokaa.
Ole erityisen tarkkaavainen, kun kaytat kauko-ohjaustoimintoa
tai viivastettya kaynnistysta.

- Varmista, etta vain yksi henkil6 kayttaa kauko-ohjaustoimintoa
kerrallaan.

- Olevarovainen, kun valmistat helposti pilaantuvaa ruokaa
viivastetylla kdynnistystoiminnolla (bakteerit saattavat
lisdantya).

Sahkomagneettiset kentat (EMF)
Tama Philips-laite vastaa kaikkia sshkdmagneettisia kenttia
koskevia standardeja ja saannoksia.

Automaattinen virrankatkaisu

Tassa laitteessa on automaattinen virrankatkaisutoiminto. Jos
et paina mitaan painiketta 20 minuutin kuluessa, laite sammuu
automaattisesti. Sammuta laite manuaalisesti painamalla
virtapainiketta.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen kayttajaksi!
Hyoddynna Philipsin tukipalveluita rekisterdimalla tuotteesi
osoitteessa www.philips.com/welcome.

Vain Philips Airfryer -friteerauskeittimessa on ensiluokkainen
Rapid Air -tekniikka. Paistodljya tarvitaan vahan tai ei ollenkaan,
joten rasvaa on jopa 90 % vahemman. Philips Rapid Air -tekniikka
kypsentaa ruoan joka puolelta, ja sakaramainen muotoilu takaa
tdydellisen tuloksen ensipuraisusta viimeiseen muruseen. Kun laite
on yhdistetty NutriU-sovellukseen, saat mieltymystesi pohjalta
vinkkeja seuraavaan terveelliseen ja maukkaaseen ateriaasi, jonka
tdydellisen lopputuloksen voi varmistaa etahallintaa kayttamalla.
Nyt voit nauttia taydellisesti kypsennettya friteerattua ruokaa, joka
on rapeaa pinnalta ja mureaa sisalta. Voit valmistaa herkullisia
ruokia terveellisemmin, nopeammin ja helpommin friteeraamalla,
grillaamalla ja paahtamalla.

Lisaa inspiraatiota, resepteja ja tietoa Airfryerista saat osoitteesta
www.philips.com/kitchen. Voit myos ladata ilmaisen NutriU-
sovelluksen* i0OS®- tai Android ™-kayttojarjestelmille.
*NutriU-sovellusta ei valttamatta ole saatavilla asuinmaassasi.
Siina tapauksessa voit hakea inspiraatiota Philipsin paikalliselta
verkkosivulta.

Yleiskuvaus

1 Ohjauspaneeli

Lampotilan lisdyspainike
Lampotilan véhennyspainike
Virtapainike
Pikavalintapainikkeet
Kaynnistyspainike

Ajan vahennyspainike

Ajan lisdyspainike
Kuvaruutu
Wi-Fi-merkkivalo
MAX-merkki ranskanperunoille
MAX-merkki muille ruoille

Kori

Korin vapautuspainike

Kattila

Virtajohto

lImanpoistoaukot

TIOTMMON®>

NGOV AWN
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9 |Imanottoaukko

WiFi-merkkivalon tila

Wi-Fi-merkkivalo @ ei « Airfryer ei ole yhdistettyna kodin WiFi-verkkoon (WiFi-verkon

pala alkumaaritysta ei ole vield tehty) tai yhteys kodin WiFi-verkkoon on
katkennut esimerkiksi siksi, ettd kodin reititin on vaihtunut tai Airfryerin
ja reitittimen valinen etaisyys on liian suuri, tai laitteen WiFi-toiminto
on pois paalta. Aktivoi WiFi painamalla ajan lisdyspainiketta ja
kaynnistyspainiketta lyhyesti yhta aikaa.

Wi-Fi-merkkivalo @ o NutriU-sovelluksen avulla tehty maaritys on valmis ja Airfryer on
palaa yhdistetty kodin WiFi-verkkoon.

Wi-Fi-merkkivalo @ « Airfryer on maaritystilassa WiFi-verkon méaaritysprosessin aikana.
vilkkuu Kuvaruudussa nakyy kolme viivaa ja Airfryerin painikkeet eivét ole

kaytossa. Tai jos yhteys on jo muodostettu, vilkkuva merkkivalo osoittaa,
ettd Airfryerin yhdistaminen kodin WiFi-verkkoon on kesken.

Wi-Fi-merkkivalo @ o Airfryerin WiFi-toiminnossa on vikaa. Voit kdyttaa Airfryeria ilman
vilkkuu hitaasti verkkoyhteyttd, soittaa Philipsin puhelinneuvontaan tai ottaa yhteytta
oman maasi kuluttajapalvelukeskukseen.

Ennen kayttoonottoa

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
2 Irrota mahdolliset tarrat tai etiketit laitteesta.

3 Puhdista laite hyvin ennen kayttédnottoa puhdistusta
kasittelevan kohdan mukaisesti.

NutriU-sovellus

Philips Airfryer on WiFi-yhteensopiva. Voit yhdistaa sen NutriU-
sovellukseen, jotta saat tayden Airfryer-kokemuksen. Voit valita
NutriU-sovelluksesta reseptin, Iahettaa sen Airfryeriin ja kdynnistaa
valmistuksen alylaitteestasi. Voit kadynnistaa ruoanvalmistuksen tai
seurata ja saataa sita alylaitteellasi silloinkin, kun et ole kotona.

Airfryerin yhdistdaminen sovellukseen

1 Aseta Airfryerin pistoke pistorasiaan.

2 Varmista ennen helpon WiFi-maaritysprosessin aloittamista,
ettd alylaitteesi on kodin WiFi-verkon kantaman alueella.

3 Lataa Philips NutriU -sovellus alylaitteeseesi sovelluskaupasta
tai osoitteesta www.philips.com/nutriu, rekisterdidy kayttajaksi
ja valitse yhdistetty Airfryer.

4 Yhdista Airfryer Wi-Fi-verkkoon ja muodosta pariliitos
noudattamalla sovelluksen ohjeita.

5 Kun Airfyerin kayttoliittyman WiFi-merkkivalo palaa
yhtdjaksoisesti, Airfryerin yhteys on muodostettu.
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E Huomautus

e Varmista, ettd yhdistat Airfryerin kodin WiFi-verkkoon (2,4 GHz,
802.11 b/g/n).

o Airfryer yhdistetaan kodin WiFi-verkkoon helpon WiFi-maarityksen
avulla.

e NutriU-sovellus yhdistetaan alykkaaseen Airfryeriin pariliitosprosessin
avulla.

o WiFi-maaritysprosessin voi peruuttaa sovelluksen kautta tai
irrottamalla Airfryerin pistorasiasta.

» Voit aloittaa pariliitosprosessin painamalla pitkaan lampaotilan
vahennyspainiketta ja noudattamalla sovelluksen ohjeita tai
kaynnistamalla sen NutriU-sovelluksen asetuksista.

 Poista laitteen WiFi-toiminto kaytosta painamalla pitkaan ajan
vahennyspainiketta ja kdynnistyspainiketta yhta aikaa.

Lataa NutriU-sovellus.

Yhdista NutriU-sovellus ja Airfryer.
Anna lupa ruoanvalmistukseen etayhteydella.

A W N =

Yhdista NutriU-sovellus ja déniavustajasovellus. Yhteyden voi
muodostaa heti kdyttdonoton yhteydessa tai mydhemmin
NutriU-sovelluksen asetuksissa. Jos daniohjaus ei ole
valittavissa NutriU-sovelluksessa, voit aktivoida Kitchen+-
taidon aaniavustajasovelluksen avulla.

a Huomautus

 Jos kaytossasi ei ole daniohjaussovellusta, lataa sellainen, jotta voit
lahettad komentoja Airfryeriin.
e Sovelluksessa on valittavissa yksityiskohtaisia édnikomentoja.

Kayttoonoton valmistelu

1 Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja kuumuutta
kestavalle alustalle.

E Huomautus

o Alj aseta mitaan laitteen paélle tai sivuille. Tama voi estaa
ilmankierron ja heikentda paistotulosta.

« Alj aseta laitetta sellaisten kohteiden, esimerkiksi seinien tai
kaappien, l&helle tai alle, joita hdyry voi vahingoittaa.

o J&ta kumitulppa kattilaan. Alé poista sitd ennen ruoanvalmistusta.




64 SUOMI

Kaytto

Ruokataulukko

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset
valmistettavan ruoan mukaan.

Huomautus

« Korissa on enimmaisméaéaran ilmaisin ranskanperunoille. Al lisd
enempaa ranskanperunoita kuin ruokataulukossa sanotaan tai yli
MAX-merkin, jotta kypsennystulos sailyy tasaisena.

e Muista, ettd nama asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-aineiden
alkuperd, koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella, emme voi taata,
ettd jokin tietty asetus on paras valmistamallesi ruoalle.

e Kun valmistat suuria maaria ruokaa (kuten ranskanperunoita,
jattikatkarapuja, kanankoipia tai pakastettuja valipaloja), saat tasaisen
lopputuloksen ravistamalla paistokoria tai sekoittamalla aineksia 2-3
kertaa valmistuksen aikana.

. Pienin-suurin
Ainekset —— Lampotila Huomautus
maara

Ohuet 200-1000g/ | 14-33 | 180°C/ « Ravista, kddntele
pakasteranskanperunat | 7-35 oz 360 °F tai sekoita 4 kertaa
(7x7mm/0,3x0,3in) kypsennyksen aikana
Kotitekoiset 200-1000g/ | 15-35 | 180°C/ ¢ Ravista, kdantele
ranskanperunat 7-35 0z 360 °F tai sekoita 4 kertaa
(paksuus 10 x 10 mm / kypsennyksen aikana
0,4x0,4in)
Pakastetut kananugetit | 200-800 g / 9-20 | 200°C/ « Ravista, kdantele
7-28 0z 400 °F tai sekoita 2 kertaa
kypsennyksen aikana
Pakastekevatkdaryleet 200-800 g / 9-20 | 200°C/ « Ravista, kdantele
7-28 oz 400 °F tai sekoita 2 kertaa
kypsennyksen aikana
Hampurilainen (noin 1-6 pihvia 16-21 | 200°C/ « Ravista, kdantele
1509 /5 02) 400 °F tai sekoita
kypsennyksen
puolivalissa
Lihamureke 1400g /49 0z  55-60 | 150°C/ o Kayta
300 °F leivontalisatarviketta
Luuttomat kyljykset 1-5 kyljysta 13-19 | 200°C/ « Ravista, kdantele
(noin 1909/ 7 0z) 400 °F tai sekoita
kypsennyksen

puolivalissa



SUOMI 65

Pienin-suurin

Ainekset nmo Lampotila Huomautus
mé&ara
Ohuet makkarat (noin 2-10 kpl 9-12 200 °C/ o Ravista, kaantele
60g/2,102z) 400 °F tai sekoita
kypsennyksen
puolivalissa
Kanankoivet (noin 2-12 kpl 18-28 | 180°C/ « Ravista, kdantele
1259 /4,5 02) 360 °F tai sekoita
kypsennyksen
puolivalissa
Kananrinta (noin 160 g/ | 1-5 kpl 18-26 | 180°C/
6 0z) 360 °F
Kokonainen broileri 1400g/490z | 75-85 | 180°C/
360 °F
Kokonainen kala (noin 1-2 kalaa 23-31 | 200°C/
300-4009g/ 11-14 0z) 400 °F
Kalafilee (noin 200 g / 1-5 (1 kerros) | 21-30 | 160°C/
7 0z) 320 °F
Vihannekset (reiluina 200-1000g/ | 8-23 | 180°C/ « Aseta haluamasi
paloina) 7-350z 360 °F kypsennysaika
o Ravista, kaantele
tai sekoita
kypsennyksen
puolivalissa
Muffinit (noin 50 g / 1-9 17-19 | 160°C/ o Kayta muffinivuokia
1,8 0z) 320 °F
Kakku 800g/280z | 50-60 160°C/ o Kayta
320 °F leivontalisatarviketta
Esipaistettu leipa/ 1-8 kpl 6-8 200°C/
sampylat (noin 60 g / 400 °F
2 0z2)
Kotitekoinen leipa 1000g/350z | 55-65 | 150°C/ o Kayta
300 °F leivontalisatarviketta

« \armista, etta taikina
ei noustessaan osu
[dmmitysvastukseen.
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limalla paistaminen

n Varoitus

 Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Al3 kaada kattilaan 6ljy3,
paistorasvaa tai muuta nestetta.

o Al3 kosketa kuumia pintoja. Kayta kahvoja tai nuppeja. Kasittele
kuumaa kattilaa uunikintailla.

« Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdytt66n.

» Ensimmaisella kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman
karya. Tama on normaalia.

« Laitetta ei tarvitse esilammittaa.

1 Tyonna pistoke pistorasiaan.

2 Poista kattila ja paistokori laitteesta vetamalla kahvasta.

3 Laita ruoka paistokoriin.

E Huomautus

 Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso
valmistusaineiden oikea maara ja ohjeelliset kypsennysajat
ruokataulukosta.

o Al ylité ruokataulukossa annettua maaraa tai tayté koria MAX-
merkin yli, koska tdma voi heikentda paistotulosta.

o Al3 ylita ranskanperunakuvakkeella varustettua MAX-merkkia,
kun valmistat pakastettuja perunavalipaloja tai kotitekoisia
ranskanperunoita.

» Tarkista eri ainesosien ohjeelliset kypsennysajat ennen kuin alat
valmistaa niitd samanaikaisesti.
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4 Aseta kattila ja paistokori takaisin Airfryeriin.

Varoitus

« Al3 koskaan kayta kattilaa ilman koria.
o Ala koske kattilaan tai paistokoriin kdyton aikana aléka hetkeen
kayton jalkeen, koska ne kuumenevat voimakkaasti.

5 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.

6 Valitse haluamasi lampaétila painamalla ldmpétilan lisdys- tai
vahennyspainikkeita.

7 Valitse haluamasi aika painamalla ajan lisdyspainiketta.

8 Aloita ruuan valmistus painamalla kdynnistyspainiketta.
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Huomautus

e Ruoanvalmistuksen aikana lampatila ja aika nakyvat vuorotellen.

 Viimeisen minuutin kesto esitetdan sekunteina.

» Naet eri ruokalajien valmistusajat oheisessa taulukossa.

e Kun ruoanvalmistus kdynnistetaan ja Airfryer on pariliitetty alylaitteen
kanssa, voit tarkastella, valvoa ja muuttaa parametreja myos NutriU-
sovelluksessa.

» Voit vaihtaa Airfryerin lampotilayksikot celsiusasteista
fahrenheitasteiksi tai toisin pain painamalla lampatilan lisdys- ja
vahennyspainiketta samaan aikaan noin 10 sekunnin ajan.

B vinkki

e Voit muuttaa ruoanvalmistusaikaa tai -lampaotilaa milloin tahansa
ruoanvalmistuksen aikana painamalla sita vastaavaa lisdys- tai
vahennyspainiketta.

o Keskeyta ruuanvalmistus painamalla kaynnistyspainiketta. Voit
jatkaa ruoanvalmistusta painamalla kdynnistyspainiketta uudelleen.
Voit myos keskeyttda kypsennyksen painamalla lyhyesti valittua
pikavalintapainiketta. Voit jatkaa ruoanvalmistusta painamalla
valittua pikavalintapainiketta uudelleen.

 Laite menee automaattisesti keskeytystilaan, kun kattila ja paistokori
vedetdan ulos. Ruoanvalmistus jatkuu, kun kattila ja paistokori
laitetaan takaisin laitteeseen.

Huomautus

e Jos et aseta haluttua valmistusaikaa 20 minuutin kuluessa, laitteen
virta katkeaa automaattisesti turvallisuussyista.

« Joitakin ruokia on ravistettava tai kdannettava valmistuksen aikana
(katso lisatietoja ruokataulukosta). Veda kattila ja paistokori ulos ja
aseta ne lammonkestavalle alustalle. Poista kori liu’uttamalla kantta
ja painamalla paistokorin vapautuspainiketta ja ravista korissa olevia
aineksia pesualtaan ylapuolella. Aseta paistokori kattilaan ja liu'uta se
takaisin laitteeseen.

9 Kun kuulet ajastimen merkkidanen, asetettu valmistusaika on
kulunut.

Huomautus

» Voit pysdyttda ruoanvalmistuksen manuaalisesti painamalla
kaynnistyspainiketta.
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10 Veda kattila ulos ja tarkista, ovatko ainekset kypsia.

Varoitus

* Airfryer-kattila on kdyton jalkeen kuuma. Laita kattila aina
lammonkestavalle alustalle (esim. pannunaluselle), kun poistat
sen laitteesta.

a Huomautus

 Jos ainekset eivat ole kypsid, aseta kattila takaisin Airfryeriin

tyontamalla kahvasta ja lisdd muutama minuutti asetettuun aikaan.

11 Voit poistaa pienia aineksia (kuten ranskanperunoita),
kun nostat korin kattilasta liu'uttamalla ensin kantta ja
painamalla sitten korin vapautuspainiketta.

Varoitus

» Ruoanvalmistuksen jilkeen kattila, paistokori, laitteen sisdpuoli
ja ainekset ovat kuumia. Kattilasta saattaa tulla hoyrya
Airfryerissa kypsennettavan ruoan tyypin mukaan.

12 Tyhjenna paistokorin sisaltd kulhoon tai lautaselle. Poista
paistokori kattilasta ennen tyhjentamista, koska kattilan
pohjalla voi olla kuumaa 6ljya.

a Huomautus

« Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa pihdeilla.

e Ruoasta irronnut ylimaarainen oljy ja sulanut rasva kerdantyy kattilan
pohjalle.

e Jos mahdollista, kaada ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva pois
kattilasta jokaisen eran jélkeen, ennen ravistusta tai kun irrotat korin
kattilasta. Aseta kori [dmmaonkestavalle alustalle. Kayta uunikintaita ja
kaada pois ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva. Aseta paistokori
takaisin kattilaan.

Kun yksi ruokaera on valmis, Airfryer on heti valmis uuden eran
valmistamiseen.

E Huomautus

 Toista vaiheet 3-12, jos haluat valmistaa toisen eran.
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Lampimanapitotilan valitseminen

1 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.

*BRBAB © 2 Paina lampiméanépitotilan painiketta.

U. © 3 Kaynnista lampimanapitotila painamalla
kaynnistyspainiketta.

0 E Huomautus

» Lampimanapitoajastimen asetuksena on 30 minuuttia. Voit
muuttaa ldmpimanapitoaikaa (1-30 minuuttia) painamalla ajan
vahennyspainiketta. Aika hyvaksytédan automaattisesti.

e Lampdtilaa ei voi muuttaa lampimanapitotilassa.

4 \Voit keskeyttaa lampimanapitotilan painamalla
kdynnistyspainiketta. Voit palata lampimanapitotilaan
painamalla kaynnistyspainiketta uudelleen.

5 Voit poistua lampimanapitotilasta painamalla virtapainiketta
pitkaan.

B vinkki

» Jos ranskanperunat tai vastaavat ruoat menettavat rapeuttaan
[dmpimanapitotilassa, lyhenna ldmpimanapitoaikaa katkaisemalla
laitteesta virta tai rapeuta perunat lammittamalla niitd 2-3 minuutin
ajan 180 °C/ 360 °F:n [ampdtilassa.

Huomautus

e Lampimanapitotilan aikana laitteen tuuletin ja lammitin kaynnistyvat
aika ajoin.

e Lampimanapitotilan tarkoituksena on pitaa ruoka lampimana heti sen
jalkeen, kun se on kypsennetty Airfryerilla. Sita ei ole tarkoitettu ruoan
uudelleenlammitykseen.
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Esiasetusten kayttd ruoanvalmistuksessa

1 Noudata kohdan limalla paistaminen vaiheita 1-5.

2 Paina haluamaasi pikavalintapainiketta. Valittu
pikavalintapainike vilkkuu.

3 Kaynnistad ruoanvalmistus painamalla kaynnistyspainiketta.

E Huomautus

« Seuraava taulukko sisaltaa lisatietoja esiasetuksista.

B vinkki

» Kun valmistat ranskanperunoita tai pakastettuja perunavalipaloja,
laite muistuttaa sinua ravistamaan ruokaa, jotta se kypsyy tasaisesti.
Taman muistutuksen voi laittaa pois paalta kaynnistamalla
laitteen ja painamalla pitkdaan pakastettujen perunavélipalojen
pikavalintapainiketta ja kotitekoisten ranskanperunoiden
pikavalintapainiketta yhta aikaa. Laita ravistusmuistutus takaisin
paalle kdynnistamalla laite ja painamalla uudelleen pitkaan
pakastettujen perunavalipalojen pikavalintapainiketta ja kotitekoisten
ranskanperunoiden pikavalintapainiketta yhta aikaa.

e Jos muokkaat naita pikavalintapainikkeita tallentamalla niihin
oman aikasi ja lampdtilasi, ravistusmuistutus menee pois paalta
automaattisesti.

* Laite muistuttaa sinua ravistamisesta 4 kertaa, kun kaytat
valmistuksessa naitd pikavalintapainikkeita. Jotta piipittava aani
loppuu valmistuksen aikana, paina lyhyesti kdynnistyspainiketta
tai veda kori ulos ja ravista ranskanperunoita. Tama ei laita
ravistusmuistutusta pois paalta, mutta piipittava aani loppuu
valmistuksen ajaksi.

Muokkaa pikavalintapainikkeita

Tallenna oma mukautettu aikasi ja lampétilasi Airfryerin
pikavalintapainikkeeseen painamalla haluamaasi
pikavalintapainiketta lyhyesti. Vaihda aika ja/tai
lampatila ja tallenna asetukset painamalla pitkdan samaa
pikavalintapainiketta, kunnes laite piippaa.
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Palauta oletusarvoiset pikavalinta-asetukset
Nollaa omat asetuksesi painamalla lyhyesti kyseista
pikavalintapainiketta ja painamalla sitten pitkaan samaa
pikavalintapainiketta, kunnes laite piippaa.

Esiasetus Es_lasete_ttu E§-|ase5e_ttu Paino (enint.) Tiedot
aika (min) lampotila

o Pakastetut
perunavalipalat,
£ kuten pakastetut
= n I g rmer | ™
Pakastetut 360 °F g ohkop .
perunavalipalat rlst|kkop¢r9nat jne.
« Ravista, kdantele
tai sekoita 4 kertaa
kypsennyksen aikana

» Kayta jauhoisia

perunoita
« paksuja 10x 10 mm /
0,4 x 0,4 in suikaleita
g 35 180°C/ 1000a /3507 Liota 30 minuuttia
Tuoreet 360 °F 9 vedessd, kuivaa ja
ranskanperunat lisda Va—1 rkl oljya

o Ravista, kaantele
tai sekoita 4 kertaa
kypsennyksen aikana

« Enintaan
d> 180°C / 12 kanankoipea
28 360 °F 1000 g/ 350z |« Ravista, kdantele tai
Kanankoivet sekoita kypsennyksen
aikana
;@<
200°C/
Kokonainen kala 31 200 °F 600g/210z |+ 2kalaa
(noin300g/ 11 02)
P . . Kaytd XXL-
55 ;28 DE / 8009/ 240z leivontalisatarviketta
Kakku (199 x 189 x 80 mm)
200°C/ e Enintaan 5 luutonta
gljykset " 400 °F 9309 /34 0z kyljysta

« Reiluina paloina
@ 23 180°C/ 1000g /3507 | * Kayta XxL-

- 360 °F leivontalisatarviketta
Vihannekset . oo
« Sekoita valilla
) 30 80°C/ 8  Lampatilaa ei voi
175 °F saataa

Lampimanapito
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Toiseen esiasetukseen vaihtaminen

- 25 o 1 Paina kdynnistyspainiketta valmistuksen aikana.
®
= EEE * o 2 Paina haluamaasi pikavalintapainiketta.

3 Aloita ruoanvalmistus painamalla kdynnistyspainiketta
uudelleen.

Reseptin hakeminen NutriU-sovelluksesta

1 Ka&ynnista Airfryer painamalla virtapainiketta.
2 Avaa NutriU-sovellus alylaitteessa ja etsi haluamasi resepti.

3 Avaa resepti ja kdynnista ruoanvalmistus sovelluksessa.

Huomautus

e Varmista, etta kaytat resepteissa mainitun maaran ruoka-aineksia, kun
valmistat Airfryerille kehitettyja resepteja. Kun kaytat muita aineksia
tai eri maaran ruokatarvikkeita, saada kypsennysaikaa. Kun valmistat
resepteja, joita ei ole kehitetty Airfryerille, pida mielessa, etta aikaa ja
lampotilaa pitaa ehka saataa.
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B vinkki

o Reseptihaun suodattimen avulla voit suodattaa alykkaan Airfryerin
vastaanottamaan laitteellesi kehitettyja resepteja.

e Kun ruoanvalmistus kdynnistetaan sovelluksesta, voit nahda
ruoanvalmistusasetukset myos Airfryerin ndytossa.

» Voit keskeyttda ruoanvalmistusprosessin tai vaihtaa asetuksia
Airfryerissa tai sovelluksessa.

e Kun ruoanvalmistus on paattynyt, voit kdynnistaa lampimanapitotilan
sovelluksessa tai kayttamalla Airfryerin lampimanapitotilan
esiasetusta.

» Jos ruoka ei ole vield valmista, voit pidentaa ruoanvalmistusprosessia
sovelluksessa tai Airfryerissa.

» Voit paattaa ruoanvalmistuksen ennen kuin aika on paattynyt
painamalla Airfryerin virtapainiketta pitkaan tai painamalla
sovelluksessa keskeytyspainiketta ja sen jalkeen lopetuspainiketta.

o Voit myos kdynnistaa itse valitun ajan ja lampaotilan NutriU-
sovelluksessa.

» Aloitusndyton alareunassa on painike, jolla voi siirtya aloitusnayttoon,
resepteihin, manuaaliseen tilaan, artikkeleihin tai omaan profiiliin.
Painamalla manuaalisen tilan painiketta voit Idhettaa itse valitun ajan
ja lampotilan Airfryeriin.

Kotitekoisten ranskanperunoiden valmistaminen

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

- Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva perunalajike.

Esimerkiksi hieman jauhoiset perunat sopivat tdhan
tarkoitukseen.

- Ranskanperunat kannattaa valmistaa enintaan 1 000

gramman (35 0z) erissa, jotta ne kypsyvat tasaisesti. Pienet
ranskanperunat ovat yleensa rapeampia kuin suuret
ranskanperunat.

1 Kuori perunat ja leikkaa ne suikaleiksi
(10x10mm/0,4x0,4in).

Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.

Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeella tai
talouspaperilla.

4 Kaada kulhoon ruokalusikallinen ruokadljya, lisaa

perunasuikaleet ja sekoita, kunnes perunat ovat 6ljyn
peitossa.

5 Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikdkauhalla,
jotta ylimaarainen oljy jaa kulhoon.

E Huomautus

o Alé kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei
valu ylimaaraista oljya.
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6 Laita perunasuikaleet koriin.

7 Paista perunasuikaleita ja ravista koria 4 kertaa kypsennyksen
aikana.

Varoitus

» Anna korin, kattilan ja laitteen sisdpuolen jadhtya kokonaan
ennen niiden puhdistamista.

» Kattilassa, korissa ja laitteen sisdpuolella on tarttumaton
pinnoite. Ald kiyta metallisia keittidvalineita tai hankaavia
puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa tarttumatonta
pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan
pohjasta jokaisen kayttokerran jalkeen.

1 Katkaise laitteesta virta painamalla virtapainiketta, irrota
pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.

B3 vinkki

 Airfryer jadhtyy nopeammin, kun poistat siitd kattilan ja korin.

2 Poista ylimaardinen 6ljy tai sulanut rasva kattilan alaosasta.

3 Puhdista kattila ja paistokori astianpesukoneessa. Voit
pestd ne myds kuumalla vedelld, astianpesuaineella
ja hankaamattomalla sienelld (katso lisatietoja
puhdistustaulukosta).

E Huomautus

o Laita kattila, jossa on kumitulppa, astianpesukoneeseen. Al4 poista
kumitulppaa ennen puhdistusta.

B vinkki

e Jos kattilaan tai paistokoriin on tarttunut ruoantahteita, liota niita
kuumassa tiskiaineliuoksessa 10—15 minuuttia. Liottaminen irrottaa
ruoantahteita ja helpottaa niiden poistamista. Varmista, etta kaytat
astianpesuainetta, joka poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos kattilassa tai
korissa on rasvatahroja, jotka eivat ole irronneet kuumalla vedella ja
astianpesuaineella, kdyta nestemaista rasvanpoistoainetta.

o Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa poistaa
pehmeélli tai puolikovalla harjalla. Ala kiyta terdsharjaa tai kovaa
harjaa, jotta lammitysvastus ei vaurioidu.




76 SUOMI

4 Pyyhi laitteen ulkopuoli kostealla liinalla.

E Huomautus

e Varmista, ettd ohjauspaneeliin ei jaa kosteutta. Kuivaa ohjauspaneeli
liinalla puhdistamisen jalkeen.

5 lIrrota loput ruoan jadmat lammitysvastuksesta
puhdistusharjalla.

6 Puhdista laitteen sisdpuoli kuumalla vedelld ja
hankaamattomalla sienella.

Puhdistustaulukko
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Sailytys

1 lIrrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.

2 Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita ja
kuivia.

Huomautus

e Kanna Airfryeria aina vaakasuorassa. Varmista, etta pidat kiinni
kattilasta laitteen etupuolella, koska kattila ja paistokori voivat irrota,
jos laitetta kallistetaan vahingossa alaspadin. Tama saattaa vaurioittaa
osia.

e Ennen kuin siirrat laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta
Airfryerin irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.

Kierratys

- Tama merkki tarkoittaa, etta tata tuotetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjatteen mukana (2012/19/EU).

- Noudata maasi sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillista
kerdysta koskevia saantoja. Asianmukainen havittaminen
auttaa ehkdisemaan ymparistolle ja ihmisille mahdollisesti
koituvia haittavaikutuksia.

Vaatimustenmukaisuusvakuutus

Taten DAP B.V. vakuuttaa, ettd Airfryer HD9285 on direktiivin
2014/53/EU mukainen.

EU:n vaatimustenmukaisuusvakuutus on luettavissa
kokonaisuudessaan osoitteessa https://www.philips.com.
Airfryer HD9285 -laitteessa on WiFi-moduuli (2,4 GHz 802.11
b/g/n), jonka enimmaislahtoteho on 92,9 mW (EIRP).

Takuu ja tuki

Jos haluat tukea tai lisatietoja, kdy Philipsin verkkosivuilla
osoitteessa www.philips.com/support tai lue erillinen
kansainvalinen takuulehtinen.

Ohjelmistopaivitykset

Pida sovellusohjelmisto ajan tasalla, jotta voit suojata tietosi ja
jotta Airfryer ja sovellus toimivat mahdollisimman hyvin yhdessa.
Sovellus paivittyy ajoittain automaattisesti uusimpaan versioon.
Myds Airfryer paivittaa laiteohjelmiston automaattisesti.
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Huomautus

e Varmista, etta Airfryer on yhdistetty kodin WiFi-verkkoon, kun
péivitystd asennetaan. Alylaitteen voi yhdistdd mihin tahansa
verkkoon.

o Kayta aina sovelluksen ja tehosekoittimen uusinta ohjelmistoversiota.

o Paivityksia on saatavana, kun ohjelmistoon on tehty muutoksia tai sen
tietoturvaa on parannettu.

« Laiteohjelmistopaivitys kdynnistyy automaattisesti, kun Airfryer on
valmiustilassa. Paivitys kestaa enintdan 1 minuutin, ja sen aikana
Airfryerin ndytossa vilkkuu ---. Airfryeria ei voi kayttaa sen aikana.

Laitteiden yhteensopivuus

Yksityiskohtaiset tiedot sovelluksen yhteensopivuudesta ovat
sovelluskaupassa.

Tehdasnollaus

Voit tehda Airfryerin tehdasnollauksen painamalla ldmpdtila- ja
aikapainiketta samanaikaisesti 10 sekunnin ajan.

Sen jalkeen Airfryer ei ole enda yhteydessa kodin WiFi-verkkoon
eika pariliitetty alylaitteeseesi.

Ongelma

Laitteen ulkopuoli
kuumenee kayton
aikana.

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat
kohdata kayttaessasi laitetta. Ellet I6yda ongelmaasi ratkaisua
seuraavista tiedoista, lue osoitteesta www.philips.com/support
vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys paikalliseen
kuluttajapalvelukeskukseen.

Sisdpuolen [ampo Tama on normaalia. Kaikki kahvat ja nupit,
sateilee myos joihin on voitava koskea kayton aikana,
ulkopuoleen. pysyvat riittavan viileina.

Kattila, paistokori ja laitteen sisapuoli
kuumenevat aina kun laite on kdynnissa,
jotta ruoka kypsentyy kunnolla. Nama osat
kuumenevat aina niin paljon, etta niihin ei
voi koskea.

Jos laite on kaytdssa pitkaan, jotkin osat
kuumenevat niin paljon, etta niihin ei
voi koskea. Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

3\

Laitetta on turvallista kayttaa, kun tiedat
kuumat osat etka koske niihin.
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[tsetehdyt
ranskanperunat
eivat onnistu.

Airfryer ei
kaynnisty.

Pinnoite on
irronnut joistakin
kohdista Airfryerin
sisapuolella.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Airfryerin WiFi-
merkkivalo ei enaa
pala.

Et kdyttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Korissa on liian paljon
aineksia.

Tiettyja ruokia on
ravistettava valmistusajan
puolivalissa.

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Yhteen pistorasiaan on
litetty useampia laitteita.

Airfryerin kattilan
sisdpuolen pinnoite

voi irrota joistakin
kohdista, jos sita on
vahingossa kosketettu tai
naarmutettu (esimerkiksi
puhdistettaessa karkealla
puhdistusvalineella ja/tai
koria asetettaessa).

Valmistettava ruoka on
rasvaista.

Kattilassa on viela
rasvajaamia edellisesta
paistokerrasta.

Leivityspinta tai kuorrute
ei tarttunut ruokaan
kunnolla.

Marinadi, neste tai
lihan nesteet roiskuvat
sulaneessa rasvassa.

o Airfryer ei ole enda
yhdistettyna kodin WiFi-
verkkoon.

« Kodin WiFi-verkkoa on
muutettu.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla
tuoreita, jauhoisia perunoita. Jos joudut
sailyttamaan perunoita, ala sailyta niita
kylmassa paikassa, kuten jadkaapissa.
Valitse perunalajike, joka soveltuu
friteeraukseen.

Valmista kotitekoiset ranskanperunat
taman kayttooppaan sivulla 74 olevien
ohjeiden mukaisesti.

Valmista kotitekoiset ranskanperunat
taman kayttdoppaan sivulla 74 olevien
ohjeiden mukaisesti.

Tarkista, etta pistoke on liitetty kunnolla
pistorasiaan.

Airfryerin wattiluku on suuri. Kokeile toista
pistorasiaa ja tarkista sulakkeet.

Voit ehkaista vaurioita laskemalla
korin kattilaan oikein. Jos asetat

korin vinosti kattilaan, sen reuna

voi osua kattilan seindan ja irrottaa
pienia paloja pinnoitteesta. Tama ei
kuitenkaan ole vaarallista, koska kaikki
kdytetyt materiaalit ovat turvallisia
elintarvikekaytossa.

Kaada ylimaardinen 6ljy tai rasva varovasti
pois kattilasta ja jatka ruoan valmistusta.

Kattilassa kuumenevat rasvajaamat
aiheuttavat valkoista savua. Puhdista
kattila ja kori aina perusteellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Pienet maarat kiertoilman mukana
kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
valkoista savua. Paina leivite tai kuorrute
tiukasti ruokaan, jotta se pysyy kiinni.

Pyyhiylimaaraiset nesteet aineksista ennen
niiden asettamista paistokoriin.

Toista pariliitosprosessi sovelluksessa
kuvatussa jarjestyksessa. Jos se ei auta,
aloita maaritysprosessi uudelleen.
Laitteen WiFi-toiminto saattaa olla

pois paalta. Kytke WiFi-toiminto paalle
painamalla lyhyesti ajan lisdyspainiketta ja
kaynnistyspainiketta yhta aikaa.
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Sovellus

ilmoittaa, etta
pariliitosprosessi ei
onnistunut.

Naytossa vilkkuu ---.

Airfryerin naytdssa
lukee E1.

Sullo schermo
di Airfryer viene
visualizzato il
messaggio "E2".
Sullo schermo
di Airfryer viene
visualizzato il
messaggio "E3".
Sullo schermo
di Airfryer viene
visualizzato il
messaggio "E4".

Tarkista, ettd olet
suorittanut vaiheet
sovelluksessa kuvatussa

jarjestyksessa, eli painanut

ensin laitteessa olevaa
painiketta ja aktivoinut
sitten pariliitoksen
sovelluksessa.

Airfryer paivittaa
laiteohjelmistoa.

Laite on rikki tai siind on
vikaa.

Airfryerin sailytyspaikka
saattaa olla liian kylma.

Sono state inserite
credenziali Wi-Fi errate.

La funzione di
connettivita presenta un
problema.

L'apparecchio é difettoso.

Toista pariliitosprosessi sovelluksessa
kuvatussa jarjestyksessa. Jos se ei auta,
aloita maaritysprosessi uudelleen.

Odota noin yksi minuutti, etta
laiteohjelmiston paivitysprosessi tulee
valmiiksi. Et voi kayttaa Airfryeria
laiteohjelmistopaivityksen aikana.

Soita Philipsin puhelinneuvontaan
tai ota yhteys oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.

Jos laitetta on sdilytetty matalassa
lampéotilassa, anna sen ldmmeta
huoneenlampaotilaan vahintaan

15 minuutin ajan ennen verkkovirtaan
liittamista.

Jos ndytdssa lukee edelleen E1,

soita Philipsin puhelinneuvontaan

tai ota yhteytta oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.

Inserire le credenziali Wi-Fi corrette.

Utilizzare I'apparecchio senza la funzione

di connettivita; contattare telefonicamente

|'assistenza Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio Paese.

Contattare telefonicamente |'assistenza
Philips o rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio Paese.
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Viktig
Les denne viktige informasjonen neye for du bruker apparatet, og
ta vare pa den for senere referanse.

Fare

Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller skylles under
springen.

Ikke la vann eller annen vaeske komme inn i apparatet, da
dette kan fore til elektrisk stot.

Ingrediensene som skal stekes, ma alltid plasseres i

kurven. Dette er for & hindre at de kommer i kontakt med
varmeelementene.

Ikke dekk til dpningene for innluft og utluft mens apparatet er
i gang.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan fore til brannfare.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet, ledningen eller
selve apparatet er gdelagt.

Ror aldri innsiden av apparatet mens det er i gang.

Ikke legg i mer mat enn maksimalnivaet som indikeres i kurven.

Serg alltid for at varmeapparatet star for seg selv, og atingen
mat sitter fast i det.

Advarsel

Hvis nettledningen er gdelagt, ma den byttes ut av Philips, en
reparater eller lignende kvalifisert personell for & unnga farlige
situasjoner.

Bruk kun jordet stikkontakt til dette apparatet. Pass alltid pa at
stopselet er satt ordentlig inn i stikkontakten.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer
eller et separat fjernkontrollsystem.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar og av personer
med nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller personer med manglende erfaring eller kunnskap, dersom
de far instruksjoner om sikker bruk av apparatet eller tilsyn som
sikrer sikker bruk, og hvis de er klar over risikoen. Barn skal ikke
leke med apparatet. Barn skal ikke rengjgre eller vedlikeholde
apparatet med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn
under 8 ar.

Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller andre apparater. Du
ma la det veere minst 10 cm ventilasjon bak, pd begge sidene
og over apparatet. Ikke plasser gjenstander oppa apparatet.
Varm damp slippes ut gjennom luftuttakene nar apparatet er

i bruk. Hold hender og ansikt pa trygg avstand fra dampen og
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luftuttakene. Veer forsiktig nar du fjerner pannen fra apparatet,
fordi varm damp kommer ut av apparatet.

Bruk aldri lyse ingredienser eller bakepapir i apparatet.
Oppbevaring av poteter: Temperaturen ma tilpasses
potettypen som oppbevares, og den ma veere pa mer enn 6°C
for a redusere faren for akrylamideksponering i den tilberedte
matvaren.

Ikke plasser apparatet pa eller i nzerheten av en varm
gassdrevet komfyr eller alle slags elektriske komfyrer og
elektriske stekeplater, eller i en oppvarmet ovn.

Aldri fyll pannen med olje.

Dette apparatet er beregnet pa a brukes ved romtemperaturer
mellom 5 °C og 40 °C.

For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen
som er angitt pa apparatet, stemmer overens med
nettspenningen.

Hold stremledningen unna varme overflater.

Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn det som beskrives
i brukerhandboken, og bruk bare originalt Philips-tilbeheor.
Ikke la apparatet veere i bruk uten tilsyn.

Kasserollen, kurven og tilbehgret blir varmt under og etter
bruk av apparatet. Alltid veer forsiktig.

For du bruker apparatet for forste gang, ma alle deler

som kommer i kontakt med mat, rengjeres grundig. Se
instruksjonene i handboken.

Ikke plasser apparatet pa eller nzer brennbart materiale slik
som duker eller gardiner.

Du ma trekke ut stikkontakten umiddelbart hvis du ser mark
royk komme ut av apparatet. Vent til reyken forsvinner far du
trekker pannen ut av apparatet.

Ikke sett stopselet til apparatet inn i stikkontakten eller bruk
kontrollpanelet med vate hender.

Forsiktig

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat husholdning.
Det er ikke beregnet pa bruk i kjokken for ansatte i butikker,
pa kontorer, pa garder eller andre arbeidsmiljger. Det er heller
ikke beregnet pa bruk av gjester pa hoteller, moteller eller
andre overnattingssteder.

Koble alltid apparatet fra stremnettet hvis du lar det sta uten
tilsyn og fer du setter det sammen, tar det fra hverandre, setter
det bort eller rengjer det.

Hvis apparatet brukes feil eller pa en mate som tilsvarer
profesjonell bruk, eller hvis bruksanvisningen ikke felges, blir
garantien ugyldig, og Philips patar seg da ikke noe ansvar for
eventuelle skader.
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- Taalltid med apparatet til et autorisert Philips-servicesenter for
undersokelse eller reparasjon. Ikke prov a reparere apparatet
selv. Dette vil fore til at garantien blir ugyldig.

- Sett apparatet pa et flatt, jevnt og stabilt underlag.

- Koble alltid fra apparatet etter bruk.

- Laapparatet avkjolesica. 30 minutter for du handterer eller
rengjor det.

- Kontroller at ingrediensene som tilberedes i apparatet, far en
gyllen farge i stedet for merk eller brun. Fjern brente matrester.
Ikke stek ferske poteter ved hayere temperaturer enn 180 °C
(for @ minimere dannelsen av akrylamid).

- Veer forsiktig nar du rengjer det gvre omradet av
stekekammeret: varmt varmeelement, metallkanter.

- Duma alltid serge for at maten er ferdig tilberedt i Airfryer.

- Duma alltid sarge for at du har kontroll over Airfryer, ogsa nar
du bruker fjernkontrollfunksjonen eller forsinket start.

- Nar du steker fet mat, kan Airfryer avgi rayk. Veer spesielt
oppmerksom nar du bruker fijernkontrollfunksjonen eller
forsinket start.

- Pass pd at bare én person om gangen bruker
fiernkontrollfunksjonen.

- Veer forsiktig nar du steker mat som blir fort darlig, med
funksjonen for forsinket start (bakterier kan oppsta).

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philipsapparatet overholder alle aktuelle standarder og
forskrifter for elektromagnetiske felt.

Automatisk utkobling

Dette apparatet er utstyrt med automatisk av-funksjon. Hvis du
ikke trykker pd en knapp i lepet av 20 minutter, slar apparatet seg
av automatisk. Du slar av apparatet manuelt ved & trykke pa av/
pa-knappen.
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Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil dra full nytte av stetten som Philips tilbyr, kan du
registrere produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Philips Airfryer er den eneste Airfryer med unik Rapid Air-
teknologi som steker favorittmaten din med lite eller ingen tilsatt
olje og opptil 90 % mindre fett. Philips Rapid Air-teknologi steker
all maten, i tillegg til sjgstjernedesignet vart, for a fa et perfekt
resultat fra den forste biten til den siste. Nar du er koblet til
NutriU-appen, gir den deg tips til ditt neste sunne og velsmakende
maltid basert pa preferansene dine, mens det perfekte

sluttresultatet kan administreres eksternt.

Na kan du fa glede av perfekt stekt mat — spre pa utsiden og
mer pa innsiden —friter, grill, stek og bak for a tilberede en rekke

smakfulle retter pa en sunn, rask og enkel mate.

Hvis du vil ha mer inspirasjon, oppskrifter og informasjon om
Airfryer, kan du ga til www.philips.com/kitchen eller laste ned
den kostnadsfrie NutriU-appen* for I0S® eller Android™.
*NutriU-appen er kanskje ikke tilgjengelig i landet du bor i. | dette
tilfellet kan du ga til den lokale Philips-nettsiden for inspirasjon.

Generell beskrivelse

1

OCONOOUVAWN

Kontrollpanel

Temperatur opp-knapp
Temperatur ned-knapp
Av/pa-knapp
Forhandsinnstilte knapper
Start/pause-knapp

Tid ned-knapp

Tid opp-knapp

Skjerm

Wi-Fi-indikator
MAKS-indikasjon for pommes frites
MAKS-indikasjon for annen mat
Kurv

Kurvutlgserknapp

Panne

Nettledning

Luftuttak

Apning for innluft

TIOTMMON®>
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Wi-Fi-indikatorstatus

Wi-Fi-indikatoren  Enten er ikke Airfryer koblet til Wi-Fi (ingen innledende Wi-Fi-oppsett

erav gjort sa langt), eller tilkoblingen til Wi-Fi er tapt pa grunn av for eksempel
at hjemmeruteren har endret seg eller avstanden mellom Airfryer og
ruteren er for lang, eller WiFi-funksjonen til apparatet er deaktivert. Hvis

du vil aktivere WiFi, trykker du kort pa tid opp- og start/pause-knappene

samtidig.

Wi-Fi-indikatoren = « Konfigurasjon med NutriU-appen er fullfert og Airfryer er koblet til Wi-Fi

erpa

Wi-Fi-indikatoren @ » Enten er Airfryer i oppsettmodus under Wi-Fi-oppsettprosessen.

blinker Skjermen viser tre bindestreker og knappene pa Airfryer er inaktive,
eller hvis den allerede var tilkoblet, er den blinkende LED-lampen en
indikasjon pa at Airfryer er i ferd med a koble til Wi-Fi.

Wi-Fi-indikatoren @ ¢ Wi-Fi-funksjonen til Airfryer har en feil. Du kan enten bruke Airfryer uten

blinker med lange pauser tilkoblingsfunksjonene, eller du kan ringe Philips' kundestette eller ta
kontakt med forbrukerstatten der du bor.

For bruk forste gang

Fjern all emballasje.

2 Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter (om mulig) fra
apparatet.

3 Rengjer apparatet grundig fer ferste gangs bruk, som angitt i
kapittelet om rengjering.

NutriU-appen

Philips Airfryer er WiFi-aktivert og kan kobles til NutriU-appen

for en komplett Airfryer-opplevelse. | NutriU-appen kan du velge
favorittoppskriftene dine, sende dem til Airfryer og begynne
matlagingen fra smartenheten. Du kan starte, overvake og justere
stekeprosessen pa smartenheten uansett hvor du er, selv om du
ikke er hjemme.

Koble Airfryer til appen

1 Sett stopselet pa Airfryer inn i stikkontakten.

2 Kontroller at smartenheten er innenfor rekkevidden til Wi-Fi-
nettverket for du starter den enkle Wi-Fi-oppsettprosessen.

3 Last ned Philips NutriU-appen pa smartenheten fra App Store
eller fra www.philips.com/nutriu, felg registreringsprosessen,
og velg den tilkoblede Airfryer.

4  Folg instruksjonene i appen for a koble Airfryer til Wi-Fi og for
a sammenkoble Airfryer.

5 N&r Wi-Fi-lampen pad brukergrensesnittet til Airfryer lyser
konstant, er Airfryer tilkoblet.
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E Merk

Serg for & koble Airfryer til et 2,4 GHz 802.11 b/g/n-WiFi-
hjemmenettverk.

Enkelt Wi-Fi-oppsett er nadvendig for a koble Airfryer til ditt WiFi.
Sammenkoblingsprosessen er a koble NutriU-appen til smarte
Airfryer.

WiFi-oppsettprosessen kan avbrytes via appen eller ved a koble fra
Airfryer.

Hvis du vil starte sammenkoblingen, trykker du lenge pa knappen for
temperatur ned og felger instruksjonene i appen, eller starter den fra
innstillingene i NutriU-appen.

Hvis du vil sla av WiFi-funksjonen i apparatet, trykker du lenge pa tid
ned- og start/pause-knappene samtidig.

Talekontroll

A W N =

Last ned NutriU-appen.
Koble NutriU-appen til Airfryer.
Gi samtykke til «fjernstyrt matlaging».

Koble NutriU-appen til taleassistent-appen. Denne
tilkoblingen kan gjgres direkte nar du bruker NutriU-appen,
eller senere i innstillingene. Hvis du ikke ser alternativet for
3 aktivere talekontroll i NutriU, aktiverer du Kitchen+-evnen
gjennom taleassistentappen.

a Merk

Hvis du ikke har en talekontrollapp, laster du ned det farst for & sende
kommandoer til Airfryer.
Detaljerte talekommandoer er tilgjengelige i appen for talekontroll.

For bruk

1

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og
varmebestandig overflate.

E Merk

Ikke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet.
Dette kan forstyrre luftstrammen eller pavirke stekeresultatet.

Ikke plasser apparatet i naerheten av eller under objekter som kan bli
skadet av damp, for eksempel vegger og skap.

La gummipluggen vaere i pannen. lkke fiern den fer du lager mat.
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Matvaretabell

Ingredienser

Tynne, frosne pommes
frites (7x 7 mm /
0,3 x 0,3 tommer)

Hjemmelaget pommes
frites (10 x 10 mm /
0,4 x 0,4 tommer tykk)

Frosne kyllingbiter
Frosne varruller
Hamburger (ca. 150 g /

502)
Kjottpudding

Koteletter uten ben (ca.

1909 /7 0z)

Tynne pealser (rundt
60g/2,102z)

Kyllingklubber (ca.
1259/ 4,5 07)

Kyllingbryst (ca. 160 g /
6 0z)

Du kan bruke tabellen nedenfor nar du skal velge grunnleggende
innstillinger for ulike typer mat som du skal tilberede.

E Merk

merke.

stekeresultat.

| kurven er det en MAKS-nivaindikasjon for pommes frites. lkke legg
mer pommes frites enn det som er angitt i mattabellen eller utover
dette MAX-nivaet for & fa et jevnt matlagingsresultat.

o Veer oppmerksom pa at disse innstillingene er forslag. Vi kan ikke
garantere at innstillingene vil vaere de beste for maten din, ettersom
ingredienser varierer nar det gjelder opprinnelse, starrelse, form og

o Nar du tilbereder starre mengde mat (f.eks. pommes frites,
reker, kyllingklubber, frosne snacks), ma du riste, snu eller rore
i ingrediensene i kurven to til tre ganger for a oppna et jevnt

Min.—maks.

mengde

200-1000g/ | 14-33
7-350z

200-1000g/ | 15-35
7-35 oz

200-800g/ 9-20
7-28 oz

200-800 g / 9-20
7-28 oz

1-6 16-21
hamburgere

1400g /49 oz | 55-60
1-5 koteletter | 13-19
2-10 stykk 9-12
2-12 stykk 18-28
1-5 stykk 18-26

180°C/
360 °F

180 °C/
360 °F

200°C/
400°F

200°C/
400°F
200°C/
400°F
150°C/
300°F
200°C/
400°F
200°C/
400°F
180°C/
360 °F

180°C/
360 °F

Tid

« Rist, snu eller ror
4 ganger mellom

¢ Rist, snu eller ror
4 ganger mellom

o Rist, snu eller rgr
2 ganger mellom

o Rist, snu eller rgr
2 ganger mellom

o Rist, snu eller rgr
halvveis

o Bruk baketilbehoret

o Rist, snu eller rgr
halvveis

o Rist, snu eller rgr
halvveis

o Rist, snu eller rgr
halvveis
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Ingredienser Temperatur

Hel kylling 1400g/490z | 75-85 | 180°C/
360 °F

Hel fisk (rundt 300— 1-2 fisk 23-31 | 200°C/

4009/ 11-14 0z) 400°F

Fiskefilet (ca. 200 g / 1-5 (1 lag) 21-30 | 160°C/

7 0z) 320 °F

Blandede grennsaker 200-1000g/ | 8-23 | 180°C/ « Still inn steketiden

(grovhakket) 7-35 oz 360 °F etter egen smak

« Rist, snu eller ror
halvveis

Muffins (ca.50g/ 1,8 0z) | 1-9 17-19 | 160°C/ ¢ Bruk muffinsformene
320 °F

Kake 800g/280z | 50-60 | 160°C/ e Bruk baketilbehgret
320 °F

Forhdndsstekte brad/ 1-8 stykk 6-8 200°C/

rundstykker (ca. 60 g / 400°F

2 0z)

Hjemmelaget bred 1000g/350z | 55-65 | 150°C/ o Bruk baketilbehgret
300°F « Formen bor veere

sa flat som mulig

for @ unnga at
bredet bergrer
varmeelementet nar
det heves.

Bruke Airfryer

n Forsiktig

o Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen
med olje, frityrfett eller annen vaeske.

« lkke bergr varme overflater. Bruk handtakene eller bryterne.
Handter den varme pannen med grytevotter.

» Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

» Dette apparatet kan avgi litt royk nar du bruker det for forste
gang. Dette er normalt.

e Du trenger ikke a forvarme apparatet.

@ 1 Sett stopselet i stikkontakten.
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2 Fjern pannen med kurven fra apparatet ved a trekke i
handtaket.

3 Leggingrediensene i kurven.
Merk

» Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i
mattabellen for riktige mengder og tilnaermet steketid.

* |kke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller fyll opp
kurven over MAX-nivaet. Det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

e |kke overskrid MAKS-merket med pommes frites-ikonet for frosne
potetbaserte snacks og hjemmelaget pommes frites.

 Hvis du vil tilberede ulike ingredienser samtidig, ma du ferst
kontrollere den foreslatte steketiden for de ulike ingrediensene.

4 Sett pannen med kurven tilbake i Airfryer.

Forsiktig

« Bruk aldri pannen uten kurven.
* lkke bergr pannen eller kurven under bruk og en stund etter
fordi de blir svaert varme.

5 Trykk pa av/pa-knappen én gang for a sla pa apparatet.

PHILIPS 6 Trykk pa opp- eller nedknappen for a velge temperaturen du
= IR0 4 trenger.

@
e
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7 Trykk pa opp- eller nedknappen for a velge tiden du trenger.

PHILIPS k)
T @
u min
i . o 8 Trykk pa start/pause-knappen for a starte stekeprosessen.
’ Merk
] » Under stekingen vises temperatur og tid vekselvis.
< » Det siste stekeminuttet teller ned i sekunder.

» Se mattabellen med grunnleggende tilberedningsinnstillinger for
forskjellige typer mat.

o Nar stekeprosessen startes og Airfryer sammenkobles med
smartenheten, kan du se, kontrollere og endre stekeparameterne i
NutriU-appen.

e Hvis du vil endre temperaturenheten fra celsius til fahrenheit
eller omvendt pa Airfryer, trykker du samtidig pa opp- og
nedknappen for temperatur og holder i ca. 10 sekunder.

E Tips

e Hvis du vil endre steketiden eller temperaturen under matlagingen,
trykker du pa den tilsvarende opp- eller nedknappen nar som helst for
a gjore dette.

 Hvis du vil fortsette stekeprosessen, trykker du pa start/pause-
knappen. Hvis du vil fortsette stekeprosessen, trykker du pa start/
pause-knappen igjen for a fortsette stekeprosessen. Du kan
0gsa trykke kort pa den valgte forhandsinnstillingen for a sette
stekeprosessen pa pause. Hvis du vil fortsette stekeprosessen, trykker
du pa den valgte forhandsinnstillingen igjen.

e Enheten gar automatisk i pausemodus nar du trekker ut pannen
og kurven. Stekeprosessen fortsetter nar pannen og kurven legges i
apparatetigjen.

Merk

 Hvis du ikke angir gnsket tilberedningstid i lapet av 20 minutter, slar
apparatet seg av automatisk pa grunn av sikkerhetshensyn.

o Nar du tilbereder enkelte ingredienser, ma du riste eller snu
dem i lgpet av tilberedningstiden (se Mattabell). Hvis du vil riste
ingrediensene, drar du ut pannen med kurven, plasserer den
pa et varmebestandig underlag, skyver lokket og trykker pa
kurvutleserknappen for & fjerne kurven og rister kurven over vasken.
Sett deretter kurven inn i pannen, og skyv dem tilbake i apparatet.
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9 Nartiden er ute, ringer timeralarmen.
Merk

» Du kan stoppe stekeprosessen manuelt. For & gjere dette trykker du
pa start/pause-knappen.

!

10 Trekk ut pannen, og kontroller om ingrediensene er klare.

Forsiktig

« Pannen til Airfryer er varm etter stekeprosessen. Plasser den
alltid pa et varmebestandig underlag (f.eks. gryteunderlag osv.)
nar du fjerner pannen fra enheten.

Merk

e Hvisingrediensene ikke er klare ennad, skyver du bare pannen tilbake i
Airfryer ved hjelp av handtaket og legger noen ekstra minutter til den
angitte tiden.

11 For a fjerne sma ingredienser (f.eks. pommes frites) ma du
lafte kurven ut av pannen ved a skyve lokket fgrst og deretter
trykke pa kurvutlgserknappen.

Forsiktig

 Etter stekeprosessen er pannen, kurven, innsiden og
ingrediensene varme. Det kan komme damp fra pannen,
avhengig av typen ingredienser du har i Airfryer.

12 Tem kurven ut i en skal eller pa en tallerken. Ta alltid kurven
ut av pannen for @ tamme innhold som varm olje som kan
ligge i bunnen av pannen.

Merk

e Bruk en mattang til & lofte ut store eller skjore ingredienser.

» Overfladig olje eller fettrester fra ingrediensene samles opp nederst i
pannen.

e Du ber forsiktig helle overfladig olje eller fett fra pannen etter hver
omgang eller far du rister eller plasserer kurven tilbake i pannen,
avhengig av typen ingredienser du steker. Plasser kurven pa et
varmebestandig underlag. Bruk grytevotter til & helle av overfladig
olje eller fettrester. Sett kurven tilbake i pannen.

Nar en omgang med ingredienser er klar, er Airfryer umiddelbart
klar til tilberedning av en ny omgang.

Merk

» Gjenta trinn 3 til 12 hvis du ensker & tilberede en omgang til.
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Velge Keep warm-modus

1 Trykk pa av/pa-knappen én gang for a sla pa apparatet.

2 Trykk pa hold varm-knappen.

3 Trykk pa start/pause-knappen for a starte hold varm-
modusen.

E Merk

e Hold varm-timeren settes til 30 minutter. Hvis du vil endre hold varm-
tiden (1-30 minutter), trykker du pa tid ned-knappen. Tiden bekreftes
automatisk.

e Temperaturen kan ikke endres i hold varm-modus.

4 For a sette hold varm-modusen pa pause trykker du pa start/
pause-knappen. For & gjenoppta hold varm-modusen trykker
du pa start/pause-knappen pa nytt.

5 For a avslutte hold varm-modusen trykker du og holder pa
av/pa-knappen.

E Tips

e Hvis mat som pommes frites mister for mye sprehet i hold varm-
modusen, kan du enten korte ned hold varm-tiden ved a sla av
apparatet tidligere eller gjere maten spreere ved & steke den i 2-3
minutter ved 180 °C/360 °F.

Merk

« Viften og varmeapparatet pa innsiden av apparatet vil veere pa fra tid
til annen i Keep warm-modus.

e Hold varm-modusen er utformet for & holde maten din varm
umiddelbart etter at den er tilberedt i Airfryer. Den er ikke ment for
oppvarming.
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Lage mat med en forhandsinnstilling

1 Folg trinn 1-5i avsnittet Bruke Airfryer.

2 Trykk pa ensket forhandsinnstillingsknapp. Den valgte
forhandsinnstillingen blinker.

3 Start stekeprosessen ved a trykke pa start/pause-knappen.

E Merk

* | tabellen nedenfor finner du mer informasjon om
forhdndsinnstillingene.

E Tips

e Nar du tilbereder ferske pommes frites eller frosne potetbaserte
snacks, minner apparatet deg pa a riste maten for a fa et jevnt
matlagingsresultat. Hvis du vil sld av denne paminnelsen, slar du
pa apparatet og trykker lenge pa forhandsinnstillingen for frosne
potetbaserte snacks og forhandsinnstillingen for hjemmelaget
pommes frites samtidig. Hvis du vil sld pa ristepaminnelsen igjen, slar
du pa apparatet og trykker deretter lenge pa forhandsinnstillingen for
frosne potetbaserte snacks og forhandsinnstillingen for hjemmelaget
pommes frites samtidig.

e Hvis du tilpasser forhandsinnstillingene for ferske pommes frites
og potetbaserte snacks ved & lagre din egen tid og temperatur, slds
ristepaminnelsen av automatisk.

e Enheten minner deg pa a riste 4 ganger nar du lager en av disse
2 forhandsinnstillingene. Hvis du vil stoppe pipingen under
matlagingen, trykker du kort pa start/pause-knappen eller
trekker ut kurven for a riste pommes fritesen. Dette slar ikke
av ristepaminnelsesfunksjonen, men bare pipingen for denne
stekeprosessen.

Tilpass forhandsinnstillingene

Hvis du vil lagre personlig tid og temperatur pa en
forhandsinnstilling pa Airfryer, trykker du kort pa den
foretrukne forhandsinnstillingsknappen pa Airfryer. Endre tid
og/eller temperatur, og trykk deretter lenge pa den samme
forhandsinnstillingsknappen igjen til enheten piper for & lagre
dine personlige innstillinger.
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Ga tilbake til standard forhandsinnstillinger

Hvis du vil tilbakestille de personlige innstillingene for

en forhandsinnstilling, trykker du kort pa den foretrukne
forhandsinnstillingsknappen, og deretter trykker du pa den
samme forhandsinnstillingsknappen igjen til enheten piper.

Forhandsinnstillin Forhandsinnstilt | Forhandsinnstilt Vekt Informasion
9 tid (min) temperatur (maks.) )

« Potetbasert frossen
snacks som frosne

e pommes frites,
e 31 180 °C/ 1000 g/ potetbater, pommes
Frossen 360 °F 350z frites, riflede
potetbasert snacks pommes frites osv.

« Rist, snu eller ror
4 ganger mellom

e Bruk melne poteter

e 10x 10 mm /
0,4 x 0,4 tommer
tykt snitt
() - 180 °C/ 1000g/ |« Blgtleggivanni30
Pommes frites 360 °F 350z minutter, tork, og
tilsett deretter 1/4 til
1 ssolje

« Rist, snu eller rer
4 ganger mellom

e Opptil 12
d - 180 °C/ 10009/ kyllingklubber
Kyllingklubber 360 °F 350z o Rist, snu eller rgr
innimellom
: 200 °C/ 600g/
Hel fisk rundt 31 400 °F 21 o3 o 2 fisk
3009/ 110z
o e Bruk XXL-
et 55 ;28 OE/ gg%g / baketilbehgret
Kake (199 x 189 x 80 mm)
& 9 200°C/ 9509/ |« Opptil 5 koteletter
Koteletter 400 °F 34 oz uten bein
@ o Grovhakket
23 180 °C/ 1000g/ e Bruk XXL-
Blandede 360 °F 350z baketilbehgret
gronnsaker « Rorav og til
) 30 80 °C/ T o Temperaturen kan
Mialkel varn 175 °F ikke justeres
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Bytte til en annen forhandsinnstilling

25. o
a%
200" o

1 Trykk pa start/pause-knappen i lgpet av stekeprosessen.

2 Trykk pa en annen foretrukket forhandsinnstillingsknapp.

3 Trykk pa start/pause-knappen igjen for a starte en ny
stekeprosess.

Slik starter du en oppskrift fra NutriU-appen

1 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa Airfryer.

2 Apne NutriU-appen pa smartenheten, og se etter den
oppskriften du vil ha.

3 Apne oppskriften og start stekeprosessen i appen.

Merk

o Nar du lager oppskrifter som er utviklet for Airfryer, ma du passe
pa & bruke samme mengde mat som er nevnt i oppskriftene. Hvis
du bruker forskjellige ingredienser eller en annen mengde mat, ma
du justere steketiden. Nar du lager oppskrifter som ikke er utviklet
for Airfryer, ma du veere oppmerksom pa at tiden og temperaturen
kanskje ma justeres.
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E Tips

Via filteret i oppskriftsseket kan du filtrere din smarte Airfryer for a fa
oppskriftene som er utviklet for enheten.

Nar stekeprosessen startes fra appen, kan du se stekeinnstillingene pa
skjermen til Airfryer ogsa.

Du kan sette stekeprosessen pa pause eller endre innstillingene pa
Airfryer eller i appen.

Nar stekeprosessen er ferdig, kan du starte hold varm-modusen

i appen eller starte den fra forhandsinnstillingen «hold varm» pa
Airfryer.

Hvis maten ikke er ferdig enng, kan du ogsa forlenge stekeprosessen i
appen eller pa Airfryer.

Hvis du vil avslutte stekeprosessen for steketiden er over, trykker du
og holder nede av/pa-knappen pa Airfryer, eller du trykker pa pause
og deretter pa stoppikonet i appen.

Du kan ogsa starte den individuelle tiden og temperaturen i NutriU-
appen.

Nederst pa startskjermen er det en knapp som du kan bruke til & ga til
startskjermen, oppskriftene, manuell modus, artikler eller profilen din.
Trykk pa knappen for manuell modus, og send den individuelle tiden
og temperaturen til Airfryer.

Tilberede hjemmelaget pommes frites

Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:

a

5

Velg poteter som egner seg godt til & lage pommes frites av,
for eksempel nypoteter med en litt melaktig konsistens.

Det er best a luftsteke pommes frites i porsjoner pa opptil
1000 g / 35 oz for & fa et jevnt resultat. Store pommes frites er
ofte mindre sprg@ enn mindre pommes frites.

Skrell potetene, og kutt dem deretter i staver
(10 x 10 mm i tykkelse).

Blatlegg potetstavene i en bolle med vann i minst
30 minutter.

Tom bollen, og terk potetstavene med et kjokkenhandkle
eller terkepapir.

Tilsett én spiseskje matolje i bollen, ha i potetstavene, og
bland dem godt slik at de dekkes av oljen.

Ta potetstavene ut av bollen med fingrene eller en silsleiv, slik
at den overfladige oljen forblir i bollen.

E Merk

For & unnga at den overfladige oljen havner i pannen ma du ikke helle
potetstavene fra bollen og ned i kurven.
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6 Legg potetstavene i kurven.
7 Stek potetstavene, og rist kurven 4 ganger under steking.

Advarsel

e La kurven, pannen, tilbehgret og innsiden av apparatet avkjoles
helt for du rengjer delene.

» Pannen, kurven og innsiden av apparatet har et klebefritt
belegg. Ikke bruk kjokkenredskaper i stal eller slipende
rengjoringsmidler. Det kan fore til skade pa belegget.

Rengjer alltid apparatet etter bruk. Fjern olje og fett fra bunnen av

pannen etter hver bruk.

1 Trykk pa av/pa-knappen for a sla av apparatet, fjern stopselet
fra stikkontakten, og la apparatet avkjoles.

m Tips

e Fjern pannen og kurven for a la Airfryer kjole seg raskere ned.

2 Kast olje- eller fettrester som har samlet seg i bunnen av
pannen.

3 Rengjer pannen og kurven i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa
rengjere dem med varmt vann, oppvaskmiddel og en svamp
som ikke sliper (se Rengjgringstabell).

E Merk

e Sett pannen med gummipluggen i oppvaskmaskinen. lkke ta ut
gummipluggen for rengjering.

E Tips

» Du kan blgtlegge pannen eller kurven i varmt vann med
oppvaskmiddel i 10-15 minutter for & fjerne matrester som sitter
fast. Matrester blir enklere & fjerne etter blgtlegging. Serg for at du
bruker et oppvaskmiddel som lgser opp olje og fett. Hvis du ikke far
til & fjerne matrester fra pannen eller kurven med varmt vann og
oppvaskmiddel, kan du bruke flytende avfettingsmiddel.

 Eventuelle matrester som sitter fast pa varmeelementet, kan fjernes
med en oppvaskbarste med myk eller middels stiv bust. Ikke bruk en
stalbarste eller en oppvaskbarste med stive buster, da dette kan skade
belegget pa varmeelementet.
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4 Tork av utsiden av apparatet med en fuktig klut.

E Merk

« Kontroller at ingen fuktighet ligger igjen pa kontrollpanelet. Terk
kontrollpanelet med en klut nar du har rengjort det.

5 Rengjor varmeelementet med en rengjeringsberste for a
fjerne eventuelle matrester.

6 Rengjer innsiden av apparatet med varmt vann og en svamp
uten skureeffekt.

Rengjoringstabell
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Oppbevaring

1 Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.

2 Kontroller at alle delene er rene og terre for du oppbevarer
dem.

Merk

* Du ma alltid holde Airfryeren vannrett nar du baerer den. Serg for at
du ogsa holder foran pannen pa fremsiden av apparatet siden pannen
med kurven kan gli ut av apparatet hvis det vender nedover. Dette kan
fore til skade pa disse delene.

o Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer er festet for du
baerer og/eller setter apparatet bort.

Resirkulering

- Dette symbolet betyr at dette produktet ikke ma avhendes i
vanlig husholdningsavfall (2012/19/EU).

- Folg nasjonale regler for egen innsamling av elektriske og
elektroniske produkter. Hvis du kaster produktet pa riktig
mate, bidrar du til & forhindre negative konsekvenser for helse
og milje.

Samsvarserklaering

DAP B.V. erklaerer herved at Airfryer HD9285 er i samsvar med
direktiv 2014/53/EU.

Hele EU-samsvarserklaeringen er tilgjengelig pa felgende
Internett-adresse: https://www.philips.com.

Airfryer HD9285 er utstyrt med en Wi-Fi-modul, 2,4 GHz 802.11
b/g/n med en maksimal utgangseffekt pa 92,9 mw EIRP.

Garanti og stotte

Hvis du trenger kundestgtte eller informasjon, kan du ga til
www.philips.com/support eller lese i garantiheftet.
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Programvareoppdateringer

Oppdateringen er viktig for a sikre personvernet ditt og at Airfryer
og appen fungerer som de skal.

Fra tid til annen oppdateres appen automatisk til den nyeste
programvaren. | tillegg oppdaterer Airfryer fastvaren automatisk.

Merk

» Nar en oppdatering installeres, ma du serge for at Airfryer er koblet til
WiFi. Smartenheten kan kobles til et hvilket som helst nettverk.

» Bruk alltid den nyeste appen og fastvaren.

» Oppdateringer gjores tilgjengelig nar det finnes
programvareforbedringer eller for & forhindre et sikkerhetsproblem.

» En fastvareoppdatering startes automatisk nar Airfryer er i standby-
modus. Denne oppdateringen tar opptil ett minutt mens skjermen
pa Airfryer viser «---» som blinker. Airfryer kan ikke brukes i lopet av
denne tiden.

Enhetskompatibilitet

Hvis du vil ha mer informasjon om kompatibiliteten til appen, kan
du se informasjonen i App Store.

Fabrikknullstilling

Hvis du tilbakestille Airfryer til fabrikkinnstillingene, trykker du pa
og holder nede opp-knappene for temperatur og tid samtidig i ti
sekunder.

Da er Airfryer ikke lenger koblet til WiFi eller ss mmenkoblet med
smartenheten.

Feilsaking

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene

du kan oppleve med apparatet. Hvis du ikke kan lgse

problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor, kan du ga til
www.philips.com/support for 3 se en liste over vanlige sparsmal,
eller du kan kontakte forbrukerstgtten i landet der du bor.

Problem Mulig arsak Lasning

Utsiden av o . Dette er normalt. Alle hdndtak og bryter

I Varmen pa innsiden . 2 hol Kioli L til
apparatet blir varm straler ut til utsiden som du ma ta pa, ho der seg kjolige nok ti
ved bruk. : at du kan ta pa dem.

Pannen, kurven og innsiden av apparatet
blir alltid varme nar apparatet er slatt pa
for a serge for at maten blir ordentlig
gjennomstekt. Disse delene er alltid for
varme 3 ta pa.
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De hjemmelagde
pommes fritesene
blir ikke som
forventet.

Airfryer slas ikke
pa:

Jeg ser at deler
av innsiden pa
Airfryer skaller av.

Det kommer
hvit reyk ut av
apparatet.

Du har ikke brukt riktig
potettype.

Det er for mye
ingredienser i kurven.

Visse typer av
ingredienser ma ristes
halvveis i steketiden.

Apparatet er ikke koblet
til veggkontakten.

Flere apparater er koblet
til samme stikkontakt.

Enkelte sma flekker med
avskalling pa innsiden av
pannen til Airfryer kan
oppstad nar du kommer
borti belegget (f.eks. hvis
du rengjer med slipende
rengjeringsredskaper
og/eller nar du setter i
kurven).

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

Pannen inneholder
fremdeles fettrester fra
tidligere bruk.

Bradsmulene eller annet
som maten er vendt i, har
ikke festet seg godt nok.

Hvis du lar apparatet sta pa over lengre
tid, blir noen deler for varme & ta pa.
Disse delene markeres pa apparatet med
folgende ikon:

/N

Sa lenge du er oppmerksom pa hvilke
omrader som er varme, og lar veere a ta pa
dem, er apparatet helt trygt & bruke.

Bruk nypoteter med en melete
konsistens for best mulig resultat. Hvis
du ma oppbevare potetene, ma du ikke
oppbevare dem pa kalde steder, som
kjoleskapet. Velg poteter der det star pa
emballasjen at de egner seg til steking.

Folg instruksjonene pa side 98 i
denne brukerhdndboken for a tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Folg instruksjonene pa side 98 i
denne brukerhandboken for a tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Se om stapselet sitter ordentlig i
stikkontakten.

Airfryer har hgy wattstyrke. Prgv en annen
stikkontakt og kontroller sikringene.

Du kan hindre avskallingen ved a sette i
kurven pa riktig mate. Hvis du setter inn
kurven i en vinkel, kan den dunke borti
panneveggen og forarsake at sma deler av
belegget skaller av. Dette er ikke skadelig,
Alle materialene er mattrygge.

Du kan forsiktig helle av overfladig olje
eller fett fra pannen og deretter fortsette
med matlagingen.

Hvit reyk kommer av at fettrester varmes
opp i pannen. Rengjer alltid pannen og
kurven grundig etter hver bruk.

Sma bredsmuler kan forarsake hvit rayk.
Press bredsmuler eller annet godt rundt
maten, slik at du er sikker pa at det sitter
fast.
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Marinade, vaesker eller
kjottsafter spruter pa
grunn av oljen eller fettet.

Klapp maten torr for du legger den i
kurven.

Gjenta sammenkoblingsprosessen i
den rekkefalgen som er beskrevet i

s e | Airfryer er ikke lenger | appen. Hvis det ikke hjelper, starter du

3 Airfrver lvser ikke koblet til Wi-Fi. konfigureringsprosessen pa nytt.
Ioen or yerly « Du har endret Wi-Fi- Det kan ogsa hende at WiFi-funksjonen pa
ger. nettverket. apparatet er deaktivert. Hvis du vil aktivere

WiFi-funksjonen, trykker du kort pa tid
opp- og start/pause-knappene samtidig.

Kontroller om du har gjort
trinnene i den rekkefelgen

Appen viser at som er beskrevet i Gjenta sammenkoblingsprosessen i
- ) appen: Trykk forst pa den rekkefelgen som er beskrevet i
paringen ikke var K . Hvis det ikke hiel tarter d
vellykket. nappen pa apparatet, appen. Hvis det ikke hjelper, starter du
og aktiver deretter konfigureringsprosessen pa nytt.
sammenkoblingen i
appen.
Vent i omtrent ett minutt for
Skjermen viser «---» | Airfryer oppdaterer fastvareoppdateringen er fullfert.
som blinker. fastvaren. Du kan ikke bruke Airfryer under
fastvareoppdateringen.
Skjermen pa Enheten er edelagt/ Ring Philips' servicetelefonnummer, eller
Airfryer viser «E1». | defekt. kontakt forbrukerstotten i landet du bor i.
Hvis enheten har veert oppbevart ved en
lav omgivelsestemperatur, ma den varmes
Airfryer kan veere lagret opp til romtemperatur i minst 15 minutter
pa et sted der den er for | for du kobler den til igjen.
kald. Hvis skjermen fortsatt viser «<E1», ringer du
til Philips kundestgtte eller tar kontakt med
forbrukerstgtten der du bor.
Skjermen pa Du har angitt feil WiFi-

Airfryer viser «E2». | paloggingsinformasjon. Angi riktig WiFi-paloggingsinformasjon.
Bruk apparatet uten tilkoblingsfunksjonen.
Ring Philips' servicetelefonnummer, eller ta
kontakt med forbrukerstatten der du bor.

Ring Philips' servicetelefonnummer, eller
kontakt forbrukerstotten i landet du bor i.

Skjermen pa Tilkoblingsfunksjonen har
Airfryer viser «<E3». | en defekt.

Skjermen pa

Airfryer viser «E4». Apparatet har en defekt.
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Importante

Leia cuidadosamente estas informacdes importantes antes de
utilizar o aparelho e guarde-o para uma eventual consulta futura.

Perigo

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de dgua nem o enxague a
torneira.

- N&o permita que dgua ou qualquer substancia liquida penetre
no aparelho para evitar o perigo de choques elétricos.

- Coloque os ingredientes a fritar sempre dentro do cesto para
evitar gue estes entrem em contacto com os componentes de
aquecimento.

- Nao tape as aberturas de entrada e saida de ar enquanto o
aparelho estiver em funcionamento.

- Nao encha o recipiente com éleo pois isto pode representar
um risco de incéndio.

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou o
proprio aparelho estiverem danificados.

- Nunca toque no interior do aparelho enquanto este estd em
funcionamento.

- Nunca coloque uma quantidade de alimentos que exceda o
nivel maximo indicado no cesto.

- Certifique-se sempre de que o aquecedor estd vazio e de que
ndo ha alimentos presos no aquecedor.

Aviso

- Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, este deve ser
substituido pela Philips, pelo técnico de assisténcia da Philips
ou por uma pessoa com qualificacdo equivalente para evitar
perigos.

- Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacdo a
terra. Certifique-se sempre de que a ficha estd introduzida
corretamente na tomada elétrica.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado através de um
temporizador externo, nem de um sistema de controlo remoto

independente.
- Assuperficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacdo.
- Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual
SSS ou superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia

e conhecimento, caso sejam supervisionadas ou Ihes tenham
sido dadas instrucoes relativas a utilizacdo segura do aparelho
e se tiverem sido alertadas para os perigos envolvidos. As
criancas ndo podem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencdo do utilizador ndo podem ser efectuadas por
criancas, a ndo ser que tenham idade superior a 8 anos e sejam
supervisionadas.
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Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criancas
com idade inferior a 8 anos.

N&o encoste o aparelho a uma parede ou a outros aparelhos.
Deixe no minimo 10 cm de espaco livre nas partes posterior e
laterais e 10 cm de espaco livre sobre o aparelho. Nao coloque
nada sobre o aparelho.

Durante a fritura a ar quente, é libertado vapor quente pelas
aberturas de saida de ar. Mantenha as maos e o rosto a uma
distancia segura do vapor e das aberturas de saida de ar. Tenha
também cuidado com o vapor quente e o ar quando retirar o
recipiente do aparelho.

Nunca utilize ingredientes leves ou papel vegetal no aparelho.
Armazenamento de batatas: a temperatura deve ser adequada
a variedade de batata armazenada e superior a 6 °C para
minimizar o risco de exposi¢ao a acrilamida nos alimentos
preparados.

N&o coloque o aparelho préximo ou em cima de um fogéo a
gas ou qualquer tipo de fogdo eléctrico ou de placas eléctricas,
nem num forno aquecido.

Nunca encha o recipiente com dleo.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado a temperaturas
ambiente entre os 5 °C e 05 40 °C.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a
voltagem elétrica local antes de o ligar.

Mantenha o cabo de alimentacao afastado de superficies
quentes.

N&o utilize o aparelho para outro fim que ndo o descrito no
manual do utilizador e utilize apenas acessérios originais
Philips.

N&o deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

O recipiente, o cesto e os acessérios ficam quentes durante

e apds a utilizagdo do aparelho. Manuseie-os sempre com
cuidado.

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto
com os alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira
vez. Consulte as instru¢des no manual.

N&o coloque o aparelho sobre ou préximo de materiais
inflamaveis, tais como toalhas de mesa ou cortinas.

Desligue imediatamente o aparelho da tomada se detetar
fumo escuro a sair do aparelho. Aguarde até que a emisséo de
fumo pare antes de retirar o recipiente do aparelho.

N&o ligue o aparelho nem utilize o painel de controlo com as
maos humidas.

Atencédo

Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica normal.
N&o se destina a utilizacdo em ambientes como cozinhas de
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lojas, escritdrios, quintas ou outros ambientes de trabalho.
Também nao deve ser utilizado por clientes em hotéis, motéis,
estalagens e outros ambientes residenciais.

Desligue sempre o aparelho da alimentacdo se o deixar sem
supervisdo e antes de o montar, desmontar guardar ou limpar.
Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada ou para fins
profissionais ou semi-profissionais ou se nao for utilizado de
acordo com as instru¢des no manual do utilizador, a garantia
torna-se invalida e a Philips rejeita qualquer responsabilidade
pelos danos causados.

Leve sempre o aparelho a um centro de assisténcia autorizado
da Philips para verificacdo ou reparacdo. Ndo tente reparar o
aparelho. Se o fizer, a garantia perde a validade.

Coloque o aparelho sobre uma superficie horizontal, plana e
estavel.

Desligue sempre da corrente apds cada utilizacdo.

Deixe o aparelho arrefecer durante cerca de 30 minutos antes
de o manusear ou limpar.

Assegure-se de que os ingredientes preparados neste aparelho
saem amarelo dourado em vez de tostados ou castanhos.
Retire os residuos queimados. Nao frite batatas frescas a uma
temperatura superior a 180 °C (para reduzir a producao de
acrilamida).

Tenha cuidado ao limpar a drea superior da cdmara de
preparacdo: resisténcia quente, rebordos de pecas metalicas.
Certifique-se sempre de que os alimentos estao totalmente
cozinhados na Airfryer.

Certifique-se sempre de que tem controlo sobre a Airfryer,
mesmo quando utiliza a funcdo remota ou o inicio atrasado.
Ao cozinhar alimentos gordurosos, a Airfryer pode libertar
fumo. Preste especial atencdo quando utilizar a funcéo de
controlo remoto ou o inicio atrasado.

Certifique-se de que apenas uma pessoa de cada vez estd a
utilizar a funcdo de controlo remoto.

Tenha cuidado ao cozinhar alimentos pereciveis faceis com a
funcdo de inicio atrasado (possivel producdo de bactérias).

Campos eletromagnéticos (CEM)
Este aparelho Philips cumpre todas as normas e regulamentos
aplicaveis relativos a campos electromagnéticos.

Desactivacdao automatica

Este aparelho estd equipado com uma funcdo de desativacdo
automatica. Se ndo premir um botdo no espacgo de 20 minutos, o
aparelho desliga-se automaticamente. Para desligar o aparelho
manualmente, prima o botao ligar/desligar.
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Introducao

Parabéns pela sua aquisicdo e bem-vindo a Philips!

Para tirar o maximo partido da assisténcia oferecida pela Philips,
registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

A Philips Airfryer é a Unica fritadeira com tecnologia Rapid Air
exclusiva para fritar os seus alimentos favoritos com pouco ou
nenhum oleo e até menos 90% de gordura. A tecnologia Rapid
Air da Philips cozinha os alimentos a toda a volta e o design em
forma de estrela-do-mar garante resultados perfeitos da primeira
até a ultima garfada. Com ligacédo a aplicacdo NutriU, da-Ihe dicas
para a sua proxima refeicdo saudavel e saborosa com base nas
suas preferéncias, enquanto gere remotamente o resultado final
perfeito.

Pode agora desfrutar de fritos cozinhados na perfeicdo —
estaladicos por fora, tenros por dentro. Fritar, grelhar, assar e
preparar uma variedade de pratos saborosos de uma forma
saudavel, rdpida e facil.

Para mais inspiracdo, receitas e informacoes sobre a Airfryer, visite
www.philips.com/kitchen ou transfira a aplicacdo gratuita
NutriU* para 10S® ou Android™.

*A aplicacdo NutriU pode nao estar disponivel no seu pais. Neste
caso, aceda ao website Philips local para encontrar inspiracao.

Descricao geral

1

OCONOOUVAWN

Painel de controlo

Botao para aumentar a temperatura
Botdo para diminuir a temperatura
Botdo ligar/desligar

Botdes predefinidos

Botao para iniciar/interromper
Botdo para diminuir o tempo
Botao para aumentar o tempo
Ecra

Indicador de Wi-Fi

Indicacdo MAX para batatas fritas
Indicacdo MAX para outros alimentos
Cesto

Botdo de libertagao do cesto
Recipiente

Cabo de alimentacao

Saidas de ar

Entrada de ar

TIOTMMON®>
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Estado do indicador de Wi-Fi

O indicador de Wi-Fi @ | * AAirfryer ndo esta ligada ao Wi-Fi doméstico (nenhuma configuracao

esté desligado inicial de Wi-Fi efetuada até ao momento) ou a ligacdo ao Wi-Fi
doméstico foi perdida devido, por exemplo, a uma mudanca do router
domeéstico, a distancia entre a Airfryer e o router ser demasiado grande
ou se a funcdo Wi-Fi no aparelho estiver desativada. Para ativar o Wi-Fi,
prima brevemente os botdes de aumentar o tempo e iniciar/interromper
em simultaneo.

O indicador de Wi-Fi @ | ¢ A configuracdo com a aplicacdo NutriU esta concluida e a Airfryer esta
estd ligado ligada ao Wi-Fi doméstico

O indicador de Wi-Fi @ | * AAirfryer encontra-se no modo de "configuracdo" durante o processo

estd intermitente de configuracdo de Wi-Fi. O ecra apresenta trés tracos e os botdes da
Airfryer estdo inativos; ou, se ja estava ligada, o LED intermitente indica
que a Airfryer se encontra no processo de ligacdo ao Wi-Fi doméstico.

O indicador de Wi-Fi @ | * Afuncionalidade Wi-Fi da Airfryer tem um defeito. Pode utilizar a Airfryer
estd intermitente com sem as funcionalidades de conetividade ou pode contactar a linha de
intervalos longos assisténcia Philips ou o centro de apoio ao cliente no seu pais.

Antes da primeira utilizacao

Retire todo o material da embalagem.

2 Retire todos os autocolantes ou etiquetas (se presentes) do
aparelho.

3 Limpe cuidadosamente o aparelho antes da primeira
utilizacdo, conforme indicado no capitulo sobre limpeza.

A aplicacao NutriU

A Philips Airfryer estd equipada com Wi-Fi e permite-lhe ligar-se a
aplicacdo NutriU para desfrutar da experiéncia Airfryer completa.
Na aplicacdo NutriU, pode selecionar as suas receitas favoritas,
envia-las para a Airfryer e inicid-las a partir do seu dispositivo
inteligente. Pode iniciar, monitorizar e ajustar o processo de
preparacao no seu dispositivo inteligente a partir de qualquer
local, mesmo que néo esteja em casa.

Ligar a sua Airfryer a aplicacao

1 Ligue a ficha da Airfryer a tomada elétrica.

2 Certifique-se de que o seu dispositivo inteligente se encontra
no alcance da sua rede Wi-Fi doméstica antes de iniciar o
processo de configuracao facil do Wi-Fi.

3 Transfira a aplicagdo Philips NutriU para o seu dispositivo
inteligente a partir da App Store ou de www.philips.com/
nutriu, complete o processo de registo e selecione a Airfryer
ligada.
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4 Siga as instrucoes na aplicacdo para ligar a Airfryer ao Wi-Fi e
emparelhar a mesma.

5 Quando o LED do Wi-Fi na interface do utilizador da Airfryer
estiver aceso com luz fixa, a Airfryer esta ligada.

= [

« Certifique-se de que liga a Airfryer a uma rede Wi-Fi doméstica de
2,4 GHz, 802.11 b/g/n.

» A configuracao facil do Wi-Fi é necessaria para ligar a Airfryer ao seu
Wi-Fi doméstico.

e O processo de emparelhamento consiste em ligar a aplicacdo NutriU a
sua Airfryer inteligente.

e O processo de configuracao de Wi-Fi pode ser cancelado através da
aplicacdo ou desligando a ficha da Airfryer.

 Para iniciar o processo de emparelhamento, mantenha premido o
botdo de diminuicdo da temperatura e siga as instrucdes na aplicacdo
ou inicie-o a partir das definicoes na aplicagdo NutriU.

e Para desligar a funcdo Wi-Fi no aparelho, prima durante alguns
segundos os botdes de diminuir o tempo e iniciar/interromper em
simultaneo.

Controlo de voz

Transfira a aplicacdo NutriU.

Ligue a aplicacdo NutriU a Airfryer.

Dé permissao para "cozinhar remotamente".

A W N =

Ligue a aplicacdo NutriU a aplicacdo do assistente de voz.
Esta ligacdo pode ser efetuada diretamente durante a
integracdo ou posteriormente nas definicoes da aplicacdo
NutriU. Caso ndo veja a opcdo para ativar o controlo por voz
na aplicacdo NutriU, ative a funcionalidade Kitchen+ através
da aplicacdo do assistente de voz.

E Note

e Se ndo tiver uma aplicacdo de controlo de voz, transfira-a primeiro
para enviar comandos para a Airfryer.

e Os comandos de voz detalhados estdo disponiveis na aplicacdo para
serem utilizados por controlo de voz.

Preparar para a utilizacao

1 Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal,
nivelada e resistente ao calor.
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Note

» N&o coloque nada sobre o aparelho, nem encoste as partes laterais
deste. Isto pode prejudicar o fluxo de ar e influenciar o resultado da
fritura.

» N&o coloque o aparelho em funcionamento perto ou por baixo de
objetos que possam ser danificados pelo vapor, como paredes e
armarios.

» Mantenha o tampdo de borracha no recipiente. Ndo o retire antes de
cozinhar.

Utilizar o aparelho

Tabela de alimentos

A tabela abaixo ajuda-o a seleccionar as definicdes basicas para os
tipos de alimentos que pretende preparar.

E Note

» No cesto existe uma indicacdo de nivel MAX para batatas fritas. Nao
coloque mais batatas fritas do que a quantidade indicada na tabela
de alimentos ou para além desta indicagdo de nivel MAX para obter
um resultado de cozedura homogéneo.

» N&o se esqueca de que estas definicdes sdo sugestdes. Visto que 0s
ingredientes diferem em origem, tamanho, formato e marca, ndo
podemos garantir a melhor defini¢do para os seus ingredientes.

» Ao preparar uma quantidade maior de alimentos (por exemplo
batatas fritas, camardes, coxas de frango, salgadinhos congelados),
agite, volte ou mexa os ingredientes no cesto 2 a 3 vezes para obter
um resultado uniforme.

. Min.-Max.

Batatas fritas finas 200-1000 g 14-33 | 180°C « Agite, vire ou mexa

congeladas (7 x 7 mm) 4 vezes ao longo da
cozedura

Batatas fritas caseiras (10 | 200-1000 g 15-35 | 180 °C » Agite, vire ou mexa

x 10 mm de espessura) 4 vezes ao longo da
cozedura

Nuggets de frango 200-800¢g 9-20 200 °C « Agite, vire ou mexa

congelados 2 vezes ao longo da
cozedura

Crepes chineses 200-800 g 9-20 200 °C » Agite, vire ou mexa

congelados 2 vezes ao longo da

cozedura
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Ingredientes

Min.-Max.
quantidade

Temperatura

Hamburguer
(aproximadamente
150 g)

Rolo de carne

Costeletas sem 0sso
(aproximadamente
190 g)

Salsichas finas
(aproximadamente 60 g)

Coxas de frango
(aproximadamente
1259)

Peito de frango
(aproximadamente
160 g)

Frango inteiro

Peixe inteiro
(aproximadamente 300-
400 g)

Filetes de peixe
(aproximadamente
200 g)

Legumes variados
(picados grosseiramente)

Queques (cerca de 50 g)
Bolo
Paes pré-preparados

(aproximadamente 60 g)
Pao caseiro

1-6 unidades

1400 g/49 oz

1-5 costeletas

2-10 unidades

2-12 unidades

1 a5 unidades

1400 g

1-2 peixes

1-5(1
camada)

200-1000 g

1-9
800 g
1-8 unidades

1000 g/35 oz

16-21

55-60

13-19

9-12

18-28

18-26

75-85
23-31

21-30

8-23

17-19

50-60

6-8

55-65

200 °C

150 °C

200 °C

200 °C

180 °C

180 °C

180 °C
200 °C

160 °C

180 °C

160 °C

160 °C

200 °C

150 °C

Agite, volte ou mexa
a meio

Utilize o acessoério de
cozedura

Agite, volte ou mexa
a meio

Agite, volte ou mexa
a meio

Agite, volte ou mexa
a meio

Defina o tempo

de preparacdo de
acordo com o seu
gosto pessoal

Agite, volte ou mexa
a meio

Utilize as formas para
queques

Utilize o acessério de
cozedura

Utilize o acessorio de
cozedura

A forma deve ser o
mais plana possivel
para evitar que o pao
toque na resisténcia
ao crescer.
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Fritar a ar quente

n Atencao

« Isto é uma Airfryer que funciona com ar quente. Ndo encha o
recipiente com 6leo, gordura para fritar, nem qualquer outro
liquido.

» Na&o toque nas superficies quentes. Utilize pegas ou botdes.
Manuseie o recipiente quando quente usando luvas de forno.

« Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

» Este aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela
primeira vez. Isto é normal.

* Nao é necessario pré-aquecer o aparelho.

1 Ligue aficha a tomada elétrica.

2 Retire o recipiente com o cesto do aparelho puxando a pega.

3 Coloque os ingredientes no cesto.

E Note

» A Airfryer pode preparar uma vasta gama de ingredientes. Consulte
as quantidades correctas e tempos de preparacao aproximados na
"Tabela de alimentos".

» N&o exceda a quantidade indicada na secdo "Tabela de alimentos"
nem encha o cesto além da indicacdo MAX, visto que isto pode
afectar a qualidade do resultado final.

» N&o exceda a indicacdo MAX com um icone de batatas fritas com
snacks congelados a base de batata e batatas fritas caseiras.

o Se quiser preparar ingredientes diferentes em simultaneo, assegure-se
de que verifica o tempo de preparacdo sugerido para os diferentes
ingredientes, antes de iniciar a sua preparagao simultanea.
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4 \Volte a colocar o recipiente com o cesto na Airfryer.

Atencao

* Nunca utilize o recipiente sem o cesto.
» Nao toque no recipiente ou no cesto durante a utilizacdo e algum
tempo apas a utilizacdo, pois estes aquecem muito.

5 Prima o botéao ligar/desligar para ligar o aparelho.

PHILIPS 6 Prima o botdo para aumentar ou diminuir a temperatura

i = ’Hu para escolher a temperatura necessaria.

(A

7 Prima o botdo para aumentar ou diminuir o tempo para
escolher o tempo necessario.

PHILIPS k)
o, @
,—’ min
i L. e 8 Prima o botao para iniciar/interromper para iniciar o
processo de preparagao.
-,
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E Note

» Durante a preparacdo, a temperatura e o tempo sdo apresentados
alternadamente.

e O Ultimo minuto de cozedura é contado em segundos de forma
decrescente.

» Consulte a tabela de alimentos para obter as definicdes de
preparacdo bdasicas para diferentes tipos de alimentos.

» Quando o processo de preparacao é iniciado e a sua Airfryer esta
emparelhada com o seu dispositivo inteligente, pode ver, controlar e
alterar os parametros de preparacdo também na aplicacdo NutriU.

o Para alterar a unidade de temperatura de Celsius para Fahrenheit,
ou vice-versa, na Airfryer, prima o botao para aumentar e para
diminuir a temperatura ao mesmo tempo durante aprox. 10
segundos.

E Dica

» Durante a preparacao, se pretender alterar o tempo ou a
temperatura de cozedura, prima o botdo para aumentar ou diminuir
correspondente em qualquer altura.

e Parainterromper o processo de preparagao, prima o botdo para
iniciar/interromper. Para retomar o processo de preparacdo, prima
novamente o botdo iniciar/interromper. Também pode premir
brevemente a predefinicdo selecionada para interromper o processo
de preparacdo. Para retomar o processo de preparacdo, prima
novamente a predefinicdo selecionada.

» O dispositivo fica automaticamente no modo de pausa quando retira
o recipiente e o cesto. O processo de preparacdo continua quando o
recipiente e o cesto sdo novamente colocados no aparelho.

=

« Se nao definir o tempo de preparagdo necessario num intervalo de
20 minutos, o aparelho desliga-se automaticamente por razoes de
seguranca.

» Alguns ingredientes necessitam de ser agitados ou virados ao longo
do tempo de preparacdo (consulte a "Tabela de alimentos"). Para
agitar os ingredientes, retire o recipiente com o cesto, coloque-o
numa superficie resistente ao calor, deslize a tampa e prima o botao
de libertacdo do cesto para o retirar e agite-o sobre o lava-loica. Em
seguida, coloque o cesto no recipiente e introduza-os novamente no
aparelho.

9 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de
preparagao terminou.

= [

e Pode parar o processo de preparacdo manualmente. Basta premir o
botdo para iniciar/interromper.
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10 Retire o recipiente e verifique se os ingredientes estao
prontos.

Atencao

» O recipiente da Airfryer esta quente apds o processo de
preparacao. Coloque o recipiente sempre numa superficie
resistente ao calor (por exemplo, base, etc.) quando o retirar do
dispositivo.

E Note

e Se os ingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta introduzir
novamente o recipiente na Airfryer segurando pela pega e adicionar
alguns minutos extra ao tempo definido.

11 Para retirar ingredientes pequenos (por exemplo, batatas
fritas), retire o cesto do recipiente, deslizando primeiro a
tampa e, em seguida, premindo o botao de libertacdo do
cesto.

Atencao

» ApOs o processo de preparacao, o recipiente, o cesto, a estrutura
interior e os ingredientes estdo quentes. Dependendo do tipo de
ingredientes na Airfryer, o recipiente pode libertar vapor.

12 Esvazie o contelido do cesto para uma taga ou um prato.
Retire sempre o cesto do recipiente para esvaziar o conteudo,
uma vez que pode haver éleo quente no fundo do recipiente.

= [

 Para retirar ingredientes grandes ou frageis, utilize uma pinca de
cozinha para retirar os ingredientes.

e O 6leo em excesso ou a gordura libertada pelos ingredientes
acumulam-se no fundo do recipiente.

» Consoante o tipo de ingredientes em preparacao, poderd ser
necessario esvaziar cuidadosamente um eventual excesso de 6leo ou
gordura libertada acumulada no recipiente apds cada por¢do ou
antes de agitar ou de voltar a colocar o cesto no recipiente. Coloque o
cesto numa superficie resistente ao calor. Use luvas de forno para
verter o excesso de dleo ou gordura libertada. Coloque novamente o
cesto no recipiente.

Quando uma porcdo de ingredientes estiver pronta, a Airfryer esta
imediatamente pronta para preparar outra por¢ao.

Note

e Repita os passos 3 a 12 se quiser preparar outra porcao.




PORTUGUES 119

Seleccionar o modo para manter quente

1

2

3

Prima o botéao ligar/desligar para ligar o aparelho.

Prima o botdo para manter quente.

Prima o botéao iniciar/interromper para iniciar o modo para
manter quente.

E Note

» O temporizador da funcdo de manter quente esta definido para

30 minutos. Para alterar o tempo da fun¢do de manter quente (1
a 30 minutos), prima o botdo para diminuir o tempo. O tempo é
confirmado automaticamente.

» Atemperatura ndo pode ser alterada no modo para manter quente.

4

5

Para interromper o modo para manter quente, prima o
botdo iniciar/interromper. Para retomar o modo para manter
guente, prima novamente o botdo iniciar/interromper.

Para sair do modo para manter quente, prima o botdo ligar/
desligar durante varios segundos.

E Dica

» Se 0s alimentos, como batatas fritas, perderem demasiado as suas

carateristicas crocantes durante o modo para manter quente, reduza
o tempo da funcdo de manter quente desligando o aparelho mais
cedo ou volte a tornar os alimentos estaladicos cozinhando-os
durante 2 a 3 minutos a uma temperatura de 180 °C.
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Note

» Durante o modo para manter quente, a ventoinha e o aquecedor no
interior do aparelho ligardo ocasionalmente.

» O modo para manter quente foi concebido para manter os seus
alimentos quentes imediatamente apds a sua preparacdo na Airfryer.
Este modo ndo se destina ao aquecimento de alimentos frios.

Cozinhar com uma predefinicdo

1 Sigaos passos 1 a5 daseccdo "Fritar a ar".

2 Prima o botdo de programacéao pretendido. A predefinicdo
selecionada estd intermitente.

3 Inicie o processo de preparacdo premindo o botao iniciar/
interromper.

E Note

» Na tabela seguinte pode encontrar mais informacdes sobre as
predefinicdes.

E Dica

e Quando preparar batatas fritas ou snacks congelados a base de
batata, o aparelho ird avisar que deve agitar os alimentos para obter
um resultado de cozedura homogéneo. Para desligar este aviso, ligue
o aparelho e, em seguida, prima uns segundos a predefinicdo de
snacks congelados a base de batata e a de batatas fritas caseiras em
simultaneo. Para voltar a ligar o aviso para agitar, ligue o aparelho e,
em seguida, prima uns segundos a predefinicdo de snacks congelados
a base de batata e a de batatas fritas caseiras em simultaneo.

» Se personalizar as predefini¢des de batatas fritas e de snacks a base
de batata, poupando o seu tempo e na temperatura, o lembrete para
agitar desliga-se automaticamente.

» O dispositivo ird avisar para agitar 4 vezes durante a preparacao
de uma dessas 2 predefinicdes. Para parar o sinal sonoro durante a
preparacdo, prima brevemente o botdo iniciar/interromper ou puxe
o cesto para fora para agitar as batatas fritas. Isto nao ird desligar a
funcdo de aviso para agitar, mas apenas o sinal sonoro deste processo
de preparacao.




Predefinicao

&
Snacks de
batatas congeladas

31

S0

Batatas frescas

35

d

Coxas de frango

<

Peixe inteiro,
aproximadamente
3009

28

predefinido
(min)
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Personalizar as predefini¢oes

Para poupar o seu tempo e na temperatura de uma predefinicdo
na Airfryer, prima uns segundos o botao predefinido pretendido
na Airfryer. Altere o tempo e/ou a temperatura e, em seguida,
prima uns segundos o mesmo botdo de predefinicdo novamente
até que o dispositivo emita um sinal sonoro para indicar que esta a
guardar as suas definicdes pessoais.

Voltar as predefinicoes

Para repor as definicbes pessoais de uma predefinicao, prima
brevemente o botado de predefinicdo pretendido e, em seguida,
prima uns segundos o mesmo botdo de predefinicio novamente
até o dispositivo emitir um sinal sonoro.

L Temperatura

predefinida Peso (méx.)

Informacoes

Snacks congelados

a base de batata,
como batatas fritas
congeladas, gomos
de batata, batatas
fritas em rodelas, etc.
Agite, vire ou mexa
4 vezes ao longo da
cozedura

180 °C

360 °F 10009

Utilize batatas para
assar ou fritar

10x 10 mm de
espessura

Demolhe durante

30 minutos em dgua,
seque e, em seguida,
adicione Yaa 1 c.s. de
6leo

Agite, vire ou mexa
4 vezes ao longo da
cozedura

180 °C

360 oF 10009

Até 12 coxas de
frango

Agite, volte ou mexa
a meio

180 °C

360 °F 10009

200 °C

400 °F o0

2 peixes
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Tempo

Predefinicao predefinido T:::s:friiﬁ:r: Peso (max.) Informacgoes
(min)
o « Utilize 0 acessério de
—t 55 ;28 DE 800 g cozedura XXL (199 x
Bolo 189 x 80 mm)
@ 19 288 Ol(:i 950 g . é;cSeOS costeletas sem
Costeletas
o Picados
@ grosseiramente
180 °C « Utilize o0 acessério de
23 1000 g
. 360 °F cozedura XXL
Legumes variados « Mexa durante a
preparacao
55 80 °C » Atemperatura nao
= 175 °F s pode ser ajustada

Manter quente

Alterar para outra predefinicao

= E‘ 5 o 1 Durante o processo de preparacdo, prima o botdo iniciar/
interromper.
(.]D
= EIEE = o 2 Prima outro botdo de programacéao pretendido.
,(T
s HH NG 3 Prima o botao iniciar/interromper novamente para iniciar o
e novo processo de preparacao.
o)
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Iniciar uma receita a partir da aplicacao NutriU

Prima o botao ligar/desligar para ligar a Airfryer.

2 Abra a aplicagdo NutriU no seu dispositivo inteligente e
procure a sua receita preferida.

Abra a receita e inicie o processo de preparacdo na aplicacdo.

E Note

 Certifique-se de que, ao cozinhar receitas desenvolvidas para a sua
Airfryer, utiliza a mesma quantidade de alimentos mencionada nas
receitas. Quando utilizar ingredientes diferentes ou uma quantidade
diferente de alimentos, ajuste o tempo de preparacdo. Quando
preparar receitas que ndo foram desenvolvidas para a sua Airfryer,
tenha em atencdo que o tempo e a temperatura podem ser ajustados.

E Dica

o Através do filtro na pesquisa de receitas, pode filtrar a sua Airfryer
inteligente para obter as receitas que foram desenvolvidas para o seu
dispositivo.

» Quando o processo de preparagao ¢ iniciado a partir da aplicacao,
pode ver as defini¢des de preparagdo também no ecra da Airfryer.

» Pode interromper o processo de preparacdo ou alterar as definigoes
na Airfryer ou na aplicagdo.

» Quando o processo de preparagao terminar, pode iniciar o modo para
manter quente na aplicacdo ou inicid-lo a partir da predefinicao "keep
warm" (manter quente) na Airfryer.

e Se os alimentos ainda ndo estiverem prontos, também pode
prolongar o processo de preparacdo na aplicacdo ou na Airfryer.

» Para sair do processo de preparacao antes de o tempo de preparagao
terminar, prima continuamente o botao ligar/desligar da Airfryer ou
prima o icone de pausa e, em seguida, o de paragem na aplicacao.

e Também pode iniciar o seu tempo e temperatura individuais na
aplicacdo NutriU.

» Na parte inferior do ecré inicial, encontra-se o botdo para aceder ao
ecrd inicial, as receitas, ao modo manual, aos artigos ou ao seu perfil.
Prima o botdo do modo manual e envie o seu tempo e temperatura
individuais para a Airfryer.

Preparar batatas fritas caseiras

Para preparar 6ptimas batatas fritas caseiras na Airfryer:

- Escolha uma variedade de batatas apropriada para fritar, por
exemplo, batatas frescas (ligeiramente) farinhentas.

- Emelhor fritar as batatas fritas a ar quente em doses de até
1000 gramas para um resultado uniforme. Palitos de batata
maiores tendem a ficar menos estaladicos do que palitos mais
pequenos.

1 Descasque as batatas e corte em palitos
(10 x 10 mm de espessura).



124PORTUGUES

2 Demolhe os palitos de batata numa taga com dgua durante
30 minutos, no minimo.

3 Esvazie a taca e seque os palitos de batata com um pano da
loica ou papel de cozinha.

4 Verta uma colher de sopa de éleo de cozinha para uma taga,
coloque os palitos na taca e misture até os palitos estarem
cobertos de dleo.

5 Retire os palitos da taga com a m&o ou um utensilio de
cozinha com furos para que o 6leo em excesso permaneca na
tacga.

=

e Nao incline a taca para colocar todos os palitos no cesto de uma sé
vez, para evitar que o 6leo em excesso seja vertido para o recipiente.

6 Coloque os palitos no cesto.

7 Frite as batatas em palitos e agite o cesto 4 vezes durante a
preparacao.

Aviso

» Deixe o cesto, o recipiente e o interior do aparelho arrefecerem
completamente antes de comecar a limpar.

» O recipiente, o cesto e o interior do aparelho tém um
revestimento antiaderente. Nao utilize utensilios de cozinha
em metal nem materiais de limpeza abrasivos, pois isto pode
danificar o revestimento antiaderente.

Limpe o aparelho apds cada utilizacdo. Remova o dleo e a gordura

do fundo do recipiente ap6s cada utilizagao.

1 Prima o botdo ligar/desligar para desligar o aparelho, retire a
ficha da tomada elétrica e deixe o aparelho arrefecer.

] o

 Retire o recipiente e o cesto para a Airfryer arrefecer mais
rapidamente.

Elimine a gordura libertada ou o éleo do fundo do recipiente.

Lave o recipiente e o cesto na maquina de lavar loica.
Também pode lava-los com dgua quente, detergente da loica
e uma esponja ndo abrasiva (consulte "Tabela de limpeza").
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Note

» Coloque o recipiente com o tampao de borracha na maquina de lavar
loica. Nao retire o tampdo de borracha antes de proceder a limpeza.

E Dica

« Se residuos de alimentos aderirem ao recipiente ou ao cesto, pode
demolha-los em dgua quente e detergente da loica durante 10
a 15 minutos. Ao demolhar, os residuos de alimentos soltam-se,
facilitando a sua remocdo. Assegure-se de que utiliza um detergente
da loica que consegue dissolver gordura. Se o recipiente ou o cesto
tiverem manchas de gordura que ndo conseguiu remover com agua
quente e detergente da loica, utilize um antigorduras em liquido.

e Se necessario, os residuos de alimentos que aderiram a resisténcia
podem ser retirados com uma escova de cerdas macias ou médias.
Néo utilize uma escova de aco nem uma escova de cerdas duras, pois
isto podera danificar o revestimento da resisténcia.

4 Limpe o exterior do aparelho com um pano humido.
Note

« Certifique-se de que ndo deixa humidade no painel de controlo.
Seque o painel de controlo com um pano depois de o limpar.

5 Limpe a resisténcia com uma escova de limpeza para retirar
quaisquer residuos de comida.

6 Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma
esponja ndo abrasiva.
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Tabela de limpeza

4 ;&

%

Armazenamento

1 Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer.

2 Assegure-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes
de as arrumar.

E Note

e Segure sempre a Airfryer na horizontal quando a transportar.
Assegure-se de que também segura o recipiente na parte frontal do
aparelho, pois este pode deslizar com o cesto para fora do aparelho,
caso este seja inclinado para a frente acidentalmente. Isto pode
danificar estas pecas.

» Certifique-se sempre de que as pecas amoviveis da Airfryer estdo fixas
antes de transportar e/ou guardar o aparelho.

Reciclagem

- Este simbolo significa que este produto ndo deve ser eliminado
juntamente com os residuos domésticos comuns (2012/19/
UE).

- Siga as normas do seu pals para a recolha seletiva de produtos
elétricos e eletronicos. A eliminacdo correcta ajuda a evitar
consequéncias prejudiciais para o meio ambiente e para a
sauide publica.
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Declaracao de Conformidade

Pelo presente documento, a DAP B.V. declara que a Airfryer
HD9285 cumpre a Diretiva 2014/53/UE.

O texto completo da declaracdo de conformidade da UE

estd disponivel através do seguinte endereco eletrénico:
https://www.philips.com.

A Airfryer HD9285 esta equipada com um maddulo Wi-Fi, 2,4 GHz,
802.11 b/g/n com uma poténcia de saida maxima de 92,9 mW
EIRP.

Garantia e assisténcia

Se precisar de informacdes ou assisténcia, aceda a
www.philips.com/support ou leia o folheto da garantia mundial
em separado.

Atualiza¢oes de software

A atualizacdo é essencial para proteger a sua privacidade e o bom
funcionamento da Airfryer e da aplicacao.

Ocasionalmente, a aplicacdo atualiza automaticamente para o
software mais recente. A Airfryer também atualiza o firmware
automaticamente.

E Note

» Quando a atualizagdo estiver a instalar, certifique-se de que a sua
Airfryer estd ligada ao Wi-Fi doméstico. O dispositivo inteligente pode
ser ligado a qualquer rede.

» Utilize sempre a aplicacdo e o firmware mais recentes.

e Asatualizac¢des sdo disponibilizadas quando ha melhorias de software
ou para evitar um problema de seguranca.

e Uma atualizacdo de firmware inicia automaticamente quando a
Airfryer estd no modo de espera. Esta atualizacdo demora até 1
minuto e o ecra da Airfryer apresenta "---" intermitente. Durante este
periodo, a Airfryer ndo pode ser utilizada.

Compatibilidade com dispositivos

Para obter informacdes detalhadas sobre a compatibilidade da
aplicacao, consulte as informacdes na App Store.
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Repor defini¢oes fabrica

Para repor as definicbes de fabrica da Airfryer, prima os botdes de
aumento de temperatura e de tempo em simultaneo, durante 10
segundos.

A Airfryer j& ndo estd ligada ao seu Wi-Fi doméstico e jd ndo esta
emparelhada com o dispositivo inteligente.

Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem
surgir no aparelho. Se ndo conseguir resolver o problema com as
informacdes fornecidas a seguir, visite www.philips.com/support
para consultar uma lista de perguntas frequentes ou contacte o
Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.

Problema Possivel causa Solucao

O exterior do Isto € normal. Todas as pegas e os botdes

aparelho aquece . : em que tem de tocar durante a utilizagdo
irradia para as paredes » L i

durante a exteriores mantém-se suficientemente frios ao

utilizacdo toque.

O calor no interior

O recipiente, o cesto e o interior do
aparelho aquecem sempre que o aparelho
€ ligado para assegurar que os alimentos
sdo cozinhados de forma adequada. Estas
pecas estao sempre demasiado quentes
para lhes tocar.

Se deixar o aparelho ligado durante um
periodo de tempo demasiado longo,
algumas dreas ficardo demasiado
quentes para lhes tocar. Estas areas estao
identificadas no aparelho com o seguinte
icone:

/\

Se souber quais sdo as areas quentes e
evitar tocar-lhes, a utilizacdo do aparelho
é completamente segura.

Para obter os melhores resultados, utilize
batatas frescas farinhentas. Se precisar de
Nao utilizou o tipo de armazenar batatas, ndo as guarde num
batata correcto. ambiente frio como um frigorifico. Escolha
batatas com a indicacdo na embalagem
de que sdo adequadas para fritar.

As minhas batatas
fritas caseiras ndo
apresentam o
resultado que eu
esperava.

A quantidade de Siga as instrucdes da pdgina 123 deste
ingredientes no cesto é manual do utilizador para preparar
demasiado grande. batatas fritas caseiras.



A Airfryer ndo liga.

Vejo algumas
areas com
descascamento no
interior da minha
Airfryer.

Sai fumo branco do
aparelho.

O LED do Wi-Fi na
minha Airfryer ja
ndo esta aceso.

Determinados tipos de
ingredientes devem

ser agitados a meio do
tempo de preparacao.

O aparelho esta ligado a
corrente.

Ha varios aparelhos
ligados a uma tomada
eléctrica.

Podem surgir pequenos
descascamentos no
interior do recipiente da
Airfryer devido a toques
ou arranhdes acidentais
do revestimento (por ex.
durante a limpeza com
utensilios abrasivos e/ao
inserir o cesto).

Estd a preparar
ingredientes gordurosos.

O recipiente ainda
contém residuos de
gordura da utilizacdo
anterior.

Preparados de pao ralado
ou polmes ndo aderiram
correctamente aos
alimentos.

Marinadas, liquidos ou
sucos da carne estdo a
ser salpicados na gordura
acumulada.

o A Airfryer ja ndo esta
ligada ao seu Wi-Fi
domeéstico.

« Fez altera¢bes a sua
rede Wi-Fi doméstica.
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Possivel causa Solucdo

Siga as instrucdes da pagina 123 deste
manual do utilizador para preparar
batatas fritas caseiras.

Verifique se a ficha foi corretamente
introduzida na tomada elétrica.

A Airfryer tem uma poténcia elevada.
Experimente outra tomada e verifique os
fusiveis.

Pode prevenir os danos inserindo o cesto
no recipiente de forma adequada. Se
inserir o cesto numa posicao inclinada,

a sua parte lateral pode bater na parede
do recipiente, causando a remocao de
pequenos pedacos de revestimento. Caso
isto ocorra, ndo sera nocivo pois todos os
materiais sdo seguros para os alimentos.

Esvazie cuidadosamente qualquer éleo
ou gordura em excesso do recipiente e
continue a cozinhar.

O fumo branco pode ser causado por
residuos de gordura no recipiente

que estao a aquecer. Limpe sempre
cuidadosamente o recipiente e o cesto
apds cada utilizagao.

Pequenas migalhas de pao ralado a
circular no ar podem causar fumo branco.
Pressione firmemente o pao ralado ou
envolva cuidadosamente em polmes para
asseguram que estes aderem.

Remova a gordura dos alimentos com
papel de cozinha antes de os colocar no
cesto.

Repita o processo de emparelhamento
na ordem descrita na aplicacao. Se

o problema nao for resolvido, inicie
novamente o processo de configuracao.
Também é possivel que a funcdo Wi-Fi do
aparelho esteja desativada. Para ativar

a funcdo Wi-Fi, prima brevemente os
botdes de aumentar o tempo e iniciar/
interromper em simultaneo.
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Problema Possivel causa Solucao

A aplicacdo mostra

que o processo de
emparelhamento
nao foi bem-
sucedido.

O meu visor
apresenta "---"
intermitente.

O ecra da Airfryer
apresenta "ET1".

O ecré da Airfryer
apresenta "E2".

O ecra da Airfryer
apresenta "E3".

O ecra da Airfryer
apresenta "E4".

Verifique se seguiu 0s
passos na ordem descrita
na aplicacdo: primeiro,
prima o botdo no
aparelho e, em seguida,
ative o emparelhamento
na aplicacao.

A Airfryer esta a atualizar
o firmware.

O dispositivo estd com
defeito/danificado.

A Airfryer pode ser
guardada num local
demasiado frio.

Introduziu as credenciais
de Wi-Fi erradas.

A funcionalidade de
conetividade tem um
defeito.

O aparelho tem um
defeito.

Repita o processo de emparelhamento
na ordem descrita na aplicacdo. Se

o problema nao for resolvido, inicie
novamente o processo de configuracéo.

Aguarde cerca de um minuto e o processo
de atualizagdo do firmware ficard
concluido. Nao pode utilizar a Airfryer
durante a atualizacdo de firmware.

Contacte a linha de assisténcia da Philips
ou contacte o centro de apoio ao cliente
no seu pais.

Se o dispositivo tiver sido guardado

a uma temperatura ambiente baixa,
deixe-o0 aquecer até atingir a temperatura
ambiente durante, pelo menos, 15 minutos
antes de o voltar a ligar a tomada.

Se o ecra continuar a apresentar "E1",
contacte a linha de assisténcia da Philips
ou o centro de apoio ao cliente no seu pais.

Introduza as credenciais de Wi-Fi corretas.

Utilize o aparelho sem a funcionalidade
de conetividade.Contacte a linha de
assisténcia da Philips ou o centro de apoio
ao cliente no seu pais.

Contacte a linha de assisténcia da Philips
ou contacte o centro de apoio ao cliente
no seu pais.
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L&s den har anvandarhandboken noggrant innan du anvander
apparaten och spara den for framtida bruk.

Fara

- Sank aldrig ned apparaten i vatten och skolj den inte under
kranen.

- Setill att inte vatten eller ndgon annan vatska kommerin i
apparaten eftersom det medfor risk for elektriska stotar.

- Lagg alltid ingredienserna som ska stekas i korgen, sa att de
inte kommer i kontakt med varmeelementen.

- Tackinte for luftintaget och dppningarna for luftutbldset nar
apparaten anvands.

- Fyllinte pannan med olja eftersom det kan utgora en
brandrisk.

- Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller
sjdlva apparaten ar skadad.

- Ror aldrig vid insidan av apparaten nar den anvands.

- Lagg aldrig i s& mycket mat sa att mangden 6verskrider den
hogsta nivan som indikeras i korgen.

- Sealltid till att varmaren inte vidrors och att ingen mat fastnat
i varmaren.

Varning
- Om natsladden &r skadad maste den alltid bytas ut av Philips,
ett serviccombud eller liknande behdriga personer for att
undvika olyckor.
- Apparaten far endast anslutas till ett jordat vadgguttag. Se alltid
till att kontakten sitter ordentligt i vagguttaget.
- Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av
en extern timer eller ett separat fjarrkontrollssystem.
- Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.
- Den har produkten kan anvandas av barn fran 8 ars alder,
SSS personer med olika funktionshinder samt av personer som
inte har kunskap om produkten sdvida det sker under tillsyn
eller om de har informerats om hur produkten anvands pa ett
sakert satt och de eventuella medférda riskerna. Barn ska inte
leka med produkten. Rengéring och underhall far inte géras av
barn savida de inte ar 6ver 8 ar och under tillsyn av vuxen.

- Setill att apparaten och dess sladd &r utom rackhall for barn
under 8 ar.

- Stall inte apparaten mot en vagg eller andra apparater. Ldmna
ett fritt utrymme pa minst 10 cm bakom och vid sidorna av
apparaten samt 10 cm ovanfér den. Placera inte ndgot ovanpa
apparaten.
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Vid luftfritering slapps dnga ut fran utblasen. Hall hander och
ansikte pa sakert avstand fran dngan och fran éppningarna
for utblaset. Akta dig ocksa for het dnga och luft nar du tar
bort pannan fran apparaten.

Anvand aldrig latta ingredienser eller bakplatspapper i
apparaten.

Forvaring av potatis: Temperaturen ska anpassas till
potatissorten och den ska vara éver 6 °C for att minimera
risken for exponering av akrylamid i det férberedda livsmedlet.
Placera inte apparaten pa eller ndra en varm gasspis eller pa
nagon typ av elspis, elektriska kokplattor, eller i en uppvarmd
ugn.

Fyll aldrig pannan med olja.

Den héar apparaten ar utformad for att anvandas vid
omgivningstemperaturer mellan 5°C och 40°C.

Kontrollera att den spdnning som anges pa apparaten
overensstammer med den lokala natspanningen innan du
ansluter apparaten.

Lat inte natsladden komma i kontakt med varma ytor.
Anvand inte apparaten for ndgot annat andamal &n vad
som beskrivs i anvandarhandboken och anvand endast
originaltillbehéren fran Philips.

Ldmna inte apparaten obevakad nar den anvands.

Pannan, korgen och tillbehéren blir varma under och efter
anvandning av apparaten. Hantera dem forsiktigt.

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med

mat innan du anvander apparaten for forsta gangen. Las
instruktionerna som finns i anvandarhandboken.

Stall inte apparaten pa eller i narheten av lattantandligt
material, till exempel en duk eller gardin.

Koppla genast ur apparaten om du ser mork rok som bolmar
ur den. Vanta tills det slutat ryka innan du tar ut pannan ur
apparaten.

Ha inte vata hander nar du ansluter apparaten eller hanterar
kontrollpanelen.

Varning

Apparaten ar endast avsedd fér anvandning i vanlig hemmiljo.
Den &r inte avsedd att anvandas i miljder som personalkok i
butiker, pa kontor, bondgardar eller andra arbetsplatser. Den
arinte heller avsedd att anvandas av kunder pa hotell, motell,
bed- and breakfast eller andra liknande boendemiljcer.

Dra alltid ur stromsladden om du ldamnar apparaten obevakad
och innan du monterar, tar isar, rengor och staller undan den.
Om den anvands pa felaktigt satt eller i storskaligt

bruk eller om den inte anvands enligt anvisningarna i
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anvandarhandboken upphér garantin att galla och Philips tar
inte pd sig ansvar for skador som kan uppkomma.

- Lamna alltid in apparaten till ett serviccombud auktoriserat
av Philips for undersékning och reparation. Forsok inte att
reparera apparaten sjalv. Om du gor det upphér garantin att
galla.

- Stall apparaten pa en horisontell, jamn och stabil yta.

- Draalltid ut natsladden efter anvandning.

- Latapparaten svalnaica. 30 minuter innan du hanterar eller
rengor den.

- Setill attingredienserna som tillreds i apparaten blir gyllengula
och inte morka eller bruna. Ta bort branda bitar. Stek inte
farskpotatis i temperaturer éver 180 C (for att minimera
produktionen av akrylamid).

- Var forsiktig nar du rengér den 6vre delen av
matlagningskammaren: varmt varmeelement, kanten pa
metalldelar.

- Sealltid till att maten ar ordentligt tillagad i din Airfryer.

- Sealltid till att du har kontroll éver din Airfryer, daven nar du
anvander fjarrfunktionen eller fordrojd start.

- Nardu tillagar feta livsmedel kan Airfryern avge rok. Var
sarskilt uppmarksam nar du anvander fjarrkontrollsfunktionen
eller fordrojd start.

- Kontrollera att endast en person i taget anvander
fjarrkontrollsfunktionen.

- Var forsiktig nar du tillagar farskvaror med funktionen férdrojd
start (tillvaxt av bakterier kan uppsta).

Elektromagnetiska falt (EMF)
Den hér Philips-apparaten uppfyller alla tillampliga standarder och
regler gallande elektromagnetiska falt.

Automatisk avstangning

Produkten ar utrustad med en automatisk avstangningsfunktion.
Om du inte trycker pd ndgon knapp inom 20 minuter stangs
apparaten av automatiskt. Du stdnger av apparaten manuellt
genom att trycka pd pa/av-knappen.
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Introduktion

Vi gratulerar till ditt kop och halsar dig valkommen till Philips!
Genom att registrera din produkt pd www.philips.com/welcome
kan du dra nytta av Philips support.

Philips Airfryer ar den enda airfryern med unik Rapid Air-teknik
for att fritera din favoritmat med lite eller ingen tillsatt olja och
upp till 90 % mindre fett. Philips Rapid Air-teknik tillagar maten
runtom tack vare var sjostjarnedesign for perfekt resultat fran
forsta till sista tuggan. Anslut den till NutriU-appen sa far du tips
pa nasta nyttiga och goda maltid baserat pa dina preferenser och
du kan aven fjarrhantera det perfekta slutresultatet.

Nu kan du fa perfekt tillagad friterad mat som ar knaprig pa
utsidan och mor inuti. Stek, grilla, rosta och gradda for att tillreda
manga olika goda ratter pa ett snabbt, halsosamt och enkelt satt.
Mer inspiration, recept och information om Airfryer hittar du

pa www.philips.com/kitchen eller s& kan du hdmta den
kostnadsfria NutriU-appen* for 10S® eller Android™.
*NutriU-appen kanske inte ar tillganglig i ditt land. | sa fall ska du
besoka din lokala Philips-webbplats for inspiration.

Allman beskrivning

1

OCONOOUVAWN

Kontrollpanel

A Knapp for att hoja temperaturen
B Knapp for att sénka temperaturen
C Pa/av-knapp

D Forinstallningsknappar

E Start-/pausknapp

F Knapp for att minska tiden

G Knapp for att 6ka tiden

H Skarm

| Wi-Fi-indikator

MAX-indikator fér pommes frites
MAX-indikator for dvriga livsmedel
Korg

Frigoringsknapp for korg

Panna

Natkabel

Utblas

Luftintag
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Wi-Fi-indikatorstatus

Wi-Fi-indikatorn @ arav | ® Antingen ar din Airfryer inte ansluten till ditt Wi-Fi (ingen initial Wi-
Fi-installning har gjorts hittills) eller har anslutningen till ditt Wi-Fi
forsvunnit pa grund av att exempelvis routern har dndrats, avstandet
mellan Airfryern och routern ar for stort eller att Wi-Fi-funktionen pa
apparaten har inaktiverats. Aktivera Wi-Fi genom att trycka kort pa
knapparna for att 6ka tiden och start/paus samtidigt.

Wi-Fi-indikatorn & &rp& | * Konfigurationen med NutriU-appen ar slutford och Airfryern ar ansluten

till Wi-Fi.
Wi-Fi-indikatorn « Airfryern arildget "konfiguration” under Wi-Fi-konfigurationsprocessen.
blinkar Skarmen visar tre streck och knapparna pa Airfryern &r inaktiva. Om den

redan ar ansluten antyder den blinkande LED-lampan att Airfryern haller
pa att ansluta till Wi-Fi.

Wi-Fi-indikatorn e Airfryerns Wi-Fi-funktion ar defekt. Du kan antingen anvanda Airfryern
blinkar med langa pauser utan anslutningsfunktionerna eller kontakta Philips servicenummer eller
emellan Philips kundtjanst i ditt land.

Fore forsta anvandningen

Ta bort allt forpackningsmaterial.

2 Tabort alla dekaler eller etiketter (om tillgéngliga) fran
apparaten.

3 Rengor apparaten noga innan du anvander den for forsta
gangen, genom att folja rengoéringskapitlet.

NutriU-appen

Din Philips Airfryer ar Wi-Fi-aktiverad, vilket innebar att du kan
ansluta till NutriU-appen for att fa den fullstandiga Airfryer-
upplevelsen. | NutriU-appen kan du valja ditt favoritrecept, skicka
det till Airfryern och starta Airfryern fran din smarta enhet. Du kan
starta, 6vervaka och justera tillagningsprocessen pa din smarta
enhet var du én befinner dig, dven om du inte ar hemma.

Ansluta din Airfryer till appen

1 SattiAirfryerns stickkontakt i vagguttaget.

2 Kontrollera att din smarta enhet finns inom rackhall for
ditt Wi-Fi-natverk innan du pabdérjar den enkla Wi-Fi-
konfigurationsprocessen.

3 Ladda ned Philips NutriU-app pa din smarta enhet fran
appbutiken eller fran www.philips.com/nutriu, fol]
registreringsprocessen och valj den anslutna Airfryern.

4 Foljanvisningarna i appen for att ansluta Airfryern till ditt Wi-Fi
och for att parkoppla Airfryern.

5 N&r Wi-Fi-lampan i anvandargranssnittet pa Airfryern lyser
med fast sken ar Airfryern ansluten.
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E Obs!

o Seftill att du ansluter din Airfryer till ett wifi-natverk hemma med 2,4
GHz 802.11 b/g/n.

e Den enkla Wi-Fi-konfigurationen behdévs for att ansluta Airfryern till
ditt Wi-Fi.

e Parkopplingsprocessen ar till for att ansluta NutriU-appen till din
smarta Airfryer.

» Wi-Fi-konfigurationsprocessen kan avbrytas via appen eller genom att
du drar ut natsladden till Airfryern.

e Paborja parkopplingsprocessen genom att trycka lange pa temperatur
ned-knappen och folj sedan anvisningarna i appen, eller starta den
fran instaliningarna i NutriU-appen.

» Stang av Wi-Fi-funktionen pa apparaten genom att trycka lange pa
knapparna for att minska tiden och start/paus samtidigt.

Rostkontroll

Ladda ned NutriU-appen.

Anslut NutriU-appen till din Airfryer.
Godkann "fjarrmatlagning”.

A W N =

Anslut NutriU-appen till din rostassistentapp. Du kan
uppratta den har anslutningen direkt under installationen
eller senare via installningarna i NutriU-appen. Om du inte ser
alternativet att aktivera rostkontroll i NutriU ska du aktivera
skillen Kitchen+ via rostassistentappen.

a Obs!

e Om duinte har nagon rostkontrollapp ska du forst ladda ned en for
att skicka kommandon till din Airfryer.
« Detaljerade rostkommandon finns tillgangliga i réstkontrollappen.

Forberedelser infor anvandning

1 Placera apparaten pa en stabil, plan och jdmn varmetalig yta.

E Obs!

« Stallingenting ovanpa eller bredvid apparaten. Det kan stora
luftflédet och paverka stekningen.

 Placera inte apparaten i narheten av eller under féremal som kan
skadas av anga, t.ex. vdggar och skap.

e L&t gummipluggen vara kvar i pannan. Ta inte bort den fore tillagning.
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Mattabell

Ingredienser

Tunna frysta pommes
frites (7x7 mm)

Hemgjorda pommes
frites (10 x 10 mm
tjocka)

Frysta Chicken Nuggets

Frysta varrullar

Hamburgare (cirka
150 g)

Kottfarslimpa

Benfria kottkotletter
(cirka 190 g)

Tunna korvar (cirka 60 g)

Kycklingklubbor (cirka
1259)

Kycklingbrost (cirka
160 g)

Hel kyckling

| tabellen nedan far du hjalp med de grundlaggande
installningarna for den typen av mat du vill tillreda.

Obs!

e Den finns en MAX-indikering fér pommes frites i korgen. Lagg inte i
mer pommes frites an vad som anges i mattabellen eller MAX-
indikeringen sa att du far ett jamnt tillagningsresultat.

o Halliatanke att dessa installningar ar férslag. Vi kan inte garantera
den basta installningen for dina ingredienser eftersom de skiljer sig i
ursprung, storlek och form sa val som varumarke.

e Nar du tillagar storre mangd mat (t.ex. pommes frites, rakor,
kycklingben, frysta snacks), skaka, véand eller rér om ingredienserna i
korgen tva till tre ganger for att fa ett jamnt resultat.

Min.-max.
méangd

200-1000 g

200-1000 g

200-800 g

200-800 g

1-6 biffar
1400g

1-5 kotletter
2-10 st.
2-12 st.

1-5 bitar

1400g

14-33

15-35

9-20

9-20

16-21

55-60

13-19

18-28

18-26

75-85

180 °C

180 °C

200 °C

200 °C

200 °C

150 °C

200 °C

200 °C

180 °C

180 °C

180 °C

Tld
_

« Skaka, vand eller ror
om 4 ganger under
tiden

Skaka, vand eller ror
om 4 ganger under
tiden

Skaka, vand eller ror
om 2 ganger under
tiden

Skaka, vand eller ror
om 2 ganger under
tiden

Skaka, vand eller ror
om halvvags

Anvand
baktillbehoret

Skaka, vand eller ror
om halvvags

Skaka, vand eller ror
om halvvags

Skaka, vand eller ror
om halvvags
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Ingredienser Temperatur

Hel fisk (300-400 g) 1-2 fiskar 23-31 | 200°C

Fiskfilé (cirka 200 g) 1-5 (1 lager) 21-30 | 160°C

Blandade grénsaker 200-1 000 g 8-23 | 180°C o Stallin

(grovhackade) tillagningstiden efter
smak

o Skaka, vand eller ror

om halvvdgs

Muffins (cirka 50 g) 1-9 17-19 | 160 °C e Anvand
muffinsformarna

Kaka 800 g 50-60 | 160 °C e Anvand
baktilloehoret

Forbakat brod/ 1-8 st. 6-8 200 °C

forbakade frallor (cirka

60 9)

Hembakat brod 1000g 55-65 | 150°C e Anvand

baktillbehoret

e Formen bor vara
sa platt som
mojligt sa att inte
brodet kommer
i kontakt med
varmeelementet nar
det jaser.

Luftfritering

n Varning

e Det har ar en Airfryer-apparat som drivs med hetluft. Fyll inte
pannan med olja, fett eller ndgon annan vatska.

e Ror inte vid heta ytor. Anvand handtag eller vred. Anvand
ugnsvantar nar du hanterar den heta pannan.

« Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

» Det kan komma lite rok ur apparaten nar du anvander den férsta
gangen. Det ar helt normalt.

* Du behover inte forvdrma apparaten.

@ 1 Sattikontakten ivdgguttaget.
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2 Tabort pannan med korgen fran apparaten genom att dra i
handtaget.

—

3 Laggingredienserna i korgen.
Obs!

Airfryer-apparaten kan tillreda manga olika ingredienser. Se
"Mattabellen” for ratt mangder och ungefarliga tillredningstider.
Overskrid inte mdngden som anges i avsnittet “Mattabellen” och
ga inte over korgens "MAX"-markering eftersom det kan paverka
kvaliteten pa slutresultatet.

Overskrid inte MAX-indikeringen med en pommes frites-ikon fér
frysta potatisbaserade snacks och hemgjorda pommes frites.

e Om du vill tillaga olika ingredienser samtidigt ska du ta reda pa
tillagningstiden som rekommenderas for de olika ingredienserna
innan du borjar tillreda dem samtidigt.

4 Satt tillbaka pannan med korgen i Airfryern.

Varning

» Anvand aldrig pannan utan att korgen &r placerad inuti.
e ROr inte pannan eller korgen under och en tid efter anvandning,
eftersom de blir mycket varma.

5 SIa pad apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen.

PHILIPS 6 Tryck pa temperaturknappen for att hoja eller sanka
= 180 pi temperaturen for att valja 0nskad temperatur.

@
e
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PHILIPS é
"HBA:

7 Tryck pa knappen for att 6ka eller sénka tiden for att valja
onskad tid.

8 Tryck pa start-/pausknappen for att starta
tillagningsprocessen.

Obs!

» Under tillagningen visas temperatur och tid vaxelvis.

» Denssista tillagningsminuten raknar ned i sekunder.

| mattabellen finns grundldggande instéliningar for tillagning av olika
slags mat.

» Nar tillagningsprocessen har startat och Airfryern ar parkopplad med
din smarta enhet kan du se, styra och dndra tillagningsparametrarna
aven i NutriU-appen.

e Om du vill ndra temperaturenhet fran Celsius till Fahrenheit
eller tvartom pa Airfryern trycker du pa knapparna for att hoja
och sdnka temperaturen samtidigt i tio sekunder.

E Tips!

e Undertillagningen kan du andra tillagningstid eller
tillagningstemperatur genom att trycka pa motsvarande uppat- eller
nedatknapp nar som helst.

e Tryck pa start-/pausknappen for att pausa tillagningsprocessen.

Tryck pa start-/pausknappen igen for att dteruppta och fortsatta
tillagningsprocessen. Du kan dven trycka kort pa vald forinstalining for
att pausa tillagningsprocessen. Tryck pa vald forinstallning igen for att
ateruppta tillagningsprocessen.

e Enheten pausas automatiskt nar du drar ut pannan och korgen.
Tillagningsprocessen fortsatter nar pannan och korgen satts tillbaka i
apparaten igen.

Obs!

e Om duinte stéller in ratt tillagningstid inom 20 minuter, stangs
apparaten av automatiskt av sakerhetsskal.

o Du kan behéva skaka eller vanda pa vissa ingredienser under
tillagningstiden (se Mattabell). Skaka ingredienserna genom att dra ut
pannan med korgen, placera den pa en véarmetalig arbetsbank, fora
undan locket och trycka pa knappen for att frigora korgen och ta bort
den och skaka korgen 6ver vasken. Placera sedan korgen i pannan och
for tillbaka dem bada i apparaten.
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9 Nartimerklockan ringer betyder det att tillagningen ar
fardig.

Obs!

e Du kan avbryta tillagningsprocessen manuellt. Det gor du genom att
trycka pa start/paus-knappen.

10 Dra ut pannan och kontrollera om ingredienserna ar klara.

Varning

 Airfryer-pannan ar varm efter tillagningen. Placera den alltid pa
en varmetalig arbetsbank (till exempel ett underldgg) nar du tar
bort pannan fran enheten.

Obs!

e Omingredienserna inte ar klara &n haller du pannan i handtaget och
satter i den i Airfryer igen. Ladgg sedan till nagra minuter pa den
installda tiden.

11 Om du vill ta ur sma ingredienser (t.ex. pommes frites) kan du
lyfta ut korgen ur pannan genom att forst féra undan locket
och sedan trycka pa knappen som frigor korgen.

Varning

 Efter tillagningen ar pannan, korgen, innerhéljet och
ingredienserna heta. Det kan komma anga fran pannan beroende
pa typ av ingredienser i Airfryer.

12 Toém korgen i en skal eller pa en tallrik. Ta alltid ut korgen ur
pannan for att tdmma ur innehallet, eftersom het olja kan
finnas i botten av pannan.

Obs!

e Anvand en mattang for att lyfta bort stora och démtaliga ingredienser.

 Overflddig olja eller smalt fett fran ingredienserna samlas pé botten
av pannan.

e Beroende pa vilken typ av ingredienser som tillagas kanske du
forsiktigt vill halla av dverflodig olja eller smalt fett fran pannan efter
varje omgang eller innan du skakar ur eller byter ut korgen i pannan.
Stall korgen pa en varmetalig yta. Anvand ugnsvantar for att halla
bort dverflddig olja eller smalt fett. Satt tillbaka korgen i pannan.

Nar en sats med ingredienser ar klar, kan du genast anvanda din
Airfryer for att tillaga nasta sats.

Obs!

e Upprepa steg 3 till 12 om du vill tillaga mer mat.
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Vélja varmhallningslaget

1 Sla pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen.

*BRBAB © 2 Tryck pa knappen for varmhalining.

. HE . o 3 Tryck pa start-/pausknappen for att starta
varmhalliningslaget.

E Obs!

e Varmhallningstimern &r installd pa 30 minuter. Om du vill &ndra
varmhallningstiden (1-30 minuter) trycker du pa knappen for att
minska tiden. Tiden bekraftas automatiskt.

e Temperaturen kan inte &ndras i varmhallningslaget.

4 Tryck pa start-/pausknappen for att pausa
varmhallningslaget. Tryck pa start-/pausknappen igen for att
ateruppta varmhallningslaget.

5 Tryck lange pa pa/av-knappen for att avsluta
varmhallningslaget.

E Tips!

e Om mat som pommes frites férlorar for mycket av sin krispighet i
varmhallningsldget kan du antingen minska varmhalliningstiden
genom att stdnga av apparaten tidigare, eller géra dem krispigare
genom att tillaga dem i 2-3 minuter pa 180 °C.

Obs!

o |varmhallningslaget ar flakten och varmaren i apparaten pa da och
da.

» Varmhallningslaget har utformats for att halla maten varm direkt
efter tillagningen i Airfryer. Den ar inte avsedd for uppvarmning.
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Anvanda ett snabbval

o T D
3,
"HHA:

1 Foljstegen 1till 5i kapitlet "Luftfritering”.

2 Tryck pa 6nskad forinstallningsknapp. Da blinkar den valda
forinstallningen.

3 Tryck pa start-/pausknappen for att paborja
tillagningsprocessen.

E Obs!

 Du hittar mer information om snabbval i féljande tabell.

E Tips!

e Nar du tillagar farska pommes frites eller frysta potatisbaserade
snacks paminner apparaten dig om att skaka maten for att fa ett
jamnt tillagningsresultat. Du kan stdnga av den har pdminnelsen om
du slar pd apparaten och déarefter trycker lange pa forinstallningen
for frysta potatisbaserade snacks och forinstaliningen for hemgjorda
pommes frites samtidigt. Du kan sla pa skakningspadminnelsen om
du slar pd apparaten och déarefter trycker lange pa forinstallningen
for frysta potatisbaserade snacks och forinstallningen for hemgjorda
pommes frites samtidigt igen.

e Om du anpassar forinstaliningarna for farska pommes frites och
potatisbaserade snacks genom att spara din egen tid och temperatur
stangs skakningspaminnelsen av automatiskt.

e Enheten padminner dig att skaka fyra ganger nar du tillagar med
en av de tva forinstaliningarna. Om du vill stdnga av pipljudet
under tillagningen trycker du kort pa start-/pausknappen eller
drar ut korgen for att skaka pommes fritsen. Detta stanger inte av
skakningspaminnelsefunktionen utan endast pipljudet for den har
tillagningsprocessen.

Anpassa forinstallningarna

Du kan spara en egen forinstalld tid och temperatur pa Airfryern
genom att trycka kort pa dnskad forinstallningsknapp pa Airfryern.
Andra tid och/eller temperatur och tryck sedan lange p& samma
forinstaliningsknapp igen tills enheten borjar pipa for att spara
dina personliga installningar.
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Ga tillbaka till standardférinstéllningarna

Om du vill aterstélla en personligt installd forinstallning trycker du
kort pa 6nskad forinstallningsknapp och trycker sedan lange pa
samma forinstallningsknapp igen tills enheten borjar pipa.

Preset (Snabbval) Sna(br:\;al)stld Snabbvalstemperatur | Vikt (max.)

« Potatisbaserade
frysta snacks som

g’i* frysta pommes frites,
Frysta 31 180 °C 1000 potaUsknyffr, rafflade
potatisbaserade pommes frites osv.
snacks « Skaka, vand eller ror
om 4 ganger under
tiden
o Anvand mjodlig
potatis
e 10x 10 mm tjocka
« Blotlagg i 30 minuter
() 180 °C i vatten, torka och
35 1000g by
Pommes frites tillsatt Va till 1 msk
olja
« Skaka, vand eller ror
om 4 ganger under
tiden
« Upp till tolv
d) )8 180 °C 1000 g I;ickklmg_l_dudbblcl)r i
Kycklingklubbor * oXaka, vana elier ror
om under tiden
a;Pp<
200 °C :
Hel fisk, cirka 31 400 °F 600 g * 2fiskar
3009
o o Anvand XXL-
i 55 160°C 800 g baktillbehéret (199 x
Kaka 189 x 80 mm)
6 200 °C « Upp till fem benfria
19 @ 950 g [
Kattkotletter 400 °F kottkotletter
@ « Grovhackade
180 °C o Anvand XXL-
Blandade 23 10004 baktillbehoret
gronsaker e ROrom under tiden
s 30 80 °C Ej « Detgarinte att
175 °F tillampligt justera temperaturen

Varmhallning
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Andra till ett annat snabbval

25 o 1 Tryck pa start-/pausknappen under tillagningsprocessen.
®
= BEBE * o 2 Tryck pa en annan férinstallningsknapp.

3 Tryck pa start-/pausknappen igen for att starta den nya
tillagningsprocessen.

Paborja ett recept fran NutriU-appen

1 Sla pa Airfryern genom att trycka pa pa/av-knappen.

2 Oppna NutriU-appen pé den smarta enheten och leta upp
Onskat recept.

3 Oppna receptet och pabérja tillagningsprocessen i appen.

Obs!

e Setill att du anvéander samma méangd livsmedel som namns i
recepten nar du tillagar recept som ar framtagna for Airfryern. Justera
tillagningstiden om du anvander andra ingredienser eller en annan
mangd livsmedel. Nar du tillagar recept som inte ar framtagna for
Airfryern ska du tanka pa att tiden och temperaturen eventuellt
maste justeras.




148SVENSKA

E Tips!

e For att fa de recept som ar framtagna for din enhet kan du filtrera
efter din smarta Airfryer via filtret i receptsokningar.

» Nar tillagningsprocessen startas i appen kan du dven se
tillagningsinstallningarna pa Airfryer-skarmen.

e Du kan pausa tillagningsprocessen eller éndra instéliningarna pa
Airfryern eller i appen.

» Nar tillagningsprocessen ar klar kan du starta varmhallningslaget i
appen eller starta det fran snabbvalet Varmhallning pa Airfryern.

* Om maten inte ar klar kan du forlanga tillagningsprocessen i appen
eller pa Airfryern.

e Om du vill avsluta tillagningsprocessen innan tillagningstiden ar klar
trycker du lange pa pa/av-knappen pa Airfryern eller pa pausikonen
och sedan pa stoppikonen i appen.

e Du kan aven stélla in din egen tid och temperatur i NutriU-appen.

e Langst ned pa startskarmen finns det en knapp for att ga till
startskarmen, recepten, manuellt Iage, artiklar och din profil.

Tryck pa knappen for manuellt 1dge och skicka din egen tids- och
temperaturinstéllining till Airfryern.

Gora hemgjorda pommes frites

Sa har gor du utsokta hemmagjorda pommes frites i Airfryer-

apparaten:

- Valj en typ av potatis som lampar sig for pommes frites, t.ex.
farska och (ndgot) mojliga potatisar.

- Det ar bast att luftfritera pommes frites i portioner pa upp till
1 000 gram for ett jamnt resultat. Storre pommes frites blir
oftast mindre krispiga an nar de ar mindre

Skala potatisen och skar dem i stavar (10 x 10 mm tjocka).

2 BI6tlagg potatisstavarna i en skal med vatten och 1t dem
ligga i minst 30 minuter.

3 Tom skalen och torka potatisstavarna med en kékshandduk
eller pappershandduk.

4 Hall en matsked matolja i skalen, ldgg stavarna i skalen och
blanda tills stavarna ar tackta av oljan.

5 Ta stavarna fran skdlen med handerna eller en halslev sa att
den overflodiga oljan blir kvar i skalen.

E Obs!

» Hall inte stavarna fran skalen till korgen for att undvika att fa med den
overflédiga oljan i pannan.

6 Laggstavarnaikorgen.

7 Fritera potatisstavarna och skaka korgen 4 ganger under
tillagningen.
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Varning

« Lat korgen, pannan och apparatens insida svalna helt innan du
pabdrjar rengoring.

e Pannan, korgen och apparatens insida har en non-stick-
beldggning. Anvand inte koksredskap i metall eller slipande
rengoringsmaterial eftersom det kan skada non-stick-
belaggningen.

Rengdr apparaten efter varje anvandning. Avlagsna olja och fett
frdn pannans botten efter varje anvandningstillfalle.

1 Tryck pad pa/av-knappen for att stdnga av apparaten, dra ut
kontakten fran vagguttaget och 13t apparaten svalna.

B Tips!

e Ta bort pannan och korgen sa att din Airfryer-apparaten svalnar
snabbare.

Kassera smalt fett eller olja fran botten av pannan.

Rengor pannan och korgen i diskmaskinen. Du kan dven
rengdra dem med varmvatten, diskmedel och en icke-
slipande svamp (se "Rengoringstabell”).

E Obs!

e Stall pannan med gummipluggen i diskmaskinen. Ta inte bort
gummipluggen fére rengoring.

E Tips!

« Om matrester sitter fast i pannan eller korgen, kan du ldta dem ligga
i varmvatten och diskmedel i 10-15 minuter. Blotlaggningen far
matresterna att lossna och underlattar rengoring. Se till sa att du
anvander ett diskmedel som kan I6sa upp olja och fett. Om det finns
fettflackar pa pannan eller korgen och du inte har kunnat ta bort dem
med varmvatten och diskmedel ska du anvanda ett avfettningsmedel.

e Om det behovs kan du ta bort matrester som har fastnat pa
varmeelementet med en mjuk till medelmjuk borste. Anvand inte en
stalborste eller en hard borste, eftersom varmeelementets beldaggning
da kan skadas.

4 Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

Obs!

o Seftill att det inte finns nagon fukt pa kontrollpanelen. Torka
kontrollpanelen med en trasa nar du har rengjort den.
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5 Rengorvarmeelementet med en rengoéringsborste for att ta
bort eventuella matrester.

6 Rengor apparatens insida med hett vatten och en icke-
slipande svamp.

J

Forvaring

1 Draur natsladden och |t apparaten svalna.

2 Setill att alla delar &r rena och torra innan de laggs undan.

E Obs!

« Hall alltid Airfryer-apparaten horisontellt nar du bar den. Var alltid
noga med att halla i pannan framtill pa apparaten eftersom pannan
med korgen kan glida ur apparaten om den oavsiktligen lutas framat.
Detta kan skada de delarna.

 Se alltid till att Airfryerns I6stagbara delar sitter fast innan du bar eller
staller undan den.
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Atervinning

- Den har symbolen betyder att produkten inte ska slangas
bland hushallssoporna (2012/19/EU).

- Folj de regler som géller i ditt land for dtervinning av elektriska
och elektroniska produkter. Korrekt kassering forhindrar
negativ paverkan pa miljé och halsa.

Deklaration om overensstammelse

Harmed deklarerar DAP B.V. att Airfryer HD9285 dverensstammer
med direktivet 2014/53/EU.

Den fullstdndiga EU-forsakran om dverensstammelse finns pa
foljande webbadress: https://www.philips.com.

Airfryer HD9285 ar utrustad med en Wi-Fi-modul, 2,4 GHz 802.11
b/g/n med en maximal uteffekt pa 92,9 mW EIRP.

Garanti och support

Om du behover service eller support kan du ga till
www.philips.com/support eller Idsa garantibroschyren.

Programvaruuppdateringar

Det ar viktigt att uppdatera for att skydda din sekretess och for att
din Airfryer och appen ska fungera korrekt.

Da och da uppdateras appen automatiskt till den senaste
programvaran. Airfryern uppdaterar dven den fasta programvaran
automatiskt.

E Obs!

» Nar en uppdatering installeras ska du kontrollera att Airfryern ar
ansluten till ditt Wi-Fi. Den smarta enheten kan anslutas till valfritt
natverk.

e Anvand alltid den senaste appen och fasta programvaran.

» Uppdateringar gors tillgéngliga nar det finns
programvaruforbattringar eller for att forhindra ett sakerhetsproblem.

e Enuppdatering av den fasta programvaran startas automatiskt nar din
Airfryer ar i standbyldget. Den hér uppdateringen tar upp till en minut
och pa Airfryer-skarmen blinkar meddelandet "---". Din Airfryer kan
inte anvandas nar uppdateringen sker.
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Enhetskompatibilitet

Se informationen i App Store foér detaljerad information om
appens kompatibilitet.

Ater fabriksinst.

Fabriksaterstall din Airfryer genom att trycka pa temperatur- och
tidsdkningsknapparna samtidigt i tio sekunder.

Din Airfryer ar darefter inte langre ansluten till ditt tradlosa
natverk och paras inte langre ihop med din smarta enhet.

Felsokning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen

som du kan raka ut for med apparaten. Om du inte kan I6sa
problemet med hjélp av informationen nedan kan du ga till
www.philips.com/support dar det finns en lista med vanliga
fradgor. Du kan aven kontakta kundtjanst i ditt land.

: . Varmen inuti tranger Det ar helt normalt. Alla handtag och
Apparaten utsida blir | . . . - s
o igenom till de yttre vred som du maste anvanda vid fritering
het under anvandning. | = . X
vaggarna. haller sig svala.

Pannan, korgen och apparatens
utsida blir alltid heta nar apparaten ar
paslagen for att sakerstalla att maten
blir ordentligt tillagad. Dessa delar &ar
alltid for heta for beréring.

Om du later apparaten sta paslagen en

langre tid kan vissa omraden bli for heta
for att ta i. Dessa omraden ar markta pa
apparaten med féljande ikon:

/\

Apparaten ar séker att anvanda sa lange
som du ar medveten om dessa heta
omraden och undvika att rora vid dem.

Du far bast resultat genom att anvanda

Mina hemmagjorda farska och mjoéliga potatisar. Om du
pommes frites blev Du harinte anvant ratt | maste forvara potatisarna ska du

inte som jag tankt potatistyp. undvika att férvara dem pa en kall plats,
mig. som t.ex. ett kylskap. Valj potatis som

enligt férpackningen passar for fritering.

Folj instruktionerna pa sidan 148 i den
har anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Méangden ingredienser i
korgen ar for stor.
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En del ingredienser Folj instruktionerna pa sidan 148 i den

behover skakas efter har anvandarhandboken for att tillaga

halva tillredningstiden. | hemgjorda pommes frites.
Airfryer-apparaten Apparaten arinte Kontrollera att kontakten har satts in
startar inte. ansluten till elnatet. ordentligt i vdgguttaget.

Flera apparater ar Airfryern har ett hogt wattal. Prova ett

anslutna till ett uttag. annat uttag och kontrollera sakringarna.

Ett par sma flagnande
flackar kan visa sig inuti
Airfryer-apparatens
panna pa grund av

Du kan undvika skada genom att sénka
korgen i pannan pa ratt satt. Om du
satter in korgen fran en vinkel kommer

Jag ser _ﬂaglja_nde att belaggningen dess kanter att skrapa mot pannans
flackar inuti Airfryer- har skrapats ) . . e P

o . vagg, vilket gor sa att sma bitar av
apparaten oavsiktligen (t.ex. vid

beldggning skrapas av. Tank da pa
att det inte ar skadligt eftersom alla
material som anvands dar matsakra.

rengdring med grova
rengdringsredskap och/
eller nar korgen satts pa
plats).

Hall forsiktigt av 6verflddig olja eller fett

Det kommer vit rok ur | Du tillagar feta frén pannan och fortsatt sedan med

apparaten. ingredienser. tillredningen.
Pannan innehaller Vit rok orsakas av fettrester som varms
fortfarande fettrester upp i pannan. Rengor alltid pannan och

fran tidigare anvandning. | korgen noga efter varje anvandning.

Sma bitar av panering i luften kan
orsaka vit rok. Tryck in paneringen eller
pudringen i maten ordentligt sa att den
fastnar.

Paneringen eller
pudringen fastnar inte
pa maten.

Marinad, vatskor eller
kottsafter stanker i
stekfettet eller oljan.

Torka maten torrinnan du placerar den
i korgen.

Upprepa parkopplingsprocessen
i ordningen som beskrivs i appen.
Om det inte hjalper startar du
konfigurationsprocessen igen.
Det kan aven bero pa att Wi-Fi-

o Airfryern arinte langre
ansluten till ditt Wi-Fi.
o Du har éandrat ditt Wi-

Wi-Fi-lampan pa min
Airfryer lyser inte

langre. o funktionen pa apparaten ar inaktiverad.
Fi-natverk. Aktivera Wi-Fi-funktionen genom att
trycka kort pa knapparna for att oka
tiden och start/paus samtidigt.
Kontrollera om du har
genomfort stegen i den U kool
Appen visar att ordning som beskrivs . pp(;re_pa par op%m%s_pro_cessen
parkopplingsprocessen | iappen. Tryck forst pa loor gwtlgetn s}:)_qr s tnvs ! adppen.
inte lyckades. knappen pa apparaten m det inte njaiper startar du

och aktivera sedan konfigurationsprocessen igen.

parkopplingen i appen.



154SVENSKA

Meddelandet
"---"blinkar pa
displayen.

Skarmen pa Airfryern
visar "E1".

Skarmen pa Airfryern
visar "E2".

Skarmen pa Airfryern
visar “E3".

Skarmen pa Airfryern
visar "E4",

Airfryern uppdaterar den
inbyggda programvaran.

Enheten ar trasig/defekt.

Din Airfryer kan férvaras
pa en plats dar det ar for

kallt.

Du har angett fel Wi-Fi-

uppgifter.

Anslutningsfunktionen

har ett fel.

Apparaten har ett fel.

Vanta i ungefdr en minut tills
uppdateringsprocessen for den
inbyggda programvaran ar klar. Du
kan inte anvanda din Airfryer nar den
inbyggda programvaran uppdateras.

Kontakta Philips servicenummer eller
kontakta Philips kundtjanst i ditt land.

Om enheten har forvarats pa en plats
med ldg omgivande temperatur ska du
lata den varmas upp till rumstemperatur
i minst 15 minuter innan du ansluter den
igen.

Om displayen fortfarande visar “E1"
ringer du Philips servicenummer eller
kontaktar Philips kundtjanst i ditt land.

Ange ratt Wi-Fi-uppgifter.

Anvand apparaten utan
anslutningsfunktionen.Ring Philips
servicenummer eller kontakta kundtjanst
i ditt land.

Ring Philips servicenummer eller
kontakta Philips kundtjanst i ditt land.
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