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BABY TWIN : LE FLEURON DE LA GAMME BABY

VOTRE BARISTA PERSONNEL

La Gaggia Baby Twin est équipée d'un double systéme de chauffe pour une préparation rapide des
espressos, d'un panneau avec anneau tactile, d'un mousseur a lait rotatif et d'un porte-filtre Gaggia
d'origine. Tout ce dont vous avez besoin pour un savoureux espresso recouvert d'une onctueuse

couche de créme.

Tradizione...
* Corps en acier inoxydable, pour une durée de vie prolongée
* Pression de 15 bars pour un espresso savoureux

Tradizione...

* Vanne a solénoide facilitant le rejet du marc de café

* Mousseur a lait classique pour un délicieux capuccino
» Compatible avec dosettes

... in continua evoluzione
* Mousseur a lait rotatif classique pratique

... in continua evoluzione
* Programmez les boutons avec vos boissons préférées

MILANO



Machine espresso manuelle
Gaggia Baby Lot de 2, Acier inoxydable

POINTS FORTS

Vanne a solénoide

Lorsque vous éteignez votre machine espresso
Gaggia, la vanne a solénoide dépressurise
entiérement |'eau, ce qui permet au palet de
marc de sécher. Ainsi, I'appareil est plus facile
a nettoyer apreés la préparation d'un espresso.

15 bars

La pression de 15 bars de votre machine a café
Gaggia garantit la préparation d'un espresso au
golt authentique.

Mousseur a lait classique

Le mousseur a lait classique, appelé
« pannarello », de cette machine espresso

Gaggia transforme en quelques secondes le lait
en une délicieuse mousse de lait pour
cappuccino, latte macchiato ou autre. |l produit
également de I'eau chaude pour le thé.

Compatible avec dosettes

Nos machines manuelles Gaggia sont équipées
d'un filtre a café moulu pour 1 ou 2 tasses, et
d'un filtre spécial dosettes ESE (Easy Serve
Espresso). Ces dosettes ESE parfaitement
calibrées facilitent I'utilisation d'une machine
espresso manuelle.

Personnalisez les boutons de votre
machine

Programmez les boutons de préparation sur
votre interface de contrdle électronique selon
vos godts.

R19301/21

Corps en acier inoxydable

Le corps de votre machine a été fabriqué avec
soin en acier inoxydable, pour une Gaggia
robuste, esthétique et a la durée de vie
prolongée.

Mousseur a lait rotatif classique

Le mousseur a lait classique, appelé

« pannarello », de cette machine espresso
Gaggia transforme en quelques secondes le lait
en une délicieuse mousse de lait pour
cappuccino, latte macchiato ou autre. Facile a
tourner pour faciliter la production de mousse,
il produit également de I'eau chaude pour le
thé.
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CARACTERISTIQUES

Caractéristiques * Pression de la pompe: 15 bar

* Compatible avec les filtres Brita * Fréquence: 50 Hz

* Interface: Bouton a effleurement

* Pannarello: Plastique Design

* Réservoir d'eau amovible * Matériaux et finition: inox

* Chauffe-tasse

* Préparation simultanée Poids et dimensions

* Compatible dosettes * Caractéristiques physiques du produit:
24,5 x 40,0 x 26,5 cm

Caractéristiques techniques * Poids du produit: 7,5 kg

* Tension: 230 volt * Hauteur de tasse maximale: 75 millimétre

* Alimentation: 1 300 W * Capacité du réservoir d'eau: 1,6 |

* Chaudiére: Acier inoxydable, Anodisé
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