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PrieS pradédami naudoti prietaisg, atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj,
nes jo gali prireikti ateityje.

Pavojus

- Niekada nemerkite variklio jtaiso j vandenj ar kitg skystj ir
neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.
IJspéjimas

- Pries jjungdami prietaisg, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta
jtampa atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas
arba pats prietaisas.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”
darbuotojai, ,Philips” jgaliotasis techninés priezitros centras
arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kitaip kyla pavojus.

- Sj prietaisg gali naudoti asmenys, kuriy fiziniai, jutimo ar
protiniai gebéjimai yra sumazeéje arba kurie neturi patirties ir
Ziniy, jei jie yra priziGrimi arba ismokyti prietaisu saugiai
naudotis ir supranta susijusius pavojus.

- Siuo prietaisu negalima naudotis vaikams. Prietaisg ir jo laidg
laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

- Vaikai negali zaisti su Siuo prietaisu.

- Nelieskite pjaustymo jtaiso aSmeny krasty, kai prietaisas

jjungtas j elektros tinkla ir valydami. ASmenys yra labai astrUs.

- Jei pjaustymo jtaisas jstringa, pries isSimdami pjaustymo jtaisa
blokuojancius ingredientus prietaisg atjunkite nuo maitinimo
lizdo.

- Garinimo metu prietaisas labai jkaista ir jj paliete galite
nusideginti. Asotj kelkite tik uz rankenos.

- Garinimo metu ir atidarydami dangtelj saugokités is gsocio
sklindanciy karSty gary.

- Atidarydami dangtelj saugokités is vandens bakelio pildymo
angos sklindanciy karsty gary.



Pasibaigus garinimo procesui, karsti garai toliau kurj laika
sklinda is variklio jtaiso gary iséjimo angos ir gary angos gsocio
dangtelyje. Bukite atsargids nuimdami gsotj nuo variklio
jrenginio.

Jei prietaisas naudojamas netinkamai, i$ pildymo angos gali
pradéti sklisti karsti garai. Noredami to iSvengti arba isspresti,
zr. skyriy , Trikciy Salinimas”.

Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.
Neardykite variklio jtaiso priezitros ar valymo tikslais.

Nuneskite jj j jgaliota ,Philips” aptarnavimo centra taisyti.

Démesio

Niekada nenaudokite kity gamintojy priedy ar daliy, taip pat
priedy ar daliy, kuriy ,,Philips” konkreciai nerekomenduoja. Jei
naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jusy garantija.
Nedékite prietaiso ant veikiancios arba vis dar karstos viryklés,
arba salia jos.

Pries valydami visada atjunkite prietaisg nuo maitinimo lizdo ir
palaukite, kol jis atveés.

Niekada nedekite gsocio ar kitos prietaiso dalies j mikrobangy
krosnele, nes metalinés gsocio rankenos dalys ir pjaustymo
jtaisas tam nepritaikyti.

Niekada nesterilizuokite gsocio ar kitos prietaiso dalies
sterilizatoriuje arba mikrobangy krosneléje, nes metalinés
gsocio rankenos dalys ir pjaustymo jtaisas tam nepritaikyti.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy tkyje. Jei prietaisa
naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal
vartotojo vadovo instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips”
jokiomis aplinkybémis nebus atsakinga uz kilusig zala.

Bakite atsargUs pildami karsta skystj j menztréle, nes karstas
skystis ir garai gali pasklisti ir nudeginti.

Leiskite prietaisui 10 min. atvesti pries garindami kitus
ingredientus.

Prietaisas neskirtas kietiems ingredientams, tokiems kaip ledo
kubeliai arba cukraus kubeliai, smulkinti.



Prietaisu vienu kartu nemaisykite ilgiau nei 30 sek. Jei
nebaigéte maisyti per 30 sek., iSjunkite prietaisg ir palaukite
kelias sekundes pries tesdami darba. Jei prietaisas jkaista, pries
tesdami palaukite kelias minutes, kol jis atveés.

Padékite prietaisg ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus
pavirSiaus. Jsitikinkite, kad aplink jj yra pakankamai laisvos
vietos, kad bty iSvengta zalos, pvz., spintelems ar kitiems
daiktams, nes prietaisas naudojimo metu skleidZia karstus
garus.

Nenaudokite prietaiso, jei jis nukrito arba buvo bet kokiu badu
pazeistas. Nuneskite jj j jgaliota ,Philips” aptarnavimo centra
taisyti.

Noredami garinti, j gsotj niekada nepilkite vandens, kity skysciy
ar sutrinty maisto produkty, kad nesugadintuméte prietaiso.
Garindami produktus jsitikinkite, kad neperpildote

gsocio. Jsitikinkite, kad virSutinis Zaliojo pjaustymo jtaiso krastas
neuzdengtas maistu.

Maisydami skyscius nevirsykite ant gsocio nurodyto didziausio
pripildymo lygio (450 ml).

] pripildymo anga ar gary isleidimo anga nekiskite jokiy daikty.
Niekada nenaudokite garinimo funkcijos be vandens.
Jsitikinkite, kad neperpildéte vandens bakelio (maks. 200 ml).
Nedékite produkty virs didziausios ant matavimo puodelio
nurodytos Zymos.

Niekada nepildykite vandens bakelio garinimo
metu, nes is prietaiso gali iSsiverzti karstas vanduo
ir garai.

Po garinimo, pries atidarydami gsotj, kad prireikus
jdétuméte papildomy smulkinti skirty ingredienty,
visada jsitikinkite, kad dangtelis atveso.

Nejunkite prietaiso prie isorinio perjungimo jtaiso, pvz.,
laikmacio, ir nejunkite jo prie grandinés, kuri reguliariai
jjungiama ir isSjungiama naudojant prietaisa. Tai apsaugo nuo
pavojaus, kurj gali sukelti netycinis Siluminio atjungimo
atstatymas.

Prie$ maitindami kadikj visada patikrinkite ktdikio maisto
temperatlrg ant rankos vidinés puseés.
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- Visada patikrinkite ktdikio maisto konsistencija. |sitikinkite, kad
maiste néra gabaliuky.

- Pasibaigus kudikiy maisto garinimo ciklui (maks. 20 min.),
kadikiy maisto vel negarinkite ir nesildykite.

- Maistui is gsocio isimti naudokite tik teikiamg mentele.

- Nuolatinis nuosédy Salinimas apsaugo prietaisag nuo gedimuy.

- PrieS keisdami priedus ar liesdami naudojant judancias dalis
prietaisg isjunkite ir atjunkite nuo maitinimo Saltinio.

- Bukite atsargUs su astriais aSmenimis istustindami gsot; ir
valydami.

- Visada atjunkite prietaisg nuo maitinimo 3altinio, jei jis
paliekamas be priezilros.

- Valyti ir taisyti prietaiso vaikai negali.

- TriukSmo lygis: Lc =89 dB(A)
Saugos sistema

Prietaise jtaisytas saugos uzraktas. Prietaisas veikia tik, jei tinkamai sumontavote visas dalis
ant variklio jtaiso. Jei visos dalys surinktos tinkamai, jtaisytasis saugos uzraktas atrakinamas.

Be to, Siame prietaise yra apsaugos nuo perkaitimo funkcija. Prietaisas gali perkaisti, jei
laikas tarp dviejy garinimo procesy yra per trumpas, jei maisymo funkcija naudojama per
ilgai arba jei gsotyje yra per daug ingredienty. Jei naudojimo metu apsauga nuo perkaitimo
iSjungia prietaisg, nustatykite valdymo rankenéle j padétj ,0" ir palikite prietaisg kelias
minutes atveésti. Po to galésite toliau naudoti prietaisa.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,Philips” prietaisas atitinka visus taikomus standartus ir normas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Sveikiname jsigijus ,Philips Avent” ir sveiki prisijunge! Norédami pasinaudoti visa ,Philips
Avent” teikiama pagalba, savo gaminj uzregistruokite adresu www.philips.com/
welcome.

Sis kombinuotas garintuvas ir maidytuvas ypac tinka nedideliems kidikiy maisto kiekiams
ruosti. Kombinuotasis garintuvas ir maiSytuvas naudingas visiems tévams, ruosiantiems
Sviezig maista savo kdikiams, nes maista vienu prietaisu lengva paruosti garuose ir
sumaisyti.



Bendrasis aprasymas

1 | Dangtelis su gary iséjimo anga 8 | Variklis

2 | Sietelis 9 | Garinimo lemputé

3 | Pjaustymo jtaisas 10 | Valdymo rankenéle

4 | Asotis su pjaustymo jtaiso laikikliu 11 | Voztuvas

5 | Vandens bakelio pildymo anga 12 | Mentelé

6 | Variklio jtaiso gary iSleidimo anga 13 | Matavimo indelis

7 | Rankenos uzfiksavimo sritis 14 | Prietaiso apacia su maitinimo laidu




Svarbu paminéti

V)

>

* Pries maitindami kadikj, patikrinkite

kadikio maisto temperatlrg ant rankos.

e |vandens bakelj jpilkite 200 ml.
distiliuoto vandens.

9
1

il

e Pries jdédami maista j gsotj garinti ar
maisyti, pjaustymo jtaisg uzdekite ant
pjaustymo jtaiso laikiklio.

* Prietaisu vienu kartu nemaisykite ilgiau
nei 30 sek.

e Nevirsykite didziausio lygio zymos
(450 ml), nurodytos ant gsocio.

0 oz

ﬁ* %z
&

¢ Nekapokite kiety ingredienty, pvz.,
ledo kubeliy ir cukraus gabaléliy.

e Visada j gsocio dangtelj jdékite sietelj
(pasigirs spragteléjimas).

U

e |3 prietaiso kas 4 savaites pasalinkite
kalkes.



PrieS naudojant pirma karta

Il Nuimkite nuo prietaiso visas pakavimo medziagas.
Nuvalykite visas dalis, iSskyrus variklio bloka (zr. skyriy ,Valymas ir prieziara®).

Prietaiso naudojimas

Po garinimo, pries atidarydami gsotj, kad jdétuméte papildomy maisyti skirty
produkty, visada jsitikinkite, kad gsocio dangtis atvéso. NevirSykite didZiausio lygio
zymos, nurodytos ant gsocio.

Norédami garinti i$ naujo, iStustinkite vandens bakelj prie$ pildami vandenj j vandens
bakelj.

Pradédami garinti visada jsitikinkite, kad virSutinis zalio pjaustymo jtaiso krastas néra
padengtas maistu.

Sis prietaisas skirtas garinti $vieZius kietus produktus ir po to juos maisyti, kad paruostuméte
kadikiy maista. Keletg pavyzdziy rasite recepty knygeléje. Paprastai pirmiausia produktai
yra garinami, tada maiSomi. Taciau Siuo prietaisu galite tik garinti arba tik maisyti. Kai
prietaisg naudojate tik maisyti, praleiskite skyrius ,Vandens bakelio pripildymas” bei
»Garinimas” ir vadovaukités tik skyriuje ,Maisymas” pateiktais nurodymais. Sumaise,
niekada negarinkite jau sumaiSyto maisto. Niekada ty paciy ingredienty negarinkite ilgiau
nei 20 min. arba daugiau nei viena karta.

Sis prietaisas NESKIRTAS:

— Maisto atsildymas

— Saldytam maistui garinti;

— jausumaiSytam maistui garinti;

— tiems patiems ingredientams ilgiau nei 20 min. garinti;
— Ryziy ir makarony virimas

— produktams pirmiausia maisyti, po to garinti;

— skysc¢iams sildyti, pvz., sriubai ar vandeniui;

- Silto maisto i§laikymas kelias valandas

— Maisto pasildymas dar karta

Vandens bakelio pripildymas

Il Matavimo indelj iki reikiamo lygio pripildykite vandens.

Ant matavimo indelio pazyméti mililitrai ir atitinkama garinimo trukmé minutémis.
Receptams rekomenduojamus kiekius rasite atskiroje recepty knygeléje.
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Vandenj supilkite j pildymo angga ir uzdarykite dangtel;.

Pastaba. niekada j vandens bakelj nepilkite nieko kito, iSskyrus vandenj.

Garinimas

Svelniai garinant tam tikras darZoves ir vaisius, toks maistas puikiai tinka kidikiams, kurie
pradeda valgyti kietg maista. Garinimas yra sveikiausias maisto ruosimo budas, nes maiste
islieka daug vitaminy ir kity sveikatai naudingy maistiniy medziagy.

Pastaba. Siuos receptus ir jy gaminimo trukme rasite atskiroje recepty knygeléje.
Atminkite, kad receptai priklauso nuo kadikio amzZiaus.

Pastaba. Negarinkite uZsaldyty ingredienty, nes uzsaldyto maisto prietaisas negali
pasildyti iki garinimui reikiamos temperatdros. Pries Siuo prietaisu garindami kietus
uzsaldytus ingredientus, juos visada atsildykite. Pries dédami atsildytus produktus j
asotj, nupurtykite nuo jy vandens pertekliy.

Il Uzdékite pjaustymo jtaisg ant pjaustymo jtaiso laikiklio gsotyje.

QI]J
Pries j gsotj dédami kietus ingredientus, juos supjaustykite mazais gabaléliais (ne

didesniais kaip 2-3 cm kubeliais).

Pastaba. Vienu metu neapdorokite didelio kiety ingredienty kiekio. Siuos ingredientus
apdorokite dalimis, nedideliais kiekiais.

Sudékite ingredientus j 3sotj.

Pastaba. Nedékite virs virsutinio Zaliojo pjaustymo jtaiso krasto.

Pastaba. Kad prietaiso nesugadintuméte, j asotj niekada garinimui nepilkite vandens
arba kito skyscio.
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A |dékite voZtuva j dangtelj.

Pastaba. sitikinkite, kad voZtuvas tinkamai uZfiksuotas.
|dékite sietelj j gsolio dangtelj (pasigirs spragteléjimas).

A uzdékite dangtelj ant gsocio ir pasukite pagal laikrodzio rodykle, kad
uzfiksuotuméte. Mazos iskysos ant dangtelio turi jslysti j gsocio griovelius.
Jsitikinkite, kad didelé dangtelio iSkysa yra tiksliai vir$ gsocio rankenos.

Asotj ant variklio bloko uzdékite apversta, t. y. dangteliu Zemyn. Jsitikinkite, kad
rankena yra desinéje ir tinkamai pritvirtinta.

\ 4

Pastaba. Prietaisas nepradeda garinti, jei gasotis ir rankena néra tinkamoje padétyje.
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E Pasukite valdymo rankenéle j garinimo padét;.
> Garinimo lemputé ims Sviesti oranzine spalva; tai rodo, kad prietaisas garina.

o

Karsti garai arba karStas vanduo gali nudeginti pirStus. Nelieskite ir niekada neleiskite
vaikams liesti karSty daliy ir gary, nes galimas nuplikymas.

> Garinimo trukmeé priklauso nuo to, kiek j vandens bakelj jpyléte vandens. Zr.
lentele skyriuje ,Ingredientai ir garinimo trukmé” ir recepty knygele.

> Kai garinimo procesas baigiamas, prietaisas skleidzia zyziantj garsg ir garinimo
lemputé iSsijungia.

El Nustatykite valdymo rankenéle ties isjungimo padétimi. Palaukite 2 minutes, kol i3
gary isleidimo angos nebesklis garai, kad nenusiplikytuméte karstais garais.

o

w

Pastaba. Jei norite garinti kita ingredienty dalj, pries vél garindami leiskite prietaisui

10 min. atvésti.

Y Jei garuose gamintg maistg norite toliau maisyti, vadovaukités toliau skyriuje
~MaiSymas po garinimo” pateiktais nurodymais.

K] Jprastomis sglygomis vandens bakelyje po garinimo vandens nelieka. Tadiau kai
kuriais atvejais (pvz., jei vandens bakelyje yra kalkiy nuosédy, garinimo procesas
pertraukiamas arba prietaisas naudojamas ne pagal paskirtj) vandens bakelyje gali
likti Siek tiek vandens. Tokiu atveju prietaisu baige naudotis i$ vandens bakelio
iSpilkite visg vandenj, kad jame nesidauginty bakterijos. Nurodymuy, kaip i$
vandens bakelio pasalinti kalkiy nuosédas, ieSkokite skyriuje ,Valymas ir prieziara”.
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Maisymas po garinimo

[l Paimkite uZ gsocio rankenos ir gsotj nukelkite nuo variklio bloko. Asotj apverskite
ir pakratykite, kad maistas nukristy ant pjaustymo jtaiso.

Lieskite tik gsocio rankena. Asocio dangtelis, apacia ir iSorinis pavirsius yra karsti.

Jei reikia, nuimkite dangtj ir jdékite papildomy produkty, skirty maisyti (pvz.,
vandens ar aliejaus).

Kai baige garinti norite j gsotj jdéti papildomy ingredienty arba iS vandens bakelio

iSpilti likusj vandenj, pries atidarydami gsocio ir vandens bakelio dangtelius

jsitikinkite, kad jie atvéso.

Jei j gsotj jpyléte skysciy, niekada jo nenustatykite ties garinimo padétimi.

Asotj ant variklio bloko uzdékite stacig, t. y. dangteliu aukstyn. |sitikinkite, kad
rankena yra desinéje puséje, tarp dviejy fiksavimo srities briauny.
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A Pasukite valdymo rankenéle j maiSymo padétj. Rankenéle laikykite Sioje padétyje,
kol maistas bus tinkamai sumaisytas.

oy
5

Galima nustatyti 30 sek. maiSymo funkcijos laikmatj, kuris veikia kaip apsauga nuo
perkaitimo. Jei po 30 sek. nebaigiate maisyti, prietaisas issijungs ir pyptels du kartus
apie tai praneSdamas. Prietaisas 30 sek. vés, tada vieng kartag pyptelés ir galésite vél
maisyti.

Pastaba. Jei produktai prilipo prie asocio sieneliy, isjunkite prietaisa ir nuvalykite juos
mentele arba jpilkite siek tiek skyscio.

Pastaba. Pries sumaisyta maista duodami kadikiui jsitikinkite, kad jis tinkamos
konsistencijos (pvz., kad néra gabaliuky).

Pastaba. Jei kadikio maistas vis dar per kietas, jpilkite Siek tiek skyscio (pvz., vandens),
kad jis baty minkstas ir vientisos tekstdros.

Baige maisyti tiesiog atleiskite valdymo rankenéle.

oW
£

> Rankenélé automatiskai grjzta j iSjungimo padét;.

A Atjunkite prietaisg nuo maitinimo lizdo.

ISimkite pjaustymo jtaisa. Bukite atsargus iSimdami pjaustymo jtaisa, nes jis gali
bati karstas. I1Simkite susmulkintg maista i$ gsocio. Jei reikia, naudokite prie
prietaiso pridéta mentele.

Jsitikinkite, kad kidikiy maistas yra jusy kadikiui saugios temperataros.

I Jprastomis sglygomis vandens bakelyje po garinimo vandens nelieka. Tadiau kai
kuriais atvejais (pvz., jei vandens bakelyje yra kalkiy nuosédy, garinimo procesas
pertraukiamas arba prietaisas naudojamas ne pagal paskirtj) vandens bakelyje gali
likti Siek tiek vandens. Tokiu atveju prietaisu baige naudotis i$ vandens bakelio
iSpilkite visg vandenj, kad jame nesidauginty bakterijos. Nurodymuy, kaip i
vandens bakelio pasalinti kalkiy nuosédas, ieSkokite skyriuje ,Valymas ir prieziara”.
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Smulkinimas be garinimo
Prietaisas skirtas:

— garintiems ir virtiems ingredientams pertrinti ruosiant kadikiy maista;

— skysciams ir vaisiams maisyti ruosiant ktdikiy gérimus.

Prietaisas neskirtas kietiems ingredientams, tokiems kaip ledo kubeliai arba cukraus
kubeliai, smulkinti.

Jei j asotj jpyléte skysciy, niekada jo nenustatykite ties garinimo padétimi.

Pastaba. Kai maisote skyscius, asocio jokiu badu nepripildykite virs nurodytos
maksimalios Zymos.
Pastaba. Niekada negarinkite jau sumaisyto kadikiy maisto.

Il UZdékite pjaustymo jtaisg ant pjaustymo jtaiso laikiklio gsotyje.

1

Pries j gsotj dédami kietus ingredientus, juos supjaustykite mazais gabaléliais (ne
didesniais kaip 2-3 cm kubeliais).

Patarimas: Vienu metu neapdorokite didelio kiety ingredienty kiekio. Siuos ingredientus

apdorokite dalimis, nedideliais kiekiais.

Sudékite ingredientus j 3sot;.

z

Pastaba. Nedékite virs virsutinio Zaliojo pjaustymo jtaiso krasto.
A |dékite voZtuva j dangtelj.

&

Pastaba. sitikinkite, kad voZtuvas tinkamai uZfiksuotas.
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|dékite sietelj j gsocio dangtelj (pasigirs spragteléjimas).

A uzdékite dangtelj ant gsoéio ir pasukite pagal laikrodzio rodykle, kad
uzfiksuotuméte. Mazos iSkySos ant dangtelio turi jslysti j 9socio griovelius.
Isitikinkite, kad didelé dangtelio iSky3a yra tiksliai vir$ gsocio rankenos.

=

Asotj ant variklio bloko uzdékite stacig, t. y. dangteliu aukstyn. |sitikinkite, kad
rankena yra desinéje puséje, tarp dviejy fiksavimo srities briauny.

E Pasukite valdymo rankenéle j maiSymo padétj. Rankenéle laikykite Sioje padétyje,
kol maistas bus tinkamai sumaisytas.

oy
6

Galima nustatyti 30 sek. maiSymo funkcijos laikmatj, kuris veikia kaip apsauga nuo
perkaitimo. Jei po 30 sek. nebaigiate maisyti, prietaisas issijungs ir pyptels du kartus
apie tai praneSdamas. Prietaisas 30 sek. vés, tada vieng karta pyptelés ir galésite vél
maisyti.

Pastaba. Jei produktai prilipo prie gsocio sieneliy, isjunkite prietaisa ir nuvalykite juos
mentele arba jpilkite sSiek tiek skyscio. Nevirsykite asocio didZiausio lygio Zymos.
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Pastaba. Pries sumaisyta maista duodami kadikiui jsitikinkite, kad jis tinkamos
konsistencijos (pvz., kad néra gabaliuky).

Pastaba. Jei kudikio maistas vis dar per kietas, jpilkite Siek tiek skyscio (pvz., vandens),
kad jis buty minkstas ir vientisos teksturos. Nevirsykite gsocio didZiausio lygio Zymos.
Pastaba. Niekada negarinkite jau sumaisyto kadikiy maisto.

[El Baige maisyti tiesiog atleiskite valdymo rankenéle.

> Rankenélé automatiskai grjzta j iSjungimo padét;.

Y Atjunkite prietaisg nuo maitinimo lizdo.

K] 135imkite pjaustymo jtaisg. Bukite atsargas iSimdami pjaustymo jtaisg, nes jis gali
bati karstas. ISimkite susmulkintg maista i$ gsocio. Jei reikia, naudokite prie
prietaiso pridétg mentele.

Jsitikinkite, kad kadikiy maistas yra jusy kadikiui saugios temperataros.

Ingredientai ir garinimo trukme

Maisto tipas Ingredientas Apytikslé garinimo
trukmé*

Vaisiai Obuoliai 5 min.
Apelsinai 10 min.
Persikai 10 min.
Kriausés 5 min.
Ananasai 15 min.
Slyvos 10 min.

DarZovés Sparagai 10 min.
Brokoliai 20 min.
Morkos 15 min.
Ziediniai kopustai 15 min.
Salierai 15 min.
Cukinijos 15 min.
Pankoliai 15 min.
Pupelés 20 min.
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Maisto tipas Ingredientas Apytikslé garinimo

trukmeé*

Porai 15 min.
Svogunas 15 min.
Zirniai 20 min.
Paprikos 15 min.
Bulvés 20 min.
Molitigai 15 min.
Spinatai 15 min.
Griezdiai 15 min.
SaldZiosios bulvés 15 min.
Pomidorai 15 min.

Mésa Vistiena, jautiena, ériena, 20 min.
kiauliena ir kt.

Zuvis Lasi8a, jary liezuvis, menke, 15 min.

upétakis ir kt.

* Visas maistas turi blti supjaustytas mazais (ne didesniais nei 2-3 cm) kubeliais.

Pastaba. Ant matavimo indelio pazyméti mililitrai ir atitinkama garinimo trukmé
minutémis (50 ml =5 min., 100 ml = 10 min., 150 ml = 15 min., 200 ml = 20 min.).

Valymas ir prieziura

Prietaisg nuvalykite kiekvieng kartg panaudoje.

Niekada nemerkite variklio bloko j vandenj.

Siame prietaise niekada nenaudokite baliklio arba cheminiy sterilizavimo tirpaly /
tableciy.

Niekada prietaisui valyti nenaudokite Sveitimo kempinéliy, abrazyviniy valymo
medziagy arba agresyviujy skys¢iy, kaip antai benzino, acetono arba alkoholio.

Il Atjunkite prietaisg nuo maitinimo lizdo ir nuo variklio bloko nuimkite gsot;.
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Dangtelj nuimkite nuo gsocio ir apverskite.

~0=19©
ISimkite sietelj ir voztuva i$ dangtelio.

1t
1

)

A Voztuva nuplaukite kar$tu vandeniu ir Siek tiek indy ploviklio, tada nuskalaukite
po tekanciu vandeniu.

ISimkite pjaustymo jtaisa i$ gsocio.

A Kruopsdiai nuplaukite pjaustymo jtaisg po &iaupu iskart po naudojimo. Batinai taip
pat praskalaukite ir pjaustymo jtaiso vamzdelio vidy.

Bukite labai atsargus dirbdami su pjaustymo jtaisu. ASmenys yra labai astris.

Pastaba. Jei norite kruopsciau isplauti pjaustymo jtaisa, nuskalave jj galite jdéti j

indaplove.

ISkart po naudojimo visas su maistu besilieciancias dalis nuplaukite karstu
vandeniu, naudodami Siek tiek indy ploviklio.

Pastaba. Visas dalis, isskyrus variklio bloka, galima plauti ir indaplovéje.
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I Jei reikia, variklio jtaisa nuvalykite drégna $luoste.

[El Patikrinkite, ar j vandens bakelj nepateko maisto likuéiy. Tam galite 2vilgteléti j
pildymo anga ir patikrinti, ar bakelyje neliko maisto likuciy. Taip pat galite
patikrinti, ar vandens bakelyje esantis vanduo néra nejprastos spalvos ir ar jis
neskleidZia nemalonaus ar svilésiy kvapo.

Tokiu atveju vandens bakelj idvalykite (Zr. skirsnj ,Vandens bakelio valymas” Siame
skyriuje).

Y Pildymo angos dangtelj palikite atvirg, kad nesidauginty bakterijos.

Vandens bakelio nuosédy salinimas

Jeij vandens bakelj pateko maisto likuciy, kito garinimo metu jie gali prikibti prie vandens
bakelyje esancio kaitinimo elemento. Siy likuciy negalima pasalinti tiesiog i$skalaujant
vandens bakelj.

Be to, kas keturias savaites i$ prietaiso reikia salinti kalkiy nuosédas, kad jis ir toliau veikty
100 % efektyviai. Norint sumazinti nuosédy kaupimasi, naudinga prietaise naudoti virintg
arba filtruota vanden].

Norédami is vandens bakelio pasalinti maisto likucius ir i$ prietaiso pasalinti kalkiy
nuosédas, vadovaukités toliau pateiktais kalkiy nuosédy salinimo nurodymais.
[l Patikrinkite, ar prietaisas i$jungtas.

] 150 ml vandens jpilkite 50 ml baltojo acto (8 % acto rugsties).

Pastaba. Taip pat galite naudoti citriny ragsties pagrindu pagamintas kalkiy nuosédy
salinimo priemones. Nenaudokite jokiy kitokio tipo nuosédy salinimo priemoniy.

Vandens bakelj pripildykite acto (arba citriny ragsties) ir vandens tirpalo.

A Uzdenkite pildymo angos dangtelj.

Uzdékite tuscia (be maisto produkty) ir visiSkai surinktg (su pjaustymo jtaisu ir
dangteliu) gsotj ant variklio bloko taip, kad jis buty garinimo padétyje (t. y.
dangteliu j apacia).

A Pasukite valdymo rankenéle j garinimo padét;.

» Garinimo lemputé ims Sviesti oranzine spalva; tai rodo, kad prietaisas garina.

Po 5-6 min. garinimo prietaisa iSjunkite ir atjunkite nuo maitinimo lizdo.

[ 15 vandens bakelio iSpilkite panaudota acto (8 % acto ragsties) ir vandens tirpala.

[El Vandens bakelj ir gsotj kelis kartus kruop3¢iai praskalaukite $variu vandeniu.

Y | bakelj jpilkite 200 ml vandens ir leiskite prietaisui uzbaigti 20 min. garinimo cikla
su tusciu gsodiu, o tada jj vél galite naudoti maistui ruosti.
Kl Pildymo angos dangtel;j palikite atvirg, kad nesidauginty bakterijos.
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Sis simbolis reigkia, kad elektriniy prietaisy negalima i¥mesti kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis.
Vadovaukités savo Salies atskiro elektriniy produkty surinkimo taisyklémis.

Kl Prie$ padédami prietaisa laikyti visada iStustinkite vandens bakelj.

PrieS padédami prietaisg laikyti jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos (zr.
skyriy ,Valymas ir priezitra”).

Prietaisg laikykite su j gsotj jdétu pjaustymo jtaisu, kad apsaugotuméte nuo
pazeidimy.

I Ant asodio neuzdékite dangtelio — pildymo angos dangtelj palikite atvira, kad
nesidauginty bakterijos.

Palaikymas

Jei reikia pagalbos dél gaminiy, pvz., atsakymuy j daZniausiai uzduodamus klausimus,
apsilankykite svetainéje www.philips.com/support.

Techninés specifikacijos

— Jtampa / galia: Zr. tipo plokstele ant prietaiso apatinés dalies.

— Didziausia vandens bakelio talpa: 200 ml.

— Didziausia gsocio talpa (skysc¢iams): 450 ml.

— Apsauga: kontroliuojamos temperatUros kaitinimo sistema ir saugos uzraktas.
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Trikciy diagnostika ir Salinimas

Siame skirsnyje apibendrintos daZniausios problemos, su kuriomis galite susidurti
naudodami prietaisa. Jei naudojantis toliau pateikta informacija problemos isspresti
nepavyksta, apsilankykite www.philips.com/support, kur rasite daznai uzduodamy
klausimy sagrasg, arba kreipkités j savo salies klienty aptarnavimo centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas
Prietaisas Prietaise jtaisytas Visas dalis tinkamai sumontuokite. Zr. skyriy
neveikia. saugos uzraktas. ,Prietaiso naudojimas”.

Prietaisas neveiks,
jei dalys ant variklio
bloko nebus
tinkamai
sumontuotos.

Nenusvinta Prietaisas Jkiskite kistuka j sieninj lizda.

garinimo neprijungtas prie
lemputé. maitinimo tinklo.
Asotis netinkamai Asotj tinkamai uzdékite ant variklio bloko.
uzdétas ant variklio
bloko.
Antra garinimo cikla  Prietaisa iSjunkite ir pries pradédami antrg
norite pradeétiiSkart  garinimo cikla palaukite kelias minutes, kol jis
po to, kai baigete atves.
pirmajj.
Ingredientai Asotyje per dideli Maista supjaustykite mazesniais (2-3 cm)
nepasieke produkty gabalai, gabaléliais, sumazinkite maisto kiekj gsotyje
reikiamos jame per daug arba pasirinkite ilgesne garinimo trukme (maks.
temperaturos. maisto produkty 20 min.). Perzitrékite recepty knygele ir (arba)
arba maistg lentele skyriuje ,Ingredientai ir garinimo
nepakankamaiilgai  trukmé”, kad jsitikintumeéte, jog ingredientams
garinote. ar receptui, kuriuos norite ruosti garuose,
pasirinkote tinkama garinimo trukme.
Prietaisas | prietaisa nejpyléte  Prietaisa iSjunkite ir jpilkite reikiama kiekj
negarina. vandens. vandens.
Asotj ant variklio Asotj ant prietaiso uzdékite tinkamoje
bloko uzdéjote padétyje (zr. skirsnj ,Garinimas” skyriuje
netinkamoje ,Prietaiso naudojimas”).
padétyje.
Garinimas Vandens bakelyje IS vandens bakelio pasalinkite kalkiy

uztrunka per ilgai
arba garinimo
funkcija visai
neveikia.

per daug kalkiy
nuosédy.

nuosédas. Zr. skirsnj ,Kalkiy nuosédy
Salinimas” skyriuje ,Valymas ir priezidra”.
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Problema Galima priezastis

Netinkamai
uzdarytas pildymo
angos dangtelis.

Garai sklinda is
pildymo angos.

Sprendimas

Tinkamai uzdarykite pildymo angos dangtelj
(pasigirs spragteléjimas).

Gary isleidimo anga  Smailiu jrankiu iSvalykite gary isleidimo anga

ant variklio bloko
uzkimSo maistas
arba kalkiy
nuosédos.
Uzsikimso
dangtelyje esanti
gary iSéjimo anga.

Garinimo Asotj netycia
lempute vel palikote ant
nusvinta pagrindo ilgiau nei
pasibaigus 10 minuciy

garinimo ciklui.
Po kurio laiko
prietaisas vel
skleidzia garsinj
signala.

UZblokuotas Asotyje per didelis

pjaustymo jtaisas  kiekis maisto.
arba variklio

blokas.

Pirmus kelis Tai normalu.

kartus naudojant
variklio blokas
skleidzia
nemalony kvapa.

Prietaisas | 3sotj jdéjote per
nemalony kvapa  daug maisto arba
skleidziairpoto, prietaisu maiséte
kai juo kelis kartus perilgai.
naudojausi.

Prietaisas veikia
labai
triukSmingai,
skleidzia
nemalony kvapa,
palietus yra
karstas, is jo
riksta dimai ir
t. t.

Asotyje per didelis
kiekis maisto.

neisjunge prietaiso.

nepazeisdami sandariklio, o ateityje
vadovaukités kalkiy nuosedy Salinimo
nurodymais. Zr. skirsnj ,Kalkiy nuosédy
Salinimas” skyriuje ,Valymas ir prieziara”.

ISimkite voZtuva ir tinkamai isvalykite gary
iséjimo anga dangtelyje.

Baige garinimo ciklg prietaisg isjunkite per
10 minuciy, tada maista sumaisykite arba
iSimkite i$ gsocio.

Prietaisg isjunkite ir apdorokite mazesnj kiek;.
Nepildykite gsocio virs virsutinio zaliojo
pjaustymo jtaiso krasto.

Jei prietaisas Sj kvapa skleidzia ir po to, kai juo
kelis kartus naudojotés, patikrinkite, ar
apdorojamas kiekis ir apdorojimo trukmeé yra
tinkami. Zr. skyriy ,Ingredientai ir garinimo
trukmé”.

Apdorokite mazesnius kiekius ir prietaisu
vienu kartu nemaisykite ilgiau nei 30 sek.

Prietaisg iSjunkite ir apdorokite mazesnj kiekj.

-23-



Problema Galima priezastis Sprendimas

Prietaisa per ilgai Prietaisu vienu kartu nemaisykite ilgiau nei
naudojate be 30 sek.
pertraukos.
Asocio dangtelis  Dangtelj netinkamai Dangtelj tinkamai uzdékite ant gsocio. Zr.
nesandarus. uzdéjote ant gsocio. skyriy ,Prietaiso naudojimas”.
Asotyje per didelis Prietaisg iSjunkite ir apdorokite mazesnj kiekj.
kiekis maisto.
Ant pildymo Ant Siy daliy Tai normalu. Periodiskai salinkite kalkiy
angos ir (arba) susikaupé kalkiy nuosedas.
3socio, sietelioir ~ nuosédy. Zr. skirsnj ,Kalkiy nuosédy salinimas”
dangtelio yra skyriuje ,Valymas ir priezitra”.
balty démiy.
Prietaisas Prie gsocio Jsitikinkite, kas prie gsocio dangtelio
maisydamas dangtelio pritvirtintas sietelis.
skleidzia didel] nepritvirtintas
triukSma. sietelis.
Vanduo yra Prietaisu ISvalykite vandens bakelj vadovaudamiesi
nejprastos naudojantis skyriaus ,Valymas ir priezitra” skirsnyje
spalvos, kai jj vandens bakelj ,Vandens bakelio valymas” pateiktais
iSpilate is vandens pateko maisto nurodymais. Prietaisg naudokite grieztai pagal
bakelio arba kai likuciy. instrukcijas. Jsitikinkite, kad j vandens bakelj
garinimo metu jis nejpyléte per daug vandens (maks. 200 ml)
patenka j asotj, ir j asotj nepridéjote per daug maisto
arba vandens (asocio nepripildykite virs virSutinio Zaliojo
bakelyje esantis pjaustymo jtaiso krasto). Ty paciy ingredienty
vanduo turi negarinkite ilgiau nei 20 minuciy ir nepilkite
nemalony kvapa. garinimui skirto vandens tiesiai j gsotj. Taip pat
jsitikinkite, kad dangtelyje uzfiksuotas
voztuvas.
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Problema Galima priezastis

IS vandens Prietaisg naudojant
bakelio sklinda j vandens bakelj
ant groteliy pateko ir prie
kepamo arba kaitinimo elemento
pridegusio maisto prikepé maisto
kvapas. likuciy.

Kadikiy maiste Prietaisg naudojant
yra tamsiy démiy jvandens bakelj
arba vanduo pateko ir prie
gsotyje yra kaitinimo elemento
nejprastos prikepé maisto
spalvos. likuciy.

Dél to garinant |
asotj patenka Siy
maisto likuciy.

Sprendimas

ISvalykite vandens bakelj vadovaudamiesi
skyriaus ,Valymas ir priezitra” skirsnyje
.Vandens bakelio valymas” pateiktais
nurodymais. Prietaisg naudokite grieZtai pagal
instrukcijas. Jsitikinkite, kad j vandens bakel]
nejpyléte per daug vandens (maks. 200 ml) ir j
asotj nepridéjote per daug maisto (gsocio
nepripildykite virs virsutinio zaliojo pjaustymo
jtaiso krasto). Ty paciy ingredienty negarinkite
ilgiau nei 20 minudiy ir nepilkite garinimui
skirto vandens tiesiai j gsotj. Taip pat
jsitikinkite, kad dangtelyje uzfiksuotas
voztuvas.

ISvalykite vandens bakelj vadovaudamiesi
skyriaus ,Valymas ir priezitra” skirsnyje
,Vandens bakelio valymas” pateiktais
nurodymais. Prietaisg naudokite grieztai pagal
instrukcijas. |sitikinkite, kad j vandens bakelj
nejpyléte per daug vandens (maks. 200 ml) ir j
3sotj nepridéjote per daug maisto (gsocio
nepripildykite virs virSutinio zaliojo pjaustymo
jtaiso krasto). Ty paciy ingredienty negarinkite
ilgiau nei 20 minuciy ir nepilkite garinimui
skirto vandens tiesiai j gsotj. Taip pat
jsitikinkite, kad dangtelyje uzfiksuotas
voztuvas.
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