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Dulezité informace

Pred pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tento dokument s dalezitymi
informacemi a uschovejte jej pro budouci pouziti.

Nebezpedi

Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.
Nenaplriujte varnou komoru vodou, mohlo by dojit k Urazu elektrickym
proudem.

Varnou komoru ani nddobu neplite olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

Pokud byste zjistili zdvadu na zastrcce, na napajecim kabelu nebo na pfistroji,
dale jej nepouzivejte.

K ¢isténi vodni hubice uvnitf varné komory nepouzivejte ostré ani Spicaté
nastroje, mohlo by dojit ke znic¢eni hubice.

Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

Nedotykejte se vnitfni strany pfistroje, pokud je v provozu.

Nikdy nevkladejte vétsi mnozstvi potravin, nez je maximalni mnozstvi uvedené
na prislusenstvi nebo mnozstvi dosahujici po viko.

Varovani

Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spole¢nost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

Pristroj pfipojujte vyhradné do fadné uzemnénych zasuvek. VZdy zkontrolujte
fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

Pristroj neni urcen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

Pristupné povrchy mohou byt b&hem pouzivani piistroje horké.

Déti od 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi

schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou tento pfistroj

pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném

pouzivani pistroje a chapou rizika, kterd mohou hrozit. Déti si s pfistrojem

nesmi hrat. Cisté&ni a udrzbu by nemély provadét déti, které jsou mladsi ne?

8 let a jsou bez dozoru.

Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké ¢i hotlavé pfisady nebo pecici papir.

Nevystavujte zakladnu pfistroje vysokym teplotam, horkym plyndm, pare ani

vlhkému horku z jinych zdrojl, nezZ je sam parni ohtiva¢. Neumistujte piistroj na

horky plynovy sporak, ani v jeho blizkosti. Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh

elektrického vatice nebo elektrickou topnou desku nebo do rozehtaté trouby.
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Nepokladejte pfistroj v provozu ke zdi ¢i k jinym pfistrojdm ani pod predméty,
které mohou byt poskozeny parou, napfiklad stény a sk¥ifiky. Za ptistrojem,

po obou jeho stranach a nad pfistrojem ponechte alespofi 10 cm volného
prostoru. Na pfistroj nic nepokladejte.

Béhem pouZivani se otvory pro vystup vzduchu uvolfiuje horkd para. Drzte ruce
a oblicej v bezpelné vzdalenosti od pary i od otvord pro vystup vzduchu.
Pristroj je vybaven tvrzenym sklem. Pokud je sklo poSkozené, pfistroj dale
nepouZzivejte a obratte se na nejbliZsi servisni stfedisko.

Napajeci kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrchd.

Prislusenstvi se mGze béhem pouzivani pfistroje i po ném zahtat, vzdy s nim
zachazejte opatrné.

Davejte pozor na horkou paru vychdzejici z pfistroje b€hem vareni, v reZimu
udrzovani teploty nebo pfi snimani vika. Pfi kontrole pokrmu vZdy pouZzivejte
kuchynské nastroje s dlouhou rukojeti.

NepouZzivejte pfistroj pro jiné Ulely nez uvedené v této pfirucce. PouZivejte
pouze origindlni pfislusenstvi Philips.

Nikdy nepouzivejte prislusenstvi nebo dily od jinych vyrobcd nebo takové, které
nebyly doporuceny spole¢nosti Philips. PouZijete-li takové pfislusenstvi nebo
dily, pozbyva zaruka platnosti.

Ke zpracovani potravin vzdy pouzivejte odpovidajici pfislusenstvi. Nikdy
neddvejte potraviny do pfimého kontaktu s parnim generatorem na spodnf
¢asti.

Nenechavejte pfistroj v provozu bez dozoru, vzdy se ujistéte, Ze mate nad
pfistrojem kontrolu.

Ptistroj vZdy pouZzivejte se spravné uzavienym vikem.

Pri pouziti funkce sous vide pouzivejte pouze kvalitni sacky na pfipravu ve stylu
sous vide.

Sacky na pfipravu ve stylu sous vide pouZivejte pouze s funkci sous vide, jinak
by se mohly roztavit.

Funkce sous vide pfi teplotach nizsich neZ 50°C se nedoporucuje, protoze by
mohla zpUsobit rlst bakterii.

Dfive neZ pfistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na pfistroji
souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

Zafizeni neumistujte na hoflavé materidly nebo do jejich blizkosti, naptiklad na
ubrus ¢i pobliz zavésu.

Pfed prvnim pouzitim pfistroje a po kazdém pouziti ddkladné umyjte vsechny
dily, které pfichazeji do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uzivatelské
pfirucce.

Nikdy v pare nepfipravujte mrazené maso, dribez nebo mofské plody. Pfed
pfipravou v pare vzdy tyto potraviny zcela rozmrazte.

Pristupné povrchy mohou byt b&hem pouzivani pfistroje horké.

Pristroj je navrzen pro pouziti pfi okolnich teplotach mezi 10°C a 40°C.
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Upozornéni

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Neni urcen pro
pouzivani v prostredich, jako jsou kuchynky pro personal obchodd, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostfedich. Pfistroj neni uréen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidani a jinych ubytovacich zafizenich.

Pfi ponechani pfistroje bez dozoru a pfed nasazenim pfislusenstvi, jeho
odnimanim, uskladnénim nebo ¢isténim ho vzdy odpojte od napajeni.
Nepfemistujte parni ohfiva¢, pokud je v provozu.

Kontrolu nebo opravu pfistroje svéfte vzdy servisu autorizovanému spolecnosti
Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka nebude platna.
Vodu pouZivejte pouze v nadrzce na vodu.

Pfed manipulaci nebo ¢isténim pfistroje pockejte alespori 30 minut, nez pfistroj
vychladne.

Pfistroj umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch a zajistéte, aby kolem
pfistroje bylo alespori 10 cm volného prostoru na ochranu proti prehfati.
Nepouzivejte pfihradku pfistroje jako Ulozny prostor na jiné nez urcené
prisluSenstvi.

Teplota, vihkost a cas se lisi podle typu a mnozstvi potravin, které jste vlozili do
pristroje.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zplsobem, pro profesionalni ¢i
poloprofesionadlni Ucely nebo v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské pfirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené skody.

Chcete-li nadrzku na vodu naplnit, doplnit nebo vyprazdnit, vyjméte ji

z ptistroje. Chcete-li nadrzku na vodu vyprazdnit, nenaklanéjte cely pfistroj.
Pokud je tfeba z varné komory odstranit tekutiny, pouzijte houbu & néco
podobného. Chcete-li pfistroj vyprazdnit, nenaklanéjte jej.

Vzhledem k tomu, Ze se plvod, velikost a znacka potravin lisi, ujistéte se, Zze
jsou potraviny pfed podavanim dostatecné uvarené.

Rozmrazené pokrmy znovu nezmrazuijte.

K odstranéni vodniho kamene nepouZivejte kyselinu octovou.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pfistroj Philips odpovidd vsem platnym normam a predpistim tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Automatické vypnuti

Parni hrnec Air Cooker je vybaven funkci automatického vypnuti. Pokud je pfistroj
zapnuty, ale neni v rezimu vateni nebo udrzovani teploty, pfejde po 20 minutach
bez zasahu uzivatele do pohotovostniho reZzimu. Chcete-li pfistroj vypnout rucné,
dlouze stisknéte otocné tlacitko.
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Gratulujeme k nakupu a vitdme Vas mezi uzivateli vyrobkl spole¢nosti Philips!
Chcete-li vyuZivat vSech vyhod podpory nabizené spolecnosti Philips, zaregistrujte
svlj vyrobek na strankach www.philips.com/welcome.

Parni hrnec Philips Air Cooker vyuziva technologie NutriFlavor pro vytvoren{
optimalni cirkulace horkého vzduchu a vihkosti, kterd dokonale uvati vsechny
ingredience. Kfupava zelenina, Stavnaté ryby, kfehké maso, mékké pecivo, to

vie pfi zachovani az 90% Zivin*. Objevte radost z vytvareni chutnych a zdravych
pokrm pouhym stisknutim tlacitka.

Dalsi inspirativni recepty a informace o parnim hrnci Air Cooker naleznete na
adrese www.philips.com/welcome nebo si mizete stdhnout bezplatnou
aplikaci NutriU** pro systém |0S® nebo Android™.

* Testovani zjistilo zachovani 90% vitaminu C v brokolici, kapii a hrachu, 93%
mastnych kyselin omega 3 a 6 v lososu a 90% Zeleza v hovézim mase. Laboratorni
méreni probéhlo pfi nastaveni rezimu Vareni v pare.

** Aplikace NutriU nemusi byt ve vasi zemi dostupna. V takovém piipadé se
inspirujte na mistnich webovych strankdch spole¢nosti Philips.
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Popis funkci

Nadrzka na vodu

Parni hrnec Air Cooker je vybaven nadrzkou na vodu,
kterd je umisténa v zadni ¢asti pfistroje. Maximalni
hladina vody je pfiblizné 600 ml. Indikace maximalni
hladiny vody je na strané rukojeti nadrzky na vodu

a nemeéla by byt prekrocena.

Abyste zabranili hromadéni vodniho kamene,
vyprazdnéte nadrzku na vodu po kazdém cyklu vareni.

Otocné tlacitko

a podrzenim otocného tlacitka pfistroj vypnete.

Po zapnuti pfistroje stisknéte otocné tlacitko pro
potvrzeni akce. Otacenim otocného tlacitka mlzete
prochazet rliznymi moznostmi nabidky nebo ménit
nastaveni vareni.

Stisknutim otoc¢ného tlacitka pfistroj zapnete, stisknutim )

Sklenéné viko

Sklenéné viko otevrete stisknutim uvolnovaciho tlacitka
vika.
Viko se automaticky otevre

Varovani

e Povrch sklenéného vika se mize béhem pouzivani
zahrat.

Nastaveni teploty

U nékterych zpUsobu pfipravy je vychozi doporucena
teplota, kterou nelze upravit, protoZe jina teplota mize —
ovlivnit vysledek vareni. Chcete-li zménit teplotu vareni, 160°C

pouZijte manualni rezim (viz kapitola ,ReZimy vareni”).
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Nastaveni urovné vlhkosti

U nékterych zpUsobu pfipravy je vychozi doporucena
uroven vlhkosti, kterou nelze upravit, protoze jina vihkost
muze ovlivnit vysledek vareni. Chcete-li zménit Uroven
vlhkosti, pouzijte manualni rezim (viz kapitola ,Rezimy
vareni”).

Adjust humidity

TFi Grovné vihkosti

VIhkost vypnuta Peceni, opékani

Y . " . Viz recepty v aplikaci NutriU

Stredni Uroven vlhkosti , Pty ,p o v.

Také dostupné v manudlnim rezimu
Naparovani, vafeni v pare, pomalé vareni,

Vysoka Uroven vlhkosti ST !
rozmrazovani, ohtev, sous vide

B AR

Doba vareni

V manualnim rezimu muzete nastavit dobu vareni od

1 minuty do 60 minut.

V rezimu ,zpusobl vareni” mizete nastavit dobu varen(

v pevném rozmezi. Viz tabulka v kapitole ,Rezimy vareni »
ZpUsoby piipravy”. 10:00 | ®
Vsechny zpUsoby pfipravy maji vychozi dobu vareni, o

kterou Ize upravit podle mnoZstvi potravin vlioZzenych do
pristroje nebo podle preferovaného stupné pfipravy.
Nékteré doporucené doby vareni pro rizné druhy pokrm
najdete v kapitole ,Rezimy vafeni - Ingredience”.

Adjusttime

Zvuk

Hlu¢nost pristroje

Béhem prace piistroje mlzete slyset maly hluk. To je normalni jev.

Hluk vydava cerpadlo, které prohani vodu vnitinim systémem, a také ventilator,
ktery vytvari proudéni vzduchu v pfistroji.

Zvukova upozornéni

Neékdy uslysite zvukové upozornéni, naptiklad kdyz pfistroj dokondi vafeni, nebo
kdyz je béhem vareni vyzadovana néjaka akce, napft. vlozeni dalsi pfisady do
parniho hrnce Air Cooker.
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Predehfivani
Nékteré zplsoby pripravy pokrmd, jako je peceni
a opékani, vyzaduji predehrati. Start pre-heat
V rezimech vareni, které vyzaduji predehfati, se
automaticky zobrazi upozornéni na predehrati.
Pokud je parni hrnec Air Cooker jiz zahtaty poté, co jste 5:00
pravé néco uvafili, mlzete pfedehfivani preskocit a ihned
zahdjit pfipravu.
Casovac predehfivani je nastaven na pét minut a nelze jej
upravit.

Dulezité informace

¢ Abyste dosahli optimalniho vysledku varenti, vlozte jidlo do parniho
hrnce Air Cooker az po dokonceni predehfivani.

Textovy pravodce

Vsechny obrazovky nabidky jsou vybaveny textovym priivodcem, ktery vam
pomuze prochdzet nabidkami. Textovy popis zmizi po 10 sekundéach a znovu se
objevi, kdyZ vstoupite na jinou stranku nabidky.

Pfed prvnim pouzitim

Dilezité informace

e Béhem prvniho pouziti mize ze spotiebice Air Cooker vychazet kour
a zapach. Tyto problémy by mély zmizet béhem nékolika minut. Pfed
prvnim varenim spustte spotiebic¢ na prazdno po dobu pfiblizné
30 minut pfri teploté 160°C s vypnutou vlhkosti a v dobfe vétrané
mistnosti.

1. Odstrante veskery obalovy material.

Sejméte z piistroje vsechny (pfipadné) nalepky nebo stitky.

Pfed prvnim pouzitim pfistroj dikladné vycistéte otfenim varné komory
vlhkym neabrazivnim hadfikem. Pfislusenstvi a odnimatelné soucasti
oplachnéte pod teplou vodou.

whN
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Pripojeni parniho hrnce Air Cooker k aplikaci NutriU

Dulezité informace

¢ Pred zahajenim procesu nastaveni Wi-Fi se ujistéte, Ze je vase chytré
zafizeni pripojeno k domaci siti Wi-Fi.

1. P¥istroj pfipojte do sité.

2. Stisknéte otocné tlacitko a pfistroj zapnéte.

Poznamka

e Pfiprvnim zapnuti pfistroje budete vyzvani k vybéru
jazyka, ktery chcete pouzivat pro prochazeni
nabidkami.

3. Prochazejte seznamem, dokud se nezvyrazni jazyk,
ktery upfednostfiujete.

Deutsch
Francais

Espanol

4. Stisknutim otoceného tlacitka potvrdte svij vybér
jazyka.

Welcome to a world of flavor.

e Zobrazi se Gvodni obrazovka. Vour appliance works best

connected to WiFi and paired to
the NutriU app.

5. Potvrdte stisknutim oto¢ného tlacitka a pokracuijte.

Poznamka

e Na dalsi obrazovce se mizete rozhodnout, zda chcete
pristroj pripojit k chytrému zafrizeni ihned, nebo
pozdéji.
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6. Pokud se rozhodnete pro pfipojeni ihned, pfejdéte na
moznost ,Yes, please” (Ano, prosim).

ou wish to download the app?

Poznamka

e Doporucujeme stahnout si aplikaci NutriU a pridat areacy have the app
do ni svdj ,Air Cooker” ihned pfi prvnim nastaveni | Yesplewe
pristroje. To vdm umozni vyuzivat parni hrnec oS

Air Cooker v plném rozsahu, naptiklad vyuzivat dalkové
ovladané vareni a dostavat oznameni o prlibéhu vareni.

7. Nadispleji se zobrazi kéd QR. Naskenujte jej
a stahnéte si aplikaci NutriU.

Upozornéni

e Aplikaci NutriU si mzete stdhnout také
z obchodu App Store nebo z webovych stranek
www.philips.com/NutriU. Pfipadné mdzete
naskenovat kdd QR v broZufte, kterd je soudasti baleni
parniho hrnce Air Cooker.

8. Oteviete aplikaci NutriU a postupujte podle pokynt k vytvoreni registrace.
9. Podle pokynt v aplikaci pfipojte svij parni hrnec Air Cooker k Wi-Fi
a sparujte ho s chytrym zafizenim.

Poznamka

¢ Pokud se rozhodnete pfipojit parni hrnec Air Cooker pozdéji, mlizete spustit
proces nastaveni Wi-Fi v nabidce ,Tools - Settings - setup WiFi” (Nastroje >
Nastaveni - Nastaveni sité Wi-Fi) v nabidce parniho hrnce Air Cooker.

e Parni hrnec Air Cooker mizete s aplikaci pouzivat pouze tehdy, kdyz
indikator Wi-Fi vedle displeje sviti bile.

Indikdtor Wi-Fi ma dva stavy.
Indikator Wi-Fi nesviti. Wi-Fi je vypnuta.
Indikdtor Wi-Fi sviti. Wi-Fi je zapnutd a pfipojena k routeru.

12 Cestina



Dulezité informace

e Dalkové ovladani: parni hrnec Air Cooker muzete dalkové ovladat
prostfednictvim aplikace (napt. odeslat recept, pozastavit vareni atd.)
pouze v piipadé, Ze jste v aplikaci NutriU zaskrtli moznost "remote
consent” (vzdaleny souhlas), kterou najdete ve svém profilu NutriU.

e Ujistéte se, Ze je parni hrnec Air Cooker pripojen k domaci siti Wi-Fi
2,4 GHz 802.11 b/g/n.

e Parovani s jednim uzivatelem: parni hrnec Air Cooker mize soucasné
dalkoveé ovladat pouze jeden uzivatel. Pokud chce druhy uzivatel ovladat
parni hrnec Air Cooker a pouzivat aplikaci NutriU, musi postupovat
podle procesu parovani. Po sparovani bude prvni uzivatel automaticky
odpojen.

¢ Proces nastaveni Wi-Fi Ize zrusit prostfednictvim aplikace nebo
odpojenim parniho hrnce Air Cooker od napajeni.

Poznamka

e Wi-Fi mUZete zapnout nebo vypnout v nabidce Tools - Settings > WiFi Setup
(Nastroje » Nastaveni - Nastaveni Wi-Fi).

e Wi-Fi mUZete resetovat v nabidce Tools - Settings - WiFi Setup (Nastroje »
Nastaveni > Nastaveni Wi-Fi).

Priprava k pouziti

1. Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti
Zaru.
Varovani
¢ Na pfistroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo by
to narusit proudéni vzduchu a ovlivnit vysledek vareni.

e Nepokladejte pristroj v provozu do blizkosti predméti nebo pod
predmeéty, které se mohou poskodit parou, napfiklad stény a skiin.

Poznamka
e Do pfistroje vzdy vkladejte koS s tdcem. Samotny koS nepouZivejte.
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Pouziti parniho hrnce Air Cooker

1. Zapojte parni hrnec Air Cooker do zasuvky.

2. Stisknutim otocného tlacitka zapnéte parni hrnec
Air Cooker.

3. Naplnite nadrzku na vodu.

3a. Odpojte nadrzku na vodu ze zadni ¢asti parniho
hrnce Air Cooker a otevfete viko nadrzky na vodu.

3b. Naplnite ji vodou po urover znacky MAX.

Poznamka
¢ Indikace maximalni hladiny vody je na strané rukojeti
nadrzky na vodu a neméla by byt prekrocena.

3c. Nasadte viko nddrzky na vodu zpét na nddrzku na
vodu a pfipevnéte ji k parnimu hrnci Air Cooker.

Poznamka

e Mnozstvi vody potfebné k vateni zavisi na typu
potravin a dobé vareni, béhem vareni mize byt nutné
nadrzku na vodu doplnit. Indikace nizké hladiny vody
se zobrazi na banneru stavu vareni v aplikaci NutriU
a také na displeji pfistroje.
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4. VloZte potraviny do parniho hrnce Air Cooker.

Poznamka

e ZpUsoby pripravy ,Peceni” a ,Opékani” vyzaduiji
predehfati. Potraviny vlozte do pfistroje az po
dokonceni predehfivani.

5. Zvolte zpUsob pfripravy, ktery chcete pouzit (viz také
kapitola ,Rezimy vareni”).

Cooking methods

Back

Steaming

6. V pfipadé potfeby nastavte parametry vareni.

7. Stisknutim otocného tlacitka spustte vareni.

8. Zacne se zobrazovat prlibéh vareni. Zapne se parni generator a ventilator.

Poznamka

e Pokud chcete pozastavit proces vareni, napfiklad abyste mezi vafenim
upravili parametry vareni, ucinfte tak stisknutim otocného tlacitka.
Opéetovnym stisknutim oto¢ného tlacitka pokracujte ve vareni.

e Parni hrnec Air Cooker nestavte vedle jiného varného spotrebice, blizko stény
kuchyné nebo pod horni kuchyriské skiifiky. Nasrazena horka para by mohla
stékat po povrsich.

Varovani

e Béhem pouzivani se otvory pro vystup vzduchu uvolfiuje horka para.
Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvort pro
vystup vzduchu.
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9. Po uplynuti doby vareni se zobrazi obrazovka s pranim dobré chuti.
e Zazni melodie.

10. MUzete se vratit do hlavni nabidky (pfepnéte na ikonu x a potvrdte),
udrzovat jidlo teplé nebo vafit dal.

Poznamka
e Po skonceni vareni vyprazdnéte nddrzku na vodu.
e Pred podavanim se vzdy ujistéte, ze je jidlo zcela uvarené.

Rezimy vareni

Uroven dovednosti uzivate-

le parniho hrnce Air Cooker

Vateni podle V aplikaci vyberte recept Vsechny Urovné
1 rece tﬁp a odeslete jej do parniho hrnce | automatizovaného vareni:
P Air Cooker. kompletni ndvod
Vyberte prisady a poté
zpUsob vareni. Parni hrnec
5> Air Cooker automaticky upravi
2 | Ingredience @ ﬁ teplotu a Uroven vihkosti. Zacatecnik: kompletni ndvod

Nastavte cas vareni podle
vami preferovaného vysledku
a zacCnéte varit.

Vyberte zpUsob vareni. Parni

hrnec Air Cooker automaticky
3 Zpusoby upraviteplotuadrovedt = | oo akladni ndvod
pripravy vlhkosti. Nastavte ¢as vareni

podle vami preferovaného
vysledku a zacnéte vafrit.

4 Rudnirezim MUE3 nastavtve cas, tePIotu Expert: bez ndvodu
a vlhkost a za¢néte varit.

Vareni podle recepti pomoci aplikace NutriU

Pokud s vafenim v parnim hrnci Air Cooker zacinate, doporucujeme pouzit
rezim vareni podle receptd. Je to nejjednodussi zpUsob, jak se s parnim hrncem
Air Cooker seznamit. Pokud jste zkuSené&jsi uZivatel, aplikace NutriU vam
pomUze vyuzit plny potencidl parniho hrnce Air Cooker.

Pozndmka

e Vareni podle receptl je mozné pouze v pripadé, Ze jsou parni hrnec
Air Cooker a vase chytré zarizeni propojeny, sparovany a ve vasem profilu
NutriU je udélen souhlas s varenim na dalku.
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1. Zapojte parni hrnec Air Cooker do zasuvky.

2. Stisknutim otocného tlacitka zapnéte parni hrnec
Air Cooker.

3. Oteviete aplikaci NutriU ve svém chytrém zatizeni a vyberte recept
v aplikaci NutriU.
4. Poklepejte na moznost ,Get started” (Zacit)

e Pfislusné nastaveni se zobrazuje v aplikaci NutriU a je také zrcadlové
zobrazeno na vasem pfistroji.
5. V pfipadé potteby upravte Cas a poté spustte vareni bud'v aplikaci, nebo na
pristroji.

Upozornéni

e Pokud se striktné drzite receptu, pokud jde o pfisady a mnozstvi potravin,
nemusite dobu vafeni upravovat.

e Pokud vafite mensi nebo vétsi mnozstvi potravin, nez je doporuceno
v receptu, mlze byt nutné dobu vafeni odpovidajicim zplsobem upravit.

Poznamka
e U receptu mizete také zménit parametry vareni, jako je ,vihkost” a ,teplota”.
Zména téchto parametrl mize mit vliv na vysledek varen.

Rezim ,Ingredience”

S timto rezimem varte, pokud jste zacinajici uzivatel parniho hrnce Air Cooker
a chcete mit kompletni ndvod k procesu vareni.

Dilezité informace

e Kdyz zadavate seznam ingredienci poprvé, tedy jesté pred pripojenim
parniho hrnce Air Cooker k domaci Wi-Fi, je k dispozici pouze vychozi
seznam ingredienci. Seznam se automaticky aktualizuje, jakmile pfipojite
a sparujete parni hrnec Air Cooker s chytrym zafizenim podle zemé/
oblasti, kterou jste zvolili béhem procesu pfipojeni v aplikaci.
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Poznamka

e Cas od ¢asu se seznam ptisad automaticky aktualizuje. To vyZzaduje, aby byl
parni hrnec Air Cooker pfipojen k domaci siti Wi-Fi.

1. Zapojte parni hrnec Air Cooker do zasuvky.

S
2. Stisknutim otocného tlacitka zapnéte parni hrnec
Air Cooker.
3. Otacejte otocnym tlacitkem, dokud se nezvoli Ingredients

moznost Ingredients (Ingredience).

4, Potvrdte stisknutim oto¢ného tlacitka.
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5. Otacenim otocného tlacitka vyberte ingredienci, Ingredients
kterou chcete vafrit. Potvrdte stisknutim oto¢ného Back
tlacitka.

Root & starchy veggies

Grains

6. Vyberte jeden z doporucenych zplsobU pfipravy
a potvrdte.

Cooking methods

Back

Air Steam

7. Stisknutim otocného tlacitka spustte vareni.

Poznamka
¢ \/ychozi doba vareni zavisi na mnozstvi ingredienci, které
jste vlozili do parniho hrnce Air Cooker.

Navrzené mnozstvi potravin podle vychozi doby vafeni naleznete v tabulce niZe.

Ingredienei Potravina  Mnozstvi Zpasoby (B |\t DR TR
Priprava
Zelenina Spenat 2509 v pare 100°C ) 10 min | ne
(Steam)
Brokolice 6009 Vafeni v pafe | 120°C ) 12min  ne
600 g Opékani 160°C 13min | ano
Cuketa 5009 Vareni v pafe | 120°C () 15min  ne
Kvétak 60049 Vareni v pafe | 120°C ) 15min | ne
600 g Opékani 160°C 20 min  ano
Zelené fazole | 500 g Vafeni v pafe | 120°C @ 17min | ne
Lilek 7509 Vareniv pare | 120°C D) 25min  ne
6809 Opékani 160°C 20min |ano
Eggf;g"é 500g  Vafenivpéfe 120°C @ 12min ne
Zeleny chfest | 750 g Vareni v pafe | 120°C (D) 12min | ne

Cestina 19



Kombinace

Teplota Vihkost| Doba Prede-

Potravina Mnozstvi | Zpasoby

ingredienci vareni vafteni |vafeni |hfivani
Kapie 500 g Vareniv pare  120°C D) 12min ne
Rajcata 7509 Vareniv pare | 120°C ) 12min | ne

Korenova Cela

a squbovna brambora 600 g Vareniv pare | 120°C ) 40 min  ne

zelenina
Rozctvrcena Yy . )
brambora 600 g Vareniv pafe | 120°C D) 35min | ne

600 g Opékani 160°C 45min | ano
Sladka
brambora Yy o )
(batat), 600 g Vareniv pafe | 120°C ) 20 min | ne
Ctvrtky
Sladka
brambora 600 g Opékani 160°C 30min | ano
(batat), celd
Dyné, kostky | 750 g Vareniv pare | 120°C D) 30min | ne
750 g Opékani 160°C 30 min  ano
Mrkev 7509 Vareniv pare | 120°C @ 25min | ne
750 g Opékani 160°C 25min  ano
200 g
o .y . ryze/ Yy o )
Obilniny ryze basmati 550 ml Vareniv pare | 120°C ) 25min | ne
vody
Jasminova 2009/ Yy o )
yze 550 ml Vareniv pare  120°C (D) 25min | ne
Dlouhozrnna | 200 g/ vy o )
e celoz. ool | Vafenivpafe |120°C @ 40min | ne
a 200 g/ o el o :
Jahly 200 ml Vareniv pare | 120°C @ 20min  ne
2009/
Quinoa 550 ml Vareniv pare | 120°C D) 25min | ne
vody
o 2009/ o el o .
Jecmen 600 ml Vareniv pare  120°C D) 40 min  ne
2009/ Yy o :
Pohanka 450 ml Vareniv pafe | 120°C @ 20 min | ne
200 g/
s 300ml  Vafenivpafe 120°C W 10min ne
bulgur
vody
Libové kusy VI o .

Maso hovéziho 1000 g Vareniv pafe | 120°C ) 50 min | ne
Libové kusy Yy o )
vepfového 1000 g Vareniv pare  120°C D) 60 min | ne
Prorostle 1000g | Opékan 160°C Pl 60min ano
veprové
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Kombinace a v oy 3 Teplota Vihkost| Doba Prede-
ingredienci e MnoZstvi | Zpasoby vareni vafteni |vafeni |hfivani
Veprova 1000g | Opékan 160°C Bl 60min  ano
Zebirka
Drlibez Kureci prsa Eigy)g (3 Vareniv pare | 120°C () 25min | ne
550 g Opékani 160°C 25min  ano
Kriti prsa 55049 Vareniv pare | 120°C @ 25min | ne
550 g Opékani 160°C 25min  ano
Kure celé 1450¢g Opékani 160°C 60 min | ano
Kureci stehna 1 400g Opékani 160°C 50 min  ano
Kachni prsa Eggy)g (2 Opékant 160°C 12min |ano
Ryby
a morské Losos 450 g Vareniv pare | 120°C (D) 15 min  ne
plody
450 g Opékani 160°C 20 min | ano
Mot¥. okoun | 6009 Vafeni v pafe | 120°C @ 12min  ne
Krevety 8009 Vareniv pare | 120°C @ 15min | ne
Pstruzi 6009 Vareniv pare | 120°C ) 12min  ne
Olihen 600 g Vareniv pare | 120°C @ 15min | ne
rF;Is)t/y zbilé 505 g Vareniv pafe | 120°C (D) 12min  ne
. ) 560 g/ Yy o ’
Vejce Vejce natvrdo 10 vajec Vareniv pafe | 120°C () 12min | ne
Vejce 560 g/ o XT3 o .
namakko 10 vajec Vafeniv pafe | 120°C ) 8min  ne
Poznamka

e Ke kazdé ingredienci je k dispozici také recept NutriU. Dalsi informace
naleznete v aplikaci.

e Pokud vychozi doba vareni nevede k ocekavanému vysledku vateni, protoze
jste uvarili vétsi nebo mensi nez doporucené mnoZzstvi potravin, upravte
odpovidajicim zpUsobem dobu vareni.
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Rezim ,zpusobu pripravy”
Tento rezim se doporucuje, pokud jste jiz s vatenim s parnim hrncem Air Cooker
trochu obezndmeni. Mlzete si vybrat rlizné zpUsoby pfipravy.

Nastaveni
urovné Vychozi doba | Dosah Priklady
vihkosti

ZpUsob pri- Nastaveni

pravy teploty

Pokrmy ze
u oy o . B ) zeleniny, masa, ryb
Vareniv pafe | 120°C ) 10 min 1-90 min a mofskych plod,
vajec
- Listova zelenina,
Pfiprava

100°C ) 10 min 1-90 min knedliky, ¢erstvé

v pare (Steam o AT
EESY ) pripravené ravioli

>0 min Maso, drlibez, ryb
Opékani 160°C % (plus 5 min 1-90 min ! YDy,
Y uir zelenina, brambory
predehfrati)
TL
Zapékani 160°C % (plus 5 min 1-90 min f?. ' hl,g'
fedehtati) muttiny, chieb,
P rohliky
Pomalé vareni 80°C ) 120 min 1-180 min Maso, dusené maso,
(Slow cook) polévky, omacky
Sous-vide 50-90°C ) 90 min 1180 min | Maso. dribeZ, ryby,
morské plody
Rozmrazovani | 60°C @ 20 min 1-180 min Ruzrje dlruhy .
mrazenych potravin
Ohfrev 120°C () 15 min 1-90 min RUzné druhy zbytkd
Poznamka
e Nékteré zpUsoby pfipravy pokrm, jako je peceni a opékani, vyzaduji
predehfati.

e Pokud je parni hrnec Air Cooker jiz zahtaty poté, co jste prave néco uvafrili,
muUZzete predehtivani preskocit a inned zahdjit pripravu.
e (Casovac predehfivani je nastaven na pét minut a nelze jej upravit.

Varovani

e Béhem pouzivani se otvory pro vystup vzduchu uvoliuje horka para.
Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvortl pro
vystup vzduchu.

e DAavejte pozor na horkou paru vychazejici z pristroje béhem vareni,

v rezimu udrzovani teploty nebo pfi snimani vika.

¢ Pfi kontrole pokrmu vzdy pouzivejte kuchynské nastroje s dlouhou
rukojeti.

¢ Nikdy v paie nepfipravujte mrazené maso, drilbez nebo motské plody.
Pred pripravou v pare vzdy tyto potraviny zcela rozmrazte.

22 Cestina



Vareni v pare

Doporucujeme pouzivat ,Vafeni v pafe” pro vsechny druhy zeleniny, libového
masa, ryb, mofskych plodd a vSechny druhy obilovin. Toto nastaveni zachovava
pfirozenou chut, strukturu a jasnou barvu vasich potravin.

Doba vafeni uvedena v tabulce je orientacni pro Cerstvé suroviny. Pokud

doba vafeni nevede k olekavanému vysledku vafeni, upravte dobu vareni
odpovidajicim zpUsobem.

Kombinace ingredienci ‘ Potravina ‘ Mnozstvi ‘ Doba vareni
Zelenina Brokolice 600 g 12 min
Cuketa 5009 15 min
Kvétak 600 g 15 min
Zelené fazole 5009 17 min
RuZzi¢kova kapusta 5009 12 min
Zeleny chrest 7509 12 min
Kapie 500 g 12 min
Rajcata 7509 12 min
Lilek 7509 25 min
ZK;Zenr;g\;a’ ekl Celd brambora 600 g 40 min
Brambora, Ctvrtky 600 g 35 min
lbacke) fory | 5009 20 min
Dyné, kostky 7509 30 min
Mrkev 7509 25 min
Obilniny ryze basmati 200 g ryze/550 mlvody | 25 min
Jasminova ryze 200 g/550 ml 25 min
cDe'fo“Zbozmné ryze 200 /550 ml 40 min
Jahly 200 g/400 ml 20 min
Quinoa 200 g/550 ml vody 25 min
Je¢men 200 g/600 ml 40 min
Pohanka 200 g/450 ml 20 min
Kuskus/bulgur 200 g/300 ml vody 10 min
Maso (L;\kffc’ﬁg&au)sy hovéziho 144004 50 min
Libové kusy veprového | 1000 g 60 min
Drlibez Kufeci prsa 550 g (3 kusy) 25 min
Krati prsa 550 g 25 min
Ryby a moftské plody Losos 4509 15 min
Mot. okoun 600 g 12 min
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Kombinace ingredienci | Potravina Mnozstvi Doba vareni

Krevety 800 g 15 min
Pstruzi 600 g 12 min
Olihen 600g 15 min
Filety z bilé ryby 600 g 12 min
Vejce Vejce natvrdo 560 g/10 vajec 12 min
Vejce namekko 560 g/10 vajec 8 min

Piiprava v pare (Steam)

Vareni v pare je diky nizké teploté a vysoké vihkosti velmi Setrny zpUsob ptipravy.
Doporucujeme pouzivat rezim ,Prfiprava v pare” pro listovou zeleninu a potraviny,
které maji zlstat vihké a mékké, jako jsou knedliky.

Doba vateni uvedena v tabulce je orientacni pro Cerstvé suroviny. Pokud

doba vafeni nevede k olekavanému vysledku vafeni, upravte dobu vareni
odpovidajicim zptsobem.

Kombinace ingredienci ‘ Potravina ‘ Mnozstvi ‘ Doba vareni
Zelenina Spenat 250¢g 10 min
Brokolice 600 g 14 min
Cuketa 500 g 17 min
Kvetak 600 g 17 min
Zelené fazole 500¢g 19 min
Rézickova kapusta 5009 14 min
Zeleny chiest 7509 14 min
Kapie 5009 14 min
Rajcata 7504 14 min
Lilek 7504 27 min
Drlbez Kureci prsa 550 g (3 kusy) 27 min
Kriti prsa 550 g 27 min
Ryby Filety z bilé ryby 600g 14 min
Losos 450 g 17 min
Krevety 8009 17 min
Knedlicky Cinské knedlicky 400 g 20 min
Némecky knedlik 6009 25 min
Cerstvé ravioli 5009 12 min
Vejce Vajecné muffiny 600 g 15 min
Vajecny pudink 600 g 15 min
Dezerty Rolky z ricotty 800¢g 25 min
Bandnovy chléb 600 g 25 min
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Opékani
ReZim ,Opékani” doporucujeme pouzivat k pfiprave ingredienci pfi vy3si teploté,
predevsim pokrm( z masa a ryb, ale také zeleniny.

Upozornéni
e Abyste dosahli optimalniho vysledku, pfistroj pfed vafenim predehfejte.

Doba vareni uvedena v tabulce je orientacni pro cerstvé suroviny. Pokud
doba vareni nevede k olekdvanému vysledku vareni, upravte dobu vareni
odpovidajicim zplsobem.

Kombinace ingredienci ‘ Potravina ‘ Mnozstvi ‘ Doba vareni
Zelenina Brokolice 600 g 13 min
Kvétak 5009 20 min
Lilek 680 g 20 min
Rajcata 75049 15 min
Razickova kapusta 5009 15 min
Kapie 5009 20 min
Korenova a skrobovita v . )
Jelenina Rozétvrcend brambora 600 g 45 min
Dyné 750 g 30 min
Mrkev 600 g 30 min
Sladka brambora, cela 600 g 30 min
Maso Prorostlé veprové (vepfovy blcek) | 1000 g 60 min
Veprova zebirka 1000 g 60 min
Drlibez Kureci prsa 5509 25 min
Kriti prsa 5509 25 min
Kure celé 14509 60 min
Kureci stehna 400 g 50 min
Ryby a morské plody Losos 450 g 20 min
Zapékani

Doporucujeme pouzivat rezim ,Peceni” k peceni chleba, kolac¢l a muffing, ale
také k pripravé zapékanych pokrm(. S timto nastavenim dosdhnete lahodnych
vysledkd pecenti, které jsou uvnitf mékké a na povrchu kfupavé.

Upozornéni

e Abyste dosahli optimalniho vysledku, pfistroj pfed vafenim predehfejte.

e K peceni kolacd, chleba a zapékanych pokrmd doporucujeme pouzit hrnec
na vareni. K peceni muffint pouzijte standardni silikonové kosicky, které Ize
pouzit v troubé.
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Doba peceni uvedena v tabulce je orientacni pro peceni réznych pokrm. Pokud
doba peleni nevede k ocekdvanému vysledku peceni, upravte dobu peceni
odpovidajicim zpUsobem.

Kombinace ingredienci Potravina Doba vareni
Kolac Syrovy kolac 40 min
Dortové tésto 30 min
Dortové tésto na Sacher 30 min
Muffiny 20 min
Skoficové rolky 30 min
Zapékanf Gratinované brambory 60 min
Lasagne 50 min
Slany kola¢ 45 min
Chleba Chleba 40 min
Cesnekové uzly 25 min

Pomalé vaieni (Slow cook)

V rezimu "Pomalé vareni” mUZzete vafit jidlo pfi nizké teploté az 3 hodiny. Rezim
.Pomalé vareni” doporucujeme pouzivat pro maso a kuteci maso, stejné jako pro
dusené maso nebo polévky. S timto nastavenim dosahnete kiehkych a stavnatych
vysledkd s intenzivni chuti.

Upozornéni

e Pomalé vareni Ize pouzit i v kombinaci s jinymi zpUsoby vareni. Naptiklad
muzete maso nejprve pomalu uvafit a poté ho kratce osmazit na panvi,
abyste dosahli optimalniho vysledku.

Doba vareni uvedena v tabulce je orientalni pro Cerstvé suroviny. Pokud
doba vateni nevede k olekdavanému vysledku vafeni, upravte dobu vafeni
odpovidajicim zpUsobem.

Kombinace ingredienci | Potravina Mnozstvi Teplota vareni | Doba vareni
Maso Veprova zebirka 10009 80°C 120 min
Prorostlé veprfové | 1000 g 80°C 180 min
Libové veprové 1000 g 80°C 180 min
Libové hovezi 1000 g 80°C 180 min
Kure Celé kure 13509 80°C 180 min
Zelenina Ratatouille 800 g 80°C 180 min
Duseni (Stew) Dusené hovézi 1500 g 80°C 180 min
Ovoce Svestkovd povidla | 1000 g 80°C 180 min
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Sous vide

Sous vide je specialni zplsob pfipravy pokrmd, ktery vyuziva vakuum a nizkou
teplotu, aby se jidlo uvafilo presné tak, jak je potfeba. K dosazeni vakua pouZijte
specialni tésnici plastové sacky pro vareni sous vide a vakuovaci zafizeni. S parnim
hrncem Air Cooker mlzete vafit zplsobem sous vide az 3 hodiny. S timto
nastavenim dosahnete Stavnatych a kiehkych vysledk( u masa, pficemz nehrozi
riziko prevateni.

Upozornéni

e Vareni sous vide Ize pouzit i v kombinaci s jinymi zpUsoby vareni. Naptiklad
muUzZete maso nejprve uvarit zplsobem sous vide a poté ho kratce osmazit na
panvi, abyste dosahli optimainiho vysledku.

Varovani

e Pii pouziti funkce sous vide pouzivejte pouze kvalitni sacky na pripravu
ve stylu sous vide.

e Pokud vkladate potraviny do sacku na sous vide, nezapomente zvolit
rezim pripravy sous-vide, jinak by se mohl sacek v zatizeni roztavit.

¢ Funkce sous vide pfi teplotach nizSich nez 50°C se nedoporucuje, protoze
by mohla zpUlsobit rist bakterii.

Doba vareni uvedena v tabulce je orientacni pro vareni stylem sous vide.
Pokud vysledek vateni nespliiuje vase olekavani, doporucujeme nastavit
teplotu o nékolik stupnd nizsi nebo vyssi, aby Iépe vyhovovala vasim osobnim
preferencim. Mlzete také upravit dobu vareni.

Kombinace Vlhkost

Potravina Teplota vareni

‘ Stupen pfi-

‘ Doba vareni

ingredienci vareni pravy
(Cervend) Steak z hovézi
svickové, 350g, | 54°C ) 70-180 min Medium rare
maso o
4 cm silny
Steak z Zebirka, o ) )
450, 4 cm silng 54°C @ 100-180 min | Medium rare
Hovézi svickova, o ) )
250 g, 4 cm silnd 54°C | 80-120 min Medium rare
. 2 kousky .
Vepiove veprového masa | 63°C 60—120 min M(?d'LfmJ, ,
maso . mékké, stavnaté
a250g
- 2 kureci prsa o . Stavnatd
Drlibez 4250 66°C 70-180 min 2 mékka
Morské sKrker\ljl?\tyF’em Neprihledne,
crunyrem, 56°C ) 40-65min | maslové,
plody strednf velikost, v .
stavnaté
400 g
Pevné
4 filety z lososa o B . a s odlupujicimi
Ryby 41509 P2°C @ 45-70 min se vlockami
masa
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Kombinace Vlhkost

Stupen pri-

Potravina Teplota vareni Doba vareni

ingredienci vareni pravy
T Ztracené vejce,
Vejce 10 stredné 66°C @  5570min  tuhy bilek,
velkych vajec ) o
tvarny zloutek
10 stfedné o )
velkjch vajec 74°C @ 60-75 min Natvrdo
Zelenina Zeleny chest, 85°C @ 12-18 min Kiupavy
250 g
Ruzicky brokolice, o ) Y ,
4004 85°C ) 15-20 min Kfupavy
Karamelovy Sametovd
Dezerty flan, 5 formicek | 82°C ) 70-80 min emny
ramekin 9x5 cm y Y
Cheesecake,
6x39cl sklenéna | 80°C Q) 80-90 min Krémovy
nadoba s vikem
Rozmrazovani

Pro rozmrazovani zmrazenych potravin, jako je zelenina, maso, ryby a ovoce,
doporucujeme pouzit funkci ,Rozmrazovani”.

Doba rozmrazovani uvedena v tabulce je orientacni pro rozmrazovani. Doba
rozmrazovani zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin. Pokud zmrazené
potraviny nejsou zcela rozmrazené, pfidejte k dobé rozmrazovani jesté nékolik minut.

Kombinace ingredienci | Potravina Mnozstvi Doba rozmrazovani
Ovoce Vsechny druhy bobuli 500 g 8 min
Jable¢né pyré/kusy jablek 5009 10 min
Svestky 5009 10 min
Broskve 500 g 10 min
Zelenina Zmrazena zelenina v celku 5009 10 min
Ryby Rybi filety 2009 5 min
Celd ryba 2509 8 min
Krevety 300¢g 5 min
Hovézi a veprové Mleté maso 2509 15 min
Maso na gulas 400 g 20 min
Kotlety 2509 15 min
Klobasy 2509 10 min
Dribez Celé kure 1200¢g 30 min
Kufeci prsa 4009 15 min
Kufeci stehna 4009 13 min
Pecivo Listové pecivo 3009 10 min
Tésta 5009 15 min
Skofticové rolky 5009 13 min
Chléb/rohliky Chlebové rolky 500g 13 min
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Kombinace ingredienci | Potravina Mnozstvi Doba rozmrazovani

Zitny chléb 500 g 15 min
Celozrnny chléb 5009 15 min
Bily chléb 5009 15 min
Hotova jidla Polévky 1000 g 25 min
Dusené pokrmy 1000 g 30 min
Ryze 2509 8 min

Dulezité informace

e Tekutinu z rozmrazenych potravin nepouzivejte k vareni.
e Rozmrazené pokrmy znovu nezmrazujte.

Ohrev

Doporucujeme pouzit funkci ,Ohrev” pro bezproblémové, rychlé a zdravé ohrati
zbytkl jidla, aby byly vysledky ohfevu Stavnaté a homogenni.

Doba ohfevu uvedena v tabulce je orientacni pro ohfivani. Pokud se vam jidlo
nepodali ohrat na ocekavany vysledek, pridejte k dobé ohtevu jesté nékolik
minut.

Kombinace ingredienci Mnozstvi Doba ohievu
Prilohy — téstoviny 500 g 10 min
Prilohy —ryze 5009 10 min
Zapecent 15009 25 min
Rybi filet(y) 2509 8 min
Lasagne 1000 g 25 min
Hovézi/veprové 2504 10 min
Drlibez 250g 10 min
Zelenina 5009 10 min
Polévka 1000 g 20 min
Dim sum 4009 12 min
Palacinky 2509 8 min
Omelety 2509 8 min
Pizza 2dily 10 min

~Manualni” rezim

Tento rezim se doporucuje uzivateltm, ktefi jsou s parnim hrncem Air Cooker jiz
obezndmeni a ziskali zkusenosti s ,varenim podle receptl” nebo s ,varenim podle
ingredienci”.

V tomto rezimu muzete ru¢né nastavit vsechny parametry varen, jako je cas,
teplota a vlhkost.

MUZete zvolit ¢as od 1 do 60 minut a teplotu od 60°C do 160°C. K dispozici jsou
t¥i nastaventi vlhkosti, kterymi jsou B (vypnuté vihkost), B (stfedni vihkost) a @

(vysoka vihkost).
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Prislusenstvi

Parni hrnec Air Cooker se dodava se zakladnim pfislusenstvim a s nékterym dalSim
prislusenstvim v zavislosti na zakoupeném modelu.

NiZe naleznete nékolik moznosti, jak je mizete kombinovat pro vareni v parnim
hrnci Air Cooker.

Poznamka

e Parni hrnec Air Cooker vzdy pouZzivejte se spodnim tdcem a mrizkou. Veskeré
ostatni prislusenstvi se umistuje na horni ¢ast.

Pouze spodni tac a mfizka

Spodni tadc a mrizka plus kos

Spodni tdc a mrizka plus hrnec na vareni

Spodni tac a mrizka plus druha vrstva

30 Ceétina



Spodni tdc a mrizka plus kos a druha vrstva

Spodni tdc a mrizka plus hrnec na vareni
a druha vrstva

Ovladani hlasem

1. Ujistéte se, Ze je parni hrnec Air Cooker pfipojen a sparovan s vasim chytrym
zatizenim a ze je v aplikaci NutriU, kterou najdete ve svém profilu, udélen
souhlas se vzdalenym piistupem.

2. Ujistéte se, ze jste si stahli aplikaci hlasového asistenta.

3. Propojte aplikaci NutriU s aplikaci hlasového asistenta.

Poznamka

e \ pfipadé, ze se v samotné aplikaci NutriU nezobrazi moznost aktivace
hlasového ovladani, aktivujte dovednost Amazon Alexa prostfednictvim
aplikace hlasového asistenta.

e Podrobné hlasové piikazy najdete v aplikaci hlasového asistenta.

¢ Propojeni aplikace NutriU s aplikaci hlasového asistenta lze provést také pfi
prvnim pfipojeni a sparovani parniho hrnce Air Cooker.

Cisténi

Vseobecné udaje
Dulezité informace
¢ Nepouzivejte Zzadné kovové kuchynské nacini ani abrazivni Cistici
materialy, protoze by mohly nepfilnavy povrch poskodit.
e K ciSténi vodni hubice uvnitf varné komory nepouzivejte ostré ani Spicaté
nastroje, mohlo by dojit ke zniceni hubice.
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Poznamka

e Vnitrek piistroje, spodni tac, koS, hrnec na vareni a druhd vrstva maijf
nepfilnavy povrch.

e Pfed prvnim pouZziti pfistroje varnou komoru dikladné vycistéte hadrikem
namocenym v horké vodé. Rovnéz vycistéte spodni tac, koS, hrnec na varenf
a druhou vrstvu horkou vodou a neabrazivni houbickou (viz ,Tabulka
cisténi”).

e Po kazdém pouziti piistroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrarte z varné
komory a vika olej a tuk.

e Varnou komoru pfi Cisténi nenaplfiujte vodou.

1. Stisknutim a podrzenim oto¢ného tlacitka pristroj vypnéte, vytahnéte
zastrcku ze zasuvky a nechte pfistroj priblizné 30 minut vychladnout
s otevienym vikem.

2. Vyjméte spodnitac a koS, hrnec na vareni a/nebo pfislusenstvi druhé vrstvy,
aby se parni hrnec Air Cooker rychleji ochladil.

3. Vydistéte varnou komoru horkou vodou, v pfipadé potfeby pouzijte
prostiedek na myti nddobi a neabrazivni houbicku (viz ,Tabulka cisténi”).

4. Prosnadné a ddkladné cisténi oddélte mrizku od spodniho tacu.

Upozornéni

e Pokud na varné komore ulpi zbytky jidla, mlzZete pouzit automaticky cistici
program ,EasyClean”, ktery zbytky zmékci a pfistroj snadno vycisti (viz
,Pouziti automatickych cisticich programt”).

5. Spodnitac, kos, hrnec na vareni a pfislusenstvi druhé vrstvy umyjte v mycce
nadobi. MUZete je také umyt horkou vodou, ¢isticim prostfedkem na
nadobi a neabrazivni houbickou (viz ,Tabulka ¢isténi”).

6. Vnéjsi povrch pfistroje Cistéte navlhéenym hadfikem.

7. Pted uskladnénim se zavienym vikem se ujistéte, Ze je vnitfek pfistroje zcela
suchy.

Upozornéni

e Pokud nebudete pfistroj delSi dobu pouzivat, pred uskladnénim jej dikladné
vycistéte, abyste zabranili tvorbé pachl apod. Poté nechte viko oteviené,
dokud vnitrek pristroje zcela nevyschne. Nikdy neskladujte pfistroj se
zavienym vikem, pokud nenf vnitiek zcela cisty a suchy.

Poznamka

o Ujistéte se, ze displej nezlstal vihky. Ovladaci panel po cisténi vzdy osuste
hadfikem.

e V pfipadé, Ze se ve varné komore z jakéhokoli ddvodu nahromadi voda
nebo vlhkost (hadmérnd vihkost uvolnéna jidlem, kondenzace vody, béhem
automatickych cisticich programa atd.), odstrante vodu pomoci Cistici houbicky
dfive, nez se dostane na Uroven odtokového otvoru v zadnfi ¢asti. Mohlo by to
zpUsobit tvorbu koute v disledku kontaktu s ohfivacem vzduchu.
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Tabulka ¢isténi

S <SS <
SIS TS S
X X X | X | X

X
X
<
X

Poznamka

e K ddkladnému vycisténi vnitrku varné komory pouzijte funkci ,Oplachnuti”
nebo ,EasyClean”.
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Pouziti automatickych cisticich program

Oplachnuti
Program oplachnuti doporucujeme pouzit, pokud jste parni hrnec Air Cooker
delsi dobu nepouzivali. Proplachne vnitfni systém vodou.

Easy Clean

Funkce EasyClean pomaha rozpustit zbytky mastnoty a hloubkové vycistit varnou
komoru. Program trva 20 minut. Po dokonceni programu staci varnou komoru
otfit vihkym hadfikem.

Odstrafiovani vodniho kamene
Parni hrnec Air Cooker vam pfipomene upozornénim na displeji, kdyz je cas
odstranit vodni kamen z pfistroje.

Poznamka

e Doporucujeme odstranit vodni kdmen z pfistroje, jakmile se zobrazi
upozornéni, jinak miize dojit k ucpani vodniho systému. Pokud chcete pfistroj
odvapnit pozdéji, mizete upozornéni preskocit. Pri dalsim zapnuti parniho
hrnce Air Cooker se vam pfipominka zobrazi znovu.

1. Prejdéte do nabidky ,Tools - Descaling” (Nastroje - Odvapnéni) na displeji
pfistroje.

Poznamka

o Ujistéte se, Ze je pfistroj zapnuty a ve varné komore nejsou zbytky tekutin.
Pokud je pfistroj jesté horky, nechte jej vychladnout s otevienym vikem po
dobu alespor 30 minut.

2. Do prdzdné nadrzky na vodu nalijte asi 80 ml kapaliny na odstrarovani
vodniho kamene Philips CA6700 nebo kyseliny citrénové a nadrzku na vodu
vloZte zpét do pfistroje bez pfidani dalsi vody.

Poznamka

e Pouzivejte pouze kapalinu na odstrariovani vodniho kamene Philips nebo
kyselinu citronovou. V zadném pfipadé na odstrafiovani vodniho kamene
nepouzivejte kapalinu na bazi kyseliny sirové, kyseliny chlorovodikové,
kyseliny amidosulfonové nebo kyseliny octové (octa), protoze by mohla
poskodit vodni systém v piistroji, aniz by spravné odstranila vodni kdamen.

3. Stisknutim tlacitka ,pokracovat” zahdjite odstranéni vodniho kamene.

Poznamka
e Pfistroj nyni zacne davkovat roztok na odstranéni vodniho kamene.
Davkovana kapalina se bude shromazdovat na dné varné komory.
4. \yclkejte, dokud se na displeji neobjevi dalsi pokyn. To bude trvat pfiblizné
10 minut.
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5. Vyprazdnéte nddrzku na vodu, vyplachnéte ji a poté ji doplfite Cerstvou
vodou aZ po uroven znacky MAX.

6. Jakmile tak ucinite, potvrdte to na obrazovce displeje vybérem moznosti ,OK”
otolnym tlacitkem. P¥istroj poté proplachne vodni systém Cerstvou vodou.

7. Po dokonceni proplachovani stisknéte tlacitko ,OK", ¢imZ proces odstrafiovani
vodniho kamene ukoncite.

8. Dnovarné komory otfete suchym hadfikem.

Upozornéni

e K odstranéni malych zavapnénych mist uvnitf varné komory mazete pouzit
kyselinu citronovou (smichejte ji s vodou podle ndvodu). Stadi ji vlozit do
varné nadoby, nechat chvili pdsobit a poté ji setfit.

Skladovani

1. Plistroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.

2. Vyprazdnéte nadrzku na vodu.

3. Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred ulozenim cisté a suché.
4. Prislusenstvi naskladejte do sebe a ulozte je do pfistroje.
Upozornéni

e Pokud nebudete pfistroj delsi dobu pouzivat, pfed uskladnénim jej ddkladné
vycistéte, abyste zabranili tvorbé pacht apod. Poté nechte viko oteviené,
dokud vnitrek pfistroje zcela nevyschne. Nikdy neskladujte pfistroj se
zavienym vikem, pokud nenf vnitfek zcela cisty a suchy.

Poznamka

e Pri prendseni drzte parni hrnec Air Cooker vzdy vodorovné.

e Vzdy se ujistéte, Ze je prislusenstvi parniho hrnce Air Cooker spravné
nasklddané, aby se dalo ulozit do pfistroje a aby se dalo zavfit viko.

Recyklace

e Az vyrobek doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalniho odpadu, ale
odevzdejte jej k recyklaci na oficidlnim sbérném misté. PomUzete tim zachovat
Zivotni prostredi.

* Ridte se pravidly vasi zemé& pro sbér elektrickych a elektronickych vyrobkd.
Spravnou likvidaci pomUzete predejit negativnim dopaddm na Zivotni
prostred( a lidské zdravi.

Cestina 35



Prohlaseni o shode

Timto spolecnost DAP B.V. prohlasuje, Ze hrnec Air Cooker NX096x vyhovuje
smérnici 2014/53/EU.

Uplny text prohlaseni o shodé pro EU je k dispozici na nasledujici internetové
strance: https://www.philips.com.

Parni hrnec Air Cooker NX096x je vybaven modulem Wi-Fi, 2,4 GHz 802,11 b/g/n
s maximalnim vystupnim vykonem 92,9 m\W EIRP.

Zaruka a podpora

Pokud potfebujete dalsi informace nebo podporu, navstivte adresu
www.philips.com/support, naskenujte kéd QR uvedeny na obalu nebo v Uvodni
broZute, nebo si pfeltéte samostatny letdk s celosvétovou zarukou.

Aktualizace softwaru a firmwaru

Aby byla zajisténa ochrana vaseho soukromf a aby parni hrnec Air Cooker
i aplikace fungovali sprdvné, je nezbytné aktualizovat software.
Aplikaci vzdy aktualizujte na nejnovéjsi verzi.
Parni hrnec Air Cooker také automaticky aktualizuje firmware.
Poznamka
e Aby bylo mozné parni hrnec Air Cooker aktualizovat na nejnoveéjsi verzi
firmwaru, musi byt pfipojen k vasi domaci siti Wi-Fi.
e Vzdy pouzivejte nejnoveéjsi aplikaci i firmware.
e Aktualizace jsou k dispozici v pfipadé vylepSeni softwaru.
e Aktualizace firmwaru se spusti automaticky, kdyz je Air Cooker
v pohotovostnim rezimu. Tato aktualizace trva nékolik minut. BEhem této
doby nelze hrnec Air Cooker pouzivat.

Kompatibilita zarizeni

Podrobné informace o kompatibilité aplikace naleznete v informacich v obchodé

Reset na tovarni nastaveni

>
°
©
wv
—+
o
=
o

Chcete-li obnovit tovarni nastaveni parniho hrnce Air Cooker, vyberte v nabidce
JJools > Settings” (Nastroje Nastaveni) funkci obnoveni tovarniho nastaveni.
Air Cooker pak jiz neni pfipojen k domdci siti Wi-Fi a neni sparovan s chytrym
zafizenim.
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Reseni problému

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje

setkat. Pokud se vam nepodafi problém vytesit podle nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, na které naleznete seznam
nejcastéjsich dotazd, nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti

Philips ve své zemi.

Problém

Vnéjsi povrch piistroje se
pfi pouZzivani zahriva.

Mozna pfric¢ina

Teplo uvnitf varné komory
vyzartuje do vnéjsich stén.

Resgeni

To je normalnf jev. VSechny rukojeti a
knofliky ¢i oto¢né ovladace, na které
béhem pouzivani potfebujete sahat,
jsou dostate¢né chladné na dotek.

Varna komora, spodni tac a mrizka,
kos, hrnce na vareni (pro nékteré
modely), druha vrstva (pro nékteré
modely) a vysuvné rukojeti jsou

pti pouzivani pfistroje vzdy horké,
aby byla zajisténa spravna tepelna
priprava pokrmd. Tyto soucasti jsou
vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pristroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahteji prilis
na to, abyste se jich mohli dotknout.
Tyto plochy jsou na pfistroji oznaceny
nasledujici ikonou:

/N

Pokud si stale uvédomuijete, kde jsou
horké plochy, a nedotykate se jich, je
pouzivani pfistroje zcela bezpecné.

PFistroj se nezapne.

Pristroj nenf pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka fadné
zapojena do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je ptipojeno
vice pfistroja.

PFistroj ma vysoky vykon. Zkuste
jinou zasuvku a zkontrolujte pojistky.

Uvniti mého parniho
hrnce Air Cooker a na
nékterém prislusenstvi se
mi odlupuji mista.

Nékteré malé skvrny se mohou
objevit ve varné komore nebo
na prislusenstvi v dtsledku
nahodného dotyku nebo
poskrabani povlaku (napf.

pri ¢isténi drsnymi Cisticimi
nastroji a/nebo pfi vkladani
prislusenstvi do varné komory.

Poskozeni muzete zabranit tim,

Ze tac/miizku/kos nebo jinou
kombinaci pfislusenstvi vliozite do
varné komory opatrné a budete

se snazit nenarazet na jeji stény.
Pokud zjistite, Ze se odstiply malé
kousky povlaku, upozornujeme, ze
to nenf skodlivé, protoze vsechny
pouzité materidly jsou bezpecné pro
potraviny.

Z vnitrku pristroje se
ozyvaji podivné zvuky.

Pristroj je vybaven ventildtorem,
ktery je zapotrebi pro prenos
tepla k potravindm, a také
vodnim cerpadlem, které pfistroj
potrebuje pro funkci varent

v pare.

Tento hluk je normalni a zamysleny.
Pokud se hluk zvysi nebo se zfetelné
zméni, obratte se na stredisko
podpory spolecnosti Philips, kde vam
poradi.
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Jidlo, které jsem
pripravil(a), nedopadlo
podle ocekavani.

V polozce ,ingredience”

pristroje mam pouze
nékteré prisady.

Z parniho hrnce
Air Cooker vychazi kourt
a zapach.
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Mozna pricina

V pripadé, ze jste vafili podle
receptu NutriU vyvinutého pro
vas parni hrnec Air Cooker, je
mozné, ze jste nedodrzeli recept
z hlediska mnozstvi vlozenych
ingredienci.

Zménili jste parametry vafeni,
napriklad cas, teplotu nebo
vlhkost, ackoliv bylo doporuceno
jinak. To mze mit vliv na
vysledek varent.

Pouzili jste ,zpUsob pripravy”,
ktery nebyl vhodny pro typ
vareného jidla, napf. nastavenf
vareni v pare pouzité pro
listovou zeleninu mlze vést

k prevarenému, rozmocenému
vysledku. Misto toho pouzijte
nastaveni ,naparovani”

a dalsi informace naleznete
v kapitoldch o vareni

v uZivatelské prirucce.

Parni hrnec Air Cooker je
dodavan s vychozim seznamem
ingredienci, ktery se aktualizuje
pfi prvnim pripojeni k Wi-Fi

a sparovani parniho hrnce

Air Cooker s chytrym zafizenim.

Pripravujete tucné prisady.

Varnd komora stéle obsahuje
zbytky tuku z pfedchoziho
pouziti.

Pokud vafite podle receptu NutriU,
dodrzujte mnozstvi doporucené

v receptu. Zmény mohou mit vliv na
vysledek vareni.

Zkontrolujte recept a parametry
vafeni mérte pouze podle potfeby,
napt. kdyz chcete mit jidlo déle
uvarené, nez je doporuceno; kdyz
chcete mit hovézi maso méné
propecené apod.

Dalsi informace a pokyny k pfipravé
pokrmt pomoci rliznych zptsob
pripravy naleznete v kapitolach

o vareni v uzivatelské prirucce.

Postupujte podle postupu nastaveni
Wi-Fi tak, ze na pfistroji prejdete na
moznost ,Tools -> Settings -> WiFi
Setup” (Nastroje -> Nastaveni ->
Nastaveni Wi-Fi) a budete postupovat
podle pokyn( na pfistroji a v aplikaci.
Po dokonceni tohoto tkonu se
seznam ingredienci automaticky
aktualizuje o pfisady urcené pro vasi
zemi pUvodu.

Prebytecny olej nebo tuk z varné
komory nebo z prislusenstvi
opatrné vylijte. MGzete také pouzit
program ,EasyClean” — dostupny

v nabidce ,Tools" (nastroje), ktery
pomadha rozpoustét mastné slozky

a dikladnéji distit pristroj.

Kouf a zépach je zplsoben
zahtivanim mastnych zbytkd ve
varné komore. Varnou komoru

a prislusenstvi, které pouzivate

k vareni, vzdy Cistéte,



Problém

Mozna pricina

Marinada, tekutiny nebo Stava
z masa strikaji ve vypeceném
tuku nebo mastnoté.

Reseni

Pred vlozenim do parniho hrnce
Air Cooker potraviny osuste.

Kontrolka Wi-Fi na mém
parnim hrnci Air Cooker jiz
nesviti.

Parni hrnec Air Cooker jiz neni
pripojen k domdci siti Wi-Fi. Je
mozné, Ze jste zménili domaci
sit Wi-Fi.

Spustte proces nastaveni Wi-Fi
prostrednictvim moznosti ,Tools »
Settings - WiFi Setup” (Nastroje

- Nastaveni » Nastaveni Wi-Fi) na
pristroji a postupujte podle pokynd
na pristroji a v aplikaci.

Aplikace ukazuje, ze
proces parovani nenf
Uspésny.

Jiny uzivatel sparoval parni
hrnec Air Cooker s jinym
chytrym zafizenim a praveé vari.

Pockejte, dokud jiny uzivatel neukonc¢f
aktuadlni proces vareni. Poté znovu
sparujte chytré zafizeni s parnim
hrncem Air Cooker.

Nemohu pouzit aplikaci
k dalkovému ovladani
parniho hrnce Air Cooker
(napt. odeslani receptu

a spusténi vareni

z aplikace NutriU).

Parni hrnec Air Cooker nenf
pfipojen k doméci siti Wi-Fi a/
nebo neni sparovan s vasim
chytrym zatizenim.

Nejprve zkontrolujte, zda je parni
hrnec Air Cooker pripojen k siti Wi-Fi.
Pokud jste dokondili nastaveni Wi-Fi
prostrednictvim aplikace Philips
NutriU a pfipojili pfistroj k urcité siti
Wi-Fi, méli byste na displeji pfistroje
vidét staly bily symbol Wi-Fi.

Je mozné, ze jste nezaskrtli
Lsouhlas se vzdalenym
pristupem”, ktery najdete ve
svém osobnim profilu NutriU.

Prejdéte na kartu osobniho profilu

v aplikaci NutriU a klepnéte na
zaskrtavaci policko ,remote consent”
(souhlas se vzdalenym pristupem).

Ve varné komore je po
vareni voda.

Parni hrnec Air Cooker béhem
vareni vytvafi paru. Para
kondenzuje na potravinach a na
vnitinich sténach varné komory.
Zkondenzovana voda zUstava
po vafeni ve varné komore.

Urcité mnozstvi vody, které zdstane ve
varné komore po vareni, je normalni.
Stadiji setfit vihkym neabrazivnim
hadfikem.
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