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Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidZiai perskaitykite $j dokumenta ir
saugokite jj, nes jo gali prireikti ateityje.

Pavojus

Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po is ¢iaupo tekanciu
vandeniu.

Nepilkite j maisto gaminimo kamerg vandens, nes galite patirti elektros smagj.
Nepilkite j maisto gaminimo kamerg ar keptuva aliejaus, nes gali kilti gaisro
pavojus.

Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

Nenaudokite astriy ar smailiy jrankiy vandens antgaliui maisto gaminimo
kameroje valyti, nes galite sugadinti antgalj.

Neuzdenkite oro jleidimo ir oro isleidimo angy, kol prietaisas veikia.

Niekada nelieskite prietaiso vidaus, kol jis veikia.

Niekada nedékite maisto daugiau nei ant priedo nurodytas MAX lygis arba
taip, kad jis liesty dangtj.

Jspéjimas

Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”, jos techninés prieZitros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad bty iSvengta pavojaus.
Prietaisa junkite tik j jzeminta sieninj el. lizda. Visada jsitikinkite, kad kistukas
tinkamai jkistas j sieninj elektros lizda.

Sis prietaisas negali buti naudojamas su ioriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio
valdymo sistema.

Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Sj prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ir protiniai gebéjimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir ziniy
su salyga, kad jie bus iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir prizitirimi siekiant
uztikrinti, jog jie saugiai naudoty prietaisa, ir supazindinti su susijusiais
pavojais. Vaikai negali Zaisti su Siuo prietaisu. Valyti ir taisyti prietaiso jaunesni
nei 8 mety vaikai be suaugusiyjy priezitros negali.
Laikykite prietaisa ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.
Niekada  prietaisg nedékite lengvy ar degiy produkty ar kepimo popieriaus
Saugokite jrenginio pagrindg nuo aukstos temperataros, karsty dujy, gary
arba i$ kity Saltiniy nei pats garintuvas iseinancios Silumos. Nedékite prietaiso
ant arba 3Salia karstos dujinés viryklés, bet kokio tipo elektrinés virykleés,
elektriniy virimo ploksciy arba j Sildoma orkaite.
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Nedékite veikiancio prietaiso Salia sienos, Salia kity prietaisy ar po daiktais,
kurie gali bati sugadinti dél gary, pvz., sienos ir spintos. UZ prietaiso, i$ abiejy
prietaiso pusiy ir virs prietaiso palikite maziausiai 10 cm laisvos vietos. Nieko
nedékite ant prietaiso virsaus.

Naudojant karsti garai yra isleidZziami per oro iSleidimo angas. Rankas ir veida
laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro iSleidimo angy

Prietaise naudojamas gradintas stiklas. Jei stiklas pazeistas, nebenaudokite
prietaiso ir kreipkités j Salia esantj aptarnavimo centra.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Naudojant prietaisg ir jj panaudojus priedai gali bati karsti, visada elkités
atsargiai.

Saugokites karsty gary, sklindandiy i$ prietaiso gaminant, jam veikiant Silumos
palaikymo reZimu ar atidarant dangtj. Kai tikrinate maista, visada naudokite
virtuves jrankius ilgomis rankenomis.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, isskyrus nurodytus Siame vadove, ir
naudokite tik originalius ,Philips” priedus.

Nenaudokite kity gamintojy arba ,Philips” nerekomenduojamy priedy ar daliy.
Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jusy garantija.

Maistui apdoroti visada naudokite tam skirtg prieda. Niekada nedékite maisto
taip, kad jis liestysi su gary generatoriumi apacioje.

Nepalikite prietaiso veikti be priezilros, visada jsitikinkite, kad kontroliuojate
prietaisa.

Prietaisa visada naudokite tinkamai uzdenge dangtj.

Naudodami ,sous vide” funkcija, naudokite tik aukstos kokybés ,sous vide”
maiselius.

Jei naudojate ,sous vide” maiselius, naudokite tik prietaiso ,sous vide” funkcija,
kitaip ,sous vide” maiseliai gali istirpti.

Nerekomenduojama naudoti ,sous vide” funkcijos, kai temperatlra Zzemesne
nei 50°C, nes dél to gali pradéti daugintis bakterijos.

Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka
vietinio elektros tinklo jtampa.

Nestatykite prietaiso ant arba 3alia lengvai uzsideganciy medziagy, pvz.,
staltiesés arba uzuolaidy.

Prie$ naudodami prietaisg pirma karta ir po kiekvieno naudojimo kruops¢iai
nuvalykite dalis, kurios liesis su maistu. Zr. instrukcijas vadove.

Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar jary gerybiy. Visada pries
garindami visiskai atitirpinkite Siuos ingredientus.

Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Prietaisas yra skirtas naudoti, kai aplinkos temperatdra yra 10°C-40°C.
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Démesio

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, Gkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Jis taip pat neskirtas naudoti klientams vieSbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyne su pusryciais, ir kitoje apgyvendinimo
aplinkoje.

Pries palikdami prietaisa be prieZidros, surinkdami, ardydami, laikydami ar
valydami, visada istraukite maitinimo laidg i$ tinklo.

Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia.

Prietaisg apziUréti ar taisyti pristatykite j ,Philips” jgaliotajj techninés priezitros
centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys, prieSingu atveju garantija
nebegalios.

Vandenj pilkite tik j vandens bakelj.

Pries valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atves.
Prietaisa pastatykite ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirSiaus taip, kad
aplink jj baty 10 cm laisvos vietos ir jis neperkaisty.

Nenaudokite prietaiso skyriaus kaip daikty laikymo vietos, ten galima laikyti tik
tinkamus priedus.

Temperatdra, dregme ir laikas skiriasi priklausomai nuo j prietaisa jdéto maisto
ir kiekio.

Jei prietaisg naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” jokiomis aplinkybémis nebus
atsakinga uz kilusia Zala.

Norédami uzpildyti, papildyti ar iStustinti vandens bakelj, isimkite jj i$ prietaiso.
Nekreipkite viso prietaiso, kad istustintuméte vandens bakelj.

Jei is maisto gaminimo kameros reikia pasalinti skyscius, naudokite kempine ar
panasy daikta. Nekreipkite prietaiso, kad jj iStustintumeéte.

Kadangi skiriasi maisto kilmé, dydis ir rUsis, pries patiekdami jsitikinkite, kad jis
iki galo pagamintas.

Atsildyto maisto pakartotinai neuzsaldykite.

Kalkéms Salinti nenaudokite jokios acto rtgsties.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

.Philips” prietaisas atitinka visus taikomus standartus ir normas dél
elektromagnetiniy lauky poveikio.

Automatinis issijungimas

LAir Cooker” jdiegta automatinio issijungimo funkcija. Kai prietaisas jjungtas,

bet neveikia maisto ruosimo ar Silumos iSlaikymo rezimu, naudotojui neatlikus
jokiy veiksmy 20 min. bus jjungtas budéjimo rezimas. Noredami prietaisa isjungti
rankiniu btdu, ilgai spauskite sukamajj mygtuka.
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Sveikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!

Norédami pasinaudoti ,Philips” sitiloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj
adresu www.philips.com/welcome.

,Philips Air Cooker” naudojama ,NutriFlavor” technologija, skirta sukurti
optimaliai kar$to oro cirkuliacijai ir dregmei, kad kiekvienas patiekalas bty
paruostas tobulai. Traskios darzovés, sultinga zuvis, mink$ta mésa ir kepiniai bei
iki 90% iSsaugoty maistiniy medZiagy*. Atraskite dziaugsma ruosti skanius ir
sveikus patiekalus vienu mygtuko paspaudimu.

Norédami pasisemti daugiau jkvépimo, suzinoti recepty ir informacijos apie , Air
Cooker”, apsilankykite www.philips.com/welcome arba atsisiyskite nemokama
L10S®" ar ,Android™" skirtg programéle ,Nutriu"**.

* |1Sbandyta su brokoliais, paprikomis, ankstiniais Zirneliais, kuriuose iSlieka 90%
vitamino C, lasisa, kurioje iSlieka 93% omega 3 ir 6 rtigsciy, bei jautiena, kurioje
iSlieka 90% gelezies. Laboratorinis ,garinimo aukstesneje temperattroje”
nustatymo matavimas.

** JUsy Salyje ,NutriU” programélé gali neveikti. Tokiu atveju jkvépimo semkités
vietinéje ,Philips” interneto svetainéje.
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Funkcijy aprasymas

Vandens bakelis

LAir Cooker” yra vandens bakelis, kurj rasite prietaiso
uzpakalinéje puséje. ki vandens lygio MAX telpa
mazdaug 600 ml. Vandens lygio indikatorius MAX yra
vandens bakelio rankenos puséje ir patartina Sios Zymos
nevirsyti.

Kad baty iSvengta kalkiy nuosédy kaupimosi, po
kiekvieno maisto ruosimo ciklo istustinkite vandens bakelj.

Sukamasis mygtukas

Norédami jjungti prietaisa, paspauskite sukamajj
mygtuka, noredami iSjungti prietaisa, palaikykite
paspausta sukamajj mygtuka.

Kai prietaisas jjungtas, paspauskite sukamajj mygtuka,
kad patvirtintumeéte veiksma. Sukite sukamajj mygtuka,
norédami judéti per skirtingas meniu parinktis arba
pakeisti maisto ruosimo nustatyma.

Stiklinis dangtis

Paspauskite dangcio atlaisvinimo mygtuka, kad
atidarytumeéte stiklinj dangtj.
Dangtis atsidaro automatiskai.

Jsp€jimas
e Prietaisui veikiant stiklinio dangcio pavirsius gali
jkaisti.

Temperaturos nustatymas

Kai kuriems pateiktiems maisto ruosimo bddams
nurodytas numatytasis rekomenduojamos temperatdros T —
nustatymas, kurio negalima reguliuoti, nes kitokia 160°C
temperatlra gali turéti jtakos ruoSiamam maistui.
Norédami pakeisti maisto ruoSimo temperatdra,
naudokite rankinj rezima (zr. skyriy ,Maisto ruosimo
rezimai").
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Drégmeés lygio nustatymas

Kai kuriems pateiktiems maisto ruosimo bddams
nurodytas numatytasis rekomenduojamo drégmeés lygio
nustatymas, kurio negalima reguliuoti, nes kitokia dréegmé
gali turéti jtakos ruoSiamam maistui. Norédami pakeisti
drégmeés nustatyma, naudokite rankinj rezima (zr. skyriy
~Maisto ruosimo rezimai").

Adjust humidity

Trys drégmés lygiai

Naudojama, esant nurodytam maisto
ruoSimo budui

Aprasas

Drégmés nustatymas isjungtas | Kepimas, kepimas kaip orkaitéje

Zr. receptus programéléje ,NutriU”.
m Vidutiné dregmé Taip pat galima naudoti rankiniu
rezimu

Garinimas, garinimas aukstesnéje
. L. . temperaturoje, l[étas maisto
Didelé drégme P o v
ruosimas, atsildymas, pasildymas,
maisto ruosimas vakuume

Gaminimo laikas

Naudojant ,rankinj” rezima, maisto ruosimo trukme
galima nustatyti nuo 1 min. iki 60 min.

Naudojant ,maisto ruosimo bady” rezima, maisto
ruosimo trukme galima nustatyti atsizvelgiant j nustatyta

diapazona. Zr. lentele skyriuje ,Maisto ruogimo rezimai” - Ads e
.Maisto ruoSimo badai”.

Visiems maisto ruosimo badams yra nurodyta numatytoji 10:00 |®
maisto ruoSimo trukme, kurig galima reguliuoti @

atsizvelgiant j j prietaisa jdéta maisto kiekj arba j
pageidaujama paruosimo lygj.

Jvairiems produktams nurodytas sitlomas paruosimo
trukmes rasite eidami j ,Maisto ruoSimo rezimai” -
.Produktai”.
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Garsas

Prietaiso keliamas triuk§mas

Prietaisui veikiant galite girdéti nedidelj triukSma. Tai normalu.

TriukSma kelia siurblys, kuris pumpuoja vandenj per vidine sistema, taip pat
ventiliatorius, kuris generuoja prietaiso oro srauta.

Garsiniai pranesSimai

Kartais galite girdéti garsa, pvz., kai prietaisas baigia ruosti maistg arba kai
maisto ruosimo metu reikia atlikti kokj nors veiksma, pvz., j ,Air Cooker” jdéti
papildoma maisto produkta.

ISankstinis pakaitinimas

Naudojant kai kuriuos maisto ruosimo budus, pvz.,

kepima kaip orkaitéje ar kepima, reikalingas iSankstinis

pakaitinimas. Start pre-heat
ISankstinio pakaitinimo pranesimas pasirodo
automatiskai, kai naudojami tie maisto ruosimo rezimai,
kuriems reikalingas isSankstinis pakaitinimas.

Jei ,Air Cooker” jau pakaitintas, nes k3 tik ruoséte maista,
galite praleisti iSankstinj pakaitinima ir is karto ruosti
maista.

ISankstinio pakaitinimo laikmatis nustatytas penkioms
minutems ir jo negalima reguliuoti.

5:00

Svarbu
¢ Norédami paruosti maistg optimaliai, pasibaigus iSankstiniam
pakaitinimui jdékite maista j ,,Air Cooker”.

Tekstinis vediklis
Visuose meniu ekranuose yra tekstinis vediklis, kuris padeda narSyti meniu.
Tekstinis apraSymas dingsta po 10 sek. ir vél pasirodo, kai jeinate j kitg meniu
puslap;.

Pries naudodami pirma karta

Svarbu

¢ Naudojant pirma karta, i$ , Air Cooker” gali sklisti damy ir kvapo. Jy
turéty nelikti per kelias minutes. PrieS pradédami ruosti maista, mazdaug
30 min. leiskite tus¢iam prietaisui veikti nustate 160°C temperatura ir
iSjunge drégmés nustatyma. Védinkite patalpa.
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1. Nuimkite visas pakavimo medziagas.

2. Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes (jei tokiy yra).

3. Pries naudodami pirma karta, kruopsciai nuvalykite prietaisa ir iSvalykite
maisto ruosimo kamera drégna, nesiurkscia Sluoste. Po Siltu vandeniu
iSplaukite priedus ir nuimamas dalis.

LAir Cooker” prijungimas prie programélés , NutriU”

Svarbu

e Prie$ pradédami ,WiFi” nustatymo procedira jsitikinkite, kad iSmanusis
prietaisas prijungtas prie namy ,WiFi“ tinklo.

1. Jjunkite prietaisa.

o
2. Norédami jjungti prietaisa, paspauskite sukamajj
mygtuka.
Pastaba

e Pirma karta jjungus prietaisa, jlsy bus paprasyta
pasirinkti kalba, kurig norite naudoti narSydami meniu.

3. Slinkite sgrasu, kol bus paryskinta pageidaujama
kalba.

Deutsch
Francais

Espanol

4. Paspauskite sukamajj mygtuka, kad patvirtintuméte
kalbos pasirinkima. )
Welcome to a world of flavor.

e Rodomas pasveikinimo ekranas. " gt

connected to WiFi and paired to

the NutriU app.
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5. Paspauskite sukamajj mygtuka, norédami patvirtinti ir
testi.

Pastaba

e Kitame ekrane galite rinktis, ar i$ karto prijungti
prietaisg prie iSmaniojo prietaiso, ar tai padaryti véliau.

6. Jeinuspresite prijungti is karto, eikite j parinktj ,Taip,
prijungti”.

Pastaba

e Rekomenduojame atsisiysti programeéle ,NutriU” ir
prideti ,Air Cooker” programeléje vos pirma karta *
nustacius prietaisa. Tada galésite naudoti visas ,Air :
Cooker” funkcijas, pvz., dziaugtis nuotolinio maisto
ruoSimo funkcija ir gauti praneSimus apie maisto
ruosimo eiga.

ish to download the app?

| already have the app

7. Rodomas QR kodas. Nuskaitykite jj norédami atsisiysti
programeéle ,NutriU”.

Patarimas

e Beto, programele ,NutriU” galite atsisiysti iS ,App
Store"” arba i svetaines www.philips.com/NutriU.
Arba galite nuskaityti QR koda knygeléje, kuri buvo
jdetaj ,Air Cooker” pakuote.

8. Jjunkite programéle ,NutriU” ir atlikite registracijos proceddras.
9. Vykdykite programéléje nurodytus veiksmus, noredami prijungti ,Air
Cooker” prie ,WiFi" rysio ir susieti ,Air Cooker” su iSmaniuoju prietaisu.

Pastaba

e Jei nuspresite prijungti ,Air Cooker” véliau, galite pradéti ,WiFi" rySio
nustatyma eidamij ,Air Cooker” meniu ,Jrankiai” - ,Nustatymai” >
+Nustatyti ,WiFi".

e ,Air Cooker” galite naudoti su programéle tik tuomet, kai Salia ekrano esantis
.WIiFi” indikatorius nuolat Sviecia baltai.

Yra dvi ,WiFi"” indikatoriaus busenos.
LWIiFi” indikatorius yra iSjungtas.  ,WiFi" rySys yra iSjungtas.

LWIFi” rySys yra jjungtas ir prijungtas prie

LWIiFi” indikatorius yra jjungtas. maréruty parinktuvo,
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Svarbu

¢ Nuotolinis valdymas: nuotoliniu budu valdyti , Air Cooker” per
programéle (pvz., siysti recepta, pristabdyti maisto ruosima ir kt.) galite
tik programéléje ,NutriU” pazyméje ,sutikimas valdyti nuotoliniu badu®”,
kurj galima rasti ,NutriU” profilyje.

e |sitikinkite, kad , Air Cooker” prijungtas prie 2.4 GHz 802.11 b/g/n namy
LWIiFi” tinklo.

¢ Vieno naudotojo susiejimas: ,Air Cooker” nuotoliniu badu vienu metu
gali valdyti tik vienas naudotojas. Jei antras naudotojas nori valdyti
LAir Cooker” ir naudoti programéle ,,NutriU”, jis turi atlikti susiejimo
procedura. Susiejus, pirmasis naudotojas bus automatiskai atsietas.

e _WiFi” nustatymo procedira galima atSaukti programéléje arba
atjungiant , Air Cooker”.

Pastaba

e Galite jjungti arba isjungti ,WiFi"” rysj nuéje j ,Jrankiai” > ,Nustatymai” »
JWIFi" nustatymas”.

e Galite i$ naujo nustatyti ,WiFi” rySj nuéje j ,Jrankiai” > ,Nustatymai” > ,WiFi"
nustatymas”.

Paruosimas naudoti

1. Prietaisa pastatykite ant stabilaus, lygaus, horizontalaus ir kars¢iui atsparaus
pavirsiaus.
Jspéjimas
¢ Nieko nedékite ant prietaiso virsaus ar i$ Sony. Tai gali sutrikdyti oro
srautg ir turéti jtakos ruoSiamam maistui.

¢ Nedékite veikiancio prietaiso Salia arba po daiktais, kuriuos gali
sugadinti garai, pvz., prie sieny ir po spintelémis.

Pastaba
e Visada jdékite krepsj su padéklu j prietaisg. Nenaudokite tik krepsio.

+Air Cooker” naudojimas

1. Jjunkite ,Air Cooker"j elektros lizda.

&

)
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2. Paspauskite sukamajj mygtuka, kad jjungtumeéte , Air
Cooker”.

3. Pripildykite vandens bakelj.

3a. Nuimkite vandens bakelj nuo uzpakalineés ,Air
Cooker” dalies ir atidarykite vandens bakelio
dangtj.

3b. Pripilkite vandens iki ribos MAX.

Pastaba

e Vandens lygio indikatorius MAX yra vandens bakelio
rankenos puséje ir patartina Sios zymos nevirsyti.

3c. Uzdékite vandens bakelio dangtj atgal ant
vandens bakelio ir pritvirtinkite bakelj prie , Air
Cooker”.

Pastaba

e Maistui ruosti reikalingas vandens kiekis priklauso
nuo maisto rasies ir maisto ruosimo trukmes.
RuoSiant maista gali reiketi papildyti vandens bakel;.
Zemo vandens lygio indikacija bus rodoma ,NutriU”
programeélés maisto ruoSimo blsenos juostoje, taip pat
prietaiso ekrane.

4. |dékite maista | ,Air Cooker”.

Pastaba

e Maisto ruosimo biddams ,Kepimas”ir ,Kepimas
kaip orkaitéje” reikalingas iSankstinis pakaitinimas.
Pasibaigus iSankstiniam pakaitinimui, jdekite maista j
prietaisa.
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5. Pasirinkite norimg naudoti maisto ruosimo buda (taip
pat zr. skyriy ,Maisto ruosimo rezimai”).

Cooking methods

Back

Steaming

6. Jeireikia, nustatykite maisto ruoSimo parametrus.

7. Paspauskite sukamajj mygtuka, norédami pradéti
ruosti maista.

8. Pradedamas maisto ruosimo procesas. Jjungiamas gary generatorius ir
ventiliatorius.

Pastaba

¢ Pristabde maisto ruosimo procesg, pvz., norédami koreguoti maisto ruosimo
parametrus maisto ruoSimo metu, paspauskite sukamajj mygtuka, kad tai
padarytuméte. Dar karta paspauskite sukamajj mygtuka, noredami testi
maisto ruosima.

¢ Nedékite ,Air Cooker” salia kito maisto ruosimo prietaiso, netoli virtuvés
sienos arba po virtuves spintele, nes karsti garai gali kondensuoti ir
kondensatas gali begti nuo pavirsiy.

Jspé&jimas
¢ Naudojant karsti garai yra iSleidziami per oro isleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro iSleidimo angy.
9. Pasibaigus maisto ruosimo trukmei, pamatysite ekrang, kvieciantj mégautis.
e Skambes melodija.

10. Galite arba grjzti j pagrindinj meniu (perjungti j piktograma x ir patvirtinti),
islaikyti maistg Silta arba testi maisto ruosima.

Pastaba
e Baige ruosti maistg, istustinkite vandens bakelj.
e Prie$ patiekdami maistg visada jsitikinkite, kad jis tinkamai paruostas.
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Maisto ruosimo rezimai

Rezimas
Maisto

1 | ruosimas
pagal recepta

2 | Produktai

Maisto
ruosimo budai

Rankinis
rezimas

i3]

b

Veiksmas

Programeéléje pasirinkite recepta
ir iSsiyskite jj j ,Air Cooker”.

Pasirinkite maisto produktus

ir maisto ruosimo bada.

,Air Cooker” automatiskai
reguliuoja temperatdra ir
drégme. Nustatykite laika pagal
pageidaujama ruosti patiekala ir
pradékite ruosti maista.

Pasirinkite maisto ruosimo
buda. ,Air Cooker” automatiskai
reguliuoja temperatarg ir
drégme. Nustatykite laika pagal
pageidaujama ruosti patiekalg ir
pradékite ruosti maista.

Rankiniu bddu reguliuokite
laika, temperattra bei drégme ir
pradékite ruosti maista.

.Air Cooker” naudotojo
jgudziy lygis

Visy lygiy automatinis
maisto ruosimas: iSsamios
instrukcijos

Pradedantysis: iSsamios
instrukcijos

Pazenges: pagrindiniai
nurodymai

Ekspertas: nurodymai
neteikiami

Maisto ruosimas pagal recepta naudojant programéle ,NutriU”

Jei esate pradedantysis ,Air Cooker” naudotojas, rekomenduojame naudoti
maisto ruoSimo pagal recepta rezima. Taip lengviausia susipazinti su ,Air
Cooker”. Jei esate labiau patyres naudotojas, programeéle ,NutriU” padeés iki galo
iSnaudoti ,Air Cooker” potenciala.

Pastaba

e RuoSti maista pagal recepta galima tik tuomet, kai ,Air Cooker” ir iSmanusis
prietaisas yra sujungti (susieti), o programélés ,NutriU” profilyje pateiktas
sutikimas valdyti nuotoliniu btdu.

1. Jjunkite ,Air Cooker”j elektros lizda.
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2. Paspauskite sukamajj mygtuka, kad jjungtumeéte , Air
Cooker”.

3. ISmaniajame prietaise jjunkite programéle ,NutriU” ir programéléje
LNutriU” pasirinkite recepta.
4. Palieskite ,Pradéti”.
e Programéléje ,NutriU” rodomas atitinkamas nustatymas, jis taip pat
matomas ir prietaise.

5. lJeireikia, pakoreguokite trukme, tada naudodami programéle arba
prietaisg pradékite ruosti maista.

Patarimas

e Jeigrieztai laikysités recepte nurodyty maisto produkty ir maisto kiekio,
maisto ruoSimo trukmeés koreguoti nereikés.

e Jeiruosite maziau ar daugiau maisto nei rekomenduojama recepte, gali
reikéti atitinkamai pakoreguoti maisto ruosimo trukme.

Pastaba

e Taip pat galite keisti recepte nurodytus maisto ruosimo parametrus,
pvz., ,drégme” ir ,temperatira”. Siy parametry poky¢iai gali turéti jtakos
ruoSiamam maistui.

Rezimas , Produktai”

Ruoskite maista naudodami sj rezima, jei esate pradedantysis ,Air Cooker”
naudotojas ir norétumeéte, kad viso proceso metu bty teikiamos iSsamios
instrukcijos.

Svarbu

e Pirma kartg jéjus j produkty sarasa, pries prijungiant ,,Air Cooker” prie
namy ,WiFi” tinklo, rodomas tik numatytasis maisto produkty sgrasas.
Sarasas bus atnaujinamas automatiskai, kai tik prijungsite , Air Cooker”
ir susiesite su iSmaniuoju prietaisu, pagal $alj/regiong, kurj pasirinksite
programéléje prisijungimo metu.

Pastaba
e Maisto produkty sgrasas kartkartémis bus atnaujinamas automatiskai. Todél
LAir Cooker” turi bati prijungtas prie namy ,WiFi“ tinklo.
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1. Jjunkite ,Air Cooker” | elektros lizda.

o
2. Paspauskite sukamajj mygtuka, kad jjungtuméte ,Air
Cooker”.
&
3. Sukite sukamajj mygtuka, kol pasirinksite Produktai. Ingredents

Y

4. Paspauskite sukamajj mygtuka, kad patvirtintumete.

~
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5. Pasukite sukamajj mygtuka, norédami pasirinkti Ingredients
ruosiamus produktus. Paspauskite sukamajj mygtuka, Back
kad patvirtintumeéte.

Root & starchy veggies

Grains

6. Pasirinkite vieng i§ rekomenduojamy maisto ruosimo

_ . e Cooking methods
budy ir patvirtinkite.

< Back

Air Steam

7. Noredami pradéti ruosti maista, paspauskite sukamajj
mygtuka.

Pastaba
e Numatytoji maisto ruosimo trukmé pagrjsta produkty,
kuriuos jdedate j ,Air Cooker”, kiekiu.

Toliau pateiktoje lenteléje ieskokite informacijos apie siiloma maisto kiekj pagal
numatytaja maisto ruosimo trukme.

. Maisto 1Sanks-
Maisto ruo- < S
gzzﬂzkm Produktai Kiekis Simo tempe- :il:g;r[:& ggll(zi-
ratura lygis tinimas
Darzoveés Spinatai 2509 Garai 100°C () 10 min. | ne
Garinimas
Brokoliai 600 g aukstesnéje 120°C ) 12 min.  ne
temperaturoje
Kepkite o v . .
6009 orkaitéje 160°C 2 13 min. | taip
Garinimas
Cukinijos 5009 aukstesnéje 120°C ) 15 min.  ne
temperaturoje
Ziediniai Garinimas
Kobdstai 600 g aukstesnéje 120°C ) 15 min. | ne
P temperaturoje
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Y ETE o) 1Sanks-

Maisto ruo-

Produkty . i o5 ruosimo tinis
grupe Produktai Kiekis ?;T;;cempe- drégmes pakai-
lygis tinimas
600 Lol 160°C Pl 20 min. tai
9 orkaitéje 2 ’ P
Eparaginés Garinimas
E elgés 5009 aukstesnéje 120°C @ 17 min. | ne
pup temperataroje
Garinimas
Baklazanai | 7509 aukstesnéje 120°C ) 25 min. ne
temperaturoje
680 Kepkite 160°C 20 min. | tai
9 orkaitéje ’ P
Byivealtie Garinimas
Ronoetai 500 g aukstesnéje 120°C ) 12 min. ne
opustai SN
temperatlroje
Garinimas
Smidrai 7509 aukstesnéje 120°C Q) 12 min. | ne
temperaturoje
Garinimas
Paprikos 500 g aukstesnéje 120°C ) 12 min. ' ne
temperaturoje
Garinimas
Pomidorai | 750 g aukstesnéje 120°C () 12 min. | ne
temperaturoje
Sakniavaisiai -
. o Garinimas |
KIaRmolngos Visa bulvé 600 g aukstesne_Je _ 120°C Q) 40 min.  ne
darsove temperatlroje
arzoveés
Bulvi Garinimas
" o 600 g auktesnéje 120°C @ 35min. ne
etvirdiai S
temperaturoje
Kepkite o % . )
600 g orkaitéje 160°C 5 45 min. taip
grl‘z;zlmu Garinimas
bulvi Wy 600 g aukstesnéje 120°C ) 20 min. | ne
.L{. ) temperaturoje
ketvirciai
Visa saldZioji Kepkite o % . )
bulvé 6009 orkaitéje 160°C 2 30 min. | taip
Molid Garinimas
94 7509 aukstesnéje 120°C @ 30 min. | ne
kubeliai R
temperatlroje
7509 Kepkite 160°C Bl 30 min. taip
orkaitéje = ’
Garinimas
Morkos 7509 aukstesnéje 120°C ) 25 min. | ne
temperaturoje
Kepkite o > . )
7509 orkaitéje 160°C s} 25 min. | taip
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Y ETE o) 1Sanks-

Maisto ruo-

;?:;ka Produktai Kiekis Simo tempe- a‘:ggimm& ggli(Sai-
LLIE) lygis tinimas
Basmati rzoz?g/ Garinimas
Javai . yau aukstesnéje | 120°C @ 25min. |ne
ryziai 550 ml S
temperatlroje
vandens
g Garinimas
Ryzial = 12000/ 1) stesngje | 120°C W 25min. ne
JJasmine 550 ml L
temperaturoje
Neskaldyti 200 a/ Garinimas
ilgagradziai 550 ?nl aukstesnéje 120°C () 40 min. | ne
ryziai temperatlroje
Garinimas
Soros AU aukstesnéje 120°C Q) 20 min. | ne
400 ml S
temperatdroje
2009/ Garinimas
Kvinoja 550ml | aukstesnéje | 120°C @ 25min. |ne
vandens | temperatUroje
Garinimas
Mieziai A0 aukstesnéje 120°C @ 40 min. ne
600 ml S
temperatlroje
Garinimas
Grikiai 2009/ aukstesnéje 120°C ) 20 min. | ne
450 ml o
temperatlroje
Kuskusas/ 200 g/ Garinimas
300ml | aukdtesnéje 120°C ) 10 min.  ne
bulguras N
vandens | temperatdroje
liesos Garinimas
Meésa jautienos 1000 g aukstesnéje 120°C ) 50 min. | ne
gabalai temperaturoje
liesos Garinimas
kiaulienos 1000 g aukstesnéje 120°C @ 60 min.  ne
gabalai temperatlroje
Sluoksniuota Kepkite o % . .
kiauliena 10009 orkaitéje 160°C 60 min. | taip
Kiaulienos | 454 o | Kepkite 160°C Bl 60min. taip
sonkauliai orkaitéje
v Garinimas
Paukstiena \k/;;?ﬁwr;?é (535\(/)ngt) aukitesnéje 120°C @ | 25min. ne
' temperaturoje
Kepkite o % . )
550 g orkaitéje 160°C s} 25 min. | taip
Kalakutienos Garinimas
Kratinele 550 g aukitesnéje 120°C @ | 25min. ne
rutinélé S
temperaturoje
Kepkite o > . )
5509 orkaitéje 160°C 25 25 min. | taip
. Kepkite o > . .
Visa vista 1450 g orkaitéje 160°C 60 min. | taip
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Y ETE o) 1Sanks-

Maisto ruo-

Produkty . i o5 ruosimo tinis
grupe Produktai Kiekis ?;T;;cempe- drégmes pakai-
lygis tinimas
Vistienos Kepkite o v . )
kuleles 4009 orkaitéje 160°C s} 50 min. | taip
Antienos 6009 (2 |Kepkite o v . .
kratinele vnt.) orkaitéje 160°C 2 12 min. | taip
Zuvis ir jaros Garinimas
or bésJ Lasisa 450 g aukstesnéje 120°C ) 15 min.  ne
gery temperaturoje
Kepkite o . )
450 g orkaitéje 160°C 20 min. | taip
Garinimas
Vilkeseris 600 g aukstesnéje 120°C @ 12 min. ' ne
temperaturoje
Garinimas
Krevetés 800 g aukstesnéje 120°C Q) 15 min. | ne
temperaturoje
Garinimas
Upétakis 600 g aukstesnéje 120°C ) 12 min. ' ne
temperaturoje
Garinimas
Kalmarai 6009 aukstesnéje 120°C () 15 min. | ne
temperaturoje
Baltosios Garinimas
R 600 g aukdtesnéje 120°C @ 12 min. ' ne
Zuvies filé S
temperatlroje
ey Garinimas
Kiausiniai K'|etav! |sy|r‘tas 5.60 9./?0 aukstesnéje 120°C @ 12 min. | ne
kiausinis kiausiniy S
temperaturoje
Minkstai Garinimas
iSvirtas EGO 9/?0 aukstesnéje 120°C ) 8 min. ne
Kiaugini jausiniy N
iausinis temperatdroje
Pastaba

e Kiekvienam maisto produktui yra ,NutriU” receptas. Daugiau informacijos
rasite programeéléje.

e Jei praéjus numatytajai maisto ruosimo trukmei rezultatas netenkina, nes
ruoséte daugiau arba maziau maisto nei rekomenduojama, atitinkamai
pakoreguokite maisto ruoSimo trukme.
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Rezimas ,, Maisto ruosimo budas”
Sis rezimas rekomenduojamas, kai jau esate Siek tiek susipaZine su maisto
ruosimu prietaise ,Air Cooker”. Galite rinktis jvairius maisto ruosimo budus.

o~ Temperatu- Drégmés :
gg:’n;immo ros nustaty- | lygio nu- ll\él#krgsatytaﬂs Eilé Pavyzdys
MEY statymas
Garinimas Darzoveés, mésa,
aukstesnéje 120°C ) 10 min. 1-90 min. Zuvis, jary gérybés,
temperatlroje kiausiniy patiekalai

Lapinés darzoves,
Garai 100°C ) 10 min. 1-90 min. koldTnai, Svieziai
pagaminti ravioliai

Kepkite 50 min. (plius 5 Mésa, paukstiena,
orl?aité'e 160°C 2 min. iSankstinis | 1-90 min. zuvis, darzoves,
J pakaitinimas) bulves
35 min. (plius 5 Gratinai, lakstiniy
Kepinkite 160°C min. iSankstinis = 1-90 min. apkepas, pyragai,
pakaitinimas) keksiukai, bandelés
Letas maisto | g0 ) 120 min. 1-180 min, | Mesa, troskiniai,
ruosimas sriubos, padazai
ETE Mésa, paukstiena
ruogimas 50°C-90°C Q) 90 min. 12180 min, |, o>& paukstiena,
vakuume Zuvis, jury gérybés
o o . 3 . Jvairiy rasiy
Atsildymas 60°C @ 20 min. 1-180 min. Saldytas maistas
Patildymas 120°C @ 15 min. 1-90 min. | vairiy rusiy maisto

likuciai

Pastaba

¢ Naudojant kai kuriuos maisto ruoSimo badus, pvz., kepima kaip orkaitéje ar
kepima, reikalingas iSankstinis pakaitinimas.

e Jei ,Air Cooker”jau pakaitintas, nes ka tik ruoSéte maista, galite praleisti
iSankstinj pakaitinima ir i$ karto ruosti maista.

¢ |Sankstinio pakaitinimo laikmatis nustatytas penkioms minutéms ir jo
negalima reguliuoti.

Jsp€jimas

¢ Naudojant karsti garai yra iSleidziami per oro isleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy.

e Saugokités karsty gary, sklindanciy is prietaiso gaminant, jam veikiant
Silumos palaikymo rezimu ar atidarant dangtj.

¢ Kai tikrinate maistg, visada naudokite virtuveés jrankius ilgomis
rankenomis.

¢ Niekada negarinkite saldytos mésos, paukstienos ar jiry gérybiy. Visada
pries garindami visiskai atitirpinkite Siuos ingredientus.
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Garinimas aukstesnéje temperatiiroje

Rekomenduojame naudoti rezima ,Garinimas aukstesnéje temperataroje”
ruoSiant visy rasiy darzoves, liesg mésa, Zuvj, jary gérybes ir visy rasiy gradus.
Naudojant §j nustatyma, iSsaugomas natdralus skonis, tekstdra ir rySkios maisto

spalvos.

Lenteléje nurodyta maisto ruoSimo trukme yra rekomendaciné SvieZziems maisto
produktams ruosti. Jei praéjus maisto ruoSimo trukmei rezultatas netenkina,
atitinkamai pakoreguokite maisto ruosimo trukme.

Produkty grupé
Darzoveés

Sakniavaisiai ir
krakmolingos darzovés

Javai

Mésa

Paukstiena

Zuvis ir jaros gérybés
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‘ Produktai
Brokoliai
Cukinijos
Ziediniai kopustai
Sparaginés pupelés
Briuselio kopustai
Smidrai
Paprikos
Pomidorai
Baklazanas

Visa bulve

Bulviy ketvirciai
Oranziniy saldziujy
bulviy ketvirciai
Molitgy kubeliai
Morkos

Basmati ryZiai

RyZiai ,Jasmine”
Neskaldyti ilgagradziai
ryziai

Soros

Kvinoja

Mieziai

Grikiai
Kuskusas/bulguras

liesos jautienos gabalai
(jautienos nugarine)

liesos kiaulienos
gabalai

Vistienos kratinélé
Kalakutienos kratinelé
Lasisa

‘ Kiekis
600 g
500 g
600g
500 g
5009
750 g
500¢g
750 g
7509

600 g
600 g
600 g

7509
7509

200 g ryziy/550 ml
vandens

200 g/550 ml
200 g/550 ml

200 g/400 ml
200 g/550 mlvandens
200 g/600 ml
200 g/450 ml
200 g/300 ml vandens

1000 g

1000 g

550 g (3vnt.)
5509
450 g

‘Gaminimo EIEN
12 min.

15 min.

15 min.

17 min.

12 min.

12 min.

12 min.

12 min.

25 min.

40 min.
35 min.
20 min.

30 min.

25 min.
25 min.
25 min.
40 min.

20 min.
25 min.
40 min.
20 min.

10 min.

50 min.

60 min.

25 min.
25 min.
15 min.



Produkty grupé

Kiausiniai

Garai

Produktai

Vilkeseris

Krevetes

Upétakis

Kalmarai

Baltosios zuvies filé
Kietai isvirtas kiausinis
Minkstai isvirtas
kiausinis

Kiekis
600 g
800 g
600 g
600 g
600 g

560 /10 kiauginiy

560 /10 kiauginiy

Gaminimo laikas
12 min.
15 min.
12 min.
15 min.
12 min.
12 min.

8 min.

Garinimas yra labai Svelnus maisto ruosimo btdas dél Zemos temperatdros ir didelés
dregmeés. Rekomenduojame naudoti rezima ,Garinimas” lapinéms darzovems ir
maistui, kuris turéety likti drégnas ir minkstas, pvz., koldinams, ruosti.

Lenteléje nurodyta maisto ruoSimo trukme yra rekomendaciné SvieZiems maisto
produktams ruosti. Jei praéjus maisto ruosimo trukmei rezultatas netenkina,
atitinkamai pakoreguokite maisto ruosimo trukme.

Produkty grupé

Darzovés

Paukstiena

Zuvis

KoldUnai

Kiausiniai

Desertai

‘ Produktai
Spinatai
Brokoliai
Cukinijos
Ziediniai kopdstai
Sparaginés pupelés
Briuselio kopustai
Smidrai
Paprikos
Pomidorai
Baklazanas
Vistienos kratinélé
Kalakutienos kratinélé
Baltosios zuvies filé
Lasisa
Krevetés
Kiniski koldtnai
Kukuliai
SvieZi ravioliai
Uzkandziai i$ kiausiniy
Kiausiniy pudingas
Rikotos suktinukai

Banany duona

2509
600 g
500¢g
600 g
5009
500 g
7509
500 g
7509
750 g
550 g (3vnt.)
5509
600 g
4509
800g
4009
600 g
500 g
600 g
600 g
800¢g
600 g

‘ Gaminimo laikas

10 min.
14 min.
17 min.
17 min.
19 min.
14 min.
14 min.
14 min.
14 min.
27 min.
27 min.
27 min.
14 min.
17 min.
17 min.
20 min.
25 min.
12 min.
15 min.
15 min.
25 min.

25 min.
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Kepkite orkaitéje

Rekomenduojame naudoti rezima ,Kepimas kaip orkaitéje” ruosiant maisto
produktus aukStesnéje temperatlroje, daugiausia mesos patiekalus ir Zuvj, taciau
tinka ir darzovéms.

Patarimas
e Siekdami optimalaus rezultato, pries ruosdami maistg is anksto pakaitinkite
prietaisa.

Lenteléje nurodyta maisto ruosimo trukmeé yra rekomendaciné Svieziems maisto
produktams ruosti. Jei praéjus maisto ruosimo trukmei rezultatas netenkina,
atitinkamai pakoreguokite maisto ruosimo trukme.

Produkty grupé Produktai g?lgisnimo
Darzoves Brokoliai 600 g 13 min.
Ziediniai kopastai 5009 20 min.
BaklaZanai 680 g 20 min.
Pomidorai 7509 15 min.
Briuselio kopustai 5009 15 min.
Paprikos 5009 20 min.
ifakl?rfg’ﬁf;;r arsoves | Bulviu ketviréiai 600g 45 min.
Molitgai 7509 30 min.
Morkos 600g 30 min.
Visa saldzioji bulvé 600 g 30 min.
Mésa Sluoksniuota kiauliena (Sonine) 10009 60 min.
Kiaulienos Sonkauliai 1000 g 60 min.
Paukstiena Vistienos kratinelé 550¢9 25 min.
Kalakutienos kratinélé 5509 25 min.
Visa vista 14509 60 min.
Vistienos kulselés 400 g 50 min.
Zuvis ir juros gérybés Lasisa 450 g 20 min.
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Kepinkite

Rekomenduojame naudoti rezima ,Kepimas” duonai, pyragams, keksiukams bei
gratinams kepti. Naudodami §j nustatyma, iSkepsite skaniy kepiniy, kurie bus
minksti viduje ir traskus iSoreje.

Patarimas

e Siekdami optimalaus rezultato, pries ruosdami maistg is anksto pakaitinkite
prietaisa.

¢ Norint kepti pyragus, duong ir gratinus, rekomenduojame naudoti maisto
ruosimo puoda. Norédami kepti keksiukus, naudokite standartinius
silikoninius indelius, kuriuos galima naudoti orkaitéje.

Lenteléje nurodyta maisto ruosimo trukmeé yra rekomendaciné jvairiam maistui
kepti. Jei praéjus kepimo trukmei rezultatas netenkina, atitinkamai pakoreguokite
maisto ruosSimo trukme.

Produkty grupé ‘ Produktai ‘ Gaminimo laikas
Pyragas Varskes pyragas 40 min.
Pyrago tesla 30 min.
,Sacher” torto tesla 30 min.
Bandelés 20 min.
Bandelés su cinamonu 30 min.
Gratinai Bulviy uzkepéle 60 min.
Lakstiniy apkepas 50 min.
Apkepas su jdaru 45 min.
Duona Duona 40 min.
Cesnakinés bandelés 25 min.

Létas maisto ruosimas

Naudojant rezima ,Létas maisto ruosimas”, galima iki 3 val. ruoSti maistg Zemoje
temperatdrai. Rekomenduojame naudoti reZima ,Létas maisto ruoSimas” mésai ir
viStienai, taip pat troskiniams ar sriuboms ruos$ti. Naudojant §j nustatyma, maistas
bus minkstas ir sultingas bei intensyvaus skonio.

Patarimas

e Léto maisto ruoSimo rezima taip pat galima naudoti kartu su kitais maisto
ruoSimo budais. Pvz., kad rezultatas buty optimalus, pirmiausia galite mésa
ruosti létai, tuomet trumpai kepti keptuvéje.
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Lenteléje nurodyta maisto ruoSimo trukme yra rekomendaciné SvieZziems maisto
produktams ruosti. Jei praéjus maisto ruoSimo trukmei rezultatas netenkina,
atitinkamai pakoreguokite maisto ruosimo trukme.

Maisto ruosimo

Produkty grupé | Produktai Kiekis temperatara Gaminimo laikas
Mésa Kiaulienos 1000 g 80°C 120 min.
sonkauliai
Sleeleniei 1000 g 80°C 180 min.
kiauliena
Liesa kiauliena 1000 g 80°C 180 min.
Liesa jautiena 1000 g 80°C 180 min.
Vista Visa vista 13509 80°C 180 min.
Darzoves Darzoviy troskinys ' 800 g 80°C 180 min.
Trogkinti Jautienos 1500 g 80°C 180 min.
troskinys
Vaisiai Slyvy uogiené 1000 g 80°C 180 min.

Maisto ruoSimas vakuume

Maisto ruosimas vakuume yra specialus maisto ruosimo budas, kurio metu
maistas ruosiamas vakuume esant zemai temperatUrai, kad baty pasiektas
tiksliai norimas rezultatas. Norédami sudaryti vakuuma, naudokite tam skirtus
plastikinius, sandarius maiselius, skirtus maistui ruosti vakuume, ir vakuumavimo
prietaisg. Naudodami ,Air Cooker”, galite iki 3 val. maista ruosti vakuume. Su Siuo
nustatymu ruostas maistas bus sultingas ir minkstas, be to, nerizikuosite pervirti.

Patarimas

¢ Maisto ruoSimo vakuume buda galima derinti su kitais maisto ruosimo
badais. Pvz., kad rezultatas buty optimalus, pirmiausia galite ruosti mésa
vakuume, tada trumpai kepti keptuvéje.

Jspéjimas

¢ Naudodami ,sous vide” funkcija, naudokite tik aukstos kokybés ,sous
vide"” maiselius.

¢ Jei jdésite maistg j maiselj, skirtg ruosti vakuume, jsitikinkite, kad
pasirinkote maisto ruosSimo vakuume budg, kitaip maisto ruosimo
vakuume maiselis gali iSsilydyti.

¢ Nerekomenduojama naudoti maisto ruoSimo vakuume funkcijos, kai
temperatira Zzemesné nei 50°C, nes gali pradéti daugintis bakterijos.
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Lenteléje nurodyta maisto ruoSimo trukme yra rekomenduojama trukme
maista ruosiant vakuume. Jei paruostas maistas neatitinka jusy lGkesciy,
rekomenduojame nustatyti keliais laipsniais Zemesne arba aukstesne
temperatdra, kad paruoStuméte pagal savo skonj. Taip pat galite reguliuoti

maisto ruoSimo trukme.

Produkty

grupé Produktai

Jautienos
nugariné kepsnys,
350 g, 4 cm storio

(Raudona)
mesa

Kepsnys su kaulu,
450 g, 4 cm storio

Jautienos iSpjovos
medalionas,
250 g, 4 cm storio

2 vnt. kiaulienos

Kiauliena RIS E0

2 vnt. vistienos

Paukstiena || wiineliy 250

Krevetes su
kiautais, vidutinio
dydzio, 400 g

4 vnt. lasisos file
150 g

Juros
geérybés

Zuvis

Kiauginiai 10 vidutinio
dydzio kiausiniai
10 vidutinio
dydzio kiausiniai
Zalieji $paragai,
250 g

Brokoliy Ziedynai,
400 g

Karamelinis
pudingas, 5 vnt.
9x5cm
indeliuose

Darzovés

Desertai

Surio pyragas, 6 x
39 ¢l stikliniuose
indeliuose su
dangteliais

Maisto ruosi-
mo tempera-

tara

54°C

54°C

54°C

63°C

66°C

56°C

52°C

66°C

74°C

85°C

85°C

82°C

80°C

Maisto
ruosimo
drégmeés

Gaminimo
laikas

70-180 min.

100-180 min.

80-120 min.

60-120 min.

70-180 min.

40-65 min.

45-70 min.

55-70 min.

60-75 min.

12-18 min.

15-20 min.

70-80 min.

80-90 min.

Paruostumas

Vidutiniskai
zalias
Vidutiniskai
zalias
Vidutiniskai
zalias
Vidutiniskai
iSkeptas,

minkstas,
sultingas

Sultingos ir
minkstos

Matineés,
sviestuotos,
sultingos

Tvirta ir
sluoksniuota

Skystai virtas,
sustinge
baltymai,
tasus trynys

Kietai isvirtas
Traskds

Traskas

Svelnus

Kreminis
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Atsildymas

Rekomenduojame naudoti reZzima ,Atsildymas”, norit atSildyti uzsaldyta maista,
pvz., darzoves, mésa, Zuvj ir vaisius.

Lenteléje nurodyta maisto ruoSimo trukme yra rekomenduojama atSildymo
trukme. AtSildymo trukmeé priklauso nuo Saldyto maisto kiekio ir dydZio. Jei
uzSaldytas maistas néra visiSkai atsildytas, atSildymo trukme pailginkite dar
keliomis minutémis.

Produkty grupé ‘ Produktai ‘ Kiekis ‘ Atsildymo trukmé
Vaisiai Visy rdsiy uogos 5009 8 min.
Obuoliy tyré/gabaliukai 5009 10 min.
Slyvos 5009 10 min.
Persikai 5009 10 min.
Darzovés Porcijomis Saldytos darzovées 500 g 10 min.
Zuvis Zuvies filé 200 g 5 min.
Visa zuvis 25049 8 min.
Krevetés 3009 5 min.
Jautiena ir kiauliena Malta mésa 2509 15 min.
Mésa guliasui 400 g 20 min.
Kotletai 2509 15 min.
Desrelés 2509 10 min.
Paukstiena Visa vista 12009 30 min.
Vistienos kratinélé 400 g 15 min.
Vistienos kulSelés 4009 13 min.
Kepti gaminiai Sluoksniuota tesla 3009 10 min.
Plakta tesla 5009 15 min.
Bandelés su cinamonu 500 g 13 min.
Duona/bandelés Bandeles 5009 13 min.
Ruginé duona 5009 15 min.
Viso grido duona 5009 15 min.
Balta duona 5009 15 min.
Paruosti patiekalai Sriubos 1000 g 25 min.
Troskiniai 1000 g 30 min.
RyZiai 2509 8 min.
Svarbu

e Ruosdami maistg nenaudokite skyscio, likusio atSildzius maista.
e Atsildyto maisto pakartotinai neuzsaldykite.
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Pasildymas

Rekomenduojame naudoti reZzimg ,Pasildymas”, kad paprastai, greitai ir sveikai
pasildytuméte maisto likucius, jie blty sultingi ir vienodai susile.

Lenteléje nurodyta maisto ruoSimo trukmeé yra rekomenduotina pasildymo
trukme. Jei pasildytas maistas néra pakankamai siltas, prateskite pasildymo laika
keliomis minutémis.

Produkty grupé Kiekis Pasildymo trukmé
Garnyras — makaronai 5009 10 min.
Garnyras — ryziai 5009 10 min.
Troskinta mésa ar zuvis 1500 g 25 min.
Zuvy filé 2509 8 min.
Lakstiniy apkepas 1000 g 25 min.
Jautiena/kiauliena 2509 10 min.
Paukstiena 2509 10 min.
Darzoves 5009 10 min.
Sriuba 1000 g 20 min.
Kiniski koldtnai 400 g 12 min.
Blynas (-ai) 2509 8 min.
Omletas 2509 8 min.
Pica 2 riekiy 10 min.

Rezimas ,,Rankinis”

Sis rezimas rekomenduojamas ,Air Cooker” naudotojams, kurie jau yra susipazine
su prietaisu ir jgije patirties ,ruoSdami maista pagal recepta” arba ,ruosdami
maistg pagal produktus”.

Naudodami §j reZzima, galite rankiniu bGdu nustatyti visus maisto ruosimo
parametrus, pvz., trukme, temperatdra ir drégme.

Galite pasirinkti trukme nuo 1 iki 60 min., temperattrg nuo 60°C iki 160°C. Yra
trys drégmes nustatymai: B (dregmes funkcija i$jungta), B (vidutineé dregme) ir @
(didelé dregmé).

LAir Cooker” yra pagrindiniai ir kai kurie papildomi priedai, priklausomai nuo
modelio, kurj jsigijote.
Toliau pateikiame kelias galimybes, kaip juos derinti ruosiant maistg su ,Air
Cooker”.
Pastaba
e Visada naudokite ,Air Cooker” su apatiniu padéklu ir tinkleliu. Visi kiti priedai
dedami ant virsaus.
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Tik apatinis padéklas ir tinklelis

Apatinis padéklas ir tinklelis bei krepsys

Apatinis padéklas ir tinklelis bei maisto ruosimo
puodas

Bl > =

Apatinis padéklas ir tinklelis bei antrojo auksto
padéklas

Apatinis padéklas ir tinklelis bei krepsys ir
antrojo auksto padéklas

Apatinis padéklas ir tinklelis bei maisto ruosimo
puodas ir antrojo auksto padéklas
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Valdymas balsu

1.

2.
3.

Jsitikinkite, kad ,Air Cooker"” yra prijungtas ir susietas su iSmaniuoju
prietaisu, o programeléje ,NutriU” suteiktas sutikimas valdyti nuotoliniu
badu, kurj rasite savo profilyje.

Jsitikinkite, kad atsisiuntéte pagalbine balso programéle.

Prijunkite programéle ,NutriU” prie pagalbinés balso programélés.

Pastaba

Jei nematote parinkties jjungti valdyma balsu programéléje ,NutriU”, jjunkite
+~Amazon Alexa" funkcija naudodami pagalbine balso programéle.

ISsamias balsu teikiamas komandas rasite pagalbinéje balso programéléje.
Be to, programeéle ,NutriU” galima prijungti prie pagalbinés balso
programeélés, kai pirma karta prijungiate ir susiejate ,Air Cooker”.

Bendrasis aprasas

Svarbu

Nenaudokite metaliniy virtuveés jrankiy ar Siurksciy valymo medziagy
jiems valyti, nes jie gali pazeisti nekimbancia danga.

Nenaudokite astriy ar smailiy jrankiy vandens antgaliui maisto
gaminimo kameroje valyti, nes galite sugadinti antgalj.

Pastaba

1.

Prietaiso vidaus, apatinio padéklo, krepsio, maisto ruosimo puodo ir antrojo
auksto padéklo danga yra neprideganti.

Pirma kartg naudodami prietaisg, kruopsciai isvalykite maisto ruosimo
kamera karstu vandeniu. Taip pat karstu vandeniu ir nesiurkscia kempine
iSvalykite apatinj padékla, krepsj, maisto ruosimo puoda ir antrojo auksto
padékla. (Zr. ,Valymo lentelé”).

Po naudojimo visada isvalykite prietaisa. Pasalinkite aliejy ir riebalus iS maisto
ruosimo kameros bei nuo dangcio po kiekvieno naudojimo.

Valydami nepilkite j maisto ruosimo kamerg vandens.

Norédami iSjungti prietaisa, palaikykite paspausta sukamajj mygtuka,
iStraukite kistuka i$ sieninio lizdo ir mazdaug 30 min. leiskite prietaisui
atvésti atidare dangtj.

ISimkite apatinj padékla ir krepsj, maisto ruosimo puoda ir (arba) antro
auksto prieda, kad , Air Cooker” greiciau atvesty.

ISvalykite maisto ruosimo kamera karstu vandeniu, jei reikia, naudokite indy
plovimo skystj ir nesiurkscig kempine (zr. ,Valymo lentelé”).
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4. Atkabinkite tinklelj nuo apatinio padéklo, kad lengvai ir kruopsciai
iSvalytuméte.

Patarimas

e Jei maisto likudiai prilimpa prie maisto ruoSimo kameros, galite naudoti
automatine valymo programa ,EasyClean”, kad likuciai suminkstéty ir lengvai
iSvalytuméte prietaisa (zr. ,Automatiniy valymo programy naudojimas”).

5. Apatinj padékla, krepsj, maisto ruoSimo puoda ir antrojo auksto prieda
plaukite indaplovéje. Taip pat galite juos plauti karStu vandeniu su indy
plovikliu ir neSiurkscia kempine (Zr. ,Valymo lentelé”).

6. Prietaiso iSore nuvalykite dregna Sluoste.

7. Prie$ padédami prietaisg laikyti uzdarytu dangdiu jsitikinkite, kad prietaiso
vidus yra visiSkai sausas.

Patarimas

¢ Jeiilgiau nenaudosite prietaiso, pries padédami laikyti gerai isvalykite vidy,
kad neatsirasty nemaloniy kvapy. ISvale, palikite dangtj atvirg, kol prietaiso
vidus visiSkai iSdzius. Niekada nelaikykite prietaiso uzdarytu dangdiu, jei vidus
néra visiSkai Svarus ir sausas.

Pastaba

e Jsitikinkite, kad ant ekrano neliko dregmeés. Nuvale valdymo skydelj,
nusausinkite jj Sluoste.

¢ Jeidel bet kokios priezasties maisto ruosimo kameroje kaupiasi vanduo
arba drégme (dél per daug dréegny maisto produkty, vandens kondensato,
naudojant automatines valymo programas ir pan.), pasalinkite vandenj sausa
kempine iki jam pasiekiant isleidimo angos, esancios uzpakalinéje prietaiso
puséje, lygj. Dél kontakto su oro Sildytuvu gali atsirasti dimuy.
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Valymo lentelé
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Pastaba

¢ Naudokite funkcijas ,Skalavimas” arba ,Lengvas valymas”, kad kruopsciai
iSvalytumeéte maisto ruosimo kameros vidy.
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Automatiniy valymo programy naudojimas

Skalavimas

llgiau nenaudojus ,Air Cooker”, rekomenduojama naudoti skalavimo programa.
Tokiu bUdu isskalaujama vidiné vandens sistema.

Easy Clean

LEasyClean” funkcija padeda istirpdyti riebius likucius ir kruopsciai iSvalyti maisto
ruoSimo kamera. Programa trunka 20 min. Programai pasibaigus reikia tik iSvalyti
maisto ruosSimo kamera Slapia Sluoste.

Kalkiy nuosédy salinimas

LAir Cooker” jums primins ir ekrane parodys pranesima, kai ateis laikas 3alinti
kalkiy nuosedas.

Pastaba

e Pamacius priminima, rekomenduojame pasalinti kalkiy nuosédas i$ prietaiso,
nes prieSingu atveju gali uzsikimsti vandens sistema. Jei norite kalkiy
nuosédas is prietaiso pasalinti veliau, galite praleisti praneSima. Kai kitg karta
jjungsite ,Air Cooker”, jums bus priminta dar karta.

1. Prietaiso ekrane eikite j ,Jrankiai” - ,Kalkiy nuosédy Salinimas”.

Pastaba

e |sitikinkite, kad prietaisas jjungtas, o maisto ruosimo kameroje néra likusio
skyscio. Jei prietaisas vis dar karstas, bent 30 min. palikite jj atvésti atviru
dangdiu.

2. | tusciag vandens bakelj jpilkite apie 80 ml ,Philips CA6700" kalkiy nuosédy
salinimo skyscio arba citriny rlgsties ir jdékite jj atgal j prietaisg nepildami
vandens.

Pastaba

¢ Naudokite tik ,Philips” kalkiy nuosédy salinimo vandenj arba citriny ragstj.
Jokiu budu nenaudokite kalkiy nuosédy Salinimo skyscio, kurio pagrinda
sudaro sieros rtgstis, vandenilio chlorido rugstis, sulfamas arba acto rigstis

(actas), nes galite sugadinti prietaiso vandens sistema ir tinkamai neistirpinti
kalkiy nuoséduy.

3. Norédami pradéti Salinti kalkiy nuosédas, paspauskite ,Testi".

Pastaba
e Dabar is prietaiso isbégs kalkiy nuosédy Salinimo tirpalas. ISbéges skystis bus
surinktas maisto ruosimo kameros apacioje.

4. Palaukite, kol ekrane bus parodyta kita instrukcija. Tai uztruks apie 10 min.

5. IStustinkite vandens bakelj, isskalaukite jj ir pripildykite Svaraus vandens iki
Zymos MAX.
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6. Tai padare, patvirtinkite ekrane sukamuoju mygtuku paspausdami mygtuka
.GERAI". Tada prietaisas isskalaus vandens sistemga Svariu vandeniu.

7. Baigus skalauti paspauskite ,GERAI" kad pabaigtumeéte kalkiy nuosédy
salinimo proceddara.

8. [3valykite maisto ruosimo kameros dugna sausa sluoste.

Patarimas

¢ Galite naudoti citriny rdgstj (sumaisykite ja su vandeniu pagal instrukcijas),
norédami pasalinti mazas kalkiy nuosédy susikaupimo vietas maisto ruosimo
kameroje. Tiesiog jpilkite jos j keptuve, kelis kartus palikite veikti ir iSvalykite.

Prietaisa iSjunkite is elektros tinklo ir palikite atvésti.

IS vandens bakelio ispilkite vanden].

Pries padédami prietaisg jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.
Sukraukite priedus viena j kitg ir laikykite juos prietaise.

PUWN-=

Patarimas

¢ Jeiilgiau nenaudosite prietaiso, pries padédami laikyti gerai isvalykite vidy,
kad neatsirasty nemaloniy kvapuy. ISvale, palikite dangtj atvirg, kol prietaiso
vidus visiSkai isdzius. Niekada nelaikykite prietaiso uzdarytu dangdiu, jei vidus
néra visiskai Svarus ir sausas.

Pastaba

e Nesdami ,Air Cooker”, visada jj laikykite horizontaliai.

e Visada jsitikinkite, kad ,Air Cooker” priedai yra teisingai sukrauti vienas j kita,
kad juos galétumete laikyti prietaise uzdarytu dangciu.

¢ Nebeveikiancio susidéveéjusio produkto neisSmeskite su jprastomis buitinémis
atliekomis, o nuneskite jj j oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite
prie aplinkosaugos.

o Laikykités jasy salyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas atskiras
elektros ir elektronikos gaminiy surinkimas. Tinkamai iSmetus galima nuo
neigiamy pasekmiy apsaugoti aplinka ir zmoniy sveikata.
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Atitikties deklaracija

Siuo dokumentu DAP B.V. pareiskia, kad ,Air Cooker” NX096x atitinka Direktyva
2014/53/ES.

Visg ES atitikties deklaracijos teksta rasite Siuo adresu: https://www.philips.com.
LAir Cooker” NX096x veikia su ,WiFi” moduliu, 2,4 GHz 802.11 b/g/n, didziausia
iSéjimo galia yra 92,9 mW EIRP.

Garantija ir pagalba

Prireikus informacijos ar pagalbos, apsilankykite www.philips.com/support,
nuskaitykite ant pakuotés ar supazindinimo su prietaisu knygeléje pateikta QR
koda arba perskaitykite atskirg pasaulinés garantijos lapel;.

Programinés jrangos ir aparatinés programinés jrangos

Atnaujinti batina, kad apsaugotumeéte savo privatuma, tinkamai veikty ,Air
Cooker” ir programélé.
Visada atnaujinkite programélés versija j naujausia.
LAir Cooker” aparatiné programiné jranga atnaujinama automatiskai.
Pastaba
e Kad ,Air Cooker” galéty atnaujinti aparatinés programinés jrangos versija j
naujausig, jsitikinkite, kad , Air Cooker” prijungtas prie namy ,WiFi" tinklo.
¢ Visada naudokite naujausig programeéle ir aparatine programine jranga.
e Naujiniai yra prieinami, kai patobulinama programiné jranga.
e Programinés aparatinés jrangos atnaujinimas paleidziamas automatiskai, kai
LAir Cooker” veikia budéjimo rezimu. Atnaujinimas trunka kelias minutes.
Tuo metu ,Air Cooker” naudoti negalima.

Prietaiso suderinamumas

Norédami suzinoti issamios informacijos apie programélés suderinamuma, zr.
informacija programéliy parduotuvéje.

Gamykliné atstata

Norédami atstatyti gamyklinius ,Air Cooker” nustatymus, pasirinkite gamykliniy
nustatymy atstatymo funkcija meniu ,Jrankiai” = ,Nustatymai”.

LAir Cooker” daugiau nebebus prijungtas prie namy ,WiFi” tinklo ir susietas su
jUsy iSmaniuoju prietaisu.
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Trikciy diagnostika ir Salinimas

Siame skyriuje trumpai aprasomos dazniausios problemos, kuriy kyla naudojantis
Siuo prietaisu. Jei naudojantis toliau pateikta informacija nepavyks isspresti
problemos, apsilankykite www.philips.com/support, kur rasite daznai
uzduodamuy klausimy sarasa, arba kreipkités j savo salies klienty aptarnavimo

centra.

Problema

Naudojamo prietaiso
iSoré jkaista.

Galima priezastis

Maisto ruosimo kameroje
esantis karstis perduodamas
iSorinéms sieneléms.

Sprendimas

Tai normalu. Visos rankenélés ir
valdymo rankenélés naudojimo metu
nejkaista tiek, kad jy negalétuméte
paliesti.

Maisto ruosimo kamera, apatinis
padéklas ir tinklelis, krepsys,

maisto ruosimo puodai (kai kuriy
modeliy), antrojo auksto padéklas
(kai kuriy modeliy) ir jtraukiamosios
rankenos visada jkaista, kai prietaisas
naudojamas, kad maistas bty
ruosiamas tinkamai. Prilietus Sios
dalys yra karstos.

Jei jjungta prietaisg paliksite
ilgesniam laikui, kai kurios vietos
labai jkais ir jy nebus galima paliesti.
Tokios prietaiso vietos pazymeétos
nurodyta piktograma:

/\

Jei saugosités Siy viety ir jy neliesite,
naudojimasis prietaisu bus visiskai
saugus.

Prietaisas nejsijungia.

Prietaisas nejjungtas j tinkla.

Patikrinkite, ar kistukas tinkamai
jkistas j sieninj lizda.

Vienu metu j tinklo lizda
sujungti keli prietaisai.

Prietaisas pasizymi didele galia.
Pabandykite jjungtij kita tinklo lizda
ir patikrinkite saugiklius.

Matau kelias nusilupusios
dangos démés ,Air
Cooker” viduje ir ant kai
kuriy priedy.

Keletas mazy démeliy gali
atsirasti maisto ruosimo
kameroje ar ant priedy netycia
palietus ar nurézus danga
(pvz., valant Siurksciais valymo
jrankiais ir (arba) jdedant
priedus j maisto ruosimo
kamerg).

Pazeidimy galite iSvengti atsargiai
dédami padékla/tinklelj/krepsj ar
kitus suderintus priedus j maisto
ruosimo kamerg taip, kad jie
neatsitrenkty j sieneles. Jei pastebite
atsilupusius nedidelius dangos
gabalélius, Zinokite, kad tai néra
kenksminga, nes visos naudojamos
medziagos yra saugios naudoti su
maistu.
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Problema

GirdZziu keista i$ prietaiso
vidaus sklindantj triukSma.

Paruostas maistas nebuvo
toks, kokio tikéjausi.

Prietaiso skyriuje
Jproduktai” yra tik kai
kurie maisto produktai.

IS ,Air Cooker” sklinda
damai ir kvapas.

40 Lietuviy

‘ Galima priezastis
Prietaise yra ventiliatorius,
reikalingas tam, kad maistas
baty Sildomas. Taip pat jame
yra vandens siurblys, reikalingas
prietaiso garinimo funkcijai.
Jei ruoséte naudodamiesi , Air
Cooker” skirtu ,NutriU"” receptu,
gali bati, kad naudojote ne tokj
maisto produkty kiekj, koks
buvo nurodytas recepte.

Pakeitéte maisto ruosimo
parametrus, pvz., laika,
temperatlra ar drégme, nors
rekomenduojama priesingai.
Tai gali turéti jtakos ruosiamam
maistui.

Naudojote ,maisto ruosimo
bada”, kuris netiko ruosiamo
maisto tipui, pvz., naudojant
garinimo aukstesneje
temperaturoje nustatyma

su lapinémis darzovémis,

jos gali pervirti ir iStizti.

Geriau naudokite ,garinimo”
nustatyma ir, noredami suzinoti
daugiau informacijos, skaitykite
naudotojo vadovo skyriy apie
maisto ruosima.

LAir Cooker” yra numatytasis
maisto produkty sarasas,
atnaujinamas, kai pirma karta
prijungiate prie ,WiFi" tinklo
ir susiejate ,Air Cooker” su
iSmaniuoju prietaisu.

Ruosiate riebius produktus

‘ Sprendimas

Sis triukmas yra normalus ir jj turite
girdeti. Jei triukSmas garséja arba
aiskiai pasikeicia, norédami gauti
patarimy, kreipkités j ,Philips”
pagalbos centra.

Ruosdami maista pagal ,NutriU”
recepta, vadovaukites recepte
rekomenduojamais kiekiais. Pokyciai
gali turéti jtakos ruosiamam maistui.

Patikrinkite recepta ir keiskite
maisto ruosimo parametrus tik
esant poreikiui, pvz., kai norite, kad
maistas baty ruosiamas ilgiau nei
rekomenduojama, kai norite, kad
jautiena baty zalesné, ir t. t.

Daugiau informacijos ir
rekomendacijy, kaip ruosti maista
naudojant skirtingus maisto
ruosimo budus, rasite naudotojo
vadove pateiktuose maisto ruoSimo
skyriuose.

Vadovaudamiesi ,WiFi" nustatymo
procesu, prietaise eikite | ,|rankiai” ->
.Nustatymai”> ,WiFi" nustatymas” ir
vykdykite prietaise bei programéléje
teikiamas instrukcijas. Po to maisto
produkty sarasas bus automatiskai
atnaujinamas jasy kilmés saliai
skirtais maisto produktais.

Atsargiai ispilkite aliejaus ar riebaly
pertekliy i$ maisto ruosimo kameros
arba i priedy. Taip pat galite naudoti
prietaiso programa ,EasyClean”,
kurig rasite nuéje j ,Jrankiai”. Ji
padeda istirpinti riebius produktus ir
kruopsciau isvalyti prietaisa.



Problema

Galima priezastis

Maisto ruosimo kameroje vis
dar yra riebaly likuc¢iy nuo
ankstesnio naudojimo.

Sprendimas

Damy ir kvapo atsiranda dél maisto
ruosimo kameroje kaistanciy riebaly
likuciy. Visada iSvalykite maisto
ruosimo kamera ir priedus, kuriuos
naudojate maistui ruosti.

| iSbégusius riebalus tyksta
marinatas, skystis ar mésos
sultys

Nusausinkite maista pries dedami jj j
LAir Cooker”.

Nebesviecia ,Air Cooker”
prietaiso ,WiFi" rysio LED
lempute.

LAir Cooker” nebeprijungtas
prie namy ,WiFi” tinklo. Galbt
pakeitéte namy ,WiFi" tinkla.

Pradékite ,WiFi" nustatymo
procedirg prietaise eidamij ,Jrankiai”
- ,Nustatymai” > ,WiFi" nustatymas”
ir vykdykite prietaise ir programéléje
teikiamas instrukcijas.

Programeéléje rodoma,
kad susiejimas nebuvo
sekmingas.

Kitas naudotojas susiejo ,Air
Cooker"” su kitu iSmaniuoju
prietaisu ir Siuo metu ruosia
maista.

Palaukite, kol kitas naudotojas baigs
siuo metu vykstantj maisto ruosimo
procesa. Tada veél susiekite savo
iSmanujj prietaisa su ,Air Cooker".

Negaliu naudoti
programélés norédamas
valdyti ,Air Cooker”
nuotoliniu bddu (pvz.,
siysti recepta ir pradéti
ruosti maistg naudodamas
programéle ,NutriU”).

LAir Cooker” neprijungtas prie
namy ,WiFi" tinklo ir (arba)
nesusietas su iSmaniuoju
prietaisu.

Pirmiausia patikrinkite, ar ,Air
Cooker" yra prijungtas prie ,WiFi"
tinklo. Jei baigéte ,WiFi"” nustatyma
naudodami ,Philips Nutriu”
programéle ir prijungéte prietaisa
prie konkretaus ,WiFi" tinklo,
prietaiso ekrane turétuméte matyti
nuolat Svieciantj ,WiFi" rysio simbolj.

Galbut nepazyméjote ,sutikimo
valdyti nuotoliniu badu”, kurj
rasite asmeniniame ,NutriU”
profilyje.

Eikite j asmeninio profilio skirtuka
programéléje ,NutriU” ir palieskite
Zymimajj langelj , sutikimas valdyti
nuotoliniu badu”.

Pabaigus ruosti maista,
maisto ruosimo kameroje
yra vandens.

Ruosiant maistg , Air Cooker”
generuoja garus. Garai
kondensuojasi ant maisto ir ant
vidiniy maisto ruosimo kameros
sieneliy. Baigus ruosti maista,
kondensatas lieka maisto
ruosimo kameroje.

Normalu, kad, baigus ruosti maista,
maisto ruosimo kameroje lieka Siek
tiek vandens. Tiesiog isvalykite jj
drégnu, nesiurksciu skudureéliu.
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