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Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta dokument s pomembnimi
informacijami in ga shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost

Aparata ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

V kuhalno komoro ne vlivajte vode, ker to lahko povzrodi elektri¢ni udar.

V kuhalno komoro ali posodo ne vlivajte olja, ker to lahko povzroci pozar.
Aparata ne uporabljajte, Ce je poSkodovan vti¢, napajalni kabel ali sam aparat.
Vodne sobe v kuhalni komori ne ¢istite z ostrimi ali konicastimi pripomocki, ker
s tem lahko unicite Sobo.

Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

Med delovanjem aparata se ne dotikajte njegove notranjosti.

Nikoli ne vstavite toliko zivil, da segajo prek oznake MAX na dodatku ali se
dotikajo pokrova.

Opozorilo

Ce je omrezni kabel poskodovan, ga lahko zamenja samo druzba Philips, njen
servisni zastopnik ali druga usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.
Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico. Vti¢ mora biti pravilno vstavljen v
stensko vtic¢nico.

Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.

Dostopne povrsine med delovanjem lahko postanejo vroce.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkusnjami in znanjem, ¢e so prejele navodila glede varne uporabe aparata

ali jih pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba, ki jih opozori na morebitne
nevarnosti. Otroci naj se ne igrajo z aparatom. Otroci aparata ne smejo Cistiti in
vzdrzevati, Ce niso starejsi od 8 in pod nadzorom.

Aparat in kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

V aparatu nikoli ne uporabljajte hlapljivih oziroma vnetljivih sestavin ali papirja
za peko

Podstavka aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam, vrocim plinom,
pari ali vlazni vrocini iz drugih virov razen soparnika. Aparata ne postavljajte na
vrodi plinski Stedilnik, druge elektri¢ne Stedilnike in elektri¢ne kuhalne plosce
ali v njihovo blizino ter v segreto pecico.
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Aparata med delovanjem ne postavite ob zid, poleg drugih naprav ali pod
predmete, ki jih para lahko poskoduje, kot so stene ali stenske omare. Na zadnji
strani, ob straneh in nad aparatom naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne
postavljajte predmetov.

Med uporabo izhaja skozi odvodne odprtine vrola para. Pazite, da bodo vase
roke in obraz na varni oddaljenosti od pare in odprtin za odvod zraka.
Aparat je opremljen s kaljenim steklom. Ce se steklo poskoduje, aparata ne
uporabljajte vec in se obrnite na najblizji servisni center.

Omreznega kabla ne hranite v bliZini vrolih povrsin.

Dodatki so med in po uporabi aparata vroci, zato z njimi ravnajte previdno.
Pazite na vroco paro, ki uhaja iz aparata med kuhanjem, v nacinu ohranjanja
toplote ali ob odstranitvi pokrova. Za preverjanje hrane vedno uporabljajte
kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem prirocniku, in
uporabljajte samo originalne Philipsove dodatke.

Ne uporabljajte dodatkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips ne
priporodiizrecno. Uporaba taksnih dodatkov ali delov razveljavi garancijo.

Za pripravo zivil vedno uporabljajte ustrezen dodatek. Zivil nikoli ne postavite v
neposreden stik z generatorjem pare na dnu.

Aparata med delovanjem ne puscajte brez nadzora in vedno zagotovite
ustrezen nadzor nad njegovim delovanjem.

Med delovanjem aparata mora biti pokrov vedno zaprt.

Pri uporabi funkcije "sous vide" uporabljajte le visokokakovostne vrecke za
pocasno kuhanje v vakuumu.

Vrecke za pocasno kuhanje v vakuumu uporabljajte samo v kombinaciji s
funkcijo "sous vide", sicer se lahko stopijo.

Uporaba funkcije "sous vide" s temperaturami pod 50°C ni priporodljiva, ker se
lahko namnoZijo bakterije.

Preden prikljucite aparat na elektricno omrezje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektri¢cnega omrezja.
Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot so prti in zavese, ali v njihovo
blizino.

Pred prvo uporabo aparata in po vsaki uporabi skrbno ocistite vse dele, ki bodo
prisli v stik s hrano. Glejte navodila v priro¢niku.

V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadeZev. Ta Zivila
pred zacetkom kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.

Dostopne povrsine med delovanjem lahko postanejo vroce.

Aparat je namenjen uporabi pri temperaturi okolja med 10 in 40°C.
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Pozor

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen
uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah, kmetijah in drugih
delovnih okoljih. Prav tako ni namenjen uporabi s strani gostov v hotelih,
motelih, gostis¢ih in drugih namestitvenih objektih.

Ce aparata ne uporabljate, pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem, ga
odklopite iz elektricnega omrezja.

Soparnika med delovanjem ne premikajte.

Za pregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis.
Aparata ne poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

V posodo za vodo natakajte samo vodo.

Preden aparat primete ali odistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

Aparat postavite na trdno in vodoravno podlago, pri ¢emer naj bo okrog
aparata najmanj 10 cm prostora, da se ne pregreje.

Predala aparata ne uporabljajte za shranjevanje drugih predmetov razen
ustreznih dodatkov.

Temperatura, vlaZznost in ¢as cvrtja se spreminjajo in so odvisni od vrste in
koli¢ine hrane, ki jo pripravljate v aparatu.

Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma polprofesionalne
namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z uporabniskim priro¢nikom, postane
garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

Ce zelite vodo doliti, naliti ali izprazniti iz posode za vodo, posodo izvlecite iz
aparata. Pri praznjenju posode z vodo ne nagibajte celega aparata.

Ce je treba iz kuhalne komore odstraniti tekocine, si pomagajte z gobico ali
podobnim pripomockom. Aparata med praznjenjem ne nagibajte.

Ker se hrana med seboj razlikuje glede na izvor, velikost in znamko, pred
postrezbo preverite, ali je dovolj ocvrta/peclena.

Hrane ne zamrzujte ponovno.

Vodnega kamna ne odstranjujte z ocetno kislino.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem veljavnim standardom in predpisom glede
izpostavljenosti elektromagnetnim poljem.

Samodejni izklop

Cvrtnik Air Cooker je opremljen s funkcijo samodejnega izklopa. Ko je aparat
vklopljen, a ni v nalinu priprave ali ohranjanja toplote, se po 20 minutah, v
katerih uporabnik ne posreduje, preklopi v stanje pripravljenosti. Aparat ro¢no
izklopite tako, da pridrzite vrtljivi gumb.
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Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsul!

Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek registrirajte na
spletnem mestu www.philips.com/welcome.

Cvrtnik Philips Air Cooker uporablja tehnologijo NutriFlavor, s pomocjo katere
ustvari optimalne pogoje kroZenja vroCega zraka in vlaznosti za popolno
edinstvenih jedi. Hrustljava zelenjava, so¢ne ribe, mehko meso in kolacki, z do

90 % ohranjenih hranilnih snovi*. Odkrijte veselje ob pripravi okusnih zdravih jedi
s pritiskom na gumb.

Za navdih, recepte in informacije o cvrtniku Air Cooker obiscite
www.philips.com/welcome ali prenesite brezplacno aplikacijo NutriU** za |10S®
ali Android™.

* Preizkuseno pri brokoliju, papriki, grahu za 90% vitamina C, lososu za 93%
omega3/6 in govedini za 90% Zeleza. Laboratorijske meritve pri nastavitvi

** Aplikacija NutriU morda ni na voljo v vasi drzavi. V tem primeru za navdih
obiscite lokalno Philipsovo spletno mesto.
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Splosen pregled

[@EEn

7. Gumb za sprostitev pokrova

8. Posoda za vodo + pokrov
9. Drugisloj (na prodaj loceno)

10. Kosara

Steklen pokrov

1.

Zenje vrocega zraka

v

2. Mreza za kro

3. Kuhalna komora
4. Vrtljivigumb

5. Zaslon

11. Posoda (pri nekaterih modelih)

12. Spodnji pladenj + mreza

Izhod pare

6.

7

v v
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Posoda za vodo

Air Cooker ima na zadnji strani posodo za vodo. Najvisji
nivo vode MAX je priblizno 600 ml. Oznaka nivoja vode
MAX je na strani ro¢aja posode za vodo in je ne smete
prekoraditi.

Posodo za vodo izpraznite po vsakem ciklu priprave, da
preprecite nabiranje vodnega kamna.

Vrtljivi gumb

Pritisnite vrtljivi gumb, da vklopite aparat, in pridrzite
vrtljivigumb, da ga izklopite.

Po vklopu aparata s pritiskom vrtljivega gumba potrdite
izbiro. Z obracanjem vrtljivega gumba se lahko pomikate
med razlicnimi menijskimi moznostmi ali spremenite
nastavitve kuhanja.

Steklen pokrov

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova in odprite stekleni
pokrov.
Pokrov se odpre samodejno.

Opozorilo

¢ Povrsina steklenega pokrova se lahko med uporabo
segreje.

Nastavitev temperature

Nekateri razpoloZljivi nacini priprave imajo nastavljeno
privzeto priporo¢eno temperaturo, ki je ni mogoce J—
prilagoditi, saj bi druga temperatura lahko vplivala na 160°C
rezultat priprave. Ce Zelite spremeniti temperaturo
priprave, uporabite ro¢ni nacin (glejte poglavje "Nacini
obdelave").
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Nastavitev vlaznosti

Nekateri razpolozljivi nacini priprave imajo nastavljeno
privzeto priporoc¢eno vlaznost, ki je ni mogoce prilagoditi,
saj bi druga vlaznost lahko vplivala na rezultat priprave.
Ce Zelite spremeniti nastavitev vlaznosti, uporabite ro¢ni
nadin (glejte poglavje "Nacini obdelave").

Adjust humidity

Tri stopnje vlaznosti
S o Namprae

Vlaznost je izklopljena | Peka, prazenje

Glejte recepte v aplikaciji NutriU.

Srednje visoka vlaznost . ) v v
Na voljo tudi v ro¢nem nacinu

Kuhanje v pari, kuhanje v pari z visjo
Visoka vlaznost temperaturo, poc¢asno kuhanje,
odmrzovanje, pogrevanje, sous vide

B AR

Cas priprave

V ro¢nem nacinu lahko nastavite cas priprave med 1in
60 minutami.

V nacinih priprave lahko nastavite ¢as priprave znotraj
fiksnega razpona. Glejte tabelo v poglavju "Nacini
obdelave » Medote priprave". 10:00 | ®
Vsi nacini priprave imajo privzet cas priprave, ki ga lahko o
prilagodite glede na koli¢ino zivil v aparatu ali Zeleno ‘
stopnjo obdelanosti.

Priporolene Case priprave za razli¢ne vrste zivil lahko

najdete v poglavju "Nacini obdelave -» Sestavine".

Adjusttime

Zvok

Hrup aparata

Aparat lahko med delovanjem oddaja malo zvoka. To je normalno.

Hrup povzrocata Crpalka, ki posilja vodo skozi notranji sistem, in ventilator, ki
proizvaja pretok zraka v aparatu.

Zvocna obvestila
V¢asih boste zasliSali zvok, ko aparat na primer konca s pripravo ali je med
pripravo zahtevano dejanje, npr. v Air Cooker morate dodati novo sestavino.
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Segrevanje

Pri nekaterih nacinih priprave, npr. prazenju ali peki, je
potrebno predhodno segrevanije.

Obvestilo o predhodnem segrevanju se samodejno
prikaze v nacinih priprave, ki zahtevajo predhodno
segrevanje.

Ce je Air Cooker Ze segret, ker ste ravnokar nekaj pripravili,
lahko predhodno segrevanje preskocite in takoj zacnete s
pripravo.

Casovnik predhodnega segrevanja je nastavljen na pet
minut in ga ni mogoce spremeniti.

Start pre-heat

5:00

Pomembno

e Za optimalne rezultate priprave polozite Zivila v Air Cooker po koncanem
predhodnem segrevanju.

Besedilni ¢arovnik

Vsi meniji na zaslonu so opremljeni z besedilnim ¢arovnikom, ki vam pomaga
pri pomikanju po meniju. Besedilni opis izgine po 10 sekundah in se znova
prikaZe, ko v meniju odprete drugo stran.

Pred prvo uporabo

Pomembno

* Pri prvi uporabi lahko Air Cooker oddaja dim in vonj. To bi moralo trajati
le nekaj minut. Preden zacnete z aparatom pripravljati hrano, naj pribl.
30 minut deluje pri 160°C z izklopljeno nastavitvijo vlaznosti, pri ¢emer
prezracujte prostor, v katerem je.

1. Odstranite vso embalazo.

Z aparata odstranite vse (morebitne) nalepke in etikete.

Aparat pred prvo uporabo temeljito ocistite tako, da kuhalno komoro
obrisete z vlazno krpo, ki ne odrgne povrsine. Dodatke in snemljive dele
sperite pod toplo vodo.

whN
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Povezava cvrtnika Air Cooker z aplikacijo NutriU

Pomembno

¢ Pred nastavitvijo povezave Wi-Fi mora imeti pametna naprava
vzpostavljeno povezavo z vasim domacim omrezjem Wi-Fi.

1. Prikljucite aparat.

2. Aparat vklopite tako, da pritisnete vrtljivi gumb.

Opomba

e Priprvem vklopu aparata boste morali izbrati jezik, ki
ga zelite uporabiti za meni.

3. Pomaknite se po seznamu in oznacite zeleni jezik.

Deutsch
Francais

Espanol

4. Zapotrditevizbranega jezika pritisnite vrtljivi gumb.
e Prikaze se pozdravni zaslon.

Welcome to a world of flavor.
Your appliance works best

connected to WiFi and paired to
the NutriU app.

5. Za potrditevin nadaljevanje pritisnite vrtljivi gumb.

Opomba
¢ Na naslednjem zaslonu se lahko odlocite, ali Zelite
aparat povezati s pametno napravo takoj ali pozneje.
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6. Ce Zelite povezavo vzpostaviti takoj, se pomaknite do
moznosti Yes, please (Da).

ou wish to download the app?

Opomba
e Priporo¢amo, da prenesete aplikacijo NutriU in dodate {SliEadVhave e apR
Air Cooker v aplikacijo pri prvi nastavitvi aparata. Tako G

No thanks

boste lahko Air Cooker uporabljali v polnem obsegu,
na primer pripravljali hrano na daljavo in prejemali
obvestila o poteku priprave.

7. Prikaze se koda QR. Skenirajte jo, da prenesete
aplikacijo NutriU.

Nasvet
¢ Aplikacijo NutriU lahko prenesete tudi iz trgovine App
Store ali s spletnega mesta www.philips.com/NutriU.

feve

cvrtnikom Air Cooker.

8. Odprite aplikacijo NutriU in sledite postopku registracije.
9. Sledite korakom v aplikaciji, da poveZete Air Cooker v omrezje Wi-Fi in
zdruzite s pametno napravo.

Opomba

o Ce Zelite Air Cooker povezati pozneje, lahko postopek nastavitve povezave
Wi-Fi zazenete v meniju cvrtnika Air Cooker v moznosti Tools (Orodja) -
Settings (Nastavitve) > Setup WiFi (Nastavi Wi-Fi).

e Air Cooker lahko uporabljate z aplikacijo samo, kadar indikator povezave Wi-
Fi poleg zaslona sveti belo.

Indikator povezave Wi-Fi ima dve stanji.

Indikator povezave Wi-Fi je izklopljen. | Povezava Wi-Fi je onemogocena.

Povezava Wi-Fi je onemogocena in

Indikator povezave Wi-Fi je vklopljen. . : )
vzpostavljena z usmerjevalnikom.

12 Slovensdina



Pomembno

¢ Upravljanje na daljavo: Air Cooker lahko upravljate na daljavo prek
aplikacije (npr. posljete recept, zacasno zaustavite pripravo itd.) samo,
Ce ste v aplikaciji NutriU potrdili moZnost Remote consent (Soglasje za
upravljanje na daljavo) v profilu NutriU.

¢ Air Cooker povezite vdomace omrezje Wi-Fi 2,4 GHz, 802.11 b/g/n.

e Zdruzevanje z enim uporabnikom: cvrtnik Air Cooker lahko na daljavo
upravlja en uporabnik hkrati. Ce Zeli drug uporabnik upravljati
Air Cooker in uporabljati aplikacijo NutriU, mora izvesti postopek
zdruzevanja. Po zdruzitvi se samodejno prekine povezava s prvim
uporabnikom.

e Postopek nastavitve povezave Wi-Fi lahko preklicete v aplikaciji ali tako,
da Air Cooker izkljucite iz vticnice.

Opomba

e Povezavo Wi-Fi lahko vklopite in izklopite v moznosti Tools (Orodja) »
Settings (Nastavitve) > WiFi Setup (Nastavitev povezave Wi-Fi).

e Povezavo Wi-Fi lahko ponastavite v moznosti Tools (Orodja) - Settings
(Nastavitve) > WiFi Setup (Nastavitev povezave Wi-Fi).

Priprava pred uporabo

1. Aparat postavite na stabilno, vodoravno, ravno in na vroc¢ino odporno
povrsino.

Opozorilo

¢ Na aparat ali zraven njega ne postavljajte predmetov. To lahko ovira
pretok zraka in vpliva na rezultate priprave.

¢ Delujocega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para lahko
poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

Opomba
e KoSaro vedno namestite v aparat s pladnjem. Ne uporabljajte samo ko3are.

Uporaba cvrtnika Air Cooker

1. Prikljucite Air Cooker.

&

)

Slovenséina 13



2. Air Cooker vklopite tako, da pritisnete vrtljivi gumb.

3. Napolnite posodo za vodo.

3a. Posodo za vodo odstranite z zadnje strani
cvrtnika Air Cooker in odprite pokrov posode.

3b. Posodo napolnite z vodo do oznake MAX.

Opomba

e Oznaka nivoja vode MAX je na strani rocaja posode za
vodo in je ne smete prekoraciti.

3c¢. Na posodo za vodo namestite pokrov in posodo
namestite v Air Cooker.

Opomba

¢ Kolic¢ina vode, potrebne za pripravo, je odvisna od vrste
Zivil in trajanja priprave. Med pripravo boste morda
morali napolniti posodo za vodo. Indikator za nizek
nivo vode se prikaze v vrstici stanja priprave v aplikaciji
NutriU in tudi na zaslonu aparata.

4. V Air Cooker dajte Zivila.

Opomba

e Pripecenju in prazenju je potrebno predhodno
segrevanje. Zivila poloZite v aparat, ko je predhodno
segrevanje koncano.
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5. lIzberite Zeleni nacin priprave (glejte tudi poglavje
"Nacini obdelave").

Cooking methods

Back

Steaming

6. Po potrebi nastavite parametre priprave.

7. Zazaletek priprave pritisnite vrtljivi gumb.

8. Aparat zacne s pripravo. Generator pare in ventilator se vklopita.

Opomba

e Ko postopek priprave Zelite zacasno zaustaviti, da bi npr. prilagodili
parametre priprave med pripravo, pritisnite vrtljivigumb. Za nadaljevanje
priprave znova pritisnite vrtljivi gumb.

e Cvrtnika Air Cooker ne postavljajte poleg drugega kuhalnega aparata, blizu
stene ali pod kuhinjsko omarico, saj lahko vroca para kondenzira in tece po
povrsinah.

Opozorilo

¢ Med uporabo izhaja skozi odvodne odprtine vroca para. Pazite, da bodo
vase roke in obraz na varni oddaljenosti od pare in odprtin za odvod
zraka.

9. Ko se cas priprave iztele, se prikaze zaslon Enjoy (Dober tek).
e Predvaja se melodija.

10. Lahko se vrnete v glavni meni (premaknite se na ikono x in potrdite), hrano
grejete ali pripravite Se vel hrane.

Opomba
e Ko koncate s pripravo, spraznite posodo za vodo.
e Vedno se prepricajte, da so zivila pred serviranjem v celoti toplotno obdelana.

Slovensc¢ina 15



Nacini obdelave

Nacin

Priprava po
receptu

2 | Sestavine

Nacini
priprave

4 | Roc¢ninacin

&) )

Priprava

V aplikaciji izberite recept in ga
posljite cvrtniku Air Cooker.

Izberite sestavine in nato Se
nacin priprave. Air Cooker
samodejno prilagodi
temperaturo in vlaznost. Cas
prilagodite zelenemu kon¢nemu
rezultatu in zacnite s pripravo.

Izberite nacin priprave. Air
Cooker samodejno prilagodi
temperaturo in vlaznost. Cas
prilagodite zelenemu kon¢nemu
rezultatu in zacnite s pripravo.

Cas, temperaturo in vlaznost
nastavite rocno in zacnite s
pripravo.

Priprava po receptu prek aplikacije NutriU

Raven znanja uporabnika
cvrtnika Air Cooker

Vse ravni samodejne
priprave: polno vodenje

Zacetnik: polno vodenje

Napredni uporabnik:
osnovno vodenje

Izkusen uporabnik: brez
vodenja

Ce ste 3ele zaleli uporabljati Air Cooker, priporo¢amo, da uporabite nacin
obdelave po receptu. To je najenostavnejsi nacin, da spoznate Air Cooker. Ce
ste bolj izkuSen uporabnik, lahko s pomocjo aplikacije NutriU izkoristite celoten

potencial cvrtnika Air Cooker.

Opomba

e Priprava po receptu je mogoca samo, ko sta Air Cooker in pametna naprava
povezana, zdruzena in je v profilu NutriU podano soglasje za upravljanje na

daljavo.

1. Prikljucite Air Cooker.
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2. Air Cooker vklopite tako, da pritisnete vrtljivi gumb.

V pametni napravi odprite aplikacijo NutriU in izberite recept.
Tapnite Get started (Zacetek).

e Ustrezna nastavitev je prikazana v aplikaciji NutriU in tudi na aparatu.
5. Po potrebi nastavite cas, nato zacnite s pripravo iz aplikacije ali naprave.

PWw

Nasvet
e Ce upostevate sestavine in koli¢ino Zivil v receptu, vam ¢asa ni potrebno

nastaviti.
e Ce nameravate pripraviti manjso ali ve¢jo koli¢ino od priporolene v receptu,
boste morda morali nastaviti ¢as temu ustrezno.

Opomba
e Prireceptu lahko spremenite tudi parametre kuhanja, kot sta vlaznost in
temperatura. Sprememba teh parametrov lahko vpliva na rezultate priprave.

Nacin Ingredients (Sestavine)

Izberite ta nadin, Ce ste uporabnik zacetnik in zelite polno vodenje skozi celoten
postopek priprave s cvrtnikom Air Cooker.

Pomembno

e Ko prvi¢ odprete seznam sestavin, tj. Se preden Air Cooker povezete v
domace omrezje Wi-Fi, je na voljo samo privzeti seznam sestavin. Ko Air
Cooker povezete in zdruzite s pametno napravo, se seznam samodejno
posodobi glede na drzavo/regijo, ki jo izberete med povezovanjem v
aplikaciji.

Opomba

e Seznam sestavin se obcasno samodejno posodobi. Za to mora biti Air Cooker
povezan v domace omrezje Wi-Fi.

1. Prikljucite Air Cooker.

&

)
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2. Air Cooker vklopite tako, da pritisnete vrtljivi gumb.

3. Zobracanjem vrtljivega gumba izberite Ingredients
(Sestavine).

4. Za potrditev pritisnite vrtljivi gumb.

5. Zobracanjem vrtljivega gumba izberite sestavino, ki

jo zelite pripraviti. Za potrditev pritisnite vrtljivigumb.

18 Slovensdina
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Root & starchy veggies

Grains
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6. Izberite eno od priporocenih nacinov priprave in ga
potrdite.

Cooking methods

pnl Back

Air Steam

7. Zazacetek priprave pritisnite vrtljivi gumb.

Opomba

e Privzeti cas priprave temelji na kolicini sestavin v cvrtniku
Air Cooker.

Za priporoceno koli¢ino zivil glede na privzeti ¢as priprave glejte spodnjo tabelo.
Vlaznost

Skupina - s v Temperatura —— (e
e Sestavina Koli¢ina | Nacini priprave lr’)ar\lliprlp- priprave
Zelenjava | $pinaca 250 g g:zame V' 100°C @ 10min | Ne
Kuhanje v
Brsticni ohrovt | 600 g pari privisji | 120°C @ 12min  Ne
temperaturi
600 g PraZenje 160°C 2 13min |da
Kuhanje v
Bucke 5009 pari privisji | 120°C Q) 15min | Ne
temperaturi
Kuhanje v
Cvetaca 600 g pari privisji | 120°C 15min | Ne
temperaturi
600 g PraZenje 160°C % 20 min da
Kuhanje v
Strodji fizol 5009 pari privisji | 120°C ) 17 min | Ne
temperaturi
Kuhanje v
Jajcevec 7509 pari privisji | 120°C Q) 25min | Ne
temperaturi
6809 Prazenje 160°C 20min | da
Kuhanje v
Brsti¢ni ohrovt | 500 g pari privisji | 120°C Q) 12min | Ne
temperaturi
Kuhanje v
Sparglji, zeleni | 750 g pari privisji | 120°C 12min | Ne
temperaturi
Kuhanje v
Paprika 5009 pari privisji | 120°C ) 12min | Ne
temperaturi
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Vlaznost

Skupina . iu e Temperatura | _ 5% . Cas
e Sestavina Kolic¢ina | Nacini priprave E;\l/iprlp- priprave
Kuhanje v
Paradiznik 750g pari privisji | 120°C 12min | Ne
temperaturi
Gomoljasta, Kuhanje v
skrobna Krompir, cel 600 g pari privisji | 120°C ) 40 min | Ne
zelenjava temperaturi
Krombir Kuhanje v
rompir. 600 g pari privisji | 120°C Q) 35 min Ne
Cetrtine .
temperaturi
600g  Prazenje 160°C 45min  da
Sladki krompir, Kuhanje v
oranzni, 6009 pari privigji | 120°C @ 20min | Ne
Cetrtine temperaturi
i'e?dk' krompir, | 6o | Pragenje 160°C % 30min  da
Kuhanje v
Buca, kocke 7509 pari privisji | 120°C 30 min | Ne
temperaturi
7509 | PraZenje 160°C 30min  da
Kuhanje v
Korenje 7509 pari privisji | 120°C ) 25 min Ne
temperaturi
750 g PraZenje 160°C % 25min da
200g Kuhanje v
Zitarice Basmati riz riza/550 | pari privisji | 120°C 25min | Ne
mlvode | temperaturi
Kuhanje v
Jasminov riz A0y pari privisji | 120°C @ 25min | Ne
550 ml :
temperaturi
) Kuhanje v
Polnovredni 2009/ AN o )
dolgozrnatiriz | 550 mi | Par Priviii 120°C Q) 40min | Ne
temperaturi
Kuhanje v
Proso A0 )i pari privisji | 120°C Q) 20 min Ne
400 ml :
temperaturi
2009/ | Kuhanjev
Kvinoja 550 ml | pari privisji | 120°C ) 25min | Ne
vode temperaturi
Kuhanje v
JeSprenj AUV pari privisji  120°C Q) 40 min  Ne
600 ml .
temperaturi
Kuhanje v
Ajda 2009/ pari privisji | 120°C @ 20min | Ne
450 ml .
temperaturi
2009/  Kuhanjev
Kuskus/bulgur 1 300 ml | pari privisji | 120°C Q) 10 min | Ne
vode temperaturi
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Vlaznost

Skupina . iu e Temperatura | _ 5% . Cas
e Sestavina Kolic¢ina | Nacini priprave E;\l/iprlp- priprave
Kosi puste Kuhanje v
Meso bt 1000g |pariprivisji | 120°C 50min | Ne
govedine .
temperaturi
Kosi puste T
0! P 1000 g | pariprivisji | 120°C () 60 min | Ne
svinjine :
temperaturi
Svinjska . o 7 .
potrebutevina 1000g |Prazenje 160°C 60 min |da
Svinjska rebrca | 1000 g | Prazenje 160°C 60 min  da
550 Kuhanje v
Perutnina | Pis¢andja prsa 9 pari privigji | 120°C @ 25min | Ne
(3 kosi) )
temperaturi
5509 Prazenje 160°C % 25min da
Kuhanje v
Puranja prsa 5509 pari privisji | 120°C Q) 25 min Ne
temperaturi
5509  PraZenje 160°C 25min | da
Cel piscanec 14509 | Prazenje 160°C 60 min |da
Pis¢ancja - o " :
bedra 400g  Prazenje 160°C 50min | da
v. 600 g . o 7 )
Radja prsa (2 kosa) Prazenje 160°C 12min |da
Ribe in Kuhanje v
morski Losos 450 g pari privisji | 120°C 15min  Ne
sadezi temperaturi
450 ¢ Prazenje 160°C 20min | da
Kuhanje v
Brancin 600 g pari privisji | 120°C Q) 12 min Ne
temperaturi
Kuhanje v
Kozice 8009 pari privigji | 120°C @ 15 min Ne
temperaturi
Kuhanje v
Postrv 600 g pari privisji | 120°C Q) 12 min Ne
temperaturi
Kuhanje v
Hobotnica 600 g pari privisji | 120°C 15min | Ne
temperaturi
Kuhanje v
File bele ribe | 600 g pari privisji | 120°C @ 12min | Ne
temperaturi
Kuhanje v
Jajca Trdokuhana 5609/ | - ioiisi | 120°¢ W 12min | Ne
Jajca 10]jaje temperaturi
Kuhanje v
!\/I'ehko U 56(.) 9/ pari privisji | 120°C 8 min Ne
Jajca IDIE]S temperaturi
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Opomba

e Zavsako sestavino je na voljo tudi recept v aplikaciji NutriU. Vec informacij
poiscite v aplikaciji.

o Ce privzeti ¢as priprave ne da pri¢akovanega rezultata priprave, ker ste
pripravili vecjo ali manjso kolic¢ino zivil od priporocene, ustrezno nastavite cas
priprave.

Nacin Cooking methods (Nacini priprave)
Ta nadin priporo¢amo, ko ste ze malo seznanjeni s pripravo v cvrtniku Air Cooker.
Izbirate lahko med razli¢nimi nacini priprave.

Nadin pripra- | Nastavitev Nastavitev
ve temperature | vlaznosti

Privzeti cas ‘ Razpon ‘ Primeri

Zelenjava, meso,

Kuh.vpari, |45 50c ) 10 min 1-90min | ribe, morski sadei,
visja temp. o
jaj¢ne jedi
ey 100°C @ 10 min e | SEEZEEaE,
pari cmoki, svezi ravioli
22 rSmr:in Meso, perutnina,
Prazenje 160°C 2 1-90 min ribe, zelenjava,
predhodnega :
; krompir
segrevanja)
3751 ?Qin Gratin, lazanja,
Peka 160°C 2 1-90 min torte, mafini,
predhodnega S
) Zemljice
segrevanja)
Pocasno o ) . Meso, enoloncnice,
kuhanje 80°C @ 120 min 1-180 min juhe, omake
Sous vide 50°C-90°C ) 90 min 1-180min | Meso: perutnina,
ribe, morska hrana
Odmrzovanje | 60°C @ 20 min 1-180 min EaZ"C”a zamrznjena
rana
Pogrevanje | 120°C ) 15 min 1-90min | hezlicniostanki
9 ) hrane
Opomba
e Pri nekaterih nacinih priprave, npr. prazenju ali peki, je potrebno predhodno
segrevanje.

 Ceje Air Cooker Ze segret, ker ste ravnokar nekaj pripravili, lahko predhodno
segrevanje preskocite in takoj zacnete s pripravo.

« Casovnik predhodnega segrevanja je nastavljen na pet minut in ga ni
mogoce spremeniti.
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Opozorilo

e Med uporabo izhaja skozi odvodne odprtine vroca para. Pazite, da bodo
vase roke in obraz na varni oddaljenosti od pare in odprtin za odvod
zraka.

¢ Pazite na vroco paro, ki uhaja iz aparata med kuhanjem, v nacinu
ohranjanja toplote ali ob odstranitvi pokrova.

e Za preverjanje hrane vedno uporabljajte kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

¢ V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev. Ta
zivila pred zacetkom kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.

Kuhanje v pari pri visji temperaturi

Nacin kuhanja v pari pri visji temperaturi priporo¢amo za vse vrste zelenjave,
pustega mesa, ribe, morske sadeze in vse vrste zitaric. Za nastavitev ohranja
naravni okus, teksture in Zive barve Zivil.

Navedeni ¢as priprave v tabeli je vodilo za sveZe sestavine. Ce ¢as priprave ne da
pricakovanega rezultata priprave, ustrezno nastavite cas priprave.

Skupina sestavin ‘ Sestavina ‘ Koli¢ina Cas priprave
Zelenjava Brsti¢ni ohrovt 600g 12 min
Bucke 5009 15 min
Cvetaca 6009 15 min
Strodji fizol 5009 17 min
Brsti¢ni ohrovt 5009 12 min
Sparglji, zeleni 750 g 12 min
Paprika 5009 12 min
Paradiznik 7509 12 min
Jajcevec 7509 25 min
Sjg?;jjsta, slareiana Krompir, cel 600 g 40 min
Krompir, Cetrtine 600g 35 min
i, cenine 6009 2
Buda, kocke 7509 30 min
Korenje 7509 25 min
Zitarice Basmati riz 200 g riza/550 ml vode 25 min
Jasminov riz 200 g/550 ml 25 min
S‘gllgg‘;i‘:rt‘i'rii 200 g/550 ml 40 min
Proso 200 g/400 ml 20 min
Kvinoja 200 g/550 ml vode 25 min
Jesprenj 200 g/600 ml 40 min
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Skupina sestavin Sestavina Koli¢ina Cas priprave

Ajda 200 g/450 ml 20 min
Kuskus/bulgur 200 g/300 ml vode 10 min
Meso (ﬁgcsiiv?éunsgepgggﬁckj;?e 1000 g 50 min
Kosi puste svinjine 1000 g 60 min
Perutnina Pis¢andja prsa 550 g (3 kosi) 25 min
Puranja prsa 5509 25 min
Ribe in morski sadezi Losos 4509 15 min
Brancin 600 g 12 min
Kozice 800 g 15 min
Postrv 600 g 12 min
Hobotnica 600 g 15 min
File bele ribe 600 g 12 min
Jajca Trdo kuhana jajca 560 g/10 jajc 12 min
Mehko kuhana jajca 560 g/10 jajc 8 min

Kuhanje v pari

Kuhanje v pari je zelo nezen nacin priprave zaradi nizke temperature in visoke
vlaznosti. Nacin kuhanja v pari priporo¢amo za listnato zelenjavo in Zivila, ki morajo
ohraniti svojo vlaznost, npr. cmoki.

Navedeni &as priprave v tabeli je vodilo za sveZe sestavine. Ce ¢as priprave ne da
pricakovanega rezultata priprave, ustrezno nastavite cas priprave.

Skupina sestavin ‘ Sestavina ‘ Kolicina ‘ Cas priprave
Zelenjava Spinaca 2509 10 min
Brsti¢ni ohrovt 6009 14 min
Bucke 500¢g 17 min
Cvetaca 600 g 17 min
Strodji fizol 5009 19 min
Brsti¢ni ohrovt 5009 14 min
Sparglji, zeleni 75049 14 min
Paprika 5009 14 min
Paradiznik 7509 14 min
Jajcevec 7509 27 min
Perutnina Pis¢andja prsa 550 g (3 kosi) 27 min
Puranja prsa 5509 27 min
Ribe File bele ribe 600 g 14 min
Losos 4509 17 min
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Skupina sestavin Sestavina Kolic¢ina Cas priprave
Kozice 800 g 17 min
Cmoki Kitajski cmoki 400 g 20 min
Kuhani cmoki 600 g 25 min
Svezi ravioli 5009 12 min
Jajca Jaj¢ni mafini 6009 15 min
Jaj¢ni puding 600 g 15 min
Sladice Rikotini zavitki 800¢g 25 min
Bananin kruh 600 g 25 min
Prazenje

Nadin prazenja priporo¢amo za pripravo sestavin pri visji temperaturi, predvsem
mesnih jediin rib, a tudi zelenjave.

Nasvet

e Zaoptimalen rezultat aparat predhodno segrejte.

Navedeni &as priprave v tabeli je vodilo za sveZe sestavine. Ce &as priprave ne da
pricakovanega rezultata priprave, ustrezno nastavite cas priprave.

Skupina sestavin Sestavina Kolic¢ina Cas priprave
Zelenjava Brsti¢ni ohrovt 600 g 13 min
Cvetaca 5009 20 min
Jajcevec 6809 20 min
Paradiznik 7509 15 min
Brsti¢ni ohrovt 5009 15 min
Paprika 5009 20 min
Se?;?]?;jjsta’ Skrobna Krompir, Cetrtine 6009 45 min
Buca 7509 30 min
Korenje 600 g 30 min
Sladki krompir, cel 600 g 30 min
Meso Svinjska potrebusevina (Zzelodec) 1000 g 60 min
Svinjska rebrca 1000 g 60 min
Perutnina Pis¢andja prsa 5509 25 min
Puranja prsa 5509 25 min
Cel piscanec 14509 60 min
Pis¢ancja bedra 400 g 50 min
Ribe in morski sadezi Losos 450 g 20 min

Slovenséina 25




Peka

Nacin peke priporo¢amo za peko kruha, tort in mafinov ter tudi gratinov. S to
nastavitvijo boste ustvarili okusne pecene dobrote z mehko sredico in hrustljavo
skorijico.

Nasvet

e Zaoptimalen rezultat aparat predhodno segrejte.

e Za peko tort, kruha in gratinov priporo¢amo uporabo posode. Za peko
mafinov uporabite standardne silikonske koSarice za mafine, ki se jih lahko
uporablja v pecici.

Navedeni &as priprave v tabeli je vodilo za peko razli¢ne hrane. Ce privzeti &as
peke ne da pricakovanega rezultata priprave, ker ste pripravili vecjo ali manjso
kolic¢ino Zivil od priporocene, ustrezno nastavite ¢as priprave.

Skupina sestavin ‘ Sestavina ‘ Cas priprave
Torta Skutna torta 40 min
Testo za pecivo 30 min
Masa za torto Sacher 30 min
Mafini 20 min
Cimetovi zvitki 30 min
Gratini Gratiniran krompir 60 min
Lazanja 50 min
Pita 45 min
Kruh Kruh 40 min
Cesnovi kruhki 25 min

Pocasno kuhanje

Z nacinom pocasnega kuhanja lahko hrano kuhate pri nizki temperaturi do 3 ure.
Nacin poc¢asnega kuhanja priporo¢amo za meso in pis¢anca ter enoloncnice oz.
juhe. S to nastavitvijo bo hrana mehka in socna z intenzivnim okusom.

Nasvet

¢ Nacin pocasnega kuhanja lahko uporabljate tudi skupaj z drugimi nacini
priprave. Meso lahko na primer najprej kuhate pocasi, nato pa ga Se na
kratko ocvrete za optimalen rezultat.
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Navedeni ¢as priprave v tabeli je vodilo za sveZe sestavine. Ce ¢as priprave ne da
pricakovanega rezultata priprave, ustrezno nastavite ¢as priprave.

. . . o Temperatura & -
Skupina sestavin | Sestavina Kolic¢ina priprave Cas priprave
Meso Svinjska rebrca 1000 g 80°C 120 min

SR 1000 g 80°C 180 min
potrebusevina
Pusta svinjina 1000 g 80°C 180 min
Pusta govedina 1000 g 80°C 180 min
Perutnina Cel piscanec 13509 80°C 180 min
Zelenjava Ratatuj 8009 80°C 180 min
Enoloncnica Goveja . 1500 g 80°C 180 min
enoloncnica
sadje slhvere 1000 g 80°C 180 min
marmelada
Sous vide

Sous vide je poseben nacin priprave, pri katerem se hrana kuha v vakuumu

pri nizki temperaturi. Vakuum dosezete z namenskimi plasti¢nimi vreckami za
kuhanje sous vide in pripomockom za vakuum. S cvrtnikom Air Cooker lahko
kuhate v nacinu sous vide do 3 ure. S to nastavitvijo bo meso so¢no in mehko brez
nevarnosti, da bi se prevec skuhalo.

Nasvet

¢ Nacin sous vide lahko uporabljate tudi skupaj z drugimi nacini priprave. Meso
lahko na primer najprej kuhate v nacdinu sous vide, nato pa ga $e na kratko
ocvrete za optimalen rezultat.

Opozorilo

¢ Pri uporabi funkcije "sous vide" uporabljajte le visokokakovostne vrecke
za pocasno kuhanje v vakuumu.

e Ce zivila daste v vre¢ko za pocasno kuhanje v vakuumu, morate izbrati
nacin sous vide, sicer se lahko vrecka stopi.

e Uporaba funkcije "sous vide" s temperaturami pod 50°C ni priporocljiva,
ker se lahko namnozijo bakterije.
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Navedeni ¢as priprave v tabeli je vodilo za kuhanje v naginu sous vide. Ce rezultati
ne ustrezajo vasim pri¢akovanjem, priporo¢amo, da temperaturo nastavite na
nekaj stopinj nizjo ali visjo temperaturo, ki bo bolj ustrezava vaSemu okusu.
Nastavite lahko tudi ¢as priprave.

Skupina
sestavin

Stopnja ob-

priprave pripravi delanosti

Temperatura ‘Vlaznostprl Cas priprave ‘

Sestavina ‘

(Rdece)
meso

Svinjina
Perutnina

Morski
sadezi

Ribe

Jajca

Zelenjava

Sladice

Goveja ledvicna
pecenka, 350 g,
debeline 4 cm

Brzolni zrezek,
450 g, debeline
4cm

Goveja plju¢na
pecenka, 250 g,
debeline 4 cm

2 svinjska
kotleta, 250 g

2 piscancjih prs,
250 g

Kozice, z lupino,

srednje velike,
400 g

4 fileji lososa,
150 g

10 srednje velikih
jaje

10 srednje velikih
jajc

Zeleni belusi,
250 g

Cvetovi brokolija,
400 g

Karamelni flan,
5 posodic za
narastke 9 x 5 cm

Skutna torta,
6 steklenih
kozarckov s
pokrovckom
39l
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54°C

54°C

54°C

63°C

66°C

56°C

52°C

66°C

74°C

85°C

85°C

82°C

80°C

70-180 min

100-180 min

80-120 min

60-120 min

70-180 min

40-65 min

45-70 min

55-70 min

60-75 min

12-18 min

15-20 min

70-80 min

80-90 min

Srednje surovo

Srednje surovo

Srednje surovo

Srednje,
mehko, so¢no

Soc¢noin
mehko

Motno,
masleno,
soc¢no

Cvrsto in
kosmicasto

Posirana,
zakrknjen
beljak z
mehkim
rumenjakom

Trdo kuhana

Hrustljavo

Hrustljavo

Gladko

Kremasto



Odmrzovanje

Nacin odmrzovanja priporo¢amo za odmrzovanje zamrznjenih Zivil, kot so
zelenjava, meso, ribe in sadje.
Navedeni ¢as priprave v tabeli je vodilo za odmrzovanje. Cas odmrzovanja je
odvisen od koli¢ine in velikosti zamrznjenih Zivil. Ce se zamrznjena Zivila ne
odmrznejo v celoti, podaljSajte ¢as odmrzovanja za nekaj minut.

Skupina sestavin
Sadje

Zelenjava
Ribe

Govedina in svinjina

Perutnina

Pekovsko pecivo

Kruh/zemljice

Gotove jedi

Pomembno

¢ Tekocine od zamrzovanja ne uporabljajte za kuhanje.

‘ Sestavina

Vse vrste jagodicevja

Jabol¢na cezana/rezine

Slive

Breskve

Zamrznjena zelenjava v kosu

Ribji fileji
Celariba

Kozice

Mleto meso
Meso za golaz
Kotleti

Klobase

Cel piscanec
Pis¢andja prsa
Pis¢ancja bedra
Listnato testo
Osnova za palacinke
Cimetovi zvitki
Kruhove bombice
Rzen kruh
Polnozrnat kruh
Bel kruh

Juhe
Enolonénice

Riz

e Hrane ne zamrzujte ponovno.

‘Koﬁﬁna
5009
5009
5009
5009
5009
2009
2509
3009
250¢
400 g
2509
2509
12009
400 g
400 g
3009
500 g
500 g
5009
5009
5009
5009
10009
1000 g
2509

‘ Cas odmrzovanja
8 min
10 min
10 min
10 min
10 min
5 min
8 min
5 min
15 min
20 min
15 min
10 min
30 min
15 min
13 min
10 min
15 min
13 min
13 min
15 min
15 min
15 min
25 min
30 min

8 min
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Pogrevanje

Priporo¢amo, da nacin pogrevanja uporabljate za preprosto, hitro in zdravo
pogrevanje ostankov hrane za so¢no in enakomerno pogreto hrano.

Navedeni ¢as priprave v tabeli je vodilo za pogrevanje. Ce se hrana ne pogreje po
pricakovanjih, podaljsajte ¢as pogrevanja za nekaj minut.

Skupina sestavin Kolic¢ina Cas pogrevanja
Priloge — testenine 5009 10 min
Priloge —riz 5009 10 min
Pecena enoloncnica 1500 g 25 min
Ribji fileji 2509 8 min
Lazanja 1000 g 25 min
Govedina/svinjina 2509 10 min
Perutnina 250¢g 10 min
Zelenjava 5009 10 min
Juha 1000 g 20 min
Dim sum 4009 12 min
Palacinke 2509 8 min
Omleta 2509 8 min
Pica 2 rezini 10 min

Nacin Manual (Ro¢no)

Ta nadin priporo¢amo za uporabnike cvrtnika Air Cooker, ki so Ze seznanjeni z
aparatom in imajo nekaj izkusenj z nacinom priprave po receptu ali vrsti sestavin.
V tem nacinu lahko ro¢no nastavite parametre priprave, kot so cas, temperatura
in vlaznost.

Izberete lahko ¢as od 1 do 60 minut in temperaturo od 60 do 160°C . Na voljo so
tri nastavitve vlaznosti, in sicer B (brez vlaznosti), B (srednja vlaznost) in @ (visoka
vlaznost).

Dodatna oprema

Air Cooker je opremljen z osnovnimi in nekaj drugimi dodatki, odvisno od
modela.

Spodaj si oglejte nekaj moznosti, kako jih lahko kombinirate za pripravo Zivil v
cvrtniku Air Cooker.

Opomba
e Air Cooker vedno uporabljajte s spodnjim pladnjem in mrezo. Vse ostal
dodatke namestite na vrh.
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Samo spodnji pladenjin mreza

Spodniji pladenjin mreZa plus kosara

Spodniji pladenjin mreZa plus posoda

Spodniji pladenj in mreZa plus drugi sloj

Spodniji pladenjin mreZa plus kosara in drugi
sloj

Spodniji pladenjin mreZa plus posoda in drugi
sloj
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Glasovno upravljanje

1. Preprilajte se, da je Air Cooker povezan in zdruzen z vaso pametno napravo
in ste v profilu aplikacije NutriU podali soglasje za upravljanje na daljavo.

2. Prenesti morate aplikacijo glasovnega pomocnika.

3. Aplikacijo NutriU povezite z aplikacijo glasovnega pomocnika.

Opomba

e Ce v aplikaciji NutriU ni prikazana moznost za aktiviranje glasovnega
upravljanja, v aplikaciji glasovnega pomocnika aktivirajte spretnost Amazon
Alexa.

e Podrobne glasovne ukaze najdete v aplikaciji glasovnega pomocnika.

¢ Aplikacijo NutriU lahko povezete z aplikacijo glasovnega pomocnika tudi ob
prvi povezavi in zdruzitvi cvrtnika Air Cooker.

Cis¢enje

Splosno

Pomembno

¢ Ne uporabljajte kovinskega ali hrapavega kuhinjskega pribora, saj lahko
poskodujete premaz proti sprijemanju.

¢ Vodne Sobe v kuhalni komori ne distite z ostrimi ali konicastimi
pripomocki, ker s tem lahko unicite Sobo.

Opomba

e Notranjost aparata, spodnji pladenj, kosara, posoda in drugi sloj imajo
premaz proti sprijemanju.

e Ob prvi uporabi aparata temeljito odistite kuhalno komoro tako, da jo
sperete z vroco vodo. Z vroco vodo in mehko gobico ocistite tudi spodniji
pladenj, kosaro, posodo in drugi sloj (glejte "Tabelo za ciscenje").

e Po vsaki uporabi aparat ocistite. Po vsaki uporabi odstranite olje in mascobo
iz kuhalne komore in pokrova.

e Pri Ciscenju v kuhalno komore ne vlivajte vode.
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1. Pridrzite vrtljivigumb, da izklopite aparat. Nato izvlecite vti¢ iz stenske
vti¢nice in pocakajte priblizno 30 minut z odprtim pokrovom, da se aparat
ohladi.

2. Odstranite spodnji pladenj, kosaro, posodo in/ali drugi sloj, da se cvrtnik Air
Cooker hitreje ohladi.

3. Kuhalno komoro ocistite z vroco vodo, po potrebi uporabite detergent in
mehko gobico (glejte "Tabelo za ciscenje").

4. Sspodnjega pladnja odstranite mrezo, da jo boste lahko laZje in temeljiteje
ocistili.

Nasvet

e Ce so v kuhalni komori sprijeti ostanki hrane, lahko s programom

samodejnega ciS¢enja EasyClean zmehdcate ostanke hrane in lazje ocistite
aparat (glejte poglavje "Uporaba programov samodejnega ciscenja").

5. Spodnji pladenj, kosaro, posodo in drugi sloj pomijte v pomivalnem stroju.
Lahko ju pomijete tudi z vro¢o vodo, detergentom za pomivanje posode in

vev v

mehko gobico (glejte "Tabelo za ¢iscenje").

6. Zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo.

7. Notranjost aparata mora biti popolnoma suha, preden ga shranite z
zaprtim pokrovom.

Nasvet

 Ce aparata ne boste uporabljali dlje ¢asa, temeljito o¢istite notranjost,
preden ga shranite, da preprecite nastanek vonjav itd. Nato pustite pokrov
odprt toliko ¢asa, da se notranjost aparata popolnoma posusi. Aparata nikoli
ne shranite z zaprtim pokrovom, ¢e notranjost ni popolnoma cista in suha.

Opomba

e Poskrbite, da na zaslonu ne ostane vlaga. Nadzorno plosco po ¢is¢enju do
suhega obrisite s krpo.

o Ce se zaradi kakrinega koli vzroka v kuhalni komori nabira voda ali vlaga
(odvecna vlaga iz hrane, kondenzacija, med programi samodejnega ciscenja
itd.), vodo odstranite s ¢isto gobico, preden doseze nivo odto¢ne odprtine na
zadnjem delu. To lahko povzrodi nastanek dima z grelnikom zraka.
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Tabela za ciscenje
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Opomba

e Zatemeljito ¢iS¢enje notranjosti kuhalne komore uporabite funkcijo Rinsing
(Izpiranje) ali EasyClean.
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Uporaba programov samodejnega cis¢enja

Rinsing (Izpiranje)
Priporocamo, da program izpiranja uporabite, ¢e cvrtnika Air Cooker niste
uporabljali dlje ¢asa. Notranji sistem izplakne z vodo.

EasyClean

Funkcija EasyClean pomaga raztopiti ostanke mascobe in temeljito ocisti kuhalno
komoro. Program traja 20 minut. Ko se program konca, kuhalno komoro samo
obrisite z vlazno krpo.

Descaling (Odstr.vod.kamna)
Cvrtnik Air Cooker na zaslonu prikaZe obvestilo, da morate odstraniti vodni
kamen.
Opomba
e Priporocamo, da odstranite vodni kamen iz aparata, ko se prikaze opomnik,
sicer se lahko vodni sistem zamasi. Ce Zelite vodni kamen odstraniti pozneje,
lahko obvestilo preskocite. Pri naslednjem vklopu cvrtnika Air Cooker se bo
obvestilo znova prikazalo.

1. Na zaslonu aparata se pomaknite na Tools (Orodja) - Descaling (Odstr.vod.
kamna).

Opomba

e Aparat mora biti vklopljen, v kuhalni komori pa ne sme biti ostankov
tekotine. Ce je aparat $e vedno vro¢, odprite pokrov in poc¢akajte vsaj 30
minut, da se ohladi.

2. Vprazno posodo za vodo vlijte priblizno 80 ml tekocine za odstranjevanje
vodnega kamna Philips CA6700 ali citronske kisline in namestite posodo
nazaj v aparat, ne da bi vanjo dolili vodo.

Opomba

e Uporabljajte samo vodo za odstranjevanje vodnega kamna Philips ali
citronsko kislino. V. nobenem primeru ne smete uporabiti tekocine za
odstranjevanje vodnega kamna na osnovi zveplove, klorovodikove,
sulfaminske ali ocetne kisline (kis), saj lahko poSkoduje vodi sistem aparata,
vodnega kamna pa ne raztopi popolnoma.

3. Zazacletek odstranjevanja vodnega kamna pritisnite Continue (Naprej).

Opomba

e Aparat bo sprostil sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna. Tekocina za
odstranjevanje vodnega kamna se bo zbirala na dnu kuhalne komore.

4. Pocakajte, da se na zaslonu pokaze naslednje navodilo. To traja priblizno 10
minut.
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5. Posodo za vodo izpraznite, jo izperite in nato napolnite s svezo vodo do
oznake MAX.

6. Nato to potrdite tako, da na zaslonu z vrtljivim gumbom izberete OK (V
redu). Aparat bo notranji sistem izplaknil z vodo.

7. Ko jeizplakovanje koncano, pritisnite OK (V redu), da dokoncate postopek
odstranjevanja vodnega kamna.

8. Dno kuhalne komore obrisite s suho krpo.

Nasvet

¢ Manjse madeze vodnega kamna v kuhalni komori lahko odstranite s
citronsko kislino (zmeSano z vodo v skladu z navodili). Vlijte jo v posodo,
pustite, da deluje nekaj ¢asa, nato jo obrisite.

Shranjevanje

1. Aparatizkljucite iz elektricnega omreZja in ga pustite, da se ohladi.
2. Izpraznite posodo za vodo.

3. Pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli ¢isti in suhi.

4. Dodatke zlozite drug na drugega in hranite v aparatu.

Nasvet

« Ce aparata ne boste uporabljali dlje ¢asa, temeljito o¢istite notranjost,
preden ga shranite, da preprecite nastanek vonjav itd. Nato pustite pokrov
odprt toliko c¢asa, da se notranjost aparata popolnoma posusi. Aparata nikoli
ne shranite z zaprtim pokrovom, ¢e notranjost ni popolnoma cista in suha.

Opomba

e Med prenasanjem vedno drzite Air Cooker vodoravno.

¢ Dodatke zlozite drug na drugega pravilno, da jih lahko shranite v Air Cooker
in zaprete pokrov.

Recikliranje

e Aparata po preteku zZivljenjske dobe ne odvrzite med obicajne gospodinjske
odpadke, temvel ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. S tem
boste pripomogli k varovanju okolja.

¢ UpoStevajte drzavne predpise za loleno zbiranje elektri¢nih in elektronskih
izdelkov. S pravilnim odlaganjem pripomorete k preprecevanju negativnih
vplivov na okolje in zdravje ljudi.
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Izjava o skladnosti

Podjetje DAP B.V. izjavlja, da je cvrtnik na vroc zrak NX096x skladen z Direktivo
2014/53/EU.

Celotno besedilo Izjave o skladnosti EU je na voljo na naslednjem spletnem
naslovu: https://www.philips.com.

Cvrtnik Air Cooker NX096x je opremljen z modulom Wi-Fi 2,4 GHz 802.11 b/g/n z
najvecjo izhodno mocjo 92,9 mW EIRP.

Garancija in podpora

Ce potrebujete informacije ali podporo, obis¢ite www.philips.com/support,

v

preberite lo¢eni mednarodni garancijski list.

Posodobitve programske in vdelane programske opreme

Posodobitve so bistvene za varovanje vase zasebnosti ter pravilno delovanje
cvrtnika Air Cooker in aplikacije.

Aplikacijo vedno posodobite na najnovejso razlicico.

Vdelana programska oprema cvrtnika Air Cooker se posodobi samodejno.

Opomba

e Za posodobitev vdelane programske opreme na najnovejso razlicico mora
biti Air Cooker povezan v vase domace omrezje Wi-Fi.

e Vedno uporabljajte najnovejso aplikacijo in vdelano programsko opremo.

e Posodobitve so na voljo ob izboljSavah programske opreme.

e Posodobitev vdelane programske opreme se zazene samodejno, ko je cvrtnik
na vroc¢ zrak v nacinu pripravljenosti. Ta posodobitev traja nekaj minut. V tem
casu cvrtnika na vroc zrak ni mogoce uporabljati.

Zdruzljivost z napravami

Za podrobnejse informacije o zdruzljivosti aplikacije glejte informacije, objavljene
v trgovini z aplikacijami.

Tovarniska ponastavitev

Za tovarnisko ponastavitev cvrtnika Air Cooker v meniju Tools (Orodja) - Settings
(Nastavitve) izberite funkcijo za tovarnisko ponastavitev.

Air Cooker po tem ni vec povezan z vasim domacim omrezjem Wi-Fi in zdruzen z
vaso pametno napravo.
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Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo

pri uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, na strani
www.philips.com/support poislite seznam pogostih vprasanj ali se obrnite na
center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi.

Tezava

Zunanjost aparata se med
uporabo zelo segreje.

Mozni vzrok

Toplota v kuhalni komori
segreje zunanje stene.

Resitev

To je normalno. Vsi rocaji in gumbi, ki
se jih morate med uporabo dotikati,
ostanejo dovolj hladni.

Kuhalna komora, spodniji pladenj in
mreza, kosara, posode (pri nekaterih
modelih), drugi sloj (pri nekaterih
modelih) in zloZljivi rocaji se med
uporabo aparata vedno segrejejo,
da se lahko hrana ustrezno toplotno
obdela. Ti deli so prevrodi, zato se jih
ne dotikajte.

Ce pustite aparat dolgo vklopljen,
bo na dolocenih mestih prevroc
za dotik. Ta mesta so na aparatu
oznacena z ikono:

A\

Ce poznate vro¢a mesta in se jih ne
dotikate, je aparat popolnoma varen
za uporabo.

Aparat se ne vklopi.

Aparat ni priklju¢en na
elektricno omrezje.

Preverite, ali je vti¢ pravilno vstavljen
v stensko vticnico.

Na vti¢nico je prikljucenih vec
aparatov.

Aparat ima visoko mo¢. Poskusite
drugo vti¢nico in preverite varovalke.

V notranjosti cvrtnika Air
Cooker in na nekaterih
dodatkih so znaki
odstopanja premaza.

V kuhalni komori ali na
dodatkih se lahko zaradi
nenamernega dotikanja ali
praskanja premaza (med
c¢iscenjem z grobim priborom
in/ali med vstavljanjem
dodatkov v kuhalno komoro)
pojavijo manijse lise.

Poskodbe lahko preprecite tako,
pladenj/mrezo/kosaro in druge
dodatke previdno namestite v
kuhalno komoro in pazite, da ne
zadenete sten. Ce opazite, da je
premaz poskodovan, vedite, da to
ni Skodljivo, saj so vsi uporabljeni
materiali varni za zivila.

Iz notranjosti aparata
prihaja nenavaden zvok.

Aparat ima ventilator, ki je
potreben za dovajanje toplote
do hrane in tudi vodne crpalke,
ki je potrebna za parno kuhanje
aparata.

Ta zvok je obicajen. Ce aparat postane
glasnejsi ali se zvok spremeni, se za
dodatno pomoc obrnite na Philipsov
center za podporo.
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Tezava

Pripravljena hrana
ni taksna, kot sem
pri¢akoval.

V moznosti Ingredients
(Sestavine) na aparatu
imam samo nekaj sestavin.

Air Cooker oddaja dim in
vonj.

LED-indikator povezave
Wi-Fi na cvrtniku Air
Cooker ne sveti vec.

‘ Mozni vzrok

Ce ste jed pripravili po receptu
iz aplikacije NutriU, ki je razvit
za Air Cooker, morda niste
upostevali koli¢ine sestavin v
receptu.

Parametre priprave, npr. cas,
temperaturo ali vlaznost,

ste spremenili v nasprotju s
priporocili. To lahko vpliva na
rezultat priprave.

Uporabili ste nacin priprave,
ki ni primeren za vrsto hrane,
npr. Ce za listnato zelenjavo
uporabite nacin kuhanja v pari
pri visji temperaturi, se lahko
zelenjava razkuha. Namesto
tega uporabite nacin kuhanja
v pari. Za dodatne informacije
glejte poglavja o pripravi v
uporabniskem priroc¢niku.

Air Cooker ima privzet seznam
sestavin, ki se posodobi, ko

Air Cooker prvi¢ povezete z
omrezjem Wi-Fi in ga zdruZite s
pametno napravo.

Pripravljate mastne sestavine.

V kuhalni komori so Se ostanki
mascobe iz prejsnje uporabe.

Marinada, tekocina ali sokovi
iz mesa Skropijo po raztopljeni

mascobi ali masti

Air Cooker ni vel povezan z

vasim domacim omrezjem Wi-Fi.

Morda ste spremenili domace
omrezje Wi-Fi.

‘ Resitev
Ko jed pripravljate po receptu
iz aplikacije NutriU, upostevajte
priporocene koli¢ine v receptu.
Spremembe lahko vplivajo na rezultat
priprave.
Preverite recept in spremenite
parametre priprave le, ko je to
zahtevano, npr. ko Zelite, da se jed
kuha dlje od priporocenega ¢asa, ko
Zelite, da je govedina, manj pecena.

Za vec informacij in navodila za
razlicne nacine priprave glejte
poglavja o pripravi v uporabniskem
priro¢niku.

Sledite postopku za nastavitev
povezave Wi-Fi tako, da na aparatu
odprete Tools (Orodja) -> Settings
(Nastavitve) -> WiFi Setup (Nastavitev
povezave Wi-Fi) ter sledite navodilom
na aparatu in v aplikaciji. Ko koncate,
se bo seznam sestavin samodejno
posodobil s sestavinami v skladu z
vaso drzavo porekla.

Previdno odlijte odvecno olje ali
mascobo iz kuhalne komore ali
dodatkov. Uporabite lahko program
EasyClean (na voljo v meniju Tools
(Orodja)), ki pomaga raztopiti
mascobo in odistiti aparat temeljiteje.
Dim in vonj povzrocajo ostanki
mascobe, ki se segrevajo v njej.
Kuhalno komoro in uporabljene
dodatke vedno ocistite.

Preden postavite hrano v Air Cooker,
jo osusite.

Zazenite postopek za nastavitev
povezave Wi-Fi tako, da na aparatu
odprete Tools (Orodja) » Settings
(Nastavitve) » WiFi Setup (Nastavitev
povezave Wi-Fi) ter sledite navodilom
na aparatu in v aplikaciji.
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Tezava

Aplikacija kaze, da
postopek zdruzevanja ni
bil uspesen.

Mozni vzrok

Drug uporabnik je zdruzil

Air Cooker z drugo pametno
napravo in trenutno pripravlja
hrano.

Resitev
Pocakajte, da drug uporabnik konca s
trenutnim postopkom priprave. Nato

znova zdruzite pametno napravo s
cvrtnikom Air Cooker.

Z aplikacijo ne morem
upravljati cvrtnika Air
Cooker na daljavo (npr.
poslati recepta in zaceti
s pripravo iz aplikacije
NutriU).

Air Cooker ni povezan v vase
domace omreZje Wi-Fiin/
ali zdruzen z vaso pametno
napravo.

Najprej preverite, ali je Air Cooker
povezan v omrezje Wi-Fi. Ce ste
povezavo Wi-Fi nastavili prek
aplikacije Philips NutriU in aparat
povezali v doloceno omrezje Wi-Fi,
bi moral simbol Wi-Fi na zaslonu
aparata svetiti belo.

Morda niste podali soglasja
za upravljanje na daljavo, ki
ga najdete v svojem osebnem
profilu NutriU.

V aplikaciji NutriU odprite zavihek
osebnega profila in tapnite
potrditveno polje Remote consent
(Soglasje za upravljanje na daljavo).

V kuhalni komori je po
koncani pripravi voda.

Air Cooker med pripravo
proizvaja paro. Para kondenzira
na hrani in notranjih stenah
kuhalne komore. Po koncani
pripravi kondenzacija ostane v
kuhalni komori.

Dolocena kolic¢ina vode v kuhalni
komori po pripravi je obicajna.
Obrisite jo z vlazno krpo, ki ne odrgne
povrsine.
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