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Pirms ierices lietoSanas rlpigi izlasiet So informativo dokumentu un saglabajiet to,
lai vajadzibas gadijuma varétu taja ieskatities ari turpmak.

Bistami!

Nekad neiegremdéjiet ierici Gdent, ka ari neskalojiet to tekosa tdent.
Nepiepildiet varisanas kameru ar Gdeni, jo tas var izraisit elektrosoku.
Nepiepildiet varisanas kameru vai pannu ar ellu, jo tas ir ugunsbistami.
Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati
ierice.

Neizmantojiet asus vai smailus instrumentus Gdens sprauslas tirisanai varisanas
kameras iekSpusé, tadéjadi var iznicinat sprauslu.

Nenosprostojiet gaisa ieplades un izplUdes atveres, kad ierice darbojas.
Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz piederumos noradito
MAX limeni vai pieskaras vakam.

Bridinajums!

Ja stravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai lidzigi
kvalificetam personam, lai novérstu bistamibu.

Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei. Vienmér
parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas kontaktrozete.
Siierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistému.

lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobezotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam,
ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietoSanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.
lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien tie nav vecaki par 8
gadiem un netiek uzraudziti.

Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tai nevar piek|it par 8 gadiem
jaunaki béerni.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas vai uzliesmojosas sastavdalas vai
cepampapiru

Nepaklaujiet ierices pamatni augstas temperatiras, karstas gazes, tvaika vai
mitra un karsta gaisa iedarbibai, ko izdala citas iekartas. Nenovietojiet ierici
uz karstas gazes plits vai blakus tai vai uz jebkura veida elektriskas plits un
elektriskas plits virsmas, ka ari karsta cepeskrasni.
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¢ Nenovietojiet ieslégtu ierici pret sienu vai pret citam iericém, vai
zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu sabojat, pieméram, pie sienas un zem
bufetes. Atstajiet vismaz 10 cm brivas vietas ierices abas pusés un virs tas.
Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz ierices.

¢ Lietosanas laika pa gaisa izplGdes atverém izplast karsts tvaiks. Turiet rokas un
seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izplides atverém

e lericé irizmantots radttais stikls, ja stikls ir bojats, vairs nelietojiet ierici un
sazinieties ar tuvako servisa centru.

¢ Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

e Piederumivar sakarst ierices lietoSanas laika un péc tam, vienmér rikojieties
uzmanigi.

e Uzmanieties no tvaika, kas izplUst no ierices varisanas laika, siltuma
saglabasanas rezima vai atverot vaku. Parbaudot édienu, vienmér lietojiet
virtuves piederumus ar gariem rokturiem.

¢ Neizmantojiet ierici citiem noldkiem, iznemot tos, kas aprakstiti saja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.

¢ Neizmantojiet citu raZzotaju piederumus vai detalas, kuras Philips nav Tpasi
ieteicis. Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, garantija vairs nav spéka.

e Partikas apstradei vienmér izmantojiet piemérotu piederumu. Nekad
nenovietojiet édienu tie3a saskaré ar apaksa esoso tvaika generatoru.

e Neatstajiet ierici, darbojoties bez uzraudzibas, vienmer parliecinieties, ka
kontroléjat ierici.

e Vienmeér lietojiet ierici ar pareizi aizvértu vaku.

¢ Jaizmantojat sous vide funkciju, izmantojiet vienigi augstas kvalitates sous vide
maisinus.

¢ |zmantojiet ierices sous vide funkciju tikai tad, ja izmantojat sous vide maisinus,
pretéja gadijuma sous vide maisini var izkust.

e Sous vide funkcijas izmantoSana temperatlra, kas zemaka par 50°C, nav
ieteicama, jo ta var izraisit baktériju vairosanos.

¢ Pirms ierices pievieno3anas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jasu maja.

e Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

e Pirms ierices pirmas lietoSanas un péc katras lietoSanas reizes rlpigi notiriet
dalas, kas bis saskaré ar produktiem. Skatiet noradijumus $aja rokasgramata.

¢ Nekad netvaicéjiet saldétu galu, majputnu galu vai jaras veltes. Pirms
tvaicésanas vienmer pilniba atkauséjiet Sos produktus.

¢ lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

e Siierice ir izstradata izmanto3anai apkartéjas vides temperatira no 10°C lidz
40°C.
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leveribai

lerice ir paredzéta tikai parastai lietoSanai majas. Ta nav paredzeta lietoSanai
veikalu darbinieku virtuves, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta
nav paredzéta izmantoSanai klientiem viesnicas, moteos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms saliksanas, izjauk$anas, glabasanas vai tirisanas.

Neparvietojiet tvaicésanas ierici, kameér ta darbojas.

Vienmér nododiet ierici Philips pilnvarotam servisa centram, ja nepiecieSama
apskate vai remonts. Nemeéginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klGs
nederiga.

Udens tvertné lejiet tikai Gdeni.

Pirms ierices tirisanas vai lietoSanas laujiet tai atdzist aptuveni 30 minates.
Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un l[idzenas virsmas un, lai novérstu
parkarsanu, parliecinieties, ka ap ierici ir vismaz 10 cm brivas telpas.
Neizmantojiet ierices nodalijumu glabasanai, iznemot tam piemérotiem
piederumiem.

Temperatdra, mitrums un laiks atskiras atkariba no édiena veida un daudzuma,
kas ievietots iericé.

Jaierice tiek izmantota neatbilstoSi vai profesionala/pusprofesionala noldka,
vai art ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iespéjamiem bojajumiem.

Lai uzpilditu, atkartoti piepilditu vai iztukSotu Gdens tvertni, [lGdzu, nonemiet to
no ierices. Nesalieciet visu ierici sanus, lai iztukSotu Gdens tvertni.

Ja novarisanas kameras jaiztukso Skidrumi, izmantojiet sukli vai tamlidzigu
priekSmetu. Nesalieciet ierici sanus, lai iztukSotu.

Ta ka atskiras édiena izcelsme, lielums un zimols, pirms pasniegsanas
parliecinieties, vai tas ir pietiekami pagatavots.

Nesasaldéjiet partiku péc atkausésanas.

Neizmantojiet etiki saturosas skabes atkalkoSanai.

Elektromagnétiskie lauki (EML)

Si Philips ierice atbilst visiem piemérojamiem standartiem un noteikumiem, kas
attiecas uz elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Automatiska izslegsanas

Stierice ir aprikota ar automatiskas izslegsanas funkciju. Kad ierice ir ieslégta, bet

nenotiek édiena gatavo$ana vai nav izvéléts siltuma uzturéSanas rezims, ta péc 20
minUtém bez lietotaja mijiedarbibas parslédzas uz gaidstaves rezimu. Lai manuali
izslegtu ierici, turiet nospiediet grozamo pogu.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips!

Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas, redistréjiet produktu
vietné www.philips.com/welcome.

Philips Air Cooker izmanto NutriFlavor tehnolodiju, lai raditu ar karsta gaisa
cirkulaciju un mitrumu raditu optimalus apstaklus katra unikala édiena pilnigai
pagatavosanai. Kraukskigi darzeni, suligas zivis, maiga gala, mikstas ktkas, ar
[1dz 90% baribas vielu saglabasanu*. Atklajiet prieku, ko sniedz gardu, veseligu
édienu radiSana ar pieskarienu pogai.

Lai gUtu iedvesmu, receptes un papildinformaciju par Air Cooker, apmekléjiet
timekla vietni www.philips.com/welcome vai lejupieladéjiet bezmaksas NutriU
lietotni** sistémai IOS® vai Android™.

* Testéts ar brokoliem, papriku, sniega zirniem 90% C vitamina, lasi 93%
omega3/6 un liellopu gaju 90% dzelzs nodrosinasanai. Laboratorijas mérijumi
tvaicésanas iestatijumos.

** NutriU lietotne var nebt pieejama jusu mitnes valsti. Saja gadijuma, IGdzu,
iedvesmu mekléjiet vietéja Philips majaslapa.
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Funkciju apraksts

Udens tvertne

Air Cooker ir aprikots ar Gdens tvertni, kas atrodas ierices
aizmuguré. MAX Gdens limenis ir aptuveni 600 ml. MAX
ddens limena norade atrodas Gdens tvertnes roktura pusé
un to nedrikst parsniegt.

Lai noverstu kalkakmens uzkrasanos, péc katra
gatavosanas cikla iztukSojiet ddens tvertni.

Grozama poga

turiet grozamo pogu, lai izslégtu ierici.

Péc tam kad ierice ir ieslégta, nospiediet grozamo pogu,
lai apstiprinatu darbibu. Pagrieziet grozamo pogu,

lai parskatitu dazadas izvélnes iespéjas vai mainttu
gatavoSanas iestatijumu.

Nospiediet grozamo pogu, lai ieslégtu ierici, nospiediet un )

Stikla vaks

Nospiediet vaka atlaiSanas pogu, lai atvertu stikla vaku.
Vaks atveras automatiski.

Bridinajums!
e LietoSanas laika stikla vaka virsma var sakarst.

Temperataras rezZims

Dazam nodroSinatajam gatavosanas metodem ir
nokluséjuma ieteicamais temperaturas iestatijums, —
ko nevar pielagot, jo cita temperatdra var ietekmét 160°C
gatavoSanas rezultatu. Lai mainitu gatavo$anas
temperatlru, izmantojiet manualo reZimu (skatit nodalu
“GatavosSanas rezimi”).

8 Latviesu



Mitruma iestatijumi

Dazam nodroSinatajam gatavosanas metodém ir
nokluséjuma ieteicamais mitruma iestatijums, ko nevar
pielagot, jo cits mitruma limenis var ietekmét gatavosanas
rezultatu. Lai mainitu mitruma iestatijumu, izmantojiet \ o

manualo rezimu (skatit nodalu “Gatavosanas rezimi”).

Adjust humidity

Tris mitruma limeni

- Apraksts Gatavosanas metode, kura izmanto

Mitrums izslégts Cepsana, apcepsana

e Skatit NutriU lietotnes receptes.
Vidéjs mitrums o h s et

Pieejams ari manualaja rezima
Tvaices., tvaicésana, léna gat,,

Augsts mitrums 2 ey .
9 atkausésana, uzsildisana, sous vide

B AR

Gatavosanas laiks

Manualaja reZima varat iestatit gatavosanas laiku no 1
[idz 60 minttém.
ReZima “Gatavosanas metodes” varat iestatit gatavosanas

laiku noteikta diapazona. Skatit tabulu nodala Adusttime
“Gatavosanas rezimi - GatavoSanas metodes”.

Visam gatavosanas metodém ir nokluséjuma gatavosanas 10:00 | @
laiks, ko var pielagot, pamatojoties uz ierice ievietotas @

partikas daudzumu, vai gatavibas stavokli, kuru vélaties.
DaZzus ieteiktos gatavosanas laiku dazadiem partikas
veidiem varat atrast nodala "Gatavosanas rezimi -
Sastavdalas”.

Skana

lerices troksnis

Kameér ierice darbojas, varat dzirdét nelielu troksni. Tas ir normali.

Troksni rada stknis, kas virza Gdeni caur iekséjo sistému, ka ari ventilators, kas
iericé veido gaisa plGsmu.

Latviesu
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Skanas pazinojumi

Reizém dzirdésiet skanu, pieméram, kad ierice ir pabeigusi gatavosanu, vai
édiena gatavosanas laika ir nepieciesama kada darbiba, pieméram, Air Cooker
jaievieto vél kada sastavdala.

Uzkarsesana

DaZzam gatavoSanas metodém, pieméram, cepesi un
cepSana, nepiecieSama uzsildisana.

Uzsildisanas pazinojums automatiski paradas gatavosanas
reZzimos, kuriem nepieciesama uzsildisana. 5.00
Ja jusu Air Cooker jau ir uzsildits, jo tikko kaut ko *
gatavojat, varat izlaist uzsildisanu un uzreiz sakt gatavot.
Uzsildisanas taimeris ir iestatits uz piecam minttém un to
nevar regulét.

Start pre-heat

Svarigi
¢ Lai panaktu optimalu édiena gatavosanas rezultatu, ielieciet édienu Air
Cooker péc tam, kad uzsildisana ir pabeigta.

Teksta vednis

Visiem izvélnes ekraniem ir teksta vednis, kas palidz attieciba uz navigaciju
izvélné. Teksta apraksts paztd péc 10 sekundém un atkal paradas, kad izvélné
atverat citu lapu.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Svarigi

¢ Pirmaja lietoSanas reizé Air Cooker var izdalit dmus un smarzu. Tam
batu jabeidzas péc dazam minatém. Pirms gatavosanas labi védinama
telpa ar izslégtu mitrumu apméram 30 minttes 160°C temperatara
darbiniet ierici, kamér ta ir tuksa.

1. Nonemiet visu iepakojuma materialu.

Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

3. Pirms pirmas lietosanas reizes rapigi notiriet ierici, ar mitru, neabrazivu
dranu noslaukot gatavo$anas kameru. Noskalojiet piederumus un
nonemamas dalas silta tGdent.

N
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Air Cooker savienosana ar NutriU lietotni

Svarigi

e Pirms Wi-Fi uzstadiSanas procesa iesakSanas parliecinieties, vai jasu

viedierice ir savienota ar jusu majas Wi-Fi tiklu.

1. lespraudietierices kontaktdaksu kontaktligzda.

2. Laiieslégtu ierici, nospiediet grozamo pogu.

Piezime

e Pirmaja ierices ieslégsanas reize jUs aicinas izvéléties
valodu, kuru vélaties izmantot attieciba uz navigaciju
izvélne.

3. Ritiniet caur sarakstu, lidz tiek izcelta vajadziga valoda.

4. Nospiediet grozamo pogu, lai apstiprinatu valodas
izvelni.
e Tiek paradits sagaidisanas ekrans.

5. Nospiediet grozamo pogu, lai apstiprinatu, un
turpiniet darbibu.

Piezime

e Nakamaja ekrana varat izlemt, vai savienot ierici ar
viedierici uzreiz vai darit to velak.

Deutsch
Francais

Espanol

Welcome to a world of flavor.
Your appliance works best
connected to WiFi and paired to

the NutriU app.

Latviesu 11



6.

Ja izlemjat izveidot savienojumu uzreiz, izmantojiet
opciju “Ja, ladzu”.

ou wish to download the app?

Piezime
e Més iesakam lejupieladét NutriU lietotni un pievienot {eEscvhave e spe
Air Cooker lietotnei, tiklidz pirmoreiz uzstadat savu G

No thanks

ierici. Tas lauj pilntba izmantot Air Cooker, pieméram,
baudit attalu édienu gatavoSanu un sanemt
pazinojumus par gatavosanas progresu.

7. Paradas QR kods. Noskenéjiet to, lai lejupieladétu
NutriU lietotni.
Padoms

Varat ari lejupieladéet NutriU lietotni no App Store

vai no timek|a vietnes www.philips.com/NutriU.
Varat ari skenét QR kodu, kas redzams jlsu Air Cooker
komplektam pievienotaja bukleta.

8. Atveriet NutriU lietotni un sekojiet redistracijas procesam.

9. lIzpildiet darbibas lietotné, lai savienotu savu Air Cooker ar Wi-Fi un
savienotu to ar savu viedierici.

Piezime

Jaizlemjat savienot Air Cooker vélak, varat sakt Wi-Fi iestatiSanas procesu
saskana ar Air Cooker izvélni “Riki = lestatijumi = lestatit Wi-Fi".

Varat izmantot Air Cooker ar lietotni, kad blakus displejam esoSais Wi-Fi
indikators deg balta krasa.

Wi-Fi indikatoram var bat divi statusi.

Wi-Fi indikators nedeg. Wi-Fi ir atspéjots.
Wi-Fiindikators deg. Wi-Fi ir iesp&jots un savienots ar marsrutétaju.
Svarigi

12

Talvadiba: jus varat attalinati kontrolét savu Air Cooker, izmantojot lietotni
(pieméram, shtit recepti, pauzét gatavosanu utt.) tikai tad, ja NutriU
lietotné esat atzimejis “Attala atlauja”, kas atrodas jusu NutriU profila.
Parliecinieties, vai Air Cooker ir savienots ar 2,4 GHz 802.11 b/g/n majas
Wi-Fi tiklu.

Viena lietotaja savienojums: Air Cooker vienlaikus var attalinati

kontrolét tikai viens lietotajs. Ja otrs lietotajs vélas kontrolét Air Cooker
un izmantot NutriU lietotni, Sim lietotajam ir javeic pari savienosanas
process. Péc savienosSanas pirmais lietotajs tiks automatiski atvienots.
Wi-Fi iestatiSanas procesu var atcelt, izmantojot lietotni vai atvienojot Air
Cooker no elektrotikla.

Latviesu



Piezime
e Varatieslégt vai izslegt Wi-Fi izvelné Riki - lestatijumi - lestatit Wi-Fi.
e Varat atiestatit Wi-Fi izvelné Riki - lestatijumi - lestatit Wi-Fi.

Sagatavosana lietosanai

1. Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas
virsmas.

Bridinajums!

¢ Nenovietojiet neko uz ierices vai tas sanos. Tas var traucét gaisa plismu
un ietekmét gatavosanas rezultatu.

¢ Nenovietojiet ieslégtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks
varétu sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

Piezime

e Vienmeér ielieciet grozu ar paplati ierice. Nelietojiet grozu vienu pasu.

Air Cooker izmantosana

1. Pievienojiet Air Cooker elektrotiklam.

2. Nospiediet grozamo pogu, lai ieslegtu Air Cooker.

Latviesu 13



3. Piepildiet Gdens tvertni.

3a. Nonemt tdens tvertni no Air Cooker aizmugures
un atveriet Gdens tvertnes vaku.

3b. Piepildiet to ar Gdeni lidz atzimei MAX.

Piezime
e MAX tdens limena norade atrodas Gdens tvertnes
roktura pusé un to nedrikst parsniegt.

3c. Novietojiet Gdens tvertnes vaku atpakal uz Gdens
tvertnes un pievienojiet to Air Cooker.

Piezime ‘
 Ediena gatavo3anai nepieciesama udens daudzums =

ir atkarigs no partikas veida un gatavosanas ilguma,

édiena gatavosanas laika var bat nepieciesams

atkartoti uzpildit ddens tvertni. Zema tdens [imena

indikators tiks paradits NutriU lietotnes édiena

gatavoSanas statusa reklamkaroga, ka art ierices

displeja.

4. lelieciet édienu Air Cooker.

Piezime

e “CepSana” un "Cepesi” gatavosanas metodém
nepiecieSsama uzsildisana. lelieciet édienu iericg, kad
uzsildisana ir pabeigta.

5. Izvélieties édiena gatavoSanas metodi, kuru vélaties
izmantot (skatit arf nodalu “GatavoSanas reZimi”).

Cooking methods
< Back

Steaming

Roast
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6. Ja nepiecieSams, iestatiet gatavoSanas parametrus.

7. Nospiediet grozamo pogu, lai saktu gatavosanu.

— .
—
J

|

\77/

8. Sakas gatavosanas progress. leslédzas tvaika generators un ventilators.

Piezime

e Kad jus pauzéjat gatavosanas procesu, pieméram, lai cepsanas laika
pielagotu gatavoSanas parametrus, nospiediet grozamo pogu, lai to izdaritu.
Lai atsaktu gatavosanu, nospiediet grozamo pogu.

e Nenovietojiet Air Cooker blakus citai édiena gatavoSanas iericei, tuvu virtuves
sienai vai zem virtuves skapja, jo karstais tvaiks var veidot kondensatu un
nopilét gar virsmam.

Bridinajums!

¢ LietoSanas laika pa gaisa izplides atvereém izplust karsts tvaiks. Turiet
rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izplades atverém.

9. Kad gatavosanas laiks bUs pagajis, jus redzésiet ekranu “Baudiet”.

e Atskanés melodija.

10. JUs varat vai nu atkal atvert galveno izvélni (parslégt uz ikonu x un

apstiprinat), uzturét édienu siltu, vai gatavot vél.

Piezime

¢ |ztukSojiet Gdens tvertni, kad esat pabeidzis édiena gatavosanu.

e Pirms pasniegSanas vienmér parliecinieties, vai édiens tiek pagatavots lidz
galam.
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Gatavosanas rezimi

Air Cooker lietotaja pras-

leteikumi:

mju limenis
Automatizéeta édiena

gatavosana visos limenos:
pilnigi noradijumi

Gatavosana ar Lietotné izvélieties recepti un
receptém nosutiet to uz Air Cooker.

Izvélieties sastavdalas un
gatavosanas metodi. Air
> Cooker automatiski pielago
2 | Sastavdalas @ ﬁ temperatdru un mitrumu. lesacéjs: pilnigi noradijumi

Pielagojiet laiku atbilstosi
vélamajam rezultatam un saciet
gatavot.

Izvélieties gatavosanas metodi.
Air Cooker automatiski pielago

3 Gatavosanas Q temperaturu un mitrumu. Pieredzejis: pamata
metodes Pielagojiet laiku atbilstosi noradijumi
— vélamajam rezultatam un saciet
gatavot.

. n Manuali pielagojiet laiku,
Manualais _ . . I
4 reims temperatlru un mitrumu un Eksperts: bez noradijumiem
saciet gatavot.

Gatavosana ar receptém, izmantojot NutriU lietotni

Ja esat iesacéjs Air Cooker zina, més iesakam izmantot reZimu “Gatavosana
ar receptém”. Tas ir vieglakais veids, ka iepazit Air Cooker. Ja esat pieredzéjis
lietotajs, NutriU lietotne palidz izmantot visu jasu Air Cooker potencialu.

Piezime
e Gatavosana, izmantojot receptes, ir iespéjama tikai tad, ja jasu Air Cooker un
viedierice ir savienoti un jasu NutriU profila ir sniegta attala atlauja.

1. Pievienojiet Air Cooker elektrotiklam.

3
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2. Nospiediet grozamo pogu, lai ieslégtu Air Cooker.

3. Viedierice atveriet NutriU lietotni un NutriU lietotné izvélieties recepti.
4. Pieskarieties iestatijumam “Lietosanas sakums”.
e Attiecigais iestatijums ir paradits NutriU lietotné un arf atspogulots uz
jusu ierices.
5. Péc nepiecieSamibas noreguléjiet laiku un saciet gatavot no lietotnes vai
ierices.
Padoms

e JajUs stingri ieverosiet receptes noradijumus sastavdalu un partikas
daudzuma zina, gatavoSanas laiks nebds japielago.

¢ Ja gatavota édiena daudzums bus lielaks vai mazaks par recepté noradito,
iespéjams, naksies attiecigi pielagot gatavosanas laiku.

Piezime

e JUs varétu mainit ari recepté minétos gatavosanas parametrus, pieméram,
"Mitrums” un “Temperatlra”. Mainot Sos parametrus, var ietekmeét
gatavoSanas rezultatu.

Rezims “Sastavdalas”

Gatavojiet Saja reZima, ja esat iesacéjs attieciba uz gatavosanu ar Air Cooker un
vélaties pilnigas norades par gatavosanas procesu.

Svarigi

e Kad jas pirmo reizi ievadat sastavdalu sarakstu, proti, pirms Air Cooker ir
pievienots majas Wi-Fi tiklam, ir pieejams tikai nokluséjuma sastavdalu
saraksts. Saraksts tiks atjauninats automatiski, tiklidz jus savienosiet
Air Cooker ar savu viedierici saskana ar valsti/regionu, kuru izvélaties
savienojuma procesa lietotné.

Piezime
e Reizém sastavdalu saraksts tiek atjauninats automatiski. Lai to daritu, Air
Cooker jabut savienotam ar jusu majas Wi-Fi.
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1. Pievienojiet Air Cooker elektrotiklam.

2. Nospiediet grozamo pogu, lai ieslégtu Air Cooker.

~ @

3. Pagrieziet grozamo pogu, lidz tiek izvelets iestatijums Ingredients

Y

Sastavdalas.

4. Nospiediet grozamo pogu, lai apstiprinatu.

~

18 LatviesSu



5. Pagrieziet grozamo pogu, lai izvélétos sastavdalu, Ingredients
kuru vélaties gatavot. Nospiediet grozamo pogu, lai Back
apstiprinatu.

Root & starchy veggies

Grains

6. Izvélieties vienu no ieteicamajam gatavosanas
metodém un apstipriniet.

Cooking methods

< Back

Air Steam

7. Nospiediet grozamo pogu, lai saktu gatavot.

Piezime
¢ Nokluséjuma gatavosanas laiks ir balstits uz sastavdalu
daudzumu, ko jas ievietojat Air Cooker.

Skatiet talak sniegto tabulu, lai uzzinatu ieteikto partikas daudzumu atbilstosi
nokluséjuma gatavosanas laikam.

Sastavda- Gatavo- | Gatavo-
sanas sanas

mitrums | laiks

Uzkarse-
Sana

Gatavosanas
temperatura

lu kom- Produkts Metodes
plekts

Tvaicésana

Darzeni Spinati 25049 (Steam) 100°C 10 min né

Brokoli 600 g Tvaicédana | 120°C @ 12min  né

600 g Cepesi 160°C 13min | ja

Cukini 5009 Tvaicésana  120°C ) 15min  né

Ziedkaposti |600g Tvaicésana | 120°C 15min | né

600 g Cepesi 160°C 20min ja

Zalas 500g | Tvaicefana | 120°C W 17min |ne
pupinas

Baklazani 7509 Tvaicésana  120°C D) 25min  né

680 g Cepesi 160°C 20min | ja

Rozu kaposti 1 500 g Tvaicésana  120°C ) 12min  né
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Gatavo- | Gatavo-
sanas sanas

Sastavda- Uzkarsé-

Sana

Gatavosanas
temperatura

Ju kom- Produkts Metodes

plekts mitrums | laiks
Zalie spargeli | 750 g TvaicéSana | 120°C D) 12min | née
Paprika 500 g Tvaicédana | 120°C 12min  né
Tomati 75049 Tvaicésana | 120°C 12min | né
Saknaugi
un cieti Veseli A o ) _
<aturodi kartupe| 600 g Tvaicé%ana | 120°C ) 40min  né
darzeni
Kartupelu . o . -
daivas 600 g Tvaicé$ana | 120°C ) 35min | né
600 g Cepesi 160°C 45 min | ja
Oranzas
batates 600 g Tvaicésana | 120°C 20min | né
daivas
Veselas u : .
° 2
batates 600 g Cepesi 160°C 30min | ja
Kirbji . o . _
kubinos 750 g Tvaicésana | 120°C ) 30 min née
750 g Cepesi 160°C 30min | ja
Burkani 7509 Tvaicésana | 120°C @ 25min | né
750 g Cepesi 160°C 25min  ja
200 g
Graudi Basmatirisi | risu/550 | Tvaicésana | 120°C 25 min né
ml Gdens
__. 12009/ Ly o : _
Jasminu risi 550 ml Tvaicésana | 120°C D) 25 min ne
Garengraudu | 200 g/ - o . _
fisi 550 ml TvaicéSana | 120°C ) 40 min né
2009/ A o . _
Prosa 200 m Tvaicésana | 120°C D) 20 min ne
2009/
Kvinoja 550ml Tvaicésana | 120°C 25min | né
tdens
o 200 g/ I o . _
Miezi 600 ml Tvaicésana | 120°C @ 40 min ne
s 2009/ . R . -
Griki asom | Tvaicesana | 120°C D) 20min | né
200 g/
s 300ml  Tvaicé$ana  120°C 10min  né
bulgurs -
adens
Gala ';SI: liellopu 116009 | Tvaicetana | 120°C 50min | ne
liesa cikgala ' 10009 Tvaicésana  120°C D) 60 min  né
Cukgalas Y. o 7 . .
cauraudzis 1000 g Cepesi 160°C 60 min  |ja
Cikgalasriba 1000g | Cepesi 160°C 60 min | ja
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Gatavo- | Gatavo-

Sastavda-

Gatavosanas | . > Uzkarse-
Ju kom- Produkts Metodes _ Sanas sanas 5
plekts temperatra |\ ivrums | laiks sana
Vistas gala | Vistas fileja (5358agb ) Tvaicésana | 120°C 25min | né
550 g Cepesi 160°C 25min ja
Trtara kratina | 550 g Tvaicésana | 120°C @ 25min | né
5509 Cepesi 160°C 25min ja
Vesels calis 14509 Cepesi 160°C 60 min | ja
Cala stilbini | 400 g Cepesi 160°C 50min ja
b 600G “ . P .
Piles kratina (2 gab.) Cepesi 160°C 12min | ja
Zivis, juras n - a . _
veltes Lasis 450 g TvaicéSana | 120°C ) 15 min né
4509 Cepesi 160°C 20min  |ja
JUrasasaris 600 g Tvaicésana  120°C D) 12 min né
Garneles 800g Tvaicésana | 120°C D) 15min | ne
Forele 600 g Tvaicésana  120°C D) 12min | né
Kalmars 6009 TvaicéSana | 120°C ) 15 min né
Sigas fileja 600 g TvaicéSana  120°C 12min | né
Olas Cietivarita 2609/ Tvaicésana | 120°C )] 12min | né
ola 10 olas
Mk Hivanita R 60i9 R el 20 e D) 8 min né
ola 10 olas
Piezime

e Katrai sastavdalai ir pieejama ari NutriU recepte. Skatiet lietotni, lai iegUtu
papildu informaciju.

¢ Ja nokluséjuma gatavosanas laiks nelauj panakt gaidito gatavosanas
rezultatu, jo gatavotas partikas daudzums ir lielaks vai mazaks par ieteicamo,
attiecigi noreguléjiet gatavosanas laiku.

Rezims “Gatavosanas metode”

Sis reZims ir ieteicams, ja jUs jau nedaudz protat gatavot ar Air Cooker. Varat
izveleties dazadas gatavosanas metodes.

Gatavosanas | Temperata- Mitruma Noklusgéjuma
metode ras rezims iestatijumi | laiks

‘ Diapazons | Pieméri

Darzeni, gala, zivis,

Tvaicésana 120°C @ 10 min 1-90 min | jUras veltes, olu
&dieni
Lapu zalumi,
Tvaicésana 100°C o) 10 min 1-90 min pelmeni, svaigi

(Steam) gatavotas pilditas

klimpas
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Gatavosanas | Temperata- Mitruma Noklusgéjuma

‘ Diapazons | Pieméri

metode ras rezims iestatijumi | laiks

50 min Gala, putnu gala,
Cepesi 160°C % (plus 5 min 1-90 min | zivis, darzeni,

uzsildisana) kartupeli

35 min Sacepumi, lazanja
Cepsana 160°C % (plus 5 min 1-90 min Kok P k'k' .

uzsildiana) ukas, keksi, maizites
Lena Gala, sautéjumi
pagatavosana | 80°C @ 120 min 1-180 min ! eumi,
(Slow cook) zupas, mérces
Sous vide 50°C-90°C ) 90 min 1-180 min | 832 putnu gala,

zivis, jaras veltes

Atkausééana | 60°C @ 20 min 1-180 min | D323da veida

saldéta partika

Uzsildiana | 120°C @ 15 min 1-90min | Dazaduveidu
parpalikumi
Piezime
e Dazam gatavoSanas metodém, pieméram, cepesi un cepsana, nepiecieSama
uzsildisana.

e Jajusu Air Cooker jau ir uzsildits, jo tikko kaut ko gatavojat, varat izlaist
uzsildisanu un uzreiz sakt gatavot.

e Uzsildisanas taimeris ir iestatits uz piecam mindtém un to nevar regulét.

Bridinajums!

¢ LietoSanas laika pa gaisa izplides atvereém izplust karsts tvaiks. Turiet
rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izplades atverém.

¢ Uzmanieties no tvaika, kas izplust no ierices varisanas laika, siltuma
saglabasanas rezima vai atverot vaku.

¢ Parbaudot édienu, vienmeér lietojiet virtuves piederumus ar gariem
rokturiem.

¢ Nekad netvaicgjiet saldetu galu, majputnu galu vai jaras veltes. Pirms
tvaicéSanas vienmeér pilniba atkausejiet Sos produktus.

Tvaicésana

Més iesakam izmantot tvaicéSanu dazadiem darzeniem, liesai galai, zivim, jdras
veltém un dazadiem graudaugiem. Sis iestatijums saglaba jisu édiena dabisko
garsu, tekstdru un spilgto krasu.

Tabula sniegtais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigas sastavdalas. Ja
péc gatavosanas laika beigam netiek sasniegts vajadzigais gatavosanas rezultats,

attiecigi reguléjiet gatavosanas laiku.
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Sastavdalu komplekts | Produkts Daudzums Gatavosanas laiks
Darzeni Brokoli 600 g 12 min
Cukmni 5009 15 min
Ziedkaposti 600g 15 min
Zalas pupinas 5009 17 min
Rozu kaposti 5009 12 min
Zalie spargeli 750 g 12 min
Paprika 5009 12 min
Tomati 750¢g 12 min
Baklazans 7509 25 min
S:kunrzlg?(ij;rnz;irﬁti Veseli kartupeli 600 g 40 min
Kartupelu daivas 600 g 35 min
Oranzas batates daivas | 600 g 20 min
Kirbji kubinos 7509 30 min
Burkani 750 g 25 min
Graudi Basmati risi 200 g risu/550 ml tdens | 25 min
Jasm. risi 200 g/550 ml 25 min
Garengraudu risi 200 g/550 ml 40 min
Prosa 200 g/400 ml 20 min
Kvinoja 200 g/550ml Gdens 25 min
Miezi 200 g/600 ml 40 min
Griki 200 g/450 ml 20 min
Kuskuss/bulgurs 200 g/300 ml Gdens 10 min
Gala (Ll'le;f; Lii"§|2j”a?a’a 1000 g 50 min
liesa cukgala 1000 g 60 min
Vistas gala Vistas fileja 550 g (3 gab.) 25 min
Trtara kratina 5509 25 min
Zivis, jaras veltes Lasis 4509 15 min
Jarasasaris 600 g 12 min
Garneles 8009 15 min
Forele 600 g 12 min
Kalmars 600 g 15 min
Sigas fileja 600 g 12 min
Olas Cietivarita ola 560 g/10olas 12 min
Miksti varita ola 560 g/10 olas 8 min
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Tvaicésana (Steam)

Tvaicésana ir Joti saudziga gatavosanas metode, jo ta nodroSina zemu temperatdru
un augstu mitrumu. Més iesakam izmantot tvaicésanu lapu zaJumiem un édienam,
kam vajadzétu palikt mitram un mikstam, pieméram, pelmeniem.

Tabula sniegtais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigas sastavdalas. Ja

péc gatavosanas laika beigam netiek sasniegts vajadzigais gatavosanas rezultats,
attiecigi reguléjiet gatavosanas laiku.

Sastavdalu komplekts | Produkts ‘ Daudzums g?lzgvoéanas
Darzeni Spinati 2509 10 min
Brokoli 600 g 14 min
Cukini 5009 17 min
Ziedkaposti 600 g 17 min
Zalas pupinas 500 g 19 min
Rozu kaposti 500 g 14 min
Zalie spargeli 7509 14 min
Paprika 5009 14 min
Tomati 7509 14 min
Baklazans 75049 27 min
Vistas gala Vistas fileja 550 g (3 gab.) 27 min
Titara kratina 5509 27 min
Zivis Sigas fileja 600 g 14 min
Lasis 4509 17 min
Garneles 800g 17 min
Pelmeni Kiniesu pelmeni 400 ¢g 20 min
Knodel 600 g 25 min
Svaigas pilditas klimpas 5009 12 min
Olas Olu uzkodas 600 g 15 min
Olu pudins 600 g 15 min
Deserti Rikota ruletes 8009 25 min
Bananu maize 600 g 25 min

Cepesi
Més iesakam izmantot iestatijumu "Cepesi”, lai pagatavotu sastavdalas augstaka
temperatdra, galvenokart galas édienus un zivis, bet ari darzenus.

Padoms
e Laisasniegtu optimalu rezultatu, ierice pirms gatavosanas jauzsilda.
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Tabula sniegtais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigas sastavdalas. Ja
péc gatavosanas laika beigam netiek sasniegts vajadzigais gatavosanas rezultats,
attiecigi reguléjiet gatavosanas laiku.

Sastavdalu komplekts | Produkts Daudzums g?l':?voéanas
Darzeni Brokoli 600 g 13 min
Ziedkaposti 5009 20 min
Baklazani 680 g 20 min
Tomati 750 g 15 min
Rozu kaposti 500 g 15 min
Paprika 5009 20 min
?:tkunrilg?ég;gﬁti Kartupelu daivas 600 g 45 min
Kirbji 7509 30 min
Burkani 600 g 30 min
Batates, veselas 600 g 30 min
Gala ggjl;g;a,las cauraudzis (ctkas védera 1000 g 60 min
Cukgalas riba 1000 g 60 min
Vistas gala Vistas fileja 5509 25 min
Trtara kratina 550 g 25 min
Vesels calis 14509 60 min
Cala stilbini 400 g 50 min
Zivis, jaras veltes Lasis 450 g 20 min

Cepsana

lesakam izmantot iestatijumu “Cep3sana”, lai ceptu maizi, kikas un kéksus, ka ari
sacepumus. Ar So iestatijumu jUs panaksiet gardus cepsanas rezultatus, édieni bus
iekSpusé miksti un arpusé kraukskigi.

Padoms

e Laisasniegtu optimalu rezultatu, ierice pirms gatavosanas jauzsilda.
¢ Lai ceptu kUkas, maizi un sacepumus, iesakam izmantot katlu. Lai ceptu
keksus, izmantojiet standarta silikona formas, ko var izmantot krasn.
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Tabula redzamais gatavosanas laiks ir vadlinijas dazadu édienu cep$anai. Ja
péc cepSanas laika beigam netiek sasniegts vajadzigais gatavosanas rezultats,
attiecigi reguléjiet gatavosanas laiku.

Sastavdalu komplekts Produkts Gatavosanas laiks
Kdka Siera kika 40 min
Kdkas mikla 30 min
Zahera tortes mikla 30 min
Keksi 20 min
Kanéelmaizites 30 min
Sacepums Kartupelu sacepums 60 min
Lazanja 50 min
Pirags 45 min
Maize Maize 40 min
Kiploku mezgli 25 min

Léna pagatavosana (Slow cook)

Lénas pagatavosanas rezZima varat gatavot édienu lidz 3 stundam, izmantojot
zemu temperatUru. lesakam lénas pagatavosanas rezimu izmantot galas un
vistas galas, k& ari sautéjumu vai zupu gatavosanai. Sis iestatijums |laus pagatavot
mikstus un suligus édienus ar intensivu garsu.

Padoms

e Léna pagatavosana var tikt izmantota ari kombinacija ar citam gatavosanas
metodém. Pieméram, jUs varat vispirms |éni pagatavot gaju un péc tam to
apcept panna, lai panaktu optimalu rezultatu.

Tabula sniegtais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigas sastavdalas. Ja
péc gatavosanas laika beigam netiek sasniegts vajadzigais gatavosanas rezultats,
attiecigi reguléjiet gatavosanas laiku.

Gala Cukgalas ribinas 1000 g 80°C 120 min
f:jgﬂji . 1000 g 80°C 180 min
Liesa ctkgala 1000 g 80°C 180 min
Liela liellopu gala ' 1000 g 80°C 180 min
Calagala Vesela vista 13509 80°C 180 min
Darzeni Ratatujs 800g 80°C 180 min
Sautejums (Stew) ELﬂL%?UUrY?SaJaS 1500 g 80°C 180 min
Augli PlGmju ievarijums | 1000 g 80°C 180 min
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Sous vide

Sous vide ir pasa gatavosanas metode, kas zema temperatdra izmanto vakuumu,
lai precizi pagatavotu edienu. Lai raditu vakuumu, izmantojiet tiesi sous vide
gatavoSanai paredzétus, nosledzamus plastmasas maisinus un vakuuma ierici. Ar
Air Cooker jUs varat veikt sous vide gatavoSanu lidz 3 stundam. Ar So iestatijumu
gala paliks suliga un miksta, turklat izvairisieties no pargatavosanas riska.

Padoms

e Sous vide var izmantot arf kombinacija ar citam gatavoSanas metodéem.
Pieméram, jds varat vispirms pagatavot galu ar “Sous vide” un péc tam to
apcept to panna, lai panaktu optimalu rezultatu.

Bridinajums!

¢ Jaizmantojat sous vide funkciju, izmantojiet vienigi augstas kvalitates
sous vide maisinus.

¢ Jaievietojat édienu sous vide maisina, noteikti izvelieties sous vide
gatavosanas metodi, citadi sous vide maisins var izkust.

¢ Sous vide funkciju nav ieteicams izmantot temperatira, kas zemaka par
50°C, jo tas var izraistt baktériju vairoSanos.

Tabula sniegtais gatavosanas laiks ir vadlinijas sous vide édiena gatavosanai. Ja
gatavosanas rezultats neatbilst jisu vélmém, més iesakam nedaudz paaugstinat
vai pazeminat temperatdru, lai tas labak atbilstu personiskajai gaumei. Jas varat
ari pielagot gatavosanas laiku.

Gatavosanas | Gatavosanas | Gatavosanas | Gatavibas
temperatara | mitrums laiks limenis

LEHEWCE

Produkts

komplekts

Liellopa filejas

(Jela) gala steiks, 350 g, 54°C 70-180 min Vaji apcepts
4 cm biezs
Karbonades
steiks, 450 g, 54°C Q) 100-180 min | Vaji apcepts
4 cm biezs
Liellopa filejas
medaljons, 54°C @ 80-120 min | Vaji apcepts
250 g, 4 cm biezs
2 x cukgalas Vidaias
Cukgala karbonades, 63°C ) 60-120 min BlElss
mikstas, suligas
250 g
Vistasgala | 2 X Vistas 66°C @ 70-180min | oullgasun
9a krdtinas, 250 g mikstas
Garneles, ar Necaurspidigas,
Jaras veltes | caumalu, vidéja | 56°C ) 40-65 min ar sviesta garsu,
lieluma, 400 g suligas
. 4 x lasa fileja, o . Stingra un
Zivis 150 52°C Q) 45-70 min slanaina
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Sastavdalu Produkts GatavoSanas | Gatavosanas | Gatavosanas | Gatavibas
komplekts temperatira | mitrums laiks limenis
Lidzigas bez
¢aumalas
Olas 10 vidéja izméra 66°C ) 55_70 min vanta_r_r_],
olas sarecéjis
baltums, miksts
dzeltenums
10 vidéja izméra J4°C ) 60-75 min L|_d§|9as cieti
olas varitam
- . Zalie spardeli, o . .
Darzeni 2509 85°C @ 12-18 min Lastods
Brokolu galvinas, o . S
4009 85°C 15-20 min LUstoss
Karamelu flans,
Deserti 5x9x5cm 82°C 70-80 min Zidains
cepamtraukos
Siera kuka,
6 x 39 cl stikla 80°C ) 80-90 min Krémiga
burkas ar vaku
Atkausésana

Més iesakam izmantot iestatijumu "Atkausesana”, lai atkausétu saldétu partiku,
pieméram, darzenus, galu, zivis un auglus.

Tabula sniegtais gatavosanas laiks ir vadlinijas atkausésanai. AtkauséSanas laiks ir
atkarigs no saldétas partikas daudzuma un lieluma. Ja saldéta partika nav pilniba
atkauséta, atkausésanas laiks japalielina par dazam mindatem.

Sastavdalu komplekts | Produkts Daudzums Atkauséesanas laiks
Augli Dazadas ogas 5009 8 min
Abolu mérce/gabali 5009 10 min
Plmes 5009 10 min
Persiki 5009 10 min
Darzeni Saldéti darzeni 5009 10 min
Zivis Zivs filejas 2009 5 min
Vesela zivs 2509 8 min
Garneles 3009 5min
t{]ellg)aﬁ; galaun Malta gala 2509 15 min
Gulasa gala 400 g 20 min
Kotletes 2509 15 min
Desas 2509 10 min
Vistas gala Vesela vista 12009 30 min
Vistas fileja 400 g 15 min
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Sastavdalu komplekts | Produkts Daudzums Atkauséesanas laiks

Cala stilbini 400 g 13 min
Cepti édieni Kartainas miklas izstradajumi 3009 10 min
Miklas 500 g 15 min
Kané|maizites 5009 13 min
Maize/maizites Maizites 5009 13 min
Rudzu maize 500 g 15 min
Pilngraudu maize 5009 15 min
Baltmaize 5009 15 min
Gatavas maltites Zupas 1000 g 25 min
Sautejumi 1000 g 30 min
Risi 2509 8 min

Svarigi
e Gatavo3ana neizmantojiet atkausétas partikas izdalito Skidrumu.
¢ Nesasaldéjiet partiku péc atkausésanas.

Uzsildisana

Més iesakam izmantot iestatijumu "Uzsildisana”, lai bez bazam atri un veseligi
uzsilditu parpalikumus un panaktu suligus un vienmerigi siltus uzsildisanas
rezultatus.

Tabula sniegtais gatavosanas laiks ir vadlinijas uzsildisanai. Ja jGsu édiena
uzsildisana nesniedz vajadzigo rezultatu, par dazam minttém palieliniet
uzsildisanas laiku.

Sastavdalu komplekts Daudzums Uzsildisanas laiks
Piedevas — pasta 5009 10 min
Piedevas — risi 500¢g 10 min
Sautéjums 1500 g 25 min
Zivs fileja(-as) 250¢g 8 min
Lazanja 1000 g 25 min
Liellopu gala / ctikgala 2509 10 min
Vistas gala 2509 10 min
Darzeni 5009 10 min
Zupa 1000 g 20 min
Kiniesu klimpas 400 g 12 min
Pankuka(-as) 2509 8 min
Omlete 2509 8 min
Pica 2 skeles 10 min
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Manualais rezims

Sis reZims ir ieteicams Air Cooker lietotajiem, kuri jau prot izmantot %o ierici un ir
izmantojusi rezimus “GatavoSana ar receptém” vai “Gatavosana péc sastavdalam”.
Saja rezima jUs varat manuali iestatit visus gatavo$anas parametrus, pieméram,
laiku, temperatdru un mitrumu.

JUs varat izvéléties laiku no 1 lidz 60 minGtém un temperatiru no 60°C lidz 160°C.
Ir tris mitruma iestatijumi, tie ir @ (mitrums izslégts), @ (vidéjs mitrums) un @
(augsts mitrums).

JUsu Air Cooker ir pamata piederumi un dazi papildu piederumi atkariba no
modela, ko iegadajaties.
Talak skatiet dazas iespéjas, ka jds varétu tos kombinét, lai gatavotu ar Air Cooker.
Piezime
e Vienmér izmantojiet Air Cooker ar apakséjo paplati un rezgi. Visi paréjie
piederumi tiek novietoti virsa.

Tikai apakséja paplate un rezgis

Apakséja paplate un rezgis, ka ari grozs

Apakséja paplate un rezgis, ka ar katls
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Apakséja paplate un rezgis, ka ari otra limena
rezgis

Apakséja paplate un rezgis, ka ari grozs un otra
[imena rezgis

Apakséja paplate un rezgis, ka ari katls un otra
[imena rezgis

Balss kontrole

1. Parliecinieties, vai jasu Air Cooker ir savienots ar viedierici un NutriU lietotné
ir sniegta attala atlauja, kas atrodama jusu profila.

2. Parliecinieties, vai esat lejupieladéjis balss paliga lietotni.

3. Savienojiet NutriU lietotni ar balss paliga lietotni.

Piezime

e Ja NutriU lietotné nav redzama balss kontroles aktivizéSanas opcija,
aktivizéjiet Amazon Alexa prasmi, izmantojot balss paliga lietotni.

e Balss paliga lietotné ir pieejamas detalizetas balss komandas.

e NutriU lietotni var savienot ar jlsu balss paliga lietotni ari laika, kad pirmo
reizi izveidojat savienojumu ar Air Cooker.
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Tinsana
Visparigi
Svarigi
¢ Neizmantojiet metala virtuves rikus vai abrazivus tirisanas materialus, jo
varat sabojat nepiedegoso parklajumu.

¢ Neizmantojiet asus vai smailus instrumentus Gdens sprauslas tirisanai
varisanas kameras iekSpusé, tadejadi var iznicinat sprauslu.

Piezime

e |erices iekSpusei, apakséjai paplatei, grozam, katlam un otra limena rezgim ir
nepiedegoss parklajums.

e Kad pirmo reizi lietojat ierici, rapigi notiriet gatavosanas nodalijumu,
izslaukot to ar karstu Gdeni. Ar karstu tdeni un neabrazivu stkli notiriet art
apakséjo paplati, grozu, katlu un otra limena rezgi. (Skatit tiriSanas tabulu).

e Pec lietoSanas vienmeér iztiriet ierici. Pec katras lietosanas reizes notiriet no
gatavosanas nodalijuma ellu un taukus.

¢ Tirisanas noltkos nepiepildiet gatavoSanas nodalijumu ar tdeni.

1. Nospiediet un turiet grozamo pogu, lai izslégtu ierici, iznemiet
kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un Jaujiet iericei apméram
30 minUtes atdzist ar atvértu vaku.

2. Nonemiet apak$éejo paplati un grozu, katlu un/vai otra slana piederumu, lai
Air Cooker atrak atdzistu.

3. lztiriet gatavoSanas nodalijumu ar karstu Gdeni, ja nepiecieSsams,
izmantojiet trauku mazgasanas Skidrumu un neabrazivu sukli (skatit
tirisanas tabulu).

4. Atvienojiet rezgi no apakséjas paplates, lai viegli un ripigi to notiritu.
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Padoms
e Ja gatavosanas nodalijumam ir pielipusi partikas parpalikumi, varat izmantot

automatisko tirisanas programmu EasyClean, lai mikstinatu parpalikumus
un viegli notiritu ierici (skatit sadalu “Izmantojiet automatiskas tirisanas

programmas”).

5. Apakséjo paplati, grozu, katlu un otra slana piederumu tiriet trauku
mazgajama masina. Varat tos ari mazgat karsta tdent, ar trauku
mazgasanas lidzekli un neabrazivu stkli (skatiet "TiriSanas tabula”).

6. Noslaukiet ierices arpusi ar mitru draninu.

7. Pirms uzglabasanas ar aizvértu vaku parliecinieties, vai ierices iekSpuse ir
pilniba sausa.

Padoms

e Jailgaku laiku neizmantosiet ierici, pirms uzglabasanas rlpigi notiriet
iekSpusi, lai izvairitos no smaku uzkrasanas utt. Péc tam atstajiet vaku atvértu,
[idz ierices iekSpuse ir pilnigi sausa. Nekad neuzglabajiet ierici ar aizvértu
vaku, ja iekSpuse nav pilnigi tira un sausa.

Piezime

e Parliecinieties, vai uz displeja nepaliek mitrums. Péc tiriSanas nosusiniet
vadibas paneli ar draninu.

e Ja gatavosanas nodalijuma jebkada iemesla dé| (partika izdala lieko mitrumu,
Gdens kondenséjas, darbojas automatiskas tirisanas programmas utt.) ir
Gdens vai uzkrajies mitrums, ar stkli notiriet Gdeni, pirms tas sasniedz uz
aizmuguréjas dalas esosas drenazas atveres limeni. Udenim saskaroties ar
gaisa silditaju, var izdalities dGmi.
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Tirisanas tabula

S <SS <
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Piezime
¢ Izmantojiet funkciju “Skalos.” vai “EasyClean”, lai rGpigi iztiritu gatavosanas
nodalijuma iekspusi.
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Izmantojiet automatizéetas tiriSanas programmas

Skalos.

SkaloSanas programmu ieteicams izmantot, ja jas ilgaku laiku neesat izmantojis
savu Air Cooker. SkaloSanas programma izskalo iek$éjo sistemu ar Gdeni.

Easy Clean

.....

gatavoSanas nodalijumu. Programma ilgst 20 mindtes. Kad programma ir
pabeigta, gatavosanas nodalijums vienkarsi janoslauka ar mitru dranu.

Atkalkosana
Air Cooker ar pazinojumu displeja atgadinas, kad ir pienacis laiks atkalkot ierici.
Piezime
e Meés iesakam atkalkot ierici, ja redzat atgadinajumu, pretéja gadijuma
var aizserét udens sistema. Ja vélaties ierici atkalkot vélak, varat izlaist

pazinojumu. Nakamaja Air Cooker ieslégSanas reizé atgadinajums atkal
paradisies.

1. lerices displeja dodieties uz “Instrumenti - Atkalkosana”.
Piezime
e Parliecinieties, vai ierice ir ieslégta un gatavosanas nodalijuma nav skidruma.

Ja ierice joprojam ir karsta, vismaz 30 minUtes |aujiet tai atdzist ar atvertu
vaku.

2. lelejiet tuksa dens tvertné aptuveni 80 ml Philips CA6700 atkalkotaja vai
citronskabes un uzlieciet Gdens tvertni atpakal uz ierices, nepielejot papildu
adeni.

Piezime

e |zmantojiet tikai Philips atkalkoSanas Gdeni vai citronskabi. Nekada

gadijuma nedrikst lietot atkalkotaju uz sérskabes, salsskabes, sulfamskabes

vai etikskabes (etika) bazes, jo tas var sabojat ierices tdens sistemu un
neizskidinat kalkakmeni pilna apméra.

3. Nospiediet “Turpinat”, lai saktu atkalkosanu.
Piezime
e |erice izdalis atkalkoSanas Skidrumu. Izdalitais skidrums nosédisies
gatavoSanas nodalljuma apaksa.
4. Pagaidiet, lidz displeja ekrana paradas nakamie noradijumi. Tas var aiznemt
aptuveni 10 minutes.

5. lztukSojiet Gdens tvertni, izskalojiet to un piepildiet ar svaigu Gdeni lidz
noradei MAX.

6. Kad tasirizdarits, apstipriniet to uz displeja ekrana, ar grozamo pogu
nospiezot "OK". P&c tam ierice izskalos Gdens sistému ar svaigu tdeni.
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7. Kad skaloSana ir pabeigta, nospiediet "OK", lai pabeigtu atkalkoSanas procesu.
8. Noslaukiet gatavosanas nodalijuma apak3u ar sausu dranu.

Padoms

e JUs varat izmantot citronskabi (sajaucot to ar tdeni saskana ar
noradijumiem), lai gatavosanas nodalijuma notiritu nelielus kalkakmens
traipus. Vienkarsi ielieciet to panna, laujiet tai nedaudz iedarboties un péc
tam noslaukiet to.

Uzglabasana

1. Atvienojiet ierici no elektrotikla, un Jaujiet tai atdzist.

2. lztuk3ojiet Gdens tvertni.

3. Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
4. lelieciet piederumus citu cita un uzglabajiet tos iericé.

Padoms

e Jailgaku laiku neizmantosiet ierici, pirms uzglabasanas rupigi notiriet
iekSpusi, lai izvairitos no smaku uzkrasanas utt. Péc tam atstajiet vaku atveértu,
[idz ierices iekSpuse ir pilnigi sausa. Nekad neuzglabajiet ierici ar aizvértu
vaku, ja iekspuse nav pilnigi tira un sausa.

Piezime

e Parnésasanas laika vienmeér turiet Air Cooker horizontali.

e Vienmeér parliecinieties, vai Air Cooker piederumi ir pareizi ielikti cits cita, lai
tos varétu uzglabat iericé un vaku varétu aizvért.

Otrreizeja parstrade

¢ lerices darbmiza beigas neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet
nododiet parstradei oficiala savaksanas punkta. Tada veida jus palidzésit
saudzét apkartéjo vidi.

¢ leverojiet sava valsti spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko un
elektronisko produktu utilizaciju. Pareiza likvidésana palidz novérst negativu
ietekmi uz vidi un cilvéku veselibu.

Atbilstibas deklaracija

ArSo DAP B.V. apliecina, ka ierice Air Cooker NX096x atbilst Direktivas 2014/53/
ES prasibam.

Pilns ES atbilstibas deklaracijas teksts ir pieejams 3aja interneta adresé:
https://www.philips.com.

lerice Air Cooker NX096x ir aprikota ar Wi-Fi moduli, 2,4 GHz 802.11 b/g/n ar
maksimalo izejas jaudu 92,9 mW EIRP.
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Garantija un atbalsts

Ja jums ir nepiecieSama informacija vai atbalsts, [udzu, apmeklgjiet vietni
www.philips.com/support, skengjiet uz iepakojuma vai iepaziSanas bukleta
noradito QR kodu vai izlasiet atseviSko visai pasaulei paredzéto garantijas
bukletu.

Programmaturas un aparatprogrammaturas atjauninajumi

Lai sargatu savu konfidencialitati un uzturétu pareizu Air Cooker un lietotnes
darbibu, ir svarigi veikt atjauninasanu.
LGdzu, vienmér atjauniniet lietotni uz jaunako versiju.
Air Cooker automatiski atjaunina aparatprogrammatdru.
Piezime
e Lai Air Cooker varétu atjauninat uz jaunako aparatprogrammataras versiju,
parliecinieties, vai Air Cooker ir pievienots jusu majas Wi-Fi tiklam.
e Vienmér izmantojiet jaunako lietotnes un aparatdras versiju.
e Atjauninajumiir pieejamitad, kad ir veikti programmattras uzlabojumi.
e Aparatprogrammatdras atjauninajums tiek sakts automatiski, kad Air Cooker
ir gaidstaves rezima. ST atjauninagana var aiznemt dazas minGtes. Saja laika
Air Cooker izmantot nevar.

lerices saderiba

Lai iegUtu detalizétu informaciju par lietotnes saderibu, l[Gdzu, skatiet informaciju
lietotnes Store.

Rupnicas iestatijumu atiestatiSana

Lai atiestatitu Air Cooker ripnicas iestatijumus, atlasiet rlipnicas iestatijumu
atiestatisanas funkciju izvélné Riki - lestatijumi.

Péc tam jusu Air Cooker zaudé savienojumu ar majas Wi-Fi tiklu un vairs nav
savienots pari ar jusu viedierici.

Traucéjummeklesana

Saja nodala apkopota informécija par izplatitam problemam, kas var rasties
jericei. Ja nevarat noveérst problému, izmantojot talak sniegto informaciju,
apmeklgjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi uzdoto jautajumu
sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalpoSanas centru sava valsti.
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Probléma

lerices arpuse sakarst
lietosanas laika.

lerici nevar ieslégt.

Air Cooker iekSpusé un
uz daziem piederumiem
redzama lobisanas.

lerices iekSpuse izdala
divainu troksni.
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‘ lespéjamais iemesls

Gatavosanas nodalijuma
iekSpusé esosais siltums
izstarojas uz aréjam sieninam.

lerice nav pieslégta
elektrotiklam.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

Gatavosanas nodalijuma

vai uz piederumiem var bat
redzama neliela lobisanas,

kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai
ta noskrapésanas (pieméram,
tirsanas laika ar rupjiem
tirisanas rikiem un/vai
piederumu ievietosanas laika).

lerice ir aprikota ar ventilatoru,
kas nepieciesams, lai siltums
sasniegtu édienu, un ar tdens
stkni, kas nepieciesams, lai
nodrosinatu ierices tvaicésanas
funkciju.

‘ Risinajums
Tas ir normali. Visi nepieciesamie
rokturi un pogas ir pietiekami vési, lai
tiem pieskartos.

Gatavosanas nodalijums, apakséja
paplate un rezgis, grozs, katli
(daziem modeliem), otra limena
rezgis (daziem modeliem) un
jevelkamie rokturi vienmér k|ast
karsti, kad ierice tiek izmantota, lai
nodrosinatu, ka ediens ir atbilstosi
pagatavots. Sis dalas vienmér ir
karstas.

Ja atstajat ierici ieslegtu ilgaku laiku,
dazas zonas k|ust parak karstas, lai
tam pieskartos. Sis zonas ir atzimétas
uz ierices ar sadu ikonu:

A\

Kameér js zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pilniba drosi
lietot.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas kontaktligzda.

lericei ir liela jauda. Izmantojiet citu
ligzdu un parbaudiet drosinatajus.

Jas varat noveérst bojajumus,uzmanigi
jevietojot paplati/rezgi/grozu vai citu
piederumu kombinaciju gatavosanas
nodalijuma, méginot nepiesist

tos sienam. Ja pamanat, ka nelieli
parklajuma gabali ir atlobijusies,
|0dzu, nemiet véra, ka tas nav kaitigs,
jo visi izmantotie materiali ir drosi.

Sis troksnis ir normals un paredzéts.
Ja troksnis klUst skalaks vai izteikti
mainas, lidzu, sazinieties ar Philips
atbalsta centru, lai sanemtu papildu
konsultacijas.



Probléma

Gatavotais édiens
neizdevas, ka gaidits.

lerices sadala
“Sastavdalas” ir tikai dazas
sastavdalas.

Air Cooker izdala dimus
un smaku.

lespéjamais iemesls

Ja gatavojat saskana ar NutriU
recepti, kas izstradata Air
Cooker vajadzibam, iespéjams,
neieverojat izmantoto
sastavdalu daudzuma
noradijumus.

Jds mainijat gatavosanas
parametrus, pieméram, laiku,
temperatlru vai mitrumu, lai
gan tas netika ieteikts. Tas var
ietekmét gatavosanas rezultatu.

JUs izmantojat gatavosanas
metodi, kas nebija piemérota
attiecigajam édienam,
pieméram, lapu zalumu
tvaicésana var radit parvaritu,
slapju édienu. Ta vieta
izmantojiet tvaicésanas
jestatijumu un vairak
informacijas skatiet lietotaja
rokasgramatas gatavosanas
nodalas.

Air Cooker ir nokluséjuma
sastavdalu saraksts, kas tiek
atjauninats, kad vispirms
izveidojat savienojumu ar savu
Wi-Fi tiklu un péc tam savienojat
Air Cooker ar savu viedierici.

JUs gatavojat treknus produktus.

Panna no iepriekséjas lietosanas
reizes ir palikusi taukaini
parpalikumi.

Risinajums

Kad gatavojat saskana ar NutriU
recepti, ieverojiet recepté ieteiktos
daudzumus. Izmainas var ietekmét
gatavosanas rezultatu.

Parbaudiet recepti un mainiet
gatavoSanas parametrus tikai péc
nepiecieSamibas, pieméram, ja
vélaties, lai édiens tiktu gatavots
ilgak, neka ieteikts; ja vélaties, lai jasu
liellopa gala batu mazak apcepta utt.

Skatiet lietotaja rokasgramatas
gatavosanas nodalas, lai atrastu
vairak informacijas un noradijumus
par to, ka gatavot ar dazadam
gatavosanas metodem.

levérojiet Wi-Fi iestatisanas procesu,
ierice atverot izvélni Riki -> lestatijumi
-> Wi-Fi iestatiSana un ievérojot
noradijumus attieciba uz ierici un
lietotni. Kad tas izdarits, sastavdaju
saraksts tiek automatiski atjauninats
ar sastavdalam, kas paredzetas jusu
izcelsmes valstij.

Ripigi izlejiet no gatavosanas
nodalijuma vai piederumiem lieko
ellu vai taukus. JUs varat arT izmantot
ierices "EasyClean” programmu — ta
ir pieejama sadala "Riki” un palidz
izskidinat taukainas sastavdalas un
rapigak iztirit jasu ierici.

Ddmus un smarzu izraisa taukaini
parpalikumi, kas gatavosanas
nodalijuma uzkarst. Vienmer
notiriet gatavosanas nodalijumu un
piederumus, kurus izmantojat édiena
gatavosanai.
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Probléma

lespéjamais iemesls

Taukos izs|akstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Risinajums
Nosusiniet partiku pirms tas
ievietosanas Air Cooker.

Air Cooker Wi-Fi LED vairs
neiedegas.

Air Cooker vairs nav savienots
ar jasu majas Wi-Fi tiklu. Jas,
iespéjams, esat mainijis majas
Wi-Fi tiklu.

Saciet Wi-Fi iestatiSanu, iericé atverot
izvélni Riki > lestatijumi - Wi-Fi
iestatisana un ieverojot noradijumus
attieciba uz ierici un lietotni.

Lietotne parada, ka
savienosanas process nav
veiksmigs.

Vel viens lietotajs ir savienojis
Air Cooker ar citu viedierici un
paslaik gatavo.

Pagaidiet, lidz otrs lietotajs pabeidz
pasreizéjo gatavosanas procesu. Péc
tam atkal savienojiet savu viedierici ar
Air Cooker.

Lietotni nevar izmantot,
lai attalinati kontrolétu
Air Cooker (pieméram, lai
nosutitu recepti un saktu
gatavosanu no NutriU
lietotnes).

Air Cooker nav savienots ar
majas Wi-Fi tiklu un/vai nav
savienots pari ar jusu viedierici.

Vispirms parbaudiet, vai Air

Cooker ir savienots ar Wi-Fi tiklu.

Ja esat pabeidzis Wi-Fi iestatisanu,
izmantojot Philips NutriU lietotni,

un savienojis ierici ar konkrétu Wi-Fi
tiklu, ierices displeja jabut redzamam
nepartraukti iedegtam baltam Wi-Fi
simbolam.

lespéjams, neesat atziméjis
opciju "Attala atlauja”, kas
atrodas jasu NutriU personigaja
profila.

Dodieties uz NutriU lietotnes
personala profila cilni un pieskarieties
pie izvéles rats "Attala atlauja”.

Nodalijuma péc
gatavosanas ir adens.

Air Cooker gatavosanas laika
izdala tvaiku. Tvaiks kondenséjas
uz édiena un gatavosanas
nodalijuma ieksejam sieninam.
Péc gatavosanas kondensétais
Gdens paliek gatavosanas
nodalijuma.

Tas, ka gatavosanas nodalijuma péc
gatavosanas paliek noteikts Gdens
daudzumes, ir normali. Vienkarsi
noslaukiet to ar mitru, neabrazivu
dranu.
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