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Espresso & Cappuccino Perfetto tvrtke Philips
Saeco

Certificirao Centro Studi Assaggiatori - talijanski kusadi

Ovom aparatu dodijeljena je oznaka kvalitete Espresso & Cappuccino Perfetto tvrtke Philips Saeco.
Dodijeljena je zato $to njegov postupak pripreme espressa i cappuccina udovoljava strogim parametrima
okusa koje je odredio Philips Saeco, a potvrdio najnapredniji talijanski centar za analizu osjetila, Centro
Studi Assaggiatori - talijanski kusadi. Philips Saeco je vodeca tvrrtka na trzistu potpuno automatiziranih
kuénih aparata za espresso koja se ozbiljno pozabavila efektima pica na osjetila, pruzajuéi dubok i potpun
doZivljaj najbolieg okusa i arome. Ta posebna usredotolenost narodito je vazna jer uzivanje u espressu i
cappuccinu obuhvada nekoliko osjetila; vidom se divimo kvaliteti kremastog sloja espressa ili kvaliteti
mlije¢ne pjene, njuhom uzivamo u aromi, dodirom osje¢amo barsunasti dodir na nepcu, a okusom uzivamo
u okusu.

Prilagodite aparat za savrsen okus

Okus je vrlo osobno iskustvo, a uz nas potpuno automatizirani aparat uvijek mozete pronadi savrsenu
kombinaciju za sebe. Ako Zelite isprobati Espresso & Cappuccino Perfetto tvrtke Philips Saeco, slijedite ove
jednostavne korake

Espresso Perfetto tvrtke Philips Saeco

Mjesavina kave Cista pefena Arabica

Saeco sustav prilagodbe Zadane postavke

Odabir ja¢ine arome (grami kave) 3 zrna - jaka (10 gr)

ilijeb za doziranje kave Donji polozaj

Prilagodba keramickog mlinca za kavu 2-fino mljeveno

Priprema Visoko

Temperatura Maks

Kolicina (koliko ml kave) 35 ml
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Espresso & Cappuccino Perfetto tvrtke Philips

Saeco

Certificirao Centro Studi Assaggiatori - talijanski kusadi

Ovom aparatu dodijeljena je oznaka kvalitete Espresso & Cappuccino Perfetto tvrtke Philips Saeco.
Dodijeljena je zato $to njegov postupak pripreme espressa i cappuccina udovoljava strogim parametrima
okusa koje je odredio Philips Saeco, a potvrdio najnapredniji talijanski centar za analizu osjetila, Centro
Studi Assaggiatori - talijanski kusadi. Philips Saeco je vodeca tvrrtka na trzistu potpuno automatiziranih
kuénih aparata za espresso koja se ozbiljno pozabavila efektima pic¢a na osjetila, pruzajuéi dubok i potpun
doZivljaj najbolieg okusa i arome. Ta posebna usredotolenost narodito je vazna jer uzivanje u espressu i
cappuccinu obuhvada nekoliko osjetila; vidom se divimo kvaliteti kremastog sloja espressa ili kvaliteti
mlije¢ne pjene, njuhom uzivamo u aromi, dodirom osje¢amo barsunasti dodir na nepcu, a okusom uzivamo

u okusu.

Prilagodite aparat za savrsen okus

Okus je vrlo osobno iskustvo, a uz nas potpuno automatizirani aparat uvijek mozete pronadi savrsenu
kombinaciju za sebe. Ako Zelite isprobati Espresso & Cappuccino Perfetto tvrtke Philips Saeco, slijedite ove

jednostavne korake

Cappuccino Perfetto tvrtke Philips Saeco

Mjesavina kave

Tipologija mlijeka

Temperatura mlijeka

Saeco sustav prilagodbe

Odabir jacine arome (grami kave)
Koliéina mlijeka (koliko ml mlijeka)
Kolicina kave (koliko ml kave)
Zlijeb za doziranje kave

Prilagodba keramickog mlinca za kavu
Priprema

Temperatura

Mlijeéna pjena

SBS

Cista pefena Arabica
Kvalitetno svjeZe punomasno mlijeko
Iz hladnjaka

Zadana postavka

1 zrno - blaga (8 gr)
1crta

35 ml

Donji polozaj

2-fino mljeveno
Visoko

Maks

Maks

Maks



