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Espresso & Cappuccino Perfetto
fra Philips Saeco

Certified by Centro Studi Assaggiatori - ltalian Tasters

Denne maskine er certificeret med kvalitetsmaerket for kaffesansning Espresso & Cappuccino Perfetto fra
Philips Saeco. Det er fordi resultatet af bryggeprocessen for espresso og cappuccino lever op til de strenge
sanseparametre, der er sat af Philips Saeco og certificeret af det mest avancerede italienske center inden
for sensorisk analyse, Centro Studi Assaggiatori - ltalian Tasters. Philips Saeco er den farende virksomhed i
branchen for komplet automatiske espressomaskiner til hjemmebrug, der skeenker meget opmeerksomhed
til den effekt drikke har pé sanserne, sa du far en opmuntrende og fyldestgarende oplevelse fra den
pedste smag og aroma.

Dette szrlige fokus er isar vigtigt, da ens nydelse af espresso og cappuccino omfatter flere sanser; Vi anv-
ender synssansen til at nyde kvaliteten af cremalaget eller mzlkeskummet, lugtesansen til at dufte den fyl-
dige aroma, folesansen til at opfatte flgjlseffekten pa ganen og smagssansen til at nyde smagen

Indstil din maskine til den perfekte smag

Smagssansen er noget meget personligt, og med vores komplet automatiske maskine kan du altid finde din
egen perfekte kombination. Hvis du kunne teenke dig at prave Espresso & Cappuccino Perfetto fra Philips
Saeco, skal du folge disse nemme trin:

Espresso Perfetto fra Philips Saeco

Kaffeblanding Ren morkristet Arabica
Saeco-tilpasningssystem Standardindstilling

Valg af aromastyrke (gr. kaffe) 3 bonner - Sterk (10 gr)
Kaffedispensertud Nederste position

Justering af den keramiske kaffekvaern 2-Fin maling

Forbrygning Hgj

Temperatur Maks.

Laengde (ml kaffe, der kommer ud) 35 ml

SBS Maks. pH I ll ps
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Espresso & Cappuccino Perfetto
fra Philips Saeco

Certified by Centro Studi Assaggiatori - ltalian Tasters

Denne maskine er certificeret med kvalitetsmaerket for kaffesansning Espresso & Cappuccino Perfetto fra
Philips Saeco. Det er fordi resultatet af bryggeprocessen for espresso og cappuccino lever op til de strenge
sanseparametre, der er sat af Philips Saeco og certificeret af det mest avancerede italienske center inden
for sensorisk analyse, Centro Studi Assaggiatori - ltalian Tasters. Philips Saeco er den farende virksomhed i
branchen for komplet automatiske espressomaskiner til hjemmebrug, der skeenker meget opmeerksomhed
til den effekt drikke har pé sanserne, sa du far en opmuntrende og fyldestgarende oplevelse fra den

pedste smag og aroma.

Dette szrlige fokus er isar vigtigt, da ens nydelse af espresso og cappuccino omfatter flere sanser; Vi anv-
ender synssansen til at nyde kvaliteten af cremalaget eller mzlkeskummet, lugtesansen til at dufte den fyl-
dige aroma, folesansen til at opfatte flgjlseffekten pa ganen og smagssansen til at nyde smagen

Indstil din maskine til den perfekte smag

Smagssansen er noget meget personligt, og med vores komplet automatiske maskine kan du altid finde din
egen perfekte kombination. Hvis du kunne teenke dig at prave Espresso & Cappuccino Perfetto fra Philips

Saeco, skal du folge disse nemme trin:

Cappuccino Perfetto fra Philips Saeco

Kaffeblanding

Mz=lketyper

Mz=lketemperatur
Saeco-tilpasningssystem

Valg af aromastyrke (gr. kaffe)
M=zlkemangde (ml mz=zlk, der anvendes)
Kaffemaengde (ml kaffe, der kommer ud)
Kaffedispensertud

Justering af den keramiske kaffekvzern
Forbrygning

Temperatur

Lazngde (ml kaffe, der kommer ud)

SBS

Ren morkristet Arabica
Frisk ssdmalk af hgj kvalitet
Kelig
Standardindstilling

1 bsnne - Mild (8 gr)

1 bjeelke

35 ml

Nederste position
2-Fin maling

High

Hgj

Maks.

Maks.



