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1 Important

Congratulations on your purchase and welcome

to Philips! To fully benefit from the support that

Philips offers, register your product at

www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you use

the appliance, and save the user manual for future

reference.

Danger
Do not immerse the motor unit
in water nor rinse it under the
tap.

Warning

- Never use your fingers or an
object to push ingredients into
the feeding tube while the
appliance is running. Only use
the pusher.
Before you connect the
appliance to the power, make
sure that the voltage indicated
on the bottom of the appliance
corresponds to the local power
voltage.
Never connect this appliance
to a timer switch, to avoid a
hazardous situation.
Do not use the appliance
if the power cord, the plug,
protecting cover or any other
parts are damaged or has
visible cracks.
If the power cord is damaged,
you must have it replaced
by Philips, a service center
authorized by Philips, or

similarly qualified persons to
avoid a hazard.

This appliance shall not be
used by children. Keep the
appliance and its cord out of
reach of children.

This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have

been given supervision or
instruction concerning use of
the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved.

Never let the appliance run
unattended.

If food sticks to the wall of the
blender jar or bowl, switch

off the appliance and unplug
it. Then use a spatula (not
provided) to remove the food
from the wall.

Be careful when you are
emptying the bowl, handle

or clean the discs, the blade
units and the juicer sieve. The
cutting edges are very sharp.
Do not touch the blades,
especially when the appliance
is plugged in. The blades are
very sharp.
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If the blades get stuck, unplug
the appliance before you
remove the ingredients that
block the blades.

Let hot ingredients cool down
(<60°C) before processing
them.

Be careful if hot liquid is
poured into the food processor
or blender as it can be ejected
out of the appliance due to a
sudden steaming.

This appliance is intended for
household use only.
ution

In order to avoid a hazard due
to inadvertent resetting of the
thermal cut-out, this appliance
must not be supplied through
an external switching device,
such as a timer, or connected
to a circuit that is regularly
switched on and off by the
utility.

Never switch off the appliance
by turning the blender jar, the
bowl or its lid. Always switch
off the appliance by turning
the speed selector to 0.
Unplug the appliance
immediately after use.

Always wait until the moving
parts stop running, then switch
off and unplug the appliance

before opening the lid and
reaching into any of the parts
that move in use.

Always switch off and unplug
the appliance if it is left
unattended, and before
assembling, disassembling,
cleaning and changing
accessories, or approaching
parts that move in use.
Thoroughly clean the parts
that come into contact with
food before you use the
appliance for the first time.
Refer to the instructions and
table for cleaning given in this
manual.

Never use any accessories or
parts from other manufacturers
that Philips does not
specifically recommend. If
you use such accessories or
parts, your guarantee becomes
invalid.

Do not exceed the maximum
level indication on the bowl or
the jar. Follow the quantities,
processing time and speed as
indicated in the user manual.
Always let the appliance cool
down to room temperature
after each batch that you
process.



- Certain ingredients such
as carrots may cause
discolorations on the surface
of the parts. This does not
have a negative effect on
the parts. The discolorations
usually disappear after some
time.

- Noise level: Lc = 87 dB [A]

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards
regarding electromagnetic fields (EMF).

Recycling

be disposed of with normal household waste
(2012/19/EV).

Follow your country’s rules for the separate collection
of electrical and electronic products. Correct disposal
helps prevent negative consequences for the
environment and human health.

This symbol means that this product shall not E

Overview (Fig. 1)

Food processor pusher
Food processor bowl lid
Blade unit

Kneading accessory
Emulsifying disc

French fried disc (HR7530 only)
Double-sided disc

A: For fine slicing

B: For fine shredding
Drive shaft

Food processor bowl
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Citrus press cone

Citrus press sieve

Mill (HR7520 / HR7530 only)
Storage tray (HR7530 only)
Measuring cup for blender
Blender lid

Blender jar

Sealring

Detachable blade unit for blender/mill
(HR7520 / HR7530 only)

Motor unit with control knob

BISIGIGISIGIOIS
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3 Before first use

Before you use the appliance and accessories for the
first time, thoroughly clean the parts that come into
contact with food.

To explore more helpful tips and basic recipes online,

you can:

1  Go to www.philips.com.
2 Click the search button Q on the homepage.

3 Type your product number HR7510/HR7520/
HR7530 in the search box.

4 Find or download the information you need from
the searching result.

5 Forinspiring recipes, visit
www.philips.com/kitchen.

Motor thermal protection
(Auto-stop protection against
overload)

Your food processor is designed to be protected from
overheating and over-current conditions during use.

In case of overload, it will automatically stop to
prevent motor damage.

To reset the appliance, follow the steps below:
1 Turn the knob to 0 position and then unplug it.

2 Remove some of the ingredients to reduce the
load.

3 Allow the appliance to cool down for 20 minutes.

4 Connect the power plug to the power supply and
reselect the desired speed.

EN 9
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General Assembly

Before you use or assemble any of the accessories,
make sure that you assemble according to Fig. 2 to 8.

1 Turn the bowl clockwise until you hear a click to
fix it onto the motor unit.

2 Assemble the accessory or the accessory

equipped with the shaft to the bowl.

Put the ingredients in the bowl.

4 Putthelid on the bowl, and turn the lid clockwise

until you hear a click to fix it. Then put the pusher
into the feeding tube.

w

For the discs, put the ingredients into the
feeding tube with the pusher.

5 Connect the power plug to the power supply.

6 Check the advised ingredient quantity and
setting in Fig. 9. Turn the knob to the desired
speed setting.

7 Afteruse, turn the knob to O, and then unplug
the appliance.

To remove food that sticks to the blade or to the
inside of the bowl, use a spatula to remove the excess
after you switch off the appliance.

Usage/Application | Purpose

Mincing meat/fish | Meat balls, fish cake, burger

Chopping onion/ Salsa, pesto or for garnishing
herb

Crumbing nutsor | Toppings or garnishing for
chocolates salads, bread, puddings

Almond or peanut butter

Pureeing nuts paste

Mashing potatoes | Make potato mesh

Mixing and beating | Mixing cake batters

E Note

+Always put the blade unitin the bowl before you start
to add the ingredients.

+ Do not use the blade unit to chop hard ingredients, like
coffee beans, turmeric, nutmeg, and ice cubes, as this
may cause the blade to get blunt.

* Do not let the appliance run too long when you
chop (hard) cheese or chocolate. Otherwise these
ingredients become too hot, start to melt, and turn
lumpy.

Color matching speed guide

For perfect results every time, match the accessory
color to the same speed color near the knob area.

Use speed 1to whip cream, beat eggs, make pastries
and bread doughs. Use speed 2 to chop onions,
mince meat, make smoothies and more (Refer to
Fig.9 for details).

Color Optimized speed
Light orange Speed 1
Deep orange Speed 2

Blade unit (Speed 2) —z—~

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 2.

You can use the blade unit to chop, mix, mince,
crumble or puree ingredients.

Kneading accessory (Speed 1)
==

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 3.

Turn the knob to speed 1to start. Turn the knob to
speed 0 to stop when the dough is formed.

You can use the kneading accessory for a quick and
fuss-free kneading of your dough for breads, rolls,
pastries, cookies, pies, and pasta.

Caution

* Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowlis not
recommended as it may make the processor unstable.

+ Do not put more than 500 gram flour at a time as it
may make the processor unstable.




Discs (Speed 1)

Before you start, make sure that you pick your desired
disc from following and assemble according to Fig. 4
and Fig. 5.

Name Purpose

Emulsifying To whip, whisk, and
disc emulsify ingredients
(e.g. mayonnaise,
Hollandaise sauce,
and whipped cream.)

Double-sided | Shred and grate

disc ingredients (e.g.
cheese, carrot,
chocolate etc.) with
one side and slice
ingredients with the
other side (e.g. potato,
carrots etc.)

To cutingredients into
thick strips.

@ French fried
disc

“ Caution

+ Be careful when you handle the slicing blade of disc. It
has a very sharp cutting edge.
Never use the disc to process hard ingredients, like
ice cubes.
Do not exert too much pressure on the pusher when
you press ingredients into the feed tube.

E Note

Put the ingredients into the feeding tube with the
pusher. Fill the feeding tube evenly for the best

results. When you have to process a large amount of
ingredients, process small batches and empty the bowl
between batches.

When you find a small piece of ingredient left, you can
use it for other dishes.

Blender (Speed 2) @

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 6.

You can use the blender to prepare your milkshakes,
juice, soups and sauces using fruits, vegetables and
water or other liquids. It can also be used for making
mayonnaise.

E Note

Never open the lid to put your hand or any object in the
jar while the blender is running.

- Always assemble the sealing ring onto the blade unit
before you attach the blade unit to the blender jar.

« Toadd liquid ingredients during processing, pour them
into the blender jar through the feeding hole.

Precut ingredients into small pieces before you process
them.

If you want to prepare a large quantity, process small
batches of ingredients instead of a large quantity at
once.

- Toavoid spillage: When you process a liquid tends to
foam (for example, milk), do not put more than 1 liter of
liquid in the blender jar.

Put the ingredients in the blender jar within the
maximum level indication.

£

For dry grinding use cases, e.g. make coffee bean
powder, use the mill accessory (CP6623) for best
results.

Citrus press (Speed 1) @s>

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 7.

You can use the citrus press for fast and easy juicing
of your citrus fruits such as orange, lemon and
grapefruit.

EN T

English



E Note

Put the sieve for citrus press on the shaft in the bowl.
Make sure that the projection on the sieve is locked
in the slot of the bowl handle. When the sieve is fixed
correctly, you hear a click.

Press the citrus fruit onto the cone. Stop pressing to
remove the pulp from the sieve if necessary. When
you finish pressing or want to remove the pulp, turn
the knob to speed 0 and remove the bowl from the
appliance with the accessories on it.

Do not exert too much pressure on the cone when you
press citrus fruits on it

Mill (Speed 2) (HR7520 /
HR7530 only) @

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig.8.

You can use the mill to chop coffee beans,
peppercorns, nuts, herbs, dried fruits etc.

Dried fruits such as figs can be chopped and used
as toppings for yoghurt or spread for your bread or
biscuit.

For best results when processing dried Turkey figs,
use max of 25 g at speed P for 5 seconds.

5 Cleaning

14 Warning

Before you clean the appliance, unplug it.

Caution

- The cutting edges are sharp. Be careful when you clean
the blade unit of the food processor, the blade unit of
the blender and the discs.

Clean the motor unit with a moist cloth.

2 Clean the other parts in hot water (< 60°C) with
some washing-up liquid or in a dishwasher.

—_

6 Storage

1 Push the power cord into the integrated cord
storage (Fig. 1).
2 Store the productinadry place.

3 Putthe small accessories in the storage tray
(Fig.12).

Caution

Carefully handle the blades and discs during storage.
Make sure that the cutting edges of the blades and
discs do not come into contact with hard objects. This
may cause the blade to get blunt.

7  Guarantee and
service

If you have a problem, need service, or need
information, see www.philips.com/support or
contact the Philips Consumer Care Center in your
country. The phone number is in the worldwide
guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Center
in your country, go to your local Philips dealer.



1 Ba)HO

Bw uectTame 3a kynyBarbeTo 1 106pe [0j00BTe
Bo Philips! 3a oaja nckopuctuTe LenocHata
noaapLUKata Wwro ja Hyau Philips, pernctpupajte ro
BaLLMOT Npon3sos, Ha www.philips.com/welcome.
BH1MarenHo npountajte ro oBa ynarcreo 3a
KopwcTeHbe Npeq f1a ro KopUcTUTe anaparot 1
3auyBajTe ro 3a uaHu NoTpedu.
OnacHocr
He notonyBajTe ro MoTopot
BO BO/ld 1 HE TJTaKHETEe 0 Mo/,

yelma.
I'Ipeu,ynpep,yBal-be

[lopeka paboTtu anaparor,

HUKOraLL He KopucreTe

NPCTX UV NpeaMeTy 3a aa

MM TypKaTte COCTOjKMUTe BO

OTBOPOT 3a MNoJiHeHe. 3a

Taa LieNl KopucTete ro camo

MOTUCHYBAYOT.

Mpen na ro NPUKyynTe

anaparoT Ha eNleKTpuYHaTa

Mpexa, NpoBepeTe fJanu

HAMOHOT HaBedeH Ha JoMHaTa

CTpaHa Ha anapartoT o4rosapa

Ha HAMOHOT Ha IoKasHaTa

eNeKTPUYHA Mpexa.

3a Ja n3berHere onacHm

CUTYaLMN, HEMO]jTe HMUKOraLL

[1a ro NpvIKny4yyBare anaparor

Ha NPeKnHyBaY Co KOj

yrnpaByBa TajMep.

HemojTe oa ro kopucturte

arnaparoT ako KabesnoT 3a

HAMNOojyBaHbe, MPUKITYUOKOT,

3aLUTUTHMOT Kanak Ui Koj ouno

JPYr Oen € OLTETEH UM aKo Ha
HEro Ma BUOSIMBY NMYKHATUHN.
Bo cnyuaj Ha owTeTyBarbe,
KabenoT 3a HanojyBarbe Tpeba
[a ro 3aMeHn KoMnaHujata
Philips, oqHOCHO cepBuceH
LeHTap oBnacteH of Philips
VIV NNLA CO COOBETHM
KBaMduMKaLum 3a oa ce
n30erHe onacHoCT.

OBOj anapar He cMeaT Ja ro
Kopucrar geua. Anaparor u
KabenoT yyBajTe rv noganexy
of nodart Ha gela.

OBOj anapart Moe 4a ro
KOpWCTAT NMLa CO OrpaHnyeHn
OUBNYKI, CEH30PHM UK
MEHTATHN CMIOCODHOCTU UK
NNLIA CO HEeOOCTATOK Ha MCKYCTBO
VI 3HaeHe, Nof, YC/10B Aa ce nop,
HaA30p WX da nobune ynarcrea
3a 6e30eHO KOpUCTeHE Ha
anapartoT 1 Ja rv pasdvpaar
MOMHWTE ONACHOCTH.

HWKoraLl He ocTaBajTe ro
anaparoT Aa paboTi 6e3 Haa30p.
AKO ce 3anenu xpaHa Ha
SWOO0T 0f1, DOKANOT UK cafoT
Ha 61eHaepoT, UCKNyyeTe

rO anaparoT 1 U3BfieyeTe ro
Kabenot oA cTpyja. [otoa co
nonarka (He ce ncnopadyysa)
OTCTPAaHeTe ja xpaHara of,
SWOO0T Ha CafoT.

MakenoHCKM
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BuoeTe BHUMATENHM Kora

O NPasHUTe CaoT 1 Kora

M KOPUCTUTE UIN YNCTUTE
[VCKOBUTE, EOVNHULNTE CO
ceymna v CUTOTO Ha COKOBHMKOT.
PaboBuTe ce MHOry OCTpw.
HemojTe oa rv gonupare
ceymnara, 0cobeHo Kora
arnapartoT e NPUKIIyYeH BO CTPyja.
Ceunnara ce MHOry OCTPU.

AKO ce 3arnaBar ceumnara,
VCKNyYeTe ro anaparor o[,
CTpyja Npen aa rv oTCTpaHnTe
COCTOjKMUTE LUTO ' BIOKMpaaTr
ceymnara.

OcTtaBeTe ga ce onagar
Bpenute coctojkm (<60 °C)
npen obpaboTkaTa.

Bupgete BHUMATENHN KOra
cunyBaTte Bpesa TeYHOCT BO
anaparoT 3a 06paboTKa Ha
XpaHa unn Bo bneHaepot
33704 LUTO anapaToT MOoXe Aa
ja nchpnun nopaam HeHanejHo
MCnyLUTakbe napea.

OBOj anapar e HaMeHeT CaMo
3a ynoTpeba BO LOMaKMHCTBA.
nMaHue

3a ga n3berHere onacHoCT
nopaav ciyyajHo
peceTvparbe Ha 3allTuTara of
nperpesarbe, 0BOj anapar He
CMeeTe [1a o NpuKIyYyBaTe
Ha HaJBoOpeLLeH ypen,

MK

3a NPeKMHyBakbe Ha
CTPYJHO KOO, KaKo LUTO e
MPeKMHYBaYOoT CO TajMepCKa
KOHTPO/A, UK Ha CTPYJHO
KOJT0 KOe MporpaMmnpaHo ce
BK/Ty4yBa 1 UCKIy4JyBa.
HuKorall HemojTe ga ro
UCKIyYyBaTe anaparor Co
BPTEHE HA OOKAOT Ha
OneHaepoT, CanoT UK Ha
HeroBmoT Kanak. Cexkorall
MCKIyYyBajTe o anaparoT Taka
LLITO Ke o 3aBpTuTe KOMYeTo 3a
n30uparse bp3mHa Ha o.
/IcknyyeTe ro anaparot

o[, CTpyja BefHall no
KOPUCTEHETO.

CeKkorall YeKkajTe OBMKeUKnUTe
[enoBu fa 3acrtaHat, notoa
WCKIyYeTe ro anaparoT 1
WCKIyYeTe ro NPUKIy4YoKOT o[,
LUTeKep Npef aa ro oTBopuTe
KanakoT 1 ia NocerHeTe BO
HeKoW of, [enoBuTe LITO ce
[OBVXKAT NPU KOPUCTEHETO.
CeKoralu UCKy4yBajTe ro
anaparoT 1 UCKIyJyBajTe

FO MPUKITYYOKOT O LUTEKep

aKo ro ocTaBare be3 Haa30p,
KaKOo 1 Nnpe[, CKomnyBaHse,
PACKIIOMNYBAHE, YNCTEHE,
3aMeHa Ha J00aToLM Ui
NPUBNMKyBaHe 00 AENOBU LUTO
ce OBMKAT NPW KOPUCTEHLETO.



[Mpen NPBOTO KOPUCTEHE Ha
anaparoT TeMeJIHO ncuuncrerte
r1 0enoBuTe LWTo goaraar

BO [OMKMP CO XpaHaTa.
[TornegHeTe rm MHCTPYKUMUTE
¥ Tabenara 3a YncTere Bo 0OBa
YyMaTCTBO 3a KOPUCTEHE.
Hukorall He Kopuctete
[onaroumn nnv 0enosu o,
APy NPOU3BOAUTENN LUTO
He ce npenopadaHu of,
Philips. Jokonky kopuctute
BaKBW 004ATOLN UK OEN0BU,
BallaTta rapaHuuja Ke
npecraHe fa Baxu.

HemojTe oa ro HagMuHyBare
MaKCUMaIHOTO HUBO
03HAYeHO Ha CafoT Uin
ookanorT. MNpuapyyeajTe ce
[0 KONMMUNHNTE, BPEMETO

3a 00paboTKa 1 bp3nHaTa
HaBedeHW BO yNaTcTBOTO 3a
KopucTemse.

Cekorall oCTaBajTe ro
anaparoT ga ce ofiaam oo
COOHa TeMneparypa no cexoja
KOMMUMHA COCTO]KM LLTO Ke ja
obpaboTuTe.

OppeneHn COCTOjKN, Kako
LUTO C& MOPKOBUTE, MOXKE
[aja obojar noBpLUMHATA Ha
[enoBuTe Ha anapartor. Toa
HemMa HeratuBeH edekT Ha

nenosuTte. bojata 0buuHo ce
ryou no oapeneHo Bpeme.
HuBo Ha byyaBa: Lc = 87 dB [A]

EnekTpoMarHeTHu nonumba
(EMF)

OBoj anapar o, Philips e ycornacen co cute
CTaHAapamM BO BPCKA CO eNeKTpOMarHeTHuTe
nonutsa (EMF).

MakenoHCKM

Peunknupame

He cMee fa ce hpna co 06UYHNOT OTNaL, Of
noMakuHcTsara (2012/19/EU).

[pnapyKyBajTe ce [0 3aKOHUTe BO BalliaTa 3emja
3a 01€MHO COBVPaHbE HAa eNEKTPUYHITE 1
€NeKTPOHCKMTE NPoKn3BoaN. [paBUNHOTO Gpnarbe
romara Bo CrpeyyBarbeTo Ha HeraTuBHUTE
nocneamLmM Nno *KMBOTHaTa cpevHa U YOBEKOBOTO
3apaBje.

0BOj CMBON 03HAYYBa [eKa NPOoN3BOA0T E
|

2 pernep (cn.1)

MoTucHyBau Ha anapartoT 3a 06paboTKa
Ha XxpaHa

Kanak 3a cafioT Ha anapaTor 3a
00paboTKa Ha XpaHa

EnvHuua co ceunna

PO © ©

[lonartok 3a mecere

(5) Owck 3a emynsuja

@ [uck 3a nomdppuT (samo HR7530)
[BoCTpaH AncK

A: 32 CUTHO CeuKame

B: 3a cuTHO peHpatbe

)

MoroHcka ocka

Capa Ha anapaToT 3a 00paboTKa Ha XpaHa
KoHyc Ha Leunkara 3a LuTpycu

CWTO Ha LleaunKara 3a LMTpycu
Menuuua (camo HR7520 / HR7530)

PISIGIOI0
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(®voka 3a uyBarbe (camo HR7530)
LLlonja 3a Mepetbe 3a 6rieHaepoT
Kanak Ha bnenpepot

Bokan Ha bneHaepot

3anTuBeH NpcTeH

SISIGIGISIE

OTCcTpaHnuBa eguHMLIA CO Ceynna 3a
6nenpgepot/menuuuara (camo HR7520 /
HR7530)

MoTop co perynarop

w @

lMpen npBOTO
Kopucreme

Mpe/ NPBOTO KOPUCTEHE Ha anapaTtoT 1 Ha
[100aTOLNTe, TEMESTHO U3MUjTE MV IeNOBUTE LLITO
[l0araar Bo JoMnM1p CO XpaHara.

3a [a HajaeTe JOMNOMHUTENHM KOPUCHW COBETU 1
OCHOBHY peLLenTyi Ha UHTEPHET, MOXeTe:

1 [Haotnaete Ha Be6-cTpaHuuaTa www.philips.com.

2 [akvkHeTe Ha KonyeTo 3a npebapysarbe Q Ha
noyeTHaTa cTpaHuLa.

3 [laro BHeceTe 6pOjOT Ha BALLMOT NPOM3BOL,
HR7510/HR7520/HR7530 Bo noseto 3a
npebapyBarbe.

4 TlpoHajoeTte nnu npesemMeTe M1 cakaHuTe
MHGOPMALIMM CO MOMOLL Ha Pe3yNnTaToT oA
npebapyBar-eTO.

5 3ap;aHajoeTe peuenTu WTO Ke Be
MHCMMpKpaar, noceTeTe ja Beb-cTpaHMLaTa
www.philips.com/kitchen.

TonnuHCKa 3awTnTa 3a
MOTOpPOT (@aBTOMATCKO
3anuparbe 3a 3alTuTa of
npeonToBapyBaHe)

AnapatoT 3a 06paboTKa Ha XpaHa e An3ajHUpaH co
3aLUTVTa O[] NPerpeBakbe v 0 NpecunHa CcTpyja npu
ynotpebara.

Bo cnyyaj Ha npeonToBapyBarbe, aBTOMATCKM Ke
3anpe 3a/4a ce Cnpeyn oLITeTyBaHe Ha MOTOPOT.

3a /[a ro peceTmpare anaparoT, ciefeTe rvi yekopute
noaony:

16 MK

1 3aBpTeTe ro perynartopoT Ha nonoxoba 0 n
n3Bneyete ro kabenot oa CTpyja.

2 OrtcTpaHeTe fen of coCTojkuTe 3a 4a ro
HamanuTe onToBapyBaH-eTo.

w

OcTaBeTe ro anaparor fa ce oaan 20 MUHYTH.

4 TloBp3eTe ro NPUKIYYOKOT BO HAMOjyBaHETO 1
NOBTOPHO M36epeTe ja cakaHata bp3nHa.

4 Kopucrtere Ha
anaparorT 3a
00pabOoTKaA HA XpaHa

OCHOBHO CKonyBawe

Mpen Aa KOPUCTUTE UM CKMOMKUTE HEKOM Of,

pnogarouuTe, He 3abopaBajTe da rv ciegute

ynatcTBara Ha cn. 2 1o 8.

1 BprTeTe ro cagoT BO HACOKa Ha CTPenKMTe Ha
UACOBHUKOT Ce JofeKa He CiyLUHeTe ,KNMK" 3a
[0a ro puKcypare Ha MOTOpOT.

2 [ocTtaBeTe ro 40OaTOKOT UK A0AATOKOT CO
ocKaTa Bo CafoT.

CraBeTe v CoCTOjKMTE BO CaAOT.

w

4 CraBete o KarnakoT Ha cafloT v BpTeTe ro
KanakoT BO HACOKA Ha CTPEeIKNTE Ha YaCOBHUKOT
Cé [lofleKa He CyLIHEeTe KIMK® 3a 13 ro
dukcpare. MoToa cTaBeTe ro NoTUCHYBaYoT BO
OTBOPOT 3a NOSHEHbE.

3a AVCKOBWTe, CTaBeTe ' COCTOjKUTe
BO OTBOPOT 3a MOJIHEHE CO MOMOLL Ha
NOTUCHYBAYOT.

5 ToBp3eTe ro NPUKIY4YoKOT BO HaMojyBaH-eTo.
6 [poBepeTe ja npenopayaHara KoMUMHa Ha

COCTOjKM 1 NOCTaBKa Ha /. 9. 3aBpTeTe ro
PEerynaTtopoT Ha cakaHaTa NocTaBKa 3a bp3vHa.

7 Toynotpebarta 3aBpTeTe ro perynatopot Bo
nonox6a 0, a NoToa UCKNyYeTe ro anaparoT of,
cTpyja.

Boawnu 3a ycornacyBane 6ou
N OP3UHK

3a 4a NoCTUrHeTe COBPLUEHN PE3YNTATI CeKojnar,
6ojaTa Ha 40ATOKOT ycornaceTe ja co vcTata boja Ha
Op3nHaTa 6/IMCKy [0 PerynaTopor.



bp3uHarta 1 kopucTeTe ja 3a MaTerbe LWinar 1 jajua,
KaKo 11 3a NpaBeHbe TecTa 3a neunso 1 neb. bpanHara
2 KopUCTeTe ja 3a CeuKake Kpomu, Mefierbe Meco,
NOAroTOBKA Ha CMyTUja 1 MHOTY NoBeke (NorneaHeTe
ja cn. 9 3a noseke peTanu).

boja OnTumMKU3npaHa 6p3nHa

CBeTnionopTokanoBa Bp3nHal

[1naboka noptokanosa | bp3nHa 2

EanHunua co ceunna (6p3unHa 2)

o

[Mpen aa 3anoyHeTte, NpoBepeTe Aanv CTe rm
COCTaBWIe [enoBUTe KaKO LUITO € MPUKAKAHO Ha 1. 2.

Eqvnmuara co ceumna MoskeTe Aa ja kopuctute
3a Ceykarbe, Melliarbe, Menerse, 4poberse uin
nacuparbe COCTOJKM.

3a [a OTCTpaHNTe XpaHa LUTO e 3a/enuna Ha
CeYMMOTO MMM HA BHATPELLIHOCTA Ha Ca0T KopucteTe
710MaTKa 3@ 1a ro OTCTPAHNTE BULLIOKOT OTKAKO Ke 1o
WCKIyunTe anapator.

Kopucretre/
npuMeHa

HameHna

Menerbe meco/
pnba

KodTurba, kpokeTu o puba,
byprep

Ceukarbe kpomua/
3QUMHCKN BUNKK

Canua, necto nam 3a
yKpacyBarbe

[poberbe jaTkactu
NN0A0BU NN

MpenvBm nav yKkpacw 3a
canaru, neb v nyamnH3m

4yokonazo
Meyerbe jaTkact | Macta og 6agemu unu nytep
n1000BY Of1 KMKMPUTKM

Meuerbe Komnupw

MoaroToBKa Ha nupe of,
KOMMupu

Mellarbe 1 MaTerbe

MeluaHe cMecy 3a Konauu

E 3abeneluka

+ He 3abopaBajTe naja craBuTe eamHULATA CO Ceunna
BO Caf0T Npe/ Aa noyHeTe fa A0Aasate COCTOjKU.

+ HemojTe Aaja KopucTUTe efuHMLATa CO CeUYMna 3a
Cceykarbe TBP/M COCTO}KM KaKo LUTO Ce 3pHa Kade,
KYPKyMa, MyCKaTHO OpeBYe M KOLIKM Mpa3 3aToa LUITO
MOMKe [1a Ce 1CTanu CeynsoTo.

* Anapartor He Tpeba f1a paboTh NpemMHory Aofro
Kora ceykare (TBp/i0) cMperbe unn yokonaao. Bo
CNPOTMBHO OBWE COCTOjKM NPEMHOTY Ke ce 3arpear, ke
MOYHAT Aa Ce ToNar v ke Ce Co3aaar rpyTKu.

[lonatok 3a Mmeceme (op3uHa 1)

[Mpef Aa 3anouHeTe, NpoBepeTe danw CTe rv
COCTaBKe LeMoBUTe KaKo LUTO € MPUKAKAHO Ha CI1. 3.

3aBpTeTe ro perynaropot Ha 6p3nHa 13a aa
3anoyHeTe. 3aBpTeTe ro perynaropot Ha 6p3nHa
0 3a aa ro 3anpeTe anapaTtoT Kora ke ce popmupa
TeCTOTO.

[lonaToKoT 3a Mecerbe MOXeTe a ro KOPUCTUTE 3a
Op30 ¥ eHOCTABHO MeCerbe Ha TeCTo 3a /16, Kudnu,
neynBsa, Konaun, MUTU 1 TeCTEHNHN.

BHuMaHune

* TOBTOPHO M3MeceTe camo Co palle. [TOBTOPHO Mecere
BO CA/I0T He Ce NpenopavyBa buaejkm Toa Moxe
anaparoT 3a 06paboTka Ha XpaHa [1a ro Hanpasu
HecTabuneH.

+ HemojTe na ctaBate noseke oa 500 rpama 6pallHo
ofleiHalll 6uaejKm Toa MOXKe anapaTtoT 3a 06paboTka
Ha XpaHa Aa ro Hanpaeu HecTabuneH.
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[nckoBwm (6p3unHal)

Mpen fa 3anoynete, nposepeTe Janu cTe ro ndpane

CaKaHMOT AMCK M NoCTaBeTe ro Kako Ha cn. 4 n . 5.

N
(>
G

Nme HameHa
[nck 3a 3a Materbe, Mellarbe
emynsuja 1 npaBeHe emynsunja

0f1 COCTOjKMTE (Ha
- np., MajoHes, coc
XOMaHae3 v LLnar.)

(¢
il

[BocTpaH anck | CuTHeTe v peHaajte
COCTOjKM (Ha mp.
Cnperbe, MOPKOB,
YOKOMA[I0 WUTH.) CO
e[lHata cTpaHa v
ceyete COCTOjKM

co gpyrata (Ha np.
KOMMUP, MOPKOBY
UTH.)
@ [nck 3a 3a ceyetrbe COCTOjKM
nomeoput Ha gebenu NeHTu.

“ BHumaHue

bunete BHUMATENHM NPy pakyBarbeTO CO CEUMIOTO Ha
[MCKOT. IMa MHory octap pab.

HuKorall HemojTe ia ro KOpUCTUTe ANCKOT 3a 1
06paboTyBaTe TBPAM COCTOJKM KAKO LLITO Ce KOLIKUTE
Mpas.

HemojTe fia npuMeHyBarte nperonem NpUTICOK

BP3 MOTUCHYBAUOT KOra rv TypKate COCTOjKIUTE HI3
OTBOPOT 3 MOJIHEHse.

E 3abenellka

CraBeTe 1 COCTOjKMTE BO OTBOPOT 3a NOSIHeHe CO
NOMOLL Ha MOTUCHYBAYOT. [o/HeTe ro 0TBOPOT 3a
nonHerbe PAMHOMEPHO 3a [la NOCTUIHeTe Hajio6pK
pe3yntartu. Kora Tpeba aa 06pabotute ronema
KONMUMHa COCTOjKM, 06paboTyBajTe Manv KONMUMHN 1
npasHeTe ro cafoT NoMery KoMUYuHUTE.
[peocTaHaT1Te Mann NapynHba ofl COCTOJKMUTE MOXe
[la rv ynotpebuTe 3a Apyrii jaaerba.
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bnenpep (bp3nHa 2) @

[Tpen na 3anoyHeTte, NpoBepeTe Aav CTe rm

COCTaBWIIe [eN0BUTE KaKo LUTO € MPUKaXKaHo Ha Cfl. 6.

BrenaepoT MoskeTe a ro KOpUCTUTE 3a NOAroTOBKa
Ha MITeYHN LLIEJKOBM, COK, Cyni U COCOBU 0f, 0BOLLje,
3eMeHuyK 1 Boda unv Apyru Teunoctn. Moxe aa ce
KOPUCTW 11 3@ NpaBerbe MajoHes.

E 3abenellka

- HwuKoral He oTBOpajTe ro KanakoT 1 He CTaBajTe paLle
K NpeaMeTy Bo 6oKanoT aoaeka paboty 6reHaepor.

- Cekoral nocTaByBajTe ro 3anTMBHWOT NPCTEH Ha
efMHMLaTa co ceunna npep aaja npuuBpcTuTe
eaMHMLaTa co ceymna Ha bokanot Ha bneHaepor.

- 3a/[a[o0anete TeYHW COCTOjKM BO TEKOT Ha
0bpaboTkarta, cunete rvi Bo 6oKanoT Ha bnexaepot
NpeKy 0TBOPOT 3a NOSIHEeHE.

- WceyeTe ru coctojknte Ha Manu napuntba Npes,
obpaboTkara.

- AKO caKarte [1a NoaroTB1Te rofiema KonmuuHa,
06paboTyBajTe NoBeKke Manu KONNYUHY COCTOJKN
HaMeCTo rofiemMa KonmuuHa ofefHall.

- 3a[awu3berHete NCTyparbe: kora obpaboTysare
TEYHOCT KOja co3aaBa neHa (Ha np. MeKo), Bo 6okanot
Ha G11eHaepoT He cunyBajTe noseke of, 1 nnTap
TEUHOCT.

- CraBeTe r1 coCTojkMTe BO OHOKANOT Ha bieHaepoT Ao
03HaKara 3a MaKCMaTHO HUBO.

E CoBet

+ 3a.CyBO Mefetbe, Ha np. kade, KopucTeTe ro 10AaTOKOT
3a Menerbe (CP6623) 3a Aa nocTurHete Hajoobpu
pe3synTaru.

Lleounka 3a umtpycu (bp3mHa 1)

@

Mpep [a 3anoyHeTe, NpoBepeTe Aanm cTe r
COCTaBWIIE JENIOBUTE KAKO LUTO € MPUKAKAHO Ha /. 7.

Lleamnkara 3a LMTPYCH MOXKeTe Aa ja KopuctuTe
3a 6p30 1 IeCHO Lieferbe Ha LIUTPYCH KaKo LT ce
MOPTOKAOT, IMMOHOT 1 rpejndpyToT.



E 3abenellka

+ [ocTaBeTe ro CUTOTO Ha LieAnnKara 3a UTpycy Ha
ockara Bo cagor. [lpoBepeTe fanu UCTYPEHWOT e Ha
CWTOTO e MPABUIHO NOCTaBEH BO OTBOPOT Ha paukara
Ha cafoT. Kora c1ToTo NpaBuiHo Ke ce dukcmnpa, ke
yyete ,KInK"

[TpnTHCHETE MO UMTPYCHOTO OBOLLIje Ha KOHYCOT.
[pecTaHeTe aa NnpuUTMCKaTe 3a [1a ja OTCTpaHuTe
nynnarta of, CUTOTO [IOKOSKY e noTpebHo. Kora

Ke 3aBpLUMTE CO Liefetbe UK Kora cakate fa ja
OTCTpaHwWTe Nynnara, 3aBpTeTe ro perynaropor Ha
6p3uHa 0 1 u3BameTe ro cafoT Co fLoAaTouuTe of,
anaparor.

He nprmeHyBajTe npekymepeH NPUTUCOK BP3 KOHYCOT
Kora rvi npuTucKare LMTpycuTe Bp3 Hero

MenHuua (bp3nHa 2)
(camo HR7520 / HR7530) @

[Mpen na 3anoyHete, NpoBepeTe Aauv cre rm

COCTaBufIe 1e/T0BUTE KaKO LUTO e MPUKaXaHo Ha C1. 8.

MenHnuaTa Moe [a ja KopUCTUTe 3a CeuKarbe 3pHa
Kade, 3pHa LpH nunep, jatkactv nioa0BY, 3aUNMHCKM
BUIIKI, CYBO OBOLLjE UTH.

CyBOTO 0BOLLje, KaKo LITO Ce CMOKBUTE, MOXe [a e
CeYKa 1 a Ce KOPUCTY Kako J0AATOK BO jorypT unm
Hama3 3a 1e0 UM BUCKBWT.

3a aa nobuete Hajaoobpy pesyntaTui kora
0bpaboTyBare cyBW CMOKBU, KOPUCTETE HAJMHOTY
25 g npu 6p3uHa P Bo BpemeTpaetrbe 0 5 CeKyHau.

5 Yucremwe

IN\Y Mpenynpeaysarbe

McknyyeTe ro anaparoT ofi CTpyja npefl a ro yncruTe.

“ BHumMaHune

- Ceunnara ce ocTpu. buaerte BH1MaTeIHU Kora ja
YNCTUTE eAMHMLIATA CO CeYnna Ha anaparoT 3a
06paboTKa Ha XpaHa, eayH1LATa Co ceunna Ha
6neHaepoT v INCKoBuTE.

1 UncTeTe ro MOTOPOT CO BA@XHa Kpna.

2 YwucTeTe rvi opyrute AenoBw Bo Bpena Boaa
(< 60°C) co ManKy TeUHOCT 3a MUeHbe CaaoBK
UK BO MALLIMHA 33 MU etrbe CafloBU.

6 UyBame

1 TypHeTe ro Kabenor 3a HamnojyBarbe BO
BrpafeHara nperpafa 3a vyBame (. 11).

2 YyBajTe ro npou3BoA0T Ha CYBO MECTO.

3 (CTaBeTe I'v ManuTe A0OAATOLM BO GUOKATA 3a
yyBakbe (c. 12).

BHuMaHue

- BHuMmarenHo pakyBajte co ceunnara u AMCKOBUTE Npu
CKNnagmpan-eTo. BHMaBajTe oCcTpuumMTe Ha ceymnara
11 IMCKOBWTE A He [loaraart Bo [onunp co TBpan
npenmMeTn. Toa Moxe Aa ro Ucranum ceynnoro.

7 TapaHuujaun
cepBUCUparbEe

AKO 1MaTe Npobnem, NOTPedH BU ce nHdopMaLum
NNV cCepBUCKpatbe, noceteTe ja Be6-CTpaHMLUaTa
www.philips.com/support nnn obparere ce Ha
LIeHTapOT 3@ KOPUCHMYKA noaapLuKa Ha Philips Bo
Balliata 3emja. TenedoHCKMOT Bpoj Ke ro NpoHajaeTe
Ha MeryHapoaHNOT rapaHTeH NIMCT. AKo BO Balliata
3emja Hema LieHTap 3a KOPUCHUYKA NoaApLLIKa,
KOHTaKTMpajTe Co NOKATHWOT NpoAaBay Ha
npowssoau oa Philips.
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1 Eréndésishme

Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips! Pér té

pérfituar plotésisht nga mbéshtetja qé ofron "Philips",

regjistrojeni produktin tuaj né fagen

www.philips.com/welcome.

Lexojeni me kujdes kété manual pérdorimi pérpara se

ta vini né puné pajisjen, si dhe ruajeni manualin pér

referencé né té ardhmen.

Rrezik
Mos e zhysni njésiné e motorit
né ujé, as mos e shpélani né
rubinet.

Paralajmérim

- Mos i pérdorni kurré gishtat
apo sende té tjera pér té futur
pérbérésit né tubin furnizues
gjaté funksionimit té pajisjes.
Pérdorni vetém shtytésen.
Pérpara se ta fusni pajisjen né
prizé, sigurohuni nése tensioni
i treguar né pjesén e poshtme
té pajisjes pérkon me tensionin
e rrjetit elektrik lokal.
Mos e lidhni kurré kété pajisje
me celés té kronometruar. pér
té evituar situata té rrezikshme.
Mos e pérdorni pajisjen nése
kordoni elektrik, spina, kapaku
mbrojtés apo ndonjé pjesé
tjetér éshté e démtuar apo ka
plasaritje té dukshme.
Nése kordoni elektrik éshté i
démtuar, ai duhet ndérruar nga
"Philips", nga njé pike servisi
e autorizuar nga "Philips" ose
nga persona me kualifikim té

20 SQ

ngjashém, né menyré gé té
shmangni rreziget.

Kjo pajisje nuk duhet pérdorur
nga fémijét. Mbajeni pajisjen
dhe kordonin larg vendeve ku
mund té arrihet nga fémijét.
Kjo pajisje mund té pérdoret
nga fémijé me aftési té
reduktuara fizike, shqisore
apo mendore, apo gé

kané mungeseé pérvoje

dhe njohurish vetém nése

u kushtohet mbikéqyrja e
duhur apo u jepen udhézime
né lidhje me pérdorimin e
sigurt té pajisjes, si dhe nése
kuptojné rreziget e pérfshira.
Mos lini gé pajisja té punojé
pa mbikéqyrje.

Nése ushqgimi ngjitet népér
faget e brendshme té kanés
apo tasit té mikserit, fikeni
pajisjen dhe higeni nga priza.
Pastaj pérdorni njé shpatull
(nuk jepet me produktin) pér
ta hequr ushgimin nga faget e
brendshme.

Béni kujdes kur zbrazni tastin,
kur manovroni apo pastroni
disget, njésité e teheve dhe
sitén e shtrydhéses. Tehet
prerése jané shumé té
mprehta.



Kuj

Mos i prekni tehet, sidomos kur
pajisja éshté e futur né prizé.
Tehet jané shumé té mprehta.
Nése tehet ngecin, shképuteni
pajisjen pérpara se té higni
pérbérésit gé i kané bllokuar.
Lérini pérbérésit e nxehteé té
ftohen (<60°C) pérpara se t'i
pPerpunoni.

Béni kujdes nése hidhet

léng i nxehté né procesorin e
ushgimeve apo né mikser, pasi
mund té flaket jashté pajisjes
pér shkak té rrymave té befta.
Kjo pajisje synohet vetém pér
pérdorim shtépiak.

des

Pér té evituar rrezikun pér
shkak té ndonjé rivendosjeje
té pagéllimté té kufirit termik,
kjo pajisje nuk duhet ushqyer
pPEermes njé pajisjeje té
jashtme me celés, si p.sh. me
kohématés, apo ndonjé gark
gé ndizet e fiket rregullisht nga
operatori elektrik.

Mos e fikni kurré pajisjen
duke kthyer kanén e mikserit,
tasin ose kapakun e tij. Fikeni
gjithnjé pajisjen celésin e
zgjedhjes sé shpejtésisé né
pozicionin 0.

Higeni pajisjen nga priza
menjéheré pas pérdorimit.

Prisni gjithnjé derisa pjesét
[évizése té ndalojné sé
punuari, pastaj fikeni pajisjen
pérpara se té hapni kapakun
dhe té arrini pjesét [évizése né
pérdorim.

Fikeni gjithnjé pajisjen dhe
higeni nga priza nése nuk ka
mbikéqyrje, si dhe pérpara
mbérthimit, zbérthimit,
pastrimit dhe ndérrimit té
aksesoréve, apo avitjes ndaj
pjeséve leévizése né pérdorim.
Pérpara se ta pérdorni pajisjen
pér heré té paré, pastrojini miré
pjesét gé bien né kontakt me
ushgimin. Shihni udhézimet
dhe tabelén e pastrimit gé
jepen né kété manual.

Mos pérdorni kurré aksesoré apo
pjesé nga prodhues té tjetér gé
nuk rekomandohen konkretisht
nga "Philips". Nése pérdorni
aksesoré apo pjesé té tilla,
garanciajuaj béhet e pavlefshme.
Mos e tejkaloni treguesin e
nivelit maksimal né tas apo kané.
Ndigni sasité, kohén e procesimit
dhe shpejtésiné e pércaktuar né
manualin e pérdorimit.

Léreni pajisjen gjithnjé

té ftohet né temperaturé
ambienti pas cdo grupi gé
procesoni.

Shqip
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- Disa pérbérés, si p.sh. karotat,
mund té shkaktojné ¢ngjyrosje
né sipérfagen e pjeséve. Kjo
nuk ka pasoja negative mbi
pjesét. Cngjyrosjet rendom
zhduken pas njéfaré kohe.

- Niveliizhurmés: Lc = 87 dB [A]

Fushat elektromagnetike (EMF)

Kjo pajisje "Philips" pajtohet me té gjitha standardet
né lidhje me fushat elektromagnetike (EMF).

Riciklimi

té hidhet me mbeturinat normale té shtépisé
(2012/19/BE). —
Ndigni rregullat shtetérore pér hedhjen e vecuar té
produkteve elektrike dhe elektronike. Hedhja e duhur
ndihmon né parandalimin e pasojave negative ndaj
mijedisit dhe shéndetit té njeriut.

Pérmbledhje (fig. 1)

Shtytésja e procesorit té ushgimit

Ky simbol do té thoté gé produkti nuk duhet E

Kapaku i tasit té procesorit té ushgimit
Njésia e thikave

Aksesori pér rrahjen e brumit

Disku emulsifikues

Disku pér patatet e skuqura (vetém HR7530)

WEO®EERO N

Disku i dyanshém

A: Pér prerje né feta té holla

B: Pér grirjeté imét

Boshti i motorit

Tasii procesorit té ushgimit

Koni pér shtrydhjen e limonit

Sita e shtrydhjes sé limonit
Grirésja (vetém HR7520 / HR7530)

PISIGIOI0

N
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Tabakaja e ruajtjes (vetém HR7530)
Kupa matése pér mikserin

Kapaku i mikserit

Kana e mikserit

Guarnicioni unazor

SISIGIGISIE

Njésia e gmontueshme e thikave pér
mikserin/grirésen (vetém HR7520 /
HR7530)

Njésia e motorit me celésin e komandimit

w ®

Pérpara pérdorimit té
paré

Pérpara se ta pérdorni pajisien dhe aksesorét pér
heré té paré, pastrojini miré pjesét qé bien né kontakt
me ushagimin.

Pér té eksploruar késhilla mé té dobishme dhe receta
té thjeshta né internet, mund té:

1 Shkonite www.philips.com.

2 Klikoni butonin e kérkimit Q né fagen kryesore.

3 Shkruani numrin e produktit tuaj HR7510/
HR7520/HR7530 né kutiné e kérkimit.

4  Gjeni ose shkarkoniinformacionin gé ju nevojitet
nga rezultatii kérkimit.

5 Pérreceta frymézuese, vizitoni
www.philips.com/kitchen.

Mbrojtja termike e motorit
(mbrojtja e ndalimit
automatik ndaj mbingarkesés)

Procesorii ushgimit éshté projektuar pér té gené i
mbrojtur nga kushtet e mbinxehjes dhe té rrymés sé
larté gjaté pérdorimit.

Né rast mbingarkese ai ndalon automatikisht pér té
parandaluar démtimin e motorit.

Pér ta kthyer pajisjen né gjendjen e méparshme

ndigni hapat né vijim:

1 Ktheni celésin né pozicionin O dhe pastaj higni
spinén e pajisjes.

2 Higni njé pjesé nga pérbérésit pér té reduktuar
ngarkesén.



3 Léreni pajisjen té ftohet pér rreth 20 minuta.

4 Futni spinén né linjén e ushqimit elektrik dhe
zgjidhni pérséri shpejtésiné gé déshironi.

4  Pérdorimiiprocesorit
tuaj té ushqgimit

Montimii pérgjithshém

Pérpara se té pérdorini apo montoni cilindo prej

aksesoréve, sigurohuni qé ta montoni sipas fig. 2 deri

né 8.

1 Kthejenitasin né drejtim orar derisa té dégjoni
njé kércitje pér ta fiksuar né njésiné e motorit.

2 Montoni aksesorin ose aksesorin gé vien me

aksin e tasit.

Vérini pérbérésit né tast.

4 Veérini kapakun tasit dhe kthejeni tasin né drejtim
orar derisa té dégjoni njé klikim, pér ta fiksuar.
Pastaj véreni shtytésen né tubin furnizues.

w

Pér disget, futini pérbérésit né tubin e
furnizimit me shtytése.

5 Vendosni spinén né prizé.

6 Kontrolloni sasiné e késhilluar té pérbérésve dhe
cilésimin te fig. 9. Ktheni celésin né cilésimin e
shpejtésisé gé déshironi.

7  Pas pérdorimit, ktheni celésin né pozicionin O
dhe pastaj higni spinén e pajisjes nga priza.

Udhézuesii shpejtésisé me
pérputhje té ngjyrés

Pér rezultatet té pérkryera né ¢do rast, pérputhni
ngjyrén e aksesorit me té njéjtén ngjyré té shpejtésisé
prané pjesés sé celésit.

Pérdorni shpejtésiné 1 pér té rrahur ajkén/kremin, pér
té rrahur vezét, pér té pérgatitur brumé émbélsirash
dhe brumé buke. Pérdorni shpejtésiné 2 pér té griré
gepét, pér griré mishin, pér té pérgatitur smoothie
dhe shumeé té tjera (shihni fig.9 pér detajet).

Ngijyra Shpejtésia e optimizuar
Portokalli e celét Shpejtésia 1
Portokalli e errét Shpeijtésia 2

Njésia e thikave (shpejtésia 2)

o

Pérpara se té filloni, sigurohuni gé ta montoni né
pérputhje me fig. 2.

Mund té pérdorni njésiné e thikave pér té copétuar,
pér té pérzier, pér té griré, pér té bluar ose pér té
krijuar pure me pérbérésit.

Pér té hequr ushgimin gé ngjitet pas tehut ose pas
fageve té tasit, pérdorni spatulén pér té hequr tepricat
pas fikjes sé pajisjes.

Pérdorimi Qéllimi

Grirja e mishit/

peshkut Qofte mishi, peshku

Copétim gepésh/
barishtesh
Copétimiiarrave
ose ¢okollatave

Salcé, pesto ose garnitura

Kuverturé ose garnituré pér
sallata, buké, puding

Pure me fruta té Pasté bajamesh apo gjalpé
thata kikirikésh

Shtypja e patateve

Bérja e puresé sé patateve

Pérzierja dhe rrahja | Pérzierja e brumit té kekut

E Shénim

+ Veéreni gjithnjé njésiné e teheve né tas pérpara se té
filloni shtimin e pérbérésve.

* Mos e pérdorni njésiné e thikave pér té griré pérbérés
té forté, si p.sh. kokrrat e kafesé, turmerik, arré moskati
dhe kubiké akulli, pasi mund té topisni tehun e thikave.

* Mos e lini pajisjen té punojé pér shumé kohé kur
copétoni djathé (té forté) apo cokollaté. Pérndryshe
kéta pérbérés nxehen, nisin té shkrijné dhe mblidhen
né toptha.

Aksesori pér rrahjen e brumit
(shpejtésial) ===

S

Pérpara se té filloni, sigurohuni gé ta montoni né
pérputhje me fig. 3.

Rrotulloni celésin te shpejtésia 1 pér ta nisur.
Rrotulloni celésin te shpejtésia O pér ta ndaluar kur
brumi té jeté formuar.

Ju mund ta pérdorni aksesorin pér rrahjen e brumit
pér njé rrahje té shpejté e pa telashe té brumit tuaj
pér buké, panine, pasta, biskota, byrek dhe makarona.
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Kujdes

Rriheni pérséri brumin vetém me doré. Rrahja pérséri
e brumit né tas nuk rekomandohet pasi do té bénte qé
pérpunuesi té humbasé géndrueshmériné.

Mos hidhni mé shumé se 500 gramé miell pér rast,
sepse pérndryshe pérpunuesi mund té humbasé
géndrueshmériné.

Disqget (shpejtésia)

Pérpara se té filloni sigurohuni gé té merrni diskun e
déshiruar nga mé poshté dhe montojeni sipas fig. 4
dhe fig. 5.

Emri Qéllimi
Disku Pér té rrahur dhe
emulsifikues emulsifikuar pérbérésit

(p.sh. majonezé, salcé
holandeze dhe ajké e

rrahur.)
Disku i Pér té bluar dhe pér
dyanshém té griré pérbérésit
(p.sh. djathé, karoté,
cokollaté etj.) me njé
ané dhe pér t'i preré
pérbérésit né feta
me anén tjetér (p.sh.
patate, karota etj.)
Disku pér Pér t'i preré pérbérésit
@ patatet e né shirita té trashé.
skuqura

“ Kujdes

Béni kujdes kur manovroni diskun me teh prerés. Ai ka
buzé tejet té mprehta prerése.

Mos e pérdorni kurré diskun pér té procesuar pérbérés
té forté si p.sh. kubiké akulli.

Mos ushtroni shumé forcé mbi shtytése kur shtyni
pérbérésit né tubin e furnizimit.

E Shénim

Futini pérbérésit né tubin e furnizimit me ané té
shtytéses. Tubin e furnizimit mbusheni njétrajtésisht,
pér rezultate optimale. Kur ju duhet té procesoni njé
sasi té madhe pérbérésish, procesojini né grupe té
vogla dhe zbrazeni tasin mes grupeve.

Kur gjeni njé copé té vogél pérbéri gé ka ngelur, mund
ta pérdorni até pér pjatat e tjera.
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Mikseri (shpejtésia 2) @

Pérpara se té filloni, sigurohuni gé ta montoni né
pérputhje me fig. 6.

Pérpara se ta pérdorni mikserin pér pérgatitien e
frapeve, léngjeve, supave dhe salcave me fruta,
perime dhe ujé apo léngje té tjera. Mund té pérdoret
dhe pér té béré majonezé.

E Shénim

Mos e hapni kurré kapakun pér té futur duart apo
ndonjé send tjetér né kané gjaté kohés gé punon
mikseri.

Vendosni gjithnjé gominén né njésiné e teheve pérpara
se té vendosni njésiné e teheve né kanén e mikserit.
Pér té shtuar pérbérés té [éngét gjaté procesimit,
hidhini né kanén e mikserit pérmes vrimés mbushése.
Pritini paraprakisht pérbérésit né copa té vogla pérpara
se t'i procesoni.

Nése doni té pérgatisni sasi té médha, procesoni disa
grupe té vogla pérbérésish né vend té njé sasie té
madhe njéherésh.

Pér té shmangur derdhjen: Kur procesoni léngje qé
krijojné shkumé (p.sh. quméshtin), mos hidhni mé
shumé se 1litér [éng né kanén e mikserit.

Vérini pérbérésit né kanén e mikserit brenda treguesit
té nivelit maksimal.

EZ «eshite

Pér rastet e pérdorimit pér bluarje né té thaté, p.sh.
pér té bluar kokrra kafeje, pér rezultatet mé té mira
pérdorni aksesorin bluarés (CP6623).

Shtydhésja e limonit
(shpejtésia 1) @m>

Pérpara se té filloni, sigurohuni gé ta montoni né
pérputhje me fig. 7.

Mund té pérdorni shtypésen e agrumeve pér

shtrydhje té shpejté dhe té lehté té agrumeve, si p.sh.

té portokajve, limonéve dhe grejpfrutit.



E Shénim

+ Véreni sitén pér shtypésen e agrumeve dhe shtyjeni né
aksin e tasit. Sigurohuni gé e dala e sités té kycet né
folené e dorezés sé tasit. Me fiksimin e duhur té sités
do té dégjoni njé klikim.

Shtypeni frutén e agrumeve né kon. Ndaloni sé
shtypuri pér té hequr tulin nga sita nése éshté nevoja.
Kur mbaroni shtrydhjen apo nése déshironi té higni
tulin, rrotulloni celésin né shpejtésiné 0 dhe higni tasin
nga pajisja me aksesorét mbi té.

Mos ushtroni forcé shumé té madhe mbi kon kur
shtrydhni limonat mbi té

Grirésja (shpejtésia 2) (vetém
HR7520 / HR7530) @

Pérpara se té filloni, sigurohuni gé kryeni montimin
né pérputhje me fig.8.

Grirésen mund ta pérdorni pér bluarjen e kokrrave té
kafesé, kokrrave té piperit, frutave té thata, erézave,
frutave té thara etj.

Frutat e thara, si p.sh. figté, mund té copétohen

dhe pérdoren si shtresé e sipérme pér kosin ose pér
lyerjen e bukés apo té biskotave.

Pér rezultatet mé té mira gjaté procesimit té palafikes,
pérdorni maksimumi 25 g né shpejtésiné P pér 5
sekonda.

5 Pastrimi

1\ Paralajmérim

Pérpara se ta pastroni pajisjen, higeni nga priza.

“ Kujdes

- Tehet prerése jané té mprehta. Béni kujdes kur pastroni
njésiné e teheve té procesorit té ushqimit, njésiné e
teheve té mikserit dhe disqet.

1 Pastrojeni njésiné e motorit me njé lecké té lagur.

2 Pastroni pjesét e tjera né ujé té nxehté (< 60°C)
me pak detergjent [éng pér enét ose né
enélarése.

6 Ruajtja

1 Shtyjeni kordonin elektrik né folené e integruar
mbajtése té kordonit (fig. 11).

2 Ruajeni produktin né ambient té thaté.

3 Vendosni aksesorét e vegjél né tabakané e
ruajtjes (Fig. 12).

Kujdes

- Veproni me kujdes me thikat dhe disget gjaté
vendosjes né ruajtje. Sigurohuni qé buzét prerése
té teheve dhe té disgeve té mos bien né kontakt me
sende té forta. Kjo mund té topité tehun.

Shqip

7  Garancia dhe shérbimi

Nése keni ndonjé problem, ju nevojitet servis ose
informacion, atéheré vizitoni fagen e internetit
www.philips.com/support ose kontaktoni me
gendrén e kujdesit pér klientin té "Philips" né vendin
tuaj. Numri i telefonit ndodhet né fletushkén e
garancisé ndérkombétare. Nése nuk keni gendér
shérbimi klientit né shtetin tuaj, paragituni prané
shitésit vendas té "Philips".
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1 Vazno

Cestitamo na kupovini i dobrodoli u Philips! Da

biste najbolje iskoristili podrsku koju nudi kompanija

Philips, registrujte proizvod na:

www.philips.com/welcome.

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovaj

korisnicki priru¢nik i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
Jedinicu motora nikada ne
uranjajte u vodu i ne perite je
ispod slavine.

Upozorenje

- Kadaje aparat ukljucen, ne
upotrebljavajte prste niti
predmete za ubacivanje
namirnica u otvor za punjenje.
Za ovu namenu koristite
iskljucivo potiskivac.
Pre nego Sto aparat povezete
na elektri¢cnu mrezu, proverite
da li napon naveden sa donje
strane aparata odgovara
naponu lokalne elektricne
mreze.
Da se ne biste izlagali
opasnosti, ovaj aparat nikada
nemoijte da prikljucujete na

prekidac kontrolisan tajmerom.

Nemoijte da koristite aparat
ako je kabl za napajanje,
utikac, zastitni poklopac ili
bilo koji drugi deo ostecen,
odnosno ako su na njemu
vidljive pukotine.
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Ako je kabl za napajanje
ostecen, uvek mora da ga
zameni kompanija Philips,
ovlasceni Philips servisni
centarili na slican nacin
kvalifikovane osobe kako bi se
izbegao rizik.

Deca ne smeju da koriste
aparat. Aparat i njegov kabl
drZite van domasaja dece.
Ovaj aparat mogu da

koriste osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima,

ili nedostatkom iskustva

i znanja, pod uslovom da

su pod nadzoromiili da su
dobile uputstva za bezbednu
upotrebu aparataida razumeju
moguce opasnosti.

Aparat nikada ne ostavljajte da
radi bez nadzora.

Ako se hrana zalepi za zid
¢inije ili posude blendera,
iskljucite aparat i izvucite kabl
iz struje. Zatim lopaticom (nije
priloZena) uklonite hranu sa
zidova posude.

Budite pazljivi prilikom
praznjenja posude, koris¢enja
ili ¢iScenja diskova, jedinica
sa secivima i sita sokovnika.
Seciva su veoma ostra.



Op

Nemojte da dodirujete seciva,
narocito kada je aparat
priklju¢en na elektricnu mrezu.
Seciva su veoma ostra.

Ako se seciva zaglave,
iskljucite aparat iz elektricne
mreze pre uklanjanja sastojaka
koji blokiraju seciva.

Vrele sastojke ostavite da se
ohlade (<60 °C) pre obrade.
Budite pazljivi ako multipraktik
ili blender sadrzi vrucu tecnost
zato Sto moze da dode do
njenog izbacivanja iz aparata
usled iznenadnog ispustanja
pare.

Aparat je namenjen iskljucivo
upotrebi u domacinstvu.
omena

Da biste izbegli opasnu
situaciju do koje moze da dode
zbog slucajnog resetovanija
zastite od pregrevanja,

ovaj aparat ne smete da
prikljucujete preko spoljnog
uredaja za prekidanje strujnog
kola, kao Sto je prekidac

sa tajmerskom kontrolom,

niti na strujno kolo koje se
programirano ukljucuje i
iskljucuje.

Nikada nemoijte daiskljuCujete
aparat okretanjem posude
blendera, Cinijeili njenog

poklopaca. Aparat uvek
iskljucite okretanjem selektora
brzine u polozaj 0.

Nakon svake upotrebe, odmah
iskljucite aparat.

Uvek sacekajte da se pokretni
delovi zaustave, zatim
iskljucite aparat iiskljucite
utikac iz elektricne mreZe pre
nego Sto otvorite poklopac
irukama posegnete za bilo
kojim delom koji se pomera
tokom upotrebe.

Uvek iskljucite aparat i
iskljucite ga iz struje ako ga
ostavljate bez nadzora, kao

i pre sklapanja, rasklapanja,
¢iScenja, zamene dodataka

i rukovanja delovima koji se
pomeraju tokom upotrebe.
Pre prve upotrebe temeljito
ocistite delove koji dolaze

u kontakt sa namirnicama.
Pogledajte uputstva i tabelu za
¢iSc¢enje u ovom korisnickom
prirucniku.

Nikada nemoijte da koristite
dodatke niti delove drugih
proizvodaca koje kompanija
Philips nije izricito preporucila.
U slucaju upotrebe takvih
dodataka ili delova, garancija
prestaje da vazi.

Srpski
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Nemojte da prekoracite
maksimalni nivo naznacen na
posudiili posudi blendera.
Pridrzavajte se koli¢ina,
vremena obrade i brzina koji
su navedeni u korisnickom
priru¢niku.

Uvek ostavite aparat da se
ohladi na sobnu temperaturu
nakon svake koli¢ine koju
obradite.

Pojedini sastojci poput
Sargarepe mogu da izazovu
promenu boje na povrsini
delova. To nema negativan
efekat na dodatke. Promena
boje ¢e obi¢no nestati nakon
odredenog vremena.

Nivo buke: Lc = 87 dB [A]

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim standardima u
vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF).

Recikliranje

Ovaj simbol ukazuje na to da ovaj proizvod ne
sme da se odlaze sa obi¢nim ku¢nim otpadom E
(2012/19/EV). e
Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje
otpadnih elektri¢nih i elektronskih proizvoda. Pravilno
odlaganje doprinosi sprecavanju negativnih posledica
po zivotnu sredinu i zdravlje [judi.
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Pregled (sl. 1)

Potiskiva¢ multipraktika
Poklopac posude multipraktika
Jedinica sa se¢ivima

Dodatak za meSenje

Disk za pravljenje emulzija

Disk za krompiri¢e (samo HR7530)

OEO®OEE N

Dvostrani disk

A: Za fino secenje

B: Za fino rendanje

Pogonska osovina

Posuda multipraktika

Levak cediljke za agrume

Sito cediljke za agrume

Mlin (samo HR7520 / HR7530)
LeziSte za odlaganje (samo HR7530)
Solja za merenje za blender
Poklopac blendera

Posuda blendera

Zaptivni prsten

Odvojiva jedinica sa se¢ivima za blender /
mlin (samo HR7520/HR7530)

Jedinica motora sa regulatorom

BISIGIGISIGISISIBION0)

w @

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata i dodataka temeljno
odistite delove koji dolaze u dodir sa hranom.

Ako Zelite daistrazujete korisne savete i osnovne
recepte na mrezi, dostupne su vam sledece opcije:
1 Posetite www.philips.com.

2 Kliknite na dugme za pretragu Q na mati¢noj
stranici.

3 U poljeza pretragu unesite broj proizvoda
HR7510/HR7520/HR7530.

4  Pronadite ili preuzmite Zeljene informacije
pomocu rezultata pretrage.

5 Inspirativne recepte potrazite
nawww.philips.com/kitchen.



Termalna zastita

motora (automatsko
zaustavljanje radi zastite od
preopterecenja)

Vas miltipraktik dizajniran je sa zastitom od
pregrevanja i prejake struje tokom upotrebe.

U slucaju preopterecenija, automatski e se zaustaviti

radi sprecavanja ostecenja.

Da biste resetovali aparat, pratite korake ispod:

1 Okrenite regulator u polozaj 0, a zatim izvucite
kabliz struje.

2 Uklonite odredenu koli¢inu sastojaka da biste
smanjili opterecenje.

3 Ostavite aparat da se hladi 20 minuta.

4 Povezite utikac na elektri¢cnu mrezu i ponovo
izaberite Zeljenu brzinu.

4 Upotreba
multipraktika

Opste sklapanje

Pre koriscenja ili sklapanja nekog od dodataka pratite

uputstva za sklapanje na slikama 2 do 8.

1  Okrecite posudu u smeru kazaljke na satu dok ne
budete culi ,klik* kako biste je fiksirali najedinicu
motora.

2 Postavite dodatak ili dodatak sa osovinom u

posudu.

Stavite sastojke u posudu.

4 Stavite poklopac na posudu i okrecite ga u smeru
kazaljke na satu dok ne budete culi ,klik“ kako

biste ga fiksirali. Zatim postavite potiskivac u
otvor za punjenje.

w

Za diskove, stavite sastojke u otvor za
punjenje pomocu potiskivaca.

Povezite utikac na elektri¢nu mrezu.

6]

6 Proverite preporucenu koli¢inu sastojaka i
postavku na sl. 9. Okrenite regulator na zeljenu
postavku brzine.

7 Nakon upotrebe, regulator okrenite u polozaj O,
a zatim iskljucite aparat iz elektricne mreze.

Vodic za brzinu sa uklapanjem
boja

Da biste svaki put dobili savrsene rezultate, uklopite
boju dodatka sa odgovarajuc¢om bojom blizu
regulatora.

Brzinu 1koristite za mucenje Slagaijaja, kao i
pravljenje testa za pecivai hleb. Brzinu 2 koristite za
seckanje luka, mlevenje mesa, pravljenje frapea itd.
(detalje potrazite nasl. 9).

Boja Optimizovana brzina

Svetlonarandzasta Brzina1

Izrazeno narandzasta | Brzina 2

Jedinica sa secivima (brzina 2)

=t

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
aparat kao sto je prikazano nasl. 2.

Jedinicu sa se¢ivima moZete da koristite za seckanje,
mesanje, mlevenje, mrvljenje ili pasiranje sastojaka.
Za uklanjanje namirnica koje su se zalepile za secivo
ili za unutrasnjost posude koristite lopaticu kako biste
uklonili visak nakon Sto iskljucite aparat.

Srpski

Upotreba/primena | Namena

Mlevenje mesa/ribe | Cufte, kroketi od ribe, burger

Seckanje luka/

zatinskog bilia Sos, pesto ili za ukraSavanje

ltf)rgtlﬂjir};iih Prelivi ili ukrasi za salate, hleb
plodova ili ¢cokolade ipudinge
ﬁ;gteﬁg\ih Pasta od bademaili puter od
Dlodo V]a kikirikija

Pasiranje krompira | Pravljenje pirea od krompira

Mesanje i mucenje | MeSanje smesa za kolace
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E Napomena

Jedinicu sa secivima uvek stavite u ciniju pre nego sto
pocnete da dodajete sastojke.

Nemoijte da koristite jedinicu sa secivima za seckanje
tvrdih sastojaka poput kafe u zrnu, safrana, muskatnog
orascicai kocki leda jer to moze da otupi secivo.
Aparat ne bi trebalo da radi suvise dugo kada seckate
(tvrdi) sirili cokoladu. U suprotnom ce se ovi sastojci
zagrejati, poceti da se tope i zgrudvati.

Dodatak za meSenje (brzina1)

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
aparat kao sto je prikazano nasl. 3.

Za pocetak, okrenite regulator na brzinu 1. Okrenite
regulator na brzinu 0 da biste zaustavili aparat kada
se testo formira.

Dodatak za meSenje mozete da koristite za brzo i
jednostavno mesenje testa za hleb, kiflice, peciva,
kolace, pite i testeninu.

Opomena

Premesite iskljucivo ru¢no. Ponovno mesenje u posudi
se ne preporucuje zato Sto moze multipraktik da ucini
nestabilnim.

Nemoijte da stavljate vise od 500 g brasna odjednom
zato Sto to moze multipraktik da ucini nestabilnim.

Diskovi (brzina1)

Pre pocetka rada u nastavku proverite da li ste izabrali
odgovarajuci disk i postavite ga kao nasl. 4isl. 5.

Ime Namena

Disk za Mucenje i pravljenje
ST, pravl]'e__nje emulzijq od sastojaka
s | emulzija (npr. majonez,

holandez sos i slag).

Dvostranidisk | Rendanje sastojaka
(npr. sir, Sargarepa,
Cokolada itd.) pomocu
jedne strane i secenje
sastojaka pomocu
druge strane (npr.

krompir, Sargarepa itd.)
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Ime Namena

Za secenja sastojaka
na debele trake.

@ Disk za
krompirice

“ Opomena

Budite pazljivi pri rukovanju secivom diska. Njegova
ostricaje veoma ostra.

+ Disk nikada nemoijte da koristite za obradu tvrdih
sastojaka poput kocki leda.

+ Nemoijte da primenjujete prevelik pritisak na potiskivac
kada gurate sastojke niz otvor za punjenje.

E Napomena

Sastojke umetnite u otvor za punjenje pomocu
potiskivaca. Punite otvor za hranu ravnomerno
kako biste postigli najbolje rezultate. Kada treba da
preradite veliku kolic¢inu sastojaka, obradujte manje
koli¢ine i praznite posudu izmedu tih koli¢ina.

+ Kada naidete na zaostali mali komad sastojka, mozete
da ga upotrebite za druga jela.

Blender (brzina 2) @

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
aparat kao $to je prikazano na sl. 6.

Blender moZete da koristite za pripremu mlecnih
Sejkova, soka, supai sosova od voca, povrcaivode
ili drugih tecnosti. Takode moze da se koristi za
pravljenje majoneza.

E Napomena

Nikada ne otvarajte poklopac i ne stavljajte ruku ili neki
predmet u bokal dok je aparat u funkciji.

- Uvek montirajte zaptivni prsten na jedinicu sa se¢ivima
pre nego Sto jedinicu sa secivima postavite na posudu
blendera.

- Da biste dodali te¢ne sastojke tokom obrade, sipajte ih
u posudu blendera kroz otvor za punjenje.

- Unapred isecite sastojke na manje komade pre obrade.

- Ako Zelite da pripremite veliku koli¢inu, preradite vise
manjih celina umesto velike koli¢ine odjednom.

- Da biste izbegli prosipanje: kada obradujete tecnost
koja stvara penu (npr. mleko), u posudu blendera
nemoijte da sipate vise od 1litar te¢nosti.

- Sastojke stavite u posudu blendera tako da ne prelaze
oznaku maksimalnog nivoa.




E Savet

Za suvo mlevenje, npr. kafe, koristite dodatak za
mlevenje (CP6623) kako biste postigli najbolje
rezultate.

Cediljka za agrume (brzina1)

@

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
aparat kao sto je prikazano nasl. 7.

Masinu za cedenje agruma mozete da koristite za
brzo i lako cedenje juznog voca poput pomorandzi,
limuna i grejpfruta.

E Napomena

+ Postavite sito za cediljku za agrume na osovinu u ciniji.
Proverite da li je istureni deo na situ zaklju¢an u otvoru
na rucici ¢inije. Kada sito pravilno legne na mesto
Cucete klik"

Pritisnite citrusno voce na kupu. Prestanite da
pritiskate i uklonite pulpu iz sita ako je potrebno. Kada
zavrsite cedenjeili kada Zelite da uklonite pulpu,
regulator okrenite na brzinu 0 i skinite posudu sa
aparata zajedno sa dodatkom.

Nemoijte da primenjujete prevelik pritisak na levak
kada cedite agrume.

Mlin (brzina 2) (samo
HR7520/HR7530) @

Pre nego Sto pocnete proverite da i ste sastavili kao
Sto je prikazano nassl. 8.

Mlin mozete da koristite za mlevenje kafe u zrnu,
bibera u zrnu, kostunjavih plodova, zacinskog bilja,
suvog vocaitd.

Suvo voce, poput smokava, mozete daiseckate i da
koristite za posipanje preko jogurta ili namaza za hleb
ili biskvit.

Da biste postigli najbolje rezultate pri obradi suvih
smokava, koristite najvise 25 g pri brzini P uz vreme
obrade od 5 sekundi.

5 Ciécenje

1N Upozorenje

Iskljucite aparat iz uti¢nice pre ¢iS¢enja.

“ Opomena

Seciva su ostra. Budite pazljivi prilikom cis¢enja
jedinice sa secivima multipraktika, jedinice sa secivima
blendera i diskova.

1 Jedinicu motora cistite vlaznom tkaninom.

2 Ostale delove odistite u vrucoj vodi (< 60°C) sa
malo tecnosti za pranje sudova ili u masini za
pranje sudova.

6 Odlaganje

1 Umetnite kabl za napajanje u ugradenu pregradu
za odlaganje (sL. 11).

2 OdlaZite aparat na suvo mesto.

3 Stavite male dodatke u lezZiste za odlaganje
(sL.12).

Opomena

Pazljivo rukujte secivima i diskovima pri odlaganju.
Proverite da ostrice seciva i diskova ne dolaze u dodir
sa tvrdim predmetima. To moze da otupi secivo.

7  Garancijaiservis

Ako imate problem, potreban vam je servisiili
informacije, pogledajte www.philips.com/support ili
se obratite centru za korisnicku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji. Broj telefona cete pronadi na
medunarodnom garantnom listu. Ako u vasoj zemlji
ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se
lokalnim distributeru Philips proizvoda.
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