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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)
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Important
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Only use
a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push ingredients down the feeding tube
while the appliance is operating. Only use the pusher for this purpose.

- Do not touch the cutting edges of the blade units and the combination disc, especially when the
appliance is plugged in. Their cutting edges are very sharp.

- If the blade unit gets stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block
the blade unit.

- Be very careful when you handle or clean the blade units and the combination disc. Their cutting
edges are very sharp. Be especially careful when you clean them and when you empty the bowl.
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Caution

- Always unplug the appliance after use, before you change accessories or before you approach
parts that move during use.

- This appliance is intended for household use only.

Do not exceed the quantities and processing times indicated in the tables.

Do not exceed the maximum level indication on the bowl.

Do not process more than one batch without interruption. Let the appliance cool down for five

minutes before you continue processing.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes

invalid.

- The bowl is not suitable for use in microwave ovens.

- Noise level: Lc = 85 dB [A]

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Overheat protection
This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats, it switches off
automaticall. Unplug the appliance and let it cool down for 5 minutes. Then put the mains
plug back into the wall socket and switch on the appliance again. Please contact your Philips dealer
or an authorised Philips service centre if the overheat protection is activated too often.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning’).

Preparing for use

Let hot ingredients cool down before you put them in the bowl or beaker (max. temperature
80°C).

Cut large ingredients into pieces of approximately 2cm before you process them.

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall socket.

Using the appliance
Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Put the ingredients in the beaker.
See the table below for the recommended quantities and processing times.

Blending quantities and preparation times
Ingredients Blending quantity Time Speed

Fruits & vegetables 100-200g 30sec. Turbo
Baby food, soups & sauces 100-400ml 60sec. 12-16
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Ingredients Blending quantity Time Speed
Battters 100-500ml 60sec. 12-16
Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec. 12-16

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).
Put the plug in the wall socket.
Immerse the blade guard completely in the ingredients to avoid splashing (Fig. 3).

Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed selector The higher
the speed, the shorter the processing time required.

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed selector.

Note:The higher the speed, the shorter the processing time required.
A Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the ingredients (Fig. 4).

After processing, release the on/off button or the turbo speed button to switch off the
appliance. Then wait until the blade unit has stopped rotating.

Food processor

Blade unit
The blade unit is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese, boiled
eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

The cutting edges of the blade unit are very sharp! Be very careful when you handle the blade
unit, especially when you remove it from the bowl, when you empty the bowl and during cleaning.

Place the tool holder in the bowl (Fig. 5).
Remove the protective cover from the blade unit.
Put the blade unit on the tool holder (Fig. 6).

Put the ingredients in the bowl.
See the table below for the recommended quantities and processing times.

Chopping quantities and processing times

Ingredients Quantity Time Speed
Parsley 100g 30sec. 12-16
Onions & egg 500g 7 x 1sec.(pulse) 1

Meat 300g 30sec. Turbo
Parmesan 300g ~ 60sec. Turbo
Nuts 500¢g ~ 30sec. Turbo
Dark chocolate 200g ~ 45-60sec Turbo

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 7).

A Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 8).



ENGLISH 9

Put the pusher in the feeding tube.
Note:The pusher prevents spillage.

B Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed selector The higher
the speed, the shorter the processing time required.

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed selector.

Note: If the ingredients stick to the wall of the bowl, release the button to switch off the appliance and
loosen the ingredients with a spatula or add some liquid.

Note:Always let the appliance cool down dfter chopping meat with the blade unit.

Bl After processing, release the on/off button or the turbo speed button to switch off the
appliance. Then wait until the blade unit has stopped rotating.

Press the lid release button on the bowl (1) and turn the lid clockwise to remove it
(2). (Fig.9)
Tips

- The appliance chops very quickly. If you use the turbo speed button, use it briefly to prevent the
food from becoming too finely chopped.

- Do not let the appliance operate too long when you chop (hard) cheese or
chocolate. Otherwise these ingredients become too hot, start to melt and turn lumpy.

- Do not use the blade unit to chop very hard ingredients like coffee beans, turmeric, nutmeg and
ice cubes, as this may cause the blade unit to get blunt.

Combination disc
The combination disc is intended for slicing and shredding vegetables like cucumber, carrots,
potatoes, leek and onions and certain kinds of cheese. One side is intended for slicing and the other
side for shredding.You can switch from slicing to shredding and the other way round by simply
turning the disc.

Never process hard ingredients like ice cubes with the combination disc.

The cutting edges of the combination disc are very sharp. Do not touch them.
Place the tool holder in the bowl (Fig. 5).

Place the combination disc on the tool holder with the slicing or shredding side facing up,
depending on the result you want (Fig. 10).

[EH Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 7).

- Put the ingredients in the feeding tube.
Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.

- Fill the feeding tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients, process small batches and empty the
bowl between batches.

- To shred cheese, e.g. Parmesan, Gouda or Emmentaler, the cheese should be at refrigerator
temperature.

Hl Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 8).

n Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.
When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed selector. The higher
the speed, the shorter the processing time required.

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed selector
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Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.

Bl After processing, release the on/off button or the turbo speed button to switch off the
appliance. Then wait until the combination disc has stopped rotating.

Whisk

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.

Connect the whisk to the coupling unit (‘click’) (Fig. 11).
Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 12).

Put the ingredients in a bowl.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Whisking quantities and processing times

Ingredients Whisking quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg whites 4 eggs 120sec.

Tipb:When you beat egg whites, use a large bowl for the best result.
Tip:When you whip cream, use the beaker to avoid splashing.
Put the plug in the wall socket and press the on/off button.

Tip:To prevent splashing, start at a low speed setting and continue with a higher speed after approx. 1
minute.

After approx. 1 minute, you can press the turbo button to continue at turbo speed.

Cleaning (Fig. 13)

Do not immerse the motor unit, the lid of the bowl and the wisk coupling unit in water. Clean
these parts with a moist cloth.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Clean the blade units and the combination disc very carefully. Their cutting edges are very sharp.
Unplug the appliance.

Press the release buttons on the motor unit to remove the accessory you have used.
Remove the detachable parts, if any.

Tip: For quick cleaning of the blender bar, pour warm water with some washing-up liquid in the beaker,
insert the blender bar and let the appliance operate for approx. 10 seconds.

See the separate cleaning table for further instructions.

Put the protective covers on the blender bar and the blade unit.
Put the blade unit and the combination disc on the tool holder and store them in the bowl.

Place the lid on the bowl.
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- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you help to preserve the
environment (Fig. 14).

Ordering accessories

To purchase accessories for this appliance, please visit our online shop at www.shop.philips.com/
service. If the online shop is not available in your country, go to your Philips dealer or a Philips
service centre. If you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the
Philips Consumer Care Centre in your country.You find its contact details in the worldwide
guarantee leaflet.

You can order a direct-driven mini chopper (under service code number 4203 035 83450) from
your Philips dealer or a Philips service centre as an extra accessory.

The mini chopper is intended for chopping small amounts of ingredients such as nuts, meat (max.
120g for 5 seconds at maximum speed), onions, hard cheese (50 - 100g for 15 seconds at maximum
speed), boiled eggs, garlic, herbs, dry bread, etc.

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.
philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Centre in your country.You find its
phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Centre in your
country, go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, visit www.philips.com/support for
a list of frequently asked questions or contact the Consumer Care Centre in your country.

Problem Solution
The appliance does not This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance
work. overheats, it switches off automatically. Unplug the appliance and let

it cool down for 5 minutes. Then put the mains plug back into the
wall socket and switch on the appliance again. Please contact your
Philips dealer or an authorised Philips service centre if the overheat
protection is activated too often

The motor unit gives off This is not unusual. If the appliance continues to give off this smell
an unpleasant smell the after a few times, check the quantities you are processing and the
first few times the processing time.

appliance is used.

The appliance makes a lot  Stop using the appliance and unplug it. Go to the nearest Philips
of noise, gives off an service centre or your dealer for assistance.

unpleasant smell, is too hot

to touch, gives off smoke

etc.
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Fruit bread recipe

- 150g dates

- 225g prunes

- 50g almonds

- 50g walnuts

- 100g raisins

- 200g whole rye flour
- 100g wheat flour

- 100g brown sugar

- 1 dash salt

-1 sachet baking powder
300ml buttermilk

Put the ingredients, except the buttermilk, in the bowl in the following order: dates, prunes,
almonds, walnuts, raisins, whole rye flour, wheat flour, brown sugar, salt and baking powder.

Carefully flatten the mass with your hands.
Add the buttermilk.
Mix the ingredients at the turbo setting for max. 5 seconds.

Put the mixed dough into a rectangular baking tin and bake it for 40 minutes at 170°C.
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BbBeaeHue

[No3apaBAeHHs 3a BalaTa MoKyrnka 1 Aobpe aowan B Philips! 3a Aa ce Bb3noassate
M3LAAO OT MpeanaraHaTa oT Philips noaApbKKa, pernMcTpurpanTe NpoAyKTa Ci Ha aApec
www.philips.com/welcome.

O6ww0 onucanue (¢pwur. 1)

CeneKTop 3a ckopocT

ByToH 3a BKA/M3KA.

ByToH 3a Typbo ckopocT

3aABVKBaLL, DAOK

ByToHu 3a ocBobOKAABaHE

Oc Ha nacaTopa ¢ BrpaseH pexell 6AoK
NpeanaseH Kamak Ha ocTa Ha nacatopa
MepuTeAHa KaHa

Kanak Ha MepuTeAHaTa KaHa

TeneHa Obpkanka

BAOK 3a mpucbeamHsBaHe Ha TeaeHaTa Obpraaka
[NpeanaseH Kamnak Ha pexellmns 6AoK

Thackau

Kanak Ha KynaTa

KombuHMpaH AMCK (HapsisBaHe M HacTbpraaHe)
AbprKad Ha NpUCTaBKuUTE

Pexxell, 6A0K

ByToH 3a ocBobOXKAaBaHe Ha Karaka

Kyna

VWDOUVOZIT AT TIOTMMUO®>

Ba)kHo

[Mpean Aa M3MOA3BATE YPEAR, MPOYETETE BHYMATEAHO TOBa PbKOBOACTBO 3a MOTPEOUTEAS 1 O
3anaseTe 3a CrpaBKa B GbAelLLe.

OnacHocT
- He noTansanTe 3aaBMKBaLLMA GAOK BbB BOAA WA APYra TEYHOCT M HE FO MUITE C Tevalla BOAA.
[NouncTeaiiTe 3aABKBALLMA BAOK CaMO C BA@XKHA Kbpria.

MpeaynpexxkaeHune

- [peak pa BKAIOUMTE Ypeaa B EASKTPUYECKM KOHTAKT, MPOBEPETE AAAW NOCOYEHOTO BHPXY
ypeAa HarpeeHue oTroBaps Ha TOBa Ha MeCTHaTa eAEKTPUYecka Mpexa.

- He m3non3BaiiTe ypeaa, ako LLENCEABT, 3aXPaHBALLMAT KabeA WAV APYTW YacTh Ca MOBPEACHM.

- Coraea npeaoTBpaTABaHe Ha OMaCHOCT, MNPy MOBPEAA B 3aXpaHBallMs kabeA Toi TpAbsa Aa
6bae cmeHer oT Philips, otopusupan ot Philips cepsrz A KBaAnpULIMpaH TEXHHMK.

- To3su ypea He e npeaHasHaueH 3a NMoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUMTEAHO Aelia) C HaMaAeHM
PUINUECKIM BB3MPUATUA MAW YMCTBEHW HEAB3M WA BE3 OMWT M MO3HaHWS, aKO Ca OCTaBeHM 6e3
HabAIOAEHME 1 HE Ca MHCTPYKTUPaHK OT CTpaHa Ha OTroBapsilLio 3a TsxHaTa 6e30MacHOCT AnLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHe Ha ypeAa.

- Harnexaalite aeliaTa, 33 A2 HE CV UrPasT C YpeAa.

- HwuKora He HaTWCKaTe NPOAYKTUTE B YAES 3a MOAABaHE C MPbCTU MAM KaKbBTO U AQ € NPEAMET
(Hanpu1Mep AOMaTKa), AOKATO YPeAbT paboTu. 3a Tasu LieA TPAOBa Ad Ce M3MOA3BA CaMO TAACKaYbT.

- He aokocsariTe pexelmTe pbboBe Ha HOXOBETE W KOMBUHMPAHUA AMUCK, OCOBEHO KOraTo
YPEABT € BKAIOUEH B KOHTaKTa. PexkelLyTe MM pbboBe ca MHOrO OCTpy.

- AKO pexelunaT BAOK BAOKMPA, M3KAIOYETE YPeAd OT KOHTAKTa, MPeAl Ad OTCTPaHUTe
NPOAYKTUTE, KOMTO Ca ro BAOKMpaAL.
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B'bAeTe MHOIro BHMMATEAHN, KOraTto 6opanrre C pexeuns OAOK 1 KOM6VIHMPaHMH AMCK, KaKTO U
KoraTo i noumcTearte. Pexkelum nm pb6OBe Ca MHOTO OCTpW. BbAeTe 0COBEHO BHUMATEAHM,
KOraTo v novncTBaTe 1 Korato m3cmrneaTte Kyrnata.

BHumanue

BuiHary 13kaiouBaiiTe ypeaa OT KOHTaKTa CAeA YNoTpeba, MpeAr Ad CMEHWTE MPKCTaBKa U

NpeAM Aa MOCErHeTE KbM YacTh, KOWTO Ce ABWXAT MO Bpeme Ha paboTa.

To3u ypea e npeaHasHayeH camo 3a OUTOBM LIEAW.

He npesuiLaBaliTe KoAvyecTBaTa 1 BpeMeHaTa 3a 06paboTKa, MoCoYeHH B TabAMLMTE.

He npesuilaBaiTe MaKCMMAAHOTO HMBO, YKa3aHO Ha KynaTa.

- He obpaboTsariTe noseve oT eaHa NopLyWsa 6e3 npekbceaHe. OcTaBeTe ypeaa Aa CE OXAAM 3a
5 MUHYTY, MPeAr Ad MPOABAKMTE.

- Hukora He 13noA3BaiiTe akcecoapy AW YacTu OT APYr MPOW3BOAMTEAV MAM TakMBa, KOUTO He

ca cneumaaHo npernopbyarn oT Philips. [pu 13noA3BaHe Ha TakMBa akcecoapu MAM YacTw

BallaTa rapaHUMs CTaBa HeBaAUAHA.

KynaTta He e noaxoasila 3a ynotpeba B MUKPOBbAHOBM GypHM.

Hueo Ha wyma: Lc= 85 dB (A).

EAekTpoMarHnTHu usabusanusa (EMF)
Tosun ypea Philips e B cboTBeTCTBKE C BCUUKM CTaHAQPTH MO OTHOLWEHME Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3nbuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebsisa npaBMAHO M CbOOPa3HO MHCTPYKLUMMTE B TOBa PbKOBOACTBO
33 NOTpebUTeAs, ypeabT e be3onaceH 3a M3MOA3BaHE CMOPEA HAAUYHUTE AOocCera HayuHU GaKTu.

3awmnTa cpelly nperpsisaHe
To3n ypea e cHabaeH C yCTPOWCTBO 3a 3aluMTa Cpellly nperpssaHe. [1py nperpsisaHe ypeabT ce
M3KAIOUBA aBTOMaTHYHO. M3KAIOUETE ro OT KOHTaKTa M ro ocTaBeTe Aa U3CTHHe 3a 5
MMUHYTU. CAreA TOBa OTHOBO BKRAIOUETE Liericea U ypeaa. OBbpHETE ce KbM BalMs AMABP Ha
Philips nan ynbaHoOMOLLLEH cepBu3eH LieHTbp Ha Philips, ako 3awumTaTta cpelly nperpsisane ce
33AEMCTBA MPEKAAEHO YEeCTO.

Mpeam nbpBata ynotpeba

[Mpeak Aa M3MOA3BATE YpeAa 3a MbPBU MbT, MOYNCTETE AODPE YaCTUTE, KOUTO BAM3AT B KOHTAKT C
xpaHaTa (BuKTe pasaen ‘Tlouncreane’”).

MoaroToBkKa 3a ynotpe6a

M3auakaiTe ropelumte NpOAYKTU A2 U3CTUHAT, NMPEAM A2 MM CAOXKMTE B KyraTa MAU
MepuTeAHaTa KaHa (Makc. Temnepatypa 80°C).

HapsissaitTe eapuTe MPOAYKTH Ha MapyeTa C FOAEMUHA NMPUBAUBUTEAHO 2 CM, NPEAU Aa M
obpaboTsare.

nPeAM Ad BKAIOYUTE LLLEMNCEAQ B KOHTAKTa, craobete NMpaBUAHO ypeAa.

U3noasBaHe Ha ypepa

PbueH nacaTop

PyHmaT nacaTop e npeaHasHaveH 3a:

- pa30bpKBaHe Ha TEYHOCTU, Harp. MAEYHM MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBM COKOBE, CyrU, KOKTEMAM,
LLIEMKOBE;

- pa3bbpKBaHe Ha MEKW MPOAYKTM, Harnp. CMECK 3a MaAaUMHKL MAM MaOHEe3a;

- MPUroTBSHE Ha MIOpe OT CBaPEeHW MPOAYKTU, Harp. 3a MPUroTBsHe Ha GebeLIKn XpaHu.

CAOXeTe NpPOAYKTUTE B MEpUTEAHaTA KaHa.
BibkTe AOAHATa TabAWLA 33 NPaBUAHIMTE KOAMYECTBA M BpemeHa Ha obpaboTsare.
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KoAnuecTBa 3a nacupaHe u BpeMeHa 3a o6paboTka

MpoaykTH Koaunuectpo 3a CkopocT
nacupaHe

[A0AOBE M 3eASHUYLIM 100-200 r 30 cek. Typbo

Bebelwkn xpaHu, cynu 1 cocoee  100-400 ma 60 cek. 12-16

TecTo (3a MaraumHKK 1 Ap.) 100-500 mA 60 cek. 12-16

LLleiikoBe v KOKTENAN 100-1000 ma 60 cek. 12-16

CraobeTe ocTa Ha nMacaTopa KbM 32ABMXKBaLLMsA BAOK (C wpakBaHe) (¢ur. 2).
BkAloveTe LenceAa B KOHTaKTa.

BkapaiiTe NpeAnasnTeAs Ha HOXOBETE U3LIAAO B NMPOAYKTMUTE, 32 A NPEAOTBpaTUTE
pasnAuckBaHe (¢ur. 3).

HaTtucHeTe 6yToHa 32 BKA./U3KA., 32 A2 BKAIOUMTE YpeAa.

- KoraTo un3nonssate OyToHa 3a BKA/M3KA., MOXETE Ad PETYAMPATE CKOPOCTTa CbC CEAEKTOPA 32
CKOpOCT. KOAKOTO € MO-BUCOKa CKOPOCTTa, TOAKOBA MO-KPATKO LUEe € HEOOXOAMMOTO 3a
obpaboTka Bpeme.

- Korato nsnonssate 6yToHa 3a TypbO CKOPOCT, ypeAbT paboTi Ha MakcMManHa cKopocT. B Tosu
CAyYalt HE MOXETE Ad PETYAMPATE CKOPOCTTA CbC CEAEKTOPA 3a CKOPOCT.

3abeneskka: KoAkomo e no-1ucoka ckopocmmda, moAKoBa no-kpamko Lue e Heobxogumomo 3a
obpabomka peme.

A Asuxete ypeaa 6aBHO Harope-HaAOAY M C KPbrOBU ABMXEHMS, 32 A2 pa3MecuTe
npoAyKTuTe (¢pur. 4).

Chea obpaboTkaTa ocBoboaeTe 6yTOHa 32 BKA./U3KA. UAM ByTOHa 32 TypboO CKOpPOCT, 32 Ad
U3KAIOUMTE ypeaa. M3uakaiiTe, AOKaTO pexelumsaT BGAOK cripe Aa ce BbpTH.

KyxHeHcku po6oT

Pexkewy, 6A0K
PexkewmsaT BAOK € MpeAHasHadeH 3a KbALaHe Ha MPOAYKTU KaTo SAKM, MECO, AYK, TBBPAO CHPEHE,
BapeHn ANLIA, YECHH, MOAMPABKM, Cyxap v Ap.

Po6oBeTe Ha pexelums 6A0K ca MHoro ocTpu! BbaeTe U3KAIOUMTEAHO BHUMATEAHU MpU
6opaBeHe ¢ pexkeLLmnst GAOK, 0cOBEHO KOraTo ro CBaASITe OT KyraTa, KOraTo M3curBaTe KynaTa u
NPy MOYMCTBAHE.

MocTaBeTe Abprkaya Ha NMpUCTaBKKUTE B KynaTa (¢ur. 5).
CaaAeTe NpeAnasHUs Kamnak oT pexelLus GAOK.
ChoxeTe pexellpst GAOK BbpXy Abp)Kaya Ha NpucTaBkuTe (¢ur. 6).

CAoxeTe NpoAyKTUTE B Kynata.
BirkTe A0AHATa TabAMLA 32 MPaBUMAHMTE KOAMYECTBA M BpeMeHa Ha obpaboTsaHe.

KoaAuuecTBa 3a KbALLaHE M BpeMeHa 3a o6paboTKa
MpoayKTH KoaAunuectBo Bpeme CkopocTt

MaraaHos 100 r 30 cek. 12-16

AyK v Anua 500 r 7 x 1cek. (umnyaceH pesxim) 1
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MpoaykTH KoAunvectBo Bpeme Ckopoct
Meco 300 r 30 cek. Typbo
[NapmesaH 300 r okono 60 cek. Typb6o
Opexu 500 r okono 30 cek. Typbo
HatypaneH wokonas 200 r okono 45-60 cek. Typbo

MocTaBeTe Kanaka BbpXxy Kynata (1). 3aBbpTeTe ro o6paTHO Ha YacOBHMKOBATa CTPeAKa (2),
32 Aa ro 3aCTOMOpUTE C LpaKBaHe (¢our. 7).

A 3aterHere 3aABMXBaLLMA BAOK BbPXY Kamaka Ha KymaTa (c wpakBsaHe) (¢pur. 8).
CAosKeTe TAacKaya B yAes 3a MOAaBaHe.
3abeaexxka: TAackaybm npegomspamssa pasAuBaHe.

Bl HatucHete 6yToHa 3a BKA./M3KA., 32 A2 BKAIOUMTE ypeaa.

- KoraTo m3noassate OyTOHa 3a BKA/M3KA, MOXETE Ad PETYAUPATE CKOPOCTTa CbC CEAEKTOPA 3a
CKOPOCT. KOAKOTO € Mo-Br1COKa CKOPOCTTa, TOAKOBA MO-KPATKO e € HEOOXOAMMOTO 3a
obpaboTKa Bpeme.

- KoraTo u3noassate 6yToHa 3a TYpOO CKOPOCT, ypeAbT PaboTh Ha MakCMMaAHa CKOpocT. B To3n
CAYYail HE MOXETE Aa PEryAvpaTe CKOPOCTTa CbC CEAEKTOPa 3a CKOPOCT.

3abeaesxxka: AKo no cmeHama Ha KAHAMa 3aAenHam npogykmu, omnycHeme 6ymoHa, 3a ga
M3KAIOYMME ypega, 1 omaeneme npogyKmume ¢ AONAMKA MAM gobaseme M3BECMHO KOAUHECMBO
meyHocm.

3abeaesxka: BuHarn ocmassiime ypega ga uscmuHe CAeg KbALGHE HA MeCo C pexelunsi GAOK.

Bl Chea obpaboTkata ocBo6oaeTe GyToHa 3a BKA/U3KA. MAM ByToHa 3a Typ6O CKOPOCT, 32 A2
U3KAIOUMTE ypeAa. M34aKaiiTe, AOKaTO pexellmsT 6AOK Cripe Aa ce BbpTH.

HaTucHeTte 6yToHa 3a ocBo60)KAaBaHe Ha Kamaka Ha KaHata (1) 1 3aBbpTeTe Kamaka rno
4YacOBHMKOBaTa CTPEAKa, 32 Aa ro cBaAuTe (2). (dur.9)

CbBeTHn

- VpeAbT KbAUa C roasma Obp3urHa. AKO 1M3MoA3BaTe ByTOHa 3a TypbO CKOPOCT, M3MOA3BaTE ro
CaMO 3a KPaTKO, 32 AQ HE HaKbALATE MPOAYKTU MPEKAAEHO Ha CUTHO.

- He aonyckanTe ypeAbT Aa paboTy TBbPAE ABATO, KOraTo pexeTe (TBbPAO) CMPEHE AU
LWOKOAAA,. B MpoTMBEH CAyYalt Te ce HaropelusBaT, 3arnoyBaT Ad Ce TOMAT U CTaBaT Ha Oyuku.

- He m3nonssaiite pexelms BAOK 3a psizaHe Ha MHOMO TBbPAM MPOAYKTH, KaTO Kade Ha 3bpHa,
KYPKyMa, MHAMMCKO Opexye 1 KybueTa AeA, T KaTo TOBa MOXKe Ad MPUUMHI U3ThMABAHE Ha HOXa.

Kom6uHupan anck
KOMOWHVPaHWAT AMCK € NpeAHasHaueH 3a Hapsi3BaHe W HACTbprBaHe Ha 3eAEHUYLIM, KaTo
KpacTaBULM, MOPKOBM, KapTOdH, Mpas U AYK, KakTO U HAKOW BUAOBE cupeHe. EaHaTa My cTpaHa e
NpeAHasHayeHa 3a Haps3BaHe, a ApyraTa - 3a HaCTbpreaHe. 3a Ad MPEMUHETE OT Hapsi3BaHe KbM
HacTbpreaHe 1 0bpaTHO, TpAbBa CamMo Aa OObpPHETE AMCKa.

Hukora He o6paboTBaiiTe ¢ AUCKA TBbPAM MPOAYKTH, KaTo KybyeTa Aea.

Pexxelumnte ppboBe Ha AMCKa ca MHoro ocTpu. He rv aokocsaiTe.

MocTaBeTe Abpkaya Ha NpucTaBkuTE B Kynata (¢dur. 5).

MocTaBeTe KOMOGUHUPaHMSA AUCK BbPXY Abp>Kaya Ha MPUCTABKMUTE CbC CTPAHATA 3a Haps3BaHe
MAM HaCTbpreaHe Harope, B 3aBUCUMOCT OT Pe3yATaTa, KOWTO UcKaTe aa nocturHete (¢ur. 10).
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MocTaBeTe Kanaka BbpXy Kynata (1). 3aBbpTeTe ro o6paTHO Ha YaCOBHMKOBaTa CTpeAKa (2),
32 A ro 3aCTOMopuTe C LpakBaHe (¢ur. 7).

- ChoxeTe NpOAYKTUTE B yAes 32 MOAABaHe.
HapexeTe NpeABapUTEAHO MPOAYKTUTE Ha MapyeTa, KOUTO BAM3AT B YAES 3a NMOAABAHE.

- 3a Hal-A0bpU pe3yATaTH, MbAHETE PaBHOMEPHO YAES 3a MOAABaHe.

- KoraTto 0bpaboTBaTe roAsiMO KOAMHECTBO MPOAYKTH, pabOTETE C MaAKW MOPLIMK 1 1M3Mpa3BaiTe
KynaTa MexAy nopummTe.

- 3a Aa HacTbpXKeTe CMPEHE, HaNpUMEP MapMe3aH, rayAa WAV eMeHTaA, TO Tpsbea Aa € ¢
TemrepaTypa OT XAAAMAHUK.

3aTerHeTe 3aABMXKBaLLMA BAOK BbpXy Kamnaka Ha KyraTa (c wpakBaHe) (¢ur. 8).

ﬂ HaTtucHeTe 6yToHa 3a BKA./M3KA., 32 A2 BKAIOUMTE ypeAa.
KoraTo m3non3saTe 6yToHa 3a BKA/M3KA, MOXETE Ad PeryAMpaTe CKOPOCTTa CbC CEAEKTOPa 3a
cKopocT. KOAKOTO e Mo-B1COKa CKOPOCTTa, TOAKOBA MO-KPATKO Lie € HEODXOAMMOTO 3a
obpaboTKa Bpeme.

- KoraTo n3noaseate 6yToHa 3a TypbO CKOPOCT, YPEABT paboTh Ha MaKcMMaAHa CKOpOCT. B To3u
CAYYall HE MOXeTe Aa PeryAripaTe CKOPOCTTa CbC CEAEKTOPA 33 CKOPOCT.

HaTucHeTe Aeko TAackauva BbpXYy NMPOAYKTUTE B YA€A 3a NOAaBaHe.

Bl Chea o6paboTtkata oceoboaeTe ByToHa 3a BKA./MU3KA. MAM ByToHa 3a Typ6o CKOPOCT, 3a Aa
M3KAIOUMTE ypeaa. M3vakaiiTe, AOKaTO KOMOUHUPAHUSAT AUCK Crpe A2 Cce BbpTH.

TeAeHa 6bpKaAka

TeneHaTa 6bpKaAka e npeaHasHadeHa 3a pa3buBaHe Ha CMeTaHa, ANYHM BEATBLIV, KpEMOBE 1 AD.
CraobeTe TeAeHaTa 6bpKaAKa KbM GAOKa 32 MpuUcbeanHsBaHe (c WwpaksaHe) (dur. 11).
Craobete 6A0Ka 32 MPUCbEAUHSIBaHE KbM 3aABUXKBALLMS BAOK (C ipakBaHe) (dur. 12).

MocTaseTe npoaykTHTe B Kyna.
BirkTe TabAMLATa 32 NMPEMOPBUNTEAHUTE KOAMYECTBA M BpeMeEHa 3a 06paboTKa.

KoAunuectBa 3a pasmecBaHe u BpeMeHa 3a o6paboTka

MpoayKkTH KoAunuectBo 32 pasbueaHe Bpeme
CmeTaHa 250 MA 70-90 cek.
BeATbum 4 saiua 120 cek.

CvBem: 3a ga nocmurHeme Han-gobpu pesyaAmamu, koramo pasbusame 6eAmbLM, U3NOA3BAIME
roAsiMa Kynd.

Cveem: Koramo pazbusame cMemaHa, M3noA3Basime MEpPUMEAHAMA KaHa, 3a ga usberHeme pasnAMCKBAHe.
BkAloyeTe LiernceAa B KOHTaKTa M HaTUCHeTe ByTOHa 3a BKA./U3KA.

Cbveem: 3a ga usberHeme pasnAMCKBAHe, 3aNOYHEME HA HMUCKA CKOPOCM U CAeg OKOAO 1 MMH.
npogbAXKeme Ha no-BMCoKa ckopocm.

Chep oKkoAO 1 MUHYTa MOXeTe Aa HaTUCHeTe Typb6o OyTOHa, 3a A2 MPOABAXKUTE Ha
MaKCMMaAHa CKOpOCT.
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MouucrBane (pur. 13)

He noTtansaiTe BbB BOAa 3aABMXKBaLLMA BAOK, Kanaka Ha KynaTta n 6A0Ka 32 NpUcbeAnHABaHE Ha
TEA€HaTa 6bPKaAKa. [MouncTeanTe TE€3M YaCTU C BAAXKHA Kbpna.

Hukora He M3MoA3BaiTe 32 NOYMCTBaHE Ha YPeAa a6PaSMBHM I'b6l4, a6P33MBHM no4yucTealim
npenapaTtm UAU arpecnuBHU T€YHOCTU, KaTO 6eH3NH MAK aALLETOH.

BbaeTe MHOTrO BHUMaTEAHM, KOraToO MOYUCTBATE PEXKeLLUsi GAOK M KOMBUHUPaHUS AMCK.
Pexxewmte um ppboBe ca MHOro ocTpu.

MakAtoueTe ypeaa OT KOHTaKTa.

HaTtucHere 6)’TOHMTE 3a OCBOGO)KAaBaHe Ha 3aABUXKBaLLLMA 6AOK, 3a Aa CBaAUTE U3MOA3BAHUA
aKcecoap.

CsaneTe pa3FAO6ﬂeMMTe YacCTH, aKO MMa TaKUBa.

CbBem: 3a 6bP30 NOYMCMBAHE HA OCMA HA NACAMOPA, HAAE/iIMe MOoNAd BOga C MAAKO MeYeH MUeLll
npenapam B MepMmeAHama Kaxa, nomoneme B Hest 0CMA HA nacamopd 1 ocmaseme ypega ga
pabomu okoro 10 cekyHgm.

3a no-HaTaTbLUHK YKa3aHua BUXKTE TabAMLATA 32 NOYMCTBAHE.

CbxpaHeHue
MocTaBeTe nMpeanasHUTE Kanauy Ha OCTa Ha MacaTopa U pexeLums GAoK.

MocTaBeTe pexxelumns GAOK M KOMOUHUPAHUS AMCK Ha Abp>Kaua Ha MPUCTaBKUTE U MU
CbXpaHsBaiTe B KynaTa.

MocTaBeTe Kanaka BbpXy KymnaTa.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepa

- Chea Kpas Ha CpPOKa Ha eKCMAOATaLMA Ha YpeAd He ro U3XBbPAAKTE 3a€AHO C HOPMaAHWTE
OGUTOBK OTMAAbLM, @ FO MPeAanTe B OdULIMAACH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa bbae
peLKAvpaH. [1o To3n HauMH Bie rMomaraTe 3a OMa3BaHETO Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur. 14).

MopbuBaHe Ha akcecoapu

3a AQ 3aKynuTe aKCecoapw 3a TO3M ypeA, MOCETETE Halla OHAAMH MarasvH Ha aapec www.shop.
philips.com/service. Ako oHAaliH MarasvHbT He € AOCTBIMEH BbB BallaTa CTpaHa, noceTeTe
Tbpro.eL, Ha ypean Philips nan cepeiiz Ha Philips. Ako cpelliHeTe 3aTpyaHeHWs Npy cHabAsBaHETO C
aKcecoapu 3a ypeAa, obbpHeTe ce KbM LleHTbpa 3a 0bcay»KBaHe Ha noTpebuTeAn Ha Philips Bb
BallaTa CTpaHa. AaHHWTE 3a KOHTaKT LLE HaAMEPUTE B MEXAYHAPOAHATA rapaHLMOHHA KapTa.
MoskeTe Aa MOpbYaTE MaAKa KbALIALLA MPUCTaBKa C AMPEKTHO 3aABuMkBaHe (MOA CEPBU3EH HOMEP
4203 035 83450) oT Toprosel, MAn cepeu3eH LeHTbP Ha Philips, KaTo AOMbAHKUTEAEH akcecoap.
ManKaTa KbALaLlia NpKCTaBKa e NpeAHasHaueHa 3a HakbALIBAHE Ha MaAKM KOAMYECTBA MPOAYKTU, KaTO
AAKK, Meco (Makc. 120 1 3a 5 cekyHAM Ha MaKCMMaAHa CKOPOCT), AYK, TBbpAO crpeHe (50-100 r 3a 15
CEKYHAM Ha MaKCMMaAHa CKOPOCT), BapeHM LA, YeChH, PaCTUTEAHM MOAMPABKM, CYX XAAD U AP.

FapaHuua u cepsus

AKO Ce Hy)KAAeTe OT CEPBM3HO OOCAYXKBaHE WA MHOOPMALIMS MAM MMaTe NPObAeM, noceTeTe yeb
caiita Ha Philips Ha aapec www.philips.com/support nav ce obbpHeTe kbm LleHTbpa 3a
obcAy»KBaHe Ha KAeHTU Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa. TerepoHHMsA My HOMEp Lie HamepuTe B
MEXAYHapOAHaTa rapaHUMOHHa KapTa. AKO BbB BallaTa CTpaHa HAMa LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebuTeAn, 0bbpHETE Ce KbM MeCTHUSA Tbprosell Ha ypeau Ha Philips.
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

B Ta3su raaBa ca 0006LLEHN Hal-4eCTO CpeLlaHUTe MPOBAEMM, KOUTO MOXE A CPELLHETE Npu
13MoA3BaHE Ha ypeaa. AKO He MOXKETE Aa paspelurTe Npobaema C NMomoLLTa Ha MHGOPMaLMATa No-
AONY, BUXKTE CMMCbKa C YeCTO 3aAaBaHW BbMPOCH Ha aapec www.philips.com/support mnan ce
cebprkeTe ¢ LleHTbpa 32 0bcAy»KBaHE Ha MOTPEOUTEAM BbB BallaTa AbpKasa.

[Mpobaem PelueHune

VpeabT He paboTw. To3n ypea, e cHabaeH € YCTPOWMCTBO 3a 3alimTa Cpelly nperpsisaxe.
[lpun nperpsiBaHe ypeAbT Ce M3KAIOUBA aBTOMATWYHO. V3KkAloueTe ro
OT KOHTaKTa 1 ro ocTaBeTe Aa M3CThHE 3a 5 MuHyTH. Caea ToBa
OTHOBO BKAloUeTe LienceAa 1 ypeaa. ObbpHeTe ce KbM BalMa AMABD
Ha Philips nan ymbaHOMOLLIEH cepBir3eH LieHTbp Ha Philips, ako
3alMTaTa CpelLy NMperpsBaHe ce 3aACMCTBa NMPEKaAeHO YeCTo

3aABIKBALLMAT BAOK ToBa He e HeobMYaliHO. AKO YpeAbT MPOABAXKM Ad U3AaBA TaKapa
V3AaBa HEMpUATHA MUPU3Ma U CAEA MbPBUTE HAKOAKO MOA3BaHMS, MPOBEPETE AaAM
MMPK3Ma MO BpeMe Ha  0bpaboTBaTe MPaBUAHK KOAMYECTBA C MPaBUAHM BPEMeHa.
MbPBUTE HAKOAKO

ynoTpebu.

YPeAbT 13AaBa CUACH VI3KkAloueTe ypeaa M M3BaAETeE LiernceAa OT KoHTakTa. [loTbpceTe
LYM, OTAEASI HEMPUSATHA  CbAEWCTBYKE OT Hait-0AM3kus cepeu3 Ha Philips nan oT Bawms
MVPU13Ma, FopelL, € Ha Tbpro.eLl.

AOMMP, OTACAA AVM U TH.

PeuenTa 3a nA0AOB XAR6

- 150 1 dypmn

- 2251 crHM cAvBK

- 50 r 6apemm

- 50T opexu

- 100 r ctadman

- 200 r mbAHO3bPHECTO pBXKEHO OpallHO
- 100 r nweHnyeHo bpawHo

- 100 r kadsBa 3axap

-1 wunka coa

-1 nakeTye baknyABep

- 300 mA obe3mMacAeHO MAAKO

ChroxeTe NpoAYKTUTE, OCBEH 06e3MaCACHOTO MASIKO, B KyraTa B CAEAHUS peA: GypMU, CUHU
cAanBu, GapeMu, opexu, CTapuAM, MbAHOZbPHECTO PbXKEHO BpaLLHO, MlueHnYeHo GpaLuHo,
KadsBa 3axap, COA 1 GaKmyABep.

BHMUMATEAHO M3PaBHETE CMECTa C phblie.
AobaseTe 06e3MaCAEHOTO MASIKO.
PasmeceTe MpoAyKTUTE Ha Typ6O HACTPOItKa 3a He MOBEYE OT 5 CeKyHAM.

M3cuneTe pasmeceHOTO TecTo B NMpaBobrbAHa pOPMa 3a MeveHe 1 ro cAoXkKeTe Aa ce nede 40
MuHYTH Ha 170°C.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Voli¢ rychlosti

Vypinac

Tlacftko rychlosti turbo

Motorova jednotka

Uvolnovaci tlacitka

Ndstavec mixéru se zabudovanou nozovou jednotkou
Ochranny kryt ndstavce mixéru
Nadoba mixéru

Viko nddoby mixéru

Sleha¢

Spojovaci jednotka na Slehac
Ochranny kryt nozové jednotky
Péchovac

Viko nddoby

Kombinovany disk (krdjeni/strouhant)
Drzak nastroju

Nozové jednotka

Tlagftko pro uvolnénf vika

S Nadoba

A
B
C
D
E
F
G
H
|

J
K
L
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Dulezité

Pred pouzitim piistroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouziti.
Nebezpedi
- Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné kapaliny, ani ji myt pod
tekouci vodou. K isténl motorové jednotky pouzivejte pouze navihéeny hadrik.

Upozornéni

- Drive nez pristroj pripojfte do sité, zkontrolujte, zda napétf uvedené na piistroji souhlasf
s napé&tim v mistnf elektrické siti.

- Pokud byste zjistili poskozen( na zéstréce, napdjecim kabelu nebo na jiném dilu, pristroj
nepouzivejte.

- Pokud je poskozen napdjeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedf.

- Osoby (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalostl by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Nikdy nepouzivejte prsty ani jiny predmét (napr. stérku) k tlacenf surovin plnici trubicf, pokud je
pristroj v provozu. K tomuto Ucelu pouzivejte vyhradné péchovac.

- Nedotykejte se nozl nozovych jednotek a kombinovaného disku.To plati zejména v pripadé, ze
je zarizen( v zdsuvce. Jejich noze jsou velmi ostré.

vvvvv

které ji zablokovaly.
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- Pfimanipulaci s nozovymi jednotkami ¢i kombinovanym diskem a jejich Cisténi budte opatrni.
Jejich Cepele jsou velmi ostré. Zvlastni opatrnosti dbejte zejména pri jejich cisténi a pri
vyprazdiiovani nddoby.

Upozornéni

Pristroj vzdy odpojte ze sité po jeho pouzitf, pred vyménou pifslusenstvi, nebo nez se priblizite

k dilim, které se béhem provozu pohybuij.

Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitf v domacnosti.

Nikdy neprekracujte mnozstvi a dobu zpracovani potravin uvedené v tabulce.

Neprekracujte maximalnf hladinu, kterd je vyznacena na nddobeg.

- Nezpracovavejte vice nez jednu davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte pristroj na
pét minut zchladnout.

- Nikdy nepouzivejte Zddné prfsluSenstvi ani dily od jinych vyrobcl nebo takové, které nebyly

vyslovné doporuceny spolecnosti Philips. Pokud pouZijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyva

zéruka platnosti.

Nddoba nenf vhodnd k vareni v mikrovinné troubg.

Hladina hluku: Lc = 85 dB [A]

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidad véem normam tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Ochrana prehrati
Tento pristroj je vybaven ochranou proti prehrdti. Pokud se pristroj prehreje, automaticky se vypne.
Odpojte pFistroj ze zasuvky a nechte jej 5 minut vychladnout. Potom pripojte zdstrcku
opét do zdsuvky a zapnéte pristroj. Pokud se ochrana proti priehriéti aktivuje prilis casto, obratte se
na prodejce vyrobkl Philips nebo na autorizované servisni stredisko spole¢nosti Philips.

Pred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprvé pouzijete, dikladné umyjte viechny dily, které prichdzeji do styku s potravinami
(viz kapitola ,,Cigt&ni™),

Priprava k pouziti
Horké suroviny nechte pred vloZzenim do nadoby vychladnout (maximalni teplota 80 °C).
Vé&tsi suroviny prred zpracovanim nakrajejte na pFiblizné 2cm kousky.
Pred zapojenim pristroje do sit'ové zasuvky jej nejprve radné sestavte.

Tycovy mixér

TyCovy mixér je vhodny pro:

- Mixovan( tekutin, napriklad mlécnych vyrobkd, omécek, ovocnych stév, polévek, michanych
ndpojl a koktejld.

- Mixovdni mekkych prisad, napriklad livancového tésta a majonéz.

- Slehani varenych pfisad, napiiklad k vyrobé détské stravy.

Vlozte pfisady do nadoby mixéru.
Doporucené mnoZzstvi a dobu zpracovani naleznete v ndsledujicf tabulce.
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Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro mixovani

Prisady Mnozstvi surovin pro  Time (Cas) Rychlost
mixovani

Ovoce a zelenina 100-200 ¢ 30s Turbo

Détska strava, polévky, 100-400 ml 60 s 12 -16

omacky

Tésto 100-500 ml 60s 12-16

Koktejly a michané ndpoje ~ 100-1000 ml 60 s 12-16

Pripojte nastavec mixéru k motorové jednotce (ozve se klapnuti) (Obr. 2).
Zasunite zastréku do sitové zasuvky.
Pri mixovani kryt nozl zcela ponorte, abyste zabranili strikani (Obr. 3).

Pristroj zapnéte stisknutim vypinace nebo tlacitka rychlosti turbo.

- Kdyz pouZijete vypina¢, mizete rychlost nastavit pomoci volice. Pri vy33( rychlosti se zkracuje
doba zpracovant.

- Pouzivdte-li tlacftko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximalni rychlosti.V tomto pripadé
nelze nastavit rychlost pomoci volice.

Pozndmka: Pri vyssi rychlosti se zkracuje doba zpracovani.
A Prisady rozmixujte pomalymi pohyby pFistroje doll, nahoru a dokola (Obr. 4).

Po zpracovani vypnéte pFistroj uvolnénim vypinace nebo tlacitka rychlosti turbo. Pak
pockeite, dokud se nozova jednotka neprestane tocit.

Kuchynisky robot

Nozova jednotka
NoZzovd jednotka je urcena k sekdni surovin jako jsou orechy, maso, cibule, tvrdy syr, varend vejce,
Cesnek, bylinky, tvrdy chléb apod.

NozZe nozové jednotky jsou velmi ostré! Pfi manipulaci s noZovou jednotkou bud’te velmi opatrni,
obzvlasté pfi vyjimani noZové jednotky z nadoby, vyprazdinovani nadoby a béhem ¢isténi.

Do nadoby umistéte drzék nastroji (Obr. 5).
Sejméte z nozové jednotky ochranny kryt.
Vlozte nozovou jednotku do drzaku nastrojti (Obr. 6).

Vlozte potraviny do misy.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v nésledujici tabulce.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro mixovani

Prisady Mnozstvi Time (Cas) Rychlost
Petrzel 100 g 30s 12-16
Cibule a vejce 500 g 7 x 1 s (puls) 1

Maso 300 ¢g 30s Turbo

Parmezdn 300 g ~60s Turbo
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Piisady Mnozstvi Time (Cas) Rychlost
Orechy 500 ¢ ~30s Turbo
Tmava cokoldda 200 g ~45-60's Turbo

Polozte viko na nadobu (1). Upevnéte viko otocenim proti sméru hodinovych rucicek (2)
(ozve se ,klapnuti*) (Obr. 7).

A K viku nadoby pFipojte motorovou jednotku (ozve se ,,klapnuti®) (Obr. 8).
Vlozte péchovac do plnici trubice.
Pozndmka: Péchovac zabrariuje vyliti obsahu.

Bl Pristroj zapnéte stisknutim vypinace nebo tlacitka rychlosti turbo.

- Kdyz pouzijete vypina¢, mizete rychlost nastavit pomoci volice. Pri vy3si rychlosti se zkracuje
doba zpracovan.

- Pouzivéte-li tlacitko rychlosti turbo, piistroj pracuje pri maximaln{ rychlosti.V tomto pripadé
nelze nastavit rychlost pomoci volice.

Pozndmka: Pokud se suroviny zachyti na sténé nddoby mixéru, vypnéte uvolnénim tlacitka pristroj a
prisady uvolnéte stérkou nebo pridejte trochu tekutiny.

Pozndmka: Po kazdém pouZiti noZové jednotky k sekdni masa nechte pfistroj vychladnout.

Bl Po zpracovani vypnéte pFistroj uvolnénim vypinace nebo tlaéitka rychlosti turbo. Pak
pockeijte, dokud se nozova jednotka neprestane todit.

Stisknéte tlacitko pro uvolnéni vika na nadobé (1) a viko uvolnéte otocenim ve sméru
hodinovych rucicek (2). (Obr.9)

Tipy

- Pristroj sekd velmi rychle. Pouzivate-li tla¢itko rychlosti turbo, pouZijte jej jen krdtce. Predejdete
tak prilis jemnému nasekdni surovin.

- Prisekanf (tvrdého) syra nebo cokolddy nenechavejte pristroj v provozu piilis dlouhou dobu.
Tyto suroviny by se prili§ zahrdly, zacaly by se rozpoustét a hrudkovatét.

- Nepouzivejte noZovou jednotku k sekdnf velmi tvrdych surovin, jako jsou kdvova zrna, kurkuma,
muskdtovy offSek nebo kostky ledu, protoze by mohlo dojit ke ztupeni nozové jednotky.

Kombinovany disk
Kombinovany disk je uréen pro krdjen( a strouhdnf zeleniny, napiiklad okurek, mrkve, brambor, pdrku,
cibule, a také urcitych druht syra. Jedna strana je urcena ke krdjeni. Opacnd pro strouhdnf. Pro
zménu zpUsobu zpracovani potravy staci disk jednoduse obridtit.

Kombinovany disk nikdy nepouzivejte pro zpracovani tvrdych potravin, jako jsou napriklad kostky
ledu.

Noze kombinovaného disku jsou velmi ostré. Nedotykejte se jich.
Do néddoby umistéte drzik nastroju (Obr. 5).

Na drzak nastroji umistéte kombinovany disk. Podle poZzadovaného vysledku jej umistéte
krajeci nebo strouhaci stranou nahoru (Obr. 10).

Polozte viko na nadobu (1). Upevnéte viko otocenim proti sméru hodinovych rucic¢ek (2)
(ozve se ,klapnuti*) (Obr. 7).

Vkladejte do plnici trubice jednotlivé potraviny.
- Velké kusy potravin predem nakrdjejte na kousky, aby se vesly do plnici trubice.
- Potraviny vkladejte postupné a rovnomeérné.
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- Pokud zpracovdvdte velké mnoZstvi surovin, postupujte po malych ddvkdch a po kazdé ddvce
vyprdzdnéte misu.

- Pokud si prejete strouhat syr, napr. parmezdn, goudu nebo ementdl, je vhodnéjsi, aby mély
teplotu z chladnicky.

K viku nadoby pripojte motorovou jednotku (ozve se klapnuti) (Obr. 8).

A Pristroj zapnéte stisknutim vypinace nebo tladitka rychlosti turbo.

- Kdyz pouzijete vypinac, mlzete rychlost nastavit pomocf volice. Pri vy33i rychlosti se zkracuje
doba zpracovan.

- Pouzivdte-li tlacftko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximalni rychlosti.V tomto pripade
nelze nastavit rychlost pomoci volice.

Potraviny v plnici trubici jemné pFitladujte p&chovacem.

Bl Po zpracovéni vypnéte pFistroj uvolnénim vypinace nebo tlaéitka rychlosti turbo. Pak
pockeite, dokud se kombinovany disk neprestane tocit.

Slehat

Metla je urcena ke Slehdni smetany, pény, dezertl apod.
Metly pripevnéte k nastavci (musi ,,zaklapnout) (Obr. 11).
Spojovaci jednotku pripojte k motorové jednotce (ozve se, klapnuti®) (Obr. 12).

Vlozte potraviny do misy.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v nésledujici tabulce.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro Slehani

Prisady MnoZstvi surovin pro $lehani  Time (Cas)
Smetana 250 ml 70s—-90s
Vajecny bilek 4 vejce 120 s

Tip: Pri Slehani bilki dosahnete nejlepsich vysledkd pouZitim velké misky.

Tip: Pfi Slehani Slehacky pouZijte nadobu, aby Slehacka nestfikala okolo.

Zapoijte kabel do zasuvky ve zdi a stisknéte tlaéitko pro zapnuti/vypnuti.

Tip: Chcete-li zabranit strikdni, zacnéte s rychlosti nastavenou na nizsi otacky a pfiblizné po 1 minuté

pokracujte vyssi rychlosti.

Priblizné po 1 minuté muzete stisknout tlacitko rychlosti turbo a pokracovat pri vysokych
otackach.

Cisténi (Obr. 13)

Motorovou jednotku, viko nadoby a spojovaci jednotku na Sleha¢ neponorujte do vody. Tyto dily
otrete navihéenym hadrikem.

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové Zinky, abrazivni Cistici prostiedky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Nozové jednotky a kombinovany disk Cistéte velmi opatrné. Jejich noze jsou velmi ostré.

Odpojte pristroj z napajeni.
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Pouzité prislusenstvi uvolnéte stisknutim uvoliovacich tlaéitek na motorové jednotce.
Vyjméte oddélitelné prislusenstvi, pokud je nasazeno.

Tip: Chcete-li nastavec mixéru rychle vycistit, nalijte do nadoby mixéru trochu vody s mycim prostredkem,
vloZte ndstavec mixéru a priblizné na 10 sekund zapnéte pristroj.

Dalsi pokyny naleznete v samostatné tabulce o &isténi.

Skladovani
Nasad'te na nastavec mixéru a noZovou jednotku ochranné kryty.
Nasad'te noZovou jednotku a kombinovany disk na drzik nastroju a uloZte je do nddoby.

Néadobu zakryjte vikem.

Zivotni prosttedi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomuzete tim chrénit Zivotni prostredi (Obr. 14).

Dodatecné prislusenstvi

Chcete-li zakoupit prfslusenstvi pro tento piistroj, navstivte nds online obchod na adrese
www.shop.philips.com/service. Pokud nenf online obchod dostupny ve vasi zemi, obrat'te se na
prodejce vyrobkd Philips nebo servisnf stedisko Philips. Budete-li mit jakékoli potize se ziskanim
prislusenstvi pro vas pristroj, kontaktujte stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve vasi zemi.
Kontaktnf informace naleznete v zaru¢nim listu s celosvétovou platnostf.

Jako dalsi ¢ast prislusenstvi si mizete objednat minisekdcek s primym ndhonem (pod katalogovym
¢islem 4203 035 83450). Obratte se na prodejce vyrobkd Philips nebo na servisnf stredisko
spolecnosti Philips.

Minisekdcek je urcen k sekdni malych mnozstvi prisad, jako jsou orechy, maso (max. 120 g pri
maximaln{ rychlosti po dobu 5 sekund), cibule, tvrdy syr (50-100 g pri maximaln{ rychlosti po dobu
15 sekund), varena vejce, ¢esnek, bylinky, tvrdy chléb atd.

Zaruka a servis

Potrebujete-li servis, informace nebo dojde-li k potizim, navstivte webovou stranku spolecnosti
Philips www.philips.com/support, nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi. Prislusné telefonni ¢islo najdete v zaruénim listu s celosvétovou platnosti. Pokud
se ve vasi zemi stredisko péce o zakazniky nenachdzi, kontaktujte mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodari problém vyresit podle nasledujicich informaci, navstivte webové stranky www.philips.
com/support, kde jsou uvedeny odpovédi na nejcastéjsi dotazy, nebo kontaktujte Stredisko péce

o zdkazniky ve své zemi.
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Problém Reseni

Pristroj nefunguje. Tento pristroj je vybaven ochranou proti prehrdti. Pokud se pristroj
prehrieje, automaticky se vypne. Odpojte pristroj ze zdsuvky a
nechte jej 5 minut vychladnout. Potom pripojte zastr¢ku opét do
zasuvky a zapnéte pristroj. Pokud se ochrana proti prehiéti aktivuje
prili§ Casto, obratte se na prodejce vyrobkd Philips nebo na
autorizované servisnf stfedisko spolecnosti Philips

Motorovd jednotka vyddvd  To neni neobvyklé. Pokud bude pristroj vyddvat tento zdpach po
pri nékolika prvnich nékolika pouzitich, zkontrolujte mnozstvi, které zpracovévéte a
pouzitich pristroje dobu zpracovan.

neprijemny zdpach.

vy

Pristroj je moc hlucny, Prestarite pristroj pouzivat a odpojte ho od sité.Vyhledejte nejblizsi
vyddvd neprijemny zdpach,  servisni stfedisko firmy Philips nebo prodejce.

je prilis horky na dotek,

kour{ se z ngj atd.

Recept na biskupsky chlebicek

- 150 g datlf

- 225 g susenych Svestek

- 50 g mandlf

- 50 g vlasskych orechd

- 100 g rozinek

- 200 g celozrnné zitné mouky
- 100 g psenicné mouky

- 100 g zlutého surového cukru
-1 3petka soli

-1 sécek prasku do peciva

- 300 ml podmaslf

Vlozte prisady (s vyjimkou podmasli) do nadoby v tomto poradi: datle, susené Svestky, mandle,
vlasské orechy, rozinky, celozrnna zitna mouka, pSeni¢na mouka, zluty surovy cukr, stl a prasek
do pediva.

Peclivé vse uhlad’te rukama.
Pfidejte podmasli.
Promichejte prisady po dobu nejvyse 5 sekund pri nastaveni na rychlost turbo.

Promichané tésto pak dejte na obdélnikovy plech a pecte 40 minut pri teploté 170 °C.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
tdhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

POOVOZIT AT TIOTMMOO®>

S

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Kiiruseselektor

Nupp on/off (sisse/vdlja)
Turbokiiruse nupp

Mootor

Vabastusnupud

Integreeritud |8iketeraga saumikser
Saumikseri varre kaitsekate

Nou

No&u kaas

Vispel

Vispli liitmik

LSiketerade kaitsekate

Likkur

Kausi kaas

Kombineeritud ketas (viilutamine/riivimine)
Tarvikuhoidja

Loiketera

Kaanevabastusnupp

Kauss

Tahtis

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kunagi kastke mootorit vette ega mingisse muusse vedelikku, drge loputage kraani all.
Mootorisektsiooni puhastamiseks kasutage vaid niisket lappi.

Hoiatus

Enne seadme Uhendamist vooluvorku kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab
kohaliku elektrivdrgu pingele.

Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe v&i m&ni muu osa on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada flUsilise, meele- voi vaimse hdirega isikud ega ka ebapiisavate
kogemuste vOi teadmistega isikud (kaasa arvatud lapsed), vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik neid seadme kasutamise juures valvab voi on neid selleks juhendanud.

Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

Arge kunagi kasutage oma sdrmi vai esemeid (nit spaatlit) seadme téGtamise ajal koostisosade
sisestamistorust alla likkamiseks. Selleks voite kasutada ainult tdukurit.

Arge puudutage I5iketerade Idikeservi, eriti siis, kui seade on vooluvérku tihendatud. L&ikeservad
on vdga teravad.

LSiketerade ummistumisel tdmmake enne ISiketera tSkestavate koostisainete eemaldamist
toitepistik seinakontaktist valja.

Olge ddrmiselt ettevaatlik ISiketerade ja kombineeritud tera kdsitsemisel ning puhastamisel.
Loiketerade ja tarvikute I8ikeservad on védga teravad. Eriti ettevaatlik olge nende puhastamisel
vOi kausi tihjendamisel.
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Ettevaatust
- Enne tarvikute vahetamist voi kasutamise ajal liikuvatele osadele ldhenemisel eemaldage alati
toitejuhe seinakontaktist.
- Seade on mdeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.
Arge (iletage tabelites toodud toiduainete koguseid ega téStlemiskestusi.
Arge tletage ndule mirgitud maksimumtaseme niitu.
Arge td0delge t66d katkestamata rohkem kui (ihte kogust. Laske seadmel enne té6tlemise
jatkamist viis minutit jahtuda.
Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v3i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi osi, siis muutub seadme garantii kehtetuks.
- Kaussi ei sobi kasutada mikrolaineahjus.
- Mdiratase: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetvdlju (EMF) kdsitlevatele standarditele. Kui seadet
kasitsetakse Sigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike
tdendite alusel ohutu kasutada.

Ulekuumenemiskaitse
Seade on varustatud termokaitsmega. Ulekuumenemisel liilitatakse seade automaatselt vilja. Vétke
pistik seinakontaktist ja laske seadmel 5 minutit jahtuda. Seejirel sisestage toitepistik
seinakontakti ja ltlitage seade uuesti sisse. Kui seadme termokaitse rakendub liiga tihti, votke
Uhendust Philipsi midgiesindajaga v&i Philipsi volitatud hoolduskeskusega.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pdhjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme osad
(vt ptk ,,Puhastamine”).

Kasutamiseks valmistumine

Laske kuumadel toiduainetel enne kaussi voi ndusse asetamist jahtuda (maksimaalne
temperatuur 80 °C).

Enne tootlemist IGigake suuremad tiikid umbes kahe sentimeetri suurusteks tiikkideks.

Enne pistiku sisestamist seinakontakti pange seade digesti kokku.

Seadme kasutamine

Saumikser

Saumikser on ette ndhtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide, jookide ning kokteilide segamiseks;
- pehmete toiduainete, nt pannkoogitaina vdi majoneesi segamiseks;

- keedetud toiduainete pireestamiseks, nt beebitoidu valmistamiseks.

Pange koostisained ndusse.
Oigete koguste ja t66tlemise kestuse kohta vt allolevat tabelit.
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Peenestatavad kogused ja valmistuskestus

Koostisained Segatavate ainete Aeg

kogused
Puu- ja kodgivili 100-200 ¢ 30s Turbo
Lapsetoit, supid ja 100-400 ml 60 s 1216
kastmed
Taignad 100-500 ml 60s 12-16
Kokteilid ja segajoogid 100-1000 ml 60 s 1216

Kinnitage saumikseri vars mootori kiilge (kostab klopsatus) (Jn 2).
Sisestage pistik pistikupessa.
Pritsmete valtimiseks kastke terakaitse taielikult toiduainete sisse (Jn 3).

Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja nuppu voi turbokiiruse nuppu.

- Sisse-vdlja nuppu kasutades saate kiirust reguleerida kiiruseselektori abil. Mida suurem on kiirus,
seda lihem on t&otlemisaeg.

- Kui kasutate turbokiiruse nuppu, siis t66tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te
kiiruseselektoriga kiirust reguleerida ei saa.

Madrkus. Mida suurem on kiirus, seda liihem on toétlemisaeg.

A Liigutage seadet koostisainete segamiseks aeglaselt iiles-alla ja tehke ringikujulisi
liigutusi (Jn 4).

Parast tdotlemist vabastage seadme viljaliilitamiseks nupp on/off (sisse/vilja) voi turbokiiruse
nupp. Seejarel oodake, kuni ISiketera I6petab pooriemise.

Ko6o6gikombain

Loiketera
Loiketerad on mdeldud selliste toiduainete nagu pahklid, liha, sibulad, kdva juust, keedetud munad,
kdslauk, maitseroheline, kuivikleib jms peenestamiseks.

Loiketerad on vaga teravad! Olge darmiselt ettevaatlik terade kasitsemisel. Eriti ettevaatlik olge
terade eemaldamisel kausist, kausi tiihjendamisel ja puhastamisel.

Pange tarvikuhoidja kaussi (Jn 5).
Eemaldage I6iketeralt kaitsekate.
Pange I6iketerad tarvikuhoidjale (Jn 6).

Pange koostisained kaussi.
Oigete koguste ja toGtlemise kestuse kohta vt allolevat tabelit.

Peenestatavad kogused ja té6tlemiskestus

Koostisained Kogus Aeg Kiirus
Petersell 100 g 30s 12-16
Sibulad ja munad 500 g 7 korda 1 sek 1

(impulssreziim)



30 EESTI

Koostisained Kogus Aeg Kiirus
Liha 300g 30s Turbo
Parmesan 300 g Umbes 60 sek Turbo
Pahklid 500 ¢ Umbes 30 sek Turbo
Tume Sokolaad 200 g Umbes 45-60 sek Turbo

Katke kauss (1) kaanega. Keerake kaas vastupaeva (2) kinni (kostab kldpsatus) (Jn 7).
A Kinnitage mootor kausi kaane kiilge (kostab kldpsatus) (Jn 8).

Pange toukur sisestamistorusse.

Madrkus.Toukur hoiab dra pritsimise.

Bl Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja nuppu véi turbokiiruse nuppu.

- Sisse-vélja nuppu kasutades saate kiirust reguleerida kiiruseselektori abil. Mida suurem on kiirus,
seda llhem on t&otlemisaeg.

- Kui kasutate turbokiiruse nuppuy, siis td6tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te
kiiruseselektoriga kiirust reguleerida ei saa.

Madrkus. Kui toiduained kleepuvad kausi kiilge, liilitage seade vdlja ja liikake kleepunud ained spaatliga
lahti véi lisage veidi vedelikku.

Madrkus. Pdrast liha hakkimist loiketeradega laske seadmel alati jahtuda.

Bl Pirast td6tlemist vabastage seadme viljaliilitamiseks nupp on/off (sisse/vilja) véi turbokiiruse
nupp. Seejarel oodake, kuni I16iketera I6petab pooriemise.

Vajutage nou kiiljes asuvale kaanevabastusnupule (1) ja seejirel keerake kaant selle
eemaldamiseks paripaeva (2). (Jn 9)
Nipunditeid

- Seade hakib vdga kiiresti. Kui kasutate turbokiiruse nuppu, kasutage seda vaid korraks, et toit ei
muutuks liiga peenelt hakituks.

- Arge laske seadmel (kdva) juustu v&i $okolaadi hakkimiselt liga kaua téétada. Vastasel juhul
ldhevad need koostisained liiga kuumaks, hakkavad sulama ja tdmbuvad klompi.

- Arge kasutage I6iketera liiga kdvade ainete tikeldamiseks (nt kohvioad, kurkum, muskaatpahkel
ja jddkuubikud). See voib IGiketera niristada.

Kombineeritud ketas
Kombineeritud ketas on ette nahtud kédgivilja (nt kurk, porgandid, kartulid, porrulauk ja sibulad) ning
teatud lilki juustu viilutamiseks ja riivimiseks. Uks killg on m&eldud viilutamiseks ja teine riivimiseks.
Viilutamis- ja riivimisreziimi imberlilitamiseks tuleb tera lihtsalt teistpidi keerata.

Kombineeritud ketta ISikeservad on viga teravad. Arge puudutage neid.
Pange tarvikuhoidja kaussi (Jn 5).

Asetage kombineeritud ketas tarvikuhoidjasse nii, et kas viilutamise voi riivimise kiilg jaab
llespoole, sdltuvalt sellest, mida soovite teha (Jn 10).

Katke kauss (1) kaanega. Keerake kaas vastupideva (2) kinni (kostab klopsatus) (Jn 7).

Asetage koostisained etteandetorusse.
- Ldigake eelnevalt suuremad koostisained tikkideks, mis mahuksid sisestamistorusse.
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- Parema tulemuse saavutamiseks tditke etteandetoru Uhtlaselt.

- Vajadusel téodelda suurt kogust koostisaineid, tehke seda viikeste koguste kaupa, ning
tUhjendage kogustevahelisel ajal ndu.

- Juustu (nt Parmesan, Gouda v6i Emmental) riivimiseks peaks see olema kilmikutemperatuuril.

Kinnitage mootor kausi kaane kiilge (kostab klopsatus) (Jn 8).

A Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja nuppu véi turbokiiruse nuppu.

- Sisse-vdlja nuppu kasutades saate kiirust reguleerida kiiruseselektori abil. Mida suurem on kiirus,
seda lihem on t&6tlemisaeg.

- Kui kasutate turbokiiruse nuppu, siis to6tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te
kiiruseselektoriga kiirust reguleerida ei saa.

Vajutage toukuriga kergelt sisestamistorus olevatele koostisainetele.

Bl Pirast tootlemist vabastage seadme viljaliilitamiseks nupp on/off (sisse/vilja) véi turbokiiruse
nupp. Seejarel oodake, kuni kombineeritud ketas I6petab poorlemise.

Vispel

Vispel on ette ndhtud vahukoore, munavalgete, magustoitude jne vahustamiseks.
Uhendage vispel klopsatusega liitmiku kiilge (Jn 11).
Uhendage liitmik kldpsatusega mootorisektsioonile (Jn 12).

Moéotke koostisained kaussi.
Oigete koguste ja to6tlemiskestuste kohta vt tabelit.

Vahustatavad kogused ja to6tlemiskestus

Koostisained Vahustatavad kogused Aeg
Vahukoor 250 ml 70-90 sek
Munavalged 4 muna 120 sek

Néuanne. Munavalgete vahustamisel kasutage parima tulemuse saavutamiseks suurt kaussi.
Néuanne. Koore vahustamisel kasutage pritsmete viltimiseks noud.
Likake pistik seinakontakti ja vajutage sisse-valja nuppu.

Néuanne. Pritsmete vdltimiseks alustage vahustamist madalal kiirusel ning iihe minuti pdrast siirduge
suuremale kiirusele.

Umbes iihe minuti parast véite vajutada turbokiiruse nuppu turboreziimis jatkamiseks.

Puhastamine (Jn 13)

Arge kastke mootorit, vispli litmikku vi kausi kaant vette. Puhastage neid osi niiske lapiga.

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiilirimiskisnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
soobivaid vedelikke, nagu bensiin voi atsetoon.

Puhastage |6iketerasid ja kombineeritud ketast vaga hoolikalt. Léiketerad on vaga teravad.

Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.
Tarviku eemaldamiseks kasutage mootoril asuvaid vabastusnuppe.

Eemaldage kiiljestvetavad osad, kui need on olemas.
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Nouanne. Saumikseri varre kiireks puhastamiseks valage néusse sooja vett ja veidi néudepesuvahendit,
sisestage saumikseri vars ning laske seadmel umbes 10 sekundit toétada.

Tiiendavaid juhiseid leiate eraldi puhastustabelist.

Hoiundamine
Asetage saumikseri varrele ja |6iketeradele kaitsekatted.
Pange terad ja kombineeritud ketas tarvikuhoidjasse ja hoidke neid kausis.

Katke kauss kaanega.

- Seadme kasutusaja Idppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulgas, vaid viige see
ringlussevdtuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate hoida loodust (Jn 14).

Tarvikute tellimine

Sellele seadmele tarvikute ostmiseks kilastage meie veebilehte www.shop.philips.com/service.
Kui teie riigis ei ole Philipsi veebipoodi, péérduge Philipsi milgiesindaja voi Philipsi teeninduskeskuse
poole. Kui te ei leia vajalikke tarvikuid, p66rduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Selle
kontaktandmed leiate Ulemaailmselt garantiilehelt.

Otseajamiga minihakkija (tellimiskoodi nr 4203 035 83450) saate tellida Philipsi toodete mudjalt voi
lisatarvikuna Philipsi hoolduskeskusest.

Minihakkija on mdeldud selliste vdikeste toidukoguste hakkimiseks nagu pahklid, liha (kuni 120 g
maksimaalsel kiirusel 5 sekundi jooksul), sibulad, kéva juust (50-100 g maksimaalsel kiirusel

15 sekundi jooksul), keedetud munad, kiilislauk, maitseained, kuivikud jms.

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, killastage Philipsi veebilehte www.philips.com/
support v3i poorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Telefoninumbri leiate
Ulemaailmselt garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, p&6rduge Philipsi kohaliku
muugiesindaja poole.

Veaotsing

Selles peatikis voetakse kokku kdige levinumad probleemid, mis seadmega juhtuda v&ivad. Kui te ei
suuda alljdrgneva teabe abil ise probleemi lahendada, kilastage veebilehte www.philips.com/support,
kus on loetelu korduma kippuvatest kiisimustest, vai vtke thendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Probleem Lahendus

Seade ei tddta. Seade on varustatud termokaitsega. Ulekuumenemise korral lilitub
seade automaatselt vdlja.VStke pistik seinakontaktist ja laske seadmel 5
minutit jahtuda. Seejdrel sisestage toitepistik seinakontakti ja Illitage
seade uuesti sisse. Kui seadme termokaitse rakendub liiga tihti, votke
Uhendust Philipsi midgiesindajaga voi Philipsi volitatud
hoolduskeskusega.

Esimestel seadme See pole ebatavaline. Kui mdne aja parast tuleb seadmest ikka veel

kasutuskordadel tuleb  suitsu, siis kontrollige to6deldavate ainete hulka ja t6&tlemisaega.
mootorist ebameeldivat

[Bhna.
Seade teeb Uleliigset Lilitage seade vdlja ja eemaldage pistik. Podrduge abi saamiseks
mira, tekitab ldhimasse Philipsi hoolduskeskusse vai Philipsi mudigiesindaja poole.

ebameeldivat I16hna, on
katsudes véga tuline,
suitseb jne.

Puuviljaleiva retsept

- 150 g datleid

- 225 g kuivatatud ploome
- 50 g mandleid

- 50 g kreeka péhkleid

- 100 g rosinaid

- 200 g téistera rukkijahu
- 100 g nisujahu

- 100 g pruuni suhkrut

- 1 sorts soola

-1 pakk kipsetuspulbrit
- 300 g keefiri

Pange koostisained, v.a petipiim hakkimiskaussi jargmises korras: datlid, kuivatatud ploomid,
mandlid, kreeka pahklid, rosinad, taistera rukkijahu, nisujahu, pruunsuhkur, sool ja
kiipsetuspulber.

Lamestage ainete mass hoolikalt kitega.
Lisage petipiim.
Segage koostisaineid turboseadistusel max 5 sekundit.

Pange segatud tainas ristkilikukujulisse kiipsetusndusse ja kiipsetage 40 minutit temperatuuril
170 °C.
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Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

Gumb za odabir brzine

Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje

Gumb za turbo brzinu

Jedinica motora

Gumbi za otpustanje

Stapni nastavak za mije3anje s integriranom jedinicom s rezacima
Zastitna navlaka Stapnog nastavka za mijesanje
Ve

Poklopac vréa

Metlica za mijeSanje

Jedinica za spajanje metlice za mijesanje
Zastitni poklopac jedinice rezaca

Potiskivac

Poklopac zdjele

Kombinirani disk (sjeckanje/usitnjavanje)
Drzac pribora

Jedinica s rezac¢ima

Gumb za otvaranje poklopca

S Zdjela

POOPOZIIT AT TIOTMMOO®>

Vazno
Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu il neku drugu tekucinu i ne ispirite je pod mlazom
vode. Cistite je samo vlaznom tkaninom.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako je ostecen utikac, mrezni kabel ili neki drugi dio.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
il neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Nikada nemojte prstima ili predmetima (npr. lopaticom) gurati sastojke u cijev za umetanje
sastojaka dok aparat radi. U tu svrhu koristite samo potiskivac.

- Nemojte dodirivati rubove jedinice s rezacima i kombiniranog diska, narocito dok je aparat
ukopcan. Rubovi rezaca vrlo su ostri.

- Ako se jedinica s rezac¢ima zaglavi, najprije iskopcajte aparat, a zatim izvadite sastojke koji smetaju.

- Budite vrlo oprezni prilikom rukovanja jedinicom s reza¢ima ili kombiniranim diskom ili
njihovog cis¢enja. Njihovi bridovi za rezanje vrlo su ostri. Narocito budite oprezni
prilikom cis¢enja i praznjenja zdjele.
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Oprez
- Obavezno iskopcajte aparat nakon koristenja, prije zamjene dodataka ili dodirivanja pokretnih
dijelova.
- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu.
Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme pripremanja naznacene u tablici.
Nemojte premasiti maksimalnu razinu naznacenu na zdjeli.
Nemojte obradivati vise od jedne skupine sastojaka bez prekida. Ostavite aparat da hladi pet
minuta prije no $to nastavite.
Nikada nemojte koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izricito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.
- Zdjela nije pogodna za koristenje u mikrovalnim pecnicama.
- Razina buke: Lc = 85 dB [A]

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on ¢e biti siguran za koristenje.

Zastita od pregrijavanja
Ovaj aparat ima mehanizam za zastitu od pregrijavanja. Ako se aparat pregrije, automatski ¢e se
iskljuciti. Iskop€ajte aparat i ostavite ga da se hladi 5 minuta. Zatim utikac vratite u zidnu
uti¢nicu i ponovo ukljucite aparat. Ako se zastita od pregrijavanja precesto ukljucuje, obratite se
distributeru proizvoda tvrtke Philips ili ovlaStenom Philips servisnom centru.

Prije prvog koristenja

Prije prvog koriStenja aparata temeljito ocistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom (pogledajte
poglavije “Cis¢enje").

Priprema za koristenje

Vruce sastojke ostavite da se ohlade prije nego Sto ih stavite u zdjelu ili vr¢ (maks.
temperatura 80°C).

Prije obrade velike sastojke narezite na dijelove veli¢ine otprilike 2 cm.

Ispravno sastavite aparat prije no Sto stavite utika¢ u zidnu uticnicu.

KoriStenje aparata

Ruéna mijesalica

Rucna mijesalica je namijenjena:

- mijeSanju tekucina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, vo¢nih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea.

mijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

mijeSanju kuhanih sastojaka, primjerice za dje¢ju hranu.

Sastojke stavite u vr¢.
Tablica u nastavku sadrZi podatke o preporucenim koli¢inama i vremenu pripremanja.

Koli¢ine za mijesanje i vrijeme pripreme
Sastojci Kolicina Vrijeme Brzina

Voce i povrée 100-200¢ 30s Turbo
Djecja hrana, juhe i umaci 100 - 400 ml 60 s 12-16
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Sastojci Kolicina Vrijeme Brzina
Tijesta za palacinke 100 - 500 ml 60 s 1216
Frapei i mijesana pica 100 - 1000 ml 60 s 12-16

Pricvrstite Stapni nastavak za mijesanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 2).
Utikac ukopéajte u zidnu uticnicu.
Stitnike reza¢a potpuno uronite u sastojke kako biste izbjegli prskanje (SI. 3).

Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste ukljucili aparat.

- Kod koristenja gumba za ukljucivanje/iskljucivanje mozete podesiti brzinu pomoc¢u gumba za
odabir brzine. Sto je vrzina veca, vrijeme obrade je krace.

- Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne
moze podesiti pomodu gumba za odabir brzine.

Napomena: Sto je veca brzina, to je vrijeme obrade krace.
A Polako pomicite aparat gore, dolje i u krug kako biste mijesali sastojke (SI. 4).

Nakon obrade otpustite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste
iskljucili aparat. Zatim pricekajte da se jedinica s reza¢ima prestane okretati.

Dodatak za obradu hrane

Jedinica s reza¢ima
Jedinica s reza¢ima namijenjena je sjeckanju sastojaka kao $to su orasi, meso, luk, tvrdi sir; kuhana jaja,
cesnjak, bilje, suhi kruh itd.

Bridovi jedinice s rezac¢ima vrlo su ostri! Budite vrlo oprezni prilikom rukovanja jedinicom s
rezacima, narocito dok je vadite iz zdjele, dok praznite zdjelu i prilikom cis¢enja.

Postavite drza pribora u zdjelu (SI. 5).
Skinite zastitni poklopac s jedinice s rezacima.
Stavite jedinicu s rezac¢ima na drzac pribora (SI. 6).

Sastojke stavite u zdjelu.
Tablica u nastavku sadrzi podatke o preporucenim koli¢inama i vremenu pripremanja.

Kolic¢ine za sjeckanje i vrijeme obrade

Sastojci Kolicina Vrijeme Brzina
Persin 100 g 30s 12-16
Lukijaja 500 g 7 x 1 s (pulsiranje) 1

Meso 300 g 30s Turbo
Parmezan 300 g ~60s Turbo
Orasi 500 g ~30s Turbo
Tamna cokolada 200 ¢ ~45-60s Turbo

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu (2) kako biste ga fiksirali (“klik”) (SI. 7).

A Pri¢vrstite jedinicu motora na poklopac zdjele (“klik”) (SI. 8).
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Stavite potiskiva¢ u otvor za umetanje.
Napomena: Potiskivac sprjecava prosipanje.

Bl Pritisnite gumb za ukljudivanje/iskljucivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste ukljucili aparat.

- Kod koristenja gumba za ukljucivanje/isklju¢ivanje mozete podesiti brzinu pomocu gumba za
odabir brzine. 5to je vrzina veca, vrijeme obrade je krace.

- Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne
moze podesiti pomocu gumba za odabir brzine.

Napomena:Ako se sastojci zalijepe za stjenke zdjele, otpustite gumb kako biste iskljucili aparat i odvojite
sastojke pomocu kuhinjske lopatice ili dodajte malo tekucine.

Napomena: Nakon sjeckanja mesa jedinicom s rezacima obavezno ostavite aparat da se ohladi.

Bl Nakon obrade otpustite gumb za uklju€ivanje/iskljucivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste
iskljucili aparat. Zatim pricekajte da se jedinica s rezadima prestane okretati.

Pritisnite gumb za otpustanje poklopca na zdjeli (1) i zatim poklopac okrenite u smjeru
kazaljke na satu kako biste ga skinuli (2). (SI.9)

Savjeti

- Aparat vrlo brzo sjecka. Ako koristite gumb za turbo brzinu, koristite ga kratko kako se sastojci
ne bi previse usitnili.

- Pazite da aparat ne radi predugo prilikom sjeckanja (tvrdog) sira ili cokolade. U protivnom ce se
ovi sastojci previde zagrijati, a zatim ¢e se poceti topiti i stvorit ¢e se grudice.

- Jedinicu s rezacima nemojte koristiti za sjeckanje vrlo tvrdih sastojaka kao $to su kava u zrnu,
kurkuma, muskatni oras¢i¢ i kocke leda jer se oStrica moZe istupiti.

Kombinirani disk
Kombinirani disk namijenjen je sjeckanju i usitnjavanju povréa poput krastavca, mrkvi, krumpira,
poriluka i luka te odredenih vrsta sira. Jedna strana namijenjena je sjeckanju, a druga usitnjavanju.
Jednostavnim okretanjem diska mozete prijeci sa sjeckanja na usitnjavanje i obrnuto.

Nikada ne koristite kombinirani disk za obradu tvrdih sastojaka kao $to su kocke leda.

Bridovi kombiniranog diska vrlo su ostri. Ne dodirujte ih.

Postavite drza¢ pribora u zdjelu (Sl. 5).

Postavite kombinirani disk na drzac pribora sa stranom za sjeckanje/usitnjavanje okrenutom
prema gore, ovisno o tome kakve rezultate Zelite postici (SI. 10).

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu (2) kako biste ga fiksirali (“klik”) (SI. 7).

- Stavite sastojke u cijev za umetanje.
Velike sastojke prethodno rucno izrezite na manje komade kako bi stali u otvor za umetanje.

- Zanajbolje rezultate ravnomjerno napunite otvor.

- Kada trebate obraditi velike koli¢ine sastojaka, obradujte manje koli¢ine odjednom i ispraznite
zdjelu izmedu dva procesa.

- Zasjeckanje sira, npr. parmezana, gaude ili ementalera, sir treba biti na temperaturi hladnjaka.

Pricvrstite jedinicu motora na poklopac zdjele (“klik”) (SI. 8).

ﬂ Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste ukljucili aparat.
Kod koristenj agumba za ukIJucwanje/lskljucwanje mozete podesiti brzinu pomocu gumba za
odabir brzine. Sto je vrzina veca, vrijeme obrade je krace.

- Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne
moze podesiti pomocu gumba za odabir brzine.
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Lagano pritisnite potiskivac na sastojke u otvoru za dodavanje sastojaka.

Bl Nakon obrade otpustite gumb za ukljucivanje/isklju¢ivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste
iskljucili aparat. Zatim pricekajte da se kombinirani disk prestane okretati.

Metlica za mijeSanje

Metlica za mijeSanje namijenjena je mijeSanju slatkog vrhnja, bjelanjaka, deserta itd.
Pricvrstite nastavak za mijesanje na jedinicu za spajanje (“klik”) (SI. 11).
Pricvrstite jedinicu za spajanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 12).

Stavite sastojke u zdjelu.
Preporucene kolic¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Koli¢ine za mijeSanje i vrijeme obrade

Sastojci Kolic¢ina za mijesanje Vrijeme
Vrhnje 250 ml 70-90s
Bjelanjci 4 jaja 120 s

Savjet: Kada tucete bjelanjke, za postizanje najboljeg rezultata koristite veliku zdjelu.
Savjet: Kod tucenja slaga koristite vr¢ kako biste izbjegli prskanje.
Ukljuéite utikaé u zidnu uti€nicu i pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje.

Savjet: Kako bi se sprijecilo prskanje, pocnite uz postavku male brzine te nakon pribl. 1 minute prijedite
na postavku vece brzine.

Nakon pribl. 1 minute mozete pritisnuti gumb za turbo brzinu kako biste nastavili pri turbo
brzini.

Ciséenije (SI. 13)

Jedinicu motora, poklopac zdjele i jedinicu za spajanje nastavka za mijesanje nemoijte uranjati u
vodu.Te dijelove odistite vlaznom krpom.

Za CiS¢enje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ciS¢enje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Jedinice s rezacima i kombinirani disk vrlo pazljivo odistite. Njihovi bridovi vrlo su ostri.
Iskopcajte aparat.

Pritisnite gumbe za otpustanje na jedinici motora kako biste odvojili nastavak koji ste koristili.
Skinite odvojive dijelove, ako ih ima.

Savjet: Za brzo ciscenje Stapnog nastavka za mijeSanje u vrc ulijte toplu vodu s malom kolicinom
tekucine za pranje, umetnite Stapni nastavak za mijeSanje i ostavite aparat da radi oko 10 sekundi.

Dodatne upute potrazite u posebnoj tablici za is¢enje.

Spremanje
Stavite zastitne navlake na Stapni nastavak za mijeSanje i na jedinicu s rezacima.

A Jedinicu s rezacima i kombinirani disk stavite na drzaé pribora i spremite ih u zdjelu.

Stavite poklopac na zdjelu.
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Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 14).

Narucivanje dodatnog pribora

Kako biste kupili dodatnu opremu za ovaj aparat, posjetite nasu trgovinu na mrezi na web-stranici
www.shop.philips.com/service. Ako trgovina na mreZi nije dostupna u vasoj drzavi, posjetite
svog prodavaca proizvoda tvrtke Philips ili servisni centar tvrtke Philips. Ako imate poteskoca
prilikom nabavke dodatne opreme za aparat, kontaktirajte centar za potrosace tvrtke Philips u svojoj
drzavi. Podatke za kontakt pronadi ¢ete u medunarodnom jamstvenom listu.

Malu sjeckalicu s izravnim pogonom mozete naruciti (pod brojem 4203 035 83450) kod distributera
proizvoda tvrtke Philips ili u servisnom centru Philips kao zaseban dodatak.

Mala sjeckalica namijenjena je sjeckanju malih kolic¢ina sastojaka kao $to su orasasti plodovi, meso
(maks. 120 g 5 sekundi pri maksimalnoj brzini), luk, tvrdi sir (50 - 100 g 15 sekundi pri maksimalnoj
brzini), kuhana jaja, cesnjak, zacinsko bilje, suhi kruh itd.

Jamstvo i servis

Ako vam je potreban servis ili informacija, odnosno ako imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com/support, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj
drzavi. Broj telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne postoji
centar za potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako problem ne moZzete rijesiti pomocu informacija u nastavku, posjetite www.philips.com/
support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili kontaktirajte centar za potrosace u svojoj drzavi.

Problem Rjesenje

Aparat ne radi. Ovaj aparat ima zastitu od pregrijavanja. Ako se aparat pregrije,
automatski Ce se iskljuciti. Iskopcajte aparat i ostavite ga da se hladi 5
minuta. Zatim utikac vratite u zidnu uticnicu i ponovo ukljucite aparat.
Ako se zastita od pregrijavanja precesto ukljucuje, obratite se
distributeru proizvoda tvrtke Philips ili ovlastenom Philips servisnom
centru

Iz jedinice motora osje¢a  To nije neobi¢no. Ako se taj neugodan miris osjeti i nakon nekoliko

se neugodan miris uporaba, provjerite koristite |i tocne koli¢ine namirnica i vrijeme
prilikom prvih nekoliko  pripremanja.

uporaba.

Aparat je vrlo bucan, Prestanite koristiti aparat i iskopcajte ga. Obratite se najblizem
osjeca se neugodan prodavatelju ili ovlastenom servisu Philips proizvoda.

miris, vru¢ je, pojavijuje
se dim itd.
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Recept za vocni kruh

- 150 g datulja

- 225 gdljiva

- 50 gbadema

- 50 goraha

- 100 g grozdica

- 200 g integralnog razenog brasna
- 100 g pseni¢nog brasna

- 100 g smedeg Secera

- 1 prstohvat soli

- 1 vredica praska za pecivo
- 300 ml mla¢enice

Sastojke, osim mlacenice, stavite u zdjelu sljedeé¢im redoslijedom: datulje, $ljive, bademi, orasi,
grozdice, razeno brasno, pSenicno brasno, smedi Secer, sol i prasak za pecivo.

PaZljivo izravnajte masu rukama.
Dodajte mlacenicu.
Sastojke mije3ajte najvise 5 sekundi pri postavci za turbo brzinu.

Stavite izmijesano tijesto u pravokutnu posudu za pecenje te pecite 40 minuta na 170°C.
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Bevezetés

K&szdnjuk, hogy Philips terméket vésarolt! A Philips dltal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

POOVOZIT AT TIOTMMOO®>

S

Altalanos leiras (abra 1)

Sebességvélasztd

Be-/kikapcsold gomb

Turbd sebesség gomb
Motoregység

Kioldégombok

Apritérdd beépitett apritdkéssel
Apritérid védéburkolata
Kehely

Kehelyfedél

Habverd

Habverd-csatlakozé egység
Védbboritds az apritdkéshez
Betoltd

Tal fedél

Kombindlt tarcsa (szeletelé/reszeld)
Eszkoztartd

Apritékés

Fedélkioldé gomb

Tal

Fontos!

A késziilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt, és érizze meg késébbi
haszndlatra.

Vigyazat!
Ne merftse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és ne oblitse le folydviz alatt. A
motoregység tisztitdsdt csak nedves ruhdval végezze.

Figyelmeztetés

A készllék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett fesziiltség egyezik-e a helyi
halézatéval.

Ne haszndlja a késziiléket, ha a csatlakozddugd, a haldzati kdbel vagy egyéb alkatrészek
megsériltek.

Ha a hdlézati kdbel meghibdsodik, a kockdzatok elkeriilése érdekében Philips szakszervizben vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

A készllék haszndlatdt nem javasoljuk csdkkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkezd, tapasztalatlan vagy kell6 ismerettel nem rendelkezé személyeknek (beleértve a
gyermekeket is), csak a biztonsagukért felelés személy felvildgositdsa utdn, felligyelet mellett.
Vigydzzon, hogy gyermekek ne jétsszanak a készlilékkel.

Soha ne helyezze a hozzdvaldkat az ételadagold csébe az ujjdval vagy mds tdrggyal (pl. a
kendlapattal) a készllék mikddése kdzben. E célra csak a nyomdrudat haszndlja.

Ne érintse meg az apritdkések és a kombindlt tdrcsa vagdéleit, ha a készilék csatlakoztatva van.
A vagdélek nagyon élesek.

Ha az apritdkés beszorul, az elakaddst okozd anyagok eltdvolitdsa elétt hiizza ki a késziilék
hdlézati dugdjat a fali aljzatbdl.

Haszndlat vagy tisztitds sordn nagyon Ugyeljen a késekre és a kombindlt tarcsdra.Védgdéleik
rendkiviil élesek. Fokozott dvatossdggal jdrjon el azok tisztitdsa és a tél kiliritése sordn.
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Figyelmeztetés!
- Mindig htizza ki a késziiléket a konnektorbdl hasznalat utdn, vagy miel&tt haszndlat kdzben a
mozgd alkatrészekhez érne.
- Akésziléket kizardlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.
Ne lépje tul a tdbldzatokban feltiintetett mennyiségeket és hasznalati idét.
Ne Iépje tdl a tdlon feltUntetett maximdlis szintet.
Ne turmixoljon egy adagndl tdbbet megszakitds nélkil. Mieldtt Ujra haszndlnd a késziléket, hagyja
ot percig hiini.
Ne haszndljon mds gydrtdtdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.
- Atdl nem haszndlhaté mikrohulldmu sttében.
- Zajszint: Lc = 85 dB [A]

Elektromagneses mezé6k (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Gtmutatéban foglaltaknak megfeleléen tzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készllék biztonsagos.

Tulmelegedés elleni védelem
A késziilék tilmelegedés elleni védelemmel van elldtva. TUlmelegedés esetén a készilék
automatikusan kikapcsol. Hizza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja 5 percig hiilni.
Ezutdn ismét csatlakoztassa a tdpkabelt, és kapcsolja be a késziiléket. Ha a tdlmelegedés elleni
védelem tul gyakran Iép m(ikoédésbe, forduljon Philips markakereskedéhoz vagy Philips
szakszervizhez.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A készUlék elsé haszndlata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel érintkezni
fognak (ldsd a ,, Tisztitds" c. részt).

Elokészités a hasznalatra

A forré alapanyagokat a mérépoharba vagy kehelybe toltés elétt hagyja kihdilni (max.
hémérséklet: 80°C).

A nagyobb darabokat vagja kb.2 cm nagysagura feldolgozas el6tt.

A késziiléket a halozati csatlakoztatas elétt szerelje Ossze.

A késziilék hasznalata

Ruadmixer

A rddmixer felhasznéldsi terlletei:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, martdsok, gyiimdlcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok mixelése.
- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverése.

- Fott alapanyagok, pl. bébiételek pépesitése.

Tegye az alapanyagokat a mérépoharba.
A javasolt mennyiségeket és a feldolgozdsi id6ket megtaldlhatja az aldbbi tdblazatban.

Turmixmennyiség és feldolgozasi id6
Hozzavalok Turmixmennyiség  1d6 Fokozat

GyUmolcsok és zoldségek 10-20 dkg 30 mp Turbd
Bébiétel, levesek és martdsok 14 dl 1 perc 12-16
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Hozzavalok Turmixmennyiség  1d6 Fokozat
Tésztdk 1-5d 1 perc 12-16
Mixelt italok és italkeverékek 1-10dl 1 perc 12-16

lllessze a apritorudat a motoregységre (kattanast hall) (abra 2).
Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

A kifroccsenés elkertilése érdekében meritse bele teljesen a froccsenés ellen védé részt a
hozzavalokba (abra 3).

- A késziiléket a be-/kikapcsold gombbal vagy a turbd sebesség gombbal kapcsolhatja be.
A be-/kikapcsolé gomb haszndlata esetén a sebesség a sebességvalasztdval beillithatd. Minél
nagyobb a sebesség, anndl révidebb ideig tart a feldolgozas.

- Aturbd sebesség gomb haszndlatakor a késziilék maximdlis sebességen tzemel. llyenkor nem
maodosithatja a sebességet a sebességvalasztoval.

Megjegyzés: Minél nagyobb a sebesség, anndl révidebb ideig tart a feldolgozds.

A A késziiléket lassan lefelé és felfelé, valamint korkordsen mozgatva turmixolja dssze az
alapanyagokat (abra 4).

A feldolgozast kovetden a késziilék kikapcsolasahoz engedje fel a bekapcsolégombot vagy a
turbo sebesség gombjat, és varja meg, amig az apritokés mar nem forog.

Konyhai robotgép

Apritokés
Az apritdkés kuldnbdzé magvak, his, hagyma, kemény sajtok, fétt tojds, fokhagyma, flszerek, szaraz
kenyér stb. apritdsdra alkalmas.

Az apritokések nagyon élesek.Az apritokések hasznalata soran nagyon 6vatosan jarjon el, féként
amikor kiveszi azokat a talbdl, amikor kiliriti a talat, vagy a késziilék tisztitasa soran.

Tegye az eszkoztartot a talba (dbra 5).
Vegye le a vagbegység védéfedelét.
Tegye a vagoegységet az eszkoztartora (abra 6).

Tegye a hozzavalokat a talba.
A javasolt mennyiségeket és a feldolgozdsi idéket megtaldlhatja az aldbbi tdblazatban.

Apritasi mennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Mennyiség Idé Fokozat
Petrezselyem 10 dkg 30 mp 12-16
Hagyma és tojds 500 g 7 x 1 mp. (impulzusos) 1

Hs 30 dkg 30 mp Turbd
Parmezan 30 dkg ~60 mp. Turbd
Csonthéjasok 500¢g ~ 30 mp. Turbd

Etcsokoladé 20 dkg ~ 45-60 mp. Turbd
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Helyezze a feddt a talra (1).A fedél rogzitéséhez forgassa el azt kattanasig, az 6ramutato
jarasaval ellenkezé iranyba (2) (abra 7).

A Erésitse a motoregységet a tal fedelére (kattanast hall) (dbra 8).
Tegye a betoltdt az ételadagold nyilasba.
Megjegyzés:Az adagolocs6 megakaddlyozza a kifroccsenést.

Bl A késziiléket a be-/kikapcsolé gombbal vagy a turbo sebesség gombbal kapcsolhatja be.

- A be-/kikapcsold gomb haszndlata esetén a sebesség a sebességvdlasztéval bedllithatd. Minél
nagyobb a sebesség, annal rovidebb ideig tart a feldolgozas.

- Aturbd sebesség gomb haszndlatakor a késziilék maximalis sebességen tzemel. llyenkor nem
mddosithatja a sebességet a sebességvélasztdval.

Megjegyzés: Ha az alapanyagok a tdl falara tapadnak, a gombot felengedve kapcsolja ki a késziiléket, és
tavolitsa el az odaragadt alapanyagokat egy spatula segitségével vagy folyadék hozzdaddsdval.

Megjegyzés: Husapritas utdn mindig hagyja lehiilni a késziiléket.

El A feldolgozist kovetSen a késziilék kikapcsolasdhoz engedje fel a bekapcsolégombot vagy a
turbd sebesség gombjat, és varja meg, amig az apritokés mar nem forog.

Nyomja meg a tél fedelének kioldégombijat (1), majd a fedél eltavolitasahoz forgassa el azt az
oramutato jarasaval megegyezd iranyba (2). (abra 9)

Tippek:

- Akészilék rendkivil gyorsan aprit. Ha durvéra szeretné apritani az ételt, a turbd sebesség
gombot csak révid ideig haszndlja.

- Kemény sajt és csokolddé apritdsakor ne lizemeltesse sokdig a készlléket, mert az alapanyagok
felmelegedhetnek, megolvadhatnak és csomdssa valhatnak.

- Ne haszndlja a vdgdkést nagyon kemény hozzdvaldk apritdsdra (pl.: babkavé, szerecsendid és
jégkocka), mert a vagdkés éle kicsorbulhat.

Kombinalt tarcsa
A kombindlt tdrcsa zoldségek, példdul uborka, sdrgarépa, burgonya, hagyma, és egyes sajtok
szeletelésére és lereszelésére szolgdl. Az egyik oldal szeletelésre, a masik pedig reszelésre vald. Ha
szeletelésrdl reszelésre szeretne valtani, vagy forditva, csak forditsa meg a tdrcsat.

Soha ne dolgozzon fel kemény hozzavaldkat (pl.: jégkockat) a kombinalt tarcsaval.

A kombinalt tarcsa vagéélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Tegye az eszkoztartot a talba (abra 5).

Helyezze a kombinalt tarcsat az eszkoztartéra a szeletelS vagy reszeld oldalaval felfelé, attol
fliggden, hogy milyen eredményre vagyik (abra 10).

Helyezze a fedét a talra (1).A fedél rogzitéséhez forgassa el azt kattanasig, az 6ramutato
jarasaval ellenkezd iranyba (2) (abra 7).

Tegye a hozzavalokat az adagolocsébe.

- Darabolja fel elére az alapanyagokat akkordra, hogy azok beférjenek az ételadagoldba.

- Alegjobb eredmény érdekében egyenletesen tdltse meg az ételadagold nyildst.

- Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, végezze kisebb adagokban, és kézben mindig Uritse ki a

munkatdlat.
- Sajt (pl. parmezdn, gouda vagy ementali) reszeléséhez h(it&szekrény hémérsékletl sajtot
haszndljon.

Erdsitse a motoregységet a tal fedelére (kattanast hall) (abra 8).
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A A késziiléket a be-/kikapcsolé gombbal vagy a turbé sebesség gombbal kapcsolhatja be.

- A be-/kikapcsold gomb haszndlata esetén a sebesség a sebességvélasztéval bedllithatd. Minél
nagyobb a sebesség, anndl révidebb ideig tart a feldolgozas.

- Aturbd sebesség gomb hasznalatakor a készilék maximadlis sebességen tzemel. llyenkor nem
mddosithatja a sebességet a sebességvélasztdval.

Finoman nyomja a betoltével az ételadagold nyilasba a hozzavalokat.

E A feldolgozast kdvetden a késziilék kikapcsolisdhoz engedje fel a bekapcsologombot vagy a
turbo sebesség gombjat, és varja meg, amig a kombinalt tarcsa mar nem forog.

Habveré

A habverdvel tejszint és tojdsfehérjét verhet fel, krémeket készfthet stb.
Helyezze a habverdt a csatlakozoegységre (kattanast hall) (abra 11).
Csatlakoztassa a csatlakozéegységet a motoregységhez (kattanast hall) (abra 12).

Tegye a hozzavalokat egy talba.
Az ajénlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tdblédzatban.

Turmixmennyiségek és feldolgozasi idék

Hozzavalok Habverési mennyiség Id6
Tejszin 250 ml 70-90 mp.
Tojdsfehérje 4 tojas 2 perc

Tipp:Tojasfehérje felveréséhez haszndljon nagyméretii tdlat a legjobb végeredmény érdekében.
Tipp: Hab készitésekor a kifroccsenés megakaddlyozdsdra haszndlja a mérépoharat.
Csatlakoztassa a halozati kabelt a fali aljzathoz, és kapcsolja be a késziiléket.

Tipp:A kifroccsenés megakaddlyozdsa érdekében a feldolgozdst kezdje alacsony sebességfokozaton,
majd kb. 1 perc elteltével kapcsoljon magasabb sebességfokozatra.

Kb. 1 perc mulva folytathatja a habverést turbé fokozaton, ha megnyomja a turbé gombot.

Tisztitas (abra 13)

A motoregységet, a tal fedelét és a habverd-csatlakozo egységet ne meritse vizbe. Ezeket az
alkatrészeket csak nedves ruhaval tisztitsa.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és stroloszert (pl. mosészert, benzint vagy
acetont).

A késeket és a kombinalt tarcsat nagyon évatosan tisztitsa.Vagoéleik rendkiviil élesek.

Huzza ki a késziilék halozati dugdjat a fali aljzatbol.
A hasznalt tartozék eltavolitisahoz nyomja meg a motoregységen talalhato kioldé gombot.
Tavolitsa el a leszerelhetd alkatrészeket, ha vannak ilyenek.

Tipp:Az apritérud gyors tisztitasahoz 6ntsén meleg, mosogatdszeres vizet a mérépohdrba, helyezze be
az apritorudat, és kapcsolja be a késziiléket kb. 10 mdsodpercre.

Tovabbi utasitasokat a tisztitasi tablazatban talal.
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Tarolas
Tegye a védéburkolatot az apritorudra és az apritokeésre.
Tegye az apritokést és a kombinalt tarcsat az eszkoztartora, és a talban tarolja Sket.

Tegye ra a fedelet a talra.

K6rnyezetvédelem

- Afeleslegessé vélt készllék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjik, hivatalos djrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kornyezet védelméhez (dbra 14).

Tartozékok rendelése

Tartozékok vésarlasdhoz ldtogasson el online tzletlinkbe: www.shop.philips.com/service. Ha az
online Uzlet nem érhetd el az adott orszdgban, [épjen kapcsolatba a legkdzelebbi Philips
madrkakeresked&vel vagy a Philips szakszervizével. Ha nehézségei adddnak a készllékhez tartozd
alkatrészek beszerzésében, kérjik, vegye fel a kapcsolatot orszdga Philips vevészolgdlatéval. Ennek
elérhetdségét a vildgszerte érvényes garancialevélen taldlja.

A készilékhez kdzvetlen vezérlésl mini apritd rendelheté a Philips mdrkakereskedétdl vagy
szakszerviztél (a 4203 035 83450 cikkszdmon).

A mini apritd segitségével kis mennyiségben aprithat olyan dsszetevdket, mint didfélék, hus (max. 120
g-ot 5 masodpercig maximdlis sebességen), hagyma, kemény sajt (50 - 100 g-ot 15 mdsodpercig
maximdlis sebességen), f&tt tojds, fokhagyma, fliszernévények, szdraz kenyér, stb.

Jotallas és szerviz

Ha javitasra vagy informdcidra van szilksége, vagy ha valamilyen probléma meriilt fel, ldtogasson el a
Philips weboldaldra (www.philips.com/support), vagy forduljon az adott orszdg Philips
vevészolgdlatédhoz. A telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen. Ha orszdgdban
nem mUkadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszefoglalja a készilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé problémakat. Ha a hibat
az alabbi Utmutatd segitségével nem tudja elhdrftani, latogasson el a www.philips.com/support
weboldalra a gyakran felmertilé kérdések listdjaért, vagy forduljon az orszdgaban illetékes
Ugyfélszolgdlathoz.

Probléma Megoldas
A készUlék nem A készUlék tilmelegedés elleni védelemmel van elldtva. Tulmelegedés
mUkodik. esetén a készllék automatikusan kikapcsol. Huzza ki a készliléket a

konnektorbdl, és hagyja 5 percig hllni. Ezutan ismét csatlakoztassa a
tapkdbelt, és kapcsolja be a készlléket. Ha a tilmelegedés elleni
védelem tul gyakran 1ép mikodésbe, forduljon Philips
markakereskedéhéz vagy Philips szakszervizhez.

A motoregység elsé Ez nem ritka. Ha a készilék néhdny alkalom utdn is kellemetlen szagot
haszndlatkor kellemetlen  draszt. Ellendrizze a betéltott mennyiséget és a feldolgozdsi idSt.
szagot bocsdt ki.

A késziilék nagyon zajos,  Kapcsolja ki a készlléket, és hiizza ki a csatlakozddugdt a fali aljzatbdl.
furcsa szagot draszt, Forduljon segitségért a legkdzelebbi Philips markaszervizhez vagy a
felforrésodik, fustdl stb.  mdrkakereskedéhdz.
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Gyilimolcskenyér recept

- 15 dkg datolya

- 22,5 dkg aszalt szilva
- 5 dkg mandula

- 5dkgdid

- 10 dkg mazsola

- 20 dkg teljesre &rolt rozsliszt
- 10 dkg buzaliszt

- 10 dkg barnacukor
- Egy csipet sé

-1 zacskd sitépor

- 3dird

Az ird kivételével a kovetkezd sorrendben tegye a hozzavaldkat a talba: datolya, aszalt szilva,
mandula, di6, mazsola, teljes kidrlésl rozsliszt, blizaliszt, barnacukor, s6 és siitépor.

Ovatosan lapogassa le a masszit a kezével.
Adja hozza az irét.
Turbo fokozaton, max. 5 mésodperc alatt keverje dssze a hozzavalokat.

Tegye a tésztat négyszogletes siitéformaba, és siisse 40 percig 170 °C-on.
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OHIMAI CaTbin aAybiHbI3beH KyTTbIkTanMbI3 xaHe Philips komnaHusacbiHa kow keaairis! Philips
KOMMaHWACHI YCbIHATBIH KOAAQYAbI TOABIFbIMEH MaliAdAaHY YLLIH OHIMIHI3AI
www.philips.com/welcome se6-6eTiHae TipKeHi3.
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»Kaansbl cunarrama (Cyper 1)

KbIAAAMABIK TaHAAFbILL

Kocy/euwipy Tymeci

Typbo *blAraMABIFbI TYIMEC

MoTop 6eniri

Bocaty Tyrmenepi

[MblwakTapbl 6ap koA baeHAEPI

Ko BAeHAEPIHIH KOPFaTbIH XKarKbILLb
CrakaH

CrakaH Kaknarbl

ByAraybilu

ByAFaybIWTLIH 6alAaHbICTBIPFLIL OOAIr
[Mbllwak B6eAIriH KopFanTbIH Kaknak
VITepriw

blabic Kaknafb

BipikkeH aunck (kecy/yriTy)

Kypan ycTarbilbl

[NbiwakTap

KaknakTb! wetly TyimMeci

TocTtaraH

MaHbI3AbI

Kypaaabl konsaHbac 6ypbiH, OChbl MariAaAaHYLLbI HYCKAYABIFBIH MYKMST OKbIM WbIFbIM, OOAALIaKTa
aHbIKTAMaAbIK KypaA PETIHAE MaAaAaHy YLLIIH cakTan KOMblHbI3.

KayinTi >xaraanAap
MoTop 6eniriH cyFa Hemece 6acka Aa CyMbIKTbIKKa 6aTbIpyFa, COHAAM-aK, OHbl aFbIHABI CYAbIH
acTbiHAR XYyyFa 60AMariAbL. MoTop BeAiriH AbIMKbIA LyGepekneH CypTiHI3.

Ab6aiAaHbI3

Kypanabl kocnac OypbiH, OHAQ KOPCETIATEH KEPHEYAIH XXEPTIAIKTI XeAl KEpHEYIHe Calikec
KEAETIHIH Tekcepin aAblHpI3.

Erep wTenceAbaik yLUbl, KyaT CbiMbl HEMeCe e3re OeALleKTepi 3akbIMAaHFaH BOACA, KyPaAb
naraanaHOaHpI3.

KyaT cbiMbl 3aKbiMAaHFaH BOACa, KayinTi xaFAalt OpbliH aAmaybl YLLiH, oHbl Tek Philips
KOMMaHMACbIHAR, Philips MakyAAaFaH KbiI3MET OPTaAbiFbIHAZ Hemece BIAIKTI MamMaHAap aybICTbIpybl
Kepek.

KayincisairiHe »ayanTbl aAaMHbIH KaAaFaAayblHCbI3 HEMECE KYPbIAFBIHBI MaiaaAaHy
HYCKayAAPbIHCBI3, GU3MKAABIK KHE OMAQY KabIAETI WEKTEYAI, CE3IMTaAABIFbl TOMEH, COHAAM-aK
BiniMi MeH Toxiprbeci a3 apamaap (COHbIH, iWiHAE 6aranap) OyA KYpPbIAFbIHBI KOAAAHOAYbI KEPEK.
BanarapAbiH KypaAMeH oMHaMayblH KaaaFaAaraH KeH.

BaeHaep icTen TypraHAQ, a3blk CaAaTblH TYTIKKE a3blkThl caycakneH Hemece Hacka 3aTmneH
(MbICaAbl, KypeKLIEMEH) ThiFbIHAAMAHBI3. BYA YLLIH ThIFBIHARFBLILLTEI KOAAGHBIHBI3.

[bllak 6eAIKTEPIHIH XY3Aepi MeH BipikkeH AMCKIHI (Scipece Kypaa po3eTkara KaAFayAbl
TypFaHAR) ycTamaHbi3. Ky3aepi eTe oTkip 60AaAbI.

Erep nbiwakTapabiH 6ipeyi Typbin KaAca, Mbiliak 6eAIriHAEr asbikTapAbl @Ay YLWIH aAAbIMEH
KYPBIAFbIHbI PO3€TKaAAH aXbIpaTbiHbI3.
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[Mblwak HeAikTepiMeH Hemece BIPIKKeH AMCKIMEH XKYMbIC ICTEreHAE He OAapAbl Ta3araraHaa abait
HoAbIHbI3. OAapABIH XYy3Aepi 6Te oTKip HoAaabl. Dcipece OAapAbl Ta3aAaraH Kesae
XoHe TOoCTaraHAbl bocaTkaH kesae abalAaHbi3.

EckepTty

KypanablH KOCaAkbl BOALLIEKTEPIH HEMeCe KOAAAHBIM XaTKaH KE3AE KO3FaAbIM TypFaH

BOALIEKTEPAI AybICTHIPAP aAAbIHAG KYPaAAbI SPKallaH MaliAaAaHFaHHaH KeiH SAeKTP XyieciHeH

CybIPbIMN aAbIM TacTaHbI3.

ByA Kypaa Tek yiAe KOAAAHYFa apHaAFaH.

KecTeae kepceTiAreH MBALIEP MeH AaMbIHAQY YaKbITbiHaH acbipMaHbI3.

- blabICTbl KEpCETIATEH eH XOFapFbl AEHreMiHEH acraHpi3.

- bip napTusaaaH apTbik TOKTaycbi3 eHAEMEH|3. KYMbICTbI KaaFacTblpMac OypbiH, Kypaaabl ec
MUHYT CybITbIM aAbIHbI3.

- Philips apHaiibl ycbiHb6araH Hemece Philips koMnaHmsicbiHaH 6acka eHAIpYLIAep WbiFapFaH

KOCaAKbl KYparAapAbl Hemece BeAllekTepAl KoAsaHyFa BoAManabl. KoaaaHFaH KarFAalAa, SHIMHIH

KEMIAAIMT ©3 KYLLIH XOSAbl.

blABICTEI MMKPOTOAKBIHABI MELITEPAE KOAAAHYFA BOAMANADI.

LUy aenreni: Lc = 85 ab [A]

DAeKTpMarHuTTik epicrep (AMO)
Ocbi Philips kypaabl aAeKTpoOMarHUTTIk epicTepre (OMO) kaTbiCTbl GapAbIK CTaHAAPTTapFa CoMKec
keneal. Ocbl NanaaraHyLLbl HYCKayAblFbl OOMbIHLLIA AYPBIC KOAAGHBIACR, OYTIHI TaHARFbI FEIABIMM
APAGAAEPTE COVIKEC, KyPaA MaliAaAaHy YLLIH Kayincis 6OAbIN TabblAaAbI.

Kbi3bIn KeTyAeH Kopray
ByA Kypaa KaTTbl Kbi3biM KETYAEH CaKTalTbiH KOPFaHbICMEH KamTamachi3 eTiAreH. Erep kypan kaTTbl
KbI3bIM KETCE, OA aBTOMATThI TypAe coHaipireal. KYpaAAbl TOKTaH CybIpbif, OHbI 5
MMHYTTaM CybITbIN aAbIHbI3. CoaaH COH, TOK CbIMbIH KabblpFaaaFbl pO3eTKara KOChIM, KYPaAabl
KalTa KOCblHbI3. Erep KaTTbl Kbi3bin KETYAEH CaKTalTbiH KOPFAaHBIC ThiM XMi iICKe KOCbIAATbIH OOACa,
Philips anaepimen Hemece Philips ky3bIpeTTi KbI3MET OpTaAbIFbIMEH OaliAaHbICHIHBI3.

AArawu KOAAQHap aAAbIHAQ

Kypanabl arFaikbl PET KOAAGHAP aAABIHAR, a3bikKa TUETIH GOALIEKTEPIH KaKCbIAAM Ta3aAaHbl3
(«Tazanay» TapayblH KapaHbi3).

ManaaAaHyFa AanbiHAQY

Il blcTbik asbiKTapAbl TOCTaFaHFa HeMece CTaKaHFa CaAMac GYpbIH CybITbIM aAbIHbI3 (€H, KOFapFbl
Temnepatypa — 80 °C).

©Haemec 6ypbliH, ipi a3bIKTapAbl YAKEHAIr LaMaMeH 2 CM eTim TypaHbi3.

Kabbipra poseTKacbiHa aAFaMac 6ypbiH, KYPaAAbIH, AYPbIC XXMHAAFaHbIH TEKCEPIH3.

KypaAaabl naaaAaHy

KoA 6AeHAepi

KO/\ 6AeHAepIHIH dyHKUMANAPDI:
CYT OHIMAEPI, COYCTap, XeMIC-KMAEK LLbIPbIHAAPbI, KOXEAEP, CYCbIHAAP, KOKTEMABAEP CUAKTI
CYVbIKTbIKTapAbI LaliKay;
- KyMMaKKa apHaAFaH CyMblK KaMblp HEMeCe MalMoOHE3 CUSKTbI XXYMCaK a3blKTapAbl apaAacTbipy;
- 6ananap TaFambl YLWIH NiCIPIATEH asbikTapAaH e36e AalbiHAQY.

Il VHrpeaneHTTepAi YCaTKbIL bIABICKA CAABIHbI3.
¥ChIHbIAATBIH MEALLIEP MEH apaAacThIPy YakbiThbiH TEMEHAE 6epiAreH KECTeAeH KapaHbi3.
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LWaikay keAeMAepi MEH AalblHAQY YaKbITbl

A3bIK TYpAepi Lllarikay keaemaepi  YakbIT KbiAAaMABIK,
KeMmic-xmaekTep MeH 100-200 r 30c Typbo
KeKeHicTep

bana Tamarbl, kexerep MeH [00-400 ma 60 ¢ [2-16
coycTtap

Ky/mak Kambipbl 100-500 mA 60 ¢ 12-16
KokTelnabaep MeH CycblHARP [00-1000 ma 60 ¢ [2-16

KoA 6AeHAepiH MoTOp 6eAiriHe TaFbiHpI3 («cbIpT» eTe Tyceai) (CyperT 2).
LLTenceAbaik yLITh KabbipFa po3eTKachiHa KOChIHbI3.

LLlatbipan KeTnec yLUiH Mbillak KOpFaHbILbIH TOAbIFBIMEH UHIPEAMEHTTEpPre
6atbipbiHbI3 (Cyper 3).

Kypaaabl Kocy yLUiH, Kocy/eLwipy TyiMeciH Hemece TypOO XKbIAAAMABIK TYMMECIH 6acbiHbI3.

- Kocy/elwipy TylMeciH NaiipanaHFaH Ke3ae XbIAAAMABIKTBI KbIAAAMABIK TaHAAFbILINEH peTTeyre
60onaabl. KbIAAAMABIK HEFYPABIM KOFapbl DOACE, OHAEY YaKbITbl COFYPABIM KbiCka OOAAADI.

- Typbo xbiAAaMABIK TYMMECIH NaliaaAaHFaH XaFAAMA], KYPaA eH XOFapFbl XbIAAAMABIKMEH XYMbIC
icTenal. MyHAAIN XaFAQAQ, KbIAAAMABIK TaHARFbILL aPKbIABI KbIAAAMABIKTbI PETTEY MYMKIH eMec.

Eckepmne XKbirgamgbik xoFapbl 60AFaH caribiH, mypay Hemece Wankay yakbimbl KbiCKapagal.

A AsbikTapabl aparacTbipy YLUiH, KYPaAAbl )KOFapbl, TOMEH aHe aiiHaAAbIpbINn Gasy
XyprisiHiz (Cypert 4).

©OHAeyA€eH KeltiH, Kocy/eLwipy TyiMeciH HeMece Typ6o TYIMMeCiH Xibepin KypaAAbl OLWLipiHi3.
CocbliH nbiwak 6eAiri TokTaFaHLIa KYTiH;3.

Ac Y KOM6alHbI

Mbiwakrap
TyparblLl MbILaK XaHFak, €T, N3, KaTTbl IPIMLUIK, M3, KaTTbl IPIMLLIKTEPAI, CyFa MICIPIATEH KYMbIPTKA,
CapbIMCaK, KoK, KEMTIPIATEH HaH XoHe T.6. UHTPEAMEHTTEPAI YCaKTayFa apHaAFaH.

Mbiwak 6eairiHiH xy3aepi eTe oTKip! Mbiwak 6eAiriMeH >yMbic icTereHAe, acipece
OHbl TOCTaFaHHAH aAFaH Ke3Ae, TOCTaFaHAbl HOCaTKaHAQ XaHe TasaAay 6apbICbIHA], a6alt 6OAbIHpI3.

Il Kypan ycTarbiwbiH biabicka caAbiHbiz (CypeT 5).
lMblwaKThIH, KOPFay XabblHbIH YCATKbILLTAH aAbIN TaCTaHbI3.
¥CaTKbILWTbl KYPaA yCTaFbillbiHa opHaTbiHbI3 (CyperT 6).

A3bIKTbl TOCTaFaHFa CaAbIHbI3.
¥CbIHbIAATbIH MOALLEDP MEH apaAacCTbIPy YaKblTbiH TOMEHAE 6epi/\reH KECTEAEH KapaHbi3.

¥caKTay MeALuepi MeH AalbIHAQY YaKbITbl

A3bIK TYpAepi Meawep VakbIT JKbIAAAMABIK
AKKEAKEH 100 r 30c 12-16
[Mna3 6eH xymbipTka 500 r 7 x | cek.(aypcin) I

ET 300 r 30c Typbo
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AsbIK TYpAEpi MeAwep YakbIT 7KbIAAAMABIK
[NapmesaH ipiMmLuiri 300 r wamameH 60 ¢ Typbo
KaHrakTap 500 r wamameH 30 ¢ Typbo
Kapa wokoAaa 200 r wamameH 45-60 c Typbo

TabakTbiH, KaknaFbiH »xabbiHbI3 (). KaknakTbl 6ekiTy yLwiH («CbIpT» eTeAi), OHbl caFaT
6arbiTbiHa Kapcbl (2) 6ypaHpi3 (CypeT 7).

A blabic KaknaFbiHbIH, XaHbIHAAFbI MoTOp 6eAiriH biAAaMAATbIHBI3 («cbIpT» eTeai) (Cypert 8).
MTepriwTi Tamak caAaTbiH TYTiKKe KiprisiHis.
Eckepmne Mimepriw wawbipan kemygiH, aAgbiH aAagbl.

B Kypaaabl Kocy YLUiH, KOocy/eLwipy TyiMMeciH HeMece TYpHO KblIAAAMADIK TYMMeCiH BacbiHpI3.

- Kocy/euwipy TyMMeciH NanaanaHFaH KE3AE XbIAAAMABIKTbI XbIAAGMABIK TaHAAFbILLMNEH peTTeyre
6onabl. 2KblIAAAMABIK HEFYPABIM XOFapbl HOACA, OHACY YaKbITbl COFYPABIM Kbicka 60AaAbI.

- Typbo XblAAAMABIK TYMMECIH MaiAaAaHFaH XarAalAd, KYPaA eH XOFapfbl XKbIAAAMABIKMEH XKYMbIC
icTenal. MyHAal arFAaAa, KIAAGMABIK TaHAAFbILL @PKbIABI XKbIAAAMABIKTEI PETTEY MYMKIH emec.

Eckepmne Erep uHrpegneHmmep mabakmbix, KabbipracbiHa xabbicbin Kamca, KypaAgel ewwipin,
0Aapgbl KAAGKLLA KeMeTiMeH Hemece 6ipas cy¥ibIkmblK KOCY apKblAbl aXbIpAMbIN AAbIHbI3.

Eckepmne Typarbiw nbiluakneH emmi ycakmaraHHAH KeiiH KYpaAgbl 9PKALLAH CybimbIn AAbIHbI3.

Bl SHaeyaen keiiin, kocy/ewipy TyiimeciH Hemece Typ6o Ty MeciH Xi6epin KypaAAbl SLIipiHi3.
CocblH Mbilak, 6eAiri ToKTarFaHLa KyTiHi3.

I blabicTbiH, YCTiHri aFbiHAAFbI KaknaFbiH 6ocaTy TyimeciH 6ackin (1), OHbI caraT GaFbiTbiMEH
6ypan aAbiHpI3 (2). (CypeT 9)

KeHecTtep

- Kypan eTe xbiaaam Typariabl. ThiM ycak Typamac YLiH, TYPOO KbIAAGMABIFbIHBIH, TYMMECIH 6acbin
KaAbIN TYPbIHbI3.

- IpiMwik (KaTTbl) HeMece LOKOAAA TypaFaH KE3AE, KYPaAAbl TbIM Y3aK ICTETMNEHI3. DiTnece,
asblk KbI3biM, EPUAI AE, KECEKTEHIM KETEA|.

- [blwakTapmeH Kode ASHAEPIH, KYPKYMa, MYCKaT JKaHFarbl XoHE My3 KeCeKTepi CMAKTbI KaTTbl
asbIkTapAbl TypaMaHbi3, cebebi oA Mbllak BeAIriHIH 8TKIPAIriHE Kepi acep eTeal.

BipikkeH AucK
BipikkeH AMCK Kmsp, ca6i3, KAPTOM, KEK Kya MEH M3 CEKIAAI KOKOHICTEPAI XSHE IPIMLLIKTIH Kenbip
TYPAEPIH Kecyre xaHe yriTyre apHaaraH.OHbiH 6ip xafbl Kecyre, aA eKiHLi XKafbl YTiTyre apHaAFaH.
AWCKiHI OYpY apKbIAbl KeCy KyMIHEH YTiTy KyMiHE ©Te arachi3.

Mys KeceKTepi CUSIKTbI KaTTbl 3aTTapAbl GipiKKEH AMCKIMEH OHAEMEH,3.

BipikkeH AMcKiAepAiH, Xy3i ©TKip 60Aaabl. OAapAbl KOAMEH YCTaMaHbi3.

W Kypaa ycTasbilwbiH blabicka caabiHbiz (CypeT 5).

KaaaraH HaTuxere 6ipikkeH AMCKiHIH, KeCy Hemece YriTy GeTiH KoFapbl KapaTbin KypaA
ycTaFbilbiHa caAbiHbi3 (CypeT 10).

TabakTbiH, KaknaFbiH xabbiHpi3 (1). KaknakTbl 6ekiTy ywwiH («CbIpT» eTeAi), OHbl cafat
6arbiTbiHa Kapcbl (2) 6ypaHbi3 (CypeT 7).

A3bIK CaAaTbIH TYTIKKE a3blK CaAbIHbI3.
- Ipi KecekTepal Tamak canaTblH TYTiKke Cait GOAATHIH KECEKTEPre anAbIH ara BOAIN aAbIHbI3.
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- XKakcblnan Typanybl HEMECE YTiTIAYI YLiH, TaMaK CcaAaTblH TYTIKTI GIPKaAbINTEl €TiM TOATLIPbIHBI3.

- Clisre TbIM ke MOALLEPAETi MHIPEAVEHTTEPAI Lalikay/Typay Kepek BOACa, OHAQ KilLKeHe
OeAKTepMeH LWaKan/TypaHbi3, )KoHe bIAbICTbI apacbiHaa 60CaTbIN OTbIPbIHbI3.

- [lapmesaH, rayaa, SMMEHTaAb CUAKTbI IPIMLLIK TYPAEPIH yCaKTay YLUiH, OAap TOHa3bITKbILL
TemnepaTypacbiHaa HOAYbI THIC.

Tabak KaknaFbIHbIH, >KaHbIHAAFbl MOTOP BeAIriH blaaamMAaTbIHbI3 («cbipTy eTeal) (Cypert 8).

A Kypaaabi kocy ywiH, Kocy/elwwipy TyiimMeciH Hemece Typ6o XKbIAAAMABIK TYMMeCiH 6acbiHbI3.

- Kocy/ewipy TynmMeciH NanaaranHFaH KE3AE XKbIAAGMABIKTbI KbIAAAMABIK TaHAAFbILUMEH peTTeyre
60raabl. KbIAAGMABIK HEFYPABIM XOFapbl OOACA, OHACY YaKbITbl COFYPALIM Kbicka HOAAAbI.

- Typbo XblAAGMABIK TYMMECIH NaliAaAaHFaH XaFAaMAR, KYPaA eH KOFapfbl XbIAAAMABIKMIEH JKYMbIC
icTenal. MyHARM XaFAaNAQ, KEIAAAMABIK TaHAAFBILL aPKBIAbI XKbIAAGMABIKTbI PETTEY MYMKIH emec.

MTepriwTi TaMak caAaTbiH TYTiKTeri a3blKTapAblH, YCTIHEH COA 6acbIHbI3.

Bl SHaeyaeH keilin, kocy/ewipy TyimeciH Hemece Typbo TyiMeciH i6epin Kypaaabl eLWipiHis.
CocblH 6ipikkeH AUCK TOKTaFaHLIA KYTiHi3.

ByAfaybiLL

ByAFaybILl KiAerelAl, )YMbIPTKaHbIH afblH, ACCEPTTI XaHe T.6. aparacTbipyFa apHaAFaH.
Il ByAraybilwThl 6aiiaaHbICTBIPFbIL BOAiIKKE XarFaHbI3 («cbipT» eTe Tyceai) (Cypet I1).
BaiiaaHbIcTbIpFbILL GOAIKTI MOTOp 6eAiriHe aAFaHbI3 («cblpT» eTe Tyceai) (Cypert 12).

MHrpeAMEHTTEPAI bIABICKA CaAbIHbI3.
¥CbIHBIAATbIH KOAEMAEP MEH SHAEY YaKbITbH KECTEAEH KapaHbl3.

ByAray keAeMAepi MeH OHAeY YaKbITbl

A3bIK TYpAEPpI Byaray keAemaepi YakbiT
Kpem 250 mA 70-90 ¢
KyMbIpTKa afbl 4 XyMbIpTKa 120 ¢

Kerec XKymbipmka arbiH 6YAFaFraHga, xakcbl HIMUXKE AAy YLWIH YAKEH MOCMAFaH NANgaAaHbIHbI3.
KeHec Kpemgi byAraranga, walubipayb yiwiH CMakax nargaAaHbIHbI3.
LLTenceAbaik ywThbl KabbipFa po3eTkacbiHa KOCbIM, KOCy/eLWipy TyMMeciH 6acbiHbI3.

KeHec L awbipamayei yiwiH, meMeH xbiAgamgbikneH 6acman, wamamer | MUHymmaH Kesiin
)KbIAGaMgbIfblH ApmMmMmbIPbIHbI3.

LLlamameH | MUHYTTaH COH, TYpP6O *KbIAAAMABIFbIMEH XXaAFACTbIPY YLiH Typbo TyiMeciH bacyra
60AaAbI.

Tasaaay (Cyper 13)

MoTop 6eAiriH, TocTaFaHHbIH, KaKMaFblH KHE KOMipTKill )aAray 6OAiriH cyFa 6aTbipMaHbi3. Bya
6oALIEKTEPAI AbIMKbIA LybepeKmneH CYpTiHi3.

KypaAAbl TazaAaraHAR, KbipaTblH LybepeKTepAi, KbIpFbIll Ta3aAay KYPaAAapblH, aHapMait Hemece
ALIETOH CUSAKTbI CYMbIKTBIKTapPAbl KOAAAHOAHbI3.

Mbiwak 6eAikTepiH xaHe bipikkeH AMCKiHi abaitaan TasaAaHbi3. OAapAbIH, XY3Aepi ©Te oTKip
60oAapbl.

Il Kypanabl poseTkaaaH abIpaTbiHbi3.
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lMaiaaAaHbIAFaH KOCAAKbI KYPaAAbI LLeLLy YLLiH, MOTOp BeairiHaeri 6ocaTy TylMeAepiH
6acbIHbI3.

Erep 6ap 60Aca, aAbIHaTbIH GOALLIEKTEPAI aAbIM TaCTaHbI3.

KeHec Koa 6AeHgepiH KbIAGaM masaAay yLwiH, cmakanra 6ipas xyy cydibIkmblifbl MEH XbIAbl Cy Kyibin,
KOA 6AeHgepiH caAblHbI3 ga, wamameH |0 cekyHg icmemiHis.

OaaH apFbl HYCKaHbl aAy YLLIH, )eke 6epiAreH TasaAay KecTeciH KapaHbis.

Cakray
.l KoA 6AeHAepi MeH Mbilak 6eAiriHiH, YCTiH KOPFaMTbIH XKarKbiLUTapMeH »abbiHpI3.

Mbiwak 6eAiriH xaHe 6ipikkeH AMCKIHI KYPaA YCTafbllbiHA OPHATbIHBI3 Spi OHbl TaBaKTbIH,
illiHe >XMHan caKTaHbI3.

KaknakTbl TabaKTblH, YCTiHE OPHATbIHbI3.

KopLwuaraH oprta

- Kbi3MeT Mep3iMi askTaAFraHAR, KYPaAAbl TYPMBICTBIK KOKbICTeH Gipre TacTamMaHbi3. KaliTa eHaeyi
YLWiH apHalibl KWHay OpHbiHa TancbipbiHei3. OcblAaNLLa, KOpLlaFaH OpTaHbl CakTayFa
kemekTececi3 (CypeT 14).

KocaAkbl KypaAAapFa Tancbipbic 6epy

BYA KyPbIAFbI YLLIH KOCaAKbI Kypaaaap caTein aAy ywiH, www.shop.philips.com/service
MEKEHXaMbIHAAFbI OHAAMH-AYKEHIMI3re KIpiHi3. OHAaMH-AYKEH KbI3BMETIH naiiaaraHy eAiHi3Ae MYMKIH
6oamaca, Philips avaepite Hemece Philips Kbi3MeT kepceTy opTaAbiFbiHa 6apbiHbI3. KypbIAFb! YLLiH
KOCaAKbI KYPaAAAp anyAa KMbIHABIKTap O0ACa, eAinizaeri Philips TyTbiHYLWbIAAPABI KOAARY OPTaAblFbiHa
xabapAacbiHbi3. OHblH HaliAaHbIC MOAIMETTEPIH AYHUEXY3IAIK KEMIAAIK KiTanlwacbiHaH Tabacb3.
Kocankbl kypan peTiHae Philips avaepiHe Hemece Philips kbi3meT kepceTy opTaAbiFbiHa TikeAei
HepiAicTi WwaFbiH Typarbilka (4203 035 83450 Hemipi 6ovibiHWwa) Tancbipeic bepyre 60AaAbI.

LLlaFbiH TypaFbill XaHFakTap, €T (eH XOFapFbl )KbIAAAMABIKTa 5 cekyHATa eH kebi |20 r.) nuss, kaTTbl
ipiMLLIK (eH, >xoFapFbl XbiAaamablkTa |5 cekyHaTa 50 - 100 1), acbiAFaH yMbIPTKaAGP, Kbillia, ac
WenTepi, KaTKaH HaH, T.0. KilLKEHe KOAEMAETI a3blKTapAbl TYpayFa apHaAFaH.

KeniAaik x9He KbI3MeT KepceTy

KbI3MeT kepceTy XyMbICTapbl HeMece aknapaT KaxeT HoAca Hemece npobaema 6oAca, Philips
komnaHuscoiHbiH WWW.philips.com/support se6-TopabbiHa kipiHiz Hemece eniHizaeri Philips
TYTbIHYLIBIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbIHa XabapAachiHbI3. TeAehOH HOMIPIH AYHUEXY3IAIK KEMIAAIK
KiTanwackiHaH Tabyra 6oAaabl. EAHIZAE TYTbIHYLIbIAAPABI KOAAQY OPTaAbIFbl BOAMaFaH XarFAaliAa,
xeprinikTi Philips aAvaepite xabapaacbiHpi3.

AKayAbIKTapAbl KOO

ByA TapayaAa KypbIAFbIAG €H XKMi KE3AECETIH MICEAGAEP XMHAKTaAFaH. TeMeHAET! aknapaTThiH
KeMeriMeH MaCeAeHi Lelle aAMacaHbi3, Xui KOMbIAATBIH CypakTap Ti3iMiH kepy yLwiH www.philips.
com/support TopabblHa KipiHi3 Hemece eAiHi3aeri TyTbiHyLWbIAAPAbI KOAAQY OPTaAbIFbIHA
xabapAacbiHbI3.
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[Npobaema Lewimi

Kypaa skymbiC icTemelnal.  ByA KypaA KaTTbl Kbi3bin KETYAEH CaKTalTblH KOPFaHbICNEH KaMTamMachi3
eTiAreH. Erep kypaa KaTTbl Kbi3bin KETCE, OA aBTOMATThI TYPAE
coHAlIpireAl. Kypaaabl TOKTaH CybIpbir, OHbl 5 MUHYTTal CybITbIMn
anbiHbi3. CoaaH COH, TOK CbIMbIH KabblpFasarbl po3eTkara Kiprisin,
KYPaAAbl KaiTa KOCbIHbI3. Erep KaTTbl Kbi3bin KETYAEH CaKTaMTbIH
KOPFaHbIC TbIM XMi icke KocblAFaH 60Aca, Philips AnaepimeH Hemece
Philips ky3bIpeTTi KbI3MET OpTaAblFbiMeH GaiAaHbICHIHbI3.

MoTopaaH aAFaLLKbl ByA Hopmaabl Hapce. Erep bipHelle peT KoAaaHFaHHaH KeMiH Ae uic
GipHelle peT KoAAGHFaH  KeTMece, ChifbiM XaTKaH TaFaMAap KOAEMIH XSHE CbiFy YaKblTbiH
Ke3iHAE »XaMaH Mic TEKCEpIHI3.

WbIFaAb.

Kypaa kaTTbl Ly, Kypanabl ewwipin, TOKTaH CyblpbiHbI3. ©3iHi3re xakpiH opHaaackaH Philips
KaFbIMCbI3 Mic KbI3MET OPTaAbIFbiHa HEMECE AMAEPIHE XabapAAChIHbI3.

LWbIFAPAABI, KOA
TUM3OENTIHAEN bICbIM
KETEA, TYTIH LUblFapaAbl,
T.6.

XKemicrti HaH peuenTi

- 150 1 kypma

- 2251 kapa epik

- 50 rp.6apam

- 50 rp.xaHFak

- 100 rp. meni3

- 200 r speTTeri Kapa yH
- 100 rp. braan yHel

- 100 r KoHbIp KaHT

- | weiMwbIM Ty3

- | KilwkeHe nakeT Micipy coaacsl
- 300 MA KbIlWKpIA CyT

Il |pkiTTen 6acka MHrpeaneHTTepAl Tabakka KeAeCi Ke3eKMeH CaAbIHbI3: KYypMa, kapa epik, 6aaaM,
Tyie XaHFaK, Meili3, 9AeTTeri kapa yH, 61Aait yHbl, KOHbIP KaHT, Ty3 >KdHe MicCipy coAachl.

KoAbIHbI36EH KOMMAAXKbIH, KECEK 3aTThbl aKblpbIHAAM XablHbI3.
IPKITTi KOCBIHbI3.
MHrpeaneHTTepAi Typbo KyliHAe eH kebi 5 cekyHA apaAacTbIpbiHpI3.

MAeHreH Kambipabl Tik BypbilwiThl Micipy TabasbiHa caabin, | 70°C TemnepaTtypaaa 40 MuHyT
nicipiHis.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke j ,,Philips“! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis apraSsymas (Pav. 1)

Greicio reguliatorius

Jjlungimo / iSjlungimo mygtukas

DidZiausio greic¢io mygtukas

Variklio jtaisas

Atlaisvinimo mygtukai

MaiSytuvo antgalis su integruotu pjaustymo jtaisu
MaiSytuvo antgalio apsauginis dangtelis
Menzdrélé

Menzdrélés dangtelis

Plaktuvas

Plaktuvo mova

Apsauginis pjaustymo jtaiso dangtelis
Stdmiklis

Dubens dangtis

Universalusis diskas (raikymo / pjaustymo)
|rankiy laikiklis

Pjaustymo jtaisas

Dangcio atlaisvinimo mygtukas

S Dubuo

A
B
C
D
E
F
G
H
|

J
K
L
M
N
O
P
Q
R

Svarbu

Pries pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus
- Variklio jtaiso nemerkite | vanden] ar bet kokj kita skystj ir neplaukite jo po tekancio vandens
srove. Variklio jtaisa valykite tik drégna Sluoste.

Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros
tinklo jtampa.

- Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso nenaudokite.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips" jgaliotasis techninés
priezidros centras arba kiti panaSios kvalifikacijos specialistai, kitaip kyla pavojus.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizidiri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- Prizidrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Veikiant prietaisui, niekada pirstais arba kokiu nors daiktu (pvz, mentele) nestumkite ingredienty |
tiekimo vamzdj. Tam galima naudoti tik stamikl.

- Nelieskite pjaustymo jtaisy ir universaliojo disko pjaunamuyjy briauny, ypac kai prietaisas yra
jlungtas | elektros lizda. Pjaunamosios briaunos labai astrios.

- Jei pjaustymo [taisas jstringa, iStraukite prietaiso kistuka i$ maitinimo lizdo pries nuimdami
pjaustymo [taisa sudarancias dalis.

- Bokite labai atsargls dirbdami ar valydami pjaustymo jtaisg ar universalyjj diska. Jy aSmenys yra
labai astrTs. Blkite itin atsargts valydami juos ir istustindami dubeni.
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Démesio
- Pries keisdami priedus ar pries liesdami naudojimo metu judancias dalis,
visuomet iSjunkite prietaisa.
- Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy Tkyje.
Nevirsykite kiekiy ir apdorojimo laiko, nurodyty lentelése.
Nedékite produkty virs ant dubens nurodytos maksimalios Zymos.
Niekada nebandykite apdoroti daugiau kaip vienos partijos be pertraukos. Prie$ tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti penkias minutes.
Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jdsy garantija.
- Dubuo netinkamas naudoti mikrobangy krosnelése.
- TriukSmingumo lygis: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Apsauga nuo perkaitimo
Siame prietaise yra apsauga nuo perkaitimo. Kai prietaisas perkaista, jis automatiskai iésijungia.
ISjunkite prietaisa iS elektros lizdo ir palikite jj 5 minutéms, kad atvésty. Tada vél
junkite kistuka | elektros lizda ir jjunkite prietaisa. Kreipkités | ,,Philips” prekybos atstova ar jgaliotajj
,Philips"* techninés prieziliros centrg, jei apsauga nuo perkaitimo per daznai suaktyvinama.

Pries naudojant pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (zr. skyriy
. Valymas").

ParuoSimas naudojimui

Pries pildami j j dubenj ar menzirélg, leiskite karstiems ingredientams atvésti (auksciausia
temperatira 80 °C).

Didelius gabalus prie$ apdorojima susmulkinkite j mazdaug 2 cm gabaliukus.

Tik visiSkai surinke prietais, jjunkite kiStuka | sieninj el. lizda.

Prietaiso naudojimas

Rankinis maiSytuvas

Rankinis maisytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.

- Minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti.

- Virtiems produktams, pvz., kiidikiy maistui, trinti.

Produktus sudékite | menziréle.
Rekomenduojamas kiekis ir gaminimo laikas nurodyti toliau pateiktoje lenteléje.
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Maisymo kiekiai ir paruosimo laikas

Produktai Maisymo kiekis Greitis

Vaisiai ir darzoveés 100-200 g 30s Didziausias greitis
KCTdikiy maistas, sriubos ir 100—400 ml 60 s 1216

padazai

Teslos 100-500 ml 60's 12-16

Kokteiliai ir gérimy misiniai 100-1000 ml 60 s 1216

Prie variklio jtaiso prijunkite maiSymo antgalj (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 2).
|kiskite j maitinimo lizda kiStuka.
Norédami, kad nesitaskyty, i$orinj peiliuka visi$kai jmerkite j produktus (Pav. 3).

Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka arba didziausio greicio
mygtuka.

- Jei jjungéte jjungimo / iSjungimo mygtuka, greit] galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo
didesnis greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas.

- Jei pasirinkote didziausio grei¢io mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

Pastaba. Kuo didesnis greitis, tuo trumpesnis apdorojimo laikas reikalingas.
A Prietaisa létai judinkite aukstyn ir Zemyn ratais, kad produktai tinkamai issimaisyty (Pav. 4).

Baige apdorojima, iSjunkite prietaisg atleisdami jjungimo / iSjungimo mygtuka arba didziausio
greifio mygtuka ir palaukite, kol pjaustymo jtaisas nustos suktis.

Virtuvés kombainas

Pjaustymo jtaisas
Pjaustymo [taisas skirtas produktams, pvz., rieSutams, mésai, svoglinams, kietam sdriui, virtiems
kiausiniams, ¢esnakui, Zalumynams, dziovintai duonai ir kt., smulkinti.

Pjaustymo jtaiso aSmenys yra labai astrus! Bikite labai atsargis dirbdami su pjaustymo jtaisu, ypaé
nuimdami jj nuo dubens, istustindami dubenj ir valydami.

|statykite jrankiy laikiklj j dubenj (Pav. 5).
Nuo pjaustymo jtaiso nuimkite apsauginj dékla.
Pjaustymo jtaisa uzdékite ant jrankiy laikiklio (Pav. 6).

Produktus sudékite j inda.
Rekomenduojamas kiekis ir gaminimo laikas nurodyti toliau pateiktoje lenteléje.

Kapojimo kiekiai ir apdorojimo laikas

Produktai Kiekis Laikas Greitis
Petrazolés 100 g 30s 1216
Svogunai ir kiausinis 500 g 7 x 1 s (impulsas) 1

Mésa 300 g 30s Didziausias greitis
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Produktai Kiekis Laikas Greitis

Parmezano sris 300 g ~ 60 sek. Didziausias greitis
Riesutai 500 g ~30s Didziausias greitis
Juodasis Sokoladas 200 g ~ 45-60 sek. Didziausias greitis

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj pries laikrodzio rodykle (2) kol jis uzsifiksuos (s
pragteléjimas) (Pav. 7).

A Variklio jtaisa pritvirtinkite prie dubens dangéio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 8).
|kiskite stamiklj j tiekimo vamzdj.
Pastaba. stiimiklis neleidZia turiniui iSsilieti.

Bl Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / i$jungimo mygtuka arba didZiausio greicio
mygtuka.

- Jei jjungéte jjungimo / iSjungimo mygtuka, greit] galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo
didesnis greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas.

- Jei pasirinkote didZiausio greic¢io mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

Pastaba. jei produktai prilimpa prie dubens sieneliy, atleiskite mygtukq bei iSjunkite prietaisq ir nuvalykite
juos mentele arba jpilkite daugiau skyscio.

Pastaba. po mésos smulkinimo pjaustymo jtaisu visada leiskite prietaisui atvésti.

Bl Baige apdorojima, isjunkite prietaisa atleisdami jjungimo / i$jungimo mygtuka arba didZiausio
greifio mygtuka ir palaukite, kol pjaustymo jtaisas nustos suktis.

Paspauskite dangcio atlaisvinimo mygtuka ant dubens (1), pasukite dangtj laikrodzio rodyklés
kryptimi ir jj nuimkite (2). (Pav.9)

Patarimai

- Prietaisas kapoja labai greitai. Jei naudojate didelio greicio mygtuka, naudokite jj tik trumpam, kad
maistas neblty per daug susmulkintas.

- Kapodami (kieta) sdrj arba Sokolada, nelaikykite prietaiso jjungto per ilgai. Kitaip Sie produktai per
daug jkais, pradés lydytis ir sulips | gumulus.

- Nenaudokite pjaustymo jtaiso labai kiety ingredienty, tokiy, kaip kavos pupelés, kurkuma,
muskato riedutai ar ledo kubeliai, smulkinimui — jis gali atSipti.

Universalus diskas
Universalusis diskas skirtas darzoviy, pvz., agurky, morky, bulviy, pory ir svoginy bei tam tikros rasies
sdriy raikymui ir pjaustymui.Viena pusé skirta raikymui, kita pjaustymui. Galite pereiti nuo raikymo
prie pjaustymo ir atvirksciai tiesiog apversdami diska.
Niekada nenaudokite universaliojo disko kietiems produktams, tokiems, kaip ledo kubeliai,

apdoroti.

Universaliojo disko aSmenys yra labai astrus. Nelieskite jy.
|statykite jrankiy laikiklj j dubenj (Pav. 5).

Uzdékite universalyjj diska ant jrankio laikiklio raikymo arba pjaustymo puse j virsy,
atsizvelgiant | norima rezultata (Pav. 10).

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj pries laikrodzio rodykle (2) kol jis uzsifiksuos (s
pragteléjimas) (Pav. 7).
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- Dékite produktus j tiekimo vamzdi.
Didesnius produktus i$ anksto supjaustykite, kad jie tilpty j tiekimo vamzdi.

- Geriausius rezultatus pasieksite vamzd] uzpilde tolygiai.

- Kai turite apdoroti didelj maisto kiekj, darykite tai nedideliais kiekiais ir; prie$ imdami nauja porcija,
iStustinkite duben;.

- Pjaustant surj, pvz, parmezano, Goudos ar Emmentaler; stiris turi bti Saldytuvo temperatdros.

Variklio jtaisa pritvirtinkite prie dubens dangcio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 8).

A Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka arba didZiausio greicio
mygtuka.

- Jei jungéte jjungimo / isjungimo mygtuka, greitj galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo
didesnis greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas.

- Jei pasirinkote didZiausio grei¢io mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

Sttmikliu lengvai paspauskite produktus tiekimo vamzdyje.

EA Baige apdorojima, iSjunkite prietaisa atleisdami jjungimo / iSjungimo mygtuka arba didZiausio
greifio mygtuka ir palaukite, kol universalusis diskas nustos suktis.

Plaktuvas

Plaktuvas skirtas grietinélei, kiausiniy baltymams, desertams ir kt. plakti.
Plaktuva prijunkite prie movos (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 11).
Mova prijunkite prie variklio jtaiso (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 12).

Sudékite produktus j duben;.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.

Plakimo kiekiai ir apdorojimo laikas

Produktai Plakami kiekiai Laikas
Grietinéle 250 ml 70-90 s
Kiausiniy baltymai 4 kiauiniai 120 s

Patarimas. Plakdami kiausiniy baltymus naudokite didelj dubenj, kad pasiektuméte geriausiq rezultatq.
Patarimas. Plakdami grietinéle naudokite menziréle, kad nepritaskytuméte.
|kiskite kistuka j elektros tinklo lizdg ir paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka.

Patarimas. Kad nepritaskytuméte, pradékite plakti mazesniu greiciu ir maZdaug po 1 minutés junkite
didesnj greitj.

Mazdaug po 1 minutés galite paspausti turbo mygtuka ir apdorojima testi didZiausiu greiciu.

Valymas (Pav. 13)

Nemerkite variklio jtaiso, dubens dangcio ar plaktuvo movos j vandeni.Valykite Sias dalis drégna
Sluoste.

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Bukite labai atsargus valydami pjaustymo jtaisus ir universalyjj diska. Jy aSmenys yra labai astrus.

ISjunkite prietaisa.
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Norédami nuimti prietaisa, kurj ka tik naudojote, ant variklio jtaiso paspauskite atlaisvinimo
mygtukus.

Jei yra, nuimkite nuimamas dalis.

Patarimas. Norédami greitai nuplauti mai§ymo antgalj, jpilkite Silto vandens ir Siek tiek indy ploviklio
menziiréle, [dékite maiSymo antgalj ir leiskite prietaisui veikti mazdaug 10 sekundZiy.

Daugiau nurodymy zr. atskiroje valymo lenteléje.

Uzdékite ant maiSytuvo antgalio ir pjaustymo jtaiso apsauginius dangtelius.

|statykite pjaustymo jtaisa ir universalyjj diska j jrankiy laikiklj ir laikykite juos dubenyje.
Ant indo uzdékite dangt;.

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o
priduokite jj j oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 14).

Priedy uzsakymas

Norédami jsigyti Sio prietaiso priedy, apsilankykite msy internetinéje parduotuvéje adresu www.
shop.philips.com/service. Jei internetinés parduotuvés jisy 3alyje néra, apsilankykite pas savo
,Philips™ atstova arba ,,Philips" techninés priezitiros centre. Jeigu jsigyjant prietaiso priedy kilo kokiy
nors sunkumuy, kreipkités | savo 3alies ,,Philips” klienty aptarnavimo centra. Jo kontaktinius duomenis
rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke.

Galite uzsisakyti tiesiogiai valdoma kapotuvélj (paslaugos kodas 4203 035 83450) i$ savo ,,Philips"
prekybos atstovo arba ,,Philips" techninés prieZitiros centre, kaip papildoma prieda.

Kapotuvélis skirtas nedideliam produkty kiekiui, pvz., rieSutams, mésai (maks. 120 g smulkinant 5
sekundes didziausiu greiciu), svogtinams, kietam suriui (maks. 50 - 100 g smulkinant 15 sekundziy
didziausiu greiciu), virtiems kiausiniams, ¢esnakui, zalumynams, dziovintai duonai ir kt., smulkinti.

Garantija ir techniné priezZitira

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos ar jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips"
svetainéje www.philips.com/support arba susisiekite su jasy $alyje esanciu ,,Philips" pagalbos
vartotojams centru. Jo telefono numerj rasite garantiniame lapelyje, kuriame pateikiama informacija
apie punktus visame pasaulyje. Jei jUsy Salyje néra pagalbos vartotojams centro, kreipkités | vietinj
,Philips" prekybos atstova.

Trik¢iy diagnostika ir Salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, daZniausiai pasitaikan¢ios naudojantis &iuo prietaisu. Jei
toliau pateikta informacija nepadés isspresti problemos, apsilankykite www.philips.com/support, ten
rasite daznai uzduodamy klausimy sarasa, arba kreipkités | savo Salies klienty aptarnavimo centra.
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Problema Sprendimas

Prietaisas neveikia. Siame prietaise yra apsauga nuo perkaitimo. Kai prietaisas perkaista, jis
automatiskai iSsijungia. ISjunkite prietaisa i$ elektros lizdo ir palikite jj 5
minutéms, kad atvésty. Tada vél jjunkite kistuka | elektros lizda ir
jjunkite prietaisa. Kreipkités j ,,Philips' prekybos atstova ar jgaliotajj
,Philips* techninés prieZidros centrg, jei apsauga nuo perkaitimo per
daznai suaktyvinama.

Pirmuosius prietaiso Tai jprasta. Jei ir toliau jusite §] kvapa, patikrinkite, ar ne per daug vaisiy

naudojimo kartus variklio  arba darzoviy dedate.
blokas skleidzia nemalony

kvapa.

Prietaisas kelia daug ISjunkite prietaisa ir iStraukite kistuka i$ maitinimo lizdo. Pagalbos
triukSmo, skleidzia kreipkités | artimiausia ,,Philips" techninés priezitiros centrg arba |
nemalony kvapa, yra pardavéja.

karstas, riiksta ir pan.

Vaisiy duonos receptas

- 150 g datuliy

- 225 g dziovinty slywy

- 50 g migdoly

- 50 g graikiniy riesuty

- 100 g raziny

- 200 g rupiy ruginiy milty
- 100 g kvietiniy milty

- 100 g rudojo cukraus
-1 Ziupsnelis druskos
-1 pakelis kepimo milteliu
- 300 ml pasuky

Produktus, iSskyrus pasukas, sudékite j dubenj tokia tvarka: datulés, dZiovintos slyvos, migdolai,

kepimo milteliai.
Rankomis atsargiai iSlyginkite mase.
Supilkite pasukas.
Maisykite produktus didziausiu greiciu, ne ilgiau kaip 5 sekundes.

I$maisyta tesla supilkite | keturkampe kepimo skarda ir kepkite 40 minuéiy 170 °C
temperaturoje.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

POOPOZIIT AT TIOTMMOO®>

S

Atruma izvélne
leslégsanas/izslégsanas poga
Turbo atruma poga

Motora bloks

Atbrivosanas pogas

Blendera kats ar iebGvétu asmeni
Blendera kata aizsargvaks

Glaze

Glazes vacing

Putotajs

Putotaja savienotajs

Asmenu bloka aizsargvaks

Bidnis

Blodas vaks

Kombinétais asmens (8kélésana/smalcinasana)
Rika turétajs

Asmens

Vaka atvérsanas poga

Bloda

Svarigi!

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu, un saglabdjiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Briesmas

Nekad neiegremdeéjiet motora nodalijumu ddent vai cita Skidruma, ka arT neskalojiet to tekosa
ddent. Motora nodalijuma tiriSanai izmantojiet tikai mitru dranu.

Bridinajums!

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noradrtais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem
vai lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem
traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga
persona nav vinus 1pasi apmacijusi 3o ierici izmantot.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

lerices darbibas laika, nekad neizmantojiet pirkstus vai priekSmetu (pieméram, lapstinu), lai
produktus ievietotu padevéjcaurulé. lzmantojiet tikai brdni.

Nepieskarieties asmenu bloka un kombinéta asmenu malam, it Tpasi, ja ierice ir pievienota
elektrotiklam. Asmenu malas ir oti asas.

Ja asmens iestrégst, pirms iznemat sastavdalas, kas noblokéja asmeni, atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Rikojoties ar asmenu bloku vai kombinéto asmeni vai tirot tos esiet |oti piesardzigi. Asmenu
malas ir |oti asas. Ipadu piesardzibu ievérojiet tos tirot un iztukiojot blodu.
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levéribai
- Pirms mainat piederumus vai pieskaraties ierices kustigajam dalam, vienmér péc ierices lietosanas
atvienojiet to no elektrotikla.
- lerice ir paredzéta tikai majas lietoSanai.
Neparsniedziet tabulas noraditos daudzumus un apstrades laikus.
Neparsniedziet uz blodas noradito maksimalo fimeni.
Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reizé. Pirms turpinat gatavosanu laujiet iericei
5 minGtes atdzist.
Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kurus uznémums Philips nav 1pasi
ieteicis. Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, ierices garantija vairs nav spéka.
- Bloda nav paredzéta lietosanai mikrovilnu krasni.
- Troksna limenis: Lc = 85 dB [A]

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar mlsdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Aizsardziba pret parslodzi
St ierice ir aprikota ar aizsardzibu pret parkar$anu. Ja ierice parkarst, ta automatiski izslédzas.
Atvienojiet ierici no elektrotikla, un laujiet tai atdzist 5 minites. PEc tam no jauna
ievietojiet stravas kontaktdaksu atpakal sienas kontaktligzda un ieslédziet ierici. Ja aizsardziba pret
parkarSanu tiek aktivizéta parak biezi, ludzu, sazinieties ar Philips izplatitaju vai Philips pilnvarotu
tehniskas apkopes centru.

Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar €dienu (skatiet nodalu
, TTrigana’”).

Sagatavosana lietoSanai

Pirms karstu sastavdalu ievietoSanas bloda vai krika laujiet tam atdzist (maksimala
temperatiira 80 °C).

Sagrieziet lielas sastavdalas mazos, apméram 2 cm lielos gabalinos, pirms to parstradasanas.

Pirms iespraust ierices elektribas vada kontaktdaksu elektrotikla sienas kontaktligzda,
atbilstosi samontgjiet ierici.

lerices lietosana

Rokas blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- Skidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jauksanai.
- viskozu sastavdalu, pieméram, pankdku miklas vai majonézes, jaukSanai.

- termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

lelieciet produktus kausa.
Rekomendétos daudzumus un darbibas laikus skatit tabula zemak.
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Jauksanas daudzumi un parstrades laiki

Sastavdalas: Jauksanas daudzums ~ Apstrades ilgums

Augli un darzeni 100-200 g 30 sek. Turbo rezims
Zidainu édiens, zupas un  100-400 ml 60 sek. 1216
mérces

Miklas 100-500 ml 60 sek. 1216
Kokteili 100-1000 ml 60 sek. 1216

Pievienojiet blendera katu pie motora dalas (atskan klikskis) (Zim. 2).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Lai izvairitos no SlakstiSanas, pilniba iegremdgjiet asmenu aizsargu sastavdalas (Zim. 3).

Ludzu, nospiediet ieslegSanas/izslegSanas pogu vai turbo atruma pogu, lai ieslegtu ierici.

- Nospiezot iesleégsanas/izslégsanas pogu, atrumu varat regulét ar atruma slédzi. Jo lielaks atrums, jo
Tsaks ir nepiecieSamais apstrades laiks.

- Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma jus
nevarat regulét atrumu ar atruma izvélnes elementu.

Piezime. Jo lielaks atrums, jo nepiecieSams isaks apstrades laiks.
A Lénam kustiniet ierici augsup, lejup un pa apli, lai sajauktu sastavdalas (Zim. 4).

Pec apstrades, atlaidiet ieslégSanas/izslégsanas vai turbo atruma pogu, lai izslégtu ierici. Pec
tam pagaidiet, lidz asmenu bloks ir parstajis griezties.

Virtuves kombains

Asmens
Asmenu bloks ir paredzéts tadu produktu smalcinasanai ka: rieksti, gala, sipoli, cietie sieri, varitas olas,
kiploki, zalumi, sausa maize u.c.

Asmenu bloka griezéjSkautnes ir [oti asas! Stradajot ar asmenu bloku, esiet |oti piesardzigi, jo
1pasi, kad nonemat to no blodas, iztuksojot blodu vai tiriSanas laika.

lelieciet riku turetaju bloda (Zim. 5).
Nonemiet no asmenu bloka aizsargvaku.
Uzlieciet asmenu bloku uz riku turétaja (Zim. 6).

lelieciet bloda produktus.
Rekomendétos daudzumus un darbibas laikus skatit tabula zemak.

Smalcinasanas daudzums un parstrades laiki

Sastavdalas: Daudzums Apstrades ilgums Atrums
Pétersili 100 g 30 sek. 1216

Sipoli un ola 500 g 7 x 1 sek. (rezims Pulse) 1

Gala 300 ¢ 30 sek. Turbo reZims

Parmezana siers 300 g ~ 60 sek. Turbo rezims
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Sastavdalas: Daudzums Apstrades ilgums Atrums
Rieksti 500 ¢g ~ 30 sek. Turbo reZims
Tumsa Sokolade 200 g ~ 45-60 sek. Turbo rezims

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pretéji pulkstena raditaja virzienam (2), lai to
nofiksetu (atskan klikskis) (Zim. 7).

A Nostipriniet motora bloku uz blodas vaka (atskan klikskis) (Zim. 8).
lelieciet bidni padevejcaurule.
Piezime. Biditajs novers iz§lakstiSanos.

A Lidzu, nospiediet ieslégsanas/izslegsanas pogu vai turbo atruma pogu, lai ieslégtu ierici.

- Nospiezot ieslégsanas/izslégsanas pogu, atrumu varat regulét ar atruma slédzi. Jo lielaks atrums, jo
Tsaks ir nepiecieSamais apstrades laiks.

- Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma jUs
nevarat regulét atrumu ar atruma izvélnes elementu.

Piezime. Ja sastavdalas pielip pie blodas malam, atlaidiet pogu, lai izslegtu ierici, un nopemiet sastavdalas
ar lapstinu vai pievienojiet skidrumu.

Piezime.Vienmer Jaujiet iericei atdzist péc galas smalcina$anas, izmantojot asmenu bloku.

Bl P&c apstrades, atlaidiet ieslégsanas/izslegsanas vai turbo atruma pogu, lai izslégtu ierici. Péc
tam pagaidiet, lidz asmenu bloks ir parstajis griezties.

Nospiediet uz blodas izvietoto vaka atblokésanas pogu (1) un péc tam pagrieziet vaku
P D pog P pag
pulkstena raditaja virziena, lai nonemtu to (2). (Zim.9)

Padomi

- lerice smalcina loti atri. Ja lietojat turbo atruma pogu, nospiediet to tikai uz Tsu bridi, lai partika
netiktu sasmalcinata parak smalki.

- Nedarbiniet ierici parak ilgi, kad kapajat (cietu) sieru vai Sokoladi. Pretéja gadijuma Sis sastavdalas
klTs parak karstas un saks izkust, un salips.

- Nelietojiet asmenu bloku loti cietu produktu, pieméram, kafijas pupinu, kurkumas, muskatriekstu
un ledus gabalinu, kapasanai, jo tas var asmenu bloku padarit neasu.

Kombiné&tais asmens
Kombinétais asmens paredzéts darzenu, pieméram, gurku, burkanu, kartupelu, puravu un sipolu, un
dazadu sieru skélésanai un smalcinasanai. Asmens viena puse paredzéta skélésanai, bet otra —
smalcinasanai.Varat mainit skélésanas reZimu uz smalcinasanas reZimu un otradi, vienkarsi apgriezot
asmeni.

Nekada gadijuma neapstradajiet cietus produktus, piemeram, ledus gabalinus, izmantojot
kombinéto asmeni.

Kombinéta asmens malas ir |oti asas. Nepieskarieties tam.
lelieciet riku turétiju bloda (Zim. 5).

Novietojiet kombineto asmeni uz riku turetaja ar Skelésanas vai smalcinasanas pusi uz augsu;
atkariba no velama rezultata (Zim. 10).

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pretgji pulkstena raditaja virzienam (2), lai to
nofiksétu (atskan klikskis) (Zim. 7).
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- lelieciet produktus padevéjcaurule.
Lielos produktu gabalus sagr|e2|et mazakus, lai tie ievietotos padevéjcaurulé.

- Laiiegltu labakus rezultatus, vienmérigi piepildiet produktu padevéjcauruli.

- Apstradgjot lielu daudzumu produktu, sadaliet to nelielas porcijas un iztuksojiet blodu péc katras
porcijas apstrades.

- Lai sasmalcinatu sieru, pieméram, Parmezana, Gaudas vai Ementales sieru, tas pirms tam
jaatdzeseé ledusskapr.

Nostipriniet motora bloku uz blodas vaka (atskan klikskis) (Zim. 8).

A Liidzy, nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu vai turbo atruma pogu, lai ieslégtu ierici.

- Nospiezot ieslégsanas/izslégsanas pogu, atrumu varat regulét ar atruma slédzi. Jo lielaks atrums, jo
Tsaks ir nepiecieSamais apstrades laiks.

- Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu. Tada gadijuma jus
nevarat regulét atrumu ar atruma izvélnes elementu.

Viegli iespiediet produktus ar bidni padevéjcaurulg.

Bl P&c apstrades, atlaidiet ieslégsanas/izslegsanas vai turbo atruma pogu, lai izslégtu ierici. Péc
tam pagaidiet lldz kombineétais disks parstaj griezties.

Putotajs

Putotdjs ir paredzéts putukréjuma, olu baltuma, desertu saputosanai utt.
Pievienojiet putotaju savienotajam (atskan klikskis) (Zim. 11).
Pievienojiet savienotaju motora nodalijumam (atskan klikskis) (Zim. 12).

levietojiet trauka produktus.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.

Putojamo produktu daudzums un apstrades laiki

Sastavdalas: Putojamo produktu daudzums Apstrades ilgums
Kréms 250 ml 70-90 sek.
Olas baltums 4 olas 120 sek.

Padoms. Kujot olu baltumus, labakam rezultatam izmantojiet lielo trauku.
Padoms. Kujot putukrejumu, izmantojiet kriiku, lai izvairitos no $jakstiSanas.
lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda un nospiediet ieslegsanas/izslegsanas pogu.

Padoms. Lai izvairitos no $jakstiSands, uzsaciet kulSanu ar mazaku atrumu un péc apméram vienas
miniites uzstadiet lielaku atrumu.

P&c apm. 1 miniites varat nospiest turbo pogu, lai turpinatu darbu ar turbo atrumu.

TiriSana (Zim. 13)

Nemérciet motora bloku, blodas vaku un putotaja savienotaju tdent. Tiriet Sis detalas ar mitru
draninu.
—_—

lerices tirisanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tirisanas lidzeklus vai agresivus
skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Tiriet asmenu bloku un kombingto asmeni |oti uzmanigi.To griezgjskautnes ir |oti asas.
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Atvienojiet ierici no elektrotikla.
Lai nopemtu izmantoto piederumu, nospiediet atbrivosanas pogas uz motora bloka.
Nonemiet nonemamas detalas, ja tadas ir.

Padoms. Lai veiktu blendera katu atru tiriSanu, ielejiet kriika siltu tideni un nedaudz trauku mazgdjama
lidzek]a, ielieciet blendera katu un darbiniet ierici apméram 10 sekundes.

Lai iegutu talakas instrukcijas, apskatiet atsevisko tiriSanas tabulu.

Uzglabasana
Uzlieciet blenderu kata un asmenu bloka aizsargvaku.
Uzlieciet asmenu bloku un kombinéto asmeni uz riku turétaja un uzglabajiet tos bloda.
Uzlieciet blodai vaku.

Vide

- Pécierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet
parstradei oficiala savaksanas punkta. Tada veida jds palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 14).

Piederumu pasttisana

Lai iegadatos piederumus 3ai iericei, [0dzu, apmekl&jiet mlsu tiessaistes veikalu vietné www.shop.
philips.com/service. Ja tiessaistes veikals jlsu valsti nav pieejams, vérsieties pie sava Philips
izplatitaja vai Philips servisa centra. Ja jums radusas gritibas ar piederumu iegadi savai iericei, l0dzu,
sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti. Kontaktinformacija pieejama pasaules
garantijas bukleta.

Pie sava Philips izplatitaja vai Philips servisa centra varat pasttit tiesas piedzinas mazo smalcinataju
(pastitijuma kods 4203 035 83450) ka papildpiederumu.

Mazais smalcinatajs paredzéts neliela apjoma sastavdalu smalcinasanai, pieméram, riekstu, galas (maks.
120 g uz 5 sekundém ar maksimalo atrumu), sipolu, cietu sieru (50-100 g uz 15 sekundém ar
maksimalo atrumu), varitas olas, kiploku, augus, sakaltusu maizi utt.

Garantija un apkope

Ja nepiecieSama apkope, informacija vai palidziba, apmeklgjiet Philips timekla vietni www.philips.
com/support vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valstl. Ta talruna numurs

noradits pasaules garantijas brosura. Ja jusu valst nav klientu apkalpoSanas centra, griezieties pie
vietéja Philips precu izplatitaja.

Traucejummeklesana

Saja nodala ir apkopotas izplatitakas problémas, kidas var rasties, rikojoties ar ierici. Ja nevarat
atrisinat problému, izmantojot turpmako informaciju, apmekigjiet vietni www.philips.com/support un
skatiet biezi uzdoto jautdjumu sarakstu vai sazinieties ar klientu apkalposanas centra darbiniekiem
sava valsti.
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Problema Risinajums

lerice nedarbojas. St ierice ir aprikota ar aizsardzibu pret parkar$anu. Ja ierice parkarst,
ta automatiski izsleédzas. Atvienojiet ierici no elektrotikla, un laujiet tai
atdzist 5 mindtes. PEc tam no jauna ievietojiet stravas kontaktdaksu
atpakal sienas kontaktligzda un ieslédziet ierici. Ja aizsardziba pret
parkarsanu tiek aktivizéta parak biezi, ludzuy, sazinieties ar Philips
izplatitaju vai Philips pilnvarotu tehniskas apkopes centru.

Pirmajas ierices lietoSanas  Tas nav nekas neparasts. Ja no ierices ari turpmak izdalas st smaka, to
reizé€s motora nodaljums  jau izmantojot vairakas reizes, parbaudiet, produktu apstradajamo
izdala nepatikamu smaku.  daudzumu un apstrades laiku.

lerice rada skalu troksni, Partrauciet lietot ierici un atvienojiet to no elektrotikla. Sazinieties ar
izdala nepatikamu smaku,  tuvako Philips tehniskas apkopes centru vai Philips izplatitaju.

ta ir parak karsta, tai

pieskaroties, izdala ddmus

utt.

Auglu maizes recepte

- 150 g datelu

- 225 g zavétu plimju

- 50 g mandelu

- 50 g valriekstu

- 100 g rozinu

- 200 g pilngraudu rudzu mitu
- 100 g kviesu miltu

- 100 g brina cukura
-1 Skipsna sals

-1 pacina cepama pulvera
- 300 ml paninu

lepildiet produktus bloda, iznemot paninas, Sada seciba: dateles, Zavétas plimes, mandeles,
valrieksti, rozines, pilngraudu rudzu milti, kvieSu milti, brunais cukurs, sals un cepamais
pulveris.

Uzmanigi saplaciniet masu ar rokam.
Pievienojiet paninas.
Maisiet sastavdalas apm. 5 sekundes, izmantojot turbo iestatijumu.

lelieciet miklu taisnstiira formas veidné un cepiet 40 miniites 170 °C temperatiira.
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w petni
skorzystac z oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

DOOUOZICT AT TIOTMOO®>

S

Opis ogolny (rys. 1)

Regulator szybkosci

Whtacznik

Przycisk Turbo

Cze$¢ silnikowa

Przyciski zwalniajace

Koncdwka blendera ze zintegrowana czescia thaca
Ostona zabezpieczajaca koncdwke blendera
Dzbanek

Pokrywka dzbanka

Trzepaczka

Element faczacy do trzepaczki

Ostona zabezpieczajaca czesci tnacej
Popychacz

Pokrywka pojemnika

Tarcza uniwersalna (krojaco-szatkujaca)
Uchwyt na akcesoria

Cze$¢ tnaca

Przycisk zwalniajacy pokrywke

Pojemnik

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani innym ptynie, a takze nie ptucz jej pod biezaca
woda. Podczas czyszczenia czgsci silnikowej korzystaj jedynie z wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, Ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci sg uszkodzone.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
dodwiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ urzadzeniem.

Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie wpychaj produktéw do otworu na produkty palcami lub
przy uzyciu innych przedmiotéw (np.topatki). W tym celu uzywaj wyfacznie popychacza.

Nie dotykaj ostrzy czesci tnacych ani tarczy uniwersalnej, zwiaszcza gdy urzadzenie jest
podtaczone do gniazdka elektrycznego. Ostrza sa bardzo ostre.

W przypadku zablokowania czesci tnacej przed usunieciem skiadnikdw, ktdre ja blokuja, wyjmij
wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
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Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy dotykaniu lub czyszczeniu czgéci tnacych i tarczy
uniwersalnej. Ich ostrza sg bardzo ostre. Zachowaj szczegdlng ostroznos$¢ podczas ich mycia i
podczas oprdzniania pojemnika.

Uwaga

Po zakonczeniu korzystania, przed wymiang akcesoridw lub dotykaniem ruchomych czesci nalezy

odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Nie przekraczaj iloéci skfadnikdw ani czaséw przygotowania podanych w tabelach.

Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawartosci oznaczonego na pojemniku.

- Nie miksuj bez przerwy wiecej niz jednej porgji. Przed ponownym uruchomieniem odczekaj pie¢
minut, az urzadzenie ostygnie.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktére nie sa

zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci gwarancja traci

waznosé.

Pojemnik nie jest odpowiedni do uzytku w mikrofaléwce.

Poziom hatasu: Lc = 85 dB [A]

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio sie z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukgji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Ochrona przed przegrzaniem
To urzadzenie jest wyposazone w ochrone przed przegrzaniem.W razie przegrzania urzadzenie
wylacza sie samoczynnie. Nalezy wowczas wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego i poczeka¢ 5 minut, az urzadzenie ostygnie. Jesli ochrona przed
przegrzaniem wiacza sie zbyt czesto, skontaktuj sie ze sprzedawca produktdw firmy Philips lub
autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktdre beda sie stykaty z
Zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Przygotowanie do uzycia

Przed umieszczeniem goracych skladnikéw w pojemniku lub dzbanku blendera odczekaj, az
ostygna (maksymalna temperatura to 80°C).

Przed zmiksowaniem wigksze sktadniki pokréj na ok.2 cm kawatki.

Przed podtaczeniem do gniazdka elektrycznego, prawidtowo zt6z elementy urzadzenia.

Zasady uzywania

Blender reczny

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptynéw, np. produktéw mlecznych, soséw, sokdw owocowych, zup, koktajli i drinkéw.
- Mieszania migkkich sktadnikdw, np. sktadnikdw na ciasto na naledniki lub majonez.

- Ucierania gotowanych sktadnikdw, np. do potraw dla niemowlat.

W16z sktadniki do dzbanka.
Zalecane ilo$ci produktdw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponize;.
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llosci i czasy przygotowania (miksowanie)

Sktadniki llos¢ (miksowanie)  Czas Szybkos¢
Owoce i warzywa 100-200 g 30s Turbo
Potrawy dla niemowlat, zupy i 100400 ml 60 s 1216
sosy

Rzadkie ciasto 100-500 ml 60 s 1216
Koktajle i napoje miksowane ~ 100-1000 ml 60 s 1216

Koncéwke blendera zamocuj do czesci silnikowej (ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 2).
W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Zanurz cafy ostone ostrza na koncéwce blendera w dzbanku ze sktadnikami, aby unikna¢ ich
rozchlapania (rys. 3).

Nacisnij wytacznik lub przycisk Turbo, aby wiaczy¢ urzadzenie.

- Po uzyciu wytacznika mozna dostosowac szybko$¢ za pomoca regulatora szybkosci. Im wyzsza
szybkos¢, tym krétszy czas przetwarzania.

- Podczas korzystania z przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalna szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowad szybkosci za pomoca regulatora.

Uwaga: Im wyzsza szybkos¢, tym krétszy czas przygotowania.

A Wykonuj urzadzeniem powolne ruchy w gore i w dét oraz ruchy okrezne, aby zmiksowaé
sktadniki (rys. 4).

Po zakonczeniu pracy zwolnij wytacznik lub przycisk Turbo, aby wylaczy¢ urzadzenie.
Nastepnie zaczekaj, az czg$¢ tnaca przestanie si¢ obracac.

Robot kuchenny

Czes¢ tnaca
Czes¢ tnaca stuzy do siekania takich sktadnikdw, jak orzechy, mieso, cebula, twardy ser, gotowane jaja,
czosnek, ziota, suchy chleb itp.

Ostrza czesci tnacej s3 bardzo ostre! Zachowaj szczegdlng ostroznosc przy dotykaniu czesci
tnacej, zwlaszcza przy wyjmowaniu jej z pojemnika, przy oproznianiu go i podczas czyszczenia.

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku (rys. 5).
Zdejmij z czesci tnacej ostone zabezpieczajaca.
Umies¢ czes¢ tnaca w uchwycie na akcesoria (rys. 6).

W16z sktadniki do pojemnika.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponizej.

llosci i czasy przygotowania (siekanie)

Sktadniki llos¢ (@ Szybkos¢

Pietruszka 100 g 30s 12-16

Cebula i jajko 500 g 7 x 1 s (funkcja 1
pulsacyjna)

Mieso 300 g 30s Turbo
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Sktadniki llos¢ Czas Szybkos¢
Parmezan 300 g ~60s Turbo
Orzechy 500 g ~30s Turbo
Twarda czekolada 200 g ~45-60's Turbo

Nat6z pokrywke na pojemnik (1). Obréé¢ pokrywke w lewo (2), aby ja dokrecic¢ (ustyszysz
,Kliknigcie”) (rys. 7).

A Zamocuj czes¢ silnikowa do pokrywki pojemnika (ustyszysz ,.kliknigcie”) (rys. 8).
Umies¢ popychacz w otworze na produkty.
Uwaga: Popychacz uniemozliwia rozlanie.

X Nacisnij wytacznik lub przycisk Turbo, aby wiaczy¢ urzadzenie.

- Po uzyciu wyfacznika mozna dostosowac szybkos$¢ za pomoca regulatora szybkosci. Im wyzsza
szybkos¢, tym krdtszy czas przetwarzania.

- Podczas korzystania z przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalna szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowac szybkosci za pomoca regulatora.

Uwaga: Jesli sktadniki pozostanq na sciance pojemnika, pus¢ przycisk, aby wytqczy¢ urzqdzenie i zbierz je
za pomocq fopatki lub dodajqc plynu.

Uwaga: Po zakonczeniu rozdrabniania migsa za pomocq czesci tnqcej odczekaj, az urzqdzenie ostygnie.

Bl Po zakonczeniu pracy zwolnij wytacznik lub przycisk Turbo, aby wytaczy¢ urzadzenie.
Nastepnie zaczekaj, az czgs$¢ tnaca przestanie sig¢ obracac.

Nacisnij przycisk zwalniajacy pokrywke na pojemniku (1) i przekre¢ pokrywke w prawa
strone, aby ja zdjac (2). (rys.9)

Wskazo6éwki

- Urzadzenie bardzo szybko sieka. Z przycisku Turbo korzystaj przez bardzo krétki czas, aby
sktadniki nie byty za bardzo rozdrobnione.

- Nie nalezy rozdrabnia¢ czekolady lub twardego sera zbyt dtugo. Moze to spowodowac zbytnie
nagrzanie si¢ tych produktdw i ich roztopienie lub zbicie si¢ w grudki.

- Nie uzywaj czesci tnacej do rozdrabniania bardzo twardych sktadnikdw, takich jak ziarna kawy,
kurkuma, gatka muszkatotowa czy kostki lodu, gdyz moze to spowodowac stepienie czesci tnacej.

Tarcza uniwersalna
Tarcza uniwersalna przeznaczona jest do krojenia i szatkowania warzyw, tj. ogdrka, marchewki,
ziemniakdw, pora i cebuli oraz réznych gatunkdw sera. Jedna strona przeznaczona jest do krojenia, a
druga do szatkowania. Mozesz przetaczy¢ sie z krojenia na szatkowanie oraz na odwrdt, po prostu
przekrecajac tarcze.

Nigdy nie uzywaj tarczy uniwersalnej do przetwarzania bardzo twardych sktadnikéw, takich jak
kostki lodu.

Krawedzie tnace tarczy uniwersalnej sg bardzo ostre. Nie dotykaj ich!

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku (rys. 5).

Zatoz tarcze uniwersalng w uchwycie na akcesoria strong krojaca lub strona do szatkowania
skierowana w gore, w zaleznosci od rezultatu, ktéry chcesz uzyskac (rys. 10).

Nat6z pokrywke na pojemnik (1). Obré¢ pokrywke w lewo (2), aby ja dokreci¢ (ustyszysz
,Kkliknigcie”) (rys. 7).
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Wi1éz sktadniki do otworu na produkty.

- Potnij wieksze skfadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze na produkty.

- Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty, wktadaj produkty do otworu stopniowo.

- W przypadku duzej ilodci sktadnikdw miksuj jednorazowo mate porcje i oprézniaj pojemnik po
kazdej porcji.

- Aby trze¢ ser, np. parmezan, goude lub ementaler, nalezy go wczesniej wtozy¢ do loddwki.

Zamocuj czes¢ silnikowa do pokrywki pojemnika (ustyszysz ,,kliknigcie”) (rys. 8).

A Nacisnij wytacznik lub przycisk Turbo, aby wtaczy¢ urzadzenie.

- Po uzyciu wytacznika mozna dostosowac szybkos$¢ za pomoca regulatora szybkosci. Im wyzsza
szybkos¢, tym krdtszy czas przetwarzania.

- Podczas korzystania z przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalng szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowac szybkosci za pomoca regulatora.

Popchnij lekko popychaczem produkty znajdujace si¢ w otworze na produkty.

B Po zakonczeniu pracy zwolnij wytacznik lub przycisk Turbo, aby wylaczyé urzadzenie.
Nastepnie zaczekaj, az tarcza uniwersalna przestanie si¢ obracac.

Trzepaczka

Trzepaczka stuzy do ubijania $mietany, biatek jaj oraz przygotowywania deserdw itp.
Przymocuj trzepaczke do elementu faczacego (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 11).
Przymocuj element taczacy do czesci silnikowej (ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 12).

Wi1éz sktadniki do pojemnika.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sg w tabeli ponizej.

llosci i czasy przygotowania (ubijanie)

Sktadniki llos¢ (ubijanie) Czas
Smietana 250 ml 70-90 s
Piana z biatek 4 jaja 120's

Wskazowka: Jesli chcesz ubijac biatka jajek, uzyj duzej miski.
Wskazéwka: Jesli chcesz ubijac¢ Smietane, uzyj dzbanka, aby uniknq¢ rozchlapania sktadnikéw.
Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego i nacisnij wytacznik.

Wskazéwka:Aby zapobiec rozchlapaniu sktadnikéw, rozpocznij prace na niskim ustawieniu, a nastepnie
kontynuuj na wyzszym ustawieniu przez ok. 1 minute.

Po ok. 1 minucie mozna nacisnaé¢ przycisk Turbo i kontynuowac ubijanie.

Czyszczenie (rys. 13)

Nie zanurzaj w wodzie czesci silnikowej, pokrywki pojemnika ani elementu faczacego do
trzepaczki.Wyczys¢ te elementy wilgotng szmatka.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, sSrodkow sciernych ani zracych ptynow,
takich jak benzyna lub aceton.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas czyszczenia czesci tnacych i tarczy uniwersalnej. Ich
ostrza sa bardzo ostre.

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
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Nacisnij przyciski zwalniajace na czesci silnikowej, aby zdja¢ uzywana koncowke.
Zdejmij wszystkie odfaczane czesci.

Wskazowka:Aby szybko wyczyscic¢ koncowke blendera, wiej cieptq wode z dodatkiem plynu do mycia
naczyn do dzbanka, wtéz koncowke blendera i wiqcz urzqdzenie na ok. 10 sekund.

Dalsze instrukcje znajduja si¢ w osobnej tabeli dotyczacej mycia i czyszczenia urzadzenia.

Przechowywanie
Natéz ostony zabezpieczajace na koncodwke blendera i czes¢ tnaca.

Umies¢ czes¢ tnaca oraz tarcze uniwersalng w uchwycie na akcesoria i przechowuj je w
pojemniku.

Umies¢ pokrywke na pojemniku.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 14).

Zamawianie akcesoriow

Aby zakupi¢ akcesoria do tego urzadzenia, odwiedz nasz sklep internetowy pod adresem www.
shop.philips.com/service. Jedli sklep internetowy nie jest dostepny w Twoim kraju, skontaktuj sie
ze sprzedawca produktéw firmy Philips lub centrum serwisowym firmy Philips.W przypadku
trudnosci z zakupem akcesoridw skontaktyj sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta firmy Philips.
Informacje kontaktowe znajduja sie w ulotce gwarancyjnej.

Minirozdrabniacz (dostepny pod numerem produktu 4203 035 83450) mozna zamdwi¢ u
sprzedawcy produktéw firmy Philips lub w centrum serwisowym firmy Philips jako dodatkowe
wyposazenie.

Minirozdrabniacz stuzy do siekania niewielkich ilosci sktadnikdw, takich jak orzechy, migso (maks.
120 g przez 5 sekund przy maksymalnej szybkosci), cebula, twardy ser (50-100 g przez 15 sekund
przy maksymalnej szybkosci), gotowane jajka, czosnek, ziota, suchy chleb itd.

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan lub problemdw odwiedZ nasza
strone internetowa www.philips.com/support lub skontaktuj sie z lokalnym Centrum Obstugi
Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie na ulotce gwarancyjnej. Jesli w danym kraju nie ma
takiego centrum, zwrd¢ sie o pomoc do lokalnego sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Rozwiazywanie problemow

Ten rozdziat opisuje najczestsze problemy, z ktdrymi mozna si¢ zetknad, korzystajac z urzadzenia. Jesli
ponizsze wskazdwki okaza sig¢ niewystarczajace do rozwiazania problemu, odwiedz strong www.
philips.com/support, na ktdrej znajduje sie lista czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.
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Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata. To urzadzenie jest wyposazone w ochrone przed przegrzaniem.W
razie przegrzania urzadzenie wyfacza sig samoczynnie. Nalezy wdwczas
wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczeka¢ 5 minut,
az urzadzenie ostygnie. Jesli ochrona przed przegrzaniem wiacza sie
zbyt czesto, skontaktuyj si¢ ze sprzedawca produktdw firmy Philips lub
autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips.

Na poczatku uzywania  Jest to zjawisko normalne. Jesli urzadzenie po kilkukrotnym uzyciu nadal
czes¢ silnikowa wydziela  wydziela nieprzyjemny zapach, sprawdz, czy ilo$¢ sktadnikow i czas
nieprzyjemny zapach. wyciskania sa prawidtowe.

Urzadzenie pracuje Zakoncz korzystanie z urzadzenia i wyjmij wtyczke z gniazdka

bardzo gtosno, wydziela  elektrycznego. Skontaktuj sie z najblizszym centrum serwisowym firmy
nieprzyjemny zapach, Philips lub sprzedawca produktéw firmy Philips.

nagrzewa sig, wydostaje

sie z niego dym itp.

Przepis na chleb z owocami

- 150 g daktyli

- 225 g sliwek

- 50 g migdatéw

- 50 g orzechdéw wioskich

- 100 g rodzynek

- 200 g petnoziarnistej maki Zytniej
- 100 g maki pszennej

- 100 g brazowego cukru

-1 szczypta soli

-1 torebka proszku do pieczenia
300 ml maslanki

Wszystkie sktadniki, z wyjatkiem maslanki, umies¢ w pojemniku, zachowujac nastepujaca
kolejnos¢: daktyle, sliwki, migdaty, orzechy witoskie, rodzynki, petnoziarnista maka zytnia, maka
pszenna, brazowy cukier, sol i proszek do pieczenia.

Ostroznie spfaszcz mase rekoma.
Dodaj maslanke.
Skfadniki miksuj na ustawieniu Turbo przez maks. 5 sekund.

Przetéz zmiksowane ciasto do prostokatnej formy i piecz je przez 40 minut w temperaturze
170°C.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Selector de viteza

Butonul Pornit/Oprit

Buton pentru vitezd Turbo

Bloc motor

Butoane de deblocare

Accesoriu blender cu bloc tdietor integrat
Capac de protectie pentru accesoriu blender
Cana

Capac cana

Tel

Unitate de cuplare pentru tel

Capac protector al blocului tiietor
Element de impingere

Capacul bolului

Disc mixt (feliere/radere)

Suport pentru instrumente

Bloc taietor

Buton de decuplare a capacului

S Castron

A
B
C
D
E
F
G
H
|

J
K
L
M
N
e}
P
Q
R

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a folosi aparatul si pastrati-l pentru consultare
ulterioard.

Pericol
- Nu introduceti blocul motor in apa sau in alt lichid, si nici nu-I clatiti sub jet de apa. Utilizati o
carpd umeda pentru a-| curdta.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nuimpingeti ingredientele prin tubul de alimentare cu degetele sau cu un obiect (cum ar fi o
spatuld) in timp ce aparatul functioneazi. In acest scop, utilizati numai impingatorul.

- Nu atingeti marginile tdioase ale blocurilor taietoare si in discului mixt, in special atunci cand
aparatul este conectat. Marginile tdioase ale acestora sunt foarte ascutite.

- Daca blocul tdietor se blocheazd, scoateti stecherul din priza inainte de a indeparta
ingredientele care blocheaza blocul taietor.
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Aveti mare grijd cand manuiti sau curdtati blocurile taietoare si discul mixt. Muchiile pentru
taiere sunt foarte ascutite. Aveti grijd n special atunci cand le curdtati si cand goliti bolul.

Precautie
- Scoateti Intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare, inaintea schimbarii accesoriilor sau
manevrarii componentelor mobile in timpul utilizarii.
Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
Nu depdsiti cantitatile maxime si timpii de preparare indicati in tabele.
Nu depasiti nivelul maxim indicat pe bol.
Nu procesati fard intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sd se rdceascd timp de cinci
minute Tnainte de a continua procesarea.
- Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au
fost recomandate special de Philips. Dacd utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nula.
Bolul nu este adecvat pentru utilizare In cuptoare cu microunde.
Nivel de zgomot: Lc = 85 dB [A]

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Protectie la supraincalzire
Acest aparat este dotat cu un dispozitiv de protectie la supraincdlzire. Dacd aparatul se
supraincalzeste, se va opri automat. Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca
timp de 5 minute. Apoi introduceti cablul de alimentare in prizd si reporniti aparatul.Va rugam sa
contactati furnizorul dvs. Philips sau un centru de service Philips autorizat, dacd protectia de
supraincdlzire se activeazd prea des.

Inainte de prima utilizare

Curdtati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a aparatului
(consultati capitolul ‘Curdatare’).

Pregatirea pentru utilizare

Lasati ingredientele fierbinti sa se raceasca inainte de a le turna intr-un castron sau in intr-o
cani (temperaturd max. 80°C).

Taiati ingredientele mari in bucati de aprox.2 cm inainte de a le procesa.

Asamblati aparatul corect inainte de a introduce stecherul in priza.

Utilizarea aparatului

Mixer de mana

Blenderul este proiectat pentru:

- amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktail-uri, shake-uri.
- amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau maioneza.

- pasarea ingredientelor pentru gatit, de exemplu prepararea mancarii pentru copii mici.

Puneti ingredientele in cani.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdti si timpi de procesare.
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Cantitati si timpi pentru amestecare

Ingrediente Cantitate Timp Viteza
Fructe si legume 100 - 200 g 30 sec. Turbo
Méncare pentru bebelusi, 100 - 400 ml 60 sec. 12-16
supe si sosuri

Aluaturi 100 - 500 ml 60 sec. 1216
Shake-uri si cocktail-uri 100 - 1000 ml 60 sec. 12-16

Atasati blenderul la unitatea cu motor (‘clic’) (fig. 2).
Introduceti stecherul in priza.

Scufundati complet cutitul sau paleta rotativa in ingrediente, pentru a evita imprastierea
acestora (fig. 3).

Apasati butonul pornit/oprit sau butonul pentru viteza turbo pentru a porni aparatul.

- Atunci cand utilizati butonul pornit/oprit, puteti regla viteza cu selectorul de vitezd. Cu cat viteza
este mai mare, cu atat timpul de procesare necesar este mai scurt.

- Atunci cand utilizati butonul pentru vitezi turbo, aparatul functioneazi la viteza maxima. in acest
caz, nu puteti ajusta viteza cu ajutorul selectorului pentru viteza.

Notd: Cu cdt este mai mare viteza, cu atdt este mai mic tipul de preparare necesar.
A Deplasati aparatul sus jos si circular pentru a amesteca ingredientele (fig. 4).

Dupa procesare, eliberati butonul pornit/oprit sau pentru viteza turbo pentru a opri aparatul.
Apoi asteptati pana cand blocul tdietor nu se mai roteste.

Robot de bucatarie

Bloc taietor
Blocul tdietor este destinat taierii mdrunte a ingredientelor pentru gatit: nuci, carne, ceapd, branza
tare, ouad fierte, usturoi, vegetale, paine uscata etc.

Marginile taioase ale blocului taietor sunt foarte ascutite! Aveti grija la manevrarea blocului
taietor, in special cand il extrageti din bol, atunci cand goliti bolul si la curatare.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol (fig. 5).
Inliturati capacul protector al blocului taietor.
Puneti blocul tiietor pe suportul pentru instrumente (fig. 6).

Puneti ingredientele in bol.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitati si timpi de procesare.

Cantitati si timpi de procesare pentru tocat

Ingrediente Cantitate Timp Viteza
Patrunjel 100 g 30 sec. 12-16
Ceapa si oud 500 g 7 x 1 sec. (puls) 1

Carne 300 ¢g 30 sec. Turbo
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Ingrediente Cantitate Timp Viteza
Parmezan 300 g ~ 60 sec. Turbo
Nuci 500 g ~ 30 sec. Turbo
Ciocolata neagra 200 g ~ 45-60 sec Turbo

Puneti capacul pe bol (1). Rotiti capacul in sens antiorar (2) pentru a-l fixa (‘clic’) (fig. 7).
A Fixati blocul motor pe capacul bolului (‘clic’) (fig. 8).

Puneti elementul de impingere in tubul de alimentare.

Notd: Elementul de impingere previne vdrsarea.

Bl Apisati butonul pornit/oprit sau butonul pentru vitezi turbo pentru a porni aparatul.

- Atunci cand utilizati butonul pornit/oprit, puteti regla viteza cu selectorul de viteza. Cu céat viteza
este mai mare, cu atat timpul de procesare necesar este mai scurt.

- Atund cand utilizati butonul pentru vitezi turbo, aparatul functioneazi la vitezi maxima. n acest
caz, nu puteti ajusta viteza cu ajutorul selectorului pentru vitezd.

Notd: Dacd ingredientele se lipesc de peretele bolului, eliberati butonul pentru a opri aparatul si
desprindeti ingredientele cu o spatuld sau addugati lichid.

Notd: Ldsati intotdeauna aparatul sd se rdceascd dupd ce tocati carne cu blocul tdietor.

[Ell Dupi procesare, eliberati butonul pornit/oprit sau pentru viteza turbo pentru a opri aparatul.
Apoi asteptati pana cand blocul tdietor nu se mai roteste.

Apasati butonul de eliberare a capacului de pe bol (1) si rotiti capacul in sens orar pentru a-|
extrage (2). (fig.9)

Sugestii

- Aparatul toaca foarte rapid. Dacd utilizati butonul pentru viteza turbo, utilizati-l pentru putin
timp pentru a evita tdierea prea find a alimentelor.

- Nu lasati aparatul sa functioneze prea mult cand tocati branzi (tare) sau ciocolata. In caz contrar,
aceste ingrediente se inflerbantd prea tare, incep sa se topeascd si devin pline de cocoloase.

- Nu utilizati blocul tdietor pentru a tdia ingrediente foarte tari, de tipul boabelor de cafea,
tumericului, nucsoarei si cuburilor de gheatd, deoarece astfel puteti toci blocul taietor:

Disc mixt
Discul mixt este destinat pentru felierea si raderea legumelor precum castravete, morcovi, cartofi,
praz si ceapd si a anumitor sortimente de branza. O parte este folositd la feliere si cealalta pentru
radere. Puteti trece de la feliere la radere si invers prin simpla fntoarcere a discului.

Nu procesati niciodata ingredientele solide, precum cuburile de gheata, cu ajutorul discului mixt.

Marginile taioase ale discului mixt sunt foarte ascutite. Nu le atingeti.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol (fig. 5).

Asezati discul mixt pe suportul pentru instrumente cu partea pentru feliere sau radere in sus,
in functie de rezultatul dorit (fig. 10).

Puneti capacul pe bol (1). Rotiti capacul in sens antiorar (2) pentru a-| fixa (‘clic’) (fig. 7).

Puneti ingredientele in tubul de alimentare.
- Tdiati ingredientele n bucdti care sa incapd in tubul de alimentare.
- Pentru rezultate optime, umpleti complet tubul de alimentare.
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- Cand trebuie sa preparati o cantitate mare de ingrediente, preparati pe rand cantitdti mici si
goliti bolul frecvent.

- Pentru a rade branzd, de ex. parmezan, Gouda sau Emmentaler; branza trebuie sd fie la
temperatura frigiderului.

Fixati blocul motor pe capacul bolului (‘clic’) (fig. 8).

A Apisati butonul pornit/oprit sau butonul pentru viteza turbo pentru a porni aparatul.

- Atunci cand utilizati butonul pornit/oprit, puteti regla viteza cu selectorul de vitezd. Cu cat viteza
este mai mare, cu atat timpul de procesare necesar este mai scurt.

- Atunci cand utilizati butonul pentru vitezi turbo, aparatul functioneazi la viteza maxima. In acest
caz, nu puteti ajusta viteza cu ajutorul selectorului pentru vitezd.

Apisati usor elementul de impingere pe ingrediente in tubul de alimentare.

Bl Dupi procesare, eliberati butonul pornit/oprit sau pentru viteza turbo pentru a opri aparatul.
Apoi asteptati pana cand discul mixt nu se mai roteste.

Tel

Telul se foloseste pentru a prepara friscd, pentru a bate albusuri de ou, creme, etc.
Conectati telul la unitatea de cuplare (‘clic’) (fig. 11).
Conectati unitatea de cuplare la unitatea motoare (‘clic’) (fig. 12).

Puneti ingredientele intr-un castron.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdtile recomandate si timpii de procesare.

Cantitati si timpi de procesare pentru batut

Ingrediente Cantitate de batut Timp
Frisca 250 ml 70-90 sec.
Albusuri de ou 4 oud 120 sec.

Sugestie: Atunci cdnd bateti albusuri, utilizati un castron mare pentru a obtine cele mai bune rezultate.
Sugestie: Atunci cand bateti friscd, utilizati cana pentru a evita stropirea.
Introduceti stecherul in priza si apasati butonul Pornit/Oprit.

Sugestie: Pentru a impiedica stropirea, incepeti la o setare de vitezd scdzutd si continuati cu o vitezd mai
mare dupd aprox. 1 minut.

Dupa cca. 1 minut, puteti apsa butonul Turbo pentru a continua la vitezi turbo.

Curatarea (fig. 13)

Nu scufundati blocul motor, capacul castronului si unitatea de cuplare a telului. Curatati aceste
componente cu o cirpa umeda.

Nu folositi niciodata bureti de sirmd, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Curatati blocurile taietoare si discurile mixte cu mare atentie. Muchiile pentru taiere ale acestora
sunt foarte ascutite.

Scoateti aparatul din priza.
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Apasati butoanele de deblocare de pe blocul motor pentru a indeparta accesoriul pe care
l-ati utilizat.

Extrageti componentele detasabile, daci exista.

Sugestie: Pentru curdtarea rapidd a accesoriului blender, turnati apd caldd cu detergent lichid in cand,
introduceti accesoriul blender si ldsati aparatul sd functioneze timp de aprox. 10 secunde.

Pentru informatii suplimentare, consultati tabelul separat cu instructiuni de curatare.

Depozitarea
Puneti capacele de protectie pe accesoriul blender si blocul taietor.
Puneti blocul taietor si discul mixt pe suportul pentru instrumente si depozitati-le in bol.

Puneti capacul pe bol.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul Tmpreund cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. Astfel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 14).

Comandarea accesoriilor

Pentru a achizitiona accesorii pentru acest aparat, vizitati magazinul nostru online la www.shop.
philips.com/service. Daca magazinul online nu este disponibil in tara dvs., mergeti la dealerul dvs.
Philips sau un centru de service Philips. Dacd intampinati dificultdti in obtinerea accesoriilor pentru
aparatul dvs,, contactati centrul de asistenta pentru clienti Philips din tara dvs. Gasiti detaliile de
contact in garantia internationald.

Puteti comanda un tocator fin cu mecanism de actionare propriu (sub codul de service 4203 035
83450) de la distribuitorul dvs. Philips sau un centru de service Philips ca accesoriu suplimentar
Tocdtorul fin este conceput pentru tocarea unor cantitati mici de ingrediente, precum nuci, carne
(max. 120 g timp de 5 secunde la viteza maxima), ceapa, branza tare (50 - 100 g timp de 15
secunde la vitezd maximad), oua fierte, usturoi, verdeturi, pdine uscatd etc.

Garantie si service

Dacad aveti nevoie de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa www.
philips.com/support sau contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara dvs. Gasiti
numarul de telefon in garantia internationald. Daca in tara dvs. nu existd un astfel de centru,
deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Depanare

Acest capitol prezintd cele mai frecvente probleme care pot surveni la utilizarea aparatului. Dacd nu
puteti rezolva o problema cu ajutorul informatiilor de mai jos, accesati www.philips.com/support
pentru o listd de Intrebdri frecvente sau contactati de asistenta pentru clienti din tara dvs.
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Problema Solutie

Aparatul nu functioneazd.  Acest aparat este dotat cu un dispozitiv de protectie la supraincdlzire.
Dacd aparatul se supraincalzeste, se va opri automat. Scoateti aparatul
din prizd si ldsati-| sa se rdceasca timp de 5 minute. Apoi introduceti
cablul de alimentare In priza si reporniti aparatul.Va rugam sa
contactati furnizorul dvs. Philips sau un centru de service Philips
autorizat, daca protectia de supraincdlzire se activeazd prea des.

Unitatea motorului Acest lucru nu este neobisnuit. Dacd aparatul degaja in continuare
degaja un miros neplacut  acest miros dupd cateva utilizari, verificati cantitdtile pe care le

n timpul primelor utilizari  procesati si timpul de procesare.

ale aparatului.

Aparatul face mult Opriti aparatul si scoateti-l din prizd. Mergeti la furnizorul dvs. Philips
zgomot, degaja un miros  sau cel mai apropiat centru de service Philips pentru asistenta.
neplacut, este prea

fierbinte la atingere,

scoate fum etc.

Reteta de paine cu fructe

- 150 g curmale

- 225 g prune uscate

- 50 g migdale

- 50 galune

- 100 g stafide

- 200 g faind de secard integrald
- 100 g faina de grau

- 100 g zahdr brun
-1 praf de sare

-1 pliculet praf de copt
- 300 ml lapte batut

Puneti ingredientele, cu exceptia laptelui batut, in bol in ordinea urmatoare: curmale, prune,
migdale, alune, stafide, fiina de secara integrala, fiina de grau, zahar brun, sare si praf de copt.

Intindeti cu grijd aluatul, cu ajutorul mainilor.
Adaugati laptele batut.
Amestecati ingredientele la setarea turbo timp de maxim 5 secunde.

Puneti aluatul amestecat intr-o forma de prijituri dreptunghiulara si coaceti timp de 40 de
minute la 170 °C.



PYCCKMUM 83

BeBeaeHue

[NosapaBasieM ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast moAyueHns MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apervcTpupyiite npubop Ha seb-carite www.philips.com/welcome.

O6uiee onmucanune (Puc. 1)

[epekAtoyaTeAb CKOPOCTU

KHomMKa BKAIOYEHNSA/BbIKAIOUYEHMS

KHorka ycTaHoBKM Typbopexyma

BAOK aneKTpOABHIaTEAS

KHOMKKM OTCoOeAMHEHMSA HaCaAOK

Hacaaka A CMELUMBAHYWS CO BCTPOEHHbIM HOXEBbIM BAOKOM
3almTHas KpbILWKA HACAAKU AAS CMELLIMBAHMA
CraxaH

Kpblluka cTakaHa

Benunk and B36UBaHMA

CoeAVHUTEABHOE YCTPOWCTBO BEHYMKA
3aWmTHan KpblluKa HOXeBOro GAoKa
TonkaTeab

Kpbilka yatm

VHMBEPCaAbHBIN AMCK (Hape3Kka/lUMHKOBKA)
AeprkaTeAb Hacap0K

Hoxxesown 6A0K

KHomMKa OTKpbIBAHWSA KPbILLKM

Yawa

Ba)xkHaa uHdpopmauuna

I_IepeA _:)KCI'IA)/aTaLLI/IelZ I'Ipl/l60p8. BHMMATEABHO O3HAKOMbTECH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpPaHUTE ero AAA AAABHENLLIErO MCMOAb30BaHMS B KayecTBe CMpaBOYHOro MaTepmana.

WIDOOVOZIT AT TIOTMONO®>

OnacHo!

- 3anpellaeTcs Morpy>aTb GAOK SAEKTPOABUrATEASt B BOAY MAM APYTHE XUAKOCTH, @ TakXKe MbiTb
€ro Noa, CTPYEN BOAbL AN OUMCTKI BAOKA SAEKTPOABUIATEAS MOAB3YNTECH BAAKHOM
canpeTKOMN.

MpeaynpexxaeHue

- [lepea noakaoueHreM nprbopa yoeAnTeCh, UTO yKa3aHHOE Ha HEM HOMKHAABHOE HarpshKeHue
COOTBETCTBYET HaMPsHKEHUIO MECTHOW SAEKTPOCETU.

- He noab3yiiTecs Nprbopom, ecAn ceTeBOW LWHYP, CETEBAA BUAKA MAM APYre AeTaAu
MOBPEMAEHI.

- B cayuae nospexaeHms ceTeBOro LHypa ero HEObXOAMMO 3aMeHUTb. 4Tobbl obecrneunTb
6e30macHyio 3KCMAyaTaUmio NpuMbopa, 3aMeHsANTe LLUHYP TOABKO B aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Philips 1AM B CEPBMCHOM LIEHTPE C NEPCOHAAOM aHAAOTUUHOM KBaAUBMKALIMM.

- AaHHbIt Nprbop He NpeAHasHayYeH AAA MCMOAb30BaHMS AMLIAMU (BKAIOYAs AeTel) C
OrpaHUYEHHbIMN BO3MOXHOCTAMYM CEHCOPHOW CUCTEMBI MAV OFPAHNUEHHBIMK YMCTBEHHbBIMMW AN
GU3NUECKUMI CMIOCOBHOCTAMM, @ TaKKE AULLAMU C HEAOCTATOUHBIM OMbITOM 1 3HAHKSAMM, KPOME
KaK Mo KOHTPOAEM 1 PYKOBOACTBOM AMLL, OTBETCTBEHHbIX 3a MX GE30MacHOCTb.

- He nossoasaiTe AeTAM UrpaTb ¢ NPUOOPOM.

- Bo Bpems paboTbl nprbopa 3anpellaeTcs NpOTaAKMBaTL MPOAYKTEI B KAMEPY MOoAauUM MaAbLiaMum
VAV KaKUMK-AMBO MpeaMeTamm (Harpumep, AOMaTKom). AAA 3TOTO MOAb3YUTECh TOABKO
TOAKATEAEM.

- He npuikacaiTech K pexyLLmm Kpasm HOXEBbLIX OAOKOB W YHUBEPCAABHOTO AMCKA, OCOBEHHO
€CAM MPUBOP MOAKAIOUEH K SAEKTPOCETU. /Ae3BUsA HOXKEN OYeHb OCTpble!
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B cayuae 3aeaaHUA HOXKEBOTO OAOKA OTKAIOUMTE MPUOOP OT CETY, MPEXKAE YEM M3BAEUb
MPOAYKTBI, MPENATCTBYIOLME ABUMIKEHMIO AE3BUIA.

- DByabTe ocTOpOXHbI BO BpEMSA OUMCTKM U IKCMAYaTaLIMKM HOMXKEBBIX OAOKOB 1 YHMBEPCAALHOMO
AMcka. A\e3Busa oueHb ocTpblel CaeayeT BbITb OCOOEHHO BHUMATEABHBIMM MPK NX OHUMUCTKE U
OMyCTOLUEHMM Yall.

BHumaHue!

Bceraa oTkAlouaiiTe MpuBOp OT SAEKTPOCETH MOCAE UCTIOAL3OBaHKIS, MEPEA CMEHOM HAaCaAOK

VAW TPU HEODXOAMMOCTH PaboThl C ABMXKYLLMMMCS YacTsMM Mpubopa.

[Mprbop npeaHasHaueH TOABKO AASt AOMALLIHErO MCMOAB30OBaHM.

- KoanuecTBo 0bpabaTbiBaeMbix MPOAYKTOB 1 Bpemsi paboTbl Nprbopa He AOAKHO MpeBbIlaTb
3HaueHVIs, yKasaHHble B TabAMLIAX.

- He 3anoaHsiiTe yally Bbile MaKCMMAABHON OTMETKM.

- AenaiiTe nepepbis Mexay 06paboTKOM NOPLIMIA MPOAYKTOB. AaliTe Nprbopy OCTbITh B TeueHue

NATA MUHYT NEPEA AAABHENLIMM WCMOAB3OBAHMEM.

3anpeliaeTcs NoAL30BATLCA KaKUMU-AMOO MPUHAAAEXKHOCTAMU MA AETaAAMU ADYTMX

MPOU3BOAMTEAEN 6E3 CreLarbHOM pekoMeHAaLmm kommnanun Philips. [pu ncnoas3osaHum

TaKoM NPUHAAASXKHOCTU rapaHTUiiHble 00A3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CHAY.

Yala He MOAXOAUT AASt UCMOAB30OBaHMA B MUKPOBOAHOBOW MEYM.

- VposeHb wyma: Lc = 85 ab (A)

DAeKTpoMarHuTHble noasa (MI)
AarHbit nprbop Philips cooTeTcTBYeT cTaHAaPTaM Mo SAeKTPOMArHUTHBIM Moaam (DMIT). [Mpu
NPaBUABHOM ODPaLLEHM COFAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEAECHHBIM B PYKOBOACTBE MO SKCMAYaTaLuM,
VICNOAb30BaHIe Mprbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUN C COBPEMEHHBIMM Hay HbIMUA AGHHbBIMM.

3awmnTa oT neperpesa
AaHHbIM NpUbop cHabXeH cUCTEMOMN 3almThl OT neperpesa. [ 1pu neperpese nprbop
aBTOMATUYECKM OTKAIOUAETCS. OTKAIOUMTE NPUGOP OT SAEKTPOCETH U AalTE EMY OCTbITb
B TeYeHMe 5 MUHYT. 3aTeM CHOBA MOAKAIOUMTE MPUBOP K SAEKTPOCETU 1 BKAIOUMTE ero. B cayyae
CAVILLKOM 4aCTOro cpabaTbiBaHnA CUCTEMbI 3alUMThl OT neperpesa obpaTuTech B TOProsyio
OpraHV3aLMio MAV aBTOPK30BAHHDIN cepBUCHbIV LieHTP Philips.

I'IepeA nepebiM UCNTOAb30OBaHUEM

[Nepea NepBbIM MCMOAL30OBaHWEM MPUOOPa TLIATEABHO BbIMOMTE BCE AETaAW, KOTOPbIE OyAyT
KOHTaKTVPOBaTb C MULLEBBIMK MPOAYKTaMM (M. rAaBy ‘OuncTra’).

MoaroroBka npu6opa K pabote

[Mepea TeM Kak NOMeCTUTb ropsuMe NPOAYKTbI B Hallly MAU CTaKaH, AaiiTe UM OCTbITb
(TeMnepaTypa NMPoOAYKTOB He AOAXHa npesbiwwath 80 °C).

[MNepea obpaboTKol B GAEHAEPE HapeXbTe KpYMHble MPOAYKTbI HEGOABLUMMU KyCOUKamMm
(okono 2 cm).

MperkAe YeM MOAKAIOUUTL MPUBOP K CETU SAEKTPOMUTAHUS MPOBEPLTE MPABUALHOCTb
cO6OpKMU.

UcnoabzoBaHne npubopa

PyuHom 6AeHAEp

HasHaueHre baeHaepa:
- NepeMeLLMBaHME KUAKOCTEN, TAKMX Kak MOAOYHbIE MPOAYKTbI, COYCbl, GPYKTOBbIE COKM, Cyrb,
HaMUTKK, KOKTENAK;
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- nepemMeLlmBaHne MArknX NpoOAYKTOB, TaKMX KaK XUAKOE TECTO UAK MaMnoHes3;
- MPUroTOBAEHKE MIOPE N3 TEPMUHECKN O6pa6OTaHHbIX MPOAYKTOB, HaripuMep, NpUroToBAeHMe
AETCKOro nnTaHuA.

MoAoXKUTe MHrPeAMEHTBI B CTaKaH.
3a cnpaBKon 0 HEOOXOAMMOM KOAMYECTBE W BPEMEHU MPUrOTOBASHUA NMPOAYKTOB 0bpaTuUTech K
MPVBEAGHHOM HVKe TabAuLie.

KoAuuecTBO NpoAYKTOB M BpeMs NPUroToBAEHUA

MHrpeaneHTbI KoanuectBo npoaykToB Bpems CkopocTb
Oeolwm 1 GpyKThI 100-200 r 30 cek. Typbopexum
Aetckoe nutaHue, cynbl  100-400 mA 60 cek. 12-16

W coycol

Tecto 100-500 mA 60 cex. 12-16
KokTelAn 1 HanuTku 100-1000 mA 60 cek. 12-16

MoacoeAMHUTE HACAAKY AASl CMELLUMBAHUS K BAOKY SAEKTPOABUraTeAs (AOAXKEH MpO3ByYaTh
weA4ok) (Puc. 2).

BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYPa B PO3ETKY 3AEKTPOCETMU.

AAsi NpeAOTBpaLLEHUS pasBpbI3rMBaHUs A€3BUSI AOAXKHbI BbITb MOAHOCTBIO MOFPY’KeHbI B
npuroToBAsiembli NpoAyKT (Puc. 3).

Y1o6bl BKAOUMTB MPUBOP, HAXKMUTE KHOMKY BKAIOYEHMS/BBIKAIOYEHUS AW KHOTKY
Typbopexuma.

- [pv MCNOAB30BaHWM KHOMKM BKAIOUYEHUS/BBIKAIOYEHMS MOXKHO YCTaHaBAMBATbL CKOPOCTb C
MOMOLLBIO MEPEKAIOYATEAS CKOPOCTY. YeM Bbillle CKOPOCTb, TEM MEHbLLE BPEMEHW TPpebyeTcs
AASt OOPabOTKM.

- [pw ncnoAb3oBaHWK TypboperKima Nprbop paboTaeT Ha MaKCMMaAbHONM CKopocTy. B aTom
CAyYae HEBO3MOMHO MEHSTb PEKUMbI CKOPOCTU C MOMOLLBIO MEPEKAIOYATEAS,

[Mpumeyanue Yem Bbie ckopocmb, memM MeHbLUe BbeMeHu mpebyemcs gast 06pabomku.

A Ars cMewmBaHMA MPOAYKTOB MEAAEHHO NepemelLaiiTe MpMBOp BBEPX M BHU3 KPYroBbIMM
ABuXeHuamu (Puc. 4).

Mo okoH4aHUM 06PaBOTKM OTMYCTUTE KHOMKY BKAIOYEHMSI/BBIKAKOUEHUSI UAU KHOMKY
Typ6opeskuMa, 4ToBbl OTKAIOUUTL YCTPOMCTBO. AOXKAUTECH OCTAaHOBKM BPaLLEHUS HOXEBOTO
6AOKa.

KyxoHHbI KoM6aitH

Ho>xeBom 6A0K
HoxkeBol GAOK MpeAHa3HaYeH AAA M3MEABYEHUS TaKKX MPOAYKTOB, Kak OPEXU, MACO, PEMYaTbli AYK,
TBEPABIN CbIP, BAPEHbIE ANLIA, YECHOK, 3EAEHD, CyXOW XAe6 1 Mp.

Pesxylume Kpas HoxeBoro 6Aoka odeHb ocTpble! ByAbTe oueHb OCTOPOXKHbI MpU OBpaLLLEHUH C
HOXXeBbIM BAOKOM, 0COBEHHO MpU U3BAEHEHMM BAOKA U3 YaLLK, OMYCTOLLUEHUM YaLlK U BO BPEMSI
OUMCTKM.

YcTaHoBUTE B Yalle AepxKaTeAb Hacaaok (Puc. 5).

CHUMUTE € HOXXeBOro BAOKA 3aLLUTHYIO KPbILLKY.
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YcTaHOBUTE HOXEBOW BAOK Ha AepaTeAb Hacapok (Puc. 6).

[NomecTUTe MHIpeAMEHTDI B YaLlly.
3a cnpaskoi O HEOOXOAMMOM KOAMYECTBE W BPEMEHW MPUrOTOBAEHUS NMPOAYKTOB 0bpaTUTECH K
MPVBEAEHHOM HIKe TabAuLLe.

KoAuuectBo NMPOAYKTOB U BpeMA NpUroToBaAeHUA

MHrpeanenTbl KoaAnyectBo Bpems CkopocTb
[NeTpywka 100 r 30 cek. 12-16

AyK 1 anua 500 r 7x1 cek. (MmmyAbcHbIM) 1

Msco 300 r 30 cek. Typbopexum
["apmesaH 300 r ~60 cek. Typbopexwm
Opexu 500 r ~ 30 cek. Typbopexum
TEMHbINM LIOKOAGA, 200 - ~ 45—60 cek. Typbopexwm

3akpoifTe yaLly Kpbiwkoit (1). MloBepHUTE KpbILLKY MPOTUB YacOBOM CTPEAKHM (2) A0
weAdka (Puc. 7).

A VYcraHoBuTE BAOK 3AEKTPOABMIaTEAS Ha KPbILIKY Yalum A0 LieAdka (Puc. 8).
MomecTUTe TOAKATEAb B KAMEpy MOAAUM.
Mpumeyarme ToakameAb npegomspataem pasbpbiarusamme.

Bl Y0601 BKAIOUMTL MPUBOP, HAXKMUTE KHOMKY BKAIOUEHMS/BBIKAIOHEHUS MAM KHOTIKY
Typbopeskuma.

- [put MCNOAB30BAHMM KHOTKM BKAIOUYEHUS/BBIKAIOUEHMS MOXKHO YCTaHaBAMBATb CKOPOCTb C
MOMOLLbIO MEPEKAIUATEASI CKOPOCTU. HeM BbilLE CKOPOCTb, TEM MEHbLLIE BpeMeHU TpebyeTcs
AASt OOPABOTKM.

- [Mput ncnonb3oBaHun Typbopexuma Nprbop paboTaeT Ha MaKCUMAABHOM CKOPOCTU. B 3Tom
CAy4ae HEBO3MOKHO MEHATH PEXMMbBI CKOPOCTM C MOMOLLBIO MEPEKAIOUATEAS,

[Mpumedanme Ecan yacmuubl npogyKmos ocmaiomcsi Ha CMEeHKAx 4Yatum, omnycmmme KHONKY, 4mobbi
BbIKAIOYMMb npubop, ybepume 4acmmLibl AONGMOYKOH MAM gobasbme HEMHOIO XKUGKOCMM.

[Mpumeyanue lNMocae n3MeAbYEHUS MACA C UCNOAB30BAHMEM HOXKEBOrO 6AOKA 0653ameAbHO gasime
npubopy ocmbime.

El Mo okoHyaHuM 06paboTkM OTMYCTUTE KHOMKY BKAIOYEHUS/BBIKAKOYEHMS MAM KHOTKY
Typ6opekunma, YTobbl OTKAIOUUTB YCTPOMCTBO. AOXKAMUTECH OCTAHOBKM BPALLEHWUS HOXKEBOFO
6A0Ka.

Mocae okoHYaHMs 06pabOTKM HAXKMUTE KHOMKY OTCOoeAMHEHMs Ha vatwe (1). YTobbl cHATb
KPBbILLIKY, TOBEPHUTE ee Mo YacoBol cTpeake (2). (Puc.9)

CoseTbl

- [pwbop obpabaTbiBaeT NPOAYKTEI OUYeHb BBICTPO. 4TOBBI MHIPEANEHTbI HE BbIAV CAULLIKOM
CUABHO M3MEABYEHDI, HE YAEPKUBAITE KHOMKY TYpOOPEXMMA.

- [pu r3ameAbueHn (TBEPABIX) CHIPOB MAM LIOKOAAAR HE WCTIOAB3YMTE Mpubop AOArO. B
MPOTMBHOM CAYYa€e MHIPEANEHTbI MOTYT CAMLUKOM HarpeTbCs, PacrAaBUTLCSA U COUTLCA
KOMKamM.

- He 1cnoab3yiiTe HOXeBOM BAOK AAA M3MEABUEHMS OYEHD TBEPABIX MHTPEAMEHTOB, TaKMX KaK
KodelHble 3epHa, KyPKyMa, MyCKaTHbIN OpeX W KyOuKK AbAd. HOXKEBOM BAOK MOXET 3aTynMTLCA.
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YHUBepcaAbHbIA AMCK
VHVBEPCaAbHBIN AMCK MPEAHA3HAYEH AAS HAPE3KM M LUMHKOBKYM OBOLLEN, HANMPUMEP OrypLIOB,
MOPKOBMU, KapTOPEAs, AyKa-MOpes 1 PenyaToro AyKa, a TakKe HEKOTOpPbIX COpToB cbipa. OaHa
CTOPOHa AMCKA UCMOAB3YETCS AN HAPE3KM, ADYrasi — AAS LUMHKOBKM. [lepeiiTi ¢ Hapesku Ha
LWKMHKOBKY 1 HAOBOPOT MOXHO, MPOCTO MOBEPHYB AMUCK.

He ncnoAb3yiiTe yHMBEPCAAbHBIN AUCK AASl U3MEAbYEHUS TBEPABIX MHTPEAMEHTOB, HanNpuMep,
KXGMKOB AbAQ.

YHUBEpCaAbHbIA AUCK MMeeT o4YeHb OCTpble Ae3Bus. He npukacanTech K HUM!

YcTaHoOBUTE B Yallle AepXKaTeAb Hacapok (Puc. 5).

MomecTUTe YHUBEPCAABHBIM AUCK HA AEPXKATEAb HACAAOK CTOPOHOM AASl HAPE3KU UAU AASE
LUIMHKOBKM BBEPX (B 3aBUCUMOCTU OT LieAn ncrnoabsosaHus) (Puc. 10).

3akpoiiTe yaly KpbiwKo (1). MoBepHUTE KpbILLKY NPOTUB YacOBOM CTPEAKM (2) Ao
weayka (Puc. 7).

MomecTUTe UHFPEAMEHTLI B KAMepy MoAuM.

- [lpeaBapUTEABHO paspexbTe KpyrHble KyCcKu, UTOBbBI MX MOXHO ObIAO MOMECTUTb B Kamepy
noAauM.

- AN MOAYUEHMS HAMAYYLLMX PE3YALTATOB 3aMOAHSANTE Kamepy MoAauM paBHOMEPHO.

- Ecav Bam HeobxoanMO 0bpaboTaTb OOABLLIOE KOAMYECTBO MPOAYKTOB, Pa3AEAMTE MX Ha
HebOoAbLUME MOPLMM 1 OCBODOXAANTE Hallly MOCAE OOPabOTKM KaXKAOM MOPLMM.

- AAd M3MeAbYeHUA cbipa (Takmx copToB Kak [lapmesaH, [ayaa WA DMMEHTaAb) ero Hy»Ho
NPEABAPUTEABHO OXAAANTH B XOAOANABHMKE.

3akpenuTe GAOK 3AeKTPOABUIraTeAs Ha KpbiLLKe Yalim (Ao wieadka) (Puc. 8).

A Yt06b1 BKAKUNTE MPUBOP, HAXKMUTE KHOMKY BKAIOYEHMA/BLIKAKOYEHUS MAW KHOMKY
Typ6opeskuma.

- [1pW MCMOAB30BaHMM KHOMKYM BKAIOUYEHMS/BEIKAIOUYEHMA MOXHO YCTaHaBAMBATb CKOPOCTb C
MOMOLLbIO MEPEKAIOUATEAS CKOPOCTU. HeM Bbille CKOPOCTb, TEM MeHbLLEe BpeMeHn TpebyeTcs
AAS OBPaboTKM.

- T'lpu ncnoab3oBaHuK Typboperxkima Nprbop paboTaeT Ha MaKCMMaAbHON ckopocTu. B aTom
CAyYae HEBO3MOMXHO MEHATH PEXKMMBI CKOPOCTM C MOMOLLBIO MEPEKAIOUATEAA,

CAerka Ha>kKMmamTe TOAKaTEAEM Ha UHTPEAUEHTbDI, HAXOASALLLUECA B KaMepe NMoAadn.

Bl Mo okoHuaHuu 06paboTKM OTMYCTUTE KHOMKY BKAIOHEHUSA/BBIKAIOUYEHMS MAM Typbopexuma,
4TOObI OTKAIOUMTb YCTPOWMCTBO. AOXKANUTECH OCTAHOBKM BPALLLEHUS| YHUBEPCAABHOIO AMCKA.

BeHuuK oA B36MBaHUA

BeHunk npeAHasHa4eH AAA B30OMBaHMA CAMBOK, B30OMBAHMA AUUHBIX 66/\KOB, NPUroToOBAEHNA
AECEPTOB 1 T.MN.

MpuKpenuTe BeHYMK K COEAMHUTEALHOMY YCTPOWCTBY (AOAXKEH MPO3ByYaTb
weayok) (Puc. 11).

MpuKpenuTe COEAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO K GAOKY SAEKTPOABUIaTEAs (AOAXKEH MPO3ByYaTh
weayok) (Puc. 12).

MomecTuTe MHrpeAUEHTBI B Yally.
B TabAuLie yKa3aHo, kakoe BpeMs PEKOMEHAYETCA AAA MPUIOTOBACHIS COOTBETCTBYIOLLIErO
KOAWMYECTBa MPOAYKTOB.
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KoaAunuecTtBo NMPOAYKTOB U BpeéMA NPpUroToBA€HUA NPU UCMOAb30OBaHUU BEHYUKA

MHrpeAneHTHI KoAn4ecTBO MpoAYKTOB AAS

cbuBaHus
CAnBKM 250 mA 70-90 cek.
Anurble 6eAkm 4 anua 2 MUH.

Cosem. AAsi JOCMUIKEHNS AyHLLErO PE3YAbMAMA NPy B3OUBAHMM SIMHHBIX BEAKOB MCNOAL3YIIMe
60AbLLyI0 Yaluy.

Cosem. AAst B3OMBAHMS CAMBOK MCNOAb3YIMe CMakaH, 4mobbl n36exxamb pas6pbi3aruBaHus.
BcTaBbTe BUMAKY B PO3ETKY 3AEKTPOCETU U HAXKMUTE KHOMKY BKAIOUEHUS/BLIKAIOYEHMSI.

Cosem. Ymobbl npegomspamums pazbpbisruBaque, HaymHaiime pabomy Ha HU3KOM cKopocmu, a
3ameM yBeAMYMBaKiMe CKOPOCMb NpubAM3MMeAbHo Yepes 1 MuHymy.

MpUMEpPHO HYepes MUHYTY MOXHO HaXKaTb KHOMKY BKAIOUEHUs TYpOOpEXXMMa 1 MPOAOAXKATD
06paboTKy B Typbopexume.

Oumncrtka (Puc. 13)

3anpeLuaeTcs NorpyaTb GAOK SAEKTPOABUIaTEAS, KPbILLKY YallKM U COEAMHUTEAbHOE YCTPOMCTBO
BeHYMKa B BoAY. [1py HEOBGXOAMMOCTU OUMCTKM NMPOTPUTE UX BAAXKHOM TKAHbIO.

3anpeLuaeTcs UCMOAb30BaTb AASl YUCTKMU MprbBopa rybku ¢ abpasmBHbLIM MOKpbITMEM, abpasuBHble
UMCTALLME CPEACTBA MAW PACTBOPUTEAM THMa BEH3MHA MAM ALLETOHA.

Bo BpeMsi 0UMCTKM HOXKEBOro BAOKA M YHUBEPCAALHOrO AMCKa ByAbTe OCTOPOXKHbI. Ae3Bus
oueHb ocTpble!

OTKAIOUMUTE NMPUGOP OT SAEKTPOCETH.

YTO6bI CHSATL UCMIOAB3YEMYIO HACAAKY, HAXKMUTE KHOMKM OTCOEAMHEHMS HACAAKM Ha BAOKe
3AEKTPOABUTATEAS.

OTCoeAMHUTE BCE CbEMHBIE YaCTH.

Cosem. AAsi BbICMPOI 0YUCMKM HACAGKM JASI CMELUMBAHMA HAAEHME B CMAKAH MENAYI0 Bogy C
gobasAeHneM XKMGKOro MOKLLEr0 chegcmaa, NOMeCmMUme B CMAKaH HACAgKy gAs CMELUMBAHMSA U
BKAIOYMmMe npubop npubamnsumernHo Ha 10 cekyHg.

BoAee MoApo6Has MHPOPMALIMS COAEPKMUTCS B CMELMAAbHOM TabAMLLE MO YXOAY 32
npubopom.

YCTaHOBUTE 3aLUMTHBIE KPbILLKM HA HACAAKY AAS CMELLUMBAHWUS U HOXEBOWM BAOK.

[MomecTuTe HoXeBOWM GAOK U YHUBEPCAAbHBIN AUCK Ha AEPXATEAb HACAAOK U MOAOKMUTE UX B
yauly.

3akpoiiTe Yallly KpbILLKOW.

3awmTa oKpy>KatolLen cpeAbl

- [locae oKoHYaHKsA CpoKa CAYXKObI He BblbpacbiBaiTe MpUOOp BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
[NepeaaliTe ero B CNeLMaAn3MPOBAHHDIN MYHKT AAS AQABHENMLLEN YTUAM3ALMM. DTUM Bbl
NOMOXETe 3alNTUTb OKpy»aioLLyio cpeay (Puc. 14).
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3akas AOMOAHUTEADbHbIX ﬂpMHaAAe)KHOCTeﬁ

Aast nprobpeTeHnsa MPUHAAAEXKHOCTEN AN AGHHOTO MpUbopa MOCETUTE Hall MHTePHET-MarasvH
no aapecy www.shop.philips.com/service. Ecav B Balelt cTpaHe AaHHbBIN MarasuH OTCyTCTBYET,
obpaTuTech B TOprosyio opraHusaumio Philips nan B cepauicHbiit ueHTp Philips. Ecan y Bac Bo3HmKAK
BOMPOChI OTHOCKTEABHO 3aKa3a MPUHAAAEKHOCTEN AAA MPUBOpPa, 06paTUTEC B LIEHTP MOAAEPKKM
noTtpebuteaer Philips B Bawwel cTpaHe. KoHTakTHas MHGOpMaLms yKa3aHa Ha rapaHTUIMHOM TaAOHE.
/13MeAbUMTEAD MAAOTO pa3Mepa C MpsMbIM YripaBAeHremM (Homep no kaTarory 4203 035 83450)
MOXHO 3aKa3aTb B TOpProBow opranu3aumn Philips 1an B cepsrcHom LieHTpe Philips B kayecTse
AOMOAHWUTEABHOTO aKceccyapa.

V13MeAbUMTEAD MAAOTO pa3Mepa MpeaHasHauYeH AAA M3MeABUYEHUA HEDOABLLOTO KOAMYECTBA TaKMX
NMPOAYKTOB, Kak opexos, Msica (He 6oaee 120 r B TeyeHne 5 cekyHA NPy MakCUMaAbHOM CKOPOCTW),
penyaToro Ayka, Teepaoro coipa (50-100 r B TeueHne 15 cekyHA NMpM MaKCMMAABHOM CKOPOCTN),
BapeHbIX AMLL, YECHOKA, 3€AEHM, CyXOro xAeba 1 T. A.

I'apaHTuﬂ n O6CAY)KMBaHMe

ANA TIOAYHEHNSA AOMOAHUTEABHOW MHGOPMaLIMM, OBCAYXKMBAHKA UAV B CAy4Yae BO3HMKHOBEHMA
npobaem nocetute Beb-cant Philips www.philips.com/support v obpatiTecs B LeHTp
noaAepxkn notpeduteaert Philips B Bawwelt cTpaHe (Homep TeAepoHa LieHTpa ykasaH Ha
rapaHTUIMHOM TaAoHe). EcAn moAOBHbIM LIEHTP B Ballielt CTpaHe OTCyTCTBYeT, obpaTuTech B
MECTHYIO TOpProByio opranmsaumio Philips.

lMouckK n ycTpaHeHue HeUCNpaBHOCTEN

AaHHas raaBa nocesiieHa HanboAee pacnpoCTpaHeHHbIM MPOBAEMAM, BO3HMUKAIOLLMM Mpy
MCMOAB30BaHUM NMprbopa. ECAM CaMOCTOATEABHO CMPaBUTLCA C BO3HUKLLIMMK MPOBAEMaMI HE
YAQETCA, CM. CMIUCOK YacTO 3aAaBaeMblxX BOMPOCOB Ha BeO-CTpaHuLe www.philips.com/support mam
0bpaTuTECh B LEHTP NOAAEPXKKM MOTPEOUTEAEN B Ballel CTPaHe.

Mpobaema Cnocobbl pelueHus

[pnbop He paboTaeT.  AaHHbIM NPUOOP CHabXKeH CUCTEMON 3almTbl OT neperpesa. [ 1pu
neperpese Nprbop aBTOMaTUM4eCKM OTKAo4aeTcA. OTrAoUMTE Nprbop
OT 3AEKTPOCETU U AAMTE eMy OCTbITb B TeYeHMe 5 MUHYT. 3aTeM CHoBa
NOAKAIOUMTE MPUBOP K SAEKTPOCETU U BKAIOUMTE ero. B cayyae
CAVILLIKOM 4aCTOro cpabaTbiBaHNsA CUCTEMbI 3aLUMThI OT Neperpesa
0obpaTnTeCh B TOProByiO OPraHM3aUMio MAV aBTOPK30BaHHbIN
cepaucHbI LieHTp Philips.

PaboTatoLwmi HoBbIN 2TO HOpManbHO. EcAn crycTs HekoTopoe Bpems nprbop Bce elle
npubop npu NepBbIx V3AA€T HEMpUATHLIN 3anax, obpaTuTe BHMMaHME Ha KOAMYECTBO
BKAIOUEHMAX M3AQET MPOAYKTOB W BPEMS MPUrOTOBACHMS.

HENPUATHbIA 3anax.

[1pnbOp CAMLIKOM BoikAlouMTEe MpUGOP 1 M3BACKUTE BUAKY LUHYPA MUTaHUSA U3 PO3ETKM
WYMWT, M3AQET snexTpoceTn. ObpaTuTech 3a MOMOLLbIO B LIeHTp KomnaHuu Philips no
HeNpUATHbIN 3anax, OBCAYVBaHMIO NOTPEOUTEACI UAU B MECTHYIO TOProBYIO

CAVILLKOM ropsiyee Ha  OpraHM3aLmio.

OLWymb, ABIMUTCA U T.A.
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PewenT ¢ppyKTOoBOro xaeba

- 150 r ¢uHmKoB

- 225 r yepHocAvBa

- 501 MUHARAA

- 50 r rpeLkux opexos

- 100 r usioma

- 200 r ueAbHOM pXKaHoM MyKM
- 100 r nweHMIHOM MyKM

- 100 r kopuyHeBoro caxapa
- LlenoTka coan

-1 MakeTVK paspbIXAUTEAs

- 300 MA naxTbl

[NoAokuTe Bce MHIPEAMEHTbI, KPOME MaxThbl, B Yallly B CACAYIOLLLEM MOPsSAKE: PUHUKM,
YEepPHOCAUB, MMHAAAb, FPELLKME OPEXU, U3IOM, LieAbHas pXKaHas MyKa, MLIeHWUYHas MyKa,
KOPUYHEBBIN Caxap, COAb U PaspbIXAUTEAD.

OCTOpPOXKHO pa3poBHANTE TECTO PyKaMU.
AobasbTe naxry.
CMeluaiTe MHTPEAUEHTbI, UCMTOAB3YSl TYPOOPEXUM, B TedeHUe He GoAee 5 ceKyHA.

MomecTUTe TeCTo B NpAMOYrOAbHYIO GOpMy U BbifiekanTe B TeueHne 40 MUHYT npu
Temnepatype 170° C.
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Gratulujeme Vdm ku kidpe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit
vietky vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese
www.philips.com/welcome.

DOOUOZIT AT TIOTMOO®>

S

Opis zariadenia (Obr. 1)

Prepinac rychlostf

Vypinac

Tlacidlo turbo rychlosti

Pohonnd jednotka

Uvoliovacie tlacidld

Rameno mixéra s integrovanym nastavcom s ¢epelami
Ochranny kryt ramena mixéra
Nddoba

Veko nadoby

Metlicka

Spojovaci ndstavec na $lahanie
Ochranny kryt nastavca s ¢epelami
Piest

Veko misy

Kombinovany disk (krdjanie/strihanie)
Nosi¢ néstrojov

Ndstavec s cepelami

Tlacidlo na uvolnenie veka

Misa

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho na
neskorsie pouzitie.

Nebezpecenstvo
Pohonnu jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny, ani ju neoplachujte pod tecdcou
vodou. Na jej Cistenie pouzivajte iba navihcenu tkaninu.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napdtie uvedené na zariaden{ zhoduje s napatim
v sieti.

Zariadenie nepouzivajte, ak s zdstrcka, sietovy kdbel alebo iné suciastky poskodené.
Poskodeny siet'ovy kdbel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti Philips, servisného strediska
autorizovaného spolocnost'ou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k
nebezpecnej situdcii.

Spotrebi¢ nie je urceny na pouzivanie osobami (vratane detf) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovednd za ich bezpecnost neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.
Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Pokial zariadenie pracuje, nikdy nepouzivajte prsty ani ziadne predmety (napr: varesku) na
zatlacenie surovin cez ddvkovaciu trubicu do nddoby. Na tento Ucel sa smie pouzit' jedine piest.
Nedotykajte sa reznych hrén cepeli a kombinovaného disku, najma ked je zariadenie zapojené
do siete. Rezné hrany cepell sd velmi ostré.

Ak sa ndstavec s ¢epelami zasekne, najskor odpojte zariadenie zo siete, a az potom uvolnite
suroviny, ktoré blokuju nastavec s ¢epelami.
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Pri manipuldcii alebo Cisteni ndstavcov s cepelami alebo kombinovaného disku budte velmi
opatrni. Ich rezné hrany s velmi ostré. Zvlast opatrni budte pri ich Cisteni a pri vyprazdrovanf
misy.

Vystraha

Po pouzitl zariadenia, pred vymenou prislusenstva alebo ked sa rukou chystdte priblizit' k castiam

zariadenia, ktoré sa pocas pouzivania pohybujy, zariadenie vzdy najskér odpojte zo siete.

Toto zariadenie je urcené len na domdce pouritie.

Neprekracujte mnozstvd a ¢asy spracovania uvedené v tabulkdch.

Misu naplrite len po zna¢ku maximdlnej drovne.

- Bez prerusenia mézete spracovat maximalne 1 ddvku surovin. Pred spracovavanim dalSej dévky
surovin nechajte zariadenie pat minut vychladnut.

- NepouZivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolocnost’ Philips vyslovne

neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely pouzijete, zaruka strati platnost.

Misa nie je vhodnd na pouzivanie v mikrovinnej rire.

Deklarovana hodnota emisie hluku je 85 dB [A], ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu

vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normam tykajdcim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat spravne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Ochrana proti prehriatiu
Toto zariadenie je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa zariadenie prehreje, automaticky sa
vypne. Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho na 5 minut vychladnat’. Potom zapojte
siet'ovd zastrcku spat’ do sietovej zasuvky a zariadenie znova zapnite. Ak sa ochrana proti prehriatiu
aktivuje prilis casto, kontaktujte predajcu vyrobkov znacky Philips alebo autorizované servisné
stredisko spolocnosti Philips.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZzitim zariadenia dokladne ocistite siciastky, ktoré sa dostanu do kontaktu s
potravinami (pozrite si Cast’ ,,Cistenie™).

Priprava na pouzitie

Skor ako hortce suroviny nalejete do misy alebo nadoby, nechajte ich vychladnit’ (maximalna
teplota 80 °C).

Velké kusy surovin pokrajajte na mensie kusky velkosti priblizne 2 cm.

Zariadenie pred pripojenim do siete riadne poskladajte.

Pouzitie zariadenia

Ruény mixér

Tento rucny mixér je urceny na:

- mieSanie kvapalin, napr. mlie¢nych vyrobkov, omacok, ovocnych dzdsov, polievok, mieSanych
napojov a koktailov.

- mixovanie jemnych surovin, ako je palacinkové cesto alebo majonéza.

- pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

Suroviny vlozte do nadoby.
Odporicané mnozstvd a Casy potrebné na pripravu su uvedené v nasledujicej tabulke.
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Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pri mixovani

Suroviny Mnozstvo surovin pri Rychlost’
mixovani

Ovocie a zelenina 100-200 ¢ 30s Turbo

Detskd strava, polievky a 100 — 400 ml 60 s 12-16

omacky

Riedke cestd 100 — 500 ml 60's 12-16

Koktaily a miesané ndpoje 100 — 1000 ml 60 s 12-16

Rameno mixéra pripojte k pohonnej jednotke (budete pocut’ cvaknutie) (Obr. 2).
Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.
Kryt cepeli iplne ponorte do surovin, aby nedochadzalo k vysplechovaniu (Obr. 3).

Zariadenie zapnite pomocou vypinaca alebo tlacidla turbo rychlosti.

- Ked pouZijete vypina¢, mdZete pomocou prepinaca rychlostf nastavit' rychlost. Cim vy$iu
rychlost’ pouzijete, tym menej ¢asu treba na spracovanie surovin.

- Ak pouzijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie zacne pracovat maximalnou rychlostou.V tom
pripade nie je moZzné rychlost' menit' pomocou prepinaca rychlostt.

Pozndmka: Cim vy$Siu rychlost’ pouZijete, tym menej casu je potrebné na spracovanie surovin.
A Suroviny mixujte pomalymi krazivymi pohybmi mixéra nahor a nadol (Obr. 4).

Po spracovani potravin uvolnite vypinac alebo tlacidlo turbo rychlosti, ¢im zariadenie vypnete.
Potom pockajte, kym sa Cepele nastavca prestani otacat.

Kuchynsky robot

Nastavec s ¢epelami
Ndstavec s ¢epelami je uréeny na sekanie surovin ako sd orechy, maso, cibula, tvrdy syr, varené vajicka,
cesnak, bylinky, suchy chlieb a pod.

Rezné hrany nastavca s cepelami st velmi ostré! Pri manipulacii s nastavcom s cepelami bud'te
velmi opatrni, najma pri jeho vyberani z misy, pri vyprazdiiovani misy a pri Cisteni.

Do misy vlozte nosi¢ nastrojov (Obr. 5).
Z nastavca s Cepelami odstrante ochranny kryt.
Nastavec s ¢epelami polozte na nosi¢ nastrojov (Obr. 6).

Do misky vlozte suroviny.
Odporidcané mnozstvd a ¢asy potrebné na pripravu st uvedené v nasledujlicej tabulke.

Mnozstva surovin a Casy potrebné na ich pripravu pri sekani

Suroviny Mnozstvo Cas Rychlost’
Petrzlen 100 g 30s 12-16
Cibula a vajcia 500 g 7 x 1 s (impulzy) 1

Méso 300 g 30s Turbo

Parmezan 300 g ~60s Turbo
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Suroviny Mnozstvo Cas Rychlost’
Orechy 500 ¢ ~30s Turbo
Horka cokoldda 200 g ~45-60s Turbo

Na misu nasad’te veko (1). Otocte nim proti smeru pohybu hodinovych rudiciek (2), aby ste
ho upevnili (,,kliknutie*) (Obr. 7).

A Pohonni jednotku namontuijte na veko misy (,,kliknutie®) (Obr. 8).
Do davkovacej trubice vlozte piest.
Pozndmka: Piest zabrariuje rozliatiu.

Bl Zariadenie zapnite pomocou vypinaca alebo tladidla turbo rychlosti.

- Ked pouZijete vypina¢, mdZete pomocou prepinaca rychlosti nastavit' rychlost. Cim vy&iu
rychlost’ pouZijete, tym menej Casu treba na spracovanie surovin.

- Ak poutzijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat’ maximélnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost menit pomocou prepinaca rychlost.

Pozndmka: Ak sa suroviny nalepia na stenu misy, vypnite zariadenie uvolnenim tlacidla a zoskrabte
suroviny zo steny pomocou varesky, pripadne pridajte trochu tekutiny.

Poznamka: Po sekani mdsa pomocou ndstavca s epelami nechajte zariadenie vZdy vychladnut'.

[El Po spracovani potravin uvolnite vypinaé alebo tlacidlo turbo rychlosti, ¢im zariadenie vypnete.
Potom pockajte, kym sa Cepele nastavca prestanu otacat’.

Stlacte tlacidlo na uvolnenie veka na mise (1) a potom otocte vekom v smere pohybu
hodinovych ruciciek, aby ste ho demontovali (2). (Obr. 9)

Tipy

- Zariadenie sekd velmi rychlo. Ak pouzivate tlacidlo turbo rychlosti, pouzite ho krdtko, aby sa
potraviny neposekali prili§ najemno.

- Ak sekdte (tvrdy) syr alebo ¢okoladu, nikdy nenechajte zariadenie pracovat' prilis dlho.V
opacnom pripade sa tieto suroviny prili§ zohrejy, zacnu sa topit a vytvoria sa hrudky.

- Nadstavec s Cepelami nepouzivajte na sekanie velmi tvrdych surovin, akymi su kdvové zrnd,
kurkuma, muskdtovy orech ¢i kocky fadu. Mohli by ste ho tym zatupit'.

Kombinovany disk
Kombinovany disk je uré¢eny na krdjanie a strihanie zeleniny, napriklad uhoriek, mrkvy, zemiakov, péru,
cibule a niektorych druhov syra.Jedna strana je urcend na krdjanie a druhd na strdhanie. Otocenim
disku rozhodnete, ¢i budete suroviny krdjat, alebo strihat.

Kombinovany disk nikdy nepouzivajte na spracovanie tvrdych surovin, ako napr. kociek ladu.

Rezné hrany kombinovaného disku st velmi ostré. Nedotykajte sa ich.

Do misy vlozte nosic nastrojov (Obr. 5).

Kombinovany disk poloZte na nosi¢ nastrojov stranou na krajanie alebo struhanie otoc¢enou
smerom nahor, podla toho, akym spésobom chcete spracovat’ suroviny (Obr. 10).

Na misu nasad'te veko (1). Otocte nim proti smeru pohybu hodinovych ruciciek (2), aby ste
ho upevnili (,,kliknutie*) (Obr. 7).

Do davkovacej trubice vkladajte suroviny.
- Véd&Sie suroviny vopred nakrdjajte na kusky, ktoré sa zmestia do ddvkovacej trubice.
- Ddvkovaciu trubicu napliajte rovnomerne, aby ste dosiahli najlepsie vysledky.
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- Ak mate spracovat velké mnoZstvo surovin, spracujte ho po mensich dévkach a po kazdej dévke
vyprdzdnite nddobu.

- Pristrdhan( syra, ako napr. syra Parmezan, Gouda alebo Emmentaler; syr md mat' teplotu ako pri
vybrati z chladnicky.

Pohonnt jednotku namontujte na veko misy (,,kliknutie*) (Obr. 8).

A Zariadenie zapnite pomocou vypinaca alebo tladidla turbo rychlosti.

- Ked pouZijete vypina¢, mdZete pomocou prepinaca rychlosti nastavit' rychlost. Cim vy&Siu
rychlost’ pouzijete, tym menej Casu treba na spracovanie surovin.

- Ak pourzijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat maximalnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost' menit' pomocou prepinaca rychlostf.

Piestom jemne potlaéte potraviny nadol do davkovacej trubice.

B Po spracovani potravin uvolnite vypinac alebo tladidlo turbo rychlosti, &im zariadenie vypnete.
Potom pockajte, kym sa kombinovany disk prestane otacat’.

Metlicka

Metlicka je urcend na $lahanie smotany, vajecnych bielkov, dezertov a pod.
Srahaciu metli¢ku nasad’te na spojovaci nastavec (budete pocut’ ,,cvaknutie®) (Obr. 11).
Spojovaci nastavec nasad'te na pohonn( jednotku (budete pocut’ ,,cvaknutie®) (Obr. 12).

Do misy vlozte suroviny.
Odporicané mnozstva a Casy potrebné na pripravu su uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a casy potrebné na ich pripravu pri sfahani

Suroviny MnoZstvo surovin pri $fahani  Cas
Stahatka 250 ml 70az90's
Vajecné bielka 4 vajicka 120 s

Tip: Pri $Fahani vajecnych bielkov dosiahnete najlepsie vysledky, ak pouZijete velku misu.
Tip: Pri priprave $fahacky pouZivajte nadobu. Predidete tak vySplechnutiu smotany.
Zariadenie pripojte do siete a stlacte vypinac.

Tip:VySplechnutiu smotany predidete, ak ju zacnete Slahat’ pri nastaveni nizkej rychlosti a priblizne po 1
minute budete pokracovat’ pri vysSej rychlosti.

Po priblizne 1 minlite mozete stladit’ tladidlo turbo rychlosti a pokracovat’ v $lahani na
najvyssom rychlostnom stupni.

Cistenie (Obr. 13)

PohonnU jednotku, veko misy ani spojovaci nastavec na slahanie neponarajte do vody.Tieto Casti
odistite navlhcenou tkaninou.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo acetén.

Nastavce s cepelami a kombinovany disk Cistite velmi opatrne. Ich rezné hrany s velmi ostré.

Zariadenie odpojte zo siete.

Stlacenim uvolfiovacieho tladidla na pohonnej jednotke odpojte pouzité prislusenstvo.
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Odstrante vSetky nasadené odnimatelné casti.

Tip: Rameno mixéra rychlo vycistite, ak nalejete do nddoby teplt vodu s trochou prostriedku na umyvanie
riadu, vloZite ho do nej a nechdte zariadenie pracovat’ priblizne 10 sekind.

Dalsie pokyny nijdete v samostatnej tabulke o Cisteni.

Odkladanie

Na rameno mixéra a nastavec s cepelami nasad'te ochranné kryty.
Nastavec s ¢epelami a kombinovany disk nasad’te na nosi¢ nastrojov a vlozte ich do misy.
Na misu nasad'te veko.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chrdnit Zivotné
prostredie (Obr. 14).

Objednavanie prislusenstva

Ak chcete zakdpit' prislusenstvo k tomuto spotrebicu, navstivte nds obchod online na stranke
www.shop.philips.com/service. Ak vo Vasej krajine nie je obchod online dostupny, obrdt'te sa na
predajcu alebo servisné stredisko vyrobkov znacky Philips. Ak mate problémy s objednanim
prislusenstva pre svoj spotrebic, obrdt'te sa na Stredisko starostlivosti o zédkaznikov spolo¢nosti Philips
vo svojej krajine. Kontaktné Udaje strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo plathom zdru¢nom
liste.

U svojho predajcu vyrobkov znacky Philips alebo v servisnom stredisku vyrobkov Philips si mozete
objednat’ doplnkové prislusenstvo v podobe malého ndstavca na sekanie s priamym pohonom (pod
¢islom servisného kédu 4203 035 83450).

Maly ndstavec na sekanie je urceny na sekanie malého mnozstva surovin, napriklad orechov, médsa
(max. 120 g za 5 sekdnd na maximalnej rychlosti), cibule, tvrdého syra (50 — 100 g za 15 sekdnd na
maximdlnej rychlosti), varenych vajec, cesnaku, byliniek, suchého chleba a pod.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mate problém, navstivte webovi stranku spolocnosti Philips
na adrese www.philips.com/support alebo sa obritte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov
spolo¢nosti Philips vo vasej krajine. Telefénne ¢islo strediska nédjdete v prilozenom celosvetovo
platnom zdru¢nom liste. Ak sa vo vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho
predajcu vyrobkov Philips.

Riesenie problémov

Této kapitola obsahuje prehlad najbeznejsich problémov, ktoré sa mdzu vyskytnit pri pouzivani
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informadcif, navstivte webowi
stranku www.philips.com/support, na ktorej ndjdete zoznam casto kladenych otdzok, alebo
kontaktujte Stredisko starostlivosti o zédkaznikov vo Vasej krajine.
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Problém Riesenie

Zariadenie nefunguje. Toto zariadenie je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa zariadenie
prehreje, automaticky sa vypne. Zariadenie odpojte zo siete a nechajte
ho na 5 mindt vychladnit. Potom zapojte sietovi zastréku spat’ do
sietovej zdsuvky a zariadenie znova zapnite. Ak sa ochrana proti
prehriatiu aktivuje prili$ casto, kontaktujte predajcu vyrobkov Philips
alebo autorizované servisné stredisko spolocnosti Philips.

Pocas niekolkych prvych  Nie je to nezvycajné. Ak zariadenie bude aj po niekolkych pouZitiach
pouzitl vyddva pohonnd  vyddvat tento zdpach, skontrolujte mnozstvo spracovdvanych potravin
jednotka neprijemny a cas spracovania.

zdpach.

Zariadenie je velmi Zariadenie prestarite pouzivat a odpojte ho zo siete.Vyhladajte pomoc
hlu¢né, vyddva v najblizsom servisnom stredisku spolocnosti Philips alebo u svojho
neprijemny zapach, je predajcu.

prili§ hordce na dotyk,
dymf sa z neho atd.

Recept na ovocny biskupsky chlebicek

- 150 g datlf

- 225 gsliviek

- 50 g mandlf

- 50 g vlasskych orechov

- 100 g hrozienok

- 200 g celozrnnej raznej muky
- 100 g pseni¢nej muky

- 100 g hnedého cukru
-1 stipka soli

- 1 vrecko présku do peciva
- 300 ml cmaru

Prisady, okrem cmaru, vlozte do misy v tomto poradi: datle, slivky, mandle, vlasské orechy,
hrozienka, celozrnna razna muka, pSeni¢na muka, hnedy cukor, sol’ a prasok do peciva.

Tuato zmes opatrne uhlad’te rukami.
Pridajte cmar.
Prisady miesajte pri nastaveni turbo rychlosti maximalne 5 sekuind.

Vymie3ané cesto vylejte na obdiznikovy plech a pe¢te 40 min(it pri teplote 170 °C.



98 SLOVENSCINA

Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

[zbirnik hitrosti

Gumb za vklop/izklop

Gumb za turbo hitrost

Motorna enota

Gumbi za sprostitev

Pali¢ni mesalnik z vgrajeno rezilno enoto
Zascitni pokrov pali¢nega mesalnika
Ve

Pokrov vrea

Metlica

Sklopna enota metlice

Zascitni pokrov rezilne enote
Potiskalo

Pokrov posode

Kombinirana plosca (rezanje/strganje)
Nosilec nastavka

Rezilna enota

Gumb za sprostitev pokrova

Posoda

OWDOVOZIIT AT TIOTMONO®>

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejso
uporabo.

Nevarnost
- Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino, niti je ne spirajte z vodo. Za
cis¢enje motorne enote uporabljajte le vlazno krpo.

Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost, navedena na aparatu,
ustreza napetosti lokalnega elektri¢nega omreZja.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga komponenta.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

- Ko aparat deluje, ne potiskajte sestavin v kanal za polnjenje s prsti ali kak$nim predmetom (na
primer z lopatico). Za to uporabljajte samo potiskalo.

- Ne dotikajte se robov rezilnih enot in kombinirane plosce, predvsem ko je aparat priklju¢en na
elektri¢no omreZzje. Rezilni robovi so zelo ostri.

- Ce se rezilna enota zatakne, aparat izklju¢ite iz elektri¢nega omreZja in 3ele nato odstranite
hrano, ki blokira rezilno enoto.

- Pri uporabi ali ¢is¢enju rezilnih enot ali kombinirane plos¢e bodite nadvse previdni, saj so rezilni
robovi izredno ostri. Bodite posebej previdni pri njunem ciscenju in praznjenju posode.



SLOVENSCINA 99

Previdno
- Po uporabi, pred zamenjavo nastavkov ali pred priblizevanjem delom, ki se med uporabo
premikajo, izklopite aparat iz omrezne vticnice.
- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.
Ne prekoracite koli¢ine in ¢asa obdelave, ki sta navedena v preglednicah.
Ne prekoracite najvecje koliCine sestavin, oznacene na posodi.
Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte pet
minut, da se aparat ohladi.
Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.
- Posoda ni primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.
- Raven hrupa: Lc = 85 dB [A]

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocniky, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Zascita pred pregrevanjem
Aparat je opremljen z zaicito pred pregrevanjem. Ce se aparat pregreje, se samodejno izklopi.
Izkljucite ga iz elektricnega omrezja in pocakajte 5 minut, da se ohladi. Nato vtikac
ponovno vkljucite v stensko vti¢nico in aparat vklopite. Ce se zad¢ita pred pregrevanjem aktivira
prepogosto, se obrnite na prodajalca izdelkov Philips ali Philipsov servisni center.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si poglavje
“Ciscenje”).

Priprava za uporabo

Preden vroce sestavine dodate v posodo ali vr¢, pocakajte, da se ohladijo (najvisja
temperatura 80 °C).

Vedje sestavine pred obdelavo nareZite na 2 cm velike ko$cke.

Pred vklopom v omrezno vticnico aparat najprej pravilno sestavite.

Uporaba aparata

Roéni mesalnik

Rocni mesalnik je namenjen za:

- meSanje tekocin, npr. mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, juh ter mesanih in osveZilnih napitkov.
- mesanje mehkih sestavin, npr: osnove za palacinke ali majoneze.

- pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko hrano.

Sestavine poloZite v vrc.
Za priporocene koli¢ine in Case priprave si oglejte spodnjo preglednico.
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Kolic¢ina sestavin in ¢as obdelave za mesanje

Sestavine Kolicina sestavin za Hitrost
mesanje

Sadje in zelenjava 100-200 ¢ 30s Turbo

Otroska hrana, juhe in 100-400 ml 60 s 12-16

omake

Osnova za palacinke 100-500 ml 60 s 1216

Mlecni in osveZilni napitki 100-1000 ml 60 s 1216

Pali¢ni mesalnik namestite na motorno enoto (“klik”) (SI. 2).

Vtikaé vtaknite v omrezno vti¢nico.

Zasdito rezila popolnoma potopite v sestavine, da preprecite skropljenje (SI. 3).

Ce aparat elite vklopiti, pritisnite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost.

- Ce uporabite gumb za vklop/izklop, lahko hitrost nastavite z izbirnikom hitrosti.Viga je hitrost,
krajsi je Cas obdelave.

- Pri uporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

Opomba:Visja je hitrost, krajsi je cas obdelave.

A Za mesanje sestavin aparat pocasi premikajte gor in dol ter krozno (SI. 4).

Po obdelavi sprostite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost, da izklopite aparat. Nato
pocakajte, da se rezilna enota neha vrteti.

Multipraktik

Rezilna enota
Rezilna enota je namenjena sekljanju sestavin, kot so orehi, meso, ¢ebula, trdi sir; kuhana jajca, Cesen,
zeli$ca, suh kruh itd.

Rezilni robovi rezilne enote so zelo ostri! Pri rokovanju z rezilno enoto bodite nadvse previdni,
Se posebej ko jo odstranjujete iz posode, ko praznite posodo in pri ¢iscenju.

Nosilec nastavka vstavite v posodo (Sl. 5).
Z rezilne enote odstranite zascitni pokrov.
Rezilno enoto namestite na nosilec nastavka (SI. 6).

Sestavine dodajte v posodo.
Za priporocene koli¢ine in ¢ase priprave si oglejte spodnjo preglednico.

Kolicina sestavin in ¢as obdelave za sekljanje

Sestavine Kolic¢ina Cas Hitrost
Petersilj 100 g 30s 12-16
Cebula in jajce 500 g 7 x 1 s (pulzno) 1

Meso 300 ¢g 30s Turbo
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Sestavine Koli¢ina Cas Hitrost
Parmezan 300 g ~ 60 sekund Turbo
Orehi 500 g ~ 30 sekund Turbo
Temna cokolada 200 g ~ 45-60 sekund Turbo

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca (2), da ga
pritrdite (“klik”) (SI. 7).

A Na pokrov posode pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI. 8).
Potiskalo vstavite v kanal za polnjenje.
Opomba: Potiskalo preprecuje razlivanje.

Bl Ce aparat Zelite vklopiti, pritisnite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost.

- Ce uporabite gumb za vklop/izklop, lahko hitrost nastavite z izbirnikom hitrosti.Vigja je hitrost,
krajsi je Cas obdelave.

- Pri uporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

Opomba: Ce se sestavine primejo na notranjo stran posode, sprostite gumb, da izklopite aparat, in
odstranite sestavine z lopatico ali dodajte nekaj tekocine.

Opomba: Po sekljanju mesa z rezilno enoto vedno pocakajte, da se aparat ohladi.

Bl Po obdelavi sprostite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost, da izklopite aparat. Nato
pocakajte, da se rezilna enota neha vrteti.

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova na posodi (1) in obrnite pokrov v smeri urinega kazalca,
da ga odstranite (2). (SI.9)

Nasveti

- Aparat seklja zelo hitro. Ce uporabite gumb za turbo hitrost, ga uporabite le za kratko, da hrana
ne bo predrobno nasekljana.

- Pri sekljanju (trdega) sira ali ¢okolade ne dovolite, da aparat deluje predolgo. Sicer se sestavine
prevec segrejejo in posledi¢no stalijo ali postanejo grudaste.

- Zrezilno enoto ne sekljajte pretrdih sestavin, kot so kavna zrna, kurkuma, muskatni orescek in
ledene kocke, ker se lahko rezilna enota skrha.

Kombinirana plosca
Kombinirana plosca je namenjena rezanju in strganju zelenjave, kot so kumare, korenje, krompir, por
in ¢ebula, ter dolocenim vrstam sira. Ena stran je namenjena rezanju, druga strganju. Ce Zelite rezanje
zamenjati s strganjem ali obratno, preprosto obrnite plosco.

S kombinirano plos¢o ne obdelujte trdih sestavin, kot so ledene kocke.

Rezilni robovi kombinirane plosce so zelo ostri. Ne dotikajte se jih.

Nosilec nastavka vstavite v posodo (SI. 5).

Kombinirano plosc¢o namestite na nosilec nastavka tako, da je stran za rezanje ali strganje
obrnjena navzgor, odvisno od Zelenega nacina obdelave (SI. 10).

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca (2), da ga
pritrdite (“klik”) (SI. 7).
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Sestavine vstavite v kanal za polnjenje.

- Vedje sestavine narezite na manjse koscke, da jih lahko vstavite v kanal za polnjenje.
- Za optimalne rezultate kanal za polnjenje napolnite enakomerno.

- Vede kolicine sestavin obdelujte v manjsih koli¢inah in posodo obcasno izpraznite.
- Ce zelite strgati sir; kot so parmezan, gavda in ementalec, mora biti ta iz hladilnika.

Na pokrov posode pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI. 8).

A Ce aparat zelite vklopiti, pritisnite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost.

- Ce uporabite gumb za vklop/izklop, lahko hitrost nastavite z izbirnikom hitrosti.Vi§ja je hitrost,
krajsi je Cas obdelave.

- Pri uporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

S potiskalom rahlo pritisnite na sestavine v kanalu za polnjenje.

Bl Po obdelavi sprostite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost, da izklopite aparat. Nato
p 8 p palrg P p
pocakajte, da se kombinirana plosca neha vrteti.

Metlica

Metlica je namenjena stepanju smetane, beljakov, sladic, itd.
Metlico pritrdite na nastavek (“klik”) (SI. 11).
Sklopno enoto pritrdite na motorno enoto (“klik”) (SI. 12).

Sestavine dajte v skledo.
Priporoceno koli¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodnji preglednici.

Kolic¢ina sestavin in ¢as obdelave za stepanje

Sestavine Kolic¢ina za stepanje Cas
Smetana 250 ml 70-90 sekund
Beljak 4 jajca 120 sekund

Namig: Pri stepanju beljakov za boljSe rezultate uporabite veliko skledo.
Namig: Pri stepanju smetane uporabite vr¢, da preprecite Skropljenje.
Vtikaé vkljuéite v omrezno vticnico in pritisnite gumb za vklop/izklop.

Namig: Da bi preprecili Skropljenje, zachite z nizko hitrostjo in po priblizno 1 minuti nadaljujte z visjo
hitrostjo.

Po priblizno 1 minuti lahko pritisnete gumb za turbo hitrost, da nadaljujete s turbo hitrostjo.

Ciséenije (SI. 13)

Motorne enote, pokrova posode ali sklopne enote metlice ne potapljajte v vodo.Te dele odistite
z vlazno krpo.

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Pri ciscenju rezilnih enot in kombinirane plos¢e bodite nadvse previdni, saj so rezilni robovi
izredno ostri.
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Izklopite aparat iz elektri¢nega omrezja.
Nastavek odstranite tako, da pritisnete gumbe za sprostitev na motorni enoti.
Morebitne snemljive dele odstranite.

Namig: Za hitro ciscenje palicnega mesalnika v vrc zlijte toplo vodo z nekaj tekocega cistila, vstavite
palicni meSalnik in aparat pustite delovati priblizno 10 sekund.

Nadaljnja navodila si oglejte v preglednici za ciScenje.

Shranjevanje
Na paliéni mesalnik in rezilno enoto namestite zaséitna pokrova.

Rezilno enoto in kombinirano plos¢o namestite na nosilec nastavka in vse skupaj shranite v
posodo.

Na posodo namestite pokrov.

- Aparata po poteku zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odloZzite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.14).

Narocanje dodatne opreme

Dodatno opremo za aparat lahko kupite v nasi spletni trgovini na naslovu
www.shop.philips.com/service. Ce spletna trgovina v vai dravi ni na voljo, se obrnite na
Philipsovega prodajalca ali Philipsov servisni center. Ce imate teZave pri nabavi dodatne opreme za
aparat, se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi. Kontaktne podatke
najdete v mednarodnem garancijskem listu.

Kot dodatno opremo lahko pri lokalnem Philipsovem prodajalcu ali na Philipsovem servisnem centru
narocite neposredno gnani mini sekljalnik (pod kodo 4203 035 83450).

Mini sekljalnik se uporablja za sekljanje manjsih kolic¢in sestavin, kot so orehi, meso (najve¢ 120 g za 5
sekund pri najvisji hitrosti), cebula, trdi sir (50-100g za 15 sekund pri najviji hitrosti), kuhana jajca,
Cesen, zelidca, suh kruh itd.

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.
com/support ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko $tevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi dravi ni takénega centra,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejiih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce teZav s
temi nasveti ne morete odpraviti, na strani www.philips.com/support poiscite seznam pogostih
vprasanj ali se obrnite na center za pomoc¢ uporabnikom v vasi drzavi.
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Tezava Resitev

Aparat ne deluje. Aparat je opremljen z za$¢ito pred pregrevanjem. Ce se aparat pregreje,
se samodejno izklopi. Izkljucite ga iz elektricnega omreZja in pocakajte 5
minut, da se ohladi. Nato vtika¢ ponovno vkljucite v stensko vti¢nico in
aparat vklopite. Ce se za$¢ita pred pregrevanjem aktivira prepogosto, se
obrnite na prodajalca izdelkov Philips ali Philipsov servisni center.

Motorna enota pri To ni ni¢ neobicajnega. Ce aparat po nekajkratni uporabi $e vedno
prvih nekaj uporabah oddaja neprijeten vonj, preverite, koliksne kolicine obdelujete in koliksen
oddaja neprijeten vonj.  je cas obdelave.

Aparat je zelo glasen, Aparat prenehajte uporabljati in ga izkljucite. Za pomoc se obrnite na
oddaja neprijeten vonj,  najblizji Philipsov pooblasceni servis ali na prodajalca.

je vro¢ na dotik, iz njega

se kadi ipd.

Recept za sadni kruh

- 150 g datljev

- 225 g suhih sliv

- 50 g mandljev

- 50 g oresckov

- 100 g rozin

- 200 g rzene moke

- 100 g pseni¢ne moke
- 100 g rjavega sladkorja
- 1 3Cepec soli

-1 vrecka pecilnega praska
- 300 ml sirotke

Vse sestavine, razen sirotke, dajte v posodo v tem vrstnem redu: datlji, suhe slive, mandlji,
orehi, rezine, polnozrnata rzena moka, pseni¢na moka, rjavi sladkor, sol in pecilni prasek.

Maso skrbno zravnajte z rokami.
Dodajte sirotko.
Sestavine mesajte najvec 5 sekund z nastavitvijo Turbo.

Zmesano testo dajte v pravokoten pekac in pecite 40 minut pri 170 °C.



SRPSKI 105

Cestitamo vam na kupovini i dobro do3li u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Selektor brzine

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
Dugme za turbo brzinu

Jedinica motora

Dugmad za otpustanje

Cilindri¢ni blender sa ugradenom jedinicom sa secivima
Zastitna navlaka za cilindri¢ni blender
Posuda

Poklopac posude

Mutilica

Jedinica za povezivanje mutilice

Zastitni poklopac za jedinicu sa secivima
Potiskivac

Poklopac posude

Kombinovani disk (secenje/rendanije)
Drzac alata

Jedinica sa secivima

Dugme za otvaranje poklopca

Posuda

WDOOVOZIT AT TIOTMONO®>

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki priru¢nik i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikad ne potapajte jedinicu motora u vodu ili bilo kakvu drugu te¢nost i nemojte je ispirati pod
slavinom. Za cis¢enje jedinice motora upotrebljavajte samo vlaznu krpu.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naveden na aparatu odgovara naponu lokalne
elektricne mreze.

- Aparat ne upotrebljavajte ako su utikac, kabl ili drugi delovi osteceni.

- Ako je kabl za napajanje ostecen, uvek mora da ga zameni kompanija Philips, ovlas¢eni Philips
servisni centar ili na sli¢an nacin kvalifikovane osobe kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

- Kada je aparat uklju¢en, nemojte da upotrebljavate predmete (npr: lopaticu) niti prste kako bi
namirnice ubacili u otvor za punjenje. Za ovu namenu upotrebljavajte iskljucivo potiskivac.

- Nemojte da dodirujete ivice seciva i kombinovanog diska, narocito kada je aparat priklju¢en na
elektricnu mrezu. Seciva su veoma ostra.

- Ako se jedinica sa secivima zaglavi, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre uklanjanja sastojaka
koji blokiraju jedinicu sa secivima.

- Budite izuzetno pazljivi prilikom korisé¢enja ili ¢is¢enja jedinice sa secivima i kombinovanog diska.
Seciva su veoma ostra. Posebno budite pazljivi prilikom njihovog cis¢enja i prilikom praznjenja
posude.
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Oprez
- Uvek iskljucite aparat iz napajanja nakon upotrebe, pre zamene dodatnih delova ili dodirivanja
pokretnih delova.
- Ovaj aparat namenjen je iskljucivo za upotrebu u domacinstvu.
Nemojte da prekoracite koli¢ine i vremena pripremanja koja su navedena u tabelama.
Nemojte prekoraciti maksimalnu koli¢inu naznac¢enu na posudi.
Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi pet minuta pre nego
Sto nastavite obradivanje.
Nikada nemojte da koristite dodatke niti delove drugih proizvodaca koje kompanija Philips nije
izri¢ito preporucila. U slu¢aju upotrebe takvih dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.
- Posuda nije pogodna za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.
- Jacina buke: Lc = 85 dB [A]

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, on je bezbedan
za upotrebu prema trenutno dostupnim naucnim dokazima.

Zastita od pregrevanja
Ovaj aparat je opremljen zastitom od pregrevanja. U slucaju da se pregreje, aparat ¢e se automatski
iskljuciti. Iskljucite aparat iz uti¢nice i ostavite ga 5 minuta da se ohladi. Zatim ukljucite
utika¢ u zidnu uti¢nicu i ponovo pokrenite aparat. Ako se zastita od pregrevanja aktivira suvise cesto,
obratite se distributeru Philips proizvoda ili ovlas¢éenom Philips servisnom centru.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e dodi u dodir sa hranom (pogledajte
poglavije ,,Cis¢enje™).

Pre upotrebe

Pustite da se vrudi sastojci ohlade pre nego 3to ih sipate u €iniju ili posudu (maks.
temperatura 80°C).

Isecite velike sastojke na male delove veli¢ine oko 2 cm pre obrade.

Propisno sastavite aparat pre nego Sto utikac ukljucite u zidnu uti¢nicu.

Upotreba aparata

Ruéni blender

Ru¢ni blender je namenjen za:

- pravljenje te¢nih namirnica, kao Sto su mlecni proizvodi, voéni sokovi, supe, kokteli i Sejkovi.
- mucenje mekih sastojaka, kao $to je testo za palacinke ili majonez.

- pravljenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Stavite sastojke u posudu.
Pogledajte dole navedenu tabelu i potrazite preporucene koli¢ine i vremena obrade.

Koli¢ine za mucenje i vreme pripreme

Sastojci Koli¢ina za mucenje  Vreme Brzina
Voce i povrce 100-200 g 30 sek. Turbo
Hrana za bebe, supe i 100-400 ml 60 sek. 12-16

prelivi
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Sastojci Kolicina za muéenje ~ Vreme Brzina
Smese 100-500 ml 60 sek. 1216
Sejkovi i koktell 100-1000 ml 60 sek. 12-16

Stavite cilindricni blender na jedinicu motora (,,klik) (SI. 2).
Ukljucite utika¢ u zidnu uticnicu.
Potpuno uronite zastitu seciva u sastojke da biste izbegli prskanje (SI. 3).

Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljuivanje ili dugme za turbo brzinu da biste ukljucili aparat.

- Ako koristite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu moZzete da podesite pomocu selektora
brzine. $to je brzina veca, potrebno je krace vreme za obradu.

- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slucaju ne
mozete da podeSavate brzinu selektorom brzine.

Napomena: Sto je brzina veca, potrebno je krace vreme za obradu.
A Pomerajte aparat polako gore dole i u krugovima da biste obradili sastojke (SI. 4).

Nakon obrade otpustite dugme za ukljucivanje/iskljucivanije ili turbo brzinu da biste iskljucili
aparat. Zatim sacekajte da se jedinica sa sedivima prestane okretati.

Multipraktik

Jedinica sa seéivima
Jedinica sa secivima namenjena je za seckanje sastojaka kao $to su orasi, meso, crni luk, tvrdi sir,
kuvana jaja, beli luk, zacini, suv hleb itd.

Ivice seciva su veoma ostre! Budite izuzetno pazljivi prilikom rukovanja jedinicom sa secivima, a
posebno prilikom njenog uklanjanja iz posude, prilikom praznjenja Cinije i prilikom ciscenja.

Postavite drza¢ alata u posudu (SI. 5).
Uklonite zastitni poklopac sa jedinice sa secivima.
Stavite secivo na drzac alata (Sl. 6).

Stavite sastojke u posudu.
Pogledajte dole navedenu tabelu i potrazite preporucene koli¢ine i vremena obrade.

Kolic¢ine za seckanje i vreme obrade

Sastojci Kolic¢ina Vreme Brzina
Persun 100 g 30 sek. 1216
Luk i jaja 500 g 7 x 1 sek. (opcija 1
pulsiranja)

Meso 300 g 30 sek. Turbo
Parmezan 300 g ~60s Turbo
Orasi 500 ¢g ~ 30 sek. Turbo
Crna ¢okolada 200 g ~45-60s Turbo

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke
na satu (2) da biste ga pricvrstili (,,klik“) (SI. 7).
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A Pri¢vrstite jedinicu motora za poklopac posude (,,klik®) (Sl. 8).
Postavite potiskivac u otvor za punjenje.
Napomena: Potiskivac sprecava prosipanje.

B} Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje ili dugme za turbo brzinu da biste ukljucili aparat.

- Ako koristite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu moZete da podesite pomocu selektora
brzine. $to je brzina veca, potrebno je krace vreme za obradu.

- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slu¢aju ne
mozete da podeSavate brzinu selektorom brzine.

Napomena:Ako se sastojci zalepe na zid posude, otpustite dugme da biste iskljucili aparat i lopaticom ih
odlepite ili dodajte malo tecnosti.

Napomena: Uvek ostavite aparat da se ohladi nakon seckanja mesa pomocu jedinice sa secivima.

[Ell Nakon obrade otpustite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje ili turbo brzinu da biste iskljucili
aparat. Zatim sacekajte da se jedinica sa seCivima prestane okretati.

Pritisnite dugme za otvaranje poklopca na posudi (1), a zatim okrenite poklopac u smeru
kretanja kazaljke na satu da biste ga uklonili (2). (SI.9)

Saveti

- Aparat veoma brzo secka. Ako koristite dugme za turbo brzinu, koristite ga kratko da biste
sprecili suvide sitno seckanje sastojaka.

- Aparat ne treba da radi suvise dugo kada seckate (tvrdi) sir ili ¢okoladu. U suprotnom ce se ovi
sastojci zagrejati, zgrudvati i postati suvise mekani.

- Nemojte koristiti jedinicu sa secivima za seckanje veoma tvrdih sastojaka kao $to su zrna kafe,
kurkuma, muskatni orascic¢ i kocke leda, jer to moze otupiti secivo.

Kombinovani disk
Kombinovani disk namenjen je za seckanje i rendanje povréa poput krastavca, Sargarepe, krompira,
praziluka i crnog luka, kao i nekih vrsta sira. Jedna strana namenjena je za seckanje, a druga za
rendanje. Prelazak sa seckanja na rendanje i obrnuto moZzete obaviti jednostavnim okretanjem diska.

Nikad nemojte koristiti kombinovani disk za preradu tvrdih sastojaka kao $to su kocke leda.

Rezne povrsine kombinovanog diska su veoma ostre. Ne dodiruijte ih.

Postavite drzac alata u posudu (SI. 5).

Postavite kombinovani disk na drzac alata sa stranom za secenije ili rendanje okrenutom
nagore, u zavisnosti od rezultata koje Zelite (SI. 10).

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke
na satu (2) da biste ga pricvrstili (,,klik*) (SI. 7).

Sastojke stavite u otvor za punjenje.

- Prethodno iseckajte velike sastojke na komade koji mogu da stanu u otvor za punjenje.

- Punite otvor za punjenje ravnomerno kako biste postigli najbolje rezultate.

- Kada treba da preradite veliku koli¢inu sastojaka, obradujte manje kolicine i praznite posudu
izmedu tih kolicina.

- Zarendanje sira, npr. parmezana, gaude ili ementalera, sir treba biti rashladen na temperaturu
frizidera.

Pricvrstite jedinicu motora za poklopac posude (,,klik*) (SI. 8).

A Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje ili dugme za turbo brzinu da biste ukljucili aparat.
- Ako koristite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu mozete da podesite pomocu selektora
brzine. Sto je brzina veca, potrebno je krace vreme za obradu.
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- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slu¢aju ne
mozete da podesavate brzinu selektorom brzine.

Potiskivacem lagano pritisnite sastojke u otvoru za punjenje.

Bl Nakon obrade otpustite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje ili turbo brzinu da biste iskljucili
aparat. Zatim sacekajte da se kombinovani disk prestane okretati.

Mutilica

Mutilica je namenjena za $lag, mucenje belanaca, deserte itd.
Spojite mutilicu sa jedinicom za povezivanje (,,klik*) (SI. 11).
Spojite jedinicu za povezivanje sa jedinicom motora (,,klik*) (SI. 12).

Stavite sastojke u posudu.
Pogledajte tabelu za tacne kolicine i vremena obrade.

Koli¢ine za mucenje i vreme obrade

Sastojci Kolic¢ina za mucenje Vreme
Slag 250 ml 70-90 sek.
Belanca 4 jajeta 120 sek.

Savet: Za mucenje belanaca koristite veliku posudu da biste postigli najbolji rezultat.

Savet: Prilikom mucenja Slaga koristite posudu da biste izbegli prskanje.

Utikac ukljucite u zidnu uticnicu i pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

Savet: Da biste izbegli prskanje, pochite sa malom brzinom i povecajte je nakon priblizno 1 minut.

Nakon oko 1 minuta mozete da pritisnete dugme za turbo brzinu i nastavite sa turbo
brzinom.

Ciséenje (SI. 13)

Ne uranjajte jedinicu motora, poklopac Cinije niti jedinicu za povezivanje mutilice u vodu.Te
delove odistite vlaznom krpom.

Za CiScenje aparata nemojte da koristite jastucice za ribanje i abrazivna sredstva za Cis¢enje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Veoma pazljivo ocistite jedinice sa seivima i kombinovani disk. Njihova seciva su veoma ostra.

Iskljucite aparat iz elektri¢éne mreze.
Pritisnite dugme za oslobadanje na jedinici motora da biste uklonili dodatak koji ste koristili.
Uklonite odvojive delove ako ih ima.

Savet:Ako Zelite da obavite brzo ciS¢enje cilindricnog blendera, sipajte toplu vodu sa malo deterdZenta za
pranje sudova u posudu, stavite cilindricni blender i ukljucite aparat na priblizno 10 sekundi.

Pogledajte posebnu tabelu za ciS¢enje da dalje instrukcije.
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Odlaganje
Stavite zastitne navlake na cilindricni blender i jedinicu sa secivima.

Stavite jedinicu sa secivima i kombinovani disk na drzac alata i uskladistite ih u Ciniji.

Postavite poklopac na posudu.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 14).

Narucivanje dodataka

Da biste kupili dodatke za ovaj aparat, posetite nasu prodavnicu na mrezi na adresi www.shop.
philips.com/service. Ako prodavnica na mrezi nije dostupna u vasoj zemlji, obratite se distributeru
Philips proizvoda ili Philips servisnom centru. Ako imate bilo kakvih teSkoca pri nabavci dodataka za
aparat, obratite se centru za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji. Podatke za kontakt
Cete pronadi na medunarodnom garantnom listu.

Mini seckalicu sa direktnim pogonom (pod servisnim brojem 4203 035 83450) mozete da narucite
od distributera Philips proizvoda ili u Philips servisnom centru kao dodatak.

Mini seckalica namenjena je seckanju malih koli¢ina sastojaka kao $to su kostunjavi plodovi, meso
(maks. 120 g 5 sekundi pri maksimalnoj brzini), crni luk, tvrdi sir (50 - 100 g 15 sekundi pri
maksimalnoj brzini), kuvana jaja, beli luk, zacinsko bilje, suv hleb itd.

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili imate neki problem, posetite VWeb lokaciju kompanije
Philips na adresi www.philips.com/support ili se obratite centru za korisni¢ku podr$ku kompanije
Philips u svojoj zemlji. Broj telefona ¢ete pronaci na medunarodnom garantnom listu. Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisnicku podrsku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.

ReSavanje problema

Ovo poglavlje sumira najces¢e probleme sa kojima se moZzete sresti prilikom upotrebe aparata. Ako
ne moZete da resite problem pomocu liste moguéih problema u nastavku, posetite www.philips.
com/support da biste pronasli listu naj¢es¢ih pitanja ili se obratite centru za korisnicku podrsku u
svojoj zemlji.

Problem Resenje

Aparat ne radi. Ovaj aparat je opremljen zastitom od pregrevanja. U slucaju da se
pregreje, aparat ¢e se automatski iskljuciti. Iskljucite aparat iz uti¢nice i
ostavite ga 5 minuta da se ohladi. Zatim ukljucite utikac u zidnu
uti¢nicu i ponovo pokrenite aparat. Ako se zastita od pregrevanja
aktivira suvise Cesto, obratite se distributeru Philips proizvoda ili
ovlas¢enom Philips servisnom centru.

Oseca se neprijatan miris ~ Ovo nije neobi¢no. Ako se neprijatan miris oseca i nakon Sto ste vise
iz jedinice motora kada se  puta upotrebili aparat, proverite da li su koli¢ina hrane i vreme
aparat koristi prvih obrade u skladu sa preporukom.

nekoliko puta.
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Problem Resenje

Aparat je previse bucan, Prestanite da koristite aparat i izvucite kabl iz uti¢nice. Za pomod se
ispusta neprijatan miris,ne  obratite najblizem Philips servisnom centru ili svom prodavcu.
moze se dodirnuti jer je

previse topao, ispusta dim

itd.

Recept za voc¢ni hleb

- 150 g urmi

- 225 gsuvih Sljiva

- 50 g badema

- 50 goraha

- 100 g suvog grozda

- 200 g integralnog razanog brasna
- 100 g pseni¢nog brasna
- 100 g Zutog Secera

-1 prstohvat soli

-1 kesica praska za pecivo
- 300 ml paviake

Sve sastojke, osim pavlake, stavite u posudu slede¢im redosledom: urme, suve sljive, bademi,
orasi, sovo grozde, integralno razano brasno, pSeni¢no brasno, Zuti Secer, so i prasak za pecivo.

Pazljivo poravnajte masu rukama.
Dodajte pavlaku.
Mesajte sastojke na postavci brzine turbo najvise 5 sekundi.

Stavite meseno testo u pravougaoni pleh i pecite 40 minuta na 170°C.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkolo Ta Aackaso npocrmo A0 Kayby Philips! LLIo6 y nosHin Mipi ckopucTaTtuca
NIATPUMKOIO, AIKY MpomnoHye KomnaHisa Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-canTi
www.philips.com/welcome.

3araabHui onuc (Maa. 1)

CeAeKTOop WBMAKOCTI

KHorka “yBiMK./BUMK.”

KHorka Typ6oLwBnAaKoCTi

Baok aBuryHa

KHOMKM pO36AOKYBaHHS

Hacaaka 6aeHAepa i3 BOYAOBAHMM PiXKy4nm HAOKOM
3aXUCHNI HYOXOA AAA HAcaAKK DAeHAepa

Yawa

Kpuiwka yaLdi

BiHumk

BAok 3'eaHaHHA BiHYMKa

3axMCHMIM HOXOA AAA PIXKYHOro GAOKa

LLIToBxau

Kpuiuka valui

KombiHoBaHMM AMCK (AAA Hapi3aHHsA/HaT1PaHH:)
TpuMay iHCTpyMeHTIB

Pixcyunin a0k

KHorka po36AOKyBaHHA KPULLKK

Yawa

BaxkauBa iHdpopmaliin

VBa)XHO NMpounTanTe Lel NOCIOHMK KOPUCTYBa4a Nepea, TUM, SK BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN, Ta
30epiraiiTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

VWIOOVOZIT AT TIOTMTMON®>

Heb6e3neuHo
- Y )KOAHOMY pasi He 3aHyploTe BAOK ABWIYHA Y BOAY UM IHLLY PIAMHY Ta HE MUIATE MOro MiA,
KpaHOM. YUCTITb BAOK ABUIYHA AMLLE BOAOTOIO FaHHipKOIO.

VYBara!

- [epea T!M 5K Nia’eAHYBaTU NPUCTPIN AO EAEKTPOMEPEXKI, MepPeBIpTe, UM 30iraeTbCs Hanpyra,
BKa3aHa Ha MpUCTPOI, 3 Harpyrolo y Mepexi.

- He BuKopHCcTOBYITE MPUCTPIN, SKLLO LITEKEP, WHYP XMUBAEHHS ab0 IHLLI YaCTUHW NOLWKOAKEHO.

- AKWO WHYP XMBACHHS MOLIKOAXKEHUHM, AASL YHUKHEHHS HEebe3neKM Moro HeoOXIAHO 3aMiHNTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLis i3
HaneXHo KBaAidikaLieto.

- Llei npucTpiit He Np13HaYeHO AAA KOPUCTYBaHHA 0CObamu (BKAIOYAIOUM AITEN) 3
NOCAABAEHUMM QIBUUHUMM BIAUYTTAMM UM PO3YMOBKMU 3AIBHOCTAMM, 200 B3 HaAEKHOrO
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPIM BMMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HAarASAOM Y 3a BKasiBKamM OCObOM, sika
BiAMOBIAAE 3a Be3MeKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, LLOO AITW HE BABUANCA MPUCTPOEM.

- Y )KOAHOMY pasi He MPOLUTOBXYMNTE MPOAYKTU B OTBIP AAS MOAAYI MaABLIAMM UM 33 AOTOMOTO
npeaMeTiB (HanpyKAA, AOMATKM), KOAM MPUCTPIlt NpaLioe. AAA LbOTO BUKOPUCTOBYIMTE AMLLE
LWTOBXa.

- He TopKanTecs HOXIB piXyunx GAOKIB | KOMOIHOBAHOTO AMCKa, OCOBAMBO KOAM MPUCTPIN
MIAKAIOYEHO A0 MepeXi. /\e3a AyKe rocTpi.
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AKLO pixkyunii OAOK 3aOMBAETLCS, BiA'€AHANTE MPUCTPIN BiA MEPEXi Ta BUAAAITL MPOAYKTH, SKi
Moro 6AOKYIOTb.

- byabTe ay)xe 0bepexHi Nia Yac BUKOPUCTaHHS ab0 UMLLEHHS PiXKYUrX BAOKIB i KOMOIHOBAHOTO
AncKa. Hoxi ayske rocTpi. ByabTe 0cobAVBO 0B6EPEXHI, KOAM YMCTHTE X Ta CrIOPOXKHAETE Yallly.

YBara

3aBXKAM BiA EAHYMTE NPUCTPIN BiA MEPEXKI NICAS BUKOPUCTAHHS, NMEpeA TUM AK 3aMiHUTH

NpUAAAAS @60 HADAMBUTMCA AO YACTWH, SIKi PYXalOTbCs MiA YaC BUKOPUCTAHHS.

Llel npucTpin NpusHaYeHmin BUKAKOUYHO AAS MOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHS.

He nepeBuLLyiiTe KIABKICTb MPOAYKTIB Ta TPUBAAICTb OBPOOKM, BKasaHi B TaOAMLL.

- He HanosHIolTe Yally BuLLlEe MAaKCUMAABHOT MO3HAYKM.

- He obpobasiiTe 6e3 nepepsu BiAblue, HXK OAHY MOPLO. AaiTe NPUCTPOIO OXOAOHYTHU
MPOTArOM 5 XBUAVH MEPEA TUM, SIK 3HOBY MOrO BUKOPUCTOBYBATY.

- He BrKOPUCTOBYITE HaCAAKM UM AETAAI IHLUMX BUPOOHWKIB, 32 BUHSTKOM TUX, SKi PEKOMEHAYE

komnaHis Philips. BUkopmncTaHHs Takmx HacaaoK UM AETaAel MPU3BEAE AO BTPATW rapaHTil.

Yata He NpuAaTHA AAA BUKOPUCTAHHA Y MIKPOXBUALOBMX Meyax.

Piserb wymy: Lc = 85 ab [A]

EAexkTpomarHiTHi noas (EMIT)
Lle# npuctpiit Philips BianoBiaae ycim cTaHaapTam eaekTpomarHiTHrX noais (EMIT). 3riaro 3
OCTaHHIMM HayKOBMMM AOCAIAXKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3NEYHMM Y BUKOPUCTaHHI 32 YMOB MPaBUAbHOT
eKCrnAyaTauii Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHMMM Y LbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

3axucT Bip neperpiBaHHA
Llel npucTpin 06AaAHaHO CMCTEMOIO 3axXWCTY Bia NeperpiBanHHs. AKLLO NPUCTPIN NeperpieTbes, BiH
BMMKHeTbCs aBToMaThuHO. Bia’eAHaMTe NpUcTpilt Bia Mepexki | AaliTe HOMY OXOAOHYTH
NMPOTAroM 5 XBUAMH. [1OTIM 3HOBY BCTaBTe LUTEMCEAb Y PO3ETKY Ta YBIMKHITb MPUCTPIn. AKLIO
CMCTeMa 3axmCTY Bia MeperpiBaHHs CnpaLboBY€E HAATO YACTO, 3BEPHITHCS A0 CBOTO anaepa Philips
abo A0 CEpPBICHOTO LEHTPY, ynosHoBaxkeHoro Philips.

lMepeA neplwiMM BUKOPUCTAHHAM

[Nepea NepLIMM BUKOPUCTAHHAM PETEABHO MOYMCTIT YACTHHM, SKI KOHTaKTYBaTUMYTb i3 Kelo (AvB.
pO3AIA “YuieHHs").

MiaroTtoBKa A0 BUKOPUCTaHHA

Mepea TMM 5IK BUKAQAATU rapsvi MPOAYKTM B Hallly, AAiTe iM OXOAOHYTU (MaKc. TeMnepaTypa

80°C).
MNepea TUM, Ik 0BPOBASTU BEAUKI MPOAYKTH, MOPIXKTE IX Ha LUMATKKU MPUOBA. 2 CM.

Mepea TUM, SIK BCTaBUTU LUHYP Y PO3€TKY, 36€piTb NMPUCTPIi HAAEXKHUM YMHOM.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

PyuHnit 6AeHAED

PyuHni GAeHAEP MOXKHA BUKOPUCTOBYBATM AAS:

- 3MillyBaHHA PIAVH, HAMPUKAAA, MOAOYHMX MPOAYKTIB, COYCiB, GPYKTOBMX COKIB, CYNiB, 3MilLIaHMX
HanoiB Ta KOKTeWAIB.

- 3MilyBaHHA M'SKMX MPOAYKTIB, HAaNMPUKAGA, PIAKOTO TiCTa AAS MAMHLIB 200 MalioHesy.

- 3MillyBaHHA 3BapEHKX MPOAYKTIB AO OAHOPIAHOIO CTaHy, HAMPUKAJA, AAA MPUFOTYBaHHA
ANTAHOTO XapuyyBaHHS.

MokAaAiTE MPOAYKTH y Haluy.
IHpopMaLLilo NPO pEKOMEHAOBaHY KIABKICTb Ta Yac MPUrOTYBaHHA AMBITLCA Y MOAAHIN HIDKYE
TabAML.
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KiAbKicTb NPOAYKTIB AAAl 3MilllyBaHHA | Yac NPUroTyBaHHA

MMpoaykTH KiAbKicTb NpoAyKTiB Yac LlBnakicTb

AAS 3MilLlyBaHHSA

®pykTi | oBOMI 100-200 r 30 cek. Typbo
Avtade xapuysarHs, cyin i 100-400 ma 60 cex. 12-16
coycu

Piake TicTo 100-500 mA 60 cek. 12-16
KokTeiAi | 3miluaHi Hamnoi 100-1000 ma 60 cek. 12-16

MpuKpiniTb HacaaKy 6AeHAEpa A0 6AOKa ABUIYHa Ao dikcauii (Maa. 2).
BcTaBTe WTENCeAb Y PO3eTKy Ha CTiHi.
3aHypTe MaHXXeTy 3 Ae3aMM MOBHICTIO B MPOAYKTH, 06 3anobirtu po3bpuskysaHHo (Maa. 3).

HaTucHiTb KHoMKy “yBiMK./BUMK.” 260 TypOOLIBUAKOCTI, LLLOG YBIMKHYTU NPUCTPIM.

- HaTuckaoum kHomKy “'yBIMK./BUMK.”, MOXHA HaAALITYBATH LWBMAKICTb 32 AOMOMOrOI0 CEAEKTOPa.
Y1M BUMLLA WBMAKICTb, TMM MEHLLIE Yacy HEOOXIAHO AAS OOPOOKM MPOAYKTIB.

- Akwo BrbpaHo TYPOOLWBMAKICTb, MPUCTPIM MNPALIOE i3 MaKCMMAABHOIO LBUAKICTIO. Y TakoMy
BMMAAKY HaAaLUTOBYBATU LUBMAKICTb 33 AONOMOIOK0 CEAEKTOPA LUBUAKOCTI HEMOXAMBO.

[Mpumimka: Yum Buiya wemgkicme, mmum MeHLLe Yacy HeobXigHo gAast 06pobKu npogykmis.
A Aas 3MilyBaHHS NPOAYKTIB BEAITb MPUCTPOEM MOBIABHO AOFOPH, AOHM3Y i Mo Koy (Maa. 4).

O6pob6UBLLIM MPOAYKTH, BIAMYCTiTb KHOMKY “‘yBiMK./BUMK.” 260 Typ6oLLBUAKOCTI, LLLOG
BMMKHYTM MPUCTPIM, i MOYeKanTe, MOKM Pixy4nit GAOK nepecTaHe obepTaTucs.

KyxoHHuM komb6anH

Pi>kyumn 6A0K
Pi>kyumit BAOK BUKOPUCTOBYETBCA AAA MOAPIBHEHHSA TaKKX NPOAYKTIB, AK rOpixi, M'ACO, LIMOYAS,
TBEPAMIA CUP, BapeHi ANLSA, YaCHMK, TPaBU, CyLLEHMI XAID TOLLO.

Hoxi pirkyqoro 6aoka aAyske rocTpi! ByabTe Ay)ke obepexkHi nia 4ac BUKOPUCTAHHS PidKy4oro
6A0Ka, 0COBAMBO KOAM BUMMAETE MO0 3 Yallli, CTOPOXKHSETE YaLlly Ta MiA Yac YMLLLEHHS.

BcTaHoBiTE TpMMay iHcTpymeHTIB y yawy (Maa. 5).
3HIMiTb 3aXMCHMI YOXOA i3 pi>kydoro 6AoKa.
BcraBsTe pixkyumit 6AOK Y Tpumau iHcTpymeHTiB (Maa. 6).

[MoKAaAiITE MPOAYKTH A0 yalLlli.
IHdOPMALLIO MPO PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb Ta Yac MPUroTyBaHHS AMBITBCA Y MOAGHIN HUXKYE
TabAMLL.

KiAbKicTb NPOAYKTIB AAS NOAPIGHEHHSA | Yac NPUroTyBaHHA

MpoaykTH KiabkicTb Yac LLiBnakicTb
[NeTpywka 100 r 30 cek. 12-16
LInbyas Ta Anua 500 r 7 x 1 ceK. (iIMnyAbCHMIA 1

PEXIM)

M'aco 300 r 30 cek. Typ6o
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MpoayKkTH KiAbkicTb Yac LLBnakicTb
[NapmesaH 300 r npurobA. 60 cek. Typ6o
[opixu 500 r npurbA. 30 cek. Typbo
YopHuit Wwokonaa, 200 r npubA. 45-60 cek. Typ6o

Hakpuitte vawy kpuwwkoio (1). [loBepHITb KpULLKY MPOTU rOAMHHWUKOBOI CTPiAKM (2) A0
dikcauii (Maa. 7).

A 3adikcyitte 6a0K ABUMYHA Ha KpuwwLi vawi (Maa. 8).
BcTaHOBIT WITOBXaY B OTBIp AAS MOAQYi.
[Mpumimka: LLImosxay 3anobirae BumikarHio.

Bl Hatuchits KHOMKy “yBiMK./BUMK.” 260 TypBOLLBUMAKOCTI, LOG YBIMKHYTU MPUCTPIH.

- HaTwnckaioun KHoMKy “yBIMK./BUMK.', MOXHa HaAaLITYBaTW WBMAKICTb 332 AONOMOrOIO CEAEKTOPA.
1M BULLA WBMAKICTB, TUM MEHLUE Yacy HEODXIAHO AN OBPOOKM MPOAYKTIB.

- Akwo BnbpaHo TYPOOLWBUAKICTb, MPUCTPIN MPALIOE i3 MaKCMMAABHOIO LBUMAKICTIO. Y TakoMy
BMMAAKY HaAALLTOBYBATM LWBMAKICTb 332 AOMOMOTOIO CEAEKTOPA LBMAKOCTI HEMOXAVIBO.

[Mpumimka: AKwwo Wwmamku npogykmis npuAMnaoms go CMIHOK Yati, Bignycmimb KHONKY, 1406
BUMKHYmMM npucmpiii, ma noyucmime ix 3a gonomoroto Aonamku abo gogasLum mpoxu pigunu.

[Mpumimka: Micas HapizaHHA M’sica 3a gonoMoroko pixky4oro 6AOKa garkime NpUCMPo0 OXOAOHYMM.

[Ell O6pobueLum npoayKTH, BIANYCTiTb KHOMKY “yBIMK./BUMK.” 260 Typ6oLIBUAKOCTI, o6
BUMKHYTU MPUCTPIM, i MoYeKaiTe, MOKM pixyumnit 6AOK nepectaHe obepTaTucs.

HaTucHITb KHOMKY po36AOKyBaHHS KpULLIKKM Ha Yawi (1), MTOBEPHITb KPULLKY 3a
FOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO i 3HIMIT iT (2). (Maa. 9)

Mopaau

- [pucTpir NoApPIGHIOE NPOAYKTU AyXe LBMAKO. KOPUCTYIOUNC KHOMKOIO TYPOOLIBUAKOCTI,
HaTWCKanTe il Avllie Ha KOPOTKUIA MEPIoA Yacy, o6 He Hapi3aTu MPOAYKTU HaATO APIGHO.

- He aonyckaiiTe, 1Wob NPUCTPIN HAATO AOBrO MpaLioBas Mia Yac NMoAPIOHEHHS (TBEPAOTO) Cvpy
UK LOKOAAAY. IHaKLE Lii NPOAYKTM Ay>Ke HarpiloTbCs, NMOYHYTb MAABUTUCS | CTaHyTb
TPYAKYBATVIMM.

- He BuKOpUCTOBYINTE PiXKyunin OAOK AAS MOAPIOHEHHS AyXKe TBEPAMX MPOAYKTIB, TakMX SK 3epHa
KaBW, KyPKyMa, MyCKaTHMI ropix Ta KyOuKM AbOAY, OCKIABKM BiH MOXeE 3aTyrUTUCA.

Kom6iHoBaHum aAmuck
KOMOBIHOBaHMIM AMCK BUKOPUCTOBYETLCH AAS Hapi3aHHS Ta HaTWMPaHHS Takux OBOMIB, K OripKY,
MOPKBa, KapTOMAs, LMOYAA-MOpeit Ta pinyacTa LMOYAS, @ TaKOXK AAA A€AKKX BUAiB cupy. OaHa
CTOPOHa BUKOPUCTOBYETLCA AAA HaPi3aHHS, @ iHLIa — AAA HaTKPaHHs. MoXKHa NepenTy Bia, Hapi3aHHs
AO HaTWPaHHS | HaBMaKw, MPOCTO MOBEPHYBLUN AMCK.

Y »KOAHOMy pasi He BUKOPUCTOBYITE KOMBIHOBaHUIA AMCK AAS OOPOBKM TBEPAMX MPOAYKTIB,
TaKMX SIK KYOUKM AbOAY.

Ae3a KoMGiHOBaHOro AMCKa AyxKe rocTpi. He TopkaiTecs ix.

BcTaHoBITb TpMMay iHCTpyMeHTiB y Yawwy (Maa. 5).

BcTaHOoBITE KOMBIHOBaHMI1 AMCK Ha TPUMaY IHCTPYMEHTIB CTOPOHOIO AASl Hapi3aHHSA Yu
HaTUpaHHS AOTOPM (32AeXHO Bia 6arkaHoro pesyabTaTy) (Maa. 10).

Hakpuiite valwuy kpuwkoto (1). [oBepHIiTb KpULLKY NPOTHM FOAMHHUKOBOI CTPIAKM (2) A0
dikcauii (Maa. 7).
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- lMoKAAITE MPOAYKTM B OTBIp AAR MOAAM.
BeAuKi LUMaTKi MPOAYKTIB MOPIXKTE Ha APIOHILLI, LLOO BMICTUTK iX B OTBIP AAA MOAQUIL

- AAA OTPUMaHHSA KpaLmx Pe3yAbTaTis 3aroBHIONTE OTBIP AAA MOAaMi PIBHOMIPHO.

- Obpobasioun BEAUKY KIABKICTb MPOAYKTIB, MOAABAMTE X MaAMMM MOPLIAMM i LLIOpa3y
CMOPOXHIOWTE Yallly.

- o6 HaTepTn MKW c1p, HaNpHKAaA, “Napmesar”’, ‘rayaa’’ abo “emmeHTarep”, 6epiTb cup i3
XONOANABHMKA.

3adikcyiiTe BAOK ABUIyHa Ha KpuwwiLi Yawi (Maa. 8).

A HatucHits KHoMKy “yBiMK./BUMK.” 260 TYPBOLLBUAKOCTI, OB YBIMKHYTM NPUCTPiit.

- HaTuckaloun KHOMKy "yBIMK./BUMK.', MOXHa HaAaLLITYBaTH LWBMAKICTb 32 AOMOMOrOI0 CEAEKTOPA.
SKM BMLLA LUBMAKICTb, TUM MeHLUE Yacy HEOOXIAHO AN OBPOBKM MPOAYKTIB.

- AKuwo BMOpaHO TypOOLWBMAKICTb, MPUCTPIN MPALIOE i3 MaKCUMaABHOIO LUBUAKICTIO. Y Takomy
BMMAAKY HaAALITOBYBATM LUBMAKICTb 33 AOMOMOrOIO CEAEKTOPa LUBUAKOCTI HEMOXAVIBO.

HecnAbHO HaTUCKalTe LUTOBXa4YeM Ha NPOAYKTU B OTBOPI AASl MOAQYI.

[El O6pobusiun npoaykTH, BIARYCTITb KHOMKY “yBiMK./BUMK.” 260 TypBoLIBMAKOCTI, W06
BUMKHYTU MPUCTPIK, i MoYeKaiiTe, MOKM KOMBIHOBAHMI AUCK MepecTaHe obepTaTucs.

BiHuuk

BiHUMK BMKOPUCTOBYETLCH AAS 30MBaHHS BEPLLKIB, 30MBaHHA A€Lb, AECEPTIB TOLLO.
Mia’eaHanTe BiHUMK A0 GAOKa 3'eAHaHHS AO KAauaHHs (Maa. 11).
MpuKpiniTe 3’eAHYBaAbHUIN BAOK A0 BAOKA ABUryHa AO KAauaHHs (Maa. 12).

[MoKAaAITb MPOAYKTH Y valuy.
[HdopMaLiio MPO peKOMEHAOBAHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta Yac OBPOOKM AMBITBCA Y MOAGHIN TabAML.

KiAbKicTb NpoAYKTIB AAsl 36MBaHHA | Yac NPUroTyBaHHA

[MpoaykTH KiAbKicTb NpoAYKTiB AASl 36MBaHHA  Yac
Bepuuku 250 mMA 70-90 cek.
Aeyni Ginkn 4 anus 120 cex.

[Mopaga: 36usaroym sedHi GIAKM, gAS KpALUMX PE3yAbMAMIB BUKOPUCMOBYHME BEAMKY YdlLLly.
Mopaga: Aast 3anobiranHs po3bpusKyBaHHIO nig 4ac 36MBAHHS BEPLUKIB BUKOPUCMOBYiMe yaLy.
BcraBTe wTenceAb y po3eTKy i HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHSI.

[Mopaga: Aas 3anobiranHs po3bpusKyBaHHio, noduHarime 36Mamu npogyKmu 3a HU3bKOI LIBUGKOCMI, a
npubAnsHo yepes 1 xBMAMHY npogoBXKyHMe HA BUCOKIN.

[MpHOA. yepes 1 XBUAMHY MOXHA HaTUCHYTU KHOMKY TypOOLIBUAKOCTI.

YuweHHa (Maa. 13)

He 3aHypioiTe 6AOK ABUIyHa, KPULLIKY Yalli Ta GAOK 3’€AHAaHHSA BiHUMKa y BoAy. [poTupaitTe i
YaCTMHWU BOAOTOIO FaHYipKolto.

HiKoAV He BUKOPUCTOBYIMTE AASl YULLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ryboK, abpasnBHUX 3acobiB UM
PIAMH AASl YWLLLEHHS, TAKMX K GEH3WH YU aLLETOH.

YucTiTb pixkydi GBAOKM Ta KOMBIHOBaHUIA AUCK AyXKe obepexkHo. /Aesa Ayxe rocTpi.

Bia’eaHaiiTe NpUCTPIit BiA Mepexi.



VYKPAIHCbKA 117

HaTucHITL KHOMKM po36AOKYBaHHS Ha BAOLLI ABUTYHA, LLLOG 3HATHU NMPUAIAAS, LLLO
BMKOPUCTOBYBAAOCS.

32 HasBHOCTI 3HIMIiTb YCi 3HIMHI YaCTUHMU.

lMopaga: Aas wemugKoro unLeHHs Hacagku bAeHgepa HaAMime B 4allly menAoi BOg1 3 MUIOYMM
3acobom, Bcmasme Hacagky 6aeHgepa ma gasime npucmpoio nonpatiosamu npubansHo 10 cekyHg.

MoaaAbLLi BKasiBKM AMB. Yy OKPEMIit TaBAULLi 3 YMLLLEHHS.

36epiraHHs

BcTaHOBITb 3aXMCHi YOXAM Ha HacaaKy GAeHAepa Ta pixyumit 6AoK

BcTaHOBITb piXKy4nit GAOK Ta KOMGIHOBaHMI AUCK Ha TPUMAY IHCTPYMeHTIB Ta 36epiraiTe iX y
Yalwi.

BcTaHOBITb KPMLLKY Ha valuy.

HaBkoAuLwHE cepeaoBuULLe

He BuMKMaalTE NPUCTPIN pa3om 3i 3BUYMHUMK MOBYTOBMMM BIAXOAGMM, @ 3AaBaTE MOTO B
OQILLIMHMIA MYHKT NPUMOMY AASl MOBTOPHOI MepepobKku. Taknm YnHoM Bu ponomMoxkeTe
3axXMCTUTK AOBKIAAA (Man. 14).

3aMOBA€EHHA NpUAaAb

[prabaT NpUAAAAS AAS LBOTO MPUCTPOIO MOXKHA B IHTEpHeT-MarasuHi 3a aapecolo www.shop.
philips.com/service. Akuio y Bawilt kpaiHi Hemae IHTepHET-MarasuHy, 3BepHITbCA A0 AMAEPA
Philips abo cepsicHoro ueHTpy Philips. Akwo y Bac BuHMKaloTb npobAemm 3 MpuabaHHAM MprAaAb
AASt IPUCTPOIO, 3BEPHITLCS AO LIeHTPY 0bcAyroByBanHs kaieHTiB Philips y coilt kpaiHi. KoHTakTHY
IHPOPMaALLIO MOXHa 3HalTV B rapaHTIMHOMY TaAOHI.

MiHi-noapibHioBay (AOCTYMHWMIA 3a cepaicHM koaom 4203 035 83450) MoxkHa 3aMOBUTH Y AmAepa
Philips abo cepeicHomy LeHTpi Philips Sk AoAaTKOBE MpUAAAAS.

MiHi-noApIBGHIOBaY BUKOPUCTOBYETLCH AAA MOAPIGHEHHA HEBEAVKOI KIABKOCTI MPOAYKTIB, TakMx K
ropixu, M'aico (Maxc. 120 r3a 5 cek. 33 MaKCHMaAbHOT LUBUAKOCTI), LmbyAs, TBepamii cvp (50-100 r 3a
15 ceK. 3a MaKCMMaABHOT LIBUAKOCTI), BapeHi ANLS, YaCHUWK, TPaBM, CyLUEHMIM XAIO TOLLO.

lapaHTia Ta 06CAyroByBaHHsA

Axwo Bam HeobxiaHa iHGopMaLis U 0BCAYroByBaHHS abo X BUHKMKAA NpobAeMa, BiABIAaMTE BEO-
canT komnaHii Philips www.philips.com/support a6o 3sepHiTocs A0 LleHTpy obcayroByBaHHs
KAieHTIB komnaHii Philips y coii kpaiHi. Homep TeredoHy MOXHA 3HaMTU Y rapaHTIMHOMY TaAOHI.
Axwo y Bawin kpaiHi Hemae LieHTpy obcAyroByBaHHA KAIEHTIB, 3BEPHITLCA AO MICLIEBOTO AMACPa
Philips.

Y cyHeHHA HecnpaBHOCTEN

YV LUbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMM, IKi MOXYTb BUHMKHY T MiA YaC BUKOPUCTAHHS
npucTpoto. Akwwo Bu He B 3MO3i BUPIWKMTI NPOBAEMY 33 AOMOMOTOIO IHPOPMALLT, MOAAHOT HIXKYE,
BiABiA@MTE BeO-canT wwwi.philips.com/support aas neperasay CrimcKy 4acTix 3anuTaHb abo
3BEPHITbCA AO LIeHTpy 06cAyroByBaHHs KAIEHTIB y CBOIM KpaiHi.
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[Npobaema BupilueHHs

[pucTpint He npaLyoe. Llel npucTpin 06AaAHaHO CUCTEMOIO 3axMCTY Bia NeperpisaHHs. AKWwo
NPUCTPIN NeperpieTbes, BiH BUMKHETbCA aBTOMaTUYHO. Bia'eaHanTe
MPUCTPIN BiA MEPEXI | AQMTE NOMY OXOAOHYTU MPOTArOM 5 XBUAMH.
[OTiM 3HOBY BCTaBTe LTEMNCEeAb Y PO3ETKY Ta YBIMKHITL MPUCTPIN.
AKWO crcTeMa 3ax1CTy Bia NeperpiBaHHs CrpaLiboBYE HAATO YacTo,
3BEPHITbCA AO CBOrO AnAepa Philips abo Ao cepsicHOro LieHTpy,
ynosHosaxkeHoro Philips.

[ia yac nepuioro Lle HopmaAbHO. AKLLIO 3 MPUCTPOIO NMPOACBXKYE BUXOANTH
BMKOPWCTaHHA 3 HEMPUEMHMI 3amax MiCAS KIABKOX pasiB BUKOPWUCTaHHS, NEPEBIPTE, Un
ABUIYHa BUXOAMTL Bi nepepobasieTe BIAMOBIAHY KIABKICTb MPOAYKTIB | UM MPaBUABHMIA Yac
HEMPUEMHMI 3amax. 0bpobKM.

MpncTpint Ay»Ke WyMnTs,  BUMKHITE MPUCTPIN i BiA'€AHATE OTO BiA Mepexi. 3BEpHITLCA 3a
BUAQE HEMPUEMHWI AOMOMOTOI0 A0 AMAepa abo HarbAmKyoro cepsicHoro LeHTpy Philips.
3anax, HaATO rapsumi

Ha AOTUK, 3 HBOTO

BMXOAWTb AWM TOLLO.

PewenT xAi6a i3 ppykTammu

- 150 r dinikiB

- 225 r yopHocAMBy

- 50 r muraanio

- 50 r rpeubkux ropixis

- 100 r poa3vHok

- 200 r WiABHOrO XUTHBOrO bopOLLHA
- 100 r nweHn4Horo bopoluHa

- 100 r >oBTOro LyKpy-micKy
-1 winka coni

-1 NaKeTVK MOpPOLLKY AAS MevrBa
- 300 MA MacAsHKM

BUKA2AITb MPOAYKTU, OKPIM MaCASIHKM, Y Yally B TAKOMY MOPSIAKY: GiHiKK, HOPHOCAMB,
MUTAAb, FPELLbKi FOPiXH, POASUHKMU, LiIAbHE KUTHE GOPOLLHO, MLLeHUYHe GOPOLLIHO, YKOBTHIA
LLyKOp-MiCOK, CiAb Ta MOPOLLOK AASl MeYnBa.

MpuroToBAeHy Macy o6epexKHO po3piBHSITE pyKam.
AoAnitTe MacAsIHKy.
3MilLyiTe NPOAYKTM Ha TypBOLUBUAKOCTI LLOHaMBIAbLIE MPOTArOM 5 CeKyHA.

BuKAaAiTb TicTO Ha NpsAAMOKYTHY ¢popMy i BunikaiTe 40 xBuAnH 3a Temnepatypu 170°C.
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