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General description

O Control slide
- = eject position

- O0=off

- | =low speed

- 2= medium speed
- 3 = high speed

® Turbo button

® Motor unit

@ Cord storage facility

@ Cord dlip for fixing the cord
@ Beaters

® Kneading hooks

@ Rotating bowl

O Mixer release lever

® Mixer holder

@ Holder release button

O Stand

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

D Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

D Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

D If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips,a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

D Keep the appliance out of the reach of children.

D Always insert the beaters or the kneading hooks into the mixer
before you connect it to the mains.

D Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients before

switching the appliance on.
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Unplug the mixer before removing the beaters or kneading hooks

and before cleaning.

D Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the
tap.

D Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips.Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

D Noise level: Lc = 84 dB(A)

Using the appliance

The rotating bowl is especially suitable for large quantities. If you want
to process small quantities, we advise you to use a small bowl and to
hold the mixer with your hand.

Mixing with the mixer on the stand

Il Place the mixer on the stand. First fit the front of the mixer into
the snap hook in the holder and then press the rear end of the
mixer down (‘click’) (fig. I).

M Press the holder release button and tilt the holder with the mixer
backwards (fig. 2).

[EA Insert the beaters or kneading hooks into the mixer. Make sure
you insert the beater or the kneading hook with the plastic collar
into the larger opening in the bottom of the mixer (fig. 3).

[t may be necessary to turn the beaters or kneading hooks slightly while

doing this.

The plastic collar on the beater or kneading hook remains visible; the

beater or kneading hook cannot be inserted further into the appliance.

[EM Put the plug in the wall socket.

I Put the ingredients in the bowl.
For the best result, put the liquid ingredients in the bowl first and then
add the dry ones.

I Place the bowl on the stand (fig. 4).
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A Press the holder release button and bring the mixer into
horizontal position so that the beaters or kneading hooks are
lowered into the ingredients (fig. 5).

A Switch the mixer on.
For the right quantities and processing times, see the table below.

D Press the turbo button to mix more quickly or to increase the
speed during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.

D Press the spatula against the side of the bowl to mix the
ingredients more quickly and efficiently.

IEl When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
unplug the appliance.

[EA Press the holder release button and tilt the holder with the mixer
on it backwards (fig. 6).

I Push the control slide forward to the eject position to release
the beaters or kneading hooks and remove them from the mixer

(fig. 7).

Il The mixer can be removed from the holder when the holder is in
upright or horizontal position. Press the mixer release lever at
the rear end of the holder and lift the mixer off the holder (fig. 8).

A Remove the bowl from the stand.

Mixing without the stand

Bl Insert the beaters or kneading hooks into the mixer (follow the
procedure as described above at point 3).

IPA Put the plug in the wall socket.

El Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients and
switch the mixer on.

Press the turbo button to mix more quickly or to increase the speed

during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.
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A if you want to stop mixing for a while, switch the appliance off
and put it (with the beaters or kneading hooks still attached) on
its heel until you continue (fig. 9).

IEl When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
unplug the appliance.

A Press the control slide to the eject position to release the
beaters or kneading hooks.

Always unplug the appliance before cleaning it.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Il Clean the beaters, the kneading hooks and the spatula in warm
water with some washing up liquid or in the dishwasher.

The bowl, the stand and the holder and the motor unit are not
dishwasherproof.

A Clean the motor unit with a moist cloth.

D Wind the cord round the heel of the appliance and attach the
loose end of the cord to the mixer housing by means of the cord
clip supplied (fig. 10).

Ordering accessories

The following items are available from your Philips dealer for
replacement or as extra accessories. Please use the service code
number mentioned below when ordering.

- & Strip beaters; available in pairs under type no. 4203 065 6322 |
-+ Kneading hooks; available in pairs under type no. 4203 065 6321 |
- o Spatula; available under type no.4203 065 63241

- B Bowl; available under type no. 4203 065 6323
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Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Environment

D Do not throw the appliance away with the normal household
waste at the end of its life, but hand it in at an official collection
point for recycling. By doing this you will help to preserve the
environment (fig. | I).

Fruitcake

Only use the strip beaters to prepare this recipe. If your mixer comes
with wire beaters, you can order strip beaters from your Philips dealer.
Ingredients:

- 150g dried dates, stoned and halved

- 420g dried prunes, halved

- 50g almonds

- 50g walnuts

- 50g raisins

- 50g sultanas

- 460g wholegrain rye flour

- 100g wheat flour

- 300g honey

- apinch of salt

- lég baking powder

- 500g buttermilk

Cut the dried dates, dried prunes, almonds and walnuts in small pieces.
Put the dried dates, dried prunes, almonds, walnuts, raisins,

sultanas, | 00g wheat flour and 260g wholegrain rye flour in a bowl.
Pour the buttermilk in the bow! and insert the strip beaters into the
mixer.
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> Switch the mixer on at the highest speed and mix until the ingredients
are well-mixed (approx. 10 seconds).Add | 00g wholegrain rye flour
within 20 seconds and mix until the ingredients are well mixed
(approx. 10 seconds).Add the rest of the wholegrain rye flour within 20
seconds and mix then the ingredients for 20 seconds using the turbo
button.Let the mixer cool down to room temperature before using it

again.
> Bake the fruitcake in a 30-cm-long baking tin for 50-60 minutes at
170°C.
Quantities and processing times
Kneading hooks Quantity Time
Yeast dough Max. 500 g flour Max. 5 minutes

Select speed 3.

Beaters Quantity Time

Batters for waffles, Approx. 750 g Approx. 3 minutes
pancakes, etc.

Thin sauces, creams and ~ Approx. 750 g Approx. 3 minutes
soups

Mayonnaise Max. 3 egg yolks Approx. |5 minutes
Pureeing potatoes Max. 750 g Max. 3 minutes
Whipping cream Max. 500 g Max. 5 minutes
Whisking egg whites Max. 5 egg whites Approx. 3 minutes
Cake mixture Approx. 750 g Approx. 3 minutes

Start mixing at a low speed to avoid splashing. Switch to a higher speed later.
For easier mixing or kneading and a better result, we advise you to use soft
margarine or butter.



Allgemeine Beschreibung

0 Schiebeschalter

- = Auswerfposition

- 0=Aus

- | = Niedrige Geschwindigkeit
- 2 = Mittlere Geschwindigkeit
- 3 = Hohe Geschwindigkeit

@ Turbotaste

®© Motoreinheit

® Kabelaufwicklung

B Kabeldlip zur Kabelbefestigung
@ Quirle

© Knethaken

@ Rotierende Schissel

O Mixer-Entriegelungshebel

O Mixerhalter

@ Entriegelungstaste fir Mixerhalter
@® Geritesockel

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch des

Gerits sorgfdltig durch, und bewahren Sie sie fir eine spatere
Verwendung auf.

D Prifen Sie, bevor Sie das Gerit in Betrieb nehmen, ob die
Spannungsangabe auf dem Gerit mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

D Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn das Netzkabel, der
Netzstecker oder andere Teile des Gerits beschadigt sind.

D Wenn das Netzkabel defekt oder beschidigt ist, darf es nur von
einem Philips Service-Center oder einer von Philips autorisierten
Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

D Halten Sie das Gerit auBerhalb der Reichweite von Kindern.

D Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer, bevor Sie ihn

an das Stromnetz anschlieBen.
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D Senken Sie die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten, bevor Sie
das Gerit einschalten.

D Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie die
Quirle bzw. Knethaken abnehmen und reinigen.

D Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie
auch nicht unter flieBendem Wasser ab.

D Verwenden Sie mit dieser Kiichenmaschine kein Zubehér oder
Teile anderer Hersteller, die von Philips nicht ausdriicklich
empfohlen werden. Die Verwendung solcher Zusatzteile fiihrt
zum Verlust der Garantie.

D Gerauschpegel:Lc = 84 dB(A)

Das Gerit verwenden

Die Schissel eignet sich besonders fir die Verarbeitung grof3erer
Mengen. Fur kleine Mengen empfiehlt es sich, eine kleine Schissel zu
nehmen und den Mixer mit der Hand zu halten.

Mixen mit auf dem Sockel montiertem Mixer

[l Setzen Sie den Mixer auf den Sockel. Lassen Sie das Vorderteil des
Mixers in den Haken im Mixerhalter einschnappen und driicken
Sie dann das hintere Teil des Mixers nach unten ("Klick") (Abb. I).

I Driicken Sie die Entriegelungstaste und kippen Sie den
Mixerhalter mit dem montierten Mixer nach hinten (Abb. 2).

[P Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer. Achten Sie
darauf, den Quirl bzw. Knethaken mit dem Kunststoffring in die
groBere Offnung an der Unterseite des Mixers zu fithren (Abb. 3).

Moglicherweise ist dazu eine leichte Drehung der Quirle bzw.

Knethaken notig.

Der Kunststoffring am Quirl bzw. Knethaken bleibt sichtbar. Der Quirl

bzw. Knethaken ldsst sich nicht weiter in das Gerét schieben.

[El Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
IZl Geben Sie die Zutaten in die Schiissel.
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Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie flissige Zutaten zuerst in
die Schissel geben und anschlieBend die trockenen Zutaten hinzufiigen.

Il Stellen Sie die Schiissel auf den Sockel (Abb. 4).

A Driicken Sie die Entriegelungstaste und stellen Sie den Mixer
waagerecht, so dass die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten
reichen (Abb. 5).

Al Schalten Sie nun das Gerit ein.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte
der untenstehenden Tabelle.

D Driicken Sie die Turbo-Taste fiir schnelleres Mixen bzw.zum
Erhohen der Geschwindigkeit bei schwereren Arbeitsgingen, z. B.
beim Kneten von Hefeteig.

D Driicken Sie mit dem Teigschaber gegen den Schiisselrand, damit
die Zutaten schneller und griindlicher gemixt werden.

Bl Stellen Sie den Schiebeschalter auf 0 und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose, wenn Sie mit dem Mixen fertig sind.

Bl Driicken Sie die Entriegelungstaste und kippen Sie den
Mixerhalter mit dem montierten Mixer nach hinten (Abb. 6).

L] Schieben Sie den Schalter nach vorn in Auswerfposition, um die
Quirle bzw. Knethaken zu entriegeln und vom Mixer abzunehmen
(Abb. 7).

Il Der Mixer lasst sich bei senkrechter oder waagerechter Stellung
des Mixerhalters abnehmen. Driicken Sie den Entriegelungshebel
hinten am Mixerhalter und heben Sie den Mixer ab (Abb. 8).

A Nehmen Sie die Schiissel vom Sockel.
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Mixen ohne Sockel (Verwendung als Handmixer)

[l Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer (wie oben in
Punkt 3 beschrieben).

[Pl Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

[El Senken Sie die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten und schalten
Sie das Gerit ein.

Dricken Sie die Turbo-Taste fiir schnelleres Mixen bzw. zum Erhéhen

der Geschwindigkeit bei schwereren Arbeitsgangen, z. B. beim Kneten

von Hefeteig,

Il Wenn Sie den Mixvorgang unterbrechen méchten, schalten Sie
das Geriat aus und stellen Sie es ~ ohne die Quirle bzw.
Knethaken abzunehmen ~ in aufrechte Position, bis Sie den
Arbeitsgang wieder aufnehmen (Abb. 9).

3 Stellen Sie den Schiebeschalter auf 0 und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose, wenn Sie mit dem Mixen fertig sind.

A Stellen Sie den Schiebeschalter auf die Auswerfposition, um die
Quirle bzw. Knethaken zu entriegeln.

Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker aus der Steckdose.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

M Reinigen Sie die Quirle, die Knethaken und den Teigschaber in
warmem Spiilwasser oder im Geschirrspiiler.

Die Schiissel, der Sockel, der Mixerhalter und die Motoreinheit sind
nicht spiilmaschinengeeignet.

[ 2 | Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.
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Aufbewahrung

D Wickeln Sie das Kabel um die Kabelaufwicklung und befestigen
Sie das Ende mit dem Kabelclip am Mixergehause (Abb. 10).

Zubehor bestellen

Die nachstehenden Teile sind als Ersatzteile oder zusitzliches Zubehor
Uber Ihren Philips-Héndler erhdltlich. Geben Sie bei Ihrer Bestellung
bitte die entsprechende Typennummer an.
- & Bandquirle - paarweise erhdltlich unter der Typennummer
4203 065 63221
-t Knethaken - paarweise erhiltlich unter der Typennummer
4203 065 63211
- = leigschaber - erhiltlich unter der Typennummer
4203 065 63241
- B Schissel - erhiltlich unter der Typennummer 4203 065 63231

Garantie und Kundendienst

Benotigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf,
wenden Sie sich bitte an lhren Philips-Handler oder setzen Sie
sich mit einem Philips Service-Center in lhrem Land in Verbindung
(Tel. Nn 0180/5356767). Besuchen Sie auch die Philips Website
(www.philips.com).

D Werfen Sie das Gerit am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmiill. Bringen Sie es zum Recycling zu einer
offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu
schonen (Abb. | I).
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Englischer Friichtekuchen (Fruitcake)

Verwenden Sie fur dieses Rezept nur die Bandquirle. Sollte Ihr Mixer
mit Drahtquirlen ausgestattet sein, konnen Sie Bandquirle tber lhren
Philips-Handler bestellen.

Zutaten:

150 g getrocknete Datteln, entkernt und halbiert
420 g Backpflaumen, halbiert
50 g Mandeln

50 gWalnusse

50 g Rosinen

50 g Sultaninen

460 g Roggen-Vollkornmehl
100 gWeizenmehl

300 g Honig

| Prise Salz

|6 g Backpulver

[/2 Liter Buttermilch

Schneiden Sie die Datteln, Backpflaumen, Mandeln und Waln(sse in
kleine Stiicke.

Geben Sie die Datteln, Backpflaumen, Mandeln, Walniisse, Rosinen,
Sultaninen, 100 g Weizenmehl und 260 g Roggenmehl in eine
Schiissel. Fiigen Sie die Buttermilch hinzu und stecken Sie anschlieBend
die Bandquirle in den Mixer.

Schalten Sie den Mixer auf die hichste Stufe und verriihren Sie alle
Zutaten grindlich (ca. 10 Sekunden lang). Rihren Sie innerhalb der
ndchsten 20 Sekunden weitere 100 g Roggenmehl unter die Masse
und verriihren Sie die Zutaten griindlich (ca. 10 Sekunden lang). Geben
Sie anschlieBend das restliche Roggen-Vollkornmehl hinzu und verriihren
Sie alles 20 Sekunden lang mit Hilfe der Turbo-Taste. Lassen Sie den
Mixer auf Zimmertemperatur abkdhlen, bevor Sie ihn wieder benutzen!
Backen Sie den Kuchen in einer 30 cm langen Backform 50-60
Minuten bei 170 °C.
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Mengen und Verarbeitungszeiten

Knethaken Menge Zeit
Hefeteig Max. 500 g Mehl Max.5 Minuten

Geschwindigkeitsstufe 3

Quirle Menge Zeit

Teig fur Waffeln, Ca. 750 g Ca. 3 Minuten
Pfannkuchen etc.

Leichte SoBen, Cremes  Ca. 750 g Ca. 3 Minuten
und Suppen

Mayonnaise Max. 3 Eidotter Ca. I5 Minuten
Kartoffelptiree Max. 750 g Max. 3 Minuten
Schlagsahne Max. 500 g Max. 5 Minuten
Eischnee Max.5 Eiwei3 Ca. 3 Minuten
Kuchenmischung Ca. 750 g Ca. 3 Minuten

Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeitsstufe, um Spritzer zu vermeiden.
Schalten Sie spdter auf eine hohere Stufe.

Um das Mixen zu erleichtern und ein besseres Ergebnis zu erzielen, empfiehlt es
sich, weiche Margarine oder Butter zu verwenden.
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Description générale

0 Bouton coulissant
- = position d'éjection
- O=amrét
= vitesse lente
- 2 = vitesse moyenne
= vitesse rapide
9 Bouton Turbo
® Bloc moteur
® Rangement du cordon
B Bride attache cordon
@ Fouets
® Crochets a pétrir
@ Bol rotatif
O Levier de dégagement du mixeur
® Support du mixeur
@ Bouton de déverrouillage du support

O Socle

Avant d'utiliser I'appareil, lisez les instructions ci-dessous et conservez
ce mode d'emploi pour un usage ultérieur.

D Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur
I'appareil correspond a la tension secteur locale.

D Nlutilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou
d'autres piéces sont endommagés.

D Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé
par Philips ou un Centre Service Agréé Philips afin d'éviter tout
accident.

D Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

D Avant de brancher I'appareil, insérez les fouets ou les crochets a
pétrir dans le mixeur.

D Abaissez les fouets ou les crochets a pétrir dans les ingrédients
avant de mettre I'appareil en marche.

D Attention :débranchez toujours I'appareil avant de retirer les
fouets ou les crochets a pétrir et avant de le nettoyer.
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D Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas
sous le robinet.

D Nlutilisez jamais d'accessoires, ni de piéces d'autres fabricants ou
non recommandés par Philips.Votre garantie ne sera pas valable
en cas d'utilisation de tels accessoires/piéces.

D Niveau sonore :84 dB(A)

Utilisation de I'appareil

Le bol rotatif est trés pratique pour les grandes quantités. Si vous
souhaitez préparer de petites quantités, il est conseillé d'utiliser un bol
plus petit et de tenir le mixeur a la main.

Utilisation du mixeur sur le socle

W Positionnez le mixeur sur le socle. Fixez d'abord la partie avant
sur le support, puis appuyez sur la partie arriére (clic) (fig. I).

M Appuyez sur le bouton de déverrouillage du support et inclinez le
mixeur vers l'arriére (fig. 2).

PA Introduisez les fouets ou les crochets a pétrir dans le mixeur.
Assurez-vous que le collier en plastique s'insére dans la plus
grande ouverture située sous le mixeur (fig. 3).

Il peut s'avérer nécessaire de tourner légerement les fouets ou les

crochets.

Le collier en plastique reste visible ;les fouets ou les crochets ne

peuvent pas étre insérés plus profondément.

[Ell Branchez le cordon d'alimentation sur la prise secteur.

M Placez les ingrédients dans le bol.
Pour obtenir les meilleurs résultats, il est conseillé de placer d'abord les
ingrédients liquides dans le bol, puis d'ajouter les ingrédients solides.

I Placez le bol sur le socle (fig. 4).

A Appuyez sur le bouton de déverrouillage du support et mettez le
mixeur en position horizontale pour plonger les fouets ou les
crochets dans les ingrédients (fig. 5).
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Mettez |'appareil en marche.
Pour connaftre les quantités et les temps de préparation corrects,
consultez le tableau ci-apres.

D Appuyez sur le bouton Turbo pour mélanger plus rapidement ou
pour augmenter la vitesse pendant les opérations plus difficiles,
par exemple lors du pétrissage de la pate.

D Pressez la spatule contre les parois du bol pour mélanger les
ingrédients plus rapidement et plus efficacement.

Bl Lorsque vous avez fini, réglez le bouton coulissant sur la position
0 et débranchez I'appareil.

Bl Appuyez sur le bouton de déverrouillage du support et inclinez le
mixeur vers l'arriére (fig. 6).

] Poussez le bouton coulissant vers l'avant sur la position d'éjection
pour retirer les fouets ou les crochets (fig. 7).

Il Le mixeur peut &tre enlevé du support lorsque ce dernier est en
position verticale ou horizontale. Appuyez sur le levier de
déverrouillage du mixeur situé a l'arriére du support et soulevez
le mixeur (fig. 8).

IFARetirez le bol du socle.

Utilisation du mixeur sans le socle

Il Insérez les fouets ou les crochets dans le mixeur (suivez la
procédure décrite ci-dessus au point 3).

Pl Branchez le cordon d'alimentation sur la prise secteur.

[El Abaissez les fouets ou les crochets a pétrir dans les ingrédients et
mettez |'appareil en marche.

Appuyez sur le bouton Turbo pour mélanger plus rapidement ou pour

augmenter la vitesse pendant les opérations plus difficiles, par exemple

lors du pétrissage de la pate.
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A Si vous souhaitez interrompre l'opération quelque temps,
éteignez I'appareil et posez-le (avec les fouets ou les crochets
fixés) sur son talon jusqu'a ce que vous repreniez I'opération (fig.
9).

Il Lorsque vous avez fini, réglez le bouton coulissant sur la position
0 et débranchez |'appareil.

A Réglez le bouton coulissant sur la position d'éjection pour retirer
les fouets ou les crochets.

Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous
le robinet.

Il Nettoyez les fouets, les crochets et la spatule a I'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle.

Le bol, le socle, le support et le bloc moteur ne résistent pas au lave-
vaisselle.

A Nettoyez le bloc moteur a l'aide d'un chiffon humide.

Rangement

D Enroulez le cordon d'alimentation autour du talon pour le ranger
et fixez I'extrémité du cordon sur I'appareil a |'aide de la bride
fournie (fig. 10).

Commande d'accessoires

Pour commander des accessoires supplémentaires, rendez-vous chez
votre revendeur Philips et utilisez les codes mentionnés ci-dessous.

- § Fouets en plastique (par deux) - Code n® 4203 065 6322

- { Crochets a pétrir (par deux) - Code n® 4203 065 6321 |

- = Spatule - Code n°® 4203 065 63241

- B Bol - Code n® 4203 065 63231
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Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou si vous
rencontrez un probléme, visitez le site Web de Philips a I'adresse
www.philips.com ou contactez le Service Consommateurs Philips de
votre pays (vous trouverez le numéro de téléphone correspondant sur
le dépliant de garantie internationale). S'il n'existe pas de Service
Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de
votre revendeur local ou contactez le « Service Department of Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV ».

Environnement

D Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les
ordures ménagéres mais déposez-le a un endroit assigné a cet
effet, o il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la
protection de I'environnement (fig. | I).

Cake aux fruits

Pour cette recette, utilisez les fouets en plastique. Si votre mixeur est
doté de fouets métalliques, vous pouvez commander les fouets en
plastique chez votre revendeur Philips.

Ingrédients :

- 150 gde dattes seches, dénoyautées et coupées en deux

- 420 g de pruneaux, coupés en deux

- 50 gd'amandes

- 50 g de noix

- 50 g de raisins secs

- 50 g de raisins de Smyrne

- 460 g de farine de seigle complete

- 100 g de farine de blé

- 300 gde miel

- une pincée de sel

- 16 gdelevure

500 g de babeurre

Coupez en petits morceaux les dattes, les pruneaux, les amandes et
les noix.

v
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> Mettez les dattes, les pruneaux, les amandes, les noix, les raisins secs,
les raisins de Smyrne, 100 g de farine de blé et 260 g de farine de
seigle compléte dans un bol. Versez-y ensuite le babeurre et insérez les
fouets en plastique dans le mixeur.

> Mettez le mixeur en marche & la vitesse la plus élevée et mélangez les
ingrédients pendant environ 10 secondes.Ajoutez 100 g de farine de
seigle complete pendant 20 secondes et mélangez le tout encore |0
secondes. Ajoutez le reste de farine de seigle dans les 20 secondes qui
suivent et appuyez sur le bouton Turbo pour mélanger 20 secondes de
plus. Laissez refroidir le mixeur a température ambiante avant sa
prochaine utilisation.

> Versez la pdte dans un moule de 30 cm de long et faites cuire
pendant 50 a 60 minutes a 170 °C.

Quantités et temps de préparation

Crochets a pétrir Quantité Temps

Pate levée Max. 500 g de farine Max.5 min

Sélectionnez la vitesse 3.

Fouets Quantité Temps
Pate a frire pour gaufres, Env. 750 g Env. 3 min
crépes, etc.

Sauces légeres, cremes et Env.750 g Env. 3 min
soupes

Mayonnaise Max. 3 jaunes d'ceufs Env. 15 min
Pommes de terre en purée  Max, 750 g Max. 3 min
Creme fouettée Max. 500 g Max.5 min
Eufs en neige Max. 5 blancs d'ceufs Env. 3 min
Pate a gateau Env. 750 g Env. 3 min

Commencez a mélanger a la vitesse lente pour éviter d'éclabousser le plan de
travail. Puis, passez a la vitesse supérieure.

Pour obtenir de meilleurs résultats lors du mélange ou du pétrissage, utilisez du
beurre pommade ou de la margarine.
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Algemene beschrijving

O Schuifknop

- = uitwerpstand

- O=uit

- | = lage snelheid

- 2 = gemiddelde snelheid

- 3 = hoge snelheid

® Turboknop

® Motorunit

® Snoeropbergmogelijkheid

@ Snoerclip om het snoer vast te zetten
@ Kloppers

© Kneedhaken

@® Draaiende kom

O Hendel om mixer te ontgrendelen
® Houder voor mixer

@ Knop om houder te ontgrendelen
O Standaard

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat
gaat gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te
kunnen raadplegen.

D Controleer of het voltage aangegeven op het apparaat
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het
apparaat aansluit.

D Gebruik het apparaat niet indien het snoer, de stekker of andere
onderdelen beschadigd zijn.

D Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen

door Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of

personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

D Steek altijd eerst de kloppers of kneedhaken in het apparaat
voordat u de stekker in het stopcontact steekt.
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D Laat de kloppers of kneedhaken in de ingrediénten zakken
voordat u het apparaat inschakelt.

D Haal de stekker uit het stopcontact voordat u de kloppers of de
kneedhaken verwijdert en voordat u het apparaat gaat
schoonmaken.

D Dompel de motorunit nooit in water. Spoel deze ook niet af.

D Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten
of die niet specifiek door Philips worden aangeraden. Uw garantie
vervalt indien gebruik is gemaakt van dergelijke onderdelen of
accessoires.

D Geluidsniveau: Lc = 84 dB(A)

Het apparaat gebruiken

De draaiende kom is met name geschikt voor het kloppen of kneden
van grote hoeveelheden. Als u een kleine hoeveelheid wilt kloppen of
kneden, raden we u aan een kleine kom te gebruiken en de mixer
gewoon met de hand vast te houden.

Mixen met de mixer op de standaard

B Plaats de mixer op de standaard. Plaats de voorkant van de mixer
achter de haak aan de voorkant van de houder en druk dan de
achterkant van de mixer naar beneden ('klik') (fig. 1).

BB Druk de ontgrendelknop van de houder in en kantel de houder
met de mixer erop naar achteren (fig. 2).

PA Steek de kloppers of de kneedhaken in de mixer. Zorg ervoor dat
u de klopper of de kneedhaak met de kunststof kraag in de
grootste opening in de onderzijde van het apparaat steekt (fig. 3).

Mogelijk moet u de kloppers of kneedhaken een beetje draaien terwijl

u ze in het apparaat plaatst.

De kunststof kraag van de klopper of kneedhaak blijft zichtbaar; de

klopper of kneedhaak kan niet verder in het apparaat.

[El Steek de stekker in het stopcontact.
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Il Doe de ingrediénten in de kom.

Om de beste resultaten te bereiken, moet u eerst de vloeibare
ingrediénten in de kom doen en daarna de droge ingrediénten
toevoegen.

Il Plaats de kom op de standaard (fig. 4).

A Druk op de ontgrendelknop van de houder en breng de mixer in
horizontale positie zodat de kloppers of kneedhaken in de
ingrediénten zakken (fig. 5).

kA Schakel de mixer in.
Raadpleeg de onderstaande tabel voor de juiste hoeveelheden en
bewerkingstijden.

D Druk op de turboknop om sneller te mixen of om meer
vermogen te hebben bij zware bewerkingen zoals het kneden van
gistdeeg.

D Houd de spatel tegen de wand van de kom gedrukt om sneller en
efficiénter te kunnen mixen.

Il Duw de schuifknop naar stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met kloppen of kneden.

Bl Druk op de knop om de houder te ontgrendelen en kantel de
houder met de mixer erop naar achteren (fig. 6).

I Duw de schuifknop naar de uitwerpstand om de kloppers of
kneedhaken te ontgrendelen en trek deze uit de mixer (fig. 7).

I De mixer kan van de houder worden genomen als deze
horizontaal of verticaal staat. Druk op de hendel aan de
achterzijde van de houder om de mixer te ontgrendelen en til de
mixer van de houder (fig. 8).

IFANeem de kom van de standaard.
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Mixen zonder standaard

[l Steek de kloppers of de kneedhaken in de mixer op dezelfde
manier als hierboven beschreven onder punt 3.

[PA Steek de stekker in het stopcontact.

[EM Laat de kloppers of kneedhaken in de ingrediénten zakken en
schakel de mixer in.

Druk op de turboknop om sneller te mixen of om meer vermogen te

hebben bij zware bewerkingen zoals het kneden van gistdeeg.

EH Als u even wilt stoppen met kloppen of kneden, schakel het
apparaat dan uit en plaats het op de hiel (met de kloppers of
kneedhaken nog bevestigd) totdat u verdergaat (fig. 9).

I Duw de schuifknop naar stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met kloppen of kneden.

A Duw de schuifknop naar de uitwerpstand om de kloppers of
kneedhaken te ontgrendelen en trek deze uit de mixer.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat gaat
schoonmaken.

Dompel de motorunit nooit in water. Spoel deze ook niet af.

Il Maak de kloppers, kneedhaken en de spatel schoon in warm
water met een beetje afwasmiddel of in de vaatwasmachine.

De kom, de standaard, de houder en de motorunit zijn niet
vaatwasmachinebestendig.

[P Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.
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Opbergen

D  Wikkel het snoer rond de hiel van het apparaat en zet het losse
uiteinde van het snoer vast met behulp van de bijgeleverde
snoerclip (fig. 10).

Accessoires bestellen

De volgende onderdelen zijn verkrijgbaar bij uw Philips-dealer ter

vervanging of als extra accessoires. Gebruik de onderstaande

codenummers als u een bestelling plaatst.

- & Bandkloppers: verkrijgbaar per paar onder typenummer
4203 065 63221

- { Kneedhaken: verkrijgbaar per paar onder typenummer
4203 065 6321 |

- = Spatel: verkrijgbaar onder typenummer 4203 065 63241

- B Kom: verkrijgbaar onder typenummer 4203 065 63231

Garantie & service

Als u informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de
Philips-website (www.philips.com) of neem contact op met het Philips
Customer Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer in het
'worldwide guarantee'-vouwblad). Als er geen Customer Care Centre

in uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer of neem contact op met de
afdeling Service van Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

D Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. | I).
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Vruchtencake

Gebruik uitsluitend de bandkloppers om dit recept te bereiden. Als uw
mixer voorzien is van draadkloppers, kunt u bandkloppers bestellen bij
uw Philips-dealer.

Ingrediénten:

- 150 g gedroogde dadels, ontpit en gehalveerd

- 420 g gedroogde pruimen, gehalveerd

- 50 g amandelen

- 50 g walnoten

- 50 g gewone rozijnen

- 50 gsultana's

- 460 g volkoren roggemeel

- 100 g tarwebloem

- 300 g honing

- mespuntje zout

- |6 g bakpoeder

- 500 g karnemelk

> Sniid de gedroogde dadels, gedroogde pruimen, amandelen en walnoten
in kleine stukjes.

> Doe de gedroogde dadels, gedroogde pruimen, walnoten, rozijnen,
sultana's, 100 g tarwemeel en 260 g volkoren roggemeel in een kom.
Giet de karnemelk in de kom en laat de bandkloppers in de kom
zakken.

> Schakel de mixer in op de hoogste stand en klop totdat de ingrediénten
goed gemengd zijn (ongeveer |0 seconden).Voeg binnen 20 seconden
100 g roggemeel toe en klop totdat de ingrediénten goed gemengd zijn
(ongeveer |0 seconden).Voeg binnen 20 seconden de rest van het
roggemeel toe en klop de ingrediénten nog 20 seconden terwijl u de
turboknop ingedrukt houdt. Laat de mixer hierna afkoelen tot
kamertemperatuur voordat u deze weer gaat gebruiken!

>  Bak de vruchtencake in een rechthoekig bakblik (30 cm) gedurende
50-60 minuten op 170°C.
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Hoeveelheden en bewerkingstijden

Kneedhaken Hoeveelheid Bewerkingstijd
Gistdeeg Max. 500 g bloem Max. 5 minuten
Kies stand 3.

Kloppers Hoeveelheid Bewerkingstijd
Beslag voor wafels, Ong. 750 g Ong. 3 minuten
pannenkoeken enz.

Dunne sauzen, crémes ~ Ong. 750 g Ong. 3 minuten
en soepen

Mayonaise Max. 3 eierdooiers Ong. |5 minuten
Aardappels pureren Max. 750 g Max. 3 minuten
Slagroom Max. 500 g Max. 5 minuten
Eiwitten kloppen Max. 5 eiwitten Ong. 3 minuten
Cakedeeg Ong. 750 g Ong. 3 minuten

Begin op een lage snelheid te kloppen om spatten te voorkomen en schakel pas
later over op een hogere snelheid.

Het proces verloopt beter en u krijgt een beter resultaat als u zachte boter of
margarine gebruikt tijdens het kloppen of kneden.



Desc n general

0 Botén de control

- = posicién de expulsién

- 0= apagado

- | = velocidad baja

- 2 = velocidad media

- = velocidad alta

® Botdn turbo

® Unidad motora

® Recogecable

@ Clip para sujetar el cable

@ Varillas batidoras

© Ganchos amasadores

@ Recipiente giratorio

O Palanca de liberacién de la batidora
@ Soporte de la batidora

@ Botdn de liberacién del soporte

O Base
Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente estas instrucciones de uso y
consérvelas por si necesitara consultarlas en el futuro.

D Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en
el mismo se corresponde con el voltaje de red local.

D No utilice el aparato si el cable de red, el enchufe u otras piezas
estan dafiados.

D Siel cable de red esta dafado, debe ser sustituido por Philips o
por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin de
evitar situaciones de peligro.

D Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.

D Inserte siempre las varillas batidoras o los ganchos amasadores
en la batidora antes de enchufarla a la red.

D Introduzca las varillas batidoras o los ganchos amasadores en los
ingredientes antes de encender el aparato.
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D Desenchufe la batidora de la red antes de quitar las varillas
batidoras o los ganchos amasadores y antes de limpiarla.

D No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el
grifo.

D No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que
no hayan sido especificamente recomendados por Philips. La
garantia quedara anulada si utiliza tales accesorios o piezas.

D Nivel de ruido:Lc = 84 dB (A)

Uso del aparato

El recipiente giratorio estd especialmente disefiado para procesar
cantidades grandes. Si desea procesar cantidades mds pequefias, le
recomendamos que utilice un recipiente mds pequefio y que sujete la
batidora con la mano.

Co6mo batir con la batidora en la base

Il Coloque la batidora en la base. Primero fije la parte frontal de la
batidora en el gancho de cierre del soporte,y luego presione
hacia abajo la parte posterior de la batidora ("clic") (fig. I).

Il Pulse el botdn de liberacion del soporte e incline el soporte con
la batidora hacia atras (fig. 2).

[l Inserte las varillas batidoras o los ganchos amasadores en la
batidora. Aseglrese de insertarlos con la arandela de plastico en
la abertura mas grande de la parte inferior de la batidora (fig. 3).

Puede que sea necesario girar ligeramente las varillas batidoras o los

ganchos amasadores al insertarlos.

La arandela de plastico de la varilla batidora o del gancho amasador

queda visible; la varilla o el gancho no se puede introducir més en el

aparato.

[EM Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Il Ponga los ingredientes en el recipiente.
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Para conseguir mejores resultados, ponga primero los ingredientes
liquidos y luego afiada los sdlidos.

I Coloque el recipiente en la base (fig. 4).

A Pulse el botén de liberacién del soporte y ponga la batidora en
posicién horizontal de forma que las varillas bajen hasta
introducirse en los ingredientes (fig. 5).

Encienda la batidora.
Para conocer las cantidades y los tiempos correctos, consulte la tabla
mds abajo.

D Pulse el botdn turbo para mezclar més rapidamente o para
aumentar la velocidad durante determinadas tareas, como amasar
masa de levadura.

D Presione la espatula contra el lateral del recipiente para mezclar
los ingredientes con mayor rapidez y eficacia.

Bl Cuando termine de batir, coloque el botén de control en la
posicion 0 y desenchufe el aparato.

B Pulse el botén de liberacién del soporte e incline el soporte con
la batidora hacia atras (fig. 6).

I Mueva el botdn de control hacia delante hasta la posicién de
expulsién para soltar las varillas batidoras o los ganchos
amasadores de la batidora (fig. 7).

Il La batidora se puede quitar del soporte cuando éste estd en
posicién horizontal o vertical. Pulse la palanca de liberacién de la
batidora de la parte posterior del soporte y quite la batidora del
mismo (fig. 8).

IF1 Quite el recipiente de la base.

Como batir sin la base

Il Inserte las varillas batidoras o los ganchos amasadores en la
batidora (siga el procedimiento descrito en el punto 3).
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A Enchufe el aparato a la toma de corriente.

[EM Introduzca las varillas batidoras o los ganchos amasadores en los
ingredientes y encienda la batidora.

Pulse el botdn turbo para mezclar mds rdpidamente o para aumentar la

velocidad durante determinadas tareas, como amasar masa de levadura.

A Si desea hacer una pausa, apague el aparato y pongalo (con las
varillas batidoras o ganchos amasadores aiin montados) sobre su
talén hasta que continte (fig. 9).

Il Cuando haya terminado de batir, ponga el botén de control en la
posicion 0 y desenchufe el aparato.

Al Coloque el botén de control en la posicién de expulsion y quite
las varillas batidoras o los ganchos amasadores.

Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el
grifo.

I Lave las varillas batidoras, los ganchos amasadores y la espatula
con agua tibia y un poco de detergente liquido, o en el lavavajillas.

El recipiente, la base, el soporte y la unidad motora no pueden
lavarse en el lavavajillas.

[PA Limpie la unidad motora con un pafio humedo.

Almacenamiento

D Enrolle el cable alrededor del talén del aparato y sujete el
extremo del cable a la carcasa de la batidora con el clip que se
suministra (fig. 10).
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Pedido de accesorios

Los siguientes elementos estdn disponibles en su distribuidor Philips

para repuesto o como accesorios adicionales. Al hacer el pedido, utilice

el cddigo que se indica.

- b Varillas batidoras de cinta. Disponibles por pares con el nimero
de modelo 4203 065 63221.

-t Ganchos amasadores. Disponibles por pares con el nimero de
modelo 4203 065 6321 1.

- o Espdtula. Disponible con el nimero de modelo 4203 065
63241.

- B Recipiente. Disponible con el nimero de modelo 4203 065
63231.

Garantia y servicio

Si necesita informacidn o tiene algin problema, visite la pdgina VWeb de
Philips en www.philips.com, o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencion al Cliente de Philips en su paifs (hallard el nimero de teléfono
en el folleto de la garantia). Si no hay Servicio de Atencién al Cliente de
Philips en su pafs, dirfjase a su distribuidor local Philips o péngase en
contacto con el Service Department de Philips Domestic Appliances
and Personal Care BV.

Medio ambiente

D Alfinal de su vida atil, no tire el aparato junto con la basura
normal del hogar. LIévelo a un punto de recogida oficial para su
reciclado. De esta manera ayudara a conservar el medio ambiente

(fig. 11).
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Utilice Unicamente las varillas batidoras de cinta para preparar esta

receta. Si su batidora viene con varillas batidoras de alambre, puede

solicitar varillas batidoras de cinta a su distribuidor Philips.

Ingredientes

- 150 g de ddtiles secos, deshuesados y partidos por la mitad-
420 g de ciruelas pasas, partidas por la mitad

- 50 gde almendras

- 50 gde nueces

- 50 gde pasas

- 50 gde sultanas

- 460 g de harina integral de centeno

- 100 g de harina de trigo

- 300 gde miel

- Una pizca de sal

- |6 gdelevadura en polvo

- 500 g de suero de leche

> Corte los ddtiles, las ciruelas pasas, las almendras y las nueces en
trozos pequenos.

> Ponga en un recipiente los ddtiles, las ciruelas pasas, las almendras, las
nueces, las pasas, las sultanas, 100 g de harina de trigo y 260 g de
harina integral de centeno.Afiada el suero de leche e inserte las varillas
en la batidora.

> Encienda la batidora a la velocidad mdxima y bata hasta que los
ingredientes estén bien mezclados (unos |0 segundos).Afiada 100 g
de harina integral de centeno a los 20 segundos y bata hasta que los
ingredientes estén bien mezclados (unos 10 segundos). Afiada el resto
de la harina de centeno a los 20 segundos y bata todos los
ingredientes durante 20 segundos utilizando el boton turbo. Deje que
la batidora se enfrie hasta que alcance la temperatura ambiente antes
de seguir utilizdndola.

> Ponga la mezcla en un molde para horno de 30 cm de largo y métalo
en el horno a 170°C durante 50-60 minutos.
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Cantidades y tiempos de procesado
Ganchos amasadores Cantidad Tiempo

Masa de levadura Méx. 500 g de harina Méx.5 minutos

Seleccione la velocidad 3.

Varillas batidoras Cantidad Tiempo

Pasta para gofres, Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
tortitas, etc.

Salsas, cremas y sopas Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
ligeras

Mayonesa Méx. 3 yemas de huevo  Aprox. |5 minutos
Puré de patatas Méx. 750 g Méx. 3 minutos
Montar nata Mdx. 500 g Max. 5 minutos
Batir claras de huevo Méx.5 claras de huevo  Aprox. 3 minutos
Masa para tarta o Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
bizcocho

Comience a batir a la velocidad mds baja para evitar salpicaduras. A continuacion,
seleccione una velocidad mds alta.

Para batir o amasar mds fdcilmente y conseguir mejores resultados, le
recomendamos que utilice margarina o mantequilla blandas.
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Desc ne generale

O Leva controllo

- = posizione Eject

- 0= spento

- | = velocita bassa

- 2 = velocita media

- 3 = velocita massima
® Pulsante turbo

® Blocco motore

® Scomparto cavo

@ Clip per fissare il cavo
@ Fruste

© Ganci per impastare
@ Ciotola girevole

O Leva sgancio mixer
© Porta-mixer

@ Pulsante sgancio porta-mixer
O Base d'appoggio

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente le istruzioni e
conservatele per eventuali riferimenti futuri.

D Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione
riportata sulla spina corrisponda alla tensione disponibile.

D Non utilizzate I'apparecchio nel caso in cui il cavo di
alimentazione, la spina o altri componenti risultino danneggiati.

D Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra

essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori

specializzati oppure da personale opportunamente qualificato, per

evitare situazioni pericolose.

Tenete I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

Ricordate di inserire sempre le fruste o i ganci per impastare

prima di infilare la spina nella presa di corrente.

D Immergete le fruste o i ganci negli ingredienti prima di accendere
I'apparecchio.



40 ITALIANO

D Togliete la spina dalla presa prima di estrarre le fruste o i ganci
per impastare e prima di pulire I'apparecchio.

D Non immergete mai la base motore nell'acqua né risciacquatela
sotto l'acqua corrente.

D Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. La garanzia decade nel caso
vengano utilizzati accessori o parti non originali.

D Livello acustico: Lc = 84 db(A)

Modalita d'uso dell'apparecchio

La ciotola girevole & particolarmente indicata per grossi quantitativi. Se
volete lavorare piccoli quantitativi, vi consigliamo di usare una ciotola
pill piccola, tenendo il mixer con la mano.

Come frullare con il mixer sulla base

Il Appoggiate il mixer sulla base. Inserite per prima cosa la parte
anteriore del mixer nell'apposito gancio sul supporto, quindi
premete la parte posteriore verso il basso (fino a farla scattare in
posizione) (fig. I).

M Premete il pulsante di sgancio e inclinate all'indietro il porta-
mixer con |'apparecchio inserito (fig. 2).

PA Inserite le fruste o i ganci per impastare nel mixer. Controllate di
aver inserito le fruste o i ganci per impastare con la ghiera di
plastica nell'apertura pili grande, nella parte inferiore del mixer
(fig. 3).

Potrebbe essere necessario ruotare leggermente le fruste o i ganci per

inserirli correttamente.

L'anello di plastica sulle fruste o sui ganci per impastare deve rimanere

visibile: non ¢ possibile infilare le fruste o i ganci piti in profondita.

EX Inserire la spina nella presa di corrente a muro.

IEl Mettete gli ingredienti nel contenitore.
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Per un risultato ottimale, inserite nella ciotola per prima cosa gli
ingredienti liquidi, aggiungendo poi quelli solidi.

Il Mettete la ciotola sulla base (fig. 4).

A Premete il pulsante di sgancio del porta-mixer e mettete il mixer
in posizione orizzontale, in modo da immergere le fruste o i ganci
nel composto (fig. 5).

A Accendete il mixer.
Per conoscere i quantitativi e i tempi di lavorazione, consultate la tabella
riportata di seguito.

D Premete il pulsante turbo per frullare piu rapidamente o
aumentare la velocita in caso di impasti particolarmente duri,
come la pasta lievitata.

D Passate la spatola sui bordi della ciotola per miscelare gli
ingredienti in modo piu rapido ed efficace.

IEH Al termine del processo, mettete il cursore di controllo su 0 e
staccate la spina.

Kl Premete il pulsante di sgancio e inclinate all'indietro il porta-
mixer con |'apparecchio inserito (fig. 6).

L] Premete il cursore di controllo sulla posizione "eject” per
sganciare le fruste o i ganci per impastare (fig. 7).

Il mixer puo essere tolto dalla base solo se ¢ in posizione
verticale o orizzontale. Premete il pulsante di sgancio mixer
posto dietro il porta-mixer e sollevate il mixer dalla base (fig. 8).

I[F1 Togliete la ciotola dalla base.

Come usare |'apparecchio senza la base

M Inserite le fruste o i ganci per impastare nel mixer (seguite la
procedura descritta sopra, al punto 3)

Pl inserire la spina nella presa di corrente a muro.
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EM Immergete le fruste o i ganci nel composto e accendete
I'apparecchio.

Premete il pulsante turbo per frullare pit rapidamente o aumentare la

velocita in caso di impasti particolarmente duri, come la pasta lievitata.

Il Se volete interrompere momentaneamente il processo, spegnete
I'apparecchio e appoggiatelo (con le fruste o i ganci ancora
inseriti) sulla base finché non riprendete la lavorazione (fig. 9).

I Al termine del processo, mettete il cursore di controllo su 0 e
staccate la spina.

A Premete il cursore di controllo sulla posizione "eject” per togliere
le fruste o i ganci per impastare.

Togliete sempre la spina dalla presa prima di pulire I'apparecchio.

Non immergete mai la base motore nell'acqua né risciacquatela sotto
I'acqua corrente.

M Lavate le fruste, i ganci per impastare e la spatola in acqua calda
con l'aggiunta di un po' di detersivo oppure direttamente in
lavastoviglie.

La ciotola, la base, il porta-mixer e il blocco motore non possono
essere lavati in lavastoviglie.

A Pulite il blocco motore con un panno umido.

Come riporre l'apparecchio

D Avvolgete il cavo attorno alla base dell'apparecchio e fissate
I'estremita del cavo al mixer, utilizzando I'apposita clip fornita

(fig. 10).
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Ordinazione degli accessori

Presso i rivenditori Philips sono disponibili i seguenti accessori. Per
ordinare i pezzi, vi preghiamo di utilizzare il numero di codice riportato
qui sotto.

- b Fruste a nastro*: disponibili a coppie - cod. 4203 065 63221

- { Gand per impastare: disponibili a coppie - cod. 4203 065 6321 |

- = Spatola: cod. 4203 065 63241

- B Ciotola: cod. 4203 065 6323

Garanzia e assistenza

Per ulteriori informazioni o eventuali problemi visitate il sito Philips
all'indirizzo www.philips.com oppure contattate il Centro Assistenza
Clienti Philips locale (il numero di telefono ¢ riportato nell'opuscolo
della garanzia). Qualora non fosse disponibile un Centro Assistenza
Clienti locale, rivolgetevi al rivenditore autorizzato Philips oppure
contattate il Reparto assistenza Philips Domestic Appliances & Personal
Care BV.

Tutela dell'ambiente

D Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite
I'apparecchio tra i rifiuti domestici ma consegnatelo a un centro
di raccolta ufficiale (fig. I ).
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Torta alla frutta

Per preparare questa ricetta usate esclusivamente le fruste a nastro. Nel
caso il mixer sia dotato solo di fruste a filo, potete ordinare le fruste a
nastro presso il vostro rivenditore Philips.

Ingredienti:

150 g di datteri secchi, snocciolati e tagliati a meta

- 420 g di prugne secche, tagliate a meta

- 50 g di mandorle

- 50 gdinoci

- 50 g diuva passa

- 50 g di uva sultanina

- 460 g di farina di segale integrale

- 100 g di farina bianca

- 300 g di miele

- un pizzico di sale

- 16 gdilievito in polvere

- 500 g di latticello

> Tagliate i datteri, le prugne secche, le mandorle e le noci a piccoli pezzi.

> Mettete i datteri, le prugne secche, le mandorle, le noci, l'uva passa,
100 g di farina bianca e 260 g di farina di segale in una ciotola.
Aggiungete il latticello e inserite le fruste a nastro sul mixer.

> Accendete il mixer alla velocita massima e mescolate fino a ottenere
un composto omogeneo (circa |0 secondi). Aggiungete 100 g di farina
di segale e frullate per altri 10 secondi. Aggiungete il resto della farina
integrale e frullate nuovamente per circa 20 secondi, usando il pulsante
turbo. Lasciate raffreddare il mixer a temperatura ambiente prima di
usarlo nuovamente.

> Fate cuocere la torta alla frutta in uno stampo lungo 30 cm per
50-60 minuti a 170°C.
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Quantita e tempi di lavorazione
Ganci per impastare Quantita Tempo

Pasta di pane Max. 500 g. farina Max. 5 minuti

Selezionate la velocita 3

Fruste Quantita Tempo
Pastella per cialde, Circa750 g Circa 3 minuti
pancake, ecc.

Salse, creme e zuppe Circa750 g Circa 3 minuti
Maionese Max. 3 tuorli d'uovo Circa, 15 minuti
Puré di patate Max. 750 g Max. 3 minuti
Panna montata Max. 500 g Max. 5 minuti
Albumi montati a neve  Max. 5 albumi Circa 3 minuti
Miscela per torte Circa750 g Circa 3 minuti

All'inizio selezionate una velocita bassa, per evitare gli schizzi, quindi passare a una
velocita superiore.

Per ottenere un risultato ottimale quando frullate o impastate, vi consigliamo di
usare burro o margarina ammorbidita.
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Desc o geral

0 Comutador
I = Posicdo de ejectar
- 0= desligado
- | = velocidade baixa
- 2 = velocidade média
3 = velocidade alta
9 Botdo turbo
®© Motor
® Arrumacio do fio
@ Mola para prender o fio
@ Varas
© Pis de amassar
@ Taca rotativa
O Botio para soltar a batedeira
© Suporte da batedeira
@ Botio para soltar o suporte
® Apoio

Importante

Leia estas instrucdes com atencgdo antes de utilizar o aparelho e
guarde-as para uma eventual consulta futura.

D Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a
voltagem eléctrica local antes de ligar o aparelho.

D Nao se sirva do aparelho no caso de o fio de alimentagio, a ficha
ou outros componentes se apresentarem danificados.

D Se o fio se estragar, deve ser substituido pela Philips, por um
centro de assisténcia autorizado pela Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situagdes de perigo.

D Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas.

D Introduza sempre as varas ou as pas de amassar na batedeira
antes de a ligar a corrente.

D Baixe as varas ou as pas de amassar sobre os ingredientes antes
de ligar a batedeira.

D Desligue a batedeira da corrente antes de retirar as varas ou as
pas de amassar e antes de proceder a sua limpeza.
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D Nunca mergulhe o motor em dgua nem o enxaglie a torneira.

D Nunca use qualquer acessorio ou pega de outros fabricantes, ou
que n3o tenham sido especificamente aconselhados pela Philips. A
sua garantia serd considerada nula se forem usados acessérios ou
pegas de outras origens.

D Nivel de ruido: Lc = 84 dB(A)

Utilizacdo do aparelho

A taca rotativa foi especialmente concebida para preparar grandes
quantidades. Se quiser processar quantidades pequenas, aconselha-se a
utilizagdo de uma taga pequena, utilizando e segurando a batedeira com
a mao.

Bater com a batedeira sobre o suporte

Il Coloque a batedeira no suporte. Comece por encaixar a parte da
frente da batedeira no gancho do suporte e pressione a parte de
tras até ouvir um click (fig. I).

[l Pressione o botio para soltar o suporte e incline o suporte com
a batedeira para trés (fig. 2).

EA Introduza as varas ou as pas de amassar na batedeira. Certifique-
se de que coloca as varas ou as pas de amassar com o anel de
plastico dentro da abertura mais larga na parte de baixo da
batedeira (fig. 3).

Pode ser preciso rodar ligeiramente as varas ou as pas de amassar.

O anel de pldstico das varas ou das pds de amassar fica a vista; a vara

ou a pa de amassar nao pode ser introduzida mais para dentro do

aparelho.

[EM Ligue a ficha a tomada eléctrica.

Il Coloque os ingredientes na taga.
Para obter melhores resultados, comece por deitar os ingredientes
liquidos na taga e depois os ingredientes secos.

I Coloque a taga no suporte (fig. 4).
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A Pressione o botio para soltar o suporte e coloque a batedeira na
posigao horizontal, de modo a que as varas ou as pas de amassar
baixem sobre os ingredientes (fig. 5).

Ligue a batedeira.
Para quantidades e tempos certos, consulte a tabela abaixo.

D Pressione o botdo turbo para bater mais rapidamente ou para
aumentar a velocidade em trabalhos pesados, como quando
estiver a bater massa levedada.

D Pressione a espdtula contra as paredes da taga para misturar os
ingredientes com maior rapidez e mais eficicia.

IEY Quando terminar o trabalho, regule o comutador para 0 e
desligue da corrente.

Kl Pressione o botio para soltar o suporte e incline o suporte com
a batedeira para tris (fig. 6).

) Empurre o comutador para a frente para a posicio de ejecgio
para libertar as varas ou as pas de amassar e retire-as para fora
da batedeira (fig. 7).

I A batedeira pode ser retirada do suporte quando o suporte
estiver na vertical ou na horizontal. Pressione o botao para soltar
a batedeira na parte de tras do suporte e retire a batedeira para
fora do suporte (fig. 8).

IF1Retire a taga do suporte.

Bater sem o suporte

M Introduza as varas ou as pas de amassar na batedeira (siga o
procedimento descrito acima no ponto 3).

A Ligue a ficha 3 tomada eléctrica.

[EM Baixe as varas ou as pas de amassar sobre os ingredientes e ligue
a batedeira.
Pressione o botdo turbo para bater mais rapidamente ou para
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aumentar a velocidade em trabalhos pesados, como quando estiver a
bater massa levedada.

Il Se quiser parar de bater por instantes, desligue a méquina e
coloque-a (com as varas ou as pas de amassar acopladas) sobre o
apoio, até recomegar o trabalho (fig. 9).

I Quando terminar o trabalho, regule o comutador para 0 e
desligue da corrente.

A Pressione o comutador para a posicio de ejec¢io para soltar as
varas ou as pas de amassar.

Limpeza

Desligue sempre o aparelho antes de o limpar.

Nunca mergulhe o motor em agua nem o enxagle a torneira.

M Lave as varas, as pas de amassar e a espitula com 4gua quente e
um pouco de detergente liquido, ou coloque na maquina.

A taga, 0 apoio, o suporte e o motor nao podem ser lavados na
maquina.

Pl Limpe o motor com um pano hamido.

Arrumacio

D Enrole o fio no suporte da miquina e prenda a extremidade do
fio a batedeira através da mola fornecida (fig. 10).

Encomendar acessorios

Os acessdrios que se seguem encontram-se a venda no seu
distribuidor Philips como acessoérios independentes ou para
substituicdo. Por favor, indique os cédigos mencionados abaixo.

- b Pés de bater; vendem-se aos pares, com a ref* 4203 065 6322 |

- # Péds de amassar; vendem-se aos pares com a ref* 4203 065 6321 |
- o Espétula; disponivel com a ref* 4203 065 63241

- BTaca; disponivel com a ref* 4203 065 6323 |
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Garantia e assisténcia

Se precisar de informagdes ou se tiver algum problema, visite o site da
Philips em www.philips.pt ou contacte o Centro de Atendimento ao
Cliente Philips do seu pais (encontrard o nimero de telefone no
folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de Atendimento
ao Cliente no seu pafs, dirija-se ao distribuidor Philips local ou contacte
o Departamento de Assisténcia da Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

D Naio deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no
final da sua vida til, entregue-o num ponto de recolha oficial para
reciclagem.Ao fazé-lo ajuda a preservar o ambiente (fig. I ).

Bolo de frutas

Esta receita deve ser preparada apenas com pas de bater. Se a sua
batedeira tiver apenas varas de arame, poderd encomendar as pds de
bater no seu distribuidor Philips.

Ingredientes:

- 150 g de tdmaras secas, descarogadas e cortadas ao meio

- 420 g de ameixas secas cortadas ao meio

- 50 g de améndoas

- 50 g de nozes

- 50 g de passas

- 50 g de sultanas

- 460 g de farinha de centeio integral

- 100 g de farinha de trigo

- 300 g de mel

- uma pitada de sal

- 16 g de fermento em pd

- 500 g de manteiga

> Corte as tdmaras, as ameixas, as améndoas e as nozes em pedagos
pequenos.
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> Deite as tdmaras, as ameixas, as améndoas, as nozes, s passas, as
sultanas, 100 g de farinha de trigo e 260 g de farinha de centeio
integral numa tigela. Junte a manteiga na taga e introduza as pds de
bater na batedeira.

> Ligue a batedeira na velocidade mais alta e misture muito bem estes
ingredientes (aprox. |0 segundos).Adicione 100 g de farinha de centeio
integral passados 20 segundos e bata até os ingredientes ficarem bem
misturados (aprox. | 0 segundos). Junte o resto da farinha integral
passados 20 segundos e volte a bater os ingredientes durante 20
segundos premindo o botdo 'turbo'. Deixe a batedeira arrefecer a
temperatura ambiente antes de voltar a usd-la.

» Coza o bolo numa forma com 30 cm de comprimento, durante 50 a
60 minutos, a 170°C.

Quantidades e tempos de processamento

Pas de amassar Quantidade Tempo
Massa pesada Méx. 500 g de farinha Méx. 5 minutos
(fermentada)

Seleccione a velocidade 3.

Varas de bater Quantidade Tempo

Massas para waffles, Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
panquecas, etc.

Molhos finos, cremes e Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
sopas

Maionese Max. 3 gemas de ovo Aprox. |5 minutos
Puré de batata Méx. 750 g Mdx. 3 minutos
Bater natas Méx. 500 g Méx. 5 minutos
Bater claras Méx. 5 claras de ovo Aprox. 3 minutos
Massa para bolos Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos

Comece por bater numa velocidade baixa para evitar salpicos. Passado algum
tempo, mude para uma velocidade mais alta.

Para bater ou amassar mais facilmente e obter um melhor resultado, aconselha-se
0 uso de margarina ou manteiga amolecida.



Generell beskrivelse

O reguleringsbryter

- = utlesingsstilling

- O=av

- | =lav hastighet

- 2 = middels hastighet
- 3 = hgy hastighet

® Turboknapp

® Motorenhet

® Ledningsholder

@ Ledningsklemme

@ Visper

© Eltekroker

@® Roterende bolle

O Utlgserspak for mikser
© Mikserholder

@ Utlaserknapp for holder
O Stativ

Les denne bruksanvisningen ngye for apparatet tas i bruk, og ta vare pa
den for senere referanse.

D For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som
er angitt pa apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

D Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa ledningen,
stopselet eller andre deler.

D Huyis ledningen er gdelagt, md den skiftes ut av Philips, et
servicesenter godkjent av Philips eller liknende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

D Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.

D Sett alltid vispene eller eltekrokene i mikseren for du setter
stopselet i stikkontakten.

D Sett vispene eller eltekrokene ned i ingrediensene for du slar pa

apparatet.



NORSK 53

D Ta ut stepselet for du fierner vispene eller eltekrokene, og for du
rengjor apparatet.

Motorenheten ma aldri dyppes i vann eller skylles under springen.
Bruk aldri tilbehgr/deler fra andre produsenter eller
tilbehgr/deler som ikke er spesielt anbefalt av Philips. Garantien
gjelder ikke hvis slike deler eller slikt tilbehgr brukes.

D Steyniva: LC = 84 dB(A)

Bruke apparatet

Den roterende bollen egner seg best for store mengder. Hvis du vil
bearbeide mindre mengder, anbefaler vi at du velger en mindre bolle og
holder mikseren med handen.

Mikse med mikseren pa stativet

Il Sett mikseren pa stativet. Sett ferst den fremre delen av mikseren
inn i lasekroken i holderen, og trykk deretter den bakre delen av
mikseren ned (du herer et klikk) (fig. I).

I Trykk pa holderens utlaserknapp, og vipp holderen med mikseren
bakover (fig. 2).

Pl Sett vispene eller eltekrokene inn i mikseren. Pass pa at vispen
eller eltekroken med plastkrage settes inn i den stgrste apningen
pa undersiden av mikseren (fig. 3).

Det kan veere negdvendig a vri litt pa vispene eller eltekrokene nar du

gjor dette.

Plastkragen pa vispen eller eltekroken forblir synlig, vispen eller

eltekroken kan ikke settes lenger inn i apparatet.

ElSett stgpselet inn i stikkontakten.

i Ha ingrediensene i bollen.
Best resultat oppnds ved d ha de flytende ingrediensene i bollen farst
og deretter tilsette de terre ingrediensene.

I Sett bollen pa stativet (fig. 4).
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A Trykk pa utleserknappen pa holderen, og sett mikseren i vannrett
stilling, slik at vispene eller eltekrokene senkes ned i
ingrediensene (fig. 5).

EA Sla pa mikseren.
Informasjon om mengder og bearbeidingstider finner du i tabellen
nedenfor.

D Trykk pa turboknappen hvis du vil at blandeprosessen skal ga
raskere, eller hvis du vil gke hastigheten under tunge oppgaver,
f.eks. ved elting av gjerdeig.

D Ingrediensene blandes raskere og mer effektivt ved a trykke
slikkepotten langs kanten av bollen.

A Nar du er ferdig med & blande, setter du reguleringsbryteren pa 0
og trekker stgpselet ut av stikkontakten.

KA Trykk pa utleserknappen for holderen, og vipp holderen med
mikseren bakover (fig. 6).

I Skyv reguleringsbryteren fremover til utlgsingsstillingen for & lgse
ut vispene eller eltekrokene og ta dem ut av mikseren (fig. 7).

I Mikseren kan tas av holderen nir holderen er i oppreist eller
vannrett stilling. Trykk pa utlgserspaken for mikseren bak pa
holderen, og laft mikseren av holderen (fig. 8).

I[F1 T2 bollen av stativet.

Miksing uten stativ

Il Sett vispene eller eltekrokene inn i mikseren (folg
fremgangsmaten i punkt 3 ovenfor).

PA Sett stopselet inn i stikkontakten.

[EM Senk vispene eller eltekrokene ned i ingrediensene, og sla pa
mikseren.

Trykk pa turboknappen hvis du vil at blandeprosessen skal ga raskere,

eller hvis du vil gke hastigheten under tunge oppgaver, f.eks. ved elting

av gjeerdeig.
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Il Hvis du vil ta en pause, slar du av apparatet og setter det (med
vispene eller eltekrokene pa) pa bakstykket (fig. 9).

I Nir du er ferdig med 4 blande, setter du reguleringsbryteren pa 0
og trekker stopselet ut av stikkontakten.

A Skyv reguleringsbryteren fremover til utlasingsstillingen for 3 lose
ut vispene eller eltekrokene.

Rengjoring

Koble alltid fra apparatet for du rengjer det.

Motorenheten ma aldri dyppes i vann eller skylles under springen.

Il Vask vispene, eltekrokene og slikkepotten i varmt vann tilsatt litt
oppvaskmiddel, eller i oppvaskmaskin.

Bollen, stativet, holderen og motorenheten kan ikke vaskes i
oppvaskmaskin.

Al Rengjor motorenheten med en fuktig klut.

Oppbevaring

D Vikle ledningen rundt apparatets bakstykke, og fest den lgse
enden av ledningen til mikserhuset ved hjelp av den medfalgende
ledningsklemmen (fig. 10).

Bestille tilbehar

Folgende deler kan kjgpes giennom Philips-forhandlere ved behov for
utskifting eller ekstra tilbehgr.Vennligst bruk servicekodenummeret
nedenfor ved bestilling.

- & Bandvisper, leveres parvis under varenr. 4203 065 63221

- 1 Eltekroker, leveres parvis under varenr. 4203 065 6321 |

- = Slikkepott, tilgiengelig under varenr. 4203 065 6324

- B Bolle, tilgiengelig under varenr. 4203 065 63231
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Garanti og service

Huvis du trenger service eller informasjon, kan du ga til Philips' Internett-
sider pd www.philips.com eller ta kontakt med Philips' kundestgtte der
du er (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes
noen Philips-kundestgtte der du bor; kan du ta kontakt med den lokale
Philips-forhandleren eller serviceavdelingen ved Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

D Ikke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan
brukes lenger. Lever det pa en gjenvinningsstasjon.Ved a gjore
dette hjelper du til med & ta vare pa miljget (fig. I 1).

Fruktkake

Bruk bare bandvisper til & lage denne oppskriften. Hvis mikseren har
tradvisper, kan du bestille bandvisper hos en Philips-forhandler:
Ingredienser:

- 150 gterkede halve dadler uten stein

- 420 g halve svisker

- 50 gmandler

- 50 gvalngtter

- 50 grosiner

- 50 g sultanrosiner

- 460 ggrovt rugmel

- 100 ghvetemel

- 300 ghonning

- en klype salt

- 16 gbakepulver

- 500 gkjernemelk

Skjeer dadlene, sviskene, mandlene og valnattene i sma biter.

Putt dadlene, sviskene, mandlene, valngttene, rosinene, sultanrosinene,
100 g hvetemel og 260 g grovt rugmel i en bolle. Hell melken i bollen,
og sett vispene i mikseren.
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> Sett mikseren pd hgyeste hastighet, og miks til ingrediensene er godt
blandet (ca. 10 sekunder).Tilsett 100 g grovt rugmel innen 20
sekunder og miks ingrediensene til de er godt blandet (ca. | 0 sekunder).
Tilsett resten av det grove rugmelet innen 20 sekunder, og miks
deretter ingrediensene i 20 sekunder ved hjelp av turboknappen. La
mikseren kjgles ned til romtemperatur for du bruker den igjen.

> Stek fruktkaken i en 30 c¢m lang bakeform ved 170 °C i 50-60
minutter.

Mengder og bearbeidingstider

Eltekroker Mengde Tid

Gjeerdeig Maks. 500 g mel Maks. 5 minutter

Velg hastighetsinnstilling 3

Visper Mengde Tid

Rere til vafler Ca.750 g Ca. 3 minutter
pannekaker osv.

Tynne sauser og supper  Ca. 750 g Ca. 3 minutter
Majones Maks. 3 eggeplommer Ca. I'5 minutter
Lage potetmos Maks. 750 g Maks. 3 minutter
Piske krem Maks. 500 g Maks. 5 minutter
Piske eggehviter Maks. 5 eggehviter Ca. 3 minutter
Kakemiks Ca. 750 g Ca. 3 minutter

Begynn miksingen ved lav hastighet for G unngd sel. @k hastigheten etter hvert.
For at blande- eller elteprosessen skal gé lettere og resultatet skal bli best mulig,
anbefaler vi at du bruker mykt smer eller margarin.



Allman beskrivning

O Kontrollreglage

- = utmatningsldge

- O=av

- | = Iag hastighet

- 2 = medelhastighet

- 3 = hog hastighet

® Turboknapp

® Motorenhet

© Sladdhallare

@ Sladdkldzmma for att fista sladden
@ Vispar

© Degkrokar

@ Tillredningsskal

O Frigoringsspak for elvisp
© Elvisphallare

@ Frigoringsknapp for hllare

O sl

Lds anvandningsinstruktionerna noga innan du anvander apparaten, och
spara dem ifall du beh&ver dem igen.

D Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten
overensstimmer med den lokala ndtspanningen innan du ansluter
apparaten.

D Anvind inte apparaten om nitsladden, stickkontakten eller nagon
annan del ar skadad.

D Om nitsladden ir skadad maste den bytas ut av Philips, ett av
Philips auktoriserade serviceombud eller en lika kvalificerad
person for att undvika fara.

D Forvara apparaten utom rackhall fér barn.

D Sittalltid i visparna eller degkrokarna i elvispen innan du ansluter
den till eluttaget.

D Sink ned visparna eller degkrokarna i ingredienserna innan du
slar pa apparaten.
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D Koppla ur elvispen fran eluttaget innan du tar bort visparna eller
degkrokarna och innan du rengér den.

D Sink aldrig ned motorenheten i vatten och skélj den inte under
kranen.

D Anvind inte tillbehor eller delar fran andra tillverkare, eller
sadana som inte specifikt har anvisats av Philips. Garantin giller
inte om du gor det.

D Ljudniva:Lc = 84 dB(A)

Anvinda apparaten

Tillredningsskalen &r speciellt limplig for stora mangder. Om du vill
tillreda sma mangder rekommenderar vi att du anvdnder en liten skal
och haller elvispen i handen.

Blanda med elvispen i stillet

Il Siitt elvispen i stillet. Passa forst in framsidan pa elvispen i
fasthaken i hallaren och tryck sedan ner den bakre dnden pa
elvispen (ett klickljud hors) (bild 1).

I Tryck pa hallarens frigoringsknapp och luta héllaren med elvispen
bakat (bild 2).

A Siitt i visparna eller degkrokarna i elvispen. Sitt fast den visp eller
degkrok som &r forsedd med en plastring i den storre 6ppningen
pa undersidan av elvispen (bild 3).

Du kan behéva vrida nagot pa visparna eller degkrokarna for att kunna

gbra det.

Plastringen pa vispen eller degkroken forblir synlig; det gar inte att skjuta

in vispen eller degkroken ldngre dn sa i apparaten.

[EM Siitt i stickkontakten i vigguttaget.

Il Ligg ingredienserna i skalen.
For att fa basta resultat ska du forst ldgga i de flytande ingredienserna i
skalen och sedan tillsdtta de torra.

I Site skilen i stillet (bild 4).
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A Tryck pa hallarens frigoringsknapp och sitt elvispen i horisontellt
lage, sa att visparna eller degkrokarna sinks ned i ingredienserna
(bild 5).

A Starta vispen.
| tabellen nedan visas mangder och tillredningstider.

D Tryck pa turboknappen om du vill blanda snabbare eller 6ka
hastigheten under tunga uppgifter, till exempel ndr du knadar deg
som ska jdsa.

D Tryck slickepotten mot skalens sida sa att ingredienserna blandas
snabbare och mer effektivt.

IEl Nir du har slutat blanda for du kontrollreglaget till 0 och kopplar
ur apparaten.

KA Tryck pa hallarens frigoringsknapp och luta hallaren med elvispen
bakat (bild 6).

I For kontrollreglaget framat till utmatningsliget, sa att visparna
eller degkrokarna frigérs, och ta ut dem ur elvispen (bild 7).

I Elvispen kan tas ur hallaren nir denna 4r i uppritt eller
horisontellt lage. Tryck pa elvispens frigéringsknapp i den bakre
anden av hallaren, och lyft ut elvispen ur hallaren (bild 8).

A Ta bort skalen fran stillet.

Blanda utan stillet

Il Siitt i visparna eller degkrokarna i elvispen (folj den procedur som
beskrivs ovan under punkt 3).

A Siitt i stickkontakten i vigguttaget.

IEl Sink ned visparna eller degkrokarna i ingredienserna och sld pa
elvispen.

Tryck pa turboknappen om du vill blanda snabbare eller &ka hastigheten

under tunga uppgifter till exempel nédr du knadar deg som ska jésa.

IZM Om du vill sluta vispa eller blanda en stund stinger du av
apparaten och stiller den pa hilen (lat visparna eller degkrokarna
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sitta kvar) (bild 9).

I Nir du har slutat blanda for du kontrollreglaget till 0 och kopplar
ur apparaten.

A For kontrollreglaget till utmatningsliget, si frigérs visparna eller
degkrokarna.

Koppla alltid ur apparaten fére rengéring.

Sank aldrig ned motorenheten i vatten och skolj den inte under
kranen.

M Rengor visparna, degkrokarna och slickepotten i varmt vatten
med lite diskmedel eller i diskmaskinen.

Skalen, stillet, hallaren och motorenheten far inte diskas i diskmaskin.

[Pl Gér ren motorenheten med en fuktad trasa.

Forvaring

D Virasladden runt hilen pa apparaten och fast den I6sa dnden av
sladden pa vispens hélje med den medféljande sladdklimman (bild
10).

Bestilla tillbehor

Foljande tillbehor finns att kdpa hos din Philips-dterforséljare om du
behdver reservdelar eller vill ha extra tillbehor. Anvand
servicekodnumret som anges nedan nar du bestiller.

- § Bladvispar, finns i par med typnr 4203 065 63221

- { Degkrokar finns i par med typnr 4203 065 6321 |

- = Slickepott, typnr 4203 065 6324

- B Skdl typnr 4203 065 63231
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Garanti och service

Om du behéver information eller har problem med apparaten kan du
besdka Philips webbplats pa www.philips.com eller kontakta Philips
kundtjanstcenter i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns nagot kundtjdnstcenter i ditt land
vander du dig till din lokala Philips-aterférsdljare eller kontaktar
serviceavdelningen pa Philips Domestic Appliances and Personal Care
BV.

D Kasta inte apparaten i hushallssoporna nir den ar férbrukad.
Lamna in den for atervinning vid en officiell atervinningsstation, sa
hjalper du till att skydda miljon (bild 11).

Fruktkaka

Anvand endast bladvispar ndr du lagar efter detta recept. Om det
medfoljer tradvispar till din elvisp kan du bestélla bladvispar fran din
lokala Philips-aterforsdljare.

Ingredienser:

- 150 g torkade dadlar, urkdrnade och delade

- 420 g torkade katrinplommon, delade

- 50 g mandel

- 50 g valnétter

- 50 grussin

- 50 g sultanrussin

- 460 g fullkornsragmjol
- 100 g vetemjol

- 300 g honung

- ennypa salt

- 16 g bakpulver

- 500 g kdrnmjolk

> Skdr de torkade dadlarna, de torkade katrinplommonen, mandlarna
och valnétterna i sma bitar.
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> Ldgg de torkade dadlarna, de torkade katrinplommonen, mandlarna,
valnétterna, russinen, sultanrussinen, 100 g vetemjél och 260 g
fullkornsragmijol i en skdl. Héll kdrnmjélken i skdlen och sdtt i
bladvisparna i elvispen.

> Sla pa elvispen pd hdgsta hastighet och blanda tills ingredienserna dr
vdlblandade (cirka 10 sekunder). Tillsétt 100 g fullkornsragmjél inom
20 sekunder och blanda tills ingredienserna dr vélblandade (cirka 10
sekunder). Tillscitt resten av fullkornsrdgmyjélet inom 20 sekunder och
blanda sedan ingredienserna i 20 sekunder med turboknappen. Lt
elvispen svalna till rumstemperatur innan du anvéinder den igen.

> Grddda fruktkakan i en 30 cm ldng bakform i 50-60 minuter i 170 °C.

Mangder och tillredningstider

Degkrokar Miangd Tid

Jasdeg Max 500 g mjol Max 5 minuter
Vdlj hastighet 3.

Vispar Mingd Tid

Smet till véfflor, Ca750¢g Ca 3 minuter
pannkakor etc.

Tunna saser; krdmer och  Ca 750 g Ca 3 minuter
soppor

Majonnés Max 3 dggulor Ca I5 minuter
Potatispuré Max 750 g Max 3 minuter
Vispa gradde Max 500 g Max 5 minuter
Vispa dggvitor Max 5 dggvitor Ca 3 minuter
Kakmix Ca750¢ Ca 3 minuter

Bérja blanda vid lag hastighet for att undvika att det sténker. Sld pa en hogre
hastighet senare.

Det blir enklare att blanda eller kndda och du fdr ett béttre resultat om du
anvdnder rumsvarmt margarin eller smér.



Q Liukukytkin
I = irrotusasento
- 0= virta katkaistu
- | = hidas nopeus
- 2= keskinopeus
3 = suuri nopeus
GTurbopamlke
® Runko
® Johdon siilytyspaikka
@ Johdon pidike
@ Vispilat
© Taikinakoukut
@ Pyoriva kulho
O Vatkaimen irrotusvipu
@ Vatkaimen teline
@ Telineen irrotuspainike

O jalusta

Lue tdma kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kdyttddnottoa ja sdilytd
ohje vastaisen varalle.

D Tarkista, etti laitteeseen merkitty kdyttdjiannite vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin liitit laitteen pistorasiaan.

D Ali kiyta laitetta, jos sen virtajohto, pistoke tai jokin muu osa on
viallinen.

D Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaaratilanteiden vilttamiseksi
vaihdatettava Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessa.

D Pidi laite poissa lasten ulottuvilta.

D Kiinnitd aina vispilit ja taikinakoukut vatkaimeen, ennen kuin
kytket sen pistorasiaan.

D Laske vispilat tai taikinakoukut sekoitettavien ainesten joukkoon
kulhoon ennen kadynnistamista.

D Irrota pistoke pistorasiasta ennen vispildiden tai taikinakoukkujen
irrottamista, kiinnittdmistd tai puhdistusta.
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D Ali upota runkoa veteen iliki huuhtele siti vesihanan alla.

D Ali kiyta laitteessa muiden valmistajien lisiosia tai osia, ellei
Philips ole sitd erikseen suositellut. Takuu raukeaa, jos tillaisia osia
on kaytetty.

D Kiyntidgdni: Lc = 84 dB (A)

Pyoriva kulho sopii hyvin suurille médrille. Jos haluat késitelld pienid
madrid, suosittelemme, ettd kdytdt pientd kulhoa ja pidat vatkainta
kddessa.

Vatkaaminen vatkaimen ollessa telineessa

Il Aseta vatkain telineeseen. Sovita ensin vatkaimen etuosa
telineessa olevaan lukitsimeen ja paina sitten vatkaimen takaosaa
alas, kunnes kuulet napsahduksen (kuva 1).

I Paina telineen irrotuspainiketta ja kallista telinetti ja vatkainta
taaksepain (kuva 2).

EA Tyonni vispilit tai taikinakoukut vatkaimeen. Huomaa, etti vispili
tai taikinakoukku, jossa on muovirengas, tydnnetdin vatkaimen
pohjassa olevaan suurempaan aukkoon (kuva 3).

Tarvittaessa kddnnd vispiloitd tai taikinakoukkuja samalla hieman.

Vispildn tai taikinakoukun muovirengas jad nakyviin.Vispild tai

taikinakoukku ei mene syvemmille laitteeseen.

IEM Tyonni pistoke pistorasiaan.

I3 Mittaa aineet kulhoon.
Saat parhaimmat tulokset, kun mittaat ensin nestemdiset aineet kulhoon
ja lisddt sitten kuivat aineet.

I Aseta kulho jalustalle (kuva 4).

A Paina telineen irrotuspainiketta ja kdanna vatkain vaaka-asentoon
siten, ettd vispilat tai taikinakoukut laskeutuvat aineiden sekaan
(kuva 5).
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Kaynnisti vatkain.
Katso alla olevasta taulukosta oikeat madrdt ja kdsittelyajat.

D Paina turbopainiketta, kun haluat lisiti vatkausnopeutta tai
tarvitset enemman voimaa esimerkiksi hiivataikinan vaivaamiseen.

D Voit nopeuttaa ja tehostaa aineiden sekoittumista painamalla
kaavinta kulhon sisdreunaa vasten, jolloin taikina irtoaa kulhon
reunoista.

IEH Kun olet lopettanut, aseta liukukytkin asentoon 0 ja irrota pistoke
pistorasiasta.

KAl Paina telineen irrotuspainiketta ja kallista telinetti ja vatkainta
taaksepdin (kuva 6).

I Irrota vispilit tai taikinakoukut vatkaimesta tyéntamalla
liukukytkin eteenpdin irrotusasentoon (kuva 7).

I} Vatkain voidaan irrottaa, kun teline on pysty- tai vaaka-asennossa.
Paina telineen takaosassa olevaa vatkaimen irrotusvipua ja nosta
vatkain pois telineesta (kuva 8).

F1 Nosta kulho jalustalta.

Vatkaaminen ilman jalustaa

I Tyonni vispilit tai taikinakoukut vatkaimeen (noudata kohdassa
3 annettuja ohjeita).

EA Tyonni pistoke pistorasiaan.

EM Laske vispilit tai taikinakoukut sekoitettavien ainesten joukkoon
kulhoon ja kdynnistd vatkain.

Paina turbopainiketta, kun haluat lisdtd vatkausnopeutta tai tarvitset

enemmdn voimaa esimerkiksi hiivataikinan vaivaamiseen.

Il Jos haluat keskeyttis vatkaamisen hetkeksi, katkaise virta ja aseta
vatkain (vispildt tai taikinakoukut paikoillaan) pystyyn, kunnes
jatkat vatkaamista (kuva 9).

I Kun olet lopettanut, aseta liukukytkin asentoon 0 ja irrota pistoke
pistorasiasta.
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A Vapauta vispilit tai taikinakoukut tyéntiamalla liukukytkin
irrotusasentoon.

Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen puhdistusta.

Ala upota runkoa veteen iliki huuhtele siti vesihanan alla.

I Pese vispilit, taikinakoukut ja kaavin limpimalli vedells ja
astianpesuaineella tai astianpesukoneessa.

Kulhoa, jalustaa, telinettd ja runkoa ei saa pestd astianpesukoneessa.

P2 Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Sailytys

D Kierri liitosjohto laitteen ympirille ja kiinnitd johdon paa
laitteeseen mukana tulevalla pidikkeelld (kuva 10).

Tarvikkeiden tilaaminen

Seuraavia osia on saatavana Philips-jalleenmyyjiltd. Kaytd tilatessasi alla
mainittua tilausnumeroa.
- b Levyvispildt, saatavana pareittain tuotenumerolla 4203 065 63221
- 4 Taikinakoukut, saatavana pareittain tuotenumerolla

4203 065 6321 |
- = Kaavin, saatavana tuotenumerolla 4203 065 63241
- B Kulho, saatavana tuotenumerolla 4203 065 6323 |

Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen suhteen on ongelmia, kdy Philipsin
Internet-sivustolla osoitteessa www.philips.com tai ota yhteys Philipsin
asiakaspalveluun (puhelinnumero 16ytyy takuulehtisestd).Voit myds ottaa
yhteyden Philips-jdlleenmyyjddn tai Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen tai suoraan Philips Domestic Appliances and Personal
Care BV:n huolto-osastoon.
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Ymparistoasiaa

D Ali havitd vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan
toimita ne valtuutettuun kierrityspisteeseen. Ndin autat
viahentdmaan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (kuva 11).

Hedelmakakku

Tdma ohje voidaan valmistaa vain levyvispililld. Jos vatkaimen mukana
on toimitettu lankavispildt, voit tilata levyvispildt Philips-jalleenmyyjaltd.
Aineet:

- 150 g kuivattuja taatelinpuolikkaita, kivet poistettu

- 420 g kuivattuja luumunpuolikkaita

- 50 g manteleita

- 50 g saksanpéhkinoita

50 g rusinoita

50 g sulttaanirusinoita

460 g taysjyvaruisjauhoja

100 g vehnijauhoja

300 g hunajaa

suolaa

- |6 gleivinjauhetta

- 500 g piimaa

v

Leikkaa kuivatut taatelit ja luumut sekd mantelit ja pdhkindt pieniksi
palasiksi.

> Laita taatelit, luumut, mantelit, saksanpdhkindt, rusinat ja
sulttaanirusinat sekd 100 g vehndjauhoja ja 260 g tdysjyvdruisjauhoja
kulhoon. Kaada piimd kulhoon ja kiinnitd levyvispildit vatkaimeen.

>

Kéynnistd vatkain tdydelld nopeudella ja sekoita aineet huolellisesti
(noin 10 sekunnin ajan). Lisdd 100 g tdysjyvdruisjauhoista 20
sekunnin kuluessa ja sekoita aineita huolellisesti (noin 10 sekunnin
ajan). Lisdd loput tdysjyvdruisiauhot 20 sekunnin kuluessa ja sekoita
sitten aineita 20 sekunnin ajan kdyttdmdlld turbopainiketta. Anna
vatkaimen jddhtyd huoneenldmpéiseksi ennen kuin kdytdt sitd
uudelleen.
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> Paista hedelmdkakkua 30 cm:n pituisessa suorakaiteen muotoisessa
vuoassa 50 - 60 minuutin ajan 170 °Cn ldmpétilassa.

Maarit ja kasittelyajat

Taikinakoukut

Hiivataikina Enintddn 500 g jauhoja  Enintddn 5 minuuttia

Valitse nopeus 3.

Vispildt

Ohukais- ja Noin 750 g Noin 3 minuuttia
vohvelitaikinat

Kastikkeet, keitot Noin 750 g Noin 3 minuuttia
Majoneesi Enintdan 3 keltuaista Noin |5 minuuttia
Perunasose Enintdan 750 g Enintddn 3 minuuttia
Kermavaahto Enintddn 500 g Enintddn 5 minuuttia
Valkuaisvaahto Enintddn 5 valkuaista Noin 3 minuuttia
Kakkutaikina Noin 750 g Noin 3 minuuttia

Aloita vatkaaminen pienelld nopeudella, jotta ainekset eivéit roisku. Vaihda
myShemmin suuremmalle nopeudelle.

Kéytd pehmedd margariinia tai voita, jolloin vatkaaminen ja vaivaaminen on
helpompaa ja lopputulos paranee.



Generel beskrivelse

0 Skydekontakt

- ' = udlgser-position

- 0= off (slukket)

- | =lav hastighed

- 2 = mellemste hastighed
- 3 = hgj hastighed

® Turbo-knap

®© Motorenhed

® Ledningsopbevaring
B Ledningsclips

@ Piskeris

© Dejkroge

@ Roterende skal

O Udigser til mixer

© Holder til mixer

@ Udlgserknap til holder
@ Stander

Laes brugsvejledningen omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuel senere brug.

D Kontrollér,om den angivne netspznding pa apparatet svarer til
den lokale netspending, for du slutter strem til apparatet.

D Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er
beskadigede.

D Hyvis ledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-servicevarksted eller af en kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko ved efterfalgende brug.

D Hold apparatet uden for bgrns rekkevidde.

D Szt altid piskeris eller dejkroge i mixeren, inden stikket saettes i
stikkontakten.

D St altid piskeris eller dejkroge ned i ingredienserne, inden

mixeren tendes.
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D Tag stikket ud af stikkontakten, inden piskeris eller dejkroge tages
af ~ og for mixeren rengores.

D Motorenheden ma ikke kommes i vand eller skylles under
vandhanen.

D Brug aldrig tilbehgr/dele af andre fabrikater eller tilbehgr/dele,
som ikke er anbefalet af Philips, da garantien i sa fald bortfalder.

D Stgjniveau: Lc = 84 dB(A)

Sadan bruges apparatet

Den roterende skal er velegnet til store mangder.Ved tilberedning af
sma maengder anbefales det, at bruge en lille skil og holde mixeren i
handen.

Brug med mixeren i holderen

B Placér mixeren i holderen ved forst at sztte fronten ned i
holderen og dernzst trykke den bageste ende ned ("klik") (fig. I).

I Tryk pa udlgserknappen til holderen og vip holderen med
mixeren bagover (fig. 2).

Pl St piskeris eller dejkroge i mixeren. Serg for, at
piskeriset/dejkrogen med den lille plastickrave sattes ind i det
storste af hullerne i bunden af mixeren (fig. 3).

Det kan veere ngdvendigt at dreje piskeris eller dejkroge lidt under

isetningen.

Plastickraven pa piskeris eller dejkrog forbliver synlige. Piskeriset eller

dejkrogen kan ikke sattes leengere ind i mixeren.

[El S=t stikket i en stikkontakt.

Il Kom ingredienserne i skalen.
Det bedste resultat opnas, ved farst at halde de flydende ingredienser
op i skdlen - og dernast de terre.

A Placér skalen i holderen (fig. 4).
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A Tryk pa udigserknappen til holderen, og saet mixeren i vandret
stilling, sa piskeris eller dejkroge sankes ned i ingredienserne (fig. 5).

A T=nd for mixeren.
Se de anbefalede mengder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

D Tryk pa turboknappen til hurtig piskning eller for at oge
hastigheden ved tunge processer, f.eks. xltning af garde;.

D Ved at presse spatlen mod skélens side, mixes ingredienserne
hurtigere og mere effektivt.

IEM Efter brug settes skydekontakten i stilling 0, og stikket tages ud af
stikkontakten.

KA Tryk pa udlgserknappen til holderen og vip holder og mixer
bagover (fig. 6).

I Skub skydekontakten frem i udlgser-position for at frigere
piskeris eller dejkroge (fig. 7).

Il Mixeren kan tages af holderen i opretstaende eller vandret
stilling. Tryk pa udlgseren til mixeren bag pa holderen og loft
mixeren af (fig. 8).

P Loft skalen af holderen.

Brug som handmixer

Il Szt piskeris eller dejkroge i mixeren (som beskrevet oven for i
punke 3).

[Pl S=t stikket i en stikkontakt.

[EM S=nk piskeris eller dejkroge ned i ingredienserne ~ og teend
mixeren.

Tryk pa turboknappen til hurtig piskning eller for at gge hastigheden

ved tunge processer, f.eks. zltning af geerde|.

IZ8 Ved midlertidig afbrydelse af processen, slukkes mixeren og stilles
g Y P g
pé "hzlen" (med isatte piskeris/dejkroge), indtil du er klar til at
fortsette (fig. 9).
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A Efter brug settes skydekontakten i stilling 0, og stikket tages ud af
stikkontakten.

A St skydekontakten i udlaser-position, for at frigere piskeris eller
dejkroge.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden renggringen.

Motorenheden ma aldrig kommes i vand eller skylles under
vandhanen.

W Vask piskeris, dejkroge og spatlen i varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel ~ eller i opvaskemaskinen.

Skal, stander, holder og motorenhed taler ikke maskinopvask.

Pl Motorenheden kan rengeres med en fugtig klud.

Opbevaring

D Rul ledningen om mixerens "hal" og fastger den lgse ende til
mixeren ved hjzlp af den medfolgende ledningsclips (fig. 10).

Bestilling af tilbehar

Folgende dele til udskiftning eller ekstra tilbeher kan bestilles gennem
din Philips-forhandler. Oplys typenummer ved bestilling.

- & Bandpiskeris (2 stk.): Typenr. 4203 065 63221

-t Dejkroge (2 stk.):Typenr. 4203 065 6321 |

- o Spatel:Typenr. 4203 065 6324/

- B Skdl:Typenr. 4203 065 63231
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Reklamationsret og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med
apparatet henvises til Philips' hjemmeside pa adressen www.philips.com
eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes i vedlagte
"World-Wide Guarantee" folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i
dit land, bedes du venligst kontakte din lokale Philips-forhandler eller
Serviceafdelingen i Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Miljghensyn

D Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige
husholdningsaffald, nar det til sin tid kasseres.Aflevér det i stedet
pa den kommunale genbrugsstation. Pa den made er du med til at
beskytte miljget (fig. I1).

Frugtkage

Denne opskrift kan kun tilberedes ved hjelp af bandpiskeris. Leveres
mixeren med tradpiskeris, kan bandpiskeris bestilles/kgbes som ekstra
tilbeher:

Ingredienser:

- 150 g torrede dadler uden sten, halverede

- 420 g svesker, halverede

- 50 g mandler

- 50 g valngdder

- 50 grosiner

- 50 g smad rosiner (sultanas)

- 460 g fuldkornsrugmel

- 100g hvedemel

- 300 g honning

- en knivspids salt

- 16 g bagepulver

- 500 g keernemaelk

Skeer dadler; svesker, mandler og valngdder i mindre styl<l<er

Kom dadler, svesker, mandler, valngdder, rosiner, sultanas, 100 g
hvedemel og 260 g fuldkornsrugmel i en skdl. Heeld keernemaelken i, og
set bdndpiskerisene i mixeren.
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> Taend mixeren, og lad den kere ved hgjeste hastighed, indtil
ingredienserne er blandet godt (ca. | 0 sekunder).Tilszet 100 g
fuldkornsrugmel inden for 20 sekunder, og mix ingredienserne godt
sammen (i ca. |0 sekunder). Tilseet resten af fuldkornsrugmelet inden
for 20 sekunder, og mix ingredienserne i yderligere 20 sekunder ved
turbohastighed. Lad mixeren kele af til stuetemperatur, inden den
bruges igen.

> Frugtkagen bages ved |70°C i en 30 cm lang kageform i
50-60 minutter.

Mzangder og tilberedningstid

Dejkroge Mangde Tid

Geerdej Maks. 500 g mel Maks. 5 minutter
Veelg hastighed 3

Piskeris Mangde Tid

Tynd, flydende dej til Ca.750 g Ca. 3 minutter
vafler, pandekager o.lign.

Let sauce, kagecreme og Ca.750 g Ca. 3 minutter
suppe

Mayonaise Maks. 3 aeggeblommer  Ca. |5 minutter
Kartoffelmos Maks. 750 g Maks. 3 minutter
Fladeskum Maks. 500 g Maks. 5 minutter
Piskede eggehvider Maks. 5 aeggehvider Ca. 3 minutter
Kagedej Ca.750 g Ca. 3 minutter

Begynd med lav hastighed for at undgd staenk og sprajt. Skift gradvist til hgjere
hastighed.

Det anbefales at bruge blpdgjort margarine eller smar, som gor piskningen
nemmere og sikrer et bedre resultat.



Cevikn reprypadn

O Awakémng

- 1= 0éon e&aywyng

- 0 = amevepyotoinon

- | = xapnA) TaxitTa

- 2= pecaia TaxOTnTa
3 = uynAq TaxuTnTa

G Koupri turbo

®© Movada potép

® Xwpog amobrikeuong kakwdiou

B KA\ kahwdiou yia oTepéwon Tou kahwdiou

@ EZaptipara avapsing

© EZapripara Lipwong
MeploTpeddpevo pmmoA

O Mox\ég amacdahiong pikep

O >mipiypa pigep

@ Koupri amacdaiong omnpiyparog

® Baon

AwafaoTe auTég TIg 0dnYyieg XPiONG TTPOCEKTIKA TIPLV
XPNOLHLOTIOINCETE TN CUCKEUT| Kal GUAAETE TIG yia PeANOVTIKN
avagopd.

D EAéyEte av n Tdon mou avaypddeTal oTn CUCKEUT| QVTIOTOLXEL
OTNV TOTIIKY TACT] PEUNATOG TIPOTOU CUVOETETE T1) CUCKEUT.

D Mn xpnoilomoleite T cuckeur av To Kahwdlio, To ¢ig 1| aNa
MEPT TNG OUCKEUNG €xouv utooTel $pBopd.

D Av 1o kahwdlio €xel urtooTei $pOopda, TpEmel va avTikataoTadel
amo éva kévtpo oépPig eEouciodotnuévo armd T Philips 1) améd
e&ioou e&e1dikeupéva aropa pog amopuyr| Kivdlivou.

D KpatmoTe T cuokeun pakpld amé Ta madid.

D Na eioayete mavra ta efaptipara avapeEng 1 Lupwong ato
pi&ep mpoTol To cuvdioeTe oTO pelpa.

D Na Bubilete Ta e€aptipaTa avapelEng 1 fupwong ota uhika

TIpoTOU BéoeTe TN CUCKEUT O€ AslToupyia.
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D Na amoouvdéeTe To pikep amd To pelpa TPy adalpEceTe Ta
eEaptrpara avapeigng 1 L0pwong kat piy Tov kabaplopo.

D Toté punv PubileTe T povada poTép oe vepd olTe va TNV
EemAéveTe kKATW amod T Ppuon.

D Mn xpnoipotroleite ToTé e€apTrpara 1 avralakTikd amod
aM\oug KaTaoKeuaoTEG 1) Ta oTroia dev gival ykekplpéva amo
v Philips. H gyylinon cag dev 8a 1oxUel av €xouv
xpnotporoindei TéTolou eidoug e€aptripara 1 avralAakTikd.

D Emimedo 6opufou: Lc = 84 dB(A)

Xpnon Tng cuokeung

To meploTpedopevo ol eival 18avikd yia peydAeg TTOCOTNTEG.
Av BéAeTe va eme€epyacTeiTe PIKPEG TTOOOTNTEG, OAG CUVICTOUNE
va XPTOIUOTIOLEITE £va HIKPO UTTOA Kal va Kpartdarte To piep pe To

XE€pL oag.

Avapueidn pe 1o pigep Tavw om Baon

Bl TorrofetroTe To pikep oy Paon. MpwTa edpapudoTe To
UITPooTIVO Hépog Tou piep oTo yavTZdki Tou PpickeTal oTo
OTHPLYHA KAl HETA TTIECTE TO THOW MEPOG Tou Uiep TTpog Ta
katw (‘KA') (eik. I).

Bl Niéote To Koupmi amacpdhiong oTnpiypaTog Kat yeipete To
oTnpLyHa pe To pifep Tpog Ta miow (eiK. 2).

A Eicayayete Ta efapTipara avapelEng 1| Lopwong oto pikep.
BeBawwbeite OT1 £éxeTE TOTTOBETOEL TO €€APTNHA AVApEIENG 1)
To £€dpTnpa LUpwong pe To TAAoTIKO KOANGpPo o
peyaAuTepn umodoxn oTo KATW PEPOG Tou pikep (eik. 3).
Mmopsi va xpelaoTei va meploTpéete eAadppd Ta e€aptriparta
avapel&ng N Lipwong Katd Tnv £L0aywyn Toug oTig UTTOSOXEG Tou
piep.
To mhaoTikd kKoAapo oTo e€dptnpa avaueigng n oto e€dptnua
Clpwong mapapével opatd. To e€apTnua avapelgng 1 To
e&aptnua Lipwong dev pmmopei va pIrel Mo péca oTn CUCKEUT.
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EX>uvdéoTe To dig oV Trpila.

A Bate Ta uhikd oTo pTToA.
MNa 1o kaAiTepo duvard amoTéAeoua, BaATe MpwTa Ta UYPA UAIKA
oTo pTToA Kal UoTepa TPocBEéoTe Ta oTepPed.

Il TorofetioTe To prmoA ot Paon (eik. 4).

Bl Niéore To Koupmi amacdaliong oTnpiynarog kat ¢pépTe To
pi&ep oe opilovTia Bom €101 WoTe Ta eapTripara avapeigng
1 L0pwong va PubioTolv oTa uAika (eik. 5).

EvepyotroijoTe To pikep.
MNa Tig cwoTég MooodTNTEG Kal Toug Xpovoug emeepyaciag,
avaTtp£ETe OTOV TTAPAKATW TTivaka.

D TlamoTe To Koupi turbo yia o ypriyopn avapeign 1 aténon
NG TaxUTNTag o€ aTmalTnTIKEG EPYATiES, T.X. CUpwWHa JUPnG pe
paytd.

D TliéoTe T omaToula Tpog TNV TTALUPd Tou uToA yia va
avapeieTe Ta UAIKA TTIO YPT|YOPA KAl arToTEAECHATIKA.

A Orav ohokAnpioceTe Tv avapein, pubpioTe To SiakdmTn oTO
0 kal armroouvd£oTe Tn CUCKeU™ ammoé Tnyv Tpila.

KA Niéote To koupmi amacdaliong oTnpiynatog kat yeipeTe To
oTnplyda pe To pikep mpog Ta miow (eik. 6).

I ZmpoETe To SiakdTTn TPOG Ta eputPdg oTn Béon e€aywyng
Yia va arrac¢alioete Ta e€apTipara avapelEng n upwong kat
va Ta apaipéoeTe amod 1o pikep (eik. 7).

Il To piep pmopei va apapebei amé To othpiypa 6Tav To
oTnplyda eival oe 6pBia 1 opilovTia Béon). MNigoTe To poxho
amacdaliong pikep oTo oW PEPOG TOU OTNPIYHATOG Kal
adaipéoTe To pikep amd To otrprypa (k. 8).

1 AdaipéoTe To prmoA améd T Paon.
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Avapeaign xwpig T paon

B Eicayayete Ta e€apTripara avapeiEng 1 {0pwong oto pifep
(axohoubrioTe TN Sradikacia éMwg TeptypadeTal Tapamavw
oTo onpeio 3).

A zuvdéoTe To dig oV Tipila.

EM BudioTe Ta efaptipata avaueiEng 1 Lopwong ota ulikd kat
evepyoTrolnoTe To piep.

MatoTe To koupti turbo yia o ypriyopn avauel&n 1 avénon g

Tax0TnTag o€ amalTnTIKEG EpYacieg, T.X. LUpwpa JUung pe payd.

A Av 8éAeTe va oTapaTioeTe yia Aiyo TV avapein,
aTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUT Kal TomobeTrioTe Tnv 6pbia
(xwpig va adpaipéoete Ta e€apTripara avauelgng 1 Lopwong)
MEXpPL va ouveyioeTe (gik. 9).

Il Orav ohokAnpiceTte Tv avapein, pubpioTe To SiakdmTn oTO
0 kal armoouvd£oTe Tr CUCKeUT ammoé Tnyv Tpila.

KA Niéore To Siakémn ot Béon e€aywyng yia va amacpalioeTe
Ta e§apTipara avapelgng 1 LUpwong.

KaBapiopoég

AmroouvdéeTe TTdvTa T cuckeun améd Ty mpila TpLv TV
KaBapioeTe.

Moté pnv PBuBilete TN povada poTép o€ vepd oUTe va Tnv
EemAéveTe KATW atto TN Ppuon).

Bl KaBapioTe Ta eEaptipara avapei&ng, Ta e€aptipara Lipwong
Kal T ommatoula og LeoTd vepod pe Aiyo uypd amopputravTikod
1 oTO TMAUVTAPLO TTLATWV.

To pmoA, ) fdon, To oTipLypa Kat n povada potép Sev mAévovtal
o€ TTAUVTTPLO TTIATWV.

Al KaBapioTe T povada potép pe éva uypd Tavi.
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AtroOnkeuon

D Tuli&te To kaAwdio yUpw amd T Baon Tng cuokeung Kat
oTEPEWOTE TO eAelBepPO AKpo Tou KaAwdiou oTo TepifAnua
Tou pi&ep pe To KA kahwdiou trou diatiBetar (eik. 10).

MapayyeAia e§aptTnpaTwv

Ta akéAouba eidn Siatibevral amd Tov avTiMPOowWd oag TG

Philips €iTe yia avTikatdoTaon €iTe wg emmAéov e€apTrpara.

Mapakalolpe va xpnoipotoleitTe Tov Kwdikd TTou avapépeTal

Tapakdtw katd Tig mapayyehieg oag.

- & MeTalikd e€aptipara avapeigng: daribevral oe Levyn umod
Tov TUTTo 4203 065 63221

- i EEapmpaTa Lopwong: Satibevral o€ Lelyn umd Tov TUTTO
4203 065 6321 |

- o Xmaroula: diatiBeTal uttd Tov TUTO 4203 065 63241

- B MmoA: diatibeTal uttd Tov TUTO 4203 065 63231

Eyyinon & oépfig
Eav xpeldleoTe kamoleg TANpodopieg 1) avTILETWITIZETE KATTOLO
TPOPANpa, TapakaloUpe emokedTeiTE TNV LIoTOooEAIdA TNg Philips
ot SietBuvon www.philips.com 7 emikowvwvroTe pe To Tpnpa
EEummpétnong Mehatwv Tng Philips otn xwpa cag (8a Bpeite To
TAédwvo oTo diebvég puladio eyylinong). Eav dev ummapyel
Tunpa EEurmpérnong Mehatwv ot xwpa cag, ameubuvBeite cTov
TOTTIKS avTimpéowto oag Tng Philips 1} emkowvwvroTe pe éva
eEouolodoTtnuévo kévTpo oépPig Twv OLkIakwy ZUCKEUWY Kal
Eidwv Mpoocwikng Ppovtidag Tng Philips.

MepiBaArov

D X710 Téhog TG Lwrg TNG cuokeung unv Ty meta&ete padi e
Ta cuvnbiopéva amoppippaTta Tou omiTiol oag, al\a
mapadwoTe TNV ot €éva emionuo onueio culMoynig yia
avakikAwon. Me auTtédv Tov TpdTo Ba fonbriceTe oTnV
mpooTacia Tou mepifdiovTog (eik. |1).
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XpnopotoioTe amokAeloTika Ta peTalikd e€aptripara
avapelng yla va mapackeudoeTe auTn Tn cuvtayn. Av To pigep
oag €xel ouppdriva e€apTriparta avapel&ng, Hmopeite va
mapayyeileTe Ta peTalhikd amd Tov avTimpoécwté oag tng Philips.
YAica:

- 150yp. Eepoi xoupuadeg, xwpig koukoUTola, Koppévol oTa duo
- 420yp. &epa dapdoknva, koppéva ota Slo

- 50yp. apiydaia

- 50yp. kapudia

- 50yp. oTtadideg

- 50yp. couATaviveg

- 460yp. alelpl oicdhewg oAIkNG ahéoewg

- 100yp. owraheupo

- 300yp. péML

- pa mp€la alart

- 16yp. pméikiv MdouvTep

- 500yp. BouTtupdyara

> Koyte Toug Eepoug xoupuddeg, Ta Eepd dapdoknva, Ta auliydaia
Kat Ta kapudla o€ [LKPd KOUMATLA.

> BdAte Toug xoupuddeg, Ta daudoknva, Ta auuydala, Ta kapudia,
TiG oTagideg, Tig oourtaviveg, 100 yp. otrdAsupo kat 260 yp. arelpt
OlKAAewWG oAkNG aréoewg péoa o€ éva pmoA. Bddte To
Poutupdyala péoa oTo oA Kat ElcaydyeTe Ta PeTallika
e&aptnuara avdue&ng oto pikep.

> EvepyoroujoTe To pigep otnv uynAdTepn TaxuTnTa Kar avaueiete
HExpL avautxBouv oAU kad Ta vAikd (mrepitou |0 deutepdremTa).
[Mpocbéate 100yp. alelpt oikdrewg oAknig aAéoswg evtog 20
OeuTePOAEMTWY Kat avapeileTe péxpt va avautyBouv oAU kaAd Ta
uAika (repimou 10 deutepdAerta). [MpooBéoTe To umdAotrmo areupt
OIKAAEWG eVTOG 20 OeUTEPOAETITWY KAl 0TI CUVEXELA, avaKaTéPTe
Ta uAikd yia 20 6euTepOAETTA XPNOLLOTIOLIVTAG TO KoUpTT turbo.
A¢nioTe To pigep va kpuwoet o€ Bepuokpacia dwpariov mpw 1o
Xxpnotoroujoete Eavd.
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> WnoTe To Kéik ppoUTwy o€ Tai prkoug 30 ek. yia 50-60 Aemtd
otoug 170°C.

MooodémTeg Kal xpovol eme&epyaoiag

E§apmpara MocoémTa Xpoévog
Copwong
Zjyun pe paya Mey. 500 yp. alelpt Mey. 5 Aemrra

EmAéETe TV TaxitnTa 3.

ESapmpara MocoémTa Xpoévog
avausigng

Ziun yia BadAeg, Mepimou 750 yp. Mepimou 3 Aemta
KPETTEG KTA.

Apalég cditoeg, Mepimou 750 yp. Mepimou 3 Aemrta
KPEPEG Kal coUTTEG

Maylovéla Mey. 3 kpdkot auywv  Tepimou 15 Aemrtd
Moupég mararag Mey. 750 yp. Mey. 3 Aemrta
Kpépa ocavryi Mey. 500 yp. Mey. 5 Aemrta
Xrtumnuéva acmpadia  Mey. 5 acmpadia Mepimou 3 Aemrta
auvywv auvywv

Miypa yia kéiw Mepimou 750 yp. Mepimou 3 Aemrta

ZeKkwnjoTe TV avdueign o xaunAr TaxutnTa yia va amoduyete To mToiAoua.
Emé&re uynAéTepn TaxitnTa apyérepa.

a sukoAdTepn avauedn 1 Lupwpa kat yia kaAuTepa amoTeAéopara, 0ag
OUVIOTOUE va XproLuoToLeiTe pakakn papyapivn 1 fodtupo.



Genel aciklamalar

O Kontrol stirgls

- I'= gkartma konumu
- O=kapal

- | = dustk hiz

- 2=ortahz

- 3 =ylksek hiz

@ Turbo dugmesi

®© Motor Unitesi

® Kordon saklama bélmesi
@ Kordon sabitleme klipsi
@ Cirpicilar

® Yosurma kancalar

@ Doner kap

O Mikser cikarma kolu

© Mikser yuvas

@ Yuva acma digmesi

® Stand

Litfen cihazi kullanmadan &nce verilen talimatlar okuyun. ileride
basvurmak icin bu talimatlar saklayin.

D Cihazi fise takmadan 6nce, Ustiinde yazili olan voltajin, evinizdeki
sebeke voltaji ile uygunlugunu kontrol edin.

D Elektrik kordonu, fisi veya diger pargalari hasar géren cihazlari
kesinlikle kullanmayin.

D Cihazin elektrik kordonu herhangi bir sekilde zarar gérmiisse,
Philips tarafindan, yetkili Philips servisleri tarafindan ya da benzer
sekilde onaylanmus kisiler tarafindan degistirilmelidir.

D Cihazi cocuklardan uzak tutun.

D Her zaman, ¢irpici veya yoguruculari taktiktan sonra mikseri
elektrige baglayin.

D Cirpicilari veya yoguruculari malzemeye indirdikten sonra cihazi

agin.
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D Cihazi temizlemeden ve cirpicilari veya yoguruculari cihazdan
¢ikarmadan 6nce cihazin fisini prizden ¢ekiniz.

D Motor Unitesini asla suya sokmayin ya da musluk altinda
yikamayin.

D Baska marka ya da Philips tarafindan 6zellikle 6nerilmeyen
aksesuar veya parcalar kullanmayin. Aksi takdirde garantiniz
gecersiz sayilacaktir.

D Girilti duzeyi: Lc = 84 dB(A)

Cihazin Kullanimi

Déner kap 6zellikle bol miktardaki malzemeler igin kullanishdir Az
miktarda malzeme kullaniyorsaniz, kiiclk kap kullanmanizi ve mikseri
elinizde tutmanizi tavsiye ederiz.

Mikser stand lizerindeyken kullanim

Il Mikseri standa yerlestirin. ilk olarak mikserin 6n kismini yuvaya
oturtun daha sonra arka kismini geriye dogru bastirarak yerine
oturtun ('klik') (sek. I).

I Yuva agma diigmesine basin ve mikserle birlikte yuvayi arkaya
dogru yatirin (sek. 2).

A Cirpicilari veya yogurma kancalarini miksere takin. Cirpicilari veya
yogurma kancalarini mikserin alt kisminda bulunan plastik kenarh
genis deliklere taktiginizdan emin olun (sek. 3).

Cirpicilan veya yogurma kancalarini yerine takarken hafifce déndtirmeniz

gerekebilin

Cirpicilant veya yogurma kancalarinin plastik kenarlart disardan gériilebilir

ancak daha fazla iceriye dogru itilemez.

EXFisi prize takiniz.

Il Malzemeleri kaba yerlestirin!
En iyi sonucu elde etmek icin kaba dnce sivi sonra kuru malzemeleri
yerlestirin.

I Kabi stand (izerine yerlestirin (sek. 4).
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A Yuva agma diigmesine basin ve mikseri yatay konuma getirerek
cirpicilart veya yoguruculari karistiracaginiz malzeme seviyesine
indirin (sek. 5).

Mikseri galistirin.

Dogru miktarlar ve hazirlanma sireleri icin asagidaki tabloya bakin.

D Turbo diigmesine basarak hamur gibi yogun malzemeleri daha hizli
karistirabilirsiniz.

D Malzemeleri daha gabuk ve iyi karistirmak igin spatulayr kabin yan
taraflarina bastirin.

Bl Karistirma iglemi sona erince, kontrol siirgiisiinii 0 konumuna
getirerek cihazin fisini prizden gekin.

Al Yuva agma diigmesine basin ve mikserle birlikte yuvayi arkaya
dogru yatirin (sek. 6).

I Kontrol siirgiisiinii 6ne dogru aksesuar gikarma konumuna
getirerek cirpicilari veya yoguruculari mikserden ¢ikartin (sek. 7).

M Mikseri yuvasindan, yuva yatay veya dikey konumdayken
¢ikarabilirsiniz. Mikser yuvasinin arka kisminda bulunan mikser
¢ikarma koluna bastirin ve mikseri kaldirarak ¢ikartin (sek. 8).

P Kab: standtan gikarin.

Stand kullanmadan karistirma

Bl Girpicilari veya yoguruculari miksere takin. (prosediir igin bkz.
madde 3).

A Fisi prize takiniz.

EX Cirpicilari veya yogurucu aksesuarlari malzemenin igine
yerlestirerek cihazi galistirin.

Turbo digmesine basarak hamur gibi yogun malzemeleri daha hizli

kanstirabilirsiniz.

Il Karistirma iglemini durdurmak isterseniz, cihazi kapatin (girpicilar
veya yogurucular tizerine takiliyken) ve arka kismina oturtarak
tekrar kullanincaya kadar bekletin (sek. 9).
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I Karistirma islemi sona erince, kontrol siirgistinii 0 konumuna
getirerek cihazin fisini prizden ¢ekin.

A Kontrol siirgustini aksesuar ¢ikarma konumuna iterek ¢irpicilari
veya yoguruculari yerinden gikartin.

Temizleme

Cihazi temizlemeden &nce fisini gekin.

Motor Unitesini asla suya sokmayin ya da musluk altinda yikamayin.

B Cirpicilari, yoguruculari ve spatulayi ilik sabunlu suda veya bulagik
makinesinde yikayin.

Kap, stand ve mikser yuvasi ve motor iinitesi bulasik makinesinde
yikanmaz.

A Motor initesini nemli bezle silerek temizleyin.

D Elektrik kablosunu cihazin tabanina sarin ve verilen klipsi
kullanarak kablonun bostaki ucunu mikser yuvasina sabitleyin
(sek. 10).

Aksesuarlarin siparis edilmesi

Asagidaki parcalar, Philips bayilerinden yedek parca ya da ekstra aksesuar
olarak satin alinabilir. Siparis verirken IGtfen aksesuarlarin tGriin kodlarini
belirtmeyi unutmayin.

- & Cirpicilar, ¢ift olarak satilmaktadin Model No: 4203 065 63221

- #Yogurucular, cift olarak satilmaktadir. Model No: 4203 065 6321 |

- = Spatula. Model No: 4203 065 6324

- B Kap Model No: 4203 065 63231




TURKCE 87

Garanti ve Servis

Eger daha fazla bilgiye ihtiyag duyarsaniz veya bir problem yasarsaniz,
|Gtfen Philips Web sitesini www.philips.com.tr adresinden ziyaret ediniz
veya Ulkenizde bulunan Philips Musteri Danisma Merkezi ile iletisime
geciniz (dinya genelindeki telefon numaralan verilen garanti belgeleri
icerisinde bulabilirsiniz). Eger Ulkenizde Musteri Danisma Merkezi yoksa,
yerel Philips yetkilinize bagvurun veya Philips Ev Aletleri ve Kisisel Bakim
BV Servis Departmani ile iletisime gegin.

Cevre

D Kullanim 6mri sonunda cihazi normal evsel atiklarinizla birlikte
atmayin; bunun yerine, geri doniisiim igin resmi yetkililere verin.
Bu sayede gevre korumasina yardimei olursunuz (sek. I I).

Meyvali kek

Bu tarifi hazirlamak icin sadece serit ¢irpicilar kullanin. Mikserinizde
sadece tel cirpici varsa, Philips bayinizden serit ¢irpicilan satin alabilirsiniz.
Malzemeler:

- 150 gr kuru hurma, ikiye bolinmis

- 420 gr kuru erik, ikiye bolinmis

- 50 gr badem

- 50 gr ceviz

- 50 g kuru Gzim

- 50 g kurutulmus kiraz

- 460 gr cavdar unu

- 100 gr bugday unu

- 300 gr bal

- bir tutam tuz

- 16 gr kabartma tozu

- 500 gr koyu yagl stt

Hurma, kuru (ziim, badem ve cevizleri kiiciik parcalar halinde kesin.
Hurma, kuru Gztim, badem, ceviz, 100 gr bugday unu ve 260 gr ¢cavdar
ununu bir kaba doldurun.Yagl siitli kaba ekledikten sonra serit cirpicilan
miksere batirnn.
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> Mikseri en yiksek hizda ¢alistinn ve malzemeler iyice kansana kadar
kanstirma islemini uygulayin (yaklasik 10 saniye). 20 saniye icinde |00
g cavdar unu ekleyin ve malzemeler iyice kansana kadar kanstirma
islemini uygulayin (yaklasik 10 saniye). 20 saniye icinde kalan ¢avdar
ununu da ekleyin ve turbo diigmesine basarak malzemeleri yaklasik 20
saniye kanstinn. Mikseri tekrar kullanmadan 6nce oda sicakligina
sogumasini bekleyin.

> Meyvali keki 30 cm ¢apindaki kek kalibinda | 70°C sicaklikta 50-60
dakika pisirin.

Miktarlar ve hazirlanma siireleri

Yogurucular Miktar Siire

Mayali hamur Maks. 500 gr.un Maks. 5 dakika
3. hizi segin

Cirpicilar Miktar Siire

Gozleme, krep, vb. Yaklasik 750 gr. Yaklasik 3 dakika
karisimlari

Soslar, kremalar ve Yaklasik 750 gr. Yaklasik 3 dakika
corbalar

Mayonez Maks. 3 yumurta sarisi Yaklasik 15 dakika
Patates puresi Maks.750 gr. Maks. 3 dakika
Krem Santi Maks. 500 gr. Maks. 5 dakika
Yumurta beyazlarini Maks. 5 yumurta beyazi  Yaklasik 3 dakika
grpma

Kek karisimi Yaklasik 750 gr. Yaklasik 3 dakika

Sicramayr 6nlemek icin yavas hizda kanstirmaya baslayin. Daha sonra hizi artinn.
Daha kolay kanstirmak veya yogurmak ve daha iyi bir sonug elde etmek icin
yumusak margarin veya tereyagl kullanmanizi tavsiye ederiz.
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/N 100% recycled paper
L,)mo% papier recyclé

4203 064 12835



