Always there to help you

Register your product and get support at

www.philips.com/welcome HR2162
HR2163
HR2165
HR2166

EN User manual [T Manuale utente

DA Brugervejledning NL Gebruiksaanwijzing

DE Benutzerhandbuch NO Brukerhandbok

EL Eyxelpidio xpnong PT Manual do utilizador

ES Manual del usuario SV Anvandarhandbok

Fl Kayttoopas TR Kullanim kilavuzu

FR Mode d’emploi

Specifications are subject to change without notice

© 2014 Koninklijke Philips N.V.
All rights reserved.

PHILIPS

vl

&5

4240 002 01041

HR2165
HR2166

HR2162, HR2163
HR2165, HR2166

HR2163
HR2166 HR2165
HR2166

_®

English

(@) Motor unit with control knob
@ Pulse setting

(® Speed settings

(@ Control knob

Plastic blender (HR2162/HR2163/
HR2165/HR2166 only)

Plastic blender blade unit
Sealing ring

Plastic blender jar

Level indication

Lid of plastic blender jar
Opening in lid

Small covering lid

Filter (HR2165/HR2166 only)
Chopper (HR2166 only)

@3 Coupling unit

Chopper bow!

(5 Chopper blade unit

Chopper lid

Mill (HR2163/HR2165/HR2166 only)
(i) Metal mill with blade unit

Mill cover

Dansk

(@) Motorenhed med kontrolknap

@) Pulse-indstilling

(3 Hastighedsindstillinger

(@ Kontrolknap

Plastikblender (kun HR2162/HR2163/
HR2165/HR2166)

Knivenhed til plastikblender

CISICIOIOIOIOIC)

Taetningsring

Blenderglas af plastik
Indholdsindikator

Lég til blenderglas i plastik
Abning i lag

Lille overdaekningsldg

Filter (kun HR2165/HR2166)

Hakker (kun HR2166)

CISIGIOIOIOIGIC)

Koblingsenhed
Hakkeskal
Knivenhed til hakker

PE®®

Hakkerens ldg

Mollekvaern (kun HR2163/HR2165/
HR2166)

(7)) Mallekveern af metal med knivenhed
Daksel til mallekvaern

@ Motoreinheit mit Drehschalter
@ Impulsfunktion

(® Geschwindigkeitseinstellungen
@ Drehschalter

Kunststoffmixer Snur HR2162/HR2163/
HR2165/HR2166
Plastik-Mixermessereinheit
Dichtungsring
Kunststoffmixbecher
Fillstandsanzeige

Deckel des Kunststoffmixbechers
Offnung im Deckel

Kleiner Deckel

Filter (nur HR2165/HR2166)

erkleinerer (nur HR2166)
Verbindungseinheit
Zerkleinerer-Behélter
Messereinheit des Zerkleinerers
Deckel des Zerkleinerers

Miihle (nur HR2163/HR2165/HR2166)

(7)) Metallmiihle mit Messereinheit
Deckel fir Mthle
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EAnvika
(1) Morép pe diakdrmm eAéyyou
PUBuLon oTrypiaiag Aettoupyiag
PuBpioelg Taxumrag

OO

Alakormg

MAaoTikod Rﬂ)\évre gpévo ota HR2162/
HR2163/HR2165/HR2166)

Nemideg TAAOTIKNG KavATag PImAévTep
AakTUNOG oppdylong

[MAaoTikr) kavara PrévTep

Evdel&n orabung

Karrdki mAaoTikhg kavatag UmévTep
Avolyua oTo Kamdkl

Mikpd Karmakt Kahuyng

®diktpo (povo ota HR2165/HR2166)

Kodtng (povo oto HR2166)
@ Movada oluvdeong

Mo\ ko

@ Nemtideg kOO

Karraxt kopm

MuUAog (povo ota HR2163/HR2165/
HR2166)

(A7) MeTalikdg HUNOG e AeTTideg
KaAhuppa puhou

(™ Unidad motora con rueda de control
@ Posicion Pulse

(3 Selector de velocidad

(@) Rueda de control

SISISICIOICIOIC)

Batidora de plastico (solo en modelos
HR2162/HR2163/HR2165/HR2166)

(5 Unidad de cuchillas de la batidora de
pldstico

©® Junta

@) Jarra de plstico de la batidora
Indicacién de nivel

Tapa de la jarra de pldstico de la batidora
Abertura de la tapa

Tapa pequefia

Filtro (solo en modelos HR2165/
HR2166)

Picadora (solo en el modelo HR2166)
(13 Unidad de acoplamiento

Recipiente de la picadora

(@5 Unidad de cuchillas de la picadora
Tapa de la picadora

Molinillo (solo en modelos HR2163/
HR2165/HR2166)

@ Molinillo de metal con unidad de
cuchillas

Cubierta del molinillo

Suomi

() Runko ja ohjauspainike
@) Pulssiasetus
(3) Nopeusasetukset

@) Valitsin

Muovinen tehosekoitin (vain mallit
HR2162/HR2163/HR2165/HR2166)

Muovisen tehosekoittimen terdyksikkd

PO

Tiiviste

Tehosekoittimen muovikannu
Madrdn ilmaisin

Muovisen kannun kansi

Kannen aukko

Pieni kansi

Siivild (vain mallit HR2165/HR2166)

Teholeikkuri (vain malli HR2166)
@ Liitinkappale

SISIBICIOIOIOIC)

Leikkuukulho

(5 Hienonnusosa
Teholeikkurin kansi

Mausteleikkuri (vain mallit HR2163/
HR2165/HR2166)

@ Metallinen mausteleikkuri ja terdyksikkod
Mausteleikkurin suojus

rangais

Bloc moteur avec bouton de commande

I

PP POFOUE®O

Position Pulse
Réglages de vitesse
Bouton de commande

F OO

| mélangeur en plastique (HR2162/
R2163/HR2165/HR2166 uniquement)

Ensemble lames du bol mélangeur en
plastique

I

Bague d'étanchéité

Blender en plastique

Indication du niveau

Couvercle du blender en plastique
Ouverture a couvercle

Petit couvercle

Filtre (HR2165/HR2166 uniquement)

PPE®O® ©

I

achoir (HR2166 uniquement)

(13 Unité d'assemblage

Bol du hachoir

(@5 Ensemble lames du hachoir

Couvercle du hachoir

Moulin (HR2163/HR2165/HR2166
uniquement)

@ Moulin métallique avec ensemble lames
Couvercle du moulin

Italiano

Blocco motore con manopola di
controllo

Impostazione ad intermittenza
Impostazioni velocita
Manopola di comando

T OO ©

rullatore in plastica (solo HR2162/
2163/HR2165/HR2166)

Gruppo lame frullatore in plastica
Anello di guarnizione

Vaso frullatore in plastica

Indicazioni del livello

Coperchio del vaso frullatore in plastica
Apertura del coperchio

Coperchio piccolo

Filtro (solo HR2165/HR2166)

Tritatutto (solo HR2166)

(#3 Unita di aggancio
Recipiente del tritatutto
(@5 Gruppo lame del tritatutto
Coperchio del tritatutto

SISIGIOIOICIOIOPS

Accessorio per macinare (solo HR2163/
HR2165/HR2166)

(i) Accessorio per macinare in metallo con
gruppo lame

Coperchio accessorio per macinare

Nederlands

@ Motorunit met bedieningsknop
(@ Pulsstand
(® Snelheidsstanden

Sl BB HR2163 HR2165, HR2166

@ Bedieningsknop

Kunststof blender (alleen HR2162/
HR2163/HR2165/HR2166 )
Mesunit van kunststof blender
Afdichtring

Plastic blenderkan
Niveauaanduiding

Deksel van plastic blenderkan
Opening in deksel

Klein dekseltje

Filter (alleen HR2165/HR2166)

kmolen (alleen HR2166)
Koppelunit
Hakmolenkom
Mesunit hakmolen
Hakmolendeksel
Maalmolen (alleen HR2163/HR2165/
HR2166)
(7)) Metalen maalmolen met mesunit
Deksel van maalmolen

(M) Motorenhet med bryter

@ Pulsinnstilling

@ Hastighetsinnstillinger

@ Kontrollbryter

Hurtigmikser i plast (kun HR2162/
HR2163/HR2165/HR2166)

Plastknivenhet for hurtigmikser

©

(® Gummipakning

@ Mikserkanne i plast
Nivaindikator

@ Lokk til mikserkanne i plast
Apning i lokket

@D Lokk til dpningen i hovedlokket
@ Filter (kun HR2165/HR2166)
Ha

kker (kun HR2166)
@ Koblingsenhet

Bolle

(5 Knivenhet for hakker
Lokk til hakker

Kvern (kun HR2163/HR2165/HR2166)
(7) Metallkvern med knivenhet

Kverndeksel

Motor com botdo de controlo
Fungdo “Pulse”
Niveis de velocidade

OO

Botdo de controlo

Liquidificadora em plastico (apenas
HR2162/HR2163/HR2165/HR2166)

Laminas da liquidificadora em pléstico
Anel vedante

Copo misturador plastico

Indicacdo de nivel

Tampa do copo misturador plastico
Abertura na tampa

Tampa pequena

Filtro (apenas HR2165/HR2166)
icadora (apenas HR2166)

Encaixe

SISIBIOIOICIOIC)

-

@@

Taga para picar

(@5 Laminas picadoras
Tampa da picadora

Moinho (apenas HR2163/HR2165/
HR2166)

(@i7) Moinho em metal com laminas
Tampa do moinho

(@) Motorenhet med kontrolivred

@ Pulsinstallning

@ Hastighetsinstaliningar

(@) Kontrolivred

Mixer i;last (endast HR2162/HR2163/
HR2165/HR2166)

Knivenhet till mixerbehéallare i plast

©

(® Titningsring

(@ Mixerbehdllare i plast
Nivaindikering

(® Lock till plastbehéllare
Oppning i lock

@D Litet ticklock

@ Filter (endast HR2165/HR2166)
Ha

ckare (endast HR2166)
(13 Kopplingsenhet
Skal for hackare
(9 Knivenhet for hackare
Lock fér hackare

Kvarn (endast HR2163/HR2165/HR2166)
(7)) Metallkvarn med knivenhet

Lock till kvarn

Turkge
() Kontrol digmeli motor tinitesi
@ Darbe ayan
@ Hiz ayarlan
@ Kontrol dtgmesi
Plastik blender (sadece HR2162/HR2163/
HR2165/HR2166)
Plastik blender bigak tnitesi

)

Halka conta
Plastik blender haznesi

Seviye gbstergesi

Kapaktaki agiz
Kiglk Ust kapak
Filtre (sadece HR2165/HR2166)
rayici (sadece HR2166)
(13 Baglant: tinitesi

Dograyici haznesi
(9 Dograyici bicak initesi

Dograyici kapag
Oﬁu’tu’cﬁ (sadece HR2163/HR2165/
HR2166)

®

@

@ Plastik blender haznesi kapag
@

@

Dog

() Bicak Unitesi olan metal &3Gtict
Osittict kapag

EN Sesame
DA Sesam
DE Sesam
EL ouoapl
ES Sésamo
Fl Seesami
FR Sésame
Sesame® IT Sesamo
!!Ll NL Sesam
e NO Sesam
PT Sésamo
SV Sesamfro
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51 1500 ml MAX 60 - 90 sec. English
f 1500 ml MAX 60 - 90 sec. Before first use
Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the appliance for
s the first time (see chapter “Cleaning”).
y 1000 ml MAX 60 - 120 sec. Note
* Do not exceed the maximum quantities and processing times indicated in Fig.6
o * Do not operate the appliance for more than 60 seconds at a time when processing heavy
S 1000 ml MAX 25 sec. loads and let it cool down to room temperature for next operation.
Blender (Fig 2)
%/’ 1500 ml MAX 30 - 60 sec. The blender is intended for:
\% . ® Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.
PR EGY _ * Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
ﬁé'\h:\:“.]j 6x '\l\j P Ul ® Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.
Note
@5 300 g P 8xP-10xP * Never overfill the blender jar above the maximum level indication (1.5litres) to avoid spillage.
Tip
* To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse settin severa
300 g MAX 10 sec Tc gred y briefly, h I knob to the pul g (PULSE |
= . times.
C>:J * Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time.
% 200 g MAX 30 sec. Filter (HR2165/HR2166 only) (Fig 3)
You can use the filter to obtain extra fine blended soymilk, fresh fruit juices, sauces or cocktails.
Z 200 MAX 30 sec Seeds/pulp/skin are retained in the filter.
g ’ Note
p * Do not exceed the maximum level indicated on the filter:
@,{ 150 g MAX 45 sec. ¢ Do not use the filter to process hot ingredients.
Q .
Tip
* Soak the soybean for 4 hours or more to get optimum results.
% 80¢g MAX 30 sec. Chopper (HR2166 only) (Fig 4)
You can use the chopper to chop ingredients such as onions, meat, herbs, vegetables, fruit,
..f 70g MAX 30 sec chocolate, firm cheese, baby food and nuts.
@b Note:
* Do not use the chopper to mix liquids. Use the blender for this purpose.
* Do not exceed the maximum level indicated on the chopper.
ﬁ @% 70g MAX 30 sec. ¢ Never fill the chopper with hot ingredients.
) .,& 100 g MAX 20 sec. Mill (HR2163/HR2165/HR2166 only) (Fig 5)
ad You can use the mill to grind and chop ingredients such as coffee beans, peppercorns, sesame seeds,
% 2040 g MAX 10 sec rice, wheat, coconut flesh, nuts (shelled), dried soy beans, dried peas, cheese, breadcrumbs, etc.
4 ’ Note
* The mill'is not suitable for chopping very hard ingredients like nutmeg and ice cubes.
2255 + 625ml * Do not use the mill to process liquids such as fruit juice.
E% + @ ¢ " MAX 60 sec. * Do not process ingredients more than the mill jar's height.
* Never fill the mill with hot ingredients.
S ©)
E g;@ 150g + 625ml MAX 60 sec. Cleaning (Fig 7)
- Easily cleaning the blender jar: Follow the steps: 12 3 4.




Note: Make sure to turn the control knob to the pulse setting (PULSE) a few times.

Baby food recipe

KaBapiopog (ek. 7)
EUkolo kaBapiopa Tng kavarag Tou pmAévtep: AkohoubrioTe Ta Pripata: 12 3 4.

Ingredients Quantity Speed Time Znueiwomn: PpovtioTe va yupioeTe To d1akomT ehéyyou oTn puBuion oTiyulaiag Aettoupyiag
Cooked potatoes 200 g (PULSE) piepikes popeg,
Cooked chicken 200 g ZuvTtayn yia Bpedikn Tpod
MAX 25 sec - - - -

Cooked french beans 200 g Yhika MoocotnTa TayxutnTa Time (Qpa)
Milk 360 ml May€elpepEVEG TIATATEG 200 yp.

Note Mayapspavvo KOTOW?U)\O 200 yp. MAX 55 Seur

* Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process. Mayelpepéva pacoraxia 200 vp.

Faha 360 ml

For apparatet tages i brug

Serg for at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger apparatet for

forste gang (se afsnittet "Rengering”).

Bemark

* Undgad at overskride de angivne maengder og tilberedningstider angivet i Fig. 6.

¢ Lad ikke apparatet kere i mere end 60 sekunder ad gangen, nar du behandler sterre maengder,
og lad det kele ned til stuetemperatur, fer det bruges igen.

Blender (Fig. 2)

Blenderen er beregnet til:

* Blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter; sauce, frugtjuice, suppe, mixede
drinks og shakes.

* Mixning af blede ingredienser; f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.

® Purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Bemark

* Overfyld aldrig blenderglasset til over det angivne maksimale niveau (1,5 liter), sa du undgar, at
indholdet flyder over.

Tip

* For at tilberede ingredienser meget kortvarigt skal du dreje kontrolknappen til pulse-
indstillingen (PULSE) flere gange.

® Brug aldrig pulse-indstillingen lzengere end et par sekunder ad gangen.

Filter (kun HR2165/HR2166) (Fig. 3)

Filteret kan bruges til tilberedning af ekstra fint blendet sojamzelk, friskpresset frugtjuice, saucer
eller cocktails. Fre/frugtked/skreel bevares i filteret.

Bemaerk

* Overskrid ikke den angivne maksimum-markering pa filteret.

* Brug ikke filteret til tilberedning af varme ingredienser.

Tip

* Opblad sojabgnnen i fire timer eller lngere for at f& optimale resultater.

Hakker (kun HR2166) (Fig. 4)

Du kan bruge hakkeren til at hakke ingredienser som f.eks. log, kad, krydderier, grantsager,
frugt, chokolade, fast ost, babymad og nedder.

Bemaerk

® Brug ikke hakkeren til flydende ingredienser. Brug i stedet blenderen.

* Overskrid ikke maksimum-markeringen pa hakkeren.

* Fyld aldrig hakkeren med varme ingredienser:

Mollekvaern (kun HR2163/HR2165/HR2166) (Fig. 5)

Mgllekvaernen kan bruges til at male og hakke ingredienser som f.eks. kaffeb@nner, peberkorn,
sesamfrg, ris, hvede, kokosned, nadder (uden skal), terrede sojabgnner, terrede rter; ost,
bradkrummer osv.

Bemaerk

* Mollekvaernen egner sig ikke til hakning af meget harde ingredienser som f.eks. muskatned og
isterninger.

* Mgllekvaernen ber ikke anvendes til tilberedning af flydende mad/drikke, eksempelvis
frugtjuice.

¢ Tilbered ikke ingredienser, der er hgjere end mgllekvaernbeholderen.

* Fyld aldrig mellekveernen med varme ingredienser.

Rengering (Fig. 7)
Nem rengering af blenderglasset: Folg trin: 1 2 3 4.
Bemark: Sgrg for at dreje kontrolknappen til pulse-indstillingen (PULSE) et par gange.

Opskrift pa babymad

Ingredienser Maengde Hastighed Tid
Kogte kartofler 200 g
Kogt kylli 200

et - MAX 25 sek.
Kogte grenne benner 200 g
Maelk 360 ml

Bemaerk
* Lad altid blenderen kele ned til stuetemperatur efter hver portion, du blender.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerits griindlich alle Teile, die mit Lebensmitteln in

Kontakt kommen (siehe «Reinigung»).

Hinweis

* Uberschreiten Sie nicht die Mengen und Verarbeitungszeiten wie in Abb.6 angegeben.

* Lassen Sie das Gerdt beim Verarbeiten grof3er Mengen nicht ldnger als 60 Sekunden in einem
Arbeitsgang laufen, und lassen Sie es zur nichsten Inbetriebnahme auf Raumtemperatur
abkiihlen.

Mixer (Abb. 2)

Der Mixer ist geeignet zum:

* Mixen von Flissigkeiten, z.B. Milchprodukte, Sof3en, Obstsifte, Suppen, Mixgetranke,
Milchshakes.

* Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

* Purieren gegarter Zutaten, z.B. fur Baby-Nahrung.

Hinweis

* Um ein Auslaufen von Zutaten zu verhindern, fillen Sie den Mixbecher nicht tber die
maximale Fullstandsmarkierung hinaus (1,5 Liter).

Tipp

* Um Zutaten nur kurz zu verarbeiten, drehen Sie den Drehschalter mehrmals auf die
Impulseinstellung (PULSE).

¢ Die Impulsfunktion solite immer nur wenige Sekunden lang verwendet werden.

Filter (nur HR2165/HR2166) (Abb. 3)

Mit dem Filter kénnen Sie besonders feine Sojamilch, frische Fruchtséfte, SoBen oder Cocktails
zubereiten. Kerne, Fruchtfleisch und Schalen verbleiben im Filter:

Hinweis

* Uberschreiten Sie nicht die am Filter ersichtliche Fillstandsmarkierung.

* Verarbeiten Sie im Filter keine heien Flissigkeiten.

Tipp

* Weichen Sie Sojabohnen mindestens 4 Stunden ein, um optimale Ergebnisse zu erzielen.

Zerkleinerer (nur HR2166) (Abb. 4)

Sie kénnen den Zerkleinerer verwenden, um z. B. Zwiebeln, Fleisch, Krduter, Gemise, Obst,
Schokolade, Hartkdse, Babynahrung, Nusse etc. zu zerkleinern.

Hinweis

* Verwenden Sie den Zerkleinerer nicht zum Vermengen von Flissigkeiten.Verwenden Sie dafir
den Mixer.

* Uberschreiten Sie nicht die am Zerkleinerer ersichtliche Fillstandsmarkierung.

* Fullen Sie den Zerkleinerer nie mit heilen Zutaten.

Miihle (nur HR2163/HR2165/HR2166) (Abb. 5)

Sie kdnnen die Mihle verwenden, um z. B. Kaffeebohnen, Pfefferkérner, Sesamkérner, Reis,
Weizen, Kokosnussfleisch, geschilte Nisse, getrocknete Sojabohnen, getrocknete Erbsen, Kdse,
Semmelbrosel etc. zu mahlen und zu zerkleinern.

Hinweis

¢ Die Muhle ist zum Zerkleinern harter Zutaten wie Muskatnusse und Eiswirfel nicht geeignet.
® Verarbeiten Sie in der Muhle keine Flissigkeiten wie z. B. Fruchtsaft.

* Verarbeiten Sie nur so viele Zutaten wie in den Becher der Mihle passen.

* Fillen Sie die Mihle nie mit heien Zutaten.

Reinigung (Abb. 7)
Einfache Reinigung des Mixbechers: Befolgen Sie die Schritte 1,2, 3 und 4.

Hinweis: Stellen Sie sicher; dass Sie mithilfe des Drehschalters einige Male die Impulsfunktion
(PULSE) einschalten.

Rezept fiir Babynahrung

Zutaten Menge Geschwindigkeit Dauer
Gekochte Kartoffeln 200 g
Gekochtes Hahnchenfleisch 200 g
- - MAX 25 Sek.
Gekochte junge Schnittbohnen 200 g
Milch 360 ml
Hinweis

* Lassen Sie das Gerdt nach jedem Arbeitsgang stets auf Raumtemperatur abkiihlen.

EAAnvika

Mpwv Tv TpwWTN Xprion

KaBapioTe oxohaoTikd Ta pépn Tg cuokeunig ou Ba épBouv oe emmadn pe TpodLUA TPV

XPNOLLOTIOINCETE T CUOKEUT Yla TIPWTN dpopd (Beite To keddralo ‘Kabapiopdg)).

Znpeiwon

* Mnv urrepPaiveTe TIG PEYLOTEG TIOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTTeepyaaiag Tou
avapepovtal oty €ik. 6.

* Mnv AetToupyeiTe TN ouokeur yla TeplocdTepo amod 60 deutepdAertTa ™ dopa oTav
eme€epyAleoTe PEYANEG TTOOOTNTEG Kal adprioTe TNV va KpUWoel o€ Beppokpaocia
Swpatiou TPV TNV €MOUEVN AslTOUPYia.

MmAévTep (eik. 2)

To pmAévTep Xpnotlomoleital yia:

¢ Na avaperyvUeTe uypd, TLY. YAAAKTOKOMIKA TTPOTIOVTA, OAATOEG, XUHOUG $ppoUTwy, COUTTEG,
IKOKTEIN, HIAKOEIK.

* Na avakarteUeTe pahakd UAIKA, TLY. Helypa yla Tnyaviteg 1) paytovela.

* Na MiveTe payelpepéva UAIKA, TR Yia va ¢TiageTe Bpedikr) Tpodn.

Znpeiwon

* Mnv yepiCete ToTE UTTEPBOAIKA TNV KavATa TOU UIMAEVTEP €TTAVW artod Ty €vOelén
péylomg orabung (1,5 Aitpo), yia va armopuyete T Siappor.

ZupPouln

* [a mv emegepyaoia UAIKWY oTlyplaia, yuploTe To S1akom eA€yxou ot pubpion
oTiyutaiag Aettoupyiag (PULSE) apkeTég dpopéc.

* Mnv xpnoldoroleite TTOTE T pUBULON oTlyplaiag AetToupyiag mavw armd pepikd
OeuTepOAeTTa TN popd.

Piktpo (povo ota HR2165/HR2166) (Ew. 3)

Mrmopeite va xpnotpomoloeTe To GiATPO yia va GTIAEETE TIOAU KAAd XTUTMHEVO YaAa
ooY1ag, péokoug ppouToXUHOUG, owg Kal KOKTEIN. Ot omtdpol/o TToATOC/ol pAoldeg
TTapapevouv oto GiATpo.

Znueiwon

* Mnv unrepPaivete TV pEyIoT OTABUN TTou avadepeTal oTo GiATpo.

* Mnv xpnotporoleite To GiATpo yia va emeEepyaoTeite LeoTdA UNIKA.

ZupBouln

* [la BéATioTa amoTeAéopara, HOUAIAOTE TOUG OTTOPOUG 0OYLAG YIA TOUAAXLOTOV 4 WPEG.

Ko¢tng (uévo oto HR2166) (Eix. 4)

MTTopEiTE va XPNOLUOTTONOETE TOV KOGTN YIa VA KOPUATIACETE UAIKA OTTWG KPEUHUALA,
KpEag, Hupwdikd, Aaxavikd, poUuTa, cokoAdTa, okAnpd Tupi, Bpedikeég Tpodeg kat Enpolc
KapToug,.

Znueiwon
* Mnv avaperyvUeTte uypd pe Tov KOGTN. XPNOIUOTIOOTE TO UIMAEVTED YId AUTOV TO OKOTTO.
* Mnv urepPaivete TV PEYIOTN OTABUN TToU avadepeTal oTov KOG,
* Mnv yepilete TTOTE Tov KOGTN pe LeoTd UNIKA.

MUhog (povo ora HR2163/HR2165/HR2166) (Eik. 5)
MTTOpEITE va XPNOLUOTTONOETE TO HUAO YL va AAECETE KAL VA KOUHUATIACETE UALKG OTTWG
KOKKOUG Kade, atpiyro mirmepl, kafoupdiopévo couodpll, pulL olTapl, oapka kapudag, Enpoug

Kaptroug (xwpig kEAUPOG), amoénpapévoug kaptoug ooylag, arnodneapéva pmdeeAa, Tupi,
PiyxouAa, KA.

Znueiwon

* O puhog Sev eival kKataMNAOG yia KOPUATIAOKA TTIOAU OKANPWY UAIKWY OTTWG
pooyokapudo Kat Trayaxid.

® Mnv XpnOIHOTIOLEITE TO HUAO Yia Va €MeEEPYAOTEITE UYPA HelyHaTa OTwg $pouToxUpoUG.

* Mnv eme&epyaleote UAIkd TTou utrepPaivouv To UPog TnG kavdTag Tou pUAou.

® Mnv yepilete TTOTE TO HUAO pE CEOTA UAIKA.

Tnueiwon
* Na a¢rveTe TavTa T CUCKEUT| va KpUWoeL og Beppokpacia dwpariou peTa arméd my
ene€epyaoia kabe pepidag,

Antes de utilizarla por primera vez

Lave bien las piezas que vayan a estar en contacto con los alimentos antes de usar el aparato

por primera vez (consulte la seccién ““Limpieza”).

Nota

* No supere los valores maximos para las cantidades y los tiempos de procesamiento que se
indican en Fig. 6.

* No utilice el aparato durante mds de 60 segundos seguidos cuando procese cantidades
grandes y deje que se enfrie a temperatura ambiente antes de volver a utilizarlo.

Batidora (Fig. 2)

La batidora estd disefiada para:

® Batir liquidos, por ejemplo: productos ldcteos, salsas, zumos de fruta, sopas, mezclar bebidas,
batidos.

® Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o mayonesa.

® Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Nota

* No exceda el nivel mdximo indicado en la jarra de la batidora (1,5 litros) para evitar que se
derrame el contenido.

Consejo

* Sidesea procesar los ingredientes durante muy poco tiempo, gire la rueda de control hasta la
posicién Pulse (PULSE) varias veces.

* No utilice nunca la posicién Pulse durante mds de unos pocos segundos seguidos.

Filtro (solo en modelos HR2165/HR2166) (Fig. 3)
Puede utilizar el filtro para obtener leche de soja, zumos de fruta natural, salsas o cécteles muy
batidos. Las pepitas, la pulpa y la piel se quedan en el filtro.
Nota
* No exceda el nivel mdximo indicado en el filtro.
* No utilice el filtro para procesar ingredientes calientes.
Consejo
* Deje la soja en remojo durante 4 horas para conseguir unos resultados éptimos.

Recette pour bébés

Ingrédients Quantité Vitesse Temps
Pommes de terre cuites 200 g
Poulet cuit 200 g
- ; MAX 25s
Haricots verts cuits 200 g
Lait 360 ml
Remarque

* Laissez toujours I'appareil refroidir apres avoir préparé une portion.

Italiano

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti che verranno a

contatto con il cibo (si veda il capitolo “Pulizia”).

Nota

* Non superare le quantita massime e i tempi di preparazione indicati in figura 6.

* Non utilizzare 'apparecchio per pit di 60 secondi alla volta quando si frullano notevoli
quantita di ingredienti e lasciarlo raffreddare a temperatura ambiente prima di riutilizzarlo.

Frullatore (Fig. 2)

Il frullatore & particolarmente adatto per:

* Frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe, frappé, frullati.

* Miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake o la maionese.

* Ridurre in purea cibi cotti (ad esempio le pappe per bambini).

Nota

* Non riempire mai il vaso frullatore al di sopra dell'indicazione di livello massimo (1,5 litri),
onde evitare fuoriuscite.

Suggerimento

® Per lavorare brevemente gli ingredienti, ruotare piu volte la manopola di comando
sullimpostazione a impulsi (PULSE).

* Non utilizzate mai la funzione pulse per pit di qualche secondo alla volta.

Filtro (solo HR2165/HR2166) (Fig. 3)
E possibile usare il filtro per ottenere latte di soia, succhi di frutta, salse o cocktail dalla
consistenza molto fluida. | semi, la polpa e le bucce vengono catturati dal filtro.
Nota
* Non superare mai il livello massimo riportato sul filtro.
¢ Non usate il filtro con gli ingredienti bollenti.
Suggerimento
® Per un risultato ottimale, lasciare i fagioli di soia a bagno nell'acqua per almeno 4 ore.

Tritatutto (solo HR2166) (Fig. 4)
E possibile utilizzare il tritatutto per tritare ingredienti come cipolle, carne, erbe, verdure,
frutta, cioccolata, formaggio duro, pappe per bambini e noci.
Nota R
* Non usare il tritatutto per mescolare liquidi. E possibile, invece, usare il frullatore.
* Non superare mai il livello massimo riportato sul tritatutto.
* Non riempire mai il tritatutto con ingredienti caldi.

Picadora (solo en el modelo HR2166) (Fig. 4)

Puede utilizar la picadora para picar ingredientes como cebollas, carne, hierbas, verduras, fruta,
chocolate, queso curado, papillas y frutos secos.

Nota

* No utilice la picadora para mezclar liquidos. Utilice la batidora para este fin.

* No exceda el nivel maximo indicado en la picadora.

* Nunca llene la picadora con ingredientes calientes.

Molinillo (en modelos HR2163/HR2165/HR2166) (Fig. 5)

Puede utilizar el molinillo para moler y picar ingredientes como granos de café o de pimienta,

semillas de sésamo, arroz, trigo, pulpa de coco, frutos secos (pelados), granos de soja secos,

guisantes secos, queso, miga de pan, etc.

Nota

* El triturador de alimentos no es adecuado para picar ingredientes muy duros tales como nuez
moscada y cubitos de hielo.

* No utilice el molinillo para procesar liquidos como zumos de fruta.

* No procese una cantidad de ingredientes que supere la altura de la jarra del molinillo.

* Nunca llene el molinillo con ingredientes calientes.

Limpieza (Fig. 7)
Para limpiar la jarra de la batidora de forma sencilla, siga los pasos 1,2,3 y 4.
Nota: Aseglirese de girar la rueda de control hasta la posicién Pulse (PULSE) varias veces.

Receta de comida para bebés

Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Patatas cocinadas 200 g
Pollo cocido 200 g

- MAX 25 segundos
Judias verdes cocidas 200 g
Leche 360 ml

Nota
* Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura ambiente después de procesar cada lote.

Kayttoonotto

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen kdyttdénottoa

(lisdtietoja kappaleessa Puhdistus).

Huomautus

* Ald ylitd mdarid ja valmistusaikoja, jotka on annettu kuvassa 6

* Kéytd laitetta enintddn 60 sekuntia kerrallaan, kun sekoitat suuria mdarid, ja anna laitteen
jadhtyd huoneenldimpd6n ennen seuraavaa kayttod.

Tehosekoitin (kuva 2)

Tehosekoittimen kayttotarkoitukset

* Nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmdmehujen, keittojen, juomien ja
pirteldiden sekoittaminen.

* Kevyiden aineiden, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen.

* Keitettyjen ruoka-aineiden, kuten vauvanruoan soseuttaminen.

Huomautus

* Viltd roiskumista tayttamalld sekoitinkannu vain merkittyyn enimmaisrajaan (1,5 litraa) asti.

Vinkki

* Voit késitelld aineksia hyvin nopeasti kddntdmélld valitsimen sykdysasentoon (PULSE) useita
kertoja.

* Ald kdytd pitopainiketta pidempédn kuin muutaman sekunnin kerrallaan.

Siivila (vain mallit HR2165/HR2166) (kuva3)

Siivildn avulla voit valmistaa soijamaitoa, herkullisia tuoremehuja, kastikkeita ja cocktaileja.
Siemenet/hedelméjate/kuoret jddvat siivildan.

Huomautus

* Ald ylité siivilddn merkittyd enimmdismaardd.

* Ald kdytd siivildd kuumien aineiden kanssa.

Vinkki

® Saat parhaimman tuloksen liottamalla soijapapuja véhintddn 4 tuntia.

Teholeikkuri (vain HR2166) (kuva 4)

Teholeikkurilla voit pilkkoa esimerkiksi sipulia, lihaa, yrttejd, kasviksia, hedelmid, suklaata, kiinteda
juustoa, vauvanruokaa ja pahkinditd.

Huomautus

* Ald sekoita nesteitd teholeikkurissa. Kdytd tahdn tarkoitukseen tehosekoitinta.
* Ald ylitd teholeikkuriin merkittyd enimmaismddraa.

* Al tiytd teholeikkuria kuumilla aineksilla.

Maustemylly (vain mallit HR2163/HR2165/HR2166) (kuva 5)
Maustemyllylld voi jauhaa ja silputa esimerkiksi kahvipapuja, kokonaisia pippureita,
seesaminsiemenid, riisid, vehndd, kookospahkinan hedelmalihaa, pahkinditd (kuorittuja), kuivattuja
soijapapuja, kuivattuja herneitd, juustoa ja leivdinmuruja.

Huomautus

* Maustemylly ei sovi erittdin kovien aineiden hienontamiseen, kuten muskotti ja jadpalat.
* Ald kdytd maustemyllyd nesteiden, esimerkiksi hedelméatuoremehujen sekoittamiseen.
* Kasittele maustemyllyssd enintddn kannullinen aineksia kerrallaan.

* Ald tdytd mausteleikkuria kuumilla aineksilla.

Puhdistaminen (kuva 7)
Sekoituskulhon helppo puhdistaminen: noudata ohjeen vaiheita: 1,2,3,4.
Huomautus: kdanna valitsin sykdysasentoon (PULSE) muutaman kerran.

Vauvanruokaresepti

Aineet Madra Nopeus Aika
Keitettyjd perunoita 200 g

Keitettyd kanaa 200 g A

- - Enintddn 25s

Keitettyjd tarhapapuja 200 g

Maitoa 360 ml

Huomautus

* Anna laitteen aina jddhtyd huoneen limpétilaa vastaavaksi jokaisen kasitellyn erdn jalkeen.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les piéces en contact avec des

aliments (voir le chapitre « Nettoyage »).

Remarque

* Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation maximaux indiqués dans le tableau
de la figure 6.

* Ne faites pas fonctionner 'appareil pendant plus de 60 secondes sans interruption lorsque
vous traitez de grosses quantités et laissez-le refroidir a température ambiante avant de
continuer:

Blender (fig. 2)

Le blender est destiné a :

* mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces, jus de fruits, soupes,
cocktails et milk-shakes ;

mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a crépes ou de la
mayonnaise.

réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés par exemple.
Remarque

* Ne remplissez jamais le bol mélangeur au-dela du niveau maximal indiqué (1,5 litre) afin
d'éviter tout risque d'éclaboussure.

Conseil

* Pour mixer des ingrédients trés briévement, réglez le bouton de commande sur la position
(PULSE) a plusieurs reprises.

¢ Nutilisez jamais la fonction Pulse pendant plus de quelques secondes.

Filtre (HR2165/HR2166 uniquement) (fig. 3)

Vous pouvez utiliser le filtre pour préparer des laits de soja, des jus de fruits frais, des sauces ou
des cocktails plus onctueux. Des pépins/de la pulpe/des peaux sont retenus dans le filtre.

Remarque

* Ne dépassez jamais le niveau maximum indiqué sur le filtre.

¢ Nutilisez jamais le filtre pour préparer des ingrédients chauds.

Conseil

* Faites tremper les graines de soja pendant 4 heures ou plus pour obtenir des résultats optimaux.

Hachoir (HR2166 uniquement) (fig. 4)

Vous pouvez utiliser le hachoir pour hacher des oignons, de la viande, des herbes, des légumes,
des fruits, du chocolat, des fromages durs, de la nourriture pour bébé, des noix, etc.

Remarque

* Nutilisez pas le hachoir pour mixer des liquides. Pour cela, utilisez le blender.

* Ne dépassez jamais le niveau maximum indiqué sur le hachoir:

* Ne remplissez jamais le hachoir avec des ingrédients chauds.

Moulin (HR2163/HR2165/HR2166 uniquement) (fig. 5)

Vous pouvez utiliser le moulin pour moudre ou hacher ingrédients tels que des des grains de
café, des grains de poivre, des graines de sésame, du riz, des grains de blé, de la noix de coco, des

Accessorio per macinare (solo HR2163/HR2165/HR2166) (Fig. 5)

["accessorio puo essere usato per sminuzzare e tritare ingredienti quali grani di pepe, di sesamo,
riso, grano, polpa di cocco, nocciole (sgusciate), fagioli di soia secchi, piselli secchi, formaggio, pane
secco, ecc.

Nota

* |l tritatutto non & adatto per tritare gli ingredienti molto duri come la noce moscata e i
cubetti di ghiaccio.

Non usate il tritatutto per composti liquidi, come i succhi di frutta.

Non frullare ingredienti la cui altezza supera quella del vaso dell'accessorio per macinare.

* Non riempire mai il macinacaffe con ingredienti caldi.

Pulizia (Fig.7)
Come pulire il vaso frullatore in un attimo: seguire i passaggi: 12 3 4.

Nota: assicurarsi di ruotare la manopola di comando sullimpostazione a impulsi (PULSE) alcune
volte.

Ricetta per la pappa dei bimbi

Ingredienti Quantita Velocita Time (Ora)
Patate cotte 200 g
Pollo cotto 200 g
— MAX 25 sec
Fagiolini cotti 200 g
Latte 360 ml
Nota

* Lasciate raffreddare I'apparecchio a temperatura ambiente dopo ogni utilizzo.

Nederlands

Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon voordat u het

apparaat voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’).

Opmerking

* Overschrijd de hoeveelheden en bereidingstijden aangegeven in afbeelding 6 niet

* Laat het apparaat bij een zware belasting niet langer dan 60 seconden achtereen werken en
laat het vervolgens afkoelen tot kamertemperatuur voordat u verder gaat.

Blender (Afb. 2)

De blender is bedoeld voor:

* het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen, soepen, drankjes
en milkshakes;

* het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of mayonaise;

* het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van babyvoedsel.

Opmerking

® Vul de blenderkan nooit verder dan de maximumaanduiding (1,5 liter) om te voorkomen dat
er wordt gemorst.

Tip

* Als uingrediénten heel kort wilt verwerken, draait u de bedieningsknop een paar keer naar
de pulsstand (PULSE).

® Laat het apparaat nooit langer dan enkele seconden op de pulsstand werken.

Filter (alleen HR2165/HR2166) (Afb. 3)
U kunt het filter gebruiken om extra fijngemalen sojamelk, verse vruchtensappen, sauzen of
cocktails te bereiden. Zaden/vruchtvlees/schillen blijven achter in het filter:
Opmerking
* Overschrijd het maximumniveau aangegeven op het filter niet.
* Gebruik het filter niet om hete ingrediénten te verwerken.
Tip
* Laat de sojabonen 4 uur of langer weken voor de beste resultaten.

Hakmolen (alleen HR2166) (Afb. 4)
U kunt de hakmolen gebruiken voor het hakken van ingrediénten zoals uien, vlees, kruiden,
groenten, fruit, chocolade, stevige kaas, babyvoeding en noten.
Opmerking
* Gebruik de hakmolen niet voor het mengen van vloeistoffen. Gebruik hiervoor de blender.
* Overschrijd het maximumniveau aangegeven op de hakmolen niet.
* Vul de hakmolen nooit met hete ingrediénten.

Maalmolen (alleen HR2163/HR2165/HR2166) (Afb. 5)

U kunt de maalmolen gebruiken voor het fijnmalen en hakken van ingrediénten zoals
koffiebonen, peperkorrels, sesamzaad, rijst, tarwe, kokos, noten (gepeld), gedroogde sojabonen,
gedroogde erwten, kaas, paneermeel enz.

Opmerking

* De maalmolen is niet geschikt voor het hakken van zeer harde ingrediénten zoals
nootmuskaat en ijsblokjes.

Gebruik de maalmolen niet om vloeistoffen zoals vruchtensap te verwerken.

Zorg dat u de maalmolenbeker niet verder vult dan de hoogte van de maalmolenbeker:
* Vul de maalmolen nooit met hete ingrediénten.

Schoonmaken (Afb. 7)
De blenderkan eenvoudig schoonmaken: volg stap 12 3 4.

Opmerking: draai de bedieningsknop een paar keer naar de pulsstand (PULSE).

Recept voor babyvoeding

Ingrediénten Hoeveelheid Snelheid Bewerkingstijd
Gekookte aardappelen 200 g
G de ki 200

cgaarce Kp - g MAX 25 sec.
Gekookte sperziebonen 200 g
Melk 360 ml

Opmerking
® Laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur na iedere portie die u hebt verwerkt.

Norsk

For forste gangs bruk
Delene som kommer i kontakt med maten, mé rengjgres grundig fer apparatet brukes for forste
gang (se avsnittet Rengjering).
Merk
¢ Ikke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er angitt i fig. 6
® lkke bruk apparatet i mer enn 60 sekunder om gangen nar du bearbeider store mengder, og
la det avkjgles til romtemperatur fer du tar det i bruk igjen.

Hurtigmikser (fig. 2)
Hurtigmikseren skal brukes til &
* mikse veasker, f.eks. meieriprodukter; sauser; fruktjuice, supper, drinker og shaker
* mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones
* mose kokte ingredienser; f.eks. for & lage barnemat
Merk
¢ Fyll aldri mikserkannen over indikasjonen for maksimumsnivéet (1,5 liter). Da unngar du sgl.
Tips
¢ Du kan tilberede ingrediensene veldig raskt ved a vri kontrollbryteren til pulsinnstillingen
(PULSE) flere ganger.
¢ Bruk aldri pulsinnstillingen i mer enn noen fa sekunder om gangen.

Filter (kun HR2165/HR2166) (fig. 3)
Du kan bruke filteret til ekstra fint blandet soyamelk, friske fruktdrikker, sauser eller drinker. Frg,
fruktkjett og skall blir liggende i filteret.

Merk
* Ikke overskrid maksimumsnivaet som er angitt pa filteret.
* Ikke bruk filteret ved tilbereding av varme ingredienser.

Tips
* Legg soyabgnnene i blgt i fire timer eller mer for a f& optimalt resultat.

Hakker (kun HR2166) (fig. 4)

Du kan bruke hakkeren til a hakke ingredienser som lgk, kjgtt, urter, grennsaker, frukt, sjokolade,
hard ost, babymat og netter

Merk

¢ Ikke bruk hakkeren til & blande vaesker. Bruk hurtigmikseren til dette.

® Ikke overskrid maksimumsniviet som er angitt pa hakkeren.

* Fyll aldri hakkeren med varme ingredienser.

Kvern (kun HR2163/HR2165/HR2166) (fig. 5)

Du kan bruke kvernen til 8 male eller hakke ingredienser som kaffebgnner; pepperkorn, sesamfrg,
ris, hvete, kokoskjett, natter (uten skall), terkede soyabenner, terkede erter; ost, bredsmuler osv.
Merk

* Kvernen er ikke egnet til behandling av svaert harde ingredienser som muskatngtt og isbiter.

* Ikke bruk kvernen til & bearbeide vaeske, for eksempel fruktjuice.

* lkke tilbered ingredienser som overskrider hgyden til kvernkannen.

* Fyll aldri kvernen med varme ingredienser:

Rengjering (fig. 7)
Enkel rengjoring av hurtigmikserkannen: Folg trinnene 1 2 3 4.
Merk: Pass pa a vri kontrollbryteren til pulsinnstillingen (PULSE) et par ganger.

noix (écalées), des graines de soja séchées, des pois secs, du fromage, de la chapelure, etc. Babymatoppskrift
Remarque
* Le moulin n'est pas approprié pour hacher des ingrédients durs tels que de la muscade ou Ingredienser Mengde Hastighet Tid
des glacons. K o
¢ Nutilisez pas le moulin pour des préparations liquides telles que les jus de fruits. okte poteter Qg
* Ne mixez pas plus d'ingrédients que la hauteur du bol du moulin. Kokt kylling 200g
. o h NP MAX 25 sek
* Ne remplissez jamais le moulin avec des ingrédients chauds. Kokte franske bgnner 200 g
Nettoyage (fig. 7) Melk 360 ml

Nettoyage aisé du bol mélangeur : suivez les étapes : 12 3 4.
Remarque : réglez le bouton de commande sur la position (PULSE) a plusieurs reprises.

Merk
* Laalltid apparatet avkjgles til romtemperatur mellom hver omgang som bearbeides.

Antes da primeira utilizagdo

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os alimentos antes de utilizar

o aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo “Limpeza”).

Nota

* Ndo exceda as quantidades nem os tempos de processamento maximos indicados na Fig. 6

* Nao utilize o aparelho durante mais de 60 segundos de cada vez quando processar grandes
quantidades de alimentos e deixe-o arrefecer até a temperatura ambiente antes da utilizagao
seguinte.

Liquidificadora (Figura 2)

A liquidificadora destina-se a ser utilizada para:

® Misturar fluidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas, batidos.

* Misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou maionese.

* Reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bebés, por exemplo.

Nota

* Nunca encha o copo misturador além da indicagao de nivel méximo (1,5 litros) para evitar
derrames.

Dica:

® Para processar ingredientes durante breves segundos, rode o botao de controlo varias vezes
para a regulagao de pressao (PULSE).

* Nunca utilize a fungdo ‘pulse’ durante mais do que alguns segundos de cada vez.

Filtro (apenas nos modelos HR2165/HR2166) (Fig. 3)
Pode utilizar o filtro para preparar leite de soja, sumos de fruta frescos, molhos ou cocktails
liquidificados com resultados muito finos. Sementes/polpa/casca/peles sdo retidas no filtro.
Nota
* Ndo exceda o nivel mdximo indicado no filtro.
* Nado utilize o filtro para preparar ingredientes quentes.
Dica:
* Demolhe os graos de soja durante 4 horas ou mais para obter resultados perfeitos.

Picadora (apenas no modelo HR2166) (Fig. 4)

Pode utilizar a picadora para picar ingredientes como cebolas, carne, ervas, legumes, fruta,
chocolate, queijo duro, comida para bebé e frutos secos.

Nota

* Ndo utilize a picadora para misturar liquidos. Utilize a liquidificadora para esta finalidade.
* Nao exceda o nivel médximo indicado na picadora.

* Nunca encha a picadora moinho com ingredientes quentes.

Moinho (apenas nos modelos HR2163/HR2165/HR2166) (Fig. 5)
Pode utilizar o moinho para moer e picar ingredientes como graos de café, pimenta em grdo,
sementes de sésamo, arroz, trigo, polpa de coco, frutos secos (descascados), graos de soja secos,
ervilhas secas, queijo, pdo para pao ralado, etc.
Nota
* O moinho ndo é adequado para picar ingredientes muito duros como noz moscada e cubos
de gelo.
* Ndo use o moinho para preparar misturas liquidas como sumos de fruta.
* Ndo processe ingredientes acima da altura do copo do moinho.
* Nunca encha o moinho com ingredientes quentes.

Limpeza (Figura 7)
Limpeza facil do copo da liquidificadora: siga os passos: 12 3 4.

Nota: assegure-se de que roda vdrias vezes o botdo de controlo para a regulacdo de pressao
(PULSE).

Receita de comida para bebé

Ingredientes Quantidade Velocidade Hora
Batatas cozidas 200 g
Frango cozido 200 g (

MAX 25 seg.
Vagens cozidas 200 g
Leite 360 ml

Nota
* Deixe sempre o aparelho arrefecer entre cada dose preparada.

Fore forsta anvandningen

Rengér noga de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander apparaten for forsta

gangen (se kapitlet Rengdring).

Obs!

* Overskrid inte de maximala mangderna och tillredningstiderna som anges i bild 6.

* Anvidnd inte apparaten ldngre dn 60 sekunder dt gangen om du tillreder stora mangder; och
lat den svalna ordentligt innan du anvander den igen.

Mixer (bild 2)
Mixern anvands till att:
* Blanda vitskor, t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer; soppor, drinkar och shake-drycker.
* Blanda mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnés.
® Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.
Obs!
* Unduvik spill genom att aldrig fylla mixerbehéllaren ver markeringen for maxniva (1,5 liter).
Tips!
* Om du vill tillreda ingredienser i mycket korta stotar vrider du kontrollvredet till pulslaget
(PULSE) flera ganger.
® Tryck aldrig pa pulsknappen i mer dn ett par sekunder at gangen.

Filter (endast HR2165/HR2166) (bild 3)
Du kan anvénda filtret for att fd extra fint mixad sojamjolk, farsk fruktjuice, saser eller drinkar.
Kérnor/fruktkott/skal stannar i filtret.
Obs!
* Overskrid inte den maxniva som anges pa filtret.
* Anvidnd inte filtret f6r varma ingredienser:
Tips!
* Blstldgg sojabénorna i minst 4 timmar for att fa basta resultat.

Hackare (endast HR2166) (bild 4)
Du kan anvédnda hackaren fér att hacka ingredienser som 16k, kétt, 6rter; gronsaker, frukt, choklad,
hard ost, barnmat och nétter:
Obs!
* Anvénd inte hackaren for att mixa vétskor. Anvand mixern fér detta andamal.
* Overskrid inte den maxniva som anges pa hackaren.
* Fyll aldrig hackaren med varma ingredienser:

Kvarn (endast HR2163/HR2165/HR2166) (bild 5)

Du kan anvéanda kvarnen for att mala och hacka ingredienser som kaffebénor, pepparkorn,
sesamfron, ris, vete, kokosfruktkétt, nétter (utan skal), torkade sojabénor, torkade drter; ost, bréd
och annat.

Obs!

® Hackaren dr inte lamplig for att hacka sidana harda ingredienser som muskotné&t och isbitar:
* Anvidnd inte kvarnen till att tillreda flytande blandningar som t.ex. fruktjuice.

* Tillred inte mer ingredienser dn vad som far plats i kvarnbadgaren pa hojden.

* Fyll aldrig kvarnen med varma ingredienser.

Rengoring (bild 7)
Enkel rengdring av mixerbehallaren: Folj steg 1,2, 3, 4.
Obs! Se till att vrida kontrollvredet till pulsinstéliningen (PULSE) nagra ganger.

Barnmatsrecept
Ingredienser Mangd Hastighet Tid
Tillagad potatis 200 g
Tillagad kyckl 200

Dagad oedne g MAX 25 sek
Tillagade franska bénor 200 g
Mjolk 360 ml

Obs!

* Lat alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter varje gang du anvént den.

ik kullanimdan énce

Cihaz ilk defa kullanmadan 6nce yiyeceklerle temas edecek pargalan iyice temizleyin

(bkz. Temizleme' bolumu).

Not

* Sek. 6'da belirtilen maksimum miktarlan ve islem strelerini asmayin.

* Bol miktarda yiyecek islenirken cihazi 60 saniyeden fazla calistirmayin ve bir sonraki kullanim
icin cihazin oda sicakligina gelene kadar sogumasini bekleyin.

Blender (Sek.2)

Blenderin kullanim amaglar:

® SGt Urlnlerini, soslar, meyve sularini, corbalar ve icecek karisimlarini ve shake'leri karistirmak.

* Krep hamuru, mayonez gibi yumusak karisimlar hazirlamak.

* Bebe mamasi gibi pismis yiyecekleri pire haline getirmek.

Not

* Malzemelerin dokilmemesi icin blender haznesini hicbir zaman maksimum dtizey géstergesinin
(1,5 litre) Gzerinde doldurmayin.

ipucu

* Malzemeleri ¢cok kisa bir stire islemek icin kontrol diigmesini birka¢ defa darbe ayarina
(PULSE) getirin.

® Titresim ayanini bir defada birkag saniyeden fazla stireyle kullanmayin.

Filtre (sadece HR2165/HR2166) (Sek. 3)

Filtreyi kullanarak ¢ok iyi karismis soya sUtl, taze meyve sular, soslar veya kokteyller
hazirlayabilirsiniz. Tohumlar/posa/kabuk filtrede kalir

Not

* Filtrenin Uzerinde gosterilen maksimum seviyeyi gecmeyin.

® Filtreyi sicak malzemelerle kullanmayin.

ipucu
* En iyi sonucu almak icin soya fasulyesini en az 4 saat suda bekletin.

Dograyici (sadece HR2166) (Sek. 4)
Dograyiciyl, sogan, et, otlar, sebzeler, meyveler, cikolata, sert peynir, mama ve kabuklu yemisler gibi
malzemeleri dogramak icin kullanabilirsiniz.
Not
* Swilart karistirmak icin dograyiciyr kullanmayin. Bu islem icin blenderi kullanin.
* Dograyicinin tizerinde belirtilen maksimum seviyeyi gecmeyin.
* Dograyiciya asla sicak malzeme koymayin.

Ogiitiicii (sadece HR2163/HR2165/HR2166) (Sekil 5)

Ogutiictyt kahve cekirdekleri, cekilmis biber; susam tohumu, piring, kepek, hindistan cevizi, kabuklu
yemisler (kabuklanyla birlikte), kuru soya fasulyeleri, kuru bezelye, peynir, ekmek kirintisi vb. gibi
malzemeleri 6giitmek ve dogramak icin kullanabilirsiniz.

] ict, findik veya buz parcalan gibi cok kati malzemeleri parcalamak icin uygun degildir:
Ogtliclyl, meyve suyu gibi sivi karigimlar hazirlamak icin kullanmayin.
Ogutlict kavanozunun yiksekligini asacak miktarda malzeme islemeyin.
Ogutlictye asla sicak malzeme koymayin.
Temizlik (Sek. 7)
Blender haznesini kolay temizleme: Asagidaki adimlari izleyin: 12 3 4.
Not: Kontrol diigmesini birkag defa darbe ayarina (PULSE) getirdiginizden emin olun.

Bebek mamasi tarifi

Malzemeler Miktar Hiz Siire
Pismis patates 200 g
Pismis tavuk 200 g
- MAKS. 25 sn.
Pismis taze fasulye 200 g
Sat 360 ml
Not

® Herislemden sonra cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyin.



