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Your multicooker

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your
product at www.philips.com/welcome.

2 What’s in the box (fig.1)

Multicooker main unit

Power cord

Steam basket

Measuring cup

Spatula

Soup ladle

User manual

Recipe

Safety leaflet

Warranty card

Overview (fig.2)

Detachable steam vent cap

Heating element

Lid release button

Power socket

Top lid

Cooker handle

Inner pot

Water level indications

Control panel
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Sealing ring
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Main body

Controls overview (fig.
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Cooking functions

Minute/Decrease button

Keep-warm/Off button

Cooking time button
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Menu button

Temperature button

®

Preset timer button

Start/Cancel button

Hour/Increase button

®6 e ® 6

Display screen

Functions overview

Default . Preset time Default
. N Adjustable )
Functions | cooking L cooking
. cooking time
time temperature
Rice/Pasta 40 min / 1-24 hr 130-140°C
Reheat 10 min 5 min-2 hr 1-24 hr 95-100°C
Boil 1 hr 20 min-4 hr 1-24 hr 90-100°C
Steam 45 min 5 min-2 hr 1-24 hr 90-100°C
Bake 45 min 20 min-2 hr 1-24 hr 100°C
Fry 15 min 5-60 min / 145-150°C
Stew 1 hr 20 min-10 hr 1-24 hr 85-90°C
Manual 2 hr 5 min-10 hr 1-24 hr 100°C
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Safety leaflet Warranty

User manual Recipe
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¢ The cooking temperature for the baking and manual functions is
adjustable.You can select temperature for both the baking and manual
functions between 40°C to 160°C.The step is 10°C.

® After the cooking has started, you can press the cancel button (Start/
Cancel) to deactivate the cooking process and the multicooker will enter
the standby mode.

® The cooking time does not display straight from the beginning for some
functions, such as rice/pasta (Rice/Pasta), reheat (Reheat), boil (Boil), and
steam (Steam). E: ::,' displays on the screen during most of the cooking
time as the multicooker detects water/liquid and ingredient volume in the
initial preparation period. Once the multicooker detects the actual cooking
time needed, the timer shows the remaining cooking time.

4 Using the multicooker

@

PHILIPS

Reheating

1 Loosen the cooled food and evenly distribute it in the inner pot
(fig12).

2 Pour some water onto the food to prevent it from becoming too
dry (fig.13). The quantity of the water depends on the amount of
food.

3 Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

Press the menu button (Menu) until the reheating function

(Reheat) is selected (fig.14).

9 To set a different cooking time, refer to chapter “Adjusting the
cooking time and temperature”.

5 Press the start button (Start/Cancel) to start cooking (fig.10).

6 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

7 The multicooker will be in keep warm mode automatically.
> The keep-warm indicator (Keep warm/Off) lights up (fig.11).

7 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep-warm indicator (Keep warm/Off) lights up (fig.11).

Note

* When removing the inner pot from the multicooker, use a kitchen glove
or a cloth, as the inner pot will be very hot.

Before first use

1 Take out all the accessories from the inner pot. Remove the
packaging material of the inner pot.

2 Clean the parts of the multicooker thoroughly before using it for
the first time (see chapter ‘Cleaning and Maintenance’).

Note

® Make sure all parts are completely dry before you start using the
multicooker:

Preparations before cooking

Before using the multicooker, you need to do the following steps:

Rice:

1 Measure the rice using the measuring cup provided.

2 Wash the rice thoroughly.

3 Put the pre-washed rice in the inner pot.

4 Add water to the level indicated on the scale inside the inner pot
and smooth the rice surface.

Different dishes:

5 Press the lid release button to open the lid (fig:4).

6 Wipe the outside of the inner pot dry (fig.5), then put the inner
pot in the multicooker (fig.6). Check if the inner pot is in proper
contact with the heating element.

7 Close the lid of the multicooker (fig.7), and put the plug in the
power socket (fig.8).

Note

Make sure that the inner pot is proper contact with the heating element.
For details about the ratio of rice and water; see the recipe.

The level marked inside the inner pot is just an indication.You can always
adjust the water level for different types of rice and your own preference.
® Make sure that the outside of the inner pot is clean and dry, and that
there is no foreign residue on the heating element or the magnetic switch.

Cooking rice/pasta
1 Follow the steps in “Preparations before cooking”.

2 Press the menu button (Menu) until the rice/pasta cooking
function (Rice/Pasta) is selected (fig.9).

Press the start button (Start/Cancel) to start cooking (fig.10).

4 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

w

5 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep-warm (Keep warm/Off) indicator lights up (fig.11).

Note

If the voltage is unstable at the area you live, it is possible that the

multicooker overflows

¢ After the cooking is finished, stir the rice and loosen it immediately to
release excessive moisture for fluffy rice

® Depending on the cooking conditions, the bottom portion of the rice may

become slightly browned.

Boiling

1 Put the food and ingredients in the inner pot.

2 Follow steps 6 and 7 in "“Preparations before cooking”.

3 Press the menu button (Menu) until the boiling function (Boil) is
selected (fig.15).
5 To set a different cooking time, refer to chapter “"Adjusting the

cooking time and temperature”.

4 Press the start button (Start/Cancel) to start cooking (fig.10).

5 When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.

6 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep-warm indicator (Keep warm/Off) lights up (fig.11).

Frying
1 Put food and ingredients into the inner pot.
Follow step 6 in ““Preparations before cooking”.

2
3 Put the plug in the power socket.
4

Press the menu button (Menu) until the fry function (Fry) is
selected (fig.20).
5 To set a different cooking time, refer to chapter “Adjusting the
cooking time and temperature”.

5 Press the start button (Start/Cancel) to start cooking (fig.10).

6 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

7 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep-warm indicator (Keep warm/Off) lights up (fig.11).

Note

Do not close the top lid when cooking in the fry mode.
® It's recommended to open lid during cooking when the temperature is
above 130°C.

Steaming
1 Pour some water into the inner pot.
2 Put the food to be steamed on a plate or in the steam tray.

3 If you are using a separate plate, put it into the steam tray (fig.16).

4 Put the steam tray into the inner pot (fig.17).
5 Follow steps 6 and 7 in "Preparations before cooking”.
6

Press the menu button (Menu) until the steaming function (Steam)

is selected (fig.18).
5 To set a different cooking time, refer to chapter “Adjusting the
cooking time and temperature”.
7 Press the start button (Start/Cancel) to start cooking (fig.10).

8 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

9 The multicooker will be in keep warm mode automatically.
> The keep-warm indicator (Keep warm/Off) lights up (fig.11).

10 Open the lid and carefully take out the steamed food from the
plate or steam basket.

Note

Stewing

1 Put the food and ingredients in the inner pot.

2 Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

3 Press the menu button (Menu) until the stewing function (Stew) is
selected (fig.21).
5 To set a different cooking time, refer to chapter “Adjusting the

cooking time and temperature”.

Press the start button (Start/Cancel) to start cooking (fig.10).

5 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

6 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep-warm indicator (Keep warm/Off) lights up (fig.11).

® The quantity of water depends on the amount of food in the steam tray.
Do not immerse the steam tray in water.
¢ Use a kitchen glove or a cloth, as the plate and steam tray will be very hot.

Baking

1 Put the food and ingredients in the inner pot.
2 Follow step 6 in “Preparations before cooking”.
3 Put the plug in the power socket.

Note

® When baking cake, keep the lid closed during cooking. Baking cake at
130°C and by 45 minutes usually delivers best cooking result.

When baking food other than cake, the lid must be opened during cooking.
It's recommended to open lid during cooking when the temperature is
above 130°C.

Manual
You may use the manual mode to cook food with more control over

the cooking time and temperature.

1 Put the food and ingredients in the inner pot.

1 Follow steps 6 and 7 in “"Preparations before cooking”.

2 Press the menu button (Menu) until the manual function (Manual)
is selected (fig.22).
9 To set a different cooking time, refer to chapter "Adjusting the

cooking time and temperature”.

3 Press the start button (Start/Cancel) to start cooking (fig.10).

4 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

5 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
5 The keep-warm indicator (Keep warm/Off) lights up (fig.11).

Note

® If you cook food at a temperature below 70°C, please turn off the keep-
warm mode before start cooking.

® In manual mode, when cooking at a temperature higher than 130°C, the
top lid must be opened during cooking.

4 Press the menu button (Menu) until the baking function (Bake) is
selected (fig.19).
9 To set a different cooking time, refer to chapter "Adjusting the
cooking time and temperature”.
5 Press the start button (Start/Cancel) to start cooking (fig.10).

6 When the baking is finished, you will hear 4 beeps and the selected

function light will be off.

Keep-warm mode

The multicooker provides you with easy control over the keep-warm

mode.

* After you have selected the cooking function using the menu
button (Menu), if you press the start button (Start/Cancel) directly,
the keep-warm indicator will light up. After the cooking is finished,
the multicooker will switch to keep-warm mode directly.

After you have selected the cooking function using the menu
button (Menu), if you press the keep-warm button first, and then
the start button (Start/Cancel), the keep-warm indicator will be
off. After the cooking is finished, the multicooker will enter the
standby mode.

Note

In standby mode, you can press the keep-warm button (Keep warm/Off)

to enter keep-warm mode.
o In keep-warm mode, you can press the keep-warm button (Keep warm/

Off) to enter standby mode.

Exterior
Surface of the top lid and outside of the main body:
* Wipe with a cloth damped with soap water.
* Only use soft and dry cloth to wipe the control panel.
® Make sure to remove all the food residues around the control
panel.

O6w, nperaea Ha KoHTpoauTe (¢ur. 3)

Accessories

Rice scoop, soup ladle, inner pot, steamer; and steam vent cap:
® Soak in hot water and clean with sponge.

6 Environment

Do not throw away the appliance with normal household
waste at the end of its life, but hand it in at an official
collection point for recycling. By doing this, you can help to
preserve the environment.
|

7 Guarantee and service

If you need service or information, or if you have a problem, visit the
Philips website at www.philips.com or contact the Philips Customer
Care Center in your country.You can find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no Customer Care Center in
your country, go to your local Philips dealer.

8 Specifications

(1)| OyHKUMM 3a roTBeHe (17) | byToH 3a MuHyTa/HamarsBaHe
ByToH 3a noaabpaHe Ha
ByToH 3a Bpeme 3a npuroTesHe
® TOMAMHATA/M3KA. T P P
ByToH 3a MeHio ByToH 3a TemnepaTypata
® ByToH 3a HacTpoiika Ha ByToH Start/Cancel (ctapT/
TaliMepa OTMsHa)

ByToH 3a vac/ysennyasaHe | @) | Ancnaent

O6uw, nperaea Ha yHKUUUTE

Model Number HD3139
Rated power output 980W
Rated capacity 4.0L

9 Troubleshooting

If you encounter problems when using this multicooker, check the
following points before requesting service. If you cannot solve the
problem, contact the Philips Consumer Care Center in your country.

Bpeme 3a Peryaupyemo | 3apaaeHo Bpeme no
@yHKUMM | NpUroTBAHE MO | BpeMme 3a Bpeme | moapasbupare
noApaséupate | npuroTssiHe TemnepaTypa

Opws/nacta

4 i _ ) _ o

(Rice/Pasta ) 0 MuH / 1-24u | 130-140°C

flpetomwine |45 Sar—2u | 1-24u | 95-100°C
(Reheat)

Bapee (Boil) 1 vac 20 MyH.—4 4. | 1-244. | 90-100°C
Ha napa 45 an Swm—2u | 1-24u | 90-100°C
(Steam)

Mevene (Bake) 45 MuH 20 MUH. =2 4. | 1 =24y 100 °C

Mepcerie 15 5~ 60 M / 145 150 °C
(Fry)
3aaywasaHe 20 MuH. —
1 1-24u 85-90°C
(Stew) e 104, E
PryenH
2. 104 | 1-24 100 °
(Manual) Y 5 MuH.— 10 4, Y 00 °C

E 3abeAerkKka

Problem Solution

The light on the button
does not go on.

There is a connection problem. Check
if the power cord is connected to the
multicooker properly and if the plug is
inserted firmly into the power outlet.

The light is defective. Take the appliance
to your Philips dealer or a service center
authorized by Philips.

The multicooker is not connected to
the power supply. If there is no power
supply, the power failure backup function
does not work and the display does not
function.

The display does not
function.

® BpemeTo 3a NpuroTeAHe 3a GyHKLMMTE NeveHe 1 PbiHUTe GyHKLMN e
peryanpyemo. MoxeTe Aa 13bepeTe TemnepaTypa KakTo 3a GyHKLMNTE
reveHe, Taka 1 3a pbuHmnTe dyHKuMn Mexay 40 °C 1 160 °C. CTbnkaTa
e10°C.

¢ Chea KaTo 3ariovHe rOTBEHETO MOXKETE Ad HATUCHETe ByToHa 3a

oTmsHa (Start/Cancel) (cTapT/oTMAHa), 32 Ad A€aKTUBMpATe MpoLieca Ha

NPUrOTBAHE 1 MHOTOGYHKLIMOHAAHMAT YPeA 3a roTBeHe Lie NpemiHe B

PEXI1M Ha rOTOBHOCT.

BpemeTo 3a neveHe He ce NoKa3Ba AMPEKTHO OT HAYAAOTO Ha HAKOM

yHKUMK, KaTO HarpumMep 3a opuz/nacTa (Rice/Pasta) (opus/nacTa), 3a

npeTonasre (Reheat) (npeTonasHe), 3a sapere (Boil) (BapeHe), 1 Ha mapa

(Steam) (Ha napa) [: ::'l Ce Nokasea Ha eKpaHa npe3 No-roAamMata 4YacT

OT BPEMETO 3a FOTBEHE, AOKATO MHOTOPYHKLIVOHAAHWAT YPEA 3a roTBeHe

13uMcAsBa obema Ha BOAATA/TEUHOCTTa 1 CbCTaBKMTE B Ha4aAHMA NEPUOA

Ha noaroToka, CAeA KaTo MHOTOdYHKLIMOHaAHUAT ypeA 3a roTeeHe

OTUeTE AEMCTBUTEAHOTO HEOGXOAMMO BPEME 3a rOTBEHE, TalMepLT

MOKa38a OCTaBALIOTO BPEME 33 TOTBEHE.

The battery for the display runs out of
power. Take the appliance to your Philips
dealer or a service center authorized by
Philips to have the battery replaced.

The rice is not cooked. | There is not enough water. Add water
according to the scale on the inside of the

inner pot.

4  WM3snoassaHe Ha

MHOrodyHKLIMOHAAHUS YpeA, 3a
rotBeHe

You did not press the start button (Start/
Cancel).

Make sure that there is no foreign residue
on the heating element and the outside
of the inner pot before switching the
multicooker on.

The heating element is damaged, or
the inner pot is deformed. Take the
multicooker to your Philips dealer or a
service center authorized by Philips.

Add more water to the rice, and cook for
a bit longer.

The rice is too dry and
not well cooked.

Mpeay nbpBaTa ynoTtpeba
1 V|3BaAeTe BCMYKM aKCecoapu OT BbTPELLHUA CbA. MaxHeTe
OMaKoBbYHMA MATEPHMAA Ha BbTPELHNA CbA,

2 [MoumcTeTe OCHOBHO BCMUYKM HYacTU Ha MHOI'O(I)YHKLLMOH&/\HMH YPeA

3a roTBeHe, MpeAn Aa ro M3rnoA3BaTe 3a MbpeK MbT (BM)KTG rAaBa
[Nouncreare 1 noaapwbxka’).

3abeAerkKa

® VBepeTe Ce, Ye BCUUKM YaCTu Ca HAaMbAHO CyxW, MPEAM Ad 3arouHeTe Aa
M3MOA3BaTE MHOTOMYHKLIMOHAAHUS YPEA 3a FOTBEHE.

Adjusting the cooking time and temperature
You can adjust the cooking time for all functions except the rice/pasta
function; and you can adjust the cooking temperature for baking and
manual functions. Refer to the “Functions overview' table for the time
regulation of each function.

After you have selected the desired cooking function using the menu

button, the default cooking time will be displayed on the screen.

1 To set a different cooking time, press the cooking time button

(Cooking time) (fig.23), and the default cooking time starts

flashing on the display.

Press the hour button (Hr +) to set the hour unit (fig.24).

Press the minute button (Min -) to set the minute unit (fig.24).

4 To set a different cooking temperature, press the temperature
button (Temp) (fig.25), and the default temperature starts flashing
on the display.

5 Press the increase (Hr +) or the decrease (Min -) button to set
the desired cooking temperature (fig.26).

w N

Preset time for delayed cooking

You can preset the delayed cooking time for all cooking modes

except the frying mode.

1 Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

2 Press the menu button (Menu) until your preferred cooking
function is selected (fig.27).

w

time starts flashing on the display.

4 Preset the hour button (Hr +) and the minute button (Min -) to
set the desired preset time.

5 Press the start button (Start/Cancel) to confirm the preset timer
(fig10).

6 The cooking will be finished when the preset time has elapsed.You

Press the preset time button (Preset timer), and the default preset

will hear 4 beeps and the selected cooking function light will be off.

7 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep- warm (Keep warm/Off) indicator lights up (fig.11).

Note

® The preset function is not available in fry mode.
® The preset button is not responsive in standby mode.

5 Cleaning and Maintenance

Note

®  Unplug the multicooker before starting to clean it.
®  Wait until the multicooker has cooled down sufficiently before cleaning it.

Interior
Inside of the top lid and the main body:
* Wipe with wrung out and damp cloth.
® Make sure to remove all the food residues stuck to the
multicooker:
Heating element:
* Wipe with wrung out and damp cloth.
* Remove food residues with wrung out and damp cloth.

The multicooker does
not switch to the
keep-warm mode
automatically.

You might have pressed the keep-warm
button (Keep warm/Off) before pressing
the start button (Start/Cancel). In this case
the multicooker will be in standby mode
after the cooking is finished.

The temperature control is defective. Take
the appliance to your Philips dealer or a
service center authorized by Philips.

The rice is scorched. You have not rinse the rice properly. Rinse

the rice until the water runs clear.

Water spills out of the
multicooker during
cooking.

Make sure that you add water to the level
indicated on the scale inside the inner pot
that corresponds to the number of cups
of rice used.

| cannot get to the
desired cooking
function.

Press the menu button (Menu) repeatedly
to select the desired function as shown by
the indicator.

Rice smells bad after
cooking

Clean the inner pot with some washing
detergent and warm water.

After cooking, make sure the steam vent
cap, inner lid and inner pot is cleaned
thoroughly.

Error message (E1, E2,
E3, or E4) appears on
the display.

There has been a power failure during
cooking. Take the appliance to your Philips
dealer or a service center authorized by
Philips.

BbArapcku

1 Bawwmat MHoropyHKLIMOHaAEH ypea

3a roTBEHE

No3apassBame BK 3a NOKynkaTa 1 A06pe aowan BeB Philips!
3a Aa ce Bb3MOA3BaTE M3LSAO OT npeanaraHaTa oT Philips
MOAAPBKKA, PETUCTPUPANTE MPOAYKTA CU Ha aApec
www.philips.com/welcome.

2 KakBo uma B Kytusta (dpur. 1)

Moarotoeka npean rotTeeHe
[Mpean Aa M3noA3BaTe MHOrOGYHKLIVOHAAHKA YPEA 3a rOTBEHE,

TPsABBa Ad U3MBAHUTE CAEAHUTE CTHITKU:
Opwus:
1

OTMEPETG Opu13a C NOMOoLLTa Ha NMpeAOCTaBeHaTa 3a LeATa
MEpUTEAHA Halla.

2 V3mwuiiTe opumsa Ao6pe.

3 [MocTaseTe U3MUTUA OpW3 BbB BbTPELIHUSA CbA,

4 AobaseTe BOAG AO ODO3HAYEHOTO HMBO Ha CKaAaTa BbB

BbTPELWHNA CbA M MOAPABHETE MOBbPXHOCTTA Ha Opu3a.
Pasanynmn actus:

5 HatucHeTe ByToHa 32 0CBOOOMKAABAHE Ha Karaka, 3a Aa ro

oTBopuTe (dur. 4).

6 1136bplieTe A0GpPe BbHLIHATA MOBLPXHOCT Ha BLTPELLHMA

cba (ur. 5), crea KOETO NOCTaBETE BLTPELIHMA CbA B
MHOrO®YHKLIMOHaAHKA CbA 3a roTeeHe (ur. 6). [MposepeTe aaau
BbTPELHMAT CbA KOHTaKTYBa AOOPE C HarpeBaTeAHVA eAeMEHT.

7 3aTBOpeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHAAHKA Ypea, 3a roTBeHe

(dur. 7) 1 BraloveTe Lencena B KOHTaKTa (¢ur. 8).

E 3abeArerxkka

® VBeperTe ce, Ye BbTPELHUAT CbA KOHTaKTyBa AOGPE C HarpeBaTeAHNs
€AEMEHT.

® 3a noApOBHOCTI OTHOCHO CbOTHOLLIEHWUETO OPU3 — BOAA BIXKTE
peLenTaTa.

* O603HaYeHOTO HMBO Ha BLTPELUHATa CTPaHa Ha BbTPELIHMA CbA € Camo
€AHa MHAVKaums. Bue BrHar MoXeTe Aa peryavpaTte HMBOTO Ha BoAaTa
CMOPEA PasA1UHITE BUAOBE OPH3 U AVYHWTE BU MPEANOUMTaHMS,

® VBeperTe ce, Ye BbHLUHATA NOBLPXHOCT Ha BLTPELIHWSA CbA € Y1CTa U CyXa
1 Ye BbPXY HarpeBaTeAHWA @AEMEHT WAV MarHUTHUSA NMPEBKAIOYBATEA HAMA
OCTaTbLM.

['AaBHO YCTpOMCTBO Ha
MHOrO®YHKLIVOHaAHMA ypeA 3a
roTeeHe

3axpatgall, Kabe

KowHwua 3a roTeeHe Ha napa MepwnTeAHa Yala

AonaTka Yepnak 3a cyna

PbKkoOBOACTBO 3a NoTpebuTeAa Peuenta

Bpouuypa 3a 6e3onacHocT ["apaHuMoHHa KapTa

O6w, nperaea, (¢ur. 2)

[MoaBMKHa Kamnayka Ha @

HarpesaTeneH enemeHT
oTBOpa 3a napa

ByToH 3a ocBo60AaBaHe
Ha Karnaka

®

E/\GKTPVNSCKM KOHTaKT

Kanak ApbXKa Ha CbAQ 3a rOTBEHE

MHAMKaUMM 33 HUBOTO Ha
BOAATa

® |©

BbTpelueH cba,

KOHTPO/\GH naHeA

®

VIABTHUTEAEH N pbCTEH

PO ® e | o|%

OcHoBHO TAAO

loTBeHe Ha opums/nacTa

1 Cheppaitte cTbnkuTe OT "NoaroToBKa Npeav roteeHe’.

2 HatucreTte 6yToHa 3a MeHio (Menu), aAokaTo n3bepeTte
$yHKUMATa 3a roTeeHe Ha opus/nacTa (Rice/Pasta) (opws/nacTa)

(pur.9).
3 HatucHeTe ctapTosus 6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oTMsaHa) 3a
Hauaro Ha roTseHeTo (¢ur. 10).

4 Chea KaTo roTBEHETO MPUKAIOUM, LLiE YyeTe 4 3BYKOBM CMrHaAa 1

CBETAVHHUAT MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa GyHKLIMA 33 roTBeHe Lie
u3racHe.
5 MHOrodyHKUMOHAAHWAT ypeA 3a roTBEHe aBTOMaTWUYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXKWM Ha MOAAbPXKAHE Ha TOMAMHATA.
> CBeTBa CBETAUHHUAT MHAMKATOP 3a NOAAbPXaHE Ha
TonAvHaTa (Keep warm/Off) (noaabprkaHe Ha TornAnHaTa/
13KA.) (ur11).

3abeAerkKka

® AKO HanpexeHMeTO e HeCTabMUAHO B PalioHa, B KOWTO XuBeeTe, e
Bb3MOXHO MHOTOGYHKLIMOHAAHWAT YPEA 3a rOTBEHE Ad NPeAee.

® Chea KaTO rOTBEHETO MPUKAIONM, Pa3BbpKaiiTe Opu3a, 3a Ad M3Ae3e
M3AULLIHATA BAAra N OpMU3bT Ad CE MOAYUM MyxXKaB.

*B 3aBMCMMOCT OT YCAOBMATA Ha rOTBEHE AOAHATA YACT HA Opu3a MOXKe
AEKO Aa MoKadeHee.




MpeTonasHe

1

2

Pa3bbpkaiiTe oxAaseHaTa XpaHa v A pasnpeAeAeTe paBHOMEPHO

BbB BbTPELWHUA Cba, (Pur. 12).

CrineTe MaAKO BOAA BbPXY XpaHaTa, 32 Ad He CTaHe TBbPAE Cyxa

(¢ur. 13). KoaniecTBoTo BoAA 3aBKCK OT KOAMYECTBOTO XpaHa.

Cheppaitte cTbnkn 6 1 7 oT “ToaroToska npeam roteere”.

HaTtucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo n3bepeTte

dyHKUmATa 3a npeTonasaHe (Reheat) (npeTonasne) (ur. 14).

9 3a A2 33A3A€TE PA3AUUHO BPEME Ha MPUrOTBAHE, BUXKTE rAaBa
,.PeryavipaHe Ha BpemeTo 1 TemnepaTtypata Ha npuroTesHe”.

HaTucHeTe cTapTosusa 6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oTM™sAHa) 3a

Hauaro Ha rotseHeTo (¢ur. 10).

CAeA KaTo roTBEHETO MPUKAIOHM, LLe YyeTe 4 3ByKOBM CUrHaAa u

CBETAVHHUAT UHAMKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMs 3a roTBEHE Lue

n3racHe.

MHOroGYHKLMOHAHWAT YPeA 3a roTBEHe aBTOMaTUYHO Lie ce

BKAIOUM B PEXKMM Ha MOAAbPKAHE Ha TOMAMHATA.

> CBeTBa MHAMKATOPBT 3a NOAABPXKaHE Ha TonAnHaTa (Keep
warm/Off) (noaabpxkaHe Ha TonAnHaTa/msKA.) (¢ur.11).

BapeHe

1
2
3

MocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BbTPELIHMA CbA,

Cheppaitte cTbnku 6 1 7 oT “ToaroToska npeam roteere”.

HaTtucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo n3bepeTte

dyHKUmATa 3a BapeHe (Boil) (Bapere) (¢pur. 15).

9 33 Ad 33A3AETE PA3AVYHO BPEME Ha MPUrOTBSHE, BIKTE rAaBa
,,PeryavpaHe Ha BpemeTo 1 TeMnepaTypaTa Ha mpuroTesHe'.

HaTucHeTe ctapTosus 6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oT™msaHa) 3a

Hauaro Ha roTseHeTo (¢ur. 10).

Chren KaTo rOTBEHETO MPUKAIOUM, LLE UyeTE HIKOAKO 3BYKOBM

CUTHaAA U CBETAVMHHUAT MHAMKATOP Ha M3bpaHaTa GyHKLMs 3a

rOTBEHE LLe M3racHe.

MHOrOGYHKUMOHAAHUAT YpeA 3a rOTBEHE aBTOMATUUHO Lie ce

BKAIOUM B PEXIM Ha MOAABPIKAHE Ha TOMAMHATA.

5 CBeTBa MHAMKATOPBT 3a NOAABPXKaHe Ha TonAnHaTa (Keep
warm/Off) (noaabprkaHe Ha TonAnHaTa/mska.) (dur.11).

Pa6oTa c napa

1
2

10 OTBOpeTe Karnaka v BHUMaTEeAHO M3BAAETE MPUrOTBEHATA Ha Mapa

CrineTe MaAKO BOAA BbB BLTPELLHUA CbA,

MocTaBeTe xpaHaTa 3a 3aAyllaBaHe B MOAHOC WAV BbPXY

TaBWYKaTa 3a rOTBEHE Ha Mapa.

AKO U3MOA3BATE OTAEAEH MOAHOC, MOCTABETE O Ha TaBKYKaTa 3a

roTeeHe Ha napa (¢pur.16).

MocTaBeTe TaBMUKaTa 33 FOTBEHE Ha Mapa BbB BLTPELLHMS CbA

(dur.17).

ChepBaitte cTbnku 6 1 7 oT “lMoaroToska npeam roteere’.

HatucHeTe GyToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo v3bepeTe

GyHKUMATA 3a roTBeHe Ha napa (Steaming) (roTeeHe Ha napa)

(¢ur.18).

9 33 Ad 33A3AETE PA3AVYHO BPEME Ha MPUrOTBSHE, BIKTE rAaBa
,,PeryavpaHe Ha BpemeTo 1 TemnepaTypaTa Ha npuroTesHe'.

HaTucHeTe cTapTosus 6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oT™sAHa) 3a

Hauaro Ha rotseHeTo (¢ur. 10).

CheA KaTo roTBEHETO MPUKAIOUM, LLE YyeTe 4 3ByKOBM CUrHaAa u

CBETAVHHUAT MHAMKATOP Ha M36paHaTa QyHKLWS 3a roTBEHE Le

M3racHe.

MHOrOGYHKUMOHAAHUAT YpeA 3a roTBEHE aBTOMATUUHO Lie ce

BKAIOUM B PEXIM Ha MOAABPIKAHE Ha TOMAMHATA.

> CBeTBa MHAMKATOPBT 3a NOAABbPXKaHE Ha TornAvHaTa (Keep
warm/Off) (noaabprkaHe Ha TonanHaTa/mska.) (dur.11).

XpaHa OT NoAHOCA MAM KOWHWLATa 3a roTBEHE Ha napa.

3abeAerxkKka

KoAniecTBoTO BOAR 3aBMCU OT KOAMYECTBOTO XpaHa B TaBM4KaTa 3a
roTeeHe Ha napa. He noTansiTe TaBuuKaTa 3a rOTBEHe Ha Napa BbB BOAA.
® 3noa3sBaitTe KyxHeHCKa pbKasiLia MAM Kbpra, Thit KaTo MOAHOCHT MAK
KOWHMLATa 33 roTBEHE Ha Mapa Le ca MHOro ropelum.

[MeyeHe
1
2
3

MocTaBeTe MPOAYKTUTE BbB BLTPELUHNA CbA.
Cheppaitte cTonka 6 oT “[loaroToska npean rotseHe”.
BraloueTe LernceAa B EAEKTPUHECKNA KOHTAKT.

3aaylwaBaHe

1 [MocTaBeTe NPOAYKTHTE BbB BLTPELIHNA ChA.

2 Chaeppanite cTbrkun 6 1 7 oT "TloaroToBka npeay rotseHe”.

3 HatucHeTe byToHa 3a MeHio (Menu), sookaTo 13bepeTe
byHKUMATa 3a 3aaylwaBaHe (Stew) (3aaywasaHe) (dur. 21).
> 3a A2 33AaA€TE PA3AUUHO BPEME Ha MPUrOTBAHE, BUXKTE rAaBa

,.Peryavipaqe Ha BpemeTo 1 TemnepaTtypata Ha npuroTesHe”.

4 HatucHete cTapTosua 6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oTM™sAHa) 3a
Hauaro Ha rotseHeTo (¢ur. 10).

5 Chea KaTo roTBEHETO MPUKAIOUM, LLE UyeTe 4 3BYKOBM CUrHaAa v
CBETAVHHUAT UHAMKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMs 3a roTBEHE Lue
u3racHe.

6 MHOrOGYHKUMOHAAHMAT ypea 3a roTBeHe aBTOMaTWYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXKMM Ha NMOAAbPKAHE Ha TOMAMHATA.
> CBeTBa MHAVMKAaTOPBT 3a NOAAbPXKaHE Ha TonAvHaTa (Keep

warm/Off) (noaabprkaHe Ha TonAnHaTa/uskA.) (ur.11).

Pbuen

MoxeTe Aa M3NOA3BaTE PbUHMSA PEXIM, 38 AA TOTBITE XPaHa C

roBeye KOHTPOA BbPXy BPEMETO 1 TemrepaTypaTa Ha roTeeHe.

1 [MocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BbTPELIHNA CbA,

2 Caeagante cTbku 6 1 7 oT “TloAroToBKa npeay roteeHe”.

3 HatucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AookaTo 13bepeTe pbuHaTa
dyHKumMsA (Stew) (3aaywasaqe) (dur. 22).

9 3a A2 33AaA€TE Pa3AMUHO BPeMe Ha MPUroTBAHE, BUXKTE rAaBa
,,PeryanvpaHe Ha BpemeTo 1 TemnepaTypata Ha npuroTesHe”.

4 HatucHete cTapTosusa 6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oT™msHa) 3a
Havano Ha roteeHeTo (¢ur. 10).

5 CheA KaTo roTBEHETO MPUKAIOUM, L UyeTe 4 3BYKOBM CUrHaAa u
CBETAVHHUAT UHAMKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMA 33 roTBEHE Lue
M3racHe.

6 MHOrOGyHKLMOHAAHWAT YpeA 3a roTBEHe aBTOMATMYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXKMM Ha NMOAAbPXKaHe Ha TOMAMHATA.
> CseTBa MHAMKATOPBLT 3a NOAABPKaHE Ha TonAnHaTa (Keep

warm/Off) (noaabprkaHe Ha TonAnHaTa/MskA.) (dur.11).

3abeArerxkKa

® Ako roTeuTe xpaHa npu Temnepatypa noa, 70 °C, MoAs, uskalovueTe
PEXIMa 32 MOAABPIKAHE Ha TOMAMHATA, MPEAM Ad 3aMOYHE TOTBEHETO.

® B poueH pexum, npu rotsere Ha Temnepatypa Haa 130 °C, kanaxkeT
TPAbBa Aa € OTBOPEH Mo BpeMe Ha roTBeHe.

Pe>kum 3a NOAAbpP>KaHE Ha TOMNAMHaTa
MHOTOGYHKLUMOHAAHMAT YpeA 3a roTBEHE B MPEAOCTaBA AeCHO
YNPaBAEHME Ha PEXMMA 3a NMOAAbPXKAHE Ha TOMAMHATA.

* Chea KaTo CTe 136paan GpyHKLMS 38 rOTBEHE C MOMOLLTA Ha
6yToHa 3a MeHioTo (Menu), ako AMPEKTHO HaTUCHETE CTapTOBWA
6yToH (Start/Cancel) (cTapT/0TMAHA), CBETAUHHWAT MHAMKATOP
3a MoAAbPXKaHe Ha ToMAMHaTa e ceeTHe. CAea KaTo roTBEHETO
MPUKAIOUM, MHOTOGYHKLIMOHAAHWST YPEA 3a TOTBEHE AUPEKTHO Lie
C€ MPEBKAIOYM B PEXIM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

* Chea KaTo CTe 13bpaav $pyHKLMA 3a rOTBEHE C MOMOLLTA Ha
6yToHa 3a MeHioTo (Menu), ako MbpBO HaTUCHETe GyToHa 3a
NMOAABPXKAHE Ha TOMAVHATA, @ CAEA TOBa CTapToBMA byToH (Start/
Cancel) (cTapT/0TMAHA), CBETAUHHUAT MHAMKATOP 33 MNOAAbPXaHe
Ha TonAWHaTa wie m3racHe. CAea KaTo rOTBEHETO MPUKAIOUM,
MHOTOMYHKLIMOHAAHUSIT YPEA, 3a TOTBEHE LUE BAE3E B PEXMM Ha
FOTOBHOCT.

3abeArerxkKa

o B pexum Ha roToBHOCT MOXeTe Aa HaTUcHeTe ByToHa 3a MoAAbPXaHe
Ha TonAvHaTa (Keep warm/Off) (moasbpixare Ha TOMAMHATa/M3KA.), 3 Ad
BAE3ETE B PEXKMM Ha MOAABDPXKAHE Ha TOMAVHATA.

e« B PEXNM Ha NOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA MOXETE Ad HATUCHETE 6y‘roHa
3a noaAbpxare Ha TonamHata (Keep warm/Off) (noaAbpikaHe Ha
TOMAMHATA/MU3KA.), 32 Ad BA€3ETE B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

PeryAvpaHe Ha BpemeTo 1 TemMnepaTypaTa Ha

roTBeEHE

MorKeTe Aa peryaMpaTe BDEMETO Ha rOTBEHE 3a BCUUKM GyHKLMM
C U3KAIOUEHWE Ha dyHKLMATA rice/pasta (opu3/nacTa); U MoxeTe
Aa peryavipaTe TemnepaTypata Ha roTBeHe 3a PbuHUTE GyHKLMM
1 dyHkuMATa neveHe. BikTe TabanumTe Functions overview (o6

5 TlouunctBaHe U NoAApbKKa

3abeAexkKka

V3KaioueTe MHOrOdYHKLMOHAAHIMA YPeA 3a roTBeHe OT KOHTaKTa, MpeAu
Aa MPUCTBINTE KbM MOYUCTBAHETO MY.

° I_IpeAvt Ad 3aNnOYHETE NMOYMNCTBAHETO, v34aKanTe MHOFO(‘)YHKLMOHB/\HI/IF!T
YPEA 3a roTBEHE Ad Ce OXAGAM AOCTATBYHO.

OTBbTpE
OTBbTPE Ha rOpHUWA Kamnak 1 OCHOBHOTO TAAO:
* 36bpleTe ¢ A0Bpe M3LieaeHa BARXKHA Kbpria.
* VBepeTe Ce, Ye BCUUKM XPaHUTEAHM OCTaTbLIM, NMOAEMHAAK NO
MHOrOMYHKLMOHAAHVS YPEA 3a FOTBEHE, Ca OTCTPAHEHM.
HarpesaTeneH enemeHT:
* 36bpleTe ¢ A0OpE M3LieAeHa BAAXKHA Kbpria.
* OTcTpaHeTe XpaHUTEAHUTE OCTaTbLM C AOBpe M3LeaeHa
BAXKHA Kbpria.

OTBbH
HOBprHOCT Ha FOPHMH Kanak 1 BbHWHATa YaCT Ha OCHOBHOTO THAAO:
® M36bplueTe ¢ Kbpra, HaBAAXKHEHA CbC CaryHeHa BOA.
* lM3noA3BaiiTe caMo Meka Cyxa Kbpra 3a 3abbpcBaHe Ha
KOHTPO/\HVIH MnaHeA.
* \/BepeTe C€, Y€ BCUYKMN XpaHMTe/\HM OCTaTbuUK, NOAENMHAAN
OKOAO 6\/TOHVITG 3a ynpaBAEHWE, Ca MOYNCTEHM.

Akcecoapu
/\onaTka 3a Opu3, Yeprak 3a Cyna, BbTPELLEH CbA, YPEA 3a 3aAylliaBaHe
/1 Karauka 3a OTBOpa 3a napa:

* HakucHeTe B ropetua Boaa v v3muiiTe ¢ rpba.

6 OkoaHa cpeaa

Chep, Kpas Ha eKCrAoaTaLMOHHUS CPOK Ha ypeAa He ro
VIBXBbp/\ﬂl;ﬂ'e 3aeAHO C 0bUKHOBEHNTE BUTOBM OTNaAbLUM,
aro npeAaﬁTe B O¢MLU/I3/\€H MyHKT 3a Cb6MpaHe, KbAETO
Aa 6bae pelmikavpaH. o To3m HaumH Lie nomorHeTe 3a
ornasBaHe Ha OKOAHATa CpeAa.

P®® ® |®

7 TapaHuus n obcAyKBaHe

AKO Ce Hy)KAQETE OT CEPBU3HO OBCAYKBAHE AU MHGOPMALIMS AU
1MaTe Npobaem, noceTeTe yeb canTa Ha Philips Ha aapec www.
philips.com van ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0bcAy»kBaHe Ha
kAveHTH Ha Philips Bbe Bawata cTpaHa. TeanepoHHUsA My Homep
MOXeTe Ad HaMEpUTE B MEXAYHAPOAHATa rapaHLIMOHHa KapTa.
AKO BbB BallaTa CTpaHa Hama LleHTbp 3a obcAykBaHe Ha KAVEHTY,
obbpHeTe ce KbM MeCTHA Toprosell Ha ypeay Philips.

8 Cneuudukauuu

Homep Ha Moaen HD3139
ObsBeHa MOWHOCT Ha M3xoaa | 980W
ObsBeH KanauuteT 40 A

9 OTCTpaHHBaHe Ha HEU3NpaBHOCTU

AKO cpelHeTe NPOBAEMM MPK U3MOA3BAHETO Ha
MHOTOGYHKLMOHAAHMS YPEA 3a FOTBEHE, NPOBEPETE CAEAHOTO, MPEAM
AQ MoMCKaTe CEepPBI3HO OBCAYIKBaHE, AKO He yCrieeTe Aa paspelumnTe
npobaema, ce cebpxkeTe ¢ LleHTbpa 3a 0bcAy»kBaHe Ha NoTpebuTeAn

Mpobaem Pewenune

Ha avicnnes ce nosiesBa | TOKBT e Crpaa Mo Bpeme Ha roTseHe.
cbobuleHme 3a rpellka | 3aHeceTe ypeaa Mpu Balwms Tbprosel Ha
(E1,E2,E3 nan E4). ypeam Ha Philips 1A B yribAHOMOLLEH OT
Philips cepsm3eH LeHTbP.

Cestina
1 Viceucelovy hrnec

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vds mezi uZivateli vyrobkd spole¢nosti
Philips!

Chcete-li pIné vyuZzivat vyhod, které nabizi podpora spole¢nosti Philips,
zaregistrujte svdj vyrobek na webu www.philips.com/welcome.

2 Obsah baleni (obr. 1)

Hlavni jednotka vicelcelového hrnce

Napéjeci kabel
Odmérka
Sbéracka na polévku

Naparovacf kosik
Stérka

Vareni ryze a téstovin

1

2

Postupujte podle krokd v &asti ,,Priprava pried varenim'.

Stisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce varenf
ryze/téstovin (Rice/Pasta) (obr.9).

Stisknutim tlacitka spusténi (Start/Cancel) zahajte viastni varenf
(obr.10).

Po dokonéen vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce
vafeni zhasne.

Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

Poznamka

® Jestlize je ve vasdi oblasti nestabiln napéti, je mozné, ze vicelcelovy hrnec

pretece.
Po dokoncent vareni ryzi promichejte a ihned ji nakyprete, aby se uvolnila
nadbytecnad vihkost a ryze zlstala nacechrand.

® V Zdvislosti na konkrétnim pribéhu vareni méze spodni ¢ast ryZe nékdy

lehce zhnédnout.

Uzivatelska prirucka Recepty

Letdk s bezpecnostnimi pokyny Zarudn( list

Prehled (obr. 2)

Odnimatelny kryt otvoru

. [ Topné téleso
pro vystup pary

Tlacitko pro uvolnéni vika Elektrickd zdsuvka

3

®

®

® |Viko
®

®

©®

Rukojet’ hrnce

Vnitin( hrnec Ukazatele hladiny vody

PPV ® Q

Ovlddacf panel Tésnicl krouzek

Hlavni cast

)
¢

ehled ovladacich prvka (obr. 3)

Funkce vareni Tlacitko minut/snizeni

®

Tlacitko pro udrzovanf
teploty (Keep warm/Off)

®

Tlacitko doby varent

Tlac¢itko menu Tlacitko teploty

Tlacitko predvolby casovace Tlacitko spusténi/zruseni

®®|®

Tlacitko hodin/zvysenf Displej

Prehled funkci

3abeAerkKa

® KoraTo neueTe KeKc, APbXKTE Karaka 3aTBOPeH No Bpeme Ha rneveHeTo.
OBVKHOBEHO Hall-AOBbP PE3YATAT OT MEYEHETO Ha KEKC e NOCTHra Npu
130 °C 3a Bpeme Ha nevueHe 45 MuHYTH.

® Korato neveTe Apyra XpaHa, KanakbT TPsibea Aa € OTBOPEH Mo Bpeme
Ha NeYeHeTo.

° I‘Ipenopbusa C€ KarnakuT Ad € OTBOPEH MO BPEME Ha rOTBEHE, KOorato
Temnepatypata e Haa 130 °C.

4 HatucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo v3bepeTe
dyHKumATa 3a neveHe (Bake) (neuene) (¢ur. 19).
> 3a A3 33AAAETE PA3AUUHO BPEME Ha MPUrOTBSHE, BUXKTE rAaBa
,.Peryavipaqe Ha BpemeTo 1 Temnepatyparta Ha npuroTesHe”.
5 Hatucrerte crapTtosus byTtoH (Start/Cancel) (cTapT/oTMmsHa) 3a
Hauaro Ha rotseHeTo (¢ur. 10).
6 Chea KaTo neyeHeTo MPUKAIOUY, LLe YyeTe 4 3BYKOBM CHrHaAa 1
CBETAMHHUAT UHAMKATOP Ha M36paHaTa GyHKLMA Le 13racHe.
7 MHOrOGyHKUMOHAAHMAT ypea 3a roTBeHe aBTOMaTWYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXKMM Ha NMOAAbPKAHE Ha TOMAMHATA.
> CBeTBa MHAVMKAaTOPBT 3a NOAAbPXKaHE Ha TonAvHaTa (Keep
warm/Off) (noaabpxKaHe Ha TonAnHaTa/mskA.) (¢pur.11).

3abeArerxkKa

¢ KoraTo u3saaaTe BbTPELIHUA CbA OT MHOTOGYHKLIMOHAAHWSA YpeA
3a roTBeHe, U3NOA3BaNTE KyXHEHCKa pbKasuLia MAX Kbpna, Tbi1 KaTo
BbTPELWHNAT CbA, LLIE € MHOrO ropell.

MbprkeHe

MocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BbTPELLHMS CbA,
ChepBaitTe cTonka 6 oT “[oaroToska npean roteeHe”.
BKAloyeTe LienceAa B eAKTPUYECKUS KOHTAKT.

HatucHeTe GyToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo v3bepeTe

dyHKumATa 3a muprkere (Fry) (mbprere) (pur. 20).

> 3a A3 33AAAETE PA3AUMHO BPEME Ha MPUrOTBSIHE, BUXKTE rAaBa
,,Peryavipare Ha BpeMeTo 1 TemnepaTypaTa Ha npuroTesHe'.

AW N =

5 Hatucrete cTapTosus byTtoH (Start/Cancel) (cTapT/oTMmsaHa) 3a
Havano Ha roteeHeTo (¢ur. 10).

6 CAeA KaTo roTBEHETO MPUKAIOUM, L UyeTe 4 3BYKOBM CUrHaAa W
CBETAVHHUAT UHAVKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMA 3a roTBeHE Lue
13racHe.

7 MHOrOGYHKLMOHAAHUAT YPeA 3a rOTBEHE aBTOMATUYHO Lie ce
BKAIOYM B PEXKMM Ha NMOAAbPXaHE Ha TONAMHaTA.
> CBeTBa MHAVMKATOPBT 3a NOAABbPXKaHE Ha TornAvHaTa (Keep

warm/Off) (noaabpxaHe Ha TonAnHaTa/mskA.) (¢pur.11).

3abeAerxkKka

® He 3aTBapsiiTe ropHMA Kanak, KoraTo rOTBEHETO € B PEXNIIM Ha MbPXKeHe.

I_Ipeﬂopbusa CE KanakbT Ad € OTBOPEH MO BPEME HA rOTBEHE, KOraTo
TemnepaTypaTa e Haa 130 °C.

nperaea Ha GyHKUMKTE), 3a Ad PEryAvpaTe BPEMETO Ha BCsAKa
byHKUMA,

C/\GA KaTo M36epeTe KeAaHaTa q))/HKLlI/IH 3a roTeeHe C NnomMoulTa Ha
6yToHa menu (MeHIo), BpeMeTo 3a roTeeHe No noapasbripare Lie ce
NOSBK Ha eKpaHa.

1

Chea KaTo Ce 33AaA€ Pa3AMYHO BPEMe 3a rOTBEHE, HaTUCHETe
OTHOBO GyTOHa 3a Bpeme 3a roteeHe (Cooking time) (Bpeme

3a roTseHe) (¢ur. 23) v BpeMeTo 3a roTeeHe no noapasbupaqHe
3aroYBa Ad MUra Ha AVCTIAES.

HaTucHeTe 6yToHa 3a yac (Hr +), 3a aAa HacTpouTe YacoBeTe
(dur.24).

HaTtucHeTe 6yToHa 3a MuHyTa (Min -), 32 Aa HacCTpoWTE MUHYTUTE
(dur.24).

Chea KaTo ce 3aAaAe PasAMUHO BPEME 3a NPUroTBAHE, HaTUCHeTe
6yToHa 3a Temnepatypa (Temp) (¢ur. 25), u TemnepaTtypaTta no
noApasbupaHe 3anoysa Aa M ra Ha AUCTIAES,

HaTtucHeTe 6yToHa 3a yBeanyasaHe (Hr +) uav HamansBaHe

(Min -), 3a Aa HaCTpouTe XeAaHaTa TemnepaTypa 3a roTeeHe (¢pur.
26).

3apaBaHe Ha BpeMe 32 OTAOXEH CTapT Ha

rOTBEHETO
MoxeTe Aa NporpamupaTe BpeMe 3a OTAOXKEH CTapT Ha rOTBEHETO

3a
1
2

BCUUKM BUAOBE FOTBEHE, OCBEH 32 PEXKMMA Ha MbPXKEHE.

ChepBaitte cTbnku 6 1 7 oT “lNoaroToska npeam roteere’.

HaTtucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo ce n3bepe

npeAnoyMTaHaTa GyHKUMs 3a rotseHe (pur. 27).

HaTucHeTe 6yToHa 3a nporpamupaHe Ha Bpeme (Preset timer)

1 Ha AMCNAES LLe 3aMOYHe A MWra MPOorpamMmpaHe Ha Bpeme Mo

noapasbupare.

HaTucHeTe 6yToHuTe 3a Yac (Hr +) 1 MuHyTa (Min -),3a aa

HAaCTPOWTE X EAAHOTO MPEABAPUTEAHO 33AAAEHO BPEME.

HaTtucHeTe cTapTosusa 6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oT™msAHa), 32

Aa NOTBbPAUTE Nporpammpyemus Taimep (pur. 10).

[OTBEHETO Llie NPUKAIOUM, KOraTo M3Teye 3aaaaeHOTO Bpewme. LLle

yyeTe 4 3BYKOBW CUrHaAA U CBETAMHHUAT MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa

GYHKLMA 33 rOTBEHE LLE M3racHe.

MHOrOGYHKLIMOHAAHWAT YPEeA 3a roTBEHe aBTOMATUYHO Lie ce

BKAIOUM B PEXUIM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATa.

5 CBeTBa CBETAUHHWAT MHAMKATOP 3a MOAAbPXKAHE Ha
TonAanHata (Keep warm/Off) (noaabpikare Ha TonAvnHaTa/
n3KA.) (dumr11).

3abeArerxkKa

OyHKUMATA 3a NPOTrPaMUPaHE HE € HAAMYHA B PEXIVMA 3a MbPIKEHE.

®  OyHKUMATA 3a NPOrPaMUpaHe He OTroBaps B PEXUMA Ha FOTOBHOCT.

Ha Philips BbB BaluaTa cTpaHa.

Mpo6aem

Pewwexune

CBETAUHHUAT
MHAMKATOP Ha ByTOHa
He cBeTBa.

VMa npobaem B cBbp3sareTo. [poepeTe
AaAV 3axXPaHBaLLMAT KabeA e cBbp3aH
MPaBUAHO KbM MHOTO®YHKLIMOHAAHMS YpeA,
3a roTBEHE N AAAM LLIEMCEALT € BKAIOYEH
AOBpE B €ASKTPUHECKMS KOHTAKT.

CBETAVHHWAT MHAMKATOP € AedeKTeH.
3aHeceTe ypeaa Mpu Ballvis TbproseLl Ha
ypean Ha Philips nan B ymbaHoMoLlLeH OT
Philips cepeuseH LeHTBP.

AucnaesT He paboTu.

MHOTOGYHKLMOHAAHUAT ypea, 3a

rOTBEHE He € CBbP3aH KbM M3TOUHMK

Ha 3axpaHBaHe. AKO HAMa 3axpaHBaHe,
yHKUMATA 32 0be3neyasaHe Npu crpaxe
Ha TOKa He € aKTVBHA W AUCMIAGAT He
paboTu.

Vychozi . Predvolba Vychozi
Nastavitelna 9
Funkce doba . casu teplota
.. doba vareni ..
vafeni vafeni
Ryze/
téstoviny o
40 min / 1-24 h 130-140 °C
(Rice/
Pasta)
Ohrev . o
(Reheat) 10 min S5min—-2h 1-24 h 95-100 °C
Varen Th | 20mn-4h| 1-24h 90-100 °C
(Boil)
Priprava
v pére 45 min S5min—2h 1-24 h 90-100 °C
(Steam)
Zapékani o
45 min 20min—-2h 1-24 h 100 °C
(Bake)
Smazeni |45 in | 5-60min / 145-150 °C
(Fry)
Dueni Th |20min—10h| 1-24h 85-90 °C
(Stew)
Manudlni 2h | 5min-10h | 1-24h 100 °C
(Manual)

E Poznamka

BaTepusTa 3a Ancrires e M3TOLLEHA.
3aHeceTe ypeaa Mpu Ballvis TbproseLl Ha
ypean Ha Philips nan B yrmbaHoMoLlLEeH OT
Philips cepeuseH LieHTbP, 33 A BM CMEHSAT
baTepusTa.

Opu3bT He e cBapeH.

Hama aoctatbuHo Boaa. AobaseTe
BOA@ CbIAACHO MEpUTEAHATA CKaAa Ha
BbTpellHaTa CTpaHa Ha BbTPELWHMA CbA.

He cTe HaTucHaAv cTapToBKA OyTOH
(Start/Cancel) (cTapT/oT™msHa).

[pean Aa BKAlOUKTE
MHOrO®YHKLVOHAAHWA YPeA 3a roTBeHe,
ce yBepeTe, Ye BbpXy HarpepaTeAHus
EAEMEHT U BbTPELUHMA CbA HAMA
OCTaTbLM.

HarpeBaTeAHUAT eneMeHT e nospeAeH
VAV BETPELIHUAT CbA € AehOpMUpaH.
3aHeceTe MHOrOGYHKLVMOHaAHWA YpeA, 3a
rOTBEHE MpY BalLWA TbProBeLl Ha ypeAan
Ha Philips nan B ynbaromoler ot Philips
CepBM3EH LIeHTBP.

OpusbT e TBbpAE CyX 1
He e Aobpe MpUroTBeH.

AobaseTe olle BOAA KbM OpU13a U 1o
rOTBETE MAAKO MO-ABATO.

MHOrOGYHKLIMOHAAHUAT
YPeA 3a roTeeHe

He ce MpeBKAIoYBa
aBTOMATHYHO B PEXMM
Ha MoAAbPXaHe Ha
TOMAVHATA,

Moxe Aa CTe HaTuCHaAW ByToHa 3a
noAAbpXaHe Ha TonAvHaTa (Keep warm/
Off) (noaabprKaHe Ha TONAMHATa/M3KA.),
NpeAn Aa HaTUCHETE CTapTOBKNA 6)/TOH
(Start/Cancel) (ctapT/oTmsaHa). B To3u
CAyYalt MHOrOMYHKLMOHAAHWAT ypeA 3a
roTeeHe uie 6bAE B PEXMM Ha rOTOBHOCT,
CAEA KaTO MPUKAIOUM FTOTBEHETO.

TemnepaTypHUAT peryraTop e AedeKTeH,
3aHeceTe ypeaa npu Ballvis TbproseLl Ha
ypean Ha Philips nan B yrmbaHomMolLeH oT

Philips cepeuseH LeHTBP.

Opui3bT e 3aropsa.

He cTe usnaakHaan opwsa Aobpe.
[AaKHeTe opy3a, AOKaTO BOAATA CTaHe
6ucTpa.

o Bpeme Ha

roTBeHe oT
MHOTrOGYHKLIMOHaAHMSA
YPeA 3a roTeeHe M3Thua
BOAR.

[NpoBepeTe AaAn CTe cMnaAu BoAa

AO 0603HAUEHOTO HMBO Ha CKaAaTa,
Hamupalla ce OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha
BbTPELIHUA CbA, KOETO OTTOBapA Ha 6pos
YallK M3MNOA3BaH OpU3.

He Hamupam enaHaTa
$yHKUMA 3a roTBeHe.

HatucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu)
HAKOAKO MbTH, 3 Ad U3bepeTe »KeAaHaTa
(I))’HKI_LMH, MoOKasaHa OT MHAMKATOpPa.

Opu3bT MypuLLE AOWIO
CAEA MpUroTBAHE

[Nounctete BbTPEWHNA CbA C NOYMCTBALL
npenapar v TornAa BOAa.

[NpoBepeTe AaA CAeA MPUKAIOYBAHE Ha
FOTBEHETO Kana4kaTa Ha OTBOpa 3a rnapa,
BbTPELWHUAT Kanak v BbTPELWHUAT CbA, Ca
roumcTeHn Aobpe.

* Teplota pro pecenf a ru¢ni funkce je nastavitelnd. Teplotu pro pecenf
a ru¢nf funkce muazete nastavit v rozmezi 40 °C az 160°C. Teplota se
nastavuje v krocich po 10 °C.

¢ Jakmile za¢nete s varenim, mlzete stisknutim tlacitka zrusenf (Start/
Cancel) deaktivovat proces vareni a viceticelovy hrnec prejde do
pohotovostniho rezimu

* Doba varenf se nezobrazuje od Uplného zacatku u nékterych funkci, napr.
ryzeltéstoviny (Rice/Pasta), ohi'ev (Reheat), vareni (Boil) a pfiprava v
pare (Steam). E: _-] se zobrazuje na displeji po vétsinu doby varent,
protoze vicetcelovy vari¢ detekuje mnoZzstvi vody/tekutiny a ingredienci
v pocdtecni piipravné fazi. Jakmile vicelcelovy vari¢ detekuje potrebnou
dobu varent, ¢asovac zobrazi zbyvajici dobu vareni.

4  Pouziti viceu€elového hrnce

Pred prvnim pouzitim

1 Vyjméte viechno pifslusenstvi z vnit'niho hrnce. Odstrarite balict
materidl z vnitfntho hrnce.

2 Pred prvnim pouzitim dikladné ocistéte ¢dsti vicelcelového hrnce
(viz kapitola ,, Cigt&ni a tdrzba").

Poznamka

® Nez vicelcelovy hrnec zatnete pouZivat, ujistéte se, zda jsou vSechny
soucdsti Uplné suché.

Pripravy pred varenim

Pred pouzitim vicelcelového hrnce postupujte podle ndsledujicich

krokd:

Ryze:

1 Odmérte ryzi pomoci dodané odmérky.

2 Ryzi dikladné proplichnéte.

3 Propldchnutou ryZi nasypte do vnitiniho hrnce.

4 Dopliite vodu po hladinu, kterd je indikovdna na stupnici uvnitr*
vnitfniho hrnce, a uhladte povrch ryze.

Jiné pokrmy:

5 Stisknéte uvolfiovac( tlacitko vika a viko otevi'ete (obr. 4).

6 Odistéte vnéjsi stranu vnit'niho hrnce do sucha (obr: 5) a poté
vloZte vnit'ni hrnec do viceldcelového hrnce (obr: 6). Zkontrolujte,
zda je vnitini hrnec sprdvné v kontaktu s topnym télesem.

7 Zavrete viko viceucelového hrnce (obr. 7) a zasurite zastr¢ku do
elektrické zasuvky (obr. 8).

Poznamka

Zkontrolujte, zda je vnitni hrnec spravné v kontaktu s topnym télesem.

® Pomér mnoZstvi ryze a vody najdete v receptu.

Hladina oznacend uvnit vnitfniho hrnce je pouze orienta¢ni. Hladinu vody
muzete vzdy upravit podle riznych typl ryZe a podle svych preferenci.

* Dbejte na to, aby vn&jsi ¢ast vnitiniho hrnce byla suchd a ¢istd a aby na
topném télese ani na magnetickém spinaci neulpély zadné zbytky.

Opétovny ohrev

1

2

Uvolnéte vychladly pokrm a rovnomérné ho rozlozte ve vnitim
hrnci (obr: 12).
Nalijte na pokrm trochu vody, aby pilis nevyschl (obr. 13). MnoZstvi
vody zavisi na mnozstvi pokrmu.
Provedte kroky 6 a 7 uvedené v ¢asti ,Priprava pred varenim®.
Stisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce
ohrevu (Reheat) (obr: 14).
S Jinou dobu vafenf nastavte podle pokynt v kapitole ,,Uprava
doby varenf a teploty".
Stisknutim tlacitka spusténi (Start/Cancel) zahajte viastni vareni
(obr.10).
Po dokonéen vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce
vafeni zhasne.
Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

Vareni

1
2
3

Vlozte potraviny a piisady do vnit'niho hrnce.
Provedte kroky 6 a 7 uvedené v Casti ,Priprava pred varenim®.
Stisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce varu
(Boil) (obr. 15).
S Jinou dobu vafen nastavte podle pokynt v kapitole , Uprava
doby vareni a teploty".
Stisknutim tlacitka spusténi (Start/Cancel) zahajte viastni vareni
(obr.10).
Po dokonéeni vareni se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené
funkce vareni zhasne.
Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovéni teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty (Keep warm/Off)
(obr. 11).

Vareni v pare

1
2
3

v

Nalijte do vnit'niho hrnce trochu vody.
Naparované pokrmy poloZte na tali nebo do naparovacf podlozky.
Jestlize pouzivdte samostatny tali, viozte ho do naparovaci
podlozky (obr. 16).
Naparovaci podlozku viozte do vnitiniho hrnce (obr. 17).
Provedte kroky 6 a 7 uvedené v asti, Priprava pred varenim®.
Stisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce varenf
v pére (Steaming) (obr: 18). )
> Jinou dobu varen( nastavte podle pokynd v kapitole ,Uprava
doby varenf a teploty".
Stisknutim tlacftka spusténi (Start/Cancel) zahajte viastni varenf
(obr. 10).
Po dokoncenf vareni se ozvou 4 pipnutf a kontrolka zvolené funkce
vareni zhasne.
Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovéni teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

10 Opatrné otevrete viko a vyjméte potraviny uvarené v pare z talife

nebo z naparovaciho kosiku.

Poznamka

MnozZstvi vody zdvisi na mnoZstvi pokrmu na naparovaci podlozce.
Naparovacf podlozku neponorujte do vody.

Pri vyjimani pouZijte kuchyriské chriapky nebo utérku, protoze talit a
naparovaci podloZka budou velmi horké.

Peceni
1
2
3

Vlozte potraviny a piisady do vnit'niho hrnce.
Provedte krok 6 uvedeny v &isti ,,Priprava pred varenim®.
Zasunite zastr¢ku do sitové zasuvky.

Poznamka

Pecete-li kola¢, nechte viko béhem vareni zaviené. Nejlepsi vysledky
obvykle prindsi peceni kolace pii teploté 130 °C do 45 minut.
Pecete-li jiny pokrm nez kold¢, musi byt viko béhem vareni otevené.
Doporucujeme otevrit viko béhem vareni, pokud teplota presahuje
130 °C.

Stisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce

peceni (Bake) (obr:19).

S Jinou dobu vafenf nastavte podle pokynt v kapitole ,Uprava
doby varenf a teploty".

Stisknutim tlacitka spusténi (Start/Cancel) zahajte viastni vareni

(obr.10).

Po dokonceni peceni se ozvou 4 pipnutf a kontrolka zvolené

funkce zhasne.

Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovéni teploty.

> Rozsviti se indikdtor udrzovanf teploty (Keep warm/Off)
(obr:11).

Poznamka

Pri vyjimani vnitfniho hrnce z vicelcelového hrnce pouzijte kuchyriské
chriapky nebo utérku, protoze vnitfni hrnec bude velice horky.

Smazeni

1 VloZte potraviny a pfisady do vnitfniho hrnce.

2 Provedte krok 6 uvedeny v ¢dsti ,Priprava pred varenim®.

3 Zasurite zdstrcku do sitové zdsuvky.

4 Stisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce
smazenf (Fry) (obr. 20). ;
9 Jinou dobu varenf nastavte podle pokynd v kapitole ,,Uprava

doby varenf a teploty".

5 Stisknutim tlacitka spusténi (Start/Cancel) zahajte viastni vareni
(obr.10).

6 Po dokoncenf varen( se ozvou 4 pipnutf a kontrolka zvolené funkce
vareni zhasne.

7 Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovdni teploty.

> Rozsviti se indikdtor udrzovan( teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

Poznamka

Bé&hem smaZeni neotevirejte viko.
Doporucujeme oteviit viko béhem vareni, pokud teplota presahuje
130 °C.

Duseni

w N =

Vlozte potraviny a piisady do vnit'niho hrnce.
Provedte kroky 6 a 7 uvedené v &asti , Priprava pred varenim.
Stisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce
dugen( (Stew) (obr: 21).
S Jinou dobu vafenf nastavte podle pokynt v kapitole ,Uprava
doby vareni a teploty".
Stisknutim tlacitka spusténi (Start/Cancel) zahajte viastni vareni
(obr.10).
Po dokonéeni vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce
varen( zhasne.
Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovéni teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty (Keep warm/Off)
(obr. 11).

Manualni
Manudinf rezim Ize pouzt pro pripravu pokrmd vyzadujicich vétsi miru
kontroly nad dobou a teplotou pripravy.

1
2

3

Vlozte potraviny a prisady do vnit'niho hrnce.
Provedte kroky 6 a 7 uvedené v ¢asti ,Priprava pred varenim®.
Stisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkce
manudinf pripravy (Manual) (obr. 22).
5 Jinou dobu vafenf nastavte podle pokynt v kapitole ,Uprava
doby vareni a teploty".
Stisknutim tlacitka spusténi (Start/Cancel) zahajte viastni vareni
(obr. 10).
Po dokonéeni vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce
vafen( zhasne.
Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovéni teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty (Keep warm/Off)
(obr. 11).

Poznamka

® Varfte-li pfi teplotdch nizsich nez 70 °C, vypnéte prred zacdtkem varen!

rezim udrZovani teploty.

® V manudlnim reZimu musf byt viko béhem vareni oteviené, je-li teplota

vareni vy33i nez 130 °C.

Rezim udrzovani teploty
Viceucelovy hrnec nabizf jednoduché ovlddani rezimu udrzovanf

teploty.

Pokud primo stisknete tlacitko pro spusténi (Start/Cancel), jakmile
vyberete funkci vareni pomocf tlacitka nabidky (Menu), rozsviti

se indikdtor udrzovani teploty. Po dokoncenf vareni se prepne
vicetcelovy hrnec primo do rezimu udrzovéni teploty.

Pokud nejprve stisknete tlacitko udrzovani teploty a poté tlacitko
pro spustén( (Start/Cancel), jakmile vyberete funkci varenf
pomoci tlacitka nabidky (Menu), indikdtor udrzovani teploty bude
zhasnuty. Po dokoncenf varenf se vicelcelovy hrnec prepne do
pohotovostniho rezimu.

Poznamka

* Dbejte na to, abyste odstranili vSechny zbytky potravin z okolf
ovlddaciho panelu.

Prislusenstvi
LZice na ryzi, sbéracka na polévku, vnitfni hrnec, parni hrnec a kryt
otvoru pro vystup pary:

* Ponorte do horké vody a ocistéte houbou.

6 Prostredi

Az pristroj doslouzf, neodklddejte jej do béZzného
komundlniho odpadu, ale odevzdejte jej k recyklaci do
oficidintho sbérného dvora. PomdZete tim zachovat Zivotnf
prostredf,
|

7 Zaruka a servis

Pokud potrebujete sluzby ¢i informace nebo pokud dojde k potizim,
navstivte web spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obratte na
stiedisko péce o zdkazniky spole¢nosti Philips ve vasi zemi. Telefonnf
¢islo naleznete v zdrucnim listu s celosvétovou platnostf. Pokud se ve
vasi zemi sti'edisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips nenachaz,
obratte se na mistniho prodejce vyrobkd Philips.

8 Specifikace

Cislo modelu HD3139
Jmenovity vykon 980 W
Jmenovitd kapacita 401

9 Odstranovani problému

Jestlize dojde k problémdm s timto vicelcelovym hrncem, zkontrolujte
prred kontaktovanim servisu ndsledujici moznosti. Pokud se vdm
problém nepodarf vyresit, kontaktujte stedisko péce o zakazniky
spolecnosti Philips ve vasi zemi.

Problém Reseni

Kontrolka na tla¢itku se
nerozsviti.

Jde o problém s pripojenim. Zkontrolujte,
zda je k vicelcelovému hrnci spravné
pripojen napdjeci kabel a zda je zastr¢ka
pevné zasunuta v sitové zasuvce.

Kontrolka je vadnd. Odneste pristroj
ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.

Displej nefunguije. Vicelcelovy hrnec nenf pripojen ke zdroji
napdjent. Pokud chybi napdjenf, funkce
zélohovéni pro pripad vypadku napdjenf
nepracuje a displej nefunguje.

Baterie displeje je vybitd. Odneste prfistroj
ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spole¢nosti Philips
a nechte baterii vyménit.

RyZe nenf uvarend. Je mélo vody. Pidejte vodu podle stupnice

uvnitr* vnittniho hrnce.

Nestiskli jste tla¢ftko spusténi (Start/
Cancel).

Pred zapnutim viceucelového hrnce se
ujistéte, Ze na topném télese ani na vnéjsi
¢asti vnitintho hrnce neulpély Zddné zbytky.

Topné téleso je poskozené nebo je vnitini
hrnec zdeformovany. Odneste vicelcelovy
hrnec ke svému prodejci Philips nebo do

o V pohotovostnim rezimu mzete stisknutim tla¢itka pro udrzovan teploty

(Keep warm/Off) prejit do rezimu udrzovénf teploty.
o Vrezimu udrzovani teploty muzete stisknutim tla¢itka pro udrzovani

teploty (Keep warm/Off) prejit do pohotovostniho rezimu.

Uprava doby vareni a teploty

Dobu vareni mizete upravit u viech funkci's vyjimkou funkce ryze/

téstoviny (Rice/Pasta). Teplotu vareni miZete upravit jen u funkef

Baking (peceni) a Manual (manudlni priprava). Regulace doby u

jednotlivych funkef je popsana v tabulce ,,Prehled funkei™,

Po vybéru poZadované funkce pomoci tla¢itka nabidky se na

obrazovce ukdze vychozf doba varent.

1 Jinou dobu vareni nastavite stisknutim tla¢itka doby varenf
(Cooking time) (obr: 23), poté zacne vychozl doba vareni na
displeji blikat.

2 Stisknutim tlac¢ftka hodin (Hr +) nastavite jednotku hodin (obr: 24).

3 Stisknutim tlacitka minut (Min -) nastavite jednotku minut (obr: 24).

4 Jinou teplotu vareni nastavite stisknutim tlacitka teploty (Temp)
(obr. 25), poté za¢ne vychozi teplota vareni na displeji blikat.

5 Stisknutim tlacftka pro zvy3eni (Hr +) nebo snizenf (Min -) nastavte
pozadovanou teplotu vareni (obr. 26).

Predvolba ¢asu pro odlozené vareni

Dobu pro odloZené vareni mlZete nastavit ve viech rezimech varenf

s vyjimkou rezimu smazenf.
Provedte kroky 6 a 7 uvedené v casti ,Priprava pred varenim®.

2 Stisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud se nevybere pozadovand
funkce varenf (obr. 27).

3 Stisknéte tlacitko casovace predvoleb (Preset timer) a na displeji
zacne blikat vychozi prednastaveny cas.

4 Stisknutim tla¢itka hodin (Hr +) a tla¢itka minut (Min -) nastavite
pozadovanou predvolbu casu.

5 Stisknutim tlacftka spusténf (Start/Cancel) potvrdite ¢asovac
predvoleb (obr. 10).

6 Vareni bude dokonceno po uplynutf doby predvolby. Ozvou se
4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce vareni zhasne.

7 Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
> Rozsviti se indikdtor udrzovani teploty (Keep warm/Off)

(obr: 11).

Poznamka

¢ Funkce prednastaveni neni dostupna v rezimu smazent.
® Tlagitko predvolby nereaguje v pohotovostnim reZimu.

5 Cisténi a Udriba

Poznamka

® Pred zahdjenim ¢isténi odpojte vicelcelovy hrnec ze sitové zdsuvky.
® S disténim pockejte, az vicel¢elovy hrnec dostatecné vychladne,

Interiér
Vnitinf ¢ast vika a télo pristroje:
¢ Otrete je vyzdimanym a vlhkym hadrikem.
* Dbejte na to, abyste odstranili viechny zbytky potravin prilnuté
k viceucelovému hrnci.
Topné téleso:
¢ Otete je vyzdimanym a vlhkym hadrikem.
® Zbytky potravin otrete vihkym vyzdimanym hadrikem.

Exteriér
Povrch vika a vnéjsi povrch téla pristroje:
¢ Otrete je hadrikem navihcenym v mydiové vodé.
* Ovlddacf panel otirejte pouze mékkym a suchym hadrikem.

autorizovaného servisu spole¢nosti Philips.

Ryze je prili§ suchd a
$patné uvarena.

Pridejte k ryZi vice vody a varte ryzi o néco
déle.

Viceucelovy hrnec
automaticky neprepind
do rezimu udrzovédnf
teploty.

Moznd jste stiskli tlacitko udrzovanf teploty
(Keep warm/Off) jesté pred stisknutim
tlacitka spusténi (Start/Cancel).V tom
pripadé se vicelicelovy hrnec po dokoncenf
varen( prepne do pohotovostniho rezimu.

Ovlddanf teploty md poruchu. Odneste
pristroj ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.

Ryze je pripdlend.

Neproplachli jste ryzi dikladné. Ryzi
proplachujte, dokud nenf voda ¢ird.

Béhem vareni vytéka
z vicelcelového hrnce
voda.

Ujistéte se, Ze jste doplnili vodu na hladinu,
kterd je indikovdna na stupnici uvnitr
vnitfniho hrnce a kterd odpovidd poctu
pouzitych odmérek ryze.

Nelze zobrazit
pozadovanou funkci
varenf.

Opakované stisknéte tlacitko nabidky
(Menu) a vyberte pozadovanou funkci
varen( podle zobrazeni na indikdtoru.

RyZze po uvareni pachne.

Vycistéte vnitini hrnec prostfedkem na
mytf nddobi a teplou vodou.

Po varen( se ujistéte, Ze kryt otvoru pro
vystup pary, vnitini viko a vnit'ni hrnec
jsou dikladné vycisténé.

Na displeji se zobrazuje
chybova zprdva (E1, E2,
E3 nebo E4).

Béhem procesu vareni doslo k vypadku
napdjeni. Odneste pristroj ke svému
prodejci Philips nebo do autorizovaného
servisu spolecnosti Philips.

sti

1 Teie Multicooker

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!
Philipsi pakutava tootetoe eeliste tdielikuks kasutamiseks registreerige
oma toode veebilehel www.philips.com/welcome.

3. Pakendi sisu (joonis 1)

Multicookeri pShiseade Toitejuhe
Aurutusrest Mo&tendu
Spaatel Supikulp
Kasutusjuhend Retsept
Ohutusjuhend Garantiileht

Ulevaade (joonis 2)

Auruava eemaldatav

kork Kuttekeha

Kaanevabastusnupp

Elektripistik

Seadme kéepide

Sisemine ndu

Veetaseme naidik

3

®

@

(3 |Pealmine kaas
®

®

Juhtpaneel

P ®e

Réngastihend

(&) |Péhikorpus

Juhikute iilevaade (jooni

7]

3)

@ |Kasgitoimingud

Minut / vdhendamise nupp

Soojana hoidmise/
véljaltlitamise nupp

®|®

Valmistamisaja nupp

@

®
#|Nupp ,Menu" (meniit)

Temperatuuri nupp

(19| Eelseadistusnupp

Kaivitamis-/katkestamisnupp

®

()| Tund / suurendamise nupp

Ekraan

®B®|®




Programmide llevaade

Kii -
) . Kiipsetusaja| Reguleeritav | Eelseadistatud u!)setusala
Funktsioonid N . vaikeseade
vaikeseade | kiipsetusaeg aeg
temperature
Riis/P: Rice/
fisPasta (Rice/ |4 it / 124 tundi | 130-140° C
Pasta)
Ulessoojendamine | ) ooy |5 ™I s nd | 9541000 €
(Reheat) 2 tundi
20 minutit -
Keetmine (Boil) | 1 tund mindt 124 tundi | 90-100° C
4 tundi
Aurutamine asmin | O o | 9041000 €
(Steam) 2 tundi
Kipsetamine 45 min 20 minutit - 124 tundi 100° C
(Bake) 2 tundi
Praadimine (Fry) | 15 minutit | 5-60 minutit / 145-150° C
Havtamine (Stew) | 1tund | 20 oaingi | 85900 €
10 tundi
Kasutusjuhend 2 tundi 5 minutit - 124 tundi 100° C
(Manual) 10 tundi

E Markus.

® Kupsetamisel kasutatavat ja kdsitsi juhitavate programmide temperatuuri
saab reguleerida. Kiipsetamisel kasutatavat ja kdsitsi juhitavate
programmide temperatuuri saab valida vahemikus 40° C kuni 160° C.
Temperatuuri samm on 10 kraadi.

Parast kiipsetamise alustamist saate vajutada katkestamisnuppu (Start/
Cancel), et kiipsetamisprotsess desaktiveerida. Seejérel |tlitub Multicooker
ootereziimi.

Mdningate funktsioonide, nditeks riisi/pasta (Rice/Pasta), tlessoojendamise
(Reheat), keetmise (Boil) ja aurutamise (Steam) funktsiooni puhul ei
kuvata kiipsetusaega kohe algusest. [: _-] kuvatakse ekraanil enamuse
kipsetusajast, kuni Multicooker tuvastab vee/vedeliku ja koostisainete
koguse esialgse toiduvalmistamisaja jooksul. Kui Multicooker tuvastab
tegeliku vajamineva kipsetusaja, nditab taimer jarelejdanud aega.

4  Multicooker’i kasutamine

Enne esimest kasutamist

1 Votke kaik tarvikud sisemisest ndust valja. Eemaldage sisemise ndu
pakkematerjal.

2 Enne seadme esmakordset kasutamist tehke selle osad hoolikalt
puhtaks (vt peattkki “Puhastamine ja hooldus”).

Markus.

¢ Enne seadme kasutamist veenduge, et kdik osad on téiesti kuivad.

Ettevalmistused enne toidu valmistamist

Enne seadme kasutamist peate tegema jargmist:

Riis:

1 Mbdtke vajalik riisi kogus komplekti kuuluva m&6tendu abil.

2 Peske riisi pohjalikutt.

3 Pange eelnevalt pestud riis sisemisse ndusse.

4 Lisage vett sisemise ndu skaalal ndidatud tasemeni ja siluge riisi pind
tasaseks.

Erinevad road:

5 Kaane avamiseks vajutage kaanevabastusnupule (joonis 4).

6 Puhkige sisemise ndu vdliskiilg kuivaks (joonis 5), seejdrel pange
sisemine ndu Multicookerisse (joonis 6). Kontrollige, kas sisemine
ndu on korralikult kiittekehaga kokkupuutes.

7 Sulgege Multicookeri kaas (joonis 7) ja thendage pistik
seinakontakti (joonis 8).

Markus.

Kontrollige, et sisemine ndu oleks korralikult kiittekeha peal.

Tdpsema teabe riisi ja vee suhte kohta leiate retseptist.

Sisemisel noul margitud tase on lihtsalt néitlik. Te voite alati veetaset
reguleerida, vttes arvesse erinevaid riisititpe ja isiklikke eelistusi.

® Kontrollige, et sisemise ndu valispind oleks kuiv ja puhas ning et kiittekehal
ega magnetlilitil ei ole mingeid toidujadke.

Riisi/pasta valmistamine

1 Jdrgige osas “Ettevalmistused enne s6dgi valmistamist” toodud
samme.

2 Vajutage menttnuppu (Menu) kuni riisi/pasta kiipsetamise
programm (Rice/Pasta) on valitud (joonis 9).

3 Kupsetamise alustamiseks vajutage kdivitamisnuppu (Start/Cancel)
(joonis 10).

4 Kui programm on 16ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

5 Seade llitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
5 S{ttib soojana hoidmise margutuli (Keep warm/Off) (joonis 11).

Markus.

®  Kui teie elukohas on ebatihtlane pinge, v&ib juhtuda, et toit keeb dle.

® Kupsetusprotsessi I5ppedes segage riisi ja votke see kohe vilja, et
Ulemddrane niiskus saaks eralduda ja riis oleks kohev.

® Kupsetustingimustest saltuvalt vaib juhtuda, et ndu pdhjas olev riis on
kergelt pruunikas.

Ulessoojendamine

1 Murendage kilm toit ja laotage see Uhtlaselt sisemisse ndusse
(joonis 12).

2 Valage toidule natuke vett, et see ei muutuks liiga kuivaks
(joonis 13).Vee kogus soltub toidu kogusest.

3 Jdrgige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

4 Vajutage menttnuppu (Menu) kuni Glessoojendamise
programm(Reheat) on valitud (joonis 14).
5 Kiipsetusaja muutmiseks tutvuge peatikiga “Kipsetusaja ja

-temperatuuri reguleerimine”.

5 Kipsetamise alustamiseks vajutage kdivitamisnuppu (Start/Cancel)
(joonis 10).

6 Kui programm on I6ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

7 Seade llitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
9 S{ttib soojana hoidmise margutuli (Keep warm/Off) (joonis 11).

Keetmine

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.

2 Jargige osas "Ettevalmistused enne s6dgi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

3 Vajutage menilnuppu (Menu), kuni keetmisprogramm (Boil) on
valitud (joonis 15).
> Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatiikiga “Kipsetusaja ja

-temperatuuri reguleerimine”.

4 Kipsetamise alustamiseks vajutage kdivitamisnuppu (Start/Cancel)
(joonis 10).

5 Kui programm on I6ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

6 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
5 Suttib soojana hoidmise margutuli (Keep warm/Off) (joonis 11).

2/4

Aurutamine

1
2
3
4
5

6

Pange sisemisse ndusse natuke vett.

Pange aurutatav toit plaadile v&i aurutusalusele.

Kui kasutate eraldi plaati, pange see aurutusalusele (joonis 16).

Pange aurutusalus sisemisse ndusse (joonis 17).

Jargige osas “Ettevalmistused enne s6&gi valmistamist” toodud

samme nr 6 ja 7.

Vajutage menttnuppu (Menu) kuni aurutusprogramm (Steam) on

valitud (joonis 18).

> Kiipsetusaja muutmiseks tutvuge peatkiga “Kipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”.

Kipsetamise alustamiseks vajutage kéivitamisnuppu (Start/Cancel)

(joonis 10).

Kui programm on 16ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud

kipsetusprogrammi tuli kustub.

Multicooker lulitub automaatselt soojana hoidmise reZiimile.

9 Sittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm/Off) (joonis 11).

10 Avage kaas ja votke aurutatud toit plaadilt vai aurutusrestist

ettevaatlikult vélja.

Markus.

Vee kogus séltub aurutusualusel oleva toidu kogusest. Arge kastke
aurutusalust vette.

Kasutage pajakinnast voi pajalappi, kuna aurutusplaat ja -alus on viga
kuumad.

Kupsetised

1
2

3

Pange koostisained sisemisse ndusse.

Jargige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
sammu nr 6.

Sisestage pistik pistikupessa.

Markus.

Koogi kiipsetamisel hoidke kaant ndu peal. Koogi kiipsetamisel
saavutatakse parim tulemus tavaliselt temperatuuril 130° C t66ajaga 45
minutit.

Muude kipsetiste valmistamisel peab kaas kiipsetamise ajal avatud olema.
Kui temperatuur on Gle 130° C, on soovitatav kaas kilpsetamise ajal avada.

¢ Sisemise ndu seadmest véljavGtmisel kasutage pajakinnast vai rétikut, kuna

Vajutage menttnuppu (Menu) kuni kiipsetamise programm(Bake)

on valitud (joonis 19).

9 Kiipsetusaja muutmiseks tutvuge peatikiga “Kipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”.

Kipsetamise alustamiseks vajutage kéivitamisnuppu (Start/Cancel)

(joonis 10).

Kui programm on I6ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud

kipsetusprogrammi tuli kustub.

Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

9 S{ttib soojana hoidmise margutuli (Keep warm/Off) (joonis 11).

Markus.

sisemine ndu on vaga kuum.

Frittimine

1
2

How

Pange koostisained sisemisse ndusse.

Jargige osas "Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud

sammu nr 6.

Sisestage pistik pistikupessa.

Vajutage menttnuppu (Menu) kuni frittimise programm (Fry) on

valitud (joonis 20).

5 Kiipsetusaja muutmiseks tutvuge peatikiga “Kiipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”.

Kipsetamise alustamiseks vajutage kéivitamisnuppu (Start/Cancel)

(joonis 10).

Kui programm on 16ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud

kupsetusprogrammi tuli kustub.

Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
9 Sittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm/Off) (joonis 11).

Markus.

Frittimisprogrammi kasutamise ajal drge pealmist kaant sulgege.

® Kui temperatuur on dle 130° C, on soovitatav kaas kiipsetamise ajal avada.

Hautamine

1
2

w

Pange koostisained sisemisse nousse.

Jargige osas “Ettevalmistused enne s6dgi valmistamist” toodud

samme nr 6 ja 7.

Vajutage menttnuppu (Menu) kuni hautamisprogramm(Stew) on

valitud (joonis 21).

> Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatiikiga “Kipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”.

Kipsetamise alustamiseks vajutage kéivitamisnuppu (Start/Cancel)

(joonis 10).

Kui programm on 16ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud

kipsetusprogrammi tuli kustub.

Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

5 Suttib soojana hoidmise margutuli (Keep warm/Off) (joonis 11).

Kasutusjuhend
Kui soovite kiipsetusaega ja -temperatuuri ise rohkem reguleerida,
voite kasutada kdsitsi juhtimise programmi.

1
1

w

Pange koostisained sisemisse nousse.

Jargige osas “Ettevalmistused enne s6dgi valmistamist” toodud

samme nr 6 ja 7.

Vajutage menttnuppu (Menu) kuni késitsi juhtimise programm

(Manual) on valitud (joonis 22).

> Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatiikiga “Kipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”.

Kipsetamise alustamiseks vajutage kaivitamisnuppu (Start/Cancel)

(joonis 10).

Kui programm on 16ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud

kipsetusprogrammi tuli kustub.

Seade lUlitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

5 Suttib soojana hoidmise margutuli (Keep warm/Off) (joonis 11).

Markus.

Kui te valmistate toitu madalamal temperatuuril kui 70° C, lilitage enne
toidu valmistamisega alustamist soojana hoidmise reziim valja.

Kui valmistate toitu kdsitsi juhtimise reZiimis ja temperatuur on Gle130° C,
peab pealmine kaas toidu valmistamise ajal lahti olema.

Soojana hoidmise reziim
Seade voimaldab teil hdlpsasti soojana hoidmise reziimi juhtida.

Kui vajutate parast menttnupu (Menu)abil
toiduvalmistamisprogrammi valimist kohe kéivitamisnuppu
(Start/Cancel), stittib soojana hoidmise margutuli. Kui toidu
valmistamine on I&ppenud, ltlitub seade kohe soojana hoidmise
reziimile.

® Kui vajutate parast mentinupu (Menu)abil
toiduvalmistamisprogrammi valimist esmalt soojana hoidmise
nuppu ja seejdrel kdivitamsinuppu (Start/Cancel), kustub soojana
hoidmise margutuli. Parast toidu valmistamise IGpetamist Idlitub
seade ootereziimile.

Markus.

Soojana hoidmise reziimile lulitumiseks vdite ootereZiimil vajutada soojana
hoidmise nupule (Keep warm/Off)
Ootereziimile ltlitumiseks voite soojana hoidmise reziimil vajutada soojana
hoidmise nupule (Keep warm/Off).

Kupsetusaja ja -temperatuuri reguleerimine

Toiduvalmistusaega saab reguleerida kdigi programmide puhul (v.a

riisi/pasta programm); kiipsetamistemperatuuri saab reguleerida

kipsetamise ja késitsi juhitava programmi puhul. Tépsem teave aja

reguleerimise kohta eri programmide puhul on toodud tabelis

"Programmide Ulevaade”.

Parast seda, kui olete menttinupu abil valinud soovitud programmi,

kuvatakse ekraanile kiipsetusaja vaikeseade.

1 Kupsetusaja muutmiseks vajutage kiipsetusaja nupule
(Cooking time) (joonis 23) ning ekraanil hakkab vilkuma
kipsetusaja vaikeseade.

2 Tunnivddrtuse seadistamiseks vajutage tunninuppu (Hr +)
(joonis 24).

3 Minutivddrtuse seadistamiseks vajutage minutinuppu (Min -)
(joonis24).

4 Temperatuuri muutmiseks vajutage temperatuurinuppu(Temp)
(joonis 25) ja ekraanil hakkab vilkuma temperatuuri vaikeseade.

5 Soovitud temperatuuri seadistamiseks vajutage suurendamise
(Hr +) v&i vdhendamise (Min -) nuppu (joonis 26).

Aja seadistamine hilisemaks kiipsetamiseks
Aega saab hilisemaks kiipsetamiseks seadistada kdigi programmide
puhul, va frittimine.

1 Jargige osas “Ettevalmistused enne s6dgi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

2 Vajutage menttnuppu (Menu) kuni soovitud
toiduvalmistusprogramm on valitud (joonis 27).

3 Vajutage eelseadistusnuppu (Preset timer), ja ekraanil hakkab
vilkuma aja eelseadistatud vaikeseade.

4 Eelseadistage tunni- (Hr +) ja minutinuppu (Min -), et seadistada
soovitud seadistusaega.

5 Vajutage kaivitusnuppu (Start/Cancel), et eelseadistustaimer
kinnitada (joonis 10).

6 Toidu valmistamine 15peb, kui eelseadistatud aeg on tdis saanud.
Kuulete nelja piiksu ja valitud toiduvalmistamisprogrammi margutuli
kustub.

7 Seade lilitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

5 Suttib soojana hoidmise (Keep warm/Off) margutuli
(joonis 11).

Markus.

¢ Frittimise programmis ei saa kasutada seadistamisfunktsiooni.
® Seadistamisnupp ei reageeri ootereZiimil.

Probleem Lahendus

Riis ei ole pehmeks
keenud.

Vett ei ole piisavalt. Lisage vett sisemises ndus
ndidatud skaalat jargides.

Te ei vajutanud kdivitamisnuppu (Start/
Cancel).

Kontrollige, et kiittekehal ja sisemise ndu
vdlispinnal ei ole toidujddke enne kui seadme
sisse lUlitate.

Kuttekeha on vigastatud v&i sisemine ndu
on deformeerunud.Viige Multicooker Philipsi
miilgiesindaja juurde voi Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse.

Riis on liiga kuiv ega
ole hasti kiipsenud.

Lisage riisile ronkem vett ja keetke seda pisut
kauem.

Multicooker ei ldlitu | Te vajutasite v3ib-olla soojana hoidmise
automaatselt soojana | nuppu (Keep warm/Off) enne, kui vajutate
hoidmise reziimile. | kdivitusnuppu (Start/Cancel). Sellisel juhul on
Multicooker pérast kiipsetamise I6ppemist
ootereziimil.

Temperatuuriregulaator on vigane.Viige seade
Philipsi miiigiesindaja juurde v&i Philipsi
volitatud hoolduskeskusesse.

Riisi védrv on
mddrdunud.

Te ei loputanud riisi korralikult. Loputage riisi
seni, kuni vesi jddb puhtaks.

Toidu valmistamise | Kontrollige, et lisasite vett sisemises nSus
ajal voolab seadmest | oleval skaalal ndidatud tasemeni, mis vastab
vett vélja. riisi valmistamiseks kasutatud modtetasside
arvule.

Mul ei dnnestu
soovitud programmi
valida.

Vajutage korduvalt menttnuppu (Menu), et
valida soovitud programm nagu ndidikul ndha

Riis I8hnab keetmise
jdrel halvasti.

Puhastage sisemine ndu pesuvahendi ja sooja
veega.

Parast s66gi valmistamist kontrollige, et
auruava kork, sisemise ndu kaas ja sisemine
ndu oleksid korralikuft puhtad.

Ekraanil on veateade | Toidu valmistamise ajal esines voolukatkestus.
(E1,E2,E3, or E4). Viige seade Philipsi mitgiesindaja juurde voi
Philipsi volitatud hoolduskeskusesse.

1 Vas multicooker

Cestitamo vam na kupnji i dobro dogli u Philips!
Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips, registrirajte
svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

2 Sadrzaj pakiranja (slika 1)

Napomena

® Prije uporabe aparata multicooker provjerite jesu li svi dijelovi potpuno suhi.

Priprema prije kuhanja

Prije uporabe aparata multicooker morate uciniti sliedece:

Riza:

1 lzmjerite rizu koristedi isporu¢enu mjernu posudu.

2 Temeljito isperite rizu.

3 Prethodno opranu rizu stavite u unutarnju posudu.

4 Dodajte vodu do razine naznacene na ljestvici unutar unutarnje
posude i poravnajte povrinu rize.

Razna druga jela:

5 Pritisnite gumb za otpustanje poklopca kako biste ga otvorili (sl. 4).

6 Dobro obrisite vanjsku povrsinu unutarnje posude (sl. 5), a zatim
unutarnju posudu stavite u multicooker (sl. 6). Provjerite je i

unutarnja posuda u odgovaraju¢em kontaktu s grija¢im elementom.

7 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. 7), i umetnite utika¢ u
strujnu utiénicu (sl. 8).

Napomena

® Provjerite je li unutarnja posuda u dodiru s grija¢im elementom.

® U receptu potraZite pojedinosti o omjeru rize i vode.

® Razina nazna¢ena u unutarnjoj posudi sluzi samo kao preporuka. Razinu
vode uvijek moZete prilagoditi raznim vrstama rize i viastitim Zeljama.

® Provjerite je li vanjska povrsina unutarnje posude suha i Cista te da nema
nikakvih ostataka na grija¢em elementu ili magnetskom prekidacu.

Kuhanije rize/tjestenine

1 Pratite korake u odjeljku "“Priprema prije kuhanja”.

2 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za
kuhanje rize/tjestenine (Rice/Pasta) (sl. 9).

3 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) kako bi kuhanje
zapocelo (sl. 10).

4 Kada kuhanje zavrsi, ¢ut ¢ete 4 zvucna signala, a indikator odabrane
funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

5 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 |ndikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm/Off) pocet ¢e

svijetliti (sl. 11).

Napomena

® Ako je napon nestabilan u podrucju u kojem Zivite, moZe doci do
prelijevanja aparata multicooker:

® Nakon sto kuhanje zavrsi promijesajte rizu kako biste razdvojili zrna jer ce
se tako osloboditi suvidna vlaga pa riza nece biti slijepljena.

¢ Ovisno o uvjetima kuhanja, moguce je da donji sloj rize bude blago smede

Korisnicki prirucnik Recept

Letak sa sigurnosnim informacijama | Jamstvena kartica

5 Puhastamine ja hooldus

Markus.

Pregled (slika 2)

Odvojivi poklopac otvora za

Grijadi element
paru

® | Q

Gumb za otpustanje

pokiopca Strujna uticnica

® Enne puhastama hakkamist eemaldage seade vooluvdrgust.
® Enne puhastamist oodake, kuni seade on piisavalt jahtunud,

Rucka aparata za kuhanje

Unutarnja posuda Indikatori razine vode

Sisevalgusti
Vilimise kaane sisemus ja korpus:

* Phkige kittekeha niiske, véljavddnatud lapiga.

* Veenduge, et seadme kdljes ei ole toidujddke.
Kittekeha

* Phkige kittekeha niiske, véljavddnatud lapiga.

* Eemaldage toidujddgid viljavadnatud niiske lapiga.

Seadme vilispind
Vilimise kaane pind ja korpuse valispind:
® Pihkige kaas ja korpuse vilispind puhtaks ndudepesuvahendit
sisaldavas vees niisutatud lapiga.
* Juhtpaneeli ptihkimiseks kasutage Gksnes pehmet ja kuiva lappi.
* Hoolitsege selle eest, et juhtpaneeli imbrus oleks toidujddkidest
puhas.

Tarvikud

Riisilusikas, supikulp, sisemine ndu, auruti ja auruava kork:
® Leotage kuumas vees ja peske nuustikuga.

6 Keskkonnakaitse

Tooea 16pus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata.
Seade tuleb Umbertétlemiseks ametlikku kogumispunkti viia.
Niimoodi toimides aitate keskkonda sddsta.

7  Garantii ja hooldus —

Kui vajate teenust vi teavet v&i abi mdne probleemi lahendamisel,
kilastage palun Philipsi veebilehekdilge aadressil www.philips.com

VoI v&tke thendust kohaliku Philipsi klienditeeninduskeskusega.
Telefoninumbri leiate Ulemaailmselt garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole
klienditeeninduskeskust, pé6rduge Philipsi toodete edasimiilja poole.

8 Tehnilised andmed

Mudeli number HD3139
Hinnatud valjundv&imsus 980 W
Hinnatud maht 401

9. Veaotsing

Kui seadme kasutamisel esineb probleeme, kontrollige enne
teenindusse podrdumist jargmist. Kui probleemi ei dnnestu lahendada,
p&drduge kohalikku Philipsi klienditeeninduskeskusesse.

Probleem Lahendus

Nupul olev tuli ei See on Uhenduse viga. Kontrollige, kas
sitti. toitejuhe on korralikult seadmega thendatud
ja kas pistik on korralikult pistikupesas.

Tuli on katki.Viige seade Philipsi mtgiesindaja
juurde v&i Philipsi volitatud hoolduskeskusesse.

Seade ei ole Gihendatud vooluvérku. Kui
toidet ei ole, ei rakendu ka elektrivorgu rikke
tugifunktsioon ning ekraan ei tééta.

Ekraan ei toota.

Ekraani aku on tiihjaks saanud. P66rduge aku
vdljavahetamiseks Philipsi mutgiesindaja poole
voi Philipsi volitatud hoolduskeskusse.

SIS,

Upravljacka ploca Brtveni prsten

Glavno kuciste

3

®

@

(3 |Gornji poklopac
®

®

®

-

regled kontrola (slika

boje.
Glavna jedinica aparata Multicooker | Kabel za napajanje
Kosara za kuhanje na pari Mjerna Salica
Lopatica Kutlaca za juhu Podgrijavanje

1 Rastresite ohladenu hranu i ravnomjerno je rasporedite u
unutarnjoj posudi (sl. 12).
2 Ulijte malo vode na hranu kako biste sprijecili njezino isusivanje (sl.
13). Koli¢ina vode ovisi o koli¢ini hrane.
3 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.
Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju
podgrijavanja (Reheat) (sl. 14).
> Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potraZite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.
5 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) kako bi kuhanje
zapocelo (sl. 10).
6 Kada kuhanje zavrsi, ¢ut cete 4 zvucna signala, a indikator odabrane
funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.
7 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
5 |ndikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm/Off) pocet ce
svijetliti (sl. 11).

Funkcije kuhanja Gumb za minute/smanjenje

Gumb Keep-warm/Off
(odrzavanje topline /
iskljucivanje)

Gumb Cooking time (vrijeme
kuhanja)

® @<=

Gumb Temperature
(temperatura)

®

Gumb Preset timer (mjerac
vremena za prethodno
postavljanje)

Gumb Start/Cancel
(pokretanje/ponistavanje)

®

@
®
Gumb Menu (izbornik)
®

Kuhanje
1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.
2 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku "“Priprema prije kuhanja”.
3 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju
kuhanja (Bail) (sl. 15).
> Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.
4 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) kako bi kuhanje
zapocelo (sl. 10).
5 Kada kuhanje zavrsi, ¢ut ¢ete nekoliko zvucnih signala, a indikator
odabrane funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.
6 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm/Off) pocet ce
svijetliti (sl. 11).

Gumb za sate/povecanje @1 |Zaslon
Pregled funkcija
Zadano Prilagodljivo Prethodno Zadana
Funkcije vrijeme vrijeme postavljeno temperatura
kuhanja kuhanja vrijeme kuhanja
Riza/
tjestenina 40 min / 1-24h 130 - 140 °C
(Rice/Pasta)
Podgrijavanje . _ _ o
(Reheat ) 10 min S5min—2h 1-24h 95 -100 °C
Kuhanje (Boil) 1h 20min—4h 1-24h 90 -100 °C
Kuhanjena |y 0 | 5 min -2k 1-24h 90 - 100 °C
pari (Steam)

Pecenje o
(Bake) 45 min 20min-2h 1-24h 100 °C
Przenje (Fry) | 15 min 5— 60 min / 145 - 150 °C
Piranje Th | 20min—10h| 1-24h 8590 °C

(Stew)
Rucno . o
(Manual) 2h 5min—10h 1-24h 100 °C

E Napomena

® Temperatura kuhanja za funkcije pecenja i ru¢nog postavljanja mogu se
prilagoditi. MoZete odabrati temperaturu za funkcije pecenja i ru¢nog
postavljanja — izmedu 40 °C i 160 °C. U koracima od 10 °C.

® Nakon sto kuhanje zapocne moZete pritisnuti gumb za ponistenje (Start/
Cancel) kako biste deaktivirali kuhanje. Multicooker ¢e prije¢i u stanje
pripravnosti

® Vrijeme kuhanja ne prikazuje se to¢no od pocetka za neke funkcije,
kao 3to su funkcija za kuhanje rize/tjestenine (Rice/Pasta), funkcija za
podgrijavanje (Reheat), funkcija za prokuhavanje (Boil) i funkcija za kuhanje
na pari (Steam)[: :J prikazuje se na zaslonu vecinu vremena kuhanja
dok Multicooker prepoznaje koli¢inu vode/tekucine i sastojaka na pocetku
razdoblja pripreme. Jednom kada Multicooker odredi potrebno vrijeme
kuhanja, mjera¢ vremena prikazat ¢e preostalo vrijeme kuhanja.

Kuhanje na pari

1 Ulijte malo vode u unutarnju posudu.

2 Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite na pladanj ili u ladicu za
kuhanje na pari.

3 Ako koristite zaseban pladanj, stavite ga u ladicu za kuhanje na pari

(sl. 16).

Ladicu za kuhanje na pari stavite u unutarnju posudu (sl. 17).

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

6 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju
kuhanja na pari (Steam (sl. 18).
> Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potraZite u

poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

7 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) kako bi kuhanje
zapocelo (sl. 10).

8 Kada kuhanje zavr3i, ¢ut cete 4 zvucna signala, a indikator odabrane
funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

[N

9 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 |ndikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm/Off) pocet ce
svijetliti (sl. 11).

10 Otvorite poklopac i pazljivo izvadite hranu kuhanu na pari s pladnja

ili iz koSare za kuhanje na pari.

Napomena

® Koli¢ina vode ovisi o kolicini hrane u ladici za kuhanje na pari. Ladicu za
kuhanje na pari nemojte uranjati u vodu.

¢ Koristite kuhinjsku rukavicu ili krpu jer ¢e pladanj i ladica za kuhanje na pari
biti vrlo vrudi.

4  Uporaba aparata multicooker

Prije prve uporabe

1 lzvadite sav dodatni pribor iz unutarnje posude. Skinite ambalazu s
unutarnje posude.

2 Prije prve uporabe temeljito operite dijelove aparata multicooker
(pogledajte poglavije “Cidcenje i odrzavanje”).

Pecenje

1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

2 Slijedite korak 6 u odjeljku "“Priprema prije kuhanja”.
3 Utikac¢ ukopdajte u zidnu uticnicu.

Napomena

¢ Tijekom procesa pecenja kolaca poklopac drzite zatvorenim. Pecenje
kolaca pri 130 °C i 45 minuta obi¢no pruza najbolje rezultate kuhanja.
Tijekom procesa pecenja druge hrane poklopac mora biti otvoren.
Kada je temperatura iznad 130 °C, preporucuje se otvoriti poklopac
tijekom kuhanja.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju

pecenja (Bake) (sl. 19).

> Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potraZite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) kako bi kuhanje

zapocelo (sl. 10).

Kada pecenje zavrsi, ¢ut Cete 4 zvucna signala, a indikator odabrane

funkcije iskljucit ¢e se.

Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.

5 Indikator funkcije odrZavanja topline (Keep warm/Off) pocet ¢e
svijetliti (sl. 11).

Napomena

Prilikom vadenja unutarnje posude iz aparata multicooker koristite
kuhinjsku rukavicu ili krpu jer je unutarnja posuda vrlo vruca.

Przenje

1

2
3
4

Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

Slijedite korak 6 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Utika¢ ukopcajte u zidnu uti¢nicu.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju

przenja (Fry) (sl. 20).

> Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potraZite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) kako bi kuhanje

zapocelo (sl. 10).

Kada kuhanje zavrsi, ¢ut cete 4 zvucna signala, a indikator odabrane

funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

Multicooker ¢e automatski prije¢i u nacin rada odrzavanja topline.

5 |ndikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm/Off) pocet ce
svijetliti (sl. 11).

Napomena

® Tijekom prZenja nemojte zatvarati gornji poklopac.

Kada je temperatura iznad 130 °C, preporucuje se otvoriti poklopac
tijekom kuhanja.

Pi
1
2
3

rjanje

Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju pirjanja

(Stew) (sl.21).

5 Ako zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) kako bi kuhanje

zapocelo (sl. 10).

Kada kuhanje zavrsi, ¢ut Cete 4 zvucna signala, a indikator odabrane

funkcije kuhanja iskljucit ce se.

Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm/Off) pocet ce
svijetliti (sl. 11).

Rucno
MoZete koristiti ru¢ni nacin rada kako biste imali vecu kontrolu nad
vremenom kuhanja i temperaturom.

1
2

3

Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Pritid¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za

rucno postavljanje (Manual) (sl. 22).

5 Ako zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) kako bi kuhanje

zapocelo (sl.10).

Kada kuhanje zavrsi, ¢ut cete 4 zvucna signala, a indikator odabrane

funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.

9 |ndikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm/Off) pocet ¢e
svijetliti (sl. 11).

Napomena

Ako hranu kuhate pri temperaturi ispod 70 °C, iskljucite nacin rada
odrzavanja topline prije nego sto po¢nete kuhati

Kada u ru¢nom nacinu rada kuhate pri temperaturi visoj od 130 °C, gornji
poklopac mora biti otvoren tijekom kuhanja.

N

acin rada za odrzavanje topline

Multicooker omogucava jednostavnu kontrolu nad nacinom rada za
odrzavanje topline.

Nakon odabira funkcije kuhanja pomocu gumba izbornika (Menu),
ako izravno pritisnete gumb za pokretanje (Start/Cancel), indikator
odrzavanja topline pocet ce svijetliti. Nakon dovrSetka kuhanja
multicooker e izravno prijeci na nacin rada odrzavanja topline.
Nakon odabira funkcije kuhanja pomocu gumba izbornika (Menu),
ako najprije pritisnete gumb za odrzavanje topline, a zatim gumb
za pokretanje (Start/Cancel), iskljucit ¢e se indikator odrzavanja
topline. Nakon dovrietka kuhanja multicooker ¢e prijeci u stanje
pripravnosti.

Napomena

U stanju pripravnosti moZzete pritisnuti gumb za odrZavanje topline (Keep

warm/Off) kako biste aktivirali nacin rada odrzavanja topline.
U nacinu rada odrzavanja topline moZzete pritisnuti gumb za odrzavanje

topline (Keep warm/Off) kako biste aktivirali stanje pripravnosti.

5 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) kako biste potvrdili
mjera¢ vremena za prethodno postavijanje (sl. 10).

6 Kuhanje ce zavrsiti kada prethodno postavljeno vrijeme istekne.
Cut ¢ete 4 zvucna signala, a indikator odabrane funkcije kuhanja
iskljucit ce se.

7 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
9 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm/Off) pocet ce

svijetliti (sl. 11).

Napomena

® Funkcija prethodnog postavljanja nije dostupna u nacinu rada przenja.
® Gumb za prethodno postavljanje ne reagira u stanju pripravnosti.

5 Cis¢enje i odrzavanje

Napomena

Prije ¢is¢enja iskopcajte multicooker:
® Prije ciS¢enja pricekajte da se multicooker dovoljno ohladi.

Unutrasnjost
Unutrasnjost gornjeg poklopca i glavnog kuista:

¢ Obridite dobro iscijedenom vlaznom krpom.

® Pazite da uklonite sve ostatke hrane zalijepliene za multicooker.
Grijaci element:

¢ Obridite dobro iscijedenom vlaznom krpom.

¢ Uklonite ostatke hrane pomocu dobro iscijedene viazne krpe.

Vanjski dio

Povriina gornjeg poklopca i vanjski dio glavnog kudista:
¢ Obrisite krpom navlazenom vodom sa sredstvom za pranje.
® Zabrisanje upravljacke ploce koristite iskljucivo meku i suhu krpu.
® Pazite da uklonite sve ostatke hrane oko upravijacke ploce.

Dodatna oprema
Zlica za rizu, kutla¢a za juhu, unutarnja posuda, ko3ara za kuhanje na
pari i poklopac otvora za paru:

* Namocite u vrucoj vodi i operite spuzvicom.

6 Okolis

Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego ga odnesite u
predvideno odlagaliste na recikliranje. Time cete pridonijeti
ocuvanju okolisa.
|

7 Jamstvo i servis

Ako vam treba servis, informacija ili ako imate problem, posjetite
web-stranicu tvrtke Philips www.philips.com ili se obratite centru

za korisni¢ku podrsku tvrtke Philips u svojoj drzavi. Telefonski broj
mozete pronaci u medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne
postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnom prodavacu
proizvoda tvrtke Philips.

8 Specifikacije

Broj modela HD3139
Nazivna izlazna snaga 980 W
Nazivni kapacitet 41

9 Rjesavanje problema

Naidete li na probleme prilikom uporabe aparata multicooker, prije
traZenja servisa provjerite sliedece tocke. Ako ne mozete rijesiti
problem, obratite se centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi.

Problem Rjesenje

Ne ukljucuje se Problem je u napajanju. Provjerite je |i kabel
indikator na gumbu. | za napajanje ispravno povezan s aparatom
multicooker i je li utika¢ dobro ukopcan u
strujnu uticnicu.

Indikator je pokvaren. Odnesite aparat na

prodajno mjesto proizvoda tvrtke Philips ili
u servisni centar ovlasten od strane tvrtke
Philips.

Zaslon ne radi. Multicooker nije priklju¢en na izvor napajanja.
Ako nema napajanja, funkcija rezervne
memorije u slucaju prekida napajanja ne radi,

kao niti zaslon.

Baterija zaslona nema napajanja. Odnesite

aparat na prodajno mjesto proizvoda tvrtke
Philips ili u servisni centar ovlasten od strane
tvrtke Philips kako bi vam zamijenili bateriju.

RiZa nije kuhana. Nema dovoljno vode. Dodajte vodu sukladno

ljestvici u unutarnjoj posudi.

Niste pritisnuli gumb za pokretanje (Start/
Cancel).

Prije ukljucivanja aparata multicooker povjerite
da nema nikakvih ostataka na grijacem
elementu i vanjskom dijelu unutarnje posude.

Grijadi element je ostecen ili je unutarnja
posuda deformirana. Odnesite aparat
multicooker na prodajno mjesto proizvoda
tvrtke Philips ili u servisni centar ovlasten od
strane tvrtke Philips.

RiZa je previse
suha i nije dobro
skuhana.

Dodajte vise vode u rizu i malo je duze
kuhajte.

Prilagodba vremena kuhanja i temperature
MozZete prilagoditi vrijeme kuhanja za sve funkcije osim funkcije za
rizu/tjesteninu i mozete prilagoditi temperaturu kuhanja za pecenje i
rucno postavljanje. Informacije o regulaciji vcemena za svaku funkciju
potrazite u tablici Pregled funkcija.

Nakon $to odaberete Zeljenu funkciju za kuhanje pomocu gumba
izbornika, zadano vrijeme kuhanja prikazat ¢e se na zaslonu.

1

Kako biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite gumb za vrijeme
kuhanja (Cooking time) (sl. 23) i zadano vrijeme kuhanja pocet ce
bljeskati na zaslonu.

Pritisnite gumb za sate (Hr +) kako biste postavili sate (sl. 24).
Pritisnite gumb za minute (Min -) kako biste postavili minute
(sl.24).

Kako biste promijenili temperaturu kuhanja, pritisnite gumb za
temperaturu (Temp) (sl. 25) i zadana temperatura pocet ¢e
bljeskati na zaslonu.

Pritisnite gumb za povecanje (Hr +) ili smanjenje (Min -) kako biste
postavili Zeljenu temperaturu kuhanja (sl. 26).

Postavljanje vremena za odgodeno kuhanje
Mozete prethodno postaviti vrijeme za odgodeno kuhanje za sve
nacine kuhanja osim nacin rada przenja.

1
2

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete Zeljenu funkciju
kuhanja (sl. 27).

Pritisnite gumb za prethodno postavljanje vremena (Preset timer)
i zadano vrijeme za prethodno postavljanje pocet ¢e bljeskati na
zaslonu.

Postavite gumb za sate (Hr +) i gumb za minute (Min -) kako biste
postavili Zeljeno prethodno postavijeno vrijeme.

Multicooker ne Mozda ste pritisnuli gumb za odrzavanje
ukljucuje nacin rada |topline (Keep warm/Off) prije nego sto ste
odrZavanja topline | pritisnuli gumb za pokretanje (Start/Cancel).
automatski. U tom slucaju multicooker e biti u stanju
pripravnosti nakon zavrSetka kuhanja.

Kontrola temperature nije ispravna. Odnesite
aparat na prodajno mjesto proizvoda tvrtke

Philips ili u servisni centar ovlasten od strane
tvrtke Philips.

Riza je izgorjela. RiZzu niste dobro isprali. Ispirite rizu dok voda

ne postane Cista.

Voda se izlijeva iz Pazite da vodu ulijete do razine naznacene
aparata multicooker | na ljestvici u unutarnjoj posudi koja odgovara
tijekom kuhanja. broju 3alica rize koje koristite.

Ne mogu odabrati
zeljenu funkciju
kuhanja.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) kako biste
odabrali Zeljenu funkciju koju naznacuje
indikator.

RiZa ne mirise
dobro nakon

Operite unutarnju posudu u toploj vodi i s
malo sredstva za pranje posuda.

kuhanja Nakon kuhanja temeljito odistite poklopac

otvora za paru, unutarnji poklopac i unutarnju
posudu.

Na zaslonu se Doslo je do prekida napajanja tijekom kuhanja.
prikazuje poruka Odnesite aparat na prodajno mjesto proizvoda
pogreske (E1, E2, E3 | tvrtke Philips ili u servisni centar ovlasten od

ili E4). strane tvrtke Philips.




1 Tobbfunkcios fézokészulék

K&szonjik, hogy Philips terméket vdsdrolt, és Udvozaljik a Philips
vildgdban!

A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz regisztrélja
termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

2 A doboz tartalma (1.abra)

Tobbfunkcids féz8készulék f6egysége

Héldzati tapkabel

5 A tébbfunkcids féz&készilék automatikusan ,,melegen tartds”
maddban marad.
9 A, melegen tartds” méd (Keep warm/Off) jelz&fénye vildgftani
kezd (11.dbra).

Megjegyzés

® A hdldzati feszltség ingadozdsa tulcsorduldst okozhat a tébbfunkcids
f6z6eszkdzben.

* A f6zés befejeztével rogtdn keverje at a rizst. Ezdltal tavozik a folésleges
nedvesség, és pergds lesz a rizs.

® Bizonyos f6zési kortilmények kozétt eléfordulhat, hogy a rizs alsé rétege
enyhén megbarnul.

Biztonsagi tdjékoztatd
3 Attekintés (2.4bra)

(D |Leszerelhets gbzkivezets @ |Fitselem

Garanciajegy

fedél
(@ |Fedélkioldd gomb Tapkdbel csatlakozdaljzata
®) |Fedél ® |F6z6markolat
(®|Belss edény Vizszintjelzb
(®|Vezérlspult @D | Tomitégydn
(®) |Késziilékhdz

zérlSszervek attekintése (3.abra)

®

Fézéfunkcidk Perc/csokkentés gomb

Melegen tartds/kikapcsolds Elkészitési id6 gomb
gomb

e[e] @] &

Meni gomb Hémérséklet-szabalyzé gomb
|d&zité gomb Inditds/torlés gomb
()| Ora/ndvelés gomb @ |Kijelz6
Funkcidk attekintése
) Allithaté Alapértelmezett
L, Alapértelmezett L, s .
Funkciok .., | elkészitési |ddzités elkészitési
elkészitési id6 i PR
id6é hémérséklet
Rizs/tészta
4 1-24 6 130-140 °
(Rice/Pasta) 0 perc / dra 30-140 °C
Ujramelegftés 5 perc-2 . o
(Reheat) 10 perc sra 1-24 dra 95-100 °C
Forralds (Boil) 1 éra 0P s 90-100 °C
4 dra
. 5 perc-2 . o
G6z (Steam) 45 perc Sra 1-24 6ra 90-100 °C
L 20 perc- .
Siités (Bake) 45 perc ., 1-24 dra 100 °C
2 dra
Zsirban stés
15 perc 5-60 perc / 145-150 °C
(Fry)
20 -
Pérolds (Stew) 1 éra P 124 6ra 85-90 °C
10 dra
Manudlis 2 6ra SPerlO | o bra 100 °C
(Manual) dra

E Megjegyzés

® Sttésnél és kézi bedllitdsti Gzemmaddndl a hémérséklet allithatd. A siitésnél
és a kézi bedllitédsti Gzemmaddndl 40 °C és 160 °C kozotti hémérséklet
vélaszthatd. A hdmérséklet 10 °C-onként dllithatd.

* A fbzés megkezdését kovetSen a torlés gomb (Start/Cancel)
megnyomasaval dllithatja le a folyamatot. A tobbfunkcids fézdkésziilék
ekkor készenléti izemmddra kapcsol.

® Az elkészitési id6 nem jelenik meg azonnal néhany funkcid kivélasztésakor,
pl. rizs/tészta (Rice/Pasta), Ujramelegités (Reheat), forralds (Boil) és parolds
(Steam).[: :J jelzés jelenik meg képernyén az elkészitési id6 nagy
részében, miutdn a tobbfunkcids f6z6készllék érzékeli a vizet/folyadékot és
a hozzdvaldk mennyiségét az elékészitési idészak elején. Ha a tébbfunkcids
f6z6készilék érzékeli a ténylegesen szikséges elkészitési id6t, az dra
megjelentti azt.

4 A tobbfunkcios fozokészulék
hasznalata

Teendok az elsé haszndlat el6tt

1 Vegye ki a tartozékokat a belsé edénybdl. Tavolitsa el a
csomagoldanyagot a belsé edényrdl.

2 Az elsé haszndlat el6tt tisztitsa meg alaposan a tébbfunkcids
f6z8készllék bsszes alkatrészét (ldsd a ,, Tisztitds és karbantartds”
c. fejezetet).

Megjegyzés

® A tdbbfunkcids f6z6készilék haszndlata elétt ellendrizze, hogy az dsszes
alkatrész teljesen szdraz-e.

Gé&zol6kosdr Mérépohar
Spatula Merdkanal
Haszndlati utasitds Recept Fe|me|eg|’tés

1 Akihdilt ételt keverje 4t, és oszlassa el egyenletesen a belsé
edényben (12. dbra).
2 Ontsdn rd egy kevés vizet, hogy ne legyen tdl széraz (13. dbra). A
viz mennyisége az étel mennyiségétd| flgg.
3 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megeléz&en” fejezet 6-7.
|épését.
4 A menu (Menu) gomb egyszeri vagy tobbszéri megnyomasaval
vélassza ki az Ujramelegités (Reheat) funkciét (14. dbra).
> A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedlltdsahoz ldsd ,,Az
elkésztési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.
5 Az ételkészités megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start/
Cancel) gombot (10. dbra).
6 Az ételkészités befejeztével a késziilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget
ért a mUvelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelzé fény.
7 A tébbfunkcids féz&készllék automatikusan ,,melegen tartds”
maddban marad.
9 A melegen tartds” tizemmdd (Keep warm/Off) jelz6fénye
vildgftani kezd (11. dbra).

Forralas
1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.
2 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.
|épését.
3 A meni (Menu) gomb egyszeri vagy tobbszori megnyomdsaval
vélassza ki a forraldsi (Boil) funkcidt (15.dbra).
> A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedlltdsahoz ldsd ,, Az
elkésztési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.
4 Az ételkészités megkezdéséhez nyomja meg az indftds
(Start/Cancel) gombot (10. dbra).
5 Ha véget ér a f6zés, a készllék rovid sipoldssal jelzi, hogy véget ért
a mUvelet, és kialszik a kivélasztott fézési funkcidt jelz6 fény.
6 A tobbfunkcids féz&készlilék automatikusan ,,melegen tartds”
maddban marad.
9 A melegen tartds” tizemmdd (Keep warm/Off) jelz6fénye
vildgftani kezd (11. dbra).

Gézolés
Ontson vizet a belsé edénybe.
A gbzdIni kivant ételt helyezze egy tdnyérra vagy a gézol6talcdra.
Ha kilon tanyért haszndl, azt tegye a gézol6télcara (16. dbra).

Kovesse az , Elékésziletek a f6zést megelézéen™ fejezet 6-7. 1€pését.

A menl (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomdsdval

vélassza ki a géz6lés (Steaming) funkcidt (18. dbra).

5 A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedlltdsahoz ldsd ,,Az
elkészitési id6 és hdmérséklet mddositasa” cimdi fejezetet.

1
2
3
4 A gbzolbtélcat helyezze a belsé edénybe (17. dbra).
5
6

7 Az ételkészités megkezdéséhez nyomja meg az indftds
(Start/Cancel) gombot (10. dbra).

8 Az ételkészités befejeztével a készilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget
ért a mivelet, és kialszik a kivélasztott funkcidt jelzé fény.

9 A tébbfunkcids féz&készilék automatikusan ,,melegen tartds”
maddban marad.
9 A, melegen tartds” izemmdd (Keep warm/Off) jelz6fénye

vildgitani kezd (11. dbra).

10 Nyissa ki a fedelet, és Svatosan emelje le a megpdrolt ételt a

tanyérrdl vagy a gbézolékosarrol.

Megjegyzés

® A viz mennyisége a gézol6tdlcdra helyezett étel mennyiségétdl flgg. A
g62z06|6talcat ne meritse vizbe.

® Haszndljon fogdkesztyit vagy konyharuhdt, mivel a tanyér és a gézol6tdlca
nagyon forré lehet.

Siités

1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

2 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6. [épését.
3 Csatlakoztassa a hdldzati dugdt a csatlakozdaljzatba.

Megjegyzés

®* Ha siiteményt siit, tartsa zdrva a fedelet f6zés kézben. Altaldban a 130 °C-
on 45 percig torténd sitési kombindcid jar a legjobb eredménnyel.

® Ha nem siiteményt siit, tartsa nyitva a készUlék fedelét.

® 130 °C feletti hémérsékleten torténd ételkészitésnél ajanlatos kinyitni a
fedelet.

ElSkésziiletek a fézéshez

A tobbfunkcids féz&késziilék haszndlata elétt végezze el a

kévetkezbket:

Rizs:

1 Mérje meg a rizst a mellékelt mérépoharral.

2 Mossa meg alaposan a rizst.

3 Tegye az elémosott rizst a belsé edénybe.

4 Toltse fel vizzel a belsé edényben jelzett szintig, és egyengesse el
a rizst.

Kilonféle ételek:

5 A fedél kinyitdsdhoz nyomja meg a kioldé gombot (4. dbra).

6 A belsé edényt kivil tordlje szdrazra (5. dbra), majd helyezze a
tobbfunkcids féz&készilékbe (6. dbra). Ellendrizze, hogy a belsé
edény megfeleléen kapcsolddik-e a flitéelemhez.

7 Csukja le a tobbfunkcids f6z6késziilék tetejét (7. dbra), és
csatlakoztassa a konnektorba a csatlakozt.

Megjegyzés

Ellendrizze, hogy a belsé edény megfelelSen illeszkedik-e a flitéelemhez.

A rizs és a viz ardnydnak meghatdrozdsandl kévesse a receptet.

A belsé edényben megadott szint egy jelzés csupdn. Az adott rizs tipusatdl,
illetve egyéni izIésétdl fliggben mddosithatja a viz szintjét.

Ellendrizze, hogy a belsé edény kilseje tiszta és szdraz-e, és, hogy nincsen-e
idegen szennyez6dés a f(itéelemen vagy a magneses kapcsoldn.

Rizs/tészta fozése

1 Kovesse az , Elékésziiletek a fézést megeléz&en” cim(i fejezetben
foglaltakat.

2 A meni (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomadsaval
vélassza ki a rizs/tészta (Rice/Pasta) féz&funkcidt (9. dbra).

3 Az ételkészités megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start/
Cancel) gombot (10. dbra).

4 Az ételkészités befejeztével a késziilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget
ért a mivelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelzé fény.

4 A (Menu) gomb egyszeri vagy tobbszori megnyomadsaval vélassza ki
a sttés (Bake) funkcidt (19. dbra).
9 A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedlltdsahoz ldsd ,,Az
elkésztési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.
5 Az ételkészités megkezdéséhez nyomja meg az indftds
(Start / Cancel) gombot (10. dbra).
6 A sités befejeztével a készllék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget ért a
mvelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelzd fény.
7 A tébbfunkcids féz&késziilék automatikusan ,,melegen tartds”
maddban marad.
9 A melegen tartds’ tizemmdd (Keep warm/Off) jelz6fénye
vildgitani kezd (11. dbra).

Megjegyzés

* A tébbfunkcids f6zékészlék belsé edényének eltavolitdsakor haszndljon
konyhai keszty(it vagy konyharuhdt, mivel az edény nagyon forrd lehet.

Sutés
1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.
2 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6. [épését.
3 Csatlakoztassa a hdlézati dugdt a csatlakozdaljzatba.
4 A ment (Menu) gomb egyszeri vagy tobbszdri megnyomdsaval
vélassza ki a zsiradékban siités (Fry) funkciét (20. dbra).
> A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedlltdsahoz ldsd ,, Az
elkésztési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.
5 Az ételkészités megkezdéséhez nyomja meg az indftds
(Start / Cancel) gombot (10. dbra).
6 Az ételkészités befejeztével a készilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget
ért a mivelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelz6 fény.
7 A tébbfunkcids féz&készilék automatikusan ,,melegen tartds”
mddban marad.
9 A melegen tartds’” tizemmdd (Keep warm/Off) jelz6fénye
vildgitani kezd (11. dbra).

Megjegyzés

® Zsiradékban sités mddnal ne csukja le a fedelet.
® 130 °C feletti hémérsékleten torténd ételkészitésnél ajanlatos kinyitni a
fedelet.

Parolas
1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.
2 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.
|épését.
3 A meni (Menu) gomb egyszeri vagy tobbszori megnyomdsdval
vélassza ki a pdrolds (Stew) funkciét (21. dbra).
> A megadottdl eltérd elkészitési idé bedlltdsahoz ldsd ,,Az
elkésztési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.
4 Az ételkészités megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start/
Cancel) gombot (10. dbra).
5 Az ételkészités befejeztével a készilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget
ért a mivelet, és kialszik a kivélasztott funkcidt jelzé fény.
6 A tobbfunkcids féz&készilék automatikusan ,,melegen tartds”
maddban marad.
> A melegen tartds” Gizemmdd (Keep warm/Off) jelz6fénye
vildgitani kezd (11. dbra).

Manualis
A kézi bedllitdst izemmadd haszndlatdval sajét maga hatdrozhatja meg
az elkészitési id6t és a hdmérsékletet.
Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.
2 Kovesse az , El6késziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.
|épését.
3 A meni (Menu) gomb egyszeri vagy tobbszori megnyomdsdval
vélassza ki az kézi bedllitdsi (Manual) Gzemmddot (22. dbra).
9 A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedlltdsahoz ldsd ,,Az
elkésztési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.
4 Az ételkészités megkezdéséhez nyomja meg az inditds (Start/
Cancel) gombot (10. dbra).
5 Az ételkészités befejeztével a készilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget
ért a mivelet, és kialszik a kivélasztott funkcidt jelz& fény.
6 A tobbfunkcids féz&készlilék automatikusan ,,melegen tartds”
mddban marad.
9 A, melegen tartds’” tizemmdd (Keep warm/Off) jelz6fénye
vildgitani kezd (11. dbra).

Megjegyzés

® Ha 70 °C-ndl alacsonyabb hémérsékletet alkalmaz, a f6zés megkezdése
elétt kapcsolja ki a melegen tartdsi tzemmddot.

® Ha akézi bedllitasi tizemmddban 130 °C-ndl magasabb hémérsékletet
vélaszt, a f6z€s idejére fel kell nyitni a fedelet.

Melegen tartd lizemméd

A tébbfunkcids fézékésziiléken kdnnyen szabdlyozhatd a melegen

tartdsi Uzemmad.

* Ha miutdn a menl gombbal (Menu) kivélasztotta a f6zési funkcidt,
régton az inditds gombot (Start/Cancel) nyomja meg, a melegen
tartdsi izemmdd jelz&fénye vildgitani kezd. A f6zés befejezését
kovetden a tobbfunkcids f6zékészllék automatikusan melegen
tartdsi médba kapcsol.

* Ha miutdn a menl gombbal (Menu) kivélasztotta a f6zési funkcidt,
elébb a ,melegen tartds” gombot nyomja meg, majd pedig az
inditégombot (Start/Cancel), akkor a melegen tartdsi tizemmad
jelz&fénye nem fog vildgitani. A f6zés befejeztével a tobbfunkcids
féz8készllék készenléti médba kapcsol.

Megjegyzés

o A készenléti lzemmddbdl a ,melegen tartds” (Keep warm/Off) gomb

megnyomdsdval kapcsolhat 4t melegen tartdsi izemmaodba.
o A melegen tartdsi izemmddbdl a,,melegen tartds” (Keep warm/Off)

gomb megnyomdsdaval kapcsolhat dt készenléti Gzemmddba.

Az elkészitési id6 és a hémeérséklet modositasa

Az elkészitési idd minden esetben mddosithatd, kivéve a rizs/

tészta funkcidt, a hémérséklet pedig a stitésnél és a kézi bedllitdsu

Gzemmaddban dllithatd. Az egyes funkcidkndl alkalmazhaté elkészitési

id&ket a ,,Funkcidk dttekintése” cim( tdbldzat tartalmazza.

Miutdn a meni gombbal kivdlasztotta a megfeleld fézési funkcidt, a

kijelz&n megjelenik az alapértelmezett elkészitési idd.

1 Az elkészitési id6 mddositdsdhoz nyomja meg az , elkészitési ids”
(Cooking time) gombot (23. dbra), ekkor a kijelzén villogni kezd a
bedlltott id6.

2 Az dra egység bedllitdsahoz (24. dbra) nyomja meg az dra (Hr +)
gombot.

3 A perc egység bedllitasahoz (24. dbra) nyomja meg a perc (Min -)
gombot.

4 A hémérséklet médositdsdhoz nyomja meg a , hémérséklet”
(Temp) gombot (25. dbra), ekkor a kijelzén villogni kezd a bedllitott
hémérséklet.

5 Andvelés (Hr +), illetve csokkentés (Min -) gombbal dllitsa be a
kivdnt hémérsékletet (26. dbra).

Idézitett f6zés beallitasa

A zsiradékban siités kivételével minden f6zési funkcional lehet&ség

van idézitett inditdsra.

1 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megeléz&en” fejezet 6-7.
|épését.

2 A ment (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomadsaval
vélasszon ki tetszés szerint egy fézési funkcidt (27. dbra).

3 Nyomja meg az idézité (Preset timer) gombot, és az
alapértelmezett kezdési idé villogni kezd a kijelzén.

4 Haszndlja az éra (Hr +) és a perc (Min -) gombokat a kivant
id6zités bedllitdsahoz.

5 A beillitott kezdési id6 rogzitéséhez nyomja meg az inditégombot
(Start/Cancel) (10.dbra).

6 A f&zés az elébedllitott f6zési id6 lejdrtdval véget ér 4 sipolds
hallhatd, és kialszik a vélasztott fézési funkcidt jelz6 fény.

7 A tébbfunkcids féz&készilék automatikusan ,,melegen tartds”
maddban marad.
> A melegen tartds” Gizemmdd (Keep warm/Off) jelz6fénye

vildgitani kezd (11. dbra).

Megjegyzés

® Az idézités funkcié nem hasznalhaté zsiradékban stitésnél.
® Az id6zfté gomb nem reagdl készenléti Gzemmddban.

* Ugyeljen, hogy a tobbfunkcids f6z8készilékre ragadt minden
ételmaradvanyt eltdvolitson.
Fitéelem:
* Torolje le kicsavart, nedves ruhaval.
* Az ételmaradvanyokat kicsavart, nedves ruhdval tavolitsa el.

Kduls6 rész
A fedél és a készlilékhdz kilsé feltlete:
® Tordlje le szappanos vizzel megnedvesitett ronggyal.
* A kezelpanel letdriéséhez kizdrdlag puha és szdraz rongyot
haszndljon.
e Ugyeljen ra, hogy a kezelépanel koriil minden ételmaradvanyt
eltavolitson.

Tartozékok

Rizskandl, merékandl, belsé edény, gézol6télca és a gézkivezetd fedele:
® Forrd vizben dztassa és szivaccsal tisztitsa meg Sket.

6 Kornyezetvédelem

A feleslegessé valt készulék szelektiv hulladékként kezelendd.
Kérjik, hivatalos djrahasznositd gy(jtéhelyen adja le. Ezdltal
On is hozzdjarulhat kérnyezete védelméhez.

7 Jotallas és szerviz —
Ha szervizelésre vagy informdcidra van sziksége, vagy valamilyen
probléma merll fel, ldtogasson el a Philips weboldaldra a
www.philips.com cimen, vagy forduljon az adott orszdg Philips
vevészolgdlatdhoz A vevészolgdlat telefonszamat a vildgszerte
érvényes garancialevélen taldlja meg. Ha orszdgaban nem mikaodik
ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi termékforgalmazdjahoz.

8 Termékjellemzék

Modellszam: HD3139
Névleges kimend teljesttmény 980 W
Névleges kapacitds 41

9 Hibaelharitas

Ha a tobbfunkcids féz8készuilék haszndlata sordn problémékba Utkdzik,
nézze 4t az aldbbi pontokat, miel&tt szakemberhez fordulna. Ha nem
képes megoldani a problémdt, forduljon a helyi Philips vevészolgdlat
munkatdrsaihoz.

Probléma Megoldas

A gomb nem vildgit. | Hibds a csatlakozas. Ellendrizze, hogy a
hdlézati kdbel megfeleléen csatlakozik-e
a tobbfunkcids f6z8készilékhez, illetve
hogy a csatlakozédugd stabilan be van-e

csatlakoztatva a konnektorba.

A vildgitds meghibdsodott.Vigye el a
késziléket Philips forgalmazdjahoz, vagy egy
hivatalos Philips szakszervizbe.

A tobbfunkcids fézékészilék nincs
dramforrdshoz csatlakoztatva. Ha a késziilék
nem csatlakozik dramforrdshoz, az dramsziinet
esetére szolgdld tartalék dramforrds és a
kijelz6 nem mikodik megfelelen.

A kijelz6 nem
mUikadik.

A kijelzé akkumuldtora lemerilt. Az
akkumuldtor cseréjéhez vigye el a késziiléket
Philips forgalmazdjahoz, vagy egy hivatalos
Philips szakszervizbe.

A rizs nem f&tt meg. | Nincs elegend6 viz. Gondoskodjon a belsé
edényen taldlhatd jelzésnek megfelel®
vizmennyiség hozzdaddsardl.

Nem nyomta meg az inditds (Start/Cancel)
gombot.

A tébbfunkcids féz&készilék bekapcsoldsa
elétt ellendrizze, hogy a belsé edény kilsején
nem taldlhaté-e idegen szennyezddés.

Megsérilt a f(téelem, vagy eldeformalédott

a belsé edény.Vigye el a tobbfunkcids
féz6készlléket egy Philips mdrkakereskedésbe
vagy egy hivatalos Philips szakszervizbe.

A rizs tdl szdraz, és
nem fétt meg.

Ontsén még vizet a rizsre, és f6zze tovabb
egy kicsit.

A tobbfunkcids Feltehetéen megnyomta a ,,melegen tartds”
féz8készilék (Keep warm/Off) gombot az inditégomb
nem kapcsol (Start/Cancel) megnyomdsa el6tt. Ebben

az esetben a tobbfunkcids f6z8készilék
az ételkészités befejeztével készenléti

automatikusan
melegen tartds

zemmaddba. lzemmaddba kapcsol.
A héfokszabalyozé meghibdsodott. Vigye el a
készuléket Philips forgalmazdjdhoz, vagy egy
hivatalos Philips szakszervizbe.

A rizs Nem oblitette le megfeleléen a rizst. Addig

megperzsel6dott. Oblégesse a rizst amig a viz tiszta nem lesz.

Fézés kozben
kilttyen a viz a
készUlékbdl.

Ellendrizze, hogy annyi vizet t6ltson be,
amennyit a a belsé edényben lévé skdla jelez
a felhaszndlt rizs mennyiségéhez.

Nem tudom A menl (Menu) gomb ismételt
bedllitani a megfelel6 | megnyomdsaval valaszthatja ki a megfelel&
fézési funkcidt. funkcidt, amelyet a jelz&fény mutat.

A rizsnek kellemetlen | Tisztitsa ki a belsé edényt mosdszeres meleg
szaga van f6zés utdn | vizzel.

Ugyeljen ra, hogy f6zés utdn a gbzkivezets
fedél, a belsé fedél és a belsé edény alaposan
ki legyen tisztitva.

Hibatzenet (E1, E2,
E3, or E4) jelenik
meg a kijelzén.

Lietuviskai

bt . (03
1 Jusy ,,Multicooker
Sveikiname jsigijus ,,Philips'* gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti visa ,,Philips” silloma pagalba, savo gaminj
uzregistruokite adresuwww.philips.com/welcome.

Az ételkészités ideje alatt dramsziinet volt.
Vigye el a készliléket Philips forgalmazdéjéhoz,
vagy egy hivatalos Philips szakszervizbe.

2 Dézutéje pateikiama (1 pav.)

., Multicooker" pagrindinis jrenginys | Maitinimo laidas

Valdikliy apzvalga (3 pav.)

()| Maisto ruosimo funkcijos (17 |Minuciy / mazinimo mygtukas
Silumos palaikymo / . .

®) ungimo mygtukas Ruosimo laiko mygtukas

Mygtukas Menu (meniu) Temperatlros mygtukas
Laikmacio nustatymo Paleidimo / atSaukimo

® mygtukas mygtukas

Valandy / didinimo mygtukas | @1) | Ekranas

Funkcijy apzvalga

B Numafycasns Reguliuojamas Numatytasis Numzv)-tytojl
Funkcijos ruoSimo . ) . ruosimo
B} ruosimo laikas laikas _
laikas temperatiira
RyZziai /
Makaronai 40 min. / 1-24 val. 130-140 °C
(Rice/Pasta)
PaSIOmas |46 min. | S min-2val | 1-24val 95-100 °C
(Reheat)
Virtigaminial |y | 20 minc4val | 124 val 90-100 °C
(Boil)
Garal 45min. | 5min-2 val 1-24 val, 90-100 °C
(Steam)
Kepiniai 45 min. 20 min—2 val. 1-24 val. 100 °C
(Bake)
Kepinimas | 15 i 5-60 min / 145-150 °C
(Fry)
Troskinti )
1 val. 20 min—10 val. 1-24 val. 85-90 °C
(Stew)
Rankinis
2 val. 5 min—10 val. 1-24 val. 100 °C
(Manual)

E Pastaba

® Galima reguliuoti kepimo ir rankiniy funkcijy ruosimo temperatira.
Kepimo ir rankiniy funkcijy temperatdra galima rinktis nuo 40 iki 160 °C.
Reguliavimo Zingsnis - 10 °C.

® Prasidéjus ruodimui galima paspausti atSaukimo mygtuka (Start/Cancel) ir
i§jungti ruosimo procesa; ,,Multicooker" persijungs | parengties rezima.

* Naudojant tam tikras funkcijas, pvz., ryZiy / makarony ruosimas
(Rice / Pasta), pasildymas (Reheat), virimas (Boil) ir ruosimas naudojant
garus (Steam), ruosimo laikas i§ pradZiy nerodomas. I__- _-] rodoma
ekrane didZiaja laiko dalj, kol pradinio pasiruosimo periodu , Multicooker**
nustato vandens / skyscio ir produkty kiekj. Kai ,Multicooker nustato
ruosimui bating laika, laikmatis parodo likusj ruosimo laika.

Virimas
1 Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.
2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista .
3 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta virimo funkcija
(Boil) (15 pav.).
> Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, vadovaukités sk.
., Ruosimo trukmés ir temperatdros nustatymas" pateikta
informacija.
4 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel), kad prasidéty
maisto ruosimas (10 pav.).
5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite keleta pypteléjimy, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
6 , Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm/Off) indikatorius
(11 pav.).

Garinimas
1 |pilkite truputj vandens | vidinj puoda.
2 Garinamg maistg sudékite ant Iékstés ar garinimo padéklo.
3 Jei naudojate atskirg lekste, padékite ja ant garinimo padéklo
(16 pav.).
4 Garinimo padékla jstatykite | vidinj puoda (17 pav.).
5 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas prie$
gaminant maista .
6 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta garinimo
funkcija (Steaming) (18 pav.).
> Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, vadovaukités sk.
,,Ruosimo trukmés ir temperatdros nustatymas" pateikta
informacija.
7 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel), kad prasidéty
maisto ruosimas (10 pav.).
8 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
9, Multicooker" automatiskai persijungs | Silumos palaikymo rezima.
> UZsidegs Silumos palaikymo (Keep warm/Off) indikatorius
(11 pav.).
10 Atidarykite dangtj ir atsargiai iSimkite garuose paruosta maista i$
|ekstés arba gary krepsio.

Pastaba

Vandens kiekis priklauso nuo patiekalo kiekio garinimo padékle.
Nepanardinkite gary padéklo j vanden;.

Naudokite virtuving pirsting arba medziagos skiaute, nes 1&ksté ir gary
padéklas bus labai karsti

4 ,Multicooker* naudojimas

Pries naudojant pirma karta

1 I8imkite visus priedus i$ vidinio puodo. Nuimkite nuo vidinio puodo
pakavimo medZiagas.

2 Kruopsiai idvalykite ,Multicooker" dalis prie3 naudodami jj pirma
karta (zr: skyriy ,,Valymas ir priezidra™).

Pastaba

® Pries pradédami naudoti ,,Multicooker" sitikinkite, kad visos dalys yra
visiskai sausos.

Kepimas

1 Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.

2 Atlikite 6 veiksma, nurodyta skyriuje ,,Pasiruosimas pries gaminant
maista".

3 |kiskite kistuka | maitinimo lizda.

Pastaba

® Kai kepate pyraga, laikykite dangtj uzdaryta. Kepant pyraga 130 °C
temperatlroje 45 minutes, paprastai gaunamas geriausias rezultatas.

® Kai kepate ne pyraga, o kita maista, dangtis turi biti atidarytas.

® Jei temperatdra gaminimo metu virsija 130 °C, rekomenduojama atidaryti
dangtj.

PasiruoSimas prieS gaminant maista

Pries naudodami ,Multicooker" turite atlikti toliau nurodytus veiksmus:

Ryziai:

1 Atseikékite ryzius pridedamu matavimo indeliu.

2 Gerai nuplaukite ryzius.

3 Sudékite nuplautus ryzius | vidinj puoda.

4 |pilkite vandens iki vidinio puodo skaléje nurodyto lygio ir iSlyginkite
ryziy pavirsiy.

Skirtingi patiekalai:

5 Paspauskite dangcio atlaisvinimo mygtuka, kad atidarytuméte dangtj
(4 pav.).

6 Sausai nuvalykite vidinio puodo iSore (5 pav.), tada jdékite jj |
Multicooker" (6 pav.). Patikrinkite, ar vidinis puodas tinkamai
lieciasi su Sildymo elementu.

7 Uzdarykite ,Multicooker" dangtj (7 pav.) ir jkiskite kiStuka | elektros
tinklo lizda (8 pav.).

Pastaba

® Patikrinkite, ar vidinis puodas tinkamai lieciasi su 3ildymo elementu.

¢ [8samios informacijos apie ryziy ir vandens kiek] ie3kokite recepte.

¢ Vidiniame puode nurodytas lygis yra tik rekomendacinis.Visad galite
pakoreguoti vandens lygj skirtingy tipy ryziams ir pagal savo pageidavimus.

¢ Uztikrinkite, kad vidinio puodo iSoré bty sausa ir $vari ir kad nebity
pasaliniy liekany ant kaitinimo elemento ar magnetinio jungiklio.

Ryziy arba makarony ruosimas

1 Atlikite veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas prie$ gaminant
maista".

2 Spauskite meniu (Menu) mygtuka, kol bus pasirinkta ryziy /
makarony ruosimo funkcija (Rice/Pasta) (9 pav.).

3 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel), kad prasidéty
maisto ruosimas (10 pav.).

4 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

5, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm/Off) indikatorius

(11 pav.).

Pastaba

® Jei jusy gyvenamoje vietoje tiekiama nepastovi jtampa, gali bati, kad
. Multicooker" ftampa virSys leisting.
® Pasibaigus maisto ruosimo procesui, pamaisykite ryZius ir nedelsiant juos
i8purenkite, kad pasisalinty drégmé ir ryziai bty birds.
Apatiné ryziy porcija gali bti parudavusi priklausomai nuo ruosimo salygy.

Gary krepsys Matavimo puodelis

Mentelé Sriubos samtis

Vartotojo vadovas Receptas

5 Tisztitas és karbantartas

Megjegyzés

®  Atisztitds megkezdése elStt hizza ki a készlilék csatlakozdjat a hdldzati
aljzatbdl.
® Tisztitds el6tt vdrjon, amig a tobbfunkcids f6z6készllék megfeleléen kihdl

Saugos informacinis lapelis Garantiné kortelé

3 Apzvalga (2 pav.)

Nuimamas gary isleidimo )
©0) o garu e Kaitinimo elementas

dangtelis

Dangcio atlaisvinimo

rygtukas Maitinimo lizdas

® | Q

Virdutinis dangtelis Keptuvo rankena

Belsd rész

A fedél és a készlilékhdz belsd felllete:
* Tordlje le kicsavart, nedves ruhaval.

Vandens lygio indikatorius

®e®

Valdymo pultas Sandarinimo Ziedas

®
®
(@ |Vidinis puodas
®
©®

Pagrindinis korpusas

Pakartotinis pasildymas
1 I3purenkite ataususius ryzius ir tolygiai paskirstykite juos vidiniame
puode (12 pav.).
2 Uzpilkite ant ryziy truputj vandens, kad jie per daug neidzitty
(13 pav.).Vandens kiekis priklauso nuo patiekalo kiekio.
3 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maistg".
4 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta pasildymo
funkcija (Reheat) (14 pav.).
> Norédami nustatyti kit ruosimo trukme, vadovaukités sk.
. Ruosimo trukmeés ir temperatiiros nustatymas" pateikta
informacija.
5 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel), kad prasidéty
maisto ruosimas (10 pav.).
6 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
7, Multicooker" automatiskai persijungs | Silumos palaikymo rezima.
9 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm/Off) indikatorius
(11 pav.).

4 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta kepimo
funkcija (Bake) (19 pav.).
> Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, vadovaukités sk.
,Ruodimo trukmeés ir temperatdiros nustatymas" pateikta
informacija.
5 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel), kad prasidéty
maisto ruosimas (10 pav.).
6 Kai kepimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir pasirinktos
funkcijos lemputé uzges.
7 Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm/Off) indikatorius
(11 pav.).

Pastaba

® ISimdami vidinj puoda ,,Multicooker" naudokite virtuvine pirsting arba
medZiagos skiaute, nes vidinis puodas bus labai karstas.

Gruzdinimas
1 Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.
2 Atlikite 6 veiksma, nurodyta skyriuje ,,Pasiruosimas prie$ gaminant
maista".
3 |kiskite kiStuka | maitinimo lizda.
4 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta kepinimo
funkcija (Fry) (20 pav.).
> Norédami nustatyti kit ruosimo trukme, vadovaukités sk.
, Ruosimo trukmeés ir temperatiiros nustatymas" pateikta
informacija.
5 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel), kad prasidety
maisto ruosimas (10 pav.).
6 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
7, Multicooker" automatiskai persijungs | Silumos iSlaikymo rezima.
9 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm/Off) indikatorius
(11 pav.).

Pastaba

® Neuzdarykite virSutinio dangtelio, kai gaminate skrudinimo rezimu.
® Jei temperatdra gaminimo metu virSija 130 °C, rekomenduojama atidaryti
dangt;

-

Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.
2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas prie$
gaminant maista .
3 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta rankiné
funkcija (Manual) (22 pav.).
> Norédami nustatyti kitg ruosimo trukme, vadovaukités sk.
,Ruosimo trukmeés ir temperatiiros nustatymas" pateikta
informacija.
4 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel), kad prasidéty
maisto ruosimas (10 pav.).
5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
6, Multicooker" automatiskai persijungs | Silumos islaikymo rezima.
9 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm/Off) indikatorius
(11 pav.).

Pastaba

® Jei ketinate ruosti maista Zemesnéje nei 70 °C temperatdroje, pries
gaminant igjunkite Silumos palaikymo rezima.

¢ Jei rankiniu bldu gaminate aukstesnéje nei 130 °C temperataroje,
gaminimo metu turi blti atidarytas virSutinis dangtelis.

Karséio palaikymo rezimas

Naudodami ,,Multicooker* galite paprastai reguliuoti maisto

temperatdrg Silumos palaikymo rezimu.

® Pasirinke maisto ruosimo funkcija meniu mygtuku (Menu), iskart
paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel); uzsidega Silumos
palaikymo indikatorius. Pasibaigus maisto ruosimo procesui
Multicooker" iSkart persijungs | Silumos palaikymo rezima.

® Pasirinke maisto ruosimo funkcija meniu mygtuku (Menu),
pirmiausia paspauskite Silumos palaikymo mygtuka, o tada
paleidimo mygtuka (Start/Cancel), Silumos palaikymo indikatorius
bus i8jungtas. Pasibaigus maisto ruosimo procesui ,,Multicooker
persijungs | parengties rezima.

Pastaba

® Parengties rezimu galite paspausti 3ilumos palaikymo mygtuka (Keep
warm/Off), jeigu norite jjungti Silumos palaikymo rezima.

* Silumos palaikymo rezimu galite paspausti Silumos palaikymo mygtuka
(Keep warm/Off), jeigu norite jjungti parengties rezima.

Ruosimo trukmés ir temperaturos nustatymas

Ruosimo trukme galite reguliuoti visoms funkcijoms,

i8skyrus ryziy / makarony funkcija; ruosimo temperatdra

galima reguliuoti kepimo ir rankinéms funkcijoms. [$samesné

informacija apie kiekvienos funkcijos laiko reguliavima pateikta lenteléje

. Funkcijy apzvalga™.

Kai naudodamiesi meniu mygtuku pasirinksite pageidaujama ruosimo

funkcija, ekrane bus rodoma numatytoji ruosimo trukmé.
Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, spauskite ruosimo
trukmeés mygtuka (Cooking time) (23 pav.), o ekrane pradés
mirkséti numatytoji ruosimo trukme.

2 Spausdami valandy mygtuka (Hr +) nustatykite valandas (24 pav.).

Spausdami minuciy mygtuka (Min -) nustatykite minutes (24 pav.).

4 Norédami nustatyti kita ruosimo temperatirg, paspauskite
temperatlros (Temp) mygtuka (25 pav.), o ekrane pradés mirkséti
numatytoji temperatdira.

5 Spausdami didinimo (Hr +) arba mazinimo (Min -) mygtuka,
nustatykite pageidaujama ruosimo temperattira (26 pav.).

w

IS anksto nustatytas atidéto maisto ruosimo

laikas

Visiems ruosimo rezimams, idskyrus skrudinimo, galite i$ anksto

nustatyti atidéta maisto ruosimo laika.

1 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista .

2 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta norima maisto
ruosimo funkcija (27 pav.).

3 Paspaudus i3ankstinio laiko nustatymo mygtuka (Preset timer)
ekrane ims mirkséti iSankstinio laiko nustatymas.

4 Spausdami valandy mygtuka (Hr +) ir minuciy mygtuka (Min -)
nustatykitenorima numatytajj laika.

5 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel), kad patvirtintuméte
iSankstinio nustatymo laikmatj (10 pav.).

6 Maistas bus paruostas, kai praeis i$ anksto nustatytas laikas. I3girsite
4 pypteléjimus ir pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé
uzges.

7 Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm/Off) indikatorius

(11 pav.).

Pastaba

® [Sankstinio nustatymo funkcija neveikia skrudinimo rezimu.
® [3ankstinio nustatymo mygtukas neveikia parengties rezimu.

5 Valymas ir prieziura

Pastaba

Prie$ pradédami valyti atjunkite ,,Multicooker" nuo maitinimo tinklo.
¢ Pries valydami ,Multicooker" palaukite, kol jis pakankamai atvés.

Vidus
Po virdutiniu dangiu ir pagrindinio korpuso viduje:
* Nusluostykite sudrékinta ir iSgrezta Sluoste.
* Batinai pasalinkite visus prie ,Multicooker" prilipusius maisto
likucius.
Kaitinimo elementas:
* Nusluostykite sudrékinta ir iSgrezta Sluoste.
* Pasalinkite maisto likucius sudrékinta iSgrezta Sluoste.

Troskinimas
1 Sudékite maistg ir produktus j vidinj puoda.
2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas prie$
gaminant maista .
3 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta troskinimo
funkcija (Stew) (21 pav.).
> Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, vadovaukités sk.
, Ruosimo trukmeés ir temperatdros nustatymas" pateikta
informacija.
4 Paspauskite paleidimo mygtuka (Start/Cancel), kad prasidéty
maisto ruosimas (10 pav.).
5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
6, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm/Off) indikatorius
(11 pav.).

Rankinis

Taip pat galite naudoti rankinj rezima, jei norite patys reguliuoti
gaminimo trukme ir temperatdra.

ISoré
Virsutinio dangcio pavirSius ir pagrindinio korpuso iSoré:
* Nusluostykite muiluotu vandeniu sudrékinta sluoste.
® Valdymo skydelj valykite tik sausa medziagos skiaute.
* Batinai pasalinkite visus maisto likucius apie valdymo skydelj.

Priedai
Ryziy samtelis, sriubos samtis, vidinis puodas, garintuvas ir gary
isleidimo dangtelis:

® Pamerkite | karSta vandenj ir nuplaukite kempine.

6 Aplinka

Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis
atliekomis — atiduokite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti.
Taip prisidésite prie aplinkosaugos.
PP prie ap i3 f—

7  Garantija ir techniné prieziura

Jeigu jums reikalinga techniné priezitra ar informacija, apsilankykite
,Philips'* svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies
,Philips** klienty aptarnavimo centru. Jo telefono numerj galite rasti
visame pasaulyje galiojancios garantijos informaciniame lapelyje. Jei
jasy Salyje néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités j vietinj ,,Philips"
platintoja.



8 Specifikacijos

Modelio numeris HD3139
Vardinés galios iSvestis 980 W
Nominalioji talpa 401

9  Trikciy diagnostika

Jei naudodamiesi Siuo ,,Multicooker" susidiréte su problemomis, pries
kreipdamiesi pagalbos, patikrinkite Siuos dalykus. Jei negalite iSspresti
problemos, kreipkités j savo Salies ,,Philips klienty aptarnavimo centra.

E Piezime.

® Miklas cepsanas un manualajam funkcijam ir pielagojama gatavosanas
temperatQra. Varat izvéléties temperatdru gan miklas cep3anas, gan
manualajam funkcijam no 40°C fidz 160°C. Pakape ir 10°C.

® Kad gatavosana ir sakusies, varat nospiest atcelSanas pogu (Start/Cancel),
lai deaktiviz&tu gatavo3anas procesu, un Multicooker paries gaidstaves
reZima.

¢ Gatavosanas laiks netiek radits tiesi no sakuma dazam funkcijam, pieméram,
risu/makaronu gatavosanas funkcijai (Rice/Pasta), uzsildisanas funkcijai
(Reheat), varianas funkcijai (Boil) un tvaicésanai (Steam). [ ~ ~ 7 redzami
ekrana lielako dalu no gatavo3anas laika, kamér Multicooker nosaka Gdens/
gkidruma un produktu tilpumu sakotnéja sagatavosanas perioda. Kad
Multicooker aprékina faktisko nepiecieSamo gatavosanas laiku, taimeris rada
atlikudo gatavosanas laiku.

Problema Sprendimas

Neuzsidega
mygtuko lemputé.

Sujungimo problema. Patikrinkite, ar maitinimo
laidas tinkamai prijungtas ,,Multicooker' ir ar
gerai jkistas | elektros tinklo lizda.

Perdegusi lemputé. Pristatykite jrenginj ,,Philips"
atstovui arba j ,,Philips" jgaliotajj techninés
priezitros centra.

4  Daudzfunkciju edienu gatavosanas

ierices lietosana

Neveikia ekranas. |, Multicooker" neprijungtas prie maitinimo
tinklo. Jeigu néra maitinimo, avarinio maitinimo

funkcija ir ekranas neveikia.

I$sieikvojo ekrano akumuliatorius. Pristatykite
jrenginj ,,Philips** atstovui arba | ,,Philips*
jgaliotajj techninés priezidros centra, kad
pakeisty akumuliatoriy.

Ryziai neverda. Nepakanka vandens. pilkite vandens pagal

vidiniame puode esancia skale.

Pirms pirmas lietosanas reizes

1 Iznemiet visus piederumus no iek3gja katla. lznemiet iepakojuma
materialu no ieksgja katla.

2 Viscaur notiriet Multicooker dalas pirms pirmas lietosanas reizes
(skatiet nodalu “Tiri8ana un apkope”).

Piezime.

® Pirms sakat lietot ierici, parliecinieties, vai visas dalas ir pilnigi nozuvusas.

Nepaspaudéte paleidimo mygtuko (Start/
Cancel).

Prie$ jjungdami ,,Multicooker" jsitikinkite, kad
néra pasaliniy likuciy ant kaitinimo elemento ir
vidinio puodo iSoreés.

Sugedes kaitinimo elementas arba deformuotas
vidinis puodas. Pristatykite ,,Multicooker*
,,Philips** atstovui arba | ,,Philips" jgaliotajj
techninés priezidros centra.

Ryziai yra per sausi || ryzius jpilkite daugiau vandens ir ilgiau

ir neidvire. gaminkite.
. Multicooker" Gali bti, kad nepaspaudéte Silumos palaikymo
automatiskai (Keep warm/Off) mygtuko pries paspausdami

nepersijungia
Silumos palaikymo
rezima.

paleidimo (Start/Cancel) mygtuka. Tokiu
atveju pasibaigus gaminimui ,,Multicooker" bus
parengties rezime.

Sugedes temperataros valdiklis. Pristatykite
jrenginj ,,Philips™ atstovui arba | ,,Philips"
jgaliotajj techninés priezidros centra.

RyZiai apdege. Tinkamai nenuplovéte ryziy. Plaukite ryzius, kol

ims tekéti Svarus vanduo.

Ruosiant maista
vanduo issilieja i§
,Multicooker".

Batinai jpilkite vandens iki vidinio puodo skaléje
nurodyto lygio, atitinkancio naudojamy ryziy
indeliy kiekj.

Nepavyksta
pasirinkti norimos
ruosimo funkcijos.

Kelety karty paspauskite meniu mygtuka
(Menu), kol pasirinksite norima funkcija, kuria
rodo indikatorius.

Sagatavosanas pirms gatavosanas

Pirms Multicooker lietoSanas javeic $adas darbibas:

Risi:

1 Izmériet risu daudzumu, izmantojot komplekta esoso mérglazi.
2 Ripigi noskalojiet risus.

3 Noskalotos risus ielieciet iek$éja katla.

4 Pielejiet Gdeni idz noraditajam limenim uz skalas iek3gja katla un

izlidziniet risus.

Dazadi edieni:

5 Nospiediet vaka atvéranas pogu, lai atvértu vaku (4. att.).

6 Noslaukiet sausu ieksé€ja katla arpusi (5. att.), péc tam ievietojiet
ieksgjo katlu Multicooker iericé (6. att.). Parbaudiet, vai iekséjais
katls kartigi skar sildelementu.

7 Aizveriet Multicooker vaku (7. att.) un pievienojiet kontaktdaksu
ligzda (8. att.).

Piezime.

® Parliecinieties, ka iek3&jam katlam ir pareizs kontakts ar sildelementu.

® Informaciju par risu un Tdens proporcijam skatiet recepté.

® leksgja katla atzZimétais imenis ir tikai norade. JGs vienmeér varat pielagot
Gdens fimeni dazada veida risiem un savam vélmém.

® Parliecinieties, vai iek3&ja katla arpuse ir sausa un tira un vai uz sildelementa
vai elektromagnétiska slédza nav atlieku.

Paruosti ryziai
skleidzia bloga

ISplaukite vidinj puoda kokia nors plovimo
priemone ir Siltu vandeniu.

kvapa Baige ruodti maista batinai gerai i$plaukite gary
iSleidimo dangtelj, vidinj dangtj ir vidin] puoda.

Gaminimo metu nutriko maitinimas.
Pristatykite jrenginj ,,Philips™ atstovui arba |
,,Philips* jgaliotajj techninés priezitros centra.

Ekrane rodomas
klaidos pranesimas
(E1,E2,E3 arba
E4).

Latviesu

1 Jusu daudzfunkciju edienu
gatavosanas ierice

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips!
Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet
produktu vietné www.philips.com/welcome.

2 Kas ieklauts komplekta (1. att.)

Risu/pastas gatavosana

1 Izpildiet darbibas, kas aprakstitas nodala “'Priek3darbi pirms édiena
gatavosanas”.

2 Spiediet izvélnes pogu (Menu), idz tiek atlastta risu/pastas
gatavosanas funkcija (Rice/Pasta) (9. att.).

3 Nospiediet saksanas pogu (Start/Cancel), lai saktu gatavosanu
(10. att.).

4 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas

gatavosanas funkcijas lampina.

5 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.
9 Siltuma uzturésanas (Keep warm/Off) lampina iedegas (11. att.).

Piezime.

Ja jsu dzZivesvieta spriegums nav stabils, iesp&jama Multicooker parplade.
Kad gatavosana ir pabeigta, samaisiet risus, lai no risiem atbrivotu lieko
mitrumu.

® Atkariba no gatavo$anas apstakliem risu apakséja dala var k|tt mazliet
brani.

Multicooker galvena ierice Stravas vads

TvaicéSanas grozs Mérglaze

Lapstina Zupas kausins

Lietotdja rokasgramata Recepte

Buklets ar informaciju par drosibu Garantijas kartite

Parskats (2. att.)

Nonemams tvaika atveres

S Sildiganas elements
vacing

Vaka atvérsanas poga Kontaktligzda

lerices rokturis

lekséjais katls Udens limena indikators

ORE® Q

Vadibas panelis Blivgredzens

Pamatkorpuss

3

®

©)

®)|Augséjais vaks
®

®

®

Uzsildisana

1 Uzirdiniet atdzisusos risus un vienmérigi sadaliet iek3&ja katla
(12. att.).

2 Uzlejiet partikai nedaudz Gdens, lai ta nek|dtu sausa (13. att.). Udens

daudzums atkarigs no partikas daudzuma.

3 Izpildiet 6.un 7. darbibuy, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
édiena gatavosanas’.

4 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita uzsildisanas funkcija

(Reheat) (14. att.).
> | aj iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodaju “Gatavosanas
laika un temperatdras regulésana’.

5 Nospiediet saksanas pogu (Start/Cancel), lai saktu gatavosanu

(10.att).

6 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas

gatavosanas funkcijas lampina.

7 Multicooker automatiski paries sittuma uzturésanas rezima.

9 Siltuma uzturésanas (Keep warm/Off) lampina iedegas (11. att.).

Vadiklu parskats (3. att.)

Varisana

1 lelieciet &dienu un sastavdalas iek3éja katla.

2 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "‘Prieksdarbi pirms

&diena gatavosanas’.
3 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta varisanas funkcija
(Boil) (15. att.).
> | aj iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodaju “Gatavosanas
laika un temperatdras regulésana”.

4 Nospiediet saksanas pogu (Start/Cancel), lai saktu gatavosanu

(10.att).

5 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan dazi pikstieni un nodziest atlasitas

gatavosanas funkcijas indikators.

6 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

> Siltuma uzturésanas (Keep warm/Off) lampina iedegas (11. att.).

()| Gatavosanas funkcijas (17) |Poga MinGtes/samazinat

®)|Siltuma uzturétanas/ Gatavosanas laika poga

izslegsanas poga

Izvélnes poga Temperatdras poga

(19| Taimera poga leslégdanas/atcelsanas poga

Poga Stundas/palielinat @) |Displeja ekrans

Funkciju parskats
Noklusgjuma | Pielagojams | lestatijuma | Noklusgjuma

Funkcijas | gatavoSanas | gatavosanas laiks gatavoSana

laiks laiks Temperatiira

Risi/pasta

(Rice/ 40 min / 1-24 h 130-140°C
Pasta)

Uzsildisana . o
(Reheat) 10 min 5min-2 h 1-24 h 95-100°C
Variana 1h 0min-4h | 1-24h 90-100°C

(Boil)
Taicdana | yg 0| Smin2h | 124k | 90-100°C
(Steam)
Miklas
cepsana 45 min 20 min-2 h 1-24 h 100°C
(Bake)
Apcepsana | iy 560 min / 145-150°C
(Fry)
Sautéjums Th 0min10h | 124h 85-90°C
(Stew)
Manudla 2h Smin10h | 1-24h 100°C
(Manual)

3/4

Tvaicesana

1 lelejiet nedaudz tdens iekséja katla.

2 Novietojiet tvaicgjamo partiku uz 3kivja vai tvaicésanas groza.

3 Jaizmantojat atsevisku SKivi, ievietojiet to tvaicésanas groza
(16. att.).

4 levietojiet tvaicéSanas grozu iekséja katla (17. att.).
5 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "“Prieksdarbi pirms

é&diena gatavosanas’.

6 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta tvaicésanas funkcija

(Steaming) (18.att.).
> | aj iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu “Gatavosanas
laika un temperatdras regulésana”.

7 Nospiediet saksanas pogu (Start/Cancel), lai saktu gatavosanu

(10.att.).

8 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas

gatavosanas funkcijas lampina.

9 Multicooker automatiski paries sittuma uzturésanas rezima.

> Sittuma uzturésanas (Keep warm/Off) lampina iedegas (11. att.).
10 Atveriet vaku un uzmanigi iznemiet tvaicéto &dienu no skivja vai
tvaicésanas groza.

Piezime.

Udens daudzums ir atkarigs no partikas daudzuma tvaicé$anas groza
Neiegremdgjiet tvaicéanas grozu ddent.

Izmantojiet virtuves cimdu vai dranu, jo $Kivis un tvaic&sanas grozs bis
loti karsti.

Miklas cepSana
1 lelieciet édienu un sastavdalas iekséja katla.

2 Izpildiet 6. darbibu, kas aprakstita nodala “Prieksdarbi pirms &diena
gatavosanas”.

3 lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Piezime.

Cepot kaku, gatavosanas laika turiet vaku aizvértu. Parasti vislabako
rezultatu ieglst, cepot kilku 130 °C temperatlra 45 mindtes.

Cepot citu &dienu, nevis kiku, gatavosanas laika vakam jabat atvértam.
leteicams atvért vaku gatavosanas laika, kad temperatiira parsniedz 130°C

4 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita miklas cepsanas
funkcija (Bake) (19. att.).
> | aj iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodaju “Gatavo3anas

laika un temperatdras regulésana”.

5 Nospiediet saksanas pogu (Start/Cancel), lai saktu gatavosanu
(10. att.).

6 Kad miklas cepsana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest
izvélétas funkcijas lampina.

7 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

> Siltuma uzturésanas (Keep warm/Off) lampina iedegas (11. att.).

Piezime.

® Kad iznemat iek3gjo katlu no ierices, izmantojiet virtuves cimdu vai dvieli.

Cepsana

1 lelieciet édienu un sastavdalas iek3éja katla.

2 Izpildiet 6. darbibu, kas aprakstita nodala “Prieksdarbi pirms &diena
gatavosanas”.

3 lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta cep3anas funkcija
(Fry) (20.att).
> | aj iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu “Gatavosanas

laika un temperatdras regulésana”.

5 Nospiediet saksanas pogu (Start/Cancel), lai saktu gatavosanu
(10. att.).

6 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.

7 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

9 Siltuma uzturésanas (Keep warm/Off) lampina iedegas (11. att.).

Piezime.

® Neizveriet augséjo vaku, kad notiek gatavosanas cepsanas reZima.

® leteicams atvért vaku gatavo3anas laika, kad temperatdra parsniedz 130°C.

Sautesana

1 lelieciet édienu un sastavdalas iek3éja katla.

2 Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "“Prieksdarbi pirms
&diena gatavosanas’.

3 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta sautésanas funkcija
(Stew) (21. att.).
> | aj iestatitu citu gatavo3anas laiku, skatiet nodalu “Gatavo3anas

laika un temperatdras regulésana”.

4 Nospiediet saksanas pogu (Start/Cancel), lai saktu gatavosanu
(10. att.).

5 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.

6 lerice tiek automatiski parslégta silttuma saglabasanas rezima.

> Siltuma uzturésanas (Keep warm/Off) lampina iedegas (11. att.).

Manuala

Js varat izmantot manualo reZimu, lai gatavotu partiku ar lielakam

gatavosanas laika un temperatiras regulésanas iesp&jam.

1 lelieciet édienu un sastavdalas iek3éja katla.

2 Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala ““Prieksdarbi pirms
&diena gatavosanas’.

3 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta manuala funkcija
(Manual) (22. att.).
> Lai iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu “Gatavosanas

laika un temperatdras regulésana”.

4 Nospiediet saksanas pogu (Start/Cancel), lai saktu gatavosanu
(10. att.).

5 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.

6 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

5 Siltuma uzturéSanas (Keep warm/Off) lampina iedegas (11. att.).

Piezime.

® Ja gatavojat partiku temperatira zem 70°C, ludzuy, izslédziet sittuma
uzturésanas reZimu pirms gatavo3anas sak3anas.

Manualaja reZima, gatavojot temperatara virs 130°C, gatavosanas laika
jaatver augséjais vaks.

Siltuma uzturesanas rezims

Multicooker gatavosanas iericei ir viegli kontrol&jams siltuma

uzturédanas reZims.

® Ja péc gatavosanas funkcijas izvéles, izmantojot izvélnes pogu
(Menu), tiesi nospiez saksanas pogu (Start/Cancel), iedegas siltuma
uzturésanas reZima lampina. Kad gatavo3ana ir pabeigta, ierice tiek
tiesi parslégta siltuma uzturésanas rezima.

® Ja péc gatavosanas funkcijas izvéles, izmantojot izvélnes pogu
(Menu), vispirms nospiez siltuma uzturésanas rezima pogu un
péc tam iedarbinasanas pogu (Start/Cancel), siltuma uzturésanas
rezima lampina ir izslégta. Kad gatavosana ir pabeigta, Multicooker
paries gaidstaves rezima.

Piezime.

o Jaierice ir gaidstaves reZima, varat nospiest sittuma uzturésanas rezima
pogu (Keep warm/Off), lai ieslégtu sittuma uzturéanas rezimu.

® Jaierice ir sittuma uzturé3anas reZima, varat nospiest silttuma uzturésanas
rezima pogu (Keep warm/Off), lai ieslégtu gaidstaves rezimu.

1 Lai iestatitu citu gatavosanas laiku, nospiediet gatavosanas laika
pogu (Cooking time) (23. att.), un displeja sak mirgot noklusgjuma
gatavosanas laiks.

2 Nospiediet stundu pogu (Hr +), lai iestatitu stundu vértibu (24.
att.).

3 Nospiediet minddu pogu (Min -), lai iestatitu minGsu vértibu (24.
att.).

4 Laiiestatitu citu gatavosanas temperatiru, nospiediet temperatdras
pogu (Temp) (25. att.) un displeja sak mirgot nokluséjuma
temperatUra.

5 Nospiediet palielinasanas (Hr +) vai samazinasanas (Min -) pogu, lai
iestatitu vélamo gatavosanas temperatlru (26. att.).

Laika iestatiSana aizkavetai gatavosanai

Varat iestatit aizkavétu gatavosanas laiku visiem gatavosanas rezimiem,

iznemot cepsanas reZimu.

1 Izpildiet 6.un 7. darbibuy, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
&diena gatavosanas’.

2 Spiediet izvélnes pogu (Menu), idz tiek izvéléta vajadziga
gatavosanas funkcija (27. att.).

3 Nospiediet taimera pogu (Preset timer), un displeja sak mirgot
nokluséjuma iestatitais laiks.

4 Nospiediet stundu (Hr +) un minGsu pogu (Min -), lai iestatitu
vélamo laiku.

5 Nospiediet saksanas pogu (Start/Cancel), lai apstiprinatu iestatito
taimeri (10. att.).

6 Gatavosana tiks pabeigta, kad bis pagajis iestatitais laiks. Bas

dzirdami 4 pikstieni un atlasitas gatavosanas funkcijas lampina

nodzisls.

lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

> Sittuma uzturésanas (Keep warm/Off) lampina iedegas (11. att.).

~

Piezime.

® lestatijumu funkcija nav pieejama cepsanas reZima.
® lestatijumu poga nereagé gaidstaves rezima.

5 Tirisana un apkope

Piezime.

® Pirms sakat tirit ierici, atvienojiet to no elektrotikla.
® Pirms firi%anas pagaidiet, idz ierice ir pietiekami atdzisusi.

Arpuse
Augséja vaka iekSpuse un galvenais korpuss:
* Noslaukiet ar izgrieztu un mitru dranu.
* Noteikti notiriet visus édiena parpalikumus, kas pielipusi pie
ierices.
Sildi$anas elements:
* Noslaukiet ar izgrieztu un mitru dranu.
* Notiriet édiena parpalikumus ar izgrieztu un mitru dranu.

Arpuse
Augséja vaka virsma un galvena korpusa arpuse:
* Noslaukiet ar ziepjudeni samitrintu dranu.
* Vadibas panela noslauci$anai izmantojiet tikai mikstu un sausu
dranu.
¢ Noteikti notiriet édienu parpalikumus no vadibas panela.

Piederumi
Risu karote, zupas karote, iek3€jais katls, tvaicéSanas grozs un tvaika
izplides vacins:

* legremdgjiet karsta Gdent un notiriet ar sakli.

6 Vide

Neizmetiet ierici kopa ar sadzives atkritumiem ta dzives cikla
beigas, bet aiznesiet to uz oficialu parstrades savaksanas
punktu.Tada veida jUs palidzésiet saudzét apkartéjo vidi.

7  Garantija un serviss —

Ja nepiecieSama apkope vai informacija, vai radusies probléma,
apmeklgjiet Philips timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar
Philips klientu apkalposanas centru sava valsti. Ta talruna numurs
atrodams pasaules garantijas bro3ira. Ja jisu valsti nav klientu
apkalposanas centra, vérsieties pie vietéja Philips izplatitja.

8 Specifikacijas

Modela numurs HD3139
Nominala jauda 980 W
Nominalais tilpums 401

9 Traucejummeklesana

Ja ierices lieto3anas laika rodas problémas, parbaudiet talak noradrtos
punktus, pirms pieprasat remontu. Ja nevarat novérst problému,
sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valst.

Problema Risinajums

Neiedegas pogas
indikators.

Ir savienojuma probléma. Parbaudiet, vai
stravas vads ir pareizi pievienots Multicooker
iericei un vai kontaktdak3a ir stingri ievietota
kontaktligzda.

Indikators ir bojats. Nogadajiet ierici pie sava
Philips izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa
centra.

Nedarbojas displejs. | lerice nav pievienota elektrotiklam. Ja nav
elektroapgades, nedarbojas ne stravas padeves
traucgjumu rezerves funkcija, ne displejs.

IzIadéjusies displeja baterija. Nogadajiet ierici pie
Philips izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa
centra, lai nomainitu bateriju.

Risi nav izvariti. Nav pietiekami daudz tdens. Pielejiet Gdeni lidz
atbilstosajam limenim, kas noradits uz skalas

iekséja katla iekspuse.

JGs nenospiedat saksanas pogu (Start/Cancel).

Pirms ieslédzat ierici, parbaudiet, vai uz
sildelementa un iek3&ja katla arpuses nav
nekadu atlieku.

Bojats sildelements vai deforméts iekséjais katls.
Nogadajiet ierici pie sava Philips izplatitaja vai
Philips pilnvarota servisa centra.

Risi ir parak sausi
un nav pareizi
pagatavoti.

Pievienojiet risiem vairak Gdens un gatavojiet
mazliet ilgak.

Gatavosanas laika un temperatiras regulesana
Varat noregulét gatavo3anas laiku visam funkcijam, iznemot risu/pastas
funkciju, un varat noregulét gatavosanas temperatlru cepsanas un
manualajai funkcijai. Skatiet tabulu “Funkciju parskats”, lai uzzinatu par
katras funkcijas laika regul&sanu.

Péc vélamas gatavosanas funkcijas izvéles, izmantojot izvélnes pogu,
ekrana tiks attélots nokluséjuma gatavosanas laiks.

Multicooker lespéjams, esat nospiedis siltuma uzturésanas
netiek automatiski | pogu (Keep warm/Off) pirms saksanas pogas
parslégta sittuma | (Start/Cancel). $ada gadijuma Multicooker
uzturéSanas reZima. | paries gaidstaves reZima péc gatavosanas

pabeigsanas.

Bojata temperatiras kontrolierice. Nogadajiet
ierici pie sava Philips izplatitaja vai Philips
pilnvarota servisa centra.

Risi ir apdegusi. Risi nav pietiekami noskaloti. Noskalojiet risus,

[idz Gdens ir pilnigi irs.

Problema Risinajums

Gatavosanas laika
Gdens $lakstas
arpus ierices.

Noteikti pielejiet Gdeni lidz limenim, kas

noradits uz skalas iek$éja katla iek$pusé un kas
atbilst risa glazu skaitam.

Nevar tikt lidz Vairakkart nospiediet izvélnes pogu (Menu),
vajadzigajai lai izvélétos vajadzigo funkciju, ko norada
gatavosanas indikators.

funkcijai.

Péc gatavosanas Iztiriet ieks€jo katlu ar mazgasanas lidzekli un
risiem ir nepatikams | siltu Gdeni.
aromats.

Péc gatavosanas noteikti rlpigi notiriet tvaika
izpludes vacinu, iek$&jo vaku un iek3gjo katlu.

Displeja redzams | Gatavosanas laika radas baroSanas partraukums.
klGdas zinojums (E1, | Nogadajiet ierici pie sava Philips izplatitaja vai
E2, E3 vai E4). Philips pilnvarota servisa centra.

1  Wielofunkcyjne urzadzenie do
gotowania

Gratulujemy zakupu i witamy wéréd klientdw firmy Philips!

Aby w pefni skorzysta¢ z obstugi $wiadczonej przez firme Philips,
nalezy zarejestrowac zakupiony produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

2 Zawartos¢ opakowania (rys. 1)

Urzadzenie do gotowania Przewdd zasilajacy
Miarka

Chochla do zupy

Kosz do gotowania na parze

topatka

Instrukcja obstugi Przepis

Ulotka dotyczaca bezpieczerstwa Karta gwarancyjna

3 Opis urzadzenia (rys. 2)
Zdejmowane pokretto .
@ wylotu pary (@) |Element grzejny
@ Eomlzlrcyl\sbkéwalmaja,cy Gniazdo zasilania
(3 |Pokrywka gérna ® |Uchwyt
(@ |Misa wewnetrzna Wskazniki poziomu wody
(®) |Panel sterowania (A1) |Uszczelka
(&) |Korpus
Elementy sterowania (rys. 3)

Funkcje gotowania Przycisk minuty/zmniejszania

(@)
@®

®

ciephawylacznik Przycisk czasu gotowania

(14) | Przycisk Menu (19) |Przycisk temperatury

@

Przycisk utrzymywanie
® % ymyw
®

®

® Przycisk uruchamiania/
anulowania

®

(#5)| Przycisk programowania

Przycisk godziny/zwiekszania | @D | Wyswietlacz

Opis urzadzenia funkgji

. Domyiny Regulowany | Zaprogramowany Domyina
Funkcje czas . ) temperatura
.| czas gotowania | czas gotowania X
gotowania gotowania
Ryz/makaron .
40 / 1-24 godz. 130-140°C
(Rice/Pasta) mn gocz
Podgrzewanie )
—. 8 1- 8 95-100°
(Reheat ) 10 min 5 min—2 godz. 24 godz. 5-100°C
Got
COWANE | oodz |20 min-4 godz. | 1-24 godz. 90-100°C
(Boil)
Gotowanie na 45 min | 5 min-2 godz. 1-24 godz. 90-100°C
parze (Steam)
5 -
gjf;le 45 min | 20 min-2 godz. 1-24 godz. 100°C
Smazenie | o i | 5-60min / 145-150°C
(Fry)
Duszenie 20 min—
1 g 1- g —90°
(Stew) godz. 10 godz. 24 godz. 85-90°C
R
(M?Tj) 2godz. |Smin-10godz.|  1-24 godz. 100°C

E Uwaga

® Temperature gotowania wykorzystywana przez funkcje pieczenia (Bake)
i funkcje reczng (Manual) mozna zmienic. Zaréwno dla funkgji pieczenia,
jak i dla funkgji recznych mozna wybra¢ temperature od 40 do 160°C.
Temperature mozna zwigksza¢ lub zmniejsza¢ w odstepach o 10°C.

* Po rozpoczeciu gotowania mozna nacisnac przycisk anulowania (Start/
Cancel), aby przerwac proces gotowania. W takim przypadku urzadzenie
przefaczy sie w tryb gotowosci.

® W przypadku niektdrych funkgji, takich jak ryz/makaron (Rice/Pasta),
podgrzewanie (Reheat), gotowanie (Boil) i gotowanie na parze (Steam),
czas gotowania nie jest wyswietlany od poczatku. Na ekranie przez
wigkszo$¢ czasu gotowania wyswietla sie ikona E_- _-:' poniewaz w
fazie wstepnego przygotowywania urzadzenie wykrywa ilos¢ wody/
ptynu i sktadnikéw. Kiedy urzadzenie wykryje rzeczywisty czas gotowania,
pozostaly czas gotowania zostanie wyswietlony na zegarze.

4  Korzystanie z wielofunkcyjnego
urzadzenia do gotowania

Przed pierwszym uzyciem

1 Wyjmij wszystkie akcesoria z misy wewnetrznej. Usun z misy
wewnetrznej elementy opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj czesci urzadzenia (patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

Uwaga

® Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
wszystkie jego czedci s suche

Przygotowanie do gotowania

Przed uzyciem urzadzenia wykonaj nastepujace czynnosci:

Ryz:

1>/ Odmierz odpowiednia ilos¢ ryzu za pomoca dotaczonego kubka
z miarka.

Dokfadnie wyptucz ryz.

Umies¢ przeptukany ryz w misie wewnetrznej.

A w N

Wlej do misy wewnetrznej wode do poziomu oznaczonego w
jego wnetrzu i wyréwnaj powierzchnig ryzu.

Inne potrawy:

5 Nacis$nij przycisk zwalniajacy pokrywke, aby ja otworzy¢ (rys. 4).

6 Wytrzy] do sucha zewnetrzng powierzchnig misy wewnetrznej
(rys.5), a nastepnie umie$¢ mise w wielofunkcyjnym urzadzeniu do
gotowania (rys. 6). Sprawdz, czy misa we wiasciwy sposéb przylega
do elementu grzejnego.

7 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. 7) i podiacz wtyczke do
gniazdka elektrycznego (rys. 8).

E Uwaga

®  Upewnij sig, Ze misa wewnetrzna we wiasciwy sposéb przylega do

elementu grzejnego.

® Szczegdtowe informacje dotyczace propordji ryzu i wody mozna znalezé
w tresci przepisu.

® Poziom zaznaczony wewnatrz misy wewnetrznej stanowi jedynie
wskazéwke. Poziom wody mozna dostosowac do gatunku ryzu oraz
indywidualnych upodobar.

®  Upewnij sig, ze zewnetrzna powierzchnia misy wewnetrznej jest czysta i
sucha oraz ze na elemencie grzejnym i przetaczniku magnetycznym brak
jest jakichkolwiek pozostatosci.

Gotowania ryzu/makaronu

1 Wykonaj czynnosci opisane w rozdziale , Przygotowanie do
gotowania”.

2 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
gotowania ryzu/makaronu (Rice/Pasta) (rys.9).

3 Naciénij przycisk uruchamiania (Start/Cancel), aby rozpoczac¢
gotowanie (rys.10).

4 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

5 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.
3 F?as’wweci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm/Off)

(rys.11).

Uwaga

® W przypadku, gdy w miejscu zamieszkania uzytkownika napigcie jest

niestabilne, istnieje ryzyko, ze wyleje sie zawartoé¢ urzadzenia.

Po zakonczeniu gotowania wymieszaj ryz i rozdrobnij go, aby uwolni¢

nadmiar wilgoci w celu uzyskania puszystego efektu.

® W zaleznosci od warunkéw gotowania porcja z dolnej czesci misy moze
nabra¢ lekko brazowego koloru,

Podgrzewanie
1 Rozdrobnij schtodzone jedzenie, a nastepnie rozmies¢ je
réwnomiernie w misie wewnetrznej (rys. 12).
2 Dodaj niewielky ilo$¢ wody, aby podgrzane jedzenie nie byto zbyt
suche (rys. 13). llo$¢ wody jest uzalezniona od ilosci jedzenia.
3 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.
4 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
podgrzewania (Reheat) (rys. 14).
9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.
5 Naciénij przycisk uruchamiania (Start/Cancel), aby rozpoczaé
gotowanie (rys.10).
6 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwiekowe, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.
7 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.
s %as’wweci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm/Off)
(rys.11).

Gotowanie w wodzie
1 Umies¢ wszystkie skfadniki w misie wewnetrznej.
2 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.
3 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
gotowania (Boil) (rys.15).
9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.
4 Naciénij przycisk uruchamiania (Start/Cancel), aby rozpoczac
gotowanie (rys.10).
5 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatdw dzwiekowych, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.
6 Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepfa.
> Zasdwieci sig wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm/Off)
(rys.11).

Gotowanie na parze

1 Wlej niewielka ilo$¢ wody do misy wewnetrznej.

2 Utdz produkty przeznaczone do gotowania na parze na talerzu lub
na tacce do gotowania na parze.

3 W przypadku uzycia osobnego talerza nalezy umiesci¢ talerz na
tacce do gotowania na parze (rys.16).

4 Umie$¢ tacke do gotowania na parze w naczyniu wewnetrznym
(rys17).

5 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

6 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
gotowania na parze (Steam) (rys. 18).
9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja

sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.

7 Nacisnij przycisk uruchamiania (Start/Cancel), aby rozpocza¢
gotowanie (rys.10).

8 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwiekowe, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasdnie.

9 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.
‘—»F;as'wweci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm/Off)

(rys.11).

10 Otwdrz pokrywke, a nastepnie ostroznie wyjmij ugotowane na

parze jedzenie z tacki lub kosza.

Uwaga

lloé¢ wody jest uzalezniona od ilosci jedzenia umieszczonej na tacce do
gotowania na parze. Nie zanurzaj tacki do gotowania na parze w wodzie.
®  Uzyj rekawicy kuchennej lub szmatki, poniewaz talerz lub tacka moga by¢
bardzo gorace.

Pieczenie

1 Umies¢ wszystkie skfadniki w misie wewnetrznej.

2 Wykonaj czynno$¢ 6 opisang w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

3 Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Uwaga

® Podczas pieczenia ciasta pokrywka musi by¢ zamknieta. Zazwyczaj
najlepsze rezultaty zapewnia pieczenie ciasta przez 45 minut w
temperaturze 130°C.

Podczas pieczenia produktu innego niz ciasto pokrywka musi by¢ otwarta.
Zaleca sie otwarcie pokrywki podczas gotowania, gdy temperatura
przekracza 130°C

4 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji
pieczenia (Bake) (rys.19).
5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja

sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.

5 Nacisnij przycisk uruchamiania (Start/Cancel), aby rozpocza¢
gotowanie (rys.10).

6 Po zakonczeniu pieczenia ustyszysz 4 sygnaty dzwiekowe, a
wskaznik wybranej funkgji zgasnie.

7

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepfa.

9 Zadwieci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm/Off)
(rys.11).

Uwaga

*  Wyjmujac mise wewnetrzna z urzadzenia, uzyj rekawicy kuchennej lub

szmatki, poniewaz naczynie moze by¢ bardzo gorace.

Smazenie

1
2

Umies¢ wszystkie skfadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnos¢ 6 opisana w rozdziale ,Przygotowanie do

gotowania”.

Podfacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji

smazenia (Fry) (rys.20).

9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.

Naciénij przycisk uruchamiania (Start/Cancel), aby rozpoczac

gotowanie (rys.10).

Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a

wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania

ciepfa.
> Zadwieci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm/Off)

(rys.11).

Uwaga

® W trybie smazenia nie nalezy zamykac¢ gérnej pokrywki.
® Zaleca sie otwarcie pokrywki podczas gotowania, gdy temperatura

przekracza 130°C

Duszenie

1
2

Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do

gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji

duszenia (Stew) (rys. 21).

9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.

Naciénij przycisk uruchamiania (Start/Cancel), aby rozpoczac

gotowanie (rys.10).

Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a

wskaznik wybranej funkcji gotowania zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepfa.

3 F;as'wweci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm/Off)
(rys.11).

Reczne

Do przygotowania zywnosci mozna uzy¢ trybu recznego
zapewniajacego wieksza kontrole nad temperaturg i czasem
gotowania.

1
2

Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do

gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji

recznej (Manual) (rys.22).

9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.

Naciénij przycisk uruchamiania (Start/Cancel), aby rozpoczac

gotowanie (rys.10).

Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a

wskaznik wybranej funkgji gotowania zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepfa.

> Zadwiedi sig wskaznik utrzymywania ciepfa (Keep warm/Off)
(rys.11).

Uwaga

Przed rozpoczeciem gotowania w temperaturze ponizej 70°C nalezy
wylaczy¢ tryb utrzymywania ciepta.

W trybie recznym, gdy temperatura wzrosnie powyzej 130°C, nalezy
otworzy¢ na czas gotowania gérna pokrywke.

Tryb utrzymywania ciepta
Wielofunkeyjne urzadzenie do gotowania pozwala na fatwe
kontrolowanie trybu utrzymywania ciepfa.

Jezeli bezposrednio po wybraniu funkcji gotowania za pomoca
przycisku menu (Menu) naciéniesz przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), zadwieci sie wskaznik utrzymywania ciepta.

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie przefaczy sie w tryb
utrzymywania ciepta.

Jezeli bezposrednio po wybraniu funkcji gotowania za pomoca
przycisku menu (Menu) naciéniesz przycisk utrzymywania ciepta,

a nastepnie przycisk uruchamiania (Start/Cancel), wskaznik
utrzymywania ciepta zgasnie. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
przefaczy sie w tryb gotowosci.

Uwaga

W trybie gotowosci mozna nacisna¢ przycisk utrzymywania ciepta
(Keep warm/Off), aby przejs¢ w tryb utrzymywania ciepta.

W trybie utrzymywania ciepfa mozna nacisna¢ przycisk utrzymywania
ciepta (Keep warm/Off), aby przejs¢ w tryb gotowosci.

Zmiana czasu i temperatury gotowania

Istnieje mozliwos¢ dostosowania czasu gotowania przypisanego do
kazdej z funkdji z wyjatkiem funkgji gotowania ryzu/makaronu. Mozna
takze dostosowac temperature gotowania przypisang do funkgji
pieczenia oraz funkcji recznych. Czas gotowania, jaki mozna wybrac dla
kazdej z funkgji, podano w tabeli ,,Opis urzadzenia funkgji”.

Po wybraniu odpowiedniej funkgji gotowania za pomoca przycisku
menu na wyswietlaczu zostanie wyswietlony domyslny czas gotowania.

1

w

Aby ustawi¢ inny czas gotowania, nacisnij przycisk czasu gotowania
(Cooking time) (rys. 23). Na wyswietlaczu zacznie miga¢ domysiny
czas gotowania.

Naciénij przycisk godziny (Hr +), aby ustawi¢ godzing (rys. 24).
Naciénij przycisk minut (Min -), aby ustawi¢ minuty (rys. 24).

Aby ustawic¢ inng temperature gotowania, nacisnij przycisk
temperatury (Temp) (rys. 25). Na wyswietlaczu zacznie miga¢
domyélna temperatura gotowania.

Naciénij przycisk zwigkszania (Hr +) lub zmniejszania (Min -), aby
ustawi¢ odpowiednia temperature gotowania (rys. 26).

Funkcja opdznionego startu

Funkcje opdéznionego startu mozna ustawic¢ dla wszystkich trybéw
gotowania z wyjatkiem trybu smazenia.

1

2

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,Przygotowanie do
gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania zadanej
funkgji gotowania (rys. 27).

Naciénij przycisk programowania (Preset timer). Na wyswietlaczu
zacznie miga¢ domysiny zaprogramowany czas.



4 Naciénij przycisk godziny (Hr +) i przycisk minut (Min -), aby
ustawi¢ godzine wybrana przez uzytkownika..

5 Naciénij przycisk uruchamiania (Start/Cancel), aby zatwierdzi¢
zaprogramowany czas (rys. 10).

6 Gotowanie zostanie zakonczone, gdy uptynie ustawiony czas.
Ustyszysz 4 sygnaly dzwigkowe, a wskaznik wybranej funkdji
gotowania zgasdnie.

7 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepfa.
=3 F;as'wweci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm/Off)

(rys.11).

Uwaga

Funkcja programowania nie jest dostepna w trybie smazenia.

® Przycisk programowania nie jest aktywny w trybie gotowosci.

5 Czyszczenie i konserwacja

Uwaga

® Przed rozpoczgciem czyszczenia urzadzenia wyjmij jego wtyczke z
gniazdka elektrycznego.
Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Wewnetrzna czes¢ urzadzenia
Wewnetrzna strona gérnej pokrywki i korpus urzadzenia:
® Przetrzyj wyciénieta, wilgotna szmatka.
* Pamigtaj, aby usuna¢ wszystkie pozostatoéci jedzenia, ktdre
przywarty do urzadzenia.
Element grzejny:
® Przetrzyj wycisnigta, wilgotng szmatka.
* Usun pozostatosci jedzenia przy uzyciu wycisnietej, wilgotnej
szmatki.

Zewnetrzna czes¢ urzadzenia
Powierzchnia pokrywki gérnej i zewnetrzna powierzchnia korpusu
urzadzenia:
® Przetrzyj szmatka zwilzong woda z dodatkiem mydfa.
* Do czyszczenia panelu sterowania uzywaj wylacznie miekkiej,
suchej szmatki.
* Pamigtaj, aby usuna¢ wszystkie pozostatosci jedzenia znajdujace
sie na panelu sterowania.

Problem Rozwigzanie

Podczas Upewnij sie, ze wode do naczynia wlano zgodnie
gotowania z z oznaczeniem na jego wnetrzu odpowiadajacym
urzadzenia liczbie miarek wsypanego ryzu.

wylewa si¢ woda.

Brak Zadanej Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu
funkgji gotowania. | wskazania zadanej funkgji gotowania na
wyswietlaczu.

Po zagotowaniu | Wyczys¢ $rodek naczynia wewnetrznego za
ryz nieprzyjemnie | pomocg niewielkiej ilosci detergentu oraz
pachnie. goracej wody.

Po ugotowaniu upewnij sig, ze nasadka otworu
wylotowego pary, wewnetrzna pokrywka

oraz misa wewnetrzna zostaty dokfadnie
Wy(CzZyszczone.

Na wysdwietlaczu | Podczas gotowania miata miejsce przerwa

pojawia si¢ w dostawie pradu. Dostarcz urzadzenie do
komunikat o sprzedawcy lub autoryzowanego centrum

btedzie (E1, E2, E3 | serwisowego firmy Philips.

lub E4).

Romana

1 Aparatul dvs. multicooker

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistrati-
va produsul la www.philips.com/welcome.

2 Ce se afla in cutie (fig. 1)

Unitate principald multicooker Cablu de alimentare

Cos de a gdti la abur Pahar gradat

Spatula Polonic pentru supa

Manual de utilizare Reteta

Brosurd privind siguranta Card de garantie

Prezentare generala (fig. 2)

Capac detasabil cu orificiu @ Element de Tncalzire
pentru evacuarea aburului

Buton de decuplare a Prizd electrica

capacului

Akcesoria

Miarka do ryzu, chochla do zupy, misa wewnetrzna, kosz do gotowania

na parze oraz nasadka otworu wylotowego pary:
® Zamocz w goracej wodzie i wyczy$¢ za pomoca gabki.

6 Ochrona srodowiska

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucac wraz z pozostatymi
odpadami gospodarstwa domowego i nie nalezy go
traktowac jako odpad komunalny. Nalezy dostarczy¢ go

do punktu zbidrki selektywnej sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, zorganizowanego przez administracje
publiczna.

Poprawna selektywna zbidrka przekazywanego sprzetu/urzadzenia
gwarantuje specjalistyczne przetwarzanie oraz recycling, co wptywa

na zmniejszenie negatywnych skutkéw dla ochrony zdrowia ludzkiego
i Srodowiska naturalnego, oraz pozwala odzyska¢ materiaty i
komponenty, z ktérych wyprodukowane byto urzadzenie.

Symbol przekreslonego kotowego kontenera do $mieci umieszczony
na urzadzeniu, opakowaniu, instrukcji obstugi, itp. Wskazuje, ze podlega
selektywnej zbidrce zgodnie z Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i
Rady 2012/19/WE.

QOala interioara (19) | Indicator de nivel pentru apa

Panou de control (19 |Inel de etansare

3

®

©)

(3 |Capac superior (9 |Manerul aparatului de gatit
® ©

®

®

Corp principal

Prezentare generala a comenzilor (fig. 3)

Functii de gatit Buton pentru minut/reducere

®
®

Oprire

@
(#3)|Buton de Pastrare la cald/ | (38)|Buton pentru timpul de a giti
®@

(19)|Butonul Menu (Meniu) Buton pentru temperaturd

(19)|Buton pentru temporizator Buton Pornire/Anulare
de presetare

Buton pentru ord/crestere @) |Ecran de afisare

Prezentare generala a functiilor

6 Stergeti exteriorul oalei interioare (fig.5), apoi puneti cala
interioara in multicooker (fig.6).Verificati daca oala interioard intra
n contact cu elementul de Incalzire, ln mod corespunzator.

7 nchideti capacul aparatului multicooker (fig.7) si introduceti
stecarul in prizd (fig.8).

® Asigurati-vd cd oala interioara intrd corect In contact cu elementul de
ncdlzire.

® Pentru detalii despre raportul orez/apd, consultati reteta.

® Nivelul marcat pe peretele intern al oalei interioare este strict informativ.
Puteti oricand sa reglati nivelul de apa pentru diferite tipuri de orez si in
functie de preferintele dvs.

® Asigurati-va cd exteriorul oalei interioare este curat si uscat si ca nu existd
resturi sau obiecte strdine pe elementul de inclzire sau pe comutatorul
magnetic.

Gatirea orezului/pastelor

1 Urmati pasii din , Pregatiri inainte de a gati".

2 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de gatire
pentru orez/paste (Rice/Pasta) este selectata (fig.9).

3 Apasati butonul de pornire (Start/Cancel) pentru a incepe gdtirea
(fig10).

4 Cand procesul de gdtire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.

5 Aparatul multicooker va raméane in modul de pastrare la cald,n
mod automat.
9 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm/Off) se aprinde

(fig11).

Nota

¢ Dacd tensiunea este instabila n zona in care locuiti, se poate revarsa
continutul din aparatul multicooker.

® Dupa terminarea gatirii, amestecati orezul si desprindeti-l imediat pentru a

elimina umezeala excesivd si a obtine un orez pufos.

Tn functie de conditiile de gatire, stratul inferior al orezului poate deveni

usor rumenit.

Reincalzire
1 Desprindeti orezul rdcit si distribuiti-| uniform in oala interioara
(fig12).
2 Turnati apa peste preparat, pentru a impiedica uscarea excesiva
a acestuia (fig.13). Cantitatea de apa va depinde de cantitatea de
mancare.
3 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregitiri inainte de a gati".
4 Apdsati butonul meniului (Menu) pand cand functia de reincalzire
(Reheat) este selectatd (fig.14).
9 Pentru a seta o durata de gatire diferitd, consultati capitolul
.Reglarea duratei de gdtire si a temperaturii”.
5 Apasati butonul de pornire (Start/Cancel) pentru a incepe gatirea
(fig10).
6 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
7 Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald in
mod automat.
9 Indicatorul pentru pdstrare la cald (Keep warm/Off) se aprinde
(fig11).

Fierberea

1 Introduceti alimentele si ingredientele Tn oala interioard.

2 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,Pregatiri Tnainte de a gati”.

3 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de fierbere
(Boil) este selectata (fig.15).

" " " > Pentru a seta o durata de gatire diferitd, consultati capitolul
Timp X Timp presetat | Temperaturd . . .
Functii | implici Timp de a . ,Reglarea duratei de gatire si a temperaturii”.
o . unctii implicit de . i implicitd de a -
7 GwaranC]a | Serwis a giti gati reglabil giti 4 Apasati butonul de pornire (Start/Cancel) pentru a incepe gitirea
W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan Orez/Paste <ﬂ§'1 0). o ) o
lub probleméw prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa (Rice/ 40 min / 124 hr 130-140°C 5 Cand procesul de a gati s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
www.philips.com lub skontaktowa¢ sie z lokalnym Centrum Pasta) sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
Obstugi Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie w ulotce Reincalzire 6 Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald, n
gwarancyjnej. Jesli w Twoim kraju nie ma Centrum Obstugi Klienta, (Reheat) 10 min. 5 min-2 hr 1-24 hr 95-100°C mod automat.
zwrd¢ sie o pomoc do sprzedawcy produktéw firmy Philips. 9 Indicatorul pentru péstrare la cald (Keep warm/Off) se aprinde
. F‘?gzﬁ;e The | 20mindhr | 1-24hr 90-100°C (fig11).
8 Dane techniczne - > —
ur .
5 B -100° repararea la abur
Numer modelu HD3139 (Steam) 45 min. 5 min-2 hr 1-24 hr 90-100°C P =a o
M - 980W c 1 Turnati apa Tn oala interioard.
o€ zhamionowa oBackere 45 min. | 20 min-2 hr 1-24 hr 100°C 2 Puneti mancarea care trebuie preparatd la abur pe o farfurie sau in
Pojemnoé¢ znamionowa 401 (Bake) tava de a giti la abur,
F;rg;r)e 15 min 5-60 min / 145-150°C 3 Daca folositi o farfurie separata, puneti-o in aceeasi tavd de a gti
. . ’ la abur (fig.16).
9 ROZWIQZywanIe PrObIemOW AF\iegber? h 20 0h 4 85.90°C 4 Puneti tava de a gdti la abur in oala interioard (fig.17).
Jesli w trakcie ko[rz.ystania z urzadzenia wystapia problemy, wykonaj l?Zt:\fJ;a r min-1e e e : 5 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregitiri inainte de a gati".
ponizsze czynnoscl SPr_aWd,Zf“ﬁce przgd wezwaniem serwisu. W 6 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de a gati la
przypadkg bfaku moZliwosci sampdpe\nego rozwigzania prol‘a\emuv Manual 2hr 5 min-10 hr 1-24 hr 100°C abur (Steam) este selectata (fig.18).
skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w swoim kraju. (Manual)  Pentru a seta o durati de gitire diferits, consultat capitolul

Problem Rozwiazanie

Nie zapala Problem dotyczy potaczenia. Sprawdz, czy

sie kontrolka przewdd zasilajacy jest prawidtowo podtaczony
przycisku. do urzadzenia oraz czy wtyczka jest poprawnie

dociénigta do gniazdka.

Kontrolka jest uszkodzona. Dostarcz urzadzenie
do sprzedawcy lub autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips.

Wyswietlacz nie | Urzadzenie nie jest podfaczone do zasilania.
dziata. W przypadku braku zasilania wyswietlacz oraz
funkcja zasilania rezerwowego na wypadek
przerwy w dostawie pradu nie beda dziatac.

Wyczerpata si¢ bateria wyswietlacza. Dostarcz
urzadzenie do sprzedawcy lub autoryzowanego
centrum serwisowego firmy Philips w celu
wymiany baterii.

Nie gotuje sie ryz.| Za mato wody. Dolej odpowiednia ilos¢ wody,
zgodnie ze skala wewnatrz naczynia.

B

® Temperatura de gdtire pentru functia de coacere si cea manuald este
reglabild. Puteti selecta temperatura atdt pentru functia de coacere, cét si
pentru cea manuald, intre 40°C si 160°C. Treapta este de 10°C.

® Dupd inceperea gitirii, puteti apasa butonul de anulare (Start/Cancel)
pentru a opri procesul de gatire si multicooker va intra fn modul de
standby.

¢ Durata de preparare nu se afiseaza direct de la inceput pentru unele
functii, precum orez/paste (Rice/Pasta), reincilzire (Reheat), fierbere (Boil)
si abur (Steam). [: :J se afiseaza pe ecran in timpul majoritatii duratei
de preparare deoarece multicooker-ul detecteazd apa/lichidul si volumul
ingredientelor Tn perioada de pregatire initiala. Dupa ce multicooker
detecteazd durata efectiva de preparare necesard, cronometrul indica
timpul de preparare rdmas.

4  Utilizarea aparatului multicooker

Nie naci$nieto przycisku uruchamiania (Start/
Cancel).

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sig,

Ze na elemencie grzejnym oraz na zewnetrznej
powierzchni naczynia wewnetrznego brak jest
jakichkolwiek pozostatosci.

Element grzejny jest uszkodzony lub misa
wewnetrzna jest zdeformowane. Dostarcz
urzadzenie do sprzedawcy lub autoryzowanego
centrum serwisowego firmy Philips.

Ryz jest Dodaj do ryzu wigcej wody i gotuj go nieco
zbyt suchy i dhuzej.
niedogotowany.

Urzadzenie nie By¢ moze przycisk utrzymywania ciepta (Keep
przefacza sie warm/Off) zostat nacisniety przed naci$nieciem
automatycznie przycisku uruchamiania (Start/Cancel). W takim
w tryb przypadku po zakorczeniu gotowania urzadzenie

utrzymywania przetaczy sie w tryb gotowosci.

ciepta. Niesprawna funkcja regulacji temperatury.
Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego firmy
Philips.

Ryz jest Ryz nie zostat prawidtowo przeptukany. Pucz ryz

przypalony. az do momentu uzyskania czystej wody.

Inainte de prima utilizare

1 Scoateti toate accesoriile din oala interioara. Tndepémap materialul
de ambalare al oalei interioare.

2 Curdtati piesele aparatului multicooker temeinic Tnainte de
a-| utiliza pentru prima data (consultati capitolul ,,Curdtare si
intretinere”).

Nota

® Asigurati-va cd toate componentele sunt complet uscate inainte de a
ncepe sa utilizati aparatul multicooker:

Pregatiri inainte de a gati

Inainte de a utiliza aparatul multicooker; trebuie sa realizati

urmatoarele etape:

Orez:

1 Masurati orezul cu ajutorul paharului gradat furnizat.

2 Spalati cu rigurozitate orezul.

3 Introduceti orezul prespdlat in oala interioara.

4 Addugati apa pand la nivelul indicat pe scala din interiorul oalei
interioare si neteziti suprafata orezului.

Diferite preparate:

5 Apadsati butonul de eliberare a capacului pentru a-l deschide (fig.4).

,Reglarea duratei de gdtire si a temperaturii”.
7 Apasati butonul de pornire (Start/Cancel) pentru a incepe gitirea
(fig10).
8 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
9 Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald in
mod automat.
9 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm/Off) se aprinde
(fig11).
10 Deschideti capacul si scoateti cu grijd alimentele preparate la abur
din farfurie sau cosul de a gati la abur.

Nota

Cantitatea de apa depinde de cantitatea de mancare din tava de a gati la
abur: Nu introduceti tava de a giti la abur in apa.

® Utilizati o manusd de bucatarie sau o carpd, deoarece farfuria i tava de a
gati la abur sunt foarte fierbinti.

Coacerea

1 Introduceti alimentele si ingredientele Tn oala interioard.
2 Urmati pasul 6 din , Pregatiri fnainte de a gati".

3 Introduceti stecherul in priza.

Nota

® Cand coaceti prajituri, pastrati capacul inchis, pe tot parcursul procesului
de coacere. Coacerea la o temperatura de 130°C, timp de 45 de minute,
oferd de obicei cele mai bune rezultate.

® (Cand coaceti altceva decat prajituri, capacul trebuie sd stea deschis, pe tot
parcursul procesului de coacere.

® Se recomandd sa deschideti capacul in timpul gatirii, cand temperatura
este de peste 130°C.

4 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de coacere
(Bake) este selectatd (fig.19).
9 Pentru a seta o duratd de gatire diferita, consultati capitolul

.Reglarea duratei de gdtire si a temperaturii”.

5 Apasati butonul de pornire (Start/Cancel) pentru a incepe gitirea
(fig10).

6 Cand procesul de coacere s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore
iar LED-ul aferent functiei selectate va fi stins.

7 Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald, in
mod automat.
9 Indicatorul pentru péstrare la cald (Keep warm/Off) se aprinde
(fig11).

Nota

® Cand scoateti oala interioara din aparatul multicooker; utilizati o manusa
de bucatarie sau o carpd, deoarece oala este foarte fierbinte.

Prajirea

1 Introduceti alimentele si ingredientele Tn oala interioard.
2 Urmati pasul 6 din , Pregatiri Tnainte de a gati".

3 Introduceti stecherul in priza.
4

Apasati butonul meniului (Menu) pand cand functia de prajire (Fry)

este selectatd (fig.20).
9 Pentru a seta o durata de gatire diferitd, consultati capitolul
.Reglarea duratei de gdtire si a temperaturii”.
5 Apasati butonul de pornire (Start/Cancel) pentru a incepe gatirea
(fig10).
6 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
7 Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald, in
mod automat.
9 Indicatorul pentru pdstrare la cald (Keep warm/Off) se aprinde
(fig11).

Nota

® Nunchideti capacul superior cand gatiti in modul de prdjire.
® Se recomanda sa deschideti capacul in timpul gatirii, cdnd temperatura
este de peste 130°C.

Inabusire

Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioara.

Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregatiri inainte de a gati".

Apasati butonul meniului (Menu) pand cand functia de indbusire

(Stew) este selectata (fig.21).

> Pentru a seta o durata de gatire diferitd, consultati capitolul
.Reglarea duratei de gdtire si a temperaturii”.

4 Apdsati butonul de pornire (Start/Cancel) pentru a incepe gatirea
(fig10).

5 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.

w N =

6 Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald, in
mod automat.
9 Indicatorul pentru pdstrare la cald (Keep warm/Off) se aprinde
(fig11).

Manual
Puteti folosi modul manual pentru a gdti alimente avand mai mult
control asupra duratei si temperaturii de gdtire.
1 Introduceti alimentele si ingredientele Tn oala interioard.
2 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregatiri Tnainte de a gati”.
3 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia manuald
(Manual) este selectata (fig.22).
9 Pentru a seta o durata de gatire diferitd, consultati capitolul
,Reglarea duratei de gdtire si a temperaturii”.
4 Apasati butonul de pornire (Start/Cancel) pentru a incepe gatirea
(fig10).
5 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.
6 Aparatul multicooker va ramane in modul de péstrare la cald, in
mod automat.
9 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm/Off) se aprinde
(fig11).

Nota

* Dacd doriti a gdti la o temperaturd sub 70°C, dezactivati modul de
pastrare la cald fnainte de a fncepe gatirea.

* In modul manual, cand gatiti la o temperaturd mai mare de 130°C, capacul
superior trebuie deschis in timpul gatirii.

Modul de pastrare la cald

Aparatul multicooker vé oferd posibilitatea controldrii facile a modului

de pastrare la cald.

* Dupa ce ati selectat functia de gatire cu ajutorul butonului de
meniu (Menu), dacd apasati butonul de pornire (Start/Cancel)
direct, indicatorul functiei de péstrare la cald se va aprinde. Dupa
ce ati terminat de gatit, aparatul multicooker va trece direct in
modul de pastrare la cald.

* Dupa ce ati selectat functia de gatire cu ajutorul butonului de
meniu (Menu), dacd apasati butonul de pastrare la cald mai intai,
apoi butonul de pornire (Start/Cancel), indicatorul functiei de
pastrare la cald va fi oprit. Dupa incheierea procesului de gatire,
aparatul multicooker va intra in modul standby.

Nota

o Inmodul standby, puteti apasa butonul de pastrare la cald (Keep
warm/Off) pentru a intra in modul de pastrare la cald

* Tn modul de pastrare la cald, puteti apdsa butonul de pastrare la cald
(Keep warm/Off) pentru a intra in modul standby.

Reglarea duratei de gatire si a temperaturii
Puteti regla durata de gdtire pentru toate functiile, cu exceptia functiei
pentru orez/paste; si puteti regla temperatura de gdtire pentru functia
de coacere si cea manuald. Consultati tabelul ,Prezentare generald a
functiilor” pentru reglarea duratei fiecarei functii.

Dupa ce ati selectat functia de gdtire doritd utilizand butonul meniului,

durata de gatire implicitd va fi afisatd pe ecran.

1 Pentru a seta o duratd de gatire diferitd, apasati butonul pentru
durata de gitire (Cooking time) (fig.23), iar durata de gatire
implicitd incepe sd lumineze intermitent pe afisaj.

2 Apasati butonul pentru ord (Hr +) pentru a seta unitatea pentru
ora (fig24).

3 Apasati butonul pentru minut (Min -) pentru a seta unitatea
pentru minute (fig.24).

4 Pentru a seta o temperaturd de gdtire diferita, apasati butonul de
temperatura (Temp) (fig.25), iar temperatura implicitd incepe sa
lumineze intermitent pe afisaj.

5 Apasati butonul de crestere (Hr +) sau de reducere (Min -)
pentru a seta temperatura de gatire dorita (fig.26).

Timp presetat pentru temporizatorul de a gati
Puteti preseta temporizatorul de a gdti pentru toate modurile de
gdtire, cu exceptia modului de prdjire.

1 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregdtiri Tnainte de a gati".

2 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de gatire dorita

este selectata (fig.27).

3 Apasati butonul pentru timpul presetat (Preset timer), iar timpul
de presetare implicit incepe sd lumineze intermitent pe afisaj.

4 Presetati butonul pentru ord (Hr +) si butonul pentru minute
(Min -) pentru a seta ora de presetare dorita.

5 Apasati butonul de pornire (Start/Cancel) pentru a confirma
temporizatorul presetat (fig.10).

6 Procesul de a gati se va incheia atunci cand timpul presetat s-a
scurs.Veti auzi 4 semnale sonore iar LED-ul aferent functiei de
gdtire selectate va fi stins.

7 Aparatul multicooker va rdmane in modul de pastrare la cald, n
mod automat.
> Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm/Off) se aprinde

(fig11).

Nota

® Functia de presetare nu este disponibild in modul de prajire.
® Butonul de presetare nu raspunde in modul standby.

5 Curatare si intretinere

Nota

Scoateti din priza aparatul multicooker inainte de a incepe sd-| curatati
® Asteptati pana cand aparatul multicooker s-a racit suficient inainte de a-|
curata.

Interior

In interiorul capacului superior si corpului principal:
® Stergeti cu o carpa stoarsd si umeda.
® Asigurati-va cd ati indepartat toate reziduurile de alimente
ramase pe aparatul multicooker.
Element de incélzire:
® Stergeti cu o carpa stoarsd si umeda.
* Indepirtati reziduurile de alimente cu o carpa stoarsd si umed.

Exterior

Suprafata capacului superior si exteriorul corpului principal:
* Stergeti cu o lavetd umeda cu apd cu sapun.
* Stergeti panoul de control utilizand doar o carpd moale si
uscatd.
® Asigurati-vd cd ati indepartat toate reziduurile de alimente din
jurul panoului de control.

Accesorii
Lingurd pentru orez, polonic pentru supd, oald interioard, aparat de
gatit cu abur si capac cu orificiu pentru evacuarea aburului:

* Inmuiati In apa fierbinte si curdtati cu un burete.

6 Mediu

Nu aruncati aparatul fmpreund cu gunoiul menajer la sfarsitul
duratei de functionare, ci predati-l la un punct de colectare

Problema Solutie

Pe afisaj apare un A avut loc o pand de curent Tn timpul gatirii.
mesaj de eroare (E1, | Duceti aparatul la distribuitorul dvs. Philips sau
E2,E3 sau E4). la un centru de service autorizat de Philips.

Pycckui

1 MyabTuBapKa

[Mo3apaBAsiem C MOKyrKow 1 NprBeTCTBYeM Bac B KAybe Philips!

4TO6bI BOCMOAB30BATLCSA BCEMM MPEVMYLLIECTBaMI NOAAEPX KK Philips,

3aperncTpupyiTe yCTpOMCTBO Ha Beb-caiTe
www.philips.com/welcome.

2 KomnaekT nocTaeku (puc. 1)

Mpumevarme

° y6eAVITer, YTO BHYTPEHHAA Yallla KacaeTCA HarpeBaTeAbHOIrO 3AeMeHTa

AONKHbIM 0BPasoM.

MoAPOBHOCTH O COOTHOLEHMM KOAMHECTBA PrCa M BOABI CM. B peLienTe.

YpoBeHb, OTMEUEHHbIN BO BHYTPEHHEIN eMKOCTU, ABASIETCA

PEKOMEHAOBAHHDBIM. Obbem BOAbBI MOXHO M3MEHATb B COOTBETCTBMA C

TUNOM pUca U BalMMK MNPEANOHTEHNAMM.

° y6eAVITer, YTO BHELWHAA NOBEPXHOCTb BHyTpEHHe;I EMKOCTU ABAAETCA
CYXOW 1 YMCTOM, @ Ha HarpeBaTeAbHOM SAEMEHTE W MarHUTHOM
nepeKAlovaTeAe OTCyTCTBYIOT 3arpA3HeHmA.

MyAbTuBapKa (OCHOBHOE LLHyp nuTaHmsa

YCTPOMCTBO)

Kop3uHa AAst NPUroTOBAEHMS MepHasi vatka

Ha napy

AonaTka [TOAOBHVK AAR Cyna

P)’KOBOACTBO MOAb30BaTEAA PeLleI_IT

VHCTpyKumm no 6e3onacHocT | [apaHTUIiHBIN TaAOH

OnwucaHue npubopa (puc.2)

CbemMHasn Kpbilka @

HarpeBaTe/\belh SAEMEHT
OTBEPCTUA BbIXOAA MNapa

KHonka oTKpbIBaHMA
KPbILLIKMA

Pasbem Kkabeas nuTaHus

BepxHss Kpbiluka (9 |Pyuka MyAbTUBapKU
©

BHyTpeHHAs eMKocTb (10) | MIHAMKaLMS YpOBHS BOABI

MNpuroToeaeHue puca/nacTol
1 CheayiiTe nHcTpykumam B raase ‘[loaroToska k pabote”.

2 Haxwumaiite kHornky Menu (MeHio), 4Tobbl BeiGpaTh pexim Rice/

Pasta (Puc/lMacta) (puc. 9).

3 AAR HauaAa NPUrOTOBAEHMA HAKMMTE KHOMKY BKAIOYeHMs Start/
Cancel (Braiouenne/Beikaioverie) (puc. 10).

4 [lo oKoHYaHMM MPUrOTOBAEHMA NPO3BY4NT 4 3BYKOBbIX CUIHaAQ,

MHAMKATOP Bbl6PaHHOM dyHKLMM NoracHeT.

5 MyAbTUBapKa aBTOMATUHECKN NEPEMALT B PEXVM MOAAEPXKaHNA

TemnepaTypbil.
> 3aropuTCA MHAWKATOP GYHKLMM MOAAEPIAHWA TeMrepaTypbl
Keep warm/Off (Moaorpes/Bbika.) (puc. 11).

Mpumevarme

® Ecav B BaleM pervioHe B CETU HABAIOARIOTCA NepenaAbl HaNpsKeHNs,

€MKOCTb MyAbTMBAPKM MOXET NEePEroAHATHCA.

[To OKOHUYaHMM NPUFOTOBAEHWA CPasy e NepemellainTe puc, YTobbl

PaspbIXAWUTL €ro 1 BbINapKTb AULIHIOK JKMAKOCTb, DTO MO3BOAUT

MOAYUNTb BOAEE pacChINHaThIl prC.

® B 3aBKCHMOCTM OT YCAOBMIA MPUTOTOBAEHMS HUKHUI CAOK prCa MOXKET
CTaTb 30AOTUCTbIM.

[MaHeAb ynpasaeHMs (A1) | YNAOTHUTEABHOE KOABLIO

OcHoBHoW kopriyc

OO e o |%

OnucaHune areMeHTOB ynpaBAeHus (puc. 3)

KHorka ycTaHoBKM MUHY T/

DyHKn NpuroToaerms | (17)
YMEHbLEHNA 3Ha4YeHNA

KHorka pexuma
KHonka Bbibopa BpemeHy

MPUrOTOBAEHMA
TemnepaTypbl/BEIKAIOUEHNA

@
(13)| noaseprarmsa
@

KHorka meHio

®

KHorka Harpesa

KHomKka BKAIOUYEHMs/OTMEHbI

®® &

(15)| Krorka oTcpoukm crapta

Pasorpes

1 TlMomewaiiTe ocTbiBliee BAIOAC ¥ PaBHOMEPHO pacripeAeAnTe
MHIPEAMEHTbI BO BHYTPEHHEN emKocTH (puc. 12).

2 YTo6bl BAIOAO HE MOAYHUAOCH CAMLLIKOM CyXiM, AODaBbTE HEMHOMO

BoAbl (p1c. 13). KOANYeCTBO BOABI 3aBUCKT OT HY»XXHOTO obbema
nopLmm.
3 CheaynTe waram 6 1 7 B raase “lNoaroToska K pabote”.

4 C nomolupio kHonku Menu (MeHio) BoibeprTe dyHKuMio Reheat

(Pasorpes) (puc. 14).
5 YT106bI 3aAaTb APYroe BpeMA NMpUroToOBAEHUA, CM. FAaBY
"“/13MeHeHVe BpeMeHn 1 TemnepaTypbl NMPUroTOBAEHUS' .

5 AAA Havana NPUrOTOBAEGHMA HXKMUTE KHOTKY BKAIOUeHWA Start/

Cancel (BraoueHne/Boikaiouenne) (puc. 10).

6 [lo okoHuaHMm MPpUroTOBAEHWMA MNMPO3BY4NT 4 3BYKOBbIX CMIHaAQ,

MHAMKATOP BbIOPAHHOM $yHKLMM MoracHeT.

7 MyAbTUBapKa aBTOMATUHECKN NEPENALT B PEXVM MOAAEPXKAHNA

TemnepaTypbil.
> 3aropuTCA MHAMKATOP GYHKLMM MOAAEPIAHWA TemrepaTypbl
Keep warm/Off (Moaorpes/Boika.) (puc. 11).

Kunsayenue
1 ToAOKMTE UHFPEAMEHTBI BO BHYTPEHHIOI EMKOCTb.

2 CheayiTe waram 6 1 7 B raase "oaroToska k pabote’.

3 Haxumarite kHomnky Menu (MeHio), 4Tobbl BbibpaTh pexxim Boil
(BapwTb) (puc. 15).
9 YT00bl 33AaTb APYroe Bpems NpuUroTOBAEHWS, CM. FAaBY
“/13MeHeHVie BpeMEeHM 11 TeMnepaTypbl MPUroTOBACHNA' .

4 AAA Hauana NPUrOTOBAEHMA HAXXMIUTE KHOMKY BKAIOYEHYS Start/

Cancel (BraioueHne/Boikaiouenme) (puc. 10).
5 Mo okoHuaHmm MPUrOTOBAEHKA MPO3BYHNT HECKOABKO 3BYKOBbIX
CUrHAAOB, MHAMKATOP BbIOPaHHOM $yHKLMM NoracHeT.
6 MyAbTUBapKa aBTOMATUHECKN NEPENAET B PEXMM MOAAEPXKAHNA
TemnepaTypbil.
> 3aropuTCa MHAMKATOP GYHKLIMW MOAAECPXAHWA TeMnepaTypb
Keep warm/Off (Moaorpes/Bbika.) (puc. 11).

autor\_zat pentru re_cidare. Procedand astfel, veti ajuta la KHorka ycTaHoBKku Yacos/ @ | Avicrneit
protejarea mediului. YBEAVUUEHMS 3HAUEHMS
|
7  Garantie si service .
arangie si . - O630p dyHKuMI
Dacd aveti nevoie de servicii sau informatii sau intdmpinati probleme,
va rugdm sa vizitati site-ul web Philips la adresa www.philips.com sau
sa contactati centrul Philips de asistentd pentru clienti din tara dvs. Bpems Peryampyemoe | Bpems | Temnepatypa
Puteti gdsi numadrul de telefon in brosura de garantie internationala. @yHKUMM | MPUrOTOBAGHMS Bpems OTCPOUKM | MPUrOTOBACHMSA
Dacd in tara dvs. nu existd niciun centru de asistentd pentru clienti, MO YMOAYAHUIO |MPUIrOTOBAEHMS| CTapTa | MO YMOAYaHMIO
contactati distribuitorul Philips local. Bpems Peryampyemoe | Bpems | Temnepatypa
myHKLlMM I'IPI'II'OTOBAeHHﬂ BpeMﬂ OTCPO"IKH I'IPI'II'OTOBAeHMﬂ
8 SPeCiﬁcat,ii MO YMOAYAHMIO |MPUTOTOBAEHUSI| CTapTa | MO yMOAYaHMIO
Puc/nacta
(Rice/Pasta) 40 MuH. / 1—24 4. | 130—140 °C
Numér model HD3139 T;Z‘;Ze; 10 muryT Samn—2u | 1—24u | 95100 °C
Putere nominald 980 W Bapra (Boil) Tu. 20 ma—4u | 1—244. | 90100 °C
Capacitate nominald 401 ObpaboTka
napom 45 MUH. SMuH—2u4. | 1—24u 90—100 °C
(Steam)
B
9 Depanarea t"(”Bszi*)'”e 45w, 20 miH—24 | 1—24u, 100 °C
Daci Intdmpinati probleme atunci cand utilizati aparatul multicooker, *Kapxa (Fry) 15 M. 5—60 M. / 145150 °C
verificati urmétoarele puncte inainte de a solicita service. Daca nu TY;eH“e 1a 20 M—10u. | 1—244. | 85-90°C
puteti solutiona problema, contactati centrul Philips de asistentd ( tew?
pentru clienti din tara dvs. (g::";) 24, S m—104, | 1—24u, 100 °C
U,

Problema Solutie

LED-ul de pe buton | Exista o problemd de conectare. Verificati
nu se aprinde. dacéd ati introdus corect cablul de alimentare
n multicooker si daca stecarul este introdus
ferm in priza.

LED-ul este defect. Duceti aparatul la
distribuitorul dvs. Philips sau la un centru de
service autorizat de Philips.

Afisajul nu
functioneaza.

Aparatul multicooker nu este conectat la

o sursa de alimentare. Daca nu existd nicio
sursa de alimentare, functia de rezerva in
caz de pand de curent este indisponibild iar
afisajul nu functioneaza.

Bateria afisajului este descarcata. Duceti
aparatul la distribuitorul dvs. Philips sau la un
centru de service autorizat de Philips, pentru
Tnlocuirea bateriei.

Orezul nu este gatit. | Nu existd suficientd apa. Addugati apa
conform gradatiei situate pe peretele intern
al oalei interioare.

Nu ati apasat butonul de pornire (Start/
Cancel).

Asigurati-va cd nu exista resturi sau obiecte
strdine pe elementul de incdlzire si pe
exteriorul oalei interioare, inainte de a porni
aparatul multicooker:

Elementul de incdlzire este deteriorat sau oala
interioara este deformata. Duceti aparatul
multicooker la distribuitorul dvs. Philips sau la
un centru de service autorizat de Philips.

Orezul este prea Adaugati mai multd apa la orez si gatiti-l putin
uscat si nu este bine | mai mult.
gatit.

Aparatul multicooker | Este posibil sd fi apdsat butonul de pastrare
nu trece automat in | la cald (Keep warm/Off) inainte de a apasa
modul de pastrare la | butonul de pornire (Start/Cancel). in acest
cald. caz aparatul multicooker va intra in modul
standby dupa terminarea gatirii.

Controlul temperaturii este defect. Duceti
aparatul la distribuitorul dvs. Philips sau la un
centru de service autorizat de Philips.

Orezul este ars. Nu ati clatit orezul in mod corespunzator.

Clatiti orezul pand cand apa este curata.

Curge apa din Asigurati-va cd addugati apa pana la nivelul
aparatul multicooker | indicat de gradatia situata pe peretele intern
n timpul procesului | al oalei interioare, care corespunde numarului
de a gati. de pahare de orez folosite.

Nu reusesc sa gasesc | Apasati butonul meniului (Menu) In mod
functia de a gati repetat pentru a selecta functia dorita, asa
dorita. cum se arata pe indicator.

Orezul miroase urat | Curatati oala interioara cu detergent si apa
dupd preparare calda.

Dupa utilizare, asigurati-va cd ati curatat
cu rigurozitate capacul cu orificiu pentru
evacuarea aburului, capacul interior si oala
interioard.

E Mpumeyarmne

® TemnepaTypy MOXHO HacTpamBaTb AAR GYHKLIMM NPUrOTOBACHWS BbINEUKM

1 PYHHBIX PEXMMOB. MOMHO BbIGPATL TEMMEPATYPY AAS GYHKLIMM
MPUrOTOBAEHSA BbIMEYKM 1 PyUHbIX PexiuMOoB B avanasoHe oT 40 °C Ao
160 °C. LLar n3meHerma TemnepaTypbl coctasaseT 10° C

¢ TMoche 3anycka npoLiecca NPUroTOBAGHWA AAA OTKAIOUEHIA NPOTPaMMbI
HaXXMITe KHOMKy oTMeHb! Start/Cancel (Braouerivie/Beikaoverive), u
MyABTMBAPKa MEPEMAET B PEXMM OXMMAAHMA.

®  AAA HEKOTOPbIX yHKLMI, TaKMX KaK MPUrOTOBAEHWE prca/nacTbi
(Rice/Pasta), pasorpes (Reheat), sapka (Boil) 1 obpaboTka napom
(Steam), BpeMs MPUrOTOBAEHUS OTOGPAXAETCA He C CaMOro
Hauana. [~ ~ ] neproavuecki NosBARETCA Ha ANCTIAGE BO Bpems!
NPUrOTOBAGHNSA: B Ha4aAe MPOLIECCa MyAbTHBapKa PacriosHaeT KOAUYECTBO
BOABIKMAKOCTY 11 MHTPEAMEHTOB. Kak TOABKO MyAbT/BapKa ONPeAANT
HEOBXOAMMOE BPEMS MPUTOTOBACHMSA, TalMEP HAUHET OTCUET
OCTaBLIErOCS BPEMEHM.

4 McnoAb3oBaHWe MyAbTUBApPKM

I'IepeA NnepBbIM UCMOAb3OBaHHUEM
1 W3BAeKUTE BCE MPUHAAAEXKHOCTH W3 BHYTPEHHEN EMKOCTU.
CHUMMTE C BHYTPEHHEN eMKOCTU YNaKOBOUHbIE MaTePUaAbI.

2 TwaTeAbHO OUMCTUTE BCE AETAAW MYABTMBAPKI NEPEA NEPBbIM
MCroAb3oBaHMeM (cM. raaBy “Oumnctia u yxoa”).

Mpumeyarue

Maposapka

1 HaneiiTe BoAy BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

2 TloMecTUTE NPOAYKTBI AASI PUFOTOBAEHUA Ha Napy Ha TapeAKy
WAV B TOAAOH MapOBapK.

3 [pu UCNOAB30BaHIM OTAEABHON TapEAKM MOMECTUTE €€ B
NoAAOH Maposapku (puc. 16).

4 [locTaBbTe MOAAOH NMAPOBaPKM BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb

(puc. 17).
5 CheayiiTe waram 6 1 7 B raase "'ToaroToska k paboTe”.
6 C nomoLupio kHorku Menu (MeHio) BbibeprTe pexum
NpUroToBAeHWsA Ha Napy Steam (I lpuroToBAeHMe Ha napy)
(pnc. 18).
> Y106bI 33AaTb APYrOe BPeMs MPUrOTOBAEHMA, CM. TAaBY
“I3MeHeHne BpemMeHn 1 TeMnepaTypbl MPUroTOBAEHNA' .
7 A Havana NPUrOTOBAEHMS HKMUTE KHOTMKY BKAIOUeHUs Start/
Cancel (Braouerne/Boikaiouenme) (puc. 10).
8 [1o OKOHYaHWM MPUrOTOBAEHUS MPO3BYUNT 4 3BYKOBBIX CUTHAAG,
MHAMKATOP BbIGPAHHOM GYHKLIMM MOracHeT.
9 MyAbTHBapKa aBTOMATUYECKU MEPENAET B PEXMM MOAAEPKAHNS
TemnepaTypbi.
9 3aropuTCa MHAVKATOP GYHKLIMW MOAAEPXKAHIS TEMMEPATYpbI
Keep warm/Off (Moaorpes/Beika.) (puc. 11).
10 OTKpOWTE KPBILLKY 1 aKKypPaTHO M3BAEKWTE MPOAYKTBI 13 TapeAKM
WAV NapOBOM KOP3WHbI.

Mpumevarme

* Koanvecteo BOADbI 3aBMCUT OT KOAMYECTBA MPOAYKTOB B AOTKE AAA
NPUrOTOBAGHMA Ha Mapy. He norpyxaiiTe AOTOK AAA MPUrOTOBAGHMA Ha
napy B BOAY.

Mcnoab3yiiTe KyxOHHYIO MPUXBATKY MAW TKaHb, TaK Kak TapeAka 1 MOAAOH
O4eHb ropayne.

° !_IepeA NCNOAb30BaHNEM MYAbTUBAPKN Y6SAMTer‘ YTO BCE HacTn
abCconOTHO Cyxue.

MoaroToBka K paboTe

[Mepea MCMOAL30BAHMEM MYABTUBAPKI BEINOAHUTE CAEAYIOLLME

AEVCTBUA.

Puc:

1 VI3mepbTe KOAMYECTBO puca C MOMOLLBIO MPUAArAEMOrO MEPHOTO
CTaKaHa.

2 TwateAbHO NpoOMoWTe puc.

3 [lomecTuTe NpeABapUTEALHO MPOMBITHINA PUC BO BHYTPEHHIOIO
€MKOCTb.

4 HaneliTe BOAY AO YPOBHS, YKa3aHHOIO Ha LIKaA€ BO BHyTPEHHeEN
€MKOCTY, 1 PaBHOMEPHO PacripeAeA Te puC.

PasAnunbie 6a0Aa:

5 OTKpoiiTe KpbILLKY, HaXKaB COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (PUC. 4).

6 [poTpyrTe HaCyxO BHELUHIO NOBEPXHOCTL BHYTPeHHEe! eMKOCTH
(puc. 5), ycTaHOBMTE €MKOCTb B MyAbTUMBAPKY (pUC. 6). YbeanTecs,
YTO BHYTPEHHSA eMKOCTb KacaeTCA HarpeBaTeAbHOrO SAEMeHTa
AOMKHbIM OBpasoM.

7 3aKpoiiTe KpbILKY MyAbTMBAPKK (PUC. 7), BCTaBbTE BUAKY B
po3eTKy aaekTpoceTh (puc. 8).

Bbineyka

1 TlMoroxwuTe NHIPEAMEHTBI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

2 CheayiiTe UHCTPYKUMAM B ware 6 raasbl “[MoaroToska K paboTe”,
3 [MoakAlOUMTE CETEBYIO BIAKY K SAEKTPOPO3ETKE.

Mpumevarme

* ’_lpM BbINEYKE TOPTOB KPbIlKa AOAKHA 6bITb 3aKpbiTa. OﬂTMMa/\bHOﬁ
AAS BbINeYk cunTaeTcs TemnepaTypa 130 °C 1 Bpemst NpUroToBAeHMA
45 MUHYT.

[Mpw BbINEUKE APYMX U3AGAWIA KPbILLIKA AOAXHA BbiTh OTKPbITA.

Bo Bpems NpuroToBAEHUA PEKOMEHAYETCA OTKPbIBATb KPbILLKY, €CAV
TemnepaTypa npessiwaeT 130 °C.

4 C nomolupio kHonku Menu (MeHio) BoibeprTe peXxiM BbiNeukn

Bake (Boinekarue) (puc. 19).
9 YT06bI 33AaTb APYrO€ BPeMs MPUrOTOBAGHWA, CM. FAaBY
“I13MeHeH1e BpemMeHn 1 TeMnepaTypbl MPUroTOBAEHNSA' .
5 AAA Havana NPUrOTOBAEHMS HXKMUTE KHOTMKY BKAIOYeHWs Start/
Cancel (Braouerne/Boikaiouerme) (puc. 10).
6 [o OKOHYaHWM BbiNeKaHysA NPO3By4aT 4 3BYKOBbIX CUrHaAQ, a
MHAVKATOP BbIGPAHHOM GyHKLMI MOracHeT.
7 MyAbTVBapKa aBTOMATUHECKN NEPENAET B PEXVM MOAAEPXKAHNA
TemnepaTypbl.
> 3aropuTCs UHAMKATOP GYHKLMIM MOAAEPIKAHISA TeMMepaTypbl
Keep warm/Off (Moaorpes/Beika.) (puc. 11).



Mpumevarue

¢ 1I3BAEKaA BHYTPEHHIOIO MKOCTb 13 MyAbTMBAPKM, NOAL3YITECH
KyXOHHbBIMM PyKaB1L@M1 MAM MPYXBATKaM1 — EMKOCTb CUABHO
HarpeBaeTcA.

>Kapka

MororxwnTe WNHTPEAMEHTBI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

MoAKAIOUMTE CETEBYIO BUAKY K IAEKTPOPO3ETKE.

C nomoulbio kHonkn Menu (MeHio) BbibepuTe dyHKLMIO

obxapvanus Fry (XKaputb) (puc. 20).

9 Y100bI 33A3Tb APYrOe BPEeMs MPUrOTOBACHMA, CM. FAaBY
“I3MeHeHne BpemeHr 1 TemMnepaTypbl MPUroTOBAEHNA' .

N

5 AAA Havana NPUrOTOBAEHMS HKMUTE KHOTKY BKAIOYeHUs Start/
Cancel (Braiouenne/Beikaioverie) (puc. 10).

6 Mo OKOHUYaHMM MPUFOTOBAEHMA MPO3BYUMT 4 3BYKOBbIX CUIHAAA,
MHAWKATOP BbIOPAHHOM GyHKLMI MOracHeT.

7 MyAbTrBapKa aBTOMATUHECKM MEPENAET B PEXUM MOAAEPXKAHISA
TemnepaTypbi.
% 3aropuTcA MHAVKATOP GYHKUMM MOAAEPXKAHMA TeMnepaTypbi

Keep warm/Off (Moaorpes/Bbika.) (puc. 11).

Mpumeuarue

CheayiTe MHCTPYKUMAM B Ware 6 raasbl “[loaroToska k paboTe’.

B pexume obxapuBaHa He HakpbiBaiTe Nprbop BepXHEN KPbILLKOW.
Bo Bpems NprroToBAEHNA PEKOMEHAYETCS OTKPbLIBATE KPbILLIKY, ECAV
TemnepaTypa npessiwaeT 130 °C.

TyweHue
1 TloAOKNTE UHIPEAMEHTEI BO BHYTPEHHIOIO eMKOCTb.
2 CheayiiTe waram 6 1 7 B raase “TloaroToska k pabote”,
3 C nomoubio kHomkn Menu (MeHio) BbIGEpUTE PeXiM TylleHA
Stew (Tywwnb) (puc. 21).
> Y4T06bI 33AaTb APYrO€ BpeMs MPUrOTOBAGHMA, CM. FAaBY
"“I3MeHeHne BpeMeH 1 TemMnepaTypbl MPUroTOBACHNA' .
4 AAA Hauana MPUrOTOBAEHMA HAXXMITE KHOMKY BKAIOYEHNA Start/
Cancel (Braiouenne/Beikaioverie) (puc. 10).
5 TMo OKOHUYaHMM MPUFOTOBAEHMA MPO3BYUMT 4 3BYKOBbIX CUIHAAA,
MHAWKATOP BbIOPAHHOM GyHKLMI MOracHeT.
6 MyAbTHBapKa aBTOMATUMECKM MEPENAET B PEXMUM MOAAEPXKAHISA
TemnepaTypbi.
% 3aropuTcs MHAVKATOP GYHKUMM MOAAEPYKAHMA TeMnepaTypbl
Keep warm/Off (Moaorpes/Beika.) (puc. 11).

PyuHon

AAA HACTPOVIKM TEMMEPATYPbl 1 BPEMEHM MPUrOTOBAEHUA MOMXHO
BOCMOAB30BATHCA PYUHBIM PEXVIMOM.
1 TMoAOXKMTE MHIPEAMEHTBI BO BHYTPEHHIOIO €MKOCTb.
2 CheayiiTe waram 6 1 7 B raase "ToaroToska k pabote”.
3 C nomolupio KHorku Menu (MeHio) BbibepuTe PyUHON pexiiM
Manual (PyuHoi) (puc. 22).
> YT00bl 33AaTb APYroe Bpems MpuUroTOBAEHWSA, CM. FAaBY
“'l/13MeHeHVie BpEMEHI 1 TeMMEepaTypbl MPUroTOBAEHMS .
4 AAS Havana NpUrOTOBAGHUS HAXKMITE KHOMKY BKAIOUYEHUs Start/
Cancel (Braiouerne/Boikaiouenme) (puc. 10).
5 TMo OKOHUYaHMK MPUFOTOBAEHMA MPO3BYUMT 4 3BYKOBbIX CUTHAAA,
MHAVKATOP BbIGPAHHOM GYHKLIMM NOracHeT.
6 MyAbTHBapKa aBTOMATUUECKM MEPENAET B PEXMM NOAAEPMKaHNA
TeMmnepaTypbi.
> 3aropuTCs UHAMKATOP GYHKLMM MOAAEPXAHS TeMMepaTypbl
Keep warm/Off (Moaorpes/Bbika.) (puc. 11).

Mpumeyarmne

® Bo Bpems npuroToBaeHus eapl Npu TemnepaType Himke 70 °C creayeT
BBIKAIOYATb PEXIIM MOAAEPKaHIS TEMMEPATYPbI MEPEA HAYaAOM
MPUrOTOBAEHIS

® B pyurom pexume npu Boibope Temnepatypsi Boiwe 130 °C BepxHss
KpbllKa BO BPEMS MPUrOTOBAEHMA AOAKHA BbiTb OTKPbITA.

Pexkum noaaepykaHus TemnepaTypsl

B MyAbTMBapKe npeaycMOTpeHa ¢pyHKLMA YAOBHOrO yrpaBAEHMs

PEXMMOM NOAAEPXAHMA TeMMnepaTypbl.

® Ecan nocre Bbl60pa pexrmMa npuroToBAEHMA C NMOMOLLbIO
KkHomkn Menu (MeHio) HaxkaTb KHOMKY BKAlodeHus Start/Cancel
(BraioueHme/BbikaloveHe), 3aropuTcs MHAMKATOP Pexima
NOAAEPXaHWA TEMNepaTypbl. [Nocae okoHuaHms MpUroTOBAEHNMA
MYyAbTVBapKa NEPEMAET B PEXMM MOAAEPXKAHWA TEMNEPaTypbl.

* Ecam nocre Bbl60pa pexrmMa npuUroToBAEHMA C MOMOLLBIO KHOMKM

Menu (MeHio) cHauana Hax@Tb KHOMKY Pexima MoAAepIaHiis
TemrepaTypbl, a 3aTeM — KHOMKy BraloveHus Start/Cancel
(BraioueHme/BbikaloueHe), MHAVMKATOP PeXMMa NOAAEPIHKaHMs
TemnepaTypbl He 3aropuTcs. [10 OKOHYaHKM NPUroTOBAEHMA
MYAbTMBAPKA MEPENAET B PEXIUM OXKUAHNS.

Mpumevarue

o /A Nepexoaa B PeXM NOAAEPXKaHHA TemnepaTypbl B pexiMe

OXMAAHVA HBKMITE KHOMKY NoaAepaHiis TemnepaTypbl Keep warm/Off

(Moaorpes/BbikA.).
®  AAA MEPEXOAA B PEXUM OXKMAAHUA B PEXKVMME MOAAEPIHKAHMA

TeMnepaTypbl HAXKMUTE KHOMKY MoaAepXaHns TemnepaTypel Keep warm/

Off (Moaorpes/BbikA.).

3 HaxmuTe kHonky Preset timer (OTcpouka ctapTa). Ha
AVICMIACE HAYHET MUraThb MHAVKALIA BDEMEHM OTCPOUKM CTapTa,
YCTaHOBAEGHHOTO MO YMOAUAHMIO.

4 VcTaHoBUTb BPEMA OTCPO4KM CTapTa MOXHO C MNMOMOLLBbIO KHOMOK

YCTaHOBKM 3HaueHKa vaca (Hr +) 1 muHyT (Min -).

5 AAA NOATBEPKAEHIA BPEMEHIN OTCPOUKM HXMUTE KHOTIKY
BkaloveHms Start/Cancel (Braouerie/Boikaioverie) (puc. 10).

6 [Mo ucTeueHMI yCTaHOBAEHHOTO BDEMEHM MPUrOTOBAEHUE
6yAeT 3aBeplueHo. [po3BYUNT 4 3BYKOBbIX CUrHaA], MHAMKATOP
BbIOPAHHOM QYHKLMM NOracHeT.

7 MyAbTUBapKa aBTOMATUYECKM MEPENAET B PEXMM MOAAEPMKAHMSA
TemnepaTypbi.
> 3aropuTCA MHAMKATOP GYHKLMM MOAAEPXAHWA TeMrepaTypbl

Keep warm/Off (Moaorpes/Bbika.) (puc. 11).

Mpumevarue

DyHKLMA OTCPOUKM CTapTa HEAOCTYIHA AAA PEXVMA OBXapyBaHMA.
® KHorKa OTCPOUKM CTapTa He PaboTaeT B PEXUME OKMAAHMS.

5 Owuuctka u yxoa

Mpumevarue

® [lepea TeM Kak NPUCTYNaTb K OYMCTKE, OTKAIOUNTE MyABTVBAPKY OT CETU.
° I_Iepe/_\ Ha4aAOM OUMCTKM AOKAUTECD, MOKa MyAbTMBAPKA OCTbIHET.

BH)’TPEHHee ocBelLeHue
BHyTpeHHss NoBEPXHOCTbL BEPXHEN KPbILLKK 1 KOpriyca.

® [IpoTpuTe cAerka BAXKHOM TKaHbO.

* O653aTeABHO YAAANTE BCE MPUCTaBLIME OCTATKM MALLM.
HarpeBaTeAbHbIN SAeMEHT.

® [IpoTpuTe cAerka BAXKHOM TKaHbO.

® YAanITe OCTaTKM MMM CAEMKa BABYKHOM TKaHbIO.

BHelwHWIM BUA
["ToBEPXHOCTb BEPXHEN KPbILLKM U BHELIHAA NOBEPXHOCTH KOPryca.
¢ [lpoTpuTe TKaHbIO, CMOUYEHHOM MbIABHOW BOAOW.

° ,A/\ﬂ OYMCTKN MaHEAN YrpaBAEHUA VICI'\OAbByl;\Te TOABKO MAMKYIO

CyXYiO TKaHb.
® TlaTeAbHO YAASNTE OCTATKM MNLLIM BOKPYT KHOMOK
YrpaBAEHMS.

Mpo6aema

Pewwexune

Bo Bpemn

BOAGQ.

MPUrOTOBAEHMA U3
MYAbTMBAPKM MPOANAACH

VbeamnTecs, uTo BoAa A0DaBAEHA

AO YPOBHA, yKa3aHHOr O B LUKaAe BO
BH)/TpeHHel\/—i €MKOCTH, B COOTBETCTBMM C
KOAMYECTBOM MCMOAB3YEMbIX HalleK puca.

He yaaeTtca

BbIOPaTL

HY>XHYIO yHKLMIO
MPpUrOTOBAEHNA.

ﬂOC/\eAOBaTe/\bHO HaXMManTe KHOMKY
Menu (MeHio), 4TOObI BbIOPaTbL Hy>KHbIN
PEXMM, OPUEHTUPYACH Ha NMOKasaHnAa
MHAMKATOPA.

[puroToBAEHHbIN prc
HEMPUATHO NaxHeT

Quunctute BHYTPEHHIOIO EMKOCTb B
TEMNAOW BOAE C MOMOLLBIO CPEACTBA AAA
MbITbA MOCYAbI.

[ocae NpUroToBAEHWA TLATEABHO
OUNCTUTE KPbILIKY OTBEPCTMA BbIXOAA
napa, BHyTPEHHIOK KPbILIKY 11 BHY TPEHHIOIO
€MKOCTb.

Ha amcrnaee

nan E4).

NOABAAETCA COODBLLEeHMe
o6 owwbke (E1,E2,E3

Bo BpeMA npouecca NpuroToBAEHMA
npou3oLLeA cOoi NOAAUM MUTAHNSA.
OTHecnTe npubop B TOprosyio
OopraHu1sauuio nAn aBTOpVBOBaHHb\;I
cepsucHbIn LeHTp Philips.

Rézne druhy jedal:

5 Stlacenim tlacidla na uvolnenie veka ho otvorte (obr: 4).

6 Utrite vonkajSiu stranu vnitorného hrnca (obr. 5) a potom vioZzte
vnutorny hrniec do zariadenia MultiCooker (obr: 6). Skontrolujte
spravnu polohu vnitorného hrnca a jeho kontakt s ohrevnym
¢lankom.

7 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. 7) a pripojte zdstreku
k elektrickej zasuvke (obr. 8).

Poznamka

Uistite sa, Ze vnutorny hrniec sprdvne dosadd na ohrevny ¢lanok.
Podrobnosti o potrebnom mnoZstve ryze a vody ndjdete v recepte.
Urover vyznatena vo vnitornom hrni je len orientaénd. Urovefi vody
mbzete vzdy upravit' podla typu pouZitej ryZe a vlastnych poZiadaviek.

¢ Uistite sa, Ze je vonkajSia strana vnitorného hrnca Cistd a suchd

a na ohrevnom ¢ldnku ani na magnetickom spinaci sa nenachddzaji ziadne
zvysky necistot.

Slovensky

1 Multifunkéné zariadenie na varenie
MultiCooker

BlahoZeldme vdm ku kidpe a vitame vds medzi zdkaznikmi spolo¢nosti

Philips.

Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti
Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

2 Obsah balenia (obr. 1)

Hlavnd jednotka zariadenia
MultiCooker

Sietovy napdjaci kdbel

Podnos na varenie v pare

Odmernd nddoba

Stierka

Naberacka na polievku

Névod na pouZzitie

Knizka receptov

Varenie ryze/cestovin

1 Postupujte podla krokov uvedenych v kapitole ,,Priprava pred
varenim".

2 Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na varenie ryze/

cestovin (Rice/Pasta) (obr: 9).

3 Stlacte vypinac (Start/Cancel) a spustite proces pripravy jedla
(obr. 10).

4 Po dokonéeni pripravy jedla zazneju 4 pipnutia a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.
5 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
9 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

Poznamka

® Ak je na mieste pouZzivania zariadenia nestdle napdtie, zariadenie
MultiCooker by mohlo pretiect.

® Po dovaren ryzu okamZite premiesajte a uvolnite z nej prebytocnu

vihkost' aby ryza bola nadychana.

V zavislosti od podmienok pri vareni mdze byt spodnd Cast' ryze jemne

zhnednutd.

Letdk s bezpecnostnymi pokynmi | Zarucny list
a upozorneniami

3 Prehlad (obr.2)

Akceccyapbl

/\OXKa AAS PUCA, MOAOBHUK AAS CyMa, BHYTPEHHSISI EMKOCTb,
rMapoBapkKa, KpblllKa OTBEPCTUA BbIXOAA Mapa.
® 3amMoumTE B ropsueil BOAE M OUNCTUTE ryOKOM.

6 3awmTa OKpyKaloLen Cpeabl

[Mocae OKOHYaHWA CpoKa CAYKObl He BbibpacbiBaiiTe
nprbop BMecTe ¢ bbIToBbIMM OTXOAaMM. [lepeaaiiTe ero B
C!'IeLJ,Ma/\I/BMpOBaHHbII;\ MYHKT AAA Aa./\bHe\;ILLlel;W YTrAM3aLUmn.
Takum o6paaoM Bbl MOMOXXETE 3alLMUTUTL OKPY3aIOLLYyIO
cpeay.

7 TapaHTMa u obCcAy>KMBaHUE

Ecan Bam TpebyeTcs 0bcAyRvBaHve Nprbopa NAM AOMOAHUTEAbHAS
MHGOPMALIMS, A TaKKE B CAyYae BOHUKHOBEHMSI MPOBAEM MOCeETUTE
Be6-canT Philips, pacnoaoeHHbIn No aapecy

www.philips.com, MAn obpaTuTech B LEHTP NOAAEPHKM
notpebuteaeit Philips B Baweit cTpaHe. Ee TeanepOHHbIN HOMep
MOXHO HalTV B rapaHTuitHoM bykaeTe. EcAn B Baluelt cTpaHe HeT
LeHTpa noaaepxku notpeduteaei Philips, obpatutecs no mecty
NproBpeTEHUS U3AEAUS.

8 XapakTepucTUKK

Odnimatelny kryt otvoru
na odvadzanie pary

Ohrevny ¢ldnok

Tlacidlo na uvolnenie veka

Elektrickd zasuvka

® Q

Vrchné veko

Rukovit' zariadenia na pripravu
jedla

Vndtorny hrniec

Oznacenia trovne hladiny
vody

® | ®

Ovlddacf panel

Tesniaci krdzok

®

®
©)
®
®
®
®

Hlavné telo

Prehlad ovladacich prvkov (obr. 3)

(1)| Funkcie varenia

S)

Tlagidlo Mintty/ZnfZit

pripravy jedla

Opatovné zohriatie

1 Vychladnuté jedlo premiesajte a rovhomerne rozmiestnite
vo vnitornom hrnci (obr: 12).

2 Aby ste zabrdnili nadmernému vysuseniu jedla, pridajte do hrnca
trochu vody (obr: 13). MnoZstvo pouzitej vody zdvisi od daného
mnozstva jedla.

3 Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.
4 Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu opatovného

ohrievania (Reheat) (obr. 14).
9 Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
,,Uprava doby a teploty pripravy".
5 Stlacte vypina¢ (Start/Cancel) a spustite proces pripravy jedla
(obr:10).
6 Po dokoncenf pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.
7 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
> Rozsvieti sa indikdtor udrZiavania teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

® vypnutia
®

(19 | Tlacidlo ponuky

Tlacidlo udrziavania teploty/ Tlacidlo nastavenia dob
ploty Y
®

(19) | Tlacidlo teploty

(#5)| Tlatidlo predvoleného ¢asu Tlagidlo Start/zrusit

Tlacidlo Hodiny/Zvysit @1) | Obrazovka displeja

Prehlad funkcii

Varenie

1 Potrebné potraviny a prisady viozte do vnitorného hrnca.

2 Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole , Priprava pred varenim".
3 Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu varenia vo vode

(Boil) (obr. 15).
= Ak chcete nastavit ind dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
,Uprava doby a teploty pripravy".

Homep mMoaeA AD3139 4 Stlacte vypina¢ (Start/Cancel) a spustite proces pripravy jedla
Predvolena . | Predvoleny ¢as | Predvolena (obr.10).
PacueTHas sbixoaHas mowHocTs | 980 BT X Nastavitelna _ ) L ) , . ,
Funkcie doba doba prira teplota 5 Po dokoncenf varenia zaznie niekolko pipnuti a kontrolné svetlo
HommHanbHas emkocTb 4 pripravy 058 pripravy pripravy zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.
Ryza/ 6 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
Cestoviny 40 min, / 1—24 hod. 130 - 140 °C udrziavania teploty.
~ (Rice/Pasta) 9 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Ke /Of
9 yCTPaHeHMe HeMcnpaBHoCTEN T obzsvwf i sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm/Off)
10min | Smin-2hod.| 1-24hod. | 95-100°C (0br:11).
[ BO3HMKHOBEHMM HEMOAGAOK B MPOLIECCE UCMOAB30BaHMS (Reheat)
Vi .
MYABTVBAPKY Mepes ObpallieHreM B CEPBICHYIO CAYOy NposepbTe arenie Thod. |20 min— 4 hod| 1 - 24 hod. 90100 °C Naparovanle
cAepyioliee. ECAU yCTpaHWTb HEMOAJAKY He YAReTCs, obpaTuTech B (Boil) ) i |
LIeHTp NMoaAepXkku noTpebuTeaert Philips 8 Batwer ctpaHe. Priprava v ) o 1 Nalejte do nitorného hrnca trochu vody.
45 min 5 min - 2 hod. 1-24 hod. 90 —100 °C < - y .
pare (Steam) 2 Jedlo, ktoré chcete pripravit v pare, poloZte na tanier alebo na
Peenie . podnos na varenie v pare.
45min |20 min—2hod.| 1-24 hod. 100 °C . . .
MpoGaema Pewenne (Bake) 3 Ak pouzivate samostatny tanier; polozte ho na podnos na varenie
He 3aropaetca HenpaBMAbljoe noAKkAoudeHue. VoeanTecs, SmaZzenie 15 min 5_ 60 min / 145 — 150 °C v pare (obr. 16).
VIHAVKGTOP KHOMKM. {TO CETEBOW WHYP MPaBUABHO MOAKANIOHEH (Fry) 55 4 Podnos na varenie v pare vlozte do vnitorného hrnca (obr. 17).
Di i - . g . , .
K MyABTVIBAPKE, @ CETEBAA BUAKA MINOTHO wsenie 1 hod. mn 1-24 hod. 85-90°C 5 Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole , Priprava pred varenim®.
BCTaBAEGHA B PO3ETKY SAEKTPOCETU. (Stew ) 10 hod. o . 4 .
Rutny 6 Stlacanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na pripravu
VHavkaTop HevcrnpaseH, OTHecuTe (Manua) 2hod.  |5min—10hod.| 1-24hod. 100 °C potravin v pare (Steam) (obr: 18).

np1bop B TOProByio OPraHM3aLmio WAV
ABTOPM30BAHHbIN CEPBMCHBIN LIEHTP
Philips.

He paboTaeT ancnaen. | MyAbTuBapKa He MOAKAIOHEHA K

M3meHeHWe BpeMeHU 1 TemnepaTypbl

NPUTrOTOBAEHUA

Bpemst NpUroTOBAEHHS MOXHO M3MEHUTL AAS BCEX GYHKLIWIA,
KpoMe GyHKLMM MPUrOTOBAEHMS prca MAM MacTbl; TEMMepaTypy
NPUrOTOBAEHUS MOXHO M3MEHWUTb AAS GYHKLIMM BBINEYUKM W PYUHbBIX
PEKMMOB. AOMYCTUMBIE 3HAYEHUS BPEMeHM cM. B Tabamue “O630op
GyHKUMIA",

Mocre Bb\60pa ¢>/HKLLMM NPUroTOBAEHMA C MOMOLLBIO KHOMKK MEHIO

Ha AMCriAee OTOBPA3UTCS 3aAaHHOE MO YMOAYAHUIO BPEMS.

1 YTO6bI M3MEHUTL BPEMSI MPUrOTOBAEHUS, HXKMUTE KHOMKY
Bbibopa BpemeHm Cooking time (Bpems nprirotoaeHms)
(puc. 23). Ha apcnaee HauHeT MUraTb MHAMKALWA 3HaYEHs
BPEMEHM, YCTaHOBAEHHOTO MO YMOAYAHMIO.

2 AAS YCTaHOBKM 3HAYEHMS Yaca HAKMUTE KHOMKY YCTaHOBKM
3HaveHus vaca (Hr +) (puc. 24).

3 AAS YCTaHOBKM 3HAUEHVSt MUHYT HXKMIUTE KHOTKY YCTaHOBKM
3HaveHns MuHyT (Min =) (puic. 24).

4 YTOObI YCTaHOBUTbL APYIYIO TEMMEPATYPY MPUrOTOBAEHMS,
HaxxmuTe KHomKy Harpesa Temp (Temn.) (puc. 25). Ha
AVICMAEE HAYHET MUraTb MHAMKALWS 3HAYEHs TeMNepaTypsl,
YCTaHOBAEHHOTO MO YMOAYAHUIO.

5 C nomoulbio KHOMKK yBeAuderus (Hr +) van ymeHblieH s
3HaveHuns (Min -) BbibeprTe TeMnepaTypy NPUrOTOBAEHNA
(pnic. 26).

q))’HKLIMFI OTCPOYKU CTapTa AAA BKAIOYEHUA B

3aAaHHOE BpemsA

DyHKUMIO OTCPOUKY CTapTa MOXHO BbIOPATh AAS BCEX PEXMMOB

NPUrOTOBACHHA, KPOME PEXMMa 06XKapyBaHA.

1 CheaynTe waram 6 1 7 B raase “lNoaroToska K pabote”.

2 C nomoubio kHomku Menu (MeHio) BbibeprTe dyHKLMIO
npuroTosAeHua (puc. 27).

4/4

MCTOUHMKY NWTaHus. [1py oTcyTCTBMM
SAEKTPOMMTaHMA He cpabaTbiBaeT
byHKLMA BO30GHOBAEHMA PaboThl, He
paboTaeT AmcrAen.

DAEMEHT MUTaHWA AVCMIACH Pa3PKEH.
AR 3aMeHbl SAEMEHTa NTaHNs
obpaTuTeCh B TOProByio OpraHM3aLvio
Philips 1A aBTOpK30BaHHbIN CEPBICHBIN
ueHTp Philips.

Puc He roTos.

AN 06aBAEHO HEAOCTATOUHO BOADI.
AobaBbTe BOAY B COOTBETCTBMM CO
LUKAAOW, YKa3aHHOM BO BHYTPEHHEN
eMKOCTU.

He HaxkaTa KHOMKa BrAlOYeHws Start/
Cancel (Braouenne/Beikaioverie).

[Mepea BKAIOUEHMEM MYALTVBAPKM
yBeAUTECh, UTO Ha HarpeBaTeAbHOM
3AEMEHTE U BHElLIHEe MOBEpPXHOCTU
BHYTPEHHEM EMKOCTW HET 3arpA3HeHuit.

IMoBpexaeH HarpeBaTeAbHbI SAeMeHT
1A AeGOPMMPOBAHA BHY TPEHHSS
emkocTb. OTHecuTe Nprbop B TOProByio
OpraHM3aLyio 1AV aBTOPU30BaHHbIN
cepsycHbIlt LieHTp Philips.

Puc nepecyleH 1
HEAOBAPEH.

Aob6aBbTe GOAbLIE BOADI, YBEANUbTE
BPEMA MPUTOTOBAEHUA.

MyAbT1BapKa He
MNepeKAIoHaeTca B
PEXMM MoAAEPIKaHIA
Temnepartypbl
ABTOMATUYECKN.

Bo3moxHO, KHOMKa pexiMa
noAAepXKaHus Temnepatypsl Keep warm/
Off (Moaorpes/BbiKA.) GblAa HaxkaTa

AO KHOMKM BKAloueHus Start/Cancel
(BraioueHme/BoikaoueHiie). B sTom

CAyYae Mo OKOHYaHWM MPUrOTOBACHMS
MyABTVIBapKa MEPEXOAUT B PEXKUM
OXKUAGHIIS.

HewucrpaseH peryAaTop TemnepaTypbl.
OTHecnTe NprbOp B TOProsyio
OpraH/3aLio 1AV aBTOPHU30BaHHbIN
cepsyicHbIlt LieHTp Philips.

Puc npuropen.

Puc naoxo npomeIT. [NpombisaliTe puc,
MOKa BOAA He CTaHeT MpO3payHo.

E Poznamka

® Pre funkcie Bake (Pecenie) a Manual (Ru¢ny) je mozné nastavit' teplotu
pripravy. Pre funkcie Bake (Pecenie) a Manual (Ru¢ny) moZete nastavit'
teplotu v rozmedzf od 40 °C az do 160 °C. Interval nastavenia je 10 °C.
Po zacati pripravy mézete stladit' tlacidlo zrusenia (Start/Cancel) a
vypnt' proces pripravy jedla. Zariadenie MultiCooker sa prepne do
pohotovostného rezimu.

Cas pripravy sa pre niektoré funkcie nezobrazuje hned od zaciatku, ako
napriklad RyZa/Cestoviny (Rice/Pasta), Ohrievanie (Reheat),Varenie (Boil)
a Priprava v pare (Steam).[” ~ ~ 7 zobrazuje sa na obrazovke takmer
pocas celého casu pripravy, pricom multifunkéné zariadenie zaznamendva
objem vody alebo tekutin a surovin v pociatocnej faze pripravy. Ked
multifunkéné zariadenie zaznamena skuto¢ny ¢as potrebny na pripravu,
Casoval zobrazuje zostdvajuci ¢as pripravy.

4  Pouzivanie zariadenia MultiCooker

Pred prvym pouzitim
1 Vyberte vietko prislusenstvo z vnitorného hrnca. Z vnitorného
hrnca odstrdrite baliaci materidl.

2 Pred prvym pouzitim dékladne umyte vietky Casti zariadenia
MultiCooker (pozrite si kapitolu ,,Cistenie a tdrzba").

Poznamka

> Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
.Uprava doby a teploty pripravy".
7 Stlacte vypina¢ (Start/Cancel) a spustite proces pripravy jedla
(obr.10).
8 Po dokoncenf pripravy jedla zazneju 4 pipnutia a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.
9 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm/Off)
(obr. 11).
10 Otvorte veko a opatrne odstrdrite pripravené potraviny z taniera
alebo rostu na varenie v pare.

Poznamka

7

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu

udrziavania teploty.

5 Rozsvieti sa indikdtor udrZiavania teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

Poznamka

Pri vyberani vnitorného hrnca zo zariadenia MultiCooker pouZivajte
kuchynské rukavice alebo utierku, pretoZe vnitorny hrniec je velmi hordci.

Fritovanie

1

2
3
4

Vlozte do vnitorného hrnca potrebné potraviny a prisady.

Postupuijte podla kroku 6 v kapitole , Priprava pred varenim".

Pripojte zdstrcku k elektrickej zdsuvke.

Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu smazenia (Fry)

(obr. 20).

> Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
.Uprava doby a teploty pripravy".

Stlacte vypinac (Start/Cancel) a spustite proces pripravy jedla

(obr:10).

Po dokoncenf pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu

udrZiavania teploty.

5 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

Poznamka

Pocas pripravy jedla v rezime smazenia nezatvdrajte vrchné veko.

® Akje teplota pri vareni vyssia ako 130 °C, odporti¢ame otvorit’ veko.

Dusenie

1
2
3

Potrebné potraviny a prisady viozte do vnitorného hrnca.

Postupuijte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim*.

Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu dusenia (Stew)

(obr.21).

9 Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
.Uprava doby a teploty pripravy".

Stlacte vypinac (Start/Cancel) a spustite proces pripravy jedla

(obr:10).

Po dokoncenf pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu

udrziavania teploty.

5 Rozsvieti sa indikdtor udrZiavania teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

Ruény
Ak pri priprave jedla potrebujte lepsie kontrolovat' dobu a teplotu
pripravy, pouzite rucny rezim.

1
2

3

Potrebné potraviny a prisady vlozte do vnitorného hrnca.
Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.
Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu ru¢ného rezimu
(Manual) (obr: 22).
> Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
. Uprava doby a teploty pripravy".
Stlacte vypinac (Start/Cancel) a spustite proces pripravy jedla
(obr. 10).
Po dokoncenf pripravy jedla zaznejl 4 pipnutia a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.
Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm/Off)
(obr. 11).

Poznamka

Ak pripravujte jedlo pri teplote nizSej ako 70 °C, pred zaciatkom pripravy
vypnite rezim udrziavania teploty.

Ak v ruénom rezime pripravujete jedlo pri teplote vy3sej ako 130 °C,
pocas pripravy musi byt' vrchné veko otvorené.

Rezim udrziavania teploty

Toto zariadenie MultiCooker je vybavené jednoduchym ovlddanim
rezimu udrziavania teploty.

Ak po zvolenf funkcie pripravy jedla pomocou tlacidla ponuky
(Menu) stlacfte priamo vypina¢ (Start/Cancel), rozsvieti sa indikdtor
udrZiavania teploty. Po dokoncen( pripravy jedla sa zariadenie
MultiCooker automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty.
Ak po zvoleni funkcie pripravy jedla pomocou tlacidla ponuky
(Menu) najskor stlacite tlacidlo udrziavania teploty, a az potom
vypina¢ (Start/Cancel), indikdtor udrziavania teploty sa nezapne.

Po dokonéeni pripravy jedla sa zariadenie MultiCooker prepne do
pohotovostného rezimu.

Poznamka

® MnoZstvo vody zavisi od mnoZzstva jedla na podnose na varenie v pare.
Podnos na varenie v pare nepondrajte do vody.

® Pouzite kuchynské rukavice alebo utierku, pretoze tanier a podnos na
varenie v pare bude velmi hortci

® Predtym, ako zanete zariadenie MultiCooker pouZivat' sa uistite, Ze st
vietky stcasti dplne suché.

Priprava pred varenim

Pred pouzivanim zariadenia MultiCooker postupujte pod'a
nasledujdcich krokov:

Ryza:

1 Pomocou dodanej odmerky odmerajte mnoZzstvo ryze.
2 Ryzu dokladne premyte.

3 Vopred umytd ryZu nasypte do vnitorného hrnca.

4

Pridajte vodu, pri¢om jej hladina musf siahat' po oznacenie Urovne

na stupnici vo vnitornom hrnci a pokryvat' povrch ryze.

Pecenie

1 Potrebné potraviny a prisady viozte do vnutorného hrnca.

2 Postupujte podla kroku 6 v kapitole ,,Priprava pred varenim*.
3 Pripojte zdstrcku k elektrickej zasuvke.

Poznamka

® Pri pecenf kold¢a ponechajte veko pocas varenia zatvorené. Najlepsie
vysledky dosiahnete, ak budete kola¢ piect’ pri teplote 130 °C po dobu
45 mindt.

Pri pecenf inych potravin musi byt' veko pocas varenia otvorené.

Ak je teplota pri varenf vyssia ako 130 °C, odporticame otvorit' veko.

4 Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu pecenia (Bake)
(obr:19).
> Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu

.Uprava doby a teploty pripravy".

5 Stlacte vypina¢ (Start/Cancel) a spustite proces pripravy jedla
(obr. 10).

6 Po dokonceni pecenia zazneju 4 pipnutia a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie zhasne.

e V pohotovostnom rezime méZzete zariadenie prepnt’ do rezimu
udrZiavania teploty stlacenim tlacidla udrZiavania teploty (Keep warm/Off).
® VreZime udrZiavania teploty mozete zariadenie prepnit do

pohotovostného rezimu stlacenim tlacidla udrziavania teploty (Keep
warm/Off).

Uprava doby a teploty pripravy

Dobu pripravy mézete upravit' pre vietky funkcie, okrem funkcie Rice/

Pasta (Ryza/Cestoviny). Teplotu pripravy moézete upravit' pre funkcie

Bake (Pecenie) a Manual (Ru¢ny). Obmedzenia ¢asu pre jednotlivé

funkcie ndjdete v tabulke ,,Prehlad funkcii*.

Po vybere Zelanej funkcie pripravy jedla pomocou tlacidla ponuky sa

na obrazovke zobrazf predvolend doba pripravy.

1 Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy, stlacte tlacidlo nastavenia
doby pripravy jedla (Cooking time) (obr: 23) a predvolend doba
pripravy zacne blikat' na displeji.

1 Stlacenim tlacidla hodin (Hr +) nastavte hodinu (obr: 24).

1 Stlacenim tlacidla mindt (Min -) nastavte mindty (obr: 24)..

2 Ak chcete nastavit' ind teplotu pripravy, stlacte tlacidlo teploty
(Temp) (obr. 25) a predvolend teplota pripravy za¢ne blikat' na
displeji.

3 Stlacenim tlacidla na zvySenie (Hr +) alebo zniZzenie (Min -)
nastavte Zelanu teplotu pripravy jedla (obr. 26).

Nastavenie Casu odlozenej pripravy jedla

Pre v3etky rezimy pripravy okrem rezimu Fry (Smazenie) mozete

nastavit' ¢as odloZenej pripravy jedla.

1 Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.

2 Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte pozadovanu funkciu
pripravy jedla (obr. 27).

3 Stlacte tlacidlo ¢asovaca predvolby (Preset timer) a na displeji
zacne blikat' predvoleny cas.

4 Predvolenym nastavenim tlacidla hodin (Hr +) a tlacidla mindt
(Min -) nastavte poZadovany predvoleny ¢as.

5 Stla¢enim vypinaca (Start/Cancel) potvrdte hodnotu ¢asovaca
predvolby (obr. 10).

6 Priprava jedla sa dokon¢i po uplynuti predvoleného casu. Zazneju
4 pipnutia a kontrolné svetlo zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

7 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

> Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm/Off)
(obr: 11).

Poznamka

¢ Funkcia casovaca predvolby nie je dostupnd pre rezim Fry (Smazenie).
® Tlacidlo ¢asovaca predvolby v pohotovostnom rezime nereaguje.

Cistenie a udrzba

(0]

Poznamka

® Pred distenim odpojte zariadenie MultiCooker od elektrickej zasuvky.
¢ Pred distenim pockajte, kym zariadenie MultiCooker dostatocne vychladne.

Interiér
Vnutornd ast' vrchného veka a hlavného tela:
¢ Odistite pomocou vyZzmykanej navihenej tkaniny.
* Uistite sa, Ze ste zo zariadenia MultiCooker odstrdnili vietky
zvysky potravin.
Ohrevny ¢ldnok:
¢ Ocistite pomocou vyzmykanej navihéenej tkaniny.
® Zvysky potravin odstrarite pomocou vyZzmykanej navihéenej
tkaniny.

Vonkajsia cast’ zariadenia
Povrch vrchného veka a vonkajsia ¢ast” hlavného tela:
¢ Odistite pomocou tkaniny navihéenej vo vode s Cistiacim
prostriedkom.
* Ovlddaci panel odistite len pomocou jemnej a suchej tkaniny.
® Z ovlddacieho panela vzdy odstrdrite vSetky zvysky potravy.

Problém

Riesenie

N

chybova sprava (E1, E2,
E3 alebo E4).

a displeji sa zobrazuje | Pocas pripravy jedla doslo k vypadku
napdjania. Zariadenie odneste k predajcovi
vyrobkov znacky Philips alebo do
servisného strediska autorizovaného

spolo¢nost'ou Philips.

Slovenscina

1

Vas vecnamenski kuhalnik

Cestitamo vam za nakup in dobrodoli pri Philipsu!
Ce zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek
registrirajte na spletnem mestu www.philips.com/welcome.

2

Vsebina skatle (slika 1)

G

kuhalnika

lavna enota vecnamenskega Napajalni kabel

Nosilec za kuhanje v pari

Merilna posodica

Lopatica

Zajemalka za juho

U

porabniski prirocnik Recept

Varnostni napotki

Garancijska kartica

Pregled (slika 2)

Snemljiv ¢ep za odprtino za

e Grelni element
uhajanje pare

Gumb za sprostitev pokrova Napajalna vti¢nica

Rocaj kuhalnika

Notranja posoda Oznake ravni vode

Tesnilni obrocek

SICICICIRS,

Nadzorna plosca

Prislusenstvo
Naberacka na ryzu, naberacka na polievku, vndtorny hrniec,
naparovacie zariadenie a kryt otvoru na odvddzanie pary:

* Ponorte do hortcej vody a vycistite pomocou Spongie.

6 Zivotné prostredie

Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu
s beznym komunalnym odpadom, ale kvéli recykldcii ho
odovzdajte na mieste oficidineho zberu. MéZete tak prispiet’
k ochrane zivotného prostredia.
I

7 Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo méte problém, navstivte
webovl strdnku spolocnosti Philips na adrese www.philips.com alebo
sa obrét'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips

3

®

®

(3 |Zgornji pokrov
®

®

®

Osrednji del aparata

-
-

egled gumbov (slika 3)

Funkcije kuhanja

®

Minuta/gumb za znizanje

Gumb za nastavitev ¢asa
kuhanja (Cooking time)

Gumb za ohranjanje toplote/
izklop

®

® ® ®

Gumb Menu

®

Gumb za temperaturo

®

Gumb casovnika za
prednastavitev

®

Gumb za zaletek/preklic

®

®

Ura/gumb za zvisanje Prikazni zaslon

Pregled funkcij

vo svojej krajine. Telefénne ¢islo strediska ndjdete v celosvetovo Privzeta
platnom zéruénom liste. Ak sa vo vasej krajine toto stredisko Funkciie | Frivzeti &as | Nastavljivi | Prednastavljeni
. o . R ; . je . Y . . temperatura
nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips. kuhanja | cas kuhanja Cas .
kuhanja
. ’ Riz/testenine . °
8 Technické parametre (Rice/Pasta) | 40 mint / 1-24ur | 130-140°C
Cilo modely o Pogrevane | 4o mine | 2 ™™ | 4940 | 95100 °C
Nomindlny vystupny vykon 980 W (Reheat) 2 uri
Nomindlna kapacita 401 Vretie (Boil) | 1 ura 20 T'U”r“t’ 1-24ur | 90-100°C
iadeni 4 Para ASmingt | T 1-24 90-100 °C
9 Riesenie problémov (Steam) minu 2 ur ur
Ak sa’pri poﬂuil’vam’tohto,z.ariadenia Mu\FiCooker vyskytrle hejaky Peka (Bake) | 45 minut 20 minut— 124 ur 100 °C
problém, skér ako sa obrdtite na servisné stredisko, vyskisajte 2 uri
nasledujice riedenia. Ak sa vdm problém nepodarf vyriesit, kontaktujte Cvrtje (Fry) | 15 minut | 5-60 minut / 145-150 °C
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spoloc¢nosti Philips vo svojej Enoloncnica 20 minute
krajine. (Stew) 1ura 10 ur 124 ur 85-90 °C
Ro¢no 5 minut— o
Problém Riesenie (Manual) 2 ur 10 ur =2 1007

Kontrolné svetlo tlacidla | Pravdepodobne je preruseny kontakt.
nesvieti. Skontrolujte, ¢&i je sietovy napdjacl

kdbel sprdvne pripojeny k zariadeniu
MultiCooker a zastrcka pevne pripojend
k elektrickej zdsuvke.

Kontrolné svetlo je poskodené. Zariadenie
odneste k predajcovi vyrobkov znacky
Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spolocnostou Philips.

Displej nefunguje. Zariadenie MultiCooker nie je pripojené
k zdroju napdjania. Ak déjde k preruseniu
napdjania, funkcia ochrany v pripade

vypadku napdjania ani displej nefunguju.

Batéria displeja je vybitd. Na vymenu
batérie odneste zariadenie k predajcovi
vyrobkov znacky Philips alebo do
servisného strediska autorizovaného
spolo¢nost'ou Philips.

Nenaliali ste do hrnca dostatocné
mnozstvo vody. Pridajte prislusné mnozstvo
vody podla stupnice na vnitornom hrnci.

RyZza nie je uvarend.

Nestlacili ste vypinac¢ (Start/Cancel).

Pred zapnutim zariadenia MultiCooker
sa uistite, Ze sa na ohrevnom ¢ldanku

a vonkajsej strane vnitorného hrnca
nenachddzaju Ziadne zvysky potravin.

Poskodeny ohrevny ¢ldnok alebo
zdeformovany vnitorny hrniec. Zariadenie
MultiCooker odneste k predajcovi
vyrobkov znacky Philips alebo do
servisného strediska autorizovaného
spolo¢nostou Philips.

Ryza je prili§ suchd
alebo nedovarend.

RyZzu zalejte va¢sim mnozstvom vody a
varte ju trochu dlhsie.

Zariadenie MultiCooker | Asi ste stlacili tlacidlo udrziavania teploty
sa automaticky (Keep warm/Off) skor, ako ste stlacili
neprepne do rezimu vypina¢ (Start/Cancel).V tomto pripade
udrziavania teploty. sa zariadenie MultiCooker po dokoncenf
pripravy jedla prepne do pohotovostného
reZimu.

odneste k predajcovi vyrobkov znacky
Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spoloc¢nost'ou Philips.

Ovlddanie teploty je nefunkéné. Zariadenie

Ryza je pripdlend. RyZzu ste dékladne nepreplachli. Ryzu
preplachnite, kym nebude preplachovand

voda Cistd.

Pocas varenia vytekd zo
zariadenia MultiCooker
voda.

Uistite sa, Ze ste pridali iba tolko vody,

na stupnici vo vndtornom hrnci, ktoré
zodpoveda pouzitému poctu $dlok ryze.

aby jej hladina siahala po oznacenie Urovne

NemdbZzem nastavit
pozadovanu funkciu
pripravy jedla.

Opakovanym stld¢anim tlacidla ponuky
(Menu) vyberte pozadovanu funkciu
oznacenu indikdtorom.

RyZza po uvarenf
neprijemne zapdcha mnozstva Cistiaceho prostriedku a teplej

vody.

Vnitorny hrniec ocistite pomocou malého

Po dokoncenf pripravy jedla dbajte na
to, aby ste dokladne ocistili kryt otvoru
na odvadzanie pary, vnitorné veko aj
vnidtorny hrniec.

E Opomba

Temperatura kuhanja za peko in ro¢ne funkcije je nastavljiva. Temperatura
kuhanja za peko in ro¢ne funkcije lahko nastavite med 40 °C in 160 °C.
Korak je 10 °C.

Po zacetku kuhanja lahko pritisnete gumb za preklic (zacetek/preklic), da
prekinete postopek kuhanja in ve¢namenski kuhalnik preklopite v stanje
pripravljenosti.

Cas kuhanja pri nekaterih funkcijah, na primer za riz/testenine (Rice/Pasta),
pogrevanje (Reheat), vretje (Boil) in kuhanje v pari (Steam), ni prikazan od
zaletka. [: :_—,' Na zaslonu so vecinoma prikazane Crtice, saj ve¢namenski
kuhalnik koli¢ino vode/tekocine in sestavin zaznava med pripravo. Ko
vecnamenski kuhalnik zazna dejanski ¢as kuhanja, ¢asovnik prikaze preostali
cas kuhanja.

4

Uporaba vecnamenskega kuhalnika

Pred prvo uporabo

1

2

Iz notranje posode odstranite vse pripomocke. Odstranite pakirni
material notranje posode.

Pred prvo uporabo temeljito ocistite dele ve¢namenskega
kuhalnika (oglejte si poglavje »Cis¢enje in vzdrzevanje«).

Opomba

Pred zacetkom uporabe ve¢namenskega kuhalnika se prepricajte, da so vsi
deli popolnoma suhi.

Priprava pred kuhanjem
Pred uporabo ve¢namenskega kuhalnika morate upostevati naslednja

navodila:
Riz:

1

2
3
4

RiZ namerite s priloZzeno merilno posodico.

RiZ temeljito oplaknite.

Oplaknjen riz vsujte v notranjo posodo.

Prilijte vodo do viSine, oznacene na lestvici notranje posode, in
poravnajte riz.

Razliéne jedi:

5

6

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova in odprite pokrov (slika 4).
Zunanjo steno notranje posode obridite do suhega (slika 5) in
jo postavite v ve¢namenski kuhalnik (slika 6). Prepricajte se, ali je
notranja posoda v pravilnem stiku z grelnim elementom.

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (slika 7) in prikljucite vti¢
v vti¢nico (slika 8).

Opomba

Prepricajte se, ali je notranja posoda v pravilnem stiku z grelnim
elementom.

Za podrobnosti glede razmerja riz—voda si oglejte recept.

Raven, oznacena v notranji posodi je zgolj smernica. Nivo vode lahko
vedno prilagajte glede na vrsto riza in lastne Zelje.

Prepricajte se, da je zunanjost notranje posode suha in Cista in da na
grelnem elementu ali magnetnem stikalu ni ostankov.




Kuhanje riza/testenin

1

2

Upostevajte korake iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za kuhanje

riza/testenin (Rice/Pasta) (slika 9).

Pritisnite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel), da zacnete s

kuhanjem (slika 10).

Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije

kuhanja pa se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm/
Off) (slika 11).

Opomba

Ce napetost v vasem okolju niha, lahko voda tete ¢ez robo
ve¢namenskega kuhalnika.

Po kon¢anem kuhanju riz takoj premesajte, da se odvedna vlaga sprosti in
riz ni sprijet.

Glede na razmere pri kuhanju lahko spodnji del riz nekoliko porjavi.

5 Pritisnite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel), da zacnete s

kuhanjem (slika 10).

6 Ko je kuhanje konc¢ano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije

kuhanja pa se bo izklopila.

7 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.
9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm/
Off) (slika 11).

Opomba

® Ko je nacin kuhanja v nacinu za cvrtje, ne zapirajte zgornjega pokrova.
® Med kuhanjem, ko temperatura naraste nad 130 °C, je priporocljivo
odpreti pokrov.

Pogrevanje

1

2

w

Ohlajen riz premesajte, da ne ostanejo grudice, in ga enakomerno

razporedite po notranji posodi (slika 12).

K rizu dodajte manj$o koli¢ino vode, da se ne izsusi (slika 13).

Koli¢ino vode prilagodite kolicini riza.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za

pogrevanje (Reheat) (slika 14).

9 Za nastavitev drugega asa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

Pritisnite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel), da zacnete s

kuhanjem (slika 10).

Ko je kuhanje koncano, boste zasligali 4 piske, lucka izbrane funkcije

kuhanja pa se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm/
Off) (slika 11).

Dusenje
1 Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.

2 Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

3 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za dusenje
(Stew) (slika 21).
9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev asa in temperature kuhanja«.

4 Pritisnite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel), da zacnete s

kuhanjem (slika 10).

5 Ko je kuhanje konc¢ano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije
kuhanja pa se bo izklopila.

6 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm/

Off) (slika 11).

Vretje

1
2
3

Zivilain druge sestavine poloZite v notranjo posodo.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za vretje

(Boil) (slika 15).

9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

Pritisnite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel), da zacnete s

kuhanjem (slika 10).

Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali zaporedne piske, lucka

izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm/

Off) (slika 11).

Roéno

Za kuhanje hrane lahko uporabite ro¢ni nacin, ki omogoca vec

nadzora nad ¢asom in temperaturo kuhanja.
1 Zivila in druge sestavine poloite v notranjo posodo.
2 Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.
3 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze ro¢na funkcija
(Manual) (slika 22).
9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

4 Pritisnite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel), da zacnete s

kuhanjem (slika 10).
5 Ko je kuhanje koncano, boste zasligali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije
kuhanja pa se bo izklopila.
6 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm/
Off) (slika 11).

Opomba

® Pred kuhanjem izklopite nacin ohranjanja toplote, ¢e boste kuhali pri
temperaturi nizji od 70 °C.
® Vrognem nacinu mora biti pri kuhanju nad 130 °C zgornji pokrov odprt.

Kuhanje v pari

1
2

(%]
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V notranjo posodo dolijte vodo.

Hrano za kuhanje v pari postavite na kroznik ali pladenj za kuhanje

v pari.

Ce uporabljate dodaten kroznik, ga postavite v pladenj za kuhanje

v pari (slika 16).

Pladenj za kuhanje v pari postavite v notranjo posodo (slika 17).

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za kuhanje

v pari (Steam) (slika 18).

9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

Pritisnite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel), da zacnete s

kuhanjem (slika 10).

Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije

kuhanja pa se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm/
Off) (slika 11).

Odprite pokrov in s ploce oziroma iz nosilca za kuhanje v pari

previdno vzemite pripravljena Zivila.

Opomba

Koli¢ina vode je odvisna od koli¢ine hrane na pladnju za kuhanje v pari.
Pladnja za kuhanje v pari ne potopite v vodo.

Uporabite kuhinjske rokavice ali krpo, saj sta kroZnik in pladenj za kuhanje
v pari zelo vroca.

Nacin ohranjanja toplote

Vecnamenski kuhalnik vam omogoca preprost nadzor nad nacinom

ohranjanja toplote.

* Ce neposredno zatem, ko ste z gumbom za meni (Menu) izbrali
funkcijo kuhanja, pritisnete gumb za vklop/preklic (Start/Cancel),
se bo prizgala lu¢ka za nacin ohranjanje toplote. Ko je kuhanje
koncano, se bo ve¢namenski kuhalnik nemudoma prestavil v nacin
za ohranjanje toplote.

* Ce zatem, ko ste gumbom za meni (Menu) izbrali funkcijo kuhanja,
najprej pritisnete gumb za ohranjanje toplote in nato gumb za
vklop/preklic (Start/Cancel), se lu¢ka za nacin ohranjanja toplote
ne bo prizgala. Ko je kuhanje koncano, bo ve¢namenski kuhalnik
preklopil v stanje pripravijenosti.

Opomba

oV stanju pripravijenosti lahko s pritiskom na gumb za ohranjanje toplote
(Keep warm/Off) zaZenete nacin za ohranjanje toplote.

® Vnadinu za ohranjanje toplote lahko s pritiskom na gumb za ohranjanje
toplote (Keep warm/Off) napravo prestavite v stanje pripravljenosti.

Peka
1
2
3

Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.
Upostevajte korak 6 v poglavju »Priprava pred kuhanjem«.
Vi€ viljucite v vticnico.

Opomba

Med postopkom peke peciva morate poskrbeti, da je pokrov zaprt.
Najbolj3i rezultat se obi¢ajno doseZe pri peki pri 130°C in temperaturi
45 minut.

Pri peki drugih izdelkov mora biti pokrov med samim postopkom odprt.
Med kuhanjem, ko temperatura naraste nad 130 °C, je priporocljivo
odpreti pokrov.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za peko

(Bake) (slika 19).

9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

Pritisnite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel), da zacnete s

kuhanjem (slika 10).

Ko je peka koncana, boste zaslidali 4 piske, lucka izbrane funkcije pa

se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm/

Off) (slika 11).

Opomba

Pri odstranjevanju notranje posode iz ve¢namenskega kuhalnika uporabite
kuhinjske rokavice ali krpo, saj je posoda zelo vroca.

Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja
Cas kuhanja lahko nastavitev za vse funkcije, razen za funkcijo riz/

testenine; nastavite lahko tudi temperaturo pri kuhanju za peko in

ro¢ne funkcije. Oglejte si tabelo »Pregled funkcij« za nastavitev ¢asa
posamezne funkcije.
Ko z gumbom za meni izberete Zeleno funkcijo za kuhanje, se na

zaslonu prikaze privzet ¢as kuhanja.

1 Za nastavitev drugacnega Casa kuhanja pritisnite gumb za cas
kuhanja (Cooking time) (slika 23) in privzeti ¢as kuhanja pri¢ne
utripati na zaslonu.

Pritisnite gumb za uro (Hr +) in nastavite enoto ure (slika 24).

3 Pritisnite gumb za minute (Min -) in nastavite enoto minute (slika

24).

4 Za nastavitev druge temperature pri kuhanju pritisnite gumb

za temperaturo (Temp) (slika 25) in na zaslonu pri¢ne utripati
privzeta temperatura.

5 Pritiskajte gumb za zvisanje (Hr +) ali znizanje (Min -), da nastavite
poljubno temperaturo pri kuhanju (slika 26).

Prednastavljen cas za kuhanje z zamikom

Cas za kuhanje z zamikom lahko prednastavite za vse natine kuhanja,
razen za nacin cvrtja.

1 Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.
2 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze Zelena funkcija
kuhanja (slika 27).

Pritisnite gumb za prednastavljen ¢as (Preset timer) in na zaslonu
pri¢ne utripati privzeti prednastavljeni ¢as.

w

4 Prednastavite gumba za uro (Hr +) in gumb za minute (Min -), da

nastavite Zelen prednastavljeni cas.

5 Za potrditev prednastavljenega asa pritisnite gumb za vklop/
preklic (Start/Cancel) (slika 10).

6 Kuhanje se konca po preteku prednastavijenega Casa. Zaslisali boste
4 piske, lucka izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

7 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm/

Off) (slika 11).

Opomba

® Prednastavljena funkcija ni na voljo v nacinu cvrtja.
® Gumba za prednastavitev ni odziven v stanju pripravijenosti.

Cvrtje

1

2
3
4

Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.
Upostevajte korak 6 v poglavju »Priprava pred kuhanjem«.
Vi€ vkljucite v vti¢nico.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za cvrtje

(Fry) (slika 20).

9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

CiScenje in vzdrzevanje

(0]

Opomba

® Pred zacetkom ¢is¢enja kuhalnik izklopite iz elektricnega omreZja.
® Pred cis¢enjem pocakajte, da se vecnamenski kuhalnik dovolj ohladi.

Notranjost
Notranjost zgornjega pokrova in glavnega ohigja:

¢ Obrisite z ozeto in vlazno krpo.

¢ Odstranite vse ostanke hrane iz ve¢namenskega kuhalnika.
Grelni element:

¢ Obrisite z ozeto in vlazno krpo.

¢ Ostanke hrane odstranite z ozeto in vlazno krpo.

Zunanjost

Povrsina zgornjega pokrova in zunanja povrsina glavnega ohigja:
¢ Obrisite s krpo, navlazeno z milnico.
¢ Nadzorno plos¢o brisite samo z mehko in suho krpo.
¢ Odstranite vso preostalo hrano okoli nadzorne plosce.

Nastavki
Lopatica za riz, zajemalka za juho, notranja posoda, soparnik in ¢ep za
odprtino za uhajanje pare:

* Namocite v vroci vodi in ocistite z gobico.

6 Okolie

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj
z obicajnimi gospodinjskimi odpadki, temvec¢ ga odloZite
na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. S tem boste
pripomogli k varovanju okolja.

7  Garancija in servis

Ce potrebuiete servis ali informacije ali imate teZavo, obiicite
Philipsovo spletno mesto na naslovu www.philips.com ali se obrnite
na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi. Telefonsko
Stevilko centra najdete v mednarodnem garancijskem listu. Ce v vasi
drzavi ni centra za pomo¢ uporabnikom, se obrnite na lokalnega
Philipsovega prodajalca.

8 Specifikacije

Stevilka modela HD3139
Nazivna izhodna mo¢ 980 W
Nazivna prostornina 401

9 Odpravljanje tezav

Ce imate teZave z uporabo tega vetnamenskega kuhalnika, si oglejte
naslednje totke, preden se obrnete na servis. Ce teZave ne morete
odpraviti, se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v
svoji drzavi.

Tezava Resitev

Lucka na gumbu
se ne prizge.

TeZava je v povezavi. Preverite, ali je napajalni
kabel pravilno prikloplien v ve¢namenski
kuhalnik in ali je vti¢ dobro vstavljen v vti¢nico.

Lucka je pokvarjena. Aparat odnesite k
Philipsovemu prodajalcu ali pa na popravilo na
pooblas¢eni servis Philips.

Zaslon ne deluje. | Ve¢namenski kuhalnik ni prikljucen na napajanje.
Ce ni napajanja, funkcija za podporo v primeru

izpada elektrike ne deluje.

Baterija za zaslon se izprazni. Aparat odnesite k
Philipsovemu prodajalcu ali pa na popravilo na

pooblasceni servis Philips, kjer je treba menjati

baterijo.

Riz ni kuhan. Premalo vode. Dodajte vodo in upostevajte

lestvico na notrani steni notranje posode.

Pregled komandi (sl. 3)

(12)|Funkdije za pripremu

Dugme za minute/smanjivanje

Dugme za odrzavanje
temperaturef/iskljucivanje

® |®

Dugme za vreme pripreme

®
®

(1) | Dugme za meni

®

Dugme za temperaturu

® Dugme za unapred podeseni Dugme za pokretanje/

®

> Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (Keep warm/
Off (Odrzavanje temperature/isklju¢eno)) (sl. 11).

Kuvanje
1 Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.

2 Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme".

3 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za kuvanje (Boil (Kuvanje)) (sl. 15).
5 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
,,Podesavanje vremena pripreme i temperature.

4 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) da

biste zapoceli pripremu (sl. 10).

5 Kada se priprema zavrsi cucete nekoliko zvucnih signala i indikator

izabrane funkcije za pripremu ce se iskljuciti.

6 Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje

temperature.
5 Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm/
Off (Odrzavanje temperature/isklju¢eno)) (sl. 11).

tajmer otkazivanje
Dugme za sate/povecavanje | @1 |Displej
Pregled funkcija
Podesivo Unapred | Podrazumevana
B Podrazumevano .
Funkcije ) vreme podeseno temperatura
vreme pripreme ) N
pripreme vreme pripreme
Pirina¢/
testenina 40 min / 1-24 sata 130-140 °C
(Rice/Pasta)
Podgrevanie | 4 iy Smin-2sata | 1-24sata | 95-100°C
(Reheat)
Kuvanje 1 sat 20 min—4sata | 1-24sata | 90-100 °C
(Boil)
Kovanjenz | e i | Smin2sata | 1 24sata | 90-100°C
pari (Steam)
Pecenje 45 min 20 min—2 sata | 1-24 sata 100 °C
(Bake)
Przenje (Fry) 15 min 5-60 min / 145-150 °C
Dinstanje 1 sat 20min-10sati| 1-24sata | 85-90°C
(Stew)
Rutno 2 sata 5min-10sati | 1-24 sata 100 °C
(Manual)

E Napomena

® Mozete da podesite temperaturu pripreme za pecenje i ru¢nu funkciju.
Temperaturu za pecenje i ru¢nu funkciju moZete da izaberete iz opsega od
40 °C do 160 °C. Korak je 10 °C.

® Nakon pocetka pripreme moZzete da pritisnete dugme za otkazivanje
(Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) kako biste deaktivirali proces pripreme,
nakon ¢ega ¢e multicooker predi u rezim pripravnosti.

® Vreme pripreme se ne prikazuje od samog pocetka za neke funkcije, kao
$to su pirina¢/testenina (Rice/Pasta), podgrevanje (Reheat), kuvanje (Boil)
i kuvanje na pari (Steam),[_- _-Jje prikazano na ekranu vecinu vremena
pripreme dok Multicooker detektuje koli¢inu vode/te¢nosti i sastojaka na
pocetku perioda pripremanja hrane. Nakon $to Multicooker odredi tatno
vreme pripreme, tajmer ¢e da pokaZze preostalo vreme pripreme.

4 Korisc¢enje aparata multicooker

Kuvanje na pari
1 Sipajte malo vode u unutradnju posudu.

2 Hranu koju Zelite da kuvate na pari stavite na tanjir ili u posudu za

kuvanje na pari.

w

Ako koristite poseban tanjir, stavite ga u posudu za kuvanje na pari
(sl. 16).

4 Posudu za kuvanje na pari stavite u unutranju posudu (sl. 17).

wv

Obavite korake 6 i 7 iz odeljka , Koraci pre pocetka pripreme".
6 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za kuvanje na pari (Steam (Kuvanje na pari)) (sl. 18).
9 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
,,Podesavanje vremena pripreme i temperature”.
7 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) da
biste zapoceli pripremu (sl. 10).
8 Kada se priprema zavr3i ¢ucete 4 zvu¢na signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu ce se iskljuciti.
9 Multicooker ¢e automatski preci u rezim odrzavanja temperature.
> Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm/
Off (OdrZavanje temperature/isklju¢eno)) (sl. 11).
10 Otvorite poklopac i pazljivo izvadite hranu skuvanu na pari iz
tanjira ili posude za kuvanje na pari.

Napomena

® Koli¢ina vode zavisi od koli¢ine hrane u posudi za kuvanje na pari. Nemojte
da potapate posudu za kuvanje na pari u vodu.

® Koristite kuhinjsku rukavicu ili krpu posto ¢e tanjir i posuda za kuvanje na
pari biti veoma vrudi

5 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
,,Podesavanje vremena pripreme i temperature”.

4 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) da

biste zapoceli pripremu (sl. 10).
5 Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu ce se iskljuciti.
6 Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje
temperature.
> Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm/
Off (Odrzavanje temperature/isklju¢eno)) (sl. 11).

Napomena

7  Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili ako imate neki problem,
posetite Philips Web lokaciju na adresi www.philips.com ili se obratite
centru za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji. Broj
telefona se nalazi u medunarodnom garantnom listu. Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim
distributeru Philips proizvoda.

8 Specifikacije

Broj modela HD3139
Nazivna izlazna snaga 980 W
Nazivni kapacitet 401

Ako hranu pripremate na temperaturi nizoj od 70 °C, iskljucite rezim za
odrzavanje temperature pre pocetka pripreme.

® Kada u ru¢nom reZimu pripremate hranu na temperaturi visoj od 130 °C,
gornji poklopac mora da bude otvoren tokom pripreme.

Pre prve upotrebe

1 Izvadite sve dodatke iz unutrasnje posude. Uklonite materijal za
pakovanje unutrasnje posude.

2 Temeljno odistite delove aparata multicooker pre prve upotrebe
(pogledajte poglaviie ,,Cidcenje i odrzavanje™).

Napomena

® Proverite da li su svi delovi potpuno suvi pre pocetka kori$¢enja aparata
multicooker:

Za zacetek kuhanja niste pritisnili gumba za
vklop/preklic (Start/Cancel).

Pecenje

1 Stavite hranu i namirnice u unutranju posudu.

2 Obavite korak 6 iz odeljka , Koraci pre pocetka pripreme".
3 Ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu.

Napomena

® Kada pecete kola¢, drzite poklopac zatvoren tokom pripreme. Pecenja
kolaca na 130 °C uz vreme od 45 minuta obi¢no daje najbolji rezultat.

® Kada pecete hranu koja nije kola¢, poklopac mora da bude otvoren tokom
pripreme.

® Preporuuje se da otvorite poklopac tokom pripreme kada je
temperatura iznad 130 °C.

Pred vklopom vec¢namenskega kuhalnika
se prepricajte, da na grelnem elementu in
zunanjosti notranje posode ni ostankov.

Grelni element je poskodovan ali pa je notranja
posoda deformirana.Vecnamenski kuhalnik
odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali pa na
popravilo na pooblasceni servis Philips.

RiZ je presuh in ni
dobro kuhan.

Dodajte vodo v riz in ga kuhajte malo dlje.

Vecnamenski Morda ste pritisnili gumb za ohranjanje
kuhalnik se toplote (Keep warm/Off) preden ste pritisnite
ne preklopi gumb za vklop/preklic (Start/Cancel).V tem

samodejno v nacin | primeru preklopi ve¢namenski kuhalnik v stanje
ohranjanja toplote. | pripravijenosti, ko je kuhanje koncano.

Gumb za nastavitev temperature je pokvarjen.
Aparat odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali
pa na popravilo na pooblas¢eni servis Philips.

RiZ se je prismodil. | Riza niste dovolj oplaknili. Riz izpirajte tako
dolgo, da je voda bistra.

Iz ve¢namenskega
kuhalnika med
kuhanjem
prekipeva voda.

Prepricajte se, da ste prilili vodo do visine,
oznacene na lestvici notranje posode, v kolicini,
ki ustreza Stevilu posodic riZa, ki ste ga dodali.

Ne pridem do Pritiskajte gumb za meni (Menu), dokler ne
Zelene funkcije izberete Zelene funkcije, ki jo prikaze lucka.
kuhanja.

RiZ ima po kuhanju
nenavaden vonj.

Olistite notranjo posodo z detergentom in
toplo vodo.

Po kuhanju poskrbite, da bodo &ep za odprtino
za uhajanje pare, notranji pokrov in notranja
posoda temeljito ocisceni.

Na zaslonu se
izpiSe sporocilo o
napaki (E1,E2, E3,
ali E4).

Med kuhanjem je prislo do izpada napajanja.
Aparat odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali
pa na popravilo na pooblas¢eni servis Philips.

1 Vas multicooker

Cestitamo na kupovini i dobro do3li u Philips!
Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudi kompanija
Philips, registrujte proizvod na www.philips.com/welcome.

2 Sadrzaj pakovanja (sl. 1)

Glavna jedinica aparata
multicooker

Kabl za napajanje

Posuda za kuvanje na pari Solja za merenje

Koraci pre pocetka pripreme

Pre upotrebe aparata multicooker; potrebno je da obavite sledece

korake:

Pirinac:

1 Izmerite pirina¢ pomocu priloZene Solje za merenje.

2 Temeljno operite pirinac.

3 Stavite prethodno oprani pirinac¢ u unutrasnju posudu.

4 Dodajte vodu do nivoa koji je naznacen na skali u unutrasnjosti
unutrasnje posude i poravnajte povrsinu pirinca.

Razlicita jela:

5 Pritisnite dugme za otvaranje poklopca da biste otvorili poklopac
(sl.4).

6 Obrisite spoljasnjost unutrasnje posude da biste je osusili (sl. 5), a
zatim stavite unutrasnju posudu u multicooker (sl. 6). Proverite da i
je unutrasnja posuda pravilno u kontaktu sa grejnim elementom.

7 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. 7) i ukljucite utikac u
zidnu uti¢nicu (sl. 8).

E Napomena

® Uverite se da je unutrasnja posuda pravilno u kontaktu sa grejnim
elementom.
Detalje o odnosu pirin¢a i vode potrazite u receptu.
Nivo naznacen u unutradnjosti unutrasnje posude predstavlja samo
indikator: Uvek moZete da podesite nivo vode za razli¢ite vrste pirin¢a i u
skladu sa svojim ukusom.
® Ubverite se da je spoljasnjost unutrasnje posude cista i suva, kao i da
na grejnom elementu i magnetnom prekidacu nema ostataka stranih
supstanci.

4 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali

funkciju za pecenje (Bake (Pecenje)) (sl. 19).
> Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
,,Podesavanje vremena pripreme i temperature".
5 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) da
biste zapoceli pripremu (sl. 10).
6 Kada se pecenje zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
funkcije ce se iskljuciti.
7 Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje
temperature.
> Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (Keep warm/
Off (OdrZavanje temperature/isklju¢eno)) (sl. 11).

Napomena

® Prilikom vadenja unutrasnje posude iz aparata multicooker koristite
kuhinjsku rukavicu ili krpu posto ¢e unutrasnja posuda biti veoma vruca.

Priprema pirinca/testenine

1 Pratite korake iz odeljka ,Koraci pre pocetka pripreme”.

2 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za pirina¢/testeninu (Rice/Pasta (Pirina¢/testenina)) (sl. 9).

3 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) da
biste zapoceli pripremu (sl. 10).

4 Kada se priprema zavrsi cucete 4 zvuc¢na signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu ce se iskljuditi.

5 Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje
temperature.
5 Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (Keep warm/

Off (OdrZavanje temperature/isklju¢eno)) (sl. 11).

Napomena

® Ako je napon u oblasti u kojoj Zivite nestabilan, moguce je da ce se
multicooker prepuniti.

* Nakon zavrietka pripreme odmah promesajte pirina¢ i rastresite ga kako
biste oslobodili prekomernu vlagu i dobili rastresit pirinac.

® U zavisnosti od uslova pripreme, donja strana pirinca moze da poprimi
delimi¢no braon boju.

Przenje
1 Stavite hranu i namirnice u unutradnju posudu.
Obavite korak 6 iz odeljka , Koraci pre pocetka pripreme".

2
3 Ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu.
4

Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za przenje (Frying (Przenje)) (sl. 20).
5 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
,,Podesavanje vremena pripreme i temperature",
5 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) da
biste zapoceli pripremu (sl. 10).
6 Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu Ce se iskljuciti.
7 Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje
temperature.
> Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm/
Off (Odrzavanje temperature/isklju¢eno)) (sl. 11).

Napomena

* Nemojte da zatvarate gornji poklopac prilikom pripreme u rezimu za
przenje.

® Preporucuje se da otvorite poklopac tokom pripreme kada je
temperatura iznad 130 °C.

Lopatica Kutlaca
Korisnicki prirucnik Recept
Bezbednosna brosura Garantni list

Pregled (sl. 2)

Odvojivi poklopac otvora za

Grejni element
paru

Dugme za otvaranje
poklopca

® | Q

Uticnica za napajanje

Dr3ka aparata

Unutrasnja posuda Indikatori nivoa vode

®e©

Upravljacka tabla Zaptivni prsten

3

®

@

(3 |Gornji poklopac
®

®

®

Telo aparata

Podgrevanje
1 Oslobodite ohladenu hranu i ravnhomerno je rasporedite u
unutrasnjoj posudi (sl. 12).

2 Sipajte malo vode preko hrane kako biste sprecili da se previse
osusi (sl. 13). Koli¢ina vode zavisi od koli¢ine hrane.

w

Obavite korake 6 i 7 iz odeljka , Koraci pre pocetka pripreme".

4 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za podgrevanje (Reheat (Podgrevanje)) (sl. 14).
5 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije

,,Podesavanje vremena pripreme i temperature.

5 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) da
biste zapoceli pripremu (sl. 10).

6 Kada se priprema zavrsi Cucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu ce se iskljuciti.

7 Multicooker ¢e automatski preci u rezim odrzavanja temperature.

Dinstanje
1 Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.
2 Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme".
3 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za dinstanje (Stew (Dinstanje)) (sl. 21).
9 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
.,Podesavanje vremena pripreme i temperature”,

4 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) da

biste zapoceli pripremu (sl. 10).
5 Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu ce se iskljuciti.
6 Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje
temperature.
5 Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm/
Off (Odrzavanje temperature/isklju¢eno)) (sl. 11).

Rucno

Rucni rezim moZete da koristite za pripremu hrane uz vedi stepen

kontrole nad vremenom pripreme i temperaturom.

1 Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.

2 Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme".

3 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
ru¢nu funkciju (Manual (Ru¢no)) (sl. 22).

Rezim za odrzavanje temperature.

Multicooker omogucava jednostavno upravljanje rezimom za

odrZavanje temperature.

* Ako nakon sto izaberete funkciju za pripremu pomoc¢u dugmeta
za meni (Menu (Meni)) direktno pritisnete dugme za pokretanje
(Start/Cancel (Pokreni/otkazi)), ukljucice se indikator rezima za
odrzavanje temperature. Multicooker ¢e direktno preci u rezim za
odrZavanje temperature nakon zavrietka pripreme.

* Ako nakon sto izaberete funkciju za pripremu pomoc¢u dugmeta
za meni (Menu (Meni)) prvo pritisnete dugme za odrZavanje
temperature, a zatim dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/
otkazi)), indikator rezima za odrzavanje temperature ¢e ostati
iskljucen. Multicooker ¢e predi u rezim pripravnosti nakon zavrSetka
pripreme.

Napomena

9 Resavanje problema

Ako se pojave problemi dok koristite multicooker, proverite sledece
stavke pre nego Sto zatrazite servis. Ako ne mozete da resite problem,
obratite se centru za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj
zemlji.

Problem Resenje

Indikator na Postoji problem sa priklju¢kom. Proverite da

dugmetu se ne li je kabl za napajanje pravilno povezan na

ukljucuje. multicooker i da li je utika¢ ¢vrsto ukljucen u
zidnu uticnicu.
Indikator je neispravan. Odnesite aparat
prodavcu Philips proizvoda ili u ovlaséeni
servisni centar kompanije Philips.

Displej ne Multicooker nije povezan na izvor napajanja. Ako

funkcionise. nema napajanja, funkcija rezervnog napajanja u

slucaju nestanka struje ne radi, kao ni displej.

Baterija za displej se ispraznila. Odnesite aparat
prodavcu Philips proizvoda ili u ovlas¢eni
servisni centar kompanije Philips radi zamene
baterije.

e U reZimu pripravnosti moZzete da pritisnete dugme za odrzavanje

temperature (Keep warm/Off (OdrZavanje temperature/isklju¢eno)) da
biste aktivirali rezim za odrzavanje temperature.

U rezimu za odrZavanje temperature moZete da pritisnete dugme za
odrzavanje temperature (Keep warm/Off (Odrzavanje temperature/
isklju¢eno)) da biste aktivirali rezim pripravnosti.

Podesavanje vremena pripreme i temperature
Vreme pripreme moZete da podesavate za sve funkcije osim funkcije
za pirina¢/testeninu; temperaturu pripreme moZzete da podesavate za
funkciju pecenja i ru¢nu funkciju. Detaljne informacije o podesavanju
vremena za svaku od funkcija potraZite u tabeli ,Pregled funkcija™.
Nakon $to pomocu dugmeta za meni izaberete Zeljenu funkciju za
pripremu, na displeju ¢e se prikazati podrazumevano vreme pripreme.
1 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pritisnite dugme za
vreme pripreme (Cooking time (Vreme pripreme)) (sl. 23) i
podrazumevano vreme pripreme ¢e poceti da treperi na displeju.
2 Pritisnite dugme za ¢asove (Hr +) da biste podesili sate (sl. 24).
Pritisnite dugme za minute (Min -) da biste podesili minute (sl. 24).
Da biste podesili drugu temperaturu pripreme, pritisnite dugme za
temperaturu (Temp (Temperatura)) (sl. 25) i na displeju ¢e poceti
da treperi podrazumevana temperatura.
5 Pritisnite dugme za povecavanje (Hr +) ili smanjivanje (Min -) da
biste podesili Zeljenu temperaturu pripreme (sl. 26).

A ow

Unapred podeseno vreme za odlozenu

pripremu

MoZete unapred da podesite vreme za odloZenu pripremu za sve

rezime za pripremu osim za rezim za przenje.

Obavite korake 6 i 7 iz odeljka , Koraci pre pocetka pripreme".

2 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
Zeljenu funkciju za pripremu (sl. 27).

3 Pritisnite dugme za unapred podeseno vreme (Preset timer
(Unapred podeseni tajmer)) i na displeju ¢e poceti da treperi
podrazumevano unapred podeseno vreme.

9 Unapred podesite dugme za ¢asove (Hr +) i dugme za minute
(Min -) da biste podesili unapred podeseno vreme.

4 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) da
biste potvrdili unapred podeseni tajmer (sl. 10).

5 Priprema e se zavrsiti nakon $to istekne unapred podeseno
vreme. Cucete 4 zvucna signala i indikator izabrane funkcije za
pripremu ¢e se iskljuditi.

6 Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje
temperature.
> Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature

(Keep warm/Off (Odrzavanje temperature/iskljuceno)) (sl. 11).

Napomena

® Funkcija podesavanja unapred nije dostupna u rezimu za przenje.
* Dugme za unapred podeseno vreme nije aktivno u rezimu pripravnosti.

5 Ciscenje i odrzavanje

Napomena

Iskljucite multicooker iz struje pre nego $to pocnete da ga Cistite.
® Sacekajte da se multicooker dovoljno ohladi pre ¢is¢enja.

Unutrasnjost
Ispod gornjeg poklopca i unutar tela aparata:
* Obrisite iscedenom, vlaznom krpom.
* Obavezno ocistite sve ostatke hrane koji su se zadrzali na
aparatu multicooker.
Grejni element:
¢ Obrisite iscedenom, vlaznom krpom.
* UkKlonite ostatke hrane pomocu iscedene i vlazne krpe.

Spoljasnjost
Povrsina gornjeg poklopca i spoljasnjost tela aparata:
* Obrisite krpom umocenom u rastvor deterdzZenta koju ste
zatim iscedili.
® Za brisanje upravljacke table koristite iskljucivo mekanu i suvu
krpu.
¢ Obavezno uklonite sve ostatke hrane oko kontrolne table.

Dodatna oprema
Kasika za pirinac, kutlaca, unutrasnja posuda, posuda za kuvanje na pari
i poklopac otvora za paru:

* Uronite u vrucu vodu i operite sunderom.

6 Zastita okoline

Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da
odlaZete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte na zvani¢nom
prikupljalistu za reciklazu. Tako cete doprineti zastiti Zivotne
sredine.

Pirina¢ nije skuvan. | Nema dovoljno vode. Dodajte vodu u skladu sa
skalom u unutradnjosti unutrasnje posude.

Niste pritisnuli dugme za pokretanje (Start/
Cancel (Pokreni/otkazi)).

Uverite se da nema ostataka stranih supstanci
na grejnom elementu niti na spoljanjosti
unutrasnje posude pre nego $to ukljucite
multicooker.

Grejni element je ostecen ili je unutrasnja
posuda deformisana. Odnesite aparat prodavcu
Philips proizvoda ili u ovlas¢eni servisni centar
kompanije Philips.

Pirinac je previse | Dodajte jos vode u pirinac i kuvajte ga malo
suv i nije dobro duze.
skuvan.

Multicooker ne
prelazi automatski

MozZda ste dugme za odrzavanje temperature
(Keep warm/Off (Odrzavanje temperature/

u rezim za isklju¢eno)) pritisnuli pre dugmeta za
odrZavanje pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)).
temperature. U tom slucaju ¢e multicooker preci u rezim

pripravnosti nakon zavrietka pripreme.

Kontrola temperature ne funkcionise ispravno.
Odnesite aparat prodavcu Philips proizvoda ili u
ovlasceni servisni centar kompanije Philips.

Pirinac je zagoreo. | Niste pravilno isprali pirinac. Ispirajte pirina¢ dok

voda ne postane bistra.

Voda se prosipa Obavezno dodajte vodu do nivoa koji je

iz aparata naznacen na skali u unutrasnjosti unutrasnje
multicooker tokom | posude i koji odgovara broju Solja pirinca.
pripreme.

Ne mogu da Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) da
izaberem Zeljenu | biste izabrali Zeljenu funkciju, na $ta ukazuje
funkciju za indikator.

pripremu.

Pirina¢ lose mirise
nakon kuvanja

Olistite unutradnju posudu pomoc¢u male
koli¢ine deterdzenta za sudove i tople vode.

Nakon pripreme obavezno temeljno odistite
poklopac otvora za paru, unutrasnji poklopac i
unutrasnju posudu.

Na displeju se Tokom pripreme je doslo do nestanka struje.
prikazuje poruka o | Odnesite aparat prodavcu Philips proizvoda ili u
gredci (E1, E2, E3 ili | ovladéeni servisni centar kompanije Philips.

E4).




