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Speed selector
On/Off button
Turbo speed button
Motor unit

Release button
Blender bar

Whisk
(HR1633/1634/1636/1637/1638 only):

Whisk coupling unit

Whisk

Potato masher (HR1634/1638 only):
Potato masher coupling unit

Potato masher bar

Masher paddle

Mini Chopper
(HR1633/1634/1635/1638 only):

Chopper lid

Blade unit

Chopper bowl

Extra-large chopper (HR1636/1637
only):

Chopper lid

Blade unit

Chopper bowl

1.7 L oval beaker with lid
(HR1637/1638 only)

1 L round beaker (HR1634/1635/1636
only)

0.5 L round beaker (HR1633 only)

Dansk

I
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Hastighedsvaelger
On/off-knap
Knap til turbo
Motorenhed
Udlgserknap
Blenderstav

Piskeris (kun
HR1633/1634/1636/1637/1638):

Koblingsenhed til piskeris

Piskeris

Kartoffelmoser (kun HR1634/1638):
Koblingsenhed til kartoffelmoser
Kartoffelmoserstav

Omrgrer til mosning

Minihakker (kun
HR1633/1634/1635/1638):

Hakkerens lag
Knivenhed
Hakkeskal

Ekstra stor hakker (kun
HR1636/1637):

Hakkerens lag
Knivenhed
Hakkeskal

1,7 L ovalt beger med lag (kun
HR1637/1638)

1 L rundt baeger (kun
HR1634/1635/1636)

0,5 L rundt baeger (kun HR1633)

Deutsch
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Geschwindigkeitsregler
Ein-/Ausschalter
Turbo-Taste
Motoreinheit
Entriegelungstaste
Pirierstab

Schneebesen (nur
HR1633/1634/1636/1637/1638):

Schneebesen-Verbindungseinheit
Schneebesen

Kartoffelstampfer (nur HR1634/1638):
Kartoffelstampfer-Verbindungseinheit
Kartoffelstampfer-Aufsatz
Zerstampfer

Mini-Zerkleinerer (nur
HR1633/1634/1635/1638):

Deckel des Zerkleinerers
Messereinheit
Zerkleinerer-Behilter

Extra groBer Zerkleinerer (nur
HR1636/1637):

Deckel des Zerkleinerers
Messereinheit
Zerkleinerer-Behilter

Ovaler 1,7 |-Becher mit Deckel (nur
HR1637/1638)

Runder 1 I-Becher (nur
HR1634/1635/1636)

Runder 0,5 I-Becher (nur HR1633)

EAnvika

QICICIONNCIO)

®@Q

@P@® SIGIC) @6 ©

® @

EmAoyéag TaxitnTag

Koupri evepyotoinong/
amevepyoToinong

Koupmi TaxttnTag turbo
Morép

Koupti aracdaiiong
XTéheyog avapegng

Xrtummmpt (Lovo
HR1633/1634/1636/1637/1638):

Movada clvdeong yia To XTutmTML
Xrtummmpt

MoAtomoinTg mararag (poévo
HR1634/1638):

Movada clivdeong moAtomoinTr
Tararag

Y1éNeX0G TTOATOTIOINTY TTATATAG
Avadeutrpag ToATotomnT

Mivi k6¢pTnG (HOVO
HR1633/1634/1635/1638):
Kartrakt kot

Aemideg

Mol k6T

Mol peyalog k6TG (LOVO
HR1636/1637):

Kamaki ko$n

Aemideg

Mol ko™

OBaA doxeio 1,7L pe kamaxt (povo
HR1637/1638)

Z1poyyulo Soxeio 1L (uovo
HR1634/1635/1636)
Ztpoyyuld doxeio 0,5L (povo
HR1633)

Selector de velocidad

Botén de encendido/apagado
Botén de velocidad turbo
Unidad motora

Botén de liberacion
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Brazo de la batidora

Levantaclaras (solo modelos
HR1633/1634/1636/1637/1638):

Unidad de acoplamiento del
levantaclaras

O]

Levantaclaras

®

Accesorio para machacar patatas
(solo modelos HR1634/1638):

Unidad de acoplamiento del accesorio
para machacar patatas

® ©

Brazo del accesorio para machacar
patatas

S)

Pala del accesorio para machacar
patatas

Minipicadora (solo modelos

HR1633/1634/1635/1638):
Tapa de la picadora
Unidad de cuchillas

Recipiente de la picadora

SIIC)

Picadora extragrande (solo modelos
HR1636/1637):

Tapa de la picadora
Unidad de cuchillas

Recipiente de la picadora
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Vaso ovalado de 1,7 | con tapa (solo
modelos HR1637/1638)

Vaso redondo de 1 | (solo modelo
HR1634/1635/1636)

Vaso redondo de 0,5 | (solo modelo
HR1633)
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Suomi

Nopeuden saadin
Virtapainike
Turbonopeuspainike
Runko

Vapautuspainike
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Sauvaosa

Vispild (vain
HR1633/1634/1636/1637/1638):
Vispildn liitinkappale

®Q

Vispila
Perunansoseutin (vain HR1634/1638):
Perunansoseuttimen liitinkappale

Perunansoseuttimen varsi

DE®

Soseutusosa

Minileikkuri (vain
HR1633/1634/1635/1638):
Teholeikkurin kansi
Teradyksikko

Leikkuukulho

Erikoissuuri teholeikkuri (vain
HR1636/1637):

Teholeikkurin kansi
Terayksikko
Leikkuukulho

1,7 litran soikea sekoituskannu, jossa
on kansi (vain HR1637/1638)

1 litran pyoread sekoituskannu (vain
HR1634/1635/1636)

0,5 litran pyored sekoituskannu (vain
HR1633)
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rangais

Sélecteur de vitesse
Bouton marche/arrét
Bouton de vitesse Turbo
Bloc moteur

Bouton de déverrouillage

@OEO®EE

Mixeur plongeant

Fouet (HR1633/1634/1636/1637/1638
uniquement) :

Unité d’assemblage du fouet

®Q

Fouet

Presse-purée (HR1634/1638
uniquement) :

Unité d’assemblage du presse-purée

Barre du presse-purée

@e®

Palette du presse-purée

Mini-hachoir
(HR1633/1634/1635/1638

uniquement) :
Couvercle du hachoir
Ensemble lames

Bol du hachoir

Hachoir grande capacité
(HR1636/1637 uniquement) :

Couvercle du hachoir

@O

Ensemble lames
Bol du hachoir

Bol ovale 1,7 | avec couvercle
(HR1637/1638 uniquement)

Bol rond 11 (HR1634/1635/1636
uniquement)

Bol rond 0,5 | (HR1633 uniquement)
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Italiano

Selettore di velocita
Pulsante on/off

Pulsante di velocita turbo
Gruppo motore

Pulsante di sgancio

@OOOEO

Gambo frullatore

Frusta (solo

HR1633/1634/1636/1637/1638):
Unita di aggancio della frusta

Frusta

Schiacciapatate (solo HR1634/1638):

Unita di aggancio dello schiacciapatate

®Q

Barra dello schiacciapatate

SISO

Pala mescolatrice dello schiacciapatate

Mini tritatutto (solo
HR1633/1634/1635/1638):

Coperchio del tritatutto

Gruppo lame

@O

Recipiente del tritatutto

Tritatutto extra-large (solo
HR1636/1637):

Coperchio del tritatutto
Gruppo lame

Recipiente del tritatutto

@0@®

Bicchiere ovale da 1,7 | con coperchio
(solo HR1637/1638)

Bicchiere rotondo da 1 | (solo

HR1634/1635/1636)

Bicchiere rotondo da 0,5 | (solo
HR1633)
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Nederlands

Snelheidskeuzeknop
Aan/uitknop

Knop voor turbosnelheid
Motorunit

Ontgrendelknop

@OOOEO

Mixstaaf

Garde (alleen
HR1633/1634/1636/1637/1638):

Koppelunit voor garde
Garde

Aardappelpureerder (alleen
HR1634/1638):

Koppelunit voor aardappelpureerstaaf

®Q

Aardappelpureerstaaf

@e®

Pureerblad

Minihakmolen (alleen

HR1633/1634/1635/1638):
Hakmolendeksel

Mesunit

SISIC)

Hakmolenkom

XL-hakmolen (alleen HR1636/1637):
Hakmolendeksel

Mesunit

Hakmolenkom

®@R0@®

Ovale beker met deksel 1,7 L (alleen
HR1637/1638)

Ronde beker 1 L (alleen
HR1634/1635/1636)

Ronde beker 0,5 L (alleen HR1633)
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Norsk

Hastighetsvelger
Av/pa-knapp
Turbo-knapp
Motorenhet

Utlgserknapp

@OEOEE

Stavmikser

Visp (kun
HR1633/1634/1636/1637/1638):

Koblingsenhet for visp

®Q

Visp
Potetmoser (kun HR1634/1638):
Koblingsenhet for potetmoser

Mosestav for poteter
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Blandepinne

Minihakker (kun
HR1633/1634/1635/1638):

Lokk til hakker
Knivenhet
Bolle

Ekstra stor hakker (kun
HR1636/1637):

Lokk til hakker
Knivenhet
Bolle

1,7 | ovalt beger med lokk (kun
HR1637/1638)

1| rundt beger (kun
HR1634/1635/1636)

0,5 I rundt beger (kun HR1633)
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Selector de velocidade
Botao ligar/desligar

Botdo de velocidade turbo
Motor

Botdo de desencaixe
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Varinha

Batedor (apenas

HR1633/1634/1636/1637/1638):
Encaixe do batedor

Batedor

Pé para puré (apenas HR1634/1638):

Encaixe do pé para puré

®Q

Barra do pé para puré

@E®

Pa do pé para puré

Mini-picadora (apenas
HR1633/1634/1635/1638):

Tampa da picadora

Laminas

@O

Taga para picar

Picadora de grandes dimensdes
(apenas HR1636/1637):

Tampa da picadora
Laminas

Taga para picar

®@P@®

Copo oval de 1,7 | com tampa
(apenas HR1637/1638)

Copo redondo de 1 | (apenas

HR1634/1635/1636)

Copo redondo de 0,5 | (apenas
HR1633)
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Svenska

Hastighetsvaljare
Pa-/av-knapp

Knapp for turbohastighet
Motorenhet

Frigoringsknapp

@OOOEO

Mixerstav

Visp (endast
HR1633/1634/1636/1637/1638):

Vispkopplingsenhet

®Q

Visp
Potatismosare (endast HR1634/1638):
Kopplingsenhet for potatismosare

Potatisstav

@e®

Potatispaddel

Minihackare (endast
HR1633/1634/1635/1638):

Lock for hackare
Knivenhet
Skal for hackare

Extra stor hackare (endast
HR1636/1637):

Lock for hackare

@O

Knivenhet
Skal for hackare

1,7 | oval bagare med lock (endast

HR1637/1638)

1| rund bigare (endast
HR1634/1635/1636)

0,5 | rund bégare (endast HR1633)
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Turkge

Hiz segme diigmesi
Ac¢ma/Kapama diigmesi
Turbo hiz diigmesi
Motor Unitesi

Ayirma digmesi

@OEOEE

Blender gubugu

Cirpma unitesi (sadece
HR1633/1634/1636/1637/1638):

Cirpma baglanti tinitesi

®Q

Cirpma unitesi
Patates ezici (sadece HR1634/1638):
Patates ezici baglanti iinitesi

Pire gubugu

®e®

Ezme paleti

Mini Dograyici (sadece
HR1633/1634/1635/1638):

Dograyici kapagi
Bigak unitesi

@O

Dograyici haznesi

Ekstra genis dograyici (sadece
HR1636/1637):

Dograyici kapagi
Bigak Unitesi

Dograyici haznesi

®@R@®

1,7 L kapakli oval dlgek (sadece
HR1637/1638)

1 L yuvarlak dlgek (sadece
HR1634/1635/1636)

0,5 L yuvarlak olgek (sadece HR1633)
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English

1 Important

Read this user manual carefully before you use the appliance, and save the user manual for
future reference.

Danger
* Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.
Only use a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

¢ Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage
before you connect the appliance.

¢ Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

* If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service center
authorized by Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

* If the appliance is damaged, always have it replaced with one of the original type,
otherwise your guarantee is no longer valid.

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

¢ This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach
of children.

¢ Children should be supervised to make sure that they do not play with the appliance.

* Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in.The blades are very
sharp.

* If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block
the blades.

* To avoid splashing, always immerse the bar into the ingredients before you switch on the
appliance, especially when you process hot ingredients.

Caution

* Switch off the appliance and disconnect it from the mains if you leave it unattended and
before you change accessories or approach parts that move during use and cleaning.

* Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does not
specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

¢ This appliance is intended for household use only.

* Do not exceed the quantities and processing times indicated in Fig.2.

¢ Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down to
room temperature before you continue processing.

*  Maximum noise level = 85 dB(A)

Recycling

&

Your product is designed and manufactured with high quality materials and components,
which can be recycled and reused.

When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means the
product is covered by the European Directive 2002/96/EC:

hi¢

Never dispose of your product with other household waste. Please inform yourself about
the local rules on the separate collection of electrical and electronic products. The correct
disposal of your old product helps prevent potentially negative consequences on the
environment and human health.

2 Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If
handled properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe
to use based on scientific evidence available today.

3 Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support
that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

4 Before the first use

Thoroughly clean the parts that will come into contact with food before you use the
appliance for the first time (see chapter 'Cleaning).

Preparing for use

1 Cool down hot ingredients before chopping or pouring into the beaker (max.
temperature 80 °C).
Cut large ingredients into pieces of approximately 2 cm before processing them.

3 Assemble the appliance properly before plugging it into the wall socket.

5 Use the appliance

E v

* When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this
case, you cannot adjust the speed by Speed selector.

* When you use the on/off button, you can adjust the speed by the speed selector: The higher
the speed, the shorter the processing time required.

* When you make mayonnaise, add oil gradually for the best and stable result.

Handblender

The hand blender is intended for:

* blending fluids, e.g. sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.

* mixing soft ingredients, e.g. pancake batter and mayonnaise.

* pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Just press On/Off button to switch on the appliance. For the ingredients with suggested
speed Turbo in Fig.2, you may press Turbo speed button ( ® in Fig.1) to switch on.

Chopper

The chopper is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese,
boiled eggs, garlic, herbs, dry bread and etc.

n Caution

* The blades are very sharp! Be very careful when handling the blade unit, especially when
removing it from the chopper bowl, when emptying the chopper bowl, and during cleaning.

=]

* If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, stop the chopper; and then loosen the
ingredients by adding liquid or using a spatula.
* For the best results when processing beef, please use refrigerated beef cubes.

Whisk (HR1633/1634/1636/1637/1638 only)

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.

E Tip

* When you beat egg whites, use a large bowl for the best result.

* When you whip cream, use the beaker to avoid splashing.

* To prevent splashing, start at a low speed setting and continue with a higher speed after
approx. T minute.

Potato masher (HR1634/1638 only)

The potato masher is especially equipped to make potato puree and to mash cooked peas.

E Note

¢ To avoid damage, never use sharp or hard objects to remove the purree from the potato
masher.

¢ Always clean the potato masher immediately after use (see chapter ‘Cleaning’ and the cleaning
table).

E Tip

* Never use the potato mashing bar to mash ingredients in a pan over direct heat.

* Always remove the pan from the heat and let the ingredients cool down slightly before you
mash them.

* Do not mash hard or uncooked foods, as this may damage the potato mashing bar:

¢ Do not tap the potato mashing bar on the side of the pan during or after mashing. Use a

spatula to remove excess food.

To get the best results, make sure the bowl is not more than half filled.

Cook for approx. 20 minutes, drain the potatoes and put them in a bowl.

* You can enhance the flavor by adding salt or butter.

Add milk little by little and continue until you have achieved the desired result.

6 Cleaning (Fig.7)

Do not immerse the motor unit, the whisk coupling (HR1633/1634/1636/1637/1638), the
mini chopper lid (HR1633/1634/1635/1638), XL chopper lid (HR1636/1637), and potato
masher coupling unit (HR1634/1638 only) in water.

Always detach the accessories from the motor unit before you clean them.

Caution

* Unplug the appliance before you clean it or release any accessory.

* You can also remove the rubber rings from the chopper bowls for extra thorough cleaning.

* For quick cleaning, pour warm water with some washing-up liquid in the beaker, insert the
blender bar and let the appliance operate for approximate 10 seconds.

Unplug the appliance.
Press the release buttons on the motor unit to remove the accessory you have used.

Disassemble the accessory.

AW PN -

See the separate cleaning table at the end of this user manual for further instructions.

~N

Storage

RN

Wind the power cord round the heel of the appliance.

2 Put the blender bar, whisk and blade unit in the beaker:
¢ Forthe 0.5L and 1.0L beaker it is not possible to put all mentioned accessories in the
beaker.

3 Store the appliance in a dry place away from direct sunlight or other sources of heat.

8 Accessories

You can order a direct-driven mini chopper (under service code number 4203 035 83450)
from your Philips dealer or a Philips service centre as an extra accessory for the
HR1633/1634/1635/1636/1637/1638. Use the quantities and processing times of the mini
chopper for this accessory.

9 Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its
phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.

10 Recipe

Ingredients Quantity Speed Time
ICooked potatoes 50¢g
Cooked chicken 50¢g

On 60 sec
Cooked French beans 50¢g
Milk 100 ml

Note: Always let the appliance cool down to room temperature after each batch of your
process.

1 Vigtigt

Lees denne brugervejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug. Gem
brugervejledningen til eventuel senere brug,

Fare
* Motorenheden ma aldrig kommes ned i vand eller andre vesker eller skylles under
vandhanen. Motorenheden ma kun renggres med en fugtig klud.

Advarsel

* Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale netspaending,
for du slutter strem til apparatet.

®  Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er beskadigede.

*  Hvis netledningen beskadiges, m& den kun udskiftes af Philips, et autoriseret Philips-
servicevaerksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

* Hvis apparatet er beskadiget, skal du altid sikre dig, at du far byttet det til et magen til,
ellers vil din garanti veere ugyldig.

* Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet
og forstar de medfglgende risici.

¢ Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Hold apparatet og ledningen uden for barns
reekkevidde.

* Bgarn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

* Undga at rgre ved knivene, nar apparatet er sluttet til strammen. Knivene er meget
skarpe.

* Hvis knivene satter sig fast, skal stikket tages ud af stikkontakten, inden de fastsiddende
ingredienser fiernes.

¢ Du kan undgé sprejt ved altid at holde blenderstaven nede i ingredienserne, for du
tender for apparatet. Det er iser vigtigt, nar du tilbereder varme ingredienser.

NB!

¢ Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten, nar du gar fra det, samt fer du skifter
tilbehgr eller kommer teet pa dele, der bevaeger sig under brug og rengering.

¢ Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter eller tilbehgr/dele, som ikke specifikt
er anbefalet af Philips. Hvis du anvender en sadan type tilbeher eller dele, annulleres
garantien.

* Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.

¢ De angivne mangder og tider i Fig. 2 ber overholdes ngje.

* Undlad at tilberede mere end 1 portion uden afbrydelse. Lad apparatet kele ned til
stuetemperatur, inden du fortsatter.

*  Maks. stgjniveau = 85 dB (A)

Genanvendelse

&

Dit produkt er udviklet og fremstillet i materialer og komponenter af hgj kvalitet, som kan
genbruges.

Nar et produkt baerer et affaldsspandssymbol med et kryds pa, betyder det, at produktet er
underlagt det europaiske direktiv 2002/96/EC:

hi¢

Bortskaf aldrig produktet sammen med andet husholdningsaffald. Serg for at kende de lokale
regler om separat indsamling af elektriske og elektroniske produkter: Korrekt bortskaffelse

af udtjente produkter er med til at forhindre negativ pavirkning af miljget og menneskers
helbred.

2 Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle standarder i forhold til elektromagnetiske felter (EMF).
Hvis apparatet handteres korrekt i henhold til instruktionerne i denne brugervejledning,

er det sikkert at bruge baseret pa de forskningsresultater, der er adgang til pa nuveerende
tidspunkt.

3 Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips! Hvis du vil have fuldt udbytte af den support,
som Philips tilbyder, kan du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

4 For forste brug

Serg for at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger apparatet for
forste gang (se afsnittet "Rengering”).

Klargering

1 Afkel varme ingredienser, far du hakker eller halder i baegeret (maks. temperatur 80°C).
2 Sterre ingredienser skal skeaeres ud i stykker pa ca.2 cm, for de tilberedes.

3 Serg for, at apparatet er samlet korrekt, inden stikket szttes i stikkontakten.

5 Brug af apparatet

E Bemaerk

¢ Nar du bruger turbo-knappen, arbejder apparatet med maksimal hastighed. | dette tilfeelde kan
du ikke justere hastigheden med hastighedsvaelgeren.

¢ Nar du bruger on/off-knappen, kan du justere hastigheden med hastighedsvalgeren. Jo hgjere
hastighed, desto kortere tilberedningstid.

* Nar du laver mayonnaise, skal du tilsette olie lidt efter lidt for at opna det bedste resultat.

Stavblender

Stavblenderen er beregnet til:

* blendning af flydende ingredienser, f.eks. sauce, suppe, mixede drinks og shakes.

¢ blanding af blade ingredienser, f.eks. pandekagedej og mayonnaise.

* purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Teend apparatet ved tryk pa on/off-knappen. For ingredienser; hvor den foreslaede hastighed
erTurbo i Fig. 2, kan du trykke pa turbo-knappen ( ® i Fig. 1) for at teende den.

Hakker

Hakkeren er beregnet til at hakke ingredienser som nadder, ked, log, hard ost, kogte ag,
hvidleg, urter, tort brad osv.

Advarsel

¢ Knivene er meget skarpe! Veer ekstra forsigtig, nar du fierner knivenheden for at temme
hakkeskalen og ved rengaring.

E Bemaerk

* Huvis ingredienserne satter sig pa indersiden af hakkeskalen, skal du stoppe hakkeren og
derefter lasne ingredienserne ved at tilsette lidt veede eller ved hjzelp af en spatel.

¢ For at opna de bedste resultater nar du tilbereder oksekad, skal du bruge okseked i tern, der
er afkelet i koleskabet.

Piskeris (kun HR1633/1634/1636/1637/1638)

Piskeriset er beregnet til piskning af fladeskum, aggehvider, desserter osv.

E Tip

* Nar du skal piske aeggehvider; skal du bruge en stor skél for at fa det bedste resultat.

* Nar du pisker flode, skal du bruge baegeret for at undga steenk.

¢ For at undgd stenk skal du starte ved lav hastighed og fortsatte ved hgjere hastighed efter ca.
1 minut.

Kartoffelmoser (kun HR1634/1638)

Kartoffelmoseren er specielt beregnet til at lave kartoffelmos og mose kogte arter:

Bemaerk

* Brug aldrig skarpe eller hirde genstande til at fierne mosen fra kartoffelmoseren, da dette kan
beskadige den.

* Renger altid kartoffelmoseren med det samme efter brug (Se kapitlet "Rengering" og
rengaringsskemaet).

E Tip

* Brug aldrig kartoffelmosstaven til at mose ingredienser i en gryde over direkte varme.

* Fern altid gryden fra varmen, og lad ingredienserne kele en smule af, inden du begynder at
mose dem.

* Mos ikke hdrde ingredienser eller ingredienser, der ikke er kogt, da dette kan beskadige
kartoffelmosstaven.

* Sla ikke kartoffelmosstaven mod siden af gryden under eller efter mosningen. Brug en spatel til
at fierne overskydende mad.

* Du opnar de bedste resultater, hvis skalen ikke er mere end halvt fuld.

* Kog i ca.20 minutter, haeld vandet fra kartoflerne, og haeld dem i en skal.

¢ Du kan fremhaeve smagen ved at tilszette salt eller smer

¢ Tilseet meelk lidt efter lidt, og fortseet, indtil du har opndet det gnskede resultat.

6 Rengoring (Fig.7)

Nedsaenk ikke motorenheden, koblingsenheden til piskeriset
(HR1633/1634/1636/1637/1638), laget til minihakkeren (HR1633/1634/1635/1638), laget
til den ekstra store hakker (HR1636/1637) og koblingsenheden til kartoffelmoseren (kun
HR1634/1638) i vand.

Tag altid tilbehgrsdelene af motorenheden, for du renger dem.

Advarsel

* Tag stikket ud af kontakten, fer du renger apparatet eller lasner tilbehgrsdele.

* Man kan ogsd fierne gummiringene fra hakkeskdlene, sa de kan renggres ekstra grundigt.

¢ Du kan udfere hurtig rengering ved at fylde baegeret med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel,
isette blenderstaven og lade apparatet kere i ca. 10 sekunder.

Tag stikket ud af stikkontakten.
Tryk pa udlgserknapperne pa motorenheden for at fierne det anvendte tilbehgr.
Skil tilbehgret ad.

Det separate renggringsskema bagest i denne brugervejledning indeholder yderligere
oplysninger.

AW PN -

7 Opbevaring

1 Rulledningen rundt om apparatets fod.

2 Sat blenderstaven, piskeriset og knivenheden i bazgeret.
* Vedbrugaf 0,5 L og 1,0 L baegeret er det ikke muligt at sxtte alle de naevnte typer
tilbeher i baegeret.

3 Opbevar apparatet pé et tert sted, hvor det ikke udszttes for direkte sollys eller andre
varmekilder.

8 Tilbehgr

Du kan bestille en akseldrevet minihakker (under servicekodenummer 4203 035 83450) hos
din Philips-forhandler eller Philips Kundecenter som ekstratilbehgr til
HR1633/1634/1635/1636/1637/1638. Brug de angivne mangder og tilberedningstider for
minihakkeren til dette tilbeher.

9 Garanti og service

Hvis du har behov for service eller har et problem, kan du besgge Philips’ websted pa
www.philips.com eller kontakte Philips Kundecenter i dit land (telefonnummeret findes i
folderen "World-Wide Guarantee”). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes du
kontakte din lokale Philips-forhandler:

10 Opskrift

Op pa bab ad
Ingredienser Mazngde Hastighed Tid
Kogte kartofler 50¢g
Kogt kyllin 50
2o - il 60 sekunder
Kogte grenne banner 50¢g
Meelk 100 ml

Bemark: Lad altid apparatet kgle ned til stuetemperatur efter hver portion.

1 Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerits aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

Gefahr

¢ Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten; spilen Sie
sie auch nicht unter flieBendem Wasser ab. Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit einem
feuchten Tuch.

Warnhinweis

* Prifen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe auf dem
Gerdt mit der 6rtlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

* Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder andere Teile des
Gerits defekt oder beschadigt sind.

* st das Netzkabel defekt, darf es nur von einem Philips Service-Center, einer von Philips
autorisierten Werkstatt oder einer dhnlich qualifizierten Person durch ein Original-
Ersatzkabel ausgetauscht werden, um Gefiahrdungen zu vermeiden.

¢ Ist das Gerdt beschédigt, verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Andernfalls erlischt Ihre
Garantie.

¢ Dieses Gerdt kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
psychischen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden,
wenn sie bei der Verwendung beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren
Gebrauch des Gerdts erhalten und die Gefahren verstanden haben.

¢ Dieses Gerdt sollte nicht von Kindern verwendet werden. Halten Sie das Gerdt und das
Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern.

* Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerit spielen.

* Berthren Sie die Messer nicht, besonders wenn das Gerét an das Stromnetz
angeschlossen ist. Die Messer sind sehr scharf.

* Wenn die Messer blockiert sind, ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie die blockierenden Zutaten entfernen.

*  Um Spritzer zu vermeiden, tauchen Sie den Plrierstab immer in die Zutaten, bevor Sie
das Gerdt einschalten. Dies gilt insbesondere bei der Verarbeitung heifler Zutaten.

Vorsicht

* Schalten Sie das Gerdt ab, und trennen Sie es vom Netz, wenn Sie es unbeaufsichtigt
lassen und bevor Sie Zubehdr austauschen oder Teile anfassen, die sich bei Gebrauch und
bei der Reinigung bewegen.

¢ Verwenden Sie niemals Zubehér oder Teile, die von Drittherstellern stammen bzw. nicht
von Philips empfohlen werden.Wenn Sie diese(s) Zubehér oder Teile verwenden, erlischt
lhre Garantie.

¢ Dieses Gerdt ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

*  Uberschreiten Sie nicht die in Abb. 2 aufgefiihrten Mengen und Verarbeitungszeiten.

* Verarbeiten Sie nur eine Portion. Lassen Sie das Gerdt auf Raumtemperatur abkdhlen,
bevor Sie mit der Verarbeitung fortfahren.

*  Maximaler Gerduschpegel = 85 dB (A)

Recycling

&8

Ihr Gerét wurde unter Verwendung hochwertiger Materialien und Komponenten entwickelt
und hergestellt, die recycelt und wiederverwendet werden k&nnen.

Befindet sich das Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Ridern auf dem Gerit,
bedeutet dies, dass fiir dieses Gerit die Européische Richtlinie 2002/96/EG gilt.

hi¢

Entsorgen Sie dieses Produkt nie mit dem restlichen Hausmdill. Bitte informieren Sie sich tber
die 6rtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von elektrischen und elektronischen
Produkten. Durch die korrekte Entsorgung lhrer Altgerdte werden Umwelt und Menschen
vor moglichen negativen Folgen geschiitzt.

2 Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erfiillt simtliche Normen bezlglich elektromagnetischer Felder.
Nach aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern
es ordnungsgemdl und entsprechend den Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch
gehandhabt wird.

3 Einfuhrung

Herzlichen Glickwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips. Um die Unterstiitzung
von Philips optimal nutzen zu kénnen, soliten Sie Ihr Produkt unter www.philips.com/
welcome registrieren.

4 Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerdts griindlich alle Teile, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen (siehe "Reinigung™).

Fir den Gebrauch vorbereiten

1 Lassen Sie heiBe Zutaten abkiihlen, bevor Sie sie in den Becher geben (max. Temperatur
80 °C).
Schneiden Sie grof3e Zutaten vor derVerarbeitung in ca. 2 cm grof3e Wiirfel.

3 Setzen Sie das Gerit gebrauchsfertig zusammen, bevor Sie den Stecker in die Steckdose
stecken.

5 Verwenden des Gerits

E Hinweis

* Wenn Sie die Turbo-Taste betétigen, arbeitet das Gerét bei maximaler Geschwindigkeit. In
diesem Fall kénnen Sie die Geschwindigkeit nicht mit dem Geschwindigkeitsregler einstellen.

¢ Wenn Sie den Ein-/Ausschalter verwenden, kénnen Sie die Geschwindigkeit mit dem
Geschwindigkeitsregler einstellen. Je hther die Geschwindigkeit, desto krzer ist die
erforderliche Verarbeitungszeit.

* Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, geben Sie fir das beste Ergebnis und fir die Konsistenz
nach und nach etwas Ol hinzu.

Stabmixer

Der Stabmixer ist geeignet zum:

* Mixen von Flussigkeiten, z. B. SoBen, Obstsdfte, Suppen, Mixgetranke und Milchshakes.

* Mixen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

* Plrieren gegarter Zutaten, z B. fr Baby-Nahrung.

Driicken Sie einfach den Ein-/Ausschalter, um das Gerdt einzuschalten. Fiir die Zutaten mit
empfohlener Turbo-Geschwindigkeit in Abb. 2, driicken Sie zum Einschalten die Turbotaste (
@ in Abb. 1).

Zerkleinerer

Der Zerkleinerer dient zum Zerkleinern von Zutaten wie Nussen, Fleisch, Zwiebeln,
Hartkdse, gekochten Eiern, Knoblauch, Krdutern, trockenem Brot usw.

“ Achtung

¢ Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie mit der Messereinheit sehr vorsichtig um. Beim
Entfernen der Messereinheit aus dem Zerkleinerer-Behdlter; beim Entleeren des Behilters
sowie beim Reinigen ist besondere Vorsicht geboten.

E Hinweis

* Wenn die Zutaten am Zerkleinerer-Behilter haften bleiben, stoppen Sie den Zerkleinerer, und
|6sen Sie die Zutaten mit einem Teigschaber; oder geben Sie etwas Flissigkeit hinzu.

¢ Fur die besten Ergebnisse bei der Verarbeitung von Rindfleisch verwenden Sie bitte gekuhlte
Rindfleischwiirfel.

Schneebesen (nur HR1633/1634/1636/1637/1638)

Der Schneebesen ist fur Schlagsahne, Eischnee, Desserts usw. vorgesehen.

E Tipp

* Wenn Sie Eiweif3 schlagen, sollten Sie fir optimale Ergebnisse eine gro3e Schissel verwenden.

* Verwenden Sie zum Schlagen von Sahne den Becher, um Spritzer zu vermeiden.

* Um Spritzer zu vermeiden, beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeit, und erhdhen Sie
diese nach etwa 1 Minute.

Kartoffelstampfer (nur HR1634/1638)

Der Kartoffelstampfer wurde speziell fir die Zubereitung von Kartoffelptree und
Erbsenpiiree (aus gekochten Erbsen) entwickelt.

E Hinweis

* Verwenden Sie zum Entfernen von Piree vom Kartoffelstampfer keine scharfen oder harten
Gegenstinde, um Schiaden zu vermeiden.

* Reinigen Sie den Kartoffelstampfer sofort nach jedem Gebrauch (siehe Kapitel "Reinigung"” und
die Reinigungstabelle).

E Tipp

* Verwenden Sie den Kartoffelstampferaufsatz nie, um Zutaten in einem Topf Uber direkter
Hitze zu zerstampfen.

* Entfernen Sie immer den Topf von der Warmequelle, und lassen Sie die Zutaten etwas

abkihlen, bevor Sie sie zerstampfen.

Zerstampfen Sie keine harten oder rohen Zutaten, da dies den Kartoffelstampferaufsatz

beschédigen kénnte.

Klopfen Sie den Kartoffelstampfer beim Zerstampfen oder danach nicht am Topfrand ab.

Verwenden Sie einen Teigschaber, um Uberschissige Zutaten zu entfernen.

Fir optimale Ergebnisse sollte die Schissel nicht mehr als zur Hélfte gefllt ist.

Kochen Sie die Kartoffeln ca. 20 Minuten, gieB3en Sie sie ab, und geben Sie sie in eine Schissel.

Sie kénnen den Geschmack verbessern, indem Sie Salz oder Butter hinzugeben.

Flgen Sie nach und nach Milch hinzu, bis Sie das gewtinschte Ergebnis erreicht haben.

6 Reinigung (Abb. 7)

Tauchen Sie die Motoreinheit, die Schneebesen-Verbindungseinheit
(HR1633/1634/1636/1637/1638), den Deckel des Mini-Zerkleinerers
(HR1633/1634/1635/1638), den Deckel des XL-Zerkleinerers (HR1636/1637) und die
Kartoffelstampfer-Verbindungseinheit (nur HR1634/1638) nicht in Wasser.

Nehmen Sie die Zubehdrteile immer von der Motoreinheit ab, bevor Sie sie reinigen.

Achtung

* Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt reinigen oder
Zubehérteile entfernen.

Sie kénnen auch die Gummiringe der Zerkleinerer-Behilter entfernen, um sie besonders
grindlich zu reinigen.

Fir eine schnelle Reinigung gieBen Sie warmes Spulwasser in den Becher, halten Sie den
Pirierstab ins Wasser, und lassen Sie ihn ca. 10 Sekunden lang laufen.

1 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

2 Driicken Sie die Entriegelungstasten auf der Motoreinheit zum Entfernen des
verwendeten Zubehors.

3 Nehmen Sie das Zubehérteil ab.

4 Weitere Informationen finden Sie in der Reinigungstabelle am Ende dieses
Benutzerhandbuchs.

7 Aufbewahrung

1 Wickeln Sie das Netzkabel hinten um das Gerit.
2 Bewahren Sie den Pirierstab, den Schneebesen und die Messereinheit im Becher auf.
* Bei den Bechern mit 0,5 | bzw. 1,0 | Fassungsvermogen ist es nicht moglich, alle
aufgefiihrten Zubehdrteile im Becher aufzubewahren.

3 Lagern Sie das Gerit an einem trockenen Ort, und setzen Sie es nicht direktem
Sonnenlicht oder Warme aus.

8 Zubehor

Unter der Typennummer 4203 035 83450 kdénnen Sie bei lhrem Philips Handler oder einem
Philips Service-Center einen direktbetriebenen Mini-Zerkleinerer als extra Zubehor fir die
Modelle HR1633, 1634, 1635, 1636, 1637 und 1638 bestellen. Halten Sie sich fur dieses
Zubehdr an die Mengen und Verarbeitungszeiten des Mini-Zerkleinerers.

9 Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, wenden Sie sich bitte an
lhren Philips Handler, oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in lhrem Land in
Verbindung (Sie finden die Telefonnummer in der internationalen Garantieschrift). Besuchen
Sie auch die Philips Website (www.philips.com). Sollte es in lhrem Land kein Service-Center
geben, wenden Sie sich bitte an lhren lokalen Philips Handler.

10 Rezept

ezep pab g
Zutaten Menge Geschwindigkeit Time (Zeit)
Gekochte Kartoffeln 50¢g
Gekochtes Hahnchenfleisch 50¢g )
- - Ein 60 Sek.
Gekochte junge Schnittbohnen 50¢g
Milch 100 ml

Hinweis: Lassen Sie das Gerdt nach jedem Arbeitsgang stets auf Raumtemperatur abkihlen.



EMnvika

1 Znpavriko

AlaPAoTe TIPOCEKTIKA TO TIAPOV EYXELPIDIO XPrONG TIPOTOU XPNOLUOTIOINCETE TN
OUOKEUT) KAl KPATTOTE TO Yld HEAOVTIKT avadopd.

Kivduvog

*  Mnv BubileTe TTOTE TO HOTEP OE VEPO 1) OE OTTOLOONTIOTE AAO UYPO, OUTE VA TO
EemAéveTe [e vepd Bpuong. Na va kabapioeTe To HOTEP, VA XPNOIHOTIOLEITE HOVO €va
Uypo TTavi.

Mpoeidotmoinon

* [lpwv ouvdEoETE TN CUCKEUT), EAEYETE Qv 1) TAOT TToU avaypadeTal oTn CUOKEUT|
QVTIOTOLXEL OTNV TOTTIKT) TAON PEUNATOG.

*  Mnv XpnOIHOTIOLEITE T1) OUCKEUT €AV TO PIG, TO KAAWDIO 1) AANA HEPT TNG CUOKEUT|G
€xouv uttooTel pOopa.

*  Av 1o kahwdio uttooTel $pBopd, Ba Tpémel va avTikatactabei amo ) Philips,
ard KArolo KEVTPOo ermokeuwy eEouctodotnuévo ard m Philips 1) améd e&icou
eEe1OIKEVPEVA ATONA, TTPOG ATTOoPuUYT) KIvOUVOU.

* Avn ouokeun| éxel UTTooTel BAAPN, QVTIKATACTHOTE TO EAQTTWHATIKO EEAPTNHUA OVO
e yvnolo, diapopeTika n eyyunon Ba magel va Loy UeL

* AUTT 1) OUCKEUT PITOPEL va XpnotoTionBel ard Atopa e TTEPLOPIOHEVEG OWHATIKES,
atoBNTPLEG 1) BIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) ATTd ATOHA XWPIG EUTTELPIA KAl YVWOT), HE
™V TTPoUTIGBEDN OTL TN XPNOIHOTTOIOUY UTTO £mTrpnon 1) OTL £€xouv AaPel odnyieg
OXETIKA HE TV aodaAr) TNG XProN KAl KATavooUv TOUG EVEXOHEVOUG KIVOUVOUG.

*  Autr 1 ouokeun Sev TIPETIEL va Ypnotporoteital aro maidid. KpamoTe T ouokeur)
Kat 7o KaAwdIo TG Hakpld amo madid.

*  Tanaidid mpémel va empBAémovTal, woTe va unv mailouv pe T CUOKEUT).

*  Mnv ayyileTe Tig AetTideg, 101Ka dTav 1 ouokeun eival ouvdedepévn oty Tipila. Ot
Aemideg eival TTOAU atypnpeG.

* Edv ol Aemtideg koMroouy, armoouvOEaTe Tr oucKeur) aréd Ty mpila mpwv
QITOPAKPUVETE TA UAIKA TTOU UTTAOKAPOUV TIG AETTIOEG,

¢ lava anopelyeTe To TTOIAIOWA, va PubileTe TTAVTOTE TO OTEAEXOG HEOA OTA UAIKA
TIPLV EVEPYOTIOINOETE TN OUOKEUT), £1dika OTav emelepyaleaTe KauTd UAIKA.

Mpoooxn

* Na armevepyoTToLEiTE TN CUOKEUT) Kal va TNy amoouvOEeTe amo Ty Tipila kabe popd
TTOU TNV adrveTe Xwpig emmiPAedn, oty ala&ete e€aptiara i Tpwy ayyi&eTe Ta
eEapTrara mou KivouvTtal katd T dldpkela TG AelToupyiag kat Tou kabapiopaTog.

*  Mnv xpnoldoTioleiTe TTOTE e€apThaTa 1y HEpn armd AAOUG KATAOKEUAOTEG T) TTOU N
Philips dev ouvioTd pnTwe. Av XpnoIoTIONCETE TETOlA €€apThpaTa 1y pépn, n €yyunorn
oag kaBioTarat akupn).

®  AUTI 1) OUCKEUT) TIPOOPICETAL YIa OLKIAKT) XPrioT HOvo.

*  Mnv umrepPalveTe TIg TTOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTe€epyaoiag Tou avapepovtal
otV €IK. 2.

*  Mnv emeepyaleote mavw amd 1 oupvid xwpig diakorm). [Mptv cuvexioeTe TV
emeepyaoia, aproTe TN CUCKEUT) va KPUWOEL o€ Beppokpacia dwpariou.

*  Meéyloto eminmedo BopuPou = 85 dB(A)

AvakikAwon
&b

To Tpoiodv eival oxedlaopévVo Kal KaTAOKEUAOUEVO ammd UPNATG TToLoOTNTAg UAIKA Kal
e€apTmara, Ta omoia Urmopouv va avakukAwbouv kat va Eavaypnotporronouy.

Orav Seite T0 oUpPoAo Tou dlaypappévou Kadou He pOOEG TTAvwW Ot TTPOTOY, TOTE auTd
TO TTIPOIoY KaAUTTTETaL amo Tnv Eupwraikny odnyia 2002/96/EK:

hi¢

Mnv aroppinTeTe TTOTE AUTS TO TIPOTOV pall e AANa amoppipaTa Tou oTTiTioU oag.
MapakahoUpe evnuePWBEITE yia TOUG TOTTIKOUG KAVOVEG OXETIKA HE TNV EEXWPLOTN
OUNOYT NAEKTPLKWV Kal NAEKTPOVIKGVY TTpotdvTwy. H cwaoTr) amdppun Tou mraiol oag
TpoidvTog Ba BonBrioel otV amoTPOTTT) TUXOV APVNTIKWY ETTIITTWOEWY TTOU EVOEXETAL Va
urtap&ouv oTo TEpLPAMoV Kal oTny avBpwrTivn uyeia.

2 HAektpopayvnTika Media (EMF)

H ouykexpipévn cuokeur) Tng Philips ouppopdwveTal e dAa Ta mpoTUTIA TTou adpopouv
Ta nAekTpopayvnTikd Tedia (EMF). Edv yivel owoTog XeIplopog Kat oUUGwWVOG HE TIG
odnYIeg TOU TTAPOVTOG EYXELPIOIOU XPMOMG, | CUCKEUT £ival achalng ot xprion Paoel
TWV ETTIOTNHOVIKWY armodei&ewy TTou eival S1aBEoIpeg péxpL oTepa.

3 Ewaywyn

JuyyapnTpla yia Tnv ayopd oag kat kalwoopioare ot Philips! lNa va emweneite
TApwG amd Ty utootiplén Tou Tpoodepet 1 Philips, kataywprioTe To Tpoiov oag ot
StevBuvon www.philips.com/welcome.

4 Tpw amo v mpwTn Xpnon

[PtV XPNOLUOTTIOIOETE TN CUOKEUT| YLla TIpwTn $opd, kabapioTe oxoAaoTIKA Ta |EPT) TTOU
Ba €pbouv oe emmadr| pe TpddIa (Seite To kKepdAalo "Kabaplopdc”).

MpocTolacia yia xpnon

1 Tpw kdete 1) MpooBéoeTe LeoTd UK oTo Soyelo, adrioTe Ta va Kpuwaouv (Léy.
Beppokpacia 80 °C).

Koyre Ta uhikd peydhou peyEBoug o€ KOPUATLA 2 €K. TTEPITTOU TIPLV Ta £TTEEEPYAOTEITE.

3 SuvappoAoyrOTE Tr) CUCKEUR 0WwaoTd TPl oUVOECETe To dIg oy Tipila.
5 Xpnon Tng cuokeung

E 2nueiwon

¢ Otav XpnolHOoTIoLEITE TO KOUNTTE TaxUTNTag turbo, | cUoKeUT| AeITOUPYEL OTN péyLoTn
TayUTNTA. Z€ QUTHY TNV TTEPITTTWOT), eV UTTOPEITE va puBUicETE TNV TaxUTnTa HE TOV
emmAoyea.

¢ Orav XpnoIHOTIOLEITE TO KOUNTTL EVEPYOTTOINONG/arevepyoroinong, Umopeite va puBuioeTe
™V TayxumTa pe Tov emhoyea. Ooo peyahUTepn eival n TaxUtnTa, Tooo AlyOTEPOG XPOVOG
amaiTeital yia my enegepyaoia.

* Orav ¢Tiayvere paylovela, Ba €xeTe kaAUTepa amoTeAéopara av TpooBETeTe To AAd!
oradiaxd.

MmAgvTep Xepodg

To pmAévTep Xelpog TTpoopileTal yia va:

®  avapelyvUETE Uypd, TI.Y. OAATOEG, XUHOUG GpOoUTWY, COUTTEG, KOKTEIA KAl AKOELK.
®  avapelyvUeTe HaAakd UAIKA, TLY. Hayloveda kat CUPn yia Tnyaviteg.

® TTOATOTIOLEITE payelpepéva UAIKA, TIY. Yia va ¢TiageTe Bpedikny Tpodr).

[MEOTE TO KOUTTL EVEPYOTTOINONG/ATTIEVEQYOTTOINONG YIA VA EVEPYOTTOLOETE TN
ouokeun. ['la Ta cuoTaTikd He TTPOTEVOHEVN TaxUTnTa turbo oty €Ik, 2, prmopeiTte va
EVEPYOTTOIOETE TN CUOKEUT) TTIATAVTAG TO KoupTi TaxumTag turbo (® omv ik, 1).

Kogmng
O kodT™ G TMpoopileTal yia va PrthokdPBel UAka oTiwg ENpoug KapTious, KPEag, KpepUdLa,
okAnpd TUpl, BpaocTd auyd, okdpdo, LupwdiKd, EEPO Pwil KATT.

n Mpoooxn

* Ot Aemtideg eival oAU atypnpeég! Na eioTe TToAU TipooekTikol dTav XelpiCeoTe TIG AeTTiOEC,
kat 1dtaitepa éTav TIG apalpeite amod To PITOA Tou Ko, OTav adeldleTe TO UITOA TOU
Ko™ Kat kara T diapkela Tou Kabaplopou.

E Inueiwon

* Av Ta UAIKA KOMNOOUV OTIG TTAEUPLKEG ETTLOAVELEG TOU UTTOA, OlakOPTe T AetToupyia Tou
KOGTN Kal ArToPaKPUVETE Ta UAIKA TIPOCBETOVTAG UYPO 1) XPNOLUOTIOLWVTAG ild OTTATOUAA.

* Orav eme€epyaleote Bodvo, yia KAAUTEpA amoTeAEoUATa, XPnoLHoTIomoTe KuBdkia
dlatnpnpéva oto YPuyeio.

XtutmmTrpt (povo HR1633/1634/1636/1637/1638)

To xTurmTmpL TTPoOopPIZETAL Yia va XTUTTATE KPEWQ, aoTpadla auywy, emodpTia KA.

YupBouln

¢ Orav xTumdte aompddla auywv, XpNOIHOTIOOTE £va HEYAAO HTTOA Yla KAAUTEPO
anoTéAeopa.

* Orav XTumiaTe Kpéua, XpnotloTioleite To doxeio yia va armodeUyeTe ToO TMITCIAIOHA.

¢ [a va armoduyeTe To MTOIALOUA, EEKIVAOTE HE ia XapnAr pubuion TaxutnTag Kat
ouveyxioTe de uPnAOTEPN TaxUTTA HETA Ao TTEpiTToU 1 AeTTTd.

MoATomointg mararag (povo HR1634/1638)

O moAtotroINTrg TTaTdatag ivat £181kd eEOTTALOPEVOG YIA TNV TIAPACKEUT) TTOUPE TIaTaTag
Kat yla v ToAtoroinon Bpacpévou apakd.

E Inueiwon

¢ [a va amoduyeTe TV TTPOKANON CNLAG, UNV XPNOLUOTIOLEITE TTOTE ALXHNPEd 1) okAnpd
avTIKelpeva yia va apalp€oeTe Tov TTIOUPE artd Tov TTOATOTTIONTT) TTATATAG,

* Na kabapifeTe TAVTOTE TOV TTOATOTIOINTY) TTATATAG APEOWG HETA TN Xprjon (SeiTe TO
kepahalo "Kabaplopog" kal Tov trivaka kabaplopou).

E YupBouln

* Mnv XPNOLUOTIOLEITE TTOTE TOV TIOATOTIOINTY| TIATATAG YA VA AVAKATEPETE UAIKA OE OKEUOG
o ¢wTiA.

* Na amopakpUveTe TIAVTOTE TO OKEUOG amd TN GwTId Kdl va aprVeTe Td OUCTATIKA VA
KPUWOOUV AlYO TIPLV Ta TTIOATOTIOLTOETE.

* Mnv TToAToTTOLEITE OKANPA 1} WA TPODIHA, YIATE UTTOPEL Va TIPOKAAECETE Cnid oTo
OTENEXOG TTOATOTTOINONG TTATATAG,

* Mnv XTUTIATE TOV TIOATOTTOINTT) TIATATAG OTA TOLXWHATA TOU OKEUOUG KaTd Tn OldpKela
TG TToAToTIoINONG 1) HeTA. [a va adalp€oeTe Ta KOMNUEVA OUCTATIKA, XPNOOTIOMOTE
{ia orraTouAd.

* [a BéATiora amoTeAéopara, pny YEUICETE TO UITOA TIaparavw arré To Pioo.

* Mayelpéyte yia mepirmou 20 AerTd TIg TIATATEG, OTPAYYIETE TIG KAl BAATE TIG OF €va WTTOA.

* Mmopeite va BeATIwoeTE TN Yeuon TpoobETovTag akartt 1y BouTtupo.

* [MpooBéoTe yaa oryd-orya, HEXpL va TIETUXETE TO EMMOUUNTO ATTOTEAEOUA.

3140 035 34651

6 KabBapiopog (eik. 7)

Mnv BuBileTe oTo vepd TN povada HoTEP, T povada cUvOEoNG ToU XTUTMTNPLOU
(HR1633/1634/1636/1637/1638), To karmaki Tou pivi kop (HR1633/1634/1635/1638),
TO KATAKL Tou oAU peydlou kddTn (HR1636/1637) kat ) povada olvdeong Tou
moAtoroinT) mardrag (HR1634/1638).

Na adatpeite mavra ta e€apmmuara ard m povada Tou HOTEP TIpv Ta KabapioeTe.

Mpoooxn

* [pwv kaBapioeTe ™ cuokeun 1} adalpeoeTe OTTOIOONTIOTE ££APTNHA, ATTOOUVOESTE TNV aTTo
™y Tpila.

Mropeite emiong va adalpeéceTe Toug eAacTikoUg dakTUAioUg aréd Ta urmoA Tou kOGN, yia
Mo oxoAaoTIko kabaplopo.

[a ypriyopo kabapiopa, pi&te oTo doxelo LEOTO VEPO e AYO UYPO QrmoppuTIavTiko,
TOTTIOBETT\OTE TO OTEAEXOG TOU UTTAEVTEP KAl adriOTE TN CUCKEUT| va AEITOUPYTNOEL Yid
mepimou 10 SeutepoAerTTa.

1 AnoouvdéoTe T ouokeur) amoé Ty Tipida.

2 [lamoTe Ta KOUPTLA armachAALonG Tou HOTER, yia va adalpéoeTe To eEAPTNHA TIoU
XProlloromoare.

3 AmoouvdéoTe To £EdpTHa.
lMa meplocdTepeg 0dnyieg, avaTpeéEte oTov EEXWPLOTO TTivaka Kabaplopou oTo TEAOG
Tou eyxelpLdiou xprione.

7 ZuoTnuata amobrkeuong

1 Tuhi&re To KaALBI0 Tpododoaiag yUpw amd T BAon TG CUOKEUNG.

2 TomoBetoTe ™ pdRdo Tou PMAévTER, TO XTUTMTRPL Kal TI¢ AeTtideg oTo Soxeio.
* 2ta doxeia 0,5L kat 1,0L dev xwpave oha Ta eapmpara padi.

3 AmoBnkeUoTE Tr) OUCKEUT) Og ENPO HEPOG, HaKpLd amd Thv aueon n\iakt aktivoBoAia
1) dMeg Tmyeg Beppomrac,

8 A&eoouap

Mropeite va mmapayyeileTe €va pikpd KOGTN auTovopng Aettoupyiag (He Kwdikd
4203 035 83450) aré Tov avtimpdowto g Philips 1) amo éva kévtpo emmokeuwy
eEouctodotnuévo ard ™ Philips, wg emmAéov eEdptnua yia 1o
HR1633/1634/1635/1636/1637/1638.a autd To €EAPTNA, XPNOLLOTIONOTE TIG
TTOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG £Tegepyaciag Tou pkpoU KO,

9 Eyyunon kai emokeun)

Edv xpetaleote Texvikr) urtooTpLEn 1) TIANPOGOPIEG 1) €AV AVTIETWTTICETE KATTOLO
TPOBANUa, emokedTeiTe TN SladikTuakr Totrobeoia g Philips ot SieBuvon
www.philips.com 1) emikowvwvioTe pe To Kévtpo EEurmpémong Katavahwtwv g Philips
ot xwpa oag (Ba Bpeite To TMAEPWVO oTo OLEBVEG puAAAdLo eyyunong). Eav dev
urtapyet Kévrpo EEurmpétnong Karavalwtv g Philips ot xwpa oag, arreubuvbeite
oTov ToTTIKO avTirmpoowtio g Philips.

10 Zuvrayn

a a Bped pod
YAika MoocomnTa TayxutnTa ‘Qpa
Mayelpepeveg TIaTaTeg 50 yp. Evepyn 60 deur.
MayelpepEVo KOTOTTOUAO 50 yp.
Mayelpepéva pacorakia 50 yp.
laha 100 ml

Inpeiwon: Metd and my emelepyaocia kKabe poupviag, va apriveTe TTavTa T cUCKeUT) va
Kpuwoel ot Beppokpaocia dwatiou.

1 Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si
necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro
¢ No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la enjuague bajo el grifo.
Limpie la unidad motora sdlo con un pafio hiimedo.

Advertencia

* Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

* No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacion u otras piezas estan dafiados.

* Siel cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro
de servicio autorizado por Philips u otro personal cualificado, con el fin de evitar
situaciones de peligro.

* Siel aparato resulta dafiado, sustitdyalo siempre con uno del tipo original, de lo contrario
su garantfa ya no serd valida.

* Los aparatos pueden ser usados por personas con su capacidad fisica, psiquica o sensorial
reducida y por quienes no tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, si han
sido supervisados o instruidos acerca del uso del aparato de forma segura y siempre que
sepan los riesgos que conlleva su uso.

¢ Este aparato no debe ser utilizado por los nifios. Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios.

* Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

* No toque las cuchillas, sobre todo cuando el aparato esté enchufado. Las cuchillas estan
muy afiladas.

¢ Silas cuchillas se bloquean, desenchufe el aparato antes de retirar los ingredientes que
estdn bloquedndolas.

* Para evitar salpicaduras, sumerja siempre el brazo en los ingredientes antes de encender
el aparato, especialmente cuando procese ingredientes calientes.

Precaucion

* Apague el aparato y desenchufelo de la red si lo deja desatendido y antes de cambiar los
accesorios o acercarse a piezas que se mueven durante el uso y la limpieza.

* No utilice nunca accesorios ni piezas de otros fabricantes o que Philips no recomiende
especificamente. Si lo hace, quedard anulada su garantia.

* Este aparato es sélo para uso doméstico.

* No supere las cantidades y los tiempos indicados en la Fig.2.

* No procese mds de un lote sin interrupcion. Deje que el aparato se enfrie a la
temperatura de la habitacién antes de que siga procesando.

Picadora

La picadora estd disefiada para picar ingredientes como frutos secos, carne, cebollas, queso
duro, huevos cocidos, ajo, hierbas, pan seco, etc.

“ Precaucion

* Las cuchillas estdn muy afiladas. Tenga cuidado cuando manipule la unidad de cuchillas,
especialmente cuando la quite del recipiente de la picadora, cuando vacfe éste y durante la
limpieza.

E Nota

* Silos ingredientes se pegan a la pared del recipiente de la picadora, detenga la picadora, y a
continuacion, despegue los ingredientes agregando liquido o utilizando una espétula.
* Para obtener mejores resultados al procesar ternera, use cubos de ternera refrigerados.

Levantaclaras (solo modelos HR1633/1634/1636/1637/1638)

El levantaclaras ha sido disefiado para montar nata y claras de huevo, para batir masas
blandas, etc.

E Consejo

¢ Cuando bata las claras de huevo, utilice un recipiente grande para obtener un mejor resultado.

¢ Cuando monte nata, utilice el vaso para evitar salpicaduras.

* Para evitar las salpicaduras, comience en una posicién de velocidad baja y contintie con una
velocidad mds alta después de aproximadamente 1 minuto.

Accesorio para machacar patatas (solo modelos HR1634/1638)

El accesorio para machacar patatas estd especialmente equipado para hacer puré de patatas
y triturar guisantes cocinados.

=

* Para evitar dafios, no utilice nunca objetos duros o punzantes para retirar el puré del
accesorio para machacar patatas.

* Lave siempre el accesorio para machacar patatas inmediatamente después de usarlo (consulte
el capitulo "Limpieza" y la tabla de limpieza).

E Consejo

* No utilice el accesorio para puré de patatas para triturar en una sartén con calor directo.

* Retire siempre la sartén del fuego y deje que los ingredientes se enfrien un poco antes de
triturarlos.

* No triture alimentos duros ni crudos ya que esto podrfa dafar el accesorio para puré de
patatas.

* No apoye el accesorio para puré de patatas en el lateral de la sartén durante o después de
triturar los ingredientes. Utilice una espatula para retirar el exceso de alimentos.

* Para conseguir los mejores resultados, asegurese de que el recipiente no se ha llenado por
encima de la mitad de su capacidad.

¢ Cocine durante aproximadamente 20 minutos, escurra las patatas y coléquelas en un
recipiente.

¢ Puede mejorar el sabor agregando sal o mantequilla.

Agregue leche poco a poco y contintie hasta conseguir el resultado deseado.

6 Limpieza (Fig.7)

No sumerja la unidad motora, el acoplamiento del levantaclaras
(HR1633/1634/1636/1637/1638), la tapa de la minipicadora (HR1633/1634/1635/1638), la
tapa de la picadora extragrande (HR1636/1637), ni la unidad de acoplamiento del accesorio
para machacar patatas (solo modelos HR1634/1638) en agua.

Retire siempre los accesorios de la unidad motora antes de limpiarlos.

Precaucion

* Desenchufe el aparato antes de limpiarlo o desconecte cualquier accesorio.

¢ También puede quitar las juntas de goma de los recipientes de la picadora para una limpieza
méds a fondo.

¢ Para una limpieza rdpida, vierta agua tibia con un poco de detergente liquido en el vaso,
introduzca el brazo de la batidora y deje que el aparato funcione durante aproximadamente
10 segundos.

1 Desenchufe el aparato.

2 Pulse los botones de liberacién de la unidad motora para extraer el accesorio que ha
utilizado.

3 Desmonte el accesorio.

Para obtener mds instrucciones, consulte la tabla de limpieza que se encuentra al final de
este manual de usuario.

7 Almacenamiento

1 Enrolle el cable de alimentacién alrededor de la base del aparato.

2 Coloque el brazo de la batidora, el levantaclaras y la unidad de cuchillas en el vaso.
* En el caso de los vasos de 0,5 Iy 1|, no es posible introducir todos los accesorios
mencionados en el vaso.
3 Guarde el aparato en un lugar seco, alejado de la luz directa del sol u otras fuentes de
calor.

8 Accesorios

Puede solicitar una minipicadora (cédigo 4203 035 83450) a su distribuidor Philips o a un
centro de servicio autorizado por Philips como accesorio extra para los modelos
HR1633/1634/1635/1636/1637/1638. Al utilizar este accesorio, tenga en cuenta las
cantidades y los tiempos recomendados para la minipicadora.

9 Garantia y servicio

Si necesita ayuda, informacion o si tiene algln problema, visite la pagina Web de Philips en

www.philips.com o péngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de Philips

en su pais (hallard el ndmero de teléfono en el folleto de la garantfa). Si no hay Servicio de
Atencién al Cliente en su pais, dirfjase al distribuidor Philips local.

10 Receta

¢ Nivel de ruido méximo = 85 dB(A) ecera Ce CoMmica para peoe
Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Reciclaje Patatas cocinadas 50¢g
Pollo cocido 50¢g :
@) - - Encendido 60 segundos
@ Judfas verdes cocidas 50¢g
Leche 100 ml

El producto ha sido disefiado y fabricado con materiales y componentes de alta calidad que
pueden reciclarse y reutilizarse.

Cuando vea el simbolo de cubo de basura tachado en un producto, significa que cumple la
Directiva europea 2002/96/EC:

hi¢

Nunca se deshaga del producto con el resto de la basura doméstica. Inférmese acerca de

la normativa local sobre el reciclaje de productos eléctricos y electrdnicos. La eliminacion
correcta de un producto usado ayuda a evitar potencialmente consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud humana.

2 Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM).
Si se utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se
puede usar de forma segura segin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dia.

3 Introduccion

Enhorabuena por su compra y bienvenido a Philips. Para poder beneficiarse por completo de
la asistencia que ofrece Philips, registre el producto en www.philips.com/welcome.

4 Antes del primer uso

Antes de usar el aparato por primera vez, lave bien todas las piezas que vayan a estar en
contacto con los alimentos (consulte el capftulo “Limpieza”).

Preparacion para su uso

1 Deje enfriar los ingredientes calientes antes de picarlos o de verterlos en el vaso
(temperatura maxima 80 °C).

Corte los ingredientes grandes en trozos de unos 2 cm antes de procesarlos.

3 Monte adecuadamente el aparato antes de enchufarlo a la toma de corriente.

5 Uso del aparato

Nota

¢ Cuando utilice el botén de velocidad turbo, el aparato funciona a la velocidad méxima. En este

caso, no puede ajustar la velocidad mediante el selector de velocidad.

Si utiliza el botén de encendido/apagado, podra ajustar la velocidad mediante el selector de

velocidad. Cuanto mayor sea la velocidad, menor serd el tiempo de procesado necesario.

¢ Cuando prepare mayonesa, afiada el aceite poco a poco para obtener un resultado mejor y
mds sdlido.

Batidora

Esta batidora de varilla estd disefiada para:

* Batir liquidos, por ejemplo: salsas, zumos de fruta, purés, batidos, mezclas de bebidas.

* Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas y mayonesa.

* Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Solo tiene que pulsar el botén de encendido/apagado para encender el aparato. En el caso
de los ingredientes para los que se sugiere la velocidad turbo en la figura 2, puede pulsar el
botén de velocidad turbo ( ® en la figura 1) para activarla.

Nota: Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura ambiente después de procesar
cada lote.

1 Tarkeaa

Lue tdma kdyttdopas huolellisesti ennen laitteen ensimmaistd kdyttokertaa ja sdilytd se tulevaa
kéayttdd varten.

Vaara
¢ Ald upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ald my&skdan huuhtele sitd vesihanan
alla. Puhdista runko vain kostealla liinalla.

Varoitus

¢ Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttojannite vastaa paikallista verkkojannitettd, ennen
kuin liitdt laitteen pistorasiaan.

o Al kiyta laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on viallinen.

* Jos virtajohto on vahingoittunut, vaihdata se oman turvallisuutesi vuoksi Philipsin
valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.

* Jos laite on vaurioitunut, vaihda tilalle aina alkuperdinen osa. Muutoin takuu ei ole endd
voimassa.

¢ Laitetta voivat kdyttdd myds henkil6t, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kdytostd, jos heitd on neuvottu
laitteen turvallisesta kdytostd tai tarjolla on turvallisen kdyton edellyttdma valvonta ja jos
he ymmartavat laitteeseen liittyvdt vaarat.

* Lapset eivat saa kdyttdd laitetta. Pidd laite ja sen johto poissa lasten ulottuvilta.

¢ Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

* Al koske teriin etenkadn laitteen ollessa kytketty verkkovirtaan. Terdt ovat hyvin terdvia.

* Jos terd juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin irrotat kiinni juuttuneet
ainekset.

¢ Viltd ainesten roiskuminen; upota sauvasekoitin aineksiin ennen kuin kdynnistét laitteen,
varsinkin kun kasittelet kuumia valmistusaineita.

Varoitus

* Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto pistorasiasta, jos aiot jittdd laitteen
ilman valvontaa, ja ennen lisdosien vaihtamista, likkuviin osiin koskemista ja laitteen
puhdistamista.

* Al koskaan kdyta muita kuin Philipsin valmistamia tai suosittelemia lisdvarusteita tai -osia.
Jos kdytdt muita osia, takuu ei ole voimassa.

* Tdmad laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttéon.

* Al ylitd taulukossa 2 annettuja mairia ja valmistusaikoja.

* Késittele enintddn yksi annos iiman taukoa. Anna laitteen jddhtyd huoneenldmpdiseksi
ennen kuin jatkat ainesten kdsittelyd.

*  Kéyttddani enintddn: 85 dB (A)

Kierratys
&5

Tuotteen suunnittelussa ja valmistuksessa on kdytetty laadukkaita materiaaleja ja osia, jotka
voidaan kierrdttdd ja kdyttdd uudelleen.

Jos tuotteeseen on merkitty roskasdilio, jonka yli on vedetty rasti, se tarkoittaa, ettd tuotetta
koskee EU-direktiivi 2002/96/EY:

hi¢

Ald havitd tuotetta muun kotitalousjitteen mukana. Ota selvii paikallisista sihkolaitteiden ja
elektronisten laitteiden erillistd kerdystd koskevista sdddoksistd. Havittdmalld vanhan tuotteen
oikein voit ehkaistd mahdollisia ymparisto- ja terveyshaittoja.

2 Sahkomagneettiset kentat (EMF)

Tama Philips-laite vastaa kaikkia séhkémagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos
laitetta kdytetddn oikein ja tdmdn kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttaminen on
turvallista tdmédnhetkisen tutkimustiedon perusteella.

3 Johdanto

Onnittelut tekemdsi ostoksen johdosta ja tervetuloa Philipsin kdyttdjdksil Saat parhaan
mahdollisen hyddyn Philipsin palveluista rekisterdimalld tuotteen osoitteessa www.philips.
com/welcome.

4 Ennen ensimmaista kayttokertaa

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen kdyttéonottoa
(ks. Puhdistaminen).

Kayttoonoton valmistelu

1 Anna kuumien aineiden jaihtyd ennen hienontamista tai ennen kannuun kaatamista (
enimmiislampétila 80 °C).
Pilko isot ainesosat noin 2 cm:n kappaleiksi ennen kasittelyd.

3 Kokoa laite kunnolla, ennen kuin yhdistit pistokkeen pistorasiaan.

5 Laitteen kaytto

E Huomautus

* Kun kéytdt turbonopeuspainiketta, laite toimii tdydelld teholla. TallSin et voi kdyttad
nopeudensaddinta.

* Voit kdyttdd nopeudensdddintd, kun kdytdt virtapainiketta. Mitd suurempi nopeus, sitd lyhyempi
on tarvittava kdsittelyaika.

¢ Kun teet majoneesia, saat parhaan tuloksen lisadmalld 6ljyd vahitellen.

Sauvasekoitin

Tehosekoittimen kdyttdtarkoitukset:

* nesteiden, kuten kastikkeiden, hedelmdmehujen, keittojen, juomien ja pirteldiden,
sekoittaminen

* pehmeiden ruoka-aineiden sekoittaminen, esim. ohukaistaikina ja majoneesi

* keitettyjen ruoka-aineiden soseuttaminen, esimerkiksi vauvanruoaksi

Kéynnistd laite painamalla virtapainiketta. Voit kdynnistdd laitteen painamalla

turbonopeuspainiketta ( ® kuvassa 1) kun kisittelet valmistusaineita, joille suositellaan kuvassa

2 turbonopeutta.

Teholeikkuri

Teholeikkurilla voi pilkkoa esimerkiksi pahkinditd, lihaa, sipulia, kovaa juustoa, keitettyjd munia,
valkosipulia, yrttejd, kuivaa leipai jne.

n Varoitus

* Terét ovat hyvin terdvid! Késittele terdyksikkod erittdin varovasti, varsinkin kun poistat sen
leikkuukulhosta, tyhjennét leikkuukulhoa ja puhdistuksen aikana.

E Huomautus

* Jos ainesosia tarttuu leikkuukulhon laitaan, pysdytd leikkuri ja irrota ne lastalla tai lisddmalld
nestettd.
* Naudanlihaa késitellessdsi saat parhaan tuloksen, kun kaytdt jadkaappikylmid naudanlihakuutioita.

Vispila (vain HR1633/1634/1636/1637/1638)

Vispildlld voi vatkata kermaa, munanvalkuaisia, jélkiruokia ym.

Eq vinie

* Kun vatkaat valkuaisia, saat parhaan tuloksen kdyttdmalld suurta kulhoa.
* Kun vatkaat kermaa, viltd sen roiskuminen kdyttamalld sekoituskannua.
* Estd roiskumista aloittamalla pienelld nopeudella ja lisddmalld nopeutta noin 1 minuutin

Perunansoseutin (vain HR1634/1638)

Perunansoseutin on erityisesti tarkoitettu perunasoseen valmistukseen ja keitettyjen
herneiden muhentamiseen.

E Huomautus

¢ Ald koskaan irrota sosetta perunansoseuttimesta terévalli tai kovalla esineells, jotta et vaurioita
laitetta.

¢ Puhdista perunansoseutin aina valittdmasti kdyton jalkeen (lisdtietoja on kohdassa
Puhdistaminen puhdistustaulukossa).

Eq vinie

¢ Ald kiytd perunansoseutinta kuumalla liedelld olevassa kattilassa.

* Poista aina kattila liedeltd ja anna ainesten jadhtyd hieman ennen niiden soseuttamista.

* Al soseuta kovia tai kypsentimattdmia aineksia, silli se saattaa vahingoittaa perunansoseutinta.

* Ali naputa perunansoseuttimella kattilan reunoja soseuttamisen aikana tai sen jalkeen. Irrota
soseuttimeen tarttunut ruoka lastalla.

* Saat parhaan tuloksen, kun kulho on enintddn puolillaan.

* Keitd perunoita noin 20 minuuttia, valuta ne ja laita ne kulhoon.

Voit halutessasi lisdtd soseeseen suolaa tai voita.

* Lisdd maitoa vahitellen, kunnes olet saavuttanut halutun tuloksen.

6 Puhdistaminen (kuva 7)

Ald upota runkoa, vispiln liitinkappaletta (HR1633/1634/1636/1637/1638),
minileikkuria (HR1633/1634/1635/1638), erikoissuurta teholeikkuria (HR1636/1637) tai
perunansoseuttimen liitinkappaletta (vain HR1634/1638) veteen.

Irrota aina lisdosat rungosta ennen kuin puhdistat ne.

Varoitus

* Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen puhdistamista tai lisdosan irrottamista.

* Puhdistaaksesi leikkuukulhot tehokkaasti voit poistaa kumiset tiivisterenkaat.

* Kaada nopeaa puhdistamista varten sekoituskannuun lammintd vettd, jossa on hiukan
astianpesuainetta, aseta sauvaosa paikalleen ja anna laitteen kdyda noin 10 sekuntia.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota kdyttdmadsi lisdosa rungosta painamalla vapautuspainikkeita.

Pura lisdtarvike.

A wWw PN =

Lisdd puhdistusohjeita on erillisessd puhdistustaulukossa tdman kdyttdoppaan lopussa.

~N

Sailytys

-

Kierrd johto laitteen rungon takaosan ymparille.

N

Aseta sauvaosa, vispild ja terdyksikkd sekoituskannuun.
*  Jos kéytossd on 0,5 tai 1 litran sekoituskannu, kaikkia mainittuja lisdtarvikkeita ei voi
asettaa sekoituskannuun.

3 Siilytd laitetta kuivassa paikassa ja poissa suorasta auringonvalosta tai muiden
ldmménlahteiden ldhettyvilta.

8 Lisatarvikkeet

Voit tilata pienen suoravetoisen minileikkurin (numero 4203 035 83450) Philips-
jalleenmyyjalta tai Philipsin palvelukeskuksesta malleihin HR1633/1634/1635/1636/1637/1638.
Seuraa tatd lisdlaitetta kdyttdessdsi minileikkurille suositeftuja méarid ja kdsittelyaikoja.

9 Takuu ja huolto

Jos haluat lisitietoja tai laitteen suhteen on ongelmia, kdy Philipsin Internet-sivuilla
osoitteessa www.philips.com tai ota yhteys Philipsin asiakaspalveluun (puhelinnumero 16ytyy
takuulehtisestd). Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteys paikalliseen Philips-
jalleenmyyjaan.

10 Resepti

Aineet Madra Nopeus Aika
Keitettyjd perunoita 50¢g
Keitettyd kanaa 50¢g

- - Kaytossa 60s
Keitettyjd tarhapapuja 50¢g
Maitoa 100 ml

Huomautus: Anna laitteen aina jddhtyd huoneen ldmpétilaa vastaavaksi jokaisen kdsitellyn erdn
jalkeen.



1 Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un usage
ultérieur

Danger
¢ Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ni dans d'autres liquides et ne le rincez pas.
Nettoyez le bloc moteur uniquement avec un chiffon humide.

Avertissement

* Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur I'appareil correspond a
la tension supportée par le secteur local.

¢ Nutilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres pieces sont
endommagées.

* Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par Philips, un Centre
Service Agréé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

* Silappareil est endommagé, remplacez-le toujours par un appareil de méme type, sinon
votre garantie n'est plus valable.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou intellectuelles sont réduites ou des personnes manquant d'expérience et de
connaissances, a condition que ces personnes soient sous surveillance ou qu'elles aient
recu des instructions quant a l'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'elles aient pris
connaissance des dangers encourus.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Tenez I'appareil et le cordon hors de
portée des enfants.

* \Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.

* Ne touchez pas les lames, surtout lorsque I'appareil est branché. Les lames sont en effet
tres coupantes.

¢ Siles lames se bloquent, débranchez toujours I'appareil avant de retirer les ingrédients a
I'origine du blocage.

*  Pour éviter les éclaboussures, immergez toujours la barre dans les ingrédients avant
dallumer I'appareil, surtout lorsque vous préparez des ingrédients chauds.

Attention

e Fteignez l'appareil et débranchez-le de la prise secteur si vous ne vous en servez pas
et avant de changer les accessoires ou d'approcher les éléments qui bougent pendant
I'utilisation et le nettoyage.

¢ Nutilisez jamais d'accessoires ou de piéces d'un autre fabricant ou n‘ayant pas été
spécifiguement recommandés par Philips. Lutilisation de ce type d'accessoires ou de
pieces entraine I'annulation de la garantie.

¢ Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

* Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués dans le tableau de la
figure 2.

* Ne réalisez pas plusieurs préparations sans interruption. Laissez I'appareil refroidir a
température ambiante avant de ['utiliser a nouveau.

¢ Niveau sonore maximal = 85 dB(A)

Recyclage

&

Votre produit a été congu et fabriqué avec des matériaux et des composants de haute
qualité pouvant étre recyclés et réutilisés.

La présence du symbole de poubelle barrée indique que le produit est conforme a la
directive européenne 2002/96/CE :

hi¢

Ne jetez pas ce produit avec les ordures ménagéres ordinaires. Renseignez-vous sur les
dispositions en vigueur dans votre région concernant la collecte séparée des appareils
électriques et électroniques. La mise au rebut correcte de 'ancien produit permet de
préserver 'environnement et la santé.

2 Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs
électromagnétiques (CEM). Il répond aux régles de sécurité établies sur la base des
connaissances scientifiques actuelles s'il est manipulé correctement et conformément aux
instructions de ce manuel d'utilisation.

3 Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips | Pour profiter pleinement de
I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre produit a I'adresse suivante : www.philips.
com/welcome.

4 Avant la premiere utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec des
aliments (voir le chapitre « Nettoyage »).

Préparation de I'appareil pour I'utilisation

1 Laissez refroidir les ingrédients chauds avant de les hacher ou de les verser dans le bol
(température maximum 80 °C).

Coupez les gros aliments en morceaux d'environ 2 cm avant de les hacher.

3 Assemblez I'appareil correctement avant de le brancher sur la prise secteur.

5 Utilisation de I'appareil

E Remarque

* Lorsque vous utilisez le bouton de vitesse Turbo, I'appareil fonctionne a la vitesse maximale.
Dans ce cas, vous ne pouvez pas régler la vitesse a |'aide du sélecteur de vitesse.

* Sivous utilisez le bouton marche/arrét, vous pouvez régler la vitesse a I'aide du sélecteur de
vitesse. Plus la vitesse est élevée, plus le temps de préparation requis est court.

¢ Lorsque vous faites de la mayonnaise, ajoutez de ['huile progressivement pour un résultat
optimal et stable.

Mixeur plongeant

Le mixeur plongeant est destiné a :
* mélanger des ingrédients liquides, tels que des sauces, jus de fruits, soupes, cocktails et

milk-shakes ;
* mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a crépes ou de la
mayonnaise ;

* réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés par exemple.
Mettez I'appareil en marche en appuyant simplement sur le bouton marche/arrét. Pour les
ingrédients pour lesquels la vitesse Turbo est suggérée a la fig. 2, vous pouvez appuyer sur le
bouton de vitesse Turbo (® a la fig, 1) pour mettre l'appareil en marche.

Hachoir

Le hachoir sert a hacher des ingrédients tels que des noix, de la viande, des oignons, du
fromage a pate dure, des ceufs durs, de [ail, des herbes, du pain sec, etc.

Attention

* Les lames sont trés coupantes | Soyez tres prudent lorsque vous manipulez I'ensemble lames,
notamment lorsque vous le retirez du bol du hachoir, lorsque vous videz ce dernier et lors du
nettoyage.

E Remarque

* Siles ingrédients collent aux parois du bol du hachoir, arrétez le hachoir, puis détachez les
ingrédients en ajoutant du liquide ou en utilisant une spatule.

* Pour de meilleurs résultats lors de la préparation du beeuf, veuillez utiliser des cubes de beeuf
réfrigéré.

Fouet (HR1633/1634/1636/1637/1638 uniquement)

Le fouet sert a fouetter de la creme, a monter des blancs en neige, a préparer des desserts,
etc.

E Conseil

* Lorsque vous montez des blancs d'ceuf en neige, utilisez un grand bol pour de meilleurs
résultats.

* Lorsque vous fouettez de la creme, utilisez le bol pour éviter les éclaboussures.

* Pour éviter les éclaboussures, commencez avec une vitesse lente puis passez a une vitesse plus
rapide apres environ 1 minute.

Presse-purée (HR1634/1638 uniquement)

Le presse-purée est spécialement congu pour réduire en purée des pommes de terre et des
pois cuits.

E Remarque

* Pour éviter tout dommage, n'utilisez jamais d'objets pointus ou durs pour enlever la purée du
presse-purée.

* Nettoyez toujours le presse-purée immédiatement apres utilisation (reportez-vous au
chapitre « Nettoyage » et au tableau relatif au nettoyage).

E Conseil

¢ N'utilisez jamais la barre pour pomme de terre pour écraser des ingrédients dans une
casserole placée sur une source de chaleur directe.

* Retirez toujours la casserole de la source de chaleur et laissez les ingrédients refroidir
|égerement avant de les écraser.

* Ne réduisez pas d'ingrédients crus ou durs car cela risquerait d'endommager la barre pour
pomme de terre.

* Ne tapez pas la barre pour pomme de terre sur le c6té de la casserole pendant ou apres son
utilisation. Utilisez une spatule pour enlever |'excédent de nourriture.

* Pour obtenir les meilleurs résultats, assurez-vous que le bol n'est rempli qu'a moitié.

* Faites cuire vos pommes de terre pendant 20 minutes environ, égouttez-les et mettez-les
dans un bol.

* Vous pouvez rehausser le go(t en ajoutant du sel ou du beurre.

Ajoutez progressivement du lait et continuez jusqu'a ce que vous obteniez le résultat souhaité.

6 Nettoyage (fig. 7)

Ne plongez pas le bloc moteur; 'unité d'assemblage du fouet
(HR1633/1634/1636/1637/1638), le couvercle du mini-hachoir (HR1633/1634/1635/1638),
le couvercle du hachoir grande capacité (HR1636/1637) et 'unité d'assemblage du presse-
purée (HR1634/1638 uniquement) dans l'eau.

Détachez toujours les accessoires du bloc moteur avant de les nettoyer.

Attention

¢ Débranchez I'appareil avant de le nettoyer ou de retirer un accessoire.

* vous avez également la possibilité de retirer les joints du bol du hachoir pour un nettoyage
plus en profondeur.

* Pour un nettoyage rapide, versez de I'eau chaude savonneuse dans le bol, insérez le mixeur
plongeant et faites fonctionner |'appareil pendant environ 10 secondes.

1 Débranchez l'appareil.

2 Appuyez sur les boutons de déverrouillage du bloc moteur pour retirer 'accessoire que
vous avez utilisé.

3 Retirez l'accessoire.

Pour obtenir des instructions plus détaillées, consultez le tableau relatif au nettoyage
séparé que vous trouverez a la fin de ce manuel.

7 Rangement

1 Enroulez le cordon autour du socle de I'appareil.
2 Mettez le mixeur plongeant, le fouet et I'ensemble des lames dans le bol.
* Pourles bols de 05 I et d1,0 1, il n'est pas possible de mettre tous les accessoires
mentionnés dans le bol.
3 Rangez 'appareil dans un endroit sec a 'abri de la lumiére directe du soleil ou d'autres
sources de chaleur.

8 Accessoires

Vous pouvez commander le mini-hachoir a entralnement direct (code n°® 4203 035 83450)
en tant qu'accessoire supplémentaire pour les appareils HR1633/1634/1635/1636/1637/1638
aupres de votre revendeur Philips ou auprés d'un Centre Service Agréé Philips. Suivez

les quantités et les temps de préparation relatifs au mini-hachoir lorsque vous utilisez cet
accessoire.

9 Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou si vous rencontrez

un probléme, visitez le site Web de Philips a 'adresse www.philips.com ou contactez

le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de
téléphone correspondant dans le dépliant de garantie internationale). S'il n'y a pas de
Centre Service Consommateurs dans votre pays, adressez-vous a votre revendeur Philips.

10 Recette
Recette po bebe

Ingrédients Quantité Vitesse Heure
Pommes de terre cuites 50¢g

Poulet cuit 50¢g

- - Marche 60 s

Haricots verts cuits 50¢g

Lait 100 ml

Remarque : laissez toujours I'appareil refroidir aprés avoir préparé une portion.

Italiano

1 Importante

Leggere attentamente il presente manuale prima di utilizzare 'apparecchio e conservarlo per
riferimenti futuri.

Pericolo
¢ Non immergere mai il motore nell'acqua o in altri liquidi e non risciacquarlo sotto I'acqua
del rubinetto. Pulire il gruppo motore solo con un panno umido.

Avviso

* Prima di collegare 'apparecchio, verificare che la tensione riportata sull'apparecchio
corrisponda alla tensione di rete locale.

* Non usare I'apparecchio nel caso in cui la spina, il cavo di alimentazione o altri
componenti risultassero danneggiati.

* Se il cavo di alimentazione € danneggiato deve essere sostituito da Philips, da un centro di
assistenza autorizzato Philips o da persone qualificate al fine di evitare possibili danni.

* Se l'apparecchio & danneggiato, sostituirlo esclusivamente con ricambi originali, altrimenti
la garanzia non & piu valida.

* Gli apparecchi possono essere usati da persone con capacita mentali, fisiche o sensoriali
ridotte, prive di esperienza o conoscenze adatte a condizione che tali persone abbiano
ricevuto assistenza o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e capiscano
i potenziali pericoli associati a tale uso.

*  Questo apparecchio non deve essere usato dai bambini. Tenete I'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

* Adottare le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

* Non toccare le lame, specialmente quando I'apparecchio e collegato alla presa di
corrente. Le lame sono molto affilate.

* Se le lame si bloccano, togliere la spina dalla presa di corrente prima di rimuovere gli
ingredienti che hanno bloccato le lame.

*  Per evitare schizzi,immergete sempre la barra negli ingredienti prima di accendere
I'apparecchio, soprattutto quando frullate ingredienti caldi.

Attenzione
* Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione se lo si lascia incustodito e prima
di sostituire gli accessori 0 maneggiare parti che si muovono durante l'uso e per la pulizia.

Tritatutto

Il tritatutto € indicato per tritare ingredienti come noccioline, carne, cipolle, formaggi
stagionati, uova bollite, aglio, erbe e pane raffermo.

“ Attenzione

* Le lame sono molto affilate. Prestare molta attenzione durante I'uso del gruppo lame, in
particolare quando lo si rimuove dal recipiente del tritatutto per svuotarlo e pulirlo.

=

* Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del tritatutto, arrestarlo e staccarli aggiungendo del
liquido o usando una spatola.
¢ Per risultati ottimali nella lavorazione della carne, utilizzare cubetti di carne fredda.

Frusta (solo HR1633/1634/1636/1637/1638)

La frusta viene utilizzata per montare la panna, il bianco d'uovo, i dessert.

E Suggerimento

¢ Quando sbattete gli albumi, usate un recipiente grande per un risultato migliore.

® Per evitare schizzi quando montate la panna, usate il bicchiere.

® Per evitare schizzi, iniziare impostando una velocita bassa e continuare con una pit alta dopo
circa 1 minuto.

Schiacciapatate (solo HR1634/1638)

Lo schiacciapatate € indicato specialmente per la preparazione di puré di patate e di puree di
piselli cotti.

=

* Per evitare danni, non utilizzate oggetti duri o appuntiti per rimuovere il puré dallo
schiacciapatate.

* Pulire sempre lo schiacciapatate subito dopo I'uso (vedere il capitolo "Pulizia" e la tabella
annessa).

E Suggerimento

* Non utilizzare mai lo schiacciapatate per schiacciare ingredienti in una padella a contatto
diretto con il calore.

* Rimuovere sempre la padella dal calore e lasciare raffreddare gli ingredienti prima di
schiacciarli.

¢ Non schiacciate alimenti duri o non cotti poiché questo potrebbe danneggiare lo
schiacciapatate.

* Non appoggiare lo schiacciapatate sul lato della padella durante o dopo ['utilizzo. Usare una
spatola per rimuovere il cibo in eccesso.

* Per risultati ottimali, assicuratevi che il recipiente non sia pieno oltre la meta.

¢ Cucinare per circa 20 minuti, scolare le patate e metterle in un recipiente.

* Per arricchire il sapore, aggiungere sale o burro.

* Aggiungere il latte poco a poco e continuare fino ad ottenere il risultato desiderato.

o

Pulizia (Fig. 7)

Non immergere il gruppo motore, l'unita di aggancio della frusta
(HR1633/1634/1636/1637/1638), il coperchio del mini tritatutto (HR1633/1634/1635/1638),
il coperchio del tritatutto XL (HR1636/1637) e l'unita di aggancio dello schiacciapatate (solo
HR1634/1638) in acqua.

Prima di pulire gli accessori, sganciarli sempre dal gruppo motore.

Attenzione

* Scollegare |'apparecchio prima di pulirlo o di staccare un accessorio.

* Per una maggiore pulizia, & possibile rimuovere gli anelli in gomma dai recipienti del tritatutto.

* Per una pulizia rapida, versare dell'acqua calda con un po' di detersivo liquido nel bicchiere,
inserire la barra del frullatore e lasciare I'apparecchio in funzione per circa 10 secondi.

Staccate la spina dalla presa di corrente.
Premete i pulsanti di rilascio sul gruppo motore per rimuovere l'accessorio utilizzato.

Smontate l'accessorio.

AW N =

Per ulteriori istruzioni, consultate la tabella di pulizia a parte che si trova alla fine del
presente manuale.

7 Conservazione

1 Awolgere il cavo attorno alla base dellapparecchio.

2 Inserire la barra del frullatore, la frusta e il gruppo lame nel bicchiere.
¢ Tutti gli accessori sopramenzionati non possono essere inseriti nel bicchiere da 0,5 e
(N
3 Riporre l'apparecchio in un posto asciutto al riparo dalla luce diretta del sole o da altre
fonti di calore.

8 Accessori

E possibile ordinare direttamente il mini tritatutto (con il numero di codice 4203 035 83450)
presso il proprio rivenditore Philips o un centro assistenza Philips come accessorio aggiuntivo
per i modelli HR1633/1634/1635/1636/1637/1638. Utilizzate le dosi e i tempi di lavorazione
del mini tritatutto anche per questo accessorio.

9 Garanzia e assistenza

Per ricevere ulteriori informazioni, richiedere assistenza o risolvere eventuali problemi, visitate
il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate il centro assistenza clienti
Philips di zona (il numero di telefono € riportato nell'opuscolo della garanzia). Se nel proprio
paese non & presente alcun centro di assistenza clienti, rivolgersi al proprio rivenditore Philips.

* Non utilizzare mai accessori o parti di altri produttori oppure componenti non consigliati 10 Ri
. ; . . o icetta
in modo specifico da Philips. In caso di utilizzo di tali accessori o parti, la garanzia si
annulla.
*  Questo apparecchio € destinato esclusivamente all'uso domestico. Ricetta pe pappa de€i bimb
* Non superare le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati in Fig. 2. Ingredienti Quantita Velocita Time (Ora)
Non eseguire piu .CIC|I di gt\\\zzg senza interruzione. Llasoare ra.ffredda‘te Ifapparecchlo a Patate cotte 50g
temperatura ambiente prima di continuare la lavorazione degli ingredienti.
e Livello di rumorosita = 85 db (A) Pollo cotto 50g on 60 sec
Fagiolini cotti 50¢g
Riciclaggio Latte 100 ml

&

Questo prodotto € stato progettato e realizzato con materiali e componenti di alta qualita,
che possono essere riciclati e riutilizzati.

Se su un prodotto si trova il simbolo di un bidone con ruote, ricoperto da una X, vuol dire
che il prodotto soddisfa i requisiti della Direttiva Comunitaria 2002/96/CE.

i

Non smaltire questo prodotto con i rifiuti domestici. Informarsi sui regolamenti locali per la
raccolta differenziata dei prodotti elettrici ed elettronici. Il corretto smaltimento dei prodotti
usati contribuisce a prevenire potenziali effetti negativi sullambiente e sulla salute.

2 Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips € conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici
(EMF). Se utilizzato in maniera appropriata e secondo quanto riportato nel manuale di
istruzioni, 'apparecchio risulta sicuro in conformita alle prove scientifiche disponibili ad oggi.

3 Introduzione

Congratulazioni per 'acquisto e benvenuto in Philips! Per trarre il massimo vantaggio
dall'assistenza fornita da Philips, registrare il proprio prodotto sul sito: www.philips.com/
welcome.

4  Primo utilizzo

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti che verranno
a contatto con il cibo (vedere il capitolo "“Pulizia™).

Preparazione per I'uso

1 Lasciar raffreddare gli ingredienti caldi prima di tritarli o di versarli nel bicchiere (temp.
max 80 °C).

Tagliare i pezzi piti grandi in pezzetti di circa 2 cm prima di lavorarli.

3 Montare correttamente |'apparecchio prima di inserire la spina nella presa di corrente.

5 Utilizzo dell’apparecchio

Nota

* Quando utilizzate il pulsante della velocita turbo, I'apparecchio funziona alla massima velocita.
In questo caso, non €& possibile regolare la velocita tramite il relativo selettore.

* Sesi utilizza il pulsante on/off, & possibile regolare la velocita con il relativo selettore. Maggiore
la velocita impostata, inferiore € il tempo di lavorazione richiesto.

* Quando si prepara la maionese, aggiungere |'olio poco a poco per un risultato migliore e
stabile.

Frullatore a immersione

Il frullatore a immersione ¢ particolarmente adatto per:

¢ frullare sostanze fluide come salse, succhi di frutta, zuppe, frappé e frullati.

* miscelare ingredienti morbidi come pastella per torte e maionese;

® preparare purea con cibi cotti (ad esempio nella preparazione di cibi per bambini).
Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio. Per gli ingredienti con la velocita
turbo suggerita in Fig. 2, & possibile premere il pulsante della velocita turbo (® in Fig. 1) per
accendere I'apparecchio.

Nota: lasciare raffreddare I'apparecchio a temperatura ambiente dopo ogni utilizzo.

Nederlands

1 Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar
de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar
* Dompel de motorunit nooit in water of een andere vloeistof en spoel deze ook niet
onder de kraan af. Gebruik alleen een vochtige doek om de motorunit schoon te maken.

Waarschuwing

¢ Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat, overeenkomt met de
plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit.

* Gebruik het apparaat niet indien de stekker; het snoer of andere onderdelen beschadigd
zijn.

¢ Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips, een door
Philips geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om
gevaar te voorkomen.

* Als het apparaat beschadigd is, laat onderdelen dan altijd vervangen door originele
onderdelen, anders is uw garantie niet langer geldig.

¢ Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke capaciteiten of weinig ervaring en kennis, mits zij toezicht of
instructie hebben ontvangen aangaande veilig gebruik van het apparaat, en zij de gevaren
van het gebruik begrijpen.

¢ Dit apparaat buiten bereik van kinderen houden. Houd het apparaat en het snoer buiten
bereik van kinderen.

¢ Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

* Raak de messen niet aan, vooral niet wanneer de stekker van het apparaat nog in het
stopcontact zit. De messen zijn zeer scherp.

* Als de messen vastlopen, haal dan eerst de stekker uit het stopcontact voordat u de
ingrediénten die de messen blokkeren verwijdert.

¢ Dompel de staaf altijd onder in de ingrediénten voor u het apparaat inschakelt om
spatten te voorkomen, vooral wanneer u hete ingrediénten verwerkt.

Let op

* Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat
onbeheerd achterlaat of voordat u accessoires verwisselt of in de buurt komt van
onderdelen die tijdens gebruik en schoonmaken bewegen.

¢ Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of die niet specifiek zijn
aanbevolen door Philips. Als u dergelijke accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de
garantie.

¢ Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

¢ Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden in fig. 2 niet.

* Verwerk niet meer dan 1 portie zonder onderbreking. Laat het apparaat afkoelen tot
kamertemperatuur voordat u het weer gaat gebruiken.

*  Maximaal geluidsniveau = 85 dB(A)

Recycling

&

Uw product is vervaardigd van kwalitatief hoogwaardige materialen en onderdelen die
gerecycled en opnieuw gebruikt kunnen worden.

Wanneer een product is voorzien van een symbool van een afvalcontainer met een kruis
erdoorheen, valt het product onder de Europese richtlijn 2002/96/EG:

hi¢

Gooi het product nooit weg met ander huishoudelijk afval. Informeer u over de lokale
regels inzake gescheiden afvalophaling van elektrische en elektronische toestellen. Een goede

afvalverwerking van uw oude product draagt bij tot het voorkomen van mogelijke schade
voor het milieu en de volksgezondheid.

2 Elektromagnetische velden (EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische
velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze
gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare
wetenschappelijke bewijs.

3 Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Registreer uw product op www.
philips.com/welcome om optimaal gebruik te kunnen maken van de door Philips geboden
ondersteuning,

4 Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’).

Klaarmaken voor gebruik

1 Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u ze hakt of in de beker giet (max. temperatuuur
80°C).

2 Sniid grote ingrediénten in kleinere stukjes van ongeveer 2 cm voordat u ze gaat
verwerken.

3 Controleer of alle onderdelen goed zijn bevestigd voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

5 Het apparaat gebruiken

Opmerking

Wanneer u op de knop voor turbosnelheid drukt, werkt het apparaat op maximumsnelheid. In
dat geval kunt u de snelheid niet instellen met de snelheidskeuzeknop.

Als u op de aan/uitknop drukt, kunt u de snelheid aanpassen met de snelheidskeuzeknop. Hoe
hoger de snelheid, hoe korter de vereiste bewerkingstijd.

Wanneer u mayonaise maakt, voegt u de olie geleidelijk toe voor het beste stabiele resultaat.

Handblender

De handblender is bedoeld voor:

* het mengen van vloeistoffen, bijv. sauzen, vruchtensappen, soepen, drankjes en milkshakes;
* het mixen van zachte ingrediénten, zoals pannenkoekbeslag en mayonaise;

* het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van babyvoedsel.

Druk op de aan/uitknop om het apparaat in te schakelen.Voor de ingrediénten met
voorgestelde snelheid Turbo in fig. 2 kunt u op knop voor turbosnelheid (@ in fig. 1) drukken
om de turbostand in te schakelen.

Hakmolen

De hakmolen is bedoeld voor het hakken van ingrediénten zoals noten, vlees, uien, harde
kaas, gekookte eieren, knoflook, kruiden, droog brood enz.

“ Let op

* De messen zijn zeer scherp! Wees zeer voorzichtig wanneer u de mesunit hanteert, met name
wanneer u deze uit de hakmolenkom verwijdert, wanneer u de hakmolenkom leegt en tijdens
het schoonmaken.

E Opmerking

* Als de ingrediénten tegen de zijkant van de hakmolenkom zitten, stopt u de hakmolen en
verwijdert u de ingrediénten met een spatel of door wat vocht toe te voegen.

* Voor het beste resultaat bij het verwerken van rundvlees gebruikt u gekoelde
rundvleesblokjes.

Garde (alleen HR1633/1634/1636/1637/1638):

De garde is bedoeld voor het kloppen van slagroom, eiwit, desserts enz.

E Tip

* Gebruik voor het kloppen van eiwitten een grote kom voor het beste resultaat.

¢ Gebruik voor het kloppen van slagroom de beker om spatten te voorkomen.

* Om spatten te voorkomen, begint u met een lage snelheid en voert u de snelheid op na
ongeveer 1 minuut.

Aardappelpureerder (alleen HR1634/1638):

De aardappelpureerder is speciaal toegerust voor het maken van aardappelpuree en het
pureren van gekookte erwten.

E Opmerking

¢ Gebruik, om schade te voorkomen, nooit scherpe of harde voorwerpen om de puree van de
aardappelpureerder te verwijderen.

* Maak de aardappelpureerder altijd direct na gebruik schoon (zie hoofdstuk 'Schoonmaken' en
de schoonmaaktabel).

B Tip

¢ Gebruik de aardappelpureerder nooit om ingrediénten mee te pureren in een pan die op het
vuur staat.

* Neem de pan altijd van het vuur en laat de ingrediénten een beetje afkoelen voordat u ze
pureert.

* Pureer geen harde of ongekookte etenswaren, want dit kan de aardappelpureerstaaf
beschadigen.

¢ Tik niet met de aardappelpureerstaaf tegen de zijkant van de pan tijdens of na het pureren.
Gebruik een spatel om overtollig voedsel te verwijderen.

* Om het beste resultaat te krijgen moet u ervoor zorgen dat de kom voor niet meer dan de
helft is gevuld.

¢ Kook de aardappelen circa 20 minuten, giet ze af en doe ze in een kom.

* U kunt de smaak verbeteren door zout of boter toe te voegen.

* Voeg steeds een beetje melk toe tot u het gewenste resultaat hebt bereikt.

6 Reiniging (fig. 7)

Dompel het motorgedeelte, de koppelunit voor garde (HR1633/1634/1636/1637/1638), het
deksel van de minihakmolen (HR1633/1634/1635/1638), het deksel van de XL-hakmolen
(HR1636/1637), en de koppelunit voor aardappelpureerstaaf (alleen HR1634/1638) nooit in
water.

Maak de accessoires altijd los van de motorunit voor u deze reinigt.

Let op

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt of
een accessoire uit het apparaat neemt.

U kunt ook de rubberen ringen van de hakmolenkommen verwijderen voor extra grondige
reiniging.

U kunt het apparaat snel schoonmaken door warm water met een beetje afwasmiddel in

de beker te doen, de mixstaaf erin te steken en het apparaat ongeveer 10 seconden in te
schakelen.

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Druk op de ontgrendelknoppen op de motorunit om het gebruikte accessoire te
verwijderen.

3 Verwijder het accessoire.

Raadpleeg de aparte schoonmaaktabel aan het eind van deze gebruiksaanwijzing voor
meer informatie.

7 Opbergen

1 Wikkel het netsnoer rond de hiel van het apparaat.

2 Zet de mixstaaf, garde en mesunit in de beker.
* Hetis niet mogelijk om alle genoemde accessoires in de bekers van 05 Len 1 L te
plaatsen.
3 Bewaar het apparaat op een droge plaats uit de buurt van direct zonlicht of
warmtebronnen.

8 Accessoires

U kunt een rechtstreeks aangedreven minihakmolen bestellen (onder codenummer
4203 035 83450) bij uw Philips-dealer of bij een Philips-servicecentrum als extra
accessoire voor de HR1633/1634/1635/1636/1637/1638. Gebruik de hoeveelheden en
bewerkingstijden van de minihakmolen voor dit accessoire.

9 Garantie en service

Als u informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de Philips-website
(www.philips.nl) of neem contact op met het Philips Consumer Care Centre in uw land (u
vindt het telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad). Als er geen Consumer
Care Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer.

10 Recept

Ingrediénten Hoeveelheid Snelheid Bewerkingstijd
Gekookte aardappelen 50g Aan 60 sec
Gegaarde kip 50¢g

Gekookte sperziebonen 50g

Melk 100 ml

Opmerking: laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur na iedere portie die u hebt
verwerkt.



Norsk

1 Viktig

Les denne brukerveiledningen ngye for du bruker apparatet, og ta vare pa den for bruk
senere.

Fare

* Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske, og den ma heller ikke skylles

under rennende vann. Bruk bare en fuktig klut til & rengjere motorenheten.

Advarsel

*  For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa apparatet,
stemmer overens med nettspenningen.

* Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa stepselet, ledningen eller andre deler.

* Hvis ledningen er @delagt, md den alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter som er
godkjent av Philips eller lignende kvalifisert personell for & unnga farlige situasjoner.

* Hvis apparatet skades, ma du alltid bytte det ut med et av samme type som originalen,
ellers vil ikke garantien lenger gjelde.

* Apparatet kan brukes av personer med nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk
funksjonsevne, eller personer med manglende erfaring eller kunnskap, dersom de far

instruksjoner om sikker bruk av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker bruk, og hvis de er

klar over risikoen.

* Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Oppbevar apparatet og ledningen utilgiengelig
for barn.

® Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

* lkke berer knivene, spesielt hvis apparatet er koblet til stremnettet. Knivene er svaert
skarpe.

* Huvis knivene setter seg fast, md du trekke stgpselet ut av stikkontakten fer du fierner
ingrediensene som blokkerer knivene.

¢ For & unnga sprut md du plassere staven i ingrendiensene fer du slar pa apparatet, spesiell

nar du behandler varme ingredienser.

Forsiktig

* Sla av apparet og koble fra strammen hvis du lar det std uten tilsyn, og fer du bytter
tilbehgr eller tar pa deler som rarer pa seg under bruk og rengjering.

¢ Ikke bruk tilbehgr eller deler fra andre produsenter eller som Philips ikke spesifikt
anbefaler: Hvis du bruker slikt tilbeher eller slike deler, blir garantien ugyldig.

* Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

* lkke overskrid mengdene og tilberedningstidene som er angitt i Fig. 2.

* lkke tilbered mer enn én mengde uten avbrudd. La apparatet avkjgles til romtemperatur

for du fortsetter.
* Maksimalt steyniva = 85 dB (A)

Resirkulering

&

Produktet er utformet og produsert med materialer og deler av sveert hgy kvalitet som kan
resirkuleres og gjenbrukes.

Nar et produkt er merket med en seppeldunk med kryss over, betyr det at produktet dekkes

av EU-direktiv 2002/96/EF:

hi¢

Produktet skal ikke kastes sammen med annet husholdningsavfall. Gjer deg kjent med
lokale bestemmelser om avfallsdeponering av elektriske og elektroniske produkter. Hvis du
deponerer gamle produkter riktig, bidrar du til & forhindre negative konsekvenser for helse
og miljg.

2 Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philipsapparatet overholder alle standarder som gjelder elektromagnetiske felt (EMF).
Hvis apparatet handteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne brukerhandboken,
er det trygt 4 bruke det ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

3 Innledning

Gratulerer med kjgpet, og velkommen til Philips! Hvis du vil dra full nytte av stgtten som
Philips tilbyr; kan du registrere produktet ditt pd www.philips.com/welcome.

4 For forste bruk

Delene som kommer i kontakt med maten, ma rengjeres grundig fer apparatet brukes for
forste gang (se avsnittet Rengjering).

For bruk

1 Avkjgle varme ingredienser for de hakkes eller helles i begeret (maks. temperatur 80 °C).

2 Del store ingredienser opp i biter pa ca. 2 cm fgr du behandler dem.

3 Apparatet méd vare riktig montert fer det kobles til strammen.

5 Slik bruker du apparatet

E Merknad

¢ Nar du bruker turbo-knappen, kjgres apparatet pa maksimal hastighet. | dette tilfellet kan du
ikke justere hastigheten med hastighetsvelgeren.

* Nar du bruker av/pa-knappen, kan du justere hastigheten med hastighetsvelgeren. Jo hayere
hastighet, desto kortere tilberedingstid er nadvendig.

* Nar du lager majones, kan du tilsette olje gradvis for & fd det beste, stabile resultatet.

Stavmikser

Stavmikseren skal brukes til &:

* blande vasker; f.eks. sauser, fruktjuice, supper; drinker og shaker
* mikse myke ingredienser; f.eks. pannekakergre og majones

* mose kokte ingredienser, f.eks. for & lage barnemat

Trykk pa av/pa-knappen for a sl pa apparatet. Nar du skal tilberede ingredienser med turbo

som anbefalt hastighet i fig. 2, kan du trykke pa turboknappen (® i fig. 1) for & sla pa.

Hakker

Hakkeren er beregnet pa a hakke ingredienser som natter, kjgtt, Ik, hard ost, hardkokte egg,

hvitlgk, urter; tert bred osv.

n Forsiktig

* Knivene er sveert skarpe.Veer forsiktig nar du handterer knivenheten, spesielt nar du fierner
den fra bollen, nér du temmer bollen og under rengjering.

E Merknad

* Huvis ingrediensene fester seg til veggen pa bollen, ma du stoppe hakkeren og deretter lasne
ingrediensene ved a ha i veeske eller med en slikkepott.

¢ For a oppnd best mulig resultat ved behandling av storfekjgtt bruker du terninger av
storfekjott som har ligget i kjgleskapet.

Visp (kun HR1633/1634/1636/1637/1638)

Vispen skal brukes til & vispe krem, vispe eggehviter; desserter osv.

E Tips

* Nar du visper eggehvite, bgr du bruke en stor bolle for best resultat.

* Nar du pisker krem, bgr du bruke begeret for @ unnga spruting.

* For a unnga spruting ber du begynne pé en lav hastighet og fortsette med hayere hastighet
etter ca. 1 minutt.

Potetmoser (kun HR1634/1638)

Potetmoseren er spesielt utstyrt for & mose poteter og erter.

E Merknad

* For a unnga skader ma du aldri bruker skarpe eller harde gjenstander for a fierne mosen fra
potetmoseren.
* Rengjer alltid potetmoseren rett etter bruk (se avsnittet Rengjering og rengjaringstabellen).

E Tips

* Bruk aldri potetmosestaven til & mose ingredienser i en kasserolle over direkte varme.

* Ta alltid kasserollen av varmen og la ingrediensene avkjgles litt far du moser dem.

* lkke mos harde eller rd matvarer, ettersom dette kan skade potetmosestaven.

* lkke sla potetmosestaven pa siden av kasserollen under eller etter mosing. Bruk en slikkepott
til & flerne overfladig mat.

* Du far best resultat hvis du passer pa at bollen ikke er mer enn halvfull.

* Kok ca. 20 minutter, terk potetene, og ha dem i en bolle.

* Du kan forbedre smaken ved 4 tilsette salt eller smer.

¢ Tilsett melk litt etter litt, og fortsett til du har oppnadd @nsket resultat.

6 Rengjoring (fig. 7)

lkke senk motorenheten, koblingsenheten for vispen (HR1633/1634/1636/1637/1638), lokket
til minihakkeren (HR1633/1634/1635/1638), lokket til ekstra stor hakker (HR1636/1637) og

koblingsenheten for potetmoseren (kun HR1634/1638) ned i vann.
Ta alltid tilbehgret av motorenheten fer du rengjer det.

Forsiktig

Koble fra apparatet fer du rengjer det eller lzser ut noe av tilbehgret.

¢ Du kan ogsa fierne gummiringene fra bollene for ekstra grundig rengjering.

* Du kan foreta en rask rengjering ved & helle varmt vann med litt oppvaskmiddel i begeret,
sette inn stavmikseren og la apparatet g i ca. 10 sekunder.

3140 035 34661

Koble fra apparatet.
Trykk pa utlgserknappene pa motorenheten for a fierne tilbehgret du har brukt.

Ta fra hverandre tilbehgret.

AW PN -

Se egen rengjgringstabell i slutten av denne brukerhandboken for flere instruksjoner:

~N

Oppbevaring

RN

Kveil ledningen rundt foten pa apparatkabinettet.

N

Sett stavmikseren, vispen og knivenheten i begeret.
* For0510g10 |begererdet ikke mulig & ha alt det nevnte tilbeheret i begeret.

3 Sett apparatet pa en terr plass uten direkte sollys og andre varmekilder.

8 Tilbehar

Du kan bestille en direktedrevet minihakker (med servicekodenummer 4203 035 83450) fra
din Philips-forhandler eller et Philips-servicesenter som ekstra tilbehar til
HR1633/1634/1635/1636/1637/1638. Bruk mengdene og bearbeidingstidene for
minihakkeren for dette tilbehgret.

9 Garanti og service

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har problemer; kan du besgke
webomradet til Philips pd www.philips.com eller ta kontakt med Philips’ forbrukerstgtte der
du bor (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke er noen forbrukerstatte der
du bor, kan du gi til den lokale Philips-forhandleren.

10 Oppskrift

Ingredienser Mengde Hastighet Tid
Kokte poteter 50g
Kokt kyllin 50

ke £ Pa 60 sek
Kokte franske bgnner 50¢g
Melk 100 ml

Merk: La alltid apparatet avkjgles til romtemperatur mellom hver mengde som bearbeides.

1 Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para
uma eventual consulta futura.

Perigo
* Nunca mergulhe o motor em dgua ou noutro liquido, nem o enxaglie a torneira. Utilize
apenas um pano himido para limpar o motor.

Aviso

* Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem eléctrica local
antes de o ligar

* Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou outras pecas estiverem
danificados.

* Se o cabo eléctrico estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, por um
centro de assisténcia autorizado pela Philips ou por pessoal com qualificagdo equivalente
para se evitarem situacdes de perigo.

* Se o aparelho estiver danificado, substitua-o sempre por outro original, caso contrério a
sua garantia perde a validade.

¢ Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso sejam
supervisionadas ou |hes tenham sido dadas instrucSes relativas a utilizagdo segura do
aparelho e se compreenderem os perigos envolvidos.

* Este aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo fora do
alcance das criangas.

* As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam com o aparelho.

* Nao toque nas ldminas, especialmente quando a ficha do aparelho estiver ligada. As
ldminas sdo muito afiadas.

* Se as laminas ficarem presas, desligue a ficha do aparelho antes de retirar os ingredientes
que estiverem a bloquear as laminas.

* Para evitar salpicos, imerja sempre o pé da varinha nos ingredientes antes de ligar o
aparelho, especialmente quando processa ingredientes quentes.

Atencao

* Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada eléctrica se o deixar sem supervisao
e antes de mudar os acessérios ou manusear pegas que se movimentem durante a
utilizagao e a limpeza.

* Nunca utilize quaisquer acessdrios ou pegas de outros fabricantes ou que a Philips ndo
tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais acessérios ou pegas, a garantia
perderd a validade.

* Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

¢ Ndo exceda as quantidades e os tempos de preparacgdo indicados na Fig. 2.

* Nao prepare mais de 1 por¢ao sem interrupgao. Deixe o aparelho arrefecer até a
temperatura ambiente antes de continuar o processamento.

* Nivel midximo de rufdo = 85 dB(A)

Reciclagem
&b

O produto foi concebido e fabricado com materiais e componentes de alta qualidade, que
podem ser reciclados e reutilizados.

Quando observar o simbolo de um caixote do lixo tragado afixado num produto, significa
que o produto € abrangido pela Directiva Europeia 2002/96/CE:

hi¢

Nunca elimine este produto juntamente com os residuos domésticos. Informe-se sobre

o sistema de recolha selectiva local relativamente a produtos eléctricos e electrénicos. A
eliminagdo correcta do seu produto antigo ajuda a evitar potenciais consequéncias negativas
para o ambiente e para a salide humana.

2 Campos electromagnéticos (CEM)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF).
Se manuseado correctamente e de acordo com as instrucdes fornecidas neste manual
do utilizador;, o aparelho pode ser utilizado em seguranca com base em provas cientificas
disponiveis actualmente.

3 Introdugao

Parabéns pela compra do seu produto e bem-vindo a Philips! Para beneficiar na totalidade
do suporte que a Philips oferece, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

4 Antes da primeira utilizagao

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os alimentos antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo “Limpeza”).

Preparar para a utilizagao

1 Arrefeca os ingredientes quentes antes de os picar ou verter para o copo (temperatura
max. de 80 °C).

2 Corte os ingredientes de grandes dimensdes em pedacos com cerca de 2 cm antes de
qualquer preparacao.

3 Monte o aparelho correctamente antes de o ligar a corrente.

5 Utilizar o aparelho

E Nota

¢ Quando utiliza o botdo de velocidade turbo, o aparelho funciona a velocidade méxima. Neste

caso, ndo pode ajustar a velocidade com o selector de velocidade.

Se utilizar o botdo ligar/desligar do aparelho, pode ajustar a velocidade com o selector de

velocidade. Quando mais elevada for a velocidade, menor serd o tempo de processamento.

* Quando preparar maionese, adicione o dleo gradualmente para obter um resultado melhor
e mais estével.

Varinha

A varinha destina-se a ser utilizada para:

* misturar fluidos, como molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas e batidos.

* misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou maionese.

* reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bebés, por exemplo.
Basta premir o botdo ligar/desligar para ligar o aparelho. Para os ingredientes com a
velocidade turbo sugerida na Figura 2, pode premir botdo da velocidade turbo ( ® na Figura
1) ligar

Picadora

A picadora destina-se a ser utilizada para picar ingredientes como nozes, carne, cebolas,
queijo duro, ovos cozidos, alho, ervas aromadticas, pao seco, etc.

Atencao

* As laminas sio muito afiadas! Tenha muito cuidado ao manusear as laminas, especialmente
quando as remover da taca da picadora, quando esvaziar a taca da picadora e durante a
limpeza.

Nota

* Se os ingredientes aderirem as paredes da taga da picadora, pare a picadora e, em seguida,
solte os ingredientes adicionando algum liquido ou utilizando uma espdtula.

* Para obter os melhores resultados ao processar carne de vaca, utilize cubos de carne
refrigerada.

Batedor (apenas HR1633/1634/1636/1637/1638)

O batedor destina-se a ser utilizado para bater natas, claras, sobremesas, etc.

Dica

* Quando bate claras de ovo, utilize uma taga grande para obter o melhor resultado.

* Quando bate natas, utilize o copo para evitar salpicos.

* Para evitar salpicos, comece com uma regulagdo de baixa velocidade e continue com uma
velocidade mais alta depois de aprox. T minuto.

Pé para puré (apenas HR1634/1638)

O pé para puré destina-se especialmente a preparagdo de puré de batata e a trituragao de
ervilhas cozidas.

E Nota

* Para evitar danos, nunca utilize objectos afiados ou rigidos para retirar o puré que se encontra
no pé.

¢ Limpe sempre o pé para puré imediatamente apds a utilizagdo (consulte o capitulo "Limpeza"
e a tabela de limpeza).

E Dica

* Nunca utilize o pé para puré para esmagar ingredientes numa panela sobre o calor directo.

* Retire sempre a panela do calor e deixe os ingredientes arrefecerem um pouco antes de os
esmagar.

* Ndo triture alimentos duros ou crus, pois isto pode danificar o pé para puré.

* Ndo bata com o pé para puré nos lados da panela durante ou apds a trituragao. Utilize uma
espdtula para retirar os alimentos em excesso.

* Para obter o melhor resultado, assegure-se de que a taca estd cheia, no maximo, até meio.

¢ Coza durante aprox. 20 minutos, escorra as batatas e coloque-as numa taca.

* Pode intensificar o sabor adicionando sal ou manteiga.

¢ Adicione o leite aos poucos e continue até obter o resultado pretendido.

6 Limpeza (Fig.7)

N&o imerja o motor; o encaixe do batedor (HR1633/1634/1636/1637/1638), a tampa da
mini-picadora (HR1633/1634/1635/1638), a tampa da picadora XL (HR1636/1637) e o
encaixe do pé para puré (apenas HR1634/1638) em dgua.

Retire sempre os acessérios do motor antes de os limpar.

Atencao

¢ Desligue o aparelho antes de o limpar ou de libertar qualquer acessdrio.

¢ Pode também remover os vedantes de borracha das tagas da misturadora para uma limpeza
mais profunda.

* Para uma limpeza rdpida, coloque dgua quente com algum detergente da loica no copo,
introduza a varinha e deixe o aparelho funcionar durante aprox. 10 segundos.

Desligue o aparelho da corrente.
Prima os botdes de libertagdo no motor para retirar o acessério que utilizou.

Desmonte o acessdrio.
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Consulte a tabela de limpeza em separado no final deste manual do utilizador para mais
instrucdes.

7 Armazenamento

1 Enrole o cabo de alimentagio a volta da base do aparelho.
2 Coloque a varinha, o batedor e a lamina no copo.
* Nos copos de 0,5 | e de 1 1,ndo é possivel colocar todos acessérios mencionados
dentro do copo.

3 Guarde o aparelho num local seco afastado da luz solar directa ou de outras fontes de
calor.

8 Acessorios

Pode encomendar uma mini-picadora (com o niimero de servico 4203 035 83450) junto do
seu representante ou centro de assisténcia Philips como um acessério extra para os modelos
HR1633/1634/1635/1636/1637/1638. Utilize as quantidades e tempo de processamento da
mini-picadora para este acessorio.

9 Garantia e assisténcia

Se precisar de assisténcia ou informagdes, ou se tiver algum problema, visite o Web site da
Philips em www.philips.pt ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente da Philips no seu pafs
(pode encontrar o nimero de telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um

Centro de Atendimento ao Cliente no seu pafs, dirija-se a um representante Philips.

10 Receita
Ingredientes Quantidade Velocidade Hora
Batatas cozidas 50¢g
Frango cozido 50¢g .
- Ligado 60 seg.
Vagens cozidas 50¢g
Leite 100 ml

Nota: deixe sempre o aparelho arrefecer até a temperatura ambiente entre a preparagao de
cada porgdo.

1 Viktigt

Lés anvdndarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for framtida
bruk.

Fara
* Sdnk aldrig ned motorenheten i vatten eller ndgon annan vétska och skélj den inte under
kranen. Anvand endast en fuktig trasa till att rengéra motorenheten.

Varning

* Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten éverensstimmer med den lokala
ndtspanningen innan du ansluter apparaten.

* Anvédnd inte apparaten om stickkontakten, ndtsladden eller ndgon annan del dr skadad.

¢ Om nétsladden &r skadad méste den alltid bytas ut av Philips, ett av Philips auktoriserade
serviceombud eller liknande behériga personer for att undvika olyckor.

* Om apparaten dr skadad ska du alltid byta ut den skadade delen med en originaldel,
annars géller inte langre garantin.

* Apparaten kan anvdndas av personer med olika funktionshinder eller av personer som
inte har kunskap om hur apparaten anviands om det sker under tillsyn eller om de har
informerats om hur apparaten anvinds pé ett sikert sitt och om de eventuella medférda
riskerna.

¢ Den hér apparaten far inte anvands av barn. Hall apparaten och dess sladd utom rédckhall
for barn.

* Sma barn ska dvervakas sa att de inte kan leka med apparaten.

* Vidror inte knivarna, i synnerhet inte ndr apparaten ar ansluten till elndtet. Knivarna ar
mycket vassa.

¢ Om knivarna fastnar drar du ur ndtsladden innan du avldgsnar ingredienserna som
blockerar knivarna.

¢ For att undvika stink bor du alltid sinka ned staven i behéllaren med ingredienser innan
du slar pa apparaten, sarskift ndr du arbetar med heta ingredienser.

Varning

* Stdng av apparaten och koppla bort den fran elndtet om du ska lamna den obevakad,
behdver byta tillbehor eller ska rengdra rorliga delar:

* Anvdnd aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare, eller delar som inte uttryckligen
har rekommenderats av Philips. Om du anvander sadana tillbehor eller delar giller inte
garantin.

* Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.

»  Overskrid inte mingderna och tillredningstiderna som anges i bild 2.

* Bearbeta inte mer dn 1 sats utan avbrott. Lt apparaten svalna till rumstemperatur innan
du fortsitter att bearbeta en ny sats.

* Hogsta ljudniva = 85 dB [A]

Atervinning

&

Produkten dr utvecklad och tillverkad av hdgkvalitativa material och komponenter som bade
kan dtervinnas och ateranvindas.

Symbolen med en &verkryssad soptunna som finns pa produkten innebér att produkten
foljer EU-direktivet 2002/96/EC:

i

Kassera aldrig produkten med annat hushallsavfall. Ta reda pa de lokala reglerna om separat
insamling av elektriska och elektroniska produkter: Genom att kassera dina gamla produkter
pa rétt sdtt kan du bidra till att minska majliga negativa effekter pa miljé och hélsa.

2 Elektromagnetiska falt (EMF)

Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for elektromagnetiska fatt (EMF). Om
apparaten hanteras pa ritt sitt och enligt instruktionerna i den hér anvandarhandboken ér
den séker att anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

3 Introduktion

Vi gratulerar till ditt kép och hdlsar dig valkommen till Philips! Genom att registrera din
produkt pa www.philips.com/welcome kan du dra nytta av Philips support.

4 Fore den forsta anvandningen

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvinder apparaten fér
férsta gangen (se avsnittet Rengdring).

Forberedelser infor anvandning

1 L&t heta ingredienser svalna innan du hackar eller hiller i bdgaren (max. temperatur
80 °C).

Skadr stora ingredienser i bitar om ungefdr 2 cm innan du tillreder dem.

3 Montera apparaten pa ritt sitt innan du sitter in stickkontakten i vigguttaget.

5 Anvanda apparaten

Kommentar

¢ Naér du anvdnder knappen for turbohastighet kérs apparaten i maximal hastighet. | det har
fallet kan du inte justera hastigheten med hastighetsvéljaren.

* Naér du anvdnder pa-/av-knappen kan du justera hastigheten med hastighetsviljaren. Ju hégre
hastighet, desto kortare tillredningstid.

* Ndr du gér majonnds far du bdst resultat om du lagger till lite olja i taget.

Mixerstav

Mixerstaven anvands till att:

* blanda vatskor, t.ex. saser, fruktjuicer, soppor, drinkar och shake-drycker.

¢ Blanda mjuka ingredienser, t.ex. pannkakssmet och majonnas.

* Mosa ingredienser - tex. barnmat.

SI& pa apparaten genom att trycka pa pa-/av-knappen. Fér ingredienserna med foreslagen
turbohastighet pa bild 2 kan du starta genom att trycka pé turboknappen ( ® pa bild 1).

Hackare

Hackaren &r avsedd for att hacka ingredienser som nétter, kétt, 10k, hardost, kokta dgg, vitlok,
orter, torrt brod osv.

“ Var forsiktig

* Knivarna dr mycket vassal Var mycket forsiktig nar du hanterar knivenheten, sarskilt ndr du tar
ut den ur skalen for hackaren, ndr du témmer skalen fér hackaren samt vid rengéring.

E Kommentar

* Om ingredienserna fastnar pa kanterna pa skalen fér hackare stoppar du hackaren och I6ser
upp ingredienserna genom att ldgga till vdtska eller anvdnda en slickepott.
¢ For bista resultat vid bearbetning av n&tkott ska du anvdnda kylskapskalla kéttbitar:

Visp (endast HR1633/1634/1636/1637/1638)

Vispen dr avsedd for att vispa bl.a. gradde, dggvitor och efterritter.

E Tips

* Naér du vispar dggvitor far du bdst resultat om du anvander en stor skal.

* Nar du vispar gradde kan du anvdnda bédgaren for att undvika stank.

* Foérhindra stank genom att starta pa en lag hastighet och 6ka hastigheten efter ungefar 1
minut.

Potatismosare (endast HR1634/1638)

Potatismosaren dr sarskilt bra for att géra att potatispuré och puré av kokta drtor.

E Kommentar

* Undvik skada pé apparaten genom att aldrig anvinda vassa eller harda féremal ndr du tar bort
purén fran potatismosaren.

* Rengor alltid potatismosaren omedelbart efter anvandning (se kapitlet Rengéring och
rengdringstabellen).

E Tips

* Anvdnd aldrig potatisstaven till att mosa ingredienser i en panna éver direkt varme.

¢ Taalltid bort pannan fran varmen och lat ingredienserna svalna nagot innan du bérjar mosar
dem.

* Mosa inte hard eller okokt mat eftersom det kan skada potatisstaven.

* Sla inte potatisstaven mot sidan av pannan under eller efter mosningen. Anvand en slickepott
for att ta bort 6verflodig mat.

* For bésta resultat bor du se till att skalen inte dr mer @n halvfull.

* Koka i cirka 20 minuter; hdll bort vattnet fran potatisen och ligg dem i en skal.

¢ Du kan férhgja smaken genom att tillsdtta salt eller smor.

Tillsatt lite mjolk i taget och fortsatt tills du har uppnétt 6nskat resultat.

6 Rengoring (bild 7)

Sank inte ned motorenheten, vispkopplingen (HR1633/1634/1636/1637/1638), locket till
minihackaren (HR1633/1634/1635/1638), locket till den extra stora hackaren (HR1636/1637)
eller vispkopplingsenheten till potatismosaren (endast HR1634/1638) i vatten.

Koppla alltid bort tillbehoren fran motorenheten innan du rengér dem.

Var forsiktig

* Koppla ur apparaten innan du rengér den eller tar bort nagot tillbehor.

* Du kan dven ta bort gummiringarna fran skélen for hackaren for extra noggrann rengéring.

* For snabbrengoring héller du varmt vatten med lite diskmedel i bagaren, infogar mixerstaven
och later apparaten arbeta i cirka 10 sekunder.

Dra ur ndtsladden.
Tryck pa motorenhetens frigéringsknappar for att ta bort tillbehéret du har anvént.

Ta isar tillbehoret.
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Ytterligare instruktioner finns i den separata rengéringstabellen i slutet av den har
anvandarhandboken.

7 Forvaring

1 Linda sladden runt apparatens huvuddel.

2 Ligg mixerstaven, vispen och knivenheten i bigaren.
* Det gar inte att forvara alla ndmnda tillbehor i bagarna som rymmer 0,5 | respektive
11

3 Fdrvara apparaten pa en torr plats och I&t den inte komma i kontakt med direkt solljus
och andra varmekallor.

8 Tillbehor

Du kan bestdlla en direktdriven minihackare (med servicekodnummer 4203 035 83450) fran
din Philips-dterforséljare eller ett av Philips serviceombud som ett extra tillbehor till
HR1633/1634/1635/1636/1637/1638. Anvand méangderna och tillredningstiderna for
minihackaren for det har tillbehoret.

9 Garanti och service

Om du behover service eller information eller har problem kan du ga till Philips webbplats
pa www.philips.com eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land (telefonnumret finns i
garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land kan du vinda dig till din
lokala Philips-aterforsiljare.

10 Recept

Ingredienser Mingd Hastighet Tid
Tillagad potatis 50g
Tillagad kycklin 50

- £ac oeane & Pa 60 sek
Tillagade franska bénor 50g
Mjolk 100 ml

Obs! Lét alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter varje sats som du tillreder.



1 Onemli

Cihazi kullanmadan nce bu kullanim kilavuzunu dikkatle okuyun ve daha sonra bagvurmak
lzere saklayin.

Tehlike
* Motor Unitesini kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin veya muslukta durulamayin.
Motor Unitesini sadece nemli bir bezle temizleyin.

Uyari

¢ Cihazi prize takmadan &nce, Usttinde yazili olan gerilimin, evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni
olup olmadigini kontrol edin.

¢ Elektrik fisi, sebeke kablosu veya diger parcalari hasarliysa, cihazi kesinlikle kullanmayin.

* Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini énlemek icin mutlaka Philips'in
yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan
degistirilmesini saglayin.

* Eger cihaz hasar gdrmisse, mutlaka orijinal yedek parcayla degistirilmesini saglayin, aksi
takdirde garantiniz gecerli olmaz.

¢ Cihazlarin fiziksel, motor ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe
acisindan eksik kisiler tarafindan kullanimi sadece bu kisilerin nezaretinden sorumlu kisilerin
bulunmasi veya bu kisilere glivenli kullanim talimatlarinin saglanmasi ve olasi tehlikelerin
anlatiimasi durumunda mimkdndar.

* Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmalidir: Cihazi ve kablosunu cocuklarin
erisemeyecekleri yerlerde muhafaza edin.

*  Kugik cocuklarin cihazla oynamalar engellenmelidir.

*  Ozellikle cihaz prize takiliyken bicaklara dokunmayin. Bigaklar cok keskindir.

*  Eger bicaklar sikisirsa, bicaklar engelleyen malzemeleri ¢ikarmadan 6nce cihazin figini gekin.

e Ozellikle sicak malzemeleri islerken, malzemelerin sicramasini engellemek icin cihazi
calistirmadan 6nce her zaman malzemelerin icine ¢ubugu sokun.

Dikkat

* Cihazin yanindan ayrilacaksaniz ve cihaz aksesuarlarini degistirecek veya kullanma ve
temizleme sirasinda hareket eden parcalara yaklasacaksaniz énce cihazi kapatin ve prizden
cikanin.

* Baska Ureticilere ait olan veya Philips tarafindan &zellikle tavsiye edilmeyen aksesuar
ve parcalan kesinlikle kullanmayin. Bu tir aksesuar veya parca kullanirsaniz, garantiniz
gecerliligini yitirin

* Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir

Dikkat

¢ Temizlemeden veya bir aksesuarini ¢ikarmadan &nce cihazin fisini prizden cekin.

¢ Derinlemesine temizlik icin dograyici haznelerinin lastik halkalarini da cikarabilirsiniz.

* Hizl temizlik icin, 6lcegin icine biraz bulasik deterjaniyla birlikte sicak su dékin, blender
cubugunu takin ve cihazi yaklasik 10 saniye calistinn.

Cihazi prizden ¢ikartin.
Kullandiginiz aksesuari ¢ikarmak igin, motor Unitesinin zerindeki ayirma digmelerine basin.

Aksesuar sokin.
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Daha ayrintili talimatlar i¢in bu kullanim kilavuzunun sonundaki temizleme tablosuna
bagvurun.

7 Saklama

1 Gl kablosunu cihaz tabaninin etrafina dolayin.

2 Blender cubugunu, cirpiciyt ve bicak (initesini 8lcegin icine koyun.
* 05Lve10L dlgek icin tiim belirtilen aksesuarlan Slcege yerlestirmek mimkin
degildir.
3 Cihazi dogrudan giines isigina veya diger 1si kaynaklarina maruz kalmayacag| kuru bir yerde
saklayin.

8 Aksesuarlar

HR1633/1634/1635/1636/1637/1638 modelleri icin dogrudan tahrikli mini dograyiciyi, Philips
bayiinden ya da Philips servis merkezinden, ekstra aksesuar olarak (4203 035 83450 servis
kod numarasi ile) siparis edebilirsiniz. Bu aksesuarda, mini dograyici icin gecerli miktarlar ve
hazirlama stirelerini kullanin.

9 Garanti ve servis

Servise veya bilgiye ihtiyaciniz ya da bir sorununuz varsa, Iiitfen www.philips.com adresindeki
Philips web sitesini ziyaret edin veya Ulkenizdeki Philips Misteri Destek Merkezi'yle iletisim
kurun (telefon numaralarini diinya capinda garanti kitapgiginda bulabilirsiniz). Ulkenizde
Musteri Destek Merkezi yoksa, yerel Philips saticiniza gidin.

10 Tarif

¢ Sekil 2'de belirtilen miktarlar ve islem stirelerini asmayin. Bebe
* 1 partiden fazla malzemeyi ara vermeden arka arkaya islemeyin. Isleme devam etmek igin Malzemeler Miktar Mz St
cihazin oda sicakligina dénmesini bekleyin. .

* Maksimum giritti diizeyi = 85 dB(A) Pismis patates 08 Ack 60 sn.

Pismis tavuk 50¢g
i dénusu Pismis taze fasulye 50

Geri donlisiim smis y g

Sat 100 ml

&

Urliniiniiz, geri dénlisime tabi tutulabilen ve yeniden kullanilabilen, ylksek kalitede malzeme
ve parcalardan tasarlanmis ve Uretilmistir:

Uzerinde carpi isaretli tekerlekli ¢6p kutusu isaretli etiket bulunmasi, séz konusu Griintn
2002/96/EC sayili Avrupa Yonergesi kapsaminda oldugu anlamina gelir

hi¢

Bu GrtinG kesinlikle diger evsel atiklarla birlikte atmayin. Litfen, elektrikli ve elektronik trinlerin
ayri toplanmasi ile ilgili yerel kurallar hakkinda bilgi edinin. Eskiyen Griininlzin atik islemlerinin
dogru bicimde gergeklestirilmesi, cevre ve insan sagligi Uzerinde olumsuz etkilere yol agilmasini
Snlemeye yardimer olur:

2 Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlar (EMF) hakkindaki tiim standartlara uygundur. Dogru
ve bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun sekilde kullanilirsa, gtiniimiz bilimsel bulgularina
gbre cihazin kullanimi glivenlidir.

3 Giris

Urtinimiizi tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz, Philips dinyasina hos geldiniz! Philips'in
sundugu destekten tam olarak yararlanmak icin, Griinintzd www.philips.com/welcome
adresinde kaydettirin.

4 Ik kullanimdan énce

Cihaz ilk kez kullanirken, yiyeceklerle temas edecek pargalari iyice temizleyin (bkz Temizlik’
bolim).

Cihazi kullanima hazirlama

1 Sicak malzemeleri dogramadan veya &lcege dékmeden dnce sogumalarini bekleyin (maks.
sicaklik 80 °C).

Biytk malzemeleri islemeden 6nce yaklagik 2 cm'lik pargalar halinde kesin.

3 Cihazin fisini prize takmadan &nce, cihazi dogru sekilde kurun.

5 Cihazi kullanma

Not

Turbo hiz diigmesine bastiginizda cihaz maksimum hizda calisir Bu durumda, hizi Hiz segme
dugmesi ile ayarlayamazsiniz.

Ac¢ma/kapama digmesini kullandiginizda, hiz segme diigmesiyle hizi ayarlayabilirsiniz. Hiz ne
kadar yuksek olursa, hazirlama stiresi o kadar azalir.

Mayonez yaparken en iyi ve sabit sonuglart alabilmek icin yagi kademeli olarak ekleyin.

El blenderi

El blenderinin kullanim amaclari:

* soslar, meyve sular, corbalar ve icecekler gibi sivilart karistirmak.

® krep hamuru ve mayonez gibi yumusak malzemeleri karistirmak.

* Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri plre haline getirmek.

Cihazi calistirmak igin sadece Agma/Kapama digmesine basin. Sekil 2'de, énerilen hizi Turbo
olarak gértinen tiim malzemeler icin Turbo hiz diigmesine ( ® Sek.1) basabilirsiniz.

Dograyici

Dograyici kabuklu yemis, et, sogan, sert peynir, haslanmis yumurta, sanmsak, otlar, kuru ekmek
vb. malzemeleri dogramak igin kullanilabilir

l] Dikkat

* Bicaklar cok keskindir! Bicak Unitesine dokunurken, ézellikle bicaklart dograyici haznesinden
cikarirken, hazneyi bosaltirken ve cihazi temizlerken ¢ok dikkatli olun.

=[8

* Malzemeler dograyici haznesine yapisirsa, dograyicyl durdurun ve bir sivi ya da spatula
yardimiyla malzemeleri ¢ikarin.

* Sigir etini islerken en iyi sonuglan almak icin lttfen buzdolabinda sogutulmus ve kiip halinde
dogranmis et kullanin.

Cirpma uUnitesi (sadece HR1633/1634/1636/1637/1638)

Cirpma Unitesi, krema ve yumurta aki vb.girpmak icin kullanilir

3 [

* Yumurtalarin beyazlarini ¢irparken, en iyi sonug icin genis bir kase kullanin.

* Krema ¢irparken, sicramayi 6nlemek icin dlcegi kullanin.

* Sigramayi 6nlemek icin diistik bir hiz ayarinda baslayin ve yaklasik olarak 1 dakika gectikten
sonra daha yiksek bir hizla devam edin.

Patates ezici (sadece HR1634/1638)

Patates ezici, patates pUresi yapmak ve pismis bezelyeleri ezmek icin &zel olarak donatiimistir

B

* Patates ezicinin zarar gérmemesi igin, patates eziciden pureyi ¢ikarmak igin asla keskin veya sert
nesneler kullanmayin.

* Her zaman, patates eziciyi kullanimdan hemen sonra temizleyin (‘Temizleme’ bolimiine ve
temizleme tablosuna bakin).

[

* Patates ezme cubugunu asla dogrudan ates Uzerinde bulunan tavanin icindeki malzemeleri
ezmek igin kullanmayin.

* Malzemeleri ezmeden 6nce tavayr mutlaka atesin tzerinden alin ve malzemelerin biraz
sogumasini bekleyin.

* Patates ezme cubuguna zarar verebilecegi icin, sert veya pismemis malzemeleri ezmeyin.

* Ezme islemi sirasinda veya sonrasinda patates ezme qubugunu tavanin kenarnina vurmayin. Kalan
yiyecek pargalarini almak icin bir spatula kullanin.

* En iyi sonucu elde etmek igin, kasenin yarisindan fazlasini doldurmamaya &zen gésterin.

Yaklasik olarak 20 dakika pisirin, patateslerin suyunu stizin ve bir kaseye koyun.

* Tuz veya tereyagl ekleyerek lezzeti artirabilirsiniz.

Yavas yavas st ekleyip istenilen sonuca ulasana kadar bu isleme devam edin.

6 Temizlik (Sek. 7)

Motor Unitesini, ¢irpma Unitesi baglantisini (HR1633/1634/1636/1637/1638), mini dograyici
kapagini (HR1633/1634/1635/1638), ekstra genis dograyici kapagini (HR1636/1637) ve
patates ezici baglanti Unitesi (sadece HR1634/1638) suya sokmayin.

Aksesuarlari ancak motor Unitesinden cikardiktan sonra temizleyin.

Not: Her islemden sonra cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyin.
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