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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support
that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.
Your new grill with drip tray allows you to prepare all kinds of tasty food almost smoke-free.
Grilling with this appliance is easy because of the large grilling surface.

General description (Fig. 1)

Cool-touch handgrips

Dishwasher-safe grilling plate

Base

Drip tray

Thermostat unit socket

Thermostat unit

Temperature control with on/off position and heating-up light
Mains cord with twist tie

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for
future reference.

Danger
- Do not immerse the thermostat unit with mains cord in water or any

® other liquid. @
Warning

- Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local mains voltage before you connect the
appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance
itself is damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips,

a service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.

- Do not let the mains cord hang over the edge of the table or worktop
on which the appliance stands.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

IOTmMON®m®>»

4222_200_0163_5_DFU booklet simple_A5_v1.indd 6 @ 7/25/13 3:59 PM



ENGLISH 7

- Never let the appliance operate unattended.

- This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or a separate remote-control system.

- Never leave any kitchen utensils on the grilling plate when it is hot.

Caution

- Always insert the thermostat unit into the appliance before you put the
plug in the wall socket.

- Only use the thermostat unit supplied.

- Make sure that the inside of the thermostat unit socket is completely
dry before you insert the thermostat unit.

- Put the appliance on a flat, stable surface with sufficient free space
around it.

- Make sure the drip tray is always in place during grilling.

- Make sure the drip tray is filled with water at least up to the MIN level
before you start using the appliance.

- Always preheat the plate before you put any food on it.

- The accessible surfaces may become hot when the appliance operates.

- Be careful of spattering fat when you grill fatty meat or sausages.

- Always unplug the appliance after use.

- Always switch off the appliance after use and remove the mains plug
from the wall socket before you remove the thermostat unit from the
thermostat unit socket.

- Always clean the appliance after use.

- Let the appliance cool down completely before you remove the plate,
clean the appliance or put it away.

- Never touch the plate with sharp or abrasive items, as this damages the
non-stick coating.

- Make sure you reassemble the plate properly after you have removed it.

- This appliance is only intended for indoor use. Do not use it outdoors.
Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled

properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Remove any stickers and wipe the body of the appliance with a damp cloth.

Clean the appliance and the plate thoroughly (see chapter ‘Cleaning’).
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8 ENGLISH

Using the appliance

Note:The appliance may produce some smoke when you use it for the first time.This is normal.
Slide the drip tray into the base (Fig. 2).
Note:The drip tray can only be slid into the base in one way.

Fill the drip tray up to the minimum water level indication (MIN) (Fig. 3).

- The water in the drip tray helps to prevent food particles from getting burnt.

- To make cleaning easier, you can line the drip tray with aluminium foil before you fill it with water

- When you line the drip tray, make sure the foil does not hang over the sides of the tray, as this
prevents proper air circulation.

Place the grilling plate into the slots in the base (Fig. 4).
Note:The grilling plate only fits in the base in one way.
Insert the thermostat unit into the thermostat unit socket in the side of the appliance (Fig. 5).

Turn the temperature control to the position appropriate for the ingredients to be grilled
(see section ‘Grilling times’ in this chapter).
D The heating-up light goes on.

A Place the ingredients on the grilling plate when the heating-up light goes out.

Be careful: the grilling plate is hot!

D During the grilling process, the heating-up light comes on and goes out from time to time.
This indicates that the heating element is switched on and off to maintain the correct
temperature.

Turn the food from time to time.

IEl When the food is done, remove it from the grilling plate.
Do not use metal, sharp or abrasive kitchen utensils.

EJl For optimal results, remove excess oil from the grilling plate with a piece of kitchen paper.
Loosen any caked food or grease carefully and remove it from the plate before you grill the
next batch of food.

To continue grilling, place the next batch of food on the grilling plate when the heating-up
light goes out.

Grilling times

In the table at the end of this booklet you find some types of food you can cook on this table grill.
The table shows which temperature to select and how long the food has to be grilled. The time
required to heat up the appliance has not been included in the grilling times indicated in the table.
The grilling time and temperature depend on the type of food that you prepare (e.g. meat), its
thickness and its temperature and also on your own taste.You can also refer to the indications on
the thermostat unit.

Tips

- You can also use the table grill as a thermostatically controlled hotplate that automatically keeps
your dishes at the required temperature. Cover the ribbed plate with aluminium foil with the
shiny side facing upwards. Then set the temperature control to position 2 or 3.

- Tender pieces of meat are best suited for grilling.

- Pieces of meat such as steaks or spare rib chops become more tender if marinated overnight.
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ENGLISH 9

- Turn the food from time to time to ensure that it remains juicy inside and does not dry out.
Do not use any metal tools like forks or grill tongs as they damage the non-stick coating of the
grilling plate.

- Do not turn the grilled food too frequently. When the items are brown on both sides, grill them
at a lower temperature to ensure they do not dry out and are cooked more evenly.

- If you want to defrost frozen food, wrap the frozen food in aluminium foil and set the
temperature control to position 1 or 2.Turn the food from time to time.The defrosting time
depends on the weight of the food.

- When you prepare satay, chicken, pork or veal, first sear the meat at a high temperature
(position 5). If necessary, you can then set the temperature control one position lower and grill
the food until it is done.

- When you make satay or kebab, soak bamboo or wooden skewers in water to prevent them
from getting scorched during grilling. Do not use metal skewers.

- Sausages tend to burst when they are being grilled. To prevent this, punch a few holes in them
with a fork.

- Fresh meat gives better grilling results than frozen or defrosted meat. Do not put salt on the
meat until after you have grilled it. This helps to keep the meat juicy. For the best result, make
sure the pieces of meat you prepare are not too thick (approx. 1.5cm).

This table grill is not suitable for grilling breadcrumbed food.

Never use abrasive cleaning agents and materials, as this damages the non-stick coating of the plate.

Set the temperature control to the ‘OFF position.
Unplug the appliance and let it cool down.

Pull the thermostat unit out of the appliance (Fig. 6).
Wipe the thermostat unit with a damp cloth.

Do not immerse the thermostat unit with mains cord in water or any other liquid.

Remove excess oil from the grilling plate with a piece of kitchen paper before you remove
the grilling plate for cleaning.

A Lift the grilling plate from the base by its handgrips (Fig. 7).
Note: If the thermostat unit is still inserted into the appliance, you cannot remove the grilling plate.

Soak the grilling plate in hot water with some washing-up liquid for five minutes or drizzle
some lemon juice onto the grilling plate. This loosens any caked food or grease.

Bl Slide the drip tray out of the base (Fig. 8).
Note:The drip tray can only be slid out of the base in one way.
[l Clean the base and the drip tray with a damp cloth.

Clean the grilling plate with a soft cloth or sponge in hot water with some washing-up liquid
or in the dishwasher.

Dry the grilling plate and drip tray.

The inside of the thermostat unit socket must be completely dry before you reinsert the
thermostat unit into it. To dry the socket, wipe the inside with a dry cloth. If necessary, shake out
excess water first.

Reassemble the appliance.

‘ 4222_200_0163_5_DFU booklet simple_A5_v1.indd 9 @ 7/25/13 3:59 PM



10 ENGLISH

Leave the thermostat unit in the gril.Wind the cord and fix it with the twist tie (Fig. 9).
Store the grill in upright position on a dry and level surface (Fig. 10).

Note: Make sure that the stoppers are at the bottom, so that the drip tray cannot fall out of the
appliance.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 11).

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Centre in your country.
You find its phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care
Centre in your country, go to your local Philips dealer.

Food table (Fig. 12)
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Introduktion

Tillykke med dit kgb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af den support, Philips tilbyder,
skal du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Din nye grill med drypbakke ger det muligt at tilberede alle mulige former for laekker mad naesten
uden rgg. Det er nemt at grille med dette apparat pga. den store grill-overflade.

Generel beskrivelse (fig. 1)

Cool-touch-handtag

Grillplade, der taler opvaskemaskine

Basisenhed

Drypbakke

Tilslutningsstik til termostatenhed

Termostatenhed

Temperaturvalger med on/off-position og opvarmingsindikator
Netledning med lukkeclips

IOTMmMmQgO®>

Vigtigt
Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages |
brug, og gem den til eventuelt senere brug.
Fare
- Termostatenheden med netledningen mad aldrig kommes ned i vand
® eller andre vaesker. ®

Advarsel

- Kontrollér, om spaendingsangivelsen i bunden af apparatet svarer til den
lokale netspzending, for du slutter strem til apparatet.

- Brug aldrig apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Hvis netledningen beskadiges, md den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

- Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med jordforbindelse.

- Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme flader.

- Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af det bord eller den plads,
som apparatet star pa.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
bern) med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat felesans eller
manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet vejledt eller
instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

- Apparatet bgr holdes uden for bgrns reekkevidde for at sikre, at de ikke
kan komme til at lege med det.

- Lad aldrig apparatet kere uden opsyn.
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12 DANSK

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer
eller et separat fjernbetjeningssystem.

- Lad aldrig kekkenredskaber ligge pa grillpladen, nar den er varm.
Forsigtig

- Seet altid termostatenheden i apparatet, for du seetter stikket |
stikkontakten.

- Brug kun den medfglgende termostatenhed.

- Serg for, at indersiden af termostatenhedens tilslutningsstik er helt tor,
inden termostatenheden szttes i.

- Anbring apparatet pa et fladt og stabilt underlag, og serg for, at der er
tilstreekkeligt med fri plads omkring det.

- Serg for, at drypbakken altid bruges, nar der grilles.

- Serg for, at drypbakken mindst er fyldt op med vand til MIN-
markeringen, inden du bruger apparatet.

- Serg altid for at forvarme pladen, inden du legger madvarer pa den.

- Ydersiden kan blive varm, ndr apparatet er i brug.

- Pas pa fedtsprgjt, nar du tilbereder kad med hgjt fedtindhold eller
polser

- Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug.

- Sluk altid for apparatet efter brug, og tag netstikket ud af stikkontakten,
inden termostatenheden tages ud af tilslutningsstikket.

- Renggr altid apparatet efter brug.

- Lad apparatet kgle helt af, for du fierner pladen, renger apparatet eller
gemmer det veek.

- Undlad at bergre pladen med skarpe eller ridsende genstande, da det
kan beskadige slip-let-beleegningen.

- Serg for at sette pladen korrekt pd, ndr du har taget den af.

- Apparatet er udelukkende beregnet til indenders brug. Det ma ikke
anvendes udenders.
Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske felter (EMF).Ved korrekt

anvendelse i overensstemmelse med instruktionerne i denne brugervejledning er apparatet sikkert
at anvende ifglge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

For apparatet tages i brug

Fijern eventuelle klistermaerker, og ter apparatets yderside af med en fugtig klud.

Rengor apparatet og pladen grundigt (se afsnittet “Rengering”).
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DANSK 13

Sadan bruges apparatet

Bemaerk:Apparatet ryger mdske en lille smule, ndr det tages i brug forste gang. Dette er helt normalt.
Skub drypbakken ind i basisenheden (fig. 2).
Bemaerk: Drypbakken kan kun skubbes ind i basisenheden pd én mdde.

Fyld drypbakken op til minimum pa vandstandsindikatoren (MIN) (fig. 3).
- Vandet i drypbakken forhindrer madpartikler i at breende pa.
- Du kan fore drypbakken med folie, inden du fylder den med vand, for at gere renggringen lettere.
- Hvis du forer drypbakken med folie, skal du serge for; at folien ikke hanger ud over siderne,
da dette forhindrer tilstraekkelig luftcirkulation.

Placér grillpladen i stikkene i basisenheden (fig. 4).
Bemark: Grillpladen kan kun sattes i basisenheden pd én mdde.
Indsat termostatenheden i tilslutningsstikket pa siden af apparatet (fig. 5).

Drej temperaturvalgeren til den position, der er bedst til de ingredienser, der skal grilles
(se afsnittet “Tilberedningstider” i dette kapitel).
D Opvarmningsindikatoren tender.

A Leg ingredienserne pa grillpladen, nar opvarmingsindikatoren slukkes.

Ver forsigtig: Grillpladen er meget varm!

D Under tilberedningen tender og slukker opvarmningsindikatoren fra tid til anden.
Dette indikerer blot, at varmelegemet teender og slukker for at opretholde den
korrekte temperatur.

Vend maden med jeevne mellemrum.

Bl Nar maden er ferdig, fiernes den fra grillpladen.
Brug aldrig kekkenredskaber af metal, eller redskaber der er skarpe eller ridsende.

[Ell For at 2 de bedste resultater skal du fierne overskydende olie fra grillpladen med et stykke
kekkenrulle. Madrester og fedt Iasnes forsigtigt og fiernes fra pladen, for du griller naeste
portion mad.

@nsker du at fortsette grilningen, kan naeste portion legges pa grillpladen, nar
opvarmningsindikatoren slukker.

Tilberedningstider

| tabellen bagest i dette heefte finder du en oversigt over forskellige typer madvarer, der kan
tilberedes pa denne bordgrill. Tabellen viser; hvilken temperatur du skal veelge, samt den anbefalede
tilberedningstid. Den tid, det tager at opvarme apparatet, er ikke medregnet i den angivne
tilberedningstid. Tilberedningstid og temperatur athanger af, hvilken type mad, der tilberedes

(f.eks. kad), tykkelse og temperatur - samt smag og behag. Du kan ogsa rette dig efter anvisningerne
pa termostatenheden.

Gode rad

- Dukan ogsd bruge bordgrillen som en termostatstyret varmeplade, der automatisk holder din
mad pa den gnskede temperatur: Daek grillpladens bglgede side med folie med den skinnende
side opad. Indstil herefter temperaturvaelgeren til position 2 eller 3.

- Mere stykker ked er mest velegnede til grilning.

- Kadstykker som baffer eller koteletter bliver mere mere, hvis de marineres natten over.
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14 DANSK

- Vend maden med jeevne mellemrum for at sikre, at den forbliver saftig indvendig og ikke bliver
tor. Brug ikke metalgenstande som f.eks. gafler eller grillteenger; da dette vil beskadige grillpladens
slip-let-beleegning.

- Vend ikke maden for ofte under tilberedningen. Nar maden er brunet pa begge sider, grilles den
ved en lavere temperatur, sd den grilles mere javnt og ikke bliver ter.

- Hvis du vil opte frosne madvarer, skal du pakke dem ind i folie og indstille temperaturveelgeren
til position 1 eller 2.Vend maden med jeevne mellemrum. Opteningstiden afheenger af madens veegt.

- Nar du tilbereder marineret kad, kylling, svinekad eller kalvekad, skal du ferst svitse kadet ved
en hgj temperatur (position 5). Derefter kan du om ngdvendigt skrue temperaturen ét trin ned
og fortseette grilningen, til kedet er gennemstegt.

- Nar du tilbereder marineret ked eller kebab, skal du leegge bambus- eller traespydene i vand for
at undgd, at de bliver svedne under grilningen. Brug aldrig metalspyd.

- Palser har tendens til at spreekke, nar de grilles. Dette kan undgas ved at prikke nogle huller i
dem med en gaffel.

- Du opnar bedre resultater med friskt ked end med frossent eller optget kad.Vent med at
komme salt pa kedet, til det er grillet, sa forbliver kadet saftigt. For at opna de bedste resultater
skal du sgrge for; at de kedstykker, du tilbereder; ikke er for tykke (ca. 1,5 cm).

Denne bordgrill er ikke egnet til tilberedning af panerede madvarer.

Brug aldrig skrappe renggrings- eller skuremidler, da dette beskadiger pladens slip-let-belaegning.

Indstil temperaturvalgeren til “OFF”.

Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
Traek termostatenheden ud af apparatet (fig. 6).

Tor termostatenheden af med en fugtig klud.

Termostatenheden med netledningen ma aldrig kommes ned i vand eller andre vasker.

Tor overskydende olie af grillpladen med et stykke kokkenrulle, inden den tages ud og renggres.
A Loft grillpladen ud af basisenheden ved hjzlp af hindtagene (fig. 7).
Bemark: Hvis termostatenheden stadig sidder i apparatet, kan du ikke fierne grillpladen.

Seet grillpladen i bled i varmt vand med opvaskemiddel i 5 minutter, eller pres citronsaft ud
over grillpladen. Derved oplgses madrester og fedt.

IEl Trak drypbakken ud af basisenheden (fig. 8).
Bemaerk: Drypbakken kan kun trekkes ud af basisenheden pd én mdde.
[Ell Rengor basisenheden og drypbakken med en fugtig klud.

Vask grillpladerne med en blgd klud eller svamp i varmt vand med lidt opvaskemiddel - eller i
opvaskemaskinen.

Tor grillpladen og drypbakken.

Indersiden af termostatenhedens tilslutningsstik skal vaere helt ter, inden du indsaetter
termostatenheden igen. Tilslutningsstikket terres af med en tor klud. Ryst om ngdvendigt
overskydende vand af forst.

Saet apparatet sammen igen.
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DANSK 15

Efterlad termostatenheden i grillen. Rul ledningen op, og fastger den med lukkeclipsen (fig. 9).
Opbevar grillen staende pa et plant underlag (fig. 10).
Bemaerk: Serg for, at stopperne sidder i bunden, sa drypbakken ikke kan falde ud af apparatet.

Miljghensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige husholdningsaffald, nar det til sin tid
kasseres. Aflevér det i stedet pa en kommunal genbrugsstation. Pa den made er du med til at
beskytte miljget (fig. 11).

Reklamationsret og service

Huvis du har brug for hjelp eller oplysninger; eller hvis der opstar et problem, skal du besgge Philips’
websted pa www.philips.com/support eller kontakte dit lokale Philips Kundecenter:
Telefonnumre findes i vedlagte “worldwide guarantee”-folder: Hvis der ikke findes et kundecenter i
dit land, bedes du kontakte din lokale Philips-forhandler.

Tabel over madvarer (fig. 12)
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16 DEUTSCH

Einfithrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um das Kundendienstangebot
von Philips vollstandig nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr Produkt unter www.philips.com/welcome
registrieren.

Mit lhrem neuen Grill kénnen Sie eine Vielzahl leckerer Speisen zubereiten, wobei die Auffangschale
fur fast rauchfreies Grillen sorgt. Die grof3e Grillfliche macht das Grillen mit diesem Gerit
besonders einfach.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

Cool-Touch-Handgriffe

Spulmaschinenfeste Grillplatte

Aufheizsockel

Auffangschale

Thermostatbuchse

Thermostat

Temperaturregler mit Ein-/Aus-Position und Kontrolllampe
Netzkabel mit Kabelbinder

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerdts
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fir eine spdtere Verwendung auf.

IOTmMmoN®>

Gefahr

@ - Tauchen Sie den Thermostat mit Netzkabel nicht in Wasser oder andere @
FlUssigkeiten.
Warnhinweis

- Prifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannungsangabe auf der
Unterseite des Gerdts mit der ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt,

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel
oder das Geridt selbst defekt oder beschadigt sind.

- Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von
einem Philips Service-Center, einer von Philips autorisierten VWerkstatt
oder einer dhnlich qualifizierten Person durch ein Original-Ersatzkabel
ersetzt werden.

- Schlief3en Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nahe hei3er Flichen
verlduft.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber den Rand der Arbeitsflache hdngen,
auf der das Gerit steht.

- Dieses Geridt ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn eine
angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur Benutzung des
Gerits durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.
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DEUTSCH 17

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.

- Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

- Dieses Gerdt ist nicht dafiir geeignet, Uber einen externen Timer oder
ein separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

- Lassen Sie keine Gegenstande auf der hei3en Grillplatte liegen.

Achtung

- Stecken Sie immer zuerst den Thermostat in das Gerdt, bevor Sie den
Geritestecker an eine Steckdose anschlie3en.

- Verwenden Sie nur den mitgelieferten Thermostat.

- Achten Sie darauf, dass die Innenseite der Thermostatbuchse
vollkommen trocken ist, bevor Sie den Thermostat anschlief3en.

- Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und feste Oberfliche, und halten
Sie rund um das Gerdt ausreichend Platz frei.

- Stellen Sie sicher, dass die Auffangschale wahrend des Grillens immer
richtig platziert ist.

- Stellen Sie sicher, dass die Auffangschale mindestens bis zur MIN-
Markierung mit Wasser geflllt ist, bevor Sie das Gerdt verwenden.

- Heizen Sie die Platte immer vor, bevor Sie Grillgut darauf legen.

- Die zugdnglichen Oberfldchen kénnen bei eingeschaltetem Gerit heil3
werden!

- Vorsicht vor Fettspritzern beim Grillen von fettem Fleisch und Wirstchen!

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

- Schalten Sie das Gerdt nach Gebrauch immer aus, und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie den Thermostat aus der
Thermostatbuchse entnehmen.

- Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.

- Lassen Sie das Gerdt vollstdndig abkihlen, bevor Sie die Platte entfernen,
das Gerdt reinigen
und wegstellen.

- Berthren Sie die Platte nicht mit spitzen oder scheuernden Gegenstanden,
um Beschadigungen der Antihaft-Beschichtung zu vermeiden.

- Stellen Sie sicher, dass Sie die Grillplatte wieder korrekt einsetzen,
nachdem Sie sie
abgenommen haben.

- Dieses Gerdt ist nur fur den Gebrauch in Innenrdumen vorgesehen.
Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerdt erfillt samtliche Normen beztiglich elektromagnetischer Felder (EMF).
Nach aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerdat sicher im Gebrauch, sofern es
ordnungsgemal3 und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung gehandhabt wird.
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Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie alle Aufkleber, und wischen Sie das Gehause des Gerits mit einem feuchten
Tuch ab.

Reinigen Sie das Gerit und die Platte griindlich (siehe “Reinigung”).

Das Gerit benutzen

Hinweis: Beim ersten Gebrauch kann das Gerdt etwas Rauch entwickeln. Das ist normal und kein Grund
zur Beunruhigung.

Schieben Sie die Auffangschale in die Geratebasis (Abb. 2).
Hinweis: Die Auffangschale kann nur in einer Richtung in die Gerdtebasis geschoben werden.

Fiillen Sie die Auffangschale bis zur minimalen Wasserstandsanzeige (MIN) (Abb. 3).

- DasWasser in der Auffangschale verhindert dasVerbrennen von Lebensmittelpartikeln.

- Um das Reinigen zu erleichtern, kdnnen Sie die Auffangschale mit Alu-Folie auslegen, bevor Sie
sie mit Wasser flllen.

- Achten Sie beim Auslegen der Auffangschale darauf, dass die Folie nicht Uber die Rander der
Schale hinaus ragt, damit die erforderliche Bellftung nicht blockiert wird.

Setzen Sie die Grillplatte in die Schlitze der Geratebasis (Abb. 4).
Hinweis: Die Grillplatte ldsst sich nur in einer Richtung in die Gerdtebasis einsetzen.
Stecken Sie den Thermostat in die Thermostatbuchse an der Seite des Gerats (Abb. 5).

Stellen Sie den Temperaturregler auf die fiir das Grillgut erforderliche Temperatur (siehe
Abschnitt “Grillzeiten” in diesem Kapitel).
D Die Kontrolllampe leuchtet auf.

A Legen Sie das Grillgut auf die Grillplatte, nachdem sich die Kontrolllampe ausgeschaltet hat.

Seien Sie vorsichtig, die Grillplatte ist heif3!

D Wihrend des Grillvorgangs leuchtet die Bereitschaftsanzeige gelegentlich auf. Dadurch wird
signalisiert, dass das Heizelement ein- und wieder ausgeschaltet wird, um die benétigte
Temperatur beizubehalten.

Wenden Sie das Grillgut gelegentlich.

IEl Nehmen Sie das Grillgut von der Grillplatte, wenn es fertig gegart ist.
Verwenden Sie keine Gegenstdnde aus Metall oder spitze bzw. scheuernde Utensilien.

[Ell Um optimale Ergebnisse zu erzielen, entfernen Sie iiberschiissiges Fett mit Haushaltspapier
von der Grillplatte. Lésen Sie hartnackige Fett- und Speisereste vorsichtig von der Grillplatte,
bevor Sie eine weitere Portion zum Grillen darauf legen.

Wenn die Kontrolllampe erlischt, konnen Sie eine weitere Portion zum Grillen auf die
Grillplatte legen.

Grillzeiten

In der Tabelle am Ende dieser Bedienungsanleitung finden Sie eine Reihe von Speisen, die Sie mit dem
Tischgrill zubereiten kénnen. Gleichzeitig gibt die Tabelle Auskunft Gber die empfohlene Temperatur
und die Grillzeiten. Die zum Vorheizen des Gerits erforderliche Zeit ist in den angegebenen
Grillzeiten nicht enthalten. Grillzeit und Grilltemperatur hdngen von der Art (z. B. Fleisch),

der Dicke und der Temperatur des jeweiligen Grillguts ab — und nattrlich auch von lhren
personlichen Vorlieben. Sie kdnnen sich auch an den Hinweisen auf dem Thermostat orientieren.
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Tipps

- Sie kénnen den Tischgrill ebenfalls als Warmeplatte verwenden. Der Thermostat garantiert, dass
lhre Speisen bei konstanter Temperatur warm gehalten werden. Bedecken Sie die gerippte
Grillplatte mit Aluminiumfolie (glinzende Seite nach auf3en), und stellen Sie den
Temperaturregler auf Stufe 2 oder 3.

- Am besten eignet sich zartes Fleisch zum Grillen.

- Steaks oder Rippchen werden noch zarter, wenn sie Uber Nacht mariniert werden.

- Wenden Sie das Grillgut wahrend des Grillens von Zeit zu Zeit, damit es saftig bleibt und nicht
austrocknet.Verwenden Sie hierzu keine Utensilien aus Metall (wie Gabeln oder Grillzangen),
um die Antihaft-Beschichtung der Grillplatte nicht zu beschadigen.

- Wenden Sie das Grillgut nicht zu hdufig. Sind beide Seiten braun gebraten, solite die
Grilltemperatur verringert werden, damit das Grillgut gleichmaBiger gegart wird und
nicht austrocknet.

- Beim Auftauen tiefgefrorener Lebensmittel wickeln Sie diese zundchst in Aluminiumfolie und
stellen den Temperaturregler auf Stufe 1 oder 2.Wenden Sie das Tiefkihlgut gelegentlich.

Die erforderliche Auftauzeit hdngt vom Gewicht der Lebensmittel ab.

- Bei der Zubereitung von Satée, Huhn, Schweine- oder Kalbsfleisch braten Sie das Fleisch
zunéchst bei hoher Temperatur (Stufe 5) an. Zum Garen des Grillguts kdnnen Sie die
Temperatur ggf. eine Stufe niedriger einstellen.

- Bei der Zubereitung von Satée oder Kebab weichen Sie Bambus- bzw. Holzspiel3e in Wasser ein,
um ein Anbrennen beim Grillen zu vermeiden.Verwenden Sie keine Metallspief3e.

- DaWairstchen meistens beim Grillen platzen, empfiehlt es sich, vorher mit einer Gabel einige
Locher in die Wirstchen zu stechen.

- Frisches Fleisch fihrt zu besseren Ergebnissen als tiefgefrorenes oder aufgetautes Fleisch. Salzen
Sie das Fleisch erst nach dem Grillen. So bleibt es saftiger: Beste Ergebnisse erzielen Sie, wenn
das Grillfleisch nicht zu dick ist (ca. 1,5 cm).

Dieser Tischgrill eignet sich nicht zum Grillen von panierten Lebensmitteln.

Reinigen Sie die Platte niemals mit Scheuermitteln oder Scheuerschwammen, um die Antihaft-
Beschichtung nicht zu beschadigen.

Stellen Sie den Temperaturregler in die Position “AUS”.

Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkiihlen.
Ziehen Sie den Thermostat aus dem Gerat (Abb. 6).

Wischen Sie den Thermostat mit einem feuchten Tuch ab.

Tauchen Sie den Thermostat mit Netzkabel nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Entfernen Sie Fett-/Olriickstinde mit Haushaltspapier von der Grillplatte, bevor Sie sie zum
Reinigen abnehmen.

A Heben Sie die Grillplatte an den Handgriffen von der Geritebasis (Abb. 7).
Hinweis: Die Grillplatte kann nur entfernt werden, wenn der Thermostat aus dem Gerdt genommen ist.

Weichen Sie die Grillplatte 5 Minuten in heiBem Spllwasser ein, oder schiitten Sie etwas
Zitronensaft dariiber. Hartnackige Reste und Fett werden dadurch gelost.

Bl Ziehen Sie die Auffangschale aus der Geritebasis (Abb. 8).

Hinweis: Die Auffangschale kann nur in einer Richtung aus der Gerdtebasis gezogen werden.
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Bl Reinigen Sie die Geritebasis und die Auffangschale mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Grillplatte mit einem weichen Tuch oder Schwamm in heilem Splilwasser
oder im Geschirrspliler.

Trocknen Sie Grillplatte und Abtropfschale ab.

Die Innenseite des Thermostats muss vollkommen trocken sein, bevor Sie ihn wieder einsetzen.
Zum Trocknen der Thermostatbuchse wischen Sie die Innenseite mit einem trockenen Tuch aus.
Schiitteln Sie Uberschissiges Wasser ggf. vorher aus.

Setzen Sie das Gerit wieder zusammen.

Aufbewahrung

Lassen Sie den Thermostat im Grill, wickeln Sie das Kabel auf, und fixieren Sie es mit dem
Kabelbinder (Abb. 9).

Stellen Sie den Grill senkrecht auf einer trockenen und ebenen Unterlage ab (Abb. 10).

Hinweis:Achten Sie darauf, dass sich die Stopper unten befinden, damit die Auffangschale nicht aus dem
Gerdit fallen kann.

- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Hausmdill. Bringen Sie es
zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise tragen Sie zum Umweltschutz
bei (Abb. 11).

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die Philips
Website www.philips.com/support, oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in
lhrem Land in Verbindung. Die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantieschrift.
Sollte es in Ihrem Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an |hren Philips Handler:

Grillzeiten-Tabelle (Abb. 12)
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Eicaywyn

2uyxapnTpla yia Ty ayopd oag kai kahwg nebare ot Philips! [Na va emwddeinBeite
TIANPWG amoé Ty uttooTptén Tou Tapexel N Philips, SnAwoTe To Tipoidv oag oTny LoTooeAida
www.philips.com/welcome.

H véa oag YnoTiépa e Sioko TTEPIOUAOYNG UYPWV OAG ETTITPETTEL VA TTPOETOLHACETE KABE
€i00UG VOOTIHO daynTo Xwplg Kamvo. To YProLo e auTr) T OUCKEUT) eival eUKOAO Xdpn oTn
MEYAAN emmiddvela YnoiaTod.

Fevikn) eprypadn (Ew. 1)

AvTiBeppiikeg AafBeg

IMAdka Ynoiparog mou TIAEVETAL OTO TTAUVTAPLO TTLATWY

Baon

AloKogG TIEPICUAOYNG UYPWV

Ymodoxn povadag Beppoorar

Movada Beppooram

Atakorrmg Beppokpaotiag pe Béon on/off kat Auxvia 8¢ppavong
KaAwdio pe depatikd

AlafdoTe TIPOCEKTIKA TO TIAPOV £YXELPIOLO XPHONG TTPOoTOU

XPNOLUOTIOINOETE T OUOKEUN KAl KPATAOTE TO Yld HEANOVTIKT) avadopd.
Kivduvog

® - Mnv BubBiCeTe ™ povada BeppooTdn e TO KAAWOLO OE VEPO T ®
OTTOLOONTTOTE AAAO UYPO.
Mposidotroinon

- EAey&re €@v n Tdon Tou avaypddeTal oTo KATW UEPOG TNG CUCKEUNG
QVTLOTOLYEL OTNV TOTTIKT| TAOT PEUHATOC TIPOTOU CUVOETETE T CUCKEUT).

- Mnv xpnotpotioleiTe TN cuokeur| €av To dLG, TO KAAwdlo 1) n dla n
ouokeun €xel uttooTel dBopd.

- Edav o kahwdio utooTel $Bopd, Ba mpemel va avtikaraotabel armo
éva KevTpo oepPig e€ouotodompévo armo T Philips 1y amé eiocou
e€eldikeupéva AaTtopa Tpog armoduyr| Kivouvou.

- 2UVOEETE TN OUCKEUN HOvo o€ TTpila e yelwon.

- Kpardre To kahwdlo pakptd amod (eoTeg eTTIAVELEG.

- Mnv agrvete To KAAWALO va KpeEPeTAl ard Ty dkpn Tou Tparellou
1) TOU TIAYKOU TTAVW OTOV OTTOLO £XETE TOTTOBETTOEL TN CUCKEUT).

- AuTr n ouokeur| Oev TIpoopileTal yia xprion aro Atopd
(oupTTEPIAQIBAVOIEVWY TWV TTALOLWV) UE TTEPLOPLOUEVEG CWHATLKEG,
aloBnmmpleg 1) SlavonTIKEG LKAVOTNTEG T) ATTO ATOUA XWpPIG eumelpia
KAl YVWOon, EKTOG KAl €AV TN XPNOLKOTIOLOUV UTTO ETTLTT)PNON T) £XOUV
ANGel odnyleg oxeTIKA Pe TN XPNON TG CUCKEUNG ATTd ATOHO
utTeUBuvVO yia TNV acddAeld Touc.

ITOTMgON®>
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22 EANAHNIKA

- Tamaidid Ba mpeTel va emPAETTovTaAl TTPOKELEVOU va dlachalloTel
OTL Ogv Ba TaiCouv pe TN cuoKeun.

- Mnv adrvete TTOTE TN OUOKEUT) va AelToupyel Xwpig TTiPAedn.

- AuTr n ouokeur| Oev TIpoopileTal yia Xpron HEow eEWTEPLKOU
XPOVOdLaKOTITN 1) EEXWPELOTOU CUCTNIATOG TNAEXELPLOOU.

- Mnv a¢rvete ToTE okeln kouCivag TTavw oTny TAdKa Ynoiparog,
oTav autn eivat CeoT).

Mpoooxn

- TormoBeTeite TMAvVTA TN Hovada BeppooTATN OTN CUOKEUN TTPLY
TomtoBetmoeTe TO Buopa oty TTpila.

- XpnoluoTtioleiTe povo Tn povada BeplooTaTn TTou TTApEXETAL.

- BePaiwBeite 0TI TO e0WTEPLKO TG UTTOBOXTC TNG HovAdaAg
BeppooTaTn eival armoAuTa oTeyvo TPV TOTTOBETH|oETE TN povada
BeppooTam.

- ToroBeTeite TN ouoKeur| o emitTedn, oTabepr| emddavela pe apKeTod
eAeUBepo XWPOo YUpw TNG.

- BePaiwBeite o011 0 dilokog TTEPLOUNOYTIC UYpWV eival TTavTa o
Beon Tou karta Tn didapkela Tou YmoipaTtoc.

- BePaiwBeite 011 0 diokog TTEPLOUAOYTIC UYPWV TTEPLEXEL VEPO
ToulayloTov wg To ertimedo MIN mpwv EekivrioeTe va X pnOLOTTOLEITE
TN OUOKEUN.

- [poBeppaivete TTAvTa TNV TTAAKA TTPLY TOTTOBETNOETE TPOGEG OE AUTH.

- O mpoofaotpeg emadaveleg pmopei va Ceotabouv TToAU oTav 1
ouoKeun eival og AelToupyia.

- [pooexete To mToiAlopa Alttoug oTav PrveTe Kpeag e ALTTog 1
AouKkdavika.

- AToouvdeeTe TTAVTA TN OUCKEUT Ao Ty TipiCa PeTA amo KAbe yprion.

- ATIevepyoTTOLELTE TTAVTA TN OUCKEUT) ETA aTTO KABE Xprion Kat
adalpeite To KaAwdlo amd Ty Tpila ey adalpeoeTe TN povada
BeppooTaTn amod Ty uttodoxT TNG.

- KabBapilete mavTa TN cuokeun peta amod kabe xprion.

- AQTVETE TN CUOKEUT VA KPUWVEL EVTEAWG TTPLV adbalpeoeTe TNV
TAdKa Kat ptv kabaploeTe T oUOKEUN 1) TNV ammoOnKeUOoETE.

- Mnv ayyiCete TTOTE TNV TTAGKA HE ALXMNEA T) AELAVTIKA QVTIKEIHEVQ,
kabBwg Ba dBapel n avTikKoANTIKT €mMidaveld TC.

- BePaiwBeite 011 emavaTtomofeTeiTe cwoTA TNV TTAAKA ETA TNV

adaipeor| TC.

H ouokeur| poopileTal yia xprjon HOVO O e0WTEPLKO XWPO.

Mnv T XPNOLHOTIOLEITE OF EEWTEPLKO XWPO.
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HAekTpopayvntika Media (EMF)
H ouykexpipévn ouokeur) g Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta mpoTUTIa TMou adopoly Ta
nAekTpopayvnTikd edia (EMF). Eav yivel owoTog Xelplopdg Kat oupdwva pe Tig odnyieg Tou
TTapOVTOG £YXEIPLOIOU XPHONG, | OUCKEUT €ival achaing ot Xpron, BACEL TwV ETTIOTNHOVIKWY
armodeiEewv Tou eival diabéoipeg pexpl orpepa.

Mpwv TV TpwTn Xpron
AdaipéoTe omoladnmoTe aUTOKOAANTA KAl OKOUTIIOTE T) CUOKEUT] HE £va UYPO TTavi.

KaBapioTe oxohaoTika T cuokeun] kat Tnv mAaka (Seite kedpalaio “Kabapiopdg”).

Xpnon Tng cuokeung

Znueiwon: H ouokeun umopei va BydAel Aiyo kamvé 0Tav Tn XprollomotoeTe yia mpwTn popd. Auto
givat puatoAoyixo.
TomobeTioTe To dioko meplouloyng uypwy oTn Baor cupovTtag Tov (Eik. 2).
Znueiwaon: O diokog meptauroyng uypwv pmopel va TomoBetnBei ot fdon povo e éva Tpomo.
MepioTe To Sioko TePICUNOYNG UYPWY WG TNV £velgn ehaxioTou emmedou vepou
(MIN) (Ew. 3).
- To vepd oTo dioKo TTEPICUNOYNG UYPWY aTTOTPETTEL TO KAPLLO UTTOAELUUATWY TPODWV.
- Ta eukoAoTEPO KaBapLopo, UTTOPEITE va TOTTOBETNOETE ETTIOTPWON ATTO AAOUNIVOXAPTO OTO
Oloko TIEPIOUNOYNIG UYPWV, TIPLV TTPOOBETETE VEPO.
- Kara mv emiotpwon Tou dlokou TTEPLOUAOYTIG UYPWV, BeBalwbeite TTwG To ahoupvoxapTo

Oev KpepeTal amod TIg AKpeg Tou Olokou, kabwg auTtd Ba eummodicel TN cwoTn KukAopopia
TOU agpa.

TomoBetnoTe TV TAdKka Ynoiparog oTig utrodoxég Tng Paong (Ew. 4).
Znueiwon: H mAaka ynoipatog epapuolel mavw otn facn uovo e va Tporo.

2uvdeoTe TN povada BeppooTarn otnv umrodoxmn TNg, Tou PpickeTal oTo TAAL TNG
ouokeung (Ew. 5).

PuBpioTe To SiakdTTn Beppokpaciag otnv kataMnAn B¢on yia To daynto mou BeleTe va
ynoete (Seite Ty evotnTa “Xpodvol Ynoiparog”’ mou BpickeTal oTo TAPOV kedalalo).
D H Auyvia 8¢ppavong avapet.

A TomoBeoTe Ta UAIkA Tavw oTnv TAdKa Ynoipatog uoAig ofriost n Auyvia Béppavong.

Mpocoxn: n mAdka Ynoiparog kaiet!

D Kara T didpkela Tou Ynoipartog, n Auxvia Oéppavong avafet kat oprvel ava diactrpara,
utrodelvUovTag OTL To OEPUAVTIKO CTOLXEIO EVEPYOTTOLEITAL KAL ATTEVEPYOTTOLEITAL
TpokelpEvou va diarnpndei n cwoTn Beppokpacia.

lupileTe To paynTo kara SiacTrpara.

IEll Otav To dpaynto civai éTowo, apaipécTte To amd Ty mMAAka YnoiuaTog.

Mnv XpnotoTToLeiTE HETAMIKA, Alypned 1) AslavTikd okeun koulivag.

Bl Na kalUTepa amoTeléopara, apaipéoTe To Tepicoio AadL amd Ty TAdka Ymoipatog pe
£va Koppart xapTi koulivag. ZekoAOTe TTPOCEKTIKA TA KAPEVa UTToAeippaTa Tpodwv Kat
adaipéoTe Ta amo Ty TAAKa TPV PrioeTe TNV emopevn TapTida ¢aynTou.

Ma va ouvexioete To Ynowpo, TomoBeTroTe TNV £mdUevVn TTapTida daynTou oTnv TAAKa
ynoipatog pohig ofrjoet n Auxvia B<ppavong.
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Xpovol Ynoiparog

2ToV TTivaka oTo TEAOG Tou TTapovTog GUAAASIOU UTTAPXOUV OPLOMEVOL TUTTOL TPOGWY TTOU
pmopeiTe va Ynoete oe autr) Ty emtpanelia Ynotiépa. O mivakag avadepet T Beppokpacia

TTOU TTPETTEL VA ETTIAEEETE KAl TOV ATTAITOUHEVO XPpovo noipartog yia kabe tTpodr). O xpdvog mou
arratTeital yia n 0éppavon g ouoKeung Ogv SUMTTEPIAUPBAveTal oToug Xpdvoug Ynoiuarog mou
avapepovtal arov Trivaka. O xpdvog Ynoipartog kal n Beppokpacia e€aptwvral amod Tov TUTTo
™G Tpodrg Tou YrveTe (TT.X. KPEAG), TO TTIAX0G Kal Tn Beppokpaocia g, kabwg Kat Tig OIKEG oag
mpoTIunoeLg. MrmopeiTe emmiong va oupfouleubeite kal Tig evdeielg ot povada Tou BeppooTtdm.

TupPoulig

- Mmopeite, emtiong, va xpnotuoroleite Ty emTtpamnella YnoTtiépa wg Ceotn TTAAKA
ENEYYOUEV aTTo BepoaTdTn, N otoia prmopel va dlatnpel Ta TATa oag oy armaiToUpevn
Beppokpaoia. Kahuyre Ty mAdka Ynoipartog pe ™ paBdwTh €MdAvela e AAOUHLVOXAPTO,
HE TN YUuaAloTepr) TTAeUpd va delyvel TTPOG Ta £TTAVW KAl, OTN OUVEXELD, pUBRioTE TO
dlakormm Beppokpaciag ot Beéon 2 1 3.

- Tamo Tpudepd KOPPATIA KpEag eival 10avikoTepa yia YrjoLuo.

- Koppdria kpéatog, 0mwg umptloAeg 1y Traiddkia, yivovtal o Tpudepd av Ta adprjoeTe va
paptvaplotouv kard T diapKela TG vUXTAG.

- TupiCete TV TPOYM KaTA SlacTruATa Yid va d1aTnpEr|oeL TOUG XUHOUG TG Kal va pnv
oTEYVWOEL Mnv XENOLOTIOLEITE LETAAMIKA OKeUN, OTTWG TmMpouvia 1 AaPideg, yiati $Oeipouv
TNV QVTIKOAMNTIKT) €TTIOTPWON TG TIAAKAG YnoilaTtog.

- Mnv yupiCete TV Tpodr) oAU cuyva. OTtav n Tpodn podioel kat ard Tig OUo
TIAEUPEG, XaUNAWOTE TN Beppiokpacia, £ToL WOTE Va PNy OTEYVWOEeL Kat va YmBei
opolépopda.

- Eav Béhete va EemaywoeTe kateuypevo daynto, TUAMETE To o ahoupvoxapTo kat pubpioTe
To dlakomTn Bepuokpaociag ot B¢on 1 1) 2. Na yupileTe kata Staompara 1o daynto.

O xpovog amouéng e€apTtdaTal ano To Papog Tou daynTou.

- Orav payelpetete 0ouPAAKIA, KOTOTTOUAO, XOLPLVO T) HOOXAPL, TTPWTA KaBoupvTioTe TO
Kp€ag oe UYnAr| Beppokpacia (Beon 5). Av eival armapalmro, uropeite peTa va pubuiceTe To
OlakomT Beppokpaciag pla BEon xapnAoTepa kat va Prjoete To aynTod HeExpL va
ETOLUAOTEL

- Otav payelpeveTe 0OUPAAKLA T) KEUTTAUTT, LOUALAOTE TA KAAQUAKLA aTto Jraurmou 1) EUAo
O€ VEPO WOTE Va [Ny Kaouv Katd T OLdpkela Tou Pnoipartog. Mn xpnoLloTToLeiTe HETAAIKA
KaAapakla.

- Ta Aoukavika €xouv Tnv Tdomn va okave otav Yrjvovral ['ia va To armoduyeTe, KAVTE TOUG
HEPLKEG TPUTTEG HE £VA TTLPOUVL.

- To ¢péoko kpeag Privetal KaAUTEPA ATt TO KATEPUYHEVO 1) TO KPEAG TTOU £XEL UTTOOTEL
amoPuén. Mnv alatilete To KpEag TpLy ohokAnpwbel To Yrjoio. Auto Ba Bonbrioet o
dlampnon Twv XUpWV Tou KpeaTog. ['la kahUTepa armoTeAéopara, Befaiwbeirte Twg Ta KoppATLa
TOU KPEATOG TTOU TTPOKELTAL VA PAYELPEPETE OEV £XOUV HEYANO TTAYOG (TTepimou 1,5 ek.).

Autr) n emtpamelia YnoTiepa dev eival kataMnAn yia Yroipo dayntou KaluppeEvou pe yaleéTa.

KaOapiopog

Mnv xpnoipotoleite ToTE amo&eoTika kabaploTika Kal UAIKA, kabwg pokaholv ¢popeg otnyv
avTIKOANTIKN emipavela Tng TAAKAg.

PuBpioTe To SiakomTn Beppokpaciag otn Beomn “OFF”.
AmoouvdéoTe TN cuokeur| amo Ty Tpila kat adproTe TN va KPUWOEL

AdaipéoTe T povada BeppooTarn amo T cuokeun (Eik. 6).
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YkouTrioTe TN povada BeplooTaTn He £va VWTTO Travi.

Mnv BuBileTe TN povada BeppooTtarn pe To KaAwdio o€ vepPo 1) oTrolodnToTe AAO UYPO.

AdaipéoTe To Tepicoio Aadi amd Ty mAaka Pnoigatog e £va KOPpATt xapTi koulivag
mpiv adaipecete TV TAAKa Ynoiparog yia va Tnv kabapioceTe.

A AvacnkwoTe Ty TAaka Ynoipatog amoé T Baomn kpatwvrag T améd Tic AaBég tng (Eik. 7).

Inueiwon: Eav n povada Beppootarn e€axoloubel va BpiokeTar oTn ouokeun), dev umopeirte va
apaipéoete TNV MAdKa Ynoiparog.

MoulhiaoTe TV TAAKa YPnoipatog oe LeoTo vepd Pe Aiyo uypd amoppuTTavTiKo yia TTEVTE
Aerrra 1) oTigTe Aiyo XUupod Aepoviol ravw oTtny mAdka Ynoipartog. Me autd Tov TpdTO
Halakwvouv Ta Kapeva utroAeippara Tpodwv 1 AiTToug.

El Adaipéote To Bioko TepiouMoyTg uypwy amé Tn Baot clpovtag Tov (Eik. 8).
Znueiwon: O diokog meptoulroyng uypwv umopel va adaipebei amo T faon povo pe éva Tpormo.
El KaBapiocTe T Paon kai To Sioko mepPIoUNOYTG UYPWVY e £va vwTTO Travi.

Ka@apioTe TnVv mAaka Ynoiparog pe éva pakako mavi 1] opouyyapt oe LeoTo vepod pe Aiyo
UYPO aTTOPPUTTAVTIKO 1) OTO TAUVTIPLO TTILATWV.

2TeyvwoTe TNV TAAKa Ynoipatog kat To dioko TePLOUANOYTNG UYPWV.

To eowTepikd TNG UTOSoXNG TNG Hovadag BepooTATN TTPETTEL va gival amdAuTa STEYVO TPV
ouvdeoeTe Eava Tn povada BeppooTarn. MNa va oTeyvwoeTe TNV UTTOSOXT), CKOUTIIOTE TO
E0WTEPIKO TNG HE €va oTeyvo Tavi. Eav To Bewpeite amapaitnTo, oTpayyi&Te mpwTta 1o vepo.

EmravacuvappoloynoTe 6Aa Ta pépT TNG CUCKEUTG.

Tuomnpara amodnkeuong

AdnoTte T povada BeppooTtarn oty YnoTiepa. TUMETE To KaAWSIO KAl OTEPEWOTE TO HE
To depatikod (Eik. 9).

AmobnkeloTe TNV YnoTiépa o 6pbia B<on oe oTeyvr kal emimedn eméaveia (Ewk. 10).

Inpeiwon: BefawwBeite 6Tt o1 acpaleieg PpiokovTal 0To KATW UEPOG, ETOL WATE 0 OLOKOG
mepLouAoyng uypwv va unv Bpebei ekTOG oUTKEUNG.

MepiBaiiov

- 270 TENOG TG Lwh\g TNG OUOKEUNG Unv TV TreTa&eTe padi pe Ta ouvnbiopéva amoppippara
TOU OTTITIOU 0ag, AAA TTapadwaoTe TNV o€ £va €TTIONKHO ONUEIO CUAOYTG YLA QVaKUKAWON.
Me auTov Tov TpoTTo, Ba BonbrioeTe oty TpooTacia Tou Teptpalovtog (Eik. 11).

Eyyunon kat emioKeut)

Eav ypelaoTeite emokeur) 1} TAnpodopieg 1) €av avTILETWTTICETE KATTOLO TTPOPANA, £TTIOKEPOE(TE
™V TormoBeaia g Philips ot SieuBuvon www.philips.com/support 1| emikolvwvr|oTe pe To
Kevtpo EEurmpémong KartavahwTwy g Philips otn xwpa oag. ©a Ppeite To TNAEGwvO oTO
PUAAdLo dleBvoug eyyunong. Eav dev umapyel Kévtpo EEurmpémong KatavaiwTtwy orn xwpa
oag, arreuBuvBeite oTov ToTTIKO avTimpdowTtio TG Philips.

Mivakag Tpodipwv (Ew. 12)
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para sacar el mayor partido de
la asistencia que Philips le ofrece, registre su producto en www.philips.com/welcome.

La nueva plancha-parrilla con bandeja de goteo le permite preparar todo tipo de platos sabrosos sin
apenas humo. Gracias a las placas de asar de gran superficie, cocinar a la plancha es muy fécil.

Descripcion general (fig. 1)

Asas de tacto frio

Placa de asar apta para lavavajillas.

Base

Bandeja de goteo

Toma para la unidad del termostato.

Unidad del termostato

Control de temperatura con posicion de encendido/apagado y piloto de calentamiento.
Cable de alimentacién con precinto de alambre

IOTmMgN®®>»

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro
- No sumerja la unidad del termostato con el cable de alimentacidn en
® agua u otros liquidos. ®
Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en la
parte inferior del mismo se corresponde con el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacidn o el propio
aparato estdn dafiados.

- Si el cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o
por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar
situaciones de peligro.

- Conecte el aparato sdlo a un enchufe con toma de tierra.

- Mantenga el cable de alimentacidn alejado de superficies calientes.

- No deje que el cable de alimentacidn cuelgue del borde de la mesa o
encimera donde esté colocado el aparato.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su
capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no tengan
los conocimientos y la experiencia necesarios, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

- Asegurese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.
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- Este aparato no estd disefiado para funcionar a través de un
temporizador externo o con un sistema de control remoto adicional.

- No deje nunca utensilios de cocina sobre la placa de asar cuando ésta
esté caliente.

Precaucion

- Conecte siempre la unidad del termostato al aparato antes de
conectarlo a la red eléctrica.

- Ultilice sdlo la unidad del termostato que se suministra.

- Antes de conectar la unidad del termostato al aparato, asegirese de
que el interior de la toma estd totalmente seco.

- Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable con suficiente
espacio libre alrededor.

- Aseglrese de que la bandeja de goteo estd siempre en su sitio durante
el cocinado.

- Antes de utilizar el aparato, asegirese de que la bandeja de goteo estd
llena de agua al menos hasta el nivel de MIN.

- Caliente siempre previamente la placa antes de colocar alimentos en ella.

- Las superficies accesibles pueden calentarse cuando el aparato estd
funcionando.

- Tenga cuidado con las salpicaduras de grasa que se puedan producir al
preparar carne grasa o salchichas.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Apague siempre el aparato después de usarlo y desconéctelo de la red
eléctrica antes de extraer la unidad del termostato de su toma.

- Limpie siempre el aparato después de usarlo.

- Espere a que el aparato se enfrie completamente antes de retirar la
placa, limpiar el aparato y guardarlo.

- No toque nunca la placa con objetos afilados o abrasivos, ya que podria
danar la capa antiadherente.

- Aseglrese de volver a montar la placa correctamente después de
haberla quitado.

- Este aparato es para uso en interiores. No lo utilice al aire libre.
Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM). Si se

utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar
de forma segura segin los conocimientos cientfficos disponibles hoy en dia.
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Antes de utilizarlo por primera vez

Quite todas las pegatinas y limpie el exterior del aparato con un paio humedo.

Limpie bien el aparato y la placa (consulte el capitulo “Limpieza”).

Uso del aparato

Nota: Puede que el aparato emita algo de humo cuando lo utilice por primera vez. Esto es normal.
Deslice la bandeja de goteo en la base (fig. 2).
Nota: La bandeja de goteo sdlo se puede introducir en la base en una posicion.

Llene la bandeja de goteo hasta el indicador de nivel minimo de agua (MIN) (fig. 3).

- El agua de la bandeja de goteo ayuda a prevenir que se quemen los restos de comida.

- Para facilitar la limpieza, puede cubrir la bandeja de goteo con papel de aluminio antes de
llenarla de agua.

- Alforrar la bandeja de goteo, aseglrese de que el papel de aluminio no cuelgue por los
laterales de la bandeja, ya que impedirfa la adecuada circulacion de aire.

Coloque la placa de asar en las ranuras de la base (fig. 4).
Nota: La placa de asar sélo encaja en la base en una posicién.

Introduzca la unidad del termostato en su toma correspondiente en el lateral del
aparato (fig. 5).

Gire el control de temperatura a la posicion apropiada para los ingredientes que vaya a asar
(consulte la seccion “Tiempos de preparacion” de este capitulo).
D El piloto de calentamiento se iluminara.

A Coloque los ingredientes sobre la placa de asar cuando el piloto de calentamiento se apague.

Cuidado: la placa de asar esta caliente.

D Durante el cocinado, el piloto de calentamiento se enciende y se apaga cada cierto tiempo
para indicar que la resistencia se enciende y se apaga con el fin de mantener la temperatura
adecuada.

Dé la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

IEl Cuando la comida esté lista, retirela de la placa de asar.
No utilice utensilios de cocina metdlicos, punzantes o abrasivos.

[Ell Para obtener un mejor resultado, elimine el exceso de aceite de la placa de asar con papel de
cocina. Separe cuidadosamente los restos de alimentos o grasa y retirelos de la placa antes
de cocinar el siguiente lote de alimentos.

Para seguir cocinando, coloque el siguiente lote de alimentos sobre la placa de asar cuando
se apague el piloto de calentamiento.

Tiempos de preparacion

En la tabla que aparece al final de este folleto encontrard los distintos tipos de carne que puede
cocinar con esta plancha-parrilla. La tabla indica la temperatura y el tiempo de cocinado. El tiempo
de calentamiento del aparato no aparece en la tabla. La temperatura y el tiempo de cocinado
dependen del tipo, grosor y temperatura del alimento a cocinar (por ejemplo, carne), asi como de
su gusto personal. También puede consultar las indicaciones que aparecen en la unidad del termostato.
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Consejos

- También puede utilizar la plancha de asar como placa caliente controlada por termostato para
mantener los platos a la temperatura adecuada. Cubra la placa de asar estriada con papel de
aluminio, con la cara brillante hacia arriba, y ajuste el control de temperatura a la posicién 2 6 3.

- Lacarne tierna es muy adecuada para asar a la plancha.

- La carne en filetes o costillas queda mas tierna si se deja marinar durante la noche.

- Dé la vuelta a los alimentos de vez en cuando para que se mantengan jugosos por dentro y no
se sequen por fuera. No use utensilios metdlicos como tenedores o pinzas porque podrian
dafiar la capa antiadherente de la placa de asar.

- Una vez asados, no voltee los alimentos frecuentemente. Cuando estén dorados por ambos
lados, dselos a baja temperatura para que se cocinen uniformemente y evitar que se sequen.

- Si desea descongelar alimentos, envuélvalos en papel de aluminio vy ajuste el control de
temperatura a la posicion 1 6 2. Deles la vuelta de vez en cuando. El tiempo de descongelacién
depende del peso de los alimentos.

- Alahora de preparar brochetas, pollo, cerdo o ternera, primero dore la carne a temperatura
alta (posicion 5). Si fuera necesario, a continuacion puede seleccionar una posicidn inferior de
temperatura y seguir cocinando los alimentos hasta que se hagan.

- Cuando prepare brochetas o kebab, sumerja los pinchos de madera o bambu en agua para que
no se quemen durante la preparacién. No utilice pinchos de metal.

- Las salchichas suelen reventarse cuando se cocinan. Para evitarlo, pinchelas con un tenedon

- La carne fresca proporciona mejores resultados que la congelada o descongelada. No eche sal
a la carne hasta haberla cocinado. Esto ayudard a mantener la carne jugosa. Para obtener
mejores resultados, aseglrese de que la carne que va a preparar no es demasiado gruesa
(aprox. 1,5 cm).

Esta plancha de asar no es adecuada para cocinar alimentos empanados.

No utilice nunca agentes ni materiales de limpieza abrasivos porque dafan la capa antiadherente
de la placa.
Ajuste el regulador de temperatura a la posicién de apagado (OFF).

Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
Extraiga la unidad del termostato del aparato (fig. 6).
Limpie la unidad del termostato con un pafio hiumedo.

No sumerija la unidad del termostato con el cable de alimentacién en agua u otros liquidos.

Elimine el exceso de aceite con papel de cocina antes de quitar la placa para limpiarla.
A Separe la placa de la base levantandola por las asas (fig. 7).
Nota: Si la unidad del termostato estd todavia insertada en el aparato, no puede quitar la placa.

Sumerja la placa de asar en agua caliente con un poco de detergente liquido durante cinco
minutos o rocie la placa con zumo de limén.Esto reblandece los restos de alimentos o la
grasa pegada.

Bl Saque la bandeja de goteo de la base (fig. 8).
Nota: La bandeja de goteo sélo se puede sacar de la base en una posicion.

[l Limpie la base y la bandeja de goteo con un pafio hiimedo.
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Lave la placa de asar en agua caliente con un poco de detergente liquido, frotandolas con un
pafio suave o una esponja, o introduzcalas en el lavavajillas.

Seque la placa de asar y la bandeja de goteo.

El interior de la toma para la unidad de termostato debe estar completamente seco antes de
volver a conectar la unidad del termostato. Para secar la toma, limpie su interior con un pano
seco. Si es necesario, sacuda primero el exceso de agua.

Monte el aparato.

Almacenamiento

Deje la unidad del termostato colocada en la placa. Enrolle el cable y sujételo con el precinto
de alambre (fig. 9).

Guarde la plancha colocandola de pie en una superficie estable y seca (fig. 10).

Nota:Aseguirese de que los tapones estan al fondo, de forma que la bandeja de goteo no se caiga.

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal del hogar. LIévelo a un
punto de recogida oficial para su reciclado. De esta manera ayudard a conservar el medio
ambiente (fig. 11).

Garantia y servicio

Si necesita informacidn o si tiene algin problema, visite la pagina Web de Philips en
www.philips.com/support, o pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente
de Philips de su pafs. Hallard el nimero de teléfono en el folleto de la garantia mundial. Si no
hay Servicio de Atencién al Cliente en su pais, dirfjase a su distribuidor local de Philips.

Tabla de alimentos (fig. 12)

4222_200_0163_5_DFU booklet simple_A5_v1.indd 30 @ 712513 3:59 PM



®

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil Hyddynnd Philipsin tuki ja
rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.com/welcome.

Télld laitteella grillaaminen on helppoa, kiitos suuren grillauspinnan.

Yleiskuvaus (Kuva 1)

Kuumentumattomat kddensijat

Konepesun kestéva parilalevy

Alusta

Valumisastia

Termostaatin vastake

Termostaatti

Lampaotilansdddin, kdynnistyskytkin ja kuumennuksen merkkivalo
Virtajohto, jossa on kiinnitin

Lue tdma kdyttdopas huolellisesti ennen kayttdd ja sdilytd se mydhempad
tarvetta varten.

Vaara
- Ald upota termostaattia tai virtajohtoa veteen tai muuhun nesteeseen.

® Varoitus @

- Tarkista, ettd laitteen pohjassa oleva jannitemerkintd vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin litdt laitteen sahkoverkkoon.

- Ald kaytd laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on vaurioitunut.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi hyva
vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- Liitd laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

- Al pddstd verkkojohtoa kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.

- Ald jatd verkkojohtoa roikkumaan sen poyddn tai tydtason reunan yli,
jonka padlla laite on.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttéon,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

- Ald jatd laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

- Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kaytettdavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosdadinjdrjestelman kanssa.

- Ald jatd keittiovalineitd kuumalle parilalevylle.

IOTMmMmQgO®>
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Varoitus

- Kiinnitd termostaatti aina laitteeseen ennen kuin liitdt pistokkeen
pistorasiaan.

- Kaytd ainoastaan laitteen mukana toimitettua termostaattia.

- Varmista, ettd termostaatin vastake on tdysin kuiva, ennen kuin liitat
termostaatin vastakkeeseen.

- Aseta laite tasaiselle, vakaalle alustalle siten, ettd sen ymparilld on
riittavasti tilaa.

- Varmista, ettd valumisastia on aina paikallaan grillauksen aikana.

- Varmista, ettd valumisastiassa on vettd ainakin MIN-merkkiin asti ennen
kuin alat kayttad laitetta.

- Anna aina levyn kuumentua ennen ruoan asettamista sen pddlle.

- Laitteen ulkopinta voi kuumentua kdyton aikana.

- Varo roiskuvaa rasvaa, kun grillaat rasvaista lihaa tai makkaraa.

- Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jdlkeen.

- Katkaise laitteesta virta aina kayton jalkeen ja irrota pistoke pistorasiasta
ennen kuin irrotat termostaatin vastakkeesta.

- Puhdista laite aina kdyton jdlkeen.

- Anna laitteen jadhtyd kokonaan, ennen kuin irrotat parilalevyn, puhdistat
laitteen tai asetat
sen sdilytykseen.

- Ald koske parilalevyd teravilld tai naarmuttavilla valineilld, muuten
tarttumattomaksi kdsitelty pinta voi vahingoittua.

- Varmista, ettd asetat levyn oikein takaisin laitteeseen.

- Laite on tarkoitettu vain sisdkayttéon. Ald kaytd sitd ulkona.

Sdhkoémagneettiset kentit (EMF)
Téama Philips-laite vastaa kaikkia, saihkomagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos laitetta
kdytetddn oikein ja tdman kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista
tdmédnhetkisen tutkimustiedon perusteella.

Kadyttoonotto

Poista mahdolliset tarrat ja pyyhi laitteen runko kostealla liinalla.

Puhdista laite ja levy huolellisesti (katso lukua Puhdistus).
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Huomautus: Ensimmiadiiselld kdyttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman kéryd.Témd on normadlia.
Liu’uta valumisastia runkoon (Kuva 2).
Huomautus:Valumisastian voi asettaa runkoon vain yhdelld tavalla.

- Kaada valumisastiaan vettd vahimmaismaaramerkkiin asti (MIN) (Kuva 3).
Valumisastiassa oleva vesi estdd ruokaa palamasta.
- Voit helpottaa puhdistusta vuoraamalla valumisastian alumiinifoliolla, ennen kuin lisddt veden.
- Kun asetat foliota valumisastiaan, varmista, ettei folio ulotu astian reunojen yli, koska se haittaa
ilmanvaihtoa.

Aseta parilalevy rungon koloihin (Kuva 4).
Huomautus: Parilalevy sopii paikalleen vain oikein pdin asetettuna.
Liitd termostaatti laitteen sivussa olevaan termostaatin vastakkeeseen (Kuva 5).

Saada lampotilansaadin grillattavalle ruoalle sopivaan asentoon (katso timan luvun kohtaa
Grillausajat).
D Kuumennuksen merkkivalo syttyy.

A Aseta aineet parilalevylle, kun kuumennuksen merkkivalo sammuu.

Ole varovainen: parilalevy on kuuma!

D Grillaamisen aikana kuumennuksen merkkivalo syttyy ja sammuu ajoittain merkkina siita, ettd
lammitysvastuksiin kytkeytyy virta tai niista katkeaa virta oikean lampétilan sailyttamiseksi.

Kaantele ruokaa vililla.

El Kun ruoka on valmista, ota se parilalevylti.
Ald kdytd metallisia, terdvid tai karkeapintaisia vélineitd.

[l Saat parhaan tuloksen, kun poistat ylimaariisen oljyn parilalevylti talouspaperilla. Irrota levylle
mahdollisesti kuivuneet ruoantahteet tai rasva huolellisesti ennen seuraavaa grillausta.

Jatka grillaamista asettamalla seuraava ruokaerai grillauslevylle, kun kuumennuksen merkkivalo
sammuu.

Grillausajat

Taman vihon lopussa olevassa taulukossa on mainittu joitakin ruokia, joita voit grillata talld
poytdgrillilld. Taulukossa mainitaan sopiva lampétila ja grillausaika. Laitteen kuumenemiseen kuluvaa
aikaa ei ole laskettu mukaan taulukossa nékyviin grillausaikoihin. Grillausaikaan ja ldmpétilaan
vaikuttavat ruoan tyyppi (esimerkiksi liha), paksuus ja lampé&tila sekd tietenkin omat mieltymykset. Voit
myds katsoa termostaatin merkintdjd.

Vinkkeji

- Voit kdyttdd poytdgrillida myds termostaatilla ohjattuna lampdlevynd, joka pitdd ruoan
automaattisesti halutun lampdisend. Peitd grillauslevy alumiinifoliolla siten, ettd folion kiiltdvd puoli
on yléspdin, ja aseta ldmpdtilansdddin asentoon 2 tai 3.

- Mureat lihapalat sopivat parhaiten grillattaviksi.

- Esimerkiksi pihvejd tai kyljyksid voi mureuttaa pitdmalld niitd marinadissa yon yli.

- Kiddnni ruokaa ajoittain. Siten ruoka pysyy mehukkaana, eika kuivu. Al4 kiytd haarukan tai
grillipihtien kaltaisia metallisia keittidvdlineitd, koska ne voivat vahingoittaa parilalevyn
tarttumatonta pintaa.

- Ald kaanni grillattua ruokaa liian usein. Kun ainekset ovat ruskistuneet molemmilta puolilta,
grillaa niitd alemmalla lammallg, etteivdt ne kuivu ja ettd ne kypsyvat tasaisemmin.
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- Jos haluat sulattaa pakastettua ruokaa, kddri pakaste alumiinifolioon ja aseta lampdtilan sdddin
asentoon 1 tai 2. Kddntele ruokaa ajoittain. Sulatusaika maardytyy ruoan painon mukaan.

- Kun valmistat satay-vartaita, kanaa tai porsaan- tai vasikanlihaa, kuumenna ensin liha korkeassa
lampédtilassa (asento 5).Tarvittaessa voit tdmdn jilkeen alentaa lampé&tilaa yhden portaan verran
ja kypsentdd ruoan valmiiksi.

- Kun valmistat satay-vartaita tai kebab-lihaa, liota bambu- tai puuvartaita vedessd, jotta ne eivdt
palaisi grillauksen aikana. Ald kdytd metallivartaita.

- Makkarankuoret halkeavat usein grillattaessa.Voit estdd tdman pistelemalld makkaroihin reikid
haarukalla.

- Tuore liha tuottaa paremman grillaustuloksen kuin pakastettu tai pakasteesta sulatettu liha.

Lisdd lihaan suolaa vasta grillaamisen jélkeen, jotta liha pysyisi mehukkaana. Saat parhaan tuloksen
kayttdmalld riittdvan ohuita lihapaloja (noin 1,5 cm).

Tassa poytagrillissa ei voi valmistaa leivitettyja ruokia.

Ali kayti naarmuttavia puhdistusaineita tai tyovalineits, silla levyn tarttumaton pinta saattaa
vahingoittua.

Aseta lampatilansaadin OFF-asentoon.

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.
Irrota termostaatti laitteesta (Kuva 6).

Pyyhi termostaatti kostealla liinalla.

Al upota termostaattia tai virtajohtoa veteen tai muuhun nesteeseen.

Pyyhi ylimaarainen rasva parilalevylta talouspaperilla ennen kuin irrotat parilalevyn
puhdistamista varten.

A Tartu kahvoihin ja nosta parilalevy paikaltaan (Kuva 7).
Huomautus: Jos termostaatti on vield kiinni laitteessa, parilalevyd ei voi irrottaa.

Liota parilalevya kuumassa astianpesuvedessa viiden minuutin ajan tai pirskota levylle
sitruunamehua. Nain kuivuneet ruoantdhteet ja rasva irtoavat.

Bl Liv'uta valumisastia irti rungosta (Kuva 8).
Huomautus:Valumisastian voi irrottaa rungosta vain yhdelld tavalla.
[Ell Puhdista runko ja valumisastia kostealla liinalla.

Puhdista parilalevy pehmeilla liinalla tai sienella kuumassa astianpesuvedessa tai
astianpesukoneessa.

Kuivaa parilalevy ja valumisastia.

Termostaatin vastakkeen on oltava taysin kuiva, ennen kuin termostaatti liitetaan siihen uudelleen.
Voit kuivata vastakkeen pyyhkimalla sen sisapuolen kuivalla liinalla. Tarvittaessa voit ensin poistaa
liian veden ravistamalla.

Kokoa laite.
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Sdilytys
Jata termostaatti kiinni grilliin. Kierra johto ja kiinnita se kiinnittimella (Kuva 9).
Siilyta grillid pystyasennossa kuivalla ja tasaisella alustalla (Kuva 10).

Huomautus:Varmista, ettd lukitsimet ovat paikallaan, ettei valumisastia voi pudota laitteesta.

Ympdristoasiaa

- Al4 hivita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan toimita ne valtuutettuun
kierratyspisteeseen. Ndin autat vahentdmdan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 11).

Takuu & huolto

Jos haluat lisédtietoja tai laitteen kanssa ilmenee ongelmia, tutustu Philipsin sivustoon osoitteessa
www.philips.com/support tai kysy neuvoa Philipsin maakohtaisesta asiakaspalvelusta.
Puhelinnumero on kansainvalisessd takuulehtisessd. Jos maassasi ei ole asiakaspalvelua, ota yhteys
Philipsin jdlleenmyyjdan.

Ruokataulukko (Kuva 12)
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans ['univers Philips | Pour profiter pleinement

de l'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le site a I'adresse suivante :
www.philips.com/welcome.

Votre nouveau gril avec plateau égouttoir vous permet de préparer toutes sortes de recettes
délicieuses en dégageant le moins de fumée possible. Grace a la grande surface de cuisson de cet
appareil, la cuisson au gril est tres facile.

Description générale (fig. 1)

Poignées isolantes

Plaque de cuisson résistante au lave-vaisselle

Base

Plateau égouttoir

Prise du bloc thermostat

Bloc thermostat

Thermostat avec position marche/arrét et voyant de chauffe
Cordon d'alimentation avec attache torsadée

Important

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser I'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur.

IOTmMmoN®>

@ Danger @
- Ne plongez jamais le bloc thermostat et le cordon d'alimentation dans
de 'eau ou dans tout autre liquide.

Avertissement

- Avant de brancher 'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur la base
correspond a la tension secteur locale.

- N'utilisez jamais I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou
I'appareil lui-méme est endommagé.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
Philips, par un Centre Service Agréé Philips ou par un technicien qualifié
afin d'éviter tout accident.

- Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur mise a la terre.

- Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

- Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou du plan de travail sur
lequel I'appareil est posé.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient sous
surveillance ou qu'elles n'aient recu des instructions quant a l'utilisation
de I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.
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- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec |'appareil.

- Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou
un systeme de contrdle séparé.

- Ne posez jamais d'ustensiles sur la plaque de cuisson lorsqu’elle est
chaude.
Attention

- Insérez toujours le bloc thermostat dans I'appareil avant de brancher la
prise sur le secteur.

- Utilisez exclusivement le bloc thermostat fourni.

- Assurez-vous que la prise du bloc thermostat est parfaitement seche
avant d'insérer le bloc thermostat.

- Placez I'appareil sur une surface plane et stable en veillant a laisser
suffisamment d'espace autour.

- Assurez-vous que le plateau égouttoir est correctement installé pendant
la cuisson.

- Avant de commencer a utiliser I'appareil, assurez-vous que le plateau
égouttoir est rempli d'eau au moins jusqu’au niveau MIN.

- Préchauffez toujours le gril avant d'y poser les aliments.

- En cours de fonctionnement, les surfaces accessibles peuvent étre tres
chaudes.

- Faites attention aux éclaboussures de graisse lorsque vous faites griller
de la viande grasse ou des saucisses.

- Débranchez toujours 'appareil apres utilisation.

- Aprés utilisation, arrétez et débranchez toujours I'appareil avant de
retirer la fiche du bloc thermostat.

- Nettoyez 'appareil aprés chaque utilisation.

- Laissez I'appareil refroidir complétement avant de retirer la plaque, de
nettoyer I'appareil ou de le ranger.

- Ne touchez jamais la plaque avec des objets pointus ou abrasifs car
vous risqueriez d'endommager le revétement antiadhésif.

- Aprés avoir retiré la plaque, veillez a bien la remettre en place.

- Cet appareil est uniqguement destiné a un usage en intérieur. Ne ['utilisez
pas a l'extérieur.
Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques

(CEM). Il répond aux regles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode d'emploi.
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Avant la premiere utilisation

Retirez tous les autocollants et essuyez I'appareil a I'aide d’un chiffon humide.

Nettoyez minutieusement I'appareil et le gril (voir le chapitre « Nettoyage »).

Utilisation de ’appareil

Remarque : Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de I'appareil. Ce phénoméne
est normal.

Faites glisser le plateau égouttoir dans le socle (fig. 2).
Remarque : Le plateau égouttoir ne peut étre installé dans le socle que dans un seul sens.

Remplissez le plateau égouttoir au moins jusqu’a I'indication de niveau d’eau minimum
(MIN) (fig. 3).

- La présence d'eau dans le plateau égouttoir empéche les résidus d'aliments de carboniser

- Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez couvrir le fond du plateau égouttoir de papier aluminium
avant d'y verser I'eau.

- Lorsque vous placez le papier aluminium, veillez a ce qu'il ne dépasse pas du plateau.Vous
risqueriez d'entraver la ventilation.

Placez la plaque de cuisson sur le socle (fig. 4).
Remarque : La plaque de cuisson ne peut étre placée sur le socle que dans un seul sens.
Insérez la fiche du bloc thermostat dans la prise située sur le coté de I'appareil (fig. 5).

Réglez le thermostat sur la position adéquate en fonction des aliments a griller (voir la
section « Temps de cuisson » a la fin de ce chapitre).
D Le voyant de chauffe s’allume.

A Placez les aliments sur la plaque de cuisson dés que le voyant de chauffe s’éteint.

Soyez prudent : la plaque de cuisson est chaude !

D Pendant la cuisson, le voyant de chauffe s’allume et s’éteint de temps en temps pour indiquer
que la résistance maintient I'appareil a la température correcte.

Retournez les aliments de temps en temps.

Bl Lorsque les aliments sont grillés, retirez-les de la plaque de cuisson.
N'utilisez pas d'ustensiles métalliques, pointus ou abrasifs.

[Ell Pour obtenir des résultats optimaux, enlevez I'excédent de graisse de la plaque de cuisson a
I'aide d’un essuie-tout. Décollez soigneusement les résidus d’aliments ou de graisse et
retirez-les de la plaque avant de poursuivre la cuisson.

Ensuite, placez d’autres aliments sur la plaque de cuisson dés que le voyant de chauffe
s’éteint.

Temps de cuisson

A la fin de cette brochure, vous trouverez un tableau reprenant les aliments que vous pouvez cuire
sur ce gril de table. Ce tableau indique la température a sélectionner et le temps de cuisson. Les
temps de cuisson repris dans le tableau ne comprennent pas le temps de préchauffage de I'appareil.
La température et le temps de cuisson dépendent du type d'aliment préparé (par exemple, de la
viande), de son épaisseur; de sa température et de votre go(t personnel. Consultez également les
indications relatives au bloc thermostat.
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Conseils

- Vous pouvez utiliser le gril de table comme chauffe-plat réglé par thermostat pour maintenir
vos plats a la température idéale. Recouvrez le coté strié de la plaque d'un papier aluminium,
face brillante vers le haut, et réglez le thermostat sur la position 2 ou 3.

- Les morceaux de viande tendres sont plus appropriés a la cuisson au gril.

- Les morceaux de viande comme les steaks ou les « ribs » seront plus tendres si vous les faites
mariner la veille.

- Retournez les aliments de temps en temps afin de vous assurer que le jus reste a l'intérieur
des aliments et ne seche pas. N'utilisez pas d'ustensiles métalliques tels que des fourchettes ou
des pinces de cuisson car vous risqueriez d'endommager le revétement antiadhésif de la plaque
de cuisson.

- Ne retournez pas les aliments grillés trop fréquemment. Une fois les morceaux brunis sur les
deux faces, faites-les griller a une température inférieure pour les cuire uniformément sans qu'ils
ne sechent.

- Pour décongeler des aliments, enveloppez-les dans du papier aluminium et réglez le thermostat
sur la position 1 ou 2. Retournez les aliments de temps en temps. Le temps de décongélation
dépend du poids des aliments.

- Sivous souhaitez cuire du saté, du poulet, du porc ou du veau, commencez par saisir la viande a
haute température (position 5). Si nécessaire, vous pouvez ensuite régler le thermostat sur une
position inférieure et faire cuire les aliments a votre convenance.

- Sivous préparez du saté ou du kebab, faites tremper les brochettes en bambou ou en bois
dans l'eau pour éviter qu'elles ne brdlent en cours de cuisson. N'utilisez jamais de brochettes
métalliques.

- Pour éviter que les saucisses n'éclatent lors de la cuisson, piquez-les préalablement avec une
fourchette.

- Vous obtiendrez de meilleurs résultats avec de la viande fraiche qu'avec de la viande congelée
ou décongelée. N'ajoutez pas de sel sur la viande avant la cuisson pour qu'elle reste juteuse.
Pour obtenir des résultats optimaux, veillez a ce que les morceaux de viande ne soient pas trop
épais (environ 1,5 cm).

Le gril de table n’est pas adapté a la cuisson d’aliments panés.

N'utilisez jamais de produits abrasifs ni de tampons a récurer car vous risqueriez d’endommager
le revétement antiadhésif de la plaque.

Réglez le thermostat en position d’arrét.

Débranchez 'appareil et laissez-le refroidir.

Retirez le bloc thermostat de I'appareil (fig. 6).

Essuyez le bloc thermostat a I'aide d’un chiffon humide.

Ne plongez jamais le bloc thermostat et le cordon d’alimentation dans de I'eau ou dans tout
autre liquide.

Enlevez I'excédent de graisse a I'aide d’un essuie-tout avant de retirer la plaque de cuisson
pour la nettoyer.

A Retirez la plaque de cuisson du socle en la soulevant par les poignées (fig. 7).

Remarque : Il est impossible de retirer la plaque de cuisson si le bloc thermostat n’a pas été débranché.
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Faites tremper la plaque de cuisson dans de I'eau chaude savonneuse pendant cing minutes
ou humectez-la avec un peu de jus de citron pour décoller les résidus d’aliments ou la
graisse.

A Faites glisser le plateau égouttoir pour le retirer du socle (fig. 8).
Remarque : Le plateau égouttoir ne peut étre retiré du socle que dans un seul sens.
Bl Nettoyez le socle et le plateau égouttoir a 'aide d’un chiffon humide.

Nettoyez la plaque de cuisson a I'eau chaude savonneuse a I'aide d’un chiffon doux ou d’une
éponge, ou mettez-les au lave-vaisselle.

Séchez la plaque de cuisson et le plateau égouttoir.

La prise de I'appareil doit étre parfaitement séche pour pouvoir y brancher la fiche du bloc
thermostat. Essuyez I'intérieur de la prise a I'aide d’un chiffon sec. Si nécessaire, secouez I'appareil
pour éliminer I'excédent d’eau.

Remontez I'appareil.

Laissez le bloc thermostat sur le gril. Enroulez le cordon et fixez I'extrémité a l'aide de
I'attache torsadée (fig. 9).

Rangez le gril en position verticale sur une surface séche et plane (fig. 10).

Remarque :Assurez-vous que les bouchons sont correctement installés dans la partie inférieure de sorte
que le plateau égouttoir ne tombe pas de I'appareil. @

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures ménageres, mais déposez-
le a un endroit assigné a cet effet, ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la
protection de I'environnement (fig. 11).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires, faire réparer I'appareil ou si

vous rencontrez un probleme, rendez-vous sur le site Web de Philips a I'adresse
www.philips.com/support ou contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays.
Vous trouverez le numéro de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale.
S'il n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de
votre revendeur Philips local.

Tableau de cuisson des aliments (fig. 12)
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Introduzione

Congratulazioni per l'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza
Philips, registrate il vostro prodotto su www.philips.com/welcome.

La vostra nuova griglia con vassoio antigoccia vi consente di preparare qualsiasi tipo di pietanza
gustosa con assenza quasi totale di fumo. La cottura con questo apparecchio € semplice, grazie
all'ampia superficie di grigliatura.

Descrizione generale (fig. 1)

Impugnature termoisolanti

Piastra per grigliare lavabile in lavastoviglie

Base

Vassoio antigoccia

Alloggiamento del termostato

Unita termostato

Controllo della temperatura con interruttore on/off e spia di riscaldamento
Cavo principale con fermacavo

IOT™TmMmgON®>

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.
Pericolo
® - Non immergete l'unita termostato o il cavo di alimentazione nell'acqua ®
o in altri liquid.
Avviso

- Prima di collegare I'apparecchio, controllate che la tensione indicata sulla
parte inferiore dell'apparecchio corrisponda a quella locale.

- Non utilizzate I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o
I'apparecchio stesso sono danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere
sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori specializzati
oppure da personale debitamente qualificato, per evitare situazioni
pericolose.

- Collegate I'apparecchio esclusivamente a una presa di messa a terra.

- Tenete il cavo lontano da superfici incandescenti.

- Assicuratevi che il cavo di alimentazione non penda dal bordo del tavolo
o dal piano di lavoro su cui € posizionato I'apparecchio.

- L'apparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con capacita
mental, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone
abbiano ricevuto assistenza o formazione per I'uso dell'apparecchio da
una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con
I'apparecchio.

- Non lasciate mai in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.
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- Questo apparecchio non ¢ stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con
telecomando a distanza.

- Non lasciate mai alcun utensile da cucina sulla piastra quando questa
e calda.

Attenzione

- Inserite sempre ['unita termostato nell'apparecchio prima di inserire la
spina nella presa a muro.

- Utllizzate solo ['unita termostato in dotazione.

- Controllate che la parte interna dell'alloggiamento del termostato sia
completamente asciutta prima di inserire il termostato.

- Appoggiate I'apparecchio su una superficie piatta e stabile con
sufficiente spazio circostante.

- Assicuratevi che il vassoio antigoccia sia sempre posizionato
correttamente durante la cottura.

- Assicuratevi che il vassoio antigoccia sia pieno di acqua almeno fino al
livello MIN prima di utilizzare I'apparecchio.

- Preriscaldate sempre la piastra prima di appoggiarvi il cibo.

- Le superfici accessibili potrebbero surriscaldarsi quando I'apparecchio &
in funzione.

- Fate attenzione al grasso che potrebbe schizzare dalla griglia preparando
carne grassa o salsicce.

- Scollegate sempre il cavo di alimentazione dopo ['uso.

- Prima di rimuovere 'unita termostato dall'alloggiamento, spegnete
sempre |'apparecchio e scollegate la spina dalla presa di corrente.

- Pulite sempre 'apparecchio dopo I'uso.

- Lasciate raffreddare completamente I'apparecchio prima di rimuovere la
piastra. Pulite I'apparecchio o riponetelo.

- Non toccate mai la piastra con utensili appuntiti o abrasivi, per evitare di
danneggiare il rivestimento antiaderente.

- Assicuratevi di riposizionare correttamente la piastra dopo
averla rimossa.

- Questo apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente all'interno.
Non utilizzatelo all'esterno.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips € conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici (EMF).

Se utilizzato in modo appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale d'uso,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati scientifici attualmente disponibili.
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Primo utilizzo

Togliete eventuali etichette adesive e pulite il corpo dell’apparecchio con un panno umido.

Pulite accuratamente I'apparecchio e la piastra (si veda il capitolo “Pulizia”).

Modalita d’uso dell’apparecchio

Nota: La prima volta che 'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del fumo. Si tratta di un
fenomeno normale.

Fate scorrere il vassoio antigoccia nella base (fig. 2).
Nota: Il vassoio antigoccia puo essere inserito nella base solo in un verso.

- Riempite il vassoio antigoccia fino all’indicazione del livello minimo (MIN) (fig. 3).
L'acqua nel vassoio antigoccia fa in modo che le particelle di cibo non vengano bruciate.

- Per facilitare la pulizia, potete rivestire il vassoio antigoccia con carta di alluminio prima di
versare l'acqua.

- Quando rivestite il vassoio antigoccia, assicuratevi che la carta di alluminio non fuoriesca dai
bordi del vassoio per assicurare la corretta circolazione dell'aria.

Posizionate la piastra grill nelle fessure della base (fig. 4).
Nota: La piastra grill puo essere posizionata sulla base solo in un modo.
Inserite il termostato nel relativo alloggiamento posizionato sul lato dell’apparecchio (fig. 5).

Ruotate il sistema di controllo della temperatura sulla posizione indicata per gli ingredienti da
grigliare (si veda la sezione “Tempi di cottura alla griglia” in questo capitolo).
D La spia di riscaldamento si accende.

A Posizionate gli ingredienti sulla piastra grill quando la spia di riscaldamento si spegne.

Attenzione: la piastra grill € rovente!

D Durante la cottura alla griglia, la spia del riscaldamento si accende o si spegne di tanto in
tanto, per indicare che la resistenza si spegne o si accende per mantenere costante la
temperatura.

Girate gli alimenti di tanto in tanto.

IEl Quando le pietanze sono pronte, rimuovetele dalla piastra grill.
Non usate utensili metallici, appuntiti o abrasivi.

Bl Per ottenere dei risultati ottimali, rimuovete I'olio in eccesso dalla piastra con un pezzo di
carta da cucina. Prima di cuocere altri alimenti, rimuovete con cautela il cibo o il grasso che si
¢ depositato sulla piastra.

Per continuare a grigliare, appoggiate le altre porzioni di cibo sulla piastra non appena si
spegne la spia del riscaldamento.

Tempi di cottura alla griglia

Nella tabella alla fine di questo opuscolo, sono riportati alcuni alimenti che possono essere cucinati
con questa griglia. La tabella mostra la temperatura da selezionare e il tempo di cottura alla griglia.

Il tempo richiesto per preriscaldare la piastra non e incluso nei tempi di cottura indicati nella tabella.
I tempo di cottura alla griglia e la temperatura dipendono dal tipo di alimento che viene preparato
(ad esempio, la carne), dallo spessore, dalla relativa temperatura e anche dal gusto personale.
Potete anche fare riferimento alle indicazioni poste sull'unita termostato.
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Consigli

- Potete utilizzare anche la griglia da tavolo come piastra a controllo termostatico in grado di
mantenere i piatti alla temperatura richiesta. Coprite la piastra scanalata con carta alluminio con
il lato lucido rivolto verso l'alto, quindi impostate il sistema di controllo temperatura in posizione
203.

- | pezzi di carne teneri sono indicati per la cottura alla griglia.

- | pezzi di carne, ad esempio bistecche o costolette, risultano piu tenere se messi a marinare
durante la notte.

- Girate gli alimenti di tanto in tanto in modo che i succhi rimangano all'interno e le pietanze non
si secchino. Non utilizzate utensili di metallo come forchette o pinze per grill poiché
possono danneggiare il rivestimento antiaderente della piastra.

- Non girate troppo spesso il cibo grigliato. Quando i cibi sono ben rosolati da entrambi i lati,
diminuite la temperatura per evitare che si secchino o vengano cotti eccessivamente.

- Se desiderate scongelare il cibo, avvolgete i prodotti surgelati in un foglio di carta alluminio e
impostate il sistema di controllo temperatura in posizione 1 o 2. Girate il cibo di tanto in tanto.
tempi di scongelamento dipendono dal peso del cibo.

- Per preparare saté, pollo, maiale o vitello, abbrustolite per prima cosa la carne ad alta
temperatura (posizione 5). Se necessario, impostate il sistema di controllo temperatura su una
posizione inferiore per ultimare la cottura.

- Perla preparazione di saté o kebab, immergete gli spiedini di legno o bamboo nell'acqua per
evitare che si brucino durante la cottura. Non utilizzate spiedini di metallo.

- Le salsicce tendono a scoppiettare durante la cottura. Per evitare questo inconveniente,
praticate alcuni fori con una forchetta.

- La carne fresca consente di ottenere risultati migliori rispetto alla carne surgelata o scongelata.
Non versate sale sulla carne durante la cottura per mantenerla morbida. Per ottenere risultati
ottimali, assicuratevi che i pezzi di carne da grigliare non siano troppo spessi (circa 1,5 cm).

La griglia da tavolo non ¢ indicata per grigliare cibo impanato.

Non usate oggetti e detergenti abrasivi per evitare di danneggiare il rivestimento antiaderente
della piastra.

Impostate il sistema di controllo della temperatura in posizione “OFF”.
Togliete la spina dalla presa e lasciate raffreddare I'apparecchio.
Estraete I'unita termostato dall’apparecchio (fig. 6).

Pulite 'unita termostato con un panno umido.

Non immergete I'unita termostato o il cavo di alimentazione nell’acqua o in altri liquidi.

Prima di togliere la piastra per pulirla, assorbite I'olio in eccesso presente sulla piastra
utilizzando carta da cucina.

A Alzate la piastra grill dalla base utilizzando le impugnature (fig. 7).

Nota: Se l'unita termostato € ancora inserita nell’apparecchio, non € possibile rimuovere la piastra grill.
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Immergete la piastra grill in acqua calda con del liquido per piatti per cinque minuti o
spruzzate un po’ di limone su di essa. In questo modo ¢ possibile rimuovere il cibo o il grasso
che sono rimasti attaccati.

Bl Rimuovete il vassoio antigoccia sollevandolo dalla base (fig. 8).
Nota: Il vassoio antigoccia puo essere tolto dalla base solo in un verso.
Bl Per pulire la base e il vassoio antigoccia, utilizzate un panno umido.

Pulite la piastra grill con un panno morbido o una spugna imbevuti in acqua calda e liquido
detergente oppure in lavastoviglie.

Asciugate la piastra grill e il vassoio antigoccia.

Prima di reinserire il termostato nell’alloggiamento, assicuratevi che la parte interna sia
completamente asciutta. Per asciugare 'alloggiamento, utilizzate un panno asciutto. Se necessario,
eliminate prima I'acqua in eccesso scuotendo I'apparecchio.

Riassemblate I'apparecchio.

Conservazione

Lasciate I'unita termostato nel grill. Arrotolate il cavo e fissatelo con il fermacavo (fig. 9).
Riponete il grill in posizione verticale su una superficie asciutta e piana (fig. 10).
Nota:Assicuratevi che i fermi siano sulla base in modo che il vassoio antigoccia non possa cadere

dallapparecchio.

Tutela del’ambiente

Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite I'apparecchio tra i rifiuti domestici ma
consegnatelo a un centro di raccolta autorizzato (fig. 11).

Garanzia e assistenza

Per assistenza o informazioni e in caso di problemi, visitate il sito Web di Philips
www.philips.com/support oppure contattate il centro assistenza clienti Philips del vostro
paese. Per conoscere il numero di telefono, consultate I'opuscolo della garanzia internazionale. Se
nel vostro paese non esiste un centro assistenza clienti, rivolgetevi al vostro rivenditore Philips.

Tabella dei cibi (fig. 12)

4222_200_0163_5_DFU booklet simple_A5_v1.indd 45 @ 712513 3:59 PM



ooy
< oRkT
S
o Hn
ol ol
w =
i
B
H ol
K mwlz._
JJ Ul
m mo__.:
o e
N =oo
mi .o_ww
_._._H_QE_HE._Q
Al < Ko
=3y
Uio 56
S o H
E;ﬁw%
< o 10
= oS T
00 o0
jza@ao
LTz~ =
S Iy
KF =l O
Bl
X« br\.HA_H_
ol 8=
S °
331k
o_EWOM
Hi = — ol
|p7[
Ee—-n
=2 o
<] 23U
ol = njooj
A~ =T

L _|__
EX
Bl M
- o
<7
K
M w
—o 7
gr o CoF
KI ™ HJ ™~
A.An_ﬁo |||__.A_._._|_
= KR ot
< KOKO iz o7
0N

> mmer
®r o KUK o_l_._.__
UzEaukiKi<l<)
RIRIND LH LH of oF

BT 3~ o o R W

<mOOowuw OxT

1o T
00 LH
< o3

o<

HIT g5 BUGE) 1 = Hia 0 o7 Hi OF) ul A GFJ W0 707 7= D MO IR A ¥ <[
K K] oF KJ00 RO o3 o KA K= U <IH0 = K0S = I o

IJw0O

% U_.| Ml
0 @) K ar
= >
~  doil g WM oThw e
=} H—-a = 0} o K B0 L0
o h= =l JTor o o
= .AMao_v B = -t
ol _H_H_L|i ﬁ ol e = _ l
oY = ! IS | T =
o _ o =M i <0
nooomwes dopre g=ur solm G
) o WH m_.lAl_r_uIFo O LH E.AA_
— o wlRIIO wpKY B =g Top— o
O i J[) <0 meaﬁaof/ _Am|+|_u_o otAMA i
woowmel CesEg ooy om
W sKo Eozitz WKty ol o
Ko grolll sy o Wangp U TH
KO =R LT T LE Sup D o7 W
= .&H@M._D.__A._ Al JJ&E sUH< 2 ol -
o M B g 0o g L 20
K R oTeT RIS 2 o W kg BU KE
L4 m¢o~:;||oT||mﬁmwsﬂ|bﬂﬂmvo_hzﬁg <7 ok
O._n_ |._4_|_.1|.A._._.OM|E_I_|MI||_I_X |||__|_J_| ._._.O
- o0 NANRIWE <o B S ol =2 °
) W= ol s HROK of Uy Fodioal N E @ 0
RUg  TIOORI 20K RIHIOZ |y kX0 < ool W =X o)
T | |r|.||_| S N R Irl_l Ul —
812 M opie g = R g derrop™ g koI Bl
~<1 Bl MR T U NGB K ®UWoot 521

o
Bold < Ul X ol
ol

Y b
ol 7 ol i A0S oKW gy
Mz o™ <jop™ 5=

E
Ao <oooiTd
il

7/25/113 3:59 PM ‘

(O]

_A5_v1.indd 46

ple

4222 _200_0163_5_DFU booklet sim



=0 47
9|

- 258 28 AXE NSO Met = HH ZHEY MHE IAEE
EOAI)\|O
~— = —l: ~ ~ ~

- HEA MED e NS E 2 28 RS MAS5tHAL

- =k 2 E X E XV 8o 22 = A R =77t
=K ZHPISHUYA 2

- ME2 2985t tEA0| o7 S0 & 20
=0 AL,

- T S 7ISH0[E BIEAl MXZ[0| FAAIL

- MEE2 ARESH] ©o| 7152H0]2] 20| F[ A MIN 2| 7HK]
MHEN AU=K] 2CISHEAL2

- S EIE HN AT O SAE 28 =2 A8AL

- MEO| MEs 5L 8% &=0| B= HHO| EEAHE = UsL T

- BV HE V| EE AANXE FE2 W 780 2 = UL
AABHUAIR

- A2 ZEIEA| MY TEE EoMAIL.

- NE2 Atse 20 BFEA MHZ= 1111 8H ZHE0| A
M 25 &2 O =5 248 X ZHEfM 22 =24
Ikilé E.EOAIA|O
oiME m—=/Mot.

- AR F EIEA NE2 HASHUAIR

- =2 Felotal MES E@ASHALE EASt| Mol KIS
tES| MSIHAIL.

- =AE AR _ééi—%' = ez IEHLE OIEAIZ ==
U =2ds SEO| YFA|Z|X] OpHAL.

- s F2leh = OHA| 7l o= Mo 2 719 =X
SIS 2.

- Ol MIE= AUsYLICH H2/oM AFESHA] DAL
EMF(EXWIJ)

o 28l ME2 EMR(TEAPY |H)et 2Ele 2=
AFol| w2t E5HA Fae 3 0 20
ol pstH S0l 2745t UZLIE

4222_200_0163_5_DFU booklet simple_A5_v1.indd 47 @ 712513 3:59 PM



b1 <l

[

2| =+
(e}

2 7| 50| 7HEAtE
== 74
NN

O
o

pSPS|

—

=)
ANe( ‘FolAlZF

Stx| ot

At

Ol A2 IHMEIF HELEE Ol

0] THAACE AKX = AYUC.

=

=)

Ol 7HXIH

Of AZLIL.
EEO| Y 5L o

=

=)
=
o

]

=)

=

At

==

=l

7| E20|
7| S=2olof

A
Bl 7| S 2ol 2

D It EA
e 2A

48
F9|:

1)y
T
0ld jol
ous
TS
mX

<1
ol
Hio

mn

Ol 7A

=
[=)

M 28 22 2A

5

E)
=

1 O

A2,
TOIAIZH

e
2O 1)
0[0F Kio 1y
ilK I o
mMMMﬁW
or 00 g
;FoEux_EmM
ﬂ%%_#
Ki OMMWE

Al oy _ o
M=ok
o R

!
off ot

F

ol E0]
P =

=
=

LICE FLO|A|
=

o]

7/25/13 3:59 PM ‘

2 E=1

ir
—

A0 T Y=

=

3

128 +AI2 HY

O

(O]

A5_v1.indd 48

ple_

olllo o Eleu_ﬂEE
& T o< & E ol

o Ko [ Lo

4222_200_0163_5_DFU booklet sim|



2L|
) JJ
iy EU_

H
T

~ OF
S A BN ST
2 of K 0l
N
NQE%
mgofotmf
gr o]

RS K
K 0 =<
RIS
TR TR
%mﬁ 1S
oEL m“_.@mm“_oo
.IEH .AI.%I%
my o
L o
N &<
K g

OF %Nﬁa
To4- 2 -
Moo

pyE il
Eé%DLm_\oMM
] HWAI_AI

f |
) M B0

ol

4l o w7 <k
SE ook
~ T
Ry ET oo s

K

Mo WESKISc X Ho K

TITWOK T T o KFTal <
A

ojoojn 30 oF o

X ook M-HF 30

tXl Bd& L E

E

Mol ol ET <
Foui ™ Jlopxl
W <74 5 B T T o0
Ie= o_muxucfuﬁ_ %Eﬁfoﬁ_eﬂi oF

<1

StA At

0o

= M

K
o

oK

atd MIA

oj

OlLH A2 (28 7).

=

=

Ch ol M

[}

| Ef
HEX|
|

=

E EHOMAR.
=

A& 5104

7] &ofl HA 7|

7|
H A =2 s &30 MoHAR.

o
[l

2|

g

(i

x

®

HIAI2 (28 8).

1o

El

i
]

0l

!

U
il

CHOIA 7]

FXI
(=]

U

FALE A7) Al

]

=2
o

RE At

A2,

=
0| H24

!

Ol & AZ=AZIHA 2.

]

L

I

__oH_

| &4 0f

2t
N2 Z2otH HX =0il= =7

K O_
-
R
Kq o]
H =
Ol
=
Rl

X
(=}
T
=

HKE
<
[ 3]
i Y
w e
KO
rul

d
x._mt

LT

7/25/13 3:59 PM ‘

(O]

A5_v1.indd 49

ple_

ol F A 2.

4222_200_0163_5_DFU booklet sim|



3
o
Hl
2

‘
il

= = A& 180 €2 dH = FHA2. ZTES 40 E/AE EO|Z 1
oAl (a8 9).

JEE SHIZ N2 Y E x5ty BEe a0 225HAIL (28 10).

B 7| SL0[7F MEOAM B XIX| E=S A7t SHEO| A=K 2HRUSHHAI 2.

o
o

- 0| ot # ME2 Lt JHEE M) 7(2F g HE2[X| DAL X[HE HEE A
40| HE[HAI2. o YHe =z &tE 290 STt = Ustitt (AF 1),

I =
ME|AHIE] OHEE HIE ES M
24 AFEHA (080)600-6600(A1 AHREF

xe| & (28 12)

HZEHE F07|Z : 2 HMEC| HZHEE 4x12] 5112 6A12] 912 2

BI|E £ UELICE (1) 4R2[2 FR - ool F A2l = H =8 5o F &t @
2l YME FE 9f0[ELICE of) 0632 =» 20061 328H 0| YAk (2)
SRR FR - 9 F X2 = HEE LS F Al2lE diE FE, 0
2 Rf2lE GAE RS 9Jn|ECh.0)06243 = 2006 24HA) 2|
TRUYM Q) 6REY FSR ¥ FARIEFEENS F AR E
2, 0N 7 X2l Ye 20U T 0f)061125 =» 20065 112 25
YLH4) ORI B 9| B A2l HZ=E, TE F ARl HEE,
L F Al2l= Yo FE, O o Ai2ls 382 daeels, nix et
SAElE O Fol YME A B YHHSE onfgct. 61)507402001
=> UE2H=0A 2007 402K F:0f 22 HN2IRI0A K Ay Ak
(5) 7 |EH|Z=H S0}l T 3t 20| AFeh2 (02)709—1200 S 2 2| T}

4222_200_0163_5_DFU booklet simple_A5_v1.indd 50 @ 712513 3:59 PM



NEDERLANDS 51

Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van de
ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product dan op www.philips.com/welcome.
Met deze nieuwe grill met lekbak kunt u vrijwel rookvrij allerlei lekkere etenswaren bereiden.
Grillen met dit apparaat is eenvoudig dankzij het grote grillopperviak.

Algemene beschrijving (fig. 1)

Koelblijvende handgrepen

Grillplaat (vaatwasmachine reinigbaar)

Voet

Lekbak

Aansluitpunt voor thermostaatunit

Thermostaatunit

Temperatuurregelaar met aan/uitstand en opwarmlampje
Netsnoer met wikkelstrip

IOTMmMmQgO®>

Belangrijk
Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze zo nodig later te kunnen
raadplegen.

Gevaar
® - Dompel de thermostaatunit met netsnoer niet in water of een andere @
vloeistof.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage aangegeven op de onderkant van het
apparaat overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het
apparaat aansluit.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het
apparaat zelf beschadigd is.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door
Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen met
vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

- Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

- Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

- Laat het snoer niet over de rand hangen van de tafel of het aanrecht
waarop het apparaat staat.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij iemand
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt of
hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen.
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- Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

- Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met een externe
timer of een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

- Laat nooit keukengerei op de grillplaat liggen wanneer deze heet is.

Let op

- Plaats de thermostaatunit altijd in het apparaat voordat u de stekker in
het stopcontact steekt.

- Gebruik alleen de bijgeleverde thermostaatunit.

- Zorg ervoor dat de binnenkant van het aansluitpunt geheel droog is
voordat u de thermostaatunit erop aansluit.

- Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond en zorg dat er
voldoende vrije ruimte rondom het apparaat is.

- Zorg ervoor dat de lekbak tijdens het grillen altijd in het apparaat zit.

- Vul voordat u het apparaat gaat gebruiken de lekbak ten minste tot het
MIN-niveau met water.

- Laat de grillplaat altijd opwarmen voordat u er etenswaren op gaat
bereiden.

- De aanraakbare oppervlakken kunnen heet worden wanneer het
apparaat in werking is.

- Pas op voor spattend vet wanneer u vet viees of worstjes grilt.

- Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

- Schakel het apparaat na gebruik altijd uit en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u de thermostaatunit uit het aansluitpunt
verwijdert.

- Maak het apparaat na gebruik altijd schoon.

- Laat het apparaat altijd volledig afkoelen voordat u de plaat verwijdert,
het apparaat schoonmaakt of het opbergt.

- Raak de plaat niet aan met scherpe of krassende voorwerpen, aangezien
de antiaanbaklaag hierdoor beschadigd raakt.

- Zorg ervoor dat u de plaat op de juiste wijze terugplaatst nadat u deze
hebt verwijderd.

- Dit apparaat is alleen bestemd voor gebruik binnenshuis. Gebruik het
apparaat niet buitenshuis.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).
Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt
gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.
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Voor het eerste gebruik

Verwijder eventuele stickers van het apparaat en maak de behuizing schoon met een
vochtige doek.

Maak het apparaat en de grillplaat grondig schoon (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’).

Het apparaat gebruiken

Opmerking: Er kan wat rook uit het apparaat komen wanneer u het voor de eerste keer gebruikt.
Dit is normaal.

Schuif de lekbak in het onderstel (fig. 2).
Opmerking: De lekbak kan slechts op één manier in het onderstel worden geschoven.

- Vul de lekbak tot het minimum waterniveau (MIN) (fig. 3).
Het water in de lekbak voorkomt dat voedseldeeltjes verbranden.

- Om de lekbak makkelijker te kunnen schoonmaken, kunt u deze met aluminiumfolie bekleden
voordat u de bak met water vult.

- Wanneer u de lekbak met aluminiumfolie bekleedt, zorg er dan voor dat de folie niet over de
randen van de lekbak hangt, omdat dat een goede luchtcirculatie belemmert.

Plaats de grillplaat in de sleuven van het onderstel (fig. 4).
Opmerking: De grillplaat past slechts op één manier in het onderstel.
Steek de thermostaatunit in het aansluitpunt aan de zijkant van het apparaat (fig. 5).

Draai de temperatuurregelaar naar een stand die geschikt is voor de etenswaren die u wilt
grillen (zie ‘Grilltijd’ in dit hoofdstuk).
D Het opwarmlampje gaat aan.

A Leg de ingrediénten op de grillplaat wanneer het opwarmlampje is uitgegaan.

Pas op: de grillplaat is heet!

D Tijdens het grillen gaat het opwarmlampje af en toe aan en uit. Dit geeft aan dat het
verwarmingselement in- en uitgeschakeld wordt om te zorgen dat de grillplaat op de juiste
temperatuur blijft.

Draai de etenswaren af en toe om.

Bl Verwijder de etenswaren van de grillplaat wanneer deze gaar zijn.
Gebruik geen metalen, scherp of krassend keukengerei.

Bl Veeg voor een optimaal grillresultaat overtollige olie van de grillplaat met een stuk
keukenpapier.Verwijder aangekoekte etensresten en vet voordat u nieuwe etenswaren op de
grillplaat legt.

Om verder te gaan met grillen, legt u nieuwe etenswaren op de grillplaat wanneer het
opwarmlampje is uitgegaan.
Grilltijd
In de tabel aan het eind van dit boekje vindt u een aantal etenswaren die u met deze tafelgrill kunt
bereiden. De tabel geeft aan welke temperatuur u moet kiezen en hoe lang de etenswaren moeten
worden gegrild. De tijd die het apparaat nodig heeft om op te warmen is niet in de bereidingstijden
inbegrepen. De grilltijd en -temperatuur zijn afhankelijk van het soort etenswaren dat u wilt

bereiden (bijv. vlees), de dikte en de temperatuur van de etenswaren en van uw persoonlijke
voorkeur. U kunt ook gebruikmaken van de aanduidingen op de thermostaatunit.
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Tips

- U kunt de tafelgrill ook als thermostatische warmhoudplaat gebruiken, die uw gerechten
automatisch op de gewenste temperatuur houdt. Bedek de geribbelde plaat met aluminiumfolie
waarvan de glimmende zijde naar boven wijst en stel de temperatuurregelaar in op stand 2 of 3.

- Mals vlees is het meest geschikt om te grillen.

- Vleessoorten als biefstuk of spareribs worden malser als u ze een nacht laat marineren.

- Draai de etenswaren af en toe om om ze aan de binenkant sappig te houden en uitdroging te
voorkomen. Gebruik geen metalen voorwerpen zoals vorken en grilltangen, omdat u hiermee
de antiaanbaklaag van de grillplaten beschadigt.

- Draai het gegrilde eten niet te vaak om.Wanneer de etenswaren aan beide zijden bruin zijn,
moeten ze op een lagere temperatuur worden gegrild. Zo voorkomt u uitdrogen en bereikt u
een gelijkmatig grillresultaat.

- Als u bevroren etenswaren wilt ontdooien, wikkelt u deze in aluminiumfolie en stelt u de
temperatuurregelaar in op stand 1 of 2. Draai de etenswaren af en toe om. De ontdooitijd
hangt af van het gewicht van de etenswaren.

- Wanneer u saté, kip, varkensvlees of kalfsvlees bereidt, schroei het vlees dan eerst op hoge
temperatuur dicht (stand 5). Indien nodig kunt u hierna de temperatuurregelaar een stand lager
zetten om het vlees te grillen totdat het gaar is.

- Wanneer u saté of kebab maakt, week de bamboe of houten spiesen dan eerst in water om te
voorkomen dat ze tijdens het grillen verschroeien. Gebruik geen metalen spiesen.

- Worstjes knappen tijdens het grillen vaak open. U kunt dit voorkomen door er met een vork
enkele gaatjes in te prikken.

- Met vers vlees krijgt u een beter grillresultaat dan met bevroren of ontdooid vlees. Strooi pas na
het grillen zout op het vlees. Hierdoor blijft het vlees sappig. Zorg ervoor dat de stukken viees
die u bereidt niet te dik zijn (ongeveer 1,5 cm) voor het beste resultaat.

De tafelgrill is niet geschikt voor het bereiden van gepaneerde etenswaren.

Gebruik nooit schurende schoonmaakmiddelen en -materialen, omdat u hiermee de
antiaanbaklaag van de platen beschadigt.

Zet de temperatuurregelaar op de ‘UIT’-stand.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Trek de thermostaatunit uit het apparaat (fig. 6).

Veeg de thermostaatunit schoon met een vochtige doek.

Dompel de thermostaatunit met netsnoer niet in water of een andere vloeistof.

Veeg overtollige olie met een stuk keukenpapier van de grillplaat voordat u deze verwijdert
om schoon te maken.

A Til de grillplaat aan de handgrepen uit het onderstel (fig. 7).
Opmerking: U kunt de grillplaat niet verwijderen als de thermostaatunit nog in het apparaat zit.

Laat de grillplaat 5 minuten weken in heet water met een beetje afwasmiddel of druppel wat
citroensap over de grillplaat. Op deze manier weekt u aangekoekte etensresten en vet los.

Bl Schuif de lekbak uit het onderstel (fig. 8).

Opmerking: De lekbak kan slechts op één manier uit het onderstel worden geschoven.
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[Ell Maak het onderstel en de lekbak schoon met een vochtige doek.

Maak de grillplaat schoon met een zachte doek of spons en warm water met een beetje
afwasmiddel, of in de vaatwasmachine.

Droog de grillplaat en de lekbak af.

De binnenkant van het aansluitpunt voor de thermostaatunit moet geheel droog zijn voordat u
de thermostaatunit er weer op aansluit. Droog de binnenkant van het aansluitpunt met een
droge doek. Schud indien nodig eerst achtergebleven water eruit.

Zet het apparaat weer in elkaar.

Opbergen

Laat de thermostaatunit in de grill zitten.Wind het snoer op en zet het vast met de
wikkelstrip (fig. 9).

Plaats de grill rechtop op een droge en vlakke ondergrond (fig. 10).

Opmerking: Zorg ervoor dat de stoppers aan de onderkant zitten, zodat de lekbak niet uit het apparaat
kan vallen.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het normale huisvuil, maar
lever het in op een door de overheid aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen.
Op die manier levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 11).

Garantie & service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem ondervindt, bezoek dan de
ondersteuningspagina op de Philips-website (www.philips.com/support) of neem contact op
met het Philips Consumer Care Centre in uw land. Het telefoonnummer vindt u in het ‘worldwide
guarantee’-vouwblad. Als er geen Consumer Care Centre in uw land is, ga dan naar uw plaatselijke
Philips-dealer.

Tabel voor etenswaren (fig. 12)
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du fdr best mulig nytte av statten som Philips tilbyr,
hvis du registrerer produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Den nye grillen med dryppebrett gjeor at du kan tilberede all slags smakfull mat nesten uten rayk.
Det er enkelt & grille med dette apparatet pa grunn av den store grilloverflaten.

Generell beskrivelse (fig. 1)

Kjolige handtak

Grillplate som kan vaskes i oppvaskmaskin

Sokkel

Dryppebrett

Kontakt for termostatenhet

Termostatenhet

Temperaturbryter med av/pa-innstilling og oppvarmingslampe
Strgmledning med kabelstrips

Viktig
Les denne brukerveiledningen ngye fer du bruker apparatet, og ta vare pa
den for senere referanse.

Fare
- Ikke senk termostatenheten med ledning ned i vann eller annen vaske.

® Advarsel @

- Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er
angitt pa undersiden av apparatet, stemmer overens med
nettspenningen.

- Du md ikke bruke apparatet hvis stgpselet, ledningen eller selve
apparatet er gdelagt.

- Hbvis ledningen er @delagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et
servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Bruk kun jordet stikkontakt til dette apparatet.

- Hold strgmledningen unna varme overflater.

- Ikke la ledningen henge over kanten pa bordet eller benken der
apparatet star.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn) som
har nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller
personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far tilsyn
eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for sikkerheten.

- Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- Ikke la apparatet sta pa uten tilsyn.

IOTmMON®m®>»

4222_200_0163_5_DFU booklet simple_A5_v1.indd 56 @ 7/25/13 3:59 PM



NORSK 57

- Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer eller et
separat fiernkontrollsystem.

- Legg aldri fra deg kjgkkenredskaper pa grillplaten nar den er varm.
Forsiktig

- Sett alltid inn termostatenheten i apparatet for du setter stgpselet i
stikkontakten.

- Bruk bare termostatenheten som fglger med.

- Kontroller at innsiden pa kontakten for termostatenheten er helt terr
for du setter inn termostatenheten.

- Sett apparatet pd en flat, stabil overflate, og pass pa at det har
tilstrekkelig plass rundt seg.

- Kontroller at dryppebrettet alltid er pa plass under grillingen.

- Kontroller at dryppebrettet er fylt med vann minst opp til MIN-nivaet
for du begynner d bruke apparatet.

- Varm alltid opp platen pa forhand fer du legger mat pa den.

- Overflatene kan bli varme nar apparatet er i bruk.

- Pass pa at det ikke spruter fett nar du griller saftig kjott eller palser.

- Koble alltid fra apparatet etter bruk.

- Sla alltid av apparatet etter bruk, og ta stepselet ut av stikkontakten fer
du flerner termostatenheten fra kontakten for termostatenheten.

- Rengjer alltid apparatet etter bruk.

- La apparatet avkjgles helt for du fierner platen, rengjer apparatet eller
setter det bort.

- Bergr aldri platen med skarpe eller skurende gjenstander, da dette vil
skade det klebefrie belegget.

- Husk & sette platen ordentlig sammen etter at du har fiernet den.

- Dette apparatet er bare ment for innenders bruk.
Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for elektromagnetiske felt (EMF). Hvis

det handteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne brukerhandboken, er det trygt & bruke
det ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

For forste gangs bruk

Fjern eventuelle klistremerker, og terk av apparatet med en fuktig klut.

Rengjor apparatet og platen grundig (se avsnittet Rengjoring).
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Bruke apparatet

Merk:Apparatet kan avgi reyk ndr du bruker det for forste gang. Dette er normalt.
Skyv dryppebrettet inn i sokkelen (fig. 2).
Merk: Dryppebrettet kan bare skyves inn i sokkelen pd én mate.

Fyll dryppebrettet med vann opp til indikatoren for minimumsnivaet (MIN) (fig. 3).

- Vannet i dryppebrettet bidrar til & forhindre at matpartikler brenner seg fast.

- For a gjgre rengjeringen enklere kan du dekke dryppebrettet med aluminiumsfolie far du fyller
det med vann.

- Nar du legger folien i dryppebrettet, ma du sjekke at den ikke henger over sidene pa brettet.
Det kan hindre luftsirkulasjon.

Plasser grillplaten i sporene i sokkelen (fig. 4).
Merk: Grillplaten passer bare i sokkelen pd én madte.
Sett termostatenheten inn i kontakten for termostatenheten pa siden av apparatet (fig. 5).

Still inn temperaturbryteren i den posisjonen som passer for ingrediensene som skal grilles
(se delen Grilltider i dette avsnittet).
D Oppvarmingslampen tennes.

A Legsg ingrediensene pa grillplaten nir oppvarmingslampen slukker.

Var forsiktig — grillplaten er varm!

D Under grillingen slas oppvarmingslampen av og pa fra tid til annen. Dette viser at
varmeelementet slas av og pa for a opprettholde riktig temperatur.

Snu maten jevnlig.

Bl Nar maten er ferdig, fierner du den fra grillplaten.
lkke bruk metall eller skarpe eller skurende kjgkkenredskaper:

Bl Du fir optimalt resultat hvis du fierner overfladig olje fra grillplaten med litt torkepapir.
Losne eventuelt klumpet mat eller fett forsiktig, og fiern det fra platen fer du begynner a
grille neste omgang.

Hvis du vil fortsette 4 grille, plasserer du mer mat pa grillplaten nar oppvarmingslampen
slukkes.

Grilltider

| tabellen bakerst i dette heftet finner du noen typer mat du kan tilberede pa denne bordgrillen.
Tabellen viser hvilke temperaturer du bgr velge, og hvor lenge maten ma grilles. Tiden som kreves
for & varme opp apparatet, er ikke inkludert i grilltidene som er angitt i tabellen. Grilltiden og -
temperaturen er avhengig av typen mat du skal tilberede (f.eks. kjott), tykkelsen og temperaturen, og
ogsa smaken din. Du kan ogsa se anvisningene pa termostatenheten.

Tips

- Du kan ogsa bruke bordgrillen som en termostatkontrollert varmeplate som automatisk holder
rettene dine pa gnsket temperatur. Dekk den rillede grillplaten med aluminiumsfolie med den
blanke siden opp. Sett deretter temperaturbryteren i posisjon 2 eller 3.

- More Kjgttstykker er best egnet til grilling.

- Kjattstykker som biff eller koteletter blir mgrere hvis de marineres over natten.

- Snu maten jevnlig for a sikre at den holder seg saftig pa innsiden og ikke terker ut. Ikke bruk
andre metallredskaper som gafler eller grillklype. De kan fare til skade pa det klebefrie belegget
pa grillplaten.
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- lkke snu den grillede maten for ofte. Nar stykkene er brune pa begge sider, kan du grille dem pa
en lavere temperatur for & sikre at de ikke terker ut, og at de blir jevnt ferdige.

- Hvis du vil tine frossen mat, dekker du den frosne maten med aluminiumsfolie og setter
temperaturbryteren i posisjon 1 eller 2. Snu maten med jevne mellomrom. Nedtiningstiden
varierer avhengig av hvor mye maten veier.

- Nar du tilbereder satay, kylling, svinekjott eller kalvekjett, bruner du ferst kjgttet pa hay
temperatur (posisjon 5). Om ngdvendig kan du deretter vri temperaturbryteren ett trinn ned
og grille maten til den er ferdig.

- Nar du lager satay eller kebab, bgr du dyppe grillspyd av bambus eller tre i vann for & hindre at
de blir brent under grillingen. lkke bruk grillspyd av metall.

- Polser har en tendens til & sprekke nar de grilles. For & hindre dette kan du stikke noen hull'i
dem med en gaffel.

- Ferskt kjgtt gir bedre grillresultater enn frossent eller tint kjgtt. Ikke stre salt pa kjottet for etter
du har grillet det. Det bidrar til & holde kjgttet saftig. Serg for at kjgttstykkene du skal tilberede,
ikke er for tykke (ca. 1,5 cm), da oppnar du best resultat.

Denne bordgrillen er ikke egnet til grilling av panert mat.

Rengjoring

Bruk aldri sterke rengjgringsmidler eller slipe- eller skureprodukter. Det forer til skade pa det
klebefrie belegget pa platen.

Sett temperaturbryteren til OFF.

Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.
Ta termostatenheten ut av apparatet (fig. 6).
Tork av termostatenheten med en fuktig klut.

Ikke senk termostatenheten med ledning ned i vann eller annen vaske.

Fijern overfladig olje fra grillplaten med litt tarkepapir fer du tar ut grillplaten for a rengjore
den.

A Loft grillplaten fra sokkelen i hindtakene (fig. 7).
Merk: Hvis termostatenheten fremdeles sitter i apparatet, kan du ikke fierne grillplaten.

La grillplaten ligge i varmt vann med litt oppvaskmiddel i fem minutter, eller drypp litt
sitronjuice pa grillplaten. Det Igser opp klumpet mat eller fett.

Bl Trekk dryppebrettet ut av sokkelen (fig. 8).
Merk: Dryppebrettet kan bare trekkes ut av sokkelen pa én mate.
Bl Rengjor sokkelen og dryppebrettet med en fuktig klut.

Rengjor grillplaten med en myk klut eller svamp i varmt vann med litt oppvaskmiddel eller i
oppvaskmaskin.

Tork grillplaten og dryppebrettet.

Innsiden av kontakten for termostatenheten ma vare helt terr far du setter termostatenheten
inn igien. Tark av innsiden med en terr klut for a tgrke kontakten. Om ngdvendig rister du av
overflgdig vann forst.

Sett sammen igjen apparatet.
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Oppbevaring

La termostatenheten sta i grillen. Tvinn ledningen og fest den med kabelstripset (fig. 9).
Oppbevar grillen i stdende stilling pa en terr og jevn overflate (fig. 10).
Merk: Kontroller at stopperne er nederst, slik at dryppebrettet ikke kan falle ut av apparatet.

- Ikke kast apparatet som restavfall nar det ikke kan brukes lenger. Lever det inn til en
gjenvinningsstasjon.Ved & gjere dette bidrar du til a ta vare pa miljget (fig. 11).

Garanti og service

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem med produktet, kan du ga til
nettstedet til Philips pa www.philips.com/support. Du kan ogsa ta kontakt med Philips’
forbrukertjeneste der du bor (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen
forbrukertjeneste i naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-forhandler.

Matvaretabell (fig. 12)
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido da assisténcia
fornecida pela Philips, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

O seu novo grelhador com tabuleiro de recolha permite preparar os mais diversos e saborosos
pratos, quase sem fumo. A utilizacdo deste aparelho € ficil, gracas as dimensdes da superficie

de grelhado.

Descricdo geral (fig. 1)

Pegas anti-aquecimento

Placa de grelhar lavdvel na maquina

Base

Tabuleiro de recolha

Tomada do termdstato

Termdstato

Controlo da temperatura com posi¢do ligado/desligado e luz de aquecimento
Cabo de alimentacdo com bracadeira

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.
Perigo
® - Nunca mergulhe o termdstato com o fio de alimentacao em dgua ou ®
outro liquido.
Aviso

- Verifique se a voltagem indicada na parte inferior do aparelho
corresponde a voltagem eléctrica local, antes de ligar o aparelho.

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentagdo ou o préprio
aparelho estiverem danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, por
um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situacdes de perigo.

- Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacdo a terra.

- Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de superficies quentes.

- Nao deixe que o cabo de alimentagdo fique pendurado na extremidade
da mesa ou bancada de trabalho onde o aparelho estd colocado.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsdvel pela sua seguranca.

- As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam
com o aparelho.

- Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

IOT™TMgON®>
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- Este aparelho n3o se destina a ser utilizado através de um temporizador
externo, nem de um sistema de controlo remoto independente.

- Nunca deixe quaisquer utensilios de cozinha na placa enquanto estiver
quente.

Cuidado

- Introduza sempre o termdstato no aparelho antes de ligar a corrente.

- Utilize apenas o termdstato fornecido.

- Certifique-se de que o interior da tomada do termdstato estd
completamente seco antes de introduzir o termdstato.

- Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estdvel, com espago
livre suficiente a volta.

- Certifique-se de que o tabuleiro de recolha estd sempre em posicao
durante a utilizacdo.

- Certifique-se de que o tabuleiro de recolha estd cheio de dgua (pelo
menos até ao nivel MIN) antes de utilizar o aparelho.

- Pré-aqueca sempre a placa antes de colocar os alimentos sobre a
mesma.

- As superficies acessiveis podem ficar quentes durante o funcionamento
do aparelho.

- Tenha cuidado com os salpicos de gordura quando estiver a grelhar
carnes gordas ou salsichas.

- Desligue sempre da corrente apds cada utilizacao.

- Desligue o aparelho apds cada utilizacao e retire a ficha da tomada
eléctrica antes de remover o termdstato da respectiva tomada.

- Limpe sempre o aparelho apds cada utilizagao.

- Deixe que o aparelho arrefeca completamente antes de retirar a placa,
limpar o aparelho ou arrumar.

- Nunca toque na placa com objectos afiados ou abrasivos para nao
danificar o revestimento anti-aderente.

- Certifique-se de que volta a montar correctamente a placa depois de
a retirar,

- Este aparelho destina-se a utilizacao no interior. N3o o utilize no exterior.
Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparelho da Philips respeita todas as normas relacionadas com campos electromagnéticos

(CEM). Se for manuseado correctamente e de acordo com as instrugdes neste manual do utilizador,

este aparelho proporciona uma utilizagdo segura, como demonstrado pelas provas cientificas
actualmente disponiveis.
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Antes da primeira utilizacdao

Retire todos os autocolantes e limpe o corpo do aparelho com um pano humido.

Limpe cuidadosamente o aparelho e a placa (consulte o capitulo “Limpeza”).

Utilizar o aparelho

Nota: O aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela primeira vez. Isto é perfeitamente
normal.

Deslize o tabuleiro de recolha na base (fig. 2).
Nota: O tabuleiro de recolha desliza na base apenas numa direcgdo.

- Encha o tabuleiro até ao nivel de agua com a indicagao MIN (fig. 3).
A dgua no tabuleiro ajuda a que os alimentos ndo fiquem queimados.

- Para facilitar a limpeza, pode forrar o tabuleiro de recolha com folha de aluminio antes de o
encher com dgua.

- Ao forrar o tabuleiro de recolha, certifique-se de que o aluminio ndo ultrapassa os limites do
tabuleiro, o que poderd impedir a correcta circulacao do ar

Coloque a placa de grelhar nas ranhuras da base (fig. 4).
Nota:A placa de grelhar apenas pode ser montada na base de uma forma.
Introduza o termdstato na respectiva tomada na parte lateral do aparelho (fig. 5).

Regule o controlo da temperatura para a posi¢ao apropriada aos ingredientes a serem
grelhados (consulte a secgdo “Tempos para grelhar” neste capitulo).
D A luz de aquecimento acende-se.

A Coloque os ingredientes sobre a placa quando a luz da temperatura se apagar.

Tenha cuidado: a placa de grelhar esta quente!

D Enquanto estiver a grelhar, a luz de aquecimento acende-se e apaga-se de tempos a
tempos como indicagdo de que a resisténcia esta ligada e desligada para manter a
temperatura correcta.

Vire os alimentos regularmente.

IEl Quando os alimentos estiverem cozinhados, retire-os da placa.
Nao use utensilios de cozinha metdlicos, afiados ou abrasivos.

Bl Para os melhores resultados, remove o 6leo em excesso da placa de grelhar com papel de
cozinha. Remova os alimentos ou gordura cuidadosamente com as espatulas antes de
continuar a grelhar.

Para continuar a grelhar, coloque nova quantidade de alimentos sobre a placa quando a luz de
aquecimento se apagar.

Tempos para grelhar

Na tabela no final deste manual, poderd encontrar sugestdes de alimentos a cozinhar. A tabela indica
a temperatura a seleccionar e o periodo de cozinhado. O tempo necessario para aquecer o aparelho
ndo foi incluido nos periodos de cozinhado constantes da tabela. A informagdo mencionada depende
do tipo de alimento preparado (por exemplo, carne), da sua espessura e temperatura assim como
das preferéncias do utilizador. Poderd ainda consultar as indicagdes no termdstato.
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Sugestoes

- Pode também utilizar o grelhador de mesa como uma placa de termdstato controlado que
mantém automaticamente os pratos a temperatura pretendida. Cubra a placa para grelhar com
folha de aluminio com o lado brilhante virado para cima e depois regule o controlo da
temperatura para a posi¢do 2 ou 3.

- Os pedagos de carne mais macios sao os melhores para grelhar

- Os pedacos de alimentos como os bifes e as costeletas ficam mais macios se deixados a
marinar de um dia para o outro.

- Vire os alimentos ocasionalmente com a espdtula/pingas para preservar os sucos e evitar que
sequem. Nao utilize utensilios metalicos (por exemplo garfos ou pingas de grelhar), pois
poderdo danificar o revestimento anti-aderente da placa.

- Nao vire os alimentos com demasiada frequéncia. Quando estiverem castanhos dos dois lados,
grelhe-os a uma temperatura inferior para evitar que sequem e garantir um resuttado uniforme.

- Se quiser descongelar alimentos congelados, embrulhe os alimentos congelados em folha de
aluminio e regule o controlo da temperatura para a posicdo 1 ou 2.Vire os alimentos de
tempos a tempos. O tempo de descongelacdo depende do peso dos alimentos.

- Se estiver a preparar espetadas, frango, porco ou vitela, comece por uma temperatura alta
(posicdo 5). Se for necessario, mais tarde poderd regular a temperatura para uma posicao mais
baixa e continuar a grelhar até a carne ficar pronta.

- Ao fazer espetadas ou kebab, mergulhe os espetos de bambu ou madeira em dgua para evitar
que figuem chamuscados enquanto grelham. Nao utilize espetos metdlicos.

- As salsichas tém tendéncia a rebentar quando estdo a ser grelhadas. Para o evitar, pique-as
primeiro com um garfo.

- A carne fresca proporciona melhores resultados ao grelhar do que a carne congelada ou
descongelada. Apenas coloque sal sobre a carne depois de a ter grelhado. Assim mantém a
carne himida. Para os melhores resultados, certifique-se de que os pedacos de carne que vai
preparar ndo estdo demasiado espessos (aprox. 1,5 cm).

Este grelhador de mesa nao se destina a grelhar alimentos panados.

Nunca use produtos de limpeza ou materiais abrasivos para evitar danificar o revestimento
anti-aderente das placas.

Regule o controlo da temperatura para a posigao “off” (desligado).
Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer.

Retire o termostato do aparelho (fig. 6).

Limpe com um pano himido.

Nunca mergulhe o terméstato com o fio de alimentagao em agua ou outro liquido.

Remova o 6leo em excesso da placa com papel de cozinha antes de retirar a placa para
limpeza.

A Erga a placa da base segurando nas pegas (fig. 7).
Nota: Se o termdstato se encontrar no aparelho, nGo poderd remover a placa.

Mergulhe a placa em agua quente com detergente liquido durante cinco minutos e aplique
sumo de limao. Desta forma, liberta os alimentos ou gordura incrustados.

Bl Retire o tabuleiro de recolha da base (fig. 8).

Nota: O tabuleiro de recolha desliza da base apenas numa direcgdo.
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[Ell Limpe a base e o tabuleiro com um pano hdmido.

Limpe cada placa separadamente com um pano ou esponja em agua quente com um pouco
de detergente ou na lava-louga.

Seque a placa e o tabuleiro.

O interior da tomada do termostato tem de estar completamente seco antes de voltar a
introduzir o termdstato na mesma. Para secar a tomada, limpe o interior com um pano seco.
Se for necessario, elimine a 4gua em excesso sacudindo-a.

Volte a montar o aparelho.

Arrumacao

Deixe o termostato no grelhador. Enrole o cabo e fixe-o com a bragadeira (fig. 9).
Guarde o grelhador na posicao vertical sobre uma superficie seca e nivelada (fig. 10).

Nota: Certifique-se de que os bloqueadores se encontram na base, para evitar que o tabuleiro caia do
aparelho.

- Nao deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no final da sua vida Util;
entregue-o num ponto de recolha oficial para reciclagem. Ao fazé-lo, ajuda a preservar o
ambiente (fig. 11).

Garantia e assisténcia

Se precisar de assisténcia ou informacdes, ou se tiver algum problema, visite o Web site da Philips
em www.philips.com/support ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente da Philips no seu pas.
Poderd encontrar o nimero de telefone no folheto de garantia mundial. Se ndo houver um Centro
de Apoio ao Cliente no seu pais, dirija-se ao representante local da Philips.

Tabela de alimentos (fig. 12)
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Introduktion

Grattis till inkdpet och vdlkommen till Philips! For att dra maximal nytta av den support som
Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/welcome.

Med din nya grill med droppbricka kan du tillreda alla typer av utsokt mat ndstan utan rok.
Det dr enkelt att grilla med den hdr apparaten tack vare den stora grillytan.

Allman beskrivning (Bild 1)

Varmeisolerade handtag

Grillplatta som kan maskindiskas

Bottenplatta

Droppbricka

Uttag for termostatenhet

Termostatenhet

Temperaturreglage med pa/av-ldge och uppvarmningslampa
Nétsladd med sladdklamma

Lds anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara
den for framtida bruk.

Fara
- Sank inte ned termostatenheten med ndtsladden i vatten eller ndgon
® annan vatska. ®

Varning

- Kontrollera att den ndtspanning som anges pd apparatens undersida
motsvarar den lokala natspanningen innan du kopplar in den.

- Anvand inte apparaten om stickkontakten, ndtsladden eller sjdlva
apparaten dr skadad.

- Om nétsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ndgot av
Philips auktoriserade serviccombud eller liknande behdriga personer for
att undvika olyckor.

- Apparaten far endast anslutas till ett jordat vdgguttag.

- Lat inte natsladden komma i kontakt med varma ytor.

- Se till att ndtsladden inte hdnger 6ver kanten pa bordet eller
arbetsbanken dar apparaten star

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder; eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvands, om de inte dvervakas eller far instruktioner
angdende anvandning av apparaten av en person som ar ansvarig for
deras sdkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sa att de inte kan leka med apparaten.

IOTmMgN®®>»
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- L@mna inte apparaten obevakad ndr den anvands.

- Den hadr apparaten dr inte avsedd att anvandas med hjdlp av en extern
timer eller ett separat fjarrkontrollssystem.

- La@mna aldrig ndgra koksredskap pa grillplattan ndr den ar varm.
Varning!

- Satt alitid i termostatenheten i apparaten innan du satter i kontakten i
vagguttaget.

- Anvdnd endast den medfdljande termostatenheten.

- Kontrollera att insidan av termostatuttaget ar helt torr innan du satter |
termostatenheten.

- Placera apparaten pd en plan och stabil yta med tillrackligt mycket fritt
utrymme runt den.

- Se till att droppbrickan alltid sitter pa plats nar du grillar.

- Se till att droppbrickan ar fylld med vatten minst upp till MIN-nivan
innan du borjar anvanda apparaten.

- Varm alltid upp plattan innan du lagger mat pa den.

- Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.

- Se upp for fettstank nar du grillar fett kott eller korw.

- Dra alltid ut nétsladden efter anvandning.

- Sting alltid av apparaten efter anvandning och ta ut kontakten ur
vdgguttaget innan du tar bort termostatenheten fran termostatuttaget.

- Rengor alltid apparaten efter anvandning.

- Lat apparaten svalna helt innan du tar bort plattan, rengdr apparaten
eller staller undan den.

- Roraldrig vid plattan med vassa eller slipande foremal eftersom det
skadar non-stick-beldggningen.

- Se till att du satter tillbaka plattan ordentligt efter att du har tagit bort den.

- Apparaten ar endast avsedd for anvdandning inomhus. Anvand den inte
utomhus.
Elektromagnetiska falt (EMF)

Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for elektromagnetiska falt (EMF).

Om apparaten hanteras pa rétt sitt och enligt instruktionerna i den har anvdndarhandboken
dr den sdker att anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Fore forsta anvandningen

Ta bort alla etiketter och torka av apparaten med en fuktig trasa.

Rengor apparaten och plattan noggrant (se avsnittet Rengoring).
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Anvinda apparaten

Obs! Det kan komma lite rok ur apparaten ndr du anvinder den forsta gdngen. Detta dr normalt.
For in droppbrickan i bottenplattan (Bild 2).
Obs! Droppbrickan kan endast foras in i bottenplattan dt ett hdll.

- Fyll droppbrickan med vatten upp till MIN-nivan (Bild 3).
Vattnet i droppbrickan férhindrar branda matpartiklar.

- Om du vill underlétta rengdringen kan du tidcka droppbrickan med aluminiumfolie innan du fyller
den med vatten.

- Se till att folien inte hdnger 6ver sidorna pa brickan eftersom det férhindrar ordentlig
luftcirkulation.

Placera grillplattan i halen i bottenplattan (Bild 4).
Obs! Grillplattan passar bara pd ett sdtt i bottenplattan.
Satt i termostatenheten i termostatuttaget pa apparatens sida (Bild 5).

Vrid temperaturreglaget till det lage som passar maten som ska grillas (se Grilltider i det har
avsnittet).
D Uppvirmningslampan tands.

A Ligg maten pa grillplattan nar uppvirmningslampan slicks.

Var forsiktig, grillplattan ar varm!

D Under grillningen tinds och slicks uppvarmningslampan da och da for att visa att
vdrmeelementet slds pa och av sa att ratt temperatur bibehalls.

Vind pa maten di och da.

IEl Nir maten ér klar tar du bort den fran grillplattan.
Anvand inte kdksredskap av metall eller redskap som &r vassa eller avslipande.

Bl For att fa bast resultat tar du bort dverflddig olja fran grillplattan med en bit hushallspapper.
Lossa forsiktigt mat och fett som har fastnat och ta bort det fran plattan innan du grillar
nista omgang mat.

Om du vill fortsatta grilla ligger du ndsta omgang mat pa grillplattan nar uppvarmningslampan
slocknar.

Grilltider

| tabellen i slutet av den hédr broschyren finns exempel pa olika typer av mat som du kan tillaga med
bordsgrillen. | tabellen visas vilken temperatur du ska vélja och hur lang tid maten maste grillas. Den
tid det tar att varma upp grillen ingar inte i grilltiderna i tabellen. Grilltiden och temperaturen beror
pa vilken typ av mat du tillagar (t.ex. k&tt), hur tjock den &r och dess temperatur samt dven pa din
egen smak. Du kan dven ldsa anvisningarna pa termostatenheten.

Tips

- Du kan édven anvdnda bordsgrillen som en termostatstyrd varmeplatta som automatiskt haller
maten sd varm som du 6nskar. Tdck den réfflade plattan med aluminiumfolie (vand den blanka
sidan uppat) och stdll sedan in temperaturreglaget pa ldge 2 eller 3.

- Mort kétt passar bast for grillning.

- Biffar och revbensspjdll blir morare om de marineras Gver natten.

- Védnd pa maten da och da sa att den forblir saftig inuti och inte blir torr. Anvdnd inte
metallredskap som gafflar eller grilltinger eftersom de skadar grillplattans non-stick-beldggning.
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- Vénd inte pd den grillade maten for ofta. Ndr maten ar brun pa bada sidorna grillar du den vid
en lag temperatur sa att den inte blir torr utan tillagas jdmnare.

- Om duvill tina upp fryst mat lindar du in den i aluminiumfolie och stéller temperaturreglaget pa
lage 1 eller 2.Vand pa maten med jamna mellanrum. Upptiningstiden beror pa hur mycket
maten vdger.

- Nar du tillagar satay, kyckling, flaskkott eller kalvkatt ska du f6rst bryna kottet pa hodg temperatur
(lage 5).Vid behov kan du sedan stélla in temperaturreglaget pa ett lige ldgre och grilla maten
tills den dr klar.

- Nar du tillagar satay eller kebab bor du forst blotldgga grillspett av bambu eller trd i vatten for
att férhindra att de blir branda under grillningen. Anvand inte grillspett av metall.

- Korvar tenderar att spricka nar de grillas. For att férhindra detta kan du sticka nagra hal i dem
med en gaffel.

- Férskt kott ger bittre grillresultat dn fryst eller upptinat kott. Stro inte salt pa kéttet forrdn efter
grillningen. Pa sa satt haller sig kottet saftigt. For att fa basta resultat bor k&ttbitarna du tillagar
inte vara for tjocka (ca 1,5 cm).

Bordsgrillen ar inte lamplig for tillagning av panerad mat.

Anvand aldrig starka eller slipande rengoringsmedel eller material eftersom de skadar plattans
non-stick-belaggning.

Still in temperaturreglaget pa laget OFF.

Dra ur nitsladden och lat apparaten svalna.
Dra ut termostatenheten ur apparaten (Bild 6).
Torka termostatenheten med en fuktig trasa.

Sank inte ned termostatenheten med nitsladden i vatten eller nagon annan vitska.

Torka av 6verflédig olja fran grillplattan med en bit hushallspapper innan du tar bort plattan
for rengoring.

A Lyft grillplattan fran bottenplattan i handtagen (Bild 7).
Obs! Om termostatenheten fortfarande dr isatt i apparaten kan du inte ta bort grillplattan.

Blotlagg grillplattan i varmt vatten med lite diskmedel i fem minuter eller droppa lite
citronsaft pa grillplattan. Det 6ser upp mat och fett som har fastnat.

Bl Dra ut droppbrickan ur bottenplattan (Bild 8).
Obs! Droppbrickan kan endast dras ut ur bottenplattan dt ett hdll.
[Ell Rengor bottenplattan och droppbrickan med en fuktig trasa.

Rengor grillplattan med en mjuk trasa eller svamp i varmt vatten med lite diskmedel, eller i
diskmaskinen.

Torka grillplattan och droppbrickan.

Termostatuttagets insida maste vara helt torr innan du sitter tillbaka termostatenheten i uttaget.
Torka insidan av uttaget med en torr trasa. Om det behovs skakar du forst ut det vatten som
finns kvar.

Satt ihop apparaten igen.
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Forvaring

Lat termostatenheten sitta kvar i grillen. Linda ihop sladden och sitt fast den med
sladdklamman (Bild 9).

Forvara grillen i uppritt lige pa en torr och plan yta (Bild 10).

Obs! Se till att spdrrarna dr i botten sd att droppbrickan inte kan falla ut ur apparaten.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar férbrukad. Ldmna in den for atervinning vid en
officiell &tervinningsstation, sa hjdlper du till att skydda miljén (Bild 11).

Garanti och service

Om du behdver service eller information eller har problem med apparaten kan du besdka Philips
webbplats pa www.philips.com/support eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land. Du hittar
telefonnumret i garantibroschyren. Om det inte finns ndgon kundtjanst i ditt land vander du dig till
din lokala Philips-aterforséljare.

Mattabell (Bild 12)
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Urtintimiizi satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philips'in sundugu destekten
faydalanabilmek icin lUtfen GrininUzt su adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Damla tepsili yeni izgaraniz ile her tirll leziz yiyecegi dumansiz olarak hazirlayabilirsiniz.

Genis i1zgara yiizeyi sayesinde cihazi kullanarak izgara yapmak son derece kolaydir

Genel aciklamalar (Sek. 1)

Sicagl iletmeyen tutamaklar

Bulasik makinesi-glivenli izgara tepsisi

Taban

Damla tepsisi

Termostat Unitesi soketi

Termostat Unitesi

Acik/kapall konumlari ve 1sinma lambasina sahip sicaklik kontrold
Telle baglanmis elektrik kablosu

IOT™TmMmgON®>

Cihazi kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak Uzere saklayin.

Tehlike

- Ana elektrik kablosu ile termostat Unitesini kesinlikle suya veya bir bagka
siviya batirmayin.
Uyari

- Cihazi prize takmadan 6nce, cihazin tabaninda belirtilen gerilimin yerel
sebeke gerilimiyle uygunlugunu kontrol edin.

- Cihazin fisi, kordonu veya kendisi hasarliysa kesinlikle kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek igin
mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini saglayin.

- Cihazi sadece toprakli prize takin.

- Elektrik kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

- Elektrik kablosunun, cihazin yerlestirildigi masa ya da tezgahtan
sarkmamasina dikkat edin

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati
olmadan, fiziksel, sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve
tecrlbe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar da dahil)
kullanilmamalidir:

- KlcuUk ¢ocuklann cihazla oynamalari engellenmelidir:

- Cihazi kendi halinde calisir durumdayken birakmayin.

- Bu cihaz harici zamanlayici veya ayr bir uzaktan kumanda sistemi ile
birlikte kullanilmamalidir

- lzgara tepsisi sicakken asla tzerinde herhangi bir mutfak aleti birakmayin.

4222_200_0163_5_DFU booklet simple_A5_v1.indd 71 @ 7/25/13 3:59 PM



72 TURKCE

Dikkat

- Termostat Unitesini cihaza mutlaka fisi prize takmadan &nce takin.

- Sadece cihazla birlikte gelen termostat Unitesini kullanin.

- Termostat Unitesini takmadan 6nce Unite soketinin ic kisminin tamamen
kuru oldugundan emin olun.

- Cihazi diz, etrafinda yeterli acik alan olan, sabit bir zemine yerlestirin.

- lzgara yaparken damla tepsisinin yerinde oldugundan emin olun.

- Cihazi kullanmaya baslamadan énce damla tepsisinin en az MIN
seviyesine kadar suyla dolu oldugundan emin olun.

- Uzerine yiyecek koymadan 6nce tepsiyi mutlaka isitin.

- Cihaz calisirken acik yizeyler isinabilir

- Yagli et ya da sosis pisirirken sigrayan yaga dikkat edin.

- Kullanim sonrasinda, cihazi her zaman prizden ¢ekin.

- Kullanim sonrasinda, termostat Unitesini Unite soketinden c¢ikarmadan
dnce cihazi mutlaka kapatin ve elektrik fisini prizden cekin.

- Kullandiktan sonra cihazi her zaman temizleyin.

- Tepsiyi ¢clkarmadan, cihazi temizlemeden ya da kaldirmadan énce cihazin
tamamen sogumasini bekleyin.

- Yapismaz ylzeye zarar vereceginden, tepsiye kesinlikle keskin veya cizici
maddeler ile dokunmayin.

- Tepsiyi ¢ikardiktan sonra dogru bicimde tekrar monte ettiginizden
emin olun.

- Bu cihaz yalnizca kapali alanlarda kullanim igindir. Acik alanlarda
kullanmayin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara uygundur. Bu cihaz, geregi
gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde kullanildiginda, bugtinin bilimsel verilerine gére
kullanimi glivenlidir:

Ilk kullanimdan 6nce

Cihaz lizerinde etiket varsa ¢ikartin ve cihazin govdesini nemli bir bezle silin.

Cihazi ve tepsiyi iyice temizleyin (bkz.‘Temizleme’ bashkli boliim).

Cihazin kullanimi

Not: ilk kez kullandiginizda, cihaz biraz duman ¢ikarabilir. Bu normaldir.

Damla tepsisini govdeye yerlestirin (Sek. 2).

Not: Damla tepsisi tabana yalnizca tek bir sekilde takilabilir.

Damla tepsisini minimum su seviyesi gostergesine (MIN) kadar doldurun ($ek. 3).

- Damla tepsisindeki su, yiyecek parcalarinin yanmasini dnler.

- Temizligi kolaylastirmak igin, damla tepsisini suyla doldurmadan 6nce aliiminyum folyo ile
kaplayabilirsiniz.

- Damla tepsisini kaplarken, folyonun tepsinin kenarlarindan tasmadigindan emin olun; bu, hava
dolasimini engelleyecektir
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Izgara tepsisini tabandaki yuvalara yerlestirin (Sek. 4).
Not: Izgara tepsisi tabana yalnizca tek bir sekilde takilabilir.
Termostat (nitesini cihazin yan tarafindaki termostat initesi soketine takin (Sek. 5).

Sicaklik kontroliinl 1zgara yapilacak malzemelere uygun konuma getirin (bkz. bu bolimiin
‘lzgara sureleri’ kismi).
D Isinma isigl yanar.

A Isinma 15131 séndiigiinde malzemeleri 1zgara tepsisine yerlestirin.

Dikkat edin: 1zgara tepsisi sicaktir!

D Izgara yapma sirasinda isinma 1§11 zaman zaman yanip sonebilir. Bu, isitma elemaninin dogru
sicakligi korumak igin acilip kapandigini gosterir.

Yiyecekleri arada bir gevirin.

Bl Pistiginde yiyecegi izgara tepsisinden alin.
Kesinlikle metal, keskin veya ¢izici mutfak aletleri kullanmayin.

Bl En iyi sonuglar igin, 1zgara tepsisindeki fazla yagi kagit havluyla alin. Tekrar 1zgara yapmadan
once yanmis yiyecek ve yaglar dikkatlice yumusatin ve tepsiden alin.

Izgara yapmaya devam etmek igin, 1sinma 15181 sonduigiinde yiyecekleri 1zgara tepsisine
yerlestirin.

Izgara siireleri

Kitapcigin sonundaki tabloda, bu masa izgarasinda pisirebileceginiz yiyeceklerin listesini bulabilirsiniz.
Bu tabloda her bir yiyecek icin secilecek sicaklik ve izgara stresi belirtiimektedir. Cihazin isinmasi igin
gereken sUre, tablodaki 1zgara strelerine dahil degildir Izgara stresi ve sicaklik hazirladiginiz yiyecegin
trtine (6rn. et), kalinligina, sicakligina ve damak tadiniza baglidir Ayrica termostat Unitesi Uzerindeki
gbstergelere de bakabilirsiniz.

ipug:larl

- Masa izgarasini ayni zamanda otomatik olarak yiyeceklerinizi gerekli sicaklikta tutan termostat
kontrollG isitici olarak kullanabilirsiniz. Oluklu tepsiyi parlak tarafi yukariya bakacak sekilde
altiminyum folyo ile kaplayin. Daha sonra sicaklik kontroliini 2 veya 3 konumuna getirin.

- Yumusak et dilimleri izgara icin idealdir:

- Biftek ya da pirzola gibi izgaralik etler geceden marine edilerek daha yumusak hale getirilebilir

- lcinin sulu kalmasi ve kurumamasi icin yiyecekleri arada bir cevirin. Izgara tepsisinin yapismaz
ylizeyine zarar vereceklerinden catal ya da 1zgara masasi gibi metal araglar kullanmayin.

- lzgara yapilan yiyecekleri cok sik cevirmeyin.Yiyeceklerin her iki tarafi kahverengi renk aldiktan
sonra, kurumamalan ve esit pismeleri icin daha diistk sicaklikta 1zgara yapin.

- Donmus yiyecekleri ¢cdzmek icin yiyecegi aliiminyum folyoya sarin ve sicaklik kontrolini
1 veya 2 konumuna getirin.Yiyecegi arada bir cevirin. Cézme slresi yiyecegin agirligina bagldir

- Tavuk ya da dana etlerini &nce yuksek sicaklikta gevirin (konum 5). Eger gerekirse, daha sonra
sicaklik kontroltind bir konum asagiya ayarlayip yiyecegi gerektigi kadar pisirebilirsiniz.

- Sis veya kebap yaparken, izgara sirasinda kavrulmalarini engellemek icin bambu ya da tahta sisleri
suda bekletin. Metal sis kullanmayin.

- Sosisler 1zgara yapilirken patlayabilir. Bunu énlemek icin ¢atalla birkag delik agin.

- Taze et, 1zgara yaparken donmus ya da ¢6zilmUs etten daha iyi sonug verir. Et pisinceye kadar
lzerine tuz serpmeyin. Bu, etin sulu kalmasini saglar. En iyi sonuclar icin hazirladiginiz etlerin fazla
kalin olmamasina dikkat edin (yaklasik 1,5 cm).

Bu masa izgarasi, galeta unu igeren yiyeceklerin izgara yapilmasi icin uygun degildir.
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Temizleme

Tepsinin yapismaz kaplamasina zarar vereceginden, asindirici temizlik maddeleri ve malzemelerini
kesinlikle kullanmayin.

Sicaklik kontroliinii ‘KAPALI" konumuna getirin.

Cihazin fisini prizden gekin ve sogumasini bekleyin.

Termostat linitesini cihazdan ¢ikarin (Sek. 6).

Termostat unitesini nemli bezle silerek temizleyin.

Ana elektrik kablosu ile termostat Uinitesini kesinlikle suya veya bir baska siviya batirmayin.

Temizlemek amaciyla i1zgara tepsisini ¢ikarmadan once lizerinde kalan fazla yag kagit havlu
kullanarak alin.

A 1zgara tepsisini tutamaklarindan kaldirarak gévdeden gikarin (Sek. 7).
Not: Eger termostat linitesi cihaza takili ise 1zgara tepsisini ¢ikaramazsiniz.

Izgara tepsisini icinde bulasik deterjani bulunan sicak suyun iginde bes dakika bekletin veya
tepsinin Uzerine bir miktar limon suyu dokin. Bu, yanmis yiyecek ya da yaglari yumusatacaktir.

Bl Damla tepsisini tabandan ¢ikarin (Sek. 8).
Not: Damla tepsisi tabandan yalnizca tek bir sekilde ¢ikarilabilir.
[Ell Tabani ve damlama tepsisini nemli bir bezle temizleyin.

Izgara tepsilerini bulasik deterjanh sicak suda, yumusak bir bez veya siinger ile temizleyin ya da
bulasik makinesinde yikayin.

Izgara tepsisini ve damla tepsisini kurulayin.

Termostat iinitesi takilmadan once termostat iinitesi soketinin ic kismi tamamen kurumus
olmalidir. Soketi kurulamak igin i¢ kismini kuru bir bez ile silin. Eger gerekiyorsa oncelikle fazla
suyu cikarmak igin sallayin.

Cihazi yeniden takin.

Termostat linitesini 1zgarada birakin. Kabloyu sarin ve teli gevresine sararak sabitleyin (Sek. 9).
Izgaray: dikey konumda, giivenli ve kuru bir yerde saklayin (Sek. 10).

Not: Damla tepsisinin diismemesi icin tutuculanin alt kissmda oldugundan emin olun.

- Kullanim mri sonunda, cihazi normal ev atiklannizla birlikte atmayin; bunun yerine, geri dénistim igin
resmi toplama noktalarina teslim edin. Béylece, cevrenin korunmasina yardimer olursunuz (Sek. 11).

Garanti ve Servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiyag duyarsaniz veya bir sorunla karsilasirsaniz,
www.philips.com/support adresindeki Philips web sitesini ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan
Philips Musteri Destek Merkezi ile iletisim kurun.Telefon numarasini diinya ¢apinda gecerli garanti
belgesinde bulabilirsiniz. Ulkenizde bir Msteri Destek Merkezi yoksa, yerel Philips bayiine basvurun.

Yiyecek tablosu (Sek. 12)
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PHILIPS

LA 100% recycled paper
%(9 100% papier recyclé

www.philips.com 4222.200.0163.5
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