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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Outer lid

Detachable inner lid

Steam vent

Rice cooker handle
Mounting bracket of scoop holder
Scoop holder

Heating element

Mains cord

Soup ladle

Rice scoop

Measuring cup

Inner pot

Water level indication
Steam tray

Main body

Control panel

Release lever

Mains cord connection

S Detachable steam vent cap

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.
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Danger
- Never immerse the housing of the rice cooker in water, nor rinse it under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure that the plug is
inserted firmly into the wall socket.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Make sure that the heating element, the magnetic switch and the outside of the inner pot are
clean and dry before you put the plug in the wall socket.

- Do not cover the steam vent and the lid while the rice cooker is operating.

- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.
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Caution

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

Only use the rice scoop provided. Avoid using sharp utensils.

Do not expose the rice cooker to high temperatures, nor place it on a working or still hot stove
or cooker.

Always insert the inner pot before you put the plug in the wall socket.

Always press the KEEP-WARM/OFF button once before you unplug the rice cooker.

Always unplug the rice cooker and let it cool down before you clean it.

Do not place the inner pot directly over an open fire to cook rice.

This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
this user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses liability for any damage
caused.

Place the rice cooker on a stable, horizontal and level surface.

The accessible surfaces may become hot when the appliance is operating.

Beware of the hot steam that comes out of the steam vent during cooking or out of the rice
cooker when you open the lid.

Always unplug the appliance after use.

Do not lift and move the rice cooker by its handle while it is operating.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Remove the sheet between the inner pot and the heating element.

Clean the parts of the rice cooker thoroughly before you use the appliance for the first time

(see chapter ‘Cleaning’). Make sure all parts are completely dry before you start to use the
appliance.

Attach the scoop holder to the body of the rice cooker (Fig. 2).

Using the appliance

Cooking rice

Measure the rice using the measuring cup provided.
Each cup of uncooked rice normally gives 2 bowls of cooked rice. Do not exceed the quantities
indicated on the inside of the inner pot. 1 cup of rice is approx. 180ml.

HD4751:1-5.5 cups of rice
HD4755:2-10 cups of rice

Note: Beans, pulses or cereals used in mixed rice should be pre-soaked before use.

Rice quantity for cooking rice

Menu Volume/L Quantity of rice Volume/L Quantity of rice
(cups) (cups)
Plain rice, sushi 1.0 1-5.5 1.8 2-10

Brown rice 1.0 1-4 1.8 2-6
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Menu Volume/L Quantity of rice Volume/L Quantity of rice
(cups) (cups)

Glutinous rice 1.0 1-4 1.8 2-8

Mixed rice, 1.0 1-3 1.8 2-5

casserole

Congee 1.0 0.25-0.75 1.8 0515

Small amount** 1.0 1-3 1.8 2-3

Mixed rice 1.0 1-4 1.8 2-6

**Note:To get an optimal result, we advise you to cook not more than 3 cups of rice.
Wash the rice thoroughly.
Put the pre-washed rice in the inner pot.

Add water to the level indicated on the scale inside the inner pot that corresponds to the
number of cups of rice used.Then smooth the rice surface.

For instance, if you cook 4 cups of rice, add water up to the 4-cup level indicated on the scale.

D HD4751 (Fig.3)

D HDA4755 (Fig. 4)

Note:The level marked inside the inner pot is just an indication; you can always adjust the water level for
different types of rice and your own preference.

Press the release lever to open the lid

A Put the inner pot in the rice cooker. Check if the inner pot is in proper contact with the
heating element (Fig. 5).

Make sure that the outside of the inner pot is dry and clean and that there is no foreign residue on

the heating element or the magnetic switch.

Close the lid of the rice cooker, put the plug in the wall socket and switch on the mains.
You will hear a beep.

Bl Press the MENU button until the desired cooking function is displayed (Fig. 6).

The cook/reheat light starts to blink.

D Then press the RICE SELECTION button to select the type of rice to be cooked (Fig. 7).

D When the cooking process is finished, you will hear a beep.The cook/reheat light goes out
and the keep-warm light starts to burn continuously to indicate that the rice cooker has
automatically switched to the keep-warm mode (Fig. 8).

D In the cake baking mode and the steaming mode, the process ends when the rice cooker
beeps.The keep-warm light blinks to indicate that the process has ended. In these modes the
rice cooker does not switch to the keep-warm mode.

[Ell Press the MENU button to select Regular, Quick or Small amount.

Press the COOK/REHEAT button to start the cooking process (Fig. 9).

The cook/reheat light goes on and the cooking process starts.

The display counts down in minutes (10,9, 8 etc.) during the last 10 minutes of the cooking process.
The table below shows the approximate cooking time in each mode.The actual cooking time may
vary depending on voltage, room temperature, humidity and amount of water used.
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Function Approximate cooking time Countdown time until ready
(minutes) (minutes)

Regular 40-50 10

Quick 30-40 10

Small amount 40-50 10

Steam™* 10-60 n.a. (not applicable)
Cake 40-50 na.

Casserole* 45-60 na.

Soup* 30-240 n.a.

Congee* 30-240 n.a.

Reheat 23 n.a.

* Note: To view the countdown time, press the COOKING TIME button.

Open the lid and stir the rice to loosen it (Fig. 10).
For the best results, do this just after the rice cooker has switched to keep-warm mode.Then close
the lid firmly. Stirring the rice allows excess steam to escape. This will give fluffier rice.

Press the KEEP-WARM/OFF button once to cancel the cooking process, the preset setting
or the keep-warm mode (Fig. 11).

The cook/reheat light starts to blink.

The rice cooker has a backup memory that retains the last selected mode, function and settings in

case of a power failure. The cooking process or the timer function will resume within 2 hours after

the power supply is restored.

Always press the KEEP-WARM/OFF button once before unplugging the rice cooker, as otherwise

the last selected mode, function and settings will resume when the rice cooker is plugged in again.

Unplug the rice cooker to switch it off.

Cooking congee

9

Follow steps 1 to 7 in section ‘Cooking rice’.

Do not exceed the volume indicated in the table for congee cooking, as this may cause the rice
cooker to overflow.

A Press the MENU button to select the congee cooking mode (Fig. 12).

- Press the COOKING TIME button to set the desired cooking time (Fig. 13).
The default cooking time of 1 hour is displayed.

D To view the preset cooking time, press the COOKING TIME button.

D Press the HR and/or MIN buttons to set the desired time.You can set any time between 30
minutes and 4 hours (Fig. 14).

D If you fail to set a cooking time, the default cooking time of 1 hour will apply.

Press the COOK/REHEAT button to start the congee cooking process.

D The cook/reheat light goes on and the cooking process starts.

D The congee cooking process automatically starts within 5 seconds after setting the cooking
time.

D When the cooking process starts, the display switches from preset time to current time.
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When the cooking process is finished, you will hear a beep. The cook/reheat light goes out and the
keep-warm light starts to burn continuously to indicate that the rice cooker has automatically
switched to the keep-warm mode.

Press the KEEP-WWARM/OFF button once to cancel the cooking process, the preset setting
or the keep-warm mode.

A Unplug the rice cooker to switch it off.

Cooking soup

Put the ingredients for the soup and the water in the inner pot.
Do not exceed the maximum water level indicated inside the inner pot on the scale for congee
cooking.

Follow steps 6 to 7 in section ‘Cooking rice’.
Press the MENU button to select the soup cooking mode (Fig. 12).

Press the COOKING TIME button to set the desired cooking time.

Press the HR and/or MIN buttons to set the desired time.You can set any time between 30 minutes
and 4 hours.

D To view the preset cooking time, press the COOKING TIME button.

Press the COOK/REHEAT button to start the soup cooking process.

D The cook/reheat light goes on and the cooking process starts.

D When the cooking process starts, the display switches from preset time to current time.
When the cooking process is finished, you will hear a beep.The cook/reheat light goes out and the
keep-warm light starts to burn continuously to indicate that the rice cooker has automatically
switched to the keep-warm mode.

A Press the KEEP-WARM/OFF button once to cancel the cooking process, the preset setting
or the keep-warm mode.
The cook/reheat light will start to blink.

Unplug the rice cooker to switch it off.
Baking cake

Press the MENU button to select the cake baking mode (Fig. 15).

Press the COOK/REHEAT button to start the cake baking process (Fig. 16).

D The cook/reheat light goes on and the cake baking process starts.

D  When the cake baking process is finished, the rice cooker beeps and the keep-warm light
blinks to indicate that the process has ended.

Press the KEEP-WARM/OFF button once and remove the plug from the wall socket to
switch the rice cooker off.

Cake recipe

Ingredients: ready-made cake mix 250g; butter 65g; water or milk 100ml; 1 large egg.

Note: Mix the cake mix, water or milk, butter and egg in a large bowl. Whisk with an electric mixer at low
speed for 1 minute, and then at medium speed for another 3 minutes.

Note: Coat the inner pot with some butter and then pour the cake mixture into it.
Note: Press the MENU button to select the cake baking mode.

Note:When the rice cooker beeps to indicate the end of the baking process, press the KEEP-WARM/OFF
button once and lift the inner pot out of the cooker.
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Note:Allow the cake to cool, then turn the inner pot upside down to let the cake slip out of the inner pot
onto a plate.

Cooking casserole

You can use the casserole mode to make traditional claypot rice recipes. A slight crispy crust will
form at the bottom of the rice.

Put the washed rice into the inner pot and add the appropriate amount of water.
Stick to the rice quantities mentioned in the table in section ‘Cooking rice’.
Add the corresponding amount of water mentioned in the table in section ‘Cooking rice’.

Follow steps 6 to 7 in section ‘Cooking rice’.
Press the MENU button to select the casserole cooking mode (Fig. 17).

Press the COOK/REHEAT button to start the casserole cooking process (Fig. 18).
The cook/reheat light goes on and the cooking process starts.

When the rice is ready, the rice cooker beeps for 2 minutes and the cook/reheat light starts
to blink (Fig. 19).

A Add the ingredients for the casserole by placing them on top of the rice. Close the lid and
press the COOK/REHEAT button again to resume the cooking process.

D If you do not press the COOK/REHEAT button, the rice cooker will automatically resume
the casserole cooking process.

D When the cooking process is finished, you will hear a beep.The cook/reheat light goes out
and the keep-warm light starts to burn continuously to indicate that the rice cooker has
automatically switched to the keep-warm mode.

Press the KEEP-WARM/OFF button once to cancel the cooking process, the preset setting
or the keep-warm mode.
The cook/reheat light will start to blink.

Il Unplug the rice cooker to switch it off.

Recipe: Chicken & Chinese sausage claypot rice

Ingredients: 3 cups rice; 300g chicken pieces; 200g Chinese sausage, sliced; 1-inch ginger; sliced; 1 tbsp
of oil; saft and sugan

Note: Marinade the chicken with some salt and sugar.

Note: Put the washed rice in the inner pot and fill it with water up to the 3-cup level indicator. Press the
MENU button to select the casserole cooking mode and press the COOK/REHEAT button to cook.

Note:When the rice cooker beeps to indicate that the rice is ready, put the ingredients in the inner pot
and spread them evenly over the rice.

Note:When the casserole cooking process is finished, sprinkle some chopped spring onions on top and
serve the casserole hot.

Steaming

Measure 3 cups of water with the measuring cup and pour it into the inner pot.
The amount of water varies according to the quantity of food being steamed.
It will take approx. 8 minutes for 3 cups of water to come to the boil.

Put the food to be steamed on a plate or in the steam tray.
To ensure even steaming, the food should be spread out evenly and should not be piled up.

Put the steam tray on top of the inner pot (Fig. 20).

If you are using a separate plate, put it in the steam tray.
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Close the lid firmly.
A Press the MENU button to select the steaming mode (Fig. 21).

Press the COOKING TIME button to set the desired steaming time (Fig. 22).
The default steaming time of 15 minutes is displayed.

B Press the HR and/or MIN buttons to set the desired time (Fig. 23).
You can set any time between 10 minutes and 1 hour.
If you fail to set the cooking time, the default steaming time of 15 minutes will apply.

Bl Press the COOK/REHEAT button to start the steaming process. See points 10 and 12 of
‘Cooking rice’.

D The cook/reheat light goes on and the steaming process starts.

D When the steaming process is finished, the rice cooker beeps to indicate that the process
has ended.

Open the lid and carefully remove the steamed food from the plate or steam tray. Use a
kitchen glove or a cloth, as the plate and steam tray will be very hot.

Beware of the hot steam.

Press the KEEP-WARM/OFF button once to cancel a cooking process, preset setting or
when it is in keep-warm mode.

Unplug the rice cooker to switch it off.
Reheating

You can use the reheating mode to warm up rice that has cooled down. Fill the inner pot to not
more than half its capacity to ensure that the rice is heated up properly.

Loosen the cooled rice and evenly distribute it in the inner pot.

Pour some water onto the rice to prevent it from becoming too dry. The amount of water to
be added depends on the amount of rice being reheated.
If the rice starts scorching, add more water:

- Press the COOK/REHEAT button twice to start the reheating process.
The cook/reheat light goes on and the reheating process starts.

D When the reheating process is finished, you will hear a beep.The cook/reheat light goes out
and the keep-warm light starts to burn continuously to indicate that the rice cooker has
automatically switched to keep-warm mode.

D Mix the rice thoroughly before serving.

D The default reheat time is 23 minutes.

D Cooled rice should not be reheated more than once.

Press the KEEP-WARM/OFF button once to cancel a cooking process, preset setting or
when it is in keep-warm mode.

Unplug the rice cooker to switch it off.

Keeping warm

This mode allows you to keep your rice warm for a longer period of time.
Press the KEEP-WARM/OFF button once to activate the keep-warm mode.

Note:The keep-warm light starts to burn continuously.

We advise you to keep rice warm for not more than 12 hours so as to preserve its taste.
During the keep-warm process, the display shows the time in hours from 0 to 11 (OHR, THR
11THR). After 12 hours, the display will switch to the current time.

After 12 hours, the keep-warm mode will end and the cook/reheat light will blink.
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Press the KEEP-WARM/OFF button once to cancel the cooking process, the preset setting or the
keep-warm mode.

Timer

You can use the timer for the rice cooking functions and the steaming, soup cooking and congee
cooking modes.

Press the TIMER button to set the time when you want the food to be ready to eat.

You can set a time from O minute up to 23 hours.

Setting the rice ready time for the rice cooking functions:
Press the MENU button to select the desired rice cooking function. (Fig. 24)

To set the rice ready time, press the TIMER button once and then use the HR and/or MIN
buttons to set the time.
D You can for example use the TIMER button to set the rice ready time at 18:30 hours (Fig. 25).

Press the COOK/REHEAT button to start the timer and cooking process. (Fig. 26)

The cook/reheat light blinks and timer light burns continuously. The display shows the current time.
To view the preset time, press the TIMER button once.

When the cooking process starts, the cook/reheat light starts to burn continuously and the timer

light goes out.

If the preset time is shorter than the required total cooking time of the selected cooking function,
the rice cooker will start the cooking process immediately.

Setting the ready time of congee, soup or steamed dishes:

Press the MENU button to select the congee cooking, soup cooking or steaming
mode. (Fig.27)

Press the COOKING TIME button to set the desired cooking time. For cooking times see
section ‘Cooking congee’,‘Cooking soup’ or ‘Steaming’ (Fig. 13).

Follow steps 2 to 3 under the heading ‘Setting the rice ready time’ above.
Clock

To set the current time:
Plug in the rice cooker.

Press the HR and MIN buttons to set the time.

The time on the display starts to blink.

You can put the time forward quickly by holding down the HR or MIN button.
The time cannot be adjusted during the cooking or keep-warm process.

To confirm the time, do not press any key for 5 seconds after setting the time.The time has
been confirmed when the time indicated on the display stops blinking.

Unplug the rice cooker before starting to clean it.

Wait until the rice cooker has cooled down sufficiently before cleaning it.

To protect the non-stick coating of the inner pot, do not:
- use the inner pot for washing dishes;
- putvinegar into the pot.

Take the steam tray and the inner pot out of the body of the appliance.
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Detach the inner lid from the outer lid by pressing the lid release tabs and pulling the inner
lid outward and downwards. (Fig.28)

To reattach the inner lid, slot the top end of the inner lid into the outer lid and push the release tabs

firmly home (‘click’).

Detach the steam vent cap from the outer lid by pulling it upwards (Fig. 29).

D To remove the bottom cover of the steam vent cap, slide the locking tab to ‘open’ and detach
the cover from its hinge (Fig. 30).

D To reattach the bottom cover of the steam vent cap, slot the cover at the hinge, slide the
locking tab to ‘close’ and push the bottom cover against the cap (‘click’) (Fig. 31).

D To put the steam vent cap back into the vent hole of the outer lid, insert it into the hole and
push it down firmly (Fig. 32).

Clean the inner lid, inner pot, steam tray, rice scoop and steam vent cap with a sponge or a
cloth in hot water with some washing-up liquid.

Do not use abrasive cleaning agents, scourers or metal utensils to clean the inner pot as these
will damage the non-stick coating.

Use only a damp cloth to wipe the outside and inside of the body of the rice cooker.

Never immerse the body of the rice cooker in water, nor rinse it under the tap.Wipe the heating
element with a dry cloth.

Environment

- Do not throw the appliance away with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you will help to preserve the
environment (Fig. 33).

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.
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Troubleshooting

If your rice cooker does not function properly or if the cooking quality is insufficient, consult the
table below. If you are unable to solve the problem, please contact the Philips Consumer Care
Centre in your country.

Problem Cause Solution

The cook/reheat There is a Check if the rice cooker is connected to the mains
light does not go  connection problem.  and if the plug is inserted firmly into the wall socket.
on.

The light is defective.  Take the appliance to your Philips dealer or a service
centre authorised by Philips.

The keep-warm The light is defective.  Take the appliance to your Philips dealer or a service
light does not go centre authorised by Philips.

on when the

cooking process is

finished.

Water spills out of Too much water was Make sure that you add water to the level indicated

the appliance used for cooking rice. on the scale inside the inner pot that corresponds to

during rice the number of cups of rice used. Make sure the

cooking. water does not exceed the next level on the scale as
this may cause overflow during cooking.

LCD shows E1,E2, Electronic parts Sensor problem.Take the appliance to your Philips

E3 E4 malfunction dealer or a service centre authorized by Philips.

LCD shows E5 Press OFF button once.The appliance will resume to
normal

The display is off ~ The battery runs out. Take the appliance to your Philips dealer or a service

when the rice centre authorised by Philips.
cooker is
unplugged.
Water spills out of Too much water was Make sure that you add water to the level indicated
the appliance used for cooking rice. on the scale inside the inner pot that corresponds to
during rice the number of cups of rice used. Make sure the
cooking. water does not exceed the next level on the scale as
this may cause overflow during cooking.
The rice is not Not enough water Add water according to the scale on the inside of
cooked. has been added. the inner pot (see chapter 'Using the appliance’).
The cooking process  You have failed to press the RICE SELECTION
has not started. button or the COOKING TIME button and the

COOK/REHEAT button.

The inner pot is not ~ Make sure that there is no foreign residue on the
properly in contact heating element.

with the heating

element.

The heating element  Take the appliance to your Philips dealer or a service
is damaged. centre authorised by Philips.
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Problem Cause

The timer light The light is defective.
does not go on

when the timer is

set.

The cake does not The quantity of

bake properly. ingredients was too
large.

The rice is cooked Not enough water

too hard. was used for cooking
rice.

The incorrect menu
has been selected.

The rice is cooked Too much water was

too soft. used for cooking rice.

The incorrect menu
has been selected.

The rice is The rice has not
scorched. been rinsed well.

The rice cooker The temperature
does not control is defective.
automatically

switch to keep-

warm mode.

Solution

Take the appliance to your Philips dealer or a service
centre authorised by Philips.

Check the quantities mentioned in the recipe in the
section ‘Baking cake'.

Add slightly more water to the level indicated on the
cale inside the inner pot that corresponds to the
number of cups of rice used. Make sure the water
does not exceed the next level on the scale as this
may cause overflow during cooking.

See chapter ‘Using the appliance’.

Make sure you add water according to the scale on
the inside of the inner pot (see chapter ‘Using the
appliance’).

See chapter ‘Using the appliance’.

Rinse the rice until water runs clear.

Take the appliance to your Philips dealer or a service
centre authorised by Philips.
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Introduktion

Tillykke med dit kgb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af den statte, Philips tilbyder,
skal du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Generel beskrivelse (fig. 1)

Yderlag
Aftageligt inderlag
Dampventil

Handtag pa riskoger
Monteringsbeslag til skeholder
Holder til ske
Varmelegeme

Netledning

Suppegse

Risske

Malebaeger

Inderskal
Vandstandsindikator
Dampbakke

Yderbeholder
Betjeningspanel

Udlgser

Stik til netledning

Aftagelig heette til dampventil

Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug, og gem den til
eventuelt senere brug.

WIOVOZIrA—~"IOTMMUNO®>

Fare
- Selve riskogeren ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

Advarsel

- Kontrollér, om den angivne netspaending pd apparatet svarer til den lokale netspaending, for du
slutter strgm til apparatet.

- Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med jordforbindelse. Kontrollér altid, at stikket er sat
korrekt i stikkontakten.

- Brug aldrig apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er beskadiget.

- Huvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et autoriseret Philips-
servicevaerksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn) med nedsatte
fysiske og mentale evner, nedsat felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er
blevet vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for bgrns reekkevidde for at sikre, at de ikke kan komme til at lege
med det.

- Hold netledningen uden for bgrns reekkevidde. Lad aldrig netledningen hzenge ud over kanten af
(kekken)bordet, hvor apparatet er placeret.

- Kontrollér, at varmelegemet, magnetkontakten og ydersiden af inderskdlen er rene og terre, for
du satter stikket i stikkontakten.

- Dampventilen og laget ma ikke deekkes til, mens riskogeren er i brug.

- Undga at seette apparatet i stikkontakten eller betjene betjeningspanelet med vade haender.
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Forsigtig

- Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter eller tilbehgr/dele som ikke specifikt er
anbefalet af Philips, da reklamationsretten i s fald bortfalder.

- Anvend kun den medfglgende risske og undgd at anvende skarpe kgkkenredskaber:

- Riskogeren md ikke udszttes for hgje temperaturer eller placeres pa ovne eller komfurer; som
er i brug, eller som stadig er varme.

- Seet altid inderskalen i, inden du satter stikket i stikkontakten.

- Trykaltid pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA), fer du tager riskogeren ud af
stikkontakten.

- Tag altid riskogeren ud af stikkontakten, og lad den kele af, for du renger den.

- Set ikke inderskalen direkte over dben ild for at koge ris.

- Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Hvis det anvendes forkert eller til
professionelle eller semiprofessionelle formdl eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse
med denne brugsvejledning, bortfalder garantien og dermed Philips’ ansvar for eventuelle skader:

- Set riskogeren pa en stabil, vandret og jeevn overflade.

- Ydersiden kan blive varm, nar apparatet er i brug.

- Pas pa den meget varme damp, der kommer ud af dampventilen under kogning
eller af riskogeren, nar du dbner laget.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug.

- Undlad at lgfte og flytte riskogeren i handtaget, mens den er i brug.

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske fefter (EMF).Ved korrekt
anvendelse i overensstemmelse med instruktionerne i denne brugsvejledning, er apparatet sikkert at
anvende, ifelge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

For apparatet tages i brug

Fjern arket mellem inderskalen og varmelegemet.

Rengor riskogerens dele grundigt, for den tages i brug forste gang (se afsnittet “Rengering”).
Kontrollér, at alle delene er helt torre, for apparatet tages i brug.

Szt holderen til skeen fast pa riskogerens yderbeholder (fig. 2).

Sadan bruges apparatet

Kogning af ris

Afmal den gnskede portion ris ved hjzlp af det medfelgende malebzeger.

Et malebzeger utilberedt ris giver normalt 2 skale kogt ris. Undlad at overskride maksimum-
markeringen pa indersiden af inderskalen. 1 malebaeger ris svarer til ca. 180 ml.

- HDA4751:1-5,5 malebzgre ris

- HD4755:2-10 malebaegre ris

Bemark: Banner, baelgfrugter eller korn i blandede risprodukter ber leegges i bled fer brug.

Rismangde ved kogning af ris

Volumen/L Rismangde Volumen/L Rismangde
(malebzgre) (malebzgre)
Almindelige ris, sushi 1,0 1-55 1.8 2-10
Brune ris 1,0 1-4 1,8 2-6
Glutingse (kleebrige) 10 1-4 1,8 2-8

ris
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Menu Volumen/L Rismaengde Volumen/L Rismangde
(malebaegre) (malebzgre)

Blandede ris, gryderet 1,0 1-3 1,8 2-5

Risveelling 10 0,25-0,75 18 05-1,5

Lille maengde** 10 1-3 18 2-3

Blandede ris 1,0 1-4 1,8 2-6

*#*Bemark: Det bedste resultat opnas ved ikke at koge mere end 3 malebeegre ris.
Skyl risene grundigt.
Kom de skyllede ris i inderskalen.

Hzld vand i inderskalen op til den markering, der svarer til den mangde ris, du har hzldt i.
Glat risene ud, sa overfladen er jevn.

Huvis du feks. vil koge 4 malebagre ris, skal du fylde vand i op til 4-kops markeringen pa

vandstandsmaleren

D HDA4751 (fig. 3)

D HDA4755 (fig. 4)

Bemaerk: Markeringerne pd indersiden af inderskdlen er kun vejledende. Du kan altid justere
vandstanden alt efter ristypen og dine egne praferencer.

Tryk pa udleserknappen for at dbne laget.

A S=t inderskilen ned i riskogeren. Kontrollér, at der er fuld kontakt mellem inderskal og
varmeplade (fig. 5).

Kontrollér, at ydersiden af inderskalen er ter og ren, og at der ikke sidder madrester pa

varmelegemet eller magnetkontakten.

Luk laget pa riskogeren, st stikket i stikkontakten, og teend for stremmen.
Der hgres en biplyd.

Bl Tryk pa knappen MENU, indtil den gnskede tilberedningsfunktion vises (fig. 6).

Koge-/genopvarmningsindikatoren begynder at blinke.

D Tryk derefter pa knappen RICE SELECTION (RISVALG) for at valge den type ris, der skal
tilberedes (fig. 7).

D Nar tilberedningsprocessen er ferdig, hores en biplyd. Koge-/genopvarmningsindikatoren
slukkes, og hold varm-indikatoren lyser for at angive, at riskogeren automatisk har skiftet til
hold varm-tilstand (fig. 8).

D | kagebagningstilstand og dampningstilstand slutter processen, nar riskogeren bipper. Hold
varm-indikatoren blinker for at angive, at processen er afsluttet. | disse tilstande skifter
riskogeren ikke til hold varm-tilstand.

Bl Tryk pa knappen MENU for at valge: Regular (almindelig), Quick (hurtig) eller Small amount
(lille maengde).

Tryk pa knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM) for at starte
tilberedningsprocessen (fig. 9).

Koge-/genopvarmningsindikatoren lyser, og tilberedningsprocessen starten

Pa displayet telles ned i minutter (10, 9, 8 osv.) i de sidste 10 minutter af tilberedningsprocessen.

Tabellen nedenfor viser den omtrentlige tilberedningstid for hver tilstand. Den reelle tilberedningstid

afhanger af netspaending, rumtemperatur, fugtighed og den maengde vand, der anvendes.
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Funktion Omtrentlig tilberedningstid Nedtzlling, indtil maden er
(minutter) klar (minutter)

Almindelig 40-50 10

Hurtig 30-40 10

Lille meengde 40-50 10

Damp* 10-60 ia. (ikke anvendelig)
Kage 40-50 it

Gryderet* 45-60 i/t

Suppe* 30-240 it

Risveelling* 30-240 i/t

Genopvarmning 23 it

* Bemaerk: Hvis du vil se nedteellingstiden, skal du trykke pa knappen COOKING TIME
(TILBEREDNINGSTID).

Abn liget, og ror i risene for at lasne dem (fig. 10).

Det giver det bedste resultat, hvis du ger dette lige efter; at riskogeren har skiftet til hold varm-
tilstand. Luk derefter laget godt til. Nar du rerer i risene, kan den overskydende damp slippe ud,
hvilket giver mere luftige ris.

Tryk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA) for at annullere
tilberedningsprocessen, forudindstillingen eller hold varm-tilstanden (fig. 11).

Koge-/genopvarmningsindikatoren begynder at blinke.

Riskogeren har en hukommelsesfunktion, der gemmer sidst valgte tilstand, funktion og indstillinger i

tilfelde af stremsvigt. Tilberedningsprocessen eller timerfunktionen genoptages inden for 2 timer,

efter at strammen er kommet igen.

Tryk altid pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA), far du tager riskogeren ud af

stikkontakten, ellers genoptages sidst valgte tilstand, funktion og indstillinger, nar riskogeren szettes til

igen.

Tag riskogeren ud af stikkontakten for at slukke den.

Tilberedning af risvalling

Folg trin 1 til 7 under afsnittet “Kogning af ris”.

Brug ikke storre maengder end angivet i tabellen for risvalling, da det kan fa riskogeren til at koge
over.

Tryk pa knappen MENU for at valge risvallingtilstand (fig. 12).

Tryk pa knappen COOKING TIME (TILBEREDNINGSTID) for at valge den gnskede
tilberedningstid (fig. 13).

D Standardtilberedningstiden pa 1 time vises.

D Hvis du vil se den forudindstillede tilberedningstid, skal du trykke pa knappen COOKING
TIME (TILBEREDNINGSTID).

D Tryk pa knapperne HR (TIME) og/eller MIN for at indstille den gnskede tid. Du kan indstille
en tid mellem 30 minutter og 4 timer (fig. 14).

D Hvis du ikke indstiller en tilberedningstid, anvendes standardtiden pa 1 time.
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Tryk pa knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM) for at starte tilberedningen af
risvallingen.

D Koge-/genopvarmningsindikatoren lyser, og tilberedningsprocessen starter.

D Tilberedningen af risvallingen starter automatisk inden for 5 sekunder efter indstillingen af
tilberedningstiden.

D Nar tilberedningsprocessen starter, skifter displayet fra forudindstillet tid til aktuel tid.

Nar tilberedningsprocessen er feerdig, hares en biplyd. Koge-/genopvarmningsindikatoren slukkes, og

hold varm-indikatoren lyser for at angive, at riskogeren automatisk har skiftet til hold varm-tilstand.

Tryk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA) for at annullere
tilberedningsprocessen, forudindstillingen eller hold varm-tilstanden.

A Tag riskogeren ud af stikkontakten for at slukke den.

Tilberedning af suppe

Kom suppeingredienserne og vandet i inderskalen.
Overskrid ikke den angivne maksimummarkering pa indersiden af inderskalen pa skalaen for
risvaelling.

Folg trin 6 til 7 under afsnittet “Kogning af ris”.
Tryk pa knappen MENU for at valge suppetilstand (fig. 12).

Tryk pa knappen COOKING TIME (TILBEREDNINGSTID) for at valge den gnskede
tilberedningstid.

Tryk pa knapperne HR (TIME) og/eller MIN for at indstille den gnskede tid. Du kan indstille en tid

mellem 30 minutter og 4 timer.

D Huvis du vil se den forudindstillede tilberedningstid, skal du trykke pa knappen COOKING
TIME (TILBEREDNINGSTID).

Tryk pa knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM) for at starte tilberedningen af
suppen.

D Koge-/genopvarmningsindikatoren lyser, og tilberedningsprocessen starter.

D Nar tilberedningsprocessen starter, skifter displayet fra forudindstillet tid til aktuel tid.

Nar tilberedningsprocessen er feerdig, heres en biplyd. Koge-/genopvarmningsindikatoren slukkes, og

hold varm-indikatoren lyser for at angive, at riskogeren automatisk har skiftet til hold varm-tilstand.

A Tryk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA\) for at annullere
tilberedningsprocessen, forudindstillingen eller hold varm-tilstanden.
Koge-/genopvarmningsindikatoren begynder at blinke.

Tag riskogeren ud af stikkontakten for at slukke den.
Kagebagning

Tryk pa knappen MENU for at valge kagebagningstilstand (fig. 15).

Tryk pa knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM) for at starte tilberedningen af
kagen (fig. 16).

D Koge-/genopvarmningsindikatoren lyser, og tilberedningsprocessen starter.

D Nar kagen er ferdig, bipper riskogeren, og hold varm-indikatoren blinker for at angive, at
processen er afsluttet.

Tryk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA), og tag stikket ud af
stikkontakten for at slukke for riskogeren.

Kageopskrift

Ingredienser: 250 g kageblanding, 65 g smer; 100 ml vand eller mzelk, 1 stort ag.
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Bemeerk: Bland kageblandingen med vand eller malk, smor og ag i en stor skdl. Rer sammen med en
elektrisk raremaskine ved lav hastighed i 1 minut og derefter ved middelhastighed i 3 minutter.

Bemark: Smer inderskdlen med smer, og hzld derefter kageblandingen i inderskdlen.
Bemark:Tryk pd knappen MENU for at valge kagebagningstilstand.

Bemark: Ndr riskogeren bipper for at angive, at bageprocessen er dafsluttet, skal du trykke pd knappen
KEEP-WARM/OFF (HOLD VARMIFRA) én gang og tage inderskdlen ud df riskogeren.

Bemaerk: Lad kagen kele af, og vend derefter bunden i vejret pd inderskdlen, sd kagen kan glide ud pa en
plade.

Tilberedning af en gryderet

Du kan bruge gryderetstilstanden til traditionelle lergrydeopskrifter: Der dannes en let sprad skorpe
i bunden af risene.

Kom de skyllede ris i inderskalen, og tilfgj den rette mangde vand.
Anvend de rismangder, der naevnes i tabellen i afsnittet “Kogning af ris”.
Tilfgj den tilsvarende vandmangde som angivet i tabellen i afsnittet “Kogning af ris”.

Folg trin 6 til 7 under afsnittet “Kogning af ris”.
Tryk pa knappen MENU for at valge gryderetstilstand (fig. 17).

Tryk pa knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM) for at starte tilberedningen af
gryderetten (fig. 18).
Koge-/genopvarmningsindikatoren lyser, og tilberedningsprocessen starter.

Nar risene er ferdige, bipper riskogeren i 2 minutter, og koge-/genopvarmningsindikatoren
begynder at blinke (fig. 19).

A Tilfoj gryderettens ingredienser ved at placere dem oven pa risene. Luk laget, og tryk pa
knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM) igen for at genoptage
tilberedningsprocessen.

D Huvis du ikke trykker pa knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM), genoptager
riskogeren automatisk gryderetsprocessen.

D Nar tilberedningsprocessen er ferdig, heres en biplyd. Koge-/genopvarmningsindikatoren
slukkes, og hold varm-indikatoren lyser for at angive, at riskogeren automatisk har skiftet til
hold varm-tilstand.

Tryk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA) for at annullere
tilberedningsprocessen, forudindstillingen eller hold varm-tilstanden.
Koge-/genopvarmningsindikatoren begynder at blinke.

Bl Tag riskogeren ud af stikkontakten for at slukke den.

Opskrift: Lergryderet med kylling og kinesisk pglse

Ingredienser: 3 malebzegre ris; 300 g kyllingestykker; 200 g kinesisk pglse i skiver, ca. 2,5 cm ingefer i
skiver, 1 spsk olie, salt og sukker.

Bemaerk: Mariner kyllingen med lidt salt og sukker.

Bemaerk: Kom de skyllede ris i inderskdlen, og fyld den vand i op til markeringen for 3 madlebagre. Tryk
pd knappen MENU for at vaelge gryderetstilstand, og tryk derefter pd knappen COOK/REHEAT (KOG/
GENOPVARM) for at starte tilberedningen.

Bemaerk: Ndr riskogeren bipper for at angive, at risene er fardige, kommes de ovrige ingredienser i
inderskdlen og fordeles jeevnt hen over risene.

Bemark: Ndr gryderetten er fardig, kan du drysse lidt hakkede fordrsleg pd toppen og servere
gryderetten rygende varm.
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Dampning

Afmal 3 kopper vand med malebazgeret, og hzld vandet i inderskalen.
Maengden af vand afhaenger af maengden af mad, der dampes.
Det tager ca. 8 minutter for 3 malebzegre vand at komme i kog.

Leg de madvarer, som skal dampes, pa en tallerken eller i dampindsatsen.
Serg for, at maden er fordelt i et jaevnt lag for at opna et ensartet resultat.

Szt dampindsatsen oven pa inderskalen (fig. 20).

Hvis maden ligger pa en tallerken, skal denne szttes ned i dampindsatsen.
Luk laget godt til.

A Tryk pa knappen MENU for at valge dampningstilstand (fig. 21).

Tryk pa knappen COOKING TIME (TILBEREDNINGSTID) for at vlge den gnskede
dampningstid (fig. 22).

Standarddampningstiden pa 15 minutter vises.

Bl Tryk pa knapperne HR (TIME) og/eller MIN for at indstille den gnskede tid (fig. 23).

Du kan indstille tiden til mellem 10 minutter og 1 time.
Huvis du ikke indstiller en tilberedningstid, anvendes standardtiden for dampning pa 15 minutter.

Bl Tryk pa knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM) for at starte dampningsprocessen.
Se punkt 10 og 12 under “Kogning af ris”.

D Koge-/genopvarmningsindikatoren lyser, og dampningsprocessen starter.

D Nar dampningsprocessen er ferdig, bipper riskogeren for at angive, at processen er afsluttet.

Abn laget, og tag forsigtigt de dampede madvarer op fra tallerkenen eller dampindsatsen. Brug
grydelapper; da tallerkenen og dampindsatsen er meget varme.

Pas pa den varme damp.

Tryk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA) for at annullere en
tilberedningsproces eller forudindstilling, eller nar riskogeren er i hold varm-tilstand.

Tag riskogeren ud af stikkontakten for at slukke den.

Genopvarmning

Du kan bruge genopvarmningstilstanden til at genopvarme ris, der er blevet kolde. Fyld kun
inderskalen til halvdelen af maksimum for at sikre, at risene opvarmes ordentligt.

Losn de kolde ris, og fordel dem jeevnt i inderskalen.

Heeld lidt vand pa risene for at forhindre, at de bliver for tarre. Mengden af vand athenger af,
hvor stor en mangde ris der skal genopvarmes.
Huvis risene begynder at breende pa, tilsettes mere vand.

Tryk to gange pa knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM) for at starte
genopvarmningsprocessen.

D Koge-/genopvarmningsindikatoren lyser, og dampningsprocessen starter.

D Nar genopvarmningsprocessen er feerdig, hgres en biplyd. Koge-/genopvarmningsindikatoren

slukkes, og hold varm-indikatoren lyser for at angive, at riskogeren automatisk har skiftet til

hold varm-tilstand.

Rer risene godt igennem, for de serveres.

D Standardgenopvarmningstiden er 23 minutter.

D Afkelede ris ber ikke genopvarmes mere end én gang.
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Tryk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA) for at annullere en
tilberedningsproces eller forudindstilling, eller nar riskogeren er i hold varm-tilstand.

Tag riskogeren ud af stikkontakten for at slukke den.

Hold varm-tilstand

Denne tilstand gor det muligt at holde risene varme i leengere tid.
Tryk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA) for at aktivere hold varm-
tilstanden.

Bemeerk: Hold varm-indikatoren lyser.

Vi anbefaler, at risene ikke holdes varme i mere end 12 timer. Det kan forringe smagen.

Under hold varm-processen viser displayet tiden i timer fra O til 11 (OHR, THR ..11HR). Efter 12
timer skifter displayet til det aktuelle klokkesleet.

Efter 12 timer afsluttes hold varm-tilstanden, og koge-/genopvarmningsindikatoren blinker.

Tryk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF (HOLD VARM/FRA) for at annullere
tilberedningsprocessen, forudindstillingen eller hold varm-tilstanden.

Timer

Du kan bruge timeren til riskogningsfunktionerne og til dampnings-, suppe-, og risvallingtilstandene.
Tryk pa knappen TIMER for at indstille det tidspunkt, hvor maden skal vaere klar til at spise.
Du kan indstille tiden fra O minutter til 23 timer.

Indstilling af det tidspunkt, hvor risene skal vaere ferdige, ved riskogning:
Tryk pa knappen MENU for at valge den gnskede ristilberedningsfunktion. (fig. 24)

Tryk pa knappen TIMER én gang, og brug knapperne HR og/eller MIN for at indstille det
tidspunkt, hvor risene skal vere ferdige.
D Du kan f.eks. bruge knappen TIMER til at indstille tidspunktet til kl. 18:30 (fig. 25).

Tryk pa knappen COOK/REHEAT (KOG/GENOPVARM) for at starte timeren og tilberednin
gsprocessen. (fig. 26)

Koge-/genopvarmningsindikatoren blinker; og timerindikatoren lyser. Displayet viser det aktuelle

klokkesleet. Tryk pa knappen TIMER én gang for at se den forudindstillede tid.

Nar tilberedningsprocessen starter, lyser koge-/genopvarmningsindikatoren, og timerindikatoren

slukkes.

Hvis den forudindstillede tid er kortere end den nedvendige tilberedningstid for den valgte

tilberedningsfunktion, starter riskogeren tilberedningsprocessen med det samme.

Indstilling af det tidspunkt, hvor risvalling, suppe eller dampede retter skal vere
klar:

Tryk pa knappen MENU for at valge risvalling-, suppe- eller dampningstilstand. (fig. 27)

Tryk pa knappen COOKING TIME (TILBEREDNINGSTID) for at indstille den gnskede
tilberedningstid.Yderligere oplysninger om tilberedningstider findes under “Tilberedning af ris
vaelling”, " Tilberedning af suppe” eller “Dampning” (fig. 13).

Folg trin 2 til 3 under “Indstilling af det tidspunkt, hvor risene skal vaere ferdige”.
Ur

Indstilling af det aktuelle klokkeslaet:
Saet riskogeren i stikkontakten.

Tryk pa knapperne HR (TIME) og MIN for at indstille klokkeslzttet.
Tallene pd displayet begynder at blinke.
Du kan hurtigt stille uret frem ved at holde knappen HR eller MIN nede.
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Klokkesleettet kan ikke endres under tilberednings- eller hold varm-processen.

Hvis du vil bekrzzfte klokkeslzttet, skal du undlade at trykke pa en tast i 5 sekunder efter
indstillingen. Klokkeslzttet er bekraftet, nar det angivne klokkeslzt pa displayet holder op
med at blinke.

Tag riskogeren ud af stikkontakten, far du pabegynder renggringen.

Vent, til riskogeren er kolet tilstraekkeligt af, for du renger den.

For at beskytte inderskalens slip-let-belaegning skal du undlade at:
- bruge inderskdlen til at vaske op i
- halde eddike i skalen.

Tag dampindsatsen og inderskalen ud af yderbeholderen.

Skil inderlaget fra yderlaget ved at trykke pa frigorelsestapperne og traekke inderlaget udad
og nedad. (fig. 28)

Seet inderlaget tilbage pa plads ved at seette den gverste del af inderldget ind i yderlaget og skubbe

frigorelsestapperne pa plads med et fast tryk (“klik”).

Tag hatten til dampventilen af yderlaget ved at trekke den opad (fig. 29).

D Hvis du vil fierne dampventilhazttens bunddaeksel, skal du skubbe til lasetappen, sa dekslet
“abnes” og skilles fra haengslet (fig. 30).

D Szt dxkslet pa plads igen ved at stikke dzkslet ind ved hangslet, skubbe til lisetappen for at
“lukke” og skubbe bunddzkslet imod haetten (“klik”) (fig. 31).

D Monter dampventilhztten pa yderlaget igen ved at sztte den ind i ventilhullet og trykke den
ned med et fast tryk (fig. 32).

Rengor inderlag, inderskal, dampindsats, risske og hatten til dampventilen med en svamp eller
klud i varmt vand tilsat opvaskemiddel.

Undlad at anvende slibende renggringsmidler, grydesvampe og metalredskaber til at rengore
inderskalen, da de kan beskadige slip-let-belegningen.

Tor yderbeholderens inderside og yderside af med en fugtig klud.

Yderbeholderen ma ikke kommes ned i vand eller skylles under hanen.Varmelegemet skal
aftgrres med en tor klud.

Miljghensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige husholdningsaffald, nar det til sin tid
kasseres. Aflevér det i stedet pa den kommunale genbrugsstation. P4 den made er du med til at
beskytte miljget (fig. 33).

Reklamationsret og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med apparatet henvises til Philips
hjemmeside pa adressen www.philips.com eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes
i vedlagte “Worldwide Guarantee’-folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes du
venligst kontakte din lokale Philips-forhandler.
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Fejlfinding

Huvis riskogeren ikke fungerer korrekt, eller hvis risene ikke bliver ordentligt kogt, kan du finde hjzlp i
nedenstdende tabel. Hvis du ikke kan lzse problemet, bedes du kontakte dit lokale Philips

Kundecenter.

Problem

Koge-/
genopvarmningsindikatoren
tender ikke.

"Holde-varm"-indikatoren
tender ikke, nar risene er
feerdigkogt.

Der Igber vand ud af
apparatet under riskogning.

LCD-skaermen viser E1, E2,
E3, E4

LCD-skaermen viser E5

Displayet er slukket, nar
riskogeren er taget ud af
stikkontakten.

Der lgber vand ud af
apparatet under riskogning.

Risene er ikke kogt.

Arsag
Der kan veere problemer
med tilslutningen.

Indikatoren er defekt.

Indikatoren er defekt.

Der blev brugt for meget
vand til riskogningen.

Funktionsfejl pa
elektroniske dele

Batteriet er ved at Igbe
tor

Der blev brugt for meget
vand til riskogningen.

Der er ikke nok vand i
riskogeren.

Losning

Kontrollér, at riskogeren er sluttet til
lysnettet, og at stikket sidder korrekt i
stikkontakten.

Indlevér apparatet til din lokale
Philips-forhandler eller et autoriseret
Philips-serviceveerksted.

Indlevér apparatet til din lokale
Philips-forhandler eller et autoriseret
Philips-serviceveerksted.

Serg for at fylde vand pa op til den
markering, der passer til den anvendte
meengde ris som angivet pa
vandstandsmaleren pa indersiden af
inderskalen. Serg for, at vandet ikke
overstiger naste markering, da det
kan fa vandet til at lebe over under
kogning.

Sensorproblem: Indlevér apparatet til
din lokale Philips-forhandler eller et
autoriseret Philips-servicevaerksted.

Tryk én gang pa knappen OFF (FRA).
Apparatet vender tilbage til
normaltilstand

Indlevér apparatet til din lokale
Philips-forhandler eller et autoriseret
Philips-servicevaerksted.

Serg for at fylde vand pa op til den
markering, der passer til den anvendte
meengde ris som angivet pa
vandstandsmaleren pa indersiden af
inderskalen. Sgrg for, at vandet ikke
overstiger naste markering, da det
kan fa vandet til at lgbe over under
kogning.

Hzeld vand i op til den pdgzldende
markering pa indersiden af
inderskalen (se afsnittet “Brug af
riskogeren”).



Problem Arsag

Tilberedningsprocessen
starter ikke.

Der er ikke tilstraekkelig
kontakt mellem
inderskalen og
varmelegemet.

Varmelegemet er
beskadiget.

Timerindikatoren lyser ikke,  Indikatoren er defekt.
nar timeren er indstillet.

Kagen bliver ikke bagt Maengden af ingredienser
ordentligt. var for stor.

De kogte ris er for harde. Der blev ikke brugt nok
vand under kogningen.

Der er valgt en forkert
menu.

De kogte ris er for blade. Der blev brugt for meget
vand til riskogningen.

Der er valgt en forkert

menu.
Risene er braendt pa. Risene er ikke blevet
skyllet godt nok.
Riskogeren skifter ikke Temperaturkontrollen er
automatisk til hold varm- defekt.
tilstand.
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Lasning

Du har ikke trykket pa knappen RICE
SELECTION (RISVALG) eller
knappen COOKING TIME
(TILBEREDNINGSTID) og knappen
COOK/REHEAT (KOG/
GENOPVARM).

Serg for, at der ikke sidder madrester
eller lignende pa varmelegemet.

Indlevér apparatet til din lokale
Philips-forhandler eller et autoriseret
Philips-serviceveerksted.

Indlevér apparatet til din lokale
Philips-forhandler eller et autoriseret
Philips-serviceverksted.

Tjek de maengder, der stod i
opskriften under “Kagebagning”.

Fyld lidt mere vand pa op til den
markering, der passer til den anvendte
maengde ris som angivet pa
vandstandsmaleren pa indersiden af
inderskalen. Sgrg for, at vandet ikke
overstiger naeste markering, da det
kan fa vandet til at lgbe over under
kogning.

Se afsnittet “Sadan bruges apparatet”.

Haeld vand i op til den passende
markering pa indersiden af
inderskalen (se afsnittet “Sadan bruges
apparatet”).

Se afsnittet “Sadan bruges apparatet”.
Skyl risene, indtil vandet er klart.

Indlevér apparatet til din lokale
Philips-forhandler eller et autoriseret
Philips-serviceveerksted.
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Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um den Support von Philips
optimal nutzen zu kénnen, registrieren Sie |hr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

AuBerer Deckel

Abnehmbarer innerer Deckel
Dampfventil

Reiskochergriff

Befestigung fur Loffelhalter
Loffelhalter

Heizelement

Netzkabel

Suppenkelle

Reisloffel

Messbecher

Topfeinsatz

Wasserstandsanzeige
Dampfschale

Gerit

Bedienfeld
Entriegelungshebel
Netzkabelanschluss

S Abnehmbare Dampfventilkappe

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerdts aufmerksam durch, und
bewahren Sie sie fUr eine spdtere Verwendung auf.

Gefahr
- Tauchen Sie das Gehduse des Reiskochers nie ins Wasser; und spilen Sie ihn nicht unter
flieBendem Wasser aus.

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N
o
P
Q
R

Warnhinweis

- Prifen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe auf dem Gerét mit
der &rtlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

- SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an. Achten Sie stets darauf, dass der
Stecker fest in der Steckdose sitzt.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder das Gerdt selbst
defekt oder beschadigt sind.

- Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von einem Philips Service-Center oder einer von Philips
autorisierten Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden.

- Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet,
wenn eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des Geriéts durch
eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.

- Halten Sie das Netzkabel auf3erhalb der Reichweite von Kindern. Lassen Sie es nicht tber die
Kante derTisch- oder Arbeitsplatte hdngen, auf der das Gerdt steht.

- Vergewissern Sie sich, dass das Heizelement, der Magnetschalter und die AuBenseite des
Topfeinsatzes sauber und trocken sind, bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken.
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- Decken Sie das Dampfventil und den Deckel nicht ab, wahrend der Reiskocher in Betrieb ist.
- Trocknen Sie lhre Hinde sorgfiltig ab, bevor Sie das Gerdt anschlieBen oder das Bedienfeld
betitigen.

Achtung

- Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche, die von Philips nicht
ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie derartiges Zubehor benutzen, erlischt die Garantie.

- Verwenden Sie nur den mitgelieferten Reisloffel. Verwenden Sie keine scharfen Gegenstiande.

- Setzen Sie den Reiskocher keinen hohen Temperaturen aus, und stellen Sie ihn auch nicht auf
einen eingeschalteten oder noch heifen Herd.

- Setzen Sie immer erst den Topfeinsatz ein, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

- Drlicken Sie immer die KEEP-WARM/OFF-Taste einmal, bevor Sie den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

- Ziehen Sie vor dem Reinigen stets den Stecker aus der Steckdose, und lassen Sie den
Reiskocher abkihlen.

- Stellen Sie den Topfeinsatz zum Reiskochen nicht direkt auf eine offene Flamme.

- Dieses Gerit ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Bei unsachgeméaBem Gebrauch
oder Verwendung fur professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche Haftung fur
entstandene Schidden ab.

- Stellen Sie den Reiskocher auf eine stabile, waagerechte und ebene Unterlage.

- Die zugdnglichen Oberflichen kénnen bei eingeschaltetem Gerdt heil3 werden!

- Vorsicht:Wihrend des Kochens kann heier Dampf aus dem Dampfventil oder beim Offnen
des Deckels aus dem Reiskocher entweichen!

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

- Bewegen Sie den Reiskocher nicht, und heben Sie ihn nicht an seinem Griff an, wahrend er in
Betrieb ist.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerit erflllt sdmtliche Normen bezlglich elektromagnetischer Felder (EMF). Nach
aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es
ordnungsgemdf und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung gehandhabt
wird.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie die Folie zwischen dem Topfeinsatz und dem Heizelement.

Saubern Sie die einzelnen Komponenten des Reiskochers sorgfiltig, bevor Sie das Gerit
erstmals benutzen (siehe Kapitel “Reinigung”).Alle Teile miissen vollstandig trocken sein,
bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden.

Befestigen Sie den Loffelhalter am Gehause des Reiskochers (Abb. 2).

Das Geridt benutzen

Reis kochen

Messen Sie den Reis mit dem mitgelieferten Messbecher ab.

Eine Tasse ungekochter Reis ergibt 2 Schisseln gekochten Reis. Achten Sie darauf, die am Topfeinsatz
angegebenen Mengen nicht zu Uberschreiten. Eine Tasse Reis entspricht ca. 180 ml.

- HD4751:1 bis 5,5 Tassen Reis

- HDA4755:2 bis 10 Tassen Reis

Hinweis: Bohnen, Hilsenfriichte oder Getreide in gemischtem Reis missen vor dem Kochen
einweichen.
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Mengenangaben fiir das Kochen von Reis

Menii Menge/L Reismenge Menge/L Reismenge
(Tassen) (Tassen)
Normaler Reis, 10 1-55 18 2-10
Sushi-Reis
Brauner Reis 1,0 1-4 1,8 2-6
Klebreis 10 1-4 1.8 2-8
Gemischter Reis, 1,0 1-3 1,8 2-5
Kasserolle
Congee 10 0,25-0,75 18 05-1,5
Geringe Menge** 1,0 1-3 18 2 bis 3
Gemischter Reis 1,0 1-4 1,8 2-6

**Hinweis: Fir optimale Ergebnisse empfehlen wir, nicht mehr als 3 Tassen Reis zu kochen.
Waschen Sie den Reis griindlich.
Geben Sie den gewaschenen Reis in den Topfeinsatz.

Fiillen Sie Wasser bis zu der Markierung im Topfeinsatz, die der Anzahl der Tassen Reis
entspricht. Glatten Sie dann die Reisoberflache.

Wenn Sie beispielsweise 4 Tassen Reis kochen, fiillen Sie Wasser bis zur Markierung fir 4 Tassen auf.

D HDA4751 (Abb.3)

D HDA4755 (Abb. 4)

Hinweis: Die Fiillstandsanzeige auf der Innenseite des Topfeinsatzes dient lediglich als Anhaltspunkt. Sie
kénnen die Wassermenge je nach Reissorte und Geschmack variieren.

Driicken Sie den Entriegelungshebel, um den Deckel zu offnen.

A Setzen Sie den Topfeinsatz in den Reiskocher.Vergewissern Sie sich, dass der Topfeinsatz
richtigen Kontakt mit dem Heizelement hat (Abb. 5).

Achten Sie darauf, dass der Topfeinsatz von auf3en sauber und trocken ist und sich keinerlei

Rickstdnde auf dem Heizelement oder dem Magnetschalter befinden.

SchlieBen Sie den Deckel des Reiskochers, stecken Sie den Stecker in die Steckdose, und
schalten Sie den Strom ein.
Sie hdren ein akustisches Signal.

Bl Driicken Sie die MENU-Taste, bis die gewiinschte Kochfunktion angezeigt wird (Abb. 6).

Die Betriebsanzeige/Aufwarmanzeige blinkt.

D Driicken Sie dann die RICE SELECTION-Taste, um die Reisart auszuwahlen (Abb. 7).

D  Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, horen Sie ein akustisches Signal. Die
Betriebsanzeige/Aufwarmanzeige erlischt, und die Warmbhalteanzeige leuchtet dauerhaft, um
anzuzeigen, dass der Reiskocher automatisch in den Warmhaltemodus gewechselt
hat (Abb. 8).

D Im Kuchenmodus und Dampfgarmodus ist der Vorgang abgeschlossen, wenn ein akustisches
Signal ertont. Die Warmbhalteanzeige blinkt, um anzuzeigen, dass der Vorgang abgeschlossen
ist. In diesen Modi wechselt der Reiskocher nicht in den Warmhaltemodus.

rucken Sie die -Taste, um “Regular ormal),“Quick” (Schnell) oder “Small amount
[Ell Driicken Sie die MENU-T: “Regular” (N 1),“Quick” (Schnell) oder “Small ”
(Geringe Menge) auszuwahlen.
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Driicken Sie die COOK/REHEAT-Taste, um den Kochvorgang zu starten (Abb. 9).

Die Betriebsanzeige/Aufwdrmanzeige leuchtet auf, und der Kochvorgang beginnt.

Wiéhrend der letzten 10 Minuten des Kochvorgangs zeigt das Display die verbleibende Zeit in
Minuten an (10,9, 8 usw.).

Die nachfolgende Tabelle zeigt die ungefihre Kochzeit fir jeden Modus an. Die tatsichliche Kochzeit
kann je nach Netzspannung, Raumtemperatur, Feuchtigkeit und verwendeter Wassermenge von
diesen Kochzeiten abweichen.

Funktion Ungefahre Kochzeit Angezeigte verbleibende Zeit
(Minuten) (Minuten)

Regular (Normal) 40-50 10

Quick (Schnell) 30-40 10

Small amount (Geringe Menge)  40-50 10

Steam (Ddmpfen)* 10-60 n.v. (nicht verfligbar)

Cake (Kuchen) 40-50 n. V.

Casserole (Auflauf)* 45-60 n. V.

Soup (Suppe)* 30-240 n. V.

Congee* (Reis-Congee) 30-240 n.v.

Reheat (Aufwdrmen) 23 n. V.

* Hinweis: Um die verbleibende Zeit anzuzeigen, driicken Sie die COOKING TIME-Taste.

Offnen Sie den Deckel, und rithren Sie den Reis um, um ihn zu lockern (Abb. 10).

Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie den Reis sofort umrihren, nachdem sich die
Warmhalteanzeige eingeschaltet hat. Schlie3en Sie danach den Deckel wieder fest. Durch das
Umrihren kann tberschissiger Dampf entweichen, und der Reis wird besonders locker.

Driicken Sie einmal die KEEP-WARM/OFF-Taste, um den Kochvorgang, die voreingestellte
Einstellung oder den Warmhaltemodus abzubrechen (Abb. 11).

Die Betriebsanzeige/Aufwarmanzeige blinkt.

Der Reiskocher verfiigt Uber einen Sicherheitsspeicher, der den letzten verwendeten Modus, die

letzte Funktion und die letzten Einstellungen im Falle eines Stromausfalls speichert. Der Kochvorgang

bzw. die Timer-Funktion wird innerhalb von 2 Stunden nach dem Stromausfall fortgesetzt.

Driicken Sie immer die KEEP-WARM/OFF-Taste einmal, bevor Sie den Netzstecker aus der

Steckdose ziehen, da sonst der letzte gewdhite Modus, die Funktion oder die Einstellung fortgesetzt

wird, wenn das Gerdt wieder angeschlossen wird.

Ziehen Sie den Netzstecker des Reiskochers, um ihn auszuschalten.
Reis-Congee kochen

Folgen Sie den Schritten 1 bis 7 im Kapitel “Reis kochen”.

Verarbeiten Sie keine groBeren Mengen als in der Tabelle fiir das Kochen von Congee angegeben,
da der Reiskocher sonst iiberlaufen konnte.

Driicken Sie die MENU-Taste, um den Modus zum Kochen von Congee zu wahlen (Abb. 12).

Dricken Sie die COOKING TIME-Taste, um die gewiinschte Kochzeit auszuwahlen (Abb. 13).
D Die Standard-Kochzeit von 1 Stunde wird angezeigt.
D Um die voreingestellte Kochzeit anzuzeigen, driicken Sie die COOKING TIME-Taste.
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D Driicken Sie die Tasten HR und/oder MIN, um die gewlinschte Zeit einzustellen. Sie kdnnen
eine beliebige Zeit zwischen 30 Minuten und 4 Stunden wahlen (Abb. 14).
D Wenn Sie keine Kochzeit einstellen, wird die Standard-Kochzeit von 1 Stunde ausgewihlt.

Driicken Sie die COOK/REHEAT-Taste, um den Kochvorgang fiir Congee zu starten.

D Die Betriebsanzeige/Aufwirmanzeige leuchtet auf, und der Kochvorgang beginnt.

D Der Kochvorgang fiir Congee beginnt automatisch innerhalb von 5 Sekunden nach dem
Einstellen der Kochzeit.

D Wenn der Kochvorgang beginnt, wechselt die Anzeige des Displays von der voreingestellten
Zeit zur aktuellen Uhrzeit.

Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, hdren Sie ein akustisches Signal. Die Betriebsanzeige/

Aufwidrmanzeige erlischt, und die Warmhalteanzeige leuchtet dauerhaft, um anzuzeigen, dass der

Reiskocher automatisch in den Warmhaltemodus gewechselt hat.

Driicken Sie einmal die KEEP-WARM/OFF-Taste, um den Kochvorgang, die vorgenommene
Einstellung oder den Warmhaltemodus abzubrechen.

A Zichen Sie den Netzstecker des Reiskochers, um ihn auszuschalten.

Suppe kochen

Geben Sie die Zutaten der Suppe und das Wasser in den Topfeinsatz.
Achten Sie darauf, den auf der Innenseite des Topfeinsatzes markierten Wasserhdchststand fir
Congee nicht zu Uberschreiten.

Folgen Sie den Schritten 6 bis 7 im Kapitel “Reis kochen”.
Driicken Sie die MENU-Taste, um den Modus zum Kochen von Suppe zu wihlen (Abb. 12).

Driicken Sie die COOKING TIME-Taste, um die gewlinschte Kochzeit auszuwahlen.
Dricken Sie die Tasten HR und/oder MIN, um die gewiinschte Zeit einzustellen. Sie kdnnen eine
beliebige Zeit zwischen 30 Minuten und 4 Stunden wahlen.

D Um die voreingestellte Kochzeit anzuzeigen, driicken Sie die COOKING TIME-Taste.

Driicken Sie die COOK/REHEAT-Taste, um den Kochvorgang fiir Suppe zu starten.

D Die Betriebsanzeige/Aufwirmanzeige leuchtet auf, und der Kochvorgang beginnt.

D Wenn der Kochvorgang beginnt, wechselt die Anzeige des Displays von der voreingestellten
Zeit zur aktuellen Uhrzeit.

Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, hdren Sie ein akustisches Signal. Die Betriebsanzeige/

Aufwidrmanzeige erlischt, und die Warmhalteanzeige leuchtet dauerhaft, um anzuzeigen, dass der

Reiskocher automatisch in den Warmhaltemodus gewechselt hat.

A Driicken Sie einmal die KEEP-WARM/OFF-Taste, um den Kochvorgang, die vorgenommene
Einstellung oder den Warmhaltemodus abzubrechen.
Die Betriebsanzeige/Aufwdrmanzeige blinkt.

Ziehen Sie den Netzstecker des Reiskochers, um ihn auszuschalten.

Kuchen backen

Driicken Sie die MENU-Taste, um den Modus zum Backen von Kuchen zu wiahlen (Abb. 15).

Driicken Sie die COOK/REHEAT-Taste, um den Backvorgang zu starten (Abb. 16).

D Die Betriebsanzeige/Aufwirmanzeige leuchtet auf, und der Backvorgang beginnt.

D  Wenn der Kuchenbackvorgang abgeschlossen ist, ertont ein akustisches Signal, und die
Warmhalteanzeige blinkt.

Driicken Sie einmal die KEEP-WARM/OFF-Taste, und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, um den Reiskocher auszuschalten.
Kuchenrezept
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Zutaten: 250 g Kuchenbackmischung, 65 g Butter, 100 ml'Wasser oder Milch, 1 grof3es Ei.

Hinweis: Mischen Sie Backmischung,Wasser oder Milch, Butter und Ei in einer groBen Schiissel. Riihren
Sie die Mischung mit einem Handriihrgerdt 1 Minute lang auf niedriger Stufe und danach weitere
3 Minuten auf mittlerer Stufe.

Hinweis: Fetten Sie den Topfeinsatz ein, und geben Sie dann die Kuchenmischung hinein.
Hinweis: Driicken Sie die MENU-Taste, um den Modus zum Backen von Kuchen zu waéhlen.

Hinweis: Der Backvorgang ist abgeschlossen, wenn ein akustisches Signal ertont. Driicken Sie einmal die
KEEP-WARM/OFF-Taste, und nehmen Sie den Topfeinsatz aus dem Kocher.

Hinweis: Lassen Sie den Kuchen abkiihlen, drehen Sie dann den Topfeinsatz um, und lassen Sie den
Kuchen aus dem Topfeinsatz auf einen Teller gleiten.

Auflauf kochen

Sie kénnen den Modus fiir Auflauf verwenden, um klassische Tontopf-Rezepte mit Reis zu kochen.
Am Boden bildet der Reis dabei eine leicht knusprige Schicht.

Geben Sie den gewaschenen Reis in den Topfeinsatz, und fiigen Sie die entsprechende Menge
Wasser hinzu.

Halten Sie sich an die Reismengen aus der Tabelle im Kapitel “Reis kochen”.

Geben Sie die entsprechende Wassermenge aus der Tabelle im Kapitel “Reis kochen™ hinzu.

Folgen Sie den Schritten 6 bis 7 im Kapitel “Reis kochen”.
Driicken Sie die MENU-Taste, um den Modus zum Kochen von Auflauf zu wahlen (Abb. 17).

Driicken Sie die COOK/REHEAT-Taste, um den Kochvorgang fiir Auflauf zu starten (Abb. 18).
Die Betriebsanzeige/Aufwdrmanzeige leuchtet auf, und der Kochvorgang beginnt.

Wenn der Reis fertig ist, ertont 2 Minuten lang ein akustisches Signal, und die
Betriebsanzeige/Aufwirmanzeige blinkt (Abb. 19).

A Verteilen Sie die Zutaten fiir den Auflauf auf dem Reis. SchlieBen Sie den Deckel, und driicken
Sie erneut die COOK/REHEAT-Taste, um den Kochvorgang fortzusetzen.

D  Wenn Sie die COOK/REHEAT-Taste nicht dricken, setzt der Reiskocher automatisch den
Kochvorgang fiir den Auflauf fort.

D Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, horen Sie ein akustisches Signal. Die
Betriebsanzeige/Aufwarmanzeige erlischt, und die Warmhalteanzeige leuchtet dauerhaft, um
anzuzeigen, dass der Reiskocher automatisch in den Warmhaltemodus gewechselt hat.

Driicken Sie einmal die KEEP-WARM/OFF-Taste, um den Kochvorgang, die vorgenommene
Einstellung oder den Warmhaltemodus abzubrechen.
Die Betriebsanzeige/Aufwdrmanzeige blinkt.

IEl Zichen Sie den Netzstecker des Reiskochers, um ihn auszuschalten.

Rezept: Tontopf-Reis mit Hahnchen und chinesischer Wurst

Zutaten: 3 Tassen Reis, 300 g Hahnchen (in Stlicken), 200 g chinesische Wurst (in Scheiben), 1 Sttick
Ingwer (1,5 cm in Scheiben), 1 EL Ol, Salz und Zucker.

Hinweis: Marinieren Sie das Hdhnchen mit Salz und Zucker.

Hinweis: Geben Sie den gewaschenen Reis in den Topfeinsatz, und fiillen Sie ihn mit Wasser bis zur
Markierung fiir 3 Tassen. Driicken Sie die MENU-Taste, um den Modus fiir das Kochen von Auflauf
auszuwdhlen, und driicken Sie die COOK/REHEAT-Taste, um den Kochvorgang zu starten.

Hinweis: Der Reis ist fertig, wenn ein akustisches Signal ertont. Geben Sie nun die Zutaten in den
Topfeinsatz, und verteilen Sie sie gleichmdBig auf dem Reis.
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Hinweis:Wenn der Kochvorgang fiir den Auflauf abgeschlossen ist, streuen Sie gehackte Friihlingszwiebeln
iiber den Auflauf, und servieren Sie ihn heif3.

Dampfen

Messen Sie mithilfe des Messbechers 3 Tassen Wasser ab, und gieBen Sie es in den Topfeinsatz.
Die Wassermenge variiert je nach Menge der zu ddmpfenden Lebensmittel.
Das Aufkochen von 3 Tassen Wasser dauert ca. 8 Minuten.

Geben Sie die Zutaten, die Sie dampfen mochten, auf einen Teller oder direkt in die
Dampfschale.

Damit die Zutaten gleichmaBig gegart werden, sollten sie gleichmafig verteilt - und nicht angehauft -

werden.

Setzen Sie die Dampfschale auf den Topfeinsatz (Abb. 20).

Wenn Sie einen Teller benutzen, setzen Sie ihn in die Dampfschale.

Driicken Sie den Deckel fest zu.

A Driicken Sie die MENU-Taste, um den Dampfgarmodus zu wihlen (Abb. 21).

Driicken Sie die COOKING TIME-Taste zum Einstellen der gewlinschten
Dampfgarzeit (Abb. 22).
Die Standard-Dampfgarzeit von 15 Minuten wird angezeigt.

Bl Driicken Sie die Tasten HR und/oder MIN, um die gewiinschte Zeit auszuwihlen (Abb. 23).
Sie kénnen eine beliebige Zeit zwischen 10 Minuten und 1 Stunde auswahlen.
Wenn Sie keine Kochzeit einstellen, wird die Standard-Dampfgarzeit von 15 Minuten ausgewahlt.

[Ell Driicken Sie die COOK/REHEAT-Taste, um den Dampfgarvorgang zu starten. Folgen Sie den
Schritten 10 und 12 im Kapitel “Reis kochen”.

D Die Betriebsanzeige/Aufwirmanzeige leuchtet auf, und der Dampfgarvorgang beginnt.

D  Wenn der Dampfgarvorgang abgeschlossen ist, ertdnt ein akustisches Signal.

Offnen Sie den Deckel, und nehmen Sie die gedimpften Speisen vorsichtig vom Teller bzw.
aus der Dampfschale. Nehmen Sie einen Topflappen oder ein Geschirrtuch zu Hilfe, denn
Teller und Dampfschale sind sehr heif.

Vorsicht vor dem heien Dampf.

Driicken Sie einmal die KEEP-WARM/OFF-Taste, um den Kochvorgang, die vorgenommene
Einstellung oder den Warmhaltemodus abzubrechen.

Ziehen Sie den Netzstecker des Reiskochers, um ihn auszuschalten.

Aufwirmen

Sie kénnen den Aufwarmmodus verwenden, um abgekiihlten Reis aufzuwdrmen. Fillen Sie den
Topfeinsatz maximal bis zur Halfte, damit der Reis richtig aufgewdrmt werden kann.

Rihren Sie den abgekiihlten Reis um, und verteilen Sie ihn gleichmiBig im Topfeinsatz.

Geben Sie eine geringe Menge Wasser iiber den Reis, damit er nicht trocken wird. Die
Wassermenge hangt von der aufzuwarmenden Reismenge ab.
Wenn der Reis anbrennt, geben Sie mehrWasser hinzu.

Driicken Sie zweimal die COOK/REHEAT-Taste, um den Aufwarmvorgang zu starten.

D Die Betriebsanzeige/Aufwirmanzeige leuchtet auf, und der Aufwarmvorgang beginnt.

D  Wenn der Aufwirmvorgang abgeschlossen ist, ertont ein akustisches Signal. Die
Betriebsanzeige/Aufwarmanzeige erlischt, und die Warmhalteanzeige leuchtet dauerhaft, um
anzuzeigen, dass der Reiskocher automatisch in den Warmhaltemodus gewechselt hat.
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D Rihren Sie den Reis griindlich um, bevor Sie ihn servieren.
D Die Standard-Aufwarmzeit betrigt 23 Minuten.
D Abgekiihlter Reis sollte nicht mehr als einmal aufgewarmt werden.

Driicken Sie einmal die KEEP-WARM/OFF-Taste, um den Kochvorgang, die vorgenommene
Einstellung oder den Warmhaltemodus abzubrechen.

Ziehen Sie den Netzstecker des Reiskochers, um ihn auszuschalten.

Warmhalten

In diesem Modus kénnen Sie Reis Uber einen ldngeren Zeitraum hinweg warmhalten.
Driicken Sie einmal die KEEP-WARM/OFF-Taste, um den Warmhaltemodus zu aktivieren.

Hinweis: Die Warmhalteanzeige leuchtet dauerhaft.

Wir empfehlen |hnen, den Reis nicht ldnger als 12 Stunden warmzuhalten, um den Geschmack zu
bewahren.

Wiahrend des Warmhaltevorgangs zeigt das Display die Zeit in Stunden von 0 bis 11 an (OHR, THR
.TTHR). Nach 12 Stunden schaltet die Anzeige auf die aktuelle Uhrzeit um.

Nach 12 Stunden endet der Warmhaltemodus, und die Betriebsanzeige/ Aufwarmanzeige blinkt.
Driicken Sie einmal die KEEP-WARM/OFF-Taste, um den Kochvorgang, die vorgenommene
Einstellung oder den Warmhaltemodus abzubrechen.

Timer

Sie kénnen den Timer fir die Funktionen zum Kochen von Reis, Dampfgaren, Kochen von Suppe
und Kochen von Congee verwenden.

Driicken Sie die TIMER-Taste, um die Zeit einzustellen, zu der das Essen fertig sein soll.

Sie kénnen eine Zeit von 0 Minuten bis 23 Stunden einstellen.

Den gewiinschten Garzeitpunkt fiir das Kochen von Reis einstellen:

Driicken Sie die MENU-Taste, um die gewlinschte Funktion zum Kochen von Reis
auszuwahlen. (Abb.24)

Um den gewiinschten Garzeitpunkt fiir den Reis auszuwahlen, driicken Sie einmal die TIMER-
Taste, und verwenden Sie dann die Taste HR und/oder MIN, um die Zeit einzustellen.

D Sie kdnnen z. B. die TIMER-Taste verwenden, um den Garzeitpunkt der Mahlzeit auf 18:30
Uhr zu stellen (Abb. 25).

Driicken Sie die COOK/REHEAT-Taste, um den Timer und den Kochvorgang zu

starten. (Abb. 26)
Die Betriebsanzeige/Aufwarmanzeige blinkt, und die Timer-Anzeige leuchtet dauerhaft. Das Display
zeigt die aktuelle Uhrzeit an. Um die voreingestellte Zeit anzuzeigen, driicken Sie einmal die TIMER-
Taste.
Wenn der Kochvorgang beginnt, leuchtet die Betriebsanzeige/Aufwdrmanzeige dauerhaft, und die
Timer-Anzeige erlischt.
Wenn die voreingestellte Zeit kirzer als die erforderliche Gesamtgarzeit fir die ausgewdhlte
Kochfunktion ist, beginnt der Reiskocher sofort mit dem Kochvorgang.

So stellen Sie den gewiinschten Garzeitpunkt fiir das Kochen von Congee, Suppe
oder gedimpften Gerichten ein:

Driicken Sie die MENU-Taste, um den Modaus fiir das Kochen von Congee, Suppe oder
geddmpften Gerichten auszuwihlen. (Abb.27)

Driicken Sie die COOKING TIME-Taste, um die gewlinschte Kochzeit auszuwahlen. Die
entsprechenden Kochzeiten finden Sie unter den Abschnitten “Congee kochen”,*Suppe
kochen” bzw.“Dampfen” (Abb. 13).
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Folgen Sie den Schritten 2 bis 3 unter der vorhergehenden Uberschrift “Den gewiinschten
Garzeitpunkt fiir das Kochen von Reis einstellen:”

Uhr
So stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein:
SchlieBen Sie den Reiskocher an.

Driicken Sie die Tasten HR und MIN, um die Uhrzeit einzustellen.

Die Uhrzeit auf dem Display blinkt.

Sie kénnen die Uhrzeit schnell vorstellen, indem Sie die Tasten HR oder MIN gedrickt halten.
Die Zeit kann nicht wahrend des Kochens oder wéahrend des Warmhaltevorgangs angepasst
werden.

Um die Uhrzeit zu bestitigen, driicken Sie nach der Einstellung der Uhrzeit 5 Sekunden lang
keine Taste. Die Uhrzeit wurde bestatigt, wenn die angezeigte Zeit auf dem Display nicht
mehr blinkt.

Ziehen Sie vor dem Reinigen des Reiskochers den Netzstecker aus der Steckdose.

Warten Sie vor dem Reinigen, bis der Reiskocher ausreichend abgekdihlt ist.

Um die Antihaft-Beschichtung des Topfeinsatzes nicht zu beschadigen:
- Verwenden Sie den Topfeinsatz nicht zum Waschen von Geschirr;
- Geben Sie keinen Essig in den Topf.

Nehmen Sie die Dampfschale und den Topfeinsatz aus dem Gehause des Gerits.

Trennen Sie den inneren vom auBeren Deckel, indem Sie die Deckelentriegelungen driicken
und den inneren Deckel nach auBen und unten ziehen. (Abb.28)

Um den inneren Deckel wieder anzubringen, setzen Sie das obere Ende des inneren Deckels auf

den duBeren Deckel, und driicken Sie auf die Deckelentriegelungen, bis sie hérbar einrasten.

Ziehen Sie die Dampfventilkappe nach oben ab. (Abb.29)

D Um die untere Abdeckung der Dampfventilkappe abzunehmen, 6ffnen Sie die Verriegelung,
und entnehmen Sie die Abdeckung aus der Halterung (Abb. 30).

D Um die untere Abdeckung der Dampfventilkappe wieder anzubringen, setzen Sie die
Abdeckung in der Halterung ein, schlieBen Sie die Verriegelung, und driicken Sie die untere
Abdeckung gegen die Kappe, bis sie horbar einrastet (Abb. 31).

D Um die Dampfventilkappe wieder in der Ventilvertiefung am duBeren Deckel anzubringen,
setzen Sie sie in die Vertiefung ein, und driicken Sie sie fest nach unten (Abb. 32).

Reinigen Sie den inneren Deckel, den Topfeinsatz, die Dampfschale, den Reisloffel und die
Dampfventilkappe mit einem Schwamm oder Tuch in heiBem Spiilwasser.

Verwenden Sie keine Scheuermittel, Scheuerschwimme oder Metallgegenstinde zum Saubern
des Topfeinsatzes, um die Antihaft-Beschichtung nicht zu beschadigen.

Reinigen Sie das Gehause des Reiskochers von innen und auBen nur mit einem feuchten Tuch.

Tauchen Sie das Gehause des Reiskochers keinesfalls in Wasser, und reinigen Sie es nicht unter
dem Wasserhahn. Reinigen Sie das Heizelement mit einem trockenen Tuch.
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- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Hausmdill. Bringen Sie es
zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu
schonen (Abb. 33).

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die Philips
Website www.philips.com, oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in Ihrem Land in
Verbindung (Telefonnummer siehe Garantieschrift). Solite es in Ihrem Land kein Service-Center
geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler.

Fehlerbehebung

Wenn |hr Reiskocher nicht richtig funktioniert oder die Kochergebnisse nicht zufrieden stellend sind,
sehen Sie bitte in der nachstehenden Tabelle nach. Sollten Sie das Problem nicht beheben kénnen,
wenden Sie sich bitte an das Philips Service-Center in lhrem Land.

Problem Ursache Losung

Die Es gibt ein Problem Prifen Sie, ob der Reiskocher am Stromnetz
Betriebsanzeige/ mit der angeschlossen ist und der Stecker fest in der
Aufwédrmanzeige Stromversorgung. Steckdose steckt.

leuchtet nicht.

Die LED ist defekt. Lassen Sie das Gerdt von |hrem Handler oder einem
Philips Service-Center tUberpriifen.

Die Die LED ist defekt. Lassen Sie das Gerat von Ihrem Handler oder einem
Warmhalteanzeige Philips Service-Center Uberprifen.

leuchtet nicht,

nachdem der

Kochvorgang

beendet ist.

Wahrend des Es wurde zu viel Fillen Sie Wasser bis zu der Markierung im

Kochens von Reis  Wasser fiir das Topfeinsatz, die der Anzahl der Tassen Reis entspricht.

tropft Wasser aus ~ Kochen von Reis Stellen Sie sicher, dass das Wasser die ndchste Stufe

dem Gerdt. verwendet. auf der Markierung nicht Uberschreitet, da das
Wasser sonst beim Kochen tberlaufen kann.

Das LCD-Display  Fehlfunktion Sensorfehler: Lassen Sie das Gerdt von lhrem Handler

zeigt E1,E2,E3,E4  elektrischer Teile oder einem Philips Service-Center tUberpriifen.

an.

Das LCD-Display Driicken Sie einmal die OFF-Taste. Das Gerdt setzt

zeigt E5 an. den normalen Betrieb fort.

Das Display ist Der Akku wird leer.  Lassen Sie das Gerét von |hrem Handler oder einem

ausgeschaltet, Philips Service-Center Uberpriifen.

wenn der

Netzstecker des
Reiskochers
ausgesteckt ist.
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Problem Ursache Losung
Wahrend des Es wurde zu viel Fullen Sie Wasser bis zu der Markierung im
Kochens von Reis  Wasser fiir das Topfeinsatz, die der Anzahl der Tassen Reis entspricht.
tropft Wasser aus ~ Kochen von Reis Stellen Sie sicher; dass das Wasser die ndchste Stufe
dem Gerdt. verwendet. auf der Markierung nicht Uberschreitet, da das
Wasser sonst beim Kochen tberlaufen kann.
Der Reis ist nicht  Sie haben nicht FUr die richtige VWassermenge halten Sie sich an die
gar. genlgend Wasser Markierungen am Topfeinsatz innen (siehe Kapitel
hinzugegeben. “Das Gerit benutzen”).
Der Kochvorgang Sie haben die RICE SELECTION-Taste oder die
beginnt nicht. COOKING TIME-Taste und die COOK/REHEAT-

Taste nicht gedriickt.

DerTopfeinsatz hat  Stellen Sie sicher, dass sich keinerlei Riickstande auf
keinen richtigen dem Heizelement befinden.

Kontakt zum

Heizelement.

Das Heizelement ist  Lassen Sie das Gerat von |hrem Handler oder einem

defekt. Philips Service-Center Uberprifen.
Die Timer-Anzeige Die LED ist defekt.  Lassen Sie das Gerédt von lhrem Héndler oder einem
leuchtet nicht, Philips Service-Center Uberprifen.

wenn der Timer
eingestellt wurde.

Der Kuchen backt  Es wurden zu viele Uberpriifen Sie die Mengenangaben des Rezepts im

nicht richtig. Zutaten hinzugefligt.  Kapitel “Kuchen backen”.

Der gekochte Reis  Es wurde zu wenig  Flllen Sie etwas mehrWasser bis zu der Markierung

ist zu hart. Wasser zum Kochen  im Topfeinsatz, die der Anzahl der Tassen Reis
verwendet. entspricht. Stellen Sie sicher, dass das Wasser die

ndchste Stufe auf der Markierung nicht Uberschreitet,
da das Wasser sonst beim Kochen Uberlaufen kann.

Es wurde das falsche  Weitere Informationen finden Sie im Kapitel “Das

Ment ausgewahlt. Gerdt benutzen”.
Der gekochte Reis  Es wurde zu viel Fur die richtige Wassermenge halten Sie sich an die
ist zu weich. Wasser fur das Markierungen am Topfeinsatz innen (siehe Kapitel
Kochen von Reis “Das Gerdt benutzen”).
verwendet.

Es wurde das falsche  Weitere Informationen finden Sie im Kapitel “Das

MenU ausgewahlt. Gerdt benutzen”.
Der Reis ist Der Reis wurde Reinigen Sie den Reis unter Wasser, bis das Wasser
angebrannt. nicht ausreichend klar ist.

gereinigt.
Der Reiskocher Der Lassen Sie das Gerdt von lhrem Handler oder einem
wechselt nicht Temperaturregler ist  Philips Service-Center tberpriifen.

automatisch in den  defekt.
Warmhaltemodus.
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Eicaywyn

2uyxapnmpla yia Ty ayopd oag kat kahwg npbate ot Philips! lNa va emwdeAnBeite Anpwg
amod v uttootpLeEn Tou Trapéexet 1 Philips, kataywpnoTe To Tipoidv oag oty LoTooeAIda www.
philips.com/welcome.

Fevikn eprypadn (Ew. 1)

A
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D
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S

AlaPdacTe auTtd To £yXELPIOLO XPTIONG TIPOCEKTIKA TTPLY X PNOLOTIOLOETE TI) CUCKEUN KAl
duAa&e To yia peMovTikn avadpopd.

ECwTeplkd karmmakt
ATTIOOTTIWHEVO ECWTEPLKO KATTAKL
Ae€odog aTpou
AaPr| ouokeung HayelpépaTog pugiol
Bpayxiovag omplyuarog koutdAag
2Tplypa KouTaiag
OgpuavTikd oTolyeio
Kahwdio
KoutdAa oourag
KoutdAa puCiou
AOCOWETPNTNG
EowTepikdg kadog
Evdel&n orabung vepou
Alokog aTuou
Kupiwg owpa cuokeur|g
[Nivakag eAéyxou
MoxAog araocdaiiong
2 Uvoeon Kailwdiou
Aroomiwpevo karrdkt dleE6dou aTpou

Kivduvog
Mnv BuBileTe TTOTE TO TTEPIBANUA TNG CUCKEUNG HaYELPEUATOG pUlLoU G VEPO Kal Uny TO
EemAéveTe e vepd PBpuong.

Mpoeidotroinon

EAéyETe €Gv N TAON TTOU AvaypAdETAL OTN OUCKEUT) AQVTLOTOLYEL TNV TOTTIKT) TAON PEUHATOG
TIPOTOU OUVOECETE TT) CUOKEUT.

2 UVOEETE TN OUOKEUT HOvo o TTpila pe yeliwon. Na oryoupeteoTe Travta OTL £xeTe €lOAYEL
KaAd To $ig péoa oty Tpila.

Mnv XPNOLUOTIOLEITE T CUOKEUT| €AV TO DIG, TO KAAWOLO 1) N 1O1a 1) CUCKEUT| £XEL UTTOOTEL
dBopa.

Eav 1o kahwdlo uttooTel $pBopd, Ba Tpémel va avTikataoTabel amd éva kévtpo oepfig
e€ouolodompévo amo ) Philips 1) amé e€ioou e€eldikeupéva aTopa TPog armoduym
KIvOUvouU.

AuTr) ) cuokeur) dev TIPoopICeTaAl Yia XPr|on amo ATopa (CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TwV
TTALdLWV) |E TIEPLOPIOIEVEG CWHATIKES, ALOONTAPLEG T) OLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) o dToua
XWPLG guTTeElpia Kal YVWaor), eKTOG Kal €Aav T XENOLKOTIOLOUV UTTO €TTITHENOT 1) £X0UV AAfEeL
odnyleg OXETIKA PE TN XPHON TNG OUCKEUNG ATTd ATOWO UTTEUOUVO Yla TNV aopAAeLd TOUG.
Ta maidid Ba mpeTel va emPBAEmovTal mpokelpevou va dlacdalioTel 011 ev Ba mailouv pe
TN CUOKEUN.

Kpardre To kahwdio pakpia amo maidid. Mnv aprivete To KAAWDIo va KpEPeTaL armod Ty
akpn Tou Tparellou 1) Tou TTIAYKOU TTAVwW OTOV OTTOl0 €XETE TOTTOBETTOEL T CUOKEUT.
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- BePalwbeite 011 To BeppavTikd oTOLKEIO, O HAYVNTIKOG OLAKOTITNG Kal 1 eEWTEPIKT TTAEUpA
Tou eowTeptkoU Kadou eival kabapd Kal oTeyvd TIPoToU CUVOETETE TO LG oTnV TTpila.

- Mnv kaAUmTeTe TNV OLEE0S0 ATHOU Kal TO KATTAKL KATd Tn AelToupyia TG OUOKEUNG
payelpepatog pullou.

- Mnv ouvdéeTe T ouokeur) oTny TIpiCa 1) XEIPICeoTe TOV TTivaka eAEYYOU HE Uypd XEPLA.
Mpoooxn

- Mnv xpnolpotioleite TTOTE eEapTruaTa 1) Hépn améd aAoug KaTaokeuaoTeg 1) TTou 1) Philips
Kartnyopnuarikda dev ouvioTd. Edv ypnolpomiooeTe TéTola eEAPTAATA 1) KEPN, N EYYUNON
oag kabioTaral akupn.

- Xpnotdotoleite pévo Ty KouTaha pullol Tou TrapexeTat. ATToQUYETE TNV XPTOT) ALXHNPEWY
OKEUWV.

- Mnv ekBeTETE TN CUCKEUT HayelpEUATog pullou oe UPnAég Beppokpacieg kat unv Ty
TomoBeTeiTe TAVW o€ doUpvo 1} kouliva TTou AelToupyel 1) TTou eival akopa CeoTda.

- TomobBeTeite TAvTa TOV EOWTEPIKO KASO TTPOTOU OUVOEDETE TO LG oTNV TTPila.

- [pw armoouvdeoeTe T cuoKeUn payelpepaTog pullou amod Ty Tipila, meleTe mavTa 1o
koupti KEEP-WARM/OFF.

- ATIOOUVOEETE TTAVTA T CUCKEUN AYELPERATOG pullol armd Ty Tpila Kat adrveTe T va
KPUWOEL TTPOTOU TNV KabaploeTe.

- Mnv TomoBeTeiTe TOV €E0WTEPIKS KAdO armeubeiag mavw amd ¢wTid yia va payelpepete pulL

- H ouokeur) aut) MpoopileTal pévo yia oiklakn xpnon. Edv n cuokeur| xpnoluotoinBel e
N eVOEDELYEVO TPOTIO 1) YIA ETTAYYEAUATIKOUG 1) NIL-ETTAYYEALATIKOUG OKOTTOUG 1) €AV Sev
xpnotporoinBel oupdwva pe Tig 0dnyieg Tou TTapovTog eyXeLpLdiou Xpriong, n £yyunon
kabioTtaral akupn kat n Philips 8a armoroinBei ommolacdnmoTe €uBUvng yia TuxOV BAAReg
TTou Ba TpokAnBoUv.

- TomoBeteite T ouokeun payelpeparog pullou oe oTabepr), opllovTia kat ermimedn
emaodavela.

- O mpoofdotpeg emdaveleg pumopel va Ceotabouv TTOAU OTav N CUCKEUT eival o€ AelToupyia.

- Na mpoogxeTe Tov KauTd aTpod Tou Byaivel amd Ty OeEodo atpol kard T didpKela Tou
MAYELPENATOG 1) ATTO TN CUOKEUT) OTAV AVOLYETE TO KATTAKL.

- ATToouVOEETE TTAVTA TN CUOKEUT armd Ty Tpila HeTa amod kdabe xprion.

- Mnv onKWVETE Kal HETAKIVEITE T CUOKEUT| HaYelpEUATog pullou ard Tn Aafr) Tg evw
Bpioketal oe AelToupyia.
HAexTpopayvntika Media (EMF)

H ouykekpiuévn ouokeur) Tng Philips ouppopdwveTal e dAa Ta TPOTUTIA TTOU adopouv Ta

nAekTpopayvnTika media (EMF). Edv yivel cwoTog Xelplopog Kal oUpdwvog [e Tig odnyieg Tou

TapdVTog £YXEIPIOIOU XPTIONG, | OUOKEUN £ival aohpaAng otn Xprion PAcEL Twy ETTIOTNHOVIKWY

amodeifewv ToU gival OLaBEoipes eEXPL OT)UEPA.

Mpwv TV TpwTn Xp1ion
AdalpeoTe To GUAO avApESa OTOV ECWTEPLKO KASO Kal TO BEpUavTIKO oTOoLXELO.

KaBapioTe oAU kakd Ta pépn TG CUCKEUNG HayElpERaTog pullol TpLv Tnv
XpnotpotoinoeTe yia mpwtrn $popd (Scite To kedpalato ‘Kabapiopdg’). BeBaiwbeite 611 dAa
Ta pPéPN €ival evTeAwg oTEYVA TIPLY apXiCETE va XPTOLUOTIOLEITE TT CUCKEUT).

MpocapTroTe To oTHpLyHa KOUTANAG OTO KUPIWG CWHA TNG CUCKEUTG HAYELPELATOG
puliot (Ew. 2).

Xpnon TG cuoKeug

Mayeipepa pullov

MeTtpnioTe To pULL pe To SOCOUETPNTT TTOU TTAPEXETAL.
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Kabe doon apayeipeutou pullou divel ouvrBwg 2 UmoA payelpepévou pultou. Mnv umrepBaiveTe
TIG TTOOOTNTEG TTOU UTTOOEIKVUOVTAL OTO E0WTEPLIKO TOU £0WTEPLKOU kadou. T dpAITCAvL pullou
eival mepimmou 180ml.

- HD4751:1-55 dAirCavia pullol

- HDA4755:2-10 ¢AiTCavia puCiou

2nueiwon: Ta dacoAia, Ta doTipla 1) Ta SNENTELAKAE O QVANELIKTO PUCL TTPETTEL VA LOUALACOUV
TIpLV TN XPHON TOUG.

MoooétnTa pullou yia paysipepa puliou

MoootnTta puliot ‘Oykog/L MocétnTa puliou
(dAiTCavia) (dMiTCavia)

2Kke€To pULL, couot 1,0 1-55 18 2-10

Kade pulL 10 1-4 18 2-6

KoMwdeg puCt 1,0 1-4 18 2-8

AvapeikTo puCl, 1,0 1-3 1,8 2-5

KaToapoAag

PUZL Congee 10 0,25-0,75 18 0,5-1,5

Mikpr) mocotnTa** 1,0 1-3 18 2-3

AvapeikTo pullL 1,0 1-4 18 2-6

Y nueiwon: MNa BEATIoTa amoTeAéopara, 0ag CUVIOTOUE Va PNy HayeLpeVETE TTEPLOCOTEPA ATTO
3 dAITCAvia puCt.

MAGveTE Kaha To pULL
BaAte To mAupévo pUlL oTov ecwTePIKS Kado.

MpooBeoTe vepd péxpl T oTaBun Tou utodetkvUeTal oTnV KAipaka péca oTov
€0WTEPIKO KASO, 1) oTTola avTioTolXel oTov apldud Twy ddcewv pullou Tou
xpnotpotoménkav. Meta 1owwoTe TNV emdaveia Tou puliou.

Ma mapadetypa, eav payelpedete 4 0o0elg pulloy, TPooBECTE vePd HEXPL TN OTABKN Twv 4

BOoEWVY TToU UTTOOELKVUETAL OTNV KAIHAKA.

D HDA4751 (Ew. 3)

D HDA4755 (Ewx. 4)

Inpueiwon: H o1abun mou umodelkvueTal uéoa oTov E0WTEPLKO KAOO €lval amAwg eVOEKTIKT).
Mrmopeite mavra va mpooappolete Tn oTAabun Tou vepou yia dadopeTikoug TUTOUG puliol 1)
avaloya e TG TPOTIUNOELG 0ag.

MiéoTe To KoupTTi amacdaliong yia va avoi&eTe To KaTaKL.

A TomoBetioTe Tov e0WTEPIKS KASO GTN CUoKeUN payelpéparog puliol. EAéyETe woTe o
£0wTEPIKOG KAdOG va epyeTal o€ TANPN emadrn pe To BeppavTikod oToixeio (Ewk. 5).
BeBaiwbeite 611 n eEwTePLKT TTAEUPA TOU £0WTEPLIKOU KABOU €lval oTeyVr) Kal kabapr| Kat oTL

dev UTIAPYOUV KaTAAOLTTA OTO BEPUAVTIKO OTOLYEIO T) OTO HAYVNTIKO S1akoTTm.

KAeioTe To Katmaxki TnNG CUOKEUNG payepepaTog pullou, cuvdeoTe To dig otnv Tpila Kat
EVEPYOTIOIOTE TNV TTAPOXT| PEUHATOG.

©a akoUoETE €va NYNTIKO oTjua.

Bl Ni¢ore To koupmi MENU péxpl va epdavioTei n embupnt Asttoupyia

payeipéparog (Eik. 6).
HAuyvia payelpéuarog/Ceoraparog apyicet va avaBoofrveL
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D 3m ouvéxea, meoTe To koupti RICE SELECTION yia va emie€ere To €idog puliou Tou
0a payeapeere (Ei. 7).

D 'Orav ohokAnpwbsi n Siadikacia payeipépartog, Oa akoloeTe £va nxnTikd ofpa. H Auxvia
payelpeparog/Teotaparog ofrvel kat n Auxvia diatrpnong beppokpaciag avaper otabepa
utrodelkvUovTag OTL 1) CUCKEUT| layelpepaTog pullol €xel peTafel autopara o
Aetroupyia datrpnong Oeppokpaociag (Ewk. 8).

D Xm Aeitoupyia Ynoiparog kéik kal T AetToupyia payelpeparog otov atpd, n diadikacia
0a olokAnpwBel 6Tav amod Tr CUoKeUT payelpepaTog pullol akouoTeL £va NYNTIKO ofjua.
H Auyvia Siatripnong Oeppokpaciag avapoofrvel umodeikviovrag oTL 1) Siadikacia £xeL
ohokAnpwOei. Ze auTég TIg AeiToupyieg Sev eival duvatr 1 petapacn Tng CUCKEUNG
payeipéparog pullot ot Aettoupyia diatrpnong Beppokpaciag.

El Niéote To koupti MENU yia va emAéEeTe kavovikd, YPYopo 1) HIKPT ToooTnTa.

MeéoTte To koupti COOK/REHEAT yia va Eekivrjoel 1) diadikaocia payeipeparog (Eik. 9).

H Auxvia payelpéparog/Ceotaparog avafel katl n dtadikaoia Hayelpéuarog EeKiva.

>y 08dévn epdaviletal n avtiorpodn petpnon oe Aerrrd (10, 9, 8, KAL) karta T Sidpkela Twv
TeheuTtaiwv 10 Aetrtaov g dtadikaoiag payelpeparog pullou.

OmapakdTtw TTivakag utrodelkvUEL TOV KATA TIPOCEYYLON XPOVO HAYELPENATOS OE KABE
AetToupyia. O TPayHaTikog Xpovog HayelpEUATos evoeExeTal va Oladeépel avaloya He TV TAom,
™ Beppokpacia Tou dwpariou, TNy uypaocia kat TNy ToodTNTA TOU VEPOU TTOU XPNOLUOTIOLEITAL.

AeiToupyia Xpovog payelpéparog (o Xpovog pexpL TV
AeTITA) KATA TTPOCEYYION olokApwor (o€ Aetrta)

Kavoviko 40-50 10

[pryopo 30-40 10

Mikpr) Tooo™TA 40-50 10

ATpoG* 10-60 0.0. (dev 1oy UeL)

Kek 40-50 8.0.

Katoapohac* 45-60 0.0

>ourma* 30-240 5.8.

Congee* 30-240 0.0

—avaléoTapa 23 0.8.

* Ynueiwon: MNa va epdavioete To Xpovo avTioTpodng péTpnong, meéote To kouprt COOKING
TIME.

AvoifTe To kamakl kar avakatePTe To pUlL yia va To EekoAMnoeTe (Ewk. 10).

la BéATioTa amoTeAéopara, avakatePte To pUCL adou 1) CUOKEUT| LaYELPEUATOG PUCLOU €XEL
peTaPel oe Aeitoupyia diammpnong Beppokpaciag. 2 ouvexela, kKAeioTe kKaAd To karrdakl. Otav
avakareVeTe To pUCL, Byalvel emmimAéov atpdg. Etol To pult yivetal o adpdro.

MeoTe To koupmi KEEP-WARM/OFF pia ¢popa yia va akupwoete 1 Siadikacia
payeipéparog, Tnv mpokabopiopevn puBion 1 T Aettoupyia Satrpnong
Oeppokpaciag (Ewx. 11).

HAuxvia payelpéuarog/Ceoraparog apyiet va avaBoofrvel

H ouokeun| payelpgpatog pullolt S1abeTel epedPIKT) VTN TTOU CuyKpaTel TNV TeAeuTtaia

emAeYpEVN AetToupyia kal Tig pubpioelg oe TepinTworn dlakormg peupartog. H dtadikaoia
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HayelpéuaTtog 1 n Aettoupyia xpovopetpou Ba ouveyicouv peoa oe 2 wpeg amo Tnv
arroKaTacTaon TG TIAPOXNG PEUHATOG.

[pLv ammoCUVOETETE TN CUOKEUT| ayELPEUATOg pultouy, TECeTe TTavTa To KoupTti KEEP-WARM/
OFF pia dpopd, kabwg diapopeTikad, n TeAeuTaia emAeyuévn AetToupyia kat pubpiocelg 6a
e€akolouBolv va LoxUouv poAlg 1 ouokeuny EavacuvOebel oy mpila.

AmoouvdéoTe TN cuokeun payelpéparog pullolt amo Tny mpila yia va Tnv
ATTEVEPYOTIOINOETE.

Mayeipepa yra puli congee

AkoloubrioTe Ta Prjpara 1 €wg 7 Tng evotnrag ‘Mayeipepa puliol’.

Mnv utrepPaiveTe Tov OYKO TTOU UTTOSEIKVUETAL GTOV Trivaka yla payeipepa pullou congee,
kaBwg evdexeTal va Tpokaheoel UTTEPXEINOT) TG CUOKEUTG payelpEpaTog pultou.

Mieote To koupti MENU yia va emAé€eTe TN Aettoupyia payeipeparog pullou
congee (Eik. 12).

MeoTe To kKoupti COOKING TIME yia va pubpiceTe Tov £mBuunto xpodvo
payeipéparog (Ew. 13).

D Epdaviletar ompoemAeypevog Xpovog payelpeparog, 1 wpa.

D Ta va epdavicete Tov mpoemAeypévo Xpovo payelpeparog, meote To koupti COOKING
TIME.

D TMéoTe Ta koupma HR rj/kat MIN yia va puBpicere Tov emBupnTd Xpodvo. Mmopeite va
pubpiceTe otrolodnToTe Xpodvo avapeca oe 30 Aemrta kat 4 wpeg (Eiwc. 14).

D Eav Sev pubpiceTe Xpovo payelpépartog, 6a edpappooTel o TPOEMAEYHEVOG XPOVOG
payelpeparog mou avrioTolxel omn 1 wpa.

MieoTe To kouptri COOK/REHEAT yia va Eekivrjoel 1 Siadikaoia payeipéparog puliol
congee.

D H Auyvia payeipépatog/Teotaparog avafel kat ) Stadikacia payepeparog Eekiva.

D H diadicaocia payeipeparog pullol congee Eekivd autopara 5 SeutepoAemta petd
PUBLLON TOU XPOVOU HaYELPENATOG.

D 'Orav n diadikacia payeipeparog Eekivrioel, ) 006vn dev epdavilel TAEov Tov
TpokaboplopEvo Xpovo ala Tov TpEXovTa Xpovo.

Otav ohokAnpwbei n diadikaoia payelpépartog, Ba akoUoeTe £va nXNTIKO onpua. HAuyvia

payelpéuarog/Ceoraparog ofrvel kat n Auxvia diatrpnong feppokpaciag avaBel otabepa

UTTOOELKVUOVTAG OTL 1) CUOKEUT| AYELPELATOG pUlLoU €xel HeTaPel auTopaTa ot AsiToupyia

diatmpnong OBeppokpaciag.

MeoTe To kKoupti KEEP-WARM/OFF pia popa yia va akupwoete T Siadikacia
Hayelpéparog, Tnv mpokaboplopevn pubuion 1) T AetToupyia diatrpnong Oeppokpaciag.

A AtocuvdéoTe T cuokeun) payelpépatog puliol amd Ty Tpila yia va Tny
QTEVEPYOTTOLOETE.

Mayeipepa coltrag

TomoBeTrioTe Ta UAIKA yia Tr) CoUTIA KAl TO VEPO HECA OTOV ECWTEPIKO KASO.

Mnv uriepfBaiveTe To pEyLoTO £MTiTEOO VEPOU TTOU UTTOOELKVUETAL HECA OTOV ECWTEPLKO KASO
otV KAlpaka yia payeipepa pullou congee.

AkoloubnoTe Ta Bripara 6 €wg 7 Tng evornTag ‘Mayeipepa puliol’.

Meéote To koupti MENU yia va emAégeTe T AeiToupyia payelipépartog ooumag (Eik. 12).
MieoTe To koupti COOKING TIME yia va puBpiceTe Tov £mOUUNTO XPOVO HAYELPELATOG.

MigoTe Ta koupmmd HR r/kat MIN yia va pubpiceTe Tov embupunTd Ypovo. Mmopeite va
pubpioeTe omolodnmoTe Xpovo avapeoa oe 30 AeTTd kal 4 WPEG.
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D Ta va epdaviceTe Tov MpoemAeypévo Xpovo payelpéparog, meote To koupti COOKING
TIME.

MeoTe To koupti COOK/REHEAT yia va Eekivrjoel 1 Siadikacia payeipéparog coutag.

D H \uyvia payeipépatog/Teotaparog avapel kat ) Siadikacia payepeparog Eexiva.

D 'Orav n dwadikacia payeipéparog Eekivroel, 1 006vn dev epdavilel mAéov Tov
TpokaboplopEvo Xpovo alhd Tov TpExovTa XPovo.

OTav olokAnpwbei n dladikaoia payelpéuarog, Ba akoloeTe éva nxnTiko onua. HAuyvia

pavyelpgpatog/Ceorapartog offrjvel kat n Auxvia diatpnong feppokpaciag avaBel otabepd

umrodelkvUovTag OTL 1] CUOKEUN payelpepaTog pullou €xel petaPel autopara ot Aettoupyia

dlampnong feppokpaciag.

A NMiéore To koupmi KEEP-WARM/OFF pia dopd yia va akupwoeTe T Siadikacia
payelpeparog, Tnv mpokabopiopevn pubion 1 TN Aettoupyia Siatrpnong Beppokpaciag.

HAuyvia payelpéparoc/Ceoraparog 8a apyioet va avapoofriveL.

AmocuvdéaTe TN cuokeun payelpéparog pullol amo Ty mpila ya va Tnv
aTTEVEPYOTTOIOETE.

Wrowo Kék

MeoTe To koupti MENU yia va emAe€ete T Aettoupyia Ynoiparog kek (Ewk. 15).

MéoTte To koupti COOK/REHEAT vyia va Eekivrjoel i) diadikaocia gnoiparog kéik (Ewk. 16).

D H \uyvia payeipépatog/Teotaparog avapel kai ) diadikaocia Pnoipatog Kek Eekiva.

D 'Orav n dadikacia Pnoipatog Kék ohokAnpwbEl, ammod Tr cuoKeuT) payelpénaTog puliou
akoUyeTal £va nNNTIKO onua kat n Auyvia diatrpnong Oeppokpaciag avapet
utrodeikvUovTag oTL 1| dladikacia £xel oAokANPwOEi.

MéoTte To koupti KEEP-WARM/OFF pia popa kal apaipeote To $ig amd v mpila yia va
QTTEVEPYOTTOINOETE TN CUCKEUT| HayelpepaTog puliou.

2uvTayn yla Keik

>uoTarika: 250yp. €Tolo piypa yla Kk, 65yp. Boutupo, 100ml vepd 1) ydAa, 1 peydho auyo.

Znueiwon: AvakatéPTte To piypa yia KEK, To vepo 1) To ydAa, To foUTupo kat To auyo o€ €va jueydro

pmoA. XTummoTe Ta e éva nAekTpiko puiep oe xaunAn TaxutnTa ya 1 AemTo, kat o€ pETpta TaxuTnTa

yia 3 akopa AemTad.

Inueiwon: Akele Tov eowTePLko kado e Aiyo BouTupo Kkat piETe To piyua Kéik péoa oTov Kado.

Znueiwon: Méote To kouuri MENU yia va emAé€eTe TN AetToupyia Ymoiuarog Keik.

Inueiwon: OTav amo Tn cUOKEUN LayeLpERATog pudloU aKouaTEL éva NXMTIKO GHLA TTOU UTTOOELKVUEL

T0 TéAog NG Stadikaaia Ynoiuarog, méate 1o Kouutri WARM/OFF pia ¢opd kar avasnkwoTe Tov
EOWTEPIKO KAOO aTTO T1) CUOKEUT) LaYELpEUATOG pullol WOTE va ToV apalpEceTe.

Znueiwon: APrioTe To KEWK va KPUWOEL XTr GUVEXELD, avatrodoyupioTE TOV E0WTEPLKO KAGO Kal
agnoTe To KEK va fyet TAvw o€ Eva maro.

Mayeipepa paynrou karocapolag

MmopeiTe va XENOLHOTIOINOETE TN AELTOUPYIA HAYELPEUATOC daynTou KAToapoAag yia va
TIAPAOKEUAOETE TTAPAOOCIAKEG OUVTAYEG YAOTPAG pe pULL 2Tov TraTo Tou pullou Ba
oxnHaTioTel pia eAappwg Tpayavr) kpoloTa.

TomoBetnoTe To pUlL OTOV ECWTEPIKO KASO Kal TTpocOeaTe TNV kataMnAn mocoTnTa
vepo.

Tnpeite TIg TTOOOTNTEG PULLOU TTOU avadepovTal oTov Trivaka otny evotnTa ‘Mayeipepa pullou’.

[MpocbeaTe TNV avTioTolyn TTOCOTNTA VEPOU TTOU avadepeTAL OTOV TTivaka oTny evoTnTa

‘Mayeipepa pullou’.
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AkoloubrioTe Ta Prjpara 6 £wg 7 Tng evotnrag ‘Mayeipepa puliol’.

Miéote To koupti MENU yia va emAe€eTte T Aettoupyia payeipepatog dayntou
katoapoAag (Eiwc. 17).

MeoTe To kKoupti COOK/REHEAT yia va Eekivroet ) Siadikacia payeipepatog ¢aynrou
katoapolag (Ei. 18).
H Auxvia payetpéparog/Ceotaparog avafel kat n oladikaoia payelpepatog Eekiva.

‘Otav 1o pull cival £Tollo, ammd TN CUCKEUT HayelpepaTog pullol akoUyeTal £va nNynTIKO
onua yia 2 AemTa kat n Auyvia payeipepatog/lectaparog apyilel va avapoopryver (Ewk. 19).

A MpoobéoTe Ta ocucTatikd yia To daynTd katoapolag oTo Tavw pépog Tou puliol.
KAeioTe To kamaki kat meote Eava to kouptmi COOK/REHEAT yia va Eekiviioet Eava )
Siadikacia payepeparog.

D Eav dev meoete To koupti COOK/REHEAT, n cuckeun payeipeparog pullolt Ba cuveyioel
autodpara T Siadikacia payelpepartog paynTou katoapolag.

D 'Orav ohokAnpwBei n diadikacia payeipéparog, Oa akoloeTe eva nynTikd onpa. HAuxvia
payelpeparog/Teotaparog ofrvet kal n Auxvia diatripnong sppokpaciag avaper otabepa
uTTodeIkvUOVTAG OTL 1] CUCKEUT| HayelpepaTog pullou £xel peTaPel autopaTta o
AerToupyia Siatrpnong Beppokpaciag.

Miéote To koupti KEEP-WARM/OFF pia ¢opa yia va akupwoete 1 Siadikacia
payelpéparog, Tnv mpokaboplopevn pubuion 1) T AeiToupyia diarrpnong Oeppokpaciag.
HAuxvia payelpéuarog/Ceorauarog 6a apyioel va avapoofriveL.

Bl AmocuvdéoTs T cuokeun payelpéparog pullol amd Ty Tpila yia va Ty
ATTEVEPYOTIOINOETE.

2uvtayn: PUCL ot ydoTpa pe KOTOTTOUAO Kal KIVECIKO AOUKAVIKO

2uoTtaTikd: 3 pATCavia pulL, 300yp. KoTOTTOUAO KOWMEVO ot KoppdTia, 200vp. KIVECIKO

ANOUKAVIKO KOUMEVO OF GETEG, T KOPUATL 3eK. TITEPOPILa Koppevn o€ deTeg, 1 k.o, AadL, akaTt kat

gaxapn.

Znueiwon: Mapvapete To koTomouo ue Alyo arart kat axapn.

Znueiwon: TomoBeTroTe To MAUKEVO PULL OTOV ECWTEPLKO KAOO KAl YEUIOTE TOV [LE VEPO MEXPL TNV
évoegn o1abung 3 pAirlaviwv. Méote To koupmi MENU yia va emAé€ete T Aettoupyia
Hayelpéuarog payntou karoaporag katr meéote To koupmi COOK/REHEAT yia va Eekvnoet To
Hayeipepa.

Inueiwon: OTav amo TN cuokeun payepéuatog pullou akouoTel Eva nxnTiko onua mou Ba
uTrodELkvUEL O0TL To pUCL €ivat €Toluo, TPooBEoTe Ta UMKA GTOV EGWTEPIKO KADO Kal amAwoTeE Ta
opotopoppa mavw amo To pudt.

Znueiwon: Otav n dtadikaocia payeipéparog payntol karoapodag oAokAnpwOei, yapvipete ue spring
onions kat oepPipeTe To paynTo LeoTo.

Mayeipepa oTov atpo

MeTtpnoTe 3 pMTLavia vepd pe To SOCOUETPNTH Kal XUOTE TO OTOV ECWTEPLKO KAdo.
HrmoodmTa Tou vepou Siadepel avaroya pe Tnv TTocoTnTa Tou daynTou TTou Ba payelpeuTel
oToV aTuO.

Oa ypelaoTolv Tepimou 8 AeTTTd yla va Bpdacouv 3 dALTCavia vepou.

TomoBeTnioTe To PpaynTo mou Oa payelpeuTel oTOV aTud o€ £va mMaTo 1) oTo dioko aTpou.
lNa va eEaodpalioeTe opolOHOPPO Hayeipepa oToV aTpo, 8a TIPETTEL va armAWOoETe To GaynTod
opolopopda yia va unv dnuloupyeital cwpog.

TomoBeTnoTe To Sioko aTpou Tavw armo Tov ecwTeplko kado (Ewk. 20).
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Eav xpnoipotolcite EexwploTd mMaATo, BaATE TO pEéca oTo Sioko atpou.
KAeioTe kald To katraxi.
A Niéote To Koupti MENU yia va emAéEeTe T AeiToupyia payeipépatog otov atpo (Euc. 21).

MeoTe To kouptri COOKING TIME yia va puBpiceTe Tov £mMOUPNTO XPOVO HAYEIPELATOG
oTtov atpo (Ew. 22).
EpdaviCetal o TTpoemAEYHEVOG XPOVOG HAYELPENATOG OTOV ATHO TToU €ival 15 AemtTa.

Bl Niéore Ta koupma HR 1/kat MIN yia va pubuiceTe Tov emBuunto xpovo (Eix. 23).
Mrmopeite va puBpiceTe omolodnmoTe Xpovo amd 10 Aemrd pexpt kat 1 wpa.

Edv dev pubpioete xpdvo payelpeparog, 6a epapooTel O TTIPOETTIAEYHEVOG XPOVOG
MAYELPENATOG OTOV aTUo TToU €ival 15 Aemrd.

Bl Niéote To koupmi COOK/REHEAT yia va Eekivioel n Siadikacia payslpéparog oTov atpo.
Acite Ta onpeia 10 kat 12 tng evotnTag ‘Mayeipepa pullol’.

D H \uyvia payeipépartog/Teotapatog avafel kat 1) Sradikacia payelipeparog oTov atpd
Eekiva.

D 'Orav 1 dadikacia payeipeparog oTov atpd ohokAnpwOel, | CUCKEUT| HAYELPERATOG
pulloU TTapayel £va nNxnTIKO onpa mou umodeikvuel oTL 1) dtadikacia £xer ohokAnpwoei.

Avoi&Te To Kamakl kal apalpEcTE TPOOEKTIKA TO GaynTo amd To MATO 1) To Sioko arpou.
XpnotpotromoTe yavTt koulivag 1 meToeTa, kKabwg To mMaTo Kat o diokog aTpou Ba eival
oAU CeoTd.

Mpooe&Te unv kaeite amoé Tov KAUTO atuod.

MeoTe To koupti KEEP-WARM/OFF pia ¢opa yia va akupwoete 11 diadikacia
payelpeparog, Tnv mpokabopiopevn pubuion 1 TN Aettoupyia Siatrpnong Beppokpaciag,
€av £xel pubpioTeL.

ATTocuvS£CTE TN CUCKEUT payelpepatog pullou amod Tny mpila yia va Tnv
ATTEVEPYOTTOINOETE.

ZavaléoTapa

Mrmopeite va xpnolpotolroeTe T AelToupyia (eoTaUaTog yia va CeoTdaveTe pulL TTou £XEL
KPUWOEL [EpioTe Tov £0WTEPIKS KADO £WG TO MLOU TNG XWPENTIKOTNTAG TOU TIPOKELUEVOU va
eEaodaiioeTe cwoTd LéoTapa Tou pullou.

ZekoA|oTE To KpUO PUTL KAl aTTAWOTE TO OpoLOpopda OTOV ECWTEPLKO Kado.

Pigte Aiyo vepd mavw oTo pUlL yia va pnv oTeyvwoel utepBolika. H mocotnta vepou mou
0a mpooBéoeTe e€apTaral amo TV ToooTNTA Tou pullol Tou LeoTaiveTe.
Eav 1o pulL Eexivroetl va EgpokalyeTal, TTpocBEoTE TTEPLOCOTEPO VEPO.

MeoTe To koupti COOK/REHEAT 8Uo ¢opég yia va Eekivrjoel n) Siadikacia LeoTaparoc.

D H \uyvia payeipépaTtog/Teotapatog avafel kat 1) Sadikaocia LeoTaparog Eekiva.

D 'Orav ohokAnpwbsi n diadikacia feoTaparog, Oa akoloeTe va nxnTIkd onpa. H Auxvia
payelpeparog/Teotaparog ofrvel kat n Auxvia diatrpnong sppokpaciag avaper otabepa
uTrodeIkvUoVTag OTL 1] CUCKEUT| HayelpepaTog pullou £xel peTaPel autopara o
Aertoupyia diatrpnong Oeppokpaciag.

D AvakaréTe kaha To pULL TpLv To cepPipeTe.

D O mpoemeypevog Xpdvog LeoTaparog sivar 23 Aemrra.

D To kpuo pulL Sev Tpemel va LeoTaiveTal TeploodTePEG amod pia dopd.

MéoTte To koupti KEEP-WARM/OFF pia popa yia va akupwoete T diadikacia
payeipéparog, Tnv mpokabopiopevn pubuion 1 T Aettoupyia diatnpnong Oeppokpaciag,
€av £xel pUOPIOTEL
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AmoouvdéaTe TN cuoKeur payelpepaTog pullol amd Ty mpila yia va Tnv
QTTEVEPYOTTOLOETE.

Awatipnon Beppokpaciag

AuTr) 1 pUBuion odg emTpemel va dlammpeite To pUCL (e0To Yid TIEPIOCOTEPN WPA.
Mieote To kouptti KEEP-WARM/OFF pia dopd yia va evepyomorjoeTe T AetToupyia dlatmpenong
Beppokpaoiag.

Znueiwon: H Auxvia dtatnpnong Beppoxpaciag avafer otabepa.

>ag ouvioToUpe va pnv diatnpeite To pulL CeoTod yla TEpLocOTEPO amo 12 wpeg, Kabwg 1ot
prTopel va xdoel T yeuon Tou.

Kartd ™ Oidpkela Tng diadikaoiag diampnong Beppokpaoiag, ) 08ovn gudaviCel To xpdvo ot
wpeg, ano 0 éwg 11 (OHR, THR . 1THR). MeTa amo 12 wpeg, n 086vn Ba epdavicel v
TpEXoUoa WEA.

Meta amd 12 wpeg, n Asttoupyia diatrpnong Beppokpaciag TeppatiCeTal kat n Auxvia
payelpéuarog/LeoTaparog avapoofriveL.

MieoTe To kouprti KEEP-WARM/OFF pia ¢popd yia va akupwoeTe T Oladikaoia Hayelpeuarog,
™V Tpokaboplopévn pubuion 1) ™ AstToupyia diatpnong Beppokpaciag.

XpovopeTpo

MmTopeiTe va XPNOLLOTIOIOETE TO XPOVORETPO YLA TIG AELTOUPYIEG HayelpeuaTog pullou,
HAYELPENATOG OTOV ATHO, HAYELPENATOG COUTIAG KAl HAYELPEUATOS congee.

MigoTe To kKouprti TIMER yia va puBpiceTe Tv wpa petd Ty omola BEAeTe To daynTod va eivat
£TOLO.

Mrmopeite va pubpioceTe xpdvo amod 0 AemTd €wg 23 WpEG.

PuBpion Tou Xpovou eTotpaociag pullou yia Tig AEITOUPYIEG payelpéparog
pulou:

MeoTe To kKoupti MENU yia va emAe€ete v emBuunTr AetToupyia payelpepatog
puliol. (Ek.24)

lMNa va pubpicete To xpdvo etowpaciag pullol, méoTe To koupmi TIMER pia popa kat
xpnotpotoioTe Ta koupmd HR f/kat MIN yia va puBpicete To yxpovo.

D Mrmopeite yia mapaderypa va xpnoipotmomoete To koupti TIMER yia va pubpicete To
Xpovo etolpacia pullol ot 18 wpeg kat 30 Aetrra (18:30) (Ewk. 25).

Miéote To koupti COOK/REHEAT yia va Eekivrjoel To Xpovopetpo kal 1) diadikaocia
payeipéparog. (Ewc. 26)
HAuxvia payelpéuarog/Ceorauarog avapoofrvel kat n Auyxvia Tou XpovoueTpou eivat orabepd
avappévn. 2my obovn epdaviCetal n Tpexouoa wpa. ['ia va deite TNy TIpokaboplopévn wpda,
méote To kouptti TIMER pia dpopa.
Orav n diadikacia payelpeparog Eekivnoel, n Auxvia payelpéuarog/Ceotaparog avapet
oTabepd Kal N Auxvia Tou XpOVOUETPOU OPTVEL
Eav o mpokaBoplopévog xpovog ival [KpOTEPOG armd TO OUVOAIKO XPOVO HAYELPENATOG TTOU
araiTeiTal yla T CUYKeKpPLUEVN AElToupYia, 1) CUOKEUT| payelpépaTog pullol Ba Eekivnoel
apéowg T dtadikaoia payelpEpaTod.
PuBuion Tou Xpovou mposeTolpaciag yia pull congee, coutra 1} paynta otov
arpo:
Méote To koupti MENU yia va emAe€eTte TN Aettoupyia payeipepatog pullou congee,
ocouTtag N payepéparog otov atpo. (Ewk.27)

Miéote To koupti COOKING TIME yia va pubpiceTe Tov emOUUNTO XPOVO HAYELPELATOG.
lMa Toug xpovoug payeipéparog deite Tnv evotnta ‘Mayeipepa yia pulL congee’,
‘Mayeipepa coltag’ 1} ‘Mayeipepa otov atpd’ (Eik. 13).
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AkoloubrioTe Ta Prjpara 2 kat 3 katw amoé Tny emkedpalida ‘Pubpion Tou xpdvou
eTowpaociag puliol’.

PoAé6L

MNa va puBpiceTe TNV Tpéxouoa wpa:
Yuvd£CTE TN CUCKEUT payelpepaTtog pullou otny mpila.

MéoTe Ta koupma HR kat MIN yia va pubpicete Tnv wpea.

Hwpa oty 08dvn Eekiva va avafoofriveL.

MmopeiTe va TpoxwpenoeTe TNV Wpd YPNYopd KpaTwvTag Tratnuevo to kouptt HR 1y MIN.
Aev gival duvat 1 pubpion TG wpag kara T didpkela TG diadikaoiag HayeLpEPATOq 1) TG
oladikaoia diatpnong Bepuokpaciag.

MNa va emBePawwoeTe TNV wpa, unv TATHOTE Kaveva KoupuTri yia 5 Seutepolenta peta
puBuion Te. Hwpa £xet emPePaiwdel 6Tav n wpa mou ¢aivetar oty 006vn oTapatioet
va avapoofrvel.

Ka®apiopog

AtoouvdeaTe TN cuokeun payelpéparog pullol amo Ty mpila mplv Tnv kabapioeTe.

MepipéveTe pexpL ) cuokeun payelpépatog pullol va KPUWOEL APKETA TIPLV TNV KabaploeTe.

@ va pooTaTéPeTe TNV AQVTIKOANTIKY £TTLGAVELQ TOU E0WTEPIKOU KADOU, UnVv:
- XPNOLUOTIOLEITE TOV €0WTEPIKO KADO YIA VA TIAEVETE TTIATA,
- TpocBeTeTe EUOL OTOV KAO.

AdalpeoTe To Sioko aTpoU Kal TOV ECWTEPIKS KASo atTod T CUCKEUT).

AdalpéoTe TO EOWTEPIKO KATTAKL ATTO TOV e§wTePLKO KAdo TMELOvVTAg Ta TITEPUYLA
amac¢$along kamakiol Kal TPaPwvTag Tov EcwTepLKS Kado Tpog Ta éEw Kal Tpog Ta
katw. (Ewk.28)

[a va TorroBetr|oeTe Eavd TO EOWTEPLKO KATTAKL, EUBUYPAILIOTE TNV £00XT) OTO ETTAVW AKPO

TOU £0WTEPLKOU KATTAKIOU HE TO eEWTEPIKO KATTAKL KAl TTECTE oTafepd Ta TTepUyLa

armacpaAiong pexpL va acpaiicouv ot Béon Toug (‘KAIK').

AdaipéoTte To katraki Siefddou atpou atmod To eEWTEPIKO Kamakl Tpapwvrag To TPog Ta
emavw (Eik. 29).

D Tava adapéoceTe To KATW KANUPPA Tou Kamakiol SieEdSou aTpou, cUPETE TO TITEPUYLO
ac¢paliong ot O¢on ‘open’ kat adpaipeoTe To KaAuppa amo Tov afova (Eik. 30).

D Tlava mpooapTtrioeTe TAAL To KATW KAAupPa Tou kamakioy Sie&ddou artpou,
eubuypappioTe To KaAuppa pe Tov afova, cUPeTe To TITEPUYLO acpaliong oTn Ogon ‘close’
Kal MECTE To KATW Kahuppa mpog 1o kamakt (‘KAK’) (Ewk. 31).

D Tlava TomobeTnoTe To Kamakt Sie&d6Sou aTpou TAAL GTNV OTIT) ATHOU Tou eEWTEPIKOU
Kamakiou, TorobeTroTe TO péca oTnv OTM Kal TEoTe To oTabepd mpog Ta katw (Ewk. 32).

KabapioTe To ecwTePIKO KATTAKL, TOV ECWTEPIKO KAdO, To dioKO aTpoU, TNV KouTala
pullou kat To kamakl dief6dou atpol pe eva opouyydpl 1) €va Tavi oe LeoTo vepod pe Aiyo
UYPO ATTOPPUTTAVTIKO.

Mnv xpnoipotroleite StafpwTika kabaploTikd, cuppdTiva odouyyapdkia 1) peTarika okeln

yia va kabapioceTe Tov eowTEPIKO KAdO, ylaTi Tpokaleital pOopd oTnv avTikoANTIKT TOou
eTioTPWON.

XpnotgoTroleite pOvo €va uypo Travi yid va oKoUTHoETE To eEWTEPIKO KAl ECWTEPLKO
HEPOG TOU KUPIWG CWHATOG TNG CUOKEUNG payelpéparog puliou.
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Mnv BubiCeTe TOTE TO KUPIWG CWHA TNG CUCKEUNG HayelpénaTog pullol o€ vepd Kal unv To
EemAeveTe pe vepd Bpuong. ZKOUTTOTE TO BEPUAVTIKO OTOLXEIO PE £va OTEYVO TTavi.

MepiBaiiov

- 270 TéAoG TNG CwN|G TG CUCKEUNG UnVv TV TreTa&eTe padi e Ta ouvnBlopéva amoppipara
TOU OTTITIOU 0AG, AAAA TTApAdWOTE TNV OE €va ETTIONUO ONUEIO CUMOYNAG Yla avakUKAwo.
Me auTov Tov TpoTo Ba BonbrioeTe oy TpooTacia Tou TeptarovTog (Eik. 33).

Eyyunon & céppig
Eav xpetaleote o€pPLg 1) MANpodopieg 1) €av avTILETWITICETE KATTOLO TTPOBANUA, TTAPAKAAOUE
emokedpTeiTeE TNV 1oTooeAida g Philips ot SietBuvon www.philips.com 1) emmikovwvnoTe e To
Kevrpo EEurmpémong KatavaiwTtwv g Philips o xwpa oag (Ba Bpeite To TNAéPwvo oTo
dbuMadio dLebvoug eyyunong). Eav dev utdpyxet Kévrpo EEurmpémong KatavahwTtwy om xwpea
oag, aneubuvBeite oTov TOTIKG avTimpdowTd oag TG Philips.

Odnyog aveupeong/emiluong TPofANuATWY
Eav n ouokeur| payetpépatog pullol dev AelToupyel owaoTd 1) €Av 1 TTOLOTNTA HAYELPENATOG OEV
elvatl ikavottoinTikr), oupBouleuBeite Tov TTapakdTtw tivaka. Eav Oev pmopeite va emAUoeTe TO
TTPOPANKA, TTapakaloUpe ermikolvwvrioTe e To Kévtpo EEurmpémong KatavahwTtwy g Philips
oTn Xwpa oac.

MpofAnua Artia

H Auxvia payelpéuatog/  Ymdpxel mpoPAnua
CeoTauarog Oev avafel.  otn ouvoeon.

H Auxvia eival
EAQTTWHATIKN.

H Auyvia eivat
EAATTWUATIKT).

H Auyvia diatrpnong
Beppokpaoiag dev
avaPel otav
OANOKANPWVETAL T
dtadikaoia

HaYELPENATOG.

Nepo yUveral €€w amo
TN CUCKEUN KATd TN
OldpKela Tou
payelpgpaTog pullou.

Xpnolpotrooarte
TIOAU VEPO Yid TO
Hayelpepa Tou
puClou.

Hobovn LCD eudaviCel
E1,E2, E3, E4

AuohelToupyia
TWV NAEKTPOVIKWV
HEPWV

Auon

EAéyETe €@y N ouokeur) payelpepaTog pugiou
eival ouvdedepévn oty Tpila Kat av €XETe
€l0dYEL OWOTA TO LG oMV TTPILa.

[NapadwoTe TN CUCKEUT OTOV AVTITTPOCWTTO
oag tng Philips 1) oe éva e€ouclodoTnuévo
kevTpo oepPig T Philips.

MNapadwoTe TN OUCKEUT] OTOV AVTITTPOCWTTO
oag g Philips 1 oe éva e€ouclodoTnuévo
keévTpo o€pfig Tng Philips.

BeBalwbeite OTL TIPOCHETETE VEPO PEXPL TO
emimedo Tou UTTodEIKVUETAL OTNY KAipaKa
{E€oa oTOV £E0WTEPIKO KASO, oUpdwva HE TOV
aplBpo Twv dAITCaviwv pullou Tou
payelpeveTe. Befaiwbeite o011 TO vepod Oev
utrepfaivel To emopevo eTtimedo oty KAipaka
dladopeTika evOEXETAL VA TIPOKANDEL
utrepyeiAton Kara T OldpKela Tou
HaYELPEUATOG,.

MpopAnua pe Tov alobnmpa. [NapadwoTte ™
OUOKEUT OTOV avTITTpoowTtd oag g Philips 1)
o€ éva ££ouolodoTNUEVO KEVTPO OEPPLG TNG
Philips.
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MpoBAnua
HoBdvn LCD eudaviCel
ES5

Hobovn ofirjvel 6Tav n
OUCKEUN HAYELPEUATOG
pulloU amoouvoEeTal
aro v mpila.

Nepo yuvetal é€w armmod
TN OUOKEUT KATd M
dldpkela Tou

payetpgparog pullou.

To puCL Bev €xel
HayeLpeuTEL.

H Auxvia xpovopeTtpou
Oev ofirjvel oTav €XEL
pubuloTel To
XPOVOUETPO.

To Kkelk Sev Ynbnke
ETTAPKWG.

To puCt elvat oAU
OKANPO.

Artia

Hpmatapia
e€avTAeiTal

Xpnototolnoare
TTOAU vePO yla To
payeipepa Tou
puClou.

Aev £xeTe
TIPOOBETEL APKETO
VEPO.

Hdiadikaoia
payelpéuaTog oev
EXEL apyioeL

O eowTePIKOG
KAadog dev KAVeL
KaAn emrar| pe TO
BeppavTiko
oTolyeio.

To BeppavTikd
oTolYELO EXEL
urtooTel BAAPn.

H Auxvia eivat
EAATTWHATIKT.

HmooomTa Twv
OUCTATIKWY NTAV
TIOANU EYAAN.

Agv

XPNoLoTTomONKE
apKeTO VEPO Yia
TO payeipepa Tou
puClou.

Auon

MieoTe To kKouprti OFF pia dopd. H ouokeun)
Ba ouvexioel TNV Kavovikr) AelToupyia.

[NapadwoTe TN OUOKEUT) OTOV AVTLTTPOCWTTO
oag g Philips 1) o€ éva e€ouciodomévo
kevTpo o€pPig g Philips.

BeBalwbeite OTL TIPOCHETETE VEPO EXPL TO
emimedo TTou UTTOOELKVUETAL OTNV KAIHaKa
[Eoa oTOV E0WTEPLKO KASO, oUpdWVA |E TOV
aplBuod Twv dAITCavicv pullou TTou
payelpeveTe. BePaiwbeite o1 To vepd Oev
umepPaivel To emopevo emiedo otny KAipaka
OlapopeTIKA eVOEXETAL VA TIPOKANBEL
utrepxeiAton kara ) dldpKkela Tou
HaYELPENATOGC.

[MNpoobeaTe vepd oUpdwva pe TNy KAidaka
OTO E0WTEPLKO TOU £0wTEPLKOU Kadou (Seite
To Kedpahalo Xprion TG CUCKEUNG).

Aev exete meoel To kKoupri RICE SELECTION
1 1o kouprti COOKING TIME kat To kouprri
COOK/REHEAT.

BeBaiwbeite &1 dev uttapyouwy Eéva
uttoAeippara mavw orto BepuavTikd oTolyelo.

NapadwaoTe TN CUCKEUT) OTOV QVTITTPOCWTTO
oag g Philips 1) o€ éva e€ouciodomévo
kevTpo o€pPig ™ Philips.

[NapadwaoTe TN CUCKEUT) OTOV avTITTPOCWTTO
oag g Philips 1y oe éva e€ouclodomnuévo
kevTpo o€pPig Tg Philips.

EAeyETe TIG TTOOOTNTEG TTOU AvadepovTal o
ouvTtayr oty evotnTa ‘Wroio KEK'.

[NpoobeaTe Aiyo TrEpLOOOTEPO VEPO HEXPL TO
eminedo TTou UTTOOELKVUETAL OTNV KAIHaka
HE€oa oTov ECWTEPLKO KAdO, OUpPWVA |E TOV
aptBuo Twv eALITCaviwy pullou Tou
payelpeveTe. Befaiwbeite 611 To vepd Oev
uttepPaivel To emopEVO TTiTTESO OTNV KAIaka
OLadOoPETIKA eVOEXETAL VA TTPOKANOEL
umepxeilion kara ) OldpKkela Tou

HaYELPENATOG.



MpoBAnua Artia
Exel emeyel
Aabog AetToupyia.
To pulL eival TToAU Xpnolpotoloarte
MaAako. TTOAU vepO yia To
payeipepa Tou
puClou.
Exel emeyel
AaBog AetToupyia.
To puCL kanke. To puCL dev
EeTAUBNKE KaAd.
Houokeun O Beppoorarmg
payelpépartog pullou eival
Oev petafaivel EAQTTWUATIKOG.

auTtéuara o

AetToupyia dlatmpnong
Beppokpaoiac.
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Auon)
Aeite To kedbaAalo Xprjon TG CUCKEUNG.

[NpooBeoTe vepd oupdwva pe Ty KAipaka
OTO £E0WTEPIKO TOU E0WTEPLKOU kadou (OeiTe
To Kedahalo Xprion TG OUOKEUNG)).

Ageite To Kedalato XKprjon TNG CUOKEUNG.

Z€TTAUVETE TO PUCL EXPL TO VEPO va Byaivel
kabapo.
MNapadwaoTe Tn CUCKEUT) OTOV AVTLTTPOCWTTO

oag g Philips 1) o€ éva e€ouolodoTnévo
kevtpo oepPig Tng Philips.



52 ESPANOL

Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para sacar el mayor partido de
la asistencia que Philips le ofrece, registre su producto en www.philips.com/welcome.

Descripcion general (fig. 1)

Tapa exterior
Tapa interior desmontable
Orrificio de salida del vapor
Asa de la hervidora de arroz
Soporte de montaje para el soporte de la cuchara
Soporte de la cuchara
Resistencia
Cable de alimentacion
Cuchardn para la sopa
Cuchara para el arroz
Vaso medidor
Recipiente interior
Indicacion del nivel del agua
Bandeja de vapor
Cuerpo del aparato
Panel de control
Palanca de liberacion
Conexidn del cable de alimentacién
Tapa del orificio de salida del vapor desmontable

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si necesitara
consultarlo en el futuro.

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N
o
P
Q
R
s

Peligro
- No sumerja nunca la carcasa de la hervidora de arroz en agua, ni la enjuague bajo el grifo.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se corresponde con
el voltaje de red local.

- Conecte el aparato sdlo a un enchufe con toma de tierra. Aseglirese siempre de que la clavija
esté bien insertada en la toma de corriente.

- No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato estdn dafiados.

- Siel cable de alimentacién estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro de
servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar situaciones de peligro.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su capacidad fisica, psiquica
o sensorial reducida, ni por quienes no tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, a
menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- Mantenga el cable de alimentacién fuera del alcance de los nifios. No deje que el cable de
alimentacion cuelgue del borde de la mesa o encimera donde esté colocado el aparato.

- Aseglrese de que la resistencia, el interruptor magnético y la parte exterior del recipiente
interior estén limpios y secos antes de enchufar el aparato a la toma de corriente.

- Mientras la hervidora de arroz esté en funcionamiento, no cubra el orificio de salida del vapor
ni la tapa.

- No enchufe el aparato ni utilice el panel de control con las manos mojadas.
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Precaucién

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no hayan sido especificamente
recomendados por Philips. La garantia queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

- Utilice sdlo la cuchara para el arroz que se suministra. No utilice utensilios afilados o
puntiagudos.

- No exponga la hervidora de arroz a altas temperaturas ni la coloque sobre una cocina o fogdn
encendido o aun caliente.

- Coloque siempre el recipiente interior antes de enchufar la clavija a la toma de corriente.

- Pulse siempre el botdn KEEP-WARM/OFF una vez antes de desenchufar la hervidora de arroz.

- Desenchufe siempre la hervidora de arroz y deje que se enfrfe antes de limpiarla.

- No coloqgue el recipiente interior directamente sobre el fuego para cocer el arroz.

- Este aparato estd disefiado Unicamente para uso doméstico. Si se utiliza el aparato de forma
incorrecta, con fines profesionales o semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo
con las instrucciones de uso, la garantia quedard anulada y Philips no aceptard responsabilidades
por ningun dafio.

- Coloque la hervidora de arroz en una superficie estable, horizontal y plana.

- Las superficies accesibles pueden calentarse cuando el aparato esta funcionando.

- Tenga cuidado con el vapor caliente que sale por el orificio de salida del vapor mientras cocina,
o cuando abra la tapa de la hervidora de arroz.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- No mueva ni levante la hervidora de arroz por el asa mientras esté en funcionamiento.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM). Si se
utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar
de forma segura segin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Antes de utilizarlo por primera vez

Retire el panel que hay entre el recipiente interior vy la resistencia.

Limpie bien todas las piezas de la hervidora de arroz antes de usarla por primera vez
(consulte el capitulo “Limpieza”).Antes de empezar a utilizar el aparato, asegurese de que
todas las piezas estén completamente secas.

Acople el soporte de la cuchara al cuerpo de la hervidora de arroz (fig. 2).

Uso del aparato

Coémo cocer arroz

Calcule la cantidad de arroz utilizando el vaso medidor que se suministra.

Cada vaso de arroz crudo equivale a 2 cuencos de arroz cocido. No exceda las cantidades indicadas
dentro del recipiente interior. 1 vaso de arroz equivale aproximadamente a 180 ml.

- HD4751:de 1 a 5,5 tazas de arroz

- HDA4755:de 2 a 10 tazas de arroz

Nota: Las alubias, las legumbres o los cereales que se vayan a mezclar con el arroz deben remojarse
antes de cocinarlos.

Cantidad de arroz para su coccion

Volumen/L Cantidad de Volumen/L Cantidad de

arroz (vasos) arroz (vasos)

Arroz normal, sushi 1 1-55 1,8 2-10
Arroz integral 1 1-4 18 2-6
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Menu Volumen/L Cantidad de Volumen/L Cantidad de
arroz (vasos) arroz (vasos)

Arroz glutinoso 1 1-4 18 2-8

Arroz con legumbres, 1 1-3 1,8 2-5

guiso

Arroz caldo 1 0,25 -0,75 1,8 0,5-1,5

Cantidades pequefias** 1 1-3 18 2-3

Arroz con legumbres 1 1-4 1,8 2-6

**Nota: Para obtener un resultado éptimo, le recomendamos no cocer mds de 3 vasos de arroz.
Lave bien el arroz.
Eche el arroz ya lavado en el recipiente interior.

Afada agua hasta el nivel indicado en la escala del recipiente interior que se corresponda con
el nimero de vasos de arroz utilizados. Después, alise la superficie del arroz.

Por ejemplo, para preparar 4 vasos de arroz, afiada agua hasta el nivel de 4 vasos indicado en la

escala.

D HDA4751 (fig. 3)

D HDA4755 (fig. 4)

Nota: El nivel marcado en el interior del recipiente es sélo una indicacién; siempre puede ajustar el nivel
del agua a cada tipo de arroz y a su gusto personal.

Presione la palanca de liberacién para abrir la tapa.

A Coloque el recipiente interior en la hervidora de arroz. Compruebe que el recipiente
interior esta en contacto con la resistencia (fig. 5).

Aseglrese de que la parte exterior del recipiente interior estd seca vy limpia, y de que no hay restos

en la resistencia ni en el interruptor magnético.

Cierre la tapa de la hervidora de arroz, enchufe el aparato a la toma de corriente y
enciéndalo.

Oird un pitido.

Bl Pulse el boton MENU hasta que aparezca la funcion de coccion deseada (fig. 6).

El piloto de coccidn/recalentamiento comienza a parpadear.

D A continuacion, pulse el boton RICE SELECTION para seleccionar el tipo de arroz que va a
cocer (fig. 7).

D Cuando el proceso de coccion haya terminado, oira un pitido. El piloto de coccién/
recalentamiento se apagara y se iluminara el piloto de conservacion del calor para indicar
que la hervidora de arroz ha cambiado automaticamente al modo de conservacion del
calor (fig. 8).

D En el modo de coccién de pasteles y en el modo de coccién al vapor, el proceso finaliza
cuando la hervidora de arroz emita un pitido. El piloto de conservacién del calor parpadea
para indicar que el proceso ha finalizado. En estos modos la hervidora de arroz no cambia al
modo de conservacion del calor.

Bl Pulse el boton MENU para seleccionar la cantidad de coccion: Regular (Normal), Quick
(Rapida)o Small (Pequena).

Pulse el boton COOK/REHEAT para iniciar el proceso de coccion (fig. 9).
Se ilumina el piloto de coccidn/recalentamiento y comienza el proceso de coccidn.
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El display muestra la cuenta atrds en minutos (10, 9, 8, etc.) durante los dltimos 10 minutos del
proceso de coccidn.

La tabla que aparece mds abajo muestra el tiempo de coccién aproximado para cada modo. El
tiempo de coccidn real puede depender del voltaje, la temperatura de la habitacion, la humedad y la
cantidad de agua utilizada.

Funcion Tiempo de coccion Tiempo de cuenta atras hasta
aproximado (minutos) que esté listo (minutos)

Cantidad normal 40 -50 10

Répida 30-40 10

Pequefia 40 -50 10

Al vapor* 10 - 60 n.a. (No aplicable)

Bizcocho / tarta 40 - 50 No disponible

Guiso* 45 - 60 No disponible

Sopa* 30 - 240 No disponible

Arroz caldo* 30 - 240 No disponible

Recalentamiento 23 No disponible

* Nota: Para ver el tiempo de cuenta atrds, pulse el botén COOKING TIME.

Abra la tapa y mueva el arroz para que quede suelto (fig. 10).

Para obtener el mejor resultado, haga esto justo después de que la hervidora de arroz haya
cambiado al modo de conservacién del calor: A continuacion, cierre la tapa firmemente. Al mover el
arroz, permite que salga el exceso de vapor Asi conseguird un arroz mas esponjoso.

Pulse el botén KEEP-WARM/OFF una vez para cancelar el proceso de coccion, el ajuste
establecido o el modo de conservacion del calor (fig. 11).

El piloto de coccidn/recalentamiento comienza a parpadear

La hervidora de arroz dispone de una funcién de memoria que recuerda el modo, la funcién o los

ajustes seleccionados por Ultima vez en caso de corte en el suministro eléctrico. De este modo, el

proceso de coccidn o la funcién del temporizador se reanudardn 2 horas después del

restablecimiento del suministro eléctrico.

Pulse siempre el botén KEEP-WARM/OFF antes de desenchufar la hervidora de arroz ya que, de lo

contrario, el modo, la funcidn o los ajustes seleccionados por Ultima vez se reanudardn cuando

vuelva a enchufar la hervidora.

Desenchufe la hervidora de arroz para apagarla.

Como cocer el arroz caldo

Siga los pasos 1 a 7 del apartado “Cémo cocer arroz”.

No exceda el volumen indicado en la tabla para la coccion de arroz caldo, ya que esto podria
hacer que la hervidora de arroz se desbordara.

Pulse el botén MENU para seleccionar el modo de coccién de arroz caldo (fig. 12).

Pulse el botéon COOKING TIME para establecer el tiempo de coccion deseado (fig. 13).
D Aparece el tiempo de coccién por defecto, que es de 1 hora.
D Para ver el tiempo programado, pulse el boton COOKING TIME.
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D Pulse los botones HR o MIN para establecer el tiempo deseado. Puede establecer un tiempo
de entre 30 minutos y 4 horas (fig. 14).

D Sino establece correctamente el tiempo de coccidn, se aplicara el tiempo de coccidn
predeterminado de 1 hora.

Pulse el boton COOK/REHEAT para iniciar el proceso de coccion.

D Seilumina el piloto de coccidn/recalentamiento y comienza el proceso de coccidn.

D El proceso de coccidn del arroz caldo se inicia automaticamente durante los 5 segundos
después de establecer el tiempo de coccion.

D Cuando se inicia el proceso de coccion, el display cambia del tiempo programado a la hora
actual.

Cuando finaliza el proceso de coccidn se oye un pitido. El piloto de coccidn/recalentamiento se

apaga vy se ilumina el piloto de conservacidn del calor para indicar que la hervidora de arroz ha

cambiado automaéticamente al modo de conservacion del calor.

Pulse el botén KEEP-WARM/OFF una vez para cancelar el proceso de coccion, el ajuste
establecido o el modo de conservacién del calor.

A Desenchufe la hervidora de arroz para apagarla.

Como cocer la sopa

Introduzca los ingredientes para la sopa y el agua en el recipiente interior.
No exceda el Iimite de nivel de agua indicado en la escala del interior del recipiente para la coccidn
del arroz caldo.

Siga los pasos del 6 al 7 de la seccién “Coémo cocer arroz”.
Pulse el botén MENU para seleccionar el modo de coccién de sopa (fig. 12).

Pulse el boton COOKING TIME para establecer el tiempo de coccién deseado.

Pulse los botones HR o MIN para establecer el tiempo deseado. Puede establecer un tiempo de
entre 30 minutos y 4 horas.

D Para ver el tiempo programado, pulse el botéon COOKING TIME.

Pulse el botéon COOK/REHEAT para iniciar el proceso de coccion de la sopa.

D Seilumina el piloto de coccidn/recalentamiento y comienza el proceso de coccidn.

D Cuando se inicia el proceso de coccion, el display cambia del tiempo programado a la hora
actual.

Cuando el proceso de coccidn haya terminado, oird un pitido. El piloto de coccidn/recalentamiento

se apagard y se iluminard el piloto de conservacién del calor para indicar que la hervidora de arroz

ha cambiado automdticamente al modo de conservacién del calor.

A Pulse el boton KEEP-WARM/OFF una vez para cancelar el proceso de coccioén, el ajuste
establecido o el modo de conservacion del calor.
El piloto de coccién/recalentamiento comienza a parpadear.

Desenchufe la hervidora de arroz para apagarla.

Coémo cocer pasteles

Pulse el botén MENU para seleccionar el modo de coccidn de pasteles (fig. 15).

Pulse el boton COOK/REHEAT para iniciar el proceso de coccion de pasteles (fig. 16).

D Seilumina el piloto de coccidn/recalentamiento y comienza el proceso de coccién de
pasteles.

D Cuando el proceso de coccidon de pasteles finaliza, la hervidora de arroz emite un pitido y el
piloto de conservacion del calor parpadea para indicar que el proceso ha finalizado.
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Pulse el boton KEEP-WARM/OFF una vez y desenchufe la hervidora de la toma de pared
para apagar la hervidora de arroz.

Receta de pastel

Ingredientes: 250 g de preparado para pastel; 65 g de mantequilla; 100 ml de agua o leche; 1 huevo

grande.

Nota: Mezcle el preparado para pastel, el agua o la leche, la mantequilla y el huevo en un recipiente
grande. Bdtalo con una batidora eléctrica a una velocidad baja durante 1 minuto y, a continuacién, a
velocidad media durante otros 3 minutos.

Nota: Recubra el recipiente interior con un poco de mantequilla e introduzca la mezcla del pastel.
Nota: Pulse el boton MENU para seleccionar el modo de coccién de pasteles.

Nota: Cuando la hervidora de arroz emita un pitido para indicar que el proceso de coccion de pasteles
ha finalizado, pulse el boton KEEP-WARM/OFF una vez y extraiga el recipiente interior de la hervidora.

Nota: Deje que el pastel se enfrie y, a continuacion, vuelque el recipiente interior encima de un plato
para extraerlo.

Coémo cocer un guiso

Puede utilizar el modo de guiso para cocinar recetas tradicionales de arroz chino en cazuela. Se
formard una capa de arroz fina y crujiente en el fondo del recipiente.

Introduzca el arroz enjuagado en el recipiente interior y anada la cantidad de agua apropiada.
Cifiase a las cantidades de arroz que se mencionan en la tabla del apartado “Cémo cocer arroz”.
Afiada la cantidad de agua que se menciona en la tabla del apartado “Cdémo cocer arroz”.

Siga los pasos del 6 al 7 de la seccion “Coémo cocer arroz”.
Pulse el botén MENU para seleccionar el modo de coccién de guiso (fig. 17).

Pulse el boton COOK/REHEAT para iniciar el proceso de coccion del guiso (fig. 18).
Se ilumina el piloto de coccidn/recalentamiento y comienza el proceso de coccion.

Cuando el arroz esta listo, la hervidora emite un pitido durante 2 minutos y el piloto de
coccioén/recalentamiento comienza a parpadear (fig. 19).

A Agregue los ingredientes para el guiso colocdndolos encima del arroz. Cierre la tapa y pulse
otra vez el boton COOK/REHEAT para reanudar el proceso de coccion.

D Sino pulsa el boton COOK/REHEAT, la hervidora de arroz reanudara autométicamente el
proceso de coccion del guiso.

D Cuando el proceso de coccion haya terminado, oira un pitido. El piloto de coccién/
recalentamiento se apagara y se iluminara el piloto de conservacion del calor para indicar
que la hervidora de arroz ha cambiado automaticamente al modo de conservacion del calor.

Pulse el boton KEEP-WARM/OFF una vez para cancelar el proceso de coccion, el ajuste
establecido o el modo de conservacion del calor.
El piloto de coccién/recalentamiento comienza a parpadear.

Bl Desenchufe la hervidora de arroz para apagarla.

Receta: arroz chino con pollo y salchicha en cazuela

Ingredientes: 3 vasos de arroz; 300 g de pollo despiezado; 200 g de salchicha china, en rodajas; 1
poco de jengibre, en rodajas; 1 cucharada de aceite; sal y azlcar

Nota: Deje marinar el pollo con un poco de sal y aztcar.

Nota: Introduzca el arroz enjuagado en el recipiente interior y llénelo de agua hasta la indicacién de nivel
de 3 vasos. Pulse el boton MENU para seleccionar el modo de coccion del guiso y pulse el boton COOK/
REHEAT para iniciar la coccién.
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Nota: Cuando la hervidora de arroz emita un pitido para indicar que el arroz esta listo, introduzca los
ingredientes en el recipiente interior y distribuyalos de forma uniforme sobre el arroz.

Nota: Cuando el proceso de coccién del guiso haya finalizado, espolvoree un poco de cebolleta picada y
sirva el guiso caliente.

Coccion al vapor

Mida 3 vasos de agua con el vaso medidor y viértala en el recipiente interior.
La cantidad de agua varfa segin la cantidad de alimento que se vaya a cocer al vapor.
3 vasos de agua tardaran aproximadamente 8 minutos en hervir.

Coloque los alimentos que desee cocer al vapor sobre un plato o en la bandeja de vapor.
Para garantizar una coccidn al vapor uniforme, reparta los alimentos uniformemente y no los
amontone.

Coloque la bandeja de vapor sobre el recipiente interior (fig. 20).

Si va a utilizar un plato, coléquelo sobre la bandeja de vapor.

Cierre firmemente la tapa.

A Pulse el boton MENU para seleccionar el modo de coccién al vapor (fig. 21).

Pulse el boton COOKING TIME para establecer el tiempo de coccion al vapor
deseado (fig. 22).
Aparece el tiempo de coccidn al vapor por defecto de 15 minutos.

Bl Pulse los botones HR o MIN para establecer el tiempo deseado (fig. 23).

Puede establecer un tiempo de entre 10 minutos y 1 hora.

Si no establece correctamente el tiempo de coccidn, se aplicard el tiempo de coccidn al vapor
predeterminado de 15 minutos.

Bl Pulse el botén COOK/REHEAT para iniciar el proceso de coccién al vapor. Consulte los
apartados 10 y 12 de “Cémo cocer arroz”.

D Seilumina el piloto de coccidn/recalentamiento y comienza el proceso de cocciédn al vapor.

D Cuando el proceso de coccidn al vapor ha finalizado, la hervidora de arroz emite un pitido
de aviso.

Abra la tapa y retire con cuidado del plato o de la bandeja de vapor los alimentos hervidos al
vapor. Utilice un guante o un paiio de cocina, ya que el plato y la bandeja de vapor estaran
muy calientes.

Tenga cuidado con el vapor caliente.

Pulse el boton KEEP-WARM/OFF una vez para cancelar el proceso de coccion, el ajuste
establecido o el modo de conservacién del calor.

Desenchufe la hervidora de arroz para apagarla.

Recalentamiento

Puede utilizar el modo de recalentamiento para calentar el arroz que se ha enfriado. Llene el
recipiente interior sin sobrepasar la mitad de su capacidad para asegurarse de que el arroz se
caliente adecuadamente.

Deje suelto el arroz enfriado y distribayalo por el recipiente interior.

Vierta un poco de agua en el arroz para evitar que se seque. La cantidad de agua que afada
dependera de la cantidad de arroz que esté recalentando.
Si el arroz comienza a quemarse, aflada mds agua.

Pulse el botén COOK/REHEAT para iniciar el proceso de recalentamiento.
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D Seilumina el piloto de coccidén/recalentamiento y comienza el proceso de recalentamiento.

D Cuando finaliza el proceso de recalentamiento, se oye un pitido. El piloto de coccién/
recalentamiento se apaga y se ilumina el piloto de conservacion del calor para indicar que la
hervidora de arroz ha cambiado automaticamente al modo de conservacién del calor.

D Mueva bien el arroz antes de servirlo.

D El tiempo de recalentamiento por defecto es de 23 minutos.

D Elarroz enfriado no debe recalentarse mas de una vez.

Pulse el boton KEEP-WARM/OFF una vez para cancelar el proceso de coccion, el ajuste
establecido o el modo de conservacién del calor.

Desenchufe la hervidora de arroz para apagarla.

Coémo mantener la comida caliente

Este modo le permite mantener el arroz caliente durante mds tiempo.
Pulse el botén KEEP-WARM/OFF una vez para activar el modo de conservacion del calor.

Nota: El piloto de conservacién del calor comienza a iluminarse de forma continua.

Recomendamos que no conserve el arroz caliente mas de 12 horas para que no pierda el sabor.
Durante el proceso de conservacion del calor; el display muestra el tiempo en horas desde 0 a 11
(OHR, THR .11HR). Después de 12 horas, el display mostrara la hora actual.

Después de 12 horas, el modo de conservacidn del calor finaliza y el piloto de coccidn/
recalentamiento parpadea.

Pulse el botdn KEEP-WARM/OFF una vez para cancelar el proceso de coccidn, el ajuste establecido
o el modo de conservacion del calor.

Temporizador

Puede utilizar el temporizador para las funciones de coccidn del arroz y los modos de coccidn al
vapor, de la sopa y de arroz caldo.

Pulse el botdn TIMER para establecer el tiempo en el que desea que la comida esté lista.

Puede establecer un tiempo de entre O minutos y 23 horas.

Como establecer el tiempo de finalizacion de coccion del arroz en las funciones
de coccién del arroz:

Pulse el boton MENU para seleccionar la funcion de coccion de arroz que desee. (fig. 24)

Para establecer el tiempo de finalizacion de coccién del arroz, pulse el boton TIMER una vez
Y, a continuacion, utilice los botones HR o MIN para establecerlo.

D Por ejemplo, puede utilizar el botéon TIMER para establecer el tiempo de finalizacion de
coccion del arroz a las 18:30 horas (fig. 25).

Pulse el boton COOK/REHEAT para iniciar el temporizador y el proceso de

coccion. (fig. 26)
El piloto de coccidn/recalentamiento parpadea vy el piloto del temporizador se ilumina de forma
continua. El display muestra la hora actual. Para ver el tiempo programado, pulse el botdn TIMER una
vez.
Cuando comienza el proceso de coccidn, el piloto de coccidn/recalentamiento empieza a iluminarse
de forma continua y el piloto del temporizador se apaga.
Si el tiempo programado es mas corto que el tiempo total de coccidn que se requiere en la funcién
de coccidn seleccionada, la hervidora comienza el proceso de coccidn inmediatamente.

Como establecer el tiempo de finalizaciéon de coccion del arroz caldo, la sopa o
los platos al vapor:

Pulse el boton MENU para seleccionar el modo de coccion del arroz caldo, la sopa o al
vapor. (fig.27)
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Pulse el boton COOKING TIME para establecer el tiempo de coccion deseado. Par consultar

los tiempos de coccion vea el apartado “Cémo cocer el arroz caldo”,“Cémo cocer la sopa”
o “Coccion al vapor” (fig. 13).

Siga los pasos 2 y 3 del apartado anterior,“Como establecer el tiempo de finalizacion de
coccién del arroz”.

Reloj

Para ajustar la hora actual:
Enchufe la hervidora de arroz.

Pulse los botones HR y MIN para establecer el tiempo.

La hora del display comienza a parpadear.

Puede hacer avanzar la hora rdpidamente manteniendo pulsado los botones HR o MIN.
No se puede ajustar la hora durante el proceso de coccidn o de conservacidn del calor

Para confirmar la hora, no pulse ninglin botén durante 5 segundos después de haber ajustado
la hora. La hora se confirma cuando la hora que muestra el display deja de parpadear.

Desenchufe la hervidora de arroz antes de empezar a limpiarla.

Espere a que la hervidora de arroz se haya enfriado lo suficiente antes de limpiarla.

Para proteger la capa antiadherente del recipiente interior, no:
- use el recipiente interior para lavar platos;
- ponga vinagre en el recipiente interior.

Saque la bandeja de vapor y el recipiente interior del cuerpo del aparato.

Desmonte la tapa interior de la exterior presionando las lengiietas de liberacion de la tapa y
sacando la tapa interior tirando hacia afuera y hacia abajo. (fig.28)

Para volver a montar la tapa interior, encaje la parte superior de la tapa interior dentro de la tapa

exterior y presione firmemente las lenglietas de liberacion en su sitio (hasta que oiga un clic).

Desmonte la tapa del orificio de salida del vapor de la tapa exterior empujandola hacia
arriba (fig. 29).

D Extraiga la cubierta inferior de la tapa del orificio de salida del vapor, coloque la lengiieta de
cierre en la posicion ‘open’ (abierta) y extraiga la cubierta de su bisagra (fig. 30).

D Para volver a montar la cubierta inferior de la tapa del orificio de salida del vapor, encaje la
cubierta en la bisagra, coloque la lengiieta de cierre en la posicion ‘close’ (cerrada) y presione
la cubierta inferior contra la tapa (hasta que oiga un clic) (fig. 31).

D Para volver a colocar la tapa del orificio de salida del vapor en el orificio de salida de la tapa
exterior, introduzcala en el orificio y presionela firmemente hacia abajo (fig. 32).

Limpie la tapa y el recipiente interior, la bandeja de vapor, la cuchara para el arroz y la tapa
del orificio de salida del vapor con una esponja o pafio con agua caliente y un poco de
detergente liquido.

No utilice agentes limpiadores abrasivos, estropajos ni utensilios metalicos para limpiar el
recipiente interior, ya que podrian dafar la capa antiadherente.

Utilice solamente un pafio himedo para limpiar el exterior y el interior del cuerpo de la
hervidora de arroz.

No sumerja nunca el cuerpo de la hervidora de arroz en agua, ni la enjuague bajo el grifo. Limpie
la resistencia con un pafo seco.
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Medio ambiente

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal del hogar: LIévelo a un
punto de recogida oficial para su reciclado. De esta manera ayudard a conservar el medio
ambiente (fig. 33).

Garantia y servicio

Si necesita informacién o si tiene algin problema, visite la pagina Web de Philips en
www.philips.com, o péngase en contacto con el Servicio de Atencidn al Cliente de Philips en su
pafs (hallard el nimero de teléfono en el folleto de la garantfa mundial). Si no hay Servicio de
Atencién al Cliente de Philips en su pais, dirfjase a su distribuidor local Philips.

Guia de resolucion de problemas

Si su hervidora de arroz no funciona correctamente, o si la calidad de la coccidn no es buena,
consulte la siguiente tabla. Si no puede resolver el problema, péngase en contacto con el Centro de
Atencién al Cliente de Philips en su pafs.

Solucion

Problema Causa

El piloto de coccién/
recalentamiento no

Hay un problema
de conexién.

Compruebe si la hervidora de arroz estd conectada a
la red eléctrica y si la clavija estd bien introducida en

se ilumina. el enchufe.
El piloto estd Lleve el aparato a su distribuidor Philips o a un centro
defectuoso. de servicio autorizado por Philips.

El piloto de El piloto estd Lleve el aparato a su distribuidor Philips o a un centro

conservacion del defectuoso. de servicio autorizado por Philips.

calor no se ilumina

cuando el proceso

de coccién ha

terminado.

El aparato gotea Ha utilizado Aseglrese de que afiade agua hasta el nivel indicado

durante la coccién demasiada agua en la escala del recipiente interior que se corresponda

de arroz. para la coccion de  con el nimero de vasos de arroz utilizados. Aseglrese
arroz. de que el agua no exceda el siguiente nivel de la
escala, ya que podrfa provocar que rebose el agua
durante la coccién.
El display LCD Mal Problema con el sensor: Lleve el aparato a su

muestra E1, E2, E3,
E4

El display LCD
muestra E5

El display
permanecera
apagada cuando se
desenchufe la
hervidora de arroz.

funcionamiento
de las piezas
electrdnicas

Se agota la
baterfa.

distribuidor Philips o a un centro de servicio
autorizado por Philips.

Pulse el botén OFF una vez. El aparato volverd a su
estado normal

Lleve el aparato a su distribuidor Philips o a un centro
de servicio autorizado por Philips.



62 ESPANOL

Problema

El aparato gotea
durante la coccién
de arroz.

El arroz no esta
cocido.

El piloto del
temporizador no se
ilumina cuando se
ajusta el
temporizador.

El pastel no se
cocina
correctamente.

El arroz ha quedado
demasiado duro.

El arroz ha quedado
pasado.

El arroz se ha
quemado.

Causa Solucién

Ha utilizado Aseglrese de que afiade agua hasta el nivel indicado

demasiada agua en la escala del recipiente interior que se corresponda

para la coccidn de  con el nimero de vasos de arroz utilizados. Aseglirese

arroz. de que el agua no exceda el siguiente nivel de la
escala, ya que podria provocar que rebose el agua
durante la coccién.

No ha afiadido Afada el agua segln la escala del recipiente interior
suficiente agua. (consulte el capitulo “Uso del aparato”).
El proceso de No ha pulsado el botén RICE SELECTION, el botdn

coccidon no se ha  COOKINGTIME o el botén COOK/REHEAT.
iniciado.

El recipiente Aseglrese de que no hay restos en la resistencia.
interior no esta

en contacto con

la resistencia.

La placa de Lleve el aparato a su distribuidor Philips o a un centro
calentamiento de servicio autorizado por Philips.

estd dafiada.

El piloto estd Lleve el aparato a su distribuidor Philips o a un centro
defectuoso. de servicio autorizado por Philips.

Habfa demasiados Compruebe las cantidades mencionadas en la receta

ingredientes. del apartado “Cdémo cocer pasteles”

No ha utilizado Afada algo mds de agua hasta el nivel indicado en la

suficiente agua escala del recipiente interior que se corresponda con

para la coccion de el nimero de vasos de arroz utilizados. Aseglrese de

arroz. que el agua no exceda el siguiente nivel de la escala,
ya que podrfa provocar que rebose el agua durante la
coccién.

Se ha Consulte el capitulo “Uso del aparato”.

seleccionado el
menu incorrecto.

Ha utilizado Aseglrese de que afiade agua segin la escala del
demasiada agua recipiente interior (consulte el capitulo “Uso del
para la coccién de  aparato”).

arroz.

Se ha Consulte el capftulo “Uso del aparato’.

seleccionado el
menu incorrecto.

No se ha Enjuague el arroz hasta que el agua salga transparente.
enjuagado bien el
arroz.
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Problema Causa Solucién

La hervidora de El control de Lleve el aparato a su distribuidor Philips o a un centro
arroz no cambia al ~ temperatura estd  de servicio autorizado por Philips.

modo de defectuoso.

conservacion del

calor de manera

automdtica.
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Johdanto

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kdyttdjaksi! Hyddynnd Philipsin tuki ja
rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.com/welcome.

TOVOZIrAR——"IOMMOONO®D»

(7]

Laitteen osat (Kuva 1)

Ulompi kori
Irrotettava sisdkansi
Hoyryaukko
Riisikeittimen kahva
Kauhatelineen kiinnike
Kauhateline
Lammitysvastus
Virtajohto
Keittokauha
Riisikauha

Mittamuki

Sisdkattila

Vesimaardn ilmaisin
Hoyrytyskori

Runko

Obhjauspaneeli
Avausvipu
Virtajohdon liitdntd
Irrotettava hdyryaukon suojus

Tarkeda

Lue tdma kayttdopas huolellisesti ennen kayttod ja sdilytd se vastaisen varalle.

Vaara
Ald upota riisinkeittimen runkoa veteen, dlika huuhtele sitd juoksevan veden alla.

Tarkedd

Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttdjannite vastaa paikallista verkkojdnnitettd, ennen kuin liitdt
laitteen pistorasiaan.

Liitd laite vain maadoitettuun pistorasiaan.Varmista, ettd pistoke on kunnolla pistorasiassa.

Ald kiyti laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on vaurioftunut.

Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi hyva vaihdattaa Philipsin
vaftuuttamassa huoltoliikkeessa tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.

Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kdyttéon, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin
heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa ja ohjauksessa.

Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

Pidi virtajohto poissa lasten ulottuvilta. Al4 jat4 virtajohtoa roikkumaan péydan tai tyépdydan
reunan vli.

Varmista, ettd lammitysvastus, magneettikytkin ja sisdkattilan ulkopinta ovat puhtaita ja kuivia
ennen kuin liitdt pistokkeen pistorasiaan.

Ald peitd héyryaukkoa ja kantta, kun riisinkeitin on kdynnissa.

Al liita pistoketta pistorasiaan tai kiytd ohjauskytkinta marilla kasillz.

Varoitus

Ald koskaan kiyti laitteen osia, jotka eivit ole Philipsin valmistamia tai suosittelemia. Jos kaytit
téllaisia osia, takuu ei ole voimassa.

Kayti vain keittimen mukana toimitettua riisikauhaa. Al4 kiyt3 terdvid valineits,
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- Al4 pidi riisinkeitinta korkeassa limpdtilassa 4laka laita sitd kuumalle liedelle.

- Laita aina sisdkattila paikalleen ennen kuin liitdt pistokkeen pistorasiaan.

- Paina aina KEEP-WARM/OFF-painiketta kerran ennen kuin irrotat riisikeittimen virtajohdon.

- lrrota aina pistoke pistorasiasta ja anna riisinkeittimen jddhtyd ennen puhdistusta.

- A4 laita sisikattilaa suoraan avotulelle.

- T&md laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttdon. Jos laitetta kdytetddn vaarin tai (puoli-
Jammatillisessa tarkoituksessa tai jos sitd on kdytetty kdyttdohjeen vastaisesti, takuu mitdtoityy,
eikd Philips vastaa mahdollisista vahingoista.

- Aseta riisinkeitin tukevalle, tasaiselle ja vaakasuoralle alustalle.

- Laitteen ulkopinta voi kuumentua kdytén aikana.

- Varo kuumaa hdyrys, jota tulee hdyryaukosta keittdmisen aikana ja riisikeittimestd kantta
aukaistaessa.

- lrrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.

- Ald nosta tai siirra riisinkeitints kahvasta kéytén aikana.

Sahkdomagneettiset kentit (EMF)
Téma Philips-laite vastaa kaikkia, sahkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos laitetta
kdytetddn oikein ja tdman kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista
tdmanhetkisten tieteellisten tutkimusten perusteella.

Kidyttoonotto

Poista paperi sisdkattilan ja ldmmityselementin valista.

Puhdista riisikeittimen osat huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa (katso luku
Puhdistus).Varmista, ettd osat ovat kuivia, ennen kuin aloitat laitteen kayton.

Kiinnita kauhateline riisikeittimen runkoon (Kuva 2).

Riisin keittiminen

Mittaa riisi laitteen mukana toimitetun mittamukin avulla.
Yksi mukillinen keittdmaténta riisid vastaa kahta riisiannosta. Ald ylitd sisdkattilan sisdpintaan merkittyja

- HDA4751:1-5,5 kupillista riisid
- HD4755: 210 kupillista riisid
Huomautus: riisiin sekoitettavat pavut, palkokasvit tai viljat on liotettava ennen kayttdd.

Keitettdvan riisin maara

Tilavuus/L Riisin maara Tilavuus/L Riisin maara
(kuppeja) (kupillista)

Tavallinen riisi, sushi 1,0 1-55 18 2-10
Tumma riisi 1,0 1-4 1,8 2-6
Puuroutuva riisi 1,0 -4 1.8 2-8
Riisisekoitus, laatikot 10 1-3 18 2-5
Congee-puuro 1,0 0,25-0,75 18 0515
(aasialainen riisipuuro)
Pieni maara** 10 1-3 18 2-3

Riisisekoitus 1,0 1-4 1,8 2-6
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**Huomautus: parhaan lopputuloksen saat, jos keitdt alle 3 kuppia riisia.
Pese riisi huolellisesti.
Kaada pesty riisi sisikattilaan.

Lisaa vetta sisakattilan sisapinnassa olevan asteikon mukaan keitettavaa riisimaaraa vastaavaan
merkkiviivaan asti. Tasoita riisin pinta.

Jos esimerkiksi keitdt 4 kupillista riisid, lisdd vettd neljdd kupillista vastaavaan asteikon merkkiviivaan

asti.

D HD4751 (Kuva 3)

D HDA4755 (Kuva 4)

Huomautus: Kattilan sisdpinnassa oleva asteikko on ohjeellinen.Voit halutessasi muuttaa vesimddrdd
riisin lajin ja omien mieltymystesi mukaan.

Avaa kansi painamalla avauspainiketta.

A Aseta sisikattila riisikeittimeen. Tarkista, etti sisakattila on tiiviisti kiinni
lammityselementissa (Kuva 5).

Varmista, ettd sisdkattilan ulkopinta on kuiva ja puhdas, eikd lammityselementissa tai

magneettikytkimessd ole vieraita aineita.

Sulje riisikeittimen kansi, tyonna pistoke pistorasiaan ja kytke verkkovirta.
Laitteesta kuuluu ddnimerkki.

Bl Paina MENU-painiketta, kunnes haluamasi toiminto tulee nikyviin (Kuva 6).

Merkkivalo alkaa vilkkua.

D Valitse keitettavan riisin tyyppi painamalla RICE SELECTION -painiketta (Kuva 7).

D Kun keittdiminen on padttynyt, laitteesta kuuluu ddnimerkki. Keittimen merkkivalo sammuu ja
lampimanapidon merkkivalo syttyy merkiksi siita, etta riisikeitin on automaattisesti siirtynyt
lampimanapitotilaan (Kuva 8).

D Leivonta- ja hdyrytystiloissa laitteesta kuuluu ddnimerkki, ja limmityksen merkkivalo alkaa
vilkkua, kun valmistus on loppu. Naissa toiminnoissa riisikeitin ei siirry lampimanapitotilaan.

Bl Valitse Normaali, Nopea tai Pieni maara MENU-painikkeella.

Aloita keittaminen painamalla COOK/REHEAT-painiketta (Kuva 9).

Merkkivalo syttyy ja keittdminen alkaa.

Keitin ndyttad jdljelld olevan keittoajan minuuteissa (10, 9, 8 jne.) viimeisen 10 minuutin ajan.
Seuraavassa taulukossa on eri tilojen keskimddrdiset keittoajat. Todellinen keittoaika voi vaihdella
jannitteen, huoneen ldmpétilan, ilman kosteuden ja kdytetyn vesimddran mukaan.

Toiminto Keskimaarainen keittoaika Jaljella oleva keittoaika
(minuuttia) (minuuttia)
Normaali 40-50 10
Nopea 30-40 10
Pieni mdara 40-50 10
Hoyry* 10-60 n/a
Leivonta 40-50 n/a
Laatikot* 45-60 n/a

Keitto* 30-240 n/a
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Toiminto Keskimaarainen keittoaika Jaljella oleva keittoaika
(minuuttia) (minuuttia)

Congee-puuro* (aasialainen 30-240 n/a

riisipuuro)

Uudelleenldmmitys 23 n/a

*Huomautus: ndet jéljelld olevan keittoajan painamalla COOKING TIME -painiketta.

Avaa kansi ja sekoita riisig, jotta siitd tulee irtonaista (Kuva 10).
Parhaan tuloksen saat, jos sekoitat riisid heti sen jdlkeen, kun keitin on siirtynyt limpimandpitotilaan.
Sulje sitten kansi tiiviisti. Riisin sekoittaminen vapauttaa ylimdardistd hoyrya ja riisistd tulee iimavampaa.

Peruuta keittaminen, esimaaritetty asetus tai limpimanapitotila painamalla KEEP-WARM/OFF-
painiketta kerran (Kuva 11).

Merkkivalo alkaa vilkkua.

Sahkokatkoksen varalta riisikeittimen muistissa sdilyy viimeksi valittu tila, toiminto ja asetukset.

Keittdminen tai ajastintoiminto jatkuu 2 tuntia sen jdlkeen, kun sdhkovirta on taas kdytdssa.

Paina aina KEEP-WARM/OFF-painiketta kerran, ennen kuin irrotat riisikeittimen verkkovirrasta.

Muuten viimeksi valittu tila, toiminto ja asetukset otetaan kdyttoon, kun laite liitetddn verkkovirtaan.

Katkaise riisikeittimen virta irrottamalla pistoke pistorasiasta.

Congee-riisipuuron keittiminen

Noudata kohdan Riisin keittiminen vaiheissa 1-7 annettuja ohjeita.

Al3 ylitd congee-puuron keittimistaulukossa mainittuja marii, koska muutoin riisikeitin voi
vuotaa Yli.

Valitse congee-puuron keittotila MENU-painikkeella (Kuva 12).

Valitse haluamasi keittoaika COOKING TIME -painikkeella (Kuva 13).

D Oletuskeittoaika (1 tunti) tulee nakyviin.

D Saat esimairitetyn keittoajan ndkyviin painamalla COOKING TIME -painiketta.

D Valitse haluamasi aika painamalla HR- ja/tai MIN-painikkeita.Voit valita keittoajaksi 30-240
minuuttia (Kuva 14).

D Jos et valitse keittoaikaa, laite kiyttdd oletuskeittoaikaa (1 tunti).

Aloita congee-puuron keittaminen painamalla COOK/REHEAT-painiketta.

D Merkkivalo syttyy ja keittiminen alkaa.

D Congee-puuron keittdminen alkaa automaattisesti 5 sekuntia keittoajan asettamisen jilkeen.
D Kun keittiminen alkaa, ndytto siirtyy mairitetysti ajasta kellonaikaan.

Kun keittdminen on paattynyt, laitteesta kuuluu danimerkki. Keittimen merkkivalo sammuu ja
ldmpimandpidon merkkivalo syttyy merkiksi siitd, ettd riisikeitin on automaattisesti siirtynyt
[dmpimandpitotilaan.

Peruuta keittaminen, esimaaritetty asetus tai limpimanapitotila painamalla KEEP-WARM/OFF-
painiketta kerran.

A Katkaise riisikeittimen virta irrottamalla pistoke pistorasiasta.

Keiton valmistaminen

Aseta keittoainekset ja vesi sisakattilaan.
Ald ylitd sisdkattilan sisdpintaan merkittyd congee-puuron keittdmisen enimmaismdaraa.

Noudata kohdan Riisin keittiminen vaiheissa 6~7 annettuja ohjeita.
Valitse keiton valmistustila MENU-painikkeella (Kuva 12).
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Valitse haluamasi keittoaika COOKING TIME -painikkeella.
Valitse haluamasi aika painamalla HR- ja/tai MIN-painikkeita.Voit valita keittoajaksi 30-240 minuuttia.
D Saat esimairitetyn keittoajan nikyviin painamalla COOKING TIME -painiketta.

Aloita keiton valmistaminen painamalla COOK/REHEAT-painiketta.

D Merkkivalo syttyy ja keittiminen alkaa.

D Kun keittiminen alkaa, ndytto siirtyy maaritetysti ajasta kellonaikaan.

Kun keittdminen on pddttynyt, laitteesta kuuluu ddnimerkki. Keittimen merkkivalo sammuu ja
lAmpimandpidon merkkivalo syttyy merkiksi siitd, etté riisikeitin on automaattisesti siirtynyt
ldmpimandpitotilaan.

A Peruuta keittiminen, esimairitetty asetus tai limpimanapitotila painamalla KEEP-WARM/OFF-
painiketta kerran.
Merkkivalo alkaa vilkkua.

Katkaise riisikeittimen virta irrottamalla pistoke pistorasiasta.

Leivonta

Valitse leivontatila MENU-painikkeella (Kuva 15).

Aloita kakun leivonta painamalla COOK/REHEAT-painiketta (Kuva 16).

D Merkkivalo syttyy ja kakun leivonta alkaa.

D Kun kakku on valmis, laitteesta kuuluu aanimerkki ja limpimanapidon merkkivalo alkaa
vilkkua.

Katkaise riisikeittimen virta painamalla kerran KEEP-WARM/OFF-painiketta ja irrottamalla
pistoke pistorasiasta.

Kakkuresepti

Ainekset: 250 g valmista jauhosekoitusta, 65 g voita, 1 dI vettd tai maitoa, 1 iso kananmuna.

Huomautus: Sekoita jauhot, vesi tai maito, voi ja kananmuna isossa kulhossa.Vatkaa sihkovatkaimella
hitaalla nopeudella minuutti ja sen jélkeen suuremmalla nopeudella 3 minuuttia.

Huomautus:Voitele sisdkattila ja kaada taikina siihen.
Huomautus:Valitse leivontatila MENU-painikkeella.

Huomautus: Kun riisikeittimestd kuuluu ddnimerkki leivonnan valmistumisen merkiksi, paina KEEP-
WARM/OFF-painiketta kerran ja nosta sisdkattila keittimestd.

Huomautus:Anna kakun jdédhtyd ja kumoa sitten kakku lautaselle kddntdmadlld sisdkattila ympadri.

Laatikkoruokien valmistaminen

Laatikkotoiminnolla voit valmistaa laatikkoruokia. Riisistd tulee pohjalta hieman rapeaa.

Aseta pesty riisi sisdkattilaan ja lisdd sopiva maara vetta.
Noudata kohdassa Riisin keittdminen olevan taulukon riisimaaria.
Lisdd vettd kohdassa Riisin keittiminen olevan taulukon mukainen maara.

Noudata kohdan Riisin keittaminen vaiheissa 6—7 annettuja ohjeita.
Valitse laatikkotila MENU-painikkeella (Kuva 17).

Aloita laatikon valmistus painamalla COOK/REHEAT-painiketta (Kuva 18).
Merkkivalo syttyy ja keittdminen alkaa.

Kun riisi on valmista, riisikeittimesta kuuluu aanimerkki kahden minuutin ajan ja merkkivalo
alkaa vilkkua (Kuva 19).

A Aseta laatikon muut ainekset riisin paille. Sulje kansi ja jatka keittimisti painamalla COOK/
REHEAT-painiketta uudelleen.
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D Jos et paina COOK/REHEAT-painiketta, riisikeitin jatkaa automaattisesti laatikon valmistusta.

D Kun keittiminen on paittynyt, laitteesta kuuluu danimerkki. Keittimen merkkivalo sammuu ja
lampimanapidon merkkivalo syttyy merkiksi siita, etta riisikeitin on automaattisesti siirtynyt
lampimanapitotilaan.

Peruuta keittaminen, esimaaritetty asetus tai limpimanapitotila painamalla KEEP-WARM/OFF-
painiketta kerran.

Merkkivalo alkaa vilkkua.

Bl Katkaise riisikeittimen virta irrottamalla pistoke pistorasiasta.
Resepti: Riisilaatikko kanasta ja kiinalaisesta makkarasta

inkivaarid viipaleina, 1 teelusikallinen 6ljyd, suolaa ja sokeria.
Huomautus: Marinoi kanasuikaleet suolassa ja sokerissa.

Huomautus:Aseta pesty riisi sisdkattilaan ja lisdd 3 kuppia vettd. Valitse laatikkotila MENU-painikkeella
ja aloita valmistus painamalla COOK/REHEAT-painiketta.

Huomautus: Kun riisikeittimestd kuuluu dénimerkki riisin valmistumisen merkiksi, levitd ainekset
sisdkattilaan tasaisesti riisin pddille.

Huomautus: Kun laatikko on valmis, ripottele pinnalle silputtua kevdtsipulia. Tarjoile Idmpimdnd.

Hoyryttiminen

Mittaa 3 kupillista vetta mittamukilla ja kaada vesi sisakattilaan.
Veden mddrd vaihtelee hoyrytettdvan ruoan mddrdn mukaan.
3 kupillista vettd saavuttaa kiehumispisteen noin 8 minuutissa.

Aseta hoyrytettava ruoka lautaselle tai hoyrytysastiaan.
Levitd ruoka tasaisesti, jotta se hdyryttyisi kauttaaltaan.

Aseta hoyrytysastia sisakattilan paille (Kuva 20).
Jos kaytat erillista lautasta, aseta se hoyrytysastiaan.
Sulje kansi tiiviisti.

A Valitse hoyrytystila MENU-painikkeella (Kuva 21).

Valitse haluamasi hoyrytysaika COOKING TIME -painikkeella (Kuva 22).
Oletuskeittoaika (15 minuuttia) tulee ndkyviin.

Bl Valitse haluttu aika HR- ja/tai MIN-painikkeilla (Kuva 23).
Voit valita keittoajaksi 30—-60 minuuttia.
Jos et valitse keittoaikaa, laite kdyttdd oletuskeittoaikaa (15 minuuttia).

A Aloita hoyrytys painamalla COOK/REHEAT-painiketta. Katso vaiheet 10 ja 12 kohdasta Riisin
keittaminen.

D Merkkivalo syttyy ja hdyryttiminen alkaa.

D Kun hdyrytys on valmis, laitteesta kuuluu danimerkki.

Avaa kansi ja poista varovasti hoyrytetty ruoka lautaselta tai hoyrytysastiasta. Kayta
patakinnasta tai -lappua, silla lautanen ja hoyrytysastia ovat erittain kuumia.

Varo kuumaa hoyrya.

Peruuta keittdminen, esimaaritetty asetus tai limpimanapitotila painamalla KEEP-WARM/OFF-
painiketta kerran.

Katkaise riisikeittimen virta irrottamalla pistoke pistorasiasta.
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Uudelleenlammitys

Voit lammittdd uudelleen jadhtyneen riisin. TAytd sisdkattila vain puolilleen, jotta riisi lampidd kunnolla.

Sekoita jaahtyneet riisit irtonaisiksi ja levitd ne tasaisesti sisakattilaan.

Lisaa vahan vettd, jotta riisi ei kuivu liikaa. Lisattavan veden maara riippuu riisin maarasta.
Jos riisi alkaa palaa pohjaan, lisdd vettd.

Aloita uudelleenlaimmitys painamalla COOK/REHEAT-painiketta kahdesti.

Merkkivalo syttyy ja uudelleenlammitys alkaa.

Kun lammitys on paattynyt, laitteesta kuuluu aanimerkki. Keittimen merkkivalo sammuu ja
lampimanapidon merkkivalo syttyy merkiksi siita, etta riisikeitin on automaattisesti siirtynyt
lampimanapitotilaan.

Sekoita riisid perusteellisesti ennen tarjoilua.

Uudelleenlammityksen oletuskesto on 23 minuuttia.

Jaahtynytta riisia ei pida lammittaa uudelleen kuin yhden kerran.

Peruuta keittaminen, esimaaritetty asetus tai lampimanapitotila painamalla KEEP-WARM/OFF-

painiketta kerran.

Katkaise riisikeittimen virta irrottamalla pistoke pistorasiasta.

Lampétilan sdilyttaminen

Tdssd tilassa riisi pysyy ldmpimdnd pidempdan.
Ota ldmpimandpitotila kdyttoon painamalla KEEP-WARM/OFF-painiketta kerran.

Huomautus: Ldmpimdndpidon merkkivalo alkaa palaa.

Riisid ei kannata pitdd ldmpimand yli 12 tuntia, jotta sen maku ei kérsi.

Ldmpiméandpidon aikana ndytdssa nakyy tunnit nollasta yhteentoista (OHR, THR...1THR). Kahdentoista
tunnin jdlkeen ndyttdon tulee kellonaika.

Ldmpiméndpito lopetetaan 12 tunnin jdlkeen ja merkkivalo alkaa vilkkua.

Peruuta keittdminen, esimadritetty asetus tai limpimanapitotila painamalla KEEP-WARM/OFF-
painiketta kerran.

Ajastin

Ajastinta voi kdyttdd riisin keittdmiseen, hdyrytykseen, keiton valmistamiseen ja congee-puuron
keittdmiseen.

Valitse TIMER-painikkeella aika, jolloin haluat ruoan olevan valmista.

Voit asettaa ajan 0 minuutista 23 tuntiin.

Valmistumisajan madrittiminen:

Valitse haluamasi valmistustoiminto MENU-painikkeella. (Kuva 24)

Aseta haluamasi valmistumisaika painamalla kerran TIMER-painiketta ja valitsemalla sen

jalkeen haluttu aika HR- ja/tai MIN-painikkeilla.
TIMER-painikkeella voit esimerkiksi asettaa valmistumisajaksi kello 18.30 (Kuva 25).

Kaynnista ajastin painamalla COOK/REHEAT-painiketta. (Kuva 26)

Merkkivalo vilkkuu ja ajastimen valo palaa tasaisesti. Naytdssa ndkyy kellonaika. Naet mddritetyn
valmistumisajan painamalla TIMER-painiketta kerran.

Kun keittdminen alkaa, merkkivalo syttyy palamaan ja ajastinvalo sammuu.

Jos ajastettu aika on lyhyempi kuin valitun toiminnon keittoaika, keittdminen alkaa heti.

Congee-puuron ja keiton valmistuksen sekd hoyryttimisen ajastaminen:

Valitse congee-puuron keittaminen, keiton valmistus tai hoyrytystila painamalla MENU-

painiketta. (Kuva 27)
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Valitse haluamasi keittoaika painamalla COOKING TIME -painiketta. Katso valmistusaika
kohdasta Congee-puuron keittaminen, Keiton valmistus tai Hoyrytys (Kuva 13).

Noudata kohdan Valmistumisajan maarittaminen vaiheissa 2—3 annettuja ohjeita.
Kello

Kellonajan asettaminen
Kytke riisikeittimeen virta.

Aseta kellonaika HR- ja MIN-painikkeilla.

Nayton kello alkaa vilkkua.

Voit siirtdd aikaa nopeammin pitdmalld HR- tai MIN-painiketta painettuna.
Kellonaikaa ei voi madrittdd keittdmisen tai ldmpimandpidon aikana.

Kun olet maarittanyt ajan, ala paina mitdan painiketta 5 sekuntiin.Aika on vahvistettu, kun se
lakkaa vilkkumasta.

Irrota riisikeitin pistorasiasta ennen puhdistamista.

Odota, etta riisikeitin on jadhtynyt tarpeeksi, ennen kuin puhdistat sen.

Jotta sisdkattilan tarttumaton pinnoite ei vahingoittuisi, dld
- kaytd sisdkattilaa muuhun kuin alkuperdiseen tarkoitukseen
- kaada kattilaan etikkaa.

Irrota hoyrytysastia ja sisakattila laitteen rungosta.

Irrota sisakansi ulkokannesta painamalla kannen avauspainiketta ja vetamalla sisakantta ulos- ja
alaspdin. (Kuva 28)

Aseta sisdkansi takaisin paikalleen sijoittamalla sisdkannen yldreuna ulkokanteen ja painamalla

avauspainikkeet kiinni niin, ettd kuulet napsahduksen.

Irrota hoyryaukon suojus ulkokannesta vetamalla ylospain (Kuva 29).

D Irrota hdyryaukon suojuksen pohja liu’uttamalla lukitsinta kohtaan “open” ja irrota pohja
saranasta (Kuva 30).

D Kiinnitd pohja takaisin hdyryaukon suojukseen asettamalla pohja saranaan, liu’'uttamalla
lukitsin kohtaan close ja painamalla pohjaa suojusta vasten, kunnes kuulet
napsahduksen (Kuva 31).

D Kiinnitd hdyryaukon suojus takaisin ulkokannen hoyryaukkoon asettamalla se aukkoon ja
painamalla sita alaspain (Kuva 32).

Puhdista sisakansi, sisakattila, hoyrytysastia, riisikauha ja hoyryaukon suojus tiskiharjalla tai
pesusienelld kuumassa vedessa, jossa on hieman astianpesuainetta.

silla ne vaurioittavat tarttumatonta pinnoitetta.

Pyyhi riisikeittimen rungon ulko- ja sisapinta puhtaaksi kostealla liinalla.

Ali upota riisikeittimen runkoa veteen, dliki huuhtele siti juoksevalla vedelli. Pyyhi
lammityselementti kuivalla liinalla.

Ympdristoasiaa

- Al4 havita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan toimita ne vattuutettuun
kierrdtyspisteeseen. Ndin autat vahentdmdan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 33).
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Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin verkkosivustoon osoitteessa
www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin kuluttajapalvelukeskuksesta (puhelinnumero on
kansainvalisessd takuulehtisessd). Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteyttd Philipsin

jalleenmyyjdan.

Jos riisikeitin ei toimi oikein tai jos tulos ei ole riittdvan hyvélaatuinen, tutustu seuraavaan taulukkoon.
Jos ongelma ei ratkea, ota yhteyttd Philipsin asiakaspalveluun.

Ongelma

Keittimen
merkkivalo ei pala.

Ldmpimdndpidon
merkkivalo ei syty,
kun riisin
keittdminen on
paattynyt.
Laitteesta vuotaa
vettd riisin
keittdmisen aikana.

LCD-néytossd nakyy
E1,E2,E3 E4

LCD-ndytossd nakyy
E5

Naytto ei ole
kaytdssd, kun
riisikeitin ei ole
kytketty
verkkovirtaan.

Laitteesta vuotaa
vettd riisin
keittdmisen aikana.

Riisi ei ole kypsdd.

%%

Virtaa ei tule.

Merkkivalo on
viallinen.

Merkkivalo on
viallinen.

Riisin keittdmiseen on
kaytetty liian paljon
vetta.

Elektronisen osan
toimintahairio

Akun virta loppuu.

Riisin keittdmiseen on
kaytetty liian paljon
vettd.

Vettd ei ole lisdtty
tarpeeksi.

Keittdminen ei ole
alkanut.

Sisdkattila ei ole tiiviisti
kiinni
lammityselementissd.

Ratkaisu

Tarkista, ettd riisinkeittimen pistoke on kunnolla
pistorasiassa.

Toimita laite myyjdlle tai Philipsin vaftuuttamaan
huoltoliikkeeseen.

Toimita laite myyjdlle tai Philipsin vattuuttamaan
huoltoliikkeeseen.

Lisdd vettd sisdkattilan sisdpinnassa olevan asteikon
mukaan keitettdvad riisimadrad vastaavaan
merkkiviivaan asti.Varmista, ettd vesi ei ylitd
asteikon seuraavaa tasoa, koska muutoin keitin voi
vuotaa yli keittdmisen aikana.

[Imaisinongelma. Toimita laite myyjélle tai Philipsin
valtuuttamaan huottoliikkeeseen.

Paina OFF-painiketta kerran. Laite palaa
normaalitilaan.

Toimita laite myyjdlle tai Philipsin vattuuttamaan
huoltoliikkeeseen.

Lisdd vettd sisdkattilan sisdpinnassa olevan asteikon
mukaan keitettdvaa riisimdédrad vastaavaan
merkkiviivaan asti.Varmista, ettd vesi ei ylitd
asteikon seuraavaa tasoa, koska muutoin keitin voi
vuotaa yli keittdmisen aikana.

Lisdd vettd sisdkattilan sisdpinnassa olevan mitta-
asteikon mukaan (katso luku Kaytto).

Et ole painanut RICE SELECTION -painiketta tai
COOKING TIME- ja COOK/REHEAT-painiketta.

Varmista, ettd ldmmityselementissd ei ole likaa.



Ongelma N%%
Lammityselementti on
vaurioitunut.

Ajastinvalo ei syty, Merkkivalo on

kun ajastus viallinen.

madaritetaan.

Kakku ei kypsennyt  Aineksia on liian

kunnolla. paljon.

Keitin keittdd riisin Riisin keittdmiseen on

liian kovaksi. kaytetty liian vahadn
vetta.

Vaara valikko on

valittu.
Keitin keittdd riisin Riisin keittdmiseen on
lian pehmedksi. kéytetty liian paljon
vettd.

Vadra valikko on

valittu.

Riisi on palanut. Riisid ei ole huuhdeltu
hyvin.

Riisikeitin ei siirry Lampatilan sdadossd

[dmpimaéndpitotilaan  on vikaa.
automaattisesti.
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Ratkaisu

Toimita laite myyjdlle tai Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen.

Toimita laite myyjdlle tai Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen.

Tarkista ainesten maara kohdasta Leivonta.

Lisdd vettd sisdkattilan sisdpinnassa olevan asteikon
mukaan keitettdvad riisimddrad vastaavaan
merkkiviivaan asti.Varmista, ettd vesi ei ylitd
asteikon seuraavaa tasoa, koska muutoin keitin voi
vuotaa yli keittdmisen aikana.

Katso kohtaa Kaytto.

Lisdd vettd sisdkattilan sisipinnassa olevan mitta-
asteikon mukaan (katso luku Kayttd).

Katso kohtaa Kaytto.
Huuhtele riisid, kunnes vesi on kirkasta.

Toimita laite myyjdlle tai Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans l'univers Philips | Pour profiter pleinement de
I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le site a I'adresse suivante : www.philips.com/
welcome.

Description générale (fig. 1)

Couvercle extérieur

Couvercle intérieur amovible

Events a vapeur

Poignée du cuiseur a riz

Support de fixation du support a cuiller
Support a cuiller

Elément chauffant

Cordon d'alimentation

Louche

Cuiller a riz

Mesure graduée

Cuve

Indication de niveau d'eau

Plateau de cuisson a la vapeur

Corps de I'appareil

Bloc de commande

Manette de déverrouillage
Branchement du cordon d'alimentation
Capuchon amovible des évents a vapeur

A
B
C
D
E
F
G
H
|

J
K
L
M
N
(o]
P
Q
R
S

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et conservez-le pour un usage
ultérieur.

Danger
- Ne plongez jamais le corps du cuiseur a riz dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

Avertissement

- Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur I'appareil correspond a la
tension secteur locale.

- Branchez I'appareil sur une prise murale mise a la terre. Assurez-vous que la fiche est
correctement insérée dans la prise.

- Nutilisez jamais I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou I'appareil lui-méme est
endommagé.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips, un
Centre Service Agréé Philips ou un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient sous surveillance ou qu'elles
n‘aient recu des instructions quant a ['utilisation de I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec l'appareil.

- Maintenez le cordon d'alimentation hors de portée des enfants. Ne le laissez pas dépasser de la
table ou du plan de travail sur lequel I'appareil est posé.

- Assurez-vous que I'élément chauffant, I'interrupteur magnétique et I'extérieur de la cuve sont
bien propres et secs avant de brancher I'appareil sur la prise secteur.
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- Ne couvrez pas les évents a vapeur et le couvercle lorsque le cuiseur a riz est en cours de
fonctionnement.
- Ne branchez pas I'appareil et ne touchez pas au bloc de commande avec des mains humides.

Attention

- N'utilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui n'ont pas été
spécifiguement recommandés par Philips.Votre garantie ne sera pas valable en cas d'utilisation
de tels accessoires ou pieces.

- Utilisez uniquement la cuiller a riz fournie. N'utilisez pas d'ustensile pointu.

- N'exposez pas le cuiseur a riz a des températures élevées, ne le placez pas sur une plaque
chauffante ou une cuisiniére en cours de fonctionnement ou encore chaude.

- Insérez toujours la cuve avant de brancher I'appareil sur la prise secteur.

- Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) avant de
débrancher le cuiseur a riz.

- Débranchez toujours le cuiseur a riz et laissez-le refroidir avant de le nettoyen

- Ne placez jamais la cuve directement sur une flamme pour cuire du riz.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. S'il est employé de maniere
inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-professionnelles, ou en non-conformité avec les
instructions de ce mode d'emploi, la garantie peut étre caduque et Philips décline toute
responsabilité concernant les dégats occasionnés.

- Placez le cuiseur a riz sur une surface stable, horizontale et plane.

- En cours de fonctionnement, les surfaces accessibles peuvent étre tres chaudes.

- Faites attention a la vapeur brilante s'échappant des évents a vapeur pendant la cuisson et a la
vapeur s'échappant du cuiseur a riz lorsque vous ouvrez le couvercle.

- Débranchez toujours I'appareil apres utilisation.

- Ne soulevez pas et ne déplacez pas le cuiseur a riz par ses poignées lorsque celui-ci est en
cours de fonctionnement.

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux régles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode d'emploi.

Avant la premiére utilisation

Retirez la plaque entre la cuve et I'élément chauffant.

Nettoyez soigneusement les éléments du cuiseur a riz avant la premiére utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage »). Séchez bien tous les éléments avant d’utiliser I'appareil.

Fixez le support a cuiller sur le cuiseur a riz (fig. 2).

Utilisation de ’appareil

Cuisson du riz

Mesurez le riz a l'aide de la mesure graduée fournie.

Pour chaque tasse de riz non cuit vous obtenez 2 bols de riz cuit. Ne dépassez pas les quantités
indiquées a l'intérieur de la cuve. 1 tasse de riz représente environ 180 ml.

- HDA4751 :1-5,5 tasses de riz

- HDA4755 :2-10 tasses de riz

REMARQUE : les graines, [égumineuses et céréales ajoutées aux riz mélangés doivent étre imbibés
avant utilisation.
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Quantité de riz a cuire

Volume/L Quantité de riz (en Volume/L Quantité de riz (en

nombre de tasses) nombre de tasses)

Riz nature, sushi 1 1-5,5 1,8 2a10
Riz complet 1 1-4 18 2-6
Riz gluant 1 1-4 1,8 2-8
Riz mélangé, 1 1-3 18 2-5
casserole de riz

Congee 1 0,25-0,75 1.8 0,5-15
Petite quantité** 1 1-3 1,8 2-3
Riz mélangé 1 1-4 1.8 2-6

#*Remarque : pour un résultat optimal, ne cuisez pas plus de I'équivalent de trois tasses de riz.
Lavez le riz & grande eau.
Placez le riz lavé dans la cuve.

Ajoutez de I'eau jusqu’au niveau correspondant au nombre de tasses de riz utilisées. Etalez
uniformément le riz.

Par exemple, si vous cuisez 4 tasses de riz, ajoutez de I'eau jusqu'au niveau correspondant a 4 tasses.

D HDA4751 (fig. 3)

D HDA4755 (fig. 4)

Remarque : Le niveau indiqué a l'intérieur de la cuve est une simple indication ; vous pouvez toujours
adapter le niveau d’eau selon les différentes variétés de riz et selon vos préférences.

Ouvrez le couvercle en actionnant la manette de déverrouillage.

A Placez la cuve dans le cuiseur a riz.Vérifiez si la cuve est directement en contact avec
I’élément chauffant (fig. 5).

Assurez-vous que l'extérieur de la cuve est bien sec et propre, et qu'il n'y a aucun résidu sur

I'élément chauffant ou sur l'interrupteur magnétique.

Fermez le couvercle du cuiseur a riz, insérez la fiche dans la prise murale et activez
I'alimentation secteur.
Vous devez entendre un signal sonore.

IEl Appuyez sur le bouton MENU jusqu’a ce que la fonction de cuisson souhaitée s'affiche (fig. 6).

Le voyant de cuisson/réchauffage commence a clignoter:

D Appuyez ensuite sur le bouton RICE SELECTION (Sélection du riz) pour sélectionner le
type de riz a cuire (fig. 7).

D Lorsque la cuisson est terminée, vous entendez un signal sonore. Le voyant de cuisson/
réchauffage s’éteint et le voyant de maintien au chaud s’allume, ce qui indique que I'appareil
passe automatiquement en mode de maintien au chaud (fig. 8).

D En mode de cuisson de giteau et en mode de cuisson a la vapeur, un signal sonore avertit de
la fin de la cuisson et le voyant de maintien au chaud clignote. Toutefois, le cuiseur a riz ne
passe pas en mode de maintien au chaud.

Bl Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner Small Amount (Petite quantité), Quick
(Cuisson rapide) ou Regular (Cuisson normale).
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Appuyez sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour commencer la

cuisson (fig. 9).
Le voyant de cuisson/réchauffage s'allume et la cuisson démarre.
Le compte a rebours en minutes (10, 9, 8, etc.) apparait sur I'afficheur pendant les dix dernieres
minutes de cuisson.
Le tableau ci-dessous indique le temps de cuisson approximatif pour chaque mode. Ce temps varie
en fonction de la tension, de la température de la piece, de 'humidité et de la quantité d'eau utilisée.

Fonction Temps de cuisson approximatif Durée du compte a rebours
(minutes) (minutes)

Regular (Cuisson normale) 40-50 10

Quick (Cuisson rapide) 30-40 10

Small Amount (Petite 40-50 10

quantité)

Steam* (Cuisson a la 10-60 S.O. (sans objet)

vapeur)

Cake (Gateau) 40-50 S.O.

Casserole* (Casserole de 45-60 S.O.

riz)

Soup* (Soupe) 30-240 SO.

Congee* 30-240 SO.

Reheat (Réchauffage) 23 S.O.

* Remarque : pour afficher le compte a rebours, appuyez sur le bouton COOKING TIME (Temps de
cuisson).

Ouvrez le couvercle et remuez le riz pour le décoller (fig. 10).

Pour obtenir les meilleurs résultats, attendez que le cuiseur a riz passe en mode de maintien au
chaud, puis refermez correctement le couvercle. Lorsque vous remuez le riz, de la vapeur
supplémentaire s'échappe. Le riz sera ainsi plus léger.

Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) pour annuler la
cuisson, le temps de cuisson programmé ou le mode de maintien au chaud (fig. 11).

Le voyant de cuisson/réchauffage commence a clignoter.

Le cuiseur a riz dispose d'une mémoire de sauvegarde qui garde en mémoire les derniers mode,

fonction et réglage sélectionnés en cas de panne de courant. La cuisson ou le minuteur reprend

dans les deux heures aprés le retour du courant.

Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) avant de débrancher

le cuiseur a riz sans quoi les derniers mode, fonction et réglage sélectionnés seront rétablis une fois

I'appareil rebranché.

Débranchez le cuiseur a riz pour 'éteindre.

Cuisson du congee

Suivez les étapes 1 a 7 de la section « Cuisson du riz ».

Ne dépassez pas le volume indiqué dans le tableau pour la cuisson du congee afin d’éviter que
I’eau ne déborde du cuiseur a riz.
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Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner le mode de cuisson du congee (fig. 12).

Appuyez sur le bouton COOKING TIME (Temps de cuisson) pour définir le temps de
cuisson souhaité (fig. 13).

D Le temps de cuisson par défaut (une heure) s’affiche.

D Pour afficher le temps de cuisson programmé, appuyez sur le bouton COOKING TIME
(Temps de cuisson).

D Appuyez sur les boutons HR (Heure) et/ou MIN (Minute) pour définir le temps de cuisson
souhaité.Vous pouvez choisir un temps de cuisson entre 30 minutes et quatre heures (fig. 14).

D Si vous ne définissez aucun temps de cuisson, le temps par défaut d’une heure s’applique.

Appuyez sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour commencer la cuisson
du congee.

D Le voyant de cuisson/réchauffage s’allume et la cuisson démarre.

D La cuisson du congee commence automatiquement dans les 5 secondes suivant la définition
du temps de cuisson.

D Lorsque la cuisson commence, I'afficheur, qui indiquait le temps de cuisson programmé,
indique désormais I'’heure actuelle.

Une fois la cuisson terminée, I'appareil émet un signal sonore. Le voyant de cuisson/réchauffage

s'éteint et le voyant de maintien au chaud s'allume afin d'indiquer que le cuiseur a riz est

automatiquement passé au mode de maintien au chaud.

Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) pour annuler la
cuisson, le temps de cuisson programmé ou le mode de maintien au chaud.

A Débranchez le cuiseur a riz pour I'éteindre.

Cuisson de la soupe

[l Mettez les ingrédients de la soupe et I'eau dans la cuve.
Ne dépassez pas le niveau d'eau maximum indiqué sur I'échelle a l'intérieur de la cuve pour la
cuisson du congee.

Suivez les étapes 6 et 7 de la section « Cuisson du riz ».
Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner le mode de cuisson de la soupe (fig. 12).

Appuyez sur le bouton COOKING TIME (Temps de cuisson) pour définir le temps de
cuisson souhaité.

Appuyez sur les boutons HR (Heure) et/ou MIN (Minute) pour définir le temps de cuisson souhaité.

Vous pouvez choisir un temps de cuisson entre 30 minutes et quatre heures.

D Pour afficher le temps de cuisson prédéfini, appuyez sur le bouton COOKING TIME (Temps
de cuisson).

Appuyez sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour commencer la cuisson
de la soupe.

D Le voyant de cuisson/réchauffage s’allume et la cuisson démarre.

D Lorsque la cuisson démarre, I'afficheur passe du temps programmé a I'heure locale.

Une fois la cuisson terminée, I'appareil émet un signal sonore. Le voyant de cuisson/réchauffage

s'éteint et le voyant de maintien au chaud s'allume afin d'indiquer que le cuiseur a riz est

automatiquement passé au mode de maintien au chaud.

A Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) pour annuler la
cuisson, le temps de cuisson programmé ou le mode de maintien au chaud.
Le voyant de cuisson/réchauffage commence a clignoter:

Débranchez le cuiseur a riz pour I'éteindre.
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Cuisson de gateau

Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner le mode de cuisson de gateau (fig. 15).

Appuyez sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour commencer la cuisson
du gateau (fig. 16).

D Le voyant de cuisson/réchauffage s’allume et la cuisson du giteau démarre.

D  Un signal sonore avertit de la fin de la cuisson du giteau et le voyant de maintien au chaud
clignote.

Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) et retirez la
fiche de la prise murale pour éteindre le cuiseur a riz.

Recette de gateau

Ingrédients : 250 g de préparation pour gateau ; 65 g de beurre ; 100 ml d'eau ou de lait ; 1 gros

ceuf.

Remarque : Mélangez la préparation pour gdteau, 'eau ou le lait, le beurre et 'eeuf dans un grand bol.
Battez le mélange a 'aide d’'un batteur électrique a la vitesse minimale pendant 1 minute, puis a vitesse
moyenne pendant 3 minutes.

Remarque : Beurrez l'intérieur de la cuve, puis versez la péte a géteau.
Remarque :Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner le mode de cuisson de gateau.

Remarque : Lorsque le cuiseur a riz indique la fin du processus de cuisson par un signal sonore, appuyez
une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) et retirez la cuve du cuiseur.

Remarque : Laissez refroidir le gdteau, puis posez-le sur une plaque en retournant la cuve.

Cuisson de casserole de riz

Vous pouvez utiliser le mode casserole de riz pour réaliser les recettes de riz traditionnellement
exécutées dans des récipients en argile. Une Iégére cro(te se formera sous le riz.

Placez le riz préalablement lavé dans la cuve et ajoutez la quantité d’eau appropriée.
Respectez les quantités de riz mentionnées dans le tableau de la section « Cuisson du riz ».
Ajoutez la quantité d'eau correspondante mentionnée dans le tableau de la section « Cuisson du
riz ».

Suivez les étapes 6 a 7 de la section « Cuisson du riz ».

Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner le mode de cuisson de casserole de
riz (fig. 17).

Appuyez sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour commencer la cuisson
de la casserole de riz (fig. 18).
Le voyant de cuisson/réchauffage s'allume et la cuisson démarre.

Lorsque le riz est prét, le cuiseur émet un signal sonore pendant 2 minutes et le voyant de
cuisson/réchauffage commence a clignoter (fig. 19).

A Ajoutez les ingrédients de la casserole de riz en les plagant sur le riz. Refermez le couvercle
et appuyez a nouveau sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour reprendre
le processus de cuisson.

D Si vous n’appuyez pas sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage), le cuiseur a riz
reprendra automatiquement le processus de cuisson de la casserole de riz.

D Une fois la cuisson terminée, 'appareil émet un signal sonore. Le voyant de cuisson/
réchauffage s’éteint et le voyant de maintien au chaud s’allume afin d’indiquer que le cuiseur a
riz est automatiquement passé au mode de maintien au chaud.
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Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) pour annuler la
cuisson, le temps de cuisson programmé ou le mode de maintien au chaud.
Le voyant de cuisson/réchauffage commence a clignoter.

Bl Débranchez le cuiseur a riz pour I'éteindre.

Recette : riz au poulet et aux saucisses chinoises en cocotte d'argile

Ingrédients : 3 tasses de riz ; 300 g de morceaux de poulet ; 200 g de saucisses chinoises coupées en
rondelles ; un petit morceau de gingembre coupé en rondelles ; 1 cuillére a soupe d'huile ; sel et
sucre.

Remarque : Faites mariner le poulet avec du sel et du sucre.

Remarque : Mettez le riz préalablement lavé dans la cuve et ajoutez de I'eau jusqu’au niveau
correspondant a 3 tasses. Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner le mode de cuisson de
casserole de riz et appuyez sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour commencer la
cuisson.

Remarque : Lorsque le cuiseur a riz émet un signal sonore pour indiquer que le riz est cuit, placez les
ingrédients dans la cuve et répartissez-les de fagon réguliére sur le riz.

Remarque : Lorsque la cuisson de la casserole de riz est terminée, rajoutez quelques ciboules finement
hachées et servez chaud.

Cuisson a la vapeur

Mesurez 3 tasses d’eau avec la mesure graduée et versez-les dans la cuve.
La quantité d'eau dépend de la quantité d'aliments cuite a la vapeur.
Il faut environ 8 minutes pour porter 3 tasses d'eau a ébullition.

Mettez les aliments a cuire a la vapeur sur une assiette ou sur le plateau.
Pour une cuisson a la vapeur optimale, les aliments doivent é&tre répartis uniformément sur le
plateau.

Placez le plateau de cuisson a la vapeur dans la cuve (fig. 20).

Si vous utilisez une assiette, posez-la sur le plateau.

Fermez correctement le couvercle.

A Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner le mode de cuisson a la vapeur (fig. 21).

Appuyez sur le bouton COOKING TIME (Temps de cuisson) pour définir le temps de
cuisson a la vapeur souhaité (fig. 22).
Le temps de cuisson a la vapeur par défaut (15 minutes) s'affiche.

Bl Appuyez sur les boutons HR (Heure) et/ou MIN (Minute) pour définir le temps de cuisson
souhaité (fig. 23).

Vous pouvez choisir un temps de cuisson entre dix minutes et une heure.

Si vous ne définissez aucun temps de cuisson, le temps par défaut de 15 minutes s'applique.

Bl Appuyez sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour commencer la cuisson a
la vapeur. Reportez-vous aux points 10 et 12 de la section « Cuisson du riz ».

D Le voyant de cuisson/réchauffage s’allume et la cuisson a la vapeur démarre.

D Une fois la cuisson terminée, I'appareil émet un signal sonore.

Ouvrez le couvercle et retirez avec précaution les aliments cuits a la vapeur de ['assiette ou
du plateau. Utilisez un gant de cuisine ou un torchon car I'assiette et le plateau seront tres
chauds.

Faites attention a la vapeur brilante.
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Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) pour annuler la
cuisson, le temps de cuisson programmé ou le mode de maintien au chaud.

Débranchez le cuiseur a riz pour I'éteindre.

Réchauffage

Vous pouvez utiliser le mode de réchauffage pour réchauffer du riz. Remplissez la cuve jusqu'a la
moitié de sa capacité au maximum, afin de vous assurer que le riz sera correctement réchauffé.

Décollez le riz ayant refroidi et répartissez-le de fagon uniforme dans la cuve.

Versez de I'eau sur le riz afin d’éviter qu’il ne devienne trop sec. La quantité d’eau ajoutée
dépend de la quantité de riz a réchauffer.
Lorsque le riz commence a roussir, ajoutez de |'eau.

Appuyez deux fois sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour commencer le
réchauffage.

D Le voyant de cuisson/réchauffage s’allume et le réchauffage démarre.

D Lorsque le réchauffage est terminé, vous entendez un signal sonore. Le voyant de cuisson/
réchauffage s’éteint et le voyant de maintien au chaud s’allume, ce qui indique que 'appareil
est passé automatiquement en mode de maintien au chaud.

D Mélangez bien le riz avant de servir.

D Par défaut, le temps de réchauffage est de 23 minutes.

D Du riz ayant refroidi ne doit pas étre réchauffé plus d’une fois.

Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) pour annuler la
cuisson, le temps de cuisson programmé ou le mode de maintien au chaud.

Débranchez le cuiseur a riz pour I'éteindre.

Maintien au chaud

Ce mode vous permet de maintenir votre riz au chaud pendant une longue période.
Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) pour activer le mode
de maintien au chaud.

Remarque : Le voyant de maintien au chaud s’allume.

Il est recommandé de ne pas maintenir votre riz au chaud pendant plus de 12 heures pour en
conserver l'arbme.

Lors du processus de maintien au chaud, I'afficheur indique le temps écoulé en heures de zéro a 11
(OHR, THR, ..., T1HR). Apres 12 heures, I'afficheur indique I'heure actuelle.

Apres 12 heures, le mode de maintien au chaud s'arréte et le voyant de cuisson/réchauffage
clignote.

Appuyez une fois sur le bouton KEEP-WARM/OFF (Maintien au chaud/arrét) pour annuler la
cuisson, le temps de cuisson programmé ou le mode de maintien au chaud.

Minuteur

Vous pouvez utiliser le minuteur pour les fonctions de cuisson du riz et les modes de cuisson du
congee, de la soupe et a la vapeur.

Appuyez sur le bouton TIMER (Minuteur) pour définir I'heure a laquelle vous souhaitez que votre
nourriture soit préte a étre dégustée.

Vous pouvez définir une heure entre O minute et 23 heures.

Configuration de I’heure de fin de cuisson du riz pour les fonctions de cuisson du
riz:

Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner la fonction de cuisson du riz
souhaitée. (fig. 24)
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Pour définir I'heure de fin de cuisson du riz, appuyez une fois sur le bouton TIMER
(Minuteur), puis utilisez les boutons HR (Heure) et/ou MIN (Minute).

D Vous pouvez par exemple utiliser le bouton TIMER (Minuteur) pour définir 'heure de fin de
cuisson du riz a 18 h 30 (fig. 25).

Appuyez sur le bouton COOK/REHEAT (Cuisson/réchauffage) pour lancer le minuteur et la
cuisson. (fig.26)

Le voyant de cuisson/réchauffage clignote et le voyant du minuteur s'allume. L'afficheur indique

I'heure actuelle. Pour afficher 'heure programmée, appuyez une fois sur le bouton TIMER (Minuteur).

Lorsque la cuisson commence, le voyant de cuisson/réchauffage s'allume et le voyant du minuteur

s'éteint.

Si le délai entre I'heure programmée et I'heure actuelle est inférieur au temps de cuisson de la

fonction sélectionnée, le cuiseur a riz commence automatiquement la cuisson.

Configuration de I’heure de fin de cuisson du congee ou de la soupe, ou de la
cuisson a la vapeur :

Appuyez sur le bouton MENU pour sélectionner le mode de cuisson a la vapeur, de la soupe
ou du congee. (fig. 27)

Appuyez sur le bouton COOKING TIME (Temps de cuisson) pour définir le temps de
cuisson souhaité. Pour les temps de cuisson, voir les sections « Cuisson du congee »,
« Cuisson de la soupe » et « Cuisson a la vapeur » (fig. 13).

Suivez les étapes 2 et 3 de la section « Configuration de I'heure de fin de cuisson du riz » ci-
dessus.

Horloge

Pour régler I’heure actuelle :
Branchez le cuiseur a riz.

Appuyez sur les boutons HR (Heure) et/ou MIN (Minute) pour régler I'heure.

L'heure sur l'afficheur commence a clignoter:

Vous pouvez régler I'heure plus rapidement en maintenant enfoncé le bouton HR (Heure) ou MIN
(Minute).

L'heure ne peut pas étre réglée lors d'une cuisson ou lorsque I'appareil est en mode de maintien au
chaud.

Pour confirmer I’heure, n’appuyez sur aucun bouton pendant cinq secondes. L'heure est
confirmée lorsqu’elle ne clignote plus.

Débranchez le cuiseur a riz avant de le nettoyer.

Attendez que le cuiseur a riz ait suffisamment refroidi avant de le nettoyer.

Pour protéger le revétement antiadhésif de la cuve, évitez :
- duutiliser la cuve pour laver la vaisselle ;
- de verser du vinaigre dans la cuve.

Retirez le plateau de cuisson a la vapeur et la cuve de 'appareil.

Retirez le couvercle intérieur du couvercle extérieur en appuyant sur les languettes de
déverrouillage du couvercle et en tirant le couvercle intérieur vers I'extérieur et vers le
bas. (fig.28)
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Pour remettre en place le couvercle intérieur; insérez I'extrémité supérieure du couvercle intérieur
dans le couvercle extérieur et enfoncez fermement les languettes de déverrouillage (vous devez
entendre un clic).

Retirez le capuchon des évents a vapeur du couvercle extérieur en le tirant vers le
haut (fig. 29).

D Pour retirer le couvercle inférieur du capuchon des évents a vapeur, insérez la languette de
verrouillage pour « ouvrir » et retirer le couvercle de sa charniére (fig. 30).

D Pour réinstaller le couvercle inférieur du capuchon des évents a vapeur, insérez le couvercle
dans la charniére, insérez la languette de verrouillage pour « fermer » et pousser le couvercle
inférieur contre le capuchon (vous devez entendre un clic) (fig. 31).

D Pour remettre le capuchon des évents a vapeur dans l'orifice des évents du couvercle

extérieur, insérez-le dans l'orifice en exergant une pression ferme vers le bas (fig. 32).

Nettoyez le couvercle intérieur, la cuve, le plateau de cuisson a la vapeur, la cuiller a riz et le
capuchon des évents a vapeur a I'eau savonneuse a I'aide d’une éponge ou d’un torchon.

N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer ou d’ustensiles métalliques pour
nettoyer la cuve au risque d’endommager le revétement anti-adhésif.

Pour nettoyer le corps du cuiseur a riz a I'intérieur et a I'extérieur, utilisez un chiffon humide.

Ne plongez jamais le corps du cuiseur a riz dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet. Essuyez
I’élément chauffant avec un torchon sec.

Environnement

Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas 'appareil avec les ordures ménageres mais déposez-
le 3 un endroit assigné a cet effet, ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la
protection de I'environnement (fig. 33).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire réparer I'appareil, ou si vous
rencontrez un probleme, rendez-vous sur le site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de téléphone
correspondant sur le dépliant de garantie internationale). S'il n‘existe pas de

Service Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips

o
A
o

Dépannage

Si votre cuiseur a riz ne fonctionne pas correctement ou si vous n'étes pas satisfait de la qualité de
cuisson, consultez le tableau ci-dessous. Si vous n'arrivez pas a résoudre le probleme, veuillez
contacter le Service Consommateurs Philips de votre pays.

Probleme Cause Solution
Le voyant de Il s'agit d'un Vérifiez si le cuiseur a riz est branché et si la fiche a
cuisson/ probleme de été correctement insérée dans la prise.
réchauffage ne branchement.
s'allume pas.
Le voyant est Confiez I'appareil a votre revendeur Philips ou a un

défectueux. Centre Service Agréé Philips.
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Probleme Cause Solution
Le voyant de Le voyant est Confiez I'appareil a votre revendeur Philips ou a un
maintien au chaud ~ défectueux. Centre Service Agréé Philips.

ne sallume pas
lorsque la cuisson

est finie.
De l'eau déborde  Vous avez utilisé Veillez a ajouter de I'eau jusqu'au niveau — indiqué sur
de l'appareil trop d'eau pour I'échelle a l'intérieur de la cuve — correspondant au
pendant la cuisson. cuire le riz. nombre de tasses de riz utilisées. Pour éviter que de
I'eau déborde lors de la cuisson, Vérifiez que le niveau
d’eau ne dépasse pas le niveau supérieur.
Lafficheur LCD Les composants Probléeme de capteur. Confiez 'appareil a votre
indique E1,E2,E3,  électroniques ne revendeur Philips ou a un
E4. fonctionnent pas Centre Service Agréé Philips.
correctement.
Lafficheur LCD Appuyez une fois sur le bouton OFF (Arrét).
indique E5. L'appareil fonctionne a nouveau correctement.
Lafficheur s'éteint  La batterie est Confiez I'appareil a votre revendeur Philips ou a un
lorsque I'appareil  déchargée. Centre Service Agréé Philips.
est débranché.
De l'eau déborde  Vous avez utilisé Veillez a ajouter de I'eau jusqu'au niveau — indiqué sur
de l'appareil trop d'eau pour I'échelle a l'intérieur de la cuve — correspondant au
pendant la cuisson. cuire le riz. nombre de tasses de riz utilisées. Pour éviter que de
I'eau déborde lors de la cuisson, vérifiez que le niveau
d’eau ne dépasse pas le niveau supérieur.
Le riz n'est pas Vous n'avez pas Ajoutez de ['eau jusqu'au niveau correspondant a
Cuit. ajouté suffisamment  l'intérieur de la cuve (voir le chapitre « Utilisation de
d'eau. I'appareil »).
La cuisson n'a pas Vous n'avez pas appuyé sur les boutons RICE
commencé. SELECTION (Sélection du riz) ou COOKING TIME
(Temps de cuisson) et COOK/REHEAT (Cuisson/
réchauffage).
La cuve n'est pas Assurez-vous qu'aucun résidu ne se trouve sur
directement en I'élément chauffant.

contact avec
I'élément chauffant.

L'élément chauffant ~ Confiez 'appareil a votre revendeur Philips ou a un

est endommagé. Centre Service Agréé Philips.
Le voyant du Le voyant est Confiez I'appareil a votre revendeur Philips ou a un
minuteur ne défectueux. Centre Service Agréé Philips.
sallume pas
lorsque le

minuteur est
programmé.



Probléme

Le gateau ne cuit
pas correctement.

Le riz cuit est trop
dur.

Le riz cuit est trop
moul.

Le riz est sec.

Le cuiseur a riz ne
passe pas
automatiquement
en mode de

maintien au chaud.
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Cause Solution

La quantité Vérifiez les quantités mentionnées dans la recette
d'ingrédients était dans la section « Cuisson de gateau ».

trop importante.

Vous n'avez pas Ajoutez un peu plus d'eau que le niveau — indiqué sur
utilisé assez d'eau I'échelle a l'intérieur de la cuve — correspondant au
pour cuire le riz. nombre de tasses de riz utilisées. Pour éviter que de

I'eau déborde lors de la cuisson, vérifiez que le niveau
d'eau ne dépasse pas le niveau supérieur.

Le menu Voir le chapitre « Utilisation de I'appareil ».
sélectionné est

incorrect.

Vous avez utilisé Ajoutez de I'eau jusqu'au niveau correspondant a
trop d'eau pour lintérieur de la cuve (voir le chapitre « Utilisation de
cuire le riz. I'appareil »).

Le menu Voir le chapitre « Utilisation de I'appareil ».
sélectionné est

incorrect.

Le riz n'a pas été Rincez le riz jusqu’a ce que I'eau devienne claire.
rincé correctement.

Le thermostat est Confiez I'appareil a votre revendeur Philips ou a un
défectueux. Centre Service Agréé Philips.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza
Philips, registrate il vostro prodotto su www.philips.com/welcome.

Descrizione generale (fig. 1)

Coperchio esterno

Coperchio interno estraibile

Scarico del vapore

Impugnatura del cuoci riso

Staffa di montaggio del porta-paletta
Porta-paletta

Resistenza

Cavo di alimentazione

Mestolo

Paletta

Dosatore

Recipiente interno

indicazione del livello dellacqua
Vassoio per la cottura a vapore
Corpo principale

Pannello di controllo

Leva di sgancio

Cavo di alimentazione

S Coperchio estraibile per la fuoriuscita del vapore

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale e conservatelo per
eventuali riferimenti futuri.

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N
o
P
Q
R

Pericolo
- Non immergete mai il corpo del cuoci riso nell'acqua e non risciacquatelo sotto il rubinetto.

Avvertenza

- Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata sulla spina corrisponda alla
tensione disponibile.

- Collegate I'apparecchio a una presa dotata di messa a terra. Controllate che la spina sia inserita
correttamente nella presa.

- Non utilizzate I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso sono
danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito presso i centri
autorizzati Philips, i rivenditori specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per
evitare situazioni pericolose.

- Lapparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con capacita mentali, fisiche o
sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per
I'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

- Tenete il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini. Evitate che il cavo penda dal
bordo del tavolo o dal piano di lavoro su cui € posizionato I'apparecchio.

- Prima di collegare la spina alla presa di corrente, assicuratevi che la resistenza, l'interruttore
magnetico e la parte esterna del recipiente interno siano asciutti e puliti.

- Durante il funzionamento, non ostruite I'apertura per la fuoriuscita del vapore e il coperchio.
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- Non collegate 'apparecchio alla presa di corrente e non toccate il pannello di controllo con le
mani bagnate.

Attenzione

- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non specificatamente consigliati da Philips.
Nel caso in cui utilizziate detti accessori o parti, la garanzia decade.

- Utilizzate solo la paletta per il riso fornita in dotazione. Evitate 'uso di utensili affilati.

- Non esponete |'apparecchio a temperature elevate e non posizionatelo su superfici calde come
i fornelli o il piano cottura.

- Inserite sempre il recipiente interno prima di collegare la spina alla presa di corrente a muro.

- Premete sempre il pulsante KEEP-WARM/OFF una volta prima di scollegare il cuoci riso.

- Prima di pulire il cuodi riso, staccate sempre la spina dalla presa e lasciatelo raffreddare.

- Non appoggiate il recipiente interno direttamente sulla fiamma.

- Lapparecchio e destinato a uso domestico. Se utilizzato impropriamente, per scopi professionali
o semiprofessionali o in maniera non conforme alle istruzioni per I'uso, la garanzia viene
annullata e Philips declina qualsiasi responsabilita per eventuali danni causati.

- Posizionate il cuoci riso su una superficie orizzontale, piana e stabile.

- Le superfici accessibili potrebbero surriscaldarsi quando I'apparecchio ¢ in funzione.

- Prestate attenzione al vapore bollente che fuoriesce dall'apertura del coperchio o nel momento
in cui il coperchio viene sollevato.

- Scollegate sempre il cavo di alimentazione dopo ['uso.

- Durante il funzionamento non sollevate né spostate il cuoci riso utilizzando il manico.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici (EMF).
Se utilizzato in modo appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale utente,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati scientifici attualmente
disponibili.

Prima di utilizzare P’apparecchio per la prima volta

Rimuovete la piastra tra il recipiente interno e la resistenza.

La prima volta che utilizzate il cuoci riso, pulite accuratamente le parti dell’apparecchio
(vedere il capitolo “Pulizia”). Prima di utilizzarlo, assicuratevi che tutte le parti siano
perfettamente asciutte.

Inserite il porta-paletta sul corpo del cuoci riso (fig. 2).

Modalita d’uso dell’apparecchio

Come cuocere il riso

Misurate la quantita di riso usando 'apposito dosatore.

Ciascuna tazza di riso crudo corrisponde normalmente a due ciotole di riso cotto. Non superate le
quantita riportate sulla parete del recipiente interno (1 tazza di riso corrisponde a circa 180 ml).

- HDA4751:1-5,5 tazze di riso

- HDA4755:2-10 tazze di riso

Nota: fagioli, semi o cereali usati nelle minestre con il riso devono essere lasciati in ammollo prima
dell'uso.

Quantita di riso per la cottura

Volume/L Quantita di riso  Volume/L Quantita di riso

(tazze) (tazze)

Riso normale, sushi 1,0 1-55 1,8 2-10
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Volume/L Quantita di riso  Volume/L Quantita di riso
(tazze) (tazze)
Riso integrale 1,0 1-4 18 2-6
Riso con glutine 1,0 1-4 1,8 2-8
Riso per minestre, 10 1-3 1.8 2-5
casseruola
Congee 10 0,25-0,75 1.8 0,5-15
Piccola quantita** 1,0 1-3 1,8 2-3
Riso per minestre 10 1-4 1,8 2-6

**Nota: per risultati ottimali, si consiglia di cucinare non pit di 3 tazze di riso.
Lavate con cura il riso.
Versate il riso pre-lavato nel recipiente interno.

Aggiungete I'acqua fino al livello indicato all'interno del recipiente interno, corrispondente al
numero di tazze di riso utilizzate, quindi livellate la superficie del riso.

Ad esempio, per cuocere 4 tazze di riso, aggiungete I'acqua fino alla tacca corrispondente a 4 tazze.

D HDA4751 (fig. 3)

D HDA4755 (fig. 4)

Nota Le tacche di livello stampate all'interno del recipiente sono puramente indicative e potete sempre
aumentare o ridurre acqua in base al tipo di riso e al vostro gusto personale.

Premete la leva di sgancio per aprire il coperchio.

A Inserite il recipiente interno nel cuoci riso, controllando che sia a contatto con la

resistenza (fig. 5).
Controllate che la parte esterna del recipiente interno sia asciutta e pulita e che non ci siano residui
sulla resistenza o sull'interruttore magnetico.

Chiudete il coperchio del cuoci riso e inserite la spina nella presa di corrente.
Verra emesso un segnale acustico.

Bl Premete il pulsante MENU finché non viene visualizzata la funzione di cottura
desiderata (fig. 6).

La spia della cottura/riscaldamento inizia a lampeggiare.

D Premete il pulsante RICE SELECTION per selezionare il tipo di riso da cucinare (fig. 7).

D Al termine del processo di cottura, viene emesso un segnale acustico. La spia della cottura/
riscaldamento si spegnera e si accendera la spia della tenuta in caldo a luce fissa per indicare
che il cuoci riso & passato automaticamente alla modalita di mantenimento della
temperatura (fig. 8).

D Nella modalita di cottura per torte e nella modalita di cottura a vapore, il processo termina
quando il cuoci riso emette un segnale acustico. La spia della tenuta in caldo lampeggia per
indicare che il processo € terminato. In queste modalita, il cuoci riso non passa alla modalita
di mantenimento della temperatura.

[Ell Premete il pulsante MENU per selezionare Regolare, Rapido o Piccola quantita.

Premete il pulsante COOK/REHEAT per avviare il processo di cottura (fig. 9).

La spia della cottura/riscaldamento si accende e viene awviato il processo di cottura.

Sul display, viene eseguito il conto alla rovescia in minuti (10, 9, 8, ecc.) quando mancano 10 minuti
alla fine del processo di cottura.
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La tabella riportata di seguito mostra il tempo di cottura approssimativo in ciascuna modalita. Il
tempo di cottura effettivo pud variare in base alla tensione, alla temperatura ambiente, all'umidita e
alla quantita di acqua utilizzata.

Funzione Tempo di cottura Tempo mancante al termine
approssimativo (minuti) della cottura (minuti)

Regolare 40-50 10

Rapido 30-40 10

Piccola quantita 40-50 10

Vapore* 10-60 n.a. (non applicabile)
Torte 40-50 nd

Casseruola* 45-60 nd

Zuppa* 30-240 nd

Congee* 30-240 nd

Riscaldamento 23 nd

* Nota: per visualizzare il conto alla rovescia, premete il pulsante COOKING TIME.

Aprite il coperchio e mescolare il riso (fig. 10).

Per un risultato ottimale, mescolate il riso dopo che il cuoci riso € passato alla modalita di
mantenimento della temperatura, quindi chiudete bene il coperchio. Mescolando il riso, eliminerete |l
vapore in eccesso ed eviterete la formazioni di grumi.

Premete il pulsante KEEP-WARM/OFF per annullare il processo di cottura, 'opzione
preimpostata o la modalita di mantenimento della temperatura (fig. 11).

La spia della cottura/riscaldamento inizia a lampeggiare.

Il cuoci riso dispone di una memoria per il backup che mantiene le ultime modalita, funzioni e

impostazioni selezionate, nel caso si verifichi un'interruzione di corrente. Il processo di cottura o la

funzione del timer verranno ripristinati nel giro di 2 ore dopo il ripristino dell'alimentazione.

Premete sempre il pulsante KEEP-WARM/OFF una volta prima di scollegare il cuoci riso; in caso

contrario, le ultime modalita, funzioni e impostazioni selezionate verranno ripristinate una volta

collegato nuovamente il cuoci riso alla presa di corrente.

Scollegate il cuoci riso per spegnerlo.

Cottura del riso congee

Eseguite le operazioni da 1 a 8 riportate nella sezione “Come cuocere il riso”.

Non superate il volume indicato nella tabella per la cottura del riso congee per evitare la
fuoriuscita di riso dall’apparecchio.

Premete il pulsante MENU per selezionare la modalita di cottura del riso congee (fig. 12).

Premete il pulsante COOKING TIME per impostare il tempo di cottura desiderato (fig. 13).

D Viene visualizzato il tempo di cottura predefinito di 1 ora.

D  Per visualizzare il tempo di cottura preimpostato, premete il pulsante COOKING TIME.

D Premete i pulsanti HR e/o MIN per impostare il tempo desiderato (potete impostare un
tempo compreso tra 30 minuti e 4 ore) (fig. 14).

D Se non riuscite a impostare un tempo di cottura, viene applicato il tempo di cottura
predefinito di 1 ora.
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Premete il pulsante COOK/REHEAT per avviare il processo di cottura del riso congee.

D La spia della cottura/riscaldamento si accende e viene avviato il processo di cottura.

D Il processo di cottura del riso congee viene avviato automaticamente nel giro di 5 secondi
dopo aver impostato il tempo di cottura.

D Quando si avvia il processo di cottura, il display passa dall’ora preimpostata all'ora corrente.

Al termine del processo di cottura, viene emesso un segnale acustico. La spia della cottura/

riscaldamento si spegnera e si accendera la spia della tenuta in caldo a luce fissa per indicare che il

cuoci riso € passato automaticamente alla modalita di mantenimento della temperatura.

Premete il pulsante KEEP-WARM/OFF per annullare il processo di cottura, I'opzione
preimpostata o la modalita di mantenimento della temperatura.

A Scollegate il cuoci riso per spegnerlo.

Cottura della zuppa

Introducete gli ingredienti per la zuppa e I'acqua nel recipiente interno.
Non superate il livello di acqua massimo indicato all'interno del recipiente per la cottura del riso
congee.

Eseguite le operazioni da 6 a 7 riportate nella sezione “Come cuocere il riso”.
Premete il pulsante MENU per selezionare la modalita di cottura della zuppa (fig. 12).

Premete il pulsante COOKING TIME per impostare il tempo di cottura desiderato.
Premete i pulsanti HR e/o MIN per impostare il tempo desiderato (potete impostare un tempo
compreso tra 30 minuti e 4 ore).

D  Per visualizzare il tempo di cottura preimpostato, premete il pulsante COOKING TIME.

Premete il pulsante COOK/REHEAT per avviare il processo di cottura della zuppa.

D La spia della cottura/riscaldamento si accende e viene avviato il processo di cottura.

D Quando si avvia il processo di cottura, il display passa dall’ora preimpostata all'ora corrente.
Al termine del processo di cottura, viene emesso un segnale acustico. La spia della cottura/
riscaldamento si spegnera e si accendera la spia della tenuta in caldo a luce fissa per indicare che |l
cuoci riso € passato automaticamente alla modalita di mantenimento della temperatura.

A Premete il pulsante KEEP-WARM/OFF per annullare il processo di cottura, 'opzione
preimpostata o la modalita di mantenimento della temperatura.
La spia della cottura/riscaldamento iniziera a lampeggiare.

Scollegate il cuoci riso per spegnerlo.

Cottura per torte

B Premete il pulsante MENU per selezionare la modalita di cottura per torte (fig. 15).

Premete il pulsante COOK/REHEAT per avviare il processo di cottura per torte (fig. 16).

D La spia della cottura/riscaldamento si accende e viene avviato il processo di cottura per torte.

D Una volta terminato il processo di cottura per torte, il cuoci riso emette un segnale acustico
e la spia della tenuta in caldo lampeggia per indicare che il processo & terminato.

Premete il pulsante KEEP-WARM/OFF una volta e rimuovete la spina dalla presa di corrente
per spegnere il cuoci riso.

Ricetta della torta

Ingredienti: composto pronto per torte 250 g; burro 65 g acqua o latte 100 ml; 1 uovo grande.

Nota Mescolate il composto per torte, Facqua o il latte, il burro e 'uovo in una grossa ciotola. Sbattete
tutto con un frullatore elettrico a bassa velocitd per 1 minuto, quindi a velocita media per altri 3 minuti.

Nota Ungete il recipiente interno con del burro e versate il composto.
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Nota Premete il pulsante MENU per selezionare la modalita di cottura per torte.

Nota Quando il cuoci riso emette un segnale acustico per indicare il termine del processo di cottura,
premete il pulsante KEEP-WARM/OFF una volta e sollevate il recipiente interno.

Nota Lasciate raffreddare la torta, quindi capovolgete il recipiente interno per far scivolare la torta su un
piatto.

Cottura in casseruola

Potete utilizzare la modalita casseruola per eseguire ricette a base di riso nei tradizionali recipienti di
argilla. Sotto il riso, si formera una leggera crosta croccante.

Versate il riso lavato nel recipiente interno e aggiungete la giusta quantita di acqua.

Seguite le indicazioni sulle quantita descritte nella tabella riportata nella sezione “Come cuocere il
riso”.

Aggiungete la giusta quantita di acqua descritta nella tabella riportata nella sezione “Come cuocere il
riso”.

Eseguite le operazioni da 6 a 7 riportate nella sezione “Come cuocere il riso”.

Premete il pulsante MENU per selezionare la modalita di cottura in casseruola (fig. 17).

Premete il pulsante COOK/REHEAT per avviare la modalita di cottura in casseruola (fig. 18).
La spia della cottura/riscaldamento si accende e viene awviato il processo di cottura.

Quando il riso & pronto, il cuoci riso emette un segnale acustico per 2 minuti e la spia della
cottura/riscaldamento inizia a lampeggiare (fig. 19).

A Aggiungete gli ingredienti per la casseruola sopra il riso. Chiudete il coperchio e premete
nuovamente il pulsante COOK/REHEAT per riprendere il processo di cottura.

D Se non premete il pulsante COOK/REHEAT, il cuoci riso riprendera automaticamente il
processo di cottura in casseruola.

D Al termine del processo di cottura, viene emesso un segnale acustico. La spia della cottura/
riscaldamento si spegnera e si accendera la spia della tenuta in caldo a luce fissa per indicare
che il cuoci riso € passato automaticamente alla modalita di mantenimento della temperatura.

Premete il pulsante KEEP-WARM/OFF per annullare il processo di cottura, 'opzione
preimpostata o la modalita di mantenimento della temperatura.
La spia della cottura/riscaldamento iniziera a lampeggiare.

Bl Scollegate il cuoci riso per spegnerlo.

Ricetta: casseruola di riso con pollo e salsiccia cinese

Ingredienti: 3 tazze di riso; 300 g di pollo a pezzi; 200 g di salsiccia cinese, tagliata a fette; 1 cm di
zenzero, a fette; 1 cucchiaio di olio; sale e zucchero.

Nota Marinate il pollo con un po’di sale e zucchero.

Nota Versate il riso lavato nel recipiente interno e riempite di acqua fino allindicatore del livello di 3
tazze. Premete il pulsante MENU per selezionare la modalita di cottura in casseruola e premete il
pulsante COOK/REHEAT per cucinare.

Nota Quando il cuoci riso emette un segnale acustico per indicare che il riso & pronto, versate gli
ingredienti nel recipiente interno e distribuiteli uniformemente sopra il riso.

Nota Al termine del processo di cottura in casseruola, cospargete sopra alcune cipolline tagliate e servite
la casseruola calda.

Cottura a vapore

Misurate 3 tazze di acqua con il dosatore e versate I'acqua nel recipiente interno.
La quantita di acqua varia in base alla quantita di alimenti da cuocere.
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Per portare a ebollizione 3 tazze di acqua, occorrono circa 8 minuti.

Mettete gli ingredienti da cuocere a vapore su un piatto o sull’apposito vassoio.
Per ottenere una cottura uniforme, distribuite bene gli ingredienti sul piatto, evitando di sovrapporli.

Inserite il vassoio sopra il recipiente interno (fig. 20).

Se usate un piatto, appoggiatelo sul vassoio.

Chiudete bene il coperchio.

A Premete il pulsante MENU per selezionare la modalita di cottura a vapore (fig. 21).

Premete il pulsante COOKING TIME per impostare il tempo di cottura a vapore
desiderato (fig. 22).
Viene visualizzato il tempo di cottura a vapore predefinito, corrispondente a 15 minuti.

Bl Premete i pulsanti HR e/o MIN per impostare il tempo desiderato (fig. 23)

(potete impostare un tempo compreso tra 10 minuti e 1 ora).

Se non riuscite a impostare il tempo di cottura, viene applicato il tempo di cottura a vapore
predefinito di 15 minuti.

El Premete il pulsante COOK/REHEAT per avviare il processo di cottura a vapore (eseguite le
operazioni 10 e 12 riportate nella sezione “Come cuocere il riso”).

D La spia della cottura/riscaldamento si accende e viene avviato il processo di cottura a vapore.

D Al termine della cottura a vapore, il cuoci riso emette un segnale acustico per indicare che il
processo & terminato.

Aprite il coperchio e togliete con cautela il cibo cotto a vapore dal piatto o dal vassoio. Usate
un guanto da forno o un panno, perché il piatto e il vassoio sono molto caldi.

Prestare attenzione al vapore caldo.

Premete il pulsante KEEP-WARM/OFF una volta per annullare il processo di cottura,
I'opzione preimpostata o la modalita di mantenimento della temperatura.

Scollegate il cuoci riso per spegnerlo.

Riscaldamento

Potete utilizzare la modalita di riscaldamento per riscaldare il riso che si € raffreddato. Riempite il
recipiente interno per non piu della meta della capacita per assicurarsi che il riso sia stato riscaldato
a sufficienza.

Sciogliete il riso freddo e distribuitelo uniformemente nel recipiente interno.

Versate dell’acqua sul riso per evitare che diventi troppo secco. La quantita di acqua da
aggiungere dipende dalla quantita di riso da riscaldare.
Se il riso inizia a bruciarsi, aggiungete altra acqua.

Premete il pulsante COOK/REHEAT due volte per avviare il processo di riscaldamento.

D La spia della cottura/riscaldamento si accende e viene avviato il processo di riscaldamento.

D Al termine del processo di riscaldamento, viene emesso un segnale acustico. La spia della
cottura/riscaldamento si spegnera e si accendera la spia della tenuta in caldo a luce fissa per
indicare che il cuoci riso & passato automaticamente alla modalita di mantenimento della
temperatura.

D Mescolate con cura il riso prima di servirlo.

D Il tempo di riscaldamento predefinito & di 23 minuti.

D Il riso freddo non deve essere riscaldato per piu di una volta.

Premete il pulsante KEEP-WARM/OFF una volta per annullare il processo di cottura,
I'opzione preimpostata o la modalita di mantenimento della temperatura.
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Scollegate il cuoci riso per spegnerlo.

Mantenimento della temperatura

Questa modalita consente di mantenere il riso caldo per un periodo prolungato.
Premete il pulsante KEEP-WARM/OFF una volta per attivare la modalita di mantenimento della
temperatura.

Nota La spia della tenuta in caldo si accende a luce fissa.

Si consiglia di mantenere il riso caldo per non piu di 12 ore per preservarne il gusto.

Durante il processo di mantenimento della temperatura, sul display viene visualizzato il tempo in ore
da0a11 (OHR, THR ..11HR). Dopo 12 ore, il display passa all'ora corrente.

Dopo 12 ore, la modalita di mantenimento della temperatura termina e la spia della cottura/
riscaldamento lampeggia.

Premete il pulsante KEEP-WARM/OFF per annullare il processo di cottura, 'opzione preimpostata o
la modalita di mantenimento della temperatura.

Timer

Potete utilizzare il timer per le funzioni di cottura del riso e le modalita di cottura a vapore, di
cottura della zuppa e di cottura del riso congee.

Premete il pulsante TIMER per impostare I'ora desiderata per il riso pronto

(potete impostare un tempo compreso tra O minuti e 23 ore).

Impostazione dell’ora per il riso pronto per le funzioni di cottura del riso
Premete il pulsante MENU per selezionare la funzione di cottura del riso desiderata. (fig.24)

Per impostare 'ora per il riso pronto, premete il pulsante TIMER una volta e utilizzate i
pulsanti HR e/o MIN per impostare I'ora.

D Per esempio, potete utilizzare il pulsante TIMER per impostare I'ora per il riso pronto alle
18:30 (fig. 25).

Premete il pulsante COOK/REHEAT per avviare il timer e il processo di cottura. (fig.26)

La spia della cottura/riscaldamento lampeggia e la spia del timer resta accesa. Sul display, viene
visualizzata l'ora corrente. Per visualizzare I'ora preimpostata, premete il pulsante TIMER una volta.
Quando si awvia il processo di cottura, la spia della cottura/riscaldamento si accende a luce fissa e la
spia del timer si spegne.

Se il tempo preimpostato € pit breve del tempo di cottura totale richiesto dalla funzione
selezionata, il cuoci riso avvia immediatamente il processo di cottura.

Impostazione del tempo necessario per la cottura del riso congee, la cottura
della zuppa o la cottura a vapore

Premete il pulsante MENU per selezionare la modalita di cottura del riso, cottura della zuppa
o cottura a vapore. (fig.27)

Premete il pulsante COOKING TIME per impostare il tempo di cottura desiderato. Per i
tempi di cottura, vedere la sezione “Cottura del riso congee”,“Cottura della zuppa” o
“Cottura a vapore” (fig. 13).

Seguite i passaggi da 2 a 3 nella sezione “Impostazione dell’ora per il riso pronto” riportata
qui sopra.

Orologio

Per impostare I’ora corrente:
Collegate il cuoci riso.
Premete i pulsanti HR e/o MIN per impostare il tempo.
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L'ora sul display inizia a lampeggiare.
Per avanzare rapidamente con |'ora, tenete premuto il pulsante HR o MIN.
Non potete regolare I'ora durante il processo di cottura o di mantenimento della temperatura.

Per confermare 'ora, non premete alcun tasto per 5 secondi dopo I'impostazione dell’ora.
Lora é stata confermata quando 'ora indicata sul display smette di lampeggiare.

Prima di pulire il cuoci riso, staccate la spina dalla presa.

Attendete che il cuoci riso sia sufficientemente freddo prima di pulirlo.

Per proteggere il rivestimento antiaderente del recipiente interno, evitate di:
- Utilizzare il recipiente interno per lavare i piatti
- Versare aceto nel recipiente.

Togliete il vassoio per la cottura a vapore e il recipiente interno dal corpo dell’apparecchio.

Staccate il coperchio interno da quello esterno premendo le alette di rilascio del coperchio e
tirando il coperchio interno verso I'esterno e verso il basso. (fig. 28)

Per reinserire il coperchio interno, inserite la parte superiore del coperchio interno in quello esterno

e spingete le alette di rilascio fino a farle scattare in posizione.

Staccate il coperchio per la fuoriuscita del vapore dal coperchio esterno sollevandolo verso
lalto (fig.29).

D Per rimuovere il rivestimento inferiore del coperchio per la fuoriuscita del vapore, fate
scorrere la linguetta di blocco su Apri e staccate il coperchio dalla relativa cerniera (fig. 30).

D Per reinserire il rivestimento inferiore del coperchio per la fuoriuscita del vapore, inserite il

coperchio sulla cerniera, fate scorrere la linguetta di blocco su Chiudi e spingete il coperchio

inferiore contro il coperchio per la fuoriuscita del vapore fino a farlo scattare in

posizione (fig. 31).

Per reinserire il coperchio per la fuoriuscita del vapore nel foro di scarico del coperchio

interno, inseritelo nel foro e spingete con decisione. (fig. 32)

Lavate il coperchio interno, il recipiente interno, il vassoio per la cottura a vapore, la paletta e
il coperchio per la fuoriuscita del vapore con una spugna o un panno, usando acqua calda e
detergente.

non usate prodotti abrasivi, pagliette o utensili di metallo per pulire il recipiente interno, al fine di
non danneggiare il rivestimento antiaderente.

Per pulire la parte interna ed esterna del corpo del cuoci riso, usate solo un panno umido.

Non immergete mai il corpo del cuoci riso nell’acqua e non risciacquatelo sotto il rubinetto. Per
pulire la resistenza, usate un panno asciutto.

Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite I'apparecchio tra i rifiuti domestici ma
consegnatelo a un centro di raccolta ufficiale (fig. 33).

Garanzia e assistenza

Se avete bisogno di assistenza o informazioni o in caso di problemi, visitate il sito Web Philips
all'indirizzo www.philips.com oppure contattate il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro Paese
(per conoscere il numero di telefono consultate I'opuscolo della garanzia). Se nel vostro Paese non
esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro rivenditore Philips.
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Risoluzione dei guasti

Se il cuodi riso non funziona correttamente o se la qualita della cottura vi sembra insoddisfacente,
consultate la tabella riportata di seguito. Nel caso non riusciste a risolvere i problemi, vi invitiamo a
contattare il Centro Assistenza Philips del vostro Paese.

Problema

La spia della
cottura/
riscaldamento non
si accende.

La spia di tenuta in
caldo non si
accende al termine
della cottura.

L'acqua fuoriesce
dall'apparecchio
durante la cottura
del riso.

Il display LCD
visualizza le sigle E1,
E2,E3,E4

Il display LCD
visualizza la sigla ES

Il display e spento
quando il cuoci
riso & scollegato.

l'acqua fuoriesce
dall'apparecchio
durante la cottura
del riso.

Il riso non & cotto

Causa

Si & verificato un
problema di
alimentazione.

La spia e difettosa.

La spia e difettosa.

E stata utilizzata
troppa acqua per la
cottura del riso.

Malfunzionamento
dei componenti
elettronici

La batteria si
scarica.

E stata utilizzata
troppa acqua per la
cottura del riso.

Non avete aggiunto
abbastanza acqua.

Il processo di
cottura non € stato
awviato.

Il recipiente interno
non e
perfettamente a
contatto con la
resistenza.

Soluzione

Controllate che I'apparecchio sia collegato
correttamente alla presa di corrente e che la spina sia
infilata saldamente nella presa.

Portate I'apparecchio dal vostro rivenditore Philips o
presso un centro autorizzato Philips per farlo
controllare.

Portate I'apparecchio dal vostro rivenditore Philips o
presso un centro autorizzato Philips per farlo
controllare.

Assicuratevi di aggiungere l'acqua fino al livello
indicato all'interno del recipiente interno,
corrispondente al numero di tazze di riso utilizzate.
L'acqua non deve superare il livello indicato per
evitare la fuoriuscita durante la cottura.

Problema del sensore. Portate I'apparecchio dal
vostro rivenditore Philips o presso un centro
autorizzato Philips per farlo controllare.

Premete il pulsante OFF una volta. L'apparecchio
riprende il normale funzionamento.

Portate I'apparecchio dal vostro rivenditore Philips o
presso un centro autorizzato Philips per farlo
controllare.

Assicuratevi di aggiungere l'acqua fino al livello
indicato all'interno del recipiente interno,
corrispondente al numero di tazze di riso utilizzate.
L'acqua non deve superare il livello indicato per
evitare la fuoriuscita durante la cottura.

Aggiungete l'acqua in base alle indicazioni riportate
sul recipiente interno (vedere il capitolo “Modalita
d'uso dell'apparecchio”).

Non e stato premuto il pulsante RICE SELECTION o
il pulsante COOKING TIME e il pulsante COOK/
REHEAT.

Controllate che non ci siano residui sulla resistenza.
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Problema Causa Soluzione
La resistenza ¢ Portate I'apparecchio dal vostro rivenditore Philips o
danneggiata. presso un centro autorizzato Philips per farlo
controllare.
La spia del timer La spia e difettosa. ~ Portate 'apparecchio dal vostro rivenditore Philips o
non si accende presso un centro autorizzato Philips per farlo
quando viene controllare.
impostato il timer.
La torta non e La quantita di Controllate le quantita descritte nella tabella riportata
cotta bene. ingredienti era nella sezione “Cottura per torte”.
eccessiva.
[l riso € cotto poco. Non ¢ stata Assicuratevi di aggiungere I'acqua fino al livello
utilizzata abbastanza indicato all'interno del recipiente interno,
acqua per la corrispondente al numero di tazze di riso utilizzate.
cottura del riso. ['acqua non deve superare il livello indicato per

evitare la fuoriuscita durante la cottura.

E stato selezionato ~ Consultare il capitolo “Modalita d'uso

il menu errato. dell'apparecchio”.
Il riso & cotto E stata utilizzata Assicuratevi di aggiungere l'acqua in base alle
eccessivamente. troppa acqua perla indicazioni riportate sul recipiente interno (vedere il
cottura del riso. capitolo “Modalita d'uso dell'apparecchio”).
E stato selezionato ~ Consultare il capitolo “Modalita d'uso
il menu errato. dell'apparecchio”.
Il riso si e bruciato. Il riso non € stato Sciacquate il riso fino a quando 'acqua non e pulita.
sciacquato bene.
I cuoci riso non Il termostato e Portate I'apparecchio dal vostro rivenditore Philips o
passa difettoso. presso un centro autorizzato Philips per farlo
automaticamente controllare.

alla modalita di
mantenimento della
temperatura.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van de
ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product dan op www.philips.com/welcome.

Algemene beschrijving (fig. 1)

Buitendeksel

Uitneembaar binnendeksel
Stoomuitlaat

Handgreep van rijstkoker
Bevestigingspunt voor lepelhouder
Lepelhouder
Verwarmingselement

Netsnoer

Soeplepel

Rijstlepel

Maatbeker

Binnenpan
Waterniveauaanduiding
Stoommand

Behuizing

Bedieningspaneel
Ontgrendelhendel
Netsnoeraansluiting
Verwijderbare dop van stoomuitlaat

A
B
c
D
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H
|
)
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L
M
N
o
P
Q
R
s

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar
- Dompel de behuizing van de rijstkoker nooit in water en spoel deze nooit af onder de kraan.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage aangegeven op het apparaat overeenkomt met de plaatselijke
netspanning voordat u het apparaat aansluit.

- Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact. Zorg er altijd voor dat de stekker goed
in het stopcontact zit.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het apparaat zelf beschadigd is.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of die gebrek aan ervaring of
kennis hebben, tenzij iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt
of hen heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

- Houd het netsnoer buiten het bereik van kinderen. Laat het netsnoer niet over de rand van de
tafel of het aanrecht hangen waarop het apparaat staat.

- Zorg ervoor dat het verwarmingselement, de magnetische schakelaar en de buitenkant van de
binnenpan schoon en droog zijn voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

- Bedek de stoomuitlaat en het deksel niet als de rijstkoker is ingeschakeld.
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- Steek de stekker niet in het stopcontact en gebruik het bedieningspaneel niet als uw handen nat
zijn.
Let op

- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of die niet specifiek door Philips
worden aanbevolen. Als u dergelijke accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

- Gebruik alleen de bijgeleverde rijstlepel. Gebruik geen scherp keukengerei.

- Stel de rijstkoker niet bloot aan hoge temperaturen en plaats de rijstkoker niet op een kachel of
kookplaat als deze ingeschakeld of nog heet is.

- Plaats de binnenpan altijd voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

- Druk altijd één keer op de KEEP-WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop) voordat u de stekker
uit het stopcontact haalt.

- Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat de rijstkoker afkoelen voordat u deze gaat
schoonmaken.

- Plaats de binnenpan niet boven open vuur om rijst te koken.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Bij (semi-)professioneel of onjuist
gebruik en elk gebruik niet overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing vervalt het recht op
garantie en aanvaardt Philips geen aansprakelijkheid voor eventueel hierdoor ontstane schade.

- Plaats de rijstkoker op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond.

- De aanraakbare opperviakken kunnen heet worden wanneer het apparaat in werking is.

- Pas op voor de hete stoom die tijdens het koken uit de stoomuitlaat komt of uit de rijstkoker
als u het deksel opent.

- Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

- Til de rijstkoker niet op aan de handgreep om de rijstkoker te verplaatsen als deze is
ingeschakeld.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).
Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt
gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Voor het eerste gebruik

Verwijder het beschermingsmateriaal tussen de binnenpan en het verwarmingselement.

Maak de afzonderlijke onderdelen van de rijstkoker grondig schoon voordat u het apparaat
voor de eerste keer gebruikt (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’). Zorg ervoor dat alle
onderdelen volledig droog zijn voordat u het apparaat gaat gebruiken.

Bevestig de lepelhouder aan de behuizing van de rijstkoker (fig. 2).

Het apparaat gebruiken

Rijst koken

Meet de rijst af met de bijgeleverde maatbeker.

leder kopje ongekookte rijst geeft gewoonlijk 2 kommetjes gekookte rijst. Overschrijd nooit de
hoeveelheden die zijn aangegeven aan de binnenzijde van de binnenpan. 1 kopje rijst is ongeveer
180 ml.

- HDA4751:1-5,5 kopjes rijst

- HD4755:2-10 kopjes rijst

Opmerking: bonen, peulvruchten of graanproducten die in gemengde rijst worden gebruikt, moeten
eerst worden geweekt.
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Hoeveelheid voor rijst koken

Menu Volume/L Hoeveelheid Volume/L Hoeveelheid
rijst (kopjes) rijst (kopjes)

Plain rice (gewone rijst), sushi 1,0 1-55 18 2-10

Brown (bruine rijst) 10 1-4 1.8 2-6

Glutinous (kleefrijst) 1,0 1-4 18 2-8

Mixed (gemengde rijst), 10 1-3 1.8 2-5

casserole (stoofschotel)

Congee 10 0,25-0,75 18 0,5-15

Small amount (kleine 1,0 1-3 1,8 2-3

hoeveelheid)**

Mixed (gemengde rijst) 10 1-4 18 2-6

*#*Opmerking: voor een optimaal resultaat adviseren wij maximaal 3 kopjes rijst per keer te koken.
Was de rijst grondig schoon.
Doe de gewassen rijst in de binnenpan.

Voeg water toe tot het niveau dat is aangegeven op de maatverdeling in de binnenpan dat
overeenkomt met het gebruikte aantal kopjes rijst. Strijk het rijstoppervlak glad.

Als u bijvoorbeeld 4 kopjes rijst gebruikt, voeg dan water toe tot aan het 4-kopsniveau aangegeven

op de maatverdeling.

D HDA4751 (fig. 3)

D HDA4755 (fig. 4)

Opmerking: Het niveau dat is aangegeven in de binnenpan is slechts een indicatie. U kunt het
waterniveau altijld aanpassen aan het soort rijst en aan uw eigen voorkeur.

Druk op de ontgrendelhendel om het deksel te openen.

A Plaats de binnenpan in de rijstkoker. Controleer of de binnenpan goed in contact is met het
verwarmingselement (fig. 5).

Zorg ervoor dat de buitenzijde van de binnenpan droog en schoon is en dat het

verwarmingselement en de magnetische schakelaar vrij zijn van etensresten of ander vuil.

Sluit het deksel van de rijstkoker en steek de stekker in het stopcontact.
U hoort een piepje.

Bl Druk op de MENU-knop totdat de gewenste kookfunctie verschijnt (fig. 6).

Het kook-/heropwarmlampje begint te knipperen.

D Druk vervolgens op de RICE SELECTION-knop (rijstkeuzeknop) om het soort rijst dat u
wilt koken te kiezen (fig. 7).

D Wanneer het kookproces is voltooid, hoort u een piepje. Het kook-/heropwarmlampje gaat
uit en het warmhoudlampje brandt continu om aan te geven dat de rijstkoker automatisch is
overgeschakeld op de warmhoudmodus (fig. 8).

D In de cakebak- en stoommodus is het proces voltooid wanneer de rijstkoker piept. Het
warmhoudlampje knippert om aan te geven dat het proces is voltooid. In deze modi schakelt
de rijstkoker niet over op de warmhoudmodus.

[Ell Druk op de MENU-knop om Regular (normaal), Quick (snel) of Small Amount (kleine
hoeeveelheid) te selecteren.
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Druk op de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) om het kookproces te

starten (fig. 9).
Het kook-/heropwarmlampje gaat branden en het kookproces begint.
Tijdens de laatste 10 minuten van het kookproces telt het display terug in minuten (10, 9, 8 enz.).
In de tabel hieronder ziet u voor elke modus de kooktijd bij benadering. De werkelijke kooktijd kan
hiervan afwijken, afhankelijk van voltage, kamertemperatuur, vochtigheid en de gebruikte hoeveelheid
water.

Functie Kooktijd bij benadering Terugteltijd tot gereedheid
(minuten) (minuten)

Regular (normaal) 40-50 10

Quick (snel) 30-40 10

Small Amount (kleine 40-50 10

hoeveelheid)

Steam (stoom)* 10-60 n.v.t. (niet van toepassing)

Cake 40-50 n.Vvit.

Casserole (stoofschotel)* 45-60 n.Vvit.

Soup (soep)* 30-240 n.vit.

Congee* 30-240 n.vit.

Reheat (heropwarmen) 23 n.Vvit.

* Opmerking: als u op de COOKING TIME-knop (kooktijdknop) drukt, verschijnt de terugteltijd.

Open het deksel en roer door de rijst om deze los te maken (fig. 10).

Doe dit vlak nadat de rijstkoker is overgeschakeld op de warmhoudmodus voor het beste resultaat.
Sluit het deksel daarna goed. Doordat u de rijst roert, kan overtollige stoom ontsnappen, waardoor
de rijst losser wordt.

Als u het kookproces, de instellingen of de warmhoudmodus wilt annuleren, drukt u één keer
op de KEEP-WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop) (fig. 11).

Het kook-/heropwarmlampje begint te knipperen.

De rijstkoker is uitgerust met een geheugen waarin de laatst gekozen modus, functie en instellingen

worden opgeslagen in geval van een stroomstoring. Het kookproces of de timerfunctie wordt

binnen 2 uur nadat de stroomvoorziening is hersteld, hervat.

Druk altijd één keer op de KEEP-WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop) voordat u de stekker van

de rijstkoker uit het stopcontact haalt, omdat de rijstkoker anders verdergaat met de laatst gekozen

modus, functie en instellingen wanneer u de stekker van de rijstkoker weer in het stopcontact steekt.

Haal de stekker uit het stopcontact om de rijstkoker uit te schakelen.
Congee koken
Volg stap 1 t/m 7 in ‘Rijst koken’.

Overschrijd het volume voor congee koken zoals aangegeven in de tabel niet. Hierdoor kan de
rijstkoker overlopen.

Druk op de MENU-knop om de modus voor congee koken te kiezen (fig. 12).

Druk op de COOKING TIME-knop (kooktijdknop) om de gewenste kooktijd in te
stellen (fig. 13).
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D De standaardkooktijd van 1 uur verschijnt.

D Om de ingestelde kooktijd te bekijken, kunt u op de COOKING TIME-knop (kooktijdknop)
drukken.

D Druk op de HR-knop (urenknop) en/of de MIN-knop (minutenknop) als u de gewenste tijd
wilt instellen. U kunt een tijd tussen 30 minuten en 4 uur instellen (fig. 14).

D  Als u geen kooktijd instelt, wordt de standaardkooktijd van 1 uur aangehouden.

Druk op de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) om het congeekookproces te
starten.

D Het kook-/heropwarmlampje gaat branden en het kookproces begint.

D Het congeekookproces begint automatisch binnen 5 seconden nadat de kooktijd is ingesteld.

D Wanneer het kookproces begint, schakelt het display van de ingestelde tijd over op de
huidige tijd.

Wanneer het kookproces is voltooid, hoort u een piepje. Het kook-/heropwarmlampje gaat uit en

het warmhoudlampje brandt continu om aan te geven dat de rijstkoker automatisch is

overgeschakeld op de warmhoudmodus.

Als u het kookproces, de instellingen of de warmhoudmodus wilt annuleren, drukt u één keer
op de KEEP-WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop).

A Haal de stekker uit het stopcontact om de rijstkoker uit te schakelen.

Soep koken

Doe de soepingrediénten en water in de binnenpan.
Overschrijd het maximumwaterniveau niet dat aan de binnenzijde van de binnenpan op de
maatverdeling voor het koken van congee is aangegeven.

Volg stap 6 en 7 onder ‘Rijst koken’.
Druk op de MENU-knop om de modus voor congee koken te kiezen (fig. 12).

Druk op de COOKING TIME-knop (kooktijdknop) om de gewenste kooktijd in te stellen.

Druk op de HR-knop (urenknop) en/of de MIN-knop (minutenknop) als u de gewenste tijd wilt

instellen. U kunt een tijd tussen 30 minuten en 4 uur instellen.

D Om de ingestelde kooktijd te bekijken, kunt u op de COOKING TIME-knop (kooktijdknop)
drukken.

Druk op de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) om het soepkookproces te
starten.

D Het kook-/heropwarmlampje gaat branden en het kookproces begint.

D Wanneer het kookproces begint, schakelt het display van de ingestelde tijd over op de
huidige tijd.

Wanneer het kookproces is voltooid, hoort u een piepje. Het kook-/heropwarmlampje gaat uit en

het warmhoudlampje brandt continu om aan te geven dat de rijstkoker automatisch is

overgeschakeld op de warmhoudmodus.

A Als u het kookproces, de instellingen of de warmhoudmodus wilt annuleren, drukt u één keer
op de KEEP-WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop).
Het kook-/heropwarmlampje begint te knipperen.

Haal de stekker uit het stopcontact om de rijstkoker uit te schakelen.
Cake bakken
Druk op de MENU-knop om ‘Cake’ (cakebakmodus) te kiezen (fig. 15).

Druk op de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) om het cakebakproces te
starten (fig. 16).
D Het kook-/heropwarmlampje gaat branden en het cakebakproces begint.
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Wanneer het cakebakproces is voltooid, piept de rijstkoker en knippert het warmhoudlampje
om aan te geven dat het proces is beéindigd.

Druk één keer op de KEEP-WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop) en haal de stekker uit

het stopcontact om de rijstkoker uit te schakelen.

Cakerecept
Ingrediénten: 250 g kant-en-klare cakemix; 65 g boter; 100 ml water of melk; 1 groot ei.

Opmerking: Doe de cakemix, water of melk, boter en het ei in een grote kom. Meng het geheel
gedurende 1 minuut met een elektrische mixer op een lage snelheid en vervolgens nog 3 minuten op een
gemiddelde snelheid.

Opmerking:Vet de binnenpan in met een beetje boter en giet het cakemengsel erin.

Opmerking: Druk op de MENU-knop om ‘Cake’ (cakebakmodus) te kiezen.

Opmerking:Wanneer de rijstkoker piept om aan te geven dat het bakproces is voltooid, drukt u één keer
op de KEEP WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop) en haalt u de binnenpan uit de koker.

Opmerking: Laat de cake afkoelen, keer de binnenpan vervolgens om op een bord en laat de cake uit de
binnenpan op een bord glijden.

Stoofschotel koken

Met de stoofschotelmodus kunt u traditionele rijstrecepten voor een kleipot maken. Aan de
onderkant van de rijst vormt zich een dunne, knapperige korst.

Doe de gewassen rijst in de binnenpan en voeg de juiste hoeveelheid water toe.
Houd u aan de hoeveelheden rijst die in de tabel onder ‘Rijst koken' zijn vermeld.
Voeg de bijbehorende hoeveelheid water toe die in de tabel onder ‘Rijst koken'is vermeld.

Volg stap 6 en 7 onder ‘Rijst koken’.
Druk op de MENU-knop om ‘Casserole’ (stoofschotelmodus) te kiezen (fig. 17).
Druk op de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) om het kookproces voor de

stoofschotel te starten (fig. 18).

Het kook-/heropwarmlampje gaat branden en het kookproces begint.

Wanneer de rijst klaar is, piept de rijstkoker gedurende 2 minuten en begint het kook-/

heropwarmlampje te knipperen (fig. 19).

A Schep de ingrediénten voor de stoofschotel op de rijst. Sluit het deksel en druk nogmaals op

de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) om het kookproces voort te zetten.

Als u niet op de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) drukt, gaat de rijstkoker
automatisch verder met het kookproces voor de stoofschotel.

Wanneer het kookproces is voltooid, hoort u een piepje. Het kook-/heropwarmlampje gaat
uit en het warmhoudlampje brandt continu om aan te geven dat de rijstkoker automatisch is
overgeschakeld op de warmhoudmodus.

Als u het kookproces, de instellingen of de warmhoudmodus wilt annuleren, drukt u één keer

op de KEEP-WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop).

Het kook-/heropwarmlampje begint te knipperen.

Bl Haal de stekker uit het stopcontact om de rijstkoker uit te schakelen.

Recept: stoofschotel van kip, Chinese worst en rijst voor een kleipot

Ingrediénten: 3 kopjes rijst; 300 g kip in stukjes; 200 g Chinese worst in plakjes; stukje gember (2,5
cm) in plakjes; 1 eetlepel olie; zout en suiker.

Opmerking: Marineer de kip met een beetje zout en suiker.
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Opmerking: Doe de gewassen rijst in de binnenpan en vul deze met water tot het niveau voor 3 kopjes.
Druk op de MENU-knop om ‘Casserole’ (stoofschotelmodus) te kiezen en druk op de COOK/REHEAT-
knop (kook-/heropwarmknop) om te koken.

Opmerking:Wanneer de rijstkoker piept om aan te geven dat de rijst klaar is, doet u de ingrediénten in
de binnenpan.Verdeel ze gelijkmatig over de rijst.

Opmerking:Wanneer het kookproces voor de stoofschotel is voltooid, strooit u er wat gehakte lente-uitjes
over en serveert u de hete stoofschotel.

Stomen

Meet 3 kopjes water af met de maatbeker en giet ze in de binnenpan.
De hoeveelheid water is afhankelijk van de hoeveelheid voedsel die u gaat stomen.
Het duurt ongeveer 8 minuten om 3 kopjes water aan de kook te brengen.

Doe de etenswaren die u wilt stomen op een bord of in de stoommand.
Om zeker te zijn van een gelijkmatig stoomresultaat, moet u de etenswaren gelijkmatig verdelen en
niet boven op elkaar leggen.

Plaats de stoommand boven op de binnenpan (fig. 20).

Als u een apart bord gebruikt, plaats het bord dan in de stoommand.
Sluit het deksel goed.

A Druk op de MENU-knop om ‘Steam’ (stoommodus) te kiezen (fig. 21).

Druk op de COOKING TIME-knop (kooktijdknop) om de gewenste stoomtijd in te
stellen (fig. 22).
De standaardstoomtijd van 15 minuten verschijnt.

Bl Druk op de HR-knop (urenknop) en/of de MIN-knop (minutenknop) om de gewenste tijd in
te stellen (fig. 23).

U kunt een tijd tussen 10 minuten en 1 uur instellen.

Als u geen stoomtijd instelt, wordt de standaardstoomtijd van 15 minuten aangehouden.

Ell Druk op de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) om het stoomproces te starten.
Zie punt 10 en 12 onder ‘Rijst koken’.

D Het kook-/heropwarmlampje gaat branden en het stoomproces begint.

D Wanneer het stoomproces is voltooid, piept de rijstkoker om aan om aan te geven dat het
proces is beéindigd.

Open het deksel en verwijder de gestoomde etenswaren voorzichtig van het bord of uit de
stoommand. Gebruik een ovenwant of doek, omdat het bord en de stoommand erg heet zijn.

Pas op voor de hete stoom.

Als u het kookproces, de instellingen of de warmhoudmodus wilt annuleren, drukt u één keer
op de KEEP WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop).

Haal de stekker uit het stopcontact om de rijstkoker uit te schakelen.

Heropwarmen

Met ‘Reheat’ (heropwarmmodus) kunt u afgekoelde rijst opnieuw opwarmen.Vul de binnenpan voor
de helft, zodat de rijst goed warm wordt.

Roer de afgekoelde rijst los en verdeel deze in de binnenpan.

Giet een beetje water op de rijst om uitdrogen te voorkomen. De toe te voegen hoeveelheid
water is afhankelijk van de hoeveelheid rijst die wordt opgewarmd.
Voeg meer water toe als de rijst begint aan te branden.
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Druk twee keer op de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) om het
heropwarmproces te starten.

D Het kook-/heropwarmlampje gaat branden en het heropwarmproces begint.

D Wanneer het heropwarmproces is voltooid, hoort u een piepje. Het kook-/heropwarmlampje
gaat uit en het warmhoudlampje begint continu te branden om aan te geven dat de rijstkoker
automatisch is overgeschakeld op de warmhoudmodus.

D Meng de rijst goed voordat u deze opdient.

D De standaardheropwarmtijd bedraagt 23 minuten.

D Warm afgekoelde rijst niet vaker dan één keer op.

Als u het kookproces, de instellingen of de warmhoudmodus wilt annuleren, drukt u één keer
op de KEEP WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop).

Haal de stekker uit het stopcontact om de rijstkoker uit te schakelen.

Warm houden

Met ‘Keep Warm' (warmhoudmodus) kunt u de rijst langere tijd warm houden.
Druk één keer op de KEEP-WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop) om de warmhoudmodus te
activeren.

Opmerking: Het warmhoudlampje begint continu te branden.

We raden u aan de rijst niet langer dan 12 uur warm te houden om de smaak te behouden.
Tijdens het warmhoudproces wordt op het display de tijd in uren aangegeven van 0 t/m 11 (OHR,
THR ..11HR). Na 12 uur schakelt het display over op de huidige tijd.

Na 12 uur stopt de warmhoudmodus en gaat het kook-/heropwarmlampje branden.

Als u het kookproces, de instellingen of de warmhoudmodus wilt annuleren, drukt u één keer op de
KEEP-WARM/OFF-knop (warmhoud-/uitknop).

Timer

De timer kan worden gebruikt voor de functies voor rijst koken, stomen, soep koken en congee
koken.

Druk op de TIMER-knop om de tijd in te stellen waarna de etenswaren gereed moeten zijn voor
consumptie.

U kunt een tijd van O minuten tot en met 23 uur instellen.

Rijst-gereed-tijd instellen voor de rijstkookfuncties:
Druk op de MENU-knop om de gewenste rijstkookfunctie te kiezen. (fig.24)

Om de rijst-gereed-tijd in te stellen, drukt u één keer op de TIMER-knop en stelt u
vervolgens de tijd in met de HR-knop (urenknop) en/of de MIN-knop (minutenknop).

D Met de TIMER-knop kunt u bijvoorbeeld instellen dat de rijst om 18:30 uur gereed moet
zijn (fig. 25).

Druk op de COOK/REHEAT-knop (kook-/heropwarmknop) om de timer en het kookproces
te starten. (fig. 26)

Het kook-/heropwarmlampje knippert en het timerlampje brandt continu. Op het display wordt de

huidige tijd aangegeven. Als u één keer op de TIMER-knop drukt, verschijnt de ingestelde tijd.

Wanneer het kookproces begint, begint het kook-/heropwarmlampje continu te branden en gaat

het timerlampje uit.

Als de ingestelde tijd korter is dan de vereiste totale kooktijd van de gekozen kookfunctie, begint de

rijstkoker direct met het kookproces.

Gereed-tijd instellen voor congee, soep of gestoomde gerechten:

Druk op de MENU-knop om de modus voor congee of soep koken of de stoommodus te
kiezen. (fig.27)
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Druk op de COOKING TIME-knop (kooktijdknop) om de gewenste kooktijd in te stellen.
Raadpleeg voor de kooktijden ‘Congee koken’,‘Soep koken’ of ‘Stomen’ (fig. 13).

Volg stap 2 en 3 onder ‘Rijst-gereed-tijd instellen” hierboven.
Klok

De huidige tijd instellen:
Steek de stekker van de rijstkoker in het stopcontact.

Druk op de HR-knop (urenknop) en de MIN-knop (minutenknop) om de tijd in te stellen.
De tijd op het display begint te knipperen.

U kunt de tijd snel vooruit zetten wanneer u de HR-knop (urenknop) en de MIN-knop
(minutenknop) ingedrukt houdt.

Tijdens het kook- of warmhoudproces kan de tijd niet worden ingesteld.

Druk 5 seconden lang geen enkele knop in om de tijd die u hebt ingesteld te bevestigen. De
tijd is bevestigd wanneer de tijd op het display stopt met knipperen.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u de rijstkoker schoonmaakt.

Woacht totdat de rijstkoker voldoende is afgekoeld voordat u deze schoonmaakt.

Om de antiaanbaklaag van de binnenpan te beschermen, moet u:
- de binnenpan niet gebruiken om in af te wassen;
- geen azijn in de pan gebruiken.

Til de stoommand en de binnenpan uit de behuizing van het apparaat.

Als u het binnendeksel van het buitendeksel wilt verwijderen, drukt u op de ontgrendellipjes
van het deksel en trekt u het binnendeksel naar buiten en omlaag. (fig. 28)

Als u het binnendeksel weer wilt bevestigen, steekt u de bovenkant van het binnendeksel in de

opening in het buitendeksel en drukt u de ontgrendellipjes stevig vast (‘klik’).

Verwijder de stoomuitlaatdop uit het buitendeksel door de dop omhoog te trekken (fig. 29).

D Om het onderste afdekplaatje van de stoomuitlaatdop te verwijderen, schuift u het
vergrendellipje naar de stand ‘open’ en verwijdert u het afdekplaatje uit het scharnier (fig. 30).

D Om het onderste afdekplaatje van de stoomuitlaatdop weer te bevestigen, steekt u dit plaatje
er weer in bij het scharnier, schuift u het vergrendellipje naar ‘close’ (dichte stand) en drukt u
het onderste afdekplaatje vast tegen de dop (‘klik’) (fig. 31).

D Als u de stoomuitlaatdop wilt terugplaatsen in het buitendeksel, plaatst u de dop in de uitlaat
en drukt u deze stevig omlaag (fig. 32).

Maak het binnendeksel, de binnenpan, de stoommand, de rijstlepel en de stoomuitlaatdop
schoon met een spons of doekje in warm water met een beetje afwasmiddel.

Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen, schuursponsjes of metalen voorwerpen om de
binnenpan schoon te maken, omdat de antiaanbaklaag hierdoor beschadigd zal raken.

Gebruik uitsluitend een vochtige doek om de buitenzijde en de binnenzijde van de behuizing
van de rijstkoker schoon te maken.

Dompel de behuizing van de rijstkoker nooit in water en spoel deze nooit af onder de kraan.
Veeg het verwarmingselement schoon met een droge doek.
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- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het normale huisvuil, maar
lever het in op een door de overheid aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die
manier levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 33).

Garantie & service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de Philips-website
www.philips.nl, of neem contact op met het Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het
telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad). Als er geen Consumer Care Centre in uw
land is, ga dan naar uw Philips-dealer.

Problemen oplossen

Als uw rijstkoker niet goed functioneert of als het resultaat niet aan uw verwachtingen voldoet,
raadpleeg dan de onderstaande tabel. Als u er niet in slaagt het probleem op te lossen, neem dan

contact op met het Philips Consumer Care Centre in uw land.

Probleem

Het kook-/
heropwarmlampje
gaat niet branden.

Het
warmhoudlampje
gaat niet aan
wanneer het
kookproces is
voltooid.

Tijdens het koken
van de rijst stroomt
er water uit het
apparaat.

Op het display
verschijnt E1, E2, E3,
E4

Op het display
verschijnt E5

Het display is
uitgeschakeld
wanneer de stekker
uit het stopcontact
is gehaald.

Oorzaak

Eris een
aansluitprobleem.

Het lampje is defect.

Het lampje is defect.

Eris te veel water
gebruikt voor het
koken van de rijst.

Storing van
elektronische
onderdelen

De batterij raakt leeg.

Oplossing

Controleer of de rijstkoker op netspanning is
aangesloten en of de stekker goed in het
stopcontact zit.

Breng het apparaat naar uw Philips-dealer of een
door Philips geautoriseerd servicecentrum.

Breng het apparaat naar uw Philips-dealer of een
door Philips geautoriseerd servicecentrum.

Zorg ervoor dat u water toevoegt tot het niveau
dat is aangegeven op de maatverdeling in de
binnenpan dat overeenkomt met het aantal
kopjes rijst dat wordt gebruikt. Zorg ervoor dat
het water niet boven het volgende niveau op de
maatverdeling komt om te voorkomen dat de
rijstkoker overloopt tijdens het koken.

Probleem met de sensor: Breng het apparaat
naar uw Philips-dealer of een door Philips
geautoriseerd servicecentrum.

Druk één keer op de OFF-knop (uitknop). Het
apparaat werkt hierna weer normaal.

Breng het apparaat naar uw Philips-dealer of een
door Philips geautoriseerd servicecentrum.



Probleem Oorzaak

Tijdens het koken
van de rijst stroomt
er water uit het
apparaat.

Eris te veel water
gebruikt voor het
koken van de rijst.

De rijst is niet
gekookt.

Eris niet genoeg water
toegevoegd.

Het kookproces start
niet.

De binnenpan is niet
goed in contact met
het

verwarmingselement.

Het
verwarmingselement is
beschadigd.

Het timerlampje Het lampje is defect.
gaat niet branden
wanneer de timer is

ingesteld.

De cake wordt niet
goed gebakken.

Eris een te grote
hoeveelheid
ingrediénten gebruikt.

De rijst is te hard
gekookt.

Eris te weinig water
gebruikt voor het
koken van de rijst.

U hebt het verkeerde
menu gekozen.

De rijst is te zacht Eris te veel water

gekookt. gebruikt voor het
koken van de rijst.
U hebt het verkeerde
menu gekozen.

De rijst is De rijst is niet goed

aangebrand. afgespoeld.
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Oplossing

Zorg ervoor dat u water toevoegt tot het niveau
dat is aangegeven op de maatverdeling in de
binnenpan dat overeenkomt met het aantal
kopjes rijst dat wordt gebruikt. Zorg ervoor dat
het water niet boven het volgende niveau op de
maatverdeling komt om te voorkomen dat de
rijstkoker overloopt tijdens het koken.

Voeg water toe zoals aangegeven op de
maatverdeling in de binnenpan (zie hoofdstuk
‘Het apparaat gebruiken’).

U hebt vergeten op de RICE SELECTION-knop
(rijstkeuzeknop) of de COOKING TIME-knop
(kooktijdknop) en de COOK/REHEAT-knop
(kook-/heropwarmknop) te drukken.

Zorg ervoor dat het verwarmingselement vrij is
van etensresten of ander vuil.

Breng het apparaat naar uw Philips-dealer of een
door Philips geautoriseerd servicecentrum.

Breng het apparaat naar uw Philips-dealer of een
door Philips geautoriseerd servicecentrum.

Controleer de hoeveelheden die in het recept in
‘Cake bakken’ zijn vermeld.

Voeg iets meer water toe tot net boven het
niveau dat is aangegeven op de maatverdeling in
de binnenpan dat overeenkomt met het aantal
kopjes rijst dat wordt gebruikt. Zorg ervoor dat
het water niet boven het volgende niveau op de
maatverdeling komt, om te voorkomen dat de
rijstkoker overloopt tijdens het koken.

Raadpleeg hoofdstuk ‘Het apparaat gebruiken'’.

Zorg ervoor dat u water toevoegt zoals
aangegeven op de maatverdeling in de
binnenpan (zie hoofdstuk ‘Het apparaat
gebruiken”).

Raadpleeg hoofdstuk ‘Het apparaat gebruiken'’.

Spoel de rijst af totdat het water helder wordt.
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Probleem Oorzaak Oplossing

De rijstkoker De Breng het apparaat naar uw Philips-dealer of een
schakelt niet temperatuurregelaar is  door Philips geautoriseerd servicecentrum.
automatisch over defect.

op de

warmhoudmodus.
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du fdr best mulig nytte av stgtten som Philips tilbyr,
hvis du registrerer produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Generell beskrivelse (fig. 1)

Ytterlokk
Avtakbart innerlokk
Dampventil

Handtak til riskoker
Monteringsstette til holder for skje
Holder for skje
Varmeelement

Ledning

Suppegse

Risskje

Malebeger

Innergryte
Vannivaindikator

Damprist

Apparatkabinett
Kontrollpanel

Utlgserspak
Tilkobling til stikkontakt
Avtagbart lokk til dampventil

Les denne brukerveiledningen neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den for senere referanse.

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M
N
o
P
Q
R
S

Fare
- Dekselet ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Advarsel

- For du kobler til apparatet, md du kontrollere at spenningen som er angitt pa apparatet,
stemmer overens med nettspenningen.

- Du ma ikke koble apparatet til annet enn en jordet stikkontakt. Pass alltid pa at stopselet er
ordentlig koblet til stikkontakten.

- Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet, ledningen eller selve apparatet er gdelagt.

- Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter som er godkjent av
Philips, eller lignende kvalifisert personell, slik at man unngar farlige situasjoner:

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn) som har nedsatt sanseevne
eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap,
unntatt hvis de far tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for sikkerheten.

- Pass pd at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- Oppbevar alltid ledningen utilgiengelig for barn. Ikke la ledningen henge over kanten av bordet
eller benken.

- Pass pa at varmeelementet, den magnetiske bryteren og utsiden pa innergryten er ordentlig
rene og tarre for du setter stgpselet inn i stikkontakten.

- lkke dekk til dampventilen og lokket mens riskokeren er i bruk.

- lkke sett stepselet til apparatet inn i stikkontakten eller bruk kontrollpanelet med vate hender.
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Viktig

lkke bruk tilbehgr eller deler fra andre produsenter; eller deler som Philips ikke spesifikt
anbefaler: Hvis du bruker denne typen tilbeher eller deler, ferer det til at garantien blir ugyldig.
Bruk bare risskjeen som felger med. Unnga bruk av skarpe redskaper.

Ikke utsett riskokeren for haye temperaturer eller plasser den pa en stekeovn eller komfyr som
er i bruk.

Sett alltid innergryten for du setter stgpselet i kontakten.

Trykk alltid én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF for du trekker stezpselet til riskokeren ut av
kontakten.

Trekk alltid stepslet ut av kontakten og la riskokeren avkjgles far rengjering.

Ikke plasser innergryten rett over en apen flamme for & koke ris.

Dette apparatet skal bare brukes i husholdningen. Hvis apparatet brukes feil eller pa en mate
som tilsvarer profesjonell bruk, eller hvis bruksanvisningen ikke fglges, vil ikke garantien veere
gyldig lenger, og Philips vil da ikke pata seg noe ansvar for eventuelle skader.

Plasser riskokeren pa en stabil, vannrett og jevn overflate.

Overflatene kan bli varme nar apparatet er i bruk.

Pass deg for den varme dampen som kommer ut av dampventilen under koking, eller ut av
riskokeren nar du apner lokket.

Koble alltid fra apparatet etter bruk.

Ikke laft og flytt riskokeren etter handtaket nar den er i bruk.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for elektromagnetiske felt (EMF). Hvis
det handteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne brukerveiledningen, er det trygt &
bruke det ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

Far farste gangs bruk

Fjern skiven mellom innergryten og varmeplaten.

Rengjor de enkelte delene av riskokeren grundig for du bruker apparatet for ferste gang (se

avsnittet Rengjoring). Pass pa at alle delene er helt tarre for du begynner a bruke apparatet.

Fest holderen for skjeen til riskokeren (fig. 2).

Bruke apparatet

Koke ris

Mal opp risen med mélebegeret som falger med.
Hver kopp med ukokt ris gir vanligvis to boller kokt ris. Ikke ga over mengden som er angitt pa
innsiden av innergryten. En kopp med ris er ca. 180 ml.

HD4751:1-5,5 kopper med ris
HD4755:2-10 kopper med ris

Merk: Banner, belgfrukter eller kornprodukter som brukes i risblandinger ber legges i blgt far bruk.

Rismengde for middagsris

Meny Volum/I Mengde ris Volum/I Mengde ris
(kopper) (kopper)

Vanlig ris, sushi-ris 1,0 1-55 1,8 2-10

Naturris 1,0 1-4 1,8 2-6

Klebrig ris 10 14 18 2-8



NORSK 111

Meny Volum/I Mengde ris Volum/I Mengde ris
(kopper) (kopper)

Risblanding, 10 1-3 1.8 2-5

gryterett

Congee 10 0,25-0,75 18 0,5-15

Liten mengde** 1,0 1-3 1,8 23

Risblanding 10 14 18 2-6

**Merk: for best mulig resultat anbefaler vi at du ikke koker mer enn tre kopper ris.
Vask risen grundig.
Hell den vaskede risen i innergryten.

Fyll opp vann til merket pa innsiden av innergryten som tilsvarer det antallet kopper med ris
som er brukt. Gjer deretter risoverflaten jevn.

Hvis du for eksempel bruker fire kopper med ris, fyller du opp vann til malemerke 4 pa skalaen.

D HD4751 (fig. 3)

D HDA4755 (fig. 4)

Merk: Mdlemerket i bollen er bare en indikasjon. Du kan dlltid justere vannmengden for forskjellige typer
ris og etter eget onske.

Trykk pa utlgserspaken for @ apne lokket.

A Sett innergryten i riskokeren. Kontroller at innergryten ordentlig i kontakt med
varmeplaten (fig. 5).

Pass pa at utsiden av den innvendige bollen er ordentlig terr og ren og at det ikke er

fremmedelementer pa varmeplaten eller den magnetiske bryteren.

Lukk lokket pa riskokeren, sett stapselet inn i stikkontakten, og sla pa stremmen.
Du vil here et pip.

Bl Trykk pa knappen MENU til kokefunksjonen du vil ha, vises (fig. 6).

Koke/varmelampen begynner a blinke.

D Trykk deretter pa knappen RICE SELECTION for a velge hva slags ris som skal kokes (fig. 7).

D Nar risen er ferdig kokt, herer du et pip. Koke/varmelampen slas av og hold varm-lampen
lyser kontinuerlig for a indikere at riskokeren automatisk har byttet til hold varm-
modus (fig. 8).

D | kakebakemodus og dampmodus slutter prosessen nar riskokeren piper. Hold varm-lampen
blinker for a indikere at prosessen er ferdig. | disse modiene bytter ikke riskokeren til hold
varm-modus.

Bl Trykk pa knappen MENU, for 4 velge vanlig ris, hurtigris eller liten mengde.

Trykk pa knappen COOK/REHEAT for a starte kokeprosessen (fig. 9).

Koke/varmelampen tennes og kokeprosessen starter.

Skjermen teller ned i minutter (10,9, 8 osv.) i lzpet av de siste ti minuttene av kokeprosessen.
Tabellen nedenfor viser omtrentlig koketid for hver modus. Den faktiske koketiden kan variere nar
det gjelder spenning, romtemperatur, fuktighet og hvor mye vann som brukes.
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Funksjon Omtrentlig koketid Nedetellingstid til prosessen er
(minutter) ferdig (minutter)

Vanlig 40-50 10

Rask 30-40 10

Liten mengde 40-50 10

Damp* 10-60 i.a. (ikke aktuell)
Kake 40-50 i/t

Gryterett* 45-60 i/t

Suppe* 30-240 it

Congee* 30-240 i/t

Gjenoppvarm 23 it

*Merk: Hvis du vil se nedtellingstiden, trykker du pa knappen COOKING TIME.

Apne lokket og rer i risen for @ Izsne den (fig. 10).

Hvis du vil oppnad best mulig resultat, ber du gjgre dette rett etter at riskokeren har byttet til hold
varm-modus. Deretter lukker du lokket godt. Nar du rgrer i risen, blir du kvitt overfladig damp.
Dette gjor risen mindre klebrig.

Trykk pa knappen KEEP-WARM/OFF én gang for a avbryte kokeprosessen,
forhandsinnstillingen eller hold varm-modusen (fig. 11).

Koke/varmelampen begynner a blinke.

Riskokeren har en sikkerhetskopi av minnet som inneholder den sist valgte modusen, funksjonen og

de sist valgte innstillingene, i tilfelle strambrudd. Kokeprosessen eller timerfunksjonen vil fortsette

innen to timer etter at strammen er tilbake.

Trykk alltid én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF far du trekker stepselet til riskokeren ut av

kontakten. Hvis du ikke gjor dette, vil den sist valgte modusen, funksjonen og de sist valgte

innstillingene fortsette nar riskokeren kobles til stremmen igjen.

Trekk stopselet til riskokeren ut av stikkontakten for & sla den av.

Lage congee

Felg trinn 1 til 7 i delen Koke ris.

Ha ikke i mer enn det som star i tabellen for koking av congee, da det kan fere til at riskokeren
koker over.

Trykk pa knappen MENU for 2 velge kokemodus (fig. 12).

Trykk pa knappen COOKING TIME for 4 fastsette gnsket koketid (fig. 13).

D Standard koketid pa én time vises.

D Huvis du vil se den forhandsbestemte koketiden, trykker du pa knappen COOKING TIME.

D Tykk pa knappene HR og/eller MIN for a angi gnsket tid. Du ma angi minst 30 minutter og
maksimalt 4 timer (fig. 14).

D Huvis du ikke angir koketid, gjelder standardtiden pa én time.

Trykk pa knappen COOK/REHEAT for & starte congee-kokeprosessen.

D Koke/varmelampen tennes og kokeprosessen starter.

D Congee-kokeprosessen starter automatisk innen fem sekunder etter at du har angitt
koketiden.
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D Nar kokeprosessen starter, vises klokken pa skjermen i stedet for angitt tid.
Nar risen er ferdig kokt, herer du et pip. Koke/varmelampen slds av og hold varm-lampen lyser
kontinuerlig for & indikere at riskokeren automatisk har byttet til hold varm-modus.

Trykk pa knappen KEEP-WARM/OFF én gang for a avbryte kokeprosessen,
forhandsinnstillingen eller hold varm-modusen.

A Trekk stopselet til riskokeren ut av stikkontakten for a sla den av.

Koke suppe

Ha ingrediensene og vannet til suppen i innergryten.
Hell ikke i mer vann enn til nivaet som er angitt pa skalaen for congee-koking pa innsiden av
innergryten.

Folg trinn 6 til 7 i delen Koke ris.
Trykk pa knappen MENU for a velge suppekokemodus (fig. 12).

Trykk pa knappen COOKING TIME for 4 fastsette gnsket koketid.

Tykk pa knappene HR og/eller MIN for & angi gnsket tid. Du ma angi minst 30 minutter og
maksimalt 4 timer.

D Huvis du vil se den forhandsbestemte koketiden, trykker du pa knappen COOKING TIME.

Trykk pa knappen COOK/REHEAT for 3 starte suppekokeprosessen.

D Koke/varmelampen tennes og kokeprosessen starter.

D Nar kokeprosessen starter, vises klokken pa skjermen i stedet for angitt tid.

Nar risen er ferdig kokt, herer du et pip. Koke/varmelampen slas av og hold varm-lampen lyser
kontinuerlig for & indikere at riskokeren automatisk har byttet til hold varm-modus.

A Trykk pa knappen KEEP-WARM/OFF én gang for 4 avbryte kokeprosessen,
forhandsinnstillingen eller hold varm-modusen.
Koke/varmelampen begynner a blinke.

Trekk stopselet til riskokeren ut av stikkontakten for 4 sla den av.
Bake kake
Trykk pa knappen MENU for a velge kakebakemodus (fig. 15).

Trykk pa knappen COOK/REHEAT for 4 starte kakebakeprosessen (fig. 16).

D Koke/varmelampen slas pa og kakebakingsprosessen starter.

D Nar kakebakingsprosessen er ferdig, piper riskokeren og hold varm-lampen blinker for a
indikere at prosessen er ferdig.

Trykk pa knappen KEEP-WARM/OFF og ta ut stgpselet fra stikkontakten for a sla av
riskokeren.

Kakeoppskrift

Ingredienser: 250 g ferdiglaget kakemiks, 65 g smgar, 100 ml vann eller melk, 1 stort egg.

Merk: Bland kakemiksen, vannet eller melken og egget sammen i en stor bolle. Kjer i mikseren pa lav
hastighet i ett minutt, og deretter pd medium hastighet i tre minutter til.

Merk: Smar innsiden av gryten med smer, og hell kakemiksen opp i den.
Merk:Trykk pa knappen MENU for d velge kakebakemodus.

Merk: Nar riskokerne piper for d indikere at bakeprosessen er over, trykker du én gang pda knappen
KEEP-WARMY/OFF og tar innergryten ut av riskokeren.

Merk: La kaken nedkjoles, og snu deretter innergryten opp-ned, slik at kaken kan tas ut av innergryten
og over pd en tallerken.
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Lage gryterett

Du kan bruke gryterettmodusen til & lage tradisjonelle ovnsbakte risretter. Det vil danne seg en tynn,
sprg skorpe i bunnen av risen.

Hell den vaskede risen opp i innergryten, og hell pa passende mengde vann.
Bruk mengden ris som angis i tabellen i delen Koke ris.
Hell i mengden vann som angis i tabellen i delen Koke ris.

Folg trinn 6 til 7 i delen Koke ris.
Trykk pa knappen MENU for 3 velge gryterettmodus (fig. 17).

Trykk pa knappen COOK/REHEAT for 3 starte gryterettprosessen (fig. 18).
Koke/varmelampen tennes og kokeprosessen starter.

Nar risen er klar, piper riskokeren i to minutter og koke/varmelampen begynner a
blinke (fig. 19).

A Legs til gryterettingrediensene ved & legge dem pa toppen av risen. Lukk lokket, og trykk pa
knappen COOK/REHEAT for a fortsette kokeprosessen.

D Hvis du ikke trykker pa knappen COOK/REHEAT, vil riskokeren automatisk fortsette
gryterettprosessen.

D Nar risen er ferdig kokt, harer du et pip. Koke/varmelampen slas av og hold varm-lampen
lyser kontinuerlig for & indikere at riskokeren automatisk har byttet til hold varm-modus.

Trykk pa knappen KEEP-WARM/OFF én gang for a avbryte kokeprosessen,
forhandsinnstillingen eller hold varm-modusen.
Koke/varmelampen begynner a blinke.

Bl Trekk stopselet til riskokeren ut av stikkontakten for & sla den av.

Oppskrift: risgryterett med kylling og kinesisk palse

Ingredienser: 3 kopper ris, 300 g oppskaret kylling, 200 g kinesisk pglse, i skiver; 2,5 cm. ingefeer; i biter,
1 ss olje, salt og sukker.

Merk: Mariner kyllingen med litt salt og sukker.

Merk: Hell den vaskede risen i innergryten, og fyll pd med vann opp til merket for tre kopper. Trykk pd
knappen MENU for d velge gryterettmodus, og trykk pd knappen COOK/REHEAT for d starte
kokeprosessen.

Merk: Ndr riskokeren piper for @ indikere at risen er klar, legger du ingrediensene i innergryten og
fordeler dem jevnt over risen.

Merk: Ndr gryteretten er ferdig, drysser du litt hakket vdrlek pd toppen og serverer gryteretten varm.

Damping

Mal opp tre kopper vann med malekoppen, og hell det opp i innergryten.
Hvor mye vann du trenger avhenger av hvor mye mat som skal dampes.
Det tar ca. atte minutter a koke 3 kopper vann.

Legg maten som skal dampes, direkte pa dampristen eller pa en asjett oppa dampristen.
Spre maten jevnt utover for a sikre at maten blir jevnt dampet.

Legg dampristen pa toppen av innergryten (fig. 20).

Hvis du bruker en separat asjett, setter du den ned pa dampristen.
Lukk lokket godt.

A Trykk pa knappen MENU for 4 velge dampmodus (fig. 21).



NORSK 115

Trykk pa knappen COOKING TIME for a fastsette gnsket damptid (fig. 22).
Standard damptid pa 15 minutter vises.

Bl Trykk pa knappene HR og/eller MIN for & angi ensket tid (fig. 23).
Du kan angi mellom 10 minutter og 1 time.
Hvis du ikke angir koketid, vil standardtiden pa 15 minutter gjelde.

Bl Trykk pa knappen COOK/REHEAT for & starte dampprosessen. Se punkt 10 og 12 under
Koke ris.

D Koke/varmelampen slas pa og dampprosessen starter.

D Nar dampprosessen er ferdig, piper riskokeren og hold varm-lampen blinker for a indikere at
prosessen er ferdig.

Apne lokket, og ta forsiktig den dampede maten fra tallerkenen eller dampristen. Bruk
grytekluter, siden tallerkenen og dampristen er svaert varme.

Pass deg for den varme dampen.

Trykk pa knappen KEEP-WARM/OFF én gang for a avbryte kokeprosessen,
forhandsinnstillingen eller hold varm-modusen.

Trekk stopselet til riskokeren ut av stikkontakten for 4 sla den av.
Oppvarming

Du kan bruke oppvarmingsmodusen for & varme opp ris som er kald. Fyll innergryten til under halv
kapasitet for a sikre at risen varmes ordentlig opp.

Rer i den nedkjelte risen, og fordel den jevnt i innergryten.

Hell litt vann pa risen for a forhindre at den blir for terr. Hvor mye vann du ma helle pa
avhenger av hvor mye ris som skal gjenoppvarmes.
Huvis risen svir seg, heller du pa mer vann.

- Trykk to ganger pa knappen COOK/REHEAT for a starte gjenoppvarmingsprosessen.
Koke/varmelampen tennes og oppvarmingsprosessen starter.

l Nar gjenoppvarmingen er ferdig, hgrer du et pip. Koke/varmelampen slas av og hold varm-
lampen begynner a lyse kontinuerlig for a indikere at riskokeren automatisk har byttet til
hold varm-modus.

D Bland risen godt sammen for servering.

D Standard oppvarmingstid er 23 minutter.

D Avkjalt ris ber ikke varmes opp mer enn én gang.

Trykk pa knappen KEEP-WARM/OFF én gang for a avbryte kokeprosessen,
forhandsinnstillingen eller hold varm-modusen.

Trekk stopselet til riskokeren ut av stikkontakten for 4 sla den av.

Holde varm

Denne modusen gir deg mulighet til a holde risen varm over en lengre periode.
Trykk én gang pa knappen KEEP-WARM/OFF for & aktivere holde varm-modusen.

Merk: Hold varm-lampen begynner d lyse kontinuerlig.

Vi anbefaler at du ikke holder risen varm lenger enn i 12 timer, slik at den beholder smaken.

Under holde varm-prosessen viser skjermen hvor langt tid som har gatt i timer fra O til 11 (OHR,
THR .. 11HR). Etter tolv timer viser skjermen klokken igjen.

Etter tolv timer avsluttes holde varm-modusen og koke/varmelampen blinker.

Trykk pa knappen KEEP-WARM/OFF én gang for & avbryte kokeprosessen, forhandsinnstillingen eller
hold varm-modusen.
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Timer

Du kan bruke timere til riskokefunksjonene og til modusene for damping, suppekoking og congee-
koking.
Trykk pa knappen TIMER for & angi nar du vil at maten skal vaere ferdig.
Du kan angi tid fra O minutter til 23 timer.
Angi klartid for riskokefunksjonene:
Trykk pa knappen MENU for a velge ansket riskokefunksjon. (fig. 24)

Hvis du vil angi klartid for ris, trykker du én gang pa knappen TIMER og bruker deretter
knappene HR og/eller MIN for & angi tid.
D Du kan for eksempel bruke knappen TIMER for a angi at risen skal vaere klar kl 18.30 (fig. 25).

Trykk pa knappen COOK/REHEAT for 2 starte timeren og kokeprosessen. (fig. 26)
Koke/varmelampen blinker og timerlampen blinker kontinuerlig. Skjermen viser klokkeslettet. Hvis du
vil vise den forhandsinnstilte tiden, trykker du én gang pa knappen TIMER.

Nar kokeprosessen starter, lyser koke/varmelampen kontinuerlig og timerlyset slukkes.

Hvis den forhdndsangitte tiden er kortere enn den totale koketiden for den valgte kokefunksjonen,
starter riskokeren prosessen umiddelbart.

Angi klartid for congee, suppe eller dampede retter:
Trykk pa knappen MENU for 3 velge koke- eller dampmodus. (fig. 27)

Trykk pa knappen COOKING TIME for a angi ensket koketid. Se delen Lage congee, koke
suppe eller Dampe hvis du vil ha mer informasjon om koketid (fig. 13).

Felg trinn 2 til 3 nedenfor under overskriften Angi klartid for ris ovenfor.
Klokke
Slik stiller du klokken:

Sett stopselet pa riskokeren inn i stikkontakten.

Trykk pa knappene HR og/eller MIN for a angi klokkeslett.
Klokkeslettet pa skjermen begynner a blinke.

Du kan stille klokken fremover ved & holde nede knappene HR eller MIN.
Klokken kan ikke stilles under koking eller oppvarming.

Bekreft klokkeslettet ved a ikke trykke pa noen taster i fem sekunder etter at du har stilt
klokken. Klokkeslettet er bekreftet nar klokkeslettet pa skjermen slutter a blinke.

Rengjoring

Trekk stepselet til riskokeren ut av stikkontakten for du begynner a rengjere den.

Vent til riskokeren har kjelt seg ordentlig ned fer du rengjer den.

Huvis du vil unnga skader av den teflonbehandlede innsiden pa innergryten, ber du ikke:
- bruke innergryten til & vaske opp i
- helle eddik i gryten

Ta dampristen og innergryten ut av apparatkabinettet.

Fiern det innvendige lokket fra det utvendige lokket ved a trykke ned lasetappene og dra det
innvendige lokket utover og nedover. (fig. 28)

Du fester det innvendige lokket pa nytt ved a skyve toppen av det innvendige lokket inn i det

utvendige lokket og trykke lasetappene bestemt ned (til du hgrer et klikk).

Losne lokket til dampventilen fra det utvendige lokket ved a dra det oppover (fig. 29).
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D Hvis du vil fierne dekselet pa undersiden av lokket til dampventilen, skyver du lasetappen til
“open” og fierner dekselet fra hengselet (fig. 30).

D Huvis du vil feste dekselet pa undersiden av lokket til dampventilen pa nytt, skyver du dekselet

mot hengselet, skyver lasetappen mot “close” og trykker undersidedekselet mot lokket (til

du hgrer ett klikk) (fig. 31).

Hvis du vil sette lokket til dampventilen tilbake over ventilhullet pa det utvendige lokket,

setter du det inn i hullet og trykker bestemt ned (fig. 32).

Rengjer det innvendige lokket, innergryten, dampristen, risskjeen og kondensoppsamleren
med en svamp eller klut i varmt sdpevann.

Ikke bruk rengjgringsmidler med skureeffekt, skuresvamper eller metallredskaper til & rengjore
innerbollen. Dette kan skade det klebefrie belegget.

Bruk bare en fuktig klut til a terke av utsiden og innsiden av apparatkabinettet.

Legg aldri apparatkabinettet i vann eller skyll det under springen.Terk av varmeplaten med en
torr klut.

- lkke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan brukes lenger: Lever det pa en
gienvinningsstasjon.Ved a gjere dette hjelper du til med a ta vare pa miljget (fig. 33).

Garanti og service

Huvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem med produktet, kan du ga til
nettsidene til Philips pa www.philips.com. Du kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der
du bor (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen forbrukertjeneste i
naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-forhandler.
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Feilsgking

Huvis riskokeren din ikke fungerer ordentlig, eller hvis kokekvaliteten ikke er tilstrekkelig, kan du se i
tabellen nedenfor. Hvis du ikke klarer a Igse problemet, kan du ta kontakt med Philips-
forbrukersenteret der du bor.

Problem

Koke/varmelampen
lyser ikke.

Hold varm-lampen
tennes ikke nar
kokingen er ferdig.

Det lekker vann ut
av apparatet nar det
koker ris.

LCD-skjermen viser
E1,E2,E3 E4

LCD viser E5

Skjermen er av nar
riskokeren ikke er
koblet til strammen.

Det lekker vann ut
av apparatet nar det
koker ris.

Risen er ikke kokt.

Timerlampen lyser
ikke nar timeren er

pa.

Arsak Losning

Kontroller at riskokeren er koblet til stremnettet,
og kontroller at stgpselet er satt riktig inn |
stikkontakten.

Det er problemer
med tilkoblingen.

Lampen er defekt. Lever apparatet til Philips-forhandleren eller et

autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse.

Lampen er defekt. Lever apparatet til Philips-forhandleren eller et

autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse.

Det ble brukt for mye Kontroller at du heller i vann opp til merket pa

vann til & koke risen i.  innsiden av innergryten som stemmer med
antallet kopper ris du bruker. Kontroller at vannet
ikke gar over dette merket. Det kan fere til at
vannet koker over.

Feil pa elektroniske
deler

Sensorproblem. Lever apparatet til Philips-
forhandleren eller et autorisert Philips-
servicesenter.

Trykk én gang pa knappen OFF. Apparatet gar
tilbake til normaltilstand.

Batteriet er tomt. Lever apparatet til Philips-forhandleren eller et

autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse.

Det ble brukt for mye Kontroller at du heller i vann opp til merket pa

vann til & koke risen i.  innsiden av innergryten som stemmer med
antallet kopper ris du bruker. Kontroller at vannet
ikke gar over dette merket. Det kan fere til at
vannet koker over.

Du har ikke brukt nok Hell i vann i henhold til skalaen pa innsiden av
vann. innergryten (se avsnittet Bruke apparatet).

Du har ikke trykket pa knappen RICE
SELECTION eller COOKING TIME og COOK/
REHEAT.

Kokeprosessen har
ikke startet.

Innergryten er ikke
ordentlig i kontakt
med varmeplaten.

Kontroller at det ikke er fremmedlegemer pa
varmeplaten.

Varmeelementet er
skadet.

Lever apparatet til Philips-forhandleren eller et
autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse.

Lampen er defekt. Lever apparatet til Philips-forhandleren eller et

autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse.
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Problem Arsak Lasning
Kaken er ikke Du har hatt i for stor ~ Kontroller mengdene pa de forskjellige
ordentlig bakt. mengde ingredienser.  ingrediensene i delen Bake kake.

Den kokte risen er Det ble brukt for lite  Hell i mer vann til det nar opp til merket pa

for hard. vann til & koke risen.  innsiden av innergryten som stemmer med
antallet kopper ris du bruker. Kontroller at vannet
ikke gar over dette merket. Det kan fere til at
vannet koker over.

Feil meny er valgt. Se avsnittet Bruke apparatet.

Den kokte risen er Det ble brukt for mye  Kontroller at du har fylt opp vann i henhold til
for myk. vann til & koke risen i.  skalaen pa innsiden av innergryten (se avsnittet
Bruke apparatet).

Feil meny er valgt. Se avsnittet Bruke apparatet.
Risen er svidd. Risen har ikke blitt Skyll risen til vannet er klart.

skylt skikkelig.
Riskokeren bytter Temperaturkontrollen  Lever apparatet til Philips-forhandleren eller et
ikke automatisk til virker ikke. autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse.

oppvarmingsmodus.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido da assisténcia fornecida
pela Philips, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

Descricdo geral (fig. 1)

Tampa exterior
Tampa interior destacdvel
Ventilagdo do vapor
Pega da panela eléctrica
Suporte para montagem do suporte da colher
Suporte da colher
Placa de aquecimento
Cabo de alimentacdo
Concha da sopa
Colher do arroz
Copo medidor
Panela interior
Indicagdo do nivel da dgua
Tabuleiro do vapor
Corpo
Painel de controlo
Patilha de libertacdo
Ligacdo ao cabo de alimentacdo
Tampa da ventilagao do vapor destacdvel

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N
o
P
Q
R
s

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para
consultas futuras.

Perigo
- Nunca mergulhe o corpo do aparelho em dgua, nem o enxagle na torneira.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem eléctrica local antes de o
ligan

- Este aparelho s deve ser ligado a uma tomada com terra.Verifique sempre se a ficha fica bem
introduzida na tomada.

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou o prdprio aparelho estiverem
danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, por um centro de assisténcia
autorizado da Philips ou por pessoal devidamente qualificado para se evitarem situacdes de
perigo.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se
tiverem recebido supervisdo ou instrucdes sobre o uso do aparelho por alguém responsével
pela sua seguranca.

- As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam com o aparelho.

- Mantenha o fio de alimenta¢do fora do alcance das criancas. Ndo deixe o fio de alimentacdo
suspenso na mesa ou na bancada da cozinha onde o aparelho estiver colocado.

- Certifique-se de que a placa de aquecimento, o interruptor magnético e a parte exterior da
panela interior estdo limpos e secos antes de ligar a ficha a tomada.
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- Nao cubra a ventilagdo do vapor e a tampa quando a panela eléctrica estiver em
funcionamento.
- Nao ligue o aparelho nem utilize o painel de controlo com as maos hdmidas.

Cuidado

- Nunca utilize quaisquer acessérios ou pecas de outros fabricantes ou que a Philips nao
tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais acessérios ou pecas, a garantia serd
considerada invélida.

- Utilize apenas a colher do arroz incluida. Evite utilizar utensilios agucados.

- N&o exponha a panela a temperaturas aftas nem a utilize num forno ou fogdo em
funcionamento ou ainda quentes.

- Coloque sempre a panela interior antes de ligar o aparelho a corrente.

- Prima sempre o botdo KEEP-WARM/OFF uma vez antes de desligar a panela eléctrica.

- Antes de limpar a panela eléctrica, desligue-a sempre da corrente e deixe arrefecer

- Nao coloque a panela eléctrica sobre uma chama directa.

- Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica. Se for utilizado incorrectamente ou para
fins profissionais ou semi-profissionais, ou se for utilizado de uma forma que ndo esteja nas
instrugdes de utilizagdo no manual do utilizador, a garantia € considerada invélida e a Philips
recusa qualquer responsabilidade pelos danos causados.

- Coloque a panela eléctrica numa superficie horizontal estavel.

- As superficies acessiveis podem ficar quentes durante o funcionamento do aparelho.

- Tenha cuidado com o vapor quente libertado pela ventilagdo do vapor durante a cozedura, ou
pela prépria panela ao abrir a tampa.

- Desligue sempre da corrente apds cada utilizacdo.

- Na&o levante nem mova a panela eléctrica pela pega durante o seu funcionamento.

Campos electromagnéticos (EMF)
Este aparelho Philips cumpre com todas as normas correspondentes a campos electromagnéticos
(EMF). Se manuseado correctamente e de acordo com as instrucdes fornecidas neste manual do
utilizador, o aparelho pode ser utilizado em seguranca com base em provas cientfficas disponiveis
actualmente.

Antes da primeira utilizacdao

Remova a folha entre a panela interior e a placa de aquecimento.

Il Limpe cuidadosamente todas as pecas da panela eléctrica antes de utilizar o aparelho pela
P P P p P
primeira vez (consulte o capitulo “Limpeza”). Certifique-se de que todas as pegas estio
completamente secas antes de comegar a utilizar o aparelho.

Monte o suporte da colher no corpo da panela eléctrica (fig. 2).

Utilizar o aparelho

Cozer arroz

Meca a quantidade de arroz com o copo medidor fornecido.

Cada chédvena de arroz cru resulta, normalmente, em 2 tigelas de arroz cozido. Ndo exceda as
quantidades indicadas no interior da panela. 1 chavena de arroz leva, aproximadamente, 180 ml.
- HD4751:1 a 5,5 chavenas de arroz

- HDA4755:2 a 10 chdvenas de arroz

Nota: Feijdo, legumes e cereais utilizados em arroz devem ser mergulhados em dgua antes da
utilizacdo.
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Quantidade de arroz para cozer arroz

Volume/L Quantidade de Volume/L Quantidade de

arroz arroz
(chavenas) (chavenas)
Arroz simples, sushi (Plain rice, 1,0 1a55 18 2a10
sushi)
Arroz integral (Brown rice) 10 Ta4 18 2a6
Arroz glutinoso (Glutinous 1,0 1a4 1,8 2a8
rice)
Arroz misturado, cacarola 1,0 1a3 1,8 2a5
(Mixed rice, casserole)
Congee 10 0,25a0,75 18 05a15
Pequena quantidade (Small 10 1a3 18 2-3
amount)*#*
Arroz misturado (Mixed rice) 1,0 1a4 1,8 2a6

**Nota: Para obter resultados perfeitos, recomenda-se que ndo cozinhe mais do que 3 chavenas de
arroz.

Lave muito bem o arroz.
Coloque o arroz previamente lavado na panela interior.

Adicione agua até ao nivel indicado na escala do interior da panela, correspondente ao
nimero de chavenas de arroz usadas. Em seguida, alise a superficie do arroz.

Por exemplo, se cozinhar 4 chdvenas de arroz, adicione dgua até ao nivel de 4 chdvenas indicado na

escala.

D HD4751 (fig. 3)

D HDA4755 (fig. 4)

Nota: O nivel marcado no interior da panela é apenas uma indicagdo; pode sempre ajustar a quantidade
de dgua aos diferentes tipos de arroz e ds suas preferéncias pessoais.

Prima a patilha de libertagio para abrir a tampa.

A Introduza a panela interior dentro da panela eléctrica.Verifique se a panela interior fica em
contacto com a placa de aquecimento (fig. 5).

Certifique-se de que a parte exterior da panela interior estd seca e limpa e de que ndo ha residuos

estranhos na placa de aquecimento ou no interruptor magnético.

Feche a tampa da panela eléctrica, ligue a ficha a tomada eléctrica e ligue a alimentagao.
Ouvird um sinal sonoro.

Bl Prima o botio MENU até que a fungio de cozinhado desejada seja apresentada (fig. 6).

A luz de cozinhar/reaquecer (cook/reheat) fica intermitente.

D Em seguida, prima o botdo RICE SELECTION para seleccionar o tipo de arroz a
cozinhar (fig. 7).

D Quando o processo de cozedura chegar ao fim, é emitido um sinal sonoro.A luz de cozinhar/
reaquecer desliga-se e a luz de conservar calor (keep-warm) fica continuamente acesa,
indicando que a panela eléctrica ligou automaticamente o modo conservar calor (keep-
warm) (fig. 8).
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D Nos modos cozer bolos (cake) e cozinhar a vapor (steam), o processo esta terminado
quando a panela eléctrica emite um sinal sonoro.A luz de conservar calor fica intermitente
para indicar que o processo esta concluido. Nestes modos, a panela eléctrica ndo muda para
o modo conservar calor.

[Ell Prima o botio MENU para seleccionar Regular (normal), Quick (rapida) ou Small amount
(pequena quantidade).

Prima o botio COOK/REHEAT para iniciar o processo de cozedura (fig. 9).

A luz de cozinhar/reaquecer acende e o processo de cozedura inicia.

O visor faz uma contagem decrescente em minutos (10, 9, 8 etc.) durante os Ultimos 10 minutos do
processo de cozedura.

A tabela que se segue apresenta o tempo de cozedura aproximado para cada modo. O tempo de
cozedura real pode variar de acordo com a voltagem, temperatura ambiente, humidade e
quantidade de dgua utilizada.

Funcao Tempo de cozedura Contagem decrescente até
aproximado (minutos) estar pronto (minutos)

Normal (Regular) 40a 50 10

Répida (Quick) 30240 10

Pequena quantidade (Small 40 a 50 10

amount)

Vapor (Steam)* 10a 60 n.a. (ndo aplicavel)

Bolo (Cake) 40 a 50 na.

Cacarola (Casserole)* 45 a 60 na.

Sopa (Soup)* 30 a 240 na.

Congee* 30 a 240 na.

Reaquecer (Reheat) 23 na.

* Nota: Para visualizar a contagem decrescente do tempo, prima o botdo COOKING TIME.

Abra a tampa e mexa o arroz para o soltar (fig. 10).

Para obter os melhores resultados, faga-o assim que a panela eléctrica mudar para o modo
conservar calor: Em seguida, feche bem a tampa. Mexer o arroz permite que o vapor em excesso
seja libertado, resultando em arroz mais solto.

Prima o botao KEEP-WARM/OFF uma vez para cancelar o processo de cozedura, a definigao
actual ou o modo conservar calor (fig. 11).

A luz de cozinhar/reaquecer fica intermitente.

A panela eléctrica tem uma memdria de seguranca que grava os Ultimos modo, fungdo e defini¢des

seleccionados caso haja uma falha de energia. O processo de cozedura ou o temporizador serd

retomado destro de 2 horas apds a energia ter sido reposta

Prima sempre o botdao KEEP-WARM/OFF uma vez antes de desligar a panela eléctrica. Se ndo o

fizer, os Ultimos modo, funcdo e definicdes seleccionados serdo retomados quando voltar a ligar a

panela eléctrica.

Desligue o fio da panela eléctrica para a desligar.
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Cozer congee

Siga os passos 1 a 7 da secgdo “Cozer arroz”.

Nao exceda o volume indicado na tabela para cozer congee, dado que tal pode fazer com que a
panela eléctrica transborde.

Prima o botdo MENU para seleccionar o modo cozer congee (congee) (fig. 12).

Prima o botao COOKING TIME para definir o tempo de cozedura desejado (fig. 13).

D O tempo de cozedura predefinido de 1 hora é apresentado.

D Para visualizar o tempo de cozedura predefinido, prima o botio COOKING TIME.

D Prima os botdes HR e/ou MIN para definir o tempo desejado. Pode definir qualquer tempo
entre 30 minutos e 4 horas (fig. 14).

D Se nio definir um tempo de cozedura, aplicar-se-d o tempo predefinido de 1 hora.

Prima o botao COOK/REHEAT para iniciar o processo de cozedura do congee.

D A luz de cozinhar/reaquecer acende e o processo de cozedura inicia.

D O processo de cozedura do congee inicia automaticamente dentro de 5 minutos apds ter
definido o tempo de cozedura.

D Quando o processo de cozedura inicia, o visor muda do tempo predefinido para o tempo
actual.

Quando o processo de cozedura chegar ao fim, é emitido um sinal sonoro. A luz de cozinhar/

reaquecer desliga-se e a luz de conservar calor (keep-warm) fica continuamente acesa, indicando

que a panela eléctrica ligou automaticamente o modo conservar calor (keep-warm).

Prima o botao KEEP-WARM/OFF uma vez para cancelar o processo de cozedura, a definigao
actual ou o modo conservar calor.

A Desligue o fio da corrente, da panela eléctrica para a desligar.

Cozinhar sopa

Coloque os ingredientes para a sopa e agua na panela interior.
Nao exceda o nivel mdximo de dgua indicado dentro da panela interior, na escala para cozer
congee.

Siga os passos 6 a 7 da secgao “Cozer arroz”.
Prima o botdo MENU para seleccionar o modo cozinhar sopa (soup) (fig. 12).

Prima o botao COOKING TIME para definir o tempo de cozedura desejado.

Prima os botdes HR e/ou MIN para definir o tempo desejado. Pode definir qualquer tempo entre
30 minutos e 4 horas.

D Para visualizar o tempo de cozedura predefinido, prima o botio COOKING TIME.

Prima o botio COOK/REHEAT para iniciar o processo de cozedura da sopa.

D A luz de cozinhar/reaquecer acende e o processo de cozedura inicia.

D Quando o processo de cozedura inicia, o visor muda do tempo predefinido para o tempo
actual.

Quando o processo de cozedura chegar ao fim, é emitido um sinal sonoro. A luz de cozinhar/

reaquecer desliga-se e a luz de conservar calor (keep-warm) fica continuamente acesa, indicando

que a panela eléctrica ligou automaticamente o modo conservar calor (keep-warm).

A Prima o botio KEEP-WARM/OFF uma vez para cancelar o processo de cozedura, a definicio
actual ou o modo conservar calor.
A luz de cozinhar/reaquecer fica intermitente.

Desligue o fio da corrente, da panela eléctrica para a desligar.
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Cozer bolos

Prima o botao MENU para seleccionar o modo cozer bolos (fig. 15).

Prima o botio COOK/REHEAT para iniciar o processo de cozedura do bolo (fig. 16).

D A luz de cozinhar/reaquecer acende e o processo de cozedura do bolo inicia.

D Quando o processo de cozedura do bolo estiver concluido, a panela emite um sinal sonoro e
a luz de conservar calor fica intermitente, indicando que o processo esta concluido.

Prima o botao KEEP-WARM/OFF uma vez e remova a ficha da tomada para desligar a panela
eléctrica.

Receita de bolo

Ingredientes: 250 g de mistura para bolos pré-feita; 65 g de manteiga; 100 ml de dgua ou leite; 1 ovo

grande.

Nota: Misture a mistura para bolo, dgua ou leite, manteiga e ovo numa taga grande. Bata com uma
batedeira eléctrica a velocidade baixa durante 1 minuto e, em seguida, a velocidade média durante 3
minutos.

Nota: Revista a panela interior com um pouco de manteiga e, em seguida, verta a mistura para bolo na
mesma.

Nota: Prima o botdo MENU para seleccionar o modo cozer bolos.

Nota: Quando a panela emitir um sinal sonoro, indicando que o processo de cozedura esta concluido,
prima o botdo KEEP-WARM/OFF uma vez e retire a panela interior da panela eléctrica.

Nota: Permita que o bolo arrefeca e, em seguida, vira a panela interior ao contrdrio para que o bolo
deslize para um prato.

Cozinhar cacarola

Pode utilizar o modo cacarola (casserole) para preparar receitas de cacarola de arroz tradicionais.
Formar-se-d4 uma fina camada crocante na base do arroz.

Coloque o arroz lavado na panela interior e adicione a quantidade adequada de agua.
Respeite as quantidades indicadas na tabela da seccdo “Cozer arroz”.
Adicione a quantidade de dgua correspondente indicada na tabela da mesma seccdo.

Siga os passos 6 a 7 da secgdo “Cozer arroz”.
Prima o botao MENU para seleccionar o modo cagarola (fig. 17).

Prima o botato COOK/REHEAT para iniciar o processo de cozedura da cagarola (fig. 18).
A luz de cozinhar/reaquecer acende e o processo de cozedura inicia.

Quando o arroz estiver pronto, a panela eléctrica emite um sinal sonoro durante 2 minutos e
a luz cozinhar/reaquecer fica intermitente (fig. 19).

A Adicione os ingredientes a cagarola, colocando-os em cima do arroz. Feche a tampa e prima
o botio COOK/REHEAT novamente, para retomar o processo de cozedura.

D Se ndo premir o botaio COOK/REHEAT, a panela eléctrica retoma o processo de cozedura
de cagarola.

D Quando o processo de cozedura chegar ao fim, é emitido um sinal sonoro.A luz de cozinhar/
reaquecer desliga-se e a luz de conservar calor (keep-warm) fica continuamente acesa,
indicando que a panela eléctrica ligou automaticamente o modo conservar calor (keep-
warm).

Prima o botao KEEP-WARM/OFF uma vez para cancelar o processo de cozedura, a definicao
actual ou o modo conservar calor.
A luz de cozinhar/reaquecer fica intermitente.
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B Desligue o fio da corrente, da panela eléctrica para a desligar.

Receita: Cacarola de arroz com frango e chourico chinés

Ingredientes: 3 chdvenas de arroz; 300 g de frango em pedacos; 200 g de chourico chinés em fatias;
2,5 cm de gengibre laminado; 1 colher de chd de dleo; sal e aglicar.

Nota: Coloque o frango a marinar com algum sal e agucar.

Nota: Coloque o arroz lavado na panela interior e encha-a com dgua até ao indicador de nivel de 3
chdvenas. Prima o botdo MENU para seleccionar o modo cagarola e, em seguida, prima o botdo COOK/
REHEAT para cozinhar.

Nota: Quando a panela eléctrica emitir um sinal sonoro, indicando que o arroz estd pronto, coloque os
ingredientes na panela interior e espalhe-os uniformemente sobre o arroz.

Nota: Quando o processo de cozedura de cagarola terminar, polvilhe com cebolinhas picadas e sirva a
cagarola quente.

Cozinhar a vapor

Mega 3 chavenas de 4gua com o copo medidor e verta-a na panela interior.
A quantidade de dgua varia de acordo com a quantidade de alimentos que desejar cozinhar a vapor.
Demora cerca de 8 minutos para que 3 chdvenas de dgua comecem a ferven

Coloque os alimentos a cozinhar a vapor sobre um prato ou no tabuleiro do vapor.
Para que a cozedura fique uniforme, os alimentos devem ficar bem espalhados e ndo empilhados.

Coloque o tabuleiro do vapor em cima da panela interior (fig. 20).

Se estiver a utilizar um prato separado, coloque-o no tabuleiro do vapor.

Feche a tampa com firmeza.

A Prima o botio MENU para seleccionar o modo cozinhar a vapor (steaming) (fig. 21).

Prima o botao COOKING TIME para definir o tempo de cozedura a vapor desejado (fig. 22).
O tempo de cozedura a vapor predefinido de 15 minutos € apresentado.

Bl Prima os botdes HR e/ou MIN para definir o tempo desejado (fig. 23).

Pode definir qualquer tempo entre 10 minutos e 1 hora.

Caso ndo defina o tempo de cozedura, o tempo de cozedura a vapor predefinido de 15 minutos
serd aplicado.

[Ell Prima o botdo COOK/REHEAT para iniciar o processo de cozedura a vapor. Consulte os
pontos 10 e 12 de “Cozer arroz”.

D A luz de cozinhar/reaquecer acende e o processo de cozedura a vapor inicia.

D Quando o processo de cozedura terminar, a panela eléctrica emite um sinal sonoro para
indicar que o processo esta concluido.

Abra a tampa e, com cuidado, retire os alimentos cozinhados a vapor do prato ou do
tabuleiro do vapor. Utilize uma pega ou um pano de cozinha, ja que o prato e o tabuleiro
estardo muito quentes.

Tenha aten¢io ao vapor quente.

rima o botio - uma vez para cancelar um processo de cozedura, definigdo
Pri botio KEEP-WARM/OFF p | p d dura, definica
predefinida ou quando estiver no modo conservar calor.

Desligue o fio da corrente, da panela eléctrica para a desligar.

Reaquecer

Pode utilizar o modo reaquecer (reheat) para aquecer arroz que tenha arrefecido. Para garantir que
o arroz aquece adequadamente, ndo encha a panela interior além de metade da sua capacidade.
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Solte o arroz frio e distribua-o uniformemente pela panela interior.

Deite alguma agua no arroz para evitar que fique demasiado seco.A quantidade de agua a
adicionar varia segundo a quantidade de arroz a reaquecer.
Se 0 arroz comecar a queimar, adicione mais dgua.

Prima o botao COOK/REHEAT duas vezes para iniciar o processo de reaquecimento.

D Aluz de cozinhar/reaquecer acende e o processo de reaquecimento inicia.

D Quando o processo de reaquecimento chegar ao fim, é emitido um sinal sonoro.A luz de
cozinhar/reaquecer desliga-se e a luz de conservar calor fica continuamente acesa, indicando
que a panela eléctrica ligou automaticamente o modo conservar calor.

D Mexa bem o arroz antes de servir.

D O tempo de reaquecimento predefinido é de 23 minutos.

D Arroz frio ndo deve ser reaquecido mais do que uma vez.

Prima o botao KEEP-WARM/OFF uma vez para cancelar um processo de cozedura, definicao
predefinida ou quando estiver no modo conservar calor.

Desligue o fio da corrente, da panela eléctrica para a desligar.

Manter os alimentos quentes

Este modo permite-lhe manter o arroz quente por mais tempo.
Prima o botdao KEEP-WARM/OFF uma vez para activar o modo conservar calor.

Nota:A luz de conservar calor fica continuamente acesa.

Recomenda-se que ndo mantenha o arroz quente por mais de 12 horas, a fim de preservar o seu
sabor.

Durante o modo conservar calor; o visor apresenta o tempo em horas de 0 a 11 (OHR, THR
TTHR). Apds 12 horas, o visor muda para a hora actual.

Ap&s 12 horas, o modo conservar calor termina e a luz de cozinhar/reaquecer fica intermitente.
Prima o botdo KEEP-WARM/OFF uma vez para cancelar o processo de cozedura, a defini¢do actual
ou o modo conservar calor.

Temporizador

Pode utilizar o temporizador para as fun¢des de cozer arroz e cozinhar a vapor, bem como para os
modos sopa e congee.

Prima o botdo TIMER para definir a hora a que deseja que os alimentos estejam prontos a servir.
Pode definir uma hora entre O minutos e 23 horas.

Definir a hora a que o arroz deve estar pronto para as func¢des de cozer de arroz:
Prima o botao MENU para seleccionar a fungao de cozer arroz desejada. (fig. 24)

Para definir a hora a que o arroz deve estar pronto, prima o botao TIMER uma vez e, em
seguida, utilize os botdes HR e/ou MIN para definir a hora.

D Pode, por exemplo, utilizar o botdo TIMER para definir a hora a que o arroz deve estar
pronto para as 18h30 (fig. 25).

Prima o botao COOK/REHEAT para iniciar o processo do temporizador e de

cozedura. (fig. 26)
A luz de cozinhar/reaquecer fica intermitente e a luz do temporizador fica continuamente acesa. O
visor apresenta a hora actual. Para visualizar a hora predefinida, prima o botao TIMER uma vez.
Quando o processo de cozedura iniciar; a luz de cozinhar/reaquecer fica continuamente acesa e a
luz do temporizador desliga-se.
Se o tempo predefinido for inferior ao tempo de cozedura total necessario para a funcao
seleccionada, a panela eléctrica iniciard imediatamente o processo de cozedura.
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Definir a hora a que os alimentos devem estar prontos para pratos de congee,
sopa ou cozinhados a vapor:

Prima o botdo MENU para seleccionar os modos congee, sopa ou cozinhar a vapor. (fig.27)

Prima o botao COOKING TIME para definir o tempo de cozedura desejado. Para mais
informagoes sobre tempos de cozedura, consulte a sec¢ao “Cozer congee”,“Cozinhar sopa”
ou “Cozinhar a vapor” (fig. 13).

Siga os passos 2 e 3 sob o cabegalho “Definir a hora a que o arroz deve estar pronto”.

Reloégio

Definir a hora actual:
Ligue a panela eléctrica a corrente.

Prima os botdes HR e MIN para definir a hora.

A hora no visor fica intermitente.

Pode avancar as horas rapidamente ao manter os botdes HR ou MIN sob pressao.
A hora ndo pode ser ajustada durante os processos de cozedura ou conservar calor.

Para confirmar a hora, ndo prima qualquer botdo durante 5 segundos apds ter definido a
hora.A hora esta confirmada quando a hora indicada no visor deixar de estar intermitente.

Desligue a panela eléctrica da corrente antes de a comecar a limpar.

Aguarde que a panela eléctrica arrefeca o suficiente antes de a limpar.

Para proteger o revestimento anti-aderente da panela interior, ndo:
- utilize a panela interior para lavar a loica;
- coloque vinagre na panela.

Retire o tabuleiro do vapor e a panela interior do corpo do aparelho.

Separe a tampa interior da tampa exterior, premindo as patilhas de libertagao da tampa e
puxando a tampa interior para fora e para baixo. (fig. 28)

Para voltar a colocar a tampa interior, insira a extremidade superior da tampa interior na tampa

exterior e empurre as patilhas de libertacdo firmemente (estalido).

Retire a tampa da ventilagao do vapor da tampa exterior, puxando-a para cima (fig. 29).

D Para remover a cobertura inferior da tampa da ventilagdo do vapor, deslize a patilha de
bloqueio para “open” (abrir) e separe a cobertura da sua articulagao (fig. 30).

D Para voltar a colocar a cobertura inferior da tampa da ventilagido do vapor, insira a cobertura
na sua articulagio, deslize a patilha de bloqueio para “close” (fechar) e empurre a cobertura
inferior conta a tampa (estalido) (fig. 31).

D Para voltar a colocar a tampa da ventilagio do vapor no orificio do vapor da tampa exterior,
insira-a no orificio e empurre firmemente para baixo (fig. 32).

Lave a tampa interior, a panela interior, o tabuleiro do vapor, a colher do arroz e a tampa da
ventilagdo do vapor com uma esponja ou um pano em agua quente e um pouco de
detergente liquido.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos, esfregdes ou utensilios metalicos para limpar a panela
interior, pois pode danificar o revestimento anti-aderente.

Para limpar o exterior e o interior do corpo da panela eléctrica, utilize apenas um pano
himido.
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Nunca mergulhe o corpo da panela eléctrica em agua, nem a enxaguie debaixo da torneira. Limpe
a placa de aquecimento com um pano seco.

Meio ambiente

N3o deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no final da sua vida Util,
entregue-o num ponto de recolha oficial para reciclagem. Ao fazé-lo ajuda a preservar o
ambiente (fig. 33).

Garantia e assisténcia

Se necessitar de assisténcia ou informagdes ou se tiver problemas, visite o Web site da Philips em
www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio ao Consumidor da Philips no seu pais (pode
encontrar os nimeros de telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de
Apoio no seu pais, visite o seu representante Philips local.

Resolucdo de problemas

Se a panela eléctrica ndo coze correctamente ou a qualidade de cozedura for insuficiente, consulte
a tabela em baixo. Se ndo for possivel resolver o problema, contacte o Centro de Atendimento ao
Cliente Philips do seu pafs.

Problema Causa Solugao
A luz de cozinhar/  Ocorreu um Verifique se a panela eléctrica estd ligada a corrente e
reaquecer nao problema com a se a ficha estd bem introduzida na tomada.
acende. ligagdo.
A luz estd com Leve o aparelho ao seu revendedor ou a um centro
defeito. de assisténcia autorizado pela Philips para ser
examinado.
A luz ‘conservar A luz estd com Leve o aparelho ao seu revendedor ou a um centro
quente’ ndo defeito. de assisténcia autorizado pela Philips para ser
acende quando examinado.
termina o
processo de
cozedura.

O aparelho verte  Estd a ser utilizada  Certifique-se de que adiciona dgua até ao nivel

dgua durante o demasiada dgua indicado na escala dentro da panela interior que
processo de cozer  para cozer arroz. corresponde ao ndmero de chdvenas de arroz
arroz. utilizado. Assegure-se de que a dgua ndo excede o

nivel seguinte na escala, ja que tal pode levar a que
dgua transborde enquanto cozinha.

O LCD apresenta  Avaria de pegas Problema no sensor: Leve o aparelho ao seu
E1,E2,E3 E4 electronicas revendedor ou a um centro de assisténcia autorizado
pela Philips.

O LCD apresenta Prima o botdo OFF uma vez. O aparelho regressa a

E5 normalidade.
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Problema Causa Solucao

O visor estd A bateria acaba.
desligado quando

a panela eléctrica é

desligada da

corrente.

Leve o aparelho ao seu revendedor ou a um centro
de assisténcia autorizado pela Philips para ser
examinado.

Estd a ser utilizada
demasiada dgua
para cozer arroz.

O aparelho verte
dgua durante o
processo de cozer
arroz.

Certifique-se de que adiciona dgua até ao nivel
indicado na escala dentro da panela interior que
corresponde ao ndmero de chdvenas de arroz
utilizado. Assegure-se de que a dgua nao excede o
nivel seguinte na escala, ja que tal pode levar a que
dgua transborde enquanto cozinha.

O arroz ndo ficou  Nao juntou dgua  Junte dgua de acordo com a escala que se encontra no

cozido. suficiente. interior da panela (consulte o capitulo "Utilizar o
aparelho”).
O processo de Nao premiu o botdo RICE SELECTION ou os botdes
cozedura ndo COOKING TIME e COOK/REHEAT.
inicia.
A panela interior  Assegure-se de que ndo hd quaisquer residuos
ndo fica em estranhos na placa de aquecimento.
perfeito contacto
com a placa de
aquecimento.
A placa de Leve o aparelho ao seu revendedor ou a um centro
aquecimento estd  de assisténcia autorizado pela Philips para ser
danificada. examinado.
A luz do A luz estd com Leve o aparelho ao seu revendedor ou a um centro

temporizador ndo  defeito.
acende quando o
temporizador é

definido.

de assisténcia autorizado pela Philips para ser
examinado.

O bolo ndo fica A quantidade de Consulte as quantidades mencionadas na receita na

devidamente
cozido.

O arroz fica

ingredientes é
demasiada.

Nao foi utilizada

seccao ‘Cozer bolos”.

Adicione um pouco mais de dgua do que o nivel
indicado na escala dentro da panela interior que
corresponde ao nimero de chdvenas de arroz
utilizado. Assegure-se de que a dgua ndo excede o
nivel seguinte na escala, j& que tal pode levar a que
dgua transborde enquanto cozinha.

demasiado duro. dgua suficiente

para cozer o arroz.

Foi seleccionado o
menu incorrecto.

Consulte o capitulo “Utilizar o aparelho”.

Estd a ser utilizada
demasiada dgua
para cozer arroz.

O arroz fica
demasiado cozido.

Certifique-se de que adiciona dgua de acordo com a
escala que se encontra no interior da panela (consulte
o capitulo “Utilizar o aparelho”).
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Problema Causa Solucao

Foi seleccionado o Consulte o capitulo “Utilizar o aparelho”.
menu incorrecto.

O arroz estd O arroz ndo foi Lave bem o arroz até que a dgua fique limpa.
queimado. bem lavado.

A panela eléctrica O controlo da Leve o aparelho ao seu revendedor ou a um centro
ndo muda temperatura estd  de assisténcia autorizado pela Philips para ser
automaticamente  avariado. examinado.

para o modo
conservar calor.
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Introduktion

Grattis till inkdpet och vdlkommen till Philips! For att dra maximal nytta av den support som Philips
erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/welcome.

Allman beskrivning (Bild 1)

Ytterlock

Lostagbart innerlock
Angdppning
Riskokarhandtag
Monteringsfaste for slevhallare
Slevhallare

Védrmeelement

Natsladd

Soppslev

Risslev

Matbdgare

Innerskal
Vattennivaindikering
Angbricka

Huvuddel

Kontrollpanel
Frigdringsspak
Nétsladdsanslutning

S Lostagbart dngdppningslock

Lds anvdndarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for framtida bruk.

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N
o
P
Q
R

Fara
- Sénk aldrig ned riskokarens hélje i vatten, och skolj det inte heller under kranen.

Varning

- Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten dverensstimmer med den lokala
ndtspanningen innan du ansluter apparaten.

- Apparaten far endast anslutas till ett jordat vagguttag. Se alltid till att kontakten dr ordentligt isatt
i uttaget.

- Anvdnd inte apparaten om stickkontakten, ndtsladden eller sjdlva apparaten &r skadad.

- Om nétsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av Philips auktoriserade
serviccombud eller liknande behériga personer for att undvika olyckor:

- Apparaten dr inte avsedd fér anvandning av personer (inklusive barn) med olika funktionshinder;
eller av personer som inte har kunskap om hur apparaten anvands, om de inte dvervakas eller
far instruktioner angdende anvdndning av apparaten av en person som ar ansvarig for deras
sdkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sa att de inte kan leka med apparaten.

- Forvara apparaten och sladden utom rackhall f6r barn. Lat inte sladden hdnga ned Sver
bordskanten eller arbetsytan dér apparaten star.

- Se till att virmeelementet, den magnetiska omkopplaren och innerskalens utsida dr rena och
torra innan du sétter i kontakten i vdgguttaget.

- Téck inte 6ver angéppningen eller locket ndr riskokaren anvands.

- Hainte vata hdnder ndr du ansluter apparaten eller hanterar kontrollpanelen.
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Varning!

- Anvdnd aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare om inte Philips sarskitt har
rekommenderat dem. Om du anvdnder sddana tillbehor eller delar géller inte garantin.

- Anvdnd endast den medféljande rissleven. Undvik att anvdnda vassa redskap.

- Utsétt inte riskokaren for hoga temperaturer. Placera den inte heller pa en spis eller kokplatta
som dr paslagen eller fortfarande dr varm.

- Satt alltid i innerskalen innan du sitter i kontakten i vdgguttaget.

- Tryck alltid pa vdrmehallnings-/avstdngningsknappen en gang innan du drar ur ndtsladden fran
riskokaren.

- Dra alltid ur ndtsladden och It riskokaren svalna innan du rengér den.

- Placera inte innerskalen direkt 6ver 6ppen eld for att koka ris.

- Apparaten dr endast avsedd for hushdllsbruk. Om den anvédnds pa felaktigt sitt eller i storskaligt
bruk eller om den inte anvdnds enligt anvisningarna i anvdndarhandboken upphdr garantin att
gélla och Philips tar inte pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.

- Placera riskokaren pa en stabil, horisontell och jamn vyta.

- Ytorna kan bli varma ndr apparaten anvdnds.

- Se upp for den varma anga som kommer ur angéppningen under kokning eller ur riskokaren nar
du Sppnar locket.

- Dra alltid ut nétsladden efter anvandning.

- Lyft eller flytta inte riskokaren i handtaget ndr den anvands.

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for elektromagnetiska félt (EMF). Om
apparaten hanteras pa rétt sdtt och enligt instruktionerna i den har anvdndarhandboken &r den saker
att anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Fore forsta anvandningen

Ta bort skivan mellan innerskalen och virmeelementet.

Rengor riskokarens olika delar noggrant innan du anvinder apparaten for forsta gangen (se
kapitlet Rengoring). Se till att alla delar ar helt torra innan du borjar anvinda apparaten.

Satt fast slevhallaren pa riskokarens huvuddel (Bild 2).

Anvinda apparaten

Koka ris

Mat upp riset med den medfoljande matbagaren.

En bigare med okokt ris ger normalt tva skalar kokt ris. Overskrid inte mangderna som anges pa
insidan av innerskalen. En bagare med ris ar cirka 180 ml.

- HDA4751:1-5,5 bigare med ris

- HD4755:2-10 b&gare med ris

Obs! Om du vill blanda bénor, baljvaxter eller sddesslag i risblandningar bor du blétldgga dem innan.

Rismangd for riskokning

Volym/I Mangd ris Volym/I
(bagare)
Vanligt ris, sushi 1,0 1-5,5 1,8 2-10
Brunt ris 1,0 1-4 1.8 2-6
Klibbigt ris 1,0 1-4 1,8 2-8

Risblandning, gryta 1,0 1-3 1.8 2-5
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Volym/I Volym/|
Congee 10 0,25-0,75 18 0,5-15
Liten mangd** 10 1-3 18 2-3
Risblandning 1,0 1-4 18 2-6

#*Obs! Vi rekommenderar att du inte kokar mer dn tre bagare ris for att fa basta majliga resultat.
Skolj riset noggrant.
Ligg det skoljda riset i innerskalen.

Tillstt vatten till den niva som anges pa skalan inuti innerskdlen och som motsvarar det antal
bigare med ris du ska anvinda. Jimna sedan till ytan pa riset.

Om du exempelvis tillagar fyra bagare med ris tillsdtter du vatten upp till nivan for fyra bagare som

anges pa skalan.

D HDA4751 (Bild 3)

D HDA4755 (Bild 4)

Obs! Nivdan som dr markerad inuti innerskdlen dr bara en indikering. Du kan alltid justera vattennivan for
olika typer av ris och efter din egen smak.

Tryck pa frigoringsspaken sa éppnas locket

A Sitt i innerskalen i riskokaren. Kontrollera att innerskalen har ordentlig kontakt med
virmeelementet (Bild 5).

Se till att utsidan av innerskalen &r torr och ren, och att det inte finns ndgra frimmande rester pa

vdrmeelementet eller den magnetiska omkopplaren.

Stang locket till riskokaren, sétt in stickkontakten i vigguttaget och sla pa strommen.
Du kommer att héra en signal.

Bl Tryck pa knappen menyknappen tills dnskad kokningsfunktion visas (Bild 6).

Koknings-/ateruppvarmingslampan bérjar blinka.

Tryck da pa knappen for risval och vilj den typ av ris som du ska koka (Bild 7).

D Nar riset har kokat klart hors en signal. Koknings-/ateruppvarmingslampan och
viarmehallningslampan tinds och lyser med fast sken, vilket visar att riskokaren har vaxlat
automatiskt till virmehallningslage (Bild 8).

D | kakbaknings- och dngkokningsldge betyder det att processen har avslutats nir riskokaren
avger en signal.Varmehallningslampan blinkar for att visa att processen har slutforts. | de har
ligena vaxlar inte riskokaren till virmehallningslage.

Bl Tryck pa menyknappen och vilj mingd genom att ange ndgon av instillningarna Regular
(medelstor), Quick (snabbt) och Small (liten).

Tryck pa koknings-/ateruppvarmingsknappen sa pabérijas kokningen (Bild 9).
Koknings-/ateruppvarmingsknappen tdnds och kokningen pabérjas.

Under de sista 10 minuterna av kokningen rdknas tiden ned i teckenfonstret (10, 9, 8 osw.).

| tabellen nedan visas den ungefarliga koktiden i varje ldge. Den faktiska koktiden kan variera
beroende pa spanning, rumstemperatur, luftfuktighet och den mangd vatten som anvands.
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Funktion Ungefarlig koktid (minuter) Nedrakningstid tills kokningen
ar klar (minuter)

Regular (medelstor mangd) 40-50 10

Quick (snabbt) 30-40 10

Small amount (liten mangd) 40-50 10

Steam (angkokning)* 10-60 saknas

Cake (kaka) 40-50 saknas

Casserole (gryta)* 45-60 saknas

Soup (soppa)* 30-240 saknas

Congee* 30-240 saknas

Reheat (ateruppvarmning) 23 saknas

*#Obs! Om du vill visa nedrakningstiden trycker du pa knappen for koktid.

Oppna locket och rér om riset sa att det inte klibbar ihop (Bild 10).
Gor det direkt efter att riskokaren har véxlat till varmehallningsldge. Stdng sedan locket ordentligt.
Om du rér om i riset forsvinner éverflédig anga. Pa sa satt far du fluffigare ris.

Tryck pa virmehallnings-/avstingningsknappen en gang sa avbryts kokningen, forinstallningen
eller virmehallningslaget (Bild 11).

Koknings-/ateruppvarmingslampan borjar blinka.

Riskokaren har ett sdkerhetsminne dar det lage, den funktion och de instéllningar som senast

anvandes lagras, sa att de kan aterstéllas om ett strémavbrott intréffar Kokningen eller

timerfunktionen aterupptas inom tva timmar efter att stromférsorjningen har aterstallts.

Tryck alltid pa varmehallnings-/avstangningsknappen en gang innan du kopplar frn riskokaren. I annat

fall aterupptas det ldge, den funktion och de instéllningar som senast anvandes nar du ansluter

riskokaren igen.

Sting av riskokaren genom att ta ut stickkontakten fran vagguttaget.

Koka congee

Folj steg 1 till 7 i avsnittet Koka ris.

Overskrid inte den volym som anges i tabellen for congeekokning, eftersom det kan leda till att
riskokaren svimmar over.

A Tryck pa menyknappen och vilj congeekokningsliget (Bild 12).

- Tryck pa knappen for koktid for att ange dnskad koktid (Bild 13).
Standardkoktiden pa en timme visas.

D Om du vill visa den forinstillda koktiden trycker du pa knappen for koktid.

D Ange Onskad tid genom att trycka pa knapparna for timme (HR) och minut (MIN). Du kan
stdlla in en tid pa mellan 30 minuter och fyra timmar (Bild 14).

D Om du inte anger koktid anvinds standardkoktiden pa en timme.

Tryck pa koknings-/ateruppvarmingsknappen sa paborjas congeekokningen.

D Koknings-/ateruppvarmingsknappen tinds och kokningen pabdrijas.

D Congeekokningen pabdrjas automatiskt inom fem sekunder efter att du har angett koktiden.
D Nar kokningen paborijas vaxlar teckenfonstret fran forinstalld tid till aktuell tid.
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Nar riset har kokat klart hérs en signal. Koknings-/ateruppvarmingslampan och varmehallningslampan
tdnds och lyser med fast sken, vilket visar att riskokaren har vixlat automatiskt till varmehallningsldge.

Tryck pa vairmehallnings-/avstangningsknappen en gang sa avbryts kokningen, férinstillningen
eller virmehallningslaget.

A Stiing av riskokaren genom att ta ut stickkontakten fran vigguttaget.

Koka soppa

Ligg soppingredienserna och vattnet i innerskalen.
Overskrid inte den maximala vattennivan som anges pa skalan for kokning av congee pa innerskalens
insida.

Folj steg 6 till 7 i avsnittet Koka ris.
Tryck pa menyknappen och vilj soppkokningsliget (Bild 12).

Tryck pa knappen for koktid for att ange dnskad koktid.

Ange 6nskad tid genom att trycka pa knapparna fér timme (HR) och minut (MIN). Du kan stdlla in
en tid pa mellan 30 minuter och fyra timmar.

D  Om du vill visa den forinstillda koktiden trycker du pa knappen for koktid.

Tryck pa koknings-/ateruppvarmingsknappen sa pabérjas soppkoket.

D Koknings-/ateruppviarmingsknappen tinds och kokningen pabérias.

D Nar kokningen paborjas vaxlar teckenfonstret fran forinstalld tid till aktuell tid.

Nar riset har kokat klart hérs en signal. Koknings-/ateruppvarmingslampan och varmehallningslampan
tdnds och lyser med fast sken, vilket visar att riskokaren har vdxlat automatiskt till virmehallningsldge.

A Tryck pa virmehallnings-/avstingningsknappen en ging s avbryts kokningen, forinstillningen
eller virmehallningslaget.
Koknings-/ateruppvarmingslampan borjar blinka.

Sting av riskokaren genom att ta ut stickkontakten fran vigguttaget.

Baka en kaka

Tryck pa menyknappen och vilj kakbakningslaget (Bild 15).

Tryck pa koknings-/ateruppvarmingsknappen sa pabodrijas kakbakningen (Bild 16).

D Koknings-/ateruppviarmingsknappen tinds och bakningen paborijas.

D Nir kakbakningen har avslutats avger riskokaren en signal och virmehallningslampan blinkar
for att visa att processen har slutforts.

Tryck pa virmehallnings-/avstangningsknappen en gang och sting av riskokaren helt genom
att ta ut stickkontakten fran vigguttaget.

Kakrecept

Ingredienser: fardig kakmix 250 g, smor 65 g, vatten eller mjolk 100 ml, 1 stort dgg.

Obs! Blanda kakmix, vatten eller mjélk, smor och dgg i en stor skdl.Vispa med en elvisp med Idg
hastighet i en minut och sedan med medelhog hastighet i ytterligare tre minuter.

Obs! Smarj innerskdlen med lite smér och hdll sedan kaksmeten i skdlen.
Obs! Tryck pa menyknappen och vdlj kakbakningsldget.

Obs! Nar riskokaren anger att bakningen dr klar med en signal trycker du pa vdarmehdllnings-/
avstdngningsknappen en gang och lyfter ut innerskdlen fran riskokaren.

Obs! Lat kakan svalna och vind sedan innerskdlen upp och ned pd en tallrik.
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Koka en gryta

Du kan anvédnda grytldget om du vill gora traditionella risgrytor. Riset langst ned i kokaren blir lite
krispigt.
Lagg det skoljda riset i innerskalen och tillsatt lamplig mangd vatten.

Hall dig till de rismangder som anges i tabellen i avsnittet Koka ris.
Tillsdtt motsvarande mangd vatten enligt vad som anges i tabellen i avsnittet Koka ris.

Folj steg 6 till 7 i avsnittet Koka ris.
Tryck pa menyknappen och vilj grytkokningsliget (Bild 17).

Tryck pa koknings-/ateruppviarmingsknappen sa paborjas grytkoket (Bild 18).
Koknings-/ateruppvarmingsknappen tdnds och kokningen pabdrjas.

Nar riset ar klart avger riskokaren en ihallande signal i tvd minuter och koknings-/
ateruppvarmingslampan borjar blinka (Bild 19).

A Tillsitt grytingredienserna genom att ligga dem ovanpa riset. Sting locket och tryck pa
koknings-/ateruppvarmingsknappen igen sa aterupptas kokningen.

D Om du trycker pa koknings-/ateruppvarmingsknappen aterupptar riskokaren automatiskt
grytkoket.

D Nir riset har kokat klart hors en signal. Koknings-/ateruppvarmingslampan och
varmehallningslampan tinds och lyser med fast sken, vilket visar att riskokaren har vaxlat
automatiskt till virmehallningslage.

Tryck pa virmehallnings-/avstingningsknappen en gang sa avbryts kokningen, forinstallningen
eller virmehallningslaget.
Koknings-/ateruppvarmingslampan bérjar blinka.

[EH Sting av riskokaren genom att ta ut stickkontakten fran vigguttaget.

Recept: Risgryta med kyckling och kinesisk korv

Ingredienser: 3 bégare ris; 300 g kycklingbitar; 200 g kinesisk korv, skivad; 2,5 cm ingefdra, skivad; 1
matsked olja; salt och socken

Obs! Marinera kycklingen med lite salt och socker.

Obs! Ldgg det skaljda riset i innerskdlen och fyll den med vatten upp till nivan for fyra bagare.Tryck pd
menyknappen och vdlj grytkokningsldge och tryck sedan pd koknings-/ateruppvdrmingsknappen sa
pdbérjas kokningen.

Obs! Nar riskokaren anger att riset dr klart med en signal tillsdtter du ingredienserna och fordelar dem
jdmnt over riset i innerskdlen.

Obs! Ndr grytkoket dr klart stror du over lite hackad salladslok och serverar grytan medan den dr varm.

Anglkokning

Mat upp tre bagare vatten med matbagaren och hall vattnet i innerskalen.
Méngden vatten varierar beroende pa den mingd mat som angkokas.
Det tar cirka atta minuter for tre bdgare vatten att borja koka.

Lagg maten som ska angkokas pa ett fat eller pa angbrickan.
Sprid ut maten jamnt och ldgg den inte i en hdg for att garantera jamn angkokning.

Placera angbrickan ovanpa innerskalen (Bild 20).

Om du anvinder ett separat fat sitter du det pa angbrickan.
Sting locket ordentligt.

A Tryck pa menyknappen och vilj dngkokningsliget (Bild 21).
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Tryck pa knappen for koktid for att ange 6nskad angkokningstid (Bild 22).
Standardtiden fér dngkokning pa 15 minuter visas.

Bl Ange 6nskad tid genom att trycka pa knapparna for timme (HR) och minut (MIN) (Bild 23).
Du kan stdlla in en tid pa mellan 10 minuter och en timme.
Om du inte anger koktid anvdnds standardangkoktiden pa 15 minuter.

Bl Tryck pé koknings-/dteruppvirmingsknappen sa paborjas dngkokningen. Se punkt 10 och 12
under Koka ris.

D Koknings-/ateruppviarmingsknappen tinds och angkokningen pabdrjas.

D Nar angkokningen har avslutats avger riskokaren en signal for att ange att processen har
slutforts.

Oppna locket och ta forsiktigt bort den angkokta maten fran fatet eller angbrickan. Anvind
en grytvante eller trasa eftersom fatet och angbrickan blir mycket varma.

Se upp for den heta angan.

Tryck pa virmehallnings-/avstingningsknappen en gang sa avbryts kokningen, forinstillningen
eller virmehallningslaget.

Sting av riskokaren genom att ta ut stickkontakten fran vigguttaget.

Ateruppvirmning

Du kan anvanda ateruppvarmingslaget for att varma upp ris som har blivit kallt. Fyll innerskalen till
hélften, och inte mer, sd att riset sdkert blir ordentligt varmt.

Ror om det kalla riset och fordela det jamnt i innerskalen.

Hall lite vatten pa riset sa att det inte blir for torrt. Mangden vatten beror pa den mangd ris
som du varmer upp.
Om riset borjar brannas vid tillsatter du mer vatten.

Tryck pa koknings-/ateruppvarmingsknappen tva ganger sa paborjas ateruppvarmingen.

D Koknings-/ateruppviarmingsknappen tinds och ateruppvarmingen paborjas.

D Nar riset har varmts upp hors en signal. Koknings-/ateruppvarmingslampan och
varmehallningslampan tinds och lyser med fast sken, vilket visar att riskokaren har vaxlat
automatiskt till virmehallningslage.

D ROr om riset ordentligt innan servering.

D Standardtiden for ateruppvarmning ar 23 minuter.

D Ris bor inte ateruppvarmas fler 4n en gang.

Tryck pa virmehallnings-/avstiangningsknappen en gang sa avbryts kokningen, férinstillningen
eller virmehallningslaget.

Sting av riskokaren genom att ta ut stickkontakten fran vigguttaget.

Halla maten varm

| det hdr laget kan du hélla riset varmt under langre tid.
Tryck pa varmehallnings-/avstangningsknappen en gang sa aktiveras varmehallningslaget.

Obs! Vdrmehadllningslampan tdnds och lyser med fast sken.

Vi rekommenderar att du inte haller riset varmt ldngre dn tolv timmar for att bevara risets goda
smak.

Under vdarmehaliningen visas tiden i timmar fran O till 11 (OHR, THR .. 11HR) i teckenfonstret. Efter
12 timmar véxlar teckenfénstret till aktuell tid.

Efter 12 timmar avslutas varmehallningsldget och koknings-/ateruppvarmingslampan bérjar blinka.
Tryck pa varmehallnings-/avstangningsknappen en gang sa avbryts kokningen, forinstiliningen eller
varmehallningsldget.
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Timer

Du kan anvédnda timern for riskokningsfunktionerna och angkoknings-, soppkoknings- och
congeekokningsldget.

Tryck pa TIMER-knappen och ange efter hur lang tid du vill att maten ska vara klar att &ta.
Du kan ange en tid fran O minuter till 23 timmar.

Stidlla in tiden for ndr riset ska vara klart for riskokningsfunktionerna:
Tryck pa menyknappen och vilj dnskad riskokningsfunktion. (Bild 24)

Still in tiden for ndr riset ska vara klart genom att trycka pa TIMER-knappen och sedan
anvanda knapparna for timme (HR) och minut (MIN).

D Du kan till exempel anvinda TIMER-knappen till att stilla in att riset ska vara klart efter 18.30
timmar (Bild 25).

Tryck pa koknings-/ateruppviarmingsknappen sa startas timern och kokningen. (Bild 26)
Koknings-/ateruppvarmingslampan blinkar och timern lyser med fast sken. Aktuell tid visas i
teckenfonstret.Visa den forinstéllda tiden genom att trycka pa TIMER-knappen en gang.

Nar kokningen pabdrjas tdnds koknings-/ateruppvarmingslampan och lyser med fast sken och
timerlampan sldcks.

Om den férinstéllda tiden &r kortare dn den kokningstid som krdvs for den valda kokningsfunktionen
pabdrjas kokningen omedelbart.

Stilla in tiden for ndr congee, soppa eller angkokta ritter ska vara klara:
Tryck pa menyknappen och vilj congee-, sopp- eller angkokningsliget. (Bild 27)

Tryck pa knappen for koktid for att ange dnskad koktid. Information om kokningstider finns i
avsnitten Koka congee, Koka soppa och Angkokning (Bild 13).

Folj steg 2 till 3 under rubriken Stilla in tiden for nar riset ska vara klart ovan.
Klocka

Sa hir stiller du in den aktuella tiden:
Anslut nitsladden.

Ange tiden genom att trycka pa knapparna for timme (HR) och minut (MIN).
Tiden i teckenfonstret borjar blinka.

Du kan bldddra framat genom att halla HR- eller MIN-knappen nedtryckt.

Du kan inte justera tiden medan kokning eller varmehalining pagar.

Tiden bekriftas om du inte trycker pa ndgon knapp under fem sekunder efter att du har
angett tiden. Nar den tid som visas i teckenfonstret slutar blinka betyder det att tiden har
bekriftats.

Dra ur nitsladden innan du rengér riskokaren.

Vanta tills riskokaren har svalnat ordentligt innan du rengor den.

Skydda non-stick-beldggningen genom att inte:
- anvdnda innerskalen som diskbalja,
- hélla vindger i skalen.

Ta ut dngbrickan och innerskalen fran apparatens huvuddel.

Ta loss innerlocket fran ytterlocket genom att trycka pa frigoringsflikarna och dra innerlocket
utat och nedat. (Bild 28)
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Nar du vill sétta tillbaka innerlocket fér du in den 6vre delen av innerlocket i ytterlocket och trycker
bestdmt pa frigoringsflikarna (ett klickljud hors).

Lossa angdppningslocket fran ytterlocket genom att dra det uppat (Bild 29).

D Taloss bottenskyddet fran angdppningslocket genom att skjuta lasfliken till &ppet lige och
lossa skyddet fran dess hake (Bild 30).

D Sitt tillbaka bottenskyddet pa angéppningslocket genom att fasta skyddet pa haken, skjuta
lasfliken till stingt lige och trycka bottenskyddet mot locket (ett klickljud hérs) (Bild 31).

D Nar du vill sitta tillbaka angoppningslocket for du in det i dppningen pa ytterlocket och

trycker bestamt nedat (Bild 32).

Rengdr innerlocket, innerskalen, angbrickan, rissleven och angdppningslocket med en svamp
eller trasa i varmt vatten med lite diskmedel.

Anvind inte slipande rengéringsmedel, stalull eller metallredskap for att rengdra innerskalen
eftersom de skadar teflonbelaggningen.

Anvand endast en fuktig trasa for att torka av utsidan och insidan av riskokarens huvuddel.

Sank aldrig ned riskokaren i vatten, och skolj den inte heller under kranen.Torka av
varmeelementet med en torr trasa.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar férbrukad. Ldmna in den for atervinning vid en
officiell atervinningsstation, sa hjdlper du till att skydda miljon (Bild 33).

Garanti och service

Om du behdver service eller information eller har problem med apparaten kan du besdka Philips
webbplats pa www.philips.com eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land vander du dig till din lokala Philips-
aterforsiljare.

Fels6kning

Om riskokaren inte fungerar ordentligt eller om kvaliteten pa kokningen inte dr tillfredsstallande
ldser du i tabellen nedan. Om du inte kan |6sa problemet kontaktar du Philips kundtjanst i ditt land.

Problem Orsak Losning
Koknings-/ Det dr problem med ~ Kontrollera att riskokaren &r ansluten till
ateruppvarmingslampan  anslutningen. elnédtet och att stickkontakten dr ordentligt
tands inte. isatt i vagguttaget.

Lampan ar defekt. Ta med apparaten till din Philips-aterférsaljare

eller nagot av Philips auktoriserade
serviceombud.

Varmehallningslampan Lampan dr defekt. Ta med apparaten till din Philips-aterforsaljare
tdnds inte ndr kokningen eller nagot av Philips auktoriserade
ar slutford. serviceombud.



Problem

Vatten lacker ut fran
apparaten under
riskokningen.

P& LCD-skarmen visas
E1,E2,E3,E4

Pa LCD-skdrmen visas
E5

Teckenfonstret dr sldckt
nar riskokaren inte ar
strémansluten.

Vatten lacker ut fran
apparaten under
riskokningen.

Riset dr inte kokt.

Timerlampan tdnds inte
nar timern ar aktiverad.

Kakan bakas inte som
den ska.

Riset ar for hart efter
kokningen.

Orsak

F&r mycket vatten
anvandes.

Fel med elektriska
delar

Batteriet ar slut.

For mycket vatten
anvandes.

Du har inte tillsatt
tillrdckligt mycket
vatten.

Kokningen har inte
borjat.

Innerskalen har inte
ordentlig kontakt
med varmeelementet.

Varmeelementet ar
skadat.

Lampan &r defekt.

En for stor mangd
ingredienser
anvdndes.

For lite vatten
anvandes.
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Losning

Tillsatt vatten till den niva som anges pa skalan
inuti innerskalen och som motsvarar det antal
bdgare med ris du ska anvdnda. Se till att
vattnet inte Gverstiger ndsta niva pa skalan,
eftersom det kan leda till att vatten svammar
dver under kokning.

Sensorproblem.Ta med apparaten till din
Philips-aterforsdljare eller nagot av Philips
auktoriserade serviccombud.

Tryck pa avstdngningsknappen en gang.
Apparaten atergar till normalt ldge

Ta med apparaten till din Philips-dterforsiljare
eller nagot av Philips auktoriserade
serviceombud.

Tillsatt vatten till den niva som anges pa skalan
inuti innerskalen och som motsvarar det antal
badgare med ris du ska anvanda. Se till att
vattnet inte verstiger ndsta niva pa skalan,
eftersom det kan leda till att vatten svimmar
over under kokning.

Tillsatt vatten enligt skalan pa insidan av
innerskalen (se kapitlet Anvdnda apparaten).

Du har inte tryckt pa risvalsknappen eller
koktidsknappen och koknings-/
ateruppvarmingsknappen.

Se till att det inte finns rester eller annat skrdp
pa vdrmeelementet.

Ta med apparaten till din Philips-aterforsaljare
eller nagot av Philips auktoriserade
serviccombud.

Ta med apparaten till din Philips-dterforsiljare
eller nagot av Philips auktoriserade
serviceombud.

Kontrollera de mangder som anges i receptet
i avsnittet Baka en kaka.

Tillsdtt lite mer vatten sa att det nar den niva
som anges pa skalan inuti innerskalen och
som motsvarar det antal bdgare med ris du
ska anvanda. Se till att vattnet inte Sverstiger
ndsta niva pa skalan, eftersom det kan leda till
att vatten svdmmar &ver under kokning.
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Problem Orsak

Fel meny har valts.

F&r mycket vatten
anvandes.

Riset dr f6r mjukt efter
kokningen.

Fel meny har valts.

Riset har brant fast. Riset har inte skdljts

tillrdckligt noggrant.

Temperaturreglaget
fungerar inte.

Riskokaren vaxlar inte
automatiskt till
varmehallningsldge.

Losning
Mer information finns i kapitlet Anvanda
apparaten.

Se till att du tillsétter vatten enligt skalan pa
insidan av innerskalen (se kapitlet Anvanda
apparaten).

Mer information finns i kapitlet Anvanda
apparaten.

Skolj riset tills vattnet ar klart.

Ta med apparaten till din Philips-aterférsljare
eller nagot av Philips auktoriserade
serviceombud.
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Uriintimiizii satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philipsin sundugu destekten tam
faydalanmak icin lttfen GriininlzU su adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Genel aciklamalar (Sek. 1)

Dis kapak

Sokdlebilir i¢ kapak

Buhar deligi

Pilav pisirici sapi

Kepge tutucu montaj braketi
Kepce tutucu

Isitma eleman

Elektrik kablosu

Corba kepgesi

Piring kepgesi

Olcme kabi

ic kap

Su seviyesi gostergesi

Buhar tepsisi

Ana gévde

Kontrol paneli

Ayirma kolu

Elektrik kablosu baglantisi

S Sokilebilir buhar deligi kapag

IOVOZIrA—~"IOMMUO®>

Cihazi kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de basvurmak tizere saklayin.

Tehlike
- Pilav pisirme makinesinin muhafazasini kesinlikle suya daldirmayin ya da musluk altinda yikamayin.

Uyari

- Cihazi prize takmadan 6nce, Ustlinde yazili olan gerilimin, evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni olup
olmadigini kontrol edin.

- Cihazin fisini sadece toprakli prize takin. Fisin prize dogru takildigindan mutlaka emin olun.

- Cihazin fisi, kordonu veya kendisi hasarliysa kesinlikle kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek icin mutlaka Philips'in yetki
verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistiriimesini
saglayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati olmadan, fiziksel, motor ya da
zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe acisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar
da dahil) kullanilmamalidir.

- Kuigtk cocuklarin cihazla oynamalar engellenmelidir.

- Elektrik kablosunu ¢ocuklarin ulasabilecegi yerlerden uzak tutun. Elektrik kablosunun cihazin
bulundugu masanin veya tezgahin kenarindan sarkmasina izin vermeyin.

- Cihazi prize takmadan 6nce, 1stma elemaninin, manyetik diéigmenin ve i¢ kabin dis kisminin temiz
ve kuru oldugundan emin olun.

- Pilav pisirme makinesi calisirken buhar deligini ve kapagi 6rtmeyin.

- Elleriniz islakken cihazi fise takmayin ya da kontrol panelini ¢alistirmayin.

Dikkat
- Baska firmalarca Uretilmis olan veya Philips'in ¢zellikle dnermedigi aksesuar ve parcalan kesinlikle
kullanmayin. Bu gibi parcalar kullandiginiz takdirde garantiniz gecersiz sayilacaktir.
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- Sadece birlikte verilen piring kepgesini kullanin. Keskin aletler kullanmayin.

- Pilav pisirme makinesini ylksek sicakliklara maruz birakmayin ya da calisan ya da sicak soba veya
ocak Uzerine koymayin.

- I kabr mutlaka fisi prize takmadan énce takin.

- Pilav pisiricinin fisini cekmeden 6nce her zaman, KEEP-WARM/OFF (SICAKTUTMA/KAPATMA)
diigmesine bir kez basin.

- Pilav pisirme makinesini temizlemeden 6nce fisini prizden ¢ekin ve sogumasini bekleyin.

- Pilav yapmak icin i¢ kabi dogrudan acik ates tzerine yerlestirmeyin.

- Bu cihaz yalnizca evde kullanima ydneliktir Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel ya da
yari profesyonel amaclarla veya kullanim talimatlarina uygun olmayan sekillerde kullanilmasi
durumunda, garanti gecerliligini yitirecek ve Philips s6z konusu zararla ilgili olarak her tirlt
sorumlulugu reddedecektir.

- Pilav pisirme makinesini sabit, diiz ve yatay bir zemin Uzerine yerlestirin.

- Cihaz calisirken acik ylzeyleri 1sinabilir.

- Pisirme sirasinda buhar deliginden ya da kapagi actiginizda pilav pisirme makinesinden cikabilecek
sicak buhara karsi dikkatli olun.

- Kullanim sonrasinda, cihazi her zaman prizden cekin.

- Pilav pisirme makinesi calisirken sapindan tutup kaldirmayin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara uygundur. Bu cihaz, geregi gibi
ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde kullanildiginda, buglinin bilimsel verilerine gére kullanimi
guvenlidir

Ilk kullanimdan 6nce

Ic hazne ile 1stma elemani arasindaki tabakay cikarin.

ill kullanimdan énce, pilav pisirme makinesinin parcalarini iyice temizleyin (bkz’ Temizlik’
boliimii). Cihazi ¢alistirmadan once, tiim pargalarin kuru oldugundan emin olun.

Kepge tutucuyu piring pisirme makinesinin govdesine takin (Sek. 2).

Cihazin kullanimi

Pirin¢ pisirme

Verilen 6lgme kabi ile pirinci olgtin.

Bir 6lcli pismemis pirincten iki kase pismis pilav elde edilir ic haznede belirtilen miktarlari gecmeyin.
Bir 6lcU piring, yaklasik 180 ml'dir.

- HD4751:1-5,5 dlcek piring

- HD4755:2-10 &lgek piring

Not: Karisik pilav icinde kullanilan fasulye, bakliyat veya tahillar kullanmadan énce islatiimis olmalidir:

Pilav pisirmek icin piring miktari

Hacim/L Piring miktari Hacim/L Piring miktari
(Slcti) (Slci)
Sade pilav, susi 10 1-5,5 18 2-10
Esmer piring 1,0 1-4 18 2-6
Glutenli piring 10 1-4 18 2-8
Kansik piring, 10 1-3 1,8 2-5

glveg
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Hacim/L Piring miktari Hacim/L Piring miktari
(Slcii) (Slcti)
Congee 10 0,25-0,75 18 0,5-15
Az miktarda** 1,0 1-3 18 2-3
Kansik piring 1,0 1-4 18 2-6

**Not: En iyi sonucu elde edebilmek icin, 3 dlcekten fazla piring pisirmemenizi dneririz.
Pirinci yikayin.
Yikanmig pirinci i¢ hazneye koyun.

Kullandiginiz piring miktarina gore i¢ haznenin igindeki 6lgekte belirtilen miktarda su ilave
edin. Daha sonra piring ylizeyini diizeltin.

Ornegin, eger 4 bardak piring koyduysaniz, dlctide belirtilen 4 bardak su seviyesine kadar su ekleyin.

D HDA4751 (Sek. 3)

D HDA4755 (Sek.4)

Dikkat: ¢ haznenin icinde belirtilmis olan su seviyeleri sadece éneridir; pirincin cinsine veya tercihinize
gore su seviyesini kendiniz ayarlayabilirsiniz.

Kapagl agmak igin ayirma koluna basin

A i hazneyi pilav pisirme makinesinin igine yerlestirin. ¢ haznenin 1sitma elemant ile uygun
sekilde temas ettigine emin olun (Sek. 5).

Ic haznenin dis kisminin kuru ve temiz olduguna ve i1sitma elemani ya da manyetik digme Uzerinde

herhangi bir yabanci madde bulunmadigina emin olun.

Pilav pisirme makinesinin kapagini kapatin, fisi prize takin ve ana elektrik beslemesini agin.
Bir uyan sesi duyulur.

[EA istenen pisirme fonksiyonu goriintiilenene kadar MENU (MENU) diigmesine basin (Sek. 6).

Pisirme/tekrar istma 15181 yanip sénmeye baslar.

D Pisirilecek piring tlirinii segmek igin RICE SELECTION (PiRiNC SECiMi) diigmesine
basin (Sek. 7).

D Pisirme islemi bittiginde, bir sesli uyari duyarsiniz. Pilav pisiricinin otomatik olarak sicak tutma
moduna gegtigini gostermek igin pisirme/tekrar isitma 15181 soner ve sicak tutma isigi stirekli
olarak yanmaya bagslar (Sek. 8).

D Kek pisirme ve buharla pisirme modunda islem, pilav pisirici sesli uyari verdiginde biter. Sicak
tutma 15181, islemin bittigini gostermek igin yanip soner. Bu modlarda, pilav pisirici sicak tutma
moduna gegmez.

E Regular, Quick veya Small amount (Normal, Hizli veya Az miktar) secimini yapmak icin MENU
(MENU) dugmesine basin.

Pisirme isleminin baslamasi icin COOK/REHEAT (PiSIRME/TEKRAR ISITMA) diigmesine
basin (Sek. 9).

Pisirme/tekrar 1sitma 15181 yanar ve pisirme islemi baslar.

Pisirme isleminin son 10 dakikasinda ekran, dakika olarak (10,9, 8, vb.) geri sayim gorintiler.

Asagidaki tablo, her modda yaklasik pisirme stirelerini géstermektedir: Gergek pisirme stresi, gerilime,

oda sicakligina, neme ve kullanilan su miktanna gére degisebilir.
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Yaklasik pisirme stresi (dakika) Hazir olana kadar geri sayim

(dakika)
Normal 40-50 10
Hizli 30-40 10
Az miktar 40-50 10
Buhar* 10-60 gegersiz
Kek 40-50 gecersiz
Glveg* 45-60 gegersiz
Corba* 30-240 gecersiz
Congee* 30-240 gegersiz
Tekrar 1stma 23 gecersiz

* Not: Geri sayim stresini gériintilemek icin COOKING TIME (PISIRME SURESI) diigmesine basin.

Kapagi agin ve pilavi karistirin (Sek. 10).
En iyi sonucu elde edebilmek igin bu islemi sadece pilav pisirme makinesi sicak tutma moduna
gectikten sonra yapin. Kanistirma, fazla buharin ¢cikmasini saglar. Boylece pilav daha yumusak olur.

Pisirme iglemini, dnayari veya sicak tutma modunu iptal etmek i¢in KEEP-WARM/OFF (SICAK
TUTMA/KAPATMA) diigmesine bir kez basin (Sek. 11).

Pisirme/tekrar isitma 15181 yanip sdnmeye baslar

Pilav pisirici, glic kesintisi durumunda secilen son modu, fonksiyonu ve ayarlari tutan yedek hafizaya

sahiptir. Gii¢ kesintisi bittikten sonraki 2 saat icinde pisirme islemi veya zamanlama fonksiyonu devam

eder.

Pilav pisiricinin fisi tekrar takildiginda secilen son mod, fonksiyon ve ayarlar devam edeceginden, pilav

pisiricinin fisini cekmeden 6nce her zaman KEEP-WARM/OFF (SICAK TUTMA/KAPATMA)

dugmesine bir kez basin.

Kapatmak igin pilav pisiricinin fisini gekin.

Congee pisirme

"Pilav pisirme’ boliimiindeki 1 - 7 arasi adimlari izleyin.

Pilav pisirme makinesinin tasmasina neden olabileceginden, congee pisirmek icin tabloda belirtilen
miktari agmayin.

Congee pisirme modunu segmek icin MENU (MENU) diigmesine basin (Sek. 12).

istenen pisirme siiresini ayarlamak icin COOKING TIME (PiSIRME SURELERI) diigmesine
basin (Sek. 13).

D Varsayilan pisirme siiresi olan 1 saat gorintilenir.

D Onayarli pisirme siiresini goriintiilemek icin COOKING TIME (PiSIRME SURESI) diigmesine
basin.

D istenen siireyi ayarlamak icin HR (SAAT) ve/veya MIN (DAKIKA) diigmelerine basin. 30
dakika ile 4 saat arasinda bir siire ayarlayabilirsiniz (Sek. 14).

D Pisirme siiresi ayarlamazsaniz, varsayilan pisirme siiresi olan 1 saat gegerli olur.

Congee pisirme isleminin baslamasi icin COOK/REHEAT (PiSIRME/TEKRAR ISITMA)
diigmesine basin.
D Pisirme/tekrar isitma isig1 yanar ve pisirme islemi baslar.
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D Congee pisirme islemi, pisirme siiresi ayarlandiktan 5 saniye sonra otomatik olarak baglar.

D Pisirme islemi bagladiginda ekran, dnayarli siireden gecerli siireye gecer.

Pisirme islemi bittiginde, bir sesli uyari duyarsiniz. Pilav pisiricinin otomatik olarak sicak tutma moduna
gectigini gostermek icin pisirme/tekrar isitma 15181 séner ve sicak tutma 15181 stirekli olarak yanmaya
baslar.

Pisirme islemini, dnayari veya sicak tutma modunu iptal etmek igin KEEP-WARM/OFF (SICAK
TUTMA/KAPATMA) diigmesine bir kez basin.

A Kapatmak igin pilav pisiricinin fisini gekin.

Corba pisirme

Corba malzemelerini ve suyu i¢ hazneye koyun.
Ic haznedeki congee pisirme Slceginde gdsterilen maksimum su seviyesini asmayin.

"Pilav pisirme’ bolimiindeki 6 - 7 arasi adimlari izleyin.
Corba pisirme modunu segmek icin MENU (MENU) diigmesine basin (Sek. 12).

istenen pisirme siiresini ayarlamak icin COOKING TIME (PiSIRME SURELERI) diigmesine
basin.

Istenen siireyi ayarlamak icin HR (SAAT) ve/veya MIN (DAKIKA) diigmelerine basin. 30 dakika ile 4

saat arasinda bir sire ayarlayabilirsiniz. » ) )

D Onayarli pisirme siiresini goriintiilemek icin COOKING TIME (PISIRME SURESI) diigmesine
basin.

Corba pisirme isleminin baglamasi igin COOK/REHEAT (PISIRME/TEKRAR ISITMA)
diigmesine basin.

D Pisirme/tekrar isitma is1g1 yanar ve pisirme islemi baslar.

D Pisirme islemi bagladiginda ekran, dnayarli siireden gecerli siireye geger.

Pisirme islemi bittiginde, bir sesli uyari duyarsiniz. Pilav pisiricinin otomatik olarak sicak tutma moduna

gectigini gdstermek icin pisirme/tekrar istma 15181 séner ve sicak tutma 15181 stirekli olarak yanmaya

baslar.

A Pisirme islemini, dnayari veya sicak tutma modunu iptal etmek igin KEEP-WARM/OFF (SICAK
TUTMA/KAPATMA) diigmesine bir kez basin.

Pisirme/tekrar 1sitma 15181 yanip sénmeye baslar.

Kapatmak igin pilav pisiricinin fisini ¢ekin.
Kek pisirme

Kek pisirme modunu segmek icin MENU (MENU) diigmesine basin (Sek. 15).

Kek pigirme igleminin baglamasi igin COOK/REHEAT (PiSIRME/TEKRARISITMA) diigmesine
basin (Sek. 16).

D Pisirme/tekrar 1sitma 1181 yanar ve kek pisirme islemi baglar.

D Kek pisirme islemi bittiginde, pilav pisirici sesli uyari verir ve sicak tutma 15181 islemin bittigini
gostermek igin yanip soner.

kez basin ve fisi prizden ¢ekin.
Kek tarifi
Malzemeler: hazir kek unu karisimi 250 g; tereyag 65 g; su veya siit 100 ml; 1 buylk yumurta.

Dikkat: Kek unu kanisimi, su veya siit, tereyagi ve yumurtayi genis bir kasede kanistirin. Elektrikli mikserle
diisiik hizda 1 dakika, ardindan orta hizda 3 dakika girpin.

Dikkat: i¢ hazneyi biraz tereyag ile yaglayin ve kek kansimini icine bosaltin.
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Dikkat: Kek pisirme modunu secmek icin MENU (MENU) diigmesine basin.

Dikkat: Pilav pisirici kek pisirme isleminin bittigini géstermek igin sesli uyari verdiginde, KEEP-WARM/OFF
(SICAK TUTMA/KAPATMA) diigmesine bir kez basin ve ic hazneyi pisiriciden ¢ikarin.

Dikkat: Kekin sogumasini bekleyin, ardindan keki ¢cikarmak icin i¢ hazneyi bir tabaga ters cevirin.

Giivec pisirme

Toprak kapta geleneksel pilav tarifleri yapmak icin gtive¢ modunu kullanabilirsiniz. Pilavin aft kisminda
gevrek bir kabuk olusur,

Yikanmis pirinci i¢ hazneye koyun ve uygun miktarda su ekleyin.
'Pilav pisirme’ bolimundeki tabloda belirtilen piring miktarlarina bagl kalin.
"Pilav pisirme’ bolimundeki tabloda belirtilen miktarda su ekleyin.

"Pilav pisirme’ bolimuindeki 6 - 7 arasi adimlari izleyin.
Giiveg pisirme modunu segmek icin MENU (MENU) diigmesine basin (Sek. 17).

Giiveg pisirme isleminin baglamasi icin COOK/REHEAT (Pi$iRME/TEKRARISITMA)
diigmesine basin (Sek. 18).
Pisirme/tekrar isitma 1sig yanar ve pisirme islemi baslar.

Pilav hazir oldugunda, pilav pisirici 2 dakika boyunca sesli uyari verir ve pisirme/tekrar isitma
15181 yanip sonmeye baslar (Sek. 19).

A Giivec icin, malzemeleri pilavin lizerine yerlestirin. Kapag kapatin ve pisirme islemine devam
etmek icin COOK/REHEAT (PISIRME/TEKRAR ISITMA) diigmesine tekrar basin.

D COOK/REHEAT (PISIRME/TEKRARISITMA) diigmesine basmazsaniz, pilav pisirici otomatik
olarak giiveg pisirme islemine devam eder.

D Pisirme islemi bittiginde, bir sesli uyari duyarsiniz. Pilav pisiricinin otomatik olarak sicak tutma
moduna gegtigini gostermek igin pisirme/tekrar isitma 1511 soner ve sicak tutma isigi stirekli
olarak yanmaya baslar.

Pisirme islemini, dnayari veya sicak tutma modunu iptal etmek igin KEEP-WARM/OFF (SICAK
TUTMA/KAPATMA) diigmesine bir kez basin.

Pisirme/tekrar isitma 15181 yanip sdnmeye baslar.

Bl Kapatmak igin pilav pisiricinin figini gekin.

Tarif: Glvecte Tavuk ve Cin sosisli pilav

Malzemeler: 3 dlgek piring; 300 g tavuk pargasi; 200 g dilimlenmis Cin sosisi; 2,5 cm'lik dogranmis

zencefil; 1 corba kasigl yag; tuz ve seker.

Dikkat: Tavugu biraz tuz ve seker ile terbiye edin.

Dikkat:Yikanmus pirinci ic hazneye koyun ve 3 olcek seviye gdstergesine kadar su ile doldurun. Giiveg
pisirme modunu segmek icin MENU (MENU) diigmesine, pisirmek icin COOK/REHEAT (PISIRME/
TEKRARISITMA) diigmesine basin.

ic haznedeki pilavin iizerine dagitin.

Dikkat: Giiveg pisirme islemi bittiginde, giivecin tizerine bir miktar dogranmus yesil sogan ekleyin ve
sicakken servis yapin.

Buharlama

Olgme kabi ile 3 dlgii suyu ig hazneye bosaltin.
Su miktar, buharla pisirilen yiyecek miktarina gbre degisir.
3 6l¢l suyun kaynama noktasina ulasmasi yaklasik 8 dakika strer:
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Buharla pisirmek istediginiz yiyecekleri buhar tepsisine veya bir tabaga koyun.
Buharli pisirme icin yiyeceklerin tepsiye diizglince yayildigindan ve dilimlenmemis oldugundan emin
olun.

Buhar tepsisini i¢ haznenin lizerine koyun (Sek. 20).

Eger ayri bir tabak kullaniyorsaniz, buhar tepsisinin igine yerlestirin.

Kapag sikica kapayin.

A Buharla pisirme modunu segmek igin MENU (MENU) diigmesine basin (Sek. 21).

istenen buharla pisirme siiresini ayarlamak isin COOKING TIME (PiSIRME SURELERI)
diigmesine basin (Sek. 22).
Varsayilan buharla pisirme stresi olan 15 dakika goriintilenir:

Bl istenen siireyi ayarlamak igin HR (SAAT) ve/veya MIN (DAKIKA) diigmelerine basin (Sek.23).
10 dakika ile 1 saat arasinda bir sire ayarlayabilirsiniz.
Pisirme slresini ayarlamazsaniz, varsayilan buharla pisirme siresi olan 15 dakika gecerli olur.

[Ell Buharla pisirme isleminin baslamasi icin COOK/REHEAT (PISIRME/TEKRARISITMA)
diigmesine basin. Bkz. ‘Pilav pisirme’ madde 10 ve 12.

D Pisirme/tekrar isitma is1g1 yanar ve buharla pisirme islemi baglar.

D Buharla pisirme islemi bittiginde, pilav pisirici islemin bittigini gdstermek icin sesli uyari verir.

Kapagi agin ve buharla pisirilmis olan yiyecekleri tabaktan veya buhar tepsisinden dikkatle
cikarin.Tabak ve buhar tepsisi ok sicak olacagindan, mutfak eldiveni veya bir bez kullanin.

Sicak buhara dikkat edin.

Pisirme islemini, onayari veya sicak tutma modunu iptal etmek igin KEEP-WARM/OFF (SICAK
TUTMA/KAPATMA) diigmesine bir kez basin.

Kapatmak igin pilav pisiricinin fisini ¢ekin.

Tekrar 1sitma

Tekrar 1sitma modunu sogumus pilavi isitmak icin kullanabilirsiniz. Pilavin dizgtin sekilde isttilmasini
saglamak icin, i¢c hazneyi yarisini asmayacak sekilde doldurun.

Sogumus pilavi karistirin ve i¢ hazneye esit sekilde dagitin.

Kurumasini onlemek igin pilavin tzerine biraz su ekleyin. Eklenecek su miktari, isitilacak pilav
miktarina baghdir.
Pilav kavrulmaya baslarsa, biraz daha su ekleyin.

Tekrar 1sitma isleminin baglamasi icin COOK/REHEAT (PISIRME/TEKRAR ISITMA) diigmesine
iki kez basin.

D Pisirme/tekrar isitma isigi yanar ve tekrar isitma islemi baglar.

D Tekrar isitma islemi bittiginde, bir sesli uyari duyarsiniz. Pilav pisiricinin otomatik olarak sicak
tutma moduna gectigini gostermek igin pisirme/tekrar isitma 15181 soner ve sicak tutma Isig
stirekli olarak yanmaya baslar.

D Servis yapmadan 6nce pilavi iyice karistirin.

D Varsayilan tekrar isitma siiresi 23 dakikadir.

D Sogumus pilav bir kereden fazla isitilmamalidir.

Pisirme islemini, dnayari veya sicak tutma modunu iptal etmek igin KEEP-WARM/OFF (SICAK
TUTMA/KAPATMA) diigmesine bir kez basin.

Kapatmak igin pilav pisiricinin fisini gekin.
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Sicak tutma

Bu mod, pirinci daha uzun sire sicak tutmanizi saglar.
Sicak tutma modunu etkinlestirmek icin KEEP-WARM/OFF (SICAK TUTMA/KAPATMA) dugmesine
bir kez basin.

Dikkat: Sicak tutma isigi siirekli olarak yanmaya baslar.

Tadini muhafaza etmek icin pilavi 12 saatten daha uzun slre sicak tutmanizi Snermeyiz.

Sicak tutma islemi boyunca, ekranda O'dan 11'e (OHR, THR ..11HR) saat olarak siire gérintilenir. 12
saatten sonra, ekran gecerli saati gdriintllemeye gecer

12 saatten sonra, sicak tutma modu biter ve pisirme/tekrar isitma isig1 yanip séner.

Pisirme islemini, 6nayan veya sicak tutma modunu iptal etmek i¢in KEEP-WARM/OFF (SICAK
TUTMA/KAPATMA) digmesine bir kez basin.

Zamanlayici

Zamanlayiciyi, pilav pisirme fonksiyonlari ve buharla pisirme, corba pisirme ve congee pisirme modlari
icin kullanabilirsiniz.

Yiyeceginizin hazir olmasini istediginiz saati ayarlamak icin TIMER (ZAMANLAYICI) digmesine basin.
0 dakikadan 23 saate kadar slre ayarlayabilirsiniz.

Pilav pisirme fonksiyonlari i¢in pilavin hazir olacagi saatin ayarlanmasi:
istenen pilav pisirme fonksiyonunu segmek icin MENU (MENU) diigmesine basin. (Sek.24)

Pilavin hazir olacagi saati ayarlamak igin, TIMER (ZAMANLAYICI) diigmesine bir kez basin ve
saati ayarlamak icin HR (SAAT) ve/veya MIN (DAKIKA) diigmelerini kullanin.

D Ornegin, pilavin 18:30'da hazir olmasini ayarlamak igin TIMER (ZAMANLAYICI) diigmesini
kullanabilirsiniz ($ek. 25).

Zamanlayici ve isleminin baslamasi icin COOK/REHEAT (PiSIRME/TEKRARISITMA)
diigmesine basin. (Sek. 26)

Pisirme/tekrar isitma 1sig1 yanip séner ve zamanlayici 1sig1 stirekli olarak yanar. Ekranda gecerli saat

goruntllenir Ayarlanmis saati gormek icin TIMER (ZAMANLAYICI) digmesine bir kez basin.

Pisirme islemi basladiginda, pisirme/tekrar isitma 15181 strekli olarak yanmaya baglar ve zamanlayici 15181

séner.

Ayarlanan saate kadar gececek slre secilen, pisirme fonksiyonu icin gereken toplam pisirme

siresinden daha kisaysa, pilav pisirici pisirme islemine derhal baglar.

Congee, corba ve buharla pisirilmis yiyeceklerin hazir olacagi saatin ayarlanmasi:

Congee pisirme, corba pisirme veya buharla pisirme modunu segmek icin MENU (MENU)
diigmesine basin. (Sek.27)

istenen pisirme siiresini ayarlamak igin COOKING TIME (PISIRME SURELERI) diigmesine
basin. Pisirme siireleri icin bkz.‘Congee pisirme’,‘Corba pisirme’ veya ‘Buharla
pisirme’ (Sek. 13).

Yukarida ‘Pilavin hazir olacagi saatin ayarlanmasi’ basligi altindaki 2 -3. adimlari izleyin.

Saat

Gecerli saati ayarlamak icin:
Pilav pisiricinin fisini takin.

Saati ayarlamak igin HR (SAAT) ve MIN (DAKIKA) diigmelerine basin.

Ekrandaki saat yanip sonmeye baslar:

HR (SAAT) veya MIN (DAKIKA) diigmesini basili tutarak saati hizli bir sekilde ileri alabilirsiniz.
Pisirme veya sicak tutma islemi sirasinda saat ayarlanamaz.
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Saati onaylamak igin, saati ayarladiktan sonra 5 saniye siireyle herhangi bir diigmeye basmayin.
Ekranda gosterilen saat sirekli goriintiilenmeye basladiginda saat onaylanmistir.

Temizleme

ic haznenin yapismaz kaplamasini korumak icin asagidakilerden kacinin:
- i¢ hazneyi bulasik yikamak igin kullanmalk;
- hazneye sirke koymak.

Buhar tepsisini ve i¢ hazneyi cihazin gévdesinden gikarin.

Kapak ayirma tirnaklarina basarak ve i¢ kapagi disari ve asagi dogru ¢ekerek i¢ kapagi dis
kapaktan ayirin. (Sek.28)

Ic kapag tekrar takmak icin, ic kapagin Ust uc kismini dig kapaga oturtun ve ayirma tirnaklarini sikica

yerlerine bastirin (‘klik).

Buhar deligi kapagini yukari dogru ¢ekerek dis kapaktan gikarin (Sek. 29).

D Buhar deligi kapaginin alt kapagini ¢cikarmak igin, kilitteme tirnagini ‘open’ (agik) konumuna
kaydirin ve kapagi baglanti yerinden ¢ikarin ($ek. 30).

D Buhar deligi kapaginin alt kapagini yerine takmak igin, kapagi baglanti yerine oturtun, kilitleme

tirnagini ‘close’ (kapal) konumuna kaydirin ve alt kapagi buhar kapagina bastirin

(‘klik’) (Sek. 31).

Buhar deligi kapagini yeniden dis kapak deligine takmak igin, kapag delige yerlestirin ve sikica

bastirin (Sek. 32).

i¢ kapak, i¢ hazne, buhar tepsisi, piring kepgesi ve buhar deligini, siinger veya bez ile sabunlu
sicak suda temizleyin.

i¢ hazneyi temizlerken yapismaz yiizeye zarar verebilecek temizlik malzemeleri, kaziyicilar ve
metal aletler kullanmayin.

Cihaz govdesinin i¢ ve dis ylizeylerini temizlerken sadece kuru bez kullanin.

Pilav pisirme makinesinin govdesini kesinlikle suya daldirmayin ya da musluk altinda yikamayin.
Isitma elemanini kuru bir bezle silin.

- Kullanim émri sonunda cihazi normal evsel atiklarinizla birlikte atmayin; bunun yerine, geri
dénuUstim icin resmi yetkililere verin. Bu sayede ¢evre korumasina yardimei olursunuz (Sek. 33).

Garanti ve Servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiyag duyarsaniz veya bir sorunla karsilasirsaniz, www.philips.com.tr
adresindeki Philips Internet sitesini ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Musteri Merkezi ile
iletisim kurun (telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti belgesinde bulabilirsiniz). Ulkenizde
bir Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayiine basvurun.
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Pilav pisirme makineniz diizglin calismiyor veya pisirme kalitesi yetersiz ise, asagidaki tabloya bakin.
Eger sorunu ¢ézemiyorsaniz, Ulkenizdeki Philips Misteri Hizmetleri Merkezini arayin.

Sorun

Pisirme/tekrar isitma
ISIS yanmiyor.

Pisirme islemi

bittiginde sicak tutma

ISISI yanmiyor.

Pilav pisirme
sirasinda cihazdan su
dokaltyor.

LCD ekranda E1, E2,
E3, E4
gorintlleniyor

LCD ekranda E5
goruntlleniyor
Pilav pisiricinin fisi
takil degilken ekran
kapall.

Pilav pisirme
sirasinda cihazdan su
dokdliyor.

Pilav pismedi.

Zamanlayici
ayarlandiginda
zamanlayicr 1581
yanmiyor.

Neden

Baglanti sorunu
var.

Isikta problem var.

Isikta problem var.

Pilav pisirme igin
cok fazla su
kullanilmis olabilir:

Elektronik parca
anzasi

Pil bitiyor:

Pilav pisirme igin
cok fazla su
kullanilmis olabilir

Yeteri kadar su
eklenmemis.

Pisirme islemi
baslamadi.

ic hazne 1sitma
elemani ile

diizglin sekilde
temas etmiyor:

Isitma maddesi
zarar gormdus.

Isikta problem var.

Cozim

Piring pisirme makinesinin kabloya bagli oldugundan ve
fisin prize takili oldugundan emin olun.

Cihazi Philips bayiinize ya da Philips tarafindan
onaylanmis bir servis merkezine gotlrin.

Cihaz Philips bayiinize ya da Philips tarafindan
onaylanmis bir servis merkezine g&tlrin.

ic haznedeki dlcekte, kullanilan piring miktarina karsilik
gelen seviyeye kadar su doldurdugunuzdan emin olun.
Pisirme sirasinda tasmaya neden olabilecegi icin, suyun
Olcekteki bir sonraki seviyeyi gecmediginden emin olun.

Sensdr sorunu. Cihazi Philips bayiinize ya da Philips
tarafindan onaylanmis bir servis merkezine g&tirin.

OFF (KAPATMA) diigmesine bir kez basin. Cihaz
normal haline déner

Cihazi Philips bayiinize ya da Philips tarafindan
onaylanmis bir servis merkezine g&tirin.

ic haznedeki dlcekte, kullanilan piring miktarina karsilik
gelen seviyeye kadar su doldurdugunuzdan emin olun.
Pisirme sirasinda tasmaya neden olabilecegi icin, suyun
Olcekteki bir sonraki seviyeyi gegmediginden emin olun.

ic haznede belirtilen miktarda su ekleyin (bkz.‘Cihazin
kullanimi’ balima).

RICE SELECTION (PIRINC SECIMI) diigmesi veya
COOKING TIME (PISIRME SURESI) diigmesi ve
COOK/REHEAT (PISIRME/TEKRAR SITIMA)
digmesine basmadiniz.

Istma elemaninda herhangi bir yabanci madde
olmadigindan emin olun.

Cihazi Philips bayiinize ya da Philips tarafindan
onaylanmis bir servis merkezine gotlrin.

Cihaz Philips bayiinize ya da Philips tarafindan
onaylanmis bir servis merkezine g&tlrin,
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Sorun Neden Cozim

Kek duzgtin sekilde ~ Malzeme miktani  'Kek pisirme’ bolimindeki tarifte belirtilen miktarlar
pismiyor. cok fazla. kontrol edin.

Pilav cok sert oldu. Pilav pisirme icin  Ic haznedeki &lcekte, kullanilan piring miktarina karsilik
yeterli su gelen seviyeye kadar yavas yavas su ekleyin. Pisirme
kullanilmis olabilir  sirasinda tasmaya neden olabilecegi igin, suyun

Olcekteki bir sonraki seviyeyi gecmediginden emin olun.

Yanlis mend Bkz. boltim ‘Cihazin kullanimt’.
secildi.
Pilav cok yumusak Pilav pisirme icin  Ic haznedeki &lcege gore su eklediginizden emin olun
oldu. cok fazla su (bkz.‘Cihazin kullanimi’ balimd).
kullanilmis olabilir:
Yanlis mend Bkz. boltim ‘Cihazin kullanimt’.
segildi.
Piring kavruldu. Piring iyice Suyu berraklasana kadar pirinci yikayin.
ylkanmamis
olabilir
Pilav pisirme Sicaklik kontrolti  Cihazi Philips bayiinize ya da Philips tarafindan
makinesi otomatik arizalidir onaylanmis bir servis merkezine g&tirin.

olarak sicak tutma
moduna gecmiyor.
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