Essence HR 1785, HR 1780

PHILIPS






HR1785, 1780

ENGLISH 4
DEUTSCH 14
NORSK 25
SVENSKA 35
SUOMI 45
DANSK 55

EAAHNIKA 65



ENGLISH

Introduction

The appliance is equipped with a built-in safety lock that prevents it
from functioning if the accessories have been assembled incorrectly or
have not been assembled at all.

Never use the accessories to turn the appliance on and offl

Important

» Keep these instructions for future reference.

» Read these instructions for use carefully and look at the
illustrations before using the appliance.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage (I 15V or 220-230V) before you connect the
appliance.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips.Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

» Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts
are damaged.

If the mains cord of this appliance is damaged, it must always be
replaced by Philips or a service centre authorised by Philips in
order to avoid hazardous situations.

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food
before using the appliance for the first time.

Do not exceed the quantities and preparation times indicated in
the table.

» Do not exceed the maximum level indicated on the accessories.
Unplug the appliance immediately after use, e.g. before unscrewing
the jar.

Assemble the appliance properly before putting the plug in the wall
socket.

Never let the appliance run unattended.

Keep the appliance out of the reach of children.

Never immerse the motor unit in water or any other fluid, nor
rinse it under the tap. Use only a moist cloth to clean the motor
unit.

When you mount the jar and the other accessories properly onto
the motor unit, you will hear a click.

Never touch the blades while the jar is attached onto the motor
unit.

Never reach into the jar with your fingers or an object while the
appliance is running.

Always unplug the appliance before you start cleaning the motor
unit.

If the blades get stuck, unplug the appliance before removing the
ingredients that are blocking the blades.

Let hot ingredients cool down before chopping them or pouring
them into the jar (max. temperature 80°C/175°F, especially for
recipes with large quantities of oil or fat).
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» Reduce risk of injury to persons, never place mixing blades on
base without blender jar properly attached.

» The blender jar is made of glass and therefore breakable. Do not

drop the glass jar on a floor or hard surface. Avoid extreme

temperatures. If the glass jar is very cold, rinse it well with

lukewarm water before pouring in hot liquid. If the glass jar cracks,

discontinue use.

Always make sure that the rubber sealing ring is in the correct

position before you use the blender to avoid leakage.

The motor only starts if the blender jar has been assembled

properly onto the motor unit.

Never touch the blade unit when it is assembled on the appliance

when the appliance is plugged in.

Avoid touching the cutting edges of the blade units when cleaning

them.They are very sharp, you could easily cut your fingers on

them.

When removing the blender jar from the motor unit, take care not

to unscrew the glass jar from the blade unit as this will cause the

ingredients to leak from the blender jar.

Tip: You can get fresh and delicious fruit juices by means of the fruit
filter which can be purchased at your local Philips Service Centre.

Preparing the appliance for use
Wash all accessories and detachable parts (see 'Cleaning').

» Push excess mains cord back into the cord storage compartment
on the right side of the appliance.

Using the appliance

Blender

The blender is intended for:
- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks, shakes.
- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
* - Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Il Place the rubber sealing ring on the inner edge of the blade
unit.



6 ENGLISH

Mount the blender jar onto the blade unit and turn it in the
direction of the arrow until it is fixed.

Mount the jar onto the motor unit. Turn it in the direction of
the arrow until you hear a click.

Open the lid.
Only remove the lid (by pulling it off the blender jar) for cleaning
purposes.

Put the ingredients in the jar.

B Close the lid and insert the stopper into the opening in the lid.

To avoid spillage, always insert the stopper into the lid before you start
processing.

» The different buttons allow you to obtain optimal results with
different ingredients. The buttons are represented by icons, which
correspond to specific speeds suitable for processing specific
ingredients.

See the table for the recommended functions.
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] Making chocolate milk and blending instant juices and cocktails with
alcohol

<& Blending soft fruits and milkshakes with soft fruits

0 Making mayonnaise

=4 Blending soups, milkshakes with harder fruits (e.g. apples) and

cocktails with fresh fruits

Making different kinds of sauces (e.g. tomato sauce), pureeing hard
fruits, vegetables (e.g. carrots) and cooked beans and making baby

food
-
o @) Crushing ice cubes

Chopping nuts (shelled), hard cheese, chocolate, dry bread, beef,

&tﬁ parsley and onions

Bl Select the required function by pressing the appropriate button
and the appliance will switch on automatically.

/ V/ \ If you are not sure which function you should use, select the €& button,

which represents the highest processing speed.
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: O 0 @ El To switch the appliance off, press the off button (O).

% < Never switch the appliance on or off by turning the jar.

Pulse button

» If you are not satisfied with the result when blending solid
ingredients, switch the blender off and let it run briefly a number

\N—")\
of times by pressing the Pulse button (P).

® © 0 © When the Pulse button is pressed, the motor runs at maximum speed.

k/_\t 7 » You can also use the Pulse function when the blender is already

switched on. If you press the Pulse button when blending at, for
example, the & function, the appliance will start running at the
highest speed. As soon as you release the Pulse button, the
appliance will automatically continue running at the speed
belonging to the & function.

Crushing ice

» Put at max. 5 ice cubes per batch in the blender jar and press
button (#).The ice will be finely chopped in a few seconds. Empty
® 3 © the jar before processing another batch of ice cubes.

=0
0 g0 @

-
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Timer

» When processing light or heavy ingredients you can make use of
the timer (®).When the timer button is pressed in, the timer pilot
light goes on and the appliance starts running. It will gradually
increase its speed until it reaches maximum speed. 35 seconds
after the timer button was pressed, the motor automatically stops
and the pilot light goes out.

» You can also use the timer in combination with a particular setting.
For instance, if you press the & button after the timer has been
running for 10 seconds, the appliance will run at the & setting for
the remaining 25 (35-10 = 25) seconds and then switch off
automatically.

If you press the Pulse button while the timer is being used, the timer

pilot light will go out after 35 seconds but the appliance will continue

running. The appliance will only stop running when you release the

Pulse button. Once the timer function is running additional touches will

not increase the time

Other functions

» When the appliance is running at a speed belonging to a particular,
it will immediately switch to a different speed when the different
button is pressed.

» The appliance will stop running as soon as the OFF button is
pressed.

Tips

To avoid spillage, never fill the jar above the maximum level indication
(litre), particularly not when you are blending hot liquids (maximum
0.9 litre).

» While the blender is running, you can unscrew the stopper,
remove it from the lid and pour liquid ingredients into the blender
jar.

Do not let the blender run for more than 3 minutes at a time. If

you have not finished blending after 3 minutes, switch the appliance
off for one minute before you continue blending.

Process dry ingredients such as coconut, Parmesan cheese,
chocolate, peanuts, almonds and coffee at maximum speed for |
minute. DO NOT process more than | cup at a time.

Cut solid ingredients into smaller pieces before putting them into
the blender jar. Feed a series of small amounts into the jar rather
than processing a large quantity at once.

If you are not satisfied with the result when blending solid
ingredients, stir the ingredients with a spatula (not while the
blender is running!), or pour out some of the contents of the jar
and process smaller amounts.



ENGLISH 9

Never reach into the jar with your fingers or an object (e.g. a spatula)
while the blender is running.

Filter (type HR1785)

You can use the filter accessory to obtain extra finely blended sauces,
fresh fruit juices or cocktails. All pips and skins will be caught in the
fitter:

Il Put the filter in the blender jar. Make sure that the blender jar

is disconnected from the motor unit before you assemble the
filter into the blender jar.

Make sure that the bottom of the filter is properly fitted into
the jar.

Put the lid on the jar to fix the filter in its proper position.

Put the ingredients in the filter through the opening in the lid.
Add water or another liquid.
[ 6 |

Insert the stopper in the lid and switch the appliance on. Press
the < button and let the appliance run for 40 seconds.

Switch the appliance off. Pour out the drink through the spout
of the blender jar.

Bl For optimal results, put the jar with the remaining ingredients
back onto the appliance and let it run for a few more seconds.

El Pour out the rest of the drink.
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Tips

Particularly when you are processing large quantities, we advise you not
to put all the ingredients in the filter at the same time. Start processing
a small quantity, let the appliance run for a moment, switch it off, empty
the jar and the add another small quantity. Repeat this procedure until
you have processed all the ingredients.

For making soy milk:

Soak soy beans for 4 hours before processing them.

Do not process more than 75g of dry soy beans with max. 600ml of
water at one time.

Select setting =&,

For making fruit juices and cocktails:

Do not fill up beyond the metal part of filter.

Add approx. 300 ml water (or another liquid if you are making e.g.
cocktails, etc.) to 150 g fruit.

Select setting <.

Cleaning of the appliance, its parts and the accessories is easiest
immediately after use.

Never clean the accessories or parts of the appliance in the
dishwasher.

Clean the motor unit with a moist cloth.

Do not use abrasives, scourers, alcohol, etc.

Unplug the appliance and detach the accessory you have been
using.

Clean the blender jar, the lid, the filter, the chopping beaker
and the blade units in warm soapy water.

Then rinse them under the tap to wash away soap residues.

Wipe the motor unit with a damp cloth. Do not immerse it in
water!

The blender jar can also be cleaned by means of the Quick
Clean function.
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Quick cleaning of the blender jar

Il Pour lukewarm water and some washing-up liquid into the
blender jar, up to 1/2 of the jar. Do not exceed this level when
using the Quick Clean function.

Assemble the lid and the stopper.

CAUTION: Handle the cutting blades with extreme care and caution
They are sharp and may cause injury.

Press the QUICK CLEAN button and let the appliance run for
a few moments. Stop as soon as the jar is clean.

Detach the blender jar and rinse it with clean water.

Never clean the glass jar with water hotter than 80°C/175°F.

I Remove the blade unit and clean all parts separately.

Information & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
Web site at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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Broccoli soup
=4

v

50 g Gouda cheese

250 g cooked broccoli

2 cooked potatoes

2 stock cubes (chicken or vegetable)
a dash of cream

a pinch of curry

salt

pepper

nutmeg

First cook the broccoli and retain 3/4 | of the water in which the broccoli
has been cooked. Shred the cheese. Put the cooked broccoli with a little
of the cooking water and the potatoes in the blender jar and process at
maximum speed (setting ). Put the broccoli puree and the stock cubes
in the rest of the cooking water and bring to the boil. Add the cheese and
season the soup with salt, pepper, nutmeg and a dash of cream. Serve
with croutons.

Gazpacho

2

v

250 g tomatoes

2 slices of white bread
| large clove of garlic
I'5 ml red wine vinegar
50 ml tomato juice

100 g fresh red pepper
I small onion

[/2 cucumber

|5 ml olive ol

salt

pepper

Put the tomato juice, olive oil and vinegar in the jar. Then add all the
other ingredients. Blend the ingredients until you have obtained a smooth
soup. Serve chilled.

Milkshakes

&

200 ml milk
30 g banana
30 g papaya
30 g apple
30 g sugar
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> Peel the fruits and cut them into pieces. First put the milk in the jar, then
add the fruits and the sugar. Press the < button and blend approx. 30
seconds.

> Peel the fruits and cut them into pieces. First put the milk in the jar, then
add the fruits and the sugar. Press the < button and blend approx. 30
seconds.

Soya milk

A4

- 75g soya beans
- 600 ml water

> Soak the soya beans in cold water for at least 4 hours. Set aside to drain.
> Place the beans in the filter. Add water, press the 2 button and blend
for 40 seconds..

You can process max. 75 g. of dried soya beans or max. 2/3 of the sieve
of the filter filled with soaked soya beans. Do not process more then
75 g.soya beans + 600 ml water at one time.

> Bring the soya milk to the boil, then add sugar and leave to simmer.
> Serve hot or cold.
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Dieses Gerdt ist mit einer Sicherheitsverriegelung ausgestattet, die
verhindert, dass es in Gang gesetzt wird, wenn eines der erforderlichen
Teile nicht richtig aufgesetzt ist oder ganzlich fehlt.

Versuchen Sie niemals, den Mixbecher an den Aufsitzen ein- oder
auszuschalten!

» Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung zur spiteren Einsicht
sorgfiltig auf.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam durch, und
sehen Sie sich dabei die Abbildungen an, bevor Sie das Gerit zum
ersten Mal verwenden.

Priifen Sie, ob die Spannungsangabe auf dem Gerit (I 15V bzw.
220-240V) mit der 6rtlichen Netzspannung libereinstimmt.
Verwenden Sie mit dieser Kiichenmaschine keine Zusatzgerite
oder andere Teile, die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen
werden. Ist das trotzdem der Fall, fihrt dies zum Verlust der
Garantie.

Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn das Motorgehiuse, das
Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist.

Wenn das Netzkabel defekt oder beschidigt ist, muss es von
Philips oder einer von Philips autorisierten Werkstatt ersetzt
werden, um Gefihrdungen durch eine unsachgemiBe Reparatur zu
vermeiden.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch griindlich alle Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen kénnen.

Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle angegebenen Mengen
und Zubereitungszeiten.

Uberschreiten Sie nicht die an den Aufsitzen ersichtlichen
Markierungen.

Ziehen Sie sofort nach Gebrauch bzw. vor dem Abnehmen des
Mixbechers den Netzstecker aus der Steckdose.

Setzen Sie alle Teile des Gerits gebrauchsfertig zusammen, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerit niemals unbeaufsichtigt.
Halten Sie das Gerit auBer Reichweite von Kindern.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser oder in eine
andere Fliissigkeit; spiilen Sie sie auch nicht unter flieBendem
Wasser ab.Verwenden Sie zum Reinigen ein feuchtes Tuch, auf das
Sie bei bei Bedarf ein wenig Spiilmittel auftragen konnen.

Wenn Sie den Mixbecher oder andere Zubehérteile auf die
Motoreinheit richtig aufsetzen, vernehmen Sie ein Geriusch
("Klick").

Wenn Sie den Mixbecher oder andere Zubehérteile auf die
Motoreinheit richtig aufsetzen, vernehmen Sie ein Geriusch

("Klick").
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» Stecken Sie bei laufendem Gerit niemals einen Gegenstand oder
Ihre Finger in den Mixbecher.

Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor Sie die Motoreinheit
reinigen.

Wenn das Messer blockiert ist, so ziehen Sie stets den
Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie die Zutaten aus dem
Mixbecher entfernen.

Fiillen Sie keine Zutaten ein, die heiBer sind als 80°C/175°F,
insbesondere bei Rezepten mit viel Ol oder Fett.

Um Verletzungen zu vermeiden, bringen Sie das Messer niemals auf
der Motoreinheit an, bevor dr Mixbecher nicht ordnungsgemali
montiert ist.

Der Mixbecher besteht aus Glas und ist deshalb zerbrechlich.
Lassen Sie ihn nicht auf den Boden oder auf eine harte Unterlage
fallen.Wenn der Mixbecher sehr kalt ist, warmen Sie ihn mit
lauwarmem Wasser vor, bevor Sie ihn mit heiBer Flussigkeit fiillen.
Verwenden Sie den Mixbecher nicht mehr, wenn er einen Sprung
aufweist.

Achten Sie darauf, dass der Gummiring richtig sitzt, bevor Sie den
Mixbecher aufsetzen.

Der Motor lauft nur, wenn der Mixbecher oder die Miihle richtig
auf die Motoreinheit montiert ist.

Beriihren Sie nie das Messer, solange es im Gerdt montiert ist und
das Gerit am Netz angeschlossen ist.

Vermeiden Sie beim Reinigen, mit den Schneiden der Messer in
Beriihrung zu kommen. Die Messer sind duBerst scharf, und Sie
konnten sich leicht verletzen.

Achten Sie darauf, dass Sie beim Abnehmen des Bechers von der
Motoreinheit den Glasbecher nicht von der Messereinheit
schrauben, da sonst Zutaten auslaufen konnen.

Hinweis:Sie kdnnen leckere, frische Fruchtsifte mit dem Fruchtfilter
zubereiten, der bei Inrem Philips Service Center erhiltlich ist.

Vorbereitung zum Gebrauch

Reinigen Sie die Aufsdtze und alle abnehmbaren Teile. - Vgl. den
Abschnitt "Reinigung"

» Uberschiissiges Netzkabel kénnen Sie in das Kabelfach an der
rechten Seite der Motoreinheit zuriickschieben.
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Der Gebrauch des Gerits

Der Mixbecher:

; Der Mixer ist geeignet zum ...
- Mischen von Flissigkeiten, z. B. Milchprodukten, Sof3en, Fruchtsiften,
Suppen, Mischgetranken, Shakes;
- Mischen von weichen Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig oder Majonase;
- Purieren gekochter Zutaten, z. B. bei der Zubereitung von
Babynahrung.

Il Vermeiden Sie undichte Stellen. Bringen Sie den Gummiring auf
dem inneren Rand der Messereinheit an.

Setzen Sie dann den Mixbecher darauf, und drehen Sie ihn in
Pfeilrichtung fest.

Bringen Sie den Mixbecher auf der Motoreinheit an. Drehen Sie
ihn in Pfeilrichtung, bis er einrastet ("Klick").

t Offnen Sie den Deckel.
Nehmen Sie den Deckel nur zum Reinigen vom Mixbecher ab. Ziehen
Sie ihn zu diesem Zweck nach oben heraus.

Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher.

)
/
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B Setzen Sie den Deckel auf, und verschlieBen Sie die Offnung mit

dem Einsatz.

Bringen Sie vor dem Einschalten immer den Einsatz im Deckel an, um
Spritzer zu vermeiden.

Die verschiedenen Einstellungen erméglichen lhnen, mit

verschiedenen Zutaten stets das beste Ergebnis zu erzielen. Die
Einstellungen werden durch Symbole dargestellt, die den
Verarbeitungsgeschwindigkeiten bei unterschiedlichen Zutaten
entsprechen.

Zu den empfohlenen Einstellungen vgl. die Tabellen.

Einstellungen Empfohlene Anwendungen

4

&—’é‘:-
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]

Zubereitung von heiler Schokolade, von Instant-Getranken und
Cocktails mit Alkohol

Mixen von weichen Friichten und Milchshakes mit weichen Friichten
Zubereitung von Majonése

Mixen von Suppen, Milchshakes mit harteren Friichten, z. B. Apfeln,
und von Cocktails mit frischen Friichten

Zubereitung verschiedener Sof3en, z. B. Tomaten-Sofe; Plrieren von
harten Friichten, von Gemise, z. B. M&hren, von gekochten Bohnen
und von Baby-Nahrung

Zerkleinern von Eiswdirfeln

Zerkleinern von geschalten Nussen, Hartkése, Schokolade,
trockenem Brot, Fleisch, Petersilie und Zwiebeln

IEl Wihlen Sie die erforderliche Einstellung, indem Sie die

entsprechende Taste driicken. Das Gerit wird dadurch
automatisch eingeschaltet.

Falls Sie unschlissig sind, welche Einstellung im konkreten Fall
angebracht ist, so wahlen Sie die Einstellung @&; das ist die
Hochstgeschwindigkeit.

[Ell Driicken die die OFF-Taste, um das Gerit auszuschalten.

Versuchen Sie niemals, das Gerit ein- oder auszuschalten, indem Sie
den Mixbecher drehen.
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Der Momentschalter

(

®
®
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» Falls Sie beim Mischen fester Zutaten mit dem Ergebnis
unzufrieden sind, so schalten Sie das Geriat aus und driicken
mehrmals kurz den Momentschalter (P).

Wahrend der Momentschaltung lauft der Motor mit héchster

Verarbeitungsgeschwindigkeit.

» Der Momentschalter lasst sich auch bei eingeschaltetem Motor
einsetzen. Ist das Gerit z. B. auf Position & eingestellt, so liuft das

Geridt wahrend der Momentschaltung mit Hochstgeschwindigkeit.

Sobald der Momentschalter losgelassen wird, lauft der Motor wieder
mit der vorher eingestellten Position &.

Eiswiurfel zerkleinern

» Geben Sie héchstens 5 Eiswiirfel auf einmal in den Mixbecher, und
wibhlen Sie Position (#®). Das Eis wird innerhalb weniger
Sekunden zerkleinert. Leeren Sie den Mixbecher, bevor Sie ihn mit
weiteren Eiswiirfeln fillen.

Timer

(

©
®
©

®
®

®
©

Sie kénnen bei der Verarbeitung leichter und schwerer Zutaten
von der Zeitschaltuhr (Timer) Gebrauch machen.Wenn Sie den
Timer driicken, leuchtet die Kontroll-Lampe auf, und das Gerit
beginnt zu arbeiten. Die Geschwindigkeit wird langsam erhoht, bis
die Hochstgeschwindigkeit erreicht ist. 35 Sekunden nach Druck
der Timer-Taste hilt der Motor automatisch an, und die Kontroll-
Lampe erlischt.

» Sie kénnen den Timer auch in Verbindung mit einer speziellen
Einstellung verwenden.Wenn Sie z.B. innerhalb der ersten 10
Sekunden nach Driicken des Timers die Position & wihlen, dann
lauft der Motor in den verbleibenden (35 - 10=) 25 Sekunden mit
der Geschwindikeit & und wird dann automatisch ausgeschaltet.

Dricken Sie den Momentschalter; wahrend der Timer eingeschaltet ist,

so wird er von der Momentschaltung nicht beeinflusst. Er zahit die 35

Sekunden zu Ende, und die Kontroll-Lampe erlischt. Der Motor hdlt

erst dann an, wenn der Momentschalter losgelassen wird. Wenn die

Zeitschaltuhr (Timer) einmal in Gang gesetzt ist, verlangern weitere

Eingaben nicht die zuvor eingestelite Zeit.
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Andere Funktionen

» Wird bei laufendem Gerit die Einstellung gedndert, so arbeitet das
Gerit sofort mit der neuen Einstellung weiter.

» Das Gerit hilt bei jeder Einstellung sofort an, wenn die OFF-Taste
gedriickt wird.

Hinweise
Fullen Sie den Mixbecher niemals Uber die Maximal-Markierung (|
Liter), bei derVerarbeitung hei3er Zutaten nicht héher als 0,9 Liter:

» Sie kénnen den Einsatz bei laufendem Gerit aus dem Deckel
schrauben und fliissige Zutaten in den Becher geben.

» Lassen Sie den Mixer nicht langer als 3 Minuten pro Arbeitsgang
laufen. Ist die Verarbeitung dann noch nicht beendet, so lassen Sie
das Gerit vor dem erneuten Einschalten eine Minute abkiihlen.

» Verarbeiten Sie trockene Zutaten wie Kokosfleisch, Hartkise.

Schokolade, Erdniisse, Mandeln und Kaffeebohnen bei maximaler

Geschwindigkeit hochstens | Minute lang.Verarbeiten Sie

MAXIMAL EINETASSE MIT ZUTATEN IN EINEM ARBEITSGANG.

Schneiden Sie feste Zutaten in kleinere Stiicke, bevor Sie sie in den

Mixbecher geben. Geben Sie diese Zutaten nicht auf einmal,

sondern in kleineren Portionen in den Mixbecher.

Wenn Sie beim Mixen von festen Zutaten mit dem Ergebnis nicht

zufrieden sind, so riihren Sie die Zutaten - bei ausgeschaltetem Gerit!

- mit einem Spatel um, oder geben Sie ein wenig Fliissigkeit hinzu.

Stecken Sie bei laufendem Gerdt niemals |hre Finger oder einen
Gegenstand, z. B. einen Spatel, in den Mixbecher.

(Nur Type HR 1785:) Der Filter

Mit dem Filter-Einsatz kénnen Sie Kerne und Fruchtschalen ausfiltern,
um feine Sof3en, Fruchtsifte oder Cocktails zuzubereiten.

Setzen Sie den Filter in den Mixbecher ein.Achten Sie darauf,
dass der Mixbecher von der Motoreinheit abgenommen ist,
bevor Sie den Filter aufsetzen.

Achten Sie darauf, dass der Filter am Boden des Mixbechers
korrekt angebracht ist.
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4

Setzen Sie den Deckel so auf den Mixbecher, dass er den Filter
in der richtigen Position festhilt.

Geben Sie die Zutaten durch die Offnung im Deckel in den
Filter.

Fiigen Sie Wasser oder eine andere Flissigkeit hinzu.
Schrauben Sie den Einsatz in den Deckel, und schalten Sie das
Gerit ein.Wihlen Sie Position < und lassen Sie den Motor

ca. 40 Sekunden laufen.

Schalten Sie das Gerit aus. GieBen Sie das gesiebte Getrank
durch den Ausguss in ein GefaB z. B. ein Glas.

Das beste Ergebnis erhalten Sie, wenn Sie den Mixbecher
nochmals mit den restlichen Zutaten auf das Gerit setzen und

es noch einige Sekunden laufen lassen.

GieBen Sie den Rest des Getrank in das GefaB.

Hinweise

Geben Sie nicht alle Zutaten zugleich in den Filter; besonders wenn Sie
grof3ere Mengen zubereiten. Bereiten Sie zuerst eine kleinere Menge
zu. Schalten Sie das Gerdt aus, leeren Sie den Mixbecher und geben Sie
wieder eine Teilmenge hinein. Machen Sie so lange weiter wie
erforderlich.

Zubereitung von Sojamilch:

Weichen Sie die Sojabohnen vor der Verarbeitung 4 Stunden lang ein.
Verarbeiten Sie NICHT MEHR als 75 g trockene Sojabohnen mit
maximal 600 ml'Wasser auf einmal.

Wihlen Sie die Einstellung =.

Zubereitung von Fruchtséften und Cocktails:

Fullen Sie NICHT MEHR ein als bis zum Metallteil des Filters.
Geben Sie ca. 300 ml' Wasser oder andere FlUssigkeiten ( z. B. zur
Zubereitung von Cocktails) auf 150 g Obst.

Wihlen Sie die Einstellung <.
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Die verwendeten Teile lassen sich unmittelbar nach Gebrauch am
leichtesten reinigen.

Das Gerdt, die Aufsdtze und seine Zusatzteile sind fur die Reinigung im
Geschirrspller nicht geeignet.

Die Motoreinheit lasst sich mit einem feuchten Tuch reinigen, auf das
Sie bei Bedarf ein wenig Spulmittel aufgetragen haben.

Verwenden Sie keine scheuernden Mittel, Scheuerschwdamme und
keine Losungsmittel wie Alkohol, Azeton oder Benzin.

Il Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und nehmen
Sie alle Aufsitze ab.

Reinigen Sie den Mixbecher, den Deckel, den Filter, den
Zerkleinerer und die Messereinheit in warmem Waser, dem Sie
etwas Spiilmittel zugefiigt haben.

Spiilen Sie die gereinigten Teile griindlich mit klarem Wasser ab.

Das Motorgehiuse koénnen Sie mit einem feuchten Tuch
abwischen.Tauchen Sie es niemals in Wasser!

Den Mixbecher kénnen Sie mit Hilfe der
Schnellreinigungsfunktion Quick Clean reinigen.

Schnellreinigung des Mixbechers

Il GieBen Sie lauwarmes Wasser mit ein wenig Spiilmittel bis zu
etwa einem Viertel (ca.250 ml) in den Mixbecher.
Uberschreiten Sie diese Menge bei der Schnellreinigung nicht.

Setzen Sie den Deckel und den Einsatz auf.

VORSICHT: Die Schneiden des Messers sind sehr scharf. Gehen Sie
vorsichtig damit um, damit Sie sich nicht verletzen.

Driicken Sie die Taste QUICK CLEAN, und lassen Sie den
Motor eine Weile laufen. Schalten Sie das Gerit aus, wenn der
Mixbecher sauber ist.

Nehmen Sie den Mixbecher vom Gerit ab, und spiilen Sie ihn
mit klarem Waser aus.

&

Reinigen Sie den Mixbecher niemals in Wasser, das heifer ist als
80°C/175°F.

I Nehmen Sie das Messer vom Mixbecher ab, und reinigen Sie
alle Teile einzeln.
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Information und Service

Informationen zu lhren Fragen,Wiinschen und Problemen erhalten Sie
auf unserer Homepage www.philips.com oder beim Philips Service
Center in Inrem Lande. Sollte sich in Ihrem Lande kein solches Center
befinden, so wenden Sie sich bitte an das Service Department von
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Die Telefonnummern entnehmen Sie bitte der beigefligten
Garantieschrift.
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Brokkoli-Suppe

=4

50 g Gouda

250 g gekochter Brokkoli

2 gekochte Kartoffeln

2 Brihwirfel (Hihner- oder GemUsebrihe)
| El Sahne

| Prise Curry

Salz

Pfeffer

Muskat

Zuerst den Brokkoli kochen und 3/4 Liter Brokkolisud aufbewahren. Den
Kdse reiben. Den gekochten Brokkoli mit ein wenig Sud und den
Kartoffeln im Mixbecher bei hichster Geschwindigkeit (@) verarbeiten.
Das Brokkoli-Piiree mit den Brihwiirfeln in den Rest des Brokkoli-Suds
geben und kurz aufkochen lassen. Den Kdse hinzugeben und mit Salz,
Pfeffer und Muskat wiirzen; etwas Sahne hinzugeben. Mit Croutons
servieren.

Gazpacho

2

250 g Tomaten

2 Scheiben Wei3brot

| grof3e Knoblauchzehe

I'5 ml Rotwein-Essig

I50 ml Tomatensaft

100 g frischer roter Pfeffer / Peperoni

| kleine Zwiebel
[/2 Salatgurke
|5 ml Olivendl
Salz

Pfeffer

Die Tomaten, das Olivendl und den Essig in den Mixbecher geben;
danach die restlichen Zutaten hinzufligen. Zu einer glatten Suppe
verarbeiten. Gekihlt servieren.

Milchshakes

200 ml Milch
30 g Banane
30 g Papaya

- 30 g Apfel
- 30 g Zucker
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» Die Friichte schdlen und in Stiicke schneiden. Zuerst Milch in den
Mixbecher geben, danach die Friichte und den Zucker. Ca. 30 Sekunden
bei Position < Mixen.

Sojamilch

=

- 75 g Sojabohnen
- 600 ml Wasser

» Weichen Sie die Sojabohnen mindestens 4 Stunden in kaltem Wasser
ein. Lassen Sie sie abtropfen.

» Geben Sie die Sojabohnen in den Filter. Geben Sie Wasser hinzu und
mixen Sie 40 Sekunden lang bei der Einstellung 2.

Sie kdnnen maximal 75 g nicht eingeweichter Sojabohnen verarbeiten
bzw. 2/3 des Filterinhalts an eingweichten Sojabohnen.Verarbeiten Sie
niemals mehr als 75 g Sojabohnen mit 600 ml Wasser pro

Geriteflllung,

> Bringen Sie die Sojamilch zum Kochen, geben Sie dann den Zucker
hinzu, und lassen Sie die Mischung kécheln.
» Warm oder kalt servieren.
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Innledning

Apparatet er utstyrt med en innebygd sikkerhetslds som hindrer det i &
fungere dersom tilbehgret er montert feil eller ikke er montert i det
hele tatt.

Bruk aldri tilbehgret til 3 sld apparatet av og pa!

» Ta vare pa denne bruksanvisningen.

» Les denne bruksanvisningen ngye og se pa illustrasjonene for
apparatet tas i bruk.

Kontroller at spenningen som er angitt pa apparatet, stemmer med
spenningen pa nettet (| 15V/220-240V) for apparatet kobles til
strgmnettet.

Bruk aldri tilbehgr/deler fra andre produsenter eller tilbehgr/deler
som ikke er spesielt anbefalt av Philips. Garantien gjelder ikke hvis
slike deler eller slikt tilbehgr brukes.

Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa nettledningen,
stopselet eller andre deler.

Hvis stremledningen til apparatet blir skadet, ma den alltid byttes
av Philips eller verksted godkjent av Philips for a unnga farlige
situasjoner.

For De bruker apparatet for forste gang, ma alle deler som
kommer i kontakt med mat, rengjores grundig.

Ikke overskrid mengdene eller tilberedingstidene som er indikert i
tabellen.

Overstig ikke maksimalnivaet som er angitt pa tilbeharet.

Ta stopselet ut av stikkontakten umiddelbart etter bruk, f.eks. for
De skrur av kannen.

Monter apparatet skikkelig for De setter stopselet i stikkontakten.
La aldri apparatet arbeide uten tilsyn.

Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.

Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske, eller
skylles under springen. Bruk bare en fuktig klut til & rengjere
motorenheten.

Nar De har montert kannen og det andre tilbehgret riktig pa
motorenheten, vil De hore et klikk.

Bergr aldri knivbladene néar kannen er montert pd motorenheten.
Stikk aldri fingre eller gjenstander ned i kannen mens apparatet er i
gang.

» Trekk alltid stepselet ut av stikkontakten fer De rengjer
motorenheten.

Dersom knivene setter seg fast, ma De trekke stgpselet ut av
stikkontakten for De fjerner ingrediensene som blokkerer knivene.
» Varme ingredienser ma avkjoles for de hakkes eller helles i kannen
(maks. temperatur 80°C), spesielt for oppskrifter med store
mengder av olje eller fett.

Reduser risikoen for skade pa personer - plasser aldri mikseblader
pa basen uten at miksekannen er ordentlig tilkoblet.
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Miksekannen er laget av glass og er derfor knuselig. Mist ikke
glasskannen pa gulvet eller en hard overflate. Unnga ekstreme
temperaturer. Dersom glasskannen er svert kald, rense den
skikkelig med lunkent vann fer De heller i varm vaeske. Dersom
glasskannen sprekker bgr den ikke lenger brukes.

For a unnga lekkasje ma De sorge for at tetningsringen av gummi
er plassert riktig for De bruker hurtigmikseren.

Motoren starter kun dersom hurtigmikserkannen eller kvernen er
blitt montert ordentlig pd& motorenheten.

Aldri bergre knivenheten nar den er montert pa apparatet og
apparatet er knyttet til stromnettet.

Unngé a bergre kuttebladene pa knivenheten nar De rengjorer
dem. De er svart skarpe og De kan lett fa kutt i fingrene hvis De
ikke passer pa.

Nar De fjerner kannen fra motorenheten pass da pa ikke a skru
kannen fra knivenheten da dette vil fore til at ingrediensene lekker
fra kannen.

Tip: De kan fa fersk og nydelig fruktjuice ved bruk av fruktfilteret som
kan kjgpes hos Deres lokale Philips Servicesenter:

Klargjgre apparatet for bruk
Vask alt tilbehgr og alle avtakbare deler (se "Rengjering").

» Skyv overflgdig ledning tilbake i ledningens oppbevaringsrom pa
heyre side av apparatet.

Bruk av apparatet

Hurtigmikser

Hurtigmikseren er beregnet for:
- A mikse vaesker, feks meieriprodukter, sauser; fruktdrikker, supper;
drinker, shaker.
; - Blanding av myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones.
- A lage puré av kokte ingredienser, feks for & lage barnemat.

Il Sett gsummipakningen ned i den indre kanten av knivenheten.
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Monter miksekannen oppa knivenheten og skru i pilens retning
inntil knivenheten sitter fast.

Monter kannen pa motorenheten.Vri den i pilens retning til De
herer et klikk.

1 Apne lokket.
Lokket ma bare tas av (ved & trekke det av hurtigmikserkannen) nar

mikseren skal rengjgres.

Ha ingrediensene i kannen.

3 I Sett pé lokket og monter proppen i dpningen pa lokket.

For & unnga at ingrediensene spruter utover, bgr De alltid montere
proppen pa lokket fgr De starter behandlingen.

J

» De ulike innstillingene gjor det mulig a fa optimale resultater ved
bruk av forskijellige ingredienser. Innstillingene representeres av
symboler som samsvarer med bestemte hastigheter som anbefales
for behandling av bestemte ingredienser.

Se tabellen for anbefalte innstillinger.
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Innstillinger  Anbefalte fremgangsmater

Y Lage sjokolademelk og mikse juicer og drinker med alkohol

s Mikse myk frukt og milkshaker med myk frukt

0 Lage majones

= Mikse supper, milkshaker med hardere frukt (feks. epler) og drinker
med frisk frukt

= Lage forskjellige typer sauser (f.eks. tomatsaus), mose hard frukt,

grennsaker (feks. gulratter) og kokte banner og lage babymat
@ Knuse isbiter

& Hakke ngtter (uten skall), hard ost, sjokolade, tart brad, storfekjatt,
persille og gk

Bl Velg innstilling ved 4 trykke pa den aktuelle knappen, og
apparatet startes automatisk.

Hvis De ikke er sikker pa hvilken innstilling De skal bruke, kan De velge

@-innstillingen som er hayeste behandlingshastighet.

El Trykk AV-knappen for 4 sl apparatet av.

SI3 aldri apparatet pd eller av ved & vri pa kannen.

Puls-innstilling

» Hyvis De ikke er forngyd med resultatet nar De har mikset harde
ingredienser, kan De sla hurtigmikseren av og la den arbeide i flere
korte intervaller ved a trykke pa Puls-knappen (P).

Nar Puls-knappen trykkes, arbeider motoren i maksimal hastighet.

» De kan ogsa bruke Puls-innstillingen mens hurtigmikseren arbeider.
Hvis De trykker Puls-knappen mens De mikser p3 f.eks. @-
innstillingen, vil apparatet begynne a arbeide med hgyeste
hastighet. Sa snart De slipper opp Puls-knappen, vil apparatet
automatisk fortsette 4 arbeide pa @-innstillingen.

Knuse is

\N—")"
ON /6
® ®
@0 g0 6

if

» Putt maks. 5 isbiter pa en gang i miksekannen og velg innstilling
(). Isen blir finhakket pé fa sekunder.Tem kannen fer De knuser
flere isbiter.
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Tidsinnstilling

» Nar De skal behandle lette eller tunge ingredienser, kan De bruke
tidsinnstillingen (®). Nar tidsinnstillingsknappen er trykket inn, slas
kontrollampen pa og apparatet begynner a arbeide. Apparatet vil
oke hastigheten gradvis frem til det nar maks. hastighet. 35
sekunder etter at tidsinnstillingsknappen ble trykket vil motoren
automatisk stoppe og kontrollampen slukkes.

De kan ogsa bruke tidsinnstillingen i kombinasjon med en bestemt
innstilling. Hvis De for eksempel trykker @-knappen nar

tidsinnstilleren har vaert pa i 10 sekunder, vil apparatet arbeide pa

&-innstillingen i de resterende 25 (35-10 = 25) sekundene og
deretter slas automatisk av.

Hvis De trykker Puls-knappen mens tidsinnstilleren er i bruk, vil
kontrollampen slas av etter 35 sekunder, men apparatet vil fortsette &
arbeide. Apparatet stopper ferst nar De slipper opp Puls-knappen. Nar

timer-funksjonen farst er satt i gang vil ikke ytterligere trykk ke tiden.

Andre funksjoner

» Nar apparatet arbeider pa en bestemt innstilling, vil det
umiddelbart bytte til en annen innstilling nar den aktuelle knappen
trykkes.

» Apparatet vil stoppe si snart AV-knappen trykkes.

Tips

For & unnga at ingredienser spruter utover, ber De aldri fylle kannen
over maksimumsmerket (1 liter), og spesielt ikke nar De mikser varme
vaesker (maks. 0,9 liter).

» Nar hurtigmikseren arbeider, kan De skru av og fijerne proppen
fra lokket og helle flytende ingredienser i hurtigmikserkannen.

» Hurtigmikseren skal ikke kjgres mer enn 3 minutter av gangen.
Hvis miksingen ikke er ferdig etter 3 minutter, skal apparatet slas
av i ett minutt for De fortsetter.

» For terre ingredienser som kokosngtt, Parmesanost, sjokolade,
peangtter, mandler og kaffe anbefaler vi & mikse disse pa maks.
hurtighet - ikke lenger enn | minutt. Bruk IKKE mer enn | kopp
som maks. mengde per gang.

» Kutt harde ingredienser opp i mindre biter fer De putter dem i
hurtigmikserkannen. Ha sma mengder i kannen av gangen i stedet
for a behandle en stor mengde pa én gang.

» Hvis De ikke er forngyd med resultatet ndr De mikser harde
ingredienser, kan De rore i ingrediensene med en slikkepott (men
ikke mens hurtigmikseren arbeider!), eller helle noe av innholdet ut
av kannen og behandle mindre mengder.

Stikk aldri fingre eller gienstander (f.eks. en slikkepott) ned i kannen
mens apparatet er i gang.
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Filter (gjelder kun type HR1785)

Filtertilbehgret kan brukes til 4 lage ekstra godt blandede sauser,
nypresset fruktjuice og cocktails. Steinene og skallet fanges opp av
filtteret.

Il Sett filteret i mikserkannen. FORSIKRE DEM OM at

mikserkannen er frakoblet motorenheten fgr De monterer
filteret i mikserkannen.

Serge for at bunnen pa filteret er ordentlig plassert i
miksekannen.

Sett lokket pa kannen for i feste filteret i riktig stilling.

Ha ingrediensene i filteret gijennom apningen i lokket.
Ha i vann eller annen vaske.

Fest proppen i lokket og sla apparatet pa.Velg <s-innstillingen
og la apparatet arbeide i 40 sekunder.

Sla apparatet av. Hell drikken ut gjennom tuten pa
mikserkannen.

For best mulig resultat settes kannen med resten av
ingrediensene tilbake pa apparatet og behandles noen sekunder

til.

Hell ut resten av drikken.
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Serlig ved behandling av store mengder anbefales det ikke a ha alle
ingrediensene i filteret samtidig. Begynn med & behandle en mindre
mengde, la apparatet arbeide litt, ) T@M mikserkannen og tilsett en nok
en liten mengde. Repeter dette sd lenge det er ngdvendig.

Slik lages soyamelk:

La soyabgnnene ligge i blgt i 4 timer fgr de behandles.

IKKE tilbered MER ENN 75 gram soyabgnner med maks. 600 ml vann
pa en gang.

Velg innstilling =°.

Slik lages fruktjuice og cokctails:

IKKE fyll opp over den metalliske delen av filteret.

Tilsett ca. 3 dl vann (eller annen vaske hvis De lager drinker, osv.) til 1,5
dl frukt.

Velg innstilling <.

Rengjgring

Rengjgringen av apparatet med deler og tilbeher gir lettest
umiddelbart etter bruk.

Tilbehgret og delene ma ikke rengjgres i oppvaskmaskin.

Motorenheten rengjeres med en fuktig klut.

Bruk ikke slipemidler; skuremidler; alkohol e.l.

E H

-~

Dra stgpselet ut av stikkontakten og ta av tilbehgret og delene
som De har brukt.

Rengjor hurtigmikserkannen, lokket, filteret, hakkebegeret og
knivenhetene i varmt sdpevann.

Skyll dem deretter under springen for a fijerne saperester.
Tork av motoren med en fuktig klut. Ikke dypp motoren i vann!

Hurtigmikserkannen kan ogsa rengjeres ved hjelp av
hurtigrengjeringsfunksjonen.
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Rask rengjoring av mikserkannen

Il Fyll 1/2 av hurtigmikserkannen med lunkent vann og litt
oppvaskmiddel. Fyll ikke i mer enn dette nar De bruker
hurtigrengjeringsfunksjonen.

Monter lokket og proppen.

ADVARSEL: Handtere kuttebladene meget forsiktig. De er skarpe og
kan veere til skade.

Trykk hurtigrengjeringsknappen og la apparatet arbeide en liten
stund. Stopp sa snart kannen er ren.

Ta av hurtigmikserkannen og skyll den med rent vann.

Rengjor aldri glasskannen med vann som er varmere enn
80°C/175°F.

A Fjern knivenheten og rengjor alle deler separat.

Garanti og service

Hvis De trenger service eller informasjon, kan De se Philips' VWeb-
omrade pa www.philips.com eller kontakte Philips Kundetjeneste (se
telefonnummer i garantiheftet). Hvis det ikke er noe Philips
Kundetjenestesenter i landet hvor De befinner Dem, kan De kontakte
Deres lokale Philips-forhandler eller serviceavdelingen ved Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.
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Oppskrifter

Brokkolisuppe

=

- 50 g goudaost

- 250 g kokt brokkoli
- 2 kokte poteter

- 2 buljongterninger (kylling eller grennsaker)
- en skvett flgte

- en klype karri

- salt

- pepper

- muskatngtt

> Kok ferst brokkolien og spar 3/4 liter av vannet som brokkolien har kokt
i. Riv osten. Ha den kokte brokkolien og litt av vannet den har kokt i,
samt potetene i hurtigmikserkannen og behandle dette pd hayeste
hastighet (innstilling ). Ha brokkolipureen og buljongterningene i resten
av vannet som brokkolien har kokt i, og kok det opp. Tilsett osten og
krydre suppen med salt, pepper, muskatnatt og en skvett flgte. Serveres
med krutonger.

Gazpacho

A4

- 250 g tomater

- 2 loffskiver

- | stort hvitlgksfedd
- 0,15 dl redvinseddik
- 1,5 dl tomatjuice

- 100 g fersk rad chili

- | liten gk

- 1/2 agurk

- 0,15 dl olivenolje
- salt

- pepper

> Ha tomatjuice, olivenolje og eddik i kannen. Tilsett deretter de andre
ingrediensene. Miks ingrediensene til De far en jevn suppe. Serveres kald.

Milkshaker

- 2dl melk

- 30 g bananer
- 30 g papaya
- 30 geple

- 30 g sukker

» Ta skallet av fruktene og del dem i biter. Ha farst melken i kannen. Tilsett
deretter frukten og sukkeret. Miks i ca. 30 sekunder pd <s-innstillingen.
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Soyamelk

2

- 75 g soyabgnner
- 600 ml vann

> Veete soyabennene i kaldt vann i minst 4 timer. Settes sa til side for
avsiling.

» Plasser bgnnene i filteret. Tilsett vann og mikse det i 40 sekunder pd =
innstillingen.

De kan behandle maks. 75 g terre soyabgnner eller maks. 2/3 av
filterets sil nar det er fyllit med soyabgnner. Ikke behandle mer enn 75 g
soyabgnner + 600 ml vann per gang.

> La soyamelken koke, tilsett sukker og la det surre.
> Serveres varm eller kald.
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Inledning

Apparaten dr forsedd med ett inbyggt sdkerhetslds som férhindrar att
den fungerar om tillbehdren har monterats felaktigt eller inte har
monterats alls.

Anvdnd aldrig tillbehdren for att starta och stinga av apparaten!

» Spara instruktionerna for framtida bruk.

» Lds dessa anvdndarinstruktioner noga och titta pd illustrationerna
innan du anvéander apparaten.

Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten
overensstimmer med spanningen i vagguttaget (I 15V eller 220-
230V) innan du ansluter den.

Anvind aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare, eller
sadana som inte specifikt har anvisats av Philips. Din garanti giller
inte om du gor det.

Anvind inte apparaten om ndtsladden, stickkontakten eller ndgon
annan del @r skadad.

Om apparatens nitsladd har skadats maste den bytas ut av Philips
eller nagon av Philips auktoriserade serviceverkstider. Detta for att
forhindra att riskfyllda situationer uppstar.

Rengér noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan
apparaten anvands forsta gangen.

Overskrid inte de mingder och tillredningstider som angetts i
oversikten.

Overskrid inte den maximiniva som anges pa tillbehéren.

Ta ut stickproppen ur vagguttaget omedelbart efter anvandning
och innan bégaren skruvas loss.

Montera apparaten korrekt innan du sitter i stickproppen i
vagguttaget.

Lamna aldrig apparaten obevakad nér den ar igang.

Hall apparaten utom rackhall fér barn.

Sank aldrig ned motorenheten i vatten eller nagon annan vitska,
spola den inte under vattenkran.Anvand endast en fuktad trasa for
att rengéra motorenheten.

Nar du monterat bagaren eller de 6vriga tillbehoren korrekt pa
motorenheten, hor du ett klick.

Ror aldrig knivarna nar bagaren sitter fast pa motorenheten.
Stoppa aldrig ner fingrarna eller nagot foremal i bagaren nar
apparaten ar igang.

Ta alltid ut stickproppen ur vigguttaget innan du rengor
motorenheten.

Om knivarna blockeras, ta ut stickproppen ur viagguttaget innan du
tar bort ingredienserna som blockerar knivarna.

Varma ingredienser maste kylas ned innan du hackar sonder dem
eller hiller dem i bagaren (maxtemperatur 80°C/175°F giller
sarskilt dar stora mangder olja eller fett ingar i receptet).
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» Satt aldrig fast mixerknivarna pa foten om inte mixerbagaren sitter

fast ordentligt. Detta minskar risken for att skada sig .

Mixerbdgaren ar gjord av glas och kan ga sénder.Tappa inte

glasbigaren pa golvet eller pa en hard yta. Undvik extrema

temperaturer. Om glasbéagaren ar vildigt kall skéljer du den noga

med ljummet vatten innan du hiller i varm vétska. Anvind inte

glasbdgaren om den har spruckit.

Undvik lickage genom att alltid kontrollera att gummiringen sitter

fast ordentligt innan du anviander béagaren.

» Motorn startar bara om mixerbégaren eller kvarnen har monterats

pa ratt sitt i motorenheten.

Ror aldrig knivenheten nir den har monterats pa apparaten da

apparaten ar ansluten till elnitet.

» Ror inte de vassa eggarna pa knivarna nar du rengér dem. De ir
valdigt vassa och du skar dig latt pa dem.

» Var forsiktig sa att du inte lossar glasbéagaren fran knivenheten nar
du tar bort bigaren fran motorenheten eftersom ingredienserna
da kan rinna ut fran bagaren.

Tip: Du kan fa frisk och lacker fruktjuice genom att anvanda fruktfittret
som kan ink&pas hos din handlare eller ndgot av Philips
serviceombud.

Forberedelser for anvandning
Diska alla tillbehér och 16stagbara delar (se "Rengdéring”).

» Tryck in 6verflodig nitsladd i sladdgémman pa héger sida av
apparaten.

Anvinda apparaten

Mixer

Mixern anvands till foljande:
- Blandning av vitskor som mjélkprodukter, saser, fruktjuice, soppa,
drinkar och shake-drycker.
; - Blandning av mjuka ingredienser som &dgg, mjol och smdr for smet
och majonnas.
- Purering av ingredienser, t.ex barnmat.

Il Sitt fast gummiringen pa den inre kanten av knivenheten.
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Montera bagaren pa knivenheten och vrid den i pilens riktning
tills den sitter fast.

Placera bigaren pa motorenheten.Vrid den i pilens riktning tills
du hor ett klick.

1 Ta av locket.

Ta bara av locket (genom att dra det av bagaren) vid rengdring.

Lagg i ingredienserna.

3 I Sting locket och placera proppen i lockets &ppning.

For att undvika stank, sétt alltid proppen i locket innan du pabdrjar
mixningen.

J

» De olika instdllningarna tillater dig att uppna optimalt resultat med
varierande ingredienser. Instdllningarna visas med symboler, vilka
overensstimmer med bestimda hastigheter lampliga for
bearbetning av specifika ingredienser.

Se tabell for rekommenderad instillning.
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i Beredning av mjdlkchoklad och mixning av juice och cocktails med
alkohol

< Mixning av mjuk frukt och mjélkdrinkar med mjuk frukt

0 Beredning av majonnds

0

Mixning av soppor; mjélkdrinkar med hardare frukt (t ex dpple) och
cocktail med farsk frukt.

q

Beredning av olika typer av saser (t ex tomatsas), puré av hard frukt,
gronsaker (t ex mordtter) och kokta bénor och barnmat

Krossa isbitar

~
—~
f({ @

Hacka nétter (utan skal), hard ost, choklad, torrt brod, kétt, persilja

) och Ik
: @

S Vilj 6nskad instillning genom att trycka pa lamplig knapp.
N\ t 2 S IC g8 ycka pé lamplig knapp

Apparaten startar dd automatiskt.
Om du &r osédker pa vilken instdlining du ska anvdnda, vdlj instdlining @&
som dr hdgsta hastighet.

‘\=/ \
v El Tryck pa OFF-knappen nir du vill stinga av apparaten.

’ ® © Satt aldrig pa eller av apparaten genom att vrida pa bagaren.

Pulsinstéllning

/ v \ » Om du inte 4ar n6jd med resultatet nir du blandat fasta
ingredienser, stinger du av mixern och later den gi kort nigra

D ® © génger genom att trycka pd pulsknappen (P).
©

Nar pulsknappen ar intryckt gar motorn med maxhastighet.

Du kan aven anvinda pulsknappen niar mixern ar igang. Om du
trycker pa pulsknappen vid t ex instillning €, kommer apparaten
att ga med hogsta hastighet. Nar du slapper pulsknappen fortsitter
apparaten automatiskt pd instéllning €.

g[

Krossa is

/ M \ » Laggi hogst 5 isbitar at gangen i mixerbégaren och vilj instillning

(%®). Isen krossas i sma bitar pa nagra sekunder.Tém bégaren

N 5 ©) innan du fortsitter med nasta omgéang.
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Timer
/ V/ \ » Nar du bearbetar litta eller tunga ingredienser kan du anvianda
timern (®). Nar timerknappen 4r intryckt tinds timerindikeringen
och apparaten startar. Hastigheten 6kar gradvis tills maxhastighet
®o O © uppnatts. 35 sekunder efter det att timerknappen tryckts in
stannar apparaten automatiskt och indikeringen slocknar.
® O PP 4

» Du kan dven anvdnda timern i kombination med en speciell
instéllning. Om du t ex trycker pa & nir timern har gatti 10
sekunder, kommer apparaten att ga med instillning & i resterande
25 (35-10=25) sekunder och darefter stingas av automatiskt.

Om du trycker pa pulsknappen nar timern anvands gar

timerindikeringen ut efter 35 sekunder men apparaten fortsitter kora.

Apparaten stannar bara om du sldpper pulsknappen. Nar

timerfunktionen val dr igdng okar inte tiden om du trycker fler gdnger.

Andra funktioner

» Nar apparaten kors med en speciell instéllning, andras den direkt
till en annan instéllning nar motsvarande knapp trycks in.
» Apparaten slutar att ga nar OFF-knappen trycks in.

Tips
For att undvika spill, fyll aldrig bagaren éver maxindikeringen (1 liter
speciellt inte om du mixar heta vatskor (hogst 0,9 liter).

» Medan mixern ar igang kan du skruva loss pluggen fran locket och
hilla flytande ingredienser i bagaren.

Lt inte apparaten ga i mer an 3 minuter i taget. Om mixningen
inte ar klar efter 3 minuter, stanger du av apparaten och vantar i en
minut innan du startar den pd nytt.

Bearbeta torra ingredienser, som kokosnét, parmesanost, choklad,
jordnétter, mandel och kaffe pa maximal hastighet under hogst en
minut. Lagg INTE i mer @n en deciliter at gangen.

Skdr harda ingredienser i mindre bitar innan du lagger dem i
bagaren. Det ar bittre att fylla bigaren med mindre bitar an med
en stor mangd pa en gang.

Om du inte ar n6jd med resultatet ndr du mixar fasta ingredienser
rér du om bland ingredienserna med en slickepott (inte medan
mixern &r igang), eller hiller ut en del av innehallet och bearbetar
en mindre mangd.

Stoppa aldrig ner fingrarna eller nagot féremal (t.ex. en slickepott) i
bdgaren ndr apparaten ar igang.

Filter (HR1785-typ)

Du kan anvénda filtertillbehoret for extra fina saser, farsk fruktjuice eller
cocktails. Alla kdrnor och skal fastnar i filtret.
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Il Ligg ner filtret i mixerbigaren. Kontrollera att mixerb4garen
inte ar ansluten till motorenheten innan du monterar filtret i
mixerbagaren.

Kontrollera att filtret sitter fast pa ratt satt i botten av bagaren.
Kontrollera att botten pa filtret sitter fast pa ritt satt i bagaren.

Satt pa locket pa bagaren sa att filtret hamnar i ritt position.

Lagg i ingredienserna i filtret genom lockets 6ppning.

Tillsatt vatten eller annan viatska.

R &

Satt i proppen i locket och starta apparaten.Vilj instillning «s
och lat apparaten ga i 40 sekunder.

Stang av. Hall ut drycken genom bégarens pip.

B £

Still tillbaka bagaren med de aterstaende ingredienserna pa
motorenheten och kér den nagra sekunder. Da far du bast
resultat.

@ El Hall ut resten av drycken.

Tips
Vi rekommenderar att du inte lagger i alla ingredienser i filtret samtidigt.
Borja med en liten méngd, It apparaten ga ett tag, stdng av den, tém
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bagaren och ldgg i en liten mangd till. Upprepa detta tills du har
bearbetat alla ingredienser.

Att gora sojamjolk

Blotldgg sojabdnorna i 4 timmar innan du kor dem.

Bearbeta inte mer dn 75 g torra sojabdnor med max éd| vatten at
gangen.

Vilj instéllning =°.

Att gora fruktjuicer och cocktails:

Fyll inte i mer an upp till metallskdrmen pa filtret.

Tillsdtt ca. 3 dl vatten (eller annan vatska om du ska géra t ex cocktalil,
etc) till 150 gram frukt.

Vilj instdlining <.

Det gér lattast att rengdra apparaten och tillbehéren om du gor det
direkt efter anvandning.

Diska aldrig tillbehdren eller delarna i diskmaskin.

Gor ren motorenheten med en fuktig trasa.

Anvind inte nétande féremadl, stalull, alkohol eller liknande.

Ta ut stickproppen ur vdgguttaget och ta loss de tillbeh6r och
delar du anvint.

Handdiska bagare, lock, filter, hackbagare och knivenheter i
varmt vatten med diskmedel.

Skolj dem sedan under kranen for att fa bort diskmedlet.

Torka av motorn med en fuktig val urvriden trasa. Doppa den
inte i vatten!

Mixerbagaren kan dven snabbrengéras med Quick Clean-
funktionen.

Snabbrengoring av bagaren

Hall ljummet vatten och lite diskmedel i bégaren, upp till 1/2 av
bagaren. Overskrid inte denna niva nir du anvander Quick
Clean-funktionen.

Satt pa locket och proppen.
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VARNING! Hantera eggarna extremt forsiktigt och varsamt. De &r
vassa och du kan skada dig.

/ V/ \ Tryck pa QUICK CLEAN-knappen och lat apparaten ga en

/M stund. Stanna s snart bagaren ar ren.
" ©)

Ta loss bagaren och skolj den med rent vatten.

w Rengor inte glasbagaren med vatten som ar varmare dn
80°C/175°F.

I Tabort knivenheten och rengér alla delar separat.

Information och service

Om du behdver information eller har ndgot problem kan du ga till
Philips webbsida pa adressen: www.philips.com, eller kontakta Philips
kundtjdnst i ditt land (rétt telefonnummer finner du i
vdrldsgarantibroschyren). Om det inte finns ndgon kundtjdnst i ditt land
kan du vanda dig till din lokala aterférsiljare, eller kontakta
serviceavdelningen pa Philips Domestic Appliances and Personal Care
BV.
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Broccoli soppa

=

- 50 gram Gouda-ost

- 250 gram kokt broccoli
- 2 kokta potatisar

- 2 buljongtdrningar (kyckling eller gronsak)
- en skvdtt gradde

- en nypa curry

- salt

- peppar

- muskot

> Koka frst broccolin och spara 3/4 liter av vattnet som broccolin har
kokats i. Strimla osten. Ldgg den kokta broccolin med lite av det kokta
vattnet och potatisen i mixerbdgaren och kér pd maxhastighet
(instdlining €). Ldgg broccolipurén och buljongtdrningarna i det
kvarvarande vattnet och Iat det koka upp. Tillsdtt osten och smaksdtt
soppan med salt, peppar, muskot och en skvditt grddde. Servera med
krutonger.

Gazpacho

A4

- 250 gram tomater

- 2 skivor vitt bréd

- | stor vitloksklyfta

- | matsked rédvinsvindger
- 1,5 dl tomatjuice

- 100 gram farsk réd peppar
- | liten 16k

- 1/2 gurka
- | matsked olivolja
- salt

- peppar

> Hdll tomatjuice, olivolja och vindger i bdgaren. Tillscitt dérefter de évriga
ingredienserna. Mixa ingredienserna till dess du har en slét soppa.
Servera kyld.

Milkshakes

- 2 dimjolk

- 30 gram banan

- 30 gram papaya
- 30 gram dpple

- 30 gram socker

> Skala frukten och skdr den i bitar. Hall forst mjélken i bdgaren, tillsdtt
ddrefter frukten och sockret. Mixa i ca 30 sekunder med instdllning <.
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Sojamjolk

- 75 gram sojabénor
- 6dl vatten

> Blotldgg sojabbnorna i kallt vatten i minst fyra timmar. Ldt sedan vattnet
rinna av.

» Ldgg bonorna i filtret. Tillséitt vatten och mixa i 40 sekunder pd instdlining
.

Du kan koéra maximalt 75 gram torra sojabonor eller fylla upp till hogst
2/3 av filtret med bldtlagda sojabonor. Kor inte mer an 75 gram
sojabonor + 6 dl vatten per omgang.

> Koka upp sojamjélken. Tillscitt sedan socker och It smdkoka.
> Servera varm eller kall.
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Téssa laitteessa on turvakytkin, joka estda laitteen toiminnan, silloin kun
lisdosat on asennettu vdarin tai niitd ei ole asennettu lainkaan.

Al4 kaytd lisdosia laitteen toiminnan kiynnistimiseen ja katkaisemiseen!

» Sdilytd tima kayttoohje vastaisen varalle.
» Lue timid kdyttoohje huolellisesti ja katsele kuvat, ennen kuin alat
kayttdd laitetta.
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verkkojannitettd (220-230V), ennen kuin liitdt laitteen pistorasiaan.
Al3 kdyts laitteessa muiden valmistajien lisiosia tai muita osia, ellei
Philips ole ndin erikseen neuvonut.Takuu ei korvaa vahinkoja, jos
tillaisia osia on kaytetty.

Al4 kdyta laitetta, jos sen liitosjohto, pistotulppa tai jokin muu osa
on viallinen.

Tarkasta liitosjohdon kunto sdanndllisesti. Jos timén laitteen
verkkoliitosjohto vaurioituu, ota yhteys Philips-myyjdan tai Philips
Kodinkoneiden valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

Pese ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen
kayttoonottoa.

Varo ylittamasti taulukossa annettuja madrid ja kdyttoaikoja.

Al ylitd lisdosiin merkittyja enimmaismaaria.

Irrota pistotulppa pistorasiasta heti kdyton jalkeen, esim. ennen
kannun irrottamista.

Kokoa laite valmiiksi, ennen kuin tyénnidt pistotulpan pistorasiaan.
Al jiti laitetta kiyntiin ilman valvontaa.

Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

Al3 upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen, ili my&skazn
huuhtele sitd vesihanan alla. Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
Kun asennat kannun tai muun lisiosan paikalleen rungolle, kuulet
napsahduksen.

Ali koske terin, silloin kun kannu on kiinni rungossa.

Al3 tyénna kannuun sormiasi tai esim. kaavinta, silloin kun laite on
kaynnissa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina ennen rungon puhdistamista.
Jos teri juuttuu paikalleen, irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
kuin irrotat kiinni juuttuneet aineet.

Anna kuumien aineiden jadhtya ennen hienontamista tai kannuun
kaatamista (enimmiislimpétila 80°C) koskee erityisesti paljon 8ljya

Al koskaan kiinnita teraa runkoon ilman tehosekoittimen kannua,
ettei kukaan loukkaa itsedan.

Tehosekoittimen kannu on lasia ja siten sirkyvi. Ali pudota
lasikannua lattialle tai muulle kovalle pinnalle.Vilta akillisia
lampétilaeroja. Jos lasikannu on hyvin kylma, huuhtele se haalealle
vedelld, ennen kuin kaadat siihen kuumaa nestetta. Jos lasikannuun
tulee siro, dla kiyta sitd enaa.
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» Varmista vuodon vilttamiseksi, etti tiiviste on oikein paikallaan

ennen tehosekoittimen kaynnistamista.

Moottori kdynnistyy vain, kun tehosekoitin tai mausteleikkuri on

asennettu oikein rungon piille.

» Ald koske teriin, silloin kun se kiinni laitteessa ja laite on liitetty
pistorasiaan.

» Varo koskemasta terdn reunoja terdad puhdistaessasi. Reunat ovat
hyvin terdvit ja ne viiltavat helposti haavan sormeesi.

» Kun irrotat tehosekoittimen rungosta, varo kiertimasti lasikannua
irti terdstd, etteivit aineet valu ulos.

Vinkki: Saat raikasta ja hyvdd tuoremehua kayttdmalla hedelmasihtia,
jonka voi hankkia Philips-jalleenmyyjalt.

Laitteen kidyttoonotto
Pese kaikki lisdosat ja irrotettavat osat (katso Puhdistus).

» Tyonna liitosjohdon liika pituus laitteen oikealla sivulla olevaan
sdilytystilaan.

Kaytto

Tehosekoitin

Tehosekoitin on tarkoitettu:
; - Nesteiden sekoittaminen, esim. maitotuotteet, kastikkeet,
hedelmdmehut, keitot, juomat, pirtel&t.
- Pehmeiden ruoka-aineiden sekoittaminen, esim. ohukaistaikina tai
majoneesi.
- Keitettyjen ruoka-aineiden soseuttaminen, esim. vauvanruoka.

I Aseta tiivisterengas teraosan sisareunaan.

Aseta tehosekoittimen kannu terdosan paille ja kierrd kiinni
nuolen suuntaan.
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Aseta kannu rungolle. Kierrid sitd nuolen suuntaan, kunnes
kuulet napsahduksen.

Avaa kansi.
Irrota kansi (vetdamalld irti kannusta) vain puhdistusta varten.

Mittaa aineet kannuun.

I Sulje kansi ja paina tulppa kannen aukkoon.

Laita tulppa kannen aukkoon roiskumisen valttdmiseksi, ennen kuin
kdynnistdt laitteen.

» Kdyttamalla eri asetuksia saadaan eri aineista mahdollisimman hyva
lopputulos. Eri asetukset on merkitty kuvakkeilla, jotka vastaavat

Katso taulukosta suositeltavat asetukset.

Asetukset  Suositeltavat kayttotarkoitukset

=

Kaakaon valmistus sekd mehujen ja cocktailien sekoitus.

<& Pehmeiden hedelmien ja marjojen soseutus ja pirteldiden valmistus
0 Majoneesin valmistus
= Keittojen sekoitus, pirteldiden valmistus kovemmista hedelmistd (esim.

omena) ja cocktailien sekoitus tuoreista hedelmistd

2 Kastikkeiden valmistus (esim. tomaattikastike), kovien hedelmien, kasvisten
(esim. porkkana) ja keitettyjen papujen soseutus sekd vauvanruokien valmistus

@ Jadpalojen murskaaminen

€ Péhksiden (kuorittujen), kovan juuston, suklaan ja kuivatun leivan rouhiminen
sekd lihan, persiljan ja sipulin hienontaminen.



IEl Valitse nopeus painamalla vastaavaa painiketta. Laite kiynnistyy
automaattisesti.

Ellet ole varma mitd asetusta tulisi kdyttdd, valitse @, joka vastaa

suurinta nopeutta.

El Katkaise laitteen toiminta painamalla painiketta OFF.

Ald koskaan kaytd kannua laitteen kdynnistimiseen tai pysayttdmiseen.

Pitoasetus

» Ellei hienontaminen kdy tarpeeksi nopeasti, pysayta moottori ja
paina pitopainiketta (P) toistuvasti muutama kerta.
Pitopainiketta painettaessa moottori kdy suurimmalla nopeudella.

» Voit kayttia pitopainiketta myos tehosekoittimen kaydessa. Jos
painat pitopainiketta tehosekoitimen kiydessi esim. asetuksella &,
laite alkaa kdyda suurimmalla nopeudella. Kun vapautat
pitopainikkeen, laite jatkaa kdymistid automaattisesti nopeudella ®.

Jadpalojen murskaaminen

» Laita tehosekoittimen kannuun kerralla korkeintaan 5 jadpalaa ja
valitse asetus (€&). Jadpalat hienontuvat muutamassa sekunnissa.
Tyhjenna kannu, ennen kuin hienonnat lisda jaapaloja.

Aikakytkin

» Aikakytkinti (°) voidaan kiyttii erilaisia aineita kisiteltiessa. Kun
aikakytkintd painetaan, aikakytkimen merkkivalo syttyy ja laite
kdynnistyy. Sen nopeus kasvaa vahitellen suurimmilleen. 35
sekunnin kuluttua painikkeen painamisesta laite pysahtyy
automaattisesti ja merkkivalo sammuu.

» Voit kayttdd aikakytkintd myos tietyn asetuksen kanssa. Esimerkiksi,

jos painat painiketta @ kun aikakytkin on toiminut 10 sekuntia, laite
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jatkaa kdymistd nopeudella @ jiljelld olevat 25 (35-10=25) sekuntia ja
pysédhtyy sen jilkeen.

Jos painat pitopainiketta aikakytkimen ollessa kdytdssd, aikakytkimen
valo sammuu 35 sekunnin kuluttua, mutta laite jatkaa kdymistd. Laite
pysdhtyy vasta, kun pitopainike vapautetaan. Kun aikakytkin on
toiminnassa, painikkeen uudelleen painaminen ei lisdd aikaa.

Muut toiminnot

» Laitteen kdydessa tietylld asetuksella se vaihtaa heti toiselle
asetukselle, kun vastaavaa painiketta painetaan.
» Laitteen toiminta pysahtyy heti kun painiketta OFF painetaan.

Vinkkeja

Téytd roiskumisen vatttdmiseksi kannu korkeintaan enimmaismaardd
osoittavaan viivaan asti (I ), varsinkin jos sekoitat kuumia nesteita
(enintddn 0,9 ).

» Tehosekoittimen kiydessd voit kiertda kannen tulpan auki, nostaa
sen pois kannesta ja kaataa kannuun nestemaisii aineita.

» Ald anna tehosekoittimen kiydi yhtijaksoisesti pidempiain kuin
3 minuuttia. Jos tulos ei vield 3 minuutin kuluttua tyydyts, katkaise
toiminta | minuutiksi, ennen kuin jatkat.

» Kisittele kuivia aineita, kuten kookospahkinit, parmesanjuusto,
suklaa, pahkinat, mantelit ja kahvipavut, suurimmalla nopeudella
enintdan | minuutin ajan. Hienonna kerralla enintdéan | dl.

» Leikkaa kiintedt aineet pieniksi paloiksi, ennen kuin laitat ne
tehosekoittimen kannuun. Hienonna kiintedt aineet mieluummin
pienind annoksina kuin suurena kerta-annoksena.

» Jos et ole tyytyvdinen hienonnustulokseen, sekoita aineita
kaapimella (ei moottorin kiydessa!) tai kaada osa aineista pois ja
jatka hienontamista pienempind annoksina.

Al4 tydnn3 sormia tai esim. kaavinta kannuun moottorin kiydessa.

Siivila (malli HR1785)

Siivildn kanssa voit valmistaa herkullisia tuoremehuja ja cocktaileja. Kaikki
kivet ja kuoret jddvat siivildan.

Il Laita siivili tehosekoittimen kannuun.) IRROTA
tehosekoittimen kannu rungosta, ennen kuin asetat siivilan
kannuun.
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Varmista, etta siivilin pohja on kunnolla paikallaan kannussa.

Laita kansi kannun péille, niin etti siivild pysyy kunnolla
paikallaan.

Laita aineet siiviladn kannen aukon kautta.
Lis33 vettd tai muuta nestetta.

Aseta tulppa kanteen ja kdynnista laite.Valitse asetus < ja anna
kayda 40 sekuntia.

Katkaise toiminta. Kaada juoma kannun kaatonokan kautta.

B £

Laita kannu vield kerran laitteeseen ja anna kdayda muutama
sekunti, niin saat talteen lopunkin mehun.

El Kaada loppu juoma.

Vinkkeja

Al4 laita kaikkia aineita yhtaikaa siivili4n, varsinkaan silloin kun kisittelet
suuria madrid. Aloita pienestd mddrdstd, anna koneen kdyda hetki,
TYHJENNA kannu ja laita kannuun toinen pieni annos. Jatka tata niin
kauan kuin on tarpeen.

Soijamaito:

Liota soijapapuja 4 tuntia ennen hienontamista.

Kasittele KERRALLA ENINTAAN 75 g kuivia soijapapuja ja 6 dl vett.
Valitse nopeus 2.

Tuoremehut ja cocktailit:
ALA taytd siivildd metallisen verkon yli.
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Lisdd noin 3 dI vettd (tai muuta nestettd, jos valmistat cocktaileja ym.)
150 grammaan hedelmid tai marjoja.
Valitse nopeus .

Laitteen, sen osien ja lisdosien puhdistaminen on helpointa heti kdytén
jalkeen.

Al4 pese lisiosia tai mitn osia astianpesukoneessa.

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Al4 kdytd hankausjauheita, hankaustyynyja, alkoholia yms.

Il Irrota pistotulppa pistorasiasta ja irrota kiytetyt lisiosat.

Pese tehosekoittimen kannu, kansi, siivil, teholeikkurin
hienonnusastia, mausteleikkurin hienonnusastia ja terit
lampimalld pesuainevedella.

Huuhtele lisiosat juoksevalla vedells.

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla. Ald upota runkoa
veteen!

Tehosekoitin voidaan puhdistaa myos kayttamalld
pikapuhdistusmenetelmaa.

Tehosekoittimen pikapuhdistus

Il Kaada tehosekoittimen kannuun lammintd vettd 1/2 verran ja
hieman astianpesuainetta. Ald kiyta pikapuhdistuksessa
enempaa vetta.

Sulje kansi ja tulppa.

VAROITUS: Késittele terdd varovasti. Terdn reunat ovat hyvin teravit ja
voit loukata itsesi.

Paina QUICK CLEAN -painiketta ja anna laitteen kiydi hetken
aikaa. Pysdyti heti kun kannu on puhdas.

Irrota tehosekoittimen kannu ja huuhtele se puhtaalla vedell.

Al kiyta lasikannun pesuun yli 80-asteista vetti
[ 6 |

) Irrota terd ja puhdista kaikki osat erikseen.
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Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, katso Philipsin
www-sivustoa osoitteesta www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
asiakaspalvelusta (puhelinnumero on kansainvilisessd takuulehtisessd).
Voit my&s kdantyd Philips-myyjan tai Philips Kodinkoneiden
valtuuttaman huoltoliikkeen puoleen.
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Ruokaohjeita

Parsakaalikeitto

=

- n.250 g parsakaalia

- 2 perunaa

- 7 dlvettd

- 2 kasvisliemikuutiota

- 172 - 1 tlcurrya to be added: 1/2 tl mustapippuria
- ripaus jauhettua muskottipahkindd
- (suolaa)

- | dlI ranskankermaa

- 50 g juustoraastetta

> Kuori ja lohko perunat. Paloittele parsakadali. Kiehauta vesi kattilassa ja
liséd siihen liemikuutiot ja kasvikset. Anna kasvisten kiehua hiljalleen,
kunnes ne ovat kypsid. Kaada keitetyt kasvikset sekd osa keitinliemestd
kannuun. Huom. Kasvisten ja keitinliemen tulee olla hieman jddhtyneitd;
alle 80-asteisia. Soseuta kasvikset tasaiseksi ja kaada seos takaisin
kattilaan. Kuumenna keitto kiehuvaksi ja lisdd tarvittaessa keitinlientd,
niin ettd keitto on sopivan sakeaa. Mausta keitto currylla,
mustapippurilla, muskottipdhkindlld sekd tarvittaessa suolalla. Lisdd
lopuksi ranskankerma ja raastettu juusto. Tarkista keiton maku. Keiton
lisdkkeend voit tarjota paahdettuja leipdkuutioita.

Gazpacho (Espanjalainen kylmia vihanneskeitto)
=’

- 1/4 kurkkua, noin 75 g

- 4 dl kylmaa lihalientd

- | vihred paprika, noin 100 g

- |/4 purjosipulia, noin 75 g

- 2 tomaattia tai 1/2 tolkkid séilottyjd tomaatteja
- | valkosipulinkynsi

- | rki ruokasljyd, mielellddn oliivioljya

- | rki sitruunamehua

- suolaa, pippuria, tabascokastiketta

- (suolaa)

- | dl ranskankermaa

> Kaada lihaliemi, dljy ja sitruunamehu tehosekoittimen kannuun. Lisdd
muut aineet. Sekoita aineita niin kauan, kunnes tuloksena on tasainen
keitto. Tarjoa jddhdytettynd.

Hedelmijuoma
- | tl ruokasoodaa
- 30 g banaania

- 30 g papayaa

- 30 g omenaa

- 30 g sokeria
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> Kuori ja paloittele hedelmdt. Kaada maito tehosekoittimen kannuun ja
liséié hedelmdit ja sokeri. Sekoita noin 30 sekuntia asetuksella <.

Soijamaito

>4

- 75 g soijapapuja
- 6dlvettd

> Liota sojjapapuja kylmdssd vedessd véhintddn 4 tuntia. Valuta vesi pois.
> Laita pavut siivildén. Lisdd vesi ja sekoita 40 sekuntia nopeudella 2.

Voit hienontaa enintddn 75 g kuivattuja soijapapuja tai liotettuja
soijapapuja sen verran, ettd siivildstad on taytetty enintdan 2/3. Kerta
annos saa olla enintddn 75 g soijapapuja + 6 dl vetta.

» Kuumenna soijamaito, lisdd sokeri ja anna kiehua hiljalleen.
» Tarjoa kuumana tai jdédhdytettynd.
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Introduktion

Apparatet er udstyret med en indbygget sikkerhedslas, som sikrer, at
det ikke kan fungere, hvis tilbehgret ikke er sat korrekt pd - eller hvis
det slet ikke er sat pa.

Brug aldrig tilbehgret til at teende og slukke for apparatet.

» Gem brugsanvisningen til eventuelt senere brug.

» Les brugsanvisningen grundigt igennem og kig pa illustrationerne,
for apparatet tages i brug.

» For der sluttes strem til apparatet, kontrolleres det, at

spandingsangivelsen pa apparatet svarer til den lokale netspending

(1'15V eller 220-230V).

Brug aldrig tilbehgr eller dele af andre fabrikater eller

tilbehgr/dele, som ikke er anbefalet af Philips, da garantien i sa fald

bortfalder.

Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er

beskadigede.

Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips eller

autoriseret Philips servicevaerksted, for at undga fare og risiko ved

brug af apparatet.

Renger alle dele som kommer i kontakt med fedevarer grundigt,

inden apparatet tages i brug ferste gang.

De nzvnte kvantiteter og tilberedningstider i tabellen bar ikke

overskrides.

Overskrid ikke den angivne maximum-markering pa

tilbehgrsdelene.

Tag altid stikket ud af stikkontakten straks efter brug, d.v.s. for

blenderglasset skrues af.

Serg for, at apparatet er samlet korrekt, inden stikket sattes i

stikkontakten.

Lad aldrig apparatet kare uden opsyn.

Serg for, at bern ikke kan fa fat i apparatet.

Motorenheden ma aldrig nedsankes i vand eller anden vaske -

eller skylles under vandhanen. Brug kun en fugtig klud til rengering

af motorenheden.

Idet blenderglasset og de gvrige tilbehgrsdele settes korrekt pa

motorenheden, hgres et "klik".

Rer aldrig ved knivene, mens blenderglasset sidder pa

motorenheden.

Stik aldrig fingrene eller nogen former for genstande ned i

blenderglasset, medens der er tandt for apparatet.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden renggring af

motordelen.

Hvis knivenheden er blokeret, skal stikket forst tages ud af

stikkontakten, inden de ingredienser, der har sat sig fast, fjernes.
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» Varme ingredienser skal altid afkgles inden de hakkes eller
kommes op i blenderglasset (max. temperatur 80°C, specielt
vigtigt ved opskrifter med hgijt indhold af olie og/eller fedt).

» For at mindske risikoen for at komme til skade, ma knivenheden

aldrig s=ttes pa basisenheden uden pésat blenderglas.

Blenderglasset er fremstillet af rigtigt glas og kan derfor ga i

stykker. Det téler ikke at blive tabt pa gulvet eller mod en hard

overflade. Undga ekstreme temperaturer. Hvis blenderglasset er
meget koldt, anbefales det at skylle det med lunkent vand, inden

der kommes varme, flydende ingredienser i. Hvis glasset gar i

stykker eller revner, ma det ikke anvendes mere.

Kontrollér altid, at gummi-tetningsringen sidder rigtigt, inden

blenderen startes, for at undga utatheder/udsivning.

» Motoren starter kun, hvis blenderglas eller mgllen er korrekt
samlet med motorenheden.

» Rer aldrig ved knivenheden, nar den sidder pa apparatet, og stikket
er i stikkontakten.

» Undga bergring af knivenes skarende kanter, nar knivenheden
rengores. Knivene er meget skarpe, si man kan nemt skaere
fingrene.

» Pas pa ikke at komme til at skrue blenderglas og knivenhed fra
hinanden, idet blenderglasset tages af motorenheden, da
ingredienserne vil labe ud af glasset.

Tip: Du kan lave frisk, sund og velsmagende frugtjuice ved hjalp af et
frugtfilter; som fas som ekstra tilbehor:

Klarggring af blenderen

Vask farst alt tilbeher og lgse dele (se afsnittet "Rengaring”).

» Skub overskydende netledning ind i rummet til ledningsopbevaring
pa apparatets hgjre side.

Sadan bruges apparatet

Blender

; Blenderen er beregnet til:
- At blende flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter; sauce,
frugtjuice, suppe, mixede drinks og shakes.
- Mixning af blede ingredienser - f.eks. pandekagedej og mayonnaise.
- At purere kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Il Placér gummi-teetningsringen pa knivenhedens inderkant.



DANSK 57

Sat blenderglasset pa knivenheden og drej det i pilens retning,
til det sidder godt fast.

Szt blenderglasset pa motorenheden og drej det i pilens
retning, til der hares et "klik".

1 Luk laget op.

Tag kun laget af (ved at treekke det af blenderglasset), nar det skal
rengeres.

Kom ingredienserne op i blenderglasset.

3 I Luk liget og szt proppen ned i abningen i laget.

Seet altid proppen pa laget inden tilberedningen pabegyndes, for at
undga sprajt og spild.

J

» Takket vere de forskellige indstillingsmuligheder, bliver resultatet
altid perfekt uanset hvilke ingredienser, der tilberedes. Hver enkelt
indstilling er markeret med et ikon, og hastigheden er afpasset
efter ingredienserne, der tilberedes.

Se de anbefalede indstillinger i tabellen.
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Indstillinger Anbefalede anvendelsesmuligheder

b Tilberedning af chokolademalk og blendning af juice-koncentrat
og cocktails med alkohol

<& Blendning af blezd frugt og milkshakes med blgd frugt
0 Mayonaise
= Blendning af suppe, milkshakes med hard frugt (f.ek.s abler) samt

cocktails med frisk frugt.

Tilberedning af diverse saucer (f.eks tomatsauce), purering af hard
frugt, grentsager (feks. guleradder) og kogte benner samt

tilberedning af babymad.
® 9
/\_/\ ‘ Knusning af isterninger
©) g g

(

&

®
@ ® @ % @ & Hakning af ngdder (uden skal), hard ost, chokolade, tert brad, ked,
&t persille og lag
ﬁ
Bl Apparatet tendes automatisk ved tryk pa den gnskede
hastighedsknap.

/ \V/ \ Er du i tvivl om hvilken indstilling, du skal bruge, veelges @ indstillingen,

som giver den hgjeste hastighed.

El Apparatet afbrydes ved tryk pd OFF knappen.

k_/\\_/_\\ g Taend og sluk aldrig for apparatet ved at dreje blenderglasset.

Pulse-indstilling

/ v \ » Er resultatet ikke helt tilfredsstillende ved blendning af faste
ingredienser, slukkes for blenderen. Lad istedet apparatet kare
ganske kortvarigt et par gange ved tryk pa Pulse-knappen (P).
’ ©) Nar der trykkes pa Pulse-knappen, karer motoren ved hgjeste
@ ® o @ hastighed.
. Y
e —r I

Man kan ogsa bruge Pulse-indstillingen, nar blenderen allerede er i
gang. Trykkes der pa Pulse-knappen, nar man f.eks. kerer ved
indstilling & @ges hastigheden til hgjeste niveau. Sa snart Pulse-
knappen slippes igen, vil apparatet automatisk fortsaette ved &
indstillingen.

Knusning af is

» Kom max. 5 isterninger i blenderglasset ad gangen og vlg
indstilling (). Isen knuses i lgbet af et par sekunder.Tem
® ©) blenderglasset, inden det naste hold isterninger kommes i.

8 @

9
®o g0 ®

(

if
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Timer (tidsur)

» Timer-funktionen (°) kan bade bruges ved tilberedning af lette og
tunge ingredienser. Nar timer-knappen trykkes ned, lyser timer-
kontrollampen, og apparatet starter. Hastigheden gges gradvist til
max. Efter 35 sekunder, stopper motoren automatisk, og
kontrollampen slukker.

» Timeren kan ogsa bruges i kombination med en bestemt indstilling.
Trykkes der f.eks. pa & knappen, nar timeren har kert i 10
sekunder, vil apparatet fortsztte ved & indstillingen i de fglgende
25 sekunder (35 - 10 = 25) og derefter slukke automatisk.

Trykkes der pa Pulse-knappen, mens timeren er i brug, vil timer-

kontrollampen slukke efter 35 sekunder; men apparatet fortsette med

at kere. Apparatet stopper ferst, nar Pulse-knappen slippes. Nar farst
timeren er sat i gang, kan man ikke @ge tidsindstillingen ved yderligere
tryk.

Andre funktioner

» Nar apparatet kerer ved en valgt indstilling, vil det gjeblikkeligt
skifte til en anden indstilling, nar der trykkes pa den respektive
knap.

» Apparatet stopper, sa snart der trykkes pa OFF knappen.

Tips

For at undgd spild, ma blenderglasset aldrig fyldes hgjere op end til
maximum indikeringen (| liter) specielt ikke, ndr der blendes flydende
ingredienser (max. 0,9 liter).

» Proppen kan skrues af og tages af laget, mens blenderen kerer, sa

man kan tilsaette flydende ingredienser.

» Lad ikke blenderen kere i mere end 3 minutter ad gangen. Hvis
blendningen ikke er ferdig efter 3 minutter, slukkes apparatet i |
minut, inden processen fortsattes.

» Torre ingredienser som kokosned, Parmesan ost, chokolade,

peanuts, mandler og kaffebgnner skal blendes ved max. hastighed i

hgjst | minut. TILBERED IKKE mere end | kop ad gangen.

Faste ingredienser skaeres i mindre stykker, inden de kommes op i

blenderglasset. Tilbered mindre kvantiteter ad gangen istedet for

at forsgge med en for stor portion pa een gang.

Er resultatet ikke tilfredsstillende, nar der blendes faste

ingredienser, kan man enten rere lidt rundt i ingredienserne med

en spatel (ikke mens blenderen kgrer!), eller tage nogle af
ingredienserne op og tilberede mindre portioner.

Stik aldrig fingrene eller andre genstande (f.eks. en spatel) ned |
blenderglasset, ndr blenderen kerer.
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Filter (type HR1785)

Filtertilbehgret kan bruges til tilberedning af ekstra fint blendede saucer,
frugtjuice eller cocktails. Alle kerner og skreeller samles i filteret.

Il St filteret i blenderglasset. Kontrollér, at blenderglasset er
koblet fra motorenheden, inden filteret settes i.

Serg for, at filteret sattes fast i bunden af blenderglasset, og at
bunden af filteret passer ned i blenderglasset.

Szt laget pa blenderglasset, s3 filteret fastholdes.

Kom ingredienserne ned i filteret gennem abningen i laget.
Tilset vand eller anden vaske.

Szt proppen pa laget og tend apparatet. Vealg indstilling < og
lad apparatet kere i 40 sekunder.

Sluk for blenderen. Blenderglassets praktiske haldetud gor det
nemt at skanke den ferdige drik.

Bl For at opna fuld udnyttelse sattes blenderglasset med de
resterende ingredienser tilbage pa apparatet, som man derefter

lader kere i endnu et par sekunder.

El Skank den resterende saft/drik.
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Ved tilberedning af starre kvantiteter; tilrddes det ikke at komme alle
ingredienserne i filteret pa én gang. Start med en mindre portion, lad
apparatet kare et gjeblik, sluk for det, tam blenderglasset og fortsat
med nzeste portion.

Tilberedning af soyamalk:

Leeg soyabgnnerne i bled i 4 timer; inden de blendes.

Tilbered ikke mere end 75g tarre soyabgnner med max. 6 dl vand ad
gangen.

Velg indstilling =.

Tilberedning af frugtjuice og cocktails:

Fyld ikke op over filterets metal skaerm.

Tilszet ca. 3 dl vand (eller anden vaeske ved tilberedning af coctails etc.)
til 150 g frugt.

Veelg indstilling <.

Renggring af apparat, dele og tilbehgr er lettest, nar det geres
umiddelbart efter brug.

Kom aldrig tilbeher eller andre dele i opvaskemaskine.

Motorenheden kan rengares med en fugtig klud.

Brug ikke skrappe renggrings- eller skuremidler; sprit etc.

)

=

=

&

Tag stikket ud af stikkontakten og tag de dele og tilbehgr af,
som har veret brugt.

Renger blenderglas, lag, filter; hakkebaege og knive i varmt
sebevand.

Skyl delene under vandhanen for at fjerne eventuelle
seberester.

Motorenheden rengeres med en fugtig klud. Nedsank aldrig
motorenheden i vand!

Blenderglasset kan ogsa rengares ved hjelp af Quick Clean-
funktionen.
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"Quick"-renggring af blenderglasset
Il H=ld lunkent vand og lidt opvaskemiddel op i blenderglasset, sa

glasset er 1/2 fyldt. Overskrid ikke dette niveau, nar Quick
Clean-funktionen skal anvendes.

Set lag og prop pa.
ADVARSEL: Knivenheden skal behandles med sterste forsigtighed, da
knivene er utroligt skarpe. Er man uforsigtig, risikerer man at komme til

skade.

Tryk p& QUICK CLEAN knappen og lad apparatet kare et kort
ojeblik. Stop sa snart blenderglasset er rent.

Tag blenderglasset af og skyl det efter med rent vand.

Blenderglasset ma ikke rengares med vand der er varmere end
80°C.

A Tag knivenheden af og rengor de enkelte dele hver for sig.

Garanti og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med
apparatet henvises venligst til Philips hjemmeside pa adressen:
www.philips.com eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre
findes i vedlagte "World-Wide Guarantee" folder). Hvis der ikke findes
et kundecenter i dit land, bedes du venligst kontakte din lokale Philips
forhandler eller Serviceafdelingen i Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV. Dette apparat overholder de geeldende EU-direktiver
vedrgrende sikkerhed og radiostg.
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Opskrifter

Broccolisuppe

=

- 50 g Gouda ost

- 250 g kogt broccoli
- 2 kogte kartofler

- 2 bouillonterninger (kylling eller grentsager)
- lidt flzde

- en knivspids karry
- salt

- peber

- muskatngd

» Kog farst broccolien og gem 3/4 liter af kogevandet. Riv osten. Kom den
kogte broccoli med lidt af kogevandet og kartoflerne op i blenderglasset
og blend ved max. hastighed (indstilling €). Heeld broccoli-puréen og
bouillonterningerne op i resten af kogevandet og bring det i kog. Tilsaet
ost og smag til med salt, peber, muskatnad og en lille smule flade.
Serveres med croutonner.

Gazpacho

=’

- 250 g tomater

- 2 skiver hvidt bred

- | stort fed hvidlag

- 15 ml red vineddike
- 1,5 dl tomatjuice

- 100 g frisk red peber
- 1lille log

- | halv agurg

- |5 ml olivenolie
- salt
- peber

> Heeld tomatjuice, olivenolie og vineddike op i blenderglasset. Tilszet
derefter de gvrige ingredienser og blend det til en bled suppe. Serveres
kold.

Milkshakes

- 2dimeelk

- 30 g bananer
- 30 g papaya
- 30 g ebler

- 30 g sukker

> Skreel frugterne og skeer dem i passende stykker. Heeld forst meelken op i
blenderglasset og tilseet derefter frugt og sukker. Blendes i ca.
30 sekunder ved s indstillingen.
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Soyamalk

2

- 75 g soyabgnner
- 6dlvand

» Laeg soyabgnnerne i blpd i koldt vand i mindst 4 timer. Stil dem tilside til
afdrypning.

» Leeg de udbledte bgnner i filteret, tilseet vand og blend i 40 sekunder ved
2 indstillingen.

Der kan max. tilberedes 75 g terre soyabgnner ad gangen. som svarer
til, at max. 2/3 af filteret er fyldt op med opblgdte soyabgnner. Tilbered
ikke starre portioner ad gangen end 75 g soyabgnner og 6 dl vand.

» Bring soyamalken i kog, tilseet sukker og lad det simre over svag varme.
> Serveres varm eller kold.
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Ewcaywyn

AuTn 1 ouokeun gival epodlacpévn e EVOWNATWHEVO CUCTNHA
acdaleiag TTou prrAokdpel Tn AsiToupyia av auta Ta e€apTripara
dev €xouv TomrobetnOei cwoTd 1) dev £xouv TomoBeTnBei kabdlou.

Mn xpnoiotroleite ToTE Ta €§apTrpaTa yia va avajeTe | v
ofnoeTe TN ouokeun)!

KpatioTe autég Tig 0dnyieg yia peAovTikn avadopad.

AwafaoTe auTtég TiIg 0d1Yieg XP1ONG TTPOCEKTIKA Kal KOLTAETE

TIG EIKOVEG TIPLV XPNOIUOTIOINOETE TT) CUOKEUT).

EAéyETe av n Taon Tou avadépeTal oTN CUCKEUT AvTIOTOLXEL

oTnv Tdon Tou Tomikou Siktlou (1 15V 1 220-230V) mpv

OUVOETETE TN CUOKEUT).

Mnv xpnoipomoleite MoTé ageooudp 1) avTalakTika amoé

aMoug kartaockeuaoTEG 1) Karrola TTou dev gival eykekpléva

a6 1 Philips. H eyyunon cag dev Ba 1oxUeL av

xpnotpotoindolv TéTolou €idoug eEaptrpara 1 avrarlAakTika.

Mnv xpnoipomoleite T cuckeun av €xel Oapei To kakwdio, To

b1g 1) AM\a pépn TNG CUOKEUTG.

Av éxelL $pBapei To kahwdlo Tng cuokeung, Ba TTpéTel va

avTtikaBioTaral mavra amd T Philips 1 amé éva kévtpo oépPig

eEoucilodotnuévo amd T Philips mpokeipévou va amopeuxboiv

emikivduveg kaTaoTAoELG.

KaBapioTe oxolaoTikd Ta pépn mou €pyovral o€ emadr pe TA

TPOdLua TIPLV XPNOLUOTIOINCETE TN CUCKEUT Yia TTPWTN ¢$opd.

Mnv umrepPeite TIg TOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG TIPOETOLNATIAg

TTou avaypadovTal oTov Trivaka.

» Mnv utrepPaivete To péyloTo emimedo TTou avadépeTal oTa
eEaptruara.

» BydAte Tn ouokeur] ammé Ty mpila apécwg PETA TN XPN O, T.X-
mpwv EePLdwoeTe TNV Kavara.

» TomroBeTeioTe TN cuokeur] cwoTa TpLv BAAeTE TO dIg OTNV

mpila.

Mnv adrvete ToTE TN ouokeun va AeiToupyei xwpig emiBAeyn.

KpatioTe TN cuokeun pakpld améd maidid.

Mn BubileTe TOTE TN povada Tou poTép o€ vePS 1) o€

omolodnmoTe ahho uypd, oUTe va Tnv EeMAEveTe KATW atd TN

Bpuon. XpnoipomoioTe pévo éva uypo mavi yia va kabapioete

TN povada Tou poTép.

» OTtav TommoBeTeiTe TNV Kavdra kat Ta dMa e&aptriuara cwoTta
Tavw oTn povada Tou PoTEP, Ba akoUoeTe €va KALK.

» Mnv ayyileTe Tig Aemrideg dTav To doxeio eival TomobeTnpévo
OTO HOTEP.

» Mn Balete o€ Ta dAkTUAA cag 1| £va avTikeipevo péca oTnv
Kavdra éTav 1 cuokeut| eival o AetToupyia.

» Byalete mavTa TN ouckeun amoé Tnyv mpila mptv apyioeTe va

kabapileTe TN povada kivnTipa.
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» Av ol Aemtideg pmmhokdpouv, BydATe Tn cuckeun amé Tnv mpila
TPV adalp€ceTe TA UAIKA TTOU MTTAOKAPOUV TIG AeTTideg.
AdnoTe Ta eoTd UMIKA Va KPULWOOUV TIPLV T KOYPETE 1) Ta
moATomooeTe oTo doxeio (pey. Beppokpacia 80°C/175°F,
€181kd o€ ouvTayég e peyaleg moootTnTeg Aadiol 1 Airoug).
MewwoTe Tov Kivduvo TpaAUUATIGROU, UNV QKOUUTIATE TTOTE TIG
Aemideg avapgng on Pacn xwpig va €xete ToTrobeTNOEL
owoTd To doyeio Tou PTTAEvVTEp.
To doxeio Tou pmAévTep eival amd yuahi Kal ETOPEVWG
elBpauvoTo. Mn pixveTe To yudhivo Soxeio oTo TTaTWA 1} OF
okAnpn empaveia. Arropuyete TIg uTTEpPoAikEG Beppokpacieg.
Av To yudAivo doxeio eival ToAU kpUo, EeTAUVeTE TO KaAd e
xAapd vepd Tipiv pikete péca kamolo LeoTd uypd. Av To
YudAwvo Soxeio payioel Pnv To XPNOLLOTIOINOETE.
BeBalwbeite 611 0 AacTixéviog dakTUAlOG PpiokeTal oTn cwoTn
0¢om TPV apXioeTe va XPTOLUOTIOLEITE TO PTTAEVTEP
Tipokeluévou va ammopuyeTe Tn Srappor.
To poTtép apyilel va AeiToupyei uévo av 1 kavdra Tou UTTAEVTEP
£xel TorroBeTnBei cwoTA oTN povada Tou poTEP.
» Mnv ayyilete oTé TN Aemida éTav Tnv TomobeTeiTE OTN
OUCKEUT Kal 1) CUOKEUT) gival oTnyv Tipila.
Mnv ayyileTte Ta akpa Tng Aemidag 6Tav Tnv kabapilete. Eival
oAU kKodTEPA Kal prropei eUkola va koYeTe Ta SAKTUAA oag.
» OTav Byalete To Soxeio amoé Tn povada PHoTEP, TTPOCEXETE va
pnv &ePLdwoeTe Tn yudhivn kavadra améd Tn Aemida kabwg autd
prropei va mpokaAéoel Tn dtappon Twv UAIKWV arrd To doxeio.

2upPoulég: Mmopeite va ¢TIAEETE UTTEPOXOUG PPECKOUG XUUOUG
$pouTwv xpnoipotowvTag To GpiATpo amoxUpwong To omoio
prTopeiTe va mpounBeuTeite amoé To ZépPig Tng Philips

MpogTolpacia TG CUOKEUN G Yia Xpron

MAGveTe 6Aa Ta e€apTrpaTa kat Ta pépn mou adaipouvral (BAEme
'KaBapiopdg').

» MiéoTe To KAAWB10 TTOU TTEpLOTEUEL OTO XWPO aTmobniKkeuong
Tou kahwdiou oTn de&ld TTAcUpA TNG CUCKEUTG.

Mwg va XpnoUOTTO|CETE TI) CUCKEUN

MmAévTep

To pmAévTep xpnolpotoleiTal yia:

- Na avapryviete uypad, T.X YAAGKTOKOWUIKA TTPOI6VTaA, GAATOEG,
XUHOUG $poUTwV, COUTTEG, KOKTEIA, TEIKG.

- Na avapryvieTte palaka ulika, m.x BouTupo 1 paylovéla.
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- Na MioveTte payelpepéva ulikd, T.x yia va ¢TiaxveTe ¢aynTto
Hwpod.

Il TomobeteioTe Tov AaoTixévio SakTUAO GTO ECWTEPLKS TNG
povadag Aemridwv.

Pl TomoBeTeioTe To Soxeio Tou PTTAévTep OoTN povada Tou
[ p ot
MTTAEVTEP Kal YupioTe To TTPOG TNV KaTeuBuvor) Tou BEAoug
HEXPL va edappooEL.

TomoBeTeioTe TNV kavdra mavw oTn povada Tou PoTEp.
lNupioTe TN TTpOG TNV KaTelBuvon Tou BEAoug PéExpPL va
akoUoeTe éva KAIK.

Avoi&Te TO KaTTAKL.
ByaAte To kamdki (TpafuwvTrag To amoé TNV KavaTta Tou PTTAEVTEP)
pévo yia va To kabapioeTe.

‘ BdaATe Ta uhikd oTny kavara.
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A

J

B Kheiote To kamdki kai BaAte TV acpdAeia oTo Avolypa Tou
Karrakiou.

MNa va amopUyeTe To mMroiMopa, va falete mavra Tnv acddalel
OTO KATTakL TpLv apxiceTe Ty emegepyaocia.

» O1 diadopeTikég pubuioelg oag emTPETTOUY va £XeTe Ta KaAUTepa
armroTeAéopara pe diapopeTikd ulikd. Ot pubpicelg epdavifovral
M€ €1KOVA, TTOU AVTIOTOLXOUV OE GUYKEKPLUEVEG TAXUTNTEG
KaTAMnAeg yia Tnv emme€epyacia CUYKEKPLLEVWV UAIKWV.

EAéyETe TOV TTivaka yla TIG CUVICTWHEVEG TTOGOTNTEG.

Pubpioeig 2UVIOTWHEVEG £$aPUOYEG

] Pr1a€Te cokolaToUyo ydAa kal avakaTéYTe oTIypIAioug
XUHOUG Kal KOKTELA e aAKOOA.

s Avakatéyte palakd ¢polTa kat pAkogik peragl Toug.
0 Mapaokeur| paylovégag
= AvakatéTe coUTeg, AKCELK Pe o okAnpad ¢pouTa (T.x.

pnAa) kat KoKTEIN pe ppéoka ppouTa.

q

dria€re SiadopeTikad £idn odAtoag (.. cdAToa TopdTag),
moATomroloTe okAnpd ¢polTa, Aaxavikad (T.x. kapdrta) Kat
payetpepéva pacolia kal TapackeudoTe Ppedikr Tpodr.

@

OpupparioTe Tayakia

&

Koyre puoTikia (xwpig kéAupog), okAnpd Tupi, cokolara,
Eepd Pwpi, Bodivo, paivravé kat kpeppddia.

Bl Em\éEte Ty embupnt piBuion mélovrag To katalnho
KOUTT Kal | ouokeur Ba avayel autépara.

Av dev eioTe ciyoupol TTola pUBuion Oa Tpémel va

XPNOILOTIOINOETE, EMAEETE TN PUBUIOT) €8, TTOU AVTITTPOCWTTEVEL

TNV p€yloTn TaxuTnTa emedepyaciag.

El Ta va opricete T cuokeun, méoTe To koupti OFF.

Mnv avaBoofrjvete Tn cuokeun yupifovTag Tnv kavara.

PUBuion otiypiaiag Aeitoupyiag

» Av dev eioTe IkavoTTOINpEéVOL UE TO aTTOTEAECHA OTaAV
avakaTeleTe oTePEA UAIKA, OBrjoTe To uTTAévTEp Kal a$proTe To
va AeiToupynoel yia Aiyo pepikég popég méfovTag To KOUNTTL
oTiyplaiag Asitoupyiag (P).

‘OTtav méleTe To KOUNTTL OTIyHLAiag AelToupyiag, To HOTEP

AeiToupyei ot péyloTn TaxuTnTa.
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Mmopeite emiong va xpnolpomolnoeTe T pUBULIoT oTIyplaiag
AeiToupyiag oTav To umAévTep BpiokeTal dn oe Aeitoupyia. Av
TIECETE TO KOUNTTL OTIyplaiag AeiToupyiag evw AelToupyei To
MTTAéVTEP, Yia TTapadelypa oTn pubuion &, n cuokeun Oa
apxica va )\srroupys[ oTN HEYIOTN To.XL'JTnTa Mé)\lg adnoeTe TO
KOUTT chyplalag AeiToupyiag, 1 cuomun 8a apyioel va
AetToupyei autépara otn pubuion €.

OpuppaTtiopa mayou

<

©,
®
®
©

» Bdlte To avwTtepo 5 mayakia kabe popd oTo doxeio Tou

PTTAéVTEP Kal emMAEETE TN pUBUION (). O mayog Ba
OpuppaTioTei opoldpopda oe pepikd deutepoemTa. AdeldoTe
To doxeio Tiptv BpuppartiosTe kL AAa Taydkia.

Xpovodiakonng

ZM

®
®©®
00O
O

©

» Orav snséspyd(sc‘re ehadpld 1} Papld ulika prropeite va
XpT]O'lp.O]TOlT]O’ETE TO xpovoélaKonm (®). OTav To Koupri Tou
XpovodiakoTTn eival macpsvo avapet To Aaumaki Tou
XPovodlakdTTn Kal 1) cuckeun apXilel va Aeitoupyei. ZTadlaka
0a au&nbei n TaxlTNTA TOU PEXPL va GTACEL TN HEYLOTN
TaxutnTa. 35 deutepOAenTa adou TMECETE TO KOUNTTL TOU
XPOVodLakdTITN, TO HOTEP OTAMATA AQUTOMATA KAl TO VOEIKTIKO
Aaprrakt oprvel.
Mmopeite emiong va XpnoLLOTIOINOETE TO XPOVOSIAKOTITN OF
cuv6uacp6 He pua cuyKEKplpévn pUBpIoN. MNa mapaderypa, av
MECETE TO KoupTi & petd amd 10 SSUTspo)\crrTq Tou o
XpovodlakdmTng eival oe )\arroupyla N ouokeun Oa
AelToupynoet on pueplon yia Ta utréAorrra 25 (35-10 = 25)
ésUTspo)\s:TrTa Kat px-:Ta anvsl autouara.
Av TTéoeTe To KOUNTTL OTLYHLaiag AelToupyiag eVwd XPMOLUOTIOLEITE
TO XPOVOOSIAKOTITT, TO EVOEIKTIKG AGUTTAKL TOU XpovodlakotTn Ba
opnoel peta amd 35 deutepdAenTa ala n cuokeur) Ba cuveyioel
va Aeitoupyei. H cuokeur] Ba oTapaTtrioel va Asttoupyei poAig
adnoeTe To Koupti oTiyplaiag Aettoupyiag. OTav apyioel kat
AeiToupyei o xpovodiakdmTng Ta emmAéov atripara dev 6a
au&noouv To Xpovo.

AM\eg AerToupyieg

» Orav n cuoKsur'] AeiToupyei o€ pla cuykekpipévn pubuior, 8a
YUplO’El apéowg oc diadopeTikn pUBWLOT av TTATOETE TO
avnc‘romxo KOUMTTL.

» H cuokeun] 6a oTapatioel va AetToupyei HOAIG TTATHOETE TO
kouprtri OFF.
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ZupPoulég

MNa va amodUyeTe To mMToiAMlopa, Pnv YERICETE TTOTE TNV KavdT
mavw amd TN péyloTn evdel€n (1 Aitpo), 1diaitepa 6Tav
avapryveiete Leotd uypd (péyioTto 0.9 Aitpa).

» Orav 1o pmAévtep AetToupyei, umopeite va EefidwoeTe TNV
acdahela, va Tn PydaAleTe ammod To Karraki kat va pifete uypa
UAIka péca oTo Soxeio Tou PTTAEVTEP.

» Mnv a¢rjveTe TToTE To puMAéVTEP Va AeiToupyei TeplocdTEPO amd

3 AemTd TN popa. Av dev £xeTe ohokAnpwoel TNV avapelln peTa

amé 3 AemTd, ofrjoTe TN cuokeun yia €va AemTo TpLV

ouvexioeTe TNV avapel&n.

MNa oteyvég ouvrayég omwg Kapida, Mapuelava, ZokoAdra,

dioTikia, Apvydala kat Kadé emeEepyaoTeite Ta oTn PEYIOTN

TaxutnTa pe | AemTé wg avwrarto xpoévo. MHN yprnoipotoleite

mavw amd | PAYTZANI wg péyiotn moocdTNnTa ava dopd.

» Koyte Ta oTeped UAIKA o€ PIKPOTEPA KOMUATLA TIPLV Ta BANeTE
oTo doyeio Tou pmAévTtep. Eival kaAiTepo va BaleTe pikpég
TTOCOTNTEG H€CA OTNV KavaTa 1mapd va emegepydleoTe pia
pEYaAn mocoTnTa.

» Av dev eioTe IKavoTToINUEVOL e TO aTToTEAECHA OTaV
eme€epyaleoTe oTePEA UAIKA, avakaTéPTe Ta UAIKA ME pia
omaroula (60Xt katd Tn didpkela Aeitoupyiag Tou pmAévTep!) 1)
BydaATe €€w Aiya amd Ta meplexdpeva TG kavarag kat
eTTeEEPYAOTEITE PIKPOTEPEG TTOCOTNTEG.

Mn Balete moT€ Ta dAxTUAA CaAg 1) KATTOLO AQVTIKEILEV
OTIaTouAa) péoa oTnV Kavara 6Tav To PTTAEVTEp gival oe
AeiToupyia.

dikTpo (povrédo HR1785)

Mmopeite va xpnoipomomoeTe To e€dpTnua Tou $iATpou yia va
€XETE PEUOTEG OANTOEG, PpEokoug dpouToxupoug 1) kokTELA. Ola
Ta koukoUTola kat ol pAoudeg Ba peivouv oTo diATpo.

Il Bdahre 1o dpikTpo oTo Soxeio Tou pmAévTep. BeBaiwBeite 6T
To doxeio Tou ummAévTep €xel amoouvdebei amd To PoTEP
TPV ToTmoBeTroeTE TO $iATpO oTO doYEiO TOU UTTAEVTEP.

BeBalwbeite 6TL TO PiATpO £xEl ehappdoel CWOTA OTO KATW
pépog Tou doyeiou. BeBaiwbeite OTL To KATW PEPOG TOU
$ikTpou €xel TomoBeTnBei cwoTa oTo doxeio.
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BaATe To kamdki oTo pumAévTep yia va epappudoeTe To GpikTpo
oTn owoTn Béon.

BaAte Ta ulika oTo ¢ikTpo ammd To Avolypa oTo Karrakl.

MpocbBéoTe vepd 1) kammolo alho uypo.

R E D

BaAte Tnv aoddlela oTo kamraki kar avayTe T CUCKEUT).
EmA€ETe TN pUBUION > Kal adrjoTe TN cuokeun va
AeiToupynoel yia 40 deutepohemTa.

|

2BnoTe TN ouokeun. BydAte To moTd amo 1o oToMIo TNG
Kavarag Tou PTAEVTEp.

UALKA TTAAL TTAVW OTN CUCKEUT| Kal a$prioTe Tn va
AEITOUPYNOEL Yia LeEPLKA SEUTEPOAETITA AKOH).

El Bya\re To unéhoimo moTo.

YupPoulég

I18iaitepa 6Tav emelepydleoTe peyAAeg TTOCOTNTEG, CAG
ouppouleloupe va punv Balete 6Aa Ta uAkd TauTéXpOva CTO
¢ikTpo. ApyioTe pe pla pikpr) ToooTnTa, adrioTe Tr) CUCKEUT va
AeiToupynoel yia éva AemTo, ofrjoTe T, adeldoTe To Soxeio kat
mpocBéoTe AMN pikpr) ToodTnTa. Emavaldfere autr ™
diadikacia péxpl va emegepyaoTeite OAa Ta UAIKA.

MNa va ¢Tid&eTe yaha odylag:

MouokéTe Toug KapToUg TG odyLag yia 4 WPEG TIPLV TOUG
eme€epyaoTeiTe.

Mnv emegepyaleoTe mavw amd 75yp. Eepwv kaptrwv cdylag pe
péyloTn moocodTnTa vepol 600ml kabe ¢popad.

EmAéETe TN pUBMION =

MNa va ¢$T1aEeTE PpouTOXUNOUG KAl KOKTEIA:

Mnv yepilete mavw amé To peTalhikd TAEypa Tou $iATpou.
MpocBéoTe mepimou 300ml vepou () GAou uypou va ¢TiayxveTe
T.X. KOKTEIA, KTA.) yia 150 yp. dpolTa.

EmA€ETe TN pUBUION s,

MNa apiota amoteAéopara, fakte Tnv kavdra pe Ta urdAolra
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KaO@apiopég

O Kkabaplopodg TG CUCKEUNG, TWV HEPWV KAl TWV ££ApTNHATWY
eival eUKOAOTEPOG apéow g PETA TN XPNOM.

Mnv kabapilete ToTé Ta e€apTripara 1} Ta YEPM TNG CUOKEUTNG OT
TTAUVTTIPLO TTLATWV.

KaBapioTe To poTép e €va vwtod mavi.

Mn xpnotipotroleite okAnpd kabaploTikd, CUPUATLY
odouyyapdkia, ovoTveuua, KTA.

Il Bya\te T cuokeun amd Ty Tpila kat adaipéoTe Ta
eEapTruara KaL Ta PEPT) TTOU £XETE XPNOLLOTIOINOEL

Kab@apioTe Tnv kavdra Tou PmAévTep, To Karmakl, To $piATpo,
To doxeio KkoTmMG, To doxeio Tou pUAou Kkal Tig AeTrideg o€
Ceotn camouvada.

MeTd EemAUveTE Ta kdTw amoé T Bplon yia va
aTropakpUVETE UTTOAEIJpaTa Tng oamouvadag.

2 KOUTTIOTE TO HOTEP e €va uypod mavi. Mn 1o BubBileTe oTO
vepo!

H kavara Tou umAévTep Pmopei emiong va kabaploTei pe T
Aertoupyia pryopou Kabapiopou.

IpNyopog kabaplopdg TnG Kavarag Tou HITAEVTEP

Il PiEte x\iapd vepd kat Aiyo amoppumavTikd oTnV Kavata Tou
pmAévTEP, pEXPL TO |/2 Tng kavaTag. Mnv umepBaiveTe auTd
To emimedo éTav xpnoiuomoleite Tn AeiToupyia Mpriyopou
Kabapiopou.

2uvappoAoYynoTE TO KATTAkL Kat Tnv ac¢dAela.

MPOZOXH: KpatroTe Tig Aemideg pe e&aipeTikny povrida kat
mpocoxn. Eival ToAU kodpTepég kal pmmopei va mpokarécouv
TPAUMATIOUO.

Méote To koupmi QUICK CLEAN kal a$rjoTe Tn ouokeur] va
AeiToupynoel yla pepikd AemTd. ZTaparnoTe HOAIG 1) kavaTa
kabapioel.

ByaATe Tnv kavara Tou pmAévrep kat EemAlvTe T e kKabapo
vVEPO.

Mnv kaBapileTe ToTé To yudAvo Soxeio pe vepd Trio LeoTd
amé Toug 80°C/175°F.
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B Bya\te T Aemida kai kabapioTe 6Aa Ta e€aptipara
EexwploTa.

MAnpodopieg kar cépPig

Eav BéAeTe kammoleg TAnpodopieg 1 £xeTe katTolo TTPOPANHa,
TapakaloUpe emokepTeiTE TNV LIoTOooEAIda Tng Philips o
S1eUBuvon www.philips.com 1} emikolvwvnRoTE pe To TURHa
e&utmpéTnong meAatwy Tng Philips ot xwpa oag (Ba Ppeite Tov
ap1Bpud TnAedpwvou oo dieBvég pulhadio eyyunorng). Eav dev
uTTapyeL TUNHa eEUTIMPETNONG TTEAATWY OTN XWpa odag,
ameubuvbeite oTov ToTKS avTimpocwtio Tng Philips, 1
ETMIKOLVWVNOTE pe To Tunipa Z€pPig Twv OKIakwy ZUoKeUWY Kal
Twv cuokeuwv MNpoowmikng Ppovridag BV tng Philips.
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Zoutra pe prrpokoAa

=

- 50 yp. Tupi MNcoUvTa

- 250 yp. payelpepévo pmpodkolo
- 2 payelpepéveg TTATATEG

- 2 kUBol (koToTToUAOU 1) Aayavikwv)
- Aiyn kpépa yahaktog

- Aiyo kapu

- aham

- TTEPL

- pooxokdpudo

v

MMpdoTa payepéPte To umpokolo kat kparrote Ta 3/4 Tou vepou oTo
omoio éfpaoce. Tpite To TUPL. BdATE ToO Ppacuévo umpokolo ue Aiyo
aré To vepo Kal TIG TATATEG 0TO UTTAEVTEP Kal EMEEEPYATTEITE TO
oTn uéyotn TaximTa (pubuen €). Baite Tov moupé umpdkoAou kat
Toug kUPoug aTo umréAotrro vepd kat fpdoTe To. [pocbBéoTte To Tupi
Kkat pooBéoTe oTn coUuma aAdry, mmépl, pooxokdpudo kat Aiyn kpéua
ydAakTog. ZepPipeTe e KPOUTOV.

lkaomarco

=

- 250 yp. Topdreg

- 2 dpéTeg Aeukd Puwpi

- | peyahn okeAida okdpdo

- 15ml EUd1 amd kokkivo kpaoi

- 150 ml xupoé Topdrag

- 150 yp. dpéoko koKKIVO TTTEPL
- | pKkpo kpeppudi

- 1/2 ayyoUpt

- 15 ml ehaidéAado

- aham

- MmmépPL

> BdAte To xupo ToudTag, To eatdAado kat To EUGL oTNV KavaTa. Meta
mpooBéoTe Ta umréAoura vkikd. Avapi€te Ta uhikd péxpt va ¢Tidadete
pta peuoTr) oouma. XepPipeTe Kpua.

MikAcELK

- 200 ml yaha

- 30 yp. pmavava
- 30 yp. mamayia
- 30 yp. pnho

- 30 yp. Taxapn
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> ZepAoudioTe Ta PppouTa kat koYTe Ta o€ koppdria. Mpwyta pi€te T0
YdAa oTnv kavdra, ueTd mpoobéoTe Ta ¢ppouta kat T Laxapn.
Avakatéyre yar mepimou 30 SeutepdAenTa oTn pubuion .

laAa odylag

=
- 75yp. $acola ocoylag
- 600 ml vepo

> Baite Ta paodria odytag o€ kpUo vepo TouhdxtaTov yia 4 wWpeG.
A¢rioTe Ta va oTpayyicouv.

> TomoBeTrioTe Ta pagdiia adytag oto piATpo. [pocbéoTe vepd kat
avakatéyte yia 40 deutepdAenta oTn pubuion =

Mmopeite va eme€epyaoTeite To péyioTo 75 yp. Enpd pacoi
odylag 1 va yepioeTe Ta 2/3 amd To coupwTrpL Tou GIATpOU He T
dacdhia. Mnyv eme&epyaleoTte TepiocdTEPO ammd 75yp. pacoM
odylag + 600ml vepd ava popTio TV KaBe dpopd.

» BdAte 1o ydAa odyiag va Bpdoel, katoémy mpocBéaTe Ldxapn kat
atyoPpdore.
> ZepPipete LeoTo 1 KpUO.



/> o0 o
. 3100% papier reeyde www.philips.com 4222 002 26185



