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1 Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support
that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.
For recipes to use with your steamer, go to www.philips.com/kitchen.

2  Important

Read this user manual carefully before you use the appliance, and save the user manual for
future reference.

Danger

«  Never immerse the base in water or rinse it under
the tap.

Warning

« Check if the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

«  Only connect the appliance to an earthed wall
socket. Always make sure the plug is inserted firmly
into the socket.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord
or the appliance itself is damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it
replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children.
Do not let the mains cord hang over the edge of
the table or worktop on which the appliance stands.

«  Keep the mains cord away from hot surfaces.

«  Never steam frozen meat, poultry or seafood.
Always thaw these ingredients completely before
you steam them.

+  Never use the food steamer without the drip tray,
otherwise hot water splashes out of the appliance.

+  Only use steaming bowls 1,2 and 3 and the soup
bowl in combination with the original base.

Caution

-« Never use any accessories or parts from other
manufacturers or that Philips does not specifically
recommend. If you use such accessories or parts,
your guarantee becomes invalid.

- Do not expose the base of the appliance to high
temperatures, hot gas, steam or damp heat from
other sources than the steamer itself.

« Do not place the food steamer on or near an
operating or still hot stove or cooker.

- Always make sure the appliance is off before you
unplug Iit.

- Always unplug the appliance and let it cool down
before you clean it.

- This appliance is intended for household use only. If
the appliance is used improperly or for professional
or semi-professional purposes or if it is not used
according to the instructions in the user manual, the
guarantee becomes invalid and Philips refuses any
liability for damage caused.

(MAX)

(MAX)

500 g 15-20 min

400 g 16-18 min

250 g 10-12 min

200g ‘ 300ml 40 min

«  Place the food steamer on a stable, horizontal and
level surface and make sure there is at least 10cm
free space around it to prevent overheating.

«  While using steaming bowls 1,2 and 3 with their
removable bottoms, always make sure the rim of the
bottom points upwards and that the bottom locks
into place (‘click’).

- Beware of the hot steam that comes out of the
food steamer during steaming or when you remove
the lidWhen you check food, always use kitchen
utensils with long handles.

«  Always remove the lid carefully and away from
you. Let condensation drip off the lid into the food
steamer to avoid scalding.

-+ Always hold the steaming bowls by one of their
handles when you stir hot food or remove it from
the bowls.

«  Always hold the steaming bowls by their handles
when the food is hot.

Do not move the food steamer while it is operating.

« Do not reach over the food steamer while it is
operating.

- Do not touch the hot surfaces of the appliance.
Always use oven mitts when you handle hot parts
of the appliance.

- Do not place the appliance near or underneath
objects that would be damaged by steam, such as
walls and cupboards.

« Do not operate the appliance in the presence of
explosive and/or flammable fumes.

- This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or a separate remote-
control system.

« There is a small sieve inside the water tank. If the
sieve becomes detached, keep it out of the reach of
children to prevent them from swallowing it.

(9) |Drip tray Water tank empty light
Base with water tank 1) | Removable bottom
@ Control panel

4 Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter ‘Cleaning and maintenance’).
Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.

5  Using the appliance

£

* Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.
* Fill the water tank with water up to the maximum level. with a full water tank, the steamer
can steam approximately 1 hour.

¢ Always fully unwind the mains cord from the reel in the base before you plug in the appliance.
Only fill the water tank with water. Never put seasoning, oil, or other substances in the water
tank.

Food in the top bowl takes usually a little longer to steam than food in the lower bowls.

If you use ground herbs and spices, rinse the drip tray to wet the flavor booster. This prevents
ground herbs or spices from falling through the openings of the flavor booster: If desired, put
dried or fresh herbs or spices on the flavor booster to add extra flavor to the food to be
steamed.

Food steaming table (fig.2)

The steaming time mentioned in the food table is just an indication. Steaming time may vary
depending on the size of the food pieces, the space between the food in the steaming bowl,
the amount of food in the bowl, the freshness of the food and your personal preference.

If desired, put dried or fresh herbs or spices on the flavor booster to add extra flavor to the
food to be steamed.

Steaming food (fig.3,4 & 5)

Put the food to be steamed in one or more steaming bowls and/or in the soup bowl.You can
use the bowl for melting chocolate/butter and cooking rice.

1 Press steaming bowl button 1,2 or 3 to select one of the bowls.
5 The corresponding light starts to flash.
2 Turn the timer adjustment knob to the left or right to select the required steaming
time.
3 Press the steaming bowl button you are setting the time for again to confirm.
4 Repeat steps 2 and 3 until you have set the time for all steaming bowls you want to
use.
5  Put the food with the longest preparation time in the smallest steaming bow! (1), the
food with the second-longest preparation time in the medium steaming bow! (2) and
the food with the shortest preparation time in the largest steaming bowl (3).
6 Place the steaming bow! with the longest preparation time on the steamer base.
7 Press the start/stop button.
5 The steaming process for the steaming bowl! with the longest preparation time
starts. The light ring flashes slowly and the timer counts down the steaming time.
> After some time the appliance beeps and the light of the steaming bowl with the
second longest preparation time flashes quickly to indicate that you have to place
the next steaming bowl
8  Place the steaming bowl with the second-longest preparation time on top of the
steaming bowl that is already on the steamer and press the flashing steaming bow!
button or the start/stop button.
9  The steamer proceeds with the steaming process.
10 Repeat the same process for the shortest preparation time on top of the other
steaming bowls.
11 When the steaming time has elapsed, the appliance beeps and switches to the keep-
warm mode. The keep-warm light and the light ring flash slowly.

6  Cleaning and maintenance (fig.9 & 10)

* Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or
acetone to clean the appliance.

¢ If the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

n Caution

* Do not clean the base in the dishwasher.

¢ If the sieve in the water tank becomes detached, keep it out of the reach of children to
prevent them from swallowing it.

* Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Steaming egg (fig.6)

Put the egg holders to steam eggs conveniently.

* Use a needle to make a small hole on the bottom of the egg before placing it on the egg
holder.
* Make sure you place the bowl properly so they do not wobble.

Automatic switch-off

The appliance is equipped with automatic shut-off. The appliance switches off automatically
if you do not press a button within 2 minutes after plugging in the appliance .The appliance
switches off automatically after the set steaming time has elapsed.

Boil-dry protection

This food steamer is equipped with boil-dry protection. The boil-dry protection automatically
switches off the appliance if it is switched on when there is no water in the water tank or if
the water runs out during use. Let the food steamer cool down for 10 minutes before you
use it again.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Recycling
Your product is designed and manufactured with high quality materials and
components, which can be recycled and reused.
When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means
the product is covered by the European Directive 2002/96/EC:
Never dispose of your product with other household waste. Please inform
yourself about the local rules on the separate collection of electrical and electronic
products. The correct disposal of your old product helps prevent potentially
negative consequences on the environment and human health.
|

Overview (fig.1)
Lid handle Cord storage facility
Steam vents Water refill spout
Lid Start/stop and pause button
Soup bowl Timer adjustment knob with light

ring

Large steaming bowl (3) Steaming bowl buttons (1,2,3)

Medium steaming bowl (2) “Keep-warm” light

Small steaming bowl (1) Turbo light
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Flavor booster Timer indication

Steaming bowls

You do not have to use all 3 steaming bowls.

The steaming bowls are numbered.You can find the number on their handles. The top
steaming bowl is No. 3. The middle steaming bowl is No.2, and the bottom steaming bowl is
No.1.

Only stack the steaming bowls in the following order: steaming bow! 1, steaming bowl 2,
steaming bowl 3.

* If you use steaming bowls 2 and 3 with their removable bottoms (when using the soup bowl),
always make sure the rim of the bottom points upwards and that the bottom locks into place
when you hear a click.

* If the water runs out during steaming, the "water tank empty" light and the light ring start
flashing to indicate that you need to refill the water tank.

Manual mode (fig.7)
1 Turn the timer adjustment knob to the left or right to select the required steaming
time.
2 Press the start/stop button to start steaming,
9 The steaming process starts. The light ring and the turbo light flash slowly and the
timer counts down the set steaming time.
9  When the set steaming time has elapsed, the appliance beeps and switches to the
keep-warm mode. The keep-warm light goes on.

Meal mode (fig.8)

Use this mode to prepare a complete meal with different preparation times for each
steaming bowl. The appliance automatically starts to steam the food in the steaming bowl
with the longest preparation time and beeps to let you know when to place the steaming
bowls with a shorter preparation time.The last steaming bowl has the lowest preparation
time.

* If you want to prepare a meal without using all three steaming bowls, only set the timer for
the steaming bowls you are using.

o

Descaling

You have to descale the appliance after it has been used for 15 hours. It is important that
you descale the food steamer regularly to maintain optimal performance and to extend the
lifetime of the appliance.

1 Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the maximum level.
2 Put the drip tray, steaming bowls, and lid on top of the steamer:

3 Turn the steaming time adjustment knob to set a steaming time of 25 minutes.
4

Let the vinegar cool down completely and empty the water tank. Rinse the water tank
with cold water several times.

Note

* Do not use any other kind of descaler.
* Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.

7  Storage

Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance (see chapter
"Cleaning and maintenance”).

[N

Make sure the removable bottoms are in place in the steaming bowls.
Place the drip tray on the base.

A wpN

Place steaming bowl (3) on the drip tray. Place steaming bow! (2) in steaming bowl (3).
Place steaming bowl (1) in steaming bowl (2).

5  Place the soup bowl in steaming bow! (1).

6 Place the lid on the soup bowl or on steaming bowl (1).

7 To store the mains cord, wind it round the reel in the base.

8 Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
wwwi.philips.com or contact the Philips Consumer Care Center in your country (you can find
its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre
in your country, go to your local Philips dealer.

3140 035 36361 MUY




BvArapcku

1 BbeeaeHue

[No3apassBame BK 3a NokynKaTa 1 A0bpe aowAn BbB Philips! 3a aa ce Bb3noassate msLsro
oT npeanaraHaTa oT Philips noaapbKa, perncTpupaiite npoaykTa cv Ha www.philips.com/
welcome.

3a peLenTh, KOMTO MOXeTe Ad NPUroTBATE C BalLMA yPeA 3a 3aAyllaBaHe Ha napa, noceteTe
www.philips.com/kitchen.

2 BaxxHo

HPGAM Ad U3MOA3BaTE ypeAd, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a no‘rpe6wre/\ﬂ n
rO 3araseTe 3a Crpaska B 6bA€LLl€.

OnacHocT

-+ Hukora He noTansaMTe ocHOBATA BbB BOAA U HeE £
MUITE C TeYalla BOAR.

[MpeaynpexaeHue

«  [lpean Aa BKAOUMTE YpeAa B EAEKTPUYECKM
KOHTaKT, MPOBEPETE AAAW MOCOYEHOTO BbPXY
ypeAa HarnpeeHve OoTroBaps Ha TOBa Ha MecTHaTa
eAEKTpUYECKa MpeXxKa.

- BrnalouBanTe ypeaa caMo B 3a3eMeH eAeKTPUYECKM
KOHTaKT. BuHaru npoBepsiBaiTe AaAN LLEMCEABT €
BKAIOUEH CTaOMAHO B KOHTaKTa.

« He n3noa3sanTe ypeaa, ako LLIEMCeAbT,
3aXPaHBaLLMAT KabeA MAVM CaMUAT ypea, ca
NOBPEAEHM.

- C oraea npeaoTBpaTABaHE Ha OMACHOCT, MK
MOoBPeAa B 3axpaHBalLms Kabea Ton Tpsbea Aa bbae
cmeHeH oT Philips, oTopuanpan oT Philips cepsu3
VAW KBaAMOULIMPAH TEXHMK.

- To3u ypea He e NpeaHasHayeH 3a NoA3BaHe OT
xopa (BKAIOUMTEAHO A€LR) C HAMaAEHU GU3MYECKHM
Bb3MPUSTUS MAM YMCTBEHM HEAB3M MAM DEe3 onuT
M MO3HaHKs, aKO ca OCTaBeHM b6e3 HabAoAeHME 1
HE Ca MHCTPYKTMPaHW OT CTpaHa Ha OTroBapsiLo
3a TAxHaTa 6e30MacHOCT AMLE OTHOCHO HauuHa Ha
M3MNOA3BaHE Ha YpeAa.

«  HaraexaanTe aAeliaTa, 32 Ad HE CU UrPasT C YpeAa.

- [laseTe 3axpaHBalms Kabea panede OT AOCTBIM Ha
Aella. He ocTaBsnTe 3axpaHBallms KabeA Aa BUCH
npe3 pbba Ha MacaTa MAM CTOWMKATA, Ha KOATO €
NOCTaBEH YPEABT.

- BHuMaBaliTe kabeAbT Aa € Aanede OT ropeLm
NOBLPXHOCTM.

+  Hwukora He 3aaywasanTe Ha Napa 3aMpaseHo
MECO, MTULM UAY MOPCKM AeAMKaTecK. BuHaru
pa3MpassiBanTe Te3n NPOAYKTU HAMbAHO, MPEAM Ad
M 3aAyLLIMTE Ha napa.

+  Hukora He 13noA3BarTe ypeaa 3a 3aayllaBaHe 6e3
TaBMuKaTa 3a OTLIEXKAAHE, B MPOTMBEH CAYYan OT
HEro MoXke Aa MpoTeye ropeLla BoAa.

3noassante kynuTe 3a 3aaylwasaHe 1,2 1 3 u
KyrnaTa 3a Cyrna camo B CbYeTaHWe C OpUriHasHaTa
OCHOBA.

BHumaHue

+  Hukora He 13NoA3BaTe aKkcecoapy MAM YacTu
OT APYT¥ NMPOU3BOAUTEAN UAW TaKMBa, KOUTO
He ca cneumaaHo npenopbysandy oT Philips. ['pu
M3MNOA3BaHE Ha TaKMBa akCECOapW WMAM YaCTM BallaTa
rapaHLMsa CTaBa HEBaAMAHA.

+  He u3naranTe ocHoBaTa Ha ypeaa Ha BUCOKM
TemnepaTypu, FopeLL ras, napa WA BAara oT Apyru
M3TOUYHWLIM, OCBEH OT Camusi YPEeA.

+ He nocrassiTe ypeaa Bbpxy MAn BAM30 A0
paboTella 1AM BCe Olle ropellia neyka.

. BuHaru nskaiouBanTe ypeaa, npean Aa M3BaauTe
LlenceAa OT KOHTaKTa.

- [lpean Aa nouncTBaTe ypeaa, BUHaru ro
M3KAIOYBAMTE OT KOHTaKTa M IO OCTaBANTE Ad
M3CTUHE.

-« To3u ypea e npeaHasHayeH camo 3a OUMTOBM LeAN.
AKO YPeAbT Ce M3MOA3Ba HEMPABUAHO MAM 33
NPOPECMOHAAHN AWM MOAYNPOPECMOHAAHM LIEAN,
KaKTO M aKko Ce M3MOA3Ba MO HaUMH, KOMTO He e
B CbOTBETCTBUE C YKa3aHMsATa B PbKOBOACTBOTO
3a NoTpebuTeAs, rapaHumsATa CTaBa HEBAAMAHA W
Philips He moema OTroBOpHOCT 3a KakBMTO M Ad
OUAO MPUUMHEHM LLETH.

- [locTaBsanTe ypeaa Bbpxy CTabunAHa,
XOPU30HTAAHA MOBBLPXHOCT M OCTaBANTE MOHE
10 cM NPOCTPaHCTBO OKOAO Hero, 3a 13berHeTe
nperpsisaHe.

« Korato nsnoassate kynuTe 3a 3aaywasaqe 1,2 m
3 C MOABMXKHIUTE MM AbHA, BHMMaBanTe pbba Ha
ABHOTO A@ COYM Harope 1 AbHOTO Ad € 3aXBaHaTo
Ha MSCTOTO Cu (C WpaKBaHe).

- [laseTe ce oT ropellaTa Napa, KOATO M3AM3a OT
ypeAa no BpemMe Ha paboTa MAM KoraTo BAMIHETE
Kanaka. KoraTo npoBepsiBaTe XpaHaTa, BUHaru
M3MNOA3BaNTE KYXHEHCKU MPUOOPU C ABATU APBXKKM.

«  BuHaru BaMranTe kanaka BHUMATEAHO U AaAnede OT
cebe cn. OcTaBeTe KOHAEH3VPaHaTa BOAA A Ce
OTTeue OT Karaka B YPeAa, 3a A2 He Ce onapuTe.

+  BuHaru ApbKTe KynuTe 3a 3aAylLlaBaHe 3a eaHa OT
APBKKUTE MM, KOraTo pa3bbpKBaTe MAW M3CKMBaTE
ropeliata xpaHa.

«  BuHarm ApmkTe KynaTa 3a 3aaywasaHe 3a
APBXKUTE, KOraTo XpaHaTa € ropelia.

- He mecTeTe ypeaa 3a 3aAyllaBaHe, AOKaTO paboTm.

« He ce npecsranTe Haa ypeaa 3a 3aAyllaBaHe,
AOKATO paboTu.

- He aoKocBaiTe ropelumTe NOBLPXHOCTU Ha YPeAa.
BuHaru 13noaA3eanTe pbrasuLm 3a dypHa, KoraTto
AOKOCBATe ropeLimTe YacTu Ha YpeAa.

«  He nocTassiTe ypeaa A0 MAV MOA MPEAMETH,
KOWUTO MOraT Aa Ce MOBPEAAT OT MapaTta, Hanpumep
CTEHM WAM LWKadoBe.

«  He paboTeTe ¢ ypeaa npu Haanume Ha
B3PMBOOMACHW W/MAM 3aMaAUTEAHW Mapu.

- To3n ypea He e NpeaHasHayeH 3a M3MoA3BaHe
C BbHLUEH TaMeP MAM OTAEAHA CcMCTEMa 3a
AVCTAHLIMOHHO YrpaBAEHME.

- BbB BOAHMA pe3epBOap MMa €AHO MAAKO CMTO. AKO
CBaAVTE CMTOTO, MA3eTe ro AaAeYUe OT AOCTbMA Ha
AeLia, 32 Aa He ObAE MOMbAHATO.

ABTOMaTMYHO MU3KAIOYBaHE

YpeAbT € 060pyABaH C aBBTOMATUUHO M3KAIOUBAHE. YPEABT Ce M3KAIOUBA aBTOMATUUHO, aKo
AO 2 MUHYTU CAEA BKAIOUBAHE Ha YPeAd HE CTe HAaTMCHAAM HAKOWM OT ByToHWUTe. YpeabT ce
M3KAIOYBa aBTOMATUYHO CAEA M3TUYAHE Ha 3aAAAEHOTO BPEME Ha 3aAylllaBaHe.

33_LU.MT3. Cpewy nperapsHe

To3u ypea 3a 3aayliaBaHe Ha napa e cHabAeH CbC 3aluuTa Cpelly nperapsHe. 3alyiraTa
Cpellly nperapsHe 13KAIoUBa ypeAa aBTOMaTUYHO, ako TOM € BKAIOYEH 1 B pe3epBoapa HAMa
BOAQA WAV BOAATA CBBPLUM MO BpeMe Ha paboTa. VI3uakaiiTe ypeAbT 3a 3aaylliaBaHe Ad ce
oxAaan 3a 10 MUHYTY, MPEAM Ad O M3MOA3BATE OTHOBO.

EArekTpoMarHuTHM noaeta (EMF)

Tosu ypea Ha Philips e B cboTBeTCTBME C HOpMATVIBHATA YpeAba M BCUUKM AEMCTBALLM
CTaHAAPTU, CBbP3aHK C U3AAraHETO Ha EAEKTPOMArHUTHI U3ABUBAHMIS.

Peuunkanpane

[MPOAYKTBT € pa3paboTeH 1 MPOM3BEAEH OT BUCOKOKAYECTBEHM MaTepUaAi u
KOMMOHEHTW, KOMTO MOraT Aa GbAAT PELIMKAVPAHM U 13MOA3BaHM MOBTOPHO.
KoraTo BraAMTE CMBOAA Ha 3avepKHaTaTa Kpbraa Koda 3a BOKAYK, MPUKpeneH KbM
MPOAYKTa, TOBa O3Hauaga, Ye NPOAYKTBLT ce nokpusa oT AupekTrea 2002/96/EO:
Hukora He U3XBbPASITE TO3M NMPOAYKT 3a€AHO C BUTOBUTE OTMAABLIM.
VHpopmmpaiiTe ce 3a MECTHUTE MpaBMAa OTHOCHO PAa3AEAHOTO CbbupaHe Ha
EAEKTPUYECKM U EAEKTPOHHM MPOAYKTU. C MPaBUAHOTO M3XBBPASIHE Ha CTapus
NPOAYKT C€ NPEAOTBPATABAT NOTEHLMAAHW HEMAaTUBHM NOCAEAMLIM 33 OKOAHATA
CpeAa 1 HOBELLKOTO 3ApaBe.
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O6w, nperaea (purypa 1)

ApbXXKa Ha Kanaka

®

Mpucnocobaerme 3a npubmpaHe Ha
KabeAaa

MapHu oTBOPYU VAeilt 32 AOAMBaHE Ha BOAA

Kanak ByToH 3a ctapt/cTton u naysa

Kyna 3a cyna Konue 3a peryAnpaHe Ha TaiiMepa cbc

CBETAMHEH NpbCTeH

® @@®

l'oasma Kyna 3a 3apywasaHe (3) ByToHM Ha KynuTe 3a 3aAyliaBaHe

(1,2,3)

CpeaHa Kyna 3a 3apyLwaBaHe (2) MHAMKaTOp 3a MOAABbPXKaHe Ha

TOMAUHATa

Maaka Kyna 3a 3apywasaHe (1) MHamMKaTop 3a Typbo pexknm

YcuaBaTeA Ha BKyca MHAMKaums Ha Talimepa

TaeuuKa 32 oTUEXAaHE MHAMKaTOp 3a rnpaseH BOAEH

pesepBoap

®EFE® &

OcHoBa ¢ BoaeH pesepBoap MoABMKHO ABHO

®
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KoHTpoAeH naHea

4  Tlpeaun nbpBaTa ynotpeba

[peAn Aa 13NOA3BaTE ypeAa 3a MbpBY MbT, MoUncTeTe A0Bpe YacTWTe, KOUTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHaTa (BixTe raaBa "TouncTsare 1 NoaApwbIKKa').
1136bplueTe BLTPELIHOCTTA Ha BOAHMS PE3EPBOAP C BAXHA Kbpria.

5  WM3noasBaHe Ha ypeaa

¢ ChaoxeTe ypeaa Bbpxy CTabuAHA, XOPV3OHTaAHa U paBHa MOBBPXHOCT.
* HambAHeTe pe3epBoapa ¢ BOAA AO MaKCMMaAHOTO pasHyillie. C MbAeH pe3epBoap ypeAbT
MOXE AQ 3aAylaBa B MPOABAKEHME Ha OKOAO 1 vac.

E 3abeAerkKa

* BuHaru pasByBaiiTe AOKpait 3axpaHBallva KabeA OT MakapaTa B OCHOBATa, MPeAV Ad
BKAIOUMTE LLEMCeAa Ha ypeAa B KOHTaKTa.

* [TbAHeTe BoAHMA pe3epBoap camo C BoAa. HuKkora He caaraiiTe B pesepoapa NoAMpPaBKy,
OAVIO MAU APYTU MPOAYKTH.

¢ OO6VKHOBEHO MPOAYKTUTE B Halt-rOpHaTa Kyma Ce HyXAAAT OT rNoBeve BpeMe 3a 3aAyliaBaHe,
OTKOAKOTO T€31 B AOAHUTE Kyn.

* AKO M3MOA3BaTE CMAGHM MOAMPABKM, M3MAGKHETE TaBMUKATa 38 OTLIEKAAHE, 33 Ad HAMOKpUTE
YCMABATEAA Ha BKyca. Taka NoAMpaBKuTe HAMA A MaAAT Npe3 OTBOPWTE Ha YCMABATEAA Ha
BKyCa. AKO XKEAAETe, CAOXKETE CyLLIEHU MAU MPECHN NMOAMPABKM BbPXY YCMABATEAS Ha BKYCa, 33
Aa oboraTiTe BKyca Ha MPOAYKTWTE, KOWTO 3aAyllaBaTe.

Maca 3a 3aaywaBaHe Ha 3eAeHuyLM (Pur. 2)

CrnomeHaToTO B TabAWLIaTa Ha NMPOAYKTWTE BpEME 3a 3aAyllaBaHe TPsbBa Aa CAYXKM Camo
KaTo OpueHTHp. BpemeTo 3a 3aayllaBaHe MOXe Ad Ce Pa3AMuaBa, B 3aBUCMMOCT OT pasmepa
Ha Map4eTara, pa3CTOAHNETO MEXAY XpaHaTa B KyraTta 3a 3aAyllaBaHe, KOAMYECTBOTO XpaHa
B KynaTa, TOBa AOKOAKO Ca MNpeCcHU MPOAYKTUTE N AUYHUTE BU MPEANOYNTAHNA.

AKO >KeAaeTe, CAOXKETE CyLLIEHW WAV NPECHW NOAMPABKM BbPXY YCUABATEAA Ha BKYCA, 33 Ad
oboratute BKYyCa Ha MPOAYKTUTE, KOMTO 3aAyllaBaTe.

3aaylwaBaHe Ha xpaHa (¢ur.3,4 u 5)

[NocTaBeTe xpaHaTa, KOATO Lie 3aAyluaBaTe Ha Mapa, B €AHa MAM MOBEYE Kynu 3a 3aAyllaBaHe
Vl/l/l/\l/l B K\/I_IaTa 3a C>/I_Ia. Mo>+<eTe Aad M3MOA3BaTe KyﬂaTa, 3a Ad paBTOﬂMTe LLUOKOAQA, AU
MacAO, a CblLO ¥ 3a Ad MPUTOTBUTE OpWK3.

3aaylwaBaHe Ha anua (¢ur.6)

V13noA3BaiiTe nocTaBk1TE 3a AL, 33 Ad 33AyLUMTE AlLA Ha napa.

E 3abeAerxkKka

* [lpobuiiTe ¢ UrAa MaAKK AyNUMLIM B AOAHATA YacT Ha AllaTa 1 M CAOXKETE B MOCTaBKWTE 3a
anua.
® 3a Aa CTOAT HEMOABWKHO, yBEpPETE Ce, Ye CTe MNOCTaBUAW KyrnaTa MpaBu1AHO.

Kynu 3a 3aayliaBaHe

He e HeobXOAMMO Aa M3MOA3BaTE BCUUKMTE 3 Kynu 3a 3aAyllaBaHe.

KynuTe 3a 3aaywasare ca HoMepupaHu. HomepbT e oTbeszaH Bbpxy ApbKkaTa. [ opHaTa
Kyna 3a 3aaylaBaHe e Homep 3. CpeaHaTa Kyna e Homep 2, a AOAHaTa - Homep 1.

KynuTe 3a 3aayluaBaHe ce MOAPEXAAT CaMo B CAEAHMS peA: Kyna 1, kyna 2, kyna 3.

3abeAerkKa

* AKO M3roA3BaTe Kyrnn 3a 3aAyllaBaHe 2un3c MOABWMIKHNTE MM AbHa (KOI'aTO M3roA3BaTe
KyrnaTa 3a Cyna), B1Haru npoBepsiBaiiTe AaAU PbObT Ha AbHOTO COUM HAroOpe U AAAU CAEA,
KaTo YyeTe WpaKkBaHe, AbHOTO € 3aXBaHATO Ha MACTOTO CU.

* AKO BOAATa CBBPLLM MO BPEME Ha 33AYLLIABAHETO, MHAMKATOPLT 3a NpaseH BOAEH pesepBoap
N CBETAMHHUAT NMPbCTEH LLe 3arno4HaT Aa MUraT, KOETO MOKa3Bea, He Tpﬂ6Ba Ad AOAEETE BOAA
B8 pesepBoapa.

PbyeH pexxum (¢ur.7)
1

3aBbpTETE KOMYETO Ha TalMepa HaAABO MAM HAaAACHO, 33 Ad 33AaAETE HEOOXOAMMOTO
BPEMe Ha 3aAyllaBaHe.
2 HaTucreTe 6yToHa CTapT/CTON, 32 A2 3aMOUHE 3aAylaBaHeTo.

> 3anoyga MpoLiecsT Ha 3aaytiaBaHe. CBETAVHHUAT NPbCTEH W MHAMKATOPBLT
Ha TypbO peXMM MuraT 6aBHO M TalMMEPBLT 3amnoyBa 06paTHO OTOpOsBaHe Ha
33A3ACHOTO BpeMe Ha 3aAyllaBaHe.

5 Chea v3TWUaHe Ha 33A3AEHOTO BPEME 3a 3aAyluaBaHe, yPEAbT M3AaBa 3BYKOB
CUTHaA 1 MPEMMHABA B PEXVIM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA. VIHAMKATOPBT 3a
NOAABPXaHE Ha TOMAVHaTa CBETBA.

Pexxum 3a ocHoBHU sicTus (pur.8)

3noAssaiiTe TO3M PEXXKMM 3a MpUroTBAHE Ha OCHOBHU ACTUA C pa3AMYHK BpEMEHA Ha
MpUroTBsAHE Ha BCAKA Kyna 3a 3aAyllaBaHe. ypeAbT 3aro4sa aBTOMaTH4YHO Aa 3aAyllaBa
XpaHaTa B KyraTa 3a 3aAyllaBaHe C Hali-AbArOTO BPEME Ha MPUroTBAHE U 13AaBa 3BYKOB
CUrHaA, 3a Ad BM yBEAOMMK KOra Aa MOCTaBUTE KynnTe 3a 3aAylllaBaHe C MNO-KbCO BPEME Ha

npuroTeaHe. [NocaeaHaTa Kyna 3a 3aApyllaBaHe € Tasu C Hal;FKPaTKOTO BpeMe Ha rnpuroTeaHe.

3abeAerxkKa

* AKo ucKaTe Ad MNpUroTBUTE MEHIO, 6e3 Ad V3MOA3BATE U TPUTE Kyrn 3a 3aAyllaBaHe,
HarAaceTe TaliMepa CaMo 3a Te3u, KOMTO LU M3MOoA3BaTe.

1 HaTucHeTe 6yToHa 3a Kyna 3a 3aaywasare 1,2 nan 3, 3a Aa U3bepeTe eaHa OT TAX.
5 CbOTBETHWAT MHAMKATOP 3aM04Ba A Mura.

2 3aBbpTeTe KOMUETO Ha TailMepa HaAABO MAM HAAACHO, 32 A2 33AAETE HEOBXOAVMOTO
BPEMeE Ha 3aAyLuaBaHe.
3 HaTucHeTe oTHOBO GyTOHa 3a KyMaTa, UMeTO BPEME Ha 32AylliaBaHe 3aAaBaTe, 32 A2
NOTBbPAUTE.
4 [MosTopeTe cTbMKM 2 1 3, AOKATO 32A2AETE BPEMETO 32 BCUUKM KyMi, KOMTO MCKaTe
A3 M3MoA3BaTe.
5  [MocraseTe xpaHaTa C Hail-AbATOTO BPEME Ha MPUroTBAHE B Hali-MaAKaTa Kyna 3a
3aaywasare (1), XpaHaTa ¢ BTOPOTO MO AbAKMHA BDEME Ha MPUrOTBSAHE B CPeAHaTa
Kyra 3a 3aaylaBaHe (2) 1 xpaHaTa C Hait-KpaTKOTO BpEME Ha MPUrOTBsAHE B Hail-
roadamara Kyra 3a 3aaylasaHe (3).
6  TMocraseTe kynaTa 3a 3aaylWasaHe C Hall-AbArO BpeMe Ha MpUroTBAHE Bbpxy OCHOBaTa.
7 HatucHete 6yToHa cTapT/cTon.
> 3aroysa NPOLIECHT Ha 3aAyluaBaHe 3a KyraTa C Hail-AbATO BPEME Ha MPUroTBsHE.
CeeTelmsT NpbCTeH Mura 6aBHO U TaliMepbT 3anoysa 06paTHO OTOposBaHe Ha
33AAAEHOTO BPEME Ha 3aAyLUaBaHe.
> Chep V3BECTHO BPEME YPEABT U3AaBa 3BYKOB CUTHAA U MHAMKATOPBT Ha KyraTa
3a 33AyllUaBaHe C BTOPOTO MO AbAKMHA BPEME Ha 3aAylliaBaHe 3amouBa Ad Mura
6bP30, KOETO MOKa3Ba, Ye TPsIbBa Ad MOCTABNTE CAEABALLATA Kyra

8  TMocTaseTe kynaTa 3a 3aaylaBaHe C MO-KPaTKO BpEMe Ha MPUrOTBAHE BLpXy KynaTa,

KOSITO BeYe € MoCTaBeHa BbPXY YPEA, U HATUCHETE MUraLLys ByTOH 3a KynaTa WA
6yToHa cTapT/cTon.

9 VpeabT MpoAbAXKaBa CbC 3aAylliaBaHeTo.

10 TMosTopeTe cbiuya NpoLEC 3a KynaTa C Hali-KPaTKO BPEMe Ha MPUrOTBAHE, NoCTaseHa
BbPXY APYrUTE Kyru.

11 Chea u3ThuaHe Ha BPEMETO 3a 3aAylliaBaHe, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CHIHaA U
MPeMVHaBa B PEXMM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA. VIHAMKATOPBT 3a PEXMM Ha
NOAABPKAHE Ha TOMAMHATA U CBETAUHHUSAT NPLCTEH MUraT 6asHO.

MNouncTtBaHe U noaapbkka (dur.9 u 10)

6
E abeAexxKa

* Hukora He nouncTBanTe ypeaa ¢ abpasviBHuM rbou, abpasviBHM NOYMCTBALLYM NPenapaTyt WAV
arpecrBHW TeYHOCTHU, KaTo BOeH3MH 1AM alETOH.

* Ako OLIETDHT 3aro4vHe Ad KWMK NMpes3 pb6a Ha OCHOBATA, 3KAIOYETE ypeAad OT KOHTaKTa U
HaMaAeTe KOAUYECTBOTO OLIET.

n BHumaHue

* He muiiTe ocHoBaTa B CbAOMMSAHA MalLMHA.

* AKO CUTOTO OT pe3epBoapa 3a BOAA € CBaAEHO, Na3eTe ro M3BbH obcera Ha AeLa, 3a Ad He
rNo3BoAWTE Aa BbAe MOrbAHATO.

* Hukora He noTansiTe ocHOBAaTa BbB BOAA M HE 5 M3MAAKBAMTE C Teyalla BOAA.

I'IpemaXBaHe Ha HaKun

TpsabBa Aa NOUNCTUTE ypeaa OT HaKMM, CAEA KaTo CTe ro nsrnoassaan 15 vaca. PeaosHoTo

MOYMCTBAHE OT HaKMUM € BAXKHO 33 MOAABPXKAHE Ha ONTUMaAHaTa paboTa 1 yAbAKaBaHe Ha

XKMBOTA Ha YPeAa.

1 HarbAreTe BoaHWs pesepsoap ¢ 654 oueT (8% oueTHa KUCEAMHA) AO MAaKCMMAAHOTO
HMBO.

2 ChoeTe TaBudKaTa 3a OTLIEKAAHE, KyWTE 3a 3aAyliaBaHe 1 Kanaka.

3 3asbpTeTe KAlOYa 3a PeryAvipaHe Ha BDEMeTO Ha 3aAyllaBaHe, 32 AA 3aAAAETE Bpeme
25 MUHYTW.

4 OcTaseTe OLETHT AQ M3CTMHE HAMbAHO U M3MPa3HETe BOAHMA pe3epBoap. VisnAakHeTe
BOAHUSA PE3EPBOApP CbC CTYAEHA BOAA HAKOAKO MbTU.

E 3abeAerkKa

* He u3noA3BaliTe HMKaKbB APYT BUA MPEMapaT 3a NpemMaxsaHe Ha HaKkur.

* [losTopeTe npoLieAypaTa, ako BbB BOAHMS Pe3epBOap VMa Ol HaKur.

7  CobxpaHeHue

1 [TorpuKeTe ce BCUUKM YacTu Ad Ca UMCTU U CyxXu, Mpean Aa npubepeTe ypeaa (BUKTe
raasa ,[TouncTeare 1 NoaApbIKKa').

2 VBepeTe ce, Ye MOABMKHUTE AbHa Ca MOCTABEHM B KyNWTe 3a 3aAyluaBaHe.
ChoKeTe TaBuuKaTa 38 OTLEXKAAHE BbPXy OCHOBATA.

w

4 ChoxeTe kyna 3a 3aaylasare Homep (3) Bbpxy TaBiuKaTa 3a oTUexAaHe. [ocTaseTe
Kyna 3a 3aaylasaHe Homep (2) B Kyna 3a 3aaylwasare Homep (3). [MocTaseTe Kyna 3a
3aaylwasaHe Homep (1) B Kyra 3a 3aAylasaHe Homep (2).

5 ChoxKkeTe KynaTa 3a Cyna B KyraTa 3a 3aaywasare (1).
6  [MocTaseTe kanaxa Ha KymaTa 3a Cyna MAM Ha KynaTa 3a 3aaywasane (1).
7 3a aa npubepeTe 3axpaHBallA KabeA, HaBMIATe FO OKOAO MakapaTa B OCHOBaTa.

8 TlapaHuus 1 cepBusHO obCAyKBaHe

AKO ce Hy)KAaeTe OT CepBM3HO OBCAYXKBaHE AW MHGOPMALIMA WAV MMATe MPOBAEM,
noceTeTe yebcarta Ha Philips Ha aapec www.philips.com nan ce obbpHeTe kbM LleHTbpa
3a 0bcAy»KBaHe Ha noTpebuTtean Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa (TeAepOHHUA My HOMeEp Lie
HamepuTe B MeXAyHapOAHATa rapaHUMOHHA KapTa). AKO BbB BallaTa cTpaHa Hama LleHTsp
3a 06CAY)KBaHE Ha NOTpebUTEAN, OGBbPHETE Ce KbM MECTHWA Tbprosew, Ha ypeaw Ha Philips.

1 Uvod

Gratulujeme k ndkupu a vitdme Vds mezi uzivateli vyrobkd spolecnosti Philips! Chcete-li
vyuZzivat vech vyhod podpory nabizené spolecnosti Philips, zaregistrujte svdj vyrobek na
strankdch www.Philips.com/welcome.

Vice receptl pro vas parni ohfivac naleznete na adrese www.philips.com/kitchen.
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2 Dulezité informace
Pred pouzitim piistroje si peclivé prectéte tuto uZzivatelskou pifrucku a uschovejte ji pro
budouci pouzitf.

Nebezpeci
- Zdkladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt
pod tekouci vodou.

Upozornéni

- Drfve nez pristroj pripojite do sfté€, zkontrolujte,
zda napé&ti uvedené na pristroji souhlasi s nap&tim
v mistni elektrické siti.

- Pristroj pripojujte vyhradné do rfddne€ uzemnénych
zdsuvek.Vzdy zkontrolujte rddné zapojeni zastrcky
do zdsuvky.

- Pokud byste zjistili zavadu na zdstréce, na napdjecim
kabelu nebo na pristroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud by byl poskozen napdjeci kabel, musi jeho
vymenu proveést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani
pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpedi.

+ Osoby (vcetné dét) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti by nemély
s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje prfedem pouceny nebo nejsou pod
dohledem osoby zodpoveédné za jejich bezpecnost.

+  Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehraly déti.

+  Napdjeci kabel uchovdvejte mimo dosah détf.
Nenechavejte privodni kabel viset pries hranu stolu
nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.

- Napdjeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych
povrchd.

«  Nikdy v pare nepfipravujte mrazené maso, driibez
nebo morské plody. Ped pripravou v pare vzdy tyto
potraviny zcela rozmrazte.

- Nepouzivejte parni ohrivac bez tdcku na odkapdvani,
aby z pfistroje nevystiikla horka voda.

« V kombinaci s origindlni zdkladnou pouZivejte pouze
naparovaci misy 1,2 a 3 a misu na polévku.

Pozor

«  Nikdy nepouZzivejte prislusenstvi nebo dily od jinych
vyrobcd nebo takové, které nebyly doporuceny
spolecnostf Philips. Pouzijete-li takové prislusenstvi
nebo dily, pozbyva zdruka platnosti.

-« Nevystavujte zdkladnu pristroje vysokym teplotam,
horkym plyndm, pare ani vihkému horku z jinych
zdrojl, nez je sdm parni ohrivac.

- Nepokladejte parni ohrivac na nebo do blizkosti
zapnuté nebo stdle horké plotny nebo varice.

- Nez pristroj odpojite ze zdsuvky, zkontrolujte, zda je
vypnuty.

- Pred &istén/im vzdy odpojte pristroj ze sité a nechte
ho vychladnout.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitl v domdacnosti.
Pokud by byl pouZivan nespravnym zpdsobem,
pro profesiondlni ¢i poloprofesiondlnf tcely nebo
v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zdruka platnosti a
spolecnost Philips odmitd jakoukoliv zodpovédnost
za zpUsobené Skody.

- Pristroj umistéte na stabilnf, vodorovny a vyrovnany
povrch a zajistéte, aby kolem pristroje bylo alespor
10 cm volného prostoru na ochranu proti prehrati.

- Pri pouZivadni naparovacich mis 1,2 a 3
s odnimatelnymi dny zkontrolujte, zda sméfuje okraj
dna nahoru a dno je bezpecné zajisténo (ozve se
,Klapnuti).

- Dejte pozor na horké vypary unikajici z parniho
ohfivace pfi naparovani nebo pri snimani vika.

Kdyz kontrolujete ohrivany pokrm, pouzivejte vzdy
kuchyriské ndcinf s dlouhou rukojett.

- Viko sunddvejte opatrné a smérem pryc od vds.
Abyste zabranili opareni, nechte zkondenzovanou
vodu odkapat z vika do parniho ohrivace.

« Pri michani horkych jidel nebo jejich vyjimani’ z mfs
drzte naparovaci misy vzdy za jednu z rukojetf.

Pokud je jidlo horké, vzdy drzte naparovaci misu za
rukojeti.

«  Nepremistujte parni ohrfvac, pokud je v provozu.

«  Nenakldnéjte se pres parni ohriva¢, pokud je
V provozu.

- Nedotykejte se horkych povrchd pristroje.

Pri manipulaci s horkymi ¢dstmi pristroje vzdy
pouzivejte kuchyriské chhapky.

- Nepokladejte pristroj v blizkosti predmétd nebo
pod predméty, které se mohou poskodit parou,
napriklad stény a priborniky.

-« Nespoustéjte pristroj v prostredi nasyceném
vybuSnymi nebo hoflavymi parami.

- Pristroj nenf urcen k tomu, aby byl ovldddn pomoci
externiho ¢asovace nebo samostatného ddlkového
ovladace.

- Uvnitf* nddrzky na vodu je malé sitko.V pripadg, ze
se sftko uvolni, jej uchovejte mimo dosah deti, jinak
hrozi nebezpeci spolknuti.

Automatické vypnuti

Pristroj je vybaven funkci automatického vypnuti. Kdyz do 2 minut po zapojenf pristroje
nestisknete zadné tlacitko, pristroj se automaticky vypne. Pristroj se také automaticky vypne,
kdyz vyprsi nastavend doba naparovani.

Ochrana proti vareni bez vody

Parnf ohrfvac je vybaven ochranou proti vareni bez vody. Ochrana proti vareni bez vody
automaticky vypne pristroj, pokud je zapnuty a v nddrzce nenf voda nebo pokud dojde voda
béhem pouzivani piistroje. Nez budete parni ohffvac znovu pouzivat, nechte jej 10 minut
vychladnout.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento prfstroj Philips odpovida viem platnym normdm a predpistim tykajicim se
elektromagnetickych polf.

Recyklace
Vyrobek je navrzen a vyroben z vysoce kvalitntho materidlu a soucdstf, které Ize
recyklovat a znovu pouzivat.
Je-li vyrobek oznacen timto symbolem preskrtnuté popelnice, znamend to, Ze se na
néj vztahuje smérnice EU 2002/96/ES:
Nevyhazujte tento vyrobek do bézného domdciho odpadu. Informuijte se o
mistnich predpisech tykajicich se oddéleného sbéru elektrickych a elektronickych
vyrobkd. Spravnou likvidac starého vyrobku pomdzete predejit moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostredi a zdravi lidf.
|
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Prehled (obr. 1)

Rukojet’ vika Drzak pro ulozeni kabelu

Otvory pro vystup pary Hubicka pro dopliiovani vody

Viko

@@E

Tladitko spusténi/zastaveni a
pozastaveni

Ovladac nastaveni ¢asovace se
svételnym kruhem

Misa na polévku

® @

Velka naparovaci misa (3) Tladitka pro volbu naparovaci misy

(1,2,3)

Stfedni naparovaci misa (2) Kontrolka funkce udrzovani teploty

Mald naparovaci misa (1) Kontrolka funkce Turbo

Zvyraznovac chuti Kontrolka ¢asovace

Tacek na odkapavani Kontrolka prazdné nadrzky na vodu

SISISIG)S)

Zakladna se zasobnikem vody Odnimatelné dno

Ovladaci panel

* Pl o o o] ¥

Pred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprvé pouzijete, dikladné omyjte viechny dily, které prichdzeji do styku
s potravinami (viz kapitola ,,Cisténi a Udrzba").

Vnitfni povrch nddrzky na vodu cistéte navihéenym hadrikem.

5  Pouziti pristroje

o

* Pristroj umistéte na stabilnf, vodorovny a vyrovnany povrch.
* Nddrzku na vodu naplrite vodou az po znacku maxima. Naparovaci hrnec s plnou nddrzkou
na vodu mdze naparovat priblizné 1 hodinu.

E Poznamka

* Pred zapojenim do zdsuvky vzdy zcela odvirite sitovy kabel ze zdkladny pristroje.

* Nadrzku na vodu plite pouze vodou. Nikdy do nddrzky na vodu nelijte dochucovadla, olej
nebo jiné latky.

* Pokrm ve vrchni mise se obvykle naparuje déle nez pokrm ve spodni mise.

* Jestlize pouzivite mleté byliny a koreni, zvincete zvyrazriovac chuti oplachnutim tacku na
odkapdvani. Zabrdnite tim propadnuti mletych bylin nebo koreni otvorem zvyraziiovace chuti.
Naparovany pokrm mzete dochutit sudenymi nebo cerstvymi bylinami nebo korenim, které
se poklddd na zvyrazriovac chuti.

Tabulka pro naparovani pokrmu (obr. 2)

Doba naparovani uvedend v tabulce potravin je pouze orientacni. Doba naparovani se

maize lisit v zavislosti na velikosti kouskd pokrmu, na rozlozenf pokrmu v naparovaci mise, na
mnozstvi pokrmu v mise, na erstvosti pokrmu a na vasi chuti.

Naparovany pokrm mzete dochutit susenymi nebo Cerstvymi bylinami nebo korenim, které
se pokladd na zvyrazrovac chuti.

Naparovani pokrmu (obr. 3,4 a 5)
Naparované pokrmy poloZte na jednu nebo vice naparovacich mis nebo do misy na polévku.
Misu mizete pouzit k rozpousténf ¢okolddy nebo mdsla a k varenf ryze.

Naparovani vajec (obr. 6)
Vejce mlzete pohodiné naparovat s pomoci drzdkd na vejce.

E Poznamka

* Nez vloZite vejce do drzakd na vejce, udélejte do nich dole jehlou dirku.
* Dbejte, aby kazda misa byla sprdvné polozend tak, aby se nekyvala.

Naparovaci misy

Nenf nutné pouzivat vzdy vSechny 3 naparovaci misy.

Naparovaci misy jsou o¢islované. Cislo najdete na drzadlech. Horni naparovaci misa mé
&islo 3. Prostredni naparovaci mise je ¢islo 2 a dolnf naparovaci misa ma ¢fslo 1.
Naparovaci misy poklddejte na sebe pouze v ndsledujicim poradf: naparovaci misa 1,
naparovaci misa 2, naparovaci misa 3.

E Poznamka

* Pri pouzivani naparovacich mis 2 a 3 s odnimatelnymi dny (pfi pouZivani misy na polévku)
zkontrolujte, zda smérfuje okraj dna nahoru a dno je bezpecné zajisténo, uslysite cvaknuti.

* Pokud béhem naparovani dojde voda, rozsviti se kontrolka prazdného zdsobniku na vodu a
zacne blikat svételny kruh na znameni, Ze je tfeba doplnit zdsobnik na vodu.

Rucni rezim (obr. 7)
1 Otocte knoflikem pro nastaveni ¢asovace doleva nebo doprava a vyberte poZadovanou
dobu naparovani.
2 Stisknutim tladitka spusténi/zastaven spust'te proces napaFovan.
> Spustf se naparovani. Svételny kruh a kontrolka funkce Turbo pomalu blikaji a
¢asovac odpocitdvd dobu naparovant.
5 Po uplynuti nastaveného casu pristroj pipne a prepne se do rezimu udrzovani
teploty. Rozsvitf se kontrolka funkce udrzovani teploty.

Rezim pokrmu (obr. 8)

Pomoci tohoto rezimu mdlzete pripravit cely pokrm s riznymi dobami pripravy pro jednotlivé
naparovaci misy. Pistroj automaticky za¢ne naparovat pokrm v naparovaci mise s nejdelsf
dobou pripravy a poté vas pipnutim upozorni na cas, kdy je tfeba pridat naparovaci misu

s krat3i dobou pripravy. Posledni naparovaci misa ma nejkratsi dobu pripravy.

E Poznamka

¢ Chcete-li pripravit pokrm a pritom nechcete pouZivat viechny tfi naparovaci misy, nastavte
¢asovac pouze pro pouzivané naparovaci misy.

1 Stisknutim tlacftka naparovaci misy 1,2 nebo 3 vyberte jednu z mis.
> Zacne blikat prislusnd kontrolka.

2 Ototte knoflikem pro nastavenf ¢asovace doleva nebo doprava a vyberte pozadovanou
dobu naparovani.

3 Potvrdte volbu opé&tovnym stisknutim tlacitka napaFovaci misy, jejiz dobu piipravy
nastavujete.

4 Opakuite kroky 2 a 3, dokud nenastavite viechny pozadované napafovaci misy.

5  Pokrm s nejdel$f dobou pifpravy viozte do nejmensf napaFovaci misy (1), pokrm
s druhou nejdeli dobou pripravy vloZte do stfedni naparovaci misy (2) a pokrm
s nejkratsi dobou pripravy viozte do nejvétsi naparovaci misy (3).

6 Naparovaci misu s nejdelsf dobou pifpravy umistéte na zékladnu parniho ohffvace.

7 Stisknéte tla¢itko spusténi/zastavent.

9 Zacne se odpocitdvat doba pripravy pro naparovaci misu s nejdelsi dobou pripravy.
Svételny kruh pomalu blikd a ¢asova¢ odpocitava dobu naparovant.

5 Po néjaké dobé pristroj vydd zvukovy signdl a kontrolka naparovaci misy s druhou
nejdelsi dobou pripravy rychle blikd na znament, Ze je teba vloZit dalsi naparovacf
misu.

8  Polozte naparovaci misu s druhou nejdel$i dobou pifpravy na napafovaci misu, kterd
je jiz vloZena v parnim ohrivaci. Poté stisknéte blikajici tla¢itko naparovaci misy nebo
tlacftko spusténi/zastavent.

9 Parnf ohtfva¢ pokraduje v naparovant.

10  Stejny postup opakujte i pro piidani misy s nejkrat$i dobu naparovani na stévajicl
naparovaci misy.

11 Po uplynuti doby p¥ipravy pfistroj pipne a pFepne se do reZimu udrzovéni teploty.
Kontrolka funkce udrZovani teploty a svételny krouZek budou pomalu blikat.

6  Cisténi a udrzba (obr.9 a 10)

E Poznamka

* K isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivnf Cistici prostredky ani agresivni
Cistici prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

* Jestlize ocet za¢ne prekypovat pres okraj zdkladny, odpojte prfstroj ze sité a odeberte urcité
mnoZstvi octa.

n Vystraha

¢ Zdkladnu nemyjte v mycce.

* V pripadg, ze se sftko v nddrzce na vodu uvolnf, uchovejte jej mimo dosah détf, jinak hrozf
nebezped( spolknuti.

* Zékladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekoucf vodou.

Odstranéni vodniho kamene
Pristroj je nutné zbavit vodniho kamene po 15 hodindch pouzivant. Pravidelné odstrariovani
vodniho kamene je ddlezité pro optimdlnf provoz a prodlouzen( Zivotnosti pifstroje.

1 Naplrite nddrzku na vodu az na maximdlni hladinu bilym octem (8% kyselina octova).
2 Polozte técek na odkapavani, naparovac misy a viko na parni oh#vac,

3 Otocenim knofliku pro nastaveni doby napafovani nastavte dobu naparovéni 25 minut.
4

Nechte ocet zcela vychladnout a pak UpIné vyprdzdnéte nddrzku na vodu.Vyplachnéte
nadrzku na vodu nékolikrdt studenou vodou.

Poznamka

* Pro odstrariovani vodniho kamene nepouzivejte jiny prostredek.
* Pokud jsou v nddrzce na vodu jesté patrné zbytky vodniho kamene, postup opakujte.

7  Skladovani

1 Pred uskladnénim pristroje zkontrolujte, zda jsou viechny souddsti Cisté a suché (viz
kapitola ,,Ci¥ténf a Udrzba').

Ujistéte se, ze jsou odnimaci dna umisténa v naparovacich misach.

Na zdkladnu umistéte tdcek na odkapavdni.

Umistéte naparovaci misu (3) na tacek na odkapavani. Umistéte naparovaci misu (2) do
naparovaci misy (3). Umistéte naparovaci misu (1) do naparovacf misy (2).

Umistéte misu na polévku do naparovaci misy (1).

Umistéte viko na misu na polévku nebo na naparovaci misu (1).

Napdjecf kabel skladujte tak, Ze jej navinete na navijec v zkladné.

A wpN
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8 Zaruka a servis

Pokud byste méli jakykoli problém nebo pokud potrebujete servis ¢i néjakou informaci,
navstivte web spolecnosti Philips www.philips.com nebo kontaktujte stredisko péce

o zdkazniky spolecnosti Philips ve vasi zemi (telefonni ¢islo mizZete nalézt v zaru¢nim listu

s celosvétovou platnostf). Pokud se ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips
nenachdzi, obrat'te se na mistniho prodejce vyrobkd Philips.




1

Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt! Philipsi pakutava tootetoe eeliste tiielikuks
kasutamiseks registreerige oma toode veebisaidil www.philips.com/welcome.

Aurutiga valmistatavate retseptide leidmiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/
kitchen.

2

Tahtis

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ning hoidke see edaspidiseks
kasutamiseks alles.

Oht

Arge kunagi kastke seadme alust vette ega loputage
kraani all.

Hoiatus

Enne seadme Uhendamist vooluvorku kontrollige,
kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku
elektrivorgu pingele.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.
Veenduge alati, et pistik oleks kindlalt seinakontakti
sisestatud.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vOi
seade ise on kahjustatud.

Kui toitejuhe on rikutud, siis ohtlike olukordade
valtimiseks tuleb lasta toitejuhe vahetada Philipsis,
Philipsi volitatud hoolduskeskuses voi samasugust
kvalifikatsiooni omaval isikul.

Seda seadet ei tohiks flusiliste puuete ja
vaimuhdiretega isikud (k.a lapsed) nii kogemuste kui
ka teadmiste puudumise tSttu seni kasutada, kuni
nende ohutuse eest vastutav isik neid ei valva voi
pole seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.
Seadmega mangimise drahoidmiseks peaksite
kindlustama laste jarelvalve.

Hoidke toitejuhe viljaspool laste kieulatust. Arge
laske toitejuhtmel rippuda Ule laua voi td6pinna
serva, millel seade seisab.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest eemal.

Arge aurutage kilmutatud liha, linnuliha voi
mereande. Alati sulatage need toiduained taielikult
Ules enne aurutamist.

Arge kunagi kasutage toiduaurutit ilma tilgakogujata,
vastasel juhul pritsitakse kuuma vett seadmest vdlja.
Kasutage koos originaalalusega aurutusnousid 1,2 ja
3 ning supindud.

Ettevaatust

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud
tarvikuid voi osi, mida Philips ei ole eriliselt
soovitanud. Selliste tarvikute voi osade kasutamisel
kaotab garantii kehtivuse.

Arge laske seadmel kokku puutuda korgete
temperatuuride, kuuma gaasi, auru voi niiske
kuumusega, mis parinevad muudest allikatest peale
auruti enda.

Arge asetage toiduaurutit toStava voi kuuma ahju
voi pliidi peale.

Enne pistiku vdljatdmbamist kontrollige alati, kas
seade on vdlja lUlitatud.

Enne hoiustamist votke alati pistik seinakontaktist
vdlja ja laske seadmel jahtuda.

Seade on mdeldud kasutamiseks vaid
kodumajapidamises. Seadme vdarkasutusel,
kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil vOi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile
vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips
ei vOta endale vastutust pohjustatud kahjustuste
eest.

Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele
pinnale ning veenduge, et dlekuumenemise
valtimiseks oleks selle Umber vahemalt 10 cm vaba
ruumi.

Kui kasutate aurutusnousid 1,2 ja 3 ning nende
eemaldatavaid pohjasid, kontrollige alati, kas

pohja tostetud dar on Ulespoole suunatud ja pohi
kidpsatusega oma kohale lukustunud.

Olge ettevaatlik aurutamise ajal aurutist vadljuva
kuuma auruga voi kaane pealt votmisel. Toidu
kontrollimisel kasutage alati pikkade kdepidemetega
kddgitarvikuid.

Eemaldage kaas alati ettevaatlikult ja pange endast
kaugemale. Pdletamise valtimiseks laske kondensaadil
kaanelt aurutisse tilkuda.

Kuuma toidu segamisel voi ndudest eemaldamisel
hoidke aurutusndusid alati nende kdepidemetest.
Kui toit on kuum, hoidke aurutusndusid alati nende
kdepidemetest.

Arge teisaldage aurutit kasutamise ajal.

Arge kummarduge t&dtava auruti kohale.

Arge puudutage seadme kuumi pindu. Kasutage
seadme kuumade osade kdsitsemisel alati
pajakindaid.

Arge pange seadet aurust kahjustuvate asjade (nt
seinad ja kapid) alla voi ldhedale.

Arge kasutage seadet plahvatusohtlike vOi
kergestisUttivate aurudega keskkonnas.

Seade ei ole mdeldud valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimisststeemi abil kasutamiseks.

Veepaagi sees on vdike soel. Kui see sdel tuleb
kiljest ara, siis hoidke seda allaneelamise valtimiseks
lastele kdttesaamatus kohas.

Automaatne valjaliilitamine

Seadmel on automaatse vdljaltlitumise funktsioon. Seade Iilitub automaatselt vélja, kui te
ei vajuta nuppu kahe minuti jooksul alates seadme sisselllitamisest. Seade IUlitub pdrast
seadistatud aurutamisaja mé6dumist automaatselt valja.

Kuivaltkeemise kaitse

Kaesoleval toiduaurutil on kuivaltkeetmise kaitse. Kuivaltkeetmise kaitse Itlitab seadme
automaatselt vdlja, kui see on kogemata tihjalt sisse ltlitatud vai kui vesi keetmise ajal otsa
saab. Laske aurutil enne uuesti kasutamist 10 minutit jahtuda.

Elektromagnetilised valjad (EMF)

See Philipsi seade vastab kdikidele kokkupuudet elektromagnetiliste véljadega késitlevatele
kohaldatavatele standarditele ja digusnormidele.

Ringlussevott

Teie toode on kavandatud ja toodetud kvaliteetsetest materjalidest ja osadest, mida
on vBimalik ringlusse votta ning uuesti kasutada.

Kui ndete toote kiilge kinnitatud maha tdmmatud priigikasti simbolit, siis kehtib
tootele Euroopa direktiiv 2002/96/EU:

Arge kunagi visake seda toodet muude majapidamisjiitmete hulka. Palun viige
ennast kurssi elektriliste ja elektrooniliste toodete eraldi kogumist reguleerivate
kohalike eeskirjadega. Toote dige kdrvaldamine aitab véltida voimalikke negatiivseid
tagajdrgi keskkonnale ja inimeste tervisele.
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Ulevaade (joon.1)
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Kaane kiepide (12 |Juhtmehoidik

Auruavad @ Ava vee lisamiseks

Kaas Kaivitamis-/seiskamis- ja
peatamisnupp

Supindu Taimeri reguleerimise nupp

valgusringiga

Suur aurutusnéu (3) Aurutusnéu nupud (1,2, 3)

Keskmine aurutusndu (2) ,»Soojana hoidmine” margutuli

Viike aurutusnéu (1) Kiirsoojendamise margutuli

Maitsevoimendi Taimeri naidik

Tilgakoguja ,»Yeepaak tiihi” margutuli

Veepaagiga alus Eemaldatav p&hi
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Juhtpaneel
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4 Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult k&ik toiduainetega kokkupuutuvad seadme
osad (vt ptk ,,Puhastamine ja hooldamine™).
Puhastage veepaagi sisemus niiske lapiga.

5 Seadme kasutamine

E Soovitus

* Pange seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.
¢ Tiitke veepaak veega kuni maksimaalse lubatud tasemeni. tdis veepaagiga t66tab auruti umbes
Ghe tunni.

E Markus

* Enne seadme Uhendamist vooluvérku kerige toitekaabel aluses olevalt rullilt lahti.

* Tiitke veepaaki ainult veega. Arge kunagi lisage veepaaki maitseaineid, 5li v&i muid aineid.

¢ Ulemises aurutusndus valmib toit tavaliselt aeglasemalt kui alumistes aurutusndudes.

* Jahvatatud maitsetaimede ja -ainete kasutamisel loputage tilgakogujat, et niisutada
maitsevéimendit. Nii ei kuku jahvatatud maitsetaimed v&i-ained labi maitsevdimendis olevate
avade. Aurutatud toidule erilise I6hna lisamiseks pange soovi korral kuivatatud v&i vdrsked
maitsetaimed voi -ained maitsevdimendisse.

Toidu aurutamistabel (joon. 2)

Toidutabelis toodud aurutamisaeg on ainult nditlik. Aurutamisaeg soltub toidutikkide
suurusest, toidutlikkide vahelisest ruumist aurutusndus, toidu kogusest aurutusndus, toidu
varskusest ja te enda eelistustest.

Aurutatud toidule erilise I8hna lisamiseks pange soovi korral kuivatatud v&i vdrsked
maitsetaimed v3i -ained maitsevdimendisse.

Toidu aurutamine (joon. 3,4 ja 5)

Pange aurutatav toit Uhte v&i mitmesse aurutusndusse ja/v3i supindusse.Vaite kasutada ndud
Sokolaadi v3i vai sulatamiseks ja riisi keetmiseks.

Muna aurutamine (joon. 6)
Munade mugavaks aurutamiseks asetage munad munahoidjasse.

E Markus

* Enne muna munahoidjasse asetamist tehke ndelaga selle pohja vdike auk.
* Veenduge, et olete ndu korralikult paigutanud ja need ei kdigu.

Aurutusnoud

Te ei pea kasutama koiki kolme aurutusnou.

Aurutusndud on nummerdatud. Numbreid ndete aurutusndude kdepidemetel. Kaige
pealmine aurutusndu on nr 3. Keskmine aurutusndu on nr 2 ja alumine aurutusndu on nr 1.
Laduge aurutusndud ainult sellises jdrjestuses: aurutusndu 1, aurutusndu 2 ja aurutusndu 3.

E Markus

* Kui kasutate aurutusndusid 2 ja 3 ning nende eemaldatavaid pShjasid (supindu kasutamisel),
kontrollige alati, kas pShja tostetud ddr on Ulespoole suunatud ja pohi kiGpsatusega oma
kohale lukustunud.

* Kui aurutamise ajal saab vesi otsa, hakkavad nii margutuli ,Veepaak tihi” kui ka valgusring
vilkuma, andmaks mdrku, et peate veepaagi uuesti veega tditma.

Kasitsireziim (joon. 7)
1 Keerake taimeri reguleerimise nuppu vasakule v3i paremale, et valida sobilik aurutusaeg.
2 Aurutamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitamis-/seiskamisnuppu.
Aurutamine algab.Valgusring ja kiirsoojendamise margutuli vilguvad aeglaselt ning
taimer hakkab seadistatud aurutamisaega loendama.
5 Kui médratud aurutamisaeg labi saab, seade piiksub ja Itlitub soojana hoidmise
reziimile. SUttib soojana hoidmise margutuli.

Iseseadistatav programm (joon. 8)

See programm sobib kogu sé&gikorraks vajaliku toidu kiipsetamiseks igas aurutusndus
erinevat valmistamisaega kasutades. Seade hakkab automaatselt aurutama toitu, mille
valmistusaeg on kdige pikem, ning annab piiksumisega marku, kui lisada tuleks Itihema
valmistusajaga aurutunséud. Kdige viimasena lisatakse aurutusnou, mille valmistusaeg on kdige
[Ghem.

E Markus

* Kui te soovite valmistada toitu ilma k&iki kolme aurutusndud kasutamata, seadistage taimer
Uksnes nende aurutusndude jaoks, mida kasutama hakkate.

1 Aurutusndu valimiseks valige tks kolmest aurutusndu nupust (1,2, 3).

% Vastav margutuli hakkab vilkuma.
2 Keerake taimeri reguleerimise nuppu vasakule véi paremale, et valida sobilik aurutusaeg.
3 Vajutage kinnitamiseks uuesti selle aurutusndu nuppu, millele te taimeriga aja madrasite.
4 Korrake samme 2-3, kuni olete seadistanud taimeri k&igi aurutusndude jaoks, mida

tahate kasutada.
5 Pange kaige pikema valmistusajaga toit kige viiksemasse ndusse (1), keskmise
valmistusajaga toit pange keskmise suurusega ndusse (2) ning kdige lihema
valmistusajaga toit kdige suuremasse (3).
Pange kdige pikema valmistusajaga aurutusndu auruti alusele.
Vajutage kdivitamis-/seiskamisnuppu.
5 Algab aurutamine kdige pikema valmistusajaga aurutusndus.Valgusring vilgub
aeglaselt ning taimer loendab aurutamisaega.

N o

> Mdne aja pdrast auruti piiksub ning pikkuselt jargmise valmistusajaga aurutusnou

margutuli vilgub kiiresti, andmaks mérku sellest, et aurutile tuleb lisada jargmine ndu.

8  Paigutage pikkuselt jirgmise valmistamisajaga aurutusndu juba aurutile paigutatud ndule
ning vajutage vilkuvat aurutusnéu nuppu voi kdivitamis-/seiskamisnuppu.

9 Auruti jitkab aurutamist.

10  Korrake sama protsessi k&ige lihema valmistusajaga néu teiste aurutusndude peale
paigutamisel.

11 Kui midratud aurutamisaeg on tiis, seade piiksub ja ltilitub soojana hoidmise reZiimile.
Soojana hoidmise margutuli ja valgusring vilguvad aeglaselt.

Puhastamine ja hooldus (joon. 9 ja 10)

6
E Markus

* Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiitirimiskésnu, abrasiivseid puhastusvahendeid
ega s6obivaid vedelikke, nagu bensiin v&i atsetoon.

* Kui dddikas hakkab aluse dértest Ule keema, tdmmake pistik seinakontaktist ja kallake osa
dddikat minema.

n Ettevaatust

* Arge peske alust nGudepesumasinas.

¢ Kui veepaagi sdel tuleb kiiljest dra, siis hoidke seda allaneelamise valtimiseks lastele
kdttesaamatus kohas.

* Arge kunagi kastke alust vette ega loputage seda voolava vee all.

Katlakivi eemaldamine

Seadet on vaja katlakivist puhastada siis, kui seda on 15 tundi kasutatud. Optimaalse
t66vOime sdilitamiseks ja seadme téoea pikendamiseks on oluline, et toiduaurutit puhastataks
regulaarselt.

Kallake veepaaki kuni maksimaalse lubatud tasemeni valget dadikat (8% dddikhapet).
Asetage tilgakoguja, aurutusndud ja kaas auruti peale.
Keerake aurutamisaja reguleerimise nupp 25 minuti pikkuse aurutamisaja peale.

Laske dddikal tdielikult jahtuda ja tihjendage veepaak. Loputage veepaaki kiilma veega
moned korrad.

AWN =

Markus

* Arge kasutage muud tlipi katlakivieemaldajaid.
* Kui veepaaki on jddnud veel katlakivi, siis korrake toimingut.

7 Hoiustamine

1 Enne seadme hoiustamist veenduge, et kaik osad oleksid puhtad ja kuivad (vt ptk
Puhastamine ja hooldus”).

2 Veenduge, et eemaldatavad pdhjad on aurutusndudesse asetatud.

3 Asetage tilgakoguja alusele.

4 Pange aurutusndu (3) tilgakogujale. Pange aurutusndu (2) aurutusndusse (3). Pange
aurutusndu (1) aurutusndusse (2).

5 Pange supindu aurutusndusse (1).

6 Pange kaas supindu v&i aurutusndu (1) peale.

7 Toitejuhtme hoiustamiseks keerake see imber aluses oleva rulli.

8  Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vdi teil on probleem, killastage Philipsi veebilehte www.philips.com
VoI poérduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Telefoninumbri leiate Glemaailmselt
garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge Philipsi toodete kohaliku
mudgiesindaja poole.

YKpaiHcbKa

1 Bctyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoio i AackaBo npocumo A0 kayby Philips! LLLo6 y nosHin mipi
CKOPUCTATUCA NIATPUMKOIO, fIKy NPOroHye Komnania Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-
canTi www.philips.com/welcome.

PeLienTit AAf NpUroTyBaHHs CTPaB 3a AOMOMOrOIO MapOBapKY LyKaiiTe Ha BeB-CailTi www.
philips.com/kitchen.

2 Baxkausa iHpopMaLis

[Mepea BUKOPVCTAHHAM MPUCTPOIO YBAXKHO MPOUMTANTE Lie MOCIGHVK KOpMCTYBaYa Ta
30epiraiiTe Moro AAf ManbyTHBOT AOBIAKM,

HebesneuHo

- His AKOMY pasi He 3aHyploiTe NAaTOPMy y BOAY |
He MuTe Ti MiA KpaHOM.

NonepeaxeHHs

- [lepea TuM AK MiA'€AHYBATM NPUCTPIN AO
EAEKTPOMEPEXI, MEPEBIPTE, Ui 30Ira€TbCs Harnpyra,
BKa3aHa Ha MPUCTPOI, 3 Harpyroo y Mepexi.

- [TiakAiovarTe NpUCTPIN AMLIE AO 3a3EMAEHOI
PO3ETKM. 3aBXAM NEPEBIPANTE, UM WTEKEP
3adIKCOBAHO B PO3ETLL HAASKHUM YMHOM.

o

He BrKOpMCTOBYIiTE MPUCTPIN, AKLLO LITEKEP, WHYP
XMBAEHHA ab0 caM MPUCTPIM MOLLIKOAXEHO.

AKLLO WHYP >KMBAEHHS MOLLIKOAXEHO, AAA
YHVIKHEHHS Hebe3neKkn noro HeobxiaAHO

3aMIHWTW, 3BEPHYBLUMCb AO CEPBICHOMO LIEHTPY,
ynosHoBaxkeHoro Philips, abo ¢axiBLLiB i3 HAAEKHOIO
KBaAidiKaLL€lo.

Lle# npucTpint He MpU3HaYeHO AAA KOPUCTYBaHHA
ocobamm (BKAIOUIOUM AITEN) 13 MOCAADAEHUMY
QIBUYHVMM BIAYYTTAMKM YU PO3YMOBUMM
3,A,I6HOCTHMVI ab0 6€e3 HaAEXKHOrO AOCBIAY Ta 3HaHb,
KPIM BUMAAKIB KOPVCTYBaHHS Mia HArASIAOM 4M 3a
BKasiBKaMK 0CObOW, AKa BIAMOBIAAE 3a be3neKy ix
KUTTA.

AOPOCAI MOBUHHI CTEXNTH, LLLOO AITU He BaBMAMCA
MPUCTPOEM.

3bepiranTe LWHYP XMBACHHS MOAAI Bia aiTen. LLInyp
XKMBAEHHSA HE MOBMHEH BMUCITM HaA KPaeM CTOAY abo
HaA, pOOOYOI0 MOBEPXHEIO, HA SAKIM CTOITb MPUCTPIN.
TpuMarTe WHYP XMBACHHSA MOAAAI BiA Fapsaumx
MOBEPXOHD.

Y »oAHOMY pa3i He 0bpobAsKTe napoto
3aMOPOXKeHE M'CO, MTULLIO UM MOPEMPOAYKTU.
[MOBHICTIO PO3MOPOXYITE L MPOAYKTU NEpeA THUM,
AK 0BPObAATM X Mapolo.

HikoAn He BUKOPUCTOBYIMTE NapoBapKy 6e3 AoTKa
AAS KpaneAb, WO MOXeE CIPUYMHUTY BUTIKAHHS
rapA4ol BOAM 3 MPUCTPOIO.

Hawi arn 06pobkit napoio 1,2, 3 Ta vaiy aas

Cyny BUKOPUCTOBYWMTE AMLLE 3 OPUMIHAABHOIO
NAATGOPMOIO.

VYBara!

He BMKOPUCTOBYIMTE MPUAIAAS UM AETAAI IHLLKX
BMPOOHMKIB, 33 BUHATKOM TUX, SiKI PEKOMEHAYE
komnaHia Philips. BukopucTanHsa Takoro npuaaaas
UM AETaAeM MPU3BEAE AO BTPATUM rapaHTil.
ObepiraniTe NpUCTPIN BiA All BUCOKMX TEMMepaTyp,
rapsYoi mapy abo BOAOTOro TemMAa Bia, IHWMX
AXKEPEA, aHDK cama MapoBapKa.

He cTaBTe napoBapky Ha abo BIAA YBIMKHEHOT MIYKM
Yu LLIe rapAYOl KyXOHHOI MAUTU.

[lepea TUM 5K BiA'€AHYBATW MPUCTPIN BiA MEPEXI,
BUMMKAMTE NOTO.

[epea TUM, AK YUCTUTK NPUCTPIN, 3aBXKAN
BIA'€EAHYITE MOTO BiA MEPEXKI | AANTE OXOAOHYTU.
Llei npucTpin Npr3HaYeHUin BUKAIOUYHO AAS
NoBYTOBOrO BUKOPUCTaHHS. AKLLO NpUCTPIN
BMKOPUCTOBYETLCA HEHAAEXKHO, Y MPOGECIMHIX

YK HaNBAPOPECIMHNX LIASX a0 IHLUMM YMHOM
BCyMNepey Ui IHCTPYKLIT, rapaHTIst BTPaYaEe YMHHICTb,
a komnaHia Philips He Hece BIAMOBIAAABHOCTI 3a
3aMOAIAHY LLKOAY.

CTtaBTe NapoBapKy Ha CTiNKY, TOPU3OHTaABbHY i
PIBHY MOBEPXHIO TaK1MM YMHOM, LLLOD AOBKOAR Hel
ByAo npuHanimHi 10 cM BIABHOTO MPOCTOPY AAS
3anobiraHHA NepeHarpiBaHHIo.

Axwo Bu BrkopucToByeTe valli Aaa 06pobKuM
napoto 1,2 Ta 3 3i 3HIMHUM AHOM, CAIAKYITE, Wob
Kpan AHa OYB CIPSIMOBaHMIA BrOPY, @ AHO 3aXOAMAO
y Masn A0 diKcaLlii.

ByabTe obepexHi, wWob He obrneKkTuncs rapsyoto
Napoio, sika BUXOAWTb I3 MapoBapKM Mia yac
OOpPOBKM MPOAYKTIB Mapoto abo KoAu Bu 3HiMaeTe
KpWLLKy. [lepesipsioun, 4 CTpaBa roToBa, 3aBwAM
BMKOPUCTOBYIMTE KyXOHHE MPUAAAAA 3 AOBMMMM
pyyKamu.

KpULLKY CAiA 3HIMATK OBEPEXKHO, TPUMaIoUM Ha
MEBHIM BIACTaHI BiA cebe. LLob He obnekTucs,
3a4eKanTe, KOAW Kpanai Mapy CTeYyTb 3 KPULLKK B
MapoBapKy.

Koan nomilyeTe rapsady iky abo BunimMaeTe i 3 ya;
YaLi AA 0OPOBKKM Mapoio 3aBXKAM TPUMaNTE 3a
OAHY 3 PYYOK.

Yalwui AAa 0OpPOBKM MapoIO CAIA 3aBXKAM TPMMaTH 3a
PYYKM, AKLO Ka rapsada.

KoAn mapoBapKa npaLlioe, He nepemillanTe i,

KoAn napoBapka npauioe, He HaxXMAAMTECA Haa Helo.
He TopKarTecs rapsuvx NoBepxoHs MprcTpoio. Y
Pasi KOHTAKTY 3 rapAunMit 4acT/HaMK NPUCTPOIO
BUKOPUCTOBYTE KyXOHHI PyKaByL.

He cTasTe npuctpint 6ias abo nia NpeaMeTamu, AKi
MOXYTb MOLUKOAMTUICS MiA AIEIO Napy (HaNpUKAAA,
CTiHW abo wadw).

He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIV B CEPEAOBMLL
BMOYXOBWX Ta/abo 3aMMMCTIX rasis.

Ller npucTpin He MpM3HAYeHO AASI KEpPYBaHHS 3a
AOMOMOTOIO 30BHILIHBOrO TalMepa UM OKpeMol
CUCTEMM AMCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.

Y pe3epByapi AAS BOAM € MaAa CITOYKa. Y pasi
BIA'€AHAHHA CITOYUKM TPUMaNMTE Ti MOAAAI BIA AITEN,
o6 BOHM ii HE MPOKOBTHYAM.

ABTOMaTUYHE BUMKHEHHS

MpucTpirt 0braaHaHO GYHKLIEIO aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHS. [PUCTPIil BUMMKAETLCA
ABTOMATWUHO, SIKLLO MPOTAOM 2 XBUAMH MICAS! TiA'€AHAHHS OTO AO MEPEX HE HATUCHYTH
HOAHOT KHOMKM. MPUCTPIN BUMMKAETCH aBTOMATUUHO MICAS 3aBEPLUEHHSA BCTAHOBAEHOrO
Yacy 0bpobKm napoio.

3axucT BiA HarpiBaHHs 6e3 BoaM

Llio napoBapky obAaaHaHO GYHKLIEIO 3aXMCTY BiA BUKMMAHHS BOAM. 3aXUCT BiA BUKMMAHHA
BOAM aBTOMAaTUYHO BUMMKAE MPUCTPIl, AKLLO BiH YBIMKHEHWI | B pe3epByapi HeMae BoAM abo
AKLWO I'IiA Yac BMKOPUCTaHHA BOAA 3aKiHHyETbCﬂ. I_IepeA MOBTOPHUM BUKOPUCTAHHAM Aal;lTe
napoBapLLi OXOAOHYTU MPOTAroM 10 XBUAMH.

EaekTpomarHiTHi noas (EMIT)

Llei npuctpin Philips BiANOBIAQE YCIM YMHHKM CTaHAAPTaM Ta MPaBoBMM HOPMaM, LLO
CTOCYIOTbCS BMAVBY EAEKTPOMATHITHMX MOAIB.

YTuaizauis

B1pi6 BUrOTOBAEHO 3 BUCOKOSAKICHMX MaTepiaAiB | KOMMOHEHTIB, SIKi MOXHa

nepepobuTL Ta BUKOPUCTOBYBATY MOBTOPHO. @l
[o3HaYeHHs Y BUrAAAI MEPEKPECAEHOTO KOHTEMHEPA AASI CMITTA Ha BUMPODI

O3Hauag, Lo Ha Lelt B1pib noLumploeTbea Al AvpekTueu Paan €sponn 2002/96/

EC:

He yTuaisyiTe uelt BUpi6 3 iHWMMK NOByTOBMMM Biaxoaamu. AjsHaitTecs npo
MICLIEBY CMCTEMY PO3AIACHOTO 360PYy EASKTPUUHIX Ta @ACKTPOHHIX NPUCTPOIB.
HanexkHa yT1AizaLis CTaporo mprcTpoio AOMIOMOXE 3arnobirTh HeraTUBHOMY

BMAMBY Ha HaBKOAMLIHE CEPEAOBMLLE Ta 3A0POB'S AIOAEN.

Orasa (maa. 1)

Pyuka KpuLKkm MpucTocyBaHHs AAS WHYpa

OTBOpUM AASt Mapu Hocunk AAst HanoBHeHHs BOAOIO

Kpuwika KHonkKa novatky/3ynuHeHHs i naysu

Yawa aas cyny PeryasTop HaAawTyBaHHs TaliMepa 3

KiAbLLEM MIACBITKM

® @@@®®

BeAvka yawa aAast 06pobKu
napoto (3)

KHonku vaw aas o6po6ku napoio
(1,2,3)

CepeaHs valla AAs 06pO6KM
napoto (2)

IHAMKaTOp 36epeXXeHHs TemAa

Maaa vawa aas 06po6ku napoio (1) IHAMKaTOp «Typ6O»

BiaAireHHs AAs cniewint IHAMKaLlis TaliMepa

®EPE® @

AOTOK AAS KparneAb IHAMKaTOp COpOXHEHHs pe3epByapa

AASl BOAU

MAaTdopma 3 pesepByapoM AAsi BOAM 3HiMHe AHO

®

OB PP ® © eEEE| Y

MaHeAb KepyBaHHs
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[Nepea nepwmnm BUKOPUCTAHHSAM

Mepea NepLMM BUKOPHCTaHHSAM NPUCTPOIO AOBPE MOUMCTITb HACTUHM, AKI
KOHTaKTYBaTUMYTb i3 Kelo (AVB. PO3AIA "HuLleHHs Ta AOTASA").
[poTpiTb pe3epByap AAS BOAW BCEPEAMHI BOAOTOIO raHUipKOIO.

5  3actocyBaHHs npuctpoto

E Mopaaa

* [locTasTe NpUCTPIN Ha PiBHY, FOPU3OHTaABHY i CTilKY MNOBEPXHIO.
* 3anoBHITb pe3epByap BOAOI A0 MaKCMMaAbHOI No3Hauku. HabpasLum nosHW pesepsyap
BOAW, NaPOBAPKy MOXHa BMKOPUCTOBYBATM MPUOAMZHO T roAMHY.

E Mpumitka

* [lepL HiXK BMUKATW MPUCTPIN, CAIA MOBHICTIO PO3MOTATH WHYP XMBAEHHS 3 6apabaHa Ha

NAATGOPMI.

HanosHioiiTe pesepsyap AAf BOAW AMLLE BOAOIO. Y YKOAHOMY Pasi HE HarMoBHIONTE HOro

NPVNPaBam, OAIEIO UM IHLLMMI PEYOBUHAMM.

* [poayKTW Yy BepXHIit Yalli 3a3BM4ain OOPOBAAIOTLCA AOBLLE, HIXX MPOAYKTU B HUXKHIX YallaX.

® VY pasi BUKOPUCTaHHS MEAEHUX TPaB i CeLliit CNOAOCHITb AOTOK AAA KpaneAb, LWob
3BOAOXKNTY BIAAIAGHHA AR criediit. Lle 3anobirae BunaaaHHIO MeAeHIIX TPaB Un CreLliit yepes
OTBOPU BIAAIAGHHSA AAA CrieLint. AKWO BaxaeTe, MOKAAAITD Y BIAAIAEHHS AAS CMELiN CyLleHi Yn
CBXKI TPaBM 4mM cneuii, Wob NpunpasuTL Ky, Aka byae 06pobASTUCH Napoio.

TabAnusa obpobku napoto (Maa. 2)

Yac 06pobKm Napolo, BkazaHuit y TabALI MPOAYKTIB, € AiLIE OPIEHTOBHUM. TpUBaAICTb
0BOpOOKK NapPOIO MOXKE BIAPIBHATHCS 3aAEXKHO BiA, PO3MIPY LIMATKIB MPOAYKTIB, BIACTaHI MiX
HUMM B YalLi AA OBPOBKM MapoIo, KIABKOCTI MPOAYKTIB Y HaLLli, iX CBIXXOCTI Ta 0COBUCTIX
ynoAobaHb.

AKLWO BarkaeTe, MOKAAAITD Y BIAAIAEHHS AAS CMIELLN CyLLeHi Un CBIXI TpaBK um cnedii, o6
MpUNPaBUTH Ky, sika Byae 0BpobASTUCA Mapoio.

O6pobka ki napoto (Maa. 3,4 Ta 5)
[MOMICTITb MPOAYKTU B OAHY abo biAblue Yall AA OBPOBKM Napoio Ta/abo vatly AAs Cyry.
‘-{amy MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU AAA TOMAEHHA U_IOKO/\aAY/MaC/\a Ta NpUroTyBaHHA pUCy.

O6pobka sieLb napoto (Maa. 6)

AAs 3pyHHOT 06POBKM AELL NMApOIO BCTAHOBITL TPHMaYi AAS AELLD.

E MpumiTka

* 3a AOMOMOTOIO FOAKM POBITh HEBEAVKMIA OTBIP BHY3Y LIS NEPEA THM, SIK CTaBUTH Oro B
TPpUMa4 AAA A€Lb.
¢ ChiakynTe, WWo6 vally ByAO BCTAHOBAEHO HAAEXKHMM UMHOM | BOHA HE XWTaAacA.

Yawwi ars 06pobku napoio

He noTpibHo BMKOpUCTOBYBaTY BCi 3 Yalli A 0OPOBKK Napoio.

Yawwi A 06pobKK Napoto NpoHyMepoBaHo. Homepu BkasaHo Ha pyudkax. BepxHs vatua aas
06pobku napoio nia Homepom 3. CepeaHs Yalla Aas 06pOBKM Mapoio MiA HOMEPOM 2, a
HIDKHA — 1.

Yawi A 0OPOBKK Mapoto CAiA BCTAHOBAIOBATU AVILLIE B TaKOMY MOPSAKY: Yalla AAs OBOpOBKM
napoio 1, yata aas 06pobKM Mapoio 2 Ta vatla AAS 06pPOBKKM Mapoio 3.

E MpumiTka

¢ Akwo Bu BuKopurcTOBYETE Yalli A 06pobKM Napoio 2 Ta 3 3i 3HIMHUM AHOM (Y pasi
BMKOPUCTaHHS Yallli AAS CyMy), CAIAKY#TE, LWOB Kpait HK3y OyB CMPSMOBaHWIA BrOpY, @ HI3
3aX0AMB Y Masu A0 dikcadlii.

* AKwo nia Yac 06pOBKM NMAPOIO 3aKiHUYETLCA BOAR, IHAVKATOP CMOPOXHEHHSA pe3epByapa
AN BOAM Ta KiAbLIE MIACBITKM MOUMHAIOTb GAMMATU, NOBIAOMASIONM NMPO HEOOXIAHICTL
HarMOBHEHHS pe3epByapa AAS BOAM.

PyuHuit pexkum (Maa. 7)

1 [OBEPHITL PEryAATOp HaAaLWTyBaHHS TaliMepa BAIBO abo BMpaBo AAS BMOOPY
NOTPIGHOrO Yacy 0bpobKM Napoio.
2 o6 nouaTt npoLiec 06poObKN Mapoio, HATUCHITL KHOMKY MOYaTKy/3yM1HEHHS.
5 [louHeTbea 06pobka Napoio. [1oBIAbHO BAMMATHIME KiAbLIe MIACBITKM Ta iHAMKATOP
«Typbow, i TalMep BiAPaxXOBYBaTVME BCTAHOBAEHMIT Yac OBPODKYM Mapoio.
5 [TicAs 3aBepLUeHHsA BCTAHOBAGHOIO Yacy 0OpObKM Napoio MPUCTPIN NOAACTb
3BYKOBI CUrHaAV Ta NMepenAe B peXKUM 30eperkeHHs TemnAa. 3acBiTUTbCA IHAMKATOP
30epexeHHs TenAa.

PexxuM npurotyBaHHs cTpae (Maa. 8)

BrKopurCTOBY#TE Lielt PEXIUM AAS MPUFOTYBaHHSA YCiX CTPaB i3 Pi3HUM YacoM MPUroTyBaHHS
ANA KOXHOT Yalli A 06pobki napoto. [MpucTpii aBToMaTUUHO NounHaE 0BpobAATH Mapoio
DKy B valli AAf 0BPOBKM NMapoIo i3 HaMBIABLLIMM YACOM MPUrOTYBaHHS | MOAAE 3BYKOBI CUrHAAW,
NOBIAOMASIOUM MPO HEOOXIAHICTb BCTAHOBAGHHS Yalll AAt OOPOBKM MapOIO i3 MEHLLMM YacoM
npuroTyBaHHs. OCTaHHs Yalla AAf 06POBKM NMapoIO Ma€e HaMMEHLLMIA Yac NPUrOTyBaHHS.

E Mpumitka

* LLlob6 npuroTysaT cTpaBy 6e3 BUKOPUCTaHHS YCiX TPbOX Yalll AAi OOPOBKY Mapoio,
HaAaLTYMTe TalMep Avlle AAA Yall, siKi By BuKopucToByeTe.

1 LLlo6 B1OpaTH OAHY i3 Yall, HATUCHITH KHOMKY Yalli AAS 0O6PO6KM Mapoio 1,2 um 3.
L [louHe BAMMATU BIAMOBIAHA MIACBITKA.

2 [loBepHiTb PeryAaTOp HaAalTyBaHHs TaiiMepa BAIBO abo BrpaBo AAA BUGOPY
NOTPIGHOrO Yacy 0bpobKK Napoio.

3 LLlo6 niATBEPAMTY, 3HOBY HATWCHITH KHOMKY YaLli AAS 0B6POBKM Napoio, AAA sIKOT Bu
BCTaHOBAIOETE Yac.

4 ToBTopiTb kpokM 2 i 3, MOKM He ByAe BCTAHOBAGHO Yac AAA YCiX Yalll AAS OBPOBKM
napolo, siki Bui xoueTe BrKopucToByBaTy.

5 TMoKkAaAITS MPOAYKTM 3 HaMBIABLUMM YaCOM MPUrOTYBAHHS Y HalMEHLLY Yallly AAS
06pobKM Napoio (1), MPOAYKTH 3 MEHLLMM HacOM MPUrOTYBaHHSA Y CEPEAHIO Yally AAS
06pobKuM Napoio (2), a MPOAYKTH 3 HAMMEHLUMM HacOM MPUrOTYBaHHA Y HaMOIAbLLY
yaly aas 06pobku napoio (3).

6 [ocTasTe vallly AAS OBPOBKM MaPOIO i3 HAMBIABLIMM YaCOM MPUrOTYBaHHA Ha
nAaTGOPMy NapoBapKu.

7 HaTucHiTb KHOMKy MouaTKy/3ym HEHHS.
> [ToyHeTbcA 06pobKa Napoio NPOAYKTIB Y Halli AAf 06POBKM NapoIo i3 HaMBIAbLLIVM

4acoM NpUroTyBaHHs. [ouHe MoBIAbHO BAVMATH KiAbLie MIACBITKY, | Talimep
BiApaxoByBaT1Me Yac 06POBKK Napoio.

9 Yepes aesKuit Yac MPUCTPIlt MOYHE MOAABATYH 3BYKOBI CUMHAAW, i LUBUAKO
B6AVMATHIME MIACBITKA KHOMKM YaLli AAi OBPOBKM Mapoio i3 APYrM MO BEAUUMHI
3HAYEHHSAM Yacy MPUroTyBaHHS, MOBIAOMASAIOUM NPO HEOOXIAHICTb BCTAHOBAEHHS
HaCTynHOT vatwi.

8  [MocTasTe uauly AAs 0BPOBKM NapOIO i3 APYIUM MO BEAUUMHI 3HAUYEHHAM Yacy
MPUroTYBaHHs Ha Yallly, LLO Ha NapoBapLli, Ta HATUCHITL KHOMKY Yalli AAS OBPOBKM
Napoio, Wo GAMMAE, D0 KHOMKY MOYaTKy/3yNMUHEHHS.

9  TMaposapka NPoAOBXMTL 06POBKY Mapoio.

10  TMoeToOpiTh TOM CamMMit MPOLIEC AAA HAIMEHLLIOTO YacCy MPUrOTYBaHHA Ha iHILMX Yalliax
AN 0BPOBKY Mapoio.

11 TMican 3aBeplIEHHA BCTAHOBAEHOTO Yacy OBPOBKM Mapoio MPUCTPIi MOAACTb 3BYKOBI
CUrHaAM Ta neperae B pexnM 30epexkeHHs Tenaa. [1oyHe NoBiAbHO BAMMaTK
IHAMKATOp 30epeXeHHs TeMnAa Ta KiAbLE MIACBITKM.

6  YuweHHs Ta Aorasa (Maa. 9 Ta 10)

E Mpumitka

* HikoAn He BUKOPUCTOBYINTE AAS UMLLIEHHSA MPUCTPOIO XOPCTKMX MyOOK, abpasnBHIX 3acobis
UM PIAMH AAA YMLLEHHA, TaKIX AK BEH3VH UM aLIeTOH.

* AKuWo oueT 3aKuniB | po36pU3Kye 3a MeXi NAATGOPMM, BiA'EAHANTE NPUCTPIN Bia Mepexi Ta
3AMITE TPOXM OLITY.

n VYeara!

* He muiTe NAaTGOpMy B MOCYAOMUMHIN MaLLMHI,

* AKuwo ciTouKa pe3epByapa BiA'€AHAAACH, HE AO3BOAANTE AITAM 6aBUTUCA Helo, WO BOHM i He
NPOKOBTHYAM.

* Hi B AKkoMy pasi He 3aHypioliTe NAaTGOPMY Y BOAY i HE MUIATE i MiA KpaHOM.

BuaaaeHHs Hakuny

BraAaAATY Hakun i3 NpUCTPOIO NOTPIOHO NicAst 15 rOAMH MOTO BUKOPUCTaHHS. AAs

OMTVMAABHOT PODOTH i 3BIABLLIEHHS CTPOKY CAYXKOW MPUCTPOIO HAKMM CAIA BUARAATH

peryAspHo.

1 HaaniiTe B pesepsyap ans Boan Binoro ouTy (8% po3umH OLITOBOT KUCAOTH) A
MaKCUMAABHOT MO3HAYUKM.

2 BCTaHoBITb AOTOK AAA KPaMeAb, Ualli AA 06POBKM Napoio i KpHLLKY Ha NapoBapKy.

3 [loBepHyBLM PEryAATOp HaAaWTyBaHHS Yacy OBPOBKM Napoio, BCTAHOBITH Yac 06po6KH
Ha 25 XBUAVH.

4 AaliTe ouTy NOBHICTIO OXOAOHYTU Ta CNOPOXKHITL pe3epsyap AR Boaw. Kinbka pasis
CMOAOCHITb pe3epByap AAS BOAU XOAOAHOIO BOAOIO.

E Mpumitka

* He BUKOPKCTOBYMTE IHLIOTO 3aCO0Y BUAACHHS HaKMMY.
* AKLO Hakun B pe3epByapi 3aANLIMBCSA, MOBTOPITb MPOLEAYPY.

7  3b6epiraHHs

[MNepea TM SIK BIAKAGAQTV NPUCTPIlt Ha 36epiraHHs, NepPEBIPANTE, UM BC AETAAI YMCTI Ta
Cyxi (AMB. PO3AIA «HULLEHHS Ta AOTASAY).

2 [lepesipTe, U 3HIMHI AHa BCTAHOBAGHO Ha Miclie Y Uallax AAq 06pO6KM Mapoio
HaAGKHUM YUHOM.

[N

3 BcTaHoBiTb Ha NAATGOPMY AOTOK AAA KpaneAb.

4 TomicTits Yawy ara 06pobKi Napoio (3) Ha AOTOK AAA KparieAb. [TOMICTITb Yaluy AAs
06pobku napoio (2) y vawy ars 06pobku napoio (3). MoMicTiTb vatly Ars 06pobKM
napoio (1) y vally aaa obpobku napoio (2).

[MOMICTITb Yally AAA Cyry B Yally aas 0b6pobkm napoio (1).

BcTaHOBITb KpULLKY Ha Yallly AAS Cyry abo vatlly aas 06pobkm mapoio (1).
BiakAaaaioun NpucTpii Ha 36epiraHHs, HaMOTalTe LHYP AOBKOAA OapabaHa Ha
NAATGOPMI.

N o u»

8  [apaHTia Ta 06CcAyroByBaHHs

AN OTPUMaHHS AOAATKOBOT iHPOPMALLT UM OBCAYroBYBaHHS Ta y pasi BUHMKHEHHA NpobAem
BiaBiAalTe BeO-canT Philips www.philips.com abo 3BepHITbCH AO LIEHTPY OBCAYroByBaHHS
KaieHTiB Philips y Bawiit kpaiHi (Homep TeAepOoHy MOXKHA 3HAMTH B rapaHTIMHOMY TAAOHI).
Axwo y Bawin kpaiHi Hemae LieHTpy obcAyroBysaHHA KAIEHTIB, 3BEPHITLCA AO MICLIEBOTO
Annepa Philips.

3140 035 36371 YK
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Bevezetés

A Philips készénti Ont! Gratuldlunk a vdsarlashoz! A Philips dltal biztositott teljes kord
tdmogatdshoz regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Az ételpdroldval elkészithetd receptekért latogasson el a www.philips.com/kitchen
weboldalra.
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Fontos!

A késziilék elsé haszndlata eltt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt, és Srizze meg
késébbi haszndlatra.

Vigyazat!

Ne meritse a talpat vizbe, és ne oblitse le csapviz
alatt.

Figyelmeztetés

A készulék csatlakoztatdsa eldtt ellendrizze, hogy

a rajta feltUntetett fesziiltség egyezik-e a helyi
haldzatéval.

Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa

a készuléket. Mindig gondoskodjon arrdl, hogy a
csatlakozddugdt szildrdan helyezze be a fali aljzatba.
Ne haszndlja a késziléket, ha a haldzati
csatlakozddugd, a kdbel vagy a késziilék sérilt.

Ha a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok
elkertlése érdekében azt egy Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

Nem javasoljuk a készulék haszndlatdt csdkkent
fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel rendelkezdk,
tapasztalatlan, nem kell& ismeretekkel rendelkezé
személyeknek (beleértve a gyermekeket is), kivéve

a biztonsdgukért felel&s személy felvildgositdsa utan,
illetve fellgyelet mellett.

Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jdtsszanak a készllékkel.
Tartsa a hdldzati kdbelt a gyermekektdl tavol.
Ugyeljen arra, hogy a hdldzati kdbel ne ldgjon le az
asztalrdl vagy a munkalaprdl, amelyiken a készulék all.
Tartsa a hdldzati kabelt tavol a forrd fellletektdl.

Ne paroljon fagyott hust, szarnyasokat vagy

tengeri termékeket. Pdrolds el&tt varja meg, mig a
hozzavaldk teljesen felolvadnak.

Ne haszndlja az ételparoldt csepptalca nélkdl,

mert ellenkezd esetben a forrd viz kifrdccsenhet a
készUlékbdl.

Az 1., 2.és 3. pdroldedényt és a levesestdlat a csak az
eredeti talppal haszndlja.

Figyelem

Ne haszndljon mds gyartdtdl szarmazd, vagy a Philips
altal jéva nem hagyott tartozékot vagy alkatrészt.
Ellenkezé esetben a garancia érvényét veszti.

Ne tegye ki a készllék alapjat magas
hémeérsékletnek, forrd gaznak, nem magabdl az
ételpdroldbdl szdrmazd géznek vagy nedves hdnek.
Ne tegye az ételpdroldt mikods vagy még le nem
halt tdzhelyre, stitdre illetve azokhoz kozel.

Miel&tt kihldzza a készllék csatlakozdzsindriat,
Ugyelien rd, hogy a készllék ki legyen kapcsolva.
Tisztftds el&tt mindig huzza ki a csatlakozddugdt a
fali aljzatbdl és hagyja lehlini a készlléket.

A készlléket kizardlag hdztartdsi haszndlatra
tervezték. A készllék nem rendeltetés- vagy
szakszer(l haszndlata, illetve nem a haszndlati
utasitdsnak megfeleld haszndlata esetén a garancia
érvényét veszti, és a Philips nem vallal felelsséget a
keletkezett kdrért.

Helyezze az ételpdroldt stabil, vizszintes €s sima
fellletre, és a tulmelegedés megel&zése érdekében
legaldbb 10 cm-es sugard korben hagyja szabadon a
berendezést.

Amennyiben az 1., 2. és 3. paroldedényeket az
eltdvolithatd alsé részikkel haszndlja, mindig
ellenérizze, hogy az alsé rész egy kattandssal a
helyére kerllt-e, és hogy a perem felfelé néz-e.
Parolds kdzben vagy a készulék fedél nélkuli
haszndlatakor a készUlékbdl forrd gbz tavozik. Az
étel ellendrzésekor mindig haszndljon hosszd nyel(
konyhai eszkdzoket.

A fedelet mindig dvatosan, tdvolodd irdnyba vegye
le.Varja meg, mig a lecsapddott para lecsepeg az
ételpdroldba, igy elkerllheti a forrdzast.

Az étel edényekbdl vald eltdvolitdsakor, vagy a forrd
étel keverésekor mindig tartsa a paroldedények
egyik fogantydjdn a kezét.

A pdroléedényt mindig a fogantydnal fogja meg, ha
az étel forrd.

A készllék mikodése kézben ne mozgassa az
ételpdroldt.

A készilék mlkodése kdzben ne nydljon az
ételpdrold folé.

Ne érintse meg a készUlék forrd fellleteit. A
késziilék forrd alkatrészeinek az érintésekor mindig
viseljen konyhai keszty(t.

Ne helyezze a készlléket olyan targyak — példaul
falak vagy szekrények — kozelébe vagy alg,
amelyekben kdrt tehet a géz.

Ne Uzemeltesse a késziléket robbanékony és/vagy
gyulékony g&zok jelenlétében.

A készlléket ne haszndlja kilsé idézitével illetve
kUlon tdvvezérlérendszerrel.

A viztartdly belsejében taldlhatd egy kis sziré. Ha
kiveszi a sz(rét, Ugyeljen arra, hogy ne kerUljon
gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.

Automatikus kikapcsolas

A készilék automatikus kikapcsold funkcidval rendelkezik. A késztilék automatikusan kikapcsol,
ha nem nyom meg egyetlen gombot sem a csatlakoztatds utdn 2 percen beldl. A készilék
automatikusan kikapcsol, ha a bedllitott paroldsi idé letelik.

Tulfités elleni védelem

A ételparold tulftités elleni védelemmel rendelkezik. A tulfiités elleni védelem automatikusan
kikapcsolja a készlléket, ha azt akkor kapcsolja be, amikor nincs viz a viztartdlyban, vagy ha a
viz haszndlat kdzben kifogy. Az ételparold ismételt haszndlata el&tt varjon 10 percet, hogy a
készllék lehllhessen.

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips készlilék az elektromdgneses terekre érvényes 6sszes vonatkozd szabvanynak és
elSirdsnak megfelel.

Ujrahasznositas

Ez a termék kivdlé mindségli anyagok és alkatrészek felhaszndldsdval készilt,
amelyek Ujrahasznosithatdk és Ujra felhaszndlhatdk.

A terméken taldlhaté dthuzott kerekes kuka szimbdlum azt jelenti, hogy a termék
megfelel a 2002/96/EK eurdpai irdnyelvnek.

Ne kezelje a késziléket hdztartdsi hulladékként. Tdjékozddjon az elektromos

és elektronikus készilékek hulladékkezelésére vonatkozd helyi torvényekrél. A
feleslegessé valt készllék helyes kiselejtezésével segit megel&ézni a kornyezet és az
emberi egészség kdrosoddsat.

&
B

Attekintés (1. abra)

Fedél fogantydja Halozati kabel taroldja

——

4  Teendok az elsé hasznalat elott

A késziilék elsé haszndlata el6tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel .
érintkezni fognak (ldsd a , Tisztftds €s karbantartds” c. részt).
A viztartaly belsé oldaldt nedves ruhdval tordlje le.

5 A készulék hasznalata .

E Tanacs

* A késziiléket stabil, vizszintes és sik fellleten helyezze el.
* Toltse meg vizzel a viztartdlyt a maximdlis szintjelzésig. Teli viztartallyal a parold kérilbeltl 1
éran keresztl tud pérolni.

E Megjegyzés

* A készllék csatlakoztatdsa el6tt mindig teljesen tekerje le a hdldzati kdbelt a készUlék aljdn
1évé tartérol.

¢ Kizdrdlag vizet 6ntsén a viztartdlyba. Ne tegyen a viztartdlyba semmilyen flszert, olajat vagy
egyéb anyagokat.

* Afelsé edényben Iévé étel pdroldsa rendszerint valamivel tovdbb tart, mint az alsébb
edényekben lévéé.

* Ha &rolt flszereket haszndl, dblitse el a cseppfelfogd télcat, hogy benedvesitse az izfokozdt.
Ez megakadalyozza, hogy az 6rolt flszerek dtessenek az izfokozd nyilasain. Kivansdg szerint
helyezzen szaritott vagy friss flszereket az izfokozdra, igy izesitheti a pdrolni kivant ételt.

Etelparolasi tablazat (2. abra) .
Az élelmiszer-tdbldzatban kozolt paroldsi idé csak tdjékoztatd jellegli. A paroldsi idé az
ételdarabok nagysdgdtdl, a paroldedénybe helyezett ételdarabok kozotti tavolsdgtdl, az
edényben 1évé étel mennyiségétdl, az étel frissességétdl és izléstdl fuggden eltérd lehet.
Kivansdg szerint helyezzen szdrftott vagy friss flszereket az izfokozdra, igy izesitheti a pdrolni
kivant ételt.

Etelparolas (3., 4. és 5.abra) .
Helyezze a pérolni kivant ételt egy vagy tobb paroldedénybe és/vagy a levesestdlba. Az edényt
csokolddé olvasztdsdra vagy rizs fézésére is haszndlhatja.

Tojasfézés (6. abra)

Tojdsok kényelmes fézéséhez helyezze be a tojdstartdkat.

E Megjegyzés

* Egy t0 segftségével készitsen kis lyukat a tojdsok aljdra, miel6tt azokat behelyezi a tojdstartdba.
* Az edény elhelyezéskor Ugyeljen arra, hogy a tojdsok ne mozogjanak. o

Paroléedények

Nem kell feltétlentl mindhdrom paroléedényt haszndlni.

A péroléedények meg vannak szdmozva. A szdmozdst a fogantydjukon taldlja. A legfelsé
paroléedény a 3.szamu. A kozépsé paroldedény a 2. szaml, az alsé paroldedény pedig az 1. .
szamu.

A pdroléedények csak a kdvetkezé sorrendben helyezheték egymdsra: 1. pdroldedény, 2.

paroléedény, 3. paroldedény.

Megjegyzés

* Amennyiben a 2. és 3. pdroldedényt az eltdvolithatd alsé résziikkel haszndlja (a levesestdl
haszndlata esetén), mindig ellendrizze, hogy az alsé rész egy kattandssal a helyére kerilt-e, és
hogy a pereme felfelé néz-e. o

* Ha pdrolds kozben elfogy a viz, az Ures viztartélyt jelz& fény és a vildgitd gyl villogni kezd,
jelezve, hogy fel kell toltenie a viztartdlyt.

Kézi izemmod (7. abra)
1 Forgassa el az idézité-bedllitd gombot balra, ill. jobbra a kivant paroldsi idé
kivdlasztdsdhoz.
2 Nyomja meg a start/stop gombot a parolds megkezdéséhez.
9 A pérolds elkezd&dik. A vildgitd gylirl és a turbo jelzéfény lassan villog, az idézité
pedig visszafelé szdmolja a bedllitott paroldsi idét.
5 Amikor a bedlltott parolasi id6 letelik, a késztilék sipol, és dtvalt melegen tartd
Gzemmddra. A melegen tartdst jelzé fény vildgitani kezd.

Menu mod (8. abra)

Ezt az izemmddot akkor haszndlja, amikor az egyes paroléedényekben 1évé ételekhez
kiilonbozé elkészitési idS tartozik. A késziilék automatikusan a leghosszabb elkészitési idével
kezdi parolni a pdroléedényben lévé ételt, és sipoldssal jelzi, hogy mikor tegye rd a révidebb
elkészitési id6t igénylé paroldedényeket. Az utolsé pdroldedényhez tartozik a legrévidebb
elkészftési idé.

E Megjegyzés

* Ha egy étel elkészitéséhez nem szeretné mindhdrom pdroléedényt haszndlni, csak a hasznalt
paroléedényekhez dlltsa be az idézitét.

1 Nyomja meg az 1., 2. vagy 3. paroldedény gombjdt a megfeleld edény kivdlasztdsdhoz.
5 A megfelel§ jelz6fény villogni kezd.

2 Forgassa el az id6zité-bedllité gombot balra, ill. jobbra a kivént paroldsi idé
kivdlasztdsdhoz.

3 Megerdsitésként nyomja meg még egyszer annak a paroldedénynek a gombjdt,
amelyikhez bedllftotta az id&t.

4 Ismételje a 2. és a 3.1épést addig, amig az &sszes haszndlni kivant paroléedényhez be
nem dlltotta az idét.

5  Tegye a leghosszabb elkészitési idt igényls ételt a legkisebb paroldedénybe (1), a
mdsodik leghosszabb elkészitési id6t igényld ételt a kdzepes paroldedénybe (2) és a
legrovidebb elkészitési id6t igényld ételt a legnagyobb paroldedénybe (3).

6 Helyezze a leghosszabb elkészitési idejli paroldedényt a parold talpdra.

7 Nyomja meg a start/stop gombot.

5 A leghosszabb elkészitési idejli paroldedény pdroldsa elkezdédik. A vildgitd gydrd
lassan villog, az id&zité pedig visszafelé szdmolja a paroldsi id6t.

> Kis id6 elteltével a készllék sipol, és a mdsodik leghosszabb elkészitési idejl
paroléedény jelzéfénye gyorsan villogni kezd, jelezve, hogy fel kell helyeznie a
kovetkezd pdroldedényt. °

8  Helyezze a méasodik leghosszabb elkészitési idej paroléedényt a paroldn 1évé
paroléedény tetejére, és nyomja meg a paroldedény villogd gombjat vagy az inditds/
ledlltds gombot.

9 A parolé folytatja a parolast.

10 Ismételje meg ugyanezt a folyamatot a legrévidebb elkészitési idével a tébbi
paroldedény tetején.

11 Amikor a paroldsi idé letelik, a késziilék sipol, és &tvalt melegen tartd lizemmddra. A
melegen tartast jelz& fény és a vildgitd gydr( lassan villog. °

Tisztitas és karbantartas (9. és 10.abra) .

E Megjegyzés :

* A készllék tisztitdsdhoz ne haszndljon dorzsszivacsot és stroldszert (pl. mosdszert, benzint
vagy acetont).

* Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor hizza ki a késztlék dugdjét, és csdkkentse az ecet
mennyiségét.

n Vigyazat

* Ne tisztitsa a talpat mosogatdgépben.
* Ha kiveszi a sz(irét, Ugyeljen arra, hogy ne kerliljon gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.
* Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne &blitse le vizcsap alatt.

Vizkémentesités

15 drényi haszndlatot kovetden el kell végezni a késziilék vizkémentesitését. Az optimdlis

teljesitmény fenntartdsa és a késziilék hosszi élettartamdnak megérzése érdekében fontos,

hogy rendszeresen vizkémentesitse a készlléket.

1 Toltson a viztartdlyba ecetet (8%-os ecetsavat), majd toltse fel a maximdlis szintjelzésig
vizzel,

Helyezze a cseppfelfogd talcdt, a paroléedényeket és a fedelet az ételpdrold tetejére.

EckepTy

Kyparabl Kocrac BypbiH, OHAA KepceTiAreH
KEPHEYAIH YKEPTIAIKTI KEAI KepHEYIHE CaliKec
KEAETIHIH TeKcepin aAbiHpI3.

KyYPbIAFBIHBI TEK YKEPre KOChbIAFaH pO3eTKara
YKaAFaHpI3. OPAAVIbIM LUTEMCEABAIK YLl PO3eTKaFa
XaKCblAAM KIpreHiH TeKcepiHris.

LLITenceAbAIK yilbl, KyaT CbiMbl HEMeCe ©3i
3aKbIMAGHFaH DOACA, KyPaAAbl KOAAGHDAHBI3.

KyaT cbiMbl 3aKbIMAaHFaH OOACa, KayinTi XaFAan
OPbIH aAMaybl YLWiH, OHbl Tek Philips KoMnaHWACbIHAR,
Philips MakyAAaFaH KbI3MET OpTaAbiFblHAQ HEMECe
GIAIKTI MaMaHAAP aybICTbIPYbI KEPeK.

Ko3raay, cesy Hemece omAay KabiAeTi ToMeH,
TOXKIPUOEC! MeH DIAIMI YKOK aAaMAap (COHbIH, iWiHAe
Bananap) BYA KyPaAAbl Kayinci3Air YLWiH »ayanTbl
aAaMHbIH KaAaFaAayblHCbI3 HEMECE OCbl KyPaAAbl
nanAaAaHy TypaAbl HYCKayAapCbl3 ManaasaHbaysbl
Kepex.

BararapAbIH KypaAMeH OMHayblHa »KOA ODEPMEHI3.
KyaT cbiMbIH GaAaAapAbIH KOAbI XKETMENTIH XKePAE
CaKTaHbI3. TOK CbIMbl CTOA XMETHEH HEMECE KypaA
XKYMBIC »Kacan »aTkaH OeTTIH »KMeriHeH caabblpan
TypMaybl TUIC.

KyaT CbIMbIH BICTbIK >XEPAEPAEH ayAaK YCTaHbI3.
MysaaTbiAFaH €T, Tayblk HeMece TeHi3 TaFaMAapbIH
OyAamaHbi3. MyHAal a3biK-TYAIKTEPAI SpAaNbIM
obaeH epiTKeHHeH KeltiH OyFa MiCIpiH3.

BymeH nicipriluTi TamLUbl HayacblHCbI3 KOAAQHYFa
BoAManAbl, cebebi KypbIAFbIAAH bICTbIK CY LWallblpaybl
MYMKIH.

1,2 xoHe 3-bymeH nicipy TabaKTapbl MeH copra
Tabarbi Tek TYMHYCKa Heri3ri beairimeH bipre
nanAaAaHbIHbI3.

Eckepty

backa eHaipywiaep whirapraH Hemece Philips
KOMMaHMAChI HaKTbl YCbiHOaFaH KOCaAKbI KyparAap
MeH DeALLeKTepAl MaAaAaHyLWbl BOAMaHbI3.
OHaaM KOCaAKbI KYPAAAGP MeH DOALEKTEPA)
ManAAAAHCaHDbI3, KYPaAABIH KEMIAAIM ©3 KyLLIH
XKOAAbI.

KyYPbIAFBIHBIH HEri3ri BeAiriH eTe »KoFapbl
TemnepaTypaaa, bICTbIK rasaa, OymeH nicipriTeH
backa Ke3AEPAEH LWbIKKaH byAa HEMECe bIAFaAADI
XbIAYAQ YCTaMaHbI3.

BymeH niciprilwTi KOCbIAbIN TypFaH, He boAMaca aAI
bICTbIK MEWTiH HeMece NAMTaHbIH YCTiHe Hemece
KacblHa KOMMaHbI3.

Po3eTkaaaH axbipatnac GypbiH, KYPbIAFbIHBIH
OWIPIATEHIH TEKCEPIHI3.

TazapTy VLiH, aAAbIMEH KyPaAAbl PO3ETKaAAH
DKbIPaTbIM, CYbITbIM aAy Kepek.

ByA Kypaa Tek ynae KoaaaHyFa apHaAFaH.
KyPbIAFBIHBI AYPBIC KOAAAHOAC, KaCibK Hemece
XapTblAal Kacibn MaKcaTTapAa KOAAAHCA,
nanAaAaHyLLbl HYCKaYAbIFbIHAAFbI HYCKayAapFa
CoMKec KoAaaHbaca, KEMIAAIK »apaMcbi3 boAaabl
»aHe Philips KoMnaHuscel 6oAFaH 3aKkbIMARPFa
DaNAAHDBICTbI KE3 KEATeH XayarKepLUIAIKTeH bac
TapTaAbl.

BymeH nicipriluTi Teric, TYPaKTbl XoHe KOAAEHEH
XKepre KoMblr, OHbIH KaTTbl biChIN KETYiH boAabipMay
YLUIH, alHaAacbiHaa KeMiHae 10 cm boc »ep
KaAABIPbIHbI3.

1,2 »oHe 3-bymeH nicipy TabakTapblH aAbIHOAAbI
TynTepiMeH NanAaAaHFaH »arAaniAa, Tabak
LUETTEPIHIH, XKOFapbl Kapar TypFaHbiH XoHe TyOIHIH
OpHblHA TYCKEHIH (KCbIPT» €T€e TYCEAI) TEKCEPIHI3.
BymeH nicipriw »yMbIC icTen TypFaHAa Hemece
OHbIH KakMafFblH allKaHAR, OAAH KaTTbl bICTbIK Oy
WbIFaTbIHbIH €CKEPIHI3. TaMaKTbl TeKcepep Ke3ag,
cabbl y3blH ac YW KyPaAAapPbiH KOAAAHbBIHbI3.
OpAaVbIM KaknakTbl abaiAan aAbim, aAblCbipak
KOMbIHpI3. KyMin KaAMac yWiH KaknakTarbl cyabl Oy
MiCIPrilUKe aFbl3blHbI3.

blcTbIK TaramMabl apaAacTbIpbIn TypFaHAA Hemece
OHbl TabaKTaH TYCIpIN aAbIn >KaTKaHAR, OymeH nicipy
TabaKTapblH TYTKaAAPbIHbIH DIpIHEH YCTaHbI3.
Tamax bICTbIK OOAbIN TypFaHAR, OyMeH nicipy
TabaKTapbliH TYTKaAapblHaH yCTaHbI3.

lcTen Typranaa, NICIpriwTi KO3FamaHpi3,

bymen micipriw icTen TypraHAG, OHbIH YCTiHeH
EHKeNMEH;3.

KYPbIAFBIHBIH bICTBIK 6ETTEpiH yCTamaHbI3.
KYPbIAFBIHBIH, bICTBIK BOAIKTEPIH YCTaraHAR SpAanbiM
MeLKe apHaAFaH KOAFar KMIHI3.

Kyparabl Kabblpranap MeH biabiC-asK LKadTapbl
CUAKTBI OYMEH 3aKbIMAQHaTbIH 3aTTapAbIH acTblHa
HeMece XaHblHa KOloFa HoAMarAbI.

Kyparabl »KapblAaTblH XaHe/HeMece »aHaTblH byAap
bap epae KoAAaHYFa DOAMaNABI.

ByYA KYPbBIAFBI CHIPTKbBI TAaMEPMEH Hemece

DeAeK KallbIKTaH bacKkapy »yMeciMeH backapyra
apHaAMaFaH.

Cy blabIChIHBIH, iLLIHAE eAek bap. EAek WhiFbin KeTkeH
BoACa, Gananap »yTbiN KOMMAC YLLIH, OAAPAbIH KOAbI
XKETMNENTIH KEPAE CaKTaHbI3.

4

AAFall KOAAQHAp aAABIHAR

Kypaaapl arfall KOAAGHAP aAAbIHAG, TaMaKKa TUETIH BOALIEKTEPA] MaKCbIAAM Ta3aAaHbI3
(«Tasanay »oHe TEXHMKAABIK KbI3MET KOPCETY» TapayblH KapaHbi3).
Cy bIABICEIHBIH, iLLIH ABIMKbBIA LIYOepeKneH CypTin aAbiHbI3.

5

KypaAabl nanaaAaHy

E3

Kypanabl Teric, TypaKTbl aHe KOAAEHEH epre KOMbIHbI3.
Cy blAbICbIHA CYAbl €H KOFapFbl AEHreMiHe AEMIH KyMbIHBI3. CY blAbICH TOAbI BOAFaHAR, DymeH
nicipriw wamamer 1 caraTt nicipeai.

E Eckeptne

Kypanabl poseTKara »aAFamac OypbiH, TOK CbIMbIH HEri3ri GeAIKTer opaybillTaH TOAbIFbIMEH
60CaTbin aAbIHbI3.

Cy blabICbIHA TEK Cy KyMbiHBI3. ASMAEYiLL, Malt Hemece 6acka 3aTTapAbl Cy blAbIChIHA
KyMaHbI3.

oraprbl TabaKTarbl TaMak TOMEHri TabaKTaFbl TaMakKa KaparaHAa y3arbipaK Miceal.

AC WenTepi MeH ASMAEYILUTEPAI NaMAGAAHCAHbI3, TaMLLbl HAYaCbiH ASM KYLIEMITKILTI
bIAFAAAQY YLUIH LWakblHbI3. AC LUOMTEPi MEH ASMAEYILUTEPAIH ASM KYLIENTKILITIH TecikTepi
apKbIAbI TYCYiH 60AAbIPMarABL. BymeH MiCipiA€TIH TaFamblHbI3Fa KOChIMLIA A9M KOCY VLLIH,
KeNTIPIAreH Hemece »ac LWenTi He BoAMaca ABMAEYILLTEPAI ASM KYLIENTKILLKE CaAbIHbI3.

Taramabl 6yMeH nicipy kecTeci (2-cyperT)

Tamak kecTeciHAE aTaAFaH BymeH Nicipy yaKbiTbl TeK KepCeTKill peTiHae bepiareH. BymeH
nicipy yaxbiTbl TamaK BeAIKTEpIHIH eAwemiHe, BymeH Micipy TabaFblHAAFbI TaMaK apacbiHAAfbI
apaAblkKa, TabaKTarbl TaMaK MEALEPIHE, TaMaKTbiH OaAFbIHABIFBIHA YOHE JKeKe KaAayFa
6alAaHBICTbl 9P TYPAI BOAYBI MYMKIH.

BymeH nicipireTiH TaFamblHbI3Fa KOCBIMLLA ASM KOCY YLLIH, KEMTIPIAreH HEMeCe ac WernTi He
60AMaCa ASMAEYILITEPAI ASM KYLIEUTKILIKE CanbIHbI3.

TamakTbl 6ymeH nicipy (3,4 aHe 5 cypeTtTepi)

TamaxTbl 6ip Hemece bipHelle 6ymeH nicipy TabakTapbiHa »aHe/HeMece copra TabarbiHa
canbiHbI3. LLIokoraaTbI/MaiiAbl epiTyre apHaAFaH »oHe Kypill nicipyre apHaAFaH TabakTbl
nanaaAaHyra Aa 6oAaAbl.

>KyMmbIpTKaHbl 6ymeH nicipy (6-cyp.)

HKyMbIpTKarapAbl AypbicTan ByMeH Micipy YLUiH, OAaPAbI XYMbIPTKA YCTaFbilTapbiHa CaAbIHbI3.

E EckepTne

KyMBIPTKa YCTaFbilLKa KOMMAC BYPbIH YMbIPTKAHbIH TYBIHAE MHEMEH KillikeHe Tecik
»acaHbi3.
TabaKTblH AYPbIC CaAbIHFAHbIH XXOHE LAMKAAMANTbIHBIH TEKCEPIHI3.

BymeH nicipy TabakTapbl
BymeH nicipy TabakTapbiHbIH YLLEYiH A€ KOAAAHY MIHAET emec.
Bymen nicipy TabakTapbl HemipAeHreH. Hemipin TyTkaAapbiHaH Tabyra 6oraabl. EH »xorFaprbl

6ymeH nicipy TabarbiHbIH HOMIPI -

3. OpTaHfbl BymeH micipy TabarbiHbIH HOMIPI - 2, aA

acTbiHfFbl ByMeH nicipy TabaFbiHbiH HOMIpI - 1.
BymeH nicipy TabakTapbiH MIHAETTI TYPAE MblHA Ke3eKMNeH CanybiHbI3 kepek: 1-6ymeH nicipy
Tabarbl, 2-6ymMeH nicipy Tabarbl, 3-OymeH nicipy Tabarbl.

E EckepTne

2 aHe 3 bymeH nicipy TabarbiH aAbIH6aAbI bIABIC TYNTEPIMEH NaliAaAaHCaHbI3 (copra TabarbiH
nainAaAaHFaHAR), SPAAMBIM bIABIC TYMTEPIHIH YKMEri XOFapbl Kapan TYPFaHbiH XoHe «CbIpT»
eTKeH AbIObIC WhIKKaHAR blABIC TYBIHIH OPHbIHA TYCKEHIH TEKCEepIHi3.

BymeH nicipy KesiHAE Cy TayCbIAbIN KAACa, «Cy bIABICHI 6OC» LLaMbl YKaHAAbI KaHE LLam
ABHTEAET] CY bIABICHIH KaiiTa TOATBIPY KEPEKTIFiH KOPCETIM MbiMbIAbIKTaN 6acTanApl.

KOA pexumi (7-cyp.)

KaxkeTTi BymeH Micipy yaKkbiTblH TaHAQY YLiH, TANMEPAI peTTey TeTiriH COAFa Hemece

OHFa OypaHbI3.

BymeH nicipyai 6acTay yLwiH, 6acTay/ToKTaTy TyMeciH 6acbiHbi3.

9 Bymen nicipy npoueci 6actaraapl. LLlam AeHreaeri »eHe Typbo Wwambl »aiaan
XKbINbIABIKTAMABI AQ, TaMEP OPHATbIAFaH BYMEH MICIPY YaKbITbiH KEpPi caHarAbl.

9  OpHaTbiAFaH OymeH MiCipy yaKbITbl asAKTaAFaH KE3AE, KYPBIAFBI YL PeT curHan bepin,
XKbIAbI CaKTay pexkunmine eTeal. XKbiAbl cakTay Wambl *aHaAbl.

Tamak pexxumi (8-cyp.)

ByA pexxmmai Bykia TamakTbl op GyMeH nicipy Tabarbl yiliH 9p TYPAI 93ipAey yaKbiTTapbiMeH
33ipAy YLWiH NaiAaAaHbIHbI3. KypbiAFbl GyMeH nicipy TabarbiHAAFbl TAMaKTbl €H y3aK 33ipAey
yaKbiTbIMeH ByMeH MicipyAi aBTOMATTbl TypAe 6acTainabl xaHe 93ipAey YaKbiTbl KbicKapak
GymeH nicipy TabaKTapbiH OPHAAACTBIPY TypaAbl BIAAIPY yLiH crrHaA 6epeai. CoHfbl BymeH
nicipy TabarbiHbIH 33IPACY YaKbiThl €H a3 6oAaAbI.

E Eckeptne

Erep 6ykiA yw 6ymeH nicipy TabarbiH NataasaHbal TamaK AaiblHAAFBIHBI3 KEACE, TeK
nanAanaHaTbiH GyMeH Micipy TabaFbl YLLUiH TaliMepAI OPHATBIHbI3.

10
11

6

TabakTapabiH bipeyi TaHAay yuwiH 1,2 Hemece 3 BymeH nicipy TabaFbiHbIH TyIMMeCH
6acbIHbI3.
> TUIiCTi Wam XbIMblAbIKTalM bacTanapl.

KaxeTTi ByMeH Micipy yakbITbiH TaHAQy VLUIH, TAMMEPAI pETTeY TeTIrH CoAFa Hemece

OHFa OypaHbi3.

VaKbITbl OPHaTBIABIM XaTKaH OymeH nicipy TabaFblHbIH TyMMECIH KaliTaaaH 6achin

KyNTaHbI3.

[NaaanaHy KaxeT 6apAblk BymeH Micipy TabakTapbl YLiH YaKbITTbl OpHATLIN OOAFaHLwa

2 *aHe 3-KaraMAaPAbl OPbIHAAHBI3.

O3ipAey YaKbITbl €H Y3aK TaMaKTbl eH LwarbiH OymeH nicipy TabarbiHa (1), exiHwi a3ipaey

YaKbITbl €H y3aK TamaKTbl OpTalla OymeH nicipy TabarbiHa (2) skoHe a3ipAey yaKbiTbl eH

KblCKa TaMaKTa eH, yAKeH BymeH a3ipAey TabarbiHa (3) caAbiHbI3.

O3ipAey YaKbITbl €H y3aK GymeH nicipy TabarbiH OyMeH Miciprills Heri3iHe KOMbIHbI3.

BacTay/ToKTaTy TyiMMmeciH 6acbiHbI3.

O3ipAey YaKbITbl €H y3aK bymeH nicipy Tabarbl yLwiH OymeH micipy npoLec
6acTanraapl. LLlam aAeHreAeri xaiiaan xbinbIAbIKTaNABI aHe Tamep BymeH nicipy
YaKbITblH TOMEH Kapal caHalApl.

5 Bipas yakbITTaH KeiH KYPbIAFbl CUIHaA LUblFaPaAbl aHe eKiHLLI 93iPAeY YaKbITbl eH
y3aK OymeH nicipy TabarblHbIH, LWambl KeAeci bymeH nicipy TabarbiH KOIO KepeKTiriH
KOPCETY YLUIH XbIAAGM XbIMbIABIKTANADI.

EkiHwi a3ipAey yaKbiTbl €H y3aK GyMeH nicipy TabarbiH OymeH nicipriwTeri 6ymeH nicipy

TabarbiHbIH YCTIHE KOVbIM, XbiMblAbIKTaraH BymeH nicipy TabaFbiHbIH TyMeCiH Hemece

6acTay/ToKTaTy TyMMeCiH 6acbiHbI3.

BymeH niciprilw 6ymeH nicipy MpOLIECIH XaAFacTbIPaAbl.

Backa bymeH nicipy TabakTapbiHbIH YCTIHAET 93ipACY YaKbiTbl €H Kbicka BymeH nicipy

Tabarbl YLiH ASA OCbl MPOLIECTI KalTaAaHbI3.

BymeH nicipy yakbiTbl ©TKEHHEH KEMiH KYPbIAFBI CUTHAA BEPEA] XKIHE HKbIAbI

caKTay peXkuMiHe aybicaabl. XKbiAbl cakTay »apblifbl dKoHe Xapblk AeHreAeri basy

KbIMbIABIKTAMAbI.

TasaAay >KoHe TEeXHUKAABIK KbI3MET
kepceTy (9 xaHe 10 cypeTTepi)

E Eckeptne

Kypanabl TasaAaFaHAg, KblpaTbiH LWyOepeKTEPAI, KbPFbill Ta3aAay KyPaAAapbiH, *aHapman
HEMECe aLUeTOH CUAKTbI CYMbIKTBIKTapAbl KOAAAHBAHDI3.

Cipke cybl Heriari GOAIKTIH WeTIHeH Tacbin KaiHan KeTce, Kypaaabl pO3eTKaaaH axblpaThin,
CipKe CyblH a3aiTbiHbI3.

n Eckepty

Heriri BeAIKTI bIABIC XKyFbiLITa XKyyFa BOAMaANABI.

EAex whiFbin keTkeH 60ACa, 6aAanap »yTbiM KOMMAC YLLiH, OAAPABIH KOAbI KETMENTIH Kepae
CaKTaHbI3.

Herisri 6eAikTi cyra baTbipyra Hemece OHbl afbiHAbI CyMeH LuaioFa 6oAMalAbI.

2
3 Abedllitd gomb segftségével dllitsa a paroldsi idét 25 percre.
4 Virja meg amig az ecet teljesen lehdl, majd Urftse ki a viztartalyt. Oblitse 4t tdbbszér a
viztartdlyt hideg vizzel.
. . KeMiH
Megjegyzés nicipy

ABTOMaTThI ewipy

KyPbiAFbl @BTOMATTbI SLWIPyMeH xabAblkTarFaH. KypbiAFbiHbI PO3eTKara KOCyAaH 2 MUHYTTaH

TYMMeHi BacracaHbi3, KypbiAFbl aBBTOMATTbl TypAe eleAl. KypbiAFbl OpHaTbiAFaH GymeH
YaKbITbl ©TKEHHEH KEMiIH aBTOMATTbl TYPAE OLUEA|.

* Ne haszndljon mésfajta vizkéoldd szert.
* Ha még mindig maradt vizké a viztartdlyban, ismételje meg a miveletet.

Cycbi3 KaiHaTyAaH KopFay GyHKLMACHI

By 6ymeH nicipriliTe KaiiHan cyaryaaH Kopray MymKiHairi 6ap. Cy blabiCbiHAR Cy 6oAMaFaHAa

HEMECE KOAAAHY KE3IHAE Cy BITIN KaAraH KE3AE KYPbIAFbl KOCbIACA, KarnHan CyaAyAaH Kopray

7  Tarolas

GYHKUMACH OHbI aBTOMATThI TYPAE ewipeai. KaiiTaaaH nanaasarnbac OypbiH BymeH nicipriwTi
10 MUHYT CybITbIN aAbIHbI3.

DAEKTPOMArHUTTIK epictep (IMO)

Ocbi Philips Kypabl 5A€KTPOMarHUTTIK epicTepre KaTbICTbl 6apAbIK KOAAHbBICTaFbI
CTaHAAPTTap MEH EPEXXEAEPre COMKEC KEAEA.

1 Miel&tt eltenné a készliléket, ellendrizze, hogy minden alkatrész tiszta és szdraz-e (lasd a
, Tisztftds és karbantartds” c. fejezetet).

2 Gydzédjon meg réla hogy az eltavolithatd alsé részek az edényeken vannak.

3 Helyezze a cseppfelfogd télcat a talpra.

4 Helyezze a 3. pdroléedényt a cseppfelfogé télcdra. Helyezze a 2. paroldedényt a 3.

pdroléedénybe. Helyezze az 1. pdroldedényt a 2. paroldedénybe.
5  Helyezze a levesestdlat az 1. paroléedénybe.
6 Tegye fel a fedelet a levesestdlra vagy az 1. paroléedényre.
7

A hdldzati kdbelt a talpra csévélve tdrolja. 2002/

Kaita eHAey

ByA eHiM KaliTa eHaen, KaliTa naiaaAaHyFa 60AATHIH XOFapbl CanaAbl MaTeprarAap
MeH BOALIEKTEPAEH HKaCaAFaH.

OHIMAE YCTi Cbi3bIAFaH AGHIEAEKTI KOKbIC XaLLiriHiH BeArici 6oAca, eHiM Eyponanbik

96/EC avpekTVBachIHA KIPETIHIH BiAAIPEAI.

OHIMAI el yaKbiTTa 6acka TYPMbICTBIK KOKbICTIEH Bipre TacTamaHbl3. DAeKTP

8 Jotallas és szerviz one
Ha informdcidra van sziiksége, javittatast szeretne igényelni vagy valamilyen probléma mertil
fel, ldtogasson el a Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips
vevészolgdlatdhoz (a telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha
orszdgdban nem mikadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

KoHe

AAAM AEHCAYAbIFbIH CaKTar KaAyfa bonaabl.

IAEKTPOHABIK OHIMAEPAIH BOAEK MIHAAYbI TyPaAbl XEPTIAIKTI epexxerepMeH
TaHbICbIHbI3. ECKi ©HIMA] KOKBICKA AYPbIC DAICMEH TacTay apKblAbl KOPLUaFaH OpTaHbl
[ ]

oAy (1-cyperT)

Kaknak TYTKachbl CbIMAbI CaKTaMTbIH OpbIH

By TecikTepi CyAbl KaiiTa TOATbIPY LUyMeri

Kaknak BacTay/ToKTaTy »aHe KiAipTy TyliMeci

1  Kipicne

Géznyilasok Vizbetoltd nyilas
Fedél Inditas/ledllitds és sziinet gomb
Levesestal 1d8zité-beadllitd gomb vilagitd

gyrvel

Nagy paroléedény (3)

Paroléedény gombok (1,2,3)

Kozepes paroléedény (2)

»Melegen tartast” jelzd fény

Kis paroléedény (1)

Turbo jelzéfény

izfokozé

1d8zité kijelzje

Cseppfelfogo tilca

Ures viztartalyt jelzé fény

Talp viztartallyal

PREPERE® @@®E®

Eltavolithato alsé rész

PREPPRPE|l ®EEE|™

Control panel

Ocbl 3aTThl CaTbIN aAYbIHBIZOEH KYTTbIKTaMbI3 XKaHe Philips koMnaHKsAChiHa KOLL KeAAiHi3!
Philips ycbiHaTbIH KOAARYABI TOABIK MarAaAaHy YLiH eHiMAT www.philips.com/welcome
TOpabblHAA TIPKEHI3.

BymeH niciprilwTi nanaasaHyra apHasFaH pelenTiaepal aay yuwiH www.philips.com/kitchen
TopabblHa OTiHI3

2 MaHbI3Abl aknapaT

Kypaaabl KOAAAHAP aAAbIHAA OChI HYCKAYABIKTbI MYKMAT OKbIM WbiFbIM, GOAALLIAKTa aHbIKTaMa

peTIHAE NaiAaAaHy YLIIH CaKTan KoMbiHbI3.

KayinTi »karaanaap

«  Herizri 6eAiKTi cyra 6aTblpyFa Hemece OHbl aFbIHADI

o

CyMeH walofa boAMarAbI.

Copna blabIChl JKapbik AeHreaeri 6ap Taimepai

peTTey TyTKachl

KacnakTbl KeTipy
15 caraT nanaanaHFaHHaH KeMiH KypaaAbl KakTaH TasaAaHbi3. KyMbICTbl aKcapTy YLUiH oHe
KYPaAAbl y3aK YaKbIT ManAasaHy yiliH GyMeH MiCpriluTi »ui KaKTaH Ta3aAan OTbIPy MaHbI3AbI.

Cy blabICbIH aK cipke CybiMeH (8% CipKe KbILLKbIAbI) €H XOFapFbl AGHrerre AeiiH
TOATbIPbIHbI3.

2 Tamuwbl HayacbiH, BymeH Micipy TabakTapblH XaHe KakKMmaKTbl GyMeH MiCiprillTiH yCTiHe
KOWbIHbI3.

3 Ticipy yaxkbiTbiH peTTeiATiH Tyiimeri Bypan, nicipy yakbITbiH 25 MUHYTKa OpHATbIHbI.

4 Cipke cybiH 96A€H CybiTbIM, CY bIABICHIH 60CaTbIHBI3. Cy bIABICHIH CyblK CymeH BipHelue

* backa KaKTaH TasaAay CyMbIKTbIKTApbiH KOAAGHYFa GOAMAABI.
* Erep cy blAbICHIHAR A Ae KaK 6ap 6OACa, OCbl MPOLIEAYPaHBI Tafbl KaTaAaHbI3.

peT LWalblHbI3.

Eckeptne

7  Cakray

1 Kypanabl cakTan Kosip anabiHAG, OHbIH BapAblK BOAIKTEPIHIH Ta3a »oHe KypFak eKeHiH
TeKcepiHi3 («Ta3aray oHe TEXHUKAABIK KbISMET KOpCeTy» TapayblH KapaHbi3).

2 AnbiHBaAbI TYNTEPAIH ByMeH MiCipy bIAbICTapbIHA CaAbIHFaHbIH TEKCepiHi3.

3 Tamuwbl HayachiH Herisre OpHaTbIHbI.

4 Bymen nicipy Tabarbir (3) Tamubl HayacbiHa KoMbIHbI3. Bymer micipy TabarbiH (2) Gymen
nicipy TabarbiHa (3) KoMbiHbI3. BymeH nicipy TabarbiH (1) 6ymeH nicipy TabarbiHa (2)
KOWbIHbI3.

5  Copna TabarbiH 6ymeH nicipy TabarbiHa (1) KObIHBI3.

6 KaxnakneH copna TabarbiH Hemece BymeHH Micipy TabarbiH (1) abbiHbi3.

7 TOK ChIMbIH 3KMHaM KOIO YLUiH KypPaA TiperiHiH oparbilubiHa opan KOMbiHbI3.
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KeniAaik >aHe KbI3MeT KepceTy

YakeH GymeH nicipy Tabarbl (3) Bymet nicipy Tabarbl TyiMeAepi

(1,2,3)

® @@BE®®

Oprawa 6ymeH nicipy Tabarbl (2) «Keep-warmy (XbiAbl ycTay) »apbifbl

LLlaFeit 6ymeH nicipy Tabarbl (1) Typ6o wam

AsM KylenTKiww Taimep KepceTKilui

Tamuwubl Hayacsl Cy blabICbIH 6ocaTy »KapbifFbl

Cy blabicbl 6ap Heriari 6eAik AAbIHGaAbI biAbIC TY6I

PBEE®Q

PRPEPEEPR| © epEE|l%

Backapy naHeai

Erep ci3re Kbi3meT HeMece aknapaT KaeT boAca Hemece LelliamereH bip Maceae BoAca,
www.philips.com mekeH»arbiHaarbl Philips Be6-caiiTbiHa KipiHi3 Hemece eninizaeri Philips
TYTbIHYLIBIAAPABI KOAAQY OPTaAbIFbiHa XabapAaChIHBI3 (TEAEPOH HEMIPIH AYHUEXY3IAIK
KeniAaiK KiTanwacbiHaH Taba aAacki3). Erep eAiHizae TyTbiHyLWbIAAPFa KOAAQY KepceTy
OpTanbIFbl 60AMaca, oHAA epriAikTi Philips koMnaHusCbIHbIH AMAepiHe 6apbiHbI3.




Lietuviskai

1

Jvadas

Sveikiname sigijus ,,Philips" gaminj ir sveiki atvyke! Jei norite pasinaudoti ,,Philips" sidloma
pagalba, uZregistruokite savo gaminj adresu www.philips.com/welcome.

Norédami rasti recepty, tinkamy gaminti naudojant garintuva, apsilankykite adresu www.
philips.com/kitchen.

2

Svarbu

Pries pradédami naudotis prietaisu atidZiai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes
jo gali prireikti ateityje.

Pavojus

Niekada nemerkite pagrindo | vanden] |
neskalaukite jo tekanciu vandeniu.

Ispéjimas

Prie$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso
nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros tinklo
tampa.

Prietaisa junkite tik | Zeminta sieninj el. lizda.Visada
Jsitikinkite, kad I<|stu|<as tvirtai 1I<|stas ] lizda.
Nenaudokite prietaiso, jei paZeistas kiStukas,
maitinimo laidas arba pats prietaisas.

Jei pazeistas maitinimo laidas, Jj turi pakeisti ,,Ph|l|ps
darbuotojai, ,,Philips” jgaliotasis techninés prieZitros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai,
kitaip kyla pavojus.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant
vaikus), kuriy fiziniai, jutimo ar protiniai gebéjimai yra
riboti, arba tiems, kuriems triksta patirties Ir Ziniy,
nebent uZ jy sauga atsakingas asmuo prizilri arba
nurodo, kaip naudoti prleta|sa

Prizilirekite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.
Laikykite maitinimo laidg vaikams nepasiekiamoje
vietoje. Nepalikite maitinimo laido kabancio nuo
stalo ar pagrindo, ant kurio laikomas prietaisas,
krasto.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.
Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos

ar jury gerybiy.Visada prie$ garindami visiskai
atitirpinkite Siuos ingredientus.

Nenaudokite garintuvo be nuvarvéjimo padeklo,
kitaip IS prietaiso iStekés karstas vanduo.

1,2 ir 3 garinimo indus ir indg sriubai naudokite tik
su originaliu pagrindu.

Démesio

Nenaudokite jokiy priedy ar daliy, pagaminty kity
bendroviy arba nerekomenduojamy ,,Philips™. Jei
naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jusy
garantija.

Saugokite jrenginio pagrinda nuo aukstos
temperatiros, karsty dujy, gary arba i$ kity Saltiniy
nei pats garintuvas iseinancios Silumos.

Nedekite prietaiso ant arba Salia veikiancios arba vis
dar karStos krosnies ar viryklés.

Visada sitikinkite, kad prietaisas iSjungtas, pries
iStraukdami kistuka is lizdo.

Prie$ valydami visada atjunkite prietaisg nuo
maitinimo tinklo ir palaukite, kol jis atves.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy tkyje. Je
prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems
arba pusiau profesionaliems tikslams, arba jei jj
naudosite ne pagal vartotojo vadovo instrukcijas,
garantija nebegalios ir ,,Philips" jokiomis aplinkybémis
nebus atsakinga uz kilusia zala.

Prietaisa pastatykite ant stabilaus, horizontalaus ir
lygaus pavirSiaus taip, kad aplink jj baty 10 cm laisvos
vietos ir jis neperkaisty.

Jei naudojate 1,2 ir 3 garinimo dubenis su
nuimamais dugnals visuomet sitikinkite, kad dugno
apvadas nukreiptas | virSy ir kad dugnas uzsifiksaves
(girdimas spragteléjimas).

Saugokités karsty gary, sklindanciy i$ prietaiso
garinant arba kai nuimate dangtj. Tikrindami maista
visada naudokite virtuvinius jrankius ilgomis
rankenomis.

Dangt] visada nuimkite atsargiai ir nuo saves. Leiskite
kondensatui laséti nuo dangcio | garintuva, kad
nesusidaryty kalkiy nuosedu.

MaiSydami karsSta maista arba iSimdami jj i$ dubeny
visuomet laikykite garinimo dubenis uz vienos
rankenéliy.

Jel maistas karstas, visada laikykite garinimo dubenis
uz jy rankeny.

Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia.

Nekelkite prietaiso, kol jis veikia.

Nelieskite karSy jrenginio pavirsiy.Visada naudokite
virtuves pirstines, kai lieciate jrenginio dalis.
Nedékite prietaiso Salia arba po daiktais, kurie gali
sugesti dél gary, pvz, sienos ir spintos.
Nenaudokite prietaiso patalpoje esant sprogstamujy
ir (arba) degiy gary.

Sis prietaisas negali biti naudojamas su iSoriniu
laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.
Vandens bakelyje yra mazas sietelis. Jei nuimsite
sietel}, laikykite jj atokiau nuo vaiky, kad jie jo
nepraryty.

Automatinis iSsijungimas

Prietaise yra automatinio issijungimo funkcij

a.Jei prijungus prie maitinimo lizdo per 2 minutes

nepaspausite mygtuko, prietaisas automatiskai issijungs. Pasibaigus nustatytam garinimo laikui
prietaisas automatiskai i3sijungs.

Apsauga nuo visisko vandens iSgaravimo

Sis maisto garintuvas turi apsauga nuo visisko vandens isgaravimo. Apsauga nuo visisko
vandens iSgaravimo automatiskai iSjungia prietaisa, jei jis jjungtas, kai vandens bakelyje néra
vandens arba jei vanduo iSbéga, kai prietaisas naudojamas. Leiskite maisto garintuvui atausti 10
minuciy pries vél jj naudodami.

Elektromagnetiniai laukai (EMF)
,Philips* prietaisas atitinka visus taikomus standartus ir normas dél elektromagnetiniy lauky
poveikio.

Perdirbimas

Gaminys sukurtas ir pagamintas naudojant aukstos kokybés medziagas ir
komponentus, kuriuos galima perdirbti ir naudoti pakartotinai.

Jei matote perbrauktos Siuksliy dézés su ratukais simbolj, pritvirtinta prie produkto,
tai reiskia, kad produktui galioja Europos Sajungos direktyva 2002/96/EB:
NeiSmeskite $io produkto su kitomis buitinémis atliekomis. Suzinokite, kokios
vietinés taisyklés taikomos atskiram elektriniy ir elektroniniy produkty surinkimui.
Tinkamas seny produkty iSmetimas padeda iSvengti galimy neigiamy pasekmiy
aplinkai ir Zmoniy sveikatai.

w

Pagas

Apzvalga (1 pav.)

Dangtis su rankena Laido saugojimo jtaisas

Gary iséjimo angos Pakartotino vandens pripildymo

snapelis

@ @®

Dangtis Paleidimo / stabdymo ir pauzés

mygtukas

Sriubos indas Laikmacio reguliavimo rankenélé su

Sviecianciu apvadu

Didelis garinimo indas (3) Garinimo indy mygtukai (1,2, 3)

Vidutinio dydzio garinimo indas (2) Silumos palaikymo lemputé

Mazas garinimo indas (1) Lemputé ,, Turbo*

Prieskoniy sietelis Laiko indikatorius

Nuvarvéjimo padéklas Tuscio vandens bakelio lemputé

Pagrindas su vandens bakeliu ISimamas dugnas

SISISISICICING)

PREEPRPL ® @ O

Valdymo pultas

4

Pries naudojant pirma karta

Pries naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai iSplaukite dalis, kurios lieciasi su maistu (zr.
skyriy ,,Valymas ir priezidra®).
Vandens bakelio vidy idvalykite drégna Sluoste.

——

5  Prietaiso naudojimas .

E Patarimas

* Padékite prietaisg ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirSiaus.
* Pripilkite j vandens bakelj vandens iki maksimalaus lygio Zymos. Kai vandens bakelis pilnas,
garintuvas gali garinti apie 1 val.

E Pastaba .

* Visada visiskai iSvyniokite maitinimo laida, susukta ant pagrinde esancios rités, pries jjungdami
prietaisa.

* ] vandens bakelj pilkite tik vandenj. Niekada nepilkite prieskoniy, aliejaus arba kity medziagy |
vandens bakelj.

* Virdutiniame garinimo dubenyje maistas paprastai garinamas 3iek tiek ilgiau nei apatiniuose °
dubenyse.

* Jeigu naudojate Zalumynus ir prieskonius, praskalaukite laséjimo dékla, kad sudrékty
prieskoniy skyrelis. Taip Zalumynai ar prieskoniai nebyrés per prieskoniy skyrelio angas. Jei
norite, | prieskoniy skyrel jdékite dzZiovinty ar SvieZiy zalumyny ar prieskoniy, kad galétuméte
papildomai pagardinti garinama maista.

Maisto garinimo lentelé (2 pav.)

Maisto lenteléje nurodytas garinimo laikas yra tik rekomenduojamas. Garinimo laikas stipriai
priklauso nuo maisto produkty gabaléliy dydzio, atstumo tarp maisto produkty garinimo inde,
maisto produkty kiekio inde, jy Sviezumo ir asmeniniy pageidavimy. .
Jei norite, | prieskoniy skyrelj jdékite dZiovinty ar SvieZiy zalumyny ar prieskoniy, kad

galétuméte papildomai pagardinti garinama maista.

Maisto produkty garinimas (3,4 ir 5 pav.)
Garinama maista sudékite j vieng ar daugiau garinimo indy ir (arba) j inda sriubai. Galite
naudoti dubenj Sokoladui ar sviestui tirpinti ir ryziams ruosti. °

Kiausinio garinimas (6 pav.)
|dékite kiauiniy laikiklius, kad blty patogu garinti kiausinius.

E Pastaba

* Pries dédami jj | kiausinio laikiklj kiausinio apacioje adata pradurkite maza skyle. °
* Patikrinkite, ar inda padéjote tinkami ir kad jis nejuda.

Garinimo dubenys

Jums nereikia naudoti visy 3 garinimo dubeny.

Garinimo dubenys yra sunumeruoti. Numeriai yra ant jy rankeny.VirSutinis garinimo dubuo
yra Nr: 3.Vidurinis garinimo dubuo yra Nr. 2, o apatinis — Nr. 1.

Garinimo dubenis dékite tik tokia tvarka: 1 garinimo dubuo, 2 garinimo dubuo, 3 garinimo
dubuo. °

E Pastaba

* Jei naudojate 2 ir 3 garinimo indus su nuimamais dugnais (kai naudojate inda sriubai),
batinai jsitikinkite, kad dugno apvadas nukreiptas aukstyn, o tvirtinant dugna buvo girdimas
spragteléjimas.

* Jei garinant vanduo pasibaigia, uzsidega tuscio vandens bakelio lemputé ir pradeda mirkséti
dvieciantis apvadas — vadinasi, vandens bakelj reikia pripildyti.

Rankinis rezimas (7 pav.)
1 Pasukite laiko reguliavimo rankenéle j kaire ar desine ir pasirinkite reikiama garinimo
laika.
2 Pradékite garinti paspaude paleidimo / stabdymo mygtuka.
> Pradedama garinti. Svieciantis apvadas ir lemputé , Turbo' Iétai mirksi, o laikmatis o
mazéjimo tvarka skaiciuoja nustatyta garinimo trukme.
5 Praéjus nustatytam garinimo laikui, pasigirsta prietaiso signalas ir jsijungia silumos
palaikymo rezimas. Uzsidega Silumos palaikymo lemputé. .

Maisto ruosimo rezimas (8 pav.)

51 rezima naudokite ruo$dami maista, kai kiekvienam indui re\kalmgas kitoks garlmmo laikas.

Prietaisas automatiskai pradeda ruosti maista, esantj tame garinimo inde, kurio ruosimo °
trukmé yra ilgiausi, véliau pasigirsta signalas, nurodantis, kad reikia uzdéti garinimo indus, kuriy

maisto ruosimo trukmé yra trumpesné. Paskutinio garinimo indo maisto ruosimo laikas yra
trumpiausias.

E Pastaba

® Jeigu ruosiant maista nereikia visy trijy garinimo indy, nustatykite laikmatj tik tiems garinimo
indams, kuriuos naudojate.

1 Paspauskite 1,2 ar 3 garinimo indo mygtuka ir pasirinkite viena i$ indy. o
9 Pradeda mirkséti atitinkama lemputé.

2 Pasukite laiko reguliavimo rankenéle | kaire ar desine ir pasirinkite reikiama garinimo

laika.
3 Noreédami patvirtinti, dar karta paspauskite garinimo indo mygtuka, kuriam norite .

nustatyti garinimo trukme.
4 Pakartokite 2-3 veiksmus, kol nustatysite laika visiems garinimo indams, kuriuos norite

naudoti.
5 Maisto produktus, kuriems paruosti reikia daugiausiai laiko, sudékite | maziausia garinimo

inda (1), | vidutinio dydzio garinimo inda (2) sudékite produktus, kuriy ruosimo trukmeé

yra vidutiné, o | didZiausia garinimo inda (3) sudékite trumpiausiai ruoSiamus maisto

produktus. o
6 Ant garpuodZio pagrindo uZdékite garinimo inda, kurio turinio ruo%imo trukmé yra

ilgiausia.
7 Paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka.

9 Pradedamas garinimas, skirtas garinimo indui, kurio turinio ruosimo trukmé yra

iigiausia. Sviesos iedas létai mirksi, o laikmatis skai¢iuoja garinimo trukme.
5 Po kurio laiko prietaisas pradeda pypséti, o garinimo indo, kuriam nustatyta vidutiné
ruosimo trukmé, lemputé greitai mirksi — vadinasi, laikas uzdéti kit garinimo inda. .

8  Uzdekite garinimo inda, kuriam nustatyta vidutiné ruo$imo trukmé, ant jau esancio

garinimo indo virSaus ir paspauskite mirksintj garinimo indo arba paleidimo / stabdymo

mygtuka.
9  Garintuvas pradeda garinti. .
10 Tuos pacius veiksmus atlikite su trumpiausios ruo%imo trukmés indu, kurj reikia uzdéti

ant esanciy garinimo indy virsaus.
11 Pragjus garinimo laikui, pasigirsta prietaiso signalas ir jsijungia $ilumos palaikymo reZimas.

Silumos palaikymo lemputé ir dviediantis apvadas Iétai mirksi. .

6  Valymas ir prieziura (9 ir 10 pav.)

E Pastaba °

* Niekada jrenginiui valyti nenaudokite Sveitimo kempinéliy, abrazyviniy valymo medziagy arba
stipriy skysciy, tokiy kaip benzinas ar acetonas.
* Jei verdantis actas iSbéga pro pagrindo krasta, iSjunkite prietaisa ir sumazinkite acto kiekj.

n Atsargiai

* Neplaukite pagrindo indaplovéje.
* Jei iSimsite sietelj i$ vandens bakelio, laikykite jj atokiau nuo vaiky, kad jie jo nepraryty.
* Niekada nemerkite pagrindo j vandenj ir neskalaukite i§ ¢iaupo tekanciu vandeniu.

Nuosédy salinimas .
Turite pasalinti nuosédas i$ jrenginio panaudoje ji 15 valandy. Svarbu reguliariai 3alinti

nuosédas i$ garintuvo, kad bty uztikrinamas optimalus jo nasumas ir ilgesnis eksploatavimo

laikas.

Pripildykite vandens bakel; su baltojo acto (8 % acto rlgsties) iki maksimalus lygio.
Padeékite laséjimo dékla, garinimo indus ir dangtelj ant garintuvo virsaus.
Pasukite garinimo trukmés reguliavimo rankenéle | 25 minuciy garinimo trukmés padét;.

Palaukite, kol actas visiSkai ataus, ir iStustinkite vandens bakelj. Praskalaukite vandens
bakel] kelis kartus Saltu vandeniu.

AW -

Podtaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego
gniazdka elektrycznego. Za kazdym razem sprawdyz,
czy wtyczka zostata prawidtowo wtozona do
gniazdka.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka,
przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane
uszkodzonego przewodu sieciowego zlec
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a

takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba Ze beda one
nadzorowane lub zostana poinstruowane na temat
korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ urzadzeniem.
Przechowuj przewdd sieciowy w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Nie pozostawiaj przewodu
sieciowego wiszacego ze stotu lub blatu kuchennego,
na ktdrym umieszczono urzadzenie.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych
powierzchni.

Nigdy nie gotuj na parze zamrozonego migsa, drobiu
ani owocow morza. Te skfadniki zawsze nalezy
catkowicie rozmrozi¢ przed gotowaniem na parze.
Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej, gdyz
pryska z niego wrzatek.

Pojemnikéw do gotowania na parze nr1,2 i 3 oraz
pojemnika na zupe uzywaj zawsze w pofaczeniu z
oryginalna podstawa.

Uwaga

Nie korzystaj z akcesoridw ani czesci innych
producentdw, ani takich, ktdrych nie zaleca w
wyrazny sposob firma Philips. VWykorzystanie

tego typu akcesoriow lub czesci spowoduje
uniewaznienie gwarandji.

Nie wystawiaj podstawy urzadzenia na dziatanie
wysokich temperatur, goracego powietrza, pary lub
wilgotnego powietrza z innych zrédet niz parowar:
Nie umieszczaj parowaru na dziatajacym lub
nagrzanym piekarniku badz kuchence ani w ich
poblizu.

Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka elektrycznego
zawsze sprawdzaj, czy urzadzenie jest wyfaczone.
Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke
z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Uzywanie tego urzadzenia w
celach profesjonalnych lub p&tprofesjonalnych badz
W sposob niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje
uniewaznienie gwarandji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnodci za szkody powstate w takich
przypadkach.

Ustaw urzadzenie na stabilnej, réwnej powierzchni
| zapewnij wokdt niego co najmniej 10 cm wolngj
przestrzeni, aby zapobiec przegrzevvanlu

W przypadku gotowania na parze zywnosci w
pojemnikach nr 1,2 i 3 ze zdejmowanymi dnami
zawsze sprawdz, czy krawedz dna skierowana jest
w gore, a dno jest zablokowane na swoim migjscu
(ustyszysz , klikniecie™).

Uwazaj na goraca parg, ktdra wydostaje sie z
parowaru podczas gotowania lub po zdjeciu
pokrywki. Do sprawdzania stanu gotowane]
Zywnosci zawsze uzywaj sztu¢cdw kuchennych z
dtugimi uchwytami.

Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od
ciata. Aby uniknaé poparzen, poczekaj, az skroplona
para z pokrywki skapie do parowaru.

Podczas mieszania goracego jedzenia lub
wyjmowania go z pojemnikdw zawsze trzymaj
pojemniki za uchwyty.

Gdy jedzenie jest gorace, trzymaj pojemniki za
uchwyty.

Nie przeno$ parowaru podczas jego uzywania,

Nie siegaj nad parowar podczas jego uzywania.

Nie dotykaj rozgrzanych powierzchni urzadzenia.
Podczas dotykania goracych elementow urzadzenia
zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu przedmiotdw,
ktére mongyby ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania
pary, np. $cian czy szafek. Z tego samego wzgledu nie
stawiaj urzadzenia réowniez pod takimi przedmiotami.
Nie witaczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w
powietrzu wybuchowych i/lub fatwopalnych opardw.
Urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do zewnetrznego
wyfacznika czasowego lub oddzielnego uktadu
zdalnego sterowania.

Wewnatrz zbiornika wody znajduje sie niewielkie
sitko. Jezeli sitko odczepi sig, schowaj je przed
dziecmi, aby zapobiec jego potknigciu.

Pastaba

* Nenaudokite jokiy kity nuoviry Salinimo priemoniy.
* Jei vandens bakelyje dar liko nuosédy, pakartokite procediira.

przyci
czasu

Automatyczne wy’ra‘czanie
Urzadzenie jest wyposazone w funkcje automatycznego wytaczania. Wyfacza sie
automatycznie, jesli w ciggu 2 minut po podtaczeniu do zasilania nie zostanie nacisniety zaden

sk. Urzadzenie wytacza sie réwniez automatycznie po uptywie uprzednio wybranego
gotowania na parze.

7  Laikymas

Zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia
Parowar jest wyposazony w zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia. To

1 Prie$ pastatydami prietaisa, jsitikinkite, kad visos dalys yra $varios ir sausos (Zr. skyriy lzabezpieczenie automatly(:énie wylacza urzadzenie, jedli nie zostat napetiony zbiornik wody

Valymas ir priezidra®). ub woda wygotowata sie. Przed ponownym uzyciem parowaru odczekaj 10 minut, az
e ) . . ) " urzadzenie ostygnie.

2 [sitikinkite, kad i&imami dugnai yra savo vietose garinimo dubenyse.

3 Ant‘dugno uzdekwtg nuvarveéjimo pade'¥.<.\a(. ‘ o " Pola elektromagnetyczne (EM F)

4 Padékite garinimo inda (3) ant nuvarvéjimo padeklo. Garinimo inda (2) uzdekite ant ) o 4 . - - —

DS T M o To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy i jest zgodne z wszystkimi przepisami
garinimo indo (3). Garinimo inda (1) uzdékite ant garinimo indo (2). q ’ . T
ST otyczacymi narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.

5 Inda sriubai jdékite | garinimo inda (1).

? Ant indo §r|uba\ afbal gar\nlmo \rjdo .(1).UZdeklt.e -dangtl. . . Recykllng
Nenaudojama maitinimo laida uzvyniokite ant rités, esancios pagrinde. Ten produkt zostat wykonany z wysokiej jakosci materiatéw i elementdw, ktdre

nadaja sie do ponownego wykorzystania.

Jesli pi
oznac

8  Garantija ir techninis aptarnavimas

Jei reikia atlikti techninés prieziGros darbus, ieskote informacijos arba kilo problemy,
apsilankykite ,,Philips* svetainéje www.philips.com arba kreipkités | ,,Philips” klienty
aptarnavimo centra savo Salyje (jo telefono numer;j rasite visame pasaulyje galiojancios
garantijos lankstinuke). Jei jlsy Salyje néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités | vietinj
,Philips* platintoja.

Polski

85

rodukt zostat opatrzony symbolem przekreslonego pojemnika na odpady,
za 1o, ze podlega on postanowieniom Dyrektywy Europejskiej 2002/96/WE.

Nigdy nie nalezy wyrzuca¢ tego produktu wraz z innymi odpadami pochodzacymi
z gospodarstwa domowego. Nalezy zapoznac sie z lokalnymi przepisami
dotyczacymi utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prawidtowa
utylizacja starych produktéw pomaga zapobiegac zanieczyszczeniu Srodowiska
naturalnego oraz utracie zdrowia.

Opis elementow urzadzenia (rys. 1)

Uchwyt pokrywki Uchwyt na przewdd

1  Wstep

Otwory wylotu pary Dziobek do uzupetniania wody

Gratulujemy zakupu i witamy w firmie Philips! Aby uzyskac petny dostep do obstugi
$wiadczonej przez firme Philips, zarejestruj zakupiony produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

@@

Pokrywka Przycisk uruchomienia/zatrzymania i

wstrzymania

Przepisy z wykorzystaniem parowaru mozna znalez¢ na stronie internetowej
www.philips.com/kitchen.

Pojemnik na zupe Pokretto regulacji czasu z

podswietleniem

2  Woazne

® @

Duzy pojemnik do gotowania na
parze (3)

Przyciski pojemnikéw do gotowania
na parze (1,2, 3)

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi i
zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Sredni pojemnik do gotowania na
parze (2)

Wskaznik funkeji utrzymywania ciepta

Niebezpieczenstwo

Wskaznik turbo

® @

Maty pojemnik do gotowania na
parze (1)

- Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie

Pojemnik na przyprawy Wskaznik minutnika

ani nie optukuj pod biezaca woda.

Tacka ociekowa Wskaznik pustego zbiornika wody

Ostrzezenie

@O

Podstawa ze zbiornikiem wody Zdejmowane dno

PeEE 0O ® 0o ® eEE |

«  Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze

Panel sterowania

napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektryczne.

i

4  Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czgsci urzadzenia, ktére beda sig stykaty z
Zywnoscia (patrz rozdziat , Czyszczenie i konserwacja).
Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotng szmatka.

5  Zasady uzywania

E Wskazéwka

* Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i réwnej powierzchni.
* Napenij zbiornik woda do maksymalnego poziomu. Kiedy zbiornik wody jest petny, parowar
gotuje przez okoto godzine.

E Uwaga

* Przed podiaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego rozwin catkowicie przewdd sieciowy.

* Do zbiornika nalezy wlewa¢ wytacznie wode. Do zbiornika nie wolno wsypywac przypraw,
wlewac oleju ani innych substancji.

* Przygotowanie jedzenia w gérnym pojemniku zwykle zajmuje troche wiecej czasu niz w
pojemnikach umieszczonych nizej.

* W przypadku stosowania mielonych ziét i przypraw zmocz tacke ociekowa, aby zwilzy¢
pojemnik na przyprawy. Zapobiega to przesypywaniu sie zidt lub przypraw przez otwory w
pojemniku na przyprawy.W razie potrzeby wsyp suszone lub $wieze ziofa do pojemnika na
przyprawy, aby nada¢ gotowanej zywnosci dodatkowy aromat.

Tabela gotowania na parze (rys. 2)

Podane w tabeli czasy gotowania na parze sa jedynie orientacyjne. Rzeczywisty czas
gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielkosci kawatkdw jedzenia, przestrzeni
pomiedzy nimi w pojemniku do gotowania, ilosci pozywienia w pojemniku, $wiezosci jedzenia
oraz indywidualnych upodoban uzytkownika.

W razie potrzeby wsyp suszone lub $wieze ziota do pojemnika na przyprawy, aby nadac
gotowanej zywnosci dodatkowy aromat.

Gotowanie na parze (rys. 3,4 i 5)

Wiéz produkty przeznaczone do gotowania na parze do j dnego lub kilku pOJemmkovv do
gotowania lub do pojemnika na zupe. Pojemnika mozna uzywac do rozpuszczania czekolady
lub masta oraz do gotowania ryzu.

Gotowanie jajek na parze (rys. 6)
Aby gotowanie jajek byto fatwiejsze, umies¢ je w odpowiednich uchwytach.

E Uwaga

® Zanim umiescisz jajko w uchwycie, zréb w jego dolnej czesci maty otwdr za pomoca ighy.
* Sprawdz, czy pojemnik jest ustawiony prawidtowo, tak aby uchwyty byly stabilne.

Pojemniki do gotowania na parze

Nie musisz korzysta¢ ze wszystkich 3 pojemnikéw do gotowania na parze.

Pojemniki s3 ponumerowane. Numer kazdego pojemnika znajduje si¢ na jego uchwycie.
Gorny pojemnik ma numer 3. Srodkowy pojemnik ma numer 2, a dolny — numer 1.
Pojemniki mozna ustawiac¢ jeden na drugim wytacznie w nastepujacej kolejnosci: numer 1,2 i 3.

Uwaga

* W przypadku gotowania na parze zywnosci w pojemnikach nr 2 i 3 ze zdejmowanymi dnami
(podczas korzystania z pojemnika na zupe) zawsze sprawdz, czy krawedz dna skierowana jest
w gdre, a dno jest zablokowane na swoim miejscu (ustyszysz , klikniecie™).

* Jesli woda wyparuje podczas gotowania na parze, wskaznik pustego zbiornika wody i
podswietlenie zaczng miga¢, sygnalizujac konieczno$¢ uzupetnienia wody w zbiorniku.

Tr'yb reczny (rys.7)
Przekre¢ pokretio regulacji czasu w lewo lub w prawo, aby ustawi¢ czas gotowania na
parze.
2 Naciénij przycisk uruchomienia/zatrzymania, aby rozpocza¢ proces gotowania na parze.
5  Gotowanie na parze rozpocznie sie. Pod$wietlenie oraz wskaznik turbo zaczna
wolno migac, a minutnik zacznie odlicza¢ ustawiony czas gotowania na parze.
5 Gdy uptynie ustawiony czas gotowania na parze, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a
urzadzenie przefaczy si¢ w tryb utrzymywania ciepta. VWskaznik utrzymywania ciepta
zaswiedi sie.

Tryb positku (rys. 8)

Ten tryb pozwala przygotowac petny positek (inny czas przygotowania dla kazdego

z pojemnikéw). Urzadzenie automatycznie rozpocznie proces gotowania na parze
sktadnikéw w pojemniku z ustawionym najdtuzszym czasem przygotowania. Sygnaty
dzwigkowe emitowane przez urzadzenie w odpowiednim momencie informuja o
koniecznosci umieszczenia pojemnikdw zawierajacych sktadniki wymagajace krétszego czasu
przygotowania. Ostatni pojemnik do gotowania na parze zawiera sktadniki z najkrétszym
czasem przygotowania.

E Uwaga

* Chcac przygotowac positek, nie korzystajac ze wszystkich trzech pojemnikéw do gotowania
na parze, nalezy ustawi¢ minutnik tak, by odliczat czas wyfacznie dla wykorzystywanych
pojemnikdw.

1 Aby wybrac jeden z pojemnikéw, naciénij przycisk pojemnika: 1,2 lub 3.

9 Zacznie miga¢ odpowiedni wskaznik.

2 Przekrec¢ pokretio regulacji czasu w lewo lub w prawo, aby ustawic¢ czas gotowania na
parze.

3 Aby potwierdzic, naciénij ponownie przycisk pojemnika do gotowania na parze, dla
ktérego ustawiasz czas gotowania.

4 Powtarzaj czynnosci 2 i 3, az ustawisz czas dla wszystkich pojemnikéw do gotowania na
parze, z ktdrych chcesz skorzystac.

5  Umieé¢ skladniki o najdtuzszym czasie przygotowania w najmniejszym pojemniku do
gotowania na parze (1); sktadniki wymagajace nieco krdtszego czasu przygotowania nalezy
umiesci¢ w érednim pojemniku do gotowania na parze (2), a skladniki o najkrétszym
czasie przygotowania — w najwiekszym pojemniku do gotowania na parze (3).

6 Umies¢ pojemnik do gotowania na parze ze sktadnikami wymagajacymi najdtuzszego
czasu przygotowania na podstawie parowaru.

7 Naciénij przycisk uruchomienia/zatrzymania.

Rozpocznie sig proces gotowania na parze sktadnikéw z pojemnika o najdtuzszym
czasie przygotowania. Pod$wietlenie bedzie wolno miga¢, a minutnik bedzie
odlicza¢ czas do zakonczenia procesu gotowania na parze.

% Po pewnym czasie urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a wskaznik pojemnika
do gotowania na parze o drugim z kolei czasie przygotowania zamiga szybko,
sygnalizujac konieczno$¢ umieszczenia w urzadzeniu kolejnego pojemnika do
gotowania na parze.

8  Umies¢ pojemnik do gotowania na parze ze sktadnikami o drugim z kolei czasie
przygotowania na gérze pojemnika, ktéry znajduje sie juz w parowarze, a nastepnie
nacisnij migajacy przycisk pojemnika do gotowania na parze lub przycisk uruchomienia/
zatrzymania.

9 W parowarze bedzie kontynuowany proces gotowania na parze.

10  Powtdrz cata procedure dla pojemnika ze sktadnikami o najkrétszym czasie
przygotowania, umieszczajac go na pozostatych pojemnikach.

11 Gdy uplynie czas gotowania na parze, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a urzadzenie
przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepta. Wskaznik utrzymywania ciepta i podéwietlenie
beda wolno migad.

6  Czyszczenie i konserwacja (rys.9 i 10)

E Uwaga

* Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikéw, srodkdw sciernych ani zracych ptyndw,
takich jak benzyna lub aceton.

* Jezeli ocet zagotuje si¢ i zacznie przelewac poza krawedz podstawy, wyjmij wtyczke urzadzenia
z gniazdka elektrycznego i odlej troche octu.

n Przestroga

* Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.
* Jezeli sitko wewnatrz zbiornika odczepi sie, schowaj je przed dzie¢mi, aby wykluczy¢ potkniecie.
* Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Usuwanie kamienia
Kamien z urzadzenia nalezy usuwac po kazdych 15 godzinach uzytkowania. Regularne
usuwanie kamienia z parowaru jest bardzo wazne dla jego prawidtowego dziatania, a ponadto
pozwala wydtuzy¢ okres eksploatacji urzadzenia.
Napetnij zbiornik wody biatym octem (8-procentowym roztworem kwasu octowego)
do maksymalnego poziomu.

2 Umieéc tacke ociekowa, pojemniki do gotowania na parze i pokrywke na gérze
parowaru.

3 Zapomoca pokretta regulacji nastaw czas gotowania na parze na 25 minut.

4 Pozostaw ocet do catkowitego ostygniecia i opréznij zbiornik wody. Kilkakrotnie

przeptucz zbiornik zimng woda.

Uwaga

* Nie stosuj zadnego innego $rodka do usuwania kamienia.
* Jesli w zbiorniku wody nadal wida¢ kamien, powtdrz cata procedure.

7 Przechowywanie

Przed odtozeniem urzadzenia, sprawdz, czy wszystkie czesci sg czyste i suche (patrz
rozdziat pt.,,Czyszczenie i konserwacja”).

Sprawdz, czy wyjmowane dna znajduja si¢ na swoim miejscu w pojemnikach do
gotowania na parze.

Umie$¢ tacke ociekowa na podstawie.

Umiesd¢ pojemnik nr 3 na tacce ociekowej. Umies¢ pojemnik nr 2 w pojemniku nr 3.
Umiesd¢ pojemnik nr 1 w pojemniku nr 2.

Umies$¢ pojemnik na zupe w pojemniku nr 1.

Natéz pokrywke na pojemnik na zupe lub na pojemnik nr 1.

Schowaj przewdd sieciowy, nawijajac go na uchwyt w podstawie.

-
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8 Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytar lub prob\eméw prosimy
odwiedzi¢ naszg strone internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum
Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w
Twoim kraju nie ma Centrum Obstugi Klienta, zwrd¢ sie o pomoc do sprzedawcy produktéw
firmy Philips.
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Latviesu

1 levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni ldzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavato
atbalstu, registréjiet savu izstradajumu www.philips.com/welcome.

Lai uzzinatu receptes, ko pagatavot ar tvaicésanas ierici, atveriet vietni www.philips.com/
kitchen

2 Svangi
Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet 3o lietosanas instrukciju, un saglabajiet lietosanas
instrukciju turpmakai uzzinai.

Briesmas

- Nekad neiegremdéjiet pamatni tdeni un neskalojiet
to tekosa udenr.

Bridinajums!

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet,
vai uz tas noradrtais spriegums atbilst elektrotikla
spriegumam jUsu maja.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla
sienas kontaktrozetei.Vienmér parliecinieties, vai
kontaktdaksa ir stingri pievienota rozetei.

« Neizmantojiet ierici, ja ir bojata tas kontaktdaksa,
elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no bistamam
situacijam, jums tas janomaina Philips pilnvarota
servisa centra vai pie [idzigi kvalificétam personam.

- So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni)
ar fiziskiem, manu vai garigiem trauc&umiem vai ar
nepietiekamu pieredzi un zinaSanam, kamér par vinu
drosibu atbildiga persona nav ipasi vinus apmacijusi
So ierici izmantot.

-+ Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi
bérni.

- Glabjjiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta.
Nelaujiet elektribas vadam karaties pari galda vai
darba virsmas malai, uz kuras stav ierice.

- Neglabgjiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

- Nekad netvaic€jiet saldétu galu, majputnu galu
val juras veltes. Pirms tvaicéSanas vienmeér pilniba
atkausejiet Sos produktus.

« Nekad nelietojiet tvaicéSanas ierici bez pilésanas
paplates, citadi karstais Udens $lakstisies ara no
lerices.

« 1., 2.un 3.tvaicéSanas trauku, ka ari zupas trauku
lietojiet tikai kopa ar originalo bazi.

leveribai

+  Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai
detalas, kuras Philips nav 1pasi ieteicis. Ja izmantojat
sadus piederumus vai detalas, garantija vairs nav
speka.

+  Nepaklaujiet ierices pamatni augstas temperatdras,
karstas gazes, tvaika vai mitra un karsta gaisa
ledarbibal, ko izdala citas iekartas.

- Nenovietojiet tvaicésanas ierici uz vai pie ieslégtas
vai vél karstas krasns vai plits.

«  Pirms atvienot ierici no elektrotikla, vienmer
parbaudiet vai, ta ir izslégta.

- Pirms ierices tiriSanas vienmeér atvienojiet to no
elektribas un |aujiet atdzist.

- lerice ir paredzeta tikai majas lietoSanai. Ja ierice
tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/
pusprofesionala noldka, vai ari ja ta netiek izmantota
atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips
neuznemsies atbildibu par iesp&jamiem bojajumiem.

- Novietojiet tvaicéSanas ierici uz stabilas, horizontalas
un lidzenas virsmas un, lai novérstu parkarsanu,
parliecinieties, ka ap ierici ir vismaz 10 cm brivas
telpas.

+ Jaizmantojat 1.2.un 3.tvaicéSanas trauku ar
nonemamo pamatni, vienmeér parliecinieties, vai
pamatnes mala ir vérsta uz augSu un pamatne ir
nostiprinata (atskan klikskis).

«  Uzmanieties no tvaika, kas izplUst no tvaicéSanas
ierices tvaicéSanas laika vai, nonemot vaku.
Parbaudot édienu, vienmer lietojiet virtuves
piederumus ar gariem rokturiem.

- Vienmér uzmanigi nonemiet vaku virziena prom no
sevis. Lai neapplaucétos, laujiet kondensatam no vaka
notecét trauka.

«  Vienmér turiet tvaicéjamos traukus aiz to rokturiem,
kad apmaisat karstu €dienu vai nemat to atra no
traukiem.

- Ja édiens ir karsts, tvaicésanas traukus vienmeér turiet
aiz rokturiem.

- Neparvietojiet tvaicésanas ierici, kamér ta darbojas.

- Neturiet rokas virs tvaicésanas ierices, kamér ta
darbojas.

- Nepieskarieties ierices karstajam dalam.Vienmeér
lietojiet virtuves cimdus, kad aizskarat ierices karstas
dalas.

- Nenovietojiet ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus
tvaiks varétu sabojat, pieméram, pie sienas un zem
bufetes.

- Nedarbiniet ierici, ja gaisa ir spragstosi un/vai
uzliesmojosi izgarojumi.

- Siierice nav paredzeta darbinasanai ar aréju taimeri
vai atsevisku talvadibas sistému.

- Udens tvertné ir neliels siets. Ja iznemat siety,
novietojiet to bérniem nepieejama vieta, lai vini
nevarétu to norit.

>

Automatiska izslegsanas

lericei ir automatiskas izsléganas funkcija. lerice automatiski izsleédzas, ja 2 minGsu laika péc
ierices pievienosanas elektrotiklam netiek nospiesta neviena poga .lerice automatiski izslégsies
péc tam, kad uzstaditais tvaicésanas laiks bls pagajis.

Aizsardziba pret udens pilnigu izvarisanos

Sai tvaic&%anas iericei i aizsardziba pret Gdens pilnTgu izvariéanos. Aizsardzibas pret Gdens
pilnigu izvarisanos sensors automatiski izsleédz ierici, ja ta ir ieslégta, kad Gdens tvertné nav
Udens vai kad darbibas laikd beidzas Gdens. Pirms lietojat tvaicésanas ierici atkartoti, laujiet tai
10 mindtes atdzist.

Elektromagnetiskie lauki (EMF)

Otrreizeja parstrade
JGsu produkts ir konstruéts un izgatavots no augstas kvalitates materialiem un
sastavdalam, kuras ir iesp&jams parstradat un izmantot atkartoti.

&7 Philips ierice atbilst visiem piemérojamiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Ja redzat parsvitrotu atkritumu urnas simbolu uz produkta, tas nozZimé, ka uz o él%
produktu attiecas ES direktiva 2002/96/EK:

Nekad neutilizgjiet So produktu kopa ar pargjiem sadzives atkritumiem. Lidzam

iepazities ar vietéjiem noteikumiem attieciba uz elektrisko un elektronisko

produktu atsevisku savaksanu. Pareiza jlsu veca produkta utilizacija palidz novérst

potencialo negativo ietekmi uz vidi un cilvéka veselibu.

|
Parskats (1.att.)

Vaka rokturis

Vada uzglabasanas vieta

Tvaika atveres Udens uzpildes snipis

@E®

Vaks leslégSanas/apturésanas un pauzes
poga

Zupas trauks Taimera regul&sanas poga ar gaismas
apli

Liels tvaiceésanas trauks (3) Tvaicesanas trauku pogas (1,2,3)

Vidgja izméra tvaicésanas trauks (2) “Siltuma saglabasanas” lampina

Mazs tvaiceSanas trauks (1) Turbo lampina

Garsas pastiprinatajs Taimera radijums

Pilesanas paplate Lampina “Udens tvertne ir tuk3a”

PREERE @

Pamatne ar tidens tvertni Nonemama pamatne

PREPRPE|l ® eEE| Y

Vadibas panelis

——

4  Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms ierices pirmas lietoSanas, riipigi notiriet dalas, kas bds saskaré ar produktiem (skatiet
nodalu “Tiri8ana un apkope”).
|zslaukiet Gdens tvertni ar mitru draninu.

5 lerices lietosana

E Padoms

* Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.
* Piepildiet Gdens tvertni ar Gdeni idz maksimalai atzimei. ar pilnu Gdens tvertni tvaicétajs var
tvaicét aptuveni 1 stundu.

E PiezZime

* Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam vienmér pilniba atritiniet elektribas vadu no spoles
ierices pamatné.

* lepildiet Gdens tvertné tikai Gdeni. Nekad neiepildiet taja gardvielas, ellu vai citas vielas.

* Augséja trauka ieliktie produkti parasti jatvaicé nedaudz ilgak neka apakigjos traukos esosie.

* Ja lietojat maltus garSaugus un garsvielas, izskalojiet piléSanas paplati, lai samitrinatu garsas
pastiprinataju. Tadéjadi maltie garSaugi vai gardvielas nevarés izbirt pa garSas pastiprinataja
atverém. Ja vélaties, uzlieciet kaltétus vai svaigus garSaugus vai uzberiet gardvielas uz garsas
pastiprinataja, lai pieskirtu tvaicétajiem produktiem papildu garsu.

Partikas tvaicesanas tabula (2. att.)

Partikas tabula noraditais tvaicésanas laiks ir tikai norade. Tvaicé3anas laiki var mainities
atkariba no produktu gabalu izméra, atstarpes starp tiem tvaic&jama trauka, produktu
daudzuma trauka, to svaiguma un jusu veélmeém.

Ja vélaties, uzlieciet kaltétus vai svaigus garSaugus vai uzberiet garSvielas uz garsas pastiprinataja,

lai pieskirtu tvaicétajiem produktiem papildu garsu.

Partikas tvaicesana (3.,4.un 5. att.)

levietojiet tvaic&jamos produktus viena vai vairakos tvaicéanas traukos un/vai zupas trauka.
Trauku varat izmantot Sokolades/sviesta kausésanai un risu gatavosanai.

Olu varisana (6. att.)

Lai varétu érti pagatavot olas, lieciet tas olu turétaja.

Piezime

* Izmantojiet adatuy, lai izdurtu nelielu caurumu olas apaksa, pirms ievietot olu turétaja.
* Parliecinieties, ka novietojat trauku pareizi, lai olas nekustétos.

Tvaicesanas trauki

Jums nav noteikti jaizmanto visi tris tvaic&jamie trauki.

TvaicéSanas trauki ir numuréti. Numurs ir redzams uz trauku rokturiem. Augséjais tvaicésanas
trauks ir trauks Nr. 3.Vidéjais tvaicésanas trauks ir trauks Nr. 2, bet apakséjais tvaicésanas
trauks ir trauks Nr. 1.

Lieciet tvaicé3anas traukus citu virs cita tikai $ada seciba: 1. tvaicésanas trauks, 2. tvaicésanas
trauks, 3. tvaicésanas trauks.

E Piezime

* Jaizmantojat 2. un 3.tvaicéSanas trauku ar nonemamam pamatném (izmantojot zupas trauku),
vienmér parliecinieties, ka pamatnes stipa ir vérsta uz augsu un ka pamatne tiek fikséta sava
vieta ar klikski.

* Jatvaicd%anas laika beidzas Gdens, sak mirgot lampina "Udens tvertne ir tuk§a" un gaismas aplis,
lai noraditu, ka jauzpilda Gdens tvertne.

Manualais rezims (7. att.)
1 Pagrieziet taimera reguléSanas pogu pa kreisi vai pa labi, lai izvéléts nepiecieSsamo
tvaicéSanas laiku.
2 Lai saktu tvaic&$anu, nospiediet ieslégganas/apturésanas pogu.
5 Sakas tvaic&Sanas process. Léni mirgo gaismas aplis un turbo rezima indikators, un
taimeris veic iestatita tvaicéSanas laika atskaiti.
& Kad iestatitais tvaicésanas laiks ir pagdjis, atskan pikstiens un ierice parslédzas
siltuma saglabasanas reZima. ledegas siltuma saglabasanas indikators.

Maltites rezims (8. att.)

Izmantojiet $o programmu, lai pagatavotu pilnigu maltiti ar atskirigiem pagatavosanas laikiem
katram tvaicéSanas traukam. lerice automatiski sak tvaicét produktus tvaicésanas groza ar
ilgako pagatavosanas laiku, un atskan pikstiens, lai informétu, kad novietot tvaicésanas traukus
ar Tsaku pagatavosanas laiku. PEdéjam tvaicésanas traukam ir vismazakais pagatavosanas laiks.

Piezime

* Ja vélaties pagatavot maltiti, neizmantojot visus tris tvaicéSanas traukus, iestatiet taimeri tikai
izmantotajiem tvaicésanas traukiem.

1 Nospiediet tvaicésanas trauka pogu 1,2 vai 3, lai izvél&tos vienu no traukiem.
 Sak mirgot atbilstogais indikators.

2 Pagrieziet taimera regul&sanas pogu pa kreisi vai pa labi, lai izvéléts nepieciesamo
tvaicésanas laiku.

3 Veélreiz nospiediet ta tvaic&$anas trauka pogu, kuram iestatijat laiku, lai apstiprinatu.

4 Atkdrtojiet no 2.Iidz 3. darbibai, lidz esat iestatijis laiku visiem tvaic&%anas traukiem, ko
vélaties izmantot.

5 levietojiet produktus ar ilgdko pagatavosanas laiku mazakaja tvaicésanas trauka (1),
produktus ar otru ilgdko pagatavosanas laiku vidéja tvaicésanas trauka (2), bet produktus
ar vismazako pagatavosanas laiku ievietojiet lielakaja tvaicésanas trauka (3).

6 Novietojiet tvaicg$anas trauku ar ilgako pagatavo$anas laiku uz tvaicétaja bazes.

7 Nospiediet ieslégsanas/apturé$anas pogu.
> Tiek sakts tvaicésanas process tvaicésanas trauka ar ilgako pagatavosanas laiku.

Gaismas aplis [éni mirgo, un taimeris veic tvaicésanas laika atskaiti.
9 Pé&c neilga laika atskan pikstiens un sak atri mirgot tvaicéanas trauka ar otro ilgako
pagatavosanas laiku indikators, lai noraditu, ka janovieto nakamais tvaicéSanas trauks.

8  Novietojiet tvaicé%anas trauku ar otru ilgiko pagatavo3anas laiku uz tvaic&$anas trauka,
kas jau novietots uz tvaicétaja, un nospiediet mirgojoso tvaicésanas trauka pogu vai
ieslégdanas/apturésanas pogu.

9  Tvaicétajs turpina tvaic&%anas procesu.

10 Atkartojiet to pasu procesu Tsakajam pagatavoZanas laikam pargjiem tvaic&$anas
traukiem.

11 Kad iestatitais tvaic&%anas laiks ir pagajis, atskan pikstiens un ierice parslédzas sittuma
saglabasanas rezima. Léni mirgo sittuma saglabasanas lampina un gaismas aplis.

6  Tirisana un apkope (9.un 10. att.)

E Piezime

* lerices tirisanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai agresivus
skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

* Ja etikis varoties fist pari pamatnes malam, atvienojiet ierici no elektrotikla un samaziniet etika
daudzumu.

n levéribai

* Nemazggjiet pamatni trauku mazgdjama masina.

* Jaiznemat sietu no tdens tvertnes, novietojiet to bérniem nepieejama viets, lai vini nevarétu
to norit.

* Nekad neiegremdéjiet pamatni tdeni, ka ari neskalojiet to tekosa Gdent.

- Conectati aparatul numai la o priza de perete cu
Tmpamantare. Asigurati-va intotdeauna cd stecherul
este bine introdus n prizd.

+  Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de
alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

+ In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit intotdeauna de Philips, de un
centru de service autorizat de Philips sau de personal
calificat in domeniu, pentru a evita orice accident.

-+ Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane
(inclusiv copii) care au capacitati fizice, mentale sau
senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd
si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea
aparatului de catre o persoana responsabild pentru
siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a ne asigura cd
nu se joacd cu aparatul.

« Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor: Nu
lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea
mesel sau a blatului pe care este asezat aparatul.

+ Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

+ Nundbusiti niciodata came, pui sau fructe de mare
congelate. Efectuati intotdeauna o decongelare completd
a acestor ingrediente Tnainte de a le gati la abur:

- Nu folositi niciodatd aparatul de preparat mancare
la abur fdra tava de scurgere. In caz contrar, va sari
apa fierbinte din aparat.

- Ultilizati castroanele de preparare la abur 1,2 si 3
si castronul de supa numai in combinatie cu baza
originald.

Precautie

« Nu utilizati niciodata accesorii sau componente
de la alti producatori sau nerecomandate explicit
de Philips. Daca utilizati aceste accesorii sau
componente, garantia se anuleaza.

«  Nu expuneti baza aparatului la temperaturi ridicate,
gaz fierbinte, abur sau cdldura umedd de la alte
surse Tn afard de aparatul de gatit cu aburi.

«  Nu puneti aparatul de preparat alimente la abur pe
sau langa o soba sau masina de gatit inca fierbinte.

-+ Aveti grija de fiecare data ca aparatul sa fie oprit
Tnainte sa-| scoateti din priza.

- Intotdeauna, scoateti stecherul din priza si lasati
aparatul sa se rdceasca inainte de a-I depozita.

« Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzdtor,
in regim profesional sau semiprofesional sau fard
respectarea instructiunilor din manualul de utilizare,
garantia poate fi anulata, iar Philips Tsi va declina
orice responsabilitate pentru daunele provocate.

-+ Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontala si
neteda si asigurati-va ca dispune de un spatiu liber
de cel putin 10 cm de jur Imprejur pentru a preveni
supraincalzirea.

« Intimp ce utilizati castroanele de preparare la
abur 1,2 si 3 cu bazele detasabile, asigurati-va
intotdeauna ca marginea bazei este orientata in sus
si ca baza este fixata (,,clic”).

- Aveti grijd la aburul fierbinte care iese din aparat
n timpul pregdtini mancarii la abur sau atunci cand
Indepartati capacul. Atunci cand verificati alimentele,
folositi Intotdeauna ustensile de bucatarie cu maner lung,

- Indepartati intotdeauna capacul cu grijd si la distanta
de dvs. Lasati condensul sa se scurga de pe capac in
aparat pentru a evita oparirea.

- Tineti Intotdeauna castroanele de preparare la abur
de unul dintre manere cand amestecati alimentele
flerbinti sau cand le scoateti din castroane.

« Tineti Intotdeauna castroanele de preparare la abur
de maner cand alimentele sunt fierbinti.

«  Nu miscati aparatul in timpul functiondrii.

« Nu vd aplecati peste aparat In timpul functionarii.

-« Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului.
Folositi intotdeauna manusi atunci cand manevrati
partile fierbinti ale aparatului.

«  Nu puneti aparatul langa sau dedesubtul unor
obiecte care s-ar deteriora la contactul cu aburul,
cum ar fi peretii sau dulapurile.

« Nu utilizati aparatul In prezenta vaporilor explozibili
si/sau inflamabili.

- Acest aparat nu este destinat operarii prin
intermediul unui cronometru exterior sau al unui
sistem separat de telecomanda.

-+ Exista o mica sita in interiorul rezervorului de apa.
Daca sita din rezervorul de apa se desprinde, nu o
lasati la Indemana copiilor pentru a preveni riscul de
ingerare.

Atkalkosana

lerice jaatkalko péc 15 darba stundam. Lai saglabatu tvaicésanas ierices optimalo veiktspé&ju un
pagarinatu darbmazu, ir svarigi, lai ta tiktu regulari atkalkota.

1 lepildiet Gdens tvertné balto etiki (8% etikskabe) lidz maksimalajai atzimei.

2 Novietojiet pilésanas paplati, tvaic&$anas traukus un vaku uz tvaicé$anas ierices.

3 Pagrieziet tvaicé3anas laika regul&Sanas slédzi, lai iestatitu 25 mindtes ilgu tvaicésanas
laiku.

4 laujiet etikim pilniba atdzist. P&c tam iztukojiet Gdens tvertni.Vairkas reizes
izskalojiet Udens tvertni ar aukstu tdeni.

E Piezime

* Nelietojiet nevienu citu atkalkotaju.
* Ja Gdens tvertné vél joprojam ir katlakmens, atkartojiet So darbibu.

7  Uzglabasana

1 Pirms ierices novietosanas glabasana parliecinieties, ka visas dalas ir tiras un sausas
(skatiet nodalu “Tirisana un apkope”).

2 Parliecinieties, vai tvaic&jamos traukos ir ievietotas nonemamas apakédalas.

3 Novietojiet pilésanas paplati uz pamatnes.

4 Novietojiet 3. tvaicdsanas trauku uz pil&3anas paplates. 2. tvaicé$anas trauku ievietojiet 3.

tvaicéSanas trauka. 1. tvaicésanas trauku ievietojiet 2. tvaicésanas trauka.
5 levietojiet zupas trauku 1. tvaicésanas trauka.
6 Uzlieciet vaku uz zupas trauka vai uz 1.tvaic&%anas trauka.
7 Lai glabatu elektribas vadu, uztiniet to uz spoles ierices bazé.

8  Garantija un apkope

Ja ir nepiecieSama apkope vai informacija, vai arf radusies probléma, IGdzu, apmeklgjiet Philips
timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava
valsti (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas brosira). Ja jusu valsti nav klientu
apkalposanas centra, vérsieties pie vietéja Philips precu izplatitaja.

Romana

1 Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta
oferitd de Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Pentru retete pe care le puteti utiliza cu robotul de bucatdrie, mergeti la www.philips.com/
kitchen.

2  Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare Tnainte de a utiliza aparatul si pastrati-l pentru
consultare ulterioara.

Pericol

« Nu scufundati baza aparatului in apd si nici nu o
clatiti la robinet.

Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul, verificati daca
tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

Oprire automata

Aparatul este prevazut cu o functie de oprire automata. Aparatul se opreste automat dacd
nu apasati un buton intr-un interval de 2 minute de la conectarea aparatului la sursa de
alimentare. Aparatul se opreste automat dupd trecerea timpului de preparare la abur setat.

Protecl;le |mpotrlva incalzirii in gOl

Acest aparat de preparat alimente la abur este protejat impotriva ncalzirii in gol. Protectia
impotriva Tncalzirii in gol opreste automat aparatul dacd acesta este pornit atunci cand nu
existd apa Tn rezervor sau cand apa se evapord complet in timpul utilizarii. Lasati aparatul sa
se raceascd timp de 10 minute Tnainte de a-l utiliza din nou.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respecta toate standardele si reglementdrile aplicabile privind expunerea
la cdmpuri electromagnetice.

Reciclarea

Produsul dumneavoastra este proiectat si fabricat din materiale si componente de

naltd calitate, care pot fi reciclate si reutilizate.

Cand vedeti simbolul unei pubele cu un X peste ea, aceasta inseamnd ca produsul

face obiectul Directivei europene CEE 2002/96/EC:

Nu evacuati niciodatd acest produs impreund cu gunoiul menajer.Va rugdm sa

va informati despre regulamentele locale referitoare la colectarea separata a

produselor electrice si electronice. Scoaterea din uz corectd a produselor vechi

ajutd la prevenirea consecintelor potential negative asupra mediului si a sanatatii

umane. |
Suport de depozitare a cablului

Prezentare generala (fig. 1)

Maner capac

Orrificii pentru abur Orrificiu de reumplere cu apa

Capacul Buton Start/Stop si buton pauza

Buton rotativ de reglare cronometru
cu inel luminos

Castron mare de preparare la abur (3) Butoane de preparare la abur (1,2,3)

Castron mediu de preparare la abur (2) Led pentru ,,Pastrare la cald”

Led Turbo

Castron mic de preparare la abur (1)

3

®

©)

®

@ Castron pentru supa
®

O]

@

®

Indicator cronometru

©,

Amplificator de aroma

Tava de scurgere

(10) | Bazi cu rezervor de api

@ Panou de control
4

Led pentru ,,Rezervor de apa gol”

PREPERE @@

Baza detasabila

@

Inainte de prima utilizare

Curatati bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ,,Curdtarea si intretinerea”).
Stergeti interiorul rezervorului de apd cu o carpa umeda.

5  Utilizarea aparatului

E Sugestie

* Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontala si neteda.
* Umpleti rezervorul de apa cu apa pana la nivelul maxim. cu un rezervor plin de apd, aparatul
de gatit cu aburi poate functiona aproximativ 1 ord.

o

* Desfasurati intotdeauna complet cablul de alimentare de pe tamburul din baza Tnainte de a
conecta aparatul la retea.

* Umpleti rezervorul numai cu apd. Nu introduceti niciodatd condimente, ulei sau alte substante
n rezervorul de apa.

* Mancarea din castronul de sus se prepara de obicei mai incet decat alimentele din castroanele
asezate mai jos.

* Daca folositi plante si condimente mdcinate, clatiti tava de scurgere pentru umezirea
intensificatorului de arome. Aceasta previne ciderea plantelor sau a condimentelor macinate
prin orificiile intensificatorului de arome. Daca doriti, puneti verdeatd uscata sau proaspata sau
condimente pe intensificatorul de arome pentru a adduga savoare mancarii ce urmeaza sa fie
preparatd la abur.

Tabel pentru prepararea la abur a alimentelor (fig. 2)

Durata de preparare la abur mentionata in tabelul cu alimente este strict informativd. Timpul
de preparare poate varia in functie de dimensiunea bucatilor de alimente, spatiul dintre
alimentele din castronul de preparare la abur, cantitatea de alimente din castron, prospetimea
alimentelor si preferintele fiecaruia.

Daca doriti, puneti verdeatd uscatd sau proaspata sau condimente pe intensificatorul de
arome pentru a adduga savoare mancarii ce urmeaza sd fie preparatd la abur.

Prepararea la abur a alimentelor (fig.3,4 si 5)

Puneti alimentele ce urmeazd sd fie preparate la abur intr~unul sau mai multe castroane de
preparare la abur si/sau in castronul pentru supa. Puteti utiliza vasul pentru a topi ciocolatd/
unt si pentru a gati orez.

Prepararea la abur a oualor (fig.6)
Puneti oudle pe suportul pentru oud pentru a le pregati la abur in mod adecvat.

¢ Utilizati un ac pentru a efectua un orificiu mic pe partea inferioard a oului Tnainte de a-I aseza
pe suportul pentru oud.
* Aveti grijd sd asezati castroanele in mod corespunzdtor, pentru a nu se cldtina.

Castroane de preparare la abur

Nu este necesar sa utilizati toate cele 3 castroane de preparare la abur.

Castroanele pentru prepararea la abur sunt numerotate. Puteti gasi numarul pe manerele
acestora. Castronul superior are nr: 3. Castronul mijlociu are nr. 2, si cel inferior nr: 1.

Asezati castroanele in stivd numai in ordinea urmdtoare: castronul pentru prepararea la abur
nr: 1, castronul nr. 2, castronul nr. 3.

* Daca utilizati castroanele de preparare la abur 2 si 3 cu bazele detasabile (cand se foloseste
castronul de supd), asigurati-va intotdeauna ca marginea bazei este orientata in sus si ca baza
este fixatd atunci cand auziti un clic.

* Daca, in timpul procesului de preparare la abur, apa se epuizeaza, ledul care indicd ,rezervor
de apad gol” si inelul luminos se aprind intermitent, pentru a vd semnala cd trebuie sa reumpleti
rezervorul de apa.

Mod manual (fig. 7)
1

Rotiti butonul rotativ de reglare a cronometrului cdtre stanga pentru a selecta timpul

de preparare la abur necesar.

2 Apasati butonul Start/Stop pentru a porni procesul de preparare la abur.

% Procesul de preparare incepe. Inelul luminos si ledul turbo lumineazd intermitent
ntr-un ritm lent, iar cronometrul incepe numardtoarea inversa a timpului setat
pentru procesul de preparare la abur.

9 Intervalul de preparare la abur setat a expirat, aparatul emite trei semnale sonore
si trece In modul de pastrare la cald. Ledul de péstrare la cald se aprinde.

Mod pentru gatit (fig. 8)

Folositi acest mod pentru a prepara o0 masa completd cu durate de preparare diferite
pentru fiecare castron. Aparatul incepe sd preparare alimentele la abur in castronul cu cel
mai lung interval de preparare si emite un semnal sonor pentru a vd anunta cand sa asezati
castroanele de preparare cu un timp de preparare mai scurt. Ultimul castron are cea mai
mica durata de preparare.

* Daca doriti sa preparati o masa fara sa utilizati toate cele trei castroane de preparare la abur,
setati cronometrul numai pentru castroanele de preparare pe care le utilizati.

1 Apasati butonul aferent castronului de preparare la abur 1,2 sau 3 pentru a selecta
unul dintre castroane.
9 Ledul corespunzdtor va incepe sa lumineze intermitent.

2 Rotiti butonul rotativ de reglare a cronometrului catre stinga pentru a selecta timpul
de preparare la abur necesar.

3 Apasati din nou butonul aferent castronului pentru care setati intervalul de preparare,
pentru a confirma.

4 Repetati pasii 2 si 3 pand cand setati intervalul de preparare pentru toate castroanele
de preparare la abur pe care doriti sd le utilizati.

5  Puneti alimentele cu timpul de preparare cel mai indelungat in cel mai mic castron de
preparare la abur (1), alimentele cu cel de-al doilea timp de preparare in castronul
mediu de preparare la abur (2) si alimentele cu cel mai scurt timp de preparare in cel
mai mare castron (3).

6 Asezati castronul de preparare la abur cu cel mai indelungat timp de preparare pe baza
aparatului.

7  Apasati butonul Start/Stop.

9 Procesul cu cel mai indelungat timp de preparare la abur incepe. Inelul luminos
lumineazd intermitent intr-un ritm lent si cronometrul incepe numdratoarea inversa
a intervalului de preparare la abur.

5 Dupd un anumit timp, aparatul emite un semnal acustic iar ledul aferent castronului
de preparare cu al doilea cel mai lung interval de preparare la abur lumineazd
intermitent Tntr-un ritm alert, pentru a indica faptul cd trebuie sa adaugati
urmdtorul castron de preparare la abur.

8  Asezati castronul de preparare la abur cu al doilea cel mai lung interval de preparare
deasupra castronului care este deja asezat pe aparatul de preparare la abur si apasati
butonul aferent castronului de preparare, care lumineazd intermitent, sau butonul Start/
Stop.

9 Aparatul fsi va continua procesul de preparare la abur.

10 Repetati acelasi proces pentru castronul cu cel mai scurt timp de preparare din partea
superioard a celorlalte castroane de preparare la abur:

11 Intervalul de preparare la abur a expirat, aparatul emite trei semnale sonore si trece n
modul de pastrare la cald. Ledul de pastrare la cald si inelul luminos clipesc lent.

6  Curatare si intretinere (fig. 9 si 10)

* Nu folositi niciodata bureti de sarmd, agenti de curdtare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

* Daca otetul incepe sd clocoteascd peste marginea bazei, scoateti stecherul din prizd si
reduceti cantitatea de otet.

n Precautie

¢ Nu curatati baza in masina de spalat vase.

* Daca sita din rezervorul de apd se desprinde, nu o lasati la indemana copiilor pentru a preveni
riscul de ingerare.

¢ Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Indepartarea calcarului

Trebuie sd indepartati calcarul de pe aparat dupa ce a fost utilizat timp de 15 ore. Este

important sd detartrati regulat aparatul de preparat mancare la abur pentru a mentine

performanta optima si a prelungi durata de viata a aparatului.

1 Umpleti rezervorul de apa cu otet alb (8% acid acetic) pand la nivelul maxim.

2 Puneti tava de scurgere, castroanele de preparare si capacul pe partea superioard a
aparatul de gdtit cu aburi.

3 Rotiti butonul de reglare a timpului de preparare la abur pentru a seta timpul de
preparare la abur la 25 de minute.

4 Lasati otetul sa se rdceascd in totalitate si goliti rezervorul de apa. Clatiti rezervorul de
apd cu apd rece, de mai multe ori.

Nota

* Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.
* Dacd au mai ramas depuneri in rezervorul de apd, repetati procedura.

7  Depozitarea

Tnainte de a depozita aparatul, asigurati-vi ci toate componentele sunt curate si uscate
(consultati capitolul ,,Curatarea si intretinerea’”).

Asigurati-vd ca bazele detasabile sunt atasate castroanelor de preparare la abur.
Asezati tava de scurgere pe baza.

Asezati castronul de preparare la abur (3) pe tava de scurgere. Asezati castronul de
preparare la abur (2) in castronul (3). Asezati castronul de preparare la abur (1) Tn
castronul (2).

Asezati castronul de supa Tn castronul de preparare la abur (1).

Puneti capacul pe castronul de supa sau pe castronul de preparare la abur (1).

Pentru pastrarea cablului de alimentare, infasurati-I in jurul bobinei de la baza.
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8 Garantie si service

Dacd aveti nevoie de informatii sau Intdmpinati probleme, vizitati site-ul web Philips la adresa
www.philips.com sau contactati centrul local de asistentd pentru clienti Philips (numarul de
telefon 1l puteti gdsi in certificatul de garantie universald). Dacd in tara dvs. nu exista niciun
centru de asistentd pentru clienti, contactati distribuitorul Philips local.




Pycckum

1 BeeapeHune

[No3apaBAsemM ¢ MOKynkoit 1 npuseTcTeyem B kaybe Philips! HTobbl BocnoAb3oBaThCA BCeMM
NPEnMyLLECTBaMM NOAAEPXKKM Philips, 3aperncTpupyiiTe yCTpOMCTBO Ha BEG-CaiTe www.
philips.com/welcome.

PeuenTbl 6AIOA, KOTOPbIE MOXHO MPUFOTOBKTL NPK NOMOLLV MaPOBaPKYL, CMOTPUTE Ha Be6-
caite www.philips.com/kitchen.

2 BaxkHas nHpopmaums

I_IepeA 3Kcmya‘rauweﬁ npm6opa BHUMATEAbHO O3HaKOMbTECb C HACTOAWMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHUTE ero AAA AABHEMLLIErO MCMOAB30BaHMSA B KayecTse CMPaBOYHOro MaTepuana.

OnacHo!

- 3anpellaeTcsa OnyckaTb OCHOBAHWE B BOAY WAM
NPOMbIBATb MOA CTPYEM BOADI.

MpeaynpexaeHue

- [lepea noakaoueHem npubopa ybeanTech, YTo
yKa3aHHOe Ha HeM HOMMHaAbHOE HampsiKeHue
COOTBETCTBYET HAMPSXKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

« [loakalovarTe NprbOp TOABKO K 3a3€MAEHHOM
poseTke. YbeAMTeCh, YTO ceTeBas BMAKA MAOTHO
BCTaBAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETM.

+  3anpeLleHO MoAb30BaTbCA NMPUOOPOM, ECAM CeTeBas
BMAKA, CETEBOW LUHYP WAM CaM MPUOOP NOBPEKAEHDI.

B cayvae noBpexxaeHms ceTeBoro WwHypa ero
HEOBXOAMMO 3aMeHnTb. YTobbl obecneunTb
6e30nacHyto 3KCMAyaTaLmio NpMOOPa, 3aMeHsAnTe
LHYP TOABKO B aBTOPK30BaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Philips nan B cepsrcHoM LeHTpe ¢
NEPCOHAAOM BbICOKOW KBaAPUMKALMM.

«  AaHHbI Nprbop He NpeAHa3HayeH AAs
MCMOAB30BaHMS AMLAMM (BKAIOUAs AeTen) C
OrpaHMYeHHbBIMIN BO3MOXHOCTAMM CEHCOPHOM
CUCTEMbI MAN OrPaHNYEHHBIMM YMCTBEHHbBIMM
VAN GU3NUECKMMM CMOCOBHOCTAMM, @ TaKxKe
AMLIAMM C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM M 3HaHUAMM,
KPOME KaK MoA KOHTPOAEM 1 PYKOBOACTBOM AL,
OTBETCTBEHHbIX 3a 1xX 6E30MacHOCTb.

- He nossonsaiTe AeTsam UrpaTb ¢ NPUOOPOM.

« XpaHWTe CeTeBOM WHYP B HEAOCTYTHOM AAA AETEN
mecTe. He aonyckanTe cBrcaHms WHypa C Kpas
CTOAQ MAM MECTa YCTaHOBKM Npubopa.

- He nomeuarte WHyp pSAOM C ropsaYMMM
NOBEPXHOCTAMM.

«  [OTOBWTL Ha NMapy 3aMOPOXKEHHbBIE MACO, MTULLY AU
MOPEMPOAYKTbI HeAb3sl. [ lepea MpuroToBAeHKEM
Ha napy HEOOXOAMMO MOAHOCTbIO Pa3MOPO3UNTb
AAHHbIE MPOAYKTBI.

+ He ncnoab3ynTe napoeapky 6e3 NoAAOHa, B
NPOTMBHOM CAyYae ropsdas BOAQ BbINAECKMBAETCA
13 npubopa.

«  Yawwm and Bapkm 1,2, 3 1 valy AAA Cyna MOXHO
MCMOAB30BaTb TOABKO BMECTE C KOMMAEKTHbIM
OCHOBaHMEM.

BHumaHue!

- 3anpeLlaeTcsa NOAb30BATHCH KaknMK-

AMBO aKceccyapamm MAM AETaAIMU APYTNX
NPOU3BOAUTEAEN, HE MMEIOLMX CreLMaAbHOM
pekomeHaaumm Philips. ['pu ncnoAszoBaHmm
TaKMX aKCeCCyapoB U A€TaAeM rapaHTUMHbIE
00A3aTeAbCTBA TEPSIOT CUAY.

- He noapepranTe ocHoBaHWe npnbopa
BO3AENCTBUIO BbICOKMX TEMMepaTyp, rOpsYero rasa,
napa MAM BAQXKHOIO TerAa OT APYIMX MCTOYHMKOB,
KpOME CamoW MapoBapKMm.

- He ycTaHaBAvBaliTe napoBapKy Ha paboTaloLLyio 1AM
HEOCTBIBLLYIO MeYb MAM MAUTY, @ TaKXKe PSAOM C HEMN.

- [lepea oTkAloYeHWEM Nprbopa OT ceTw
0053aTEABHO YOEeAUTECh, UTO OH BbIKAIOUEH.

« [lpexae yem ybpaTb NpmMbop Ha XpaHeHue,
0053aTEABHO OTKAIOUNTE €ro OT SAEKTPOCETU U
AQUTE €My OCTbITb.

- [lpnbop npeaHasHaueH TOABKO AAA AOMaLLIHErO
MCMOAB30BaHMS. B cAyvae HapylueHus
MPaBWA MCMOAL30BaHMS YCTPOMCTBA, MPpW ero
MCMOAB30BaHMM B KadyecTBe NPOdECCMOHAABHOrO
VAV MOAYMPOGECCHOHAABHOTO 0BOPYAOBaHMS,

a TaKkXKe Mpu HapyLeHWM NPaBmA AAHHOrO
PYKOBOACTBA rapaHTuiHble 0bs3aTeAbCTBa
yTPauMBaloT CBOIO CHAY, 1 B 3TOM CAy4ae KOMMaHWs
Philips He HeceT oTBeTCTBEHHOCTM 3a Kakowm Obl TO
HW ObIAO MPUYMHEHHDBIN YLLEPO.

- YCTaHaBAVBalMTE NapOBapKy Ha POBHYIO,
YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb. Bokpyr nprbopa
HEOOXOAMMO COXpaHUTb He meHee 10 cm
CBOOOAHOrO MPOCTPAHCTBA, YTODbI M3beXaTb
neperpesa.

«  Ecav vawm and Bapkn 1,2 1 3 ncnoas3yioTcs co
CbeMHbBIMW MOAAOHAMU, CAEAMTE 33 TEeM, YTOObI
BEPXHME KPOMKIM MOAAOHA OblAM ObpalLieHbl
HaBEPX M YTOObI MOAAOH BCTaA Ha MeCTO (AOAKEH
NPO3BYyYaTb LLEAYOK).

- OcTeperanTech BbIXOAR rOpAYEro napa u3
NapOBapKX BO BPEMS MPUrOTOBAEHUS MULLM MAK
MPY CHATUK KPbIWKK. [1py NpoBEpKe rOTOBHOCTH
ML 0BA3aTEABHO MCMOAB3YMTE KyXOHHbIE
MPUCMIOCOBAEHMS C AAMHHBIMU PYYKaMM.

«  CH1Mas KpblLLKyY, byabTe MPEeAEABHO OCTOPOXHbI,
AEPXUTE KPbILWKY Ha AOCTaTOYHOM paccTosiHWK. Bo
130eXKaHNe OXKOroB CAVBAMTE KarAW KOHAEHCATA C
KPBILUKM B MapOBapKy.

- PasmewmBas ropsauyio nuLy WAu 1M3BAEKas ee 13
Yalliv AAS BapKM, AEPXKMTE Yalliv 33 OAHY U3 PyYeK.

- VI3BAeKkasn ropsuyto nuiLy v3 Yall AAS BapKM, BCErAa
bepuTech 3a PyYKH Yalll.

+  3anpellaeTcs nepemellaTb paboTaloLmi nprubop.

+  3anpeLlaeTca HaKAOHATLCA Haa PaboTaIOWMM
NpUOOpPOM.

+ He KacanTecb ropsunx noeepxHocTen npmubopa.
[pexxae Yem B3ATbCA 33 ropsvMe MOBEPXHOCTU
Nprbopa, HaAEBaNTE KyXOHHbIE PYKaBMLLbI.

«  He ycTaHaBABaiTe NpMOOP PSAOM MAM MOA,
NpeAMETaMK, KOTOPbIE MOTYT BbiTb MOBPEXAEHDI
NapOM, HarNpUMEP, MOA MOAKaAMU MAW PAAOM CO
CTEHOW.

+  He ncnons3ynte nprbop, ecan B aTMocdepe
HAAMYECTBYIOT B3pbIBYaTbIe W/MAM OrHEOMACHbIE rasbl.

«  AAaHHOE YCTPOWCTBO HEAb3S MOAKAIOUATD K
BHELHEMY TaliMepy AN aBTOHOMHbIM CUCTEMaM
ANCTAHLIMOHHOIO YNPaBAEHMS.

- B pe3epsyape ars BOAbl MeETCS HEDOABLLIOM
ceTyaTbit GUALTP. EcAn ceTuaTbIt GUABTP
OTCOEAMHEH, XpaHUTe ero B HEAOCTYMHOM AAA
AETEN MecTe, TaK Kak pebeHOK MOXET ero
MPOrAOTUTb.

ABTOMaTUYECKOE BbIKAIOYEHME.

[prbop ocHalleH yHKLIMEN aBTOMATUYECKOrO OTKAIOUeHMA. EcAn B TeueHve 2 MuHyT
NOCAE MOAKAIOHEHIA NPUBOpa K CETU MUTaHWA Ha HeM He OyAET HaxaTa HM OAHA KHOMKa,
OH BBIKAUNTCA aBTOMATUYECKM. [1prbop BEIKAIOUAETCSH aBTOMATUUECKM MO UCTEYUEHMI
YCTaHOBAEHHOrO BPEMEHM MPUrOTOBAEHUS Ha Mapy.

321IJ.I.MT3. OT BblKMMNaHUA

AAs NapoBapku MPeAyCMOTPEHa CUCTEMA 3aLLWThl OT BbikuMaHs. OyHKLWS 3alumTbl OT
BbIKMMaHMA aBTOMATUHECKM BBIKAIOYAET NMapOBapKy, ECAN EMKOCTb AAS BOABI MyCTast, WA
BOAQ BbIKMMEAQ B MPOLIECCE MPUrOTOBAEHMSA MMLLM. HEOBXOAMMO AATb MapoBapKe OCTbLITH B
TedeHune 10 MUHYT, MPEeXAE YeM CHOBA UCTIOAL3OBATD.

——

DAeKTpOMarHuTHble noas (M)

S7oT npubop Philips cooTBeTCTBYeT BceM NMpUMEHKMBIM CTaHAAPTaM W HOPMam Mo
BO3AEMCTBUIO SAEKTPOMArHUTHBIX MOAEH.

YTuausaums

AAHHOE VBAEAE M3rOTOBAEHO U3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX MATEPHAAOB 1
KOMIMOHEHTOB, KOTOPBIE MOAAEXKAT NMOBTOPHOM NepepaboTKe 1 BTOPUYHOMY
MCMOAB30BAHMIO.

EcAM M3AEAVIE MAPKVPOBAHO 3HAYKOM C U30BPAKEHMEM NEPEYEPKHYTOrO
MYCOPHOrO 6aKa, 5TO 03HauaeT, YTO M3AEAME MOAMBAAET MOA ASNCTBIE
AwupekTusbl EC 2002/96/EC:

He BbibpacbiBariTe UsaeAe BMECTE C BbITOBBIMA OTXOAAMM. AAS YTHUAK3ALMM
IAEKTPUYECKMX M SAEKTPOHHBIX USACAUI HEOOXOAMMbI CBEAEHNSI O MECTHOM
CUCTEME OTAEABHOM YTUAM3ALMM OTXOAOB. [paBunAbHas yTuAM3aLMA
OTPabOTABLIETO M3AEAVS NOMOXET NPEAOTBPATUTL BO3MOXHbIE HEMATUBHbBIE
MOCAEACTBYS AASI OKPYXKAIOLLEN CPEABI U 3A0POBbS YEAOBEKA.
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Noun, AwWN

Onwucanue (puc.1)

Pyuka KpbiLKm

MpucnocobaeHne aas XpaHeHUs
WwHypa

OrTBepcThs BbIXOAA Napa Hocuk aast 3aAmBa BoabI

Kpbiwka KHonkKa cTapT/cTon 1 KHomKa naysbl

Yawa aas cyna PeryasTop BpemeHM npuroToBAeHUs ¢

MOACBETKOM

BoAblias vawa ars Bapkm (3) KHonku vaw aas apku (1,2, 3)

CpeaHsisi valua AAs Bapku (2) MHAMKaTOp pexnMa noAAep>KaHus

Temneparypbl

Manaas vawa aas Bapku (1) MHamnKaTop Typbopexunma

KoHTeliHep AAst TpaB u crieumit MHaukaTop TaliMepa

®EE AR @REE ®

MoaAOH AAs KameAb MHAMKaTOp MycToro pesepeyapa AAS

BOAbI

OcHoBaHMe ¢ pe3epByapoM AAS BOAbI CbeMHbI MOAAOCH

®
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MaHeAb ynpaeaeHus

4  Tlepea nepBbiM MCMOAB3OBAHMEM

[Nepea NepBbIM NCNOAb30BaHMEM MPUOOPaA TLLATEABHO BEIMOMTE BCE AETAAM, KOTOPbIE ByAyT
KOHTaKT1POBATb C MPOAYKTaMu (CM. rAaBy "OuncTka u yxoa").
[pOTpUTE BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb PE3ePBYapa AASl BOAbI BADXKHOM TKaHBIO.

5  WcnoabsoBaHue npubopa

* VYcTaHoBKTe NPUGOP Ha YCTOMUMBOM FOPU3OHTAABHOM 1 POBHOM NOBEPXHOCTU.
* 3anoAHKTE BOAOW PE3EPBYap AAS BOABI AO OTMETKM MaKCHMAABHOTO YpOBHS. [ToAHoro
pesepByapa AAA BOAbI AOCTATOUHO AAA MPUTOTOBAEHUS B TeueHne NprbAM3MTeAsHO 1 vaca.

E Mpumeyarue

* [lepea BKAIOUEHMEM MNOAHOCTbHIO Pa3MOTalTe CETEBON LWHYP C KaTYLWKK Ha NOACTaBKe
nprbopa.

* HanoaHsiTe pesepByap AAA BOABI TOABKO BOAOW. He aobaBaaiiTe B pe3epByap AAA BOAbI
npunpaebl, MaCAO AU APYTUE BELLECTBA.

* [MpuroToBAeHME NPOAYKTOB B BEpXHEi valle 06bIMHO TpebyeT 6oAbLIE BpemeHH No
CPaBHEHMIO C HVXKHUMM Hallamu.

¢ Ecmm MCMOAb3YIOTCA MOAOTbIE MPUMpasbl MAM MSMEABYEHHAA 3EAEHD, ONMOAOCHUTE MOAAOH
BOAOW, YTOBbI KOHTEVHEP AAR TPaB M CMELMi CTaA BADKHBIM. DTO NPeAoTBPaTUT
npocbinaHMe MOAOTbIX Npunpas 1 VN3MEABYEHHOM 3EAeHN Yepes oTBepcTnAa KOHTe\ZHepa. HpM
HEOBXOAMMOCTU MOAOXMTE B KOHTEMHEP AAA TPaB M1 CMELMA CyxXyIo WAV CBEXYIO 3€AeHb MAK
npunpasbl AAS MPUAGHNA 6/\IOA)/ anneTuTHOro apomara.

TabAnua NPUrOTOBAEHUS MPOAYKTOB Ha napy (puc. 2)

B TabAuLie MPOAYKTOB yKa3aHO MprMEpHOE BpeMs MpUroToBAeHus. Bpems npurotoeaeHms
PasAMYAETCA B 3aBMCMMOCTH OT Pa3MepOB MHIPEANEHTOB, MPOCTPAHCTBA MEXAY KyCOUKaMM
B Yallie, KOAMYECTBa MPOAYKTOB B Yalle, CBEXECTV MPOAYKTOB M BaLLUMX MNPEANOUYTEHWIA,
[py1 HEOBXOAMMOCTU MNOAOXKMUTE B KOHTEVMHEP AAA TPaB U CMELMiA CyXylo MAM CBEXYIO
3eAeHb WA MPUMPaBbl A MPUAAHKS BAIOAY anneTUTHOro apomaTa.

[MpurotoBAeHue NpoaAyKToB Ha napy (puc. 3,4 u 5)
[oAoXUTE MPOAYKTBI B OAHY MAM HECKOABKO Yalll AAS BapKW W/MAM B Yally A Cyna. Hay
MOXXHO MCMOAb30BaTb, 4TObbI pacTonnTb U_IOKO/\aA/C/\MBOHHOe MacAO, a TaKxXe NpuroToBmTb
puc.

Bapka sauu, (puc. 6)

AN yAOBHOW BapKu ANLL yCTaHaBAVBANTE AEPXKATEAN.

[Npumevarme

° ’_‘pE)KAe YeM NoMecCTUTb ﬂl;lLLO B AEPXKaTeAb, CAe/\aIZTe B €0 HWPKHEN YacTh MaAeHbKoe
OTBEPCTHE C NMOMOLLBIO UTOAKMN.
° y6eAMTer B MPaBUAbHOCTU YCTAHOBKM Yalll 1 B \/CTO;IHMBOCTVI WX MOAOXHKEHMA.

Yawm aAAs Bapku

cnoAb3oBaHme Bcex 3 yall He 0BA3aTEeAbHO.

“awm npoHymepoBaHbl. Homep yKasaH Ha pyuykax. BepxHsas yalla aas Bapku MeeT Homep 3.
CPGAHHH Yala AAA BapKn UMeeT HoMep 2, a HWDKHAA Halla AAA BapKu UMEET HOMEP 1.
VcTaHaBAVBalTe Yallm AAA BaPKM TOABKO B CAEAYIOLLIEM MOPAAKE: HYallla 1,uaLua 2, Yawa 3.

E Mpumevarue

* Ecav vawm ans BapKM 2 1 3 UCNOAB3YIOTCH CO CbeMHbIMM NMOAAOHaMM (NP MCMIOAB30BaHMM
Yallm AN CyMa), CAEAMTE 3a TeM, YTODbI BEpXHUME KPOMKI MOAAOHA OblAM OBpalLieHbl HaBepx
1 4TOObI MOAAOH BCTAA Ha MECTO (AOAKEH NPO3BYYATb LUEAYOK).

* Ecav BO Bpems NpUroTOBAEHMA Ha Napy BOAA BbIKMMEAA, MHAMKATOP MyCTOro pe3epsyapa
A BOABI M MOACBETKA BYAYT MUraTb, CUrHaAW3MPYst O HEODXOAMMOCTU AOAMBA BOAbI B

pesepsyap.

PyyHow pexkum (puc. 7)
1

Ans BbIOOPa BPEMEHM NMPUrOTOBACHNA NMOBEPHUTE PETYAATOP BPEMEHN
NPVrOTOBAEHMSA BAEBO MAM BIPaBoO.
2 Aad 3anycka NPUrOTOBAEHUA HAMITE KHOMKy CTapT/cTor.

9 HauHeTcs npoLecc NpuroToBAeHMA Ha napy. MeAAGHHO HauYHyT MUraTb MOACBETKa
1 MHAVKaTOp Typbopexima, Ha TalMepe HauHeTCs 0bpaTHbIA OTCHET BpeMeHU
NPUrOTOBAGHYMA Ha Napy.

= [lo ucTeueHr BpeMeHn NpUroToBACHMS MPUOOP M3AAET 3BYKOBOW CUTHAA 1
NepPEeKAIYAETCH B PEXMUM MOAAEPYKAHWS TemrepaTypbl. 3aropaeTcs MHAMKATOP
NOAAEPXaHMSA TeMrepaTypbl.

KomnaekcHbI pexkum (puc. 8)

|/|CI‘IO/\b3>/l;1Te STOT PEXUM AAA NMPUFOTOBAEHUSA HECKOABKIMX 6/\IOA C pasAn4HbIM

BPEeMeHeM MPUroTOBAEHMS B PasHbixX Yallax AAA Bapku. [1prbop aBToMaTUYeCKkn HaunHaeT
NMPUrOTOBAEHUE B Yallle AN BapKK MPOAYKTOB, Tpe6y»ou_m>< bonee AOArOro rnpuroToBAEHUH,
a 3aTeM MoAAeT 3BYKOBOW CUrHaA, MHGOPMUPYIOLLMIA O HEOBXOAMMOCTH NOMECTUTD

yally AAA BapKU C MPOAYKTamu, TPEOYIOWMMM MEHbBLUIErO BPEMEHN MPUrOTOBAEHMS. B
FIOC/\eAHePI Halle AAA BapKn AOAXKHbBI HAXOAMUTBCA MPOAYKTbI C CaMbIM KOPOTKUM BPEMEHEM
MPpUrOTOBAEHKA.

E Mpumeyarue

* Ecan AN TIPUTOTOBAEHMA HECKOABKIX 6/\|OA MCNOAB3YIOTCA HE BCE TPU HYalln AAA BAPKK, C
MOMOLLbIO TaiMepa HaCTPOWUTE BPEMA NMPUrOTOBAEHMA TOABKO AAA MCMOAB3YEMbIX Halll.

1 HaxkmmTe KHomKy vatm aas Bapku 1,2 nan 3 aas Beibopa vatum.
Y HayHeT MuraTb COOTBETCTBYIOWMI MHAMKATOP.

2 ApaBbibopa BpemeHu MpHroTOBAGHMS MOBEPHUTE PEryASTOP BpemeHH
NPVrOTOBAGHMA BAEBO MAM BIPaBO.
3 AAf NOATBEPMKAEHMA HACTPOEK CHOBA HRXKMMUTE KHOMKY BbIGPAHHOI Yallii AAS BapKy.
4 AAA HaCTPOIIKM BPEMEHM MPUFOTOBAHMS MPOAYKTOB B OCTaALHBIX Halliax AAA Bapku
NOBTOPUTE AEMCTBMSA, ONMCaHHbIE B Wwarax 2 1 3.
5  TpoayKTbl ¢ HAMBOABLIM BPEMEHEM MPUFOTOBAEHHA MOAOKMITE B MaAYIO Uallly AAA
Bapku (1), NPOAYKTbI, AA MPUrOTOBAEHMS KOTOPbIX TpebyeTcs MeHblue BpeMeHy,
NOAOXMTE B CPEAHIOIO Yallly AAS BapKu (2), IPOAYKTBI C CamblM KOPOTKIM BPEMEHEM
NPYrOTOBAGHMA NOAOKMUTE B BOAbLLYIO Yally AAA BapKM (3).
6 VcTamoBuTe vally AAS BapKM C MPOAYKTaMM, MPUrOTOBAEHWE KOTOPbIX 3aliMeT 6oAbLIE
BCErO BPEMEHU, Ha OCHOBaHIE NapOBapKU.
7 HaxmuTe kHonKy cTapT/cTon.
= HauHeTcs npoLecc NpUroTOBAEHMS B Yallle AAS BapKW C MPOAYKTaMM,
TpebyIoLWMM HaMBOABLLEro BpeMeHM NprroToBAeHMs, [oacBeTka byaeT
MEAAEHHO MWraTh, Ha TalMepe HAYHETCA OBpPaTHbIA OTCHET BPEMEHM.

= Yepes HekOTOPOe Bpems Ha NPUBOpe PasAACTCs 3BYKOBOM CUTHAA, UHAWKATOP
Yaln AAA BaPKM, AA KOTOPOW YCTaHOBAEHO MeHbLUEE BPEMS MPUroTOBACHMS,
HauHeT BbICTPO MUraTh, CUrHAAMZMPYS O HEOOXOAUMOCTM YCTaHOBKM STOM Yallin.

8  [MocTasbTe Yallly AAA BapKM C MPOAYKTaMM, AAS KOTOPbIX YCTaHOBAGHO MeHbllee
BPEMSA MPUrOTOBACHMA, Ha Yallly AAA BaPKM, YCTAHOBACGHHYIO B MapOBapKe, U HaxXMuTe
MUFIOLLLYIO KHOTKY Yalli AAS BaPKU WA KHOTIKY CTapT/cTor.

9 B napoBapke MpOAOAKUTCA MPOLIECC MPHUrOTOBASHMA.

10 TMoeTopyTe OnMcaHHble ABCTBUA AN MPUFOTOBACHMS UHIPEAVEHTOR, TPEBYIOLLMX
MVHVMAABHOTO BPEeMeHK 0BpaboTKM, MOCTaBMB Yallly AAS BAPKW Ha APYrie Yallu,
YCTaHOBAEHHbIE Ha OCHOBAaHMM.

11 Mo vcTeuern Bpemer NPUrOTOBAEH)A MapOBapKa NEPEKAIHAETCA B PEXKIM
NOAAEPKaHUS TeMnepaTypbl. MEAAEHHO HaYHYT MUraTb MOACBETKA U MHAMKATOP
peXMa NOAAEPXaHNS TeMNepaTypbl.

OuuncTka u yxoa (puc.9 n 10)

E Mpumevarue

* 3anpeLLaeTcs UCMOAL30BATH AASl OUUCTKM MPUGOPA MyOKM C abpasnBHBIM MOKPbITHEM,
a6paBMBHb\e YNCTALLNE CPEACTBA MAM PACTBOPUTEAN TUMA OeH3MHa MAK aLeToHa.

* EcAan yKCyc npu KMNeHMm HaYHeT BBINAGCKMBATBCA 3a Kpash OCHOBAHMSA, OTKAIOUMTE MpU6op oT
SAEKTpoCeTn n OTAENTE YacTb YKCyca.

n BHumaHue

¢ OcHoBaHWE HEAB3S MbITb B MOCYAOMOEUHOM MaLLVHE.

* Ecan ceTuatbit UALTP pesepByapa AAS BOABI OTCOEAMHEH, XPaHWUTE €ro B HEAOCTYIHOM AAS
AETEN MECTE, TaK Kak PEBEHOK MOXKET €ro MpOrAOTUTb.

® 3anpeLlaeTcs Morpy»aTb OCHOBAHWE B BOAY MAM MbITb €70 MOA CTPYel BOAbI.

OuncTKa OT HaKunu

VCTPONCTBO HEOBXOAMMO OUMLLATL OT Hakunu Yepes 15 Yacos McnoAb3oBaHnsa. OuncTKy oT

HaKMM1 HEODXOAMMO NMPOBOAUTL PEryASPHO AAS MAKCMMaAbHOW 3$GEKTUBHOCTM paboThl

npubopa, 1 YTOBLI MPOAAUTL CPOK CAYXKObI.

1 Hanelite B pesepByap and Boabl 6enoro ykcyca (8 9% yKCyCHOM KMCAOTBI) AO OTMETKM
MaKCUMaABLHOTO YPOBHS.

2 VCTaHOBUTE MOAAOH AAS KaMEAb, Uallil AAS BaPKU U KPbILLKY Ha MapOBapKy.

3 VcramoBuTe Bpems Bapku & 25 MUHYT MPW MOMOLLM PEryAATOpa.

4 AoxANTECH, KOrAR YKCYC MOAHOCTBIO OCTHIHET, U CAE/ITE €ro 13 pesepeyapa.
HecKkoAbKO pa3 NpoMoiiTe pe3epsyap AAS BOAbI XOAOAHOM BOAOW.

E Mpumeyarme

* He ncnob3yiiTe Hukakoe Apyroe CPeACTBO AAA CHATUS HaKMUMM.
* Ecavi B pe3sepsyape ellie 0CTaAaCh HaKuMb, MOBTOPUTE OMMCAHHYIO BbilLE MPOLEAYPY.

7 XpaHeHue

[pexkae yem ybpaTb NprbOp Ha XpaHeHue, yOeAUTECh, UTO BCE €ro AETaAK CyXue U
uncTble (cM. raaBy «OUnCTKa 1 yXoA).

YbeAnTECh, YTO PeLleTKM AOAKHBIM OBPA3OM YCTAHOBAEHDI B Yallii AAS BAPKUL.
VCTaHOBKTE NOAAOH AAS KaneAb Ha OCHoBaHMWe nprbopa.

YcTaHoBWTE Yally AAS BapKU 3 Ha MOAAOH AAA KareAb. Y CTaHOBMTE Yallly AAS BapKu 2
B Yauwy 3. YcTaHoBKTE Yally Ard Bapki T B Yaluy 2.

VCTaHoBWTE Yally AAA Cyna B Yallly AAs Bapku 1.

Yaluy AASt Cyna MAM Yally AAS BapKK T 3aKpOTeE KPbILLKON.

[pu XpaHeH obMOTalTe WHYP NUTaHKA BOKPYN KaTyLUKM B OCHOBaHMK npubopa.

-

8  TlapaHTua u obcAykmnBaHUe

[Pyt BO3HUKHOBEHMM NMPOBAEMBI WAV MPU HEOGXOAUMOCTU MOAYUEHNS CEPBICHOTO
0BCAYXKMBAHUS MAM MHPOPMALIMK NoceTuTe Beb-cainT www.philips.com nan obpaTutecs B
LIEHTP NOAAEPXKKM NokynaTeAer Philips B Bawweit cTpaHe (Homep TeaedpoHa LieHTpa yKasaH
Ha rapaHTUIMHOM TanoHe). EcAM B Ballelt CTpaHe HeT LieHTpa MOAAEPX KM NoTpebuTeei
Philips, obpaTuTecs no MecTy NprobpeTeHus N3AeAs.

Slovenscéina

1 Uvod

Cestitamo vam ob nakupu. Dobrododli pri Philipsu! Da bi izkoristili vse prednosti Philipsove
podpore, izdelek registrirajte na www.philips.com/welcome.
Recepte za soparnik si oglejte na spletnem mestu www.philips.com/kitchen.

2 Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski priroc¢nik in ga shranite za poznejso
uporabo.

Nevarnost

- Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod
tekoco vodo.

Opozorilo

Preden prikljucite aparat na elektricno omreZzje,
preverite, ali napetost, navedena na aparatu, ustreza
napetosti lokalnega elektri¢cnega omrezja.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.Vtikac
mora biti pravilno vstavljen v omreZzno vticnico.

- Aparata ne uporabljajte, Ce je poSkodovan vtikac,
omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le
podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb
z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali duSevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in
znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje ali jim
svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

« Napajalni kabel hranite izven dosega otrok. Omrezni
kabel naj ne visi preko roba mize ali pulta, na
katerega je postavljen aparat.

- OmreZnega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

« V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali
morskih sadezev. Ta Zivila pred zacetkom kuhanja v
pari vedno popolnoma odtalite.

«  Soparnika ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje
saj zaCne v nasprotnem primeru iz aparata kapljati
vroca voda.

« Posode za kuhanje 1,2 in 3 ter posodo za juho
uporabljajte samo v kombinaciji z originalnim
podstavkom.

Pozor

«  Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih
proizvajalcey, ki jih Philips izrecno ne priporoca.
Uporaba tak$nih nastavkov razveljavi garancijo.

- Podstavka aparata ne izpostavljajte visokim
temperaturam, vrocim plinom, pari ali viazni vrodini
iz drugih virov razen soparnika.

- Soparnika ne namescajte na ali ob delujoco pecico
ali kuhalnik.

. Aparat izklopite, preden ga izkljucite iz elektricnega
omrezja.

- Aparat pred ciscenjem vedno izkljucite iz
elektricnega omrezja in pocakajte, da se ohladi.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v
gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno
ali v profesionalne oziroma polprofesionalne
namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili
za uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa
ne prevzema nikakrSne odgovornosti za morebitno
povzroceno Skodo.

. Sopamik postavite na trdno in ravno podlago, pri
¢emer naj bo okrog aparata najmanj 10 cm prostora,
da preprecite pregrevanje.

. Ce uporabljate posode za kuhanje v pari 1,2 in 3 s
snemljivim dnom, poskrbite, da je rob dna obrnjen
navzgor in da se dno zaskodi ("klik").

- Pazite na vroco paro, ki uhaja iz soparnika med
kuhanjem ali ob odstranitvi pokrova. Za preverjanje
hrane uporabljajte kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

- Pokrov dvignite previdno in pro¢ od sebe.
Kondenzat s pokrova se naj odcedi v soparnik, da se
ne opecete.

+  Pri mesanju vroce hrane ali odstranjevanju vroce
hrane iz posod prijemajte posode za kuhanje v pari
za roCaje.

. Ce je hrana vroca, posode za kuhanje v pari primite
samo za rocaje.

-+ Soparnika med delovanjem ne premikajte.

+ Med kuhanjem ne segajte nad soparnik.

«  Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri prijemanju
vrocih delov aparata uporabljajte rokavice za pecico.

-+ Aparata ne postavite ob ali pod predmete, ki jih
para lahko poskoduje, na primer ob ali pod stene in
omare.

- Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali
vnetljivih hlapov.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim
Casovnikom ali lo¢enim sistemom za daljinsko
upravljanje.

.V zbiralniku za vodo je majhno cedilo. Ce se cedilo
sname, ga umaknite izven dosega otrok, da ga
morebiti ne pogoltnejo

Samodejni izklop

Aparat je opremljen s samodejnim izklopom. Aparat se samodejno izklopi, ¢e v 2 minutah po
priklju¢itvi aparata na napajanje ne pritisnete nobenega gumba. Samodejno se izklopi tudi po
preteku nastavljenega casa za kuhanje v pari.

Zascita pred delovanjem brez vode

Soparnik je opremljen s samodejnim varnostnim izklopom. Samodejni varnostni izklop
samodejno izklopi aparat, ko v zbiralniku za vodo ni vode ali ¢e je zmanjka med kuhanjem
Pred ponovno uporabo naj se soparnik ohlaja 10 minut.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem veljavnim standardom in predpisom glede izpostavljenosti
elektromagnetnim poljem.

Recikliranje

Ta izdelekje narejen iz visokokakovostnih materialov in sestavnih delov, ki jih je
mogoce reciklirati in uporabiti znova.

Ce je na izdelku precrtan simbol posode za smeti s kolesi, je izdelek zajet v
evropsk| direktivi 2002/96/ES:

Izdelka ne zavrzite skupaj z ostalimi gospodinjskimi odpadki. Pozanimajte se o
lokalnih pravilih za lo¢eno zbiranje elektri¢nih in elektronskih izdelkov. Pravilna
odstranitev starega izdelka pomaga prepreciti morebitne negativne posledice za
okolje in zdravje ljudi.

o

Pregled (slika 1)

Rocaj pokrova Pripomocek za shranjevanje kabla

Odprtine za paro Dulec za dolivanje vode

Pokrov Gumb za vklop/izklop in premor

Gumb za nastavitev Casovnika s
svetlec¢im obrockom

Posoda za juho

® @P@E®

Velika posoda za kuhanje v pari (3) Gumbi za posode za kuhanje v pari (1,

2,3)

Srednja posoda za kuhanje v pari Indikator ohranjanja toplote

Majhna posoda za kuhanje v pari (1) Indikator Turbo

Ojacevalnik okusa Indikator casovnika

Pladenj za kapljanje Indikator praznega zbiralnika za vodo

SISICICIEE)

Podstavek z zbiralnikom za vodo Snemljivo dno

Nadzorna plosca

» Pl o o ek ¥

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si
poglavje "Cis¢enje in vzdrzevanje").
Notranjost zbiralnika za vodo obrisite z vlazno krpo.

5 Uporaba aparata

E Nasvet

* Postavite aparat na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.
* Zbiralnik za vodo napolnite z vodo. Ko je zbiralnik za vodo poln, lahko s soparnikom v pari
kuhate priblizno 1 uro.

E Opomba

Preden omrezni kabel aparata vkljucite v omrezno vti¢nico, ga popolnoma odvijte z navitka na
podstavku.

* Zbiralnik za vodo napolnite samo z vodo. Ne dodajajte mesanice zacimb, olja ali drugih snovi.

* Hrana v najvisji posodi se obicajno kuha nekoliko dlje kot hrana v nizjih posodah.

* Ce uporabite zdrobljena zeli¥¢a in za¢imbe, sperite pladen; za kapljanje, da navlazite
ojacevalnik okusa. S tem preprecite, da bi zdrobljena zeliS¢a in zacimbe enostavno padla skozi
odprtine ojacevalnika za okus. Po Zelji lahko v ojacevalnik okusa dodate suha ali sveza zelis¢a
ali zacimbe, da dodatno obogatite okus v pari pripravijene hrane.

Preglednica za kuhanje hrane v pari (slika 2)

Cas kuhanja v pari, ki je naveden v preglednici s hrano, je zgolj smernica. Cas kuhanja v pari

se razlikuje glede na velikost kosov hrane, razmik med porazdelitvijo kosov hrane v posodi za

kuhanje v pari, koli¢cino hrane v posodi, svezost hrane in osebni okus.
Po Zelji lahko v ojacevalnik okusa dodate suha ali sveza zeliS¢a ali zacimbe, da dodatno
obogatite okus v pari pripravljene hrane.

Kuhanje v pari (slike 3,4 in 5)

Hrano, ki jo Zelite kuhati v pari, razporedite v eno ali ve¢ posod za kuhanje v pari in/ali
posodo za juho. Posodo lahko uporabljate za topljenje ¢okolade/masla in kuhanje riza.

Kuhanje jajca v pari (slika 6)

Jajca polozite v nosilce jajc, da se primerno skuhajo.

E Opomba

* Ziglo naredite majhno luknjo na dnu jajca, preden ga poloZite v nosilec jajca.
* Poskrbite, da je posoda pravilno in stabilno namescena.

Posode za kuhanje v pari

Vseh 3 posod za kuhanje v pari ni treba uporabiti.

Posode za kuhanje v pari so otevilcene. Stevilka je na rocaju. Zgornja posoda za kuhanje v
pari ima Stevilko 3. Srednja posoda za kuhanje v pari ima $tevilko 2, spodnja pa 1.

Posode za kuhanje v pari obvezno naloZite v naslednjem zaporedju: posoda 1, posoda 2 in
posoda 3.

E Opomba

* Ce uporabljate posodi za kuhanje v pari 2 in 3 s snemljivim dnom (ko uporabljate posodo za
juho), zagotovite, da je rob dna obrnjen navzgor ter da se dno zaskodi in zaslisite klik.

* Ce med kuhanjem v pari zmanjka vode, zasveti indikator praznega zbiralnika za vodo, ki
opozarja, da morate doliti vodo.

Rocni nacin (slika 7)
1 Gumb za nastavitev ¢asovnika obrnite levo ali desno, da izberete potreben ¢as kuhanja
Vv pari.
2 Zazaetek kuhanja v pari pritisnite gumb za vklop/izklop.
5 Postopek kuhanja v pari se za¢ne. Svetle¢i obroek in indikator Turbo podasi
utripata, ¢asovnik pa zacne odstevati nastavljeni ¢as kuhanja.
5 Ko nastavljeni ¢as kuhanja v pari iztece, aparat zapiska in preklopi v nacin
ohranjanja toplote. Indikator ohranjanja toplote zacne svetiti.

Nacin za pripravo obroka (slika 8)

S tem nacinom pripravite celoten obrok z razli¢nimi casi priprave v posodi za kuhanje s paro.
Aparat zacne hrano najprej pripravljati v posodi za kuhanje v pari z najdalj$im ¢asom priprave
in zapiska, ko je ¢as, da vstavite posodo s kraj$im ¢asom priprave. Zadnja posoda za kuhanje v

pari ima najkrajsi ¢as priprave.

E Opomba

* Ce za pripravo obroka ne potrebujete vseh treh posod za kuhanje v pari, nastavite ¢asovnik
samo za tiste posode, ki jih boste uporabili.

1 Pritisnite gumb posode za kuhanje v pari 1,2 ali 3, da izberete eno od posod.
L Utripati za¢ne ustrezna lu¢ka.

2 Gumb za nastavitev €asovnika obrnite levo ali desno, da izberete potreben ¢as kuhanja
Vv pari.

3 Znova pritisnite gumb izbrane posode za kuhanje v pari, da potrdite nastavijeni ¢as.

4 Ponavljajte koraka 2 in 3, dokler ne nastavite ¢asa priprave v vseh posodah za kuhanje v

pari, ki jih boste uporabili.
5  Hrano z najdaljg&im ¢asom priprave poloZite v najmanj$o posodo (1), hrano z drugim

najdalj$im ¢asom priprave v srednjo posodo (2), hrano z najkrajsim ¢asom priprave pa v

najvecjo posodo za kuhanje v pari (3).

6 Posodo z najdaljgim ¢asom priprave postavite na podstavek soparnika.

7 Pritisnite gumb za vklop/izklop.

9 Zacne se kuhanje v pari v posodi z najdalj$im ¢asom priprave. Svetleci obrocek
pocasi utripa in ¢asovnik za¢ne odstevati ¢as kuhanja v pari.

»  Cez nekaj ¢asa vas aparat s piskom in hitrim utripanjem indikatorja za posodo z
drugim najdalj$im casom priprave opozori, da morate namestiti naslednjo posodo
za kuhanje v pari.

8  Na vrh posode, ki je Ze v soparniku, postavite posodo za kuhanje v pari z drugim
najdalj$im ¢asom priprave in pritisnite utripajo¢i gumb posode za kuhanje v pari ali
gumb za vklop/izklop.

9 Soparnik nadaljuje s kuhanjem v pari.

10  Postopek ponovite za najkrajsi ¢as priprave na vrhu drugih posod za kuhanje v pari.

11 Ko ¢as kuhanja v pari izte¢e, aparat zapiska in preklopi v na¢in ohranjanja toplote.
Indikatorja za ohranjanje toplote in svetleci obrocek pocasi utripata.

Ciscenje in vzdrzevanje (sliki 9 in 10)

E Opomba

* Aparata ne istite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin
ali aceton.

* Ce vinski kis za¢ne uhajati ¢ez rob podstavka, izklopite aparat iz elektri¢nega omreZja in
zmanjsajte kolic¢ino kisa.

n Pozor

* Podstavka ne pomivajte v pomivalnem stroju.

* Ce se cedilo v zbiralniku za vodo sname, ga umaknite izven dosega otrok, da ga morebiti ne
pogoltnejo.

* Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ce ste aparat uporabljali 15 ur, morate odstraniti vodni kamen. Redno odstranjevanje
vodnega kamna iz soparnika je nadvse pomembno, saj zagotavlja optimalno ucinkovitost in
podaljsa Zivljenjsko dobo aparata.

1  Zbiralnik za vodo do konca napolnite z belim vinskim kisom (8 % ocetna kislina).

2 Pladenj za kaplianje, posode za kuhanje v pari in pokrov postavite na vrh soparnika.
3 Gumb za nastavitev ¢asa kuhanja v pari obrnite na moZnost 25 minut.
4

Pocakajte, da se vinski kis popolnoma ohladi, nato pa izpraznite zbiralnik za vodo.
Zbiralnik za vodo veckrat sperite s hladno vodo.

E Opomba

® Za odstranjevanje vodnega kamna ne uporabljajte nobenega drugega sredstva.
* Ce so v zbiralniku za vodo ¥e ostanki vodnega kamna, postopek ponovite.

7 Shranjevanje

Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi deli ocis¢eni in suhi (oglejte si poglavie
»Cistenje in vzdrzevanje«).

Preverite, da so snemljiva dna pravilno names¢ena v posodah za kuhanje v pari.
Pladenj za kapljanje postavite na podstavek.

-

(2) postavite v posodo (3). Posodo za kuhanje v pari (1) postavite v posodo (2).
Posodo za juho postavite v posodo za kuhanje v pari (1).

Na posodo za juho ali posodo za kuhanje v pari (1) namestite pokrov.

Napajalni kabel shranite tako, da ga ovijete okoli navitka v podstavku.

Noun, AWN

8  Garancija in servis

Ce potrebujete servis ali informacije ali imate teZavo, obiscite Philipsovo spletno mesto na

naslovu www.philips.com oziroma se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabmkom v
vasi drzavi (te\efonsko $tevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi
tak$nega centra ni, se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

3140 035 36391 [T

Posodo za kuhanje v pari (3) postavite na pladenj za kapljanje. Posodo za kuhanje v pari




Slovensky

1

Uvod

BlahoZeldme vdm ku kdpe a vitame vds medzi pouzivatelmi produktov spoloc¢nosti Philips. Ak
chcete naplno vyuZzivat podporu, ktord spolocnost’ Philips pontika, zaregistrujte svoj vyrobok
na webovej stranke www.philips.com/welcome.

Recepty vhodné na poutzitie s tymto zariadenim na pripravu potravin v pare ndjdete na
webovej strdnke www.philips.com/kitchen.

2

Dolezité

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precftajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho na
neskorsie pouZitie.

Nebezpecenstvo

Podstavec nikdy nepondrajte do vody, ani ho
neoplachujte pod teclcou vodou.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napdtie
uvedené na zariadeni zhoduje s napatim v sieti.
Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky.
Vzdy sa uistite, Ze je zdstrcka spravne zasunutd v
zdsuvke.

Ak je poskodend zdstrcka, sietovy kdbel alebo
samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

V pripade poskodenia elektrického kabla je
potrebné si ho dat’ vymenit' v spolocnosti Philips,
servisnom stredisku spolo¢nosti Philips alebo u
podobne kvalifikovanych osdb, aby sa predislo
moznym rizikdm.

Toto zariadenie nesmu pouzivat' osoby (vrdtane
deti), ktoré majui obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo ktoré nemaju
dostatok skusenosti a znalosti, pokial nie su pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie
tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so
zariadenim.

Napdjaci kdbel udrzujte mimo dosahu detf.
Nedovolte, aby sietovy kabel previsal cez okraj
stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie
polozené.

Sietovy kabel uchovévajte mimo hordcich povrchov.
Zariadenie nikdy nepouzivajte na pripravu
zmrazeného masa, hydiny ani morskych plodov.
Suroviny nechajte pred pripravou vzdy rozmrazit’
Nikdy nepouzivajte zariadenie na pripravu potravin
na pare bez podnosu na odkvapkdvanie, inak bude
zo zariadenia vySplechovat' horuca voda.

Misky na dusenie potravin 1, 2, 3 a misku na
polievku pouZivajte len v kombindcii s origindlnym
podstavcom.

Upozornenie

Nikdy nepouZzivajte prislusenstvo ani suciastky

od inych vyrobcov ani prislusenstvo, ktoré
spolocnost’ Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto
prisluSenstvo alebo suciastky pouzijete, zaruka straca
platnost.

Podstavec zariadenia nevystavujte zdrojom
vysokych tepldt, hordcemu plynu, vyparom ani

pare vychddzajlcej z iného zdroja, ako je samotné
zariadenie na pripravu potravin v pare.

Zariadenie na pripravu potravin v pare neukladajte
na ani do blizkosti zapnutého alebo stale hordceho
spordka alebo varica.

Pred odpojenim od siete sa vzdy uistite, ze je
zariadenie vypnute.

Pred Cistenim zariadenie vzdy odpojte zo siete a
nechajte ho vychladnut'.

Toto zariadenie je urcené len na domadce
pouzitie.V pripade, Ze zariadenie pouZijete
nevhodnym spdsobom, na profesiondlne alebo

na poloprofesiondine Ucely alebo ak ho pouzivate

v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zaruka

strati platnost’ a spolo¢nost’ Philips nenesie Ziadnu
zodpovednost' za sposobené Skody.

Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite
na vodorovny a stabilny rovny povrch a zabezpecte
okolo neho aspori 10 cm volného miesta, aby
nedochddzalo k prehrievaniu.

Pri pouzivani misiek na dusenie potravin 1,2 a 3

s ich odnimatelnymi dnami sa vzdy uistite, Ze lem
dna smeruje nahor a dno zapadne na svoje miesto
(,,cvaknutie™).

Ddvajte pozor na hordcu paru vychddzajlcu zo
zariadenia na pripravu potravin v pare pocas dusenia
alebo po odstraneni veka. Ked kontrolujete jedlo,
vzdy pouzite kuchynské ndcinie s dlhymi rdckami.
Pri odstrafiovani veka budte vzdy opatrni a
odkladajte ho smerom od vas. Aby nedoslo k
obareniu, nechajte viahu z veka odkvapkat do
zariadenia na pripravu potravin v pare.

Pri mieSani hordceho jedla alebo odstrafiovani jedla
z misiek vzdy drzte misky na dusenie potravin za
jednu z ich rukovatt.

Ked je jedlo hortce, misky na dusenie potravin vzdy
drzte za ich rukovate.

Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v pare
pocas jeho cinnosti.

Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu potravin
v pare pocas jeho ¢innosti.

Nedotykajte sa horucich povrchov zariadenia. Pri
manipuldcii s hordcimi castami zariadenia vzdy
pouzivajte kuchynské rukavice.

Zariadenie neukladajte pod predmety, ktoré by

sa mohli parou poskodit, ako su napr: steny a
priborniky, ani do ich blizkosti.

Zariadenie nepouzivajte v priestoroch, kde su
pritomné vybusné a/alebo zdpalné vypary.

Toto zariadenie nie je uréené na ovlddanie
prostrednictvom externého casovaca ani
samostatného systému dialkového ovlddania.

V zdsobniku na vodu sa nachddza malé sitko. Ak
sitko vyberiete, odlozte ho mimo dosahu detf, aby
ho neprehltli.

Automatické vypnutie

Zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia. Zariadenie sa automaticky vypne,
ak v priebehu 2 mindt od jeho zapojenia nestlacite Ziadne tlacidlo. Zariadenie sa automaticky
vypne po uplynutf nastavenej doby dusenia.

Ochrana proti prehriatiu

Toto zariadenie na pripravu potravin v pare je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa
zariadenie zapne a zasobnik na vodu je prazdny alebo sa voda minie pocas pouzivania,
ochrana proti prehriatiu zariadenie automaticky vypne. Pred opatovnym pouzivanim nechajte
zariadenie na pripravu potravin v pare 10 mintt vychladnut.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento spotrebi¢ znacky Philips vyhovuje vietkym prislusnym normam a smerniciam tykajdcim
sa vystavenia elektromagnetickym poliam.

Recyklacia

Pri navrhovanf a vyrobe produktu sa pouzili vysokokvalitné materidly a stcasti,
ktoré mozno recyklovat' a znova vyuZzit.

Produkt oznaceny symbolom preskrtnutého odpadkového kosa je v silade
so smernicou EU ¢ 2002/96/EC:

sa s miestnymi predpismi pre separovany zber elektrickych a elektronickych
vyrobkov. Sprévnou likviddciou pouZitych produktov pomahate zniZzovat
potencidlne negativne ndsledky na Zivotné prostredie a ludské zdravie.

Tento produkt sa nesmie nikdy likvidovat' s inym domovym odpadom. Obozndmte E
|

——

Prehl'ad (obr. 1)

Rukovat’ veka Prvok na odkladanie kabla

Otvory na odvadzanie pary Otvor na doplianie vody

Veko Vypinac a tlacidlo pauza

Miska na polievku Otocény regulator casu so svetelnym

krazkom

® @@E®

Vel'ka miska na dusenie potravin (3) Tlacidla misiek na dusenie potravin

(1,2,3)

Stredna miska na dusenie potravin (2) Kontrolné svetlo udrziavania teploty

Mala miska na dusenie potravin (1) Kontrolné svetlo Turbo

Komora pre prisady Flavor Booster Ukazovatel casu

Podnos na odkvapkavanie Kontrolné svetlo ,,Prazdny zasobnik

na vodu*

®@®Q

Podstavec so zasobnikom na vodu Odnimatelné dno

®
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Ovladaci panel

4  Pred prvym pouzitim
Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne ocistite vietky sucasti, ktoré sa dostanu do

kontaktu s potravinami (pozrite si kapitolu , Cistenie a Gdrzba").
Vnutro zdsobnika na vodu utrite navihéenou tkaninou.

5 Pouzitie zariadenia

I

* Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.
¢ Zdsobnik na vodu naplrite az po maximalnu droveri. S plnym zésobnikom na vodu dokaze
zariadenie na pripravu potravin v pare vytvédrat paru po dobu priblizne 1 hodiny.

E Poznamka

* Pred pripojenim zariadenia vzdy Uplne odmotajte sietovy kdbel z cievky na podstavci.

* Do zdsobnika na vodu vzdy nalievajte iba Cistd vodu. Do zdsobnika na vodu nikdy nepridévajte
Ziadne prisady, olej ani iné ldtky.

* Dusenie potravin vo vrchnej miske trvd trochu dihsie v porovnani so spodnymi miskami.

* Ak pouzijete mleté bylinky a korenia, opldchnite podnos na odkvapkavanie a navih¢ite tak
komoru pre prisady Flavor Booster: Zabrariuje to vypadnutiu mletych byliniek a korenin cez
otvory komory pre prisady Flavor Booster. Ak chcete zvyraznit' chut’ dusenych potravin, podla
potreby viozte do komory pre prisady Flavor Booster susené alebo cerstvé bylinky alebo
korenie.

Tabulka dusenia potravin (obr. 2)

Doby dusenia uvedené v tabulke potravin s len orientaéné. Cas pripravy sa moze It

v zdvislosti od velkosti kiskov potravin, priestoru medzi potravinami v miske na dusenie,
mnozstva potravin v miske, ¢erstvosti potravin a vasich osobnych preferencif.

Ak chcete zvyraznit' chut’ dusenych potravin, podla potreby viozte do komory pre prisady
Flavor Booster susené alebo cerstvé bylinky alebo korenie.

Dusenie potravin (obr. 3,4 a 5)

Potraviny, ktoré chcete dusit, viozte do jednej alebo viacerych misiek na dusenie alebo do
misky na polievku. Misku méZete pouZzit' na roztdpanie cokolddy/masla a varenie ryze.

Dusenie vajicok (obr. 6)
Na dusenie vaji¢ok pouzite drziak na vajicka.

E Poznamka

* Pred polozenim vaji¢ka na drziak urobte pomocou ihly v spodnej casti vajicka mald dierku.
* Uistite sa, ze su misky viozené spravne a nehybu sa.

Misky na dusenie potravin

Nemusfte pouzit' vietky 3 misky na dusenie potravin.

Misky na dusenie potravin su ocislované. Cisla ndjdete na ich rukovdtiach.Vrchnd miska na
dusenie potravin je oznacena ¢islom 3. Strednad miska na dusenie potravin je oznacena ¢islom
2 a spodnd miska na dusenie potravin ¢islom 1.

Misky na dusenie potravin ukladajte na seba len v nasledujicom poradf: miska na dusenie
potravin 1, miska na dusenie potravin 2 a miska na dusenie potravin 3.

E Poznamka

* Pri pouzivani misiek na dusenie potravin 2 a 3 s ich odnimatelnymi dnami (pri pouZivani
misky na polievku) sa vzdy uistite, Ze lem dna smeruje nahor a dno zapadne na svoje miesto
(,,cvaknutie™).

* Ak sa pocas dusenia minie voda v zdsobniku, rozsvieti sa kontrolné svetlo ,,Prdzdny zdsobnik
na vodu" a svetelny krizok, ktoré vds upozornia, aby ste doplnili vodu.

Manualny rezim (obr.7)

1 Otédcanim reguldtora ¢asu dolava alebo doprava nastavte poZadovany ¢as dusenia.
2 Stlatenim vypinaca spustite proces dusenia.
5 Zacne sa proces dusenia v pare. Svetelny krizok a svetlo Turbo pomaly blikaju a
Casovac zacne odpocftavat nastaveny cas dusenia.
5 Ked uplynie nastaveny cas dusenia, zariadenie zapipa a prepne sa do rezimu
udrziavania teploty. Rozsvieti sa kontrolné svetlo udrziavania teploty.

Rezim jedal (obr. 8)

Tento rezim sluzi na pripravu kompletnych jeddl s réznym ¢asom pripravy pre kazdd misku

na dusenie potravin. Zariadenie zacne automaticky dusit’ jedlo v miske na dusenie potravin

s najdihsim ¢asom pripravy a pipanim véds upozorni, ked bude potrebné dori viozit' misky na
dusenie potravin s krat$im ¢asom pripravy. Poslednd miska na dusenie obsahuje potraviny

s najkrat$im casom pripravy.

E Poznamka

* Ak na pripravu jedla nepotrebujete vietky tri misky na dusenie, nastavte cas iba pre tie misky,
ktoré pouzivate.

1 Stlacenim tlacidla misky na dusenie 1,2 alebo 3 vyberte pozadovany misku.

5 Zacne blikat' prislusné tlacidlo.
2 Otacanim regulatora ¢asu dolava alebo doprava nastavte pozadovany ¢as dusenia.
3 Nastaveny cas potvrdte opatovnym stlacenim tlacidla prislusnej misky na dusenie.
4 Zopakujte kroky 2 a 3 a nastavte tak ¢as pre vietky misky na dusenie, ktoré chcete

pouzit.

5 Viozte suroviny s najdihdim €asom pripravy do najmensej misky na dusenie potravin

(1), suroviny s druhym najdlh$im ¢asom pripravy do strednej misky (2) a potraviny

s najkrat3im ¢asom pripravy do najvacsej misky (3).

6 Polozte misku na dusenie potravin s najdihim ¢asom pripravy na podstavec zariadenia
na pripravu potravin v pare.
7 Stlatte vypinac.

5 Spusti sa proces dusenia pre misku na dusenie potravin s najdlhsim ¢asom pripravy.
Svetelny kriZzok pomaly blikd a ¢asovac zaéne odpoditavat’ ¢as dusenia.

9 Po urcitom case zariadenie zapipa a kontrolné svetlo misky na dusenie s druhym
najdihdim ¢asom pripravy vés rychlym blikanim upozorni, Ze je potrebné do
zariadenia vlozit’ dalSiu misku na dusenie.

8  Polozte misku na dusenie s druhym najdlh$im ¢asom pripravy navich misky, ktord uz je

v zariadeni, a stlacte blikajdce tlacidlo misky na dusenie alebo vypinac.

9 Zariadenie bude pokracovat’ v procese dusenia.

10 Rovnaky postup zopakujte pre misku s najkratim ¢asom pripravy, ktort poloZite na
ostatné misky na dusenie potravin.

11 Ked uplynie ¢as dusenia, zariadenie zapipa a prepne sa do reZimu udr¥iavania teploty.

Kontrolné svetlo udrziavania teploty a svetelny krizok budd pomaly blikat'.

Cistenie a Gdrzba (obr.9 a 10)

E Poznamka

* Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny materidl, drsné Cistiace prostriedky ani
agresivne kvapaliny ako benzin alebo acetén.
* Ak ocot zacne kypiet' cez okraj podstavca, odpojte zariadenie a odoberte cast' octu.

n Vystraha

* Podstavec necistite v umyvacke na riad.

* Aksitko z nddoby na vodu vyberiete, odlozte ho mimo dosahu detf, aby nedoslo k jeho
prehltnutiu.

* Podstavec nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecticou vodou.

Odstranovanie vodného kamena

Po 15 hodindch pouzivania musfte zo zariadenia odstrdnit' vodny kamen. Z hladiska udrzania

optimélneho vykonu a predlzenia Zivotnosti zariadenia je délezité, aby ste zo zariadenia na

pripravu potravin v pare pravidelne odstrariovali vodny kameri.

1 Zasobnik na vodu naplrite bielym octom (8 % kyselina octovd) az po maximalnu
droveri.

2 Podnos na odkvapkdvanie, misky na dusenie potravin a veko poloZte na zariadenie na
pripravu potravin v pare.

3 Pomocou ovlddaca doby dusenia nastavte dobu dusenia na 25 mindt.

4 Nechajte ocot Uplne vychladnit' a vyprézdnite zésobnik na vodu. Zasobnik na vodu

niekolkokrdt vypldchnite studenou vodou.

E Poznamka

* NepouZivajte Ziadny iny druh prostriedku na odstrariovanie vodného kameria.
* Aksa v zdsobniku na vodu stdle nachddzaju zvysky usadenin, cely postup zopakujte.

7  Odkladanie

1 Pred odloZenim zariadenia sa uistite, Ze su vietky jeho Casti Cisté a suché (pozrite si
kapitolu ,,Cistenie a Udrzba").

2 Uistite sa Ze si odnfmatelné dnd spravne vioZené v miskdch na dusenie potravin.

3 Do podstavca viozte podnos na odkvapkavanie.

4 Misku na dusenie potravin (3) poloZte na podnos na odkvapkavanie. Misku na dusenie

potravin (2) polozte do misky na dusenie potravin (3). Misku na dusenie potravin (1)
poloZte do misky na dusenie potravin (2).

5  Misku na polievku polozte do misky na dusenie potravin (1).
6 Na misku na polievku alebo na dusenie potravin (1) nasadte veko.
7 Sietovy kébel pred odloZenim navifite na cievku v podstavci.

8 Zaruka a servis

Ak potrebujete informdcie alebo méte problém, navstivte webovi stranku spolo¢nosti
Philips na adrese www.philips.com alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov
spolocnosti Philips vo svojej krajine (telefénne cislo strediska ndjdete v prilozenom
celosvetovo platnom zdru¢nom liste). Ak sa vo vasej krajine toto stredisko nenachddza,
obritte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

1

Uvod

Cestitamo na kupovini i dobro dosli u Philips! Da biste na najbolji nacin iskoristili podréku koju
nudi kompanija Philips, registrujte proizvod na www.philips.com/welcome.

Recepte za koriS¢enje sa aparatom za kuvanje na pari potrazite na Web lokaciji www.philips.
com/kitchen.

2

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i sacuvajte ga za buduce
potrebe.

Opasnost

Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga
ispod slavine.

Upozorenje

Pre uklju¢ivanja aparata, proverite da li napon
naveden na aparatu odgovara naponu lokalne
elektricne mreze.

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.
Obavezno proverite da li ste utikac ispravno ukljudili
u uticnicu.

Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utikac,
kabl za napajanje ili sam aparat.

Ako je kabl za napajanje ostecen, uvek mora da ga
zameni kompanija Philips, ovlas¢eni Philips servisni
centar ili na slican nacin kvalifikovane osobe kako bi
se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane
osoba (Sto podrazumeva i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
nedostatkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom
ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od
strane osobe koja odgovara za njihovu bezbednost.
Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi
igrala aparatom.

Kabl za napajanje drzite van domasaja dece.
Nemojte ostavljati kabl za napajanje da visi preko
Ivice stola ili radne povrsine na koju je smesten
aparat.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Nikada nemojte da kuvate na pari zamrznuto
meso, zivinu niti ribu i morske plodove. Obavezno
ih ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih tek onda
pripremite na pari.

Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte koristiti
bez posude za kapljanje, kako se vrela voda ne bi
prosipala iz aparata.

Posude za kuvanje na pari 1,2 i 3, kao i posudu za
supu, koristite samo sa originalnim postoljem.

Oprez

Nikada nemojte da koristite dodatke niti delove
drugih proizvodaca koje kompanija Philips nije
izric¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih
dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.
Postolje aparata nemojte da izlazete visokim
temperaturama, vrelom plinu, pari niti vlaznoj toploti
iz drugog izvora, osim samog aparata za kuvanje na
pari.

Nemojte da stavljate aparat za kuvanje na pari na
ukljucene ili jo$ vruée ringle niti u njihovu blizinu.
Obavezno proverite da li ste iskljucili aparat pre
nego Sto izvucete kabl iz uti¢nice.

Pre CiS¢enja aparat obavezno iskljucite iz napajanja i
ostavite ga da se ohladi.

Ovaj aparat namenjen je iskljucivo za upotrebu u
domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava nepropisno,
za profesionalne ili poluprofesionalne namene ili se
koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima iz
korisnickog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi,
a Philips nece prihvatiti odgovornost ni za kakva
nastala ostecenja.

Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu,
horizontalnu i ravnu povrsnu, i ostavite najmanje 10
cm slobodnog prostora oko aparata da ne bi doslo
do pregrevanja.

Dok koristite posude za kuvanje na pari 1,21 3

sa njihovim odvojivim donjim delom, uvek vodite
racuna da ivica donjeg dela bude okrenuta nagore |
da donji deo legne na mesto (,klik™).

Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata u

toku kuvanja ili kada podignete poklopac. Kada
proveravate hranu, obavezno koristite kuhinjski
pribor sa dugackom drskom.

Poklopac uvek skidajte paZljivo i dalje od sebe.
Pustite da kondenzovana voda sa poklopca kaplje u
aparat za kuvanje na pari da se ne biste opekli.
Posude za kuvanje na pari uvek drzite za jednu od
drski dok meSate vrucu hranu ili je vadite iz posuda.
Posude za kuvanje na pari uvek drzite za drske ako
je hrana vruca.

Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari dok radi.
Ne pruzajte se preko aparata za kuvanje na pari dok
radi.

Nemojte da dodirujete vruce povrsine aparata. Kada
rukujete vrelim delovima aparata, obavezno koristite
kuhinjske rukavice.

Nemojte da stavljate aparat pored ili ispod
predmeta koje moZe da osteti para, kao $to su
zidovi i ormari.

Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili
zapaljivih isparenja.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim
tajmerom ili odvojenim sistemom za daljinsko
upravljanje.

U rezervoaru za vodu nalazi se malo sito. Ako se
sito otkadi, drzite ga van domasaja dece jer postoji
opasnost od gutanja.

Pregled (slika 1)

Drska poklopca

Drzaé za kabl

Ventilacioni otvori za paru Grli¢ za dopunjavanje vode

@@E

Poklopac Dugme za pokretanje/zaustavljanje i

pauziranje

Posuda za supu Dugme za podesavanje tajmera sa

osvetljenim prstenom

® ®

Velika posuda za kuvanje na pari (3) Dugmad za posude za kuvanje na pari

(1,2,3)

Indikator za odrzavanje temperature

Srednja posuda za kuvanje na pari (2)

Mala posuda za kuvanje na pari (1) Indikator za rezim ,, Turbo*

Dodatak za poboljsavanje ukusa Indikator tajmera

Posuda za kapljanje Indikator ,,Rezervoar za vodu je prazan®

SISISIG)S)

Postolje sa rezervoarom za vodu Odvojivi donji deo

Upravljacka ploca

* Pl o o] o] ¥

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji dolaze u dodir sa hranom
(pogledajte poglavije , Cis¢enje i odrzavanje").
Unutradnjost rezervoara za vodu obrisite vlaznom krpom.

5 Upotreba aparata

E Savet

* Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.
¢ Rezervoar napunite vodom do oznake maksimalnog nivoa. Sa punim rezervoarom za vodu
aparat za kuvanje na pari proizvodice paru priblizno 1 sat.

E Napomena

¢ Uvek do kraja odmotajte kabl za napajanje sa kalema u postolju pre nego $to ukljucite aparat.

* Napunite vodom rezervoar za vodu. U rezervoar za vodu nikada nemojte da stavljate zacine,
ulje niti druge supstance.

* Hrana u gornjoj posudi obi¢no se malo duze kuva od hrane iz donjih posuda.

* Ako koristite mleveno zacinsko bilje ili zacine, isperite posudu za kapljanje da biste nakvasili
dodatak za pobolj$avanje ukusa. Tako mleveni zacini nece ispasti kroz otvore na dodatku. Po
Zelji, u dodatak za poboljSavanje ukusa moZete staviti suvo ili sveZe zacinsko bilje ili za¢ine da
biste dodali aromu hrani koju kuvate na pari.

Tabela za kuvanje na pari (slika 2)

Vremena za kuvanje na pari navedena u tabeli predstavljaju samo okvirne vrednosti.Vremena
kuvanja mogu da se razlikuju u zavisnosti od velicine komada hrane, razmaka izmedu hrane

u posudi za kuvanje na pari, kolicine hrane u posudi za kuvanje na pari, svezine hrane i vaseg

ukusa.

Po Zelji, u dodatak za poboljsavanje ukusa mozete staviti suvo ili sveze zacinsko bilje ili zacine

da biste dodali aromu hrani koju kuvate na pari.

Kuvanije na pari (sl. 3,4 i 5)
Hranu koju Zelite da skuvate na pari stavite u jednu ili viSe posuda za kuvanje na pari i/ili u
posudu za supu. Posudu mozete da koristite za topljenje ¢okolade/putera i za kuvanje pirinca.

Kuvanje jaja na pari (sl. 6)

Za prakti¢no kuvanje jaja, stavite ih na drzace za jaja.

Napomena

* Pomocu igle napravite malu rupu na dnu jajeta pre nego S$to ga stavite na drzac za jaja.
* Vodite racuna da pravilno postavite posudu tako da se ne pomera.

Posude za kuvanje na pari

Ne morate da koristite sve 3 posude za kuvanje na pari.

Posude za kuvanje na pari oznacene su brojevima. Broj se nalazi na drsci. Gornja posuda za
kuvanje na pari je br. 3. Srednja posuda za kuvanje na pari je br. 2, a donja posuda za kuvanje
na pari je br. 1.

Posude za kuvanje na pari redajte iskljuc¢ivo ovim redosledom: posuda 1, posuda 2, posuda 3.

Napomena

* Ako koristite posude za kuvanje na pari 2 i 3 sa njihovim odvojivim donjim delom (kada
koristite posudu za supu), uvek vodite racuna da ivica donjeg dela bude okrenuta nagore i da
donji deo legne na mesto kada cujete , klik".

* Ako voda ispari u toku upotrebe, ukljucice se indikator ,,Rezervoar za vodu je prazan™ i
pocece da treperi osvetljeni prsten, $to znaci da je potrebno da dopunite rezervoar za vodu.

Rucni rezim (sl. 7)
1 Okrenite dugme za podesavanje tajmera nalevo ili nadesno da biste izabrali potrebno
vreme kuvanja.
2 Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje da biste zapoceli kuvanje na pari.
> Poclece proces kuvanja na pari. Osvetljeni prsten i indikator za rezim ,, Turbo"
pocece polako da trepere, a tajmer ¢e odbrojavati podeseno vreme kuvanja na
pari.
9 Kada unapred podeseno vreme kuvanja istekne, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim
signalom i preci u reZim za odrzavanje temperature. Ukljucice se indikator za
odrzavanje temperature.

Rezim obroka (sl. 8)

Koristite ovaj reZim za pripremanje kompletnog obroka pomocu razli¢itih vremena pripreme
za svaku posudu za kuvanje na pari. Aparat ¢e automatski poceti da kuva hranu u posudi za
kuvanje na pari za koju je podeseno najduze vreme pripreme i oglasi¢e se zvucnim signalom
da biste znali kada da stavite posudu ili posude sa kra¢im vremenom pripreme. Poslednja
posuda za kuvanje na pari ima najkrace vreme pripreme.

E Napomena

* Ako Zzelite da pripremite obrok koriste¢i samo neke od tri posude za kuvanje na pari, podesite
tajmer samo za one posude koje koristite.

1 Pritisnite dugme za posudu za kuvanje na pari 1,2 ili 3 da biste izabrali jednu od posuda.

> Pocece da treperi odgovarajudi indikator.

Okrenite dugme za podesavanje tajmera nalevo ili nadesno da biste izabrali potrebno

vreme kuvanja.

Ponovo pritisnite dugme za posudu za kuvanje na pari za koju podesavate vreme da

biste potvrdili.

Ponavljajte korake 2 i 3 dok ne podesite vreme za sve posude za kuvanje na pari koje

zelite da koristite.

Hranu koja se najduze priprema stavite u najmanju posudu za kuvanje na pari (1),

hranu Cije je vreme pripreme krace stavite u srednju posudu (2), a hranu sa najkra¢im
vremenom pripreme stavite u najvecu posudu (3).
Na postolje aparata za kuvanje na pari stavite posudu sa najduzim vremenom pripreme.
Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje.
9 Zapocece proces kuvanja na pari za posudu sa najduzim vremenom pripreme.
Osvetljeni prsten pocece polako da treperi, a tajmer ¢e odbrojavati vreme kuvanja.

5 Nakon odredenog vremena aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom, a indikator
posude za kuvanje na pari sa slede¢im po duzini vremenom pripreme pocece brzo
da treperi, $to znaci da treba da stavite slede¢u posudu.

8  Posudu sa slede¢im po duzini vremenom pripreme stavite preko posude koja je ve¢ na
aparatu za kuvanje na pari, a zatim pritisnite dugme posude koje treperi ili dugme za
pokretanje/zaustavljanje.

9  Aparat za kuvanje na pari ¢e nastaviti sa procesom kuvanja.

10 Ponovite isti proces za posudu sa najkracim vremenom pripreme koju ¢ete postaviti
preko ostalih posuda.

11 Kada vreme kuvanja istekne, aparat ¢e se oglasiti zvuénim signalom i pre¢i u rezim za
odrzavanje temperature. Indikator za odrzavanje temperature i osvetljeni prsten pocece
polako da trepere.

(O, DR N VA )

No

Ciscenije i odrzavanje (sl. 9 i 10)

6
E Napomena

* Za(cisCenje aparata nemojte da koristite jastucice za ribanje i abrazivna sredstva za cis¢enje
niti agresivne te¢nosti kao $to su benzin ili aceton.
* Ako sirce pocne da kipi preko ivice postolja, iskljucite aparat iz struje i smanjite koli¢inu sirceta.

n Oprez

* Postolje nemojte prati u masini za posude.

* Ako se sito otkadi iz rezervoara za vodu, drZite ga van domasaja dece jer postoji opasnost od
gutanja.

* Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Automatsko iskljucivanje

Aparat je opremljen funkcijom automatskog iskljucivanja. Aparat se automatski iskljucuje ako
ne pritisnete dugme u roku od 2 minuta od kako ste prikljucili aparat. Aparat se automatski
iskljucuje nakon isteka podesenog vremena za kuvanje na pari.

Zastita od suvog kuvanja

Ovaj aparat ima zastitu od suvog kuvanja. Zastita od suvog kuvanja automatski isklju¢uje
aparat ako je uklju¢en dok u rezervoaru za vodu nema vode ili ako sva voda ispari u toku
upotrebe. Ostavite aparat da se hladi 10 minuta pre ponovne upotrebe.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim primenjivim standardima i propisima u vezi sa
elektromagnetnim poljima.

Recikliranje

Proizvod je projektovan i proizveden uz upotrebu visokokvalitetnih materijala i
komponenti koje mogu da se recikliraju i ponovo upotrebe.

Simbol precrtane kante za otpatke na proizvodu znaci da se na taj proizvod odnosi
Evropska direktiva 2002/96/EC.

elektronskih proizvoda. Pravilno odlaganje starog proizvoda doprinosi sprecavanju
potencijalno negativnih posledica po zivotnu sredinu i zdravije ljudi.

Nikada nemojte da odlaZete ovaj proizvod sa otpadom iz domacinstva. Informisite
se o lokalnoj regulativi u vezi sa zasebnim prikupljanjem otpadnih elektri¢nih i
|

o

Clscen]e kamenca

Nakon 15 sati upotrebe aparata, potrebno je da ga oistite od kamenca.Vazno je da redovno
Cistite aparat kako bi se odrzale optimalne performanse i produzio rok trajanja aparata.
Rezervoar za vodu napunite alkoholnim siréetom (8% sircetne kiseline) do maksimalnog
nivoa.

Stavite posudu za kapljanje, posude za kuvanje na pari i poklopac na aparat za kuvanje
na pari.

Okrenite dugme za podesavanje vremena kuvanja na pari da biste podesili vieme od
25 minuta.

Ostavite da se sir¢e potpuno ohladi. Rezervoar za vodu vise puta isperite hladnom
vodom.

A W N

Napomena

* Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.
¢ Ukoliko u rezervoaru za vodu ima jo3 kamenca, ponovite celu proceduru.

7 Odlaganje

1 Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi delovi Cisti i suvi (pogledajte poglavije
. Cigcenje i odrzavanje").

2 Proverite da li su odvojiva dna postavijena na posude za kuvanje.

3 Stavite posudu za kapljanje na postolje.

4 Stavite posudu za kuvanje na pari (3) na posudu za kapljanje. Stavite posudu za kuvanje
na pari (2) u posudu (3). Stavite posudu za kuvanje na pari (1) u posudu (2).

5  Stavite posudu za supu u posudu za kuvanje na pari (1).

6 Poklopite posudu za supu ili posudu za kuvanje na pari (1).

7 Kabl za napajanje odloZite tako $to cete ga namotati na drzace koji se nalaze na postolju.

8  Garancijai servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite Web lokaciju
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku
kompanije Philips u svojoj zemlji (broj telefona ¢ete pronaci na medunarodnom garantnom
listu). Ako u vaSoj zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnom

distributeru Philips proizvoda.




——

1 Uvod

Cestitamo vam na kupniji i dobro dogli u Philips! Kako biste potpuno iskoristili podriku koju
nudi Philips, registrirajte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.
Kako biste pronasli recepte za aparat za kuhanje na pari, posjetite www.philips.com/kitchen.

2 Vazno

Prije uporabe aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki priru¢nik i spremite ga za buduce
potrebe.

Opasnost

- Nikad nemojte uranjati podnozje u vodu ili ga
ispirati pod mlazom vode.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara i
mrezni napon naveden na aparatu naponu lokalne
mreze.

- Aparat prikljuCujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.
Obavezno provjerite je li utikac ispravno umetnut u
uticnicu.

- Aparat nemojte upotrebljavatl ako su utika¢, kabel za
napajanje il sam aparat oSteceni.

«  Ako je kabel za napajanje oste¢en, mora ga
zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni
centar ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se
izbjegle opasne situacije.

. Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi

djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima nitl osobama koje nemaju dovoljno
iskustva I znanja, osim ako im je osoba odgovorna
za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u
koriStenje aparata.

- Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrala aparatom.

- Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Mrezni
kabel ne smije visjeti preko ruba stola ili radne
povrsine na kojoj stoji aparat.

- Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrina.

« Na pari nikada nemojte kuhati zamrznuto meso,
perad ili morske plodove. Obavezno ih potpuno
odmrznite prije kuhanja na pari.

- Aparat za kuhanje na pari nikada nemojte koristiti
bez pladnja jer iz aparata prska vruéa voda.

« Posude za kuhanje na pari 1,2 i 3 i posudu za
juhu koristite samo u kombinaciji s originalnim
podnozjem.

Oprez

« Nikada nemojte upotrebljavati dodatke ili dijelove
drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako upotrebljavate takve
dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

« PodnoZje aparata nemojte izlagati visokim
temperaturama, vru¢em plinu, pari ili vlaznoj toplini
iz drugih izvora, osim samog aparata za kuhanje na
pari.

- Aparat za kuhanje na pari nemojte stavljati na
Stednjak ili kuhalo koje radi ili je jo$ uvijek vruce niti
u njegovu blizinu.

- Prije vadenja utikaca iz uti¢nice aparat obavezno
iskljucite.

- Prije ciS¢enja uvijek iskljucite aparat iz napajanja
ostavite ga da se ohladi.

« Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u
kucanstvu. Ako se aparat nepravilno koristi, ako se
koristi za profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili
ako se ne koristi u skladu s uputama u korisnickom

priru¢niku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips
nece biti odgovorna za nastalu Stetu.

- Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu
| pazite da oko njega bude naJmanJe 10 cm praznog
prostora jer ¢ete na taj nacin sprijeciti pregruavanje

- Dok koristite posude za kuhanje na pari 1,21 3's
odvojivim dnom, pripazite da rub dna uvij ek bude
usmjeren prema gore | da dno sjedne na mjesto
(“Klik™).

« Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za kuhanje
na pari tijekom koriStenja ili kada skinete poklopac.
Pri provjeri hrane uvijek koristite kuhinjski pribor s
dugackim drskama.

- Poklopac uvijek skidajte paZljivo i dalje od sebe.Vodu
koja se kondenzirala na poklopcu pustite da kapa u
aparat za kuhanje na pari kako se ne biste opekli.

«  Posude za kuhanje na pari uvijek drzite za jednu od
rucki dok mijeSate vrucu hranu ili je vadite iz posuda.

-« Kad je hrana vruda, posude za kuhanje na pari uvijek
drzite za rucke.

+ Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se
koristi.

Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte
posezati ni za ¢im iznad njega.

- Nemojte dodirivati vruce povrsine aparata. Prilikom
rukovanja vru¢im dijelovima aparata obavezno
nosite kuhinjske rukavice.

« Aparat nemoijte stavljati u blizinu ili ispod predmeta
koje bi para mogla ostetiti, kao $to su zidovi |
kuhinjski ormarici.

- Aparat nemojte koristiti u prostorima u kojima ima
eksplozivnih/zapaljivih para,

«  Ovaj aparat nije namijenjen koristenju u kombinaciji
S vaank|m timerom ili zasebnim sustavom za
daljinsko upravijanje

- U spremniku za vodu nalazi se malo sito. Ako se sito
odvoji, drzite ga izvan dohvata djece kako ga ne bi
progutala.

Automatsko iskljucivanje

Aparat ima znacajku automatskog isklju¢ivanja. Aparat se automatski iskljucuje ako 2 minute
ne pritisnete gumb nakon ukopcavanja aparata. Aparat se automatski iskljucuje nakon isteka
postavljenog vremena kuhanja na pari.

Zastita od prokuhavanja na suho

Ovaj aparat za kuhanje na pari ima zastitu od prokuhavanja na suho. Zastita od prokuhavanja
na suho automatski iskljucuje aparat ako je ukljucen, a u spremniku za vodu tijekom koristenja
ponestane vode. Prije ponovne uporabe ostavite aparat za kuhanje na pari da se hladi 10
minuta.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat tvrtke Philips sukladan je svim primjenjivim standardima i propisima koji se ti¢u
izlozenosti elektromagnetskim poljima.

Recikliranje

Proizvod je proizveden od vrlo kvalitetnih materijala i komponenti, pogodnih za
recikliranje i ponovnu uporabu.

Kada na proizvodu vidite simbol prekriZzene kante za otpad, to znaci da je uredaj
obuhvacen direktivom EU-a 2002/96/EC:

Proizvod niposto nemojte odlagati s drugim kucanskim otpadom. Raspitajte se o
lokalnim propisima o zasebnom prikupljanju elektri¢nih i elektronickih proizvoda.
Pravilno odlaganje starih proizvoda pridonosi spriecavanju potencijalno negativnih
posliedica po okoli§ i ljudsko zdravlje.

|

3  Pregled (slika 1)

(1) | Rugka poklopca (12) | Drza za kabel

(2) | Otvori za paru (1) | Zlijeb za dopunjavanje spremnika vode

@ Poklopac Gumb za pokretanje/zaustavljanje i
pauziranje

@ Posuda za juhu @ Gumb za postavljanje vremena kuhanja
sa svjetlosnim prstenom

3140 035 36401 [V

o




Velika posuda za kuhanje na pari (3)

®

Gumbi za posude za kuhanje na pari
(1,2,3)

Srednja posuda za kuhanje na pari (2) Indikator nacina rada za odrzavanje

topline

Mala posuda za kuhanje na pari (1) Indikator Turbo

Pojacivac okusa Indikator mjeraca vremena

Pladanj Indikator praznog spremnika za vodu

PRE®| &

Podnozje sa spremnikom za vodu Odvojivo dno

Upravljacka ploca

* bl o ©

Prije prve uporabe

Prije prve uporabe aparata temeljito odistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom
(pogledajte poglaviie “Ciscenje i odrzavanje”).
Unutarnje dijelove spremnika za vodu obridite viaznom krpom.

5 Uporaba

E Savjet

* Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu.
* Potpuno napunite spremnik za vodu. S punim spremnikom za vodu aparat za kuhanje na pari
moze raditi priblizno 1 sat.

E Napomena

* Prije ukopcavanja aparata uvijek potpuno odmotajte kabel za napajanje koji se nalazi oko
drzaca u podnoZju.

* Napunite spremnik za vodu samo vodom. U spremnik za vodu nikada nemojte stavljati zacine,
ulje ili neke druge tvari.

* Hrani koju kuhate u gornjoj posudi obi¢no je potrebno malo vise vremena da se skuha nego
hrani koju kuhate u donjim posudama.

* Ako koristite mljeveno zacinsko bilje i zacine, isperite pladanj kako biste navlaZili pojacivac
okusa. Time se sprjecava propadanje mljevenog zacinskog bilja i zacina kroz otvore pojacivaca
okusa. Ako Zelite, stavite suho ili svjeze bilje ili zaCine u pojaciva¢ okusa kako biste dodali vise
okusa hrani koju kuhate na pari.

Tablica za kuhanje hrane na pari (slika 2)

Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici hrane sluzi samo kao preporuka.Vrijeme kuhanja
na pari moze se razlikovati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru izmedu komada hrane u
posudi za kuhanje na pari, koli¢ini hrane u posudi, svjeZini hrane te vasem osobnom ukusu.
Ako Zelite, stavite suho ili svjeZe bilje il za¢ine u pojaciva¢ okusa kako biste dodali vise okusa
hrani koju kuhate na pari.

Kuhanje hrane na pari (slike 3,4 i 5)

Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite u jednu ili viSe posuda za kuhanje na pari i/ili u posudu
za juhu. Posudu mozete koristiti za otapanje ¢okolade/maslaca i kuhanje rize.

Kuhanje jaja na pari (slika 6)

Jaja stavljajte u drzace za prakti¢no kuhanje na pari.

Napomena

* Pomocu igle napravite malu rupu na dnu jajeta prije nego $to ga stavite u drzac.
¢ Pazite da ispravno postavite posudu tako da se ne mice.

Posude za kuhanje na pari

Ne morate koristiti sve 3 posude za kuhanje na pari.

Posude za kuhanje na pari oznacene su brojevima. Brojeve moZete pronaci na dr3kama.
Gornja posuda za kuhanje na pari je br: 3. Srednja posuda za kuhanje na pari je br: 2,a donja
posuda za kuhanje na pari je br. 1.

Posude za kuhanje na pari slazite sljiede¢im redoslijedom: posuda za kuhanje na pari br. 1,
posuda za kuhanje na pari br. 2, posuda za kuhanje na pari br. 3.

Napomena

¢ Ako koristite posude za kuhanje na pari 2 i 3 s odvojivim dnom (kada koristite posudu za
juhu), pripazite da rub dna uvijek bude usmjeren prema gore i da dno sjedne na mjesto
("KIik").

* Ako tijekom kuhanja ponestane vode, upalit ¢e se indikator "spremnik za vodu je prazan" i
prsten ¢e poceti bljeskati kako bi vas obavijestio da morate dopuniti spremnik za vodu.

Rucni nacin rada (slika 7)
1 Okrenite gumb za postavljanje vremena ulijevo ili udesno kako biste odabrali potrebno
vrijeme kuhanja.
2 Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje kako biste zapoceli kuhanje.
5 Kuhanje na pari zapocinje. Svjetlosni prsten i indikator Turbo sporo bljeskaju, a
mjera¢ vremena odbrojava postavljeno vrijeme kuhanja.
5 Kada postavljeno vrijeme kuhanja istekne, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom
i prije¢i u nacin rada za odrzavanje topline. Ukljucit ¢e se indikator odrzavanja
topline.

Nacin rada za obrok (slika 8)

Ovaj nacin rada koristite kako biste pripremili kompletni obrok s razlicitim vremenima
pripreme za svaku posudu za kuhanje na pari. Aparat automatski pocinje kuhati hranu u

posudi za kuhanje na pari s najduzim vremenom pripreme i emitira zvucni signal kako bi vas
obavijestio kad trebate postaviti posude za kuhanje na pari s kra¢im vremenom pripreme.
Posljednja je posuda za kuhanje na pari s najkra¢im vremenom pripreme.

Napomena

* Ako za pripremu obroka ne Zelite koristiti sve tri posude za kuhanje na pari, postavite mjerac
vremena samo za posude koje koristite.

1 Pritisnite gumb za posudu za kuhanje na pari 1,2 ili 3 kako biste odabrali neku od
posuda.

5 Odgovarajui indikator pocinje bljeskati.

2 Okrenite gumb za postavljanje vremena ulijevo ili udesno kako biste odabrali potrebno
vrileme kuhanja.

3 Ponovo pritisnite gumb posude za kuhanje na pari za koju postavijate vrijeme kako biste
potvrdili postavku.

4 Ponavljajte korake 2 i 3 dok ne postavite vrijeme za sve posude koje Zelite koristiti.

5 Stavite hranu s najduzim vremenom pripreme u najmanju posudu za kuhanje na pari
(1), hranu sa srednjim vremenom pripreme u srednju posudu (2), a hranu s najkra¢im
vremenom pripreme u najvecu posudu za kuhanje na pari (3).

6 Postavite posudu za kuhanje s najduZim vremenom pripreme na podnoZje aparata za
kuhanje na pari.

7 Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavijanje.

5 Pokrenut ¢e se kuhanje za posudu s najduzim vremenom pripreme. Svjetlosni
prsten sporo bljeska, a mjera¢ vremena odbrojava vrijeme kuhanja.

— Nakon nekog vremena aparat emitira zvucni signal, a indikator posude sa srednjim
vremenom pripreme brzo bljeska kako bi vas upozorio da morate postaviti
sliedecu posudu za kuhanje na pari.

8  Postavite posudu sa srednjim vremenom pripreme na posudu koja se ve¢ nalazi na
aparatu za kuhanje na pari i pritisnite gumb posude za kuhanje na pari koji bljeska ili
gumb za pokretanje/zaustavijanje.

9  Aparat za kuhanje na pari nastavlja s kuhanjem.

10  Ponovite isti postupak za najkrace vrijeme pripreme koriste¢i posudu koja se nalazi na
ostalim posudama.

11 Kada vrijeme kuhanja istekne, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i prijeci u nacin
rada za odrzavanje topline. Indikator odrzavanja topline i svjetlosni prsten sporo
bljeskaju.

v
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iS¢enje i odrzavanje (slike 91 10)

6
E Napomena

® Za CisCenje aparata nikada nemojte upotrebljavati spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za
cis¢enje ili agresivne tekucine poput benzina ili acetona.
* Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnoZzja, iskopcajte aparat iz struje i izlijte nesto octa.

n Oprez

* Podnozje nemojte prati u stroju za pranje posuda.

* Ako se sito odvoji od spremnika za vodu, drZite ga dalje od dohvata djece kako ga ne bi
progutala.

* Nikad nemojte uranjati podnoZje u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Uklanjanje kamenca

Nakon 15 sati uporabe aparat trebate ocistiti od kamenca.Vazno je redovito uklanjati
kamenac iz aparata za kuhanje na pari kako bi se odrzale optimalne radne znacajke i
produzilo trajanje aparata.

1 U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8% octene kiseline) do oznake maksimalne razine.
2 Pladanj, posude za kuhanje na pari i poklopac stavite na aparat za kuhanje na pari.

3 Okrenite gumb za postavljanje vremena kuhanja na pari kako biste postavili vrijeme
kuhanja od 25 minuta.

4 Ostavite ocat da se potpuno ohladi i ispraznite spremnik za vodu. Nekoliko puta
isperite spremnik za vodu hladnom vodom.

Napomena

* Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.
* Postupak ponovite ako u spremniku za vodu ostane kamenca.

7  Spremanje

1 Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi prije spremanja aparata (pogledajte poglavije
“Cis¢enje i odrzavanje”).

2 Provjerite jesu li odvojiva dna postavijena na posude za kuhanje.

3 Stavite pladanj na podnoZje.

4 Posudu za kuhanje na pari (3) stavite na pladanj. Posudu za kuhanje na pari (2) stavite
u posudu za kuhanje na pari (3). Posudu za kuhanje na pari (1) stavite u posudu za
kuhanje na pari (2).

5 Posudu za juhu stavite u posudu za kuhanje na pari (1).

6 Poklopite posudu za juhu ili posudu za kuhanje na pari (1).

7 Za spremanije kabela za napajanje omotajte ga oko drzaca u podnoZju.

8  Jamstvo i servis

Ako vam je potreban servis ili informacije ili imate problem, posjetite web-stranicu tvrtke
Philips na www.philips.com ili se obratite centru za korisnicku podrsku tvrtke Philips u svojoj
drzavi (telefonski broj nalazi se u medunarodnom jamstvenom listu). Ako u vasoj drzavi ne
postoji centar za potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.




