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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Speed selector

Normal speed button

Turbo speed button

Motor unit

Release buttons

Blender bar

Beaker

Beaker lid

Whisk

Whisk coupling unit
Protective cover of blade unit
Pusher

Lid of bowl

Combination disc (slicing/shredding)
Tool holder

Blade unit

Lid release button

Bowl
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Important
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Only use
a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push ingredients down the feeding tube
while the appliance is running. Only use the pusher for this purpose.

- Do not touch the blades of the blender bar, especially when the appliance is plugged in.The
blades are very sharp.

- If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block the
blades.

- Be very careful when you handle or clean the blade unit or the combination disc. Their cutting
edges are very sharp. Be especially careful when you clean them and when you empty the bowl.
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Caution

- Always unplug the appliance after use, before you change accessories or before you approach
parts that move during use.

- This appliance is intended for household use only.

Do not exceed the quantities and processing times indicated in the tables.

Do not exceed the maximum level indication on the bowl.

Do not process more than three batches without interruption. Let the appliance cool down to

room temperature before you continue processing.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes

invalid.

- The bowl is not suitable for use in microwave ovens.

- Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down to room
temperature before you continue processing.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning’).

Preparing for use

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall socket.

Cut large ingredients into pieces of approximately 2cm before you process them.

Let hot ingredients cool down before you chop them or pour them into the beaker (max.
temperature 80°C).
Using the appliance
Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).

Put the ingredients in the beaker.
See the table below for the recommended quantities and processing times.

Blending quantities and preparation times

Ingredients Blending quantity Time
Fruits & vegetables 100-200g 30sec.
Baby food, soups & sauces 100-400ml 60sec.
Batters 100-500ml 60sec.

Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec.
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[El Immerse the blade guard completely in the ingredients to avoid splashing (Fig. 3).

- Press and hold the normal or turbo speed button to switch on the appliance (Fig. 4).
When you use the normal speed button, you can adjust the speed with the speed selector. The
higher the speed, the shorter the processing time required. To select a different speed setting,
turn the speed selector to the preferred setting before or while you press the normal speed
button (Fig. 5).

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed selecton

Blend the ingredients by moving the appliance slowly up and down and in circles (Fig. 6).

Food processor

Blade unit
The blade unit is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese, boiled
eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

The blades are very sharp! Be very careful when you handle the blade unit, especially when you
remove it from the bowl, when you empty the bowl and during cleaning.

Place the tool holder in the bowl (Fig. 7).

Remove the protective cover from the blade unit.
Put the blade unit on the tool holder (Fig. 8).

Put the ingredients in the bowl.
See the table below for the recommended quantities and processing times.

Chopping quantities, processing times and speed settings

Ingredients Quantity Time Speed
Parsley 100g 30sec. 5

Onions & eggs 500g 7 x 1sec.(pulse) 1

Meat 300g 30sec. Turbo
Parmesan 300g ~ 60sec. Turbo
Nuts 500g ~ 30sec. Turbo
Dark chocolate 200g ~ 45-60sec. Turbo

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 9).

A Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 10).

Put the pusher in the feeding tube.

Note:The pusher prevents spillage.

Bl Press and hold the normal or turbo speed button to switch on the appliance (Fig. 4).

Note: If the ingredients stick to the wall of the bowl, release the button to switch off the appliance and
loosen the ingredients with a spatula or add some liquid.

Note:Always let the appliance cool down after chopping meat with the blade unit.

[El After processing, release the normal or the turbo speed button to switch off the appliance
and wait until the blade unit has stopped rotating.
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Press the lid release button on the bowl (1) and turn the lid clockwise to remove it
(2). (Fig.11)
Tips

- The appliance chops very quickly. Use the normal speed button or the turbo speed button. If
you use the turbo speed button, use it briefly to prevent the food from becoming too finely
chopped.

- Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese or chocolate. Otherwise
these ingredients become too hot, start to melt and turn lumpy.

- Do not use the blade unit to chop very hard ingredients like coffee beans, turmeric, nutmeg and
ice cubes, as this may cause the blade to get blunt.

Combination disc
The combination disc is intended for slicing and shredding vegetables like cucumber; carrots,
potatoes, leek and onions and certain kinds of cheese. One side is intended for slicing and the other
side for shredding. You can switch from slicing to shredding and the other way round by simply
turning the disc.

Never process hard ingredients like ice cubes with the disc.

The cutting edges of the disc are very sharp. Do not touch them.

Place the tool holder in the bow! (Fig. 7).

Place the combination disc on the tool holder with the slicing or shredding side facing up,
depending on the result you want. (Fig.12)

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 9).

Put the ingredients in the feeding tube.

- Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.

- Fill the feeding tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients, process small batches and empty the
bowl between batches.

- To shred cheese, e.g. Parmesan, Gouda or Emmentaler; the cheese should be at refrigerator
temperature.

Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 10).
A Press and hold the normal or turbo speed button to switch on the appliance (Fig. 4).
Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.

Whisk

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.
Connect the whisk to the coupling unit (Fig. 13).

Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 14).

Put the ingredients in a bowl.

Tip: Use a large bowl for the best result.
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Whisking quantities and processing times

Ingredients Quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg white 4 eggs 120sec.

Note: Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down to room
temperature before you continue processing.

Immerse the whisk completely in the ingredients.To avoid splashing, start processing at
normal speed by pressing the normal speed button. (Fig.15)

Continue with turbo speed after approx. 1 minute by pressing the turbo speed button.

Cleaning (Fig. 16)

Do not immerse the motor unit, the whisk coupling unit or the lid of the bowl in water. Clean
these parts with a moist cloth.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Clean the blender bar blades, the blade unit and the disc very carefully. Their cutting edges are
very sharp.

Unplug the appliance.

Press the release buttons on the motor unit to remove the blender bar, the whisk coupling
unit or to detach the motor unit from the lid of the bowl.

Remove the detachable parts, if any.

See the separate cleaning table for further instructions.

Put the protective cover on the blade unit after cleaning.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you help to preserve the
environment (Fig. 17).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.
philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.
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Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Solution

The appliance does not This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance

work. overheats, it switches off automatically. Unplug the appliance and let
it cool down for 5 minutes. Then put the mains plug back into the
wall socket and switch on the appliance again. Please contact your
Philips dealer or an authorised Philips service centre if the overheat
protection is activated too often

The motor unit gives off This is not unusual. If the appliance continues to give off this smell
an unpleasant smell the after a few times, check the quantities you are processing and the
first few times the processing time.

appliance is used.

The appliance makes a lot ~ Stop using the appliance and unplug it. Go to the nearest Philips
of noise, gives off an service centre or your dealer for assistance.

unpleasant smell, is too hot

to touch, gives off smoke

etc.

Fruit bread recipe

- 150g dates

- 225g prunes

- 50g almonds

- 50g walnuts

- 100g raisins

- 200g whole rye flour
- 100g wheat flour

- 100g brown sugar

- 1 dashsalt

-1 sachet baking powder
- 300ml buttermilk

Put the ingredients, except the buttermilk, in the bowl in the following order: dates, prunes,
almonds, walnuts, raisins, whole rye flour, wheat flour, brown sugar, salt and baking powder.

Carefully flatten the mass with your hands.
Add the buttermilk.
Mix the ingredients at the turbo setting for max. 5 seconds.

Put the mixed dough into a rectangular baking tin and bake it for 40 minutes at 170°C.
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Pendahuluan

Selamat atas pembelian Anda dan selamat datang di Philips! Untuk memanfaatkan sepenuhnya
dukungan yang ditawarkan Philips, daftarkan produk Anda di www.philips.com/welcome.

Gambaran umum (Gbr. 1)

Pemilih kecepatan
Tombol kecepatan normal
Tombol kecepatan turbo
Unit motor

Tombol pelepas

Bilah blender

Gelas

Penutup gelas

Kocokan

Unit sambungan kocokan
Tutup pelindung unit pisau
Pendorong

Tutup mangkuk

Cakram Kombinasi (pengiris/pemarut)
Tempat alat

Unit pisau

Tombol pembuka tutup
Mangkuk

Baca petunjuk pengguna ini dengan seksama sebelum menggunakannya dan simpanlah sebagai
referensi nanti.
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Bahaya
- Jangan sekali-kali merendam unit motor di air atau cairan lain atau membilasnya di keran.
Gunakan kain lembap saja untuk membersihkan unit motor.

Peringatan

- Periksalah apakah voltase pada alat sesuai dengan voltase listrik di rumah Anda, sebelum
menghubungkan alat.

- Jangan menggunakan alat jika steker; kabel listrik atau komponen lain ada yang rusak.

- Jika kabel listrik rusak, maka harus diganti oleh Philips, pusat layanan resmi Philips atau orang yang
mempunyai keahlian sejenis agar terhindar dari bahaya.

- Alat ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk anak-anak) dengan cacat fisik,
indera atau kecakapan mental yang kurang, atau kurang pengalaman dan pengetahuan, kecuali
jika mereka diberikan pengawasan atau petunjuk mengenai penggunaan alat oleh orang yang
bertanggung jawab bagi keselamatan mereka.

- Anak kecil harus diawasi untuk memastikan mereka tidak bermain-main dengan alat ini.

- Jangan sekali-kali menggunakan jari Anda atau benda (misalnya spatula) untuk mendorong
bahan-bahan ke tabung pengisi ketika alat sedang bekerja. Hanya pendorong yang boleh
digunakan untuk keperluan ini.

- Jangan sentuh pisau bilah blender, khususnya bila alat sudah dihubungkan ke stopkontak.
Pisau-pisau ini sangat tajam.

- Jika pisau macet, cabut steker dari stopkontak sebelum mengeluarkan bahan makanan yang
mengganjal pisau.
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Harap sangat berhati-hati saat memegang atau membersihkan unit pisau atau cakram kombinasi.
Ujung pemotongnya sangat tajam. Berhati-hatilah terutama saat Anda membersihkannya dan
saat Anda mengosongkan mangkuk.

Perhatian

Selalu cabut alat dari stopkontak setelah menggunakan, sebelum Anda mengganti aksesori atau

sebelum mendekati bagian yang bergerak selama penggunaan.

Alat ini hanya untuk keperluan rumah tangga.

Jangan melebihi takaran dan waktu pengolahan seperti yang ditunjukkan dalam tabel.

Jangan melebihi batas maksimum yang tertera pada mangkuk.

- Jangan mengolah lebih dari tiga takaran tanpa henti. Biarkan alat mendingin hingga ke suhu kamar
sebelum Anda melanjutkan pengolahan.

- Jangan sekali-kali menggunakan aksesori atau komponen apa pun dari produsen lain atau yang

tidak secara khusus direkomendasikan oleh Philips. Jika Anda menggunakan aksesori atau

komponen tersebut, garansi Anda menjadi batal.

Mangkuk tidak cocok untuk digunakan dalam oven microwave.

Jangan mengolah lebih dari 1 takaran tanpa henti. Biarkan alat mendingin hingga ke suhu ruang

sebelum Anda melanjutkan pengolahan.

Medan elektromagnet (EMF)
Alat Philips ini mematuhi semua standar yang berkenaan dengan medan elektromagnet (EMF). Jika
ditangani dengan benar dan sesuai dengan instruksi petunjuk pengguna ini, alat tersebut aman
digunakan berdasarkan pada bukti ilmiah yang kini tersedia.

Sebelum menggunakan alat pertama kali.

Bersihkan dengan saksama bagian-bagian yang akan bersentuhan dengan makanan sebelum
menggunakan alat untuk pertama kali (lihat bab “Membersihkan™).

Menyiapkan penggunaan

Pasang alat dengan benar sebelum menancapkan steker ke stopkontak di dinding.

Potong bahan makanan yang besar menjadi potongan kecil kurang-lebih 2 cm sebelum
mengolahnya.

Biarkan dingin dulu bahan makanan yang panas sebelum merajangnya atau menuangnya ke
dalam gelas blender (suhu maks. 80°C).

Menggunakan alat

Blender tangan

Blender tangan dimaksudkan untuk:

- memblender bahan cair seperti susu, saos, jus buah, sup, minuman campur, dan minuman kocok.
- mencampur bahan makanan lembut seperti adonan kue penekuk atau mayones.

- menghaluskan bahan makanan masak, misalnya untuk membuat makanan bayi.

Pasang bilah blender ke unit motor (“klik”) (Gbr. 2).

Masukkan semua bahan ke dalam gelas.
Lihat tabel di bawah untuk takaran yang disarankan dan waktu pengolahan.
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Takaran memblender dan waktu pengolahan

Bahan-bahan Takaran memblender Waktu
Buah & sayuran 100-200 g 30 dtk.
Makanan bayi, sup & saus 100-400 ml 60 dtk.
Adonan 100-500 ml 60 dtk.
Minuman kocok & minuman 100-1000 ml 60 dtk.
campur

Pasang pelindung pisau dengan benar-benar sempurna pada bahan untuk menghindari
cipratan (Gbr. 3).

Tekan dan tahan tombol kecepatan normal atau turbo untuk menyalakan alat (Gbr. 4).

- Bila menggunakan tombol normal, Anda bisa menyesuaikan kecepatannya dengan pemilih
kecepatan. Semakin cepat, semakin singkat waktu pengolahan yang diperlukan. Untuk memilih
setelan kecepatan yang berbeda, putar pemilih kecepatan ke setelan yang dikehendaki sebelum
atau sambil Anda menekan tombol kecepatan normal (Gbr: 5).

- Bila Anda menggunakan tombol turbo, alat akan berputar dengan kecepatan maksimum. Dalam
hal ini, Anda tidak bisa menyesuaikan kecepatannya dengan pemilih kecepatan.

Haluskan bahan dengan menggerakkan alat secara perlahan, naik-turun dan melingkar (Gbr. 6).

Pengolah makanan

Unit pisau
Unit pisau dimaksudkan untuk merajang bahan seperti kacang, daging, bawang merah/bombai, keju
keras, telur rebus, bawang putih, rempah, roti kering dsb.

Pisau ini sangat tajam! Harap sangat berhati-hati saat Anda memegang unit pisau, terutama saat
melepasnya dari mangkuk, saat mengosongkan mangkuk dan saat membersihkannya.

Tempatkan dudukan perkakas di dalam mangkuk (Gbr. 7).
Lepaskan tutup pelindung dari unit pisau.
Tempatkan bilah pisau pada dudukan perkakas (Gbr. 8).

Taruh bahan-bahan di dalam mangkuk.
Lihat tabel di bawah untuk takaran yang disarankan dan waktu pengolahan.

Takaran merajang, waktu pengolahan dan setelan kecepatan

Bahan-bahan Kuantitas Waktu Kecepatan
Peterseli 100 g 30 dtk. 5

Bawang bombai & telur 500 g 7 x 1 dtk. (pulsa) 1

Daging 300g 30 dtk. Turbo
Parmesan 300g ~ 60 dtk. Turbo
Kacang-kacangan 500 ¢ ~ 30 dtk. Turbo
Coklat hitam 200 g ~ 45-60 dtk. Turbo

Pasang tutupnya pada mangkuk (1). Putar tutupnya berlawanan arah jarum jam (2) untuk
mengencangkan (hingga berbunyi ‘klik’) (Gbr. 9).
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A Kencangkan unit motor ke penutup mangkuk (hingga berbunyi ‘klik’) (Gbr. 10).
Masukkan pendorong dalam tabung pengisi.

Catatan: Pendorong akan mencegah tumpahan.

Bl Tekan dan tahan tombol kecepatan normal atau turbo untuk menyalakan alat (Gbr. 4).

Catatan: Jika bahan makanan lengket pada dinding mangkuk, lepaskan tombol untuk matikan alat dan
lepaskan bahan makanan tersebut dengan spatula atau tambahkan cairan.

Catatan: Selalu Biarkan alat menjadi dingin setelah merajang daging dengan unit pisau.

Bl Setelah memproses, lepaskan tombol kecepatan normal atau turbo untuk mematikan alat dan
tunggu hingga unit pisau berhenti berputar.

Tekan tombol pembuka tutup pada mangkuk (1), kemudian putar tutup searah jarum jam
untuk melepaskannya (2). (Gbr. 11)
Tip

- Alat merajang dengan sangat cepat. Gunakan tombol kecepatan normal atau tombol kecepatan
turbo. Jika Anda menggunakan tombol kecepatan turbo, gunakan sebentar saja agar makanan
tidak dirajang terlalu halus.

- Jangan menjalankan alat terlalu lama sewaktu Anda merajang keju atau cokelat (keras). Bahan-
bahan ini bisa menjadi terlalu panas, sehingga mulai meleleh kemudian menjadi menggumpal.

- Jangan gunakan unit pisau untuk merajang bahan yang sangat keras seperti biji kopi, kunyit, biji
pala dan es batu, karena ini dapat menyebabkan pisau menjadi tumpul.

Cakram kombinasi
Cakram kombinasi dimaksudkan untuk mengiris dan memarut sayuran seperti timun, wortel, kentang,
daun bawang dan bawang, dan keju jenis-jenis tertentu. Satu sisi dimaksudkan untuk memotong dan
sisi lainnya untuk mengiri. Anda dapat berpindah dari mengiris ke memarut dan sebaliknya cukup
dengan memutar cakram.

Jangan sekali-kali mengolah bahan yang keras seperti es batu dengan cakram.

Sisi-sisi pemotong pada cakram sangat tajam. Jangan sentuh sisi-sisi tersebut.

Tempatkan dudukan perkakas di dalam mangkuk (Gbr. 7).

Tempatkan cakram kombinasi pada tempat alat dengan sisi pengiris atau pemarut menghadap
ke atas, sesuai hasil yang Anda inginkan. (Gbr. 12)

Pasang tutupnya pada mangkuk (1). Putar tutupnya berlawanan arah jarum jam (2) untuk
mengencangkan (hingga berbunyi ‘klik’) (Gbr. 9).

- Masukkan bahan dalam tabung pengisi.
Potong-potong dulu bahan berukuran besar menjadi potongan kecil agar bisa masuk dalam
tabung pengisi.

- Isilah tabung pengisi dengan merata untuk mendapatkan hasil terbaik.

- Apabila Anda harus mengolah jumlah bahan yang banyak, olahlah sebagian-sebagian dalam
jumlah sedikit.

- Untuk memarut keju, seperti Parmesan, Gouda atau Emmentaler; keju harus berada pada suhu
kulkas.

Kencangkan unit motor ke penutup mangkuk (hingga berbunyi ‘klik’) (Gbr. 10).
A Tekan dan tahan tombol kecepatan normal atau turbo untuk menyalakan alat (Gbr. 4).

Tekan pendorong sedikit pada bahan-bahan dalam tabung pengisi.
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Kocokan

Kocokan dimaksudkan untuk mengocok krim, putih telur, pencuci mulut dsb.
Pasang kocokan ke unit sambungan (Gbr. 13).

Pasang unit sambungan ke unit motor (hingga berbunyi ‘klik’) (Gbr. 14).
Masukkan bahan adonan ke dalam mangkuk.

Tip: Gunakan mangkuk besar untuk hasil terbaik.

Takaran mengocok dan waktu pengolahan

Bahan-bahan Kuantitas Waktu
Krim 250 ml 70-90 dtk.
Putih telur 4 butir telur 120 dtk.

Catatan: Jangan mengolah lebih dari 1 takaran tanpa henti. Biarkan alat mendingin hingga ke suhu
ruang sebelum Anda melanjutkan pengolahan.

Pasang kocokan dengan benar-benar sempurna pada bahan. Untuk menghindari cipratan, awali
g g P P g P
pengolahan pada kecepatan normal dengan menekan tombol kecepatan normal. (Gbr. 15)

Lanjutkan dengan kecepatan turbo setelah kurang-lebih 1 menit dengan menekan tombol
turbo.

Membersihkan (Gbr. 16)

Jangan rendam unit motor, unit sambungan pengocok ata penutup mangkuk di dalam air.
Bersihkan bagian-bagian ini dengan kain lembab.

Jangan sekali-kali menggunakan sabut gosok, bahan pembersih abrasif atau cairan agresif seperti
bensin atau aseton untuk membersihkan alat.

Bersihkan pisau bilah blender, unit pisau, dan cakram dengan sangat hati-hati. Ujung pemotongnya
sangat tajam.

Cabut steker alat dari listrik.

Tekan tombol pelepas pada unit motor untuk melepaskan bilah blender; unit sambungan
kocokan atau untuk melepaskan unit motor dari penutup mangkuk.

Lepaskan semua bagian yang bisa dilepas, jika ada.
Lihat tabel pembersihan untuk instruksi lebih lanjut.

Letakkan tutup pelindung pada unit pisau setelah membersihkan.

Lingkungan

- Jangan membuang alat bersama limbah rumah tangga biasa jika alat sudah tidak bisa dipakai lagi,
tapi serahkan ke tempat pengumpulan barang bekas yang resmi untuk didaur ulang. Dengan
melakukan hal ini, Anda ikut membantu melestarikan lingkungan. (Gbr.17)

Garansi dan layanan

Jika Anda membutuhkan servis atau informasi atau mengalami masalah, harap kunjungi situs web
Philips di www.philips.com atau hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips di negara Anda (Anda
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dapat menemukan nomor teleponnya dalam leaflet garansi internasional). Jika tidak ada Pusat
Layanan Pelanggan di negara Anda, kunjungi dealer Philips setempat.

Pemecahan Masalah

Bab ini merangkum masalah-masalah paling umum yang mungkin Anda temui pada alat. Jika Anda
tidak mampu mengatasi masalah dengan informasi di bawah, hubungi Pusat Layanan Konsumen di
negara Anda.

Masalah Solusi

Alat tidak mau bekerja. Alat ini dilengkapi dengan pelindung terhadap panas yang
berlebihan. Jika terlalu panas, alat akan mati secara otomatis. Cabut
steker alat dan biarkan dingin selama 5 menit. Kemudian pasang
kembali steker ke stopkontak dinding dan hidupkan lagi. Harap
hubungi dealer Philips atau pusat servis resmi Philips jika pelindung
terhadap kepanasan diaktifkan terlalu sering.

Unit motor mengeluarkan Ini hal yang biasa. Jika alat terus mengeluarkan bau yang tidak sedap
bau yang tidak enak saat setelah beberapa kali digunakan, periksa jumlah bahan yang Anda
baru beberapa kali proses dan waktu prosesnya.

digunakan.

Alat bunyinya berisik, Hentikan penggunaan alat dan lepaskan steker dari stopkontak.
mengeluarkan bau Bawalah ke pusat servis Philips terdekat atau ke dealer Anda.

menyengat, sangat panas
apabila disentuh, berasap dll.

Resep roti buah

- 150 g kurma

- 225 gprune

- 50 g almond

- 50 gwalnut

- 100 g raisin

- 200 g tepung gandum hitam
- 100 g tepung terigu

- 100 g gula merah

- Sedikit garam

-1 sachet baking powder
- 300 ml buttermilk

Masukkan bahan-bahan, kecuali buttermilk, ke dalam mangkuk dengan urutan sebagai berikut:
kurma, prune, almond, walnut, raisin, tepung gandum hitam, tempung terigu, gula merah, garam,
dan baking powder.

Dengan hati-hati ratakan adonan dengan kedua tangan Anda.
Tambahkan buttermilk.
Campur bahan dengan setelan turbo selama maksimal 5 detik.

Masukkan adonan yang telah dicampur ke dalam loyang kotak dan panggang selama 40 menit
dengan suhu 170°C.
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Pengenalan

Tahniah atas pembelian anda, dan selamat datang ke Philips! Untuk mendapat manfaat sepenuhnya
daripada sokongan yang ditawarkan oleh Philips, daftarkan produk anda di www.philips.com/
welcome.

Perihalan umum (Gamb. 1)

Pemilih kelajuan

Butang kelajuan biasa

Butang kelajuan turbo

Unit motor

Butang pelepas

Bar pengisar

Bikar

Tudung bikar

Pemukul

Unit gandingan pemukul

Penutup pelindung untuk unit mata pisau
Penolak

Tudung mangkuk

Cakera gabungan (penghirisan/pemayangan)
Pemegang alat

Unit pisau

Butang pelepas tudung

Mangkuk

Baca manual pengguna ini dengan teliti sebelum anda menggunakan perkakas dan simpan untuk
rujukan masa depan.

TOVOZIrA——"IOTMMUNO®>

Bahaya
- Jangan sekali-kali tenggelamkan unit motor ke dalam air atau apa-apa cecair lain, mahupun
membilaskannya di bawah air paip. Gunakan hanya kain lembap untuk membersihkan unit motor.

Amaran:

- Periksa sama ada voltan yang ditunjukkan pada perkakas sepadan dengan voltan sesalur kuasa
setempat sebelum anda menyambungkan perkakas.

- Jangan gunakan perkakas jika plag, kord sesalur kuasa atau bahagian lain telah rosak.

- Jika kord sesalur rosak, ia mesti digantikan oleh Philips, pusat servis yang dibenarkan oleh Philips
atau pihak yang telah diluluskan bagi mengelakkan bahaya.

- Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk kanak-kanak) yang kurang
upaya dari segi fizikal, deria atau mental, atau kurang berpengalaman dan pengetahuan, kecuali
mereka diawasi atau diberi arahan berkenaan penggunaan perkakas ini oleh orang yang
bertanggungjawab atas keselamatan mereka.

- Kanak-kanak hendaklah diselia untuk memastikan mereka tidak bermain dengan perkakas ini.

- Jangan gunakan jari atau sebarang benda (contohnya spatula) untuk menolak bahan-bahan ke
dalam tiub masuk semasa perkakas sedang bergerak. Hanya gunakan penolaknya untuk tujuan ini.

- Jangan sentuh mata pisau bar pengisar, terutamanya apabila plag perkakas sedang terpasang. Mata
pisau tersebut amat tajam.

- Jika pisau tersekat, cabut plag perkakas sebelum mengeluarkan bahan-bahan yang menyekat
pisau.
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Berhati-hati semasa mengendalikan atau membersihkan unit mata pisau atau cakera gabungan.
Mata pemotongnya sangat tajam. Lebih berhati-hati ketika anda membersihkannya dan ketika
anda mengosongkan mangkuk.

Awas

Cabut plag perkakas setiap kali selepas digunakan, sebelum anda menukar aksesori atau

mendekati bahagian-bahagian yang bergerak semasa penggunaan.

Perkakas ini dimaksudkan untuk penggunaan rumah tangga sahaja.

Jangan melebihi kuantiti dan masa pemprosesan yang ditunjukkan dalam jadual.

Jangan melebihi penunjuk paras maksimum pada mangkuk.

- Jangan memproses lebih dari dua kelompok tanpa henti seketika. Biarkan perkakas menyejuk ke
suhu bilik sebelum anda meneruskan pemprosesan.

- Jangan sekali-kali menggunakan sebarang aksesori atau bahagian daripada pengilang lain atau yang

tidak disyorkan secara khusus oleh Philips. Jika anda menggunakan aksesori atau bahagian

sedemikian, jaminan anda menjadi tidak sah.

Mangkuk tidak sesuai digunakan di dalam ketuhar gelombang mikro.

Jangan memproses lebih daripada 1 kelompok tanpa henti seketika. Biarkan perkakas menjadi

sejuk hinggap ke suhu bilik sebelum anda meneruskan pemprosesan.

Medan Elektro Magnet (EMF)
Perkakas Philips ini mematuhi semua piawai yang berhubung dengan medan elektromagnet (EMF).
Jika dikendalikan dengan betul dan mematuhi arahan dalam manual pengguna ini, perkakas selamat
untuk digunakan menurut bukti saintifik yang boleh didapati pada masa ini.

Sebelum penggunaan pertama

Bersihkan dengan rapi semua bahagian yang bersentuhan dengan makanan sebelum anda
menggunakan perkakas pada kali pertama (lihat bab ‘Membersihkan”).

Bersedia untuk menggunakannya

Pasangkan perkakas dengan betul sebelum memasukkan plag ke dalam soket dinding.

Potong bahan-bahan yang besar menjadi ketulan kecil anggaran 2cm sebelum anda
memprosesnya.

Biarkan bahan-bahan yang panas menyejuk sebelum anda mencincang atau menuangkannya ke
dalam bikar (suhu maks. 80°C).

Menggunakan perkakas

Pengisar tangan

Pengisar tangan dimaksudkan untuk:

- membancuh cecair, cth. hasil tenusu, sos, jus buah, sup, bancuhan minuman dan minuman kocak.
- Mencampur bahan-bahan lembut, contohnya adunan lempeng atau mayones.

- Memurikan bahan yang telah dimasak, misalnya, untuk menyediakan makanan bayi.

Sambungkan bar pengisar pada unit motor (‘klik’) (Gamb. 2).

Masukkan ramuan ke dalam bikar.
Lihat jadual di bawah untuk kuantiti dan masa memproses yang disarankan.
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Kuantiti mengisar dan masa penyediaan

Kuantiti membancuh

Buah-buahan & sayur-sayuran 100-200¢g 30saat
Makanan bayi, sup & sos 100-400ml 60saat
Adunan tepung 100-500ml 60saat
Minuman kocak & minuman 100-1000ml 60saat
campur

Tenggelamkan kawal pisau sepenuhnya ke dalam bahan-bahan untuk mengelakkan
percikan (Gamb. 3).

Tekan dan tahan butang kelajuan biasa atau butang kelajuan turbo untuk menghidupkan
perkakas (Gamb. 4).

- Apabila anda menggunakan butang kelajuan biasa, anda boleh melaraskan kelajuan dengan
pemilih kelajuan. Lebih tinggi kelajuannya, lebih pendek masa memproses yang diperlukan. Untuk
memilih kelajuan yang berbeza, putarkan pemilih kelajuan kepada tetapan yang dikehendaki
sebelum atau semasa menekan butang kelajuan biasa (Gamb. 5).

- Apabila anda menggunakan butang kelajuan turbo, perkakas dijalankan pada kelajuan maksimum.
Dalam keadaan ini, anda tidak boleh melaraskan kelajuan dengan pemilih kelajuan.

Kisar bahan dengan menggerakkan perkakas perlahan-lahan ke atas dan ke bawah dan dalam
bulatan. (Gamb. 6).

Pemproses makanan

Unit pisau
Unit mata pisau dimaksudkan untuk mencincang bahan ramuan seperti kacang, daging, bawang, keju
keras, telur rebus, bawang putih, herba, roti kering dsb.

Mata pisau tersebut amat tajam! Berhati-hati apabila anda mengendalikan unit mata pisau,
terutamanya apabila anda mengeluarkannya dari mangkuk, apabila anda mengosongkan mangkuk
dan semasa pembersihan.

Letakkan pemegang alat di dalam mangkuk (Gamb. 7).
Alihkan penutup pelindung daripada unit mata pisau.
Letakkan unit mata pisau pada pemegang alat (Gamb. 8).

Masukkan bahan-bahan ke dalam mangkuk.
Lihat jadual di bawah untuk kuantiti dan masa memproses yang disarankan.

Kuantiti bahan cincang, masa memproses dan tetapan kelajuan

Ramuan: Kuantiti Kelajuan
Parsli 100g 30saat 5
Bawang & telur 500g 7 x 1saat (denyut) 1

Daging 300g 30saat Turbo
Parmesan 300g ~ 60saat Turbo
Kacang 500g ~ 30saat Turbo

Coklat tanpa susu 200g ~ 45-60saat Turbo
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Letak tudung di atas mangkuk (1). Putarkan tudung melawan arah jam (2) untuk
menetapkannya (‘klik’) (Gamb. 9).

A Ketatkan unit motor pada tudung mangkuk (klik’) (Gamb. 10).
Letak penolak di dalam tiub suapan.
Nota: Penolak mengelakkan tumpahan.

Bl Tekan dan tahan butang kelajuan biasa atau butang kelajuan turbo untuk menghidupkan
perkakas (Gamb. 4).

Nota: Jika bahan ramuan terlekat pada dinding mangkuk, lepaskan butang untuk mematikan perkakas
dan leraikan bahan dengan spatula atau tambah sedikit cecair.

Nota: Biarkan perkakas itu menyejuk setiap kali selepas mencincang daging dengan unit mata pisau.

[Ell Selepas selesai memproses, lepaskan butang kelajuan biasa atau turbo untuk mematikan
perkakas dan tunggu sehingga unit pisau telah berhenti berputar.

Tekan butang pelepas penutup pada mangkuk (1) dan kemudian putar penutup mengikut arah
jam untuk menanggalkannya (2). (Gamb. 11)

Petua
- Perkakas mencincang dengan amat pantas. Gunakan butang kelajuan biasa atau butang kelajuan
turbo. Jika anda menggunakan butang kelajuan turbo, gunakan sekejap sahaja agar makanan tidak
menjadi terlalu halus.
- Jangan biarkan perkakas berjalan terlalu lama apabila anda mencincang keju (keras) atau
coklat. Jika tidak bahan-bahan ini akan menjadi terlalu panas, mula cair dan menjadi berketul-ketul.
- Jangan gunakan unit mata pisau untuk mencincang bahan yang sangat keras seperti biji kopi,
kunyit, buah pala dan kiub ais, kerana ini mungkin menyebabkan mata pisau menjadi tumpul.

Cakera gabungan
Cakera gabungan dimaksudkan untuk penghirisan dan pemayangan sayuran seperti timun, lobak
merah, kentang, lik dan bawang dan jenis keju tertentu. Satu sisi dimaksudkan untuk menghiris dan
yang satu lagi untuk memayang. Anda boleh menukar daripada menghiris kepada memayang dan
sebaliknya hanya dengan memutar cakera tersebut.

Jangan proses bahan keras seperti kiub ais dengan cakera tersebut.

Pinggir pemotong sisipan sangat tajam. Jangan sentuhnya.

Letakkan pemegang alat di dalam mangkuk (Gamb. 7).

Letakkan cakera gabungan pada pemegang alat dengan sisi menghiris atau memayang
menghadap ke atas, bergantung kepada hasil yang anda kehendaki. (Gamb. 12)

Letak tudung di atas mangkuk (1). Putarkan tudung melawan arah jam (2) untuk
menetapkannya (‘klik’) (Gamb. 9).

Letak bahan dalam tiub suapan.

- Potong bahan yang besar menjadi ketulan yang muat tiub suapan.

- Isi tiub suapan sama rata untuk mendapatkan hasil yang terbaik.

- Apabila anda perlu memproses jumlah besar bahan-bahan, proses dalam kelompok yang kecil
dan kosongkan mangkuk semasa antara kelompok itu.

- Untuk memayang keju, seperti Parmesan, Gouda atau Emmentaler, keju itu hendaklah pada suhu
peti sejuk.

Ketatkan unit motor pada tudung mangkuk (‘klik’) (Gamb. 10).
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A Tekan dan tahan butang kelajuan biasa atau butang kelajuan turbo untuk menghidupkan
perkakas (Gamb. 4).

Tekan penolak dengan perlahan ke atas bahan di dalam tiub suapan.

Pemukul

Pemukul bertujuan untuk memukul krim, memukul putih telur, pencuci mulut dsb.
Sambungkan pemukul pada unit gandingan (Gamb. 13).

Sambungkan unit gandingan pada unit motor (‘klik’) (Gamb. 14).

Masukkan ramuan ke dalam mangkuk.

Petua: Gunakan mangkuk besar untuk mendapatkan hasil yang terbaik.

Kuantiti memukul dan masa memproses

Ramuan: Kuantiti Tempoh
Krim 250ml 70-90saat
Putih telur 4 biji telur. 120saat

Nota: Jangan memproses lebih daripada 1 kelompok tanpa henti seketika. Biarkan perkakas menjadi
sejuk hinggap ke suhu bilik sebelum anda meneruskan pemprosesan.

Tenggelamkan pemukul sepenuhnya ke dalam bahan ramuan. Untuk mengelakkan percikan,
mulakan pemprosesan pada kelajuan biasa dengan menekan butang kelajuan biasa. (Gamb. 15)

Teruskan dengan kelajuan turbo selepas lebih kurang 1 minit dengan menekan butang kelajuan
turbo.

Pembersihan (Gamb. 16)

Jangan tenggelamkan unit motor, unit gandingan pemukul atau tudung mangkuk di dalam air.
Bersihkan bahagian-bahagian ini dengan kain lembap.

Jangan sekali-kali menggunakan pad penyental, agen pembersih yang melelas atau cecair yang
agresif seperti petrol atau aseton untuk membersihkan perkakas.

Bersihkan mata pisau bar pengisar, unit mata pisau dan cakera dengan amat berhati-hati. Mata
pemotongnya sangat tajam.

Tanggalkan plag perkakas.

Tekan butang pelepas pada unit motor untuk mengalihkan bar pengisar, unit gandingan
pemukul atau untuk menanggalkan unit motor dari tudung mangkuk.

Alihkan bahagian-bahagian yang boleh tanggal, jika ada.
Lihat jadual pembersihan yang berasingan untuk arahan lanjut.

Letakkan penutup pelindung pada unit mata pisau selepas pembersihan.
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Alam sekitar

- Jangan buang perkakas bersama sampah rumah pada akhir hayatnya, tetapi bawalah ke pusat
pungutan rasmi untuk dikitar semula. Dengan berbuat demikian, anda membantu memelihara
alam sekitar (Gamb. 17).

Jaminan dan servis

Jika anda memerlukan servis atau maklumat atau jika anda mengalami masalah, sila lawati tapak web
Philips di www.philips.com atau hubungi Pusat Penjagaan Pelanggan Philips di negara anda (anda
boleh mendapatkan nombor telefonnya dalam risalah jaminan sedunia). Jika Pusat Penjagaan
Pelanggan tidak terdapat di negara anda, hubungi wakil pengedar Philips di tempat anda.

Menyelesaikan masalah

Bab ini meringkaskan masalah yang paling kerap berlaku yang mungkin anda hadapi dengan perkakas
ini. Jika anda tidak dapat menyelesaikannya dengan maklumat di bawabh, sila hubungi Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda.

Masalah Penyelesaian

Perkakas tidak berjalan Perkakas ini dilengkapi pelindung lampau panas. Jika perkakas
menjadi terlampau panas, ia mati secara automatik. Tanggalkan plag
perkakas dan biarkan ia menyejuk selama 5 minit. Kemudian
pasang semula plag sesalur kuasa ke dalam soket dinding dan
hidupkan semula perkakas. Sila hubungi penjual Philips anda atau
pusat servis Philips yang sah jika pelindung lampau panas terlalu
kerap diaktifkan.

Unit motor mengeluarkan Ini bukan sesuatu yang luar biasa. Jika perkakas terus

bau yang tidak menyenangkan mengeluarkan bau busuk selepas beberapa kali, perika jumlah yang
sewaktu perkakas digunakan  sedang anda proses dan masa pemprosesannya.

pada beberapa kali yang

pertama.

Perkakas mengeluarkan bunyi  Berhenti menggunakan perkakas dan buka plag. Pergi ke pusat
bising, bau yang tidak servis Philips yang terdekat atau wakil penjual anda untuk
menyenangkan, terlalu panas  mendapatkan bantuan.

apabila disentuh,

mengeluarkan asap, dsb.

Resipi roti buah

- 150g buah kurma

- 225g buah prun

- 50g badam

- 50g walnut

- 100g kismis

- 200g tepung rai lengkap
- 100g tepung gandum
- 100g gula perang

- sedikit garam

-1 paket serbuk penaik
- 300ml susu mentega
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Masukkan bahan ramuan, kecuali susu mentega, ke dalam mangkuk mengikut tertib berikut:
kurma, prun, badam, walnut, kismis, tepung rai lengkap, tepung gandum, gula perang, garam dan
serbuk penaik.

Dengan berhati-hati ratakan bahan-bahan itu dengan tangan anda.
Tambahkan susu mentega.
Sebatikan bahan ramuan pada tetapan turbo paling lama 5 saat.

Letakkan doh yang telah sebati ke dalam tin pembakar segi empat bujur dan bakar selama 40
minit pada suhu 170°C.
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Chic mimg ban da mua duoc san phdm Philips méi va chao mimg ban dén véi Philips! D& cé duoc
loi ich day dd tor sy hd tro do Philips cung cap, hdy ding ky san pham tai www.philips.com/
welcome.

M6 ta téng quat (Hinh 1)

B& chon tb&c db

NUt t6¢ d6 binh thuong
NUt téc db tuabin

BO phan mé-to

Nut thdo

Thanh mdy trén

Céc

Nép cbc

BO phan danh kem

BS ghép ndi ddnh kem
Nép bao vé clia bd phan ludi cit
Ong ép nguyén liéu
Nap t6

D a da ning (cit/bam)
B phan gitr cong cu

Bo ludi cat

Nt mé ndp

T6

Hay doc ky hudng dan st dung ndy trudc khi str dung thiét bj va cat gitt dé tién tham khio sau nay.

TOVOZIrA——"IOMMUNO®>

Nguy hiém
- Khéng nhiing bd phan mé-to vao trong nudc hay vao bat ky chat Idng nao khdc, ban cling
khong duoc rira né dudi voi nude. Chi diing mét miéng vai dm dé lau b phan moé-to.

Canh bao

- Kiém tra xem dién 4p ghi trén mdy cd tuong Ung véi dién dp ngudn noi st dung trudc khi ban
ndi mdy vao ngudn dién.

- Khéng nén st dung thiét bj néu day dién, phich cdm hodc nhiing bd phan khic bi hdng.

- Né&u day dién bj hu hdng, ban nén thay day dién tai trung tdm bao hanh cla Philips, trung tdm
bdo hanh do Philips Gy quy&n hodc nhiing noi c6 kha nang va trinh dé tuong duong dé trénh
gay nguy hiém.

- Thiét bj nay khéng danh cho ngudi ding (bao gdbm ca tré em) ¢ stc khoe kém, kha nang gidc
quan hodc c6 dau hiéu tdm than, hodc thiéu kinh nghiém va kién thir, trr khi ho dugc gidm sét
hodc hudng din str dung thiét bj bai ngudi 6 trach nhiém dam bao an toan cho ho.

- Tré em phai dugc gidm sdt d& dam bao riing ching khdng choi dla véi thiét bi nay.

- Khong ding tay hodc vat bat ky (vi dy, thia) d& an nguyén liéu xubng 6ng tiép nguyén liéu trong
khi thiét bi dang chay. Chi s&r dung &ng ép cho muc dich nay.

- Khéng cham vao bd ludi cit cla thanh méy tron, dic biét khi mdy dang duoc cdm dién. Céc ludi
cat rat sdc.

- N&u dao cdt b ket, rit phich cdm khai ngudn dién trudce khi lay nguyén liéu lam ket dao cit ra.

- Hay cAn than khi st dung hodc vé sinh bd Iudi cit hodc d a da nang. Céc canh cit cla ching rat
sic. Dic biét than trong khi ban vé sinh chiing va khi ban @& hét nguyén liéu da ché bién ra khoi
6.
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Chay
- Lubn rdt phich cdm dién cla méy ra sau khi s& dung, trudce khi thay abi phu kién hodc trudc khi
1i8p can véi cac bd phan chuyén déng trong khi st dung.
- Thiét bi ndy duoc thiét k& chi dé& ding trong gia dinh.
Khong vuot qud s6 lugng va thoi gian ché bién dugc néu trong bang.
Khéng cho nguyén liéu vuot chi bdo qud muc t6i da trén to.
Khéng nén ché bién lién tuc qua ba dot. Nén dé may ngudi xudng nhiét dé trong phong trudc
khi ché bién tiép.
Khong str dung bat ky phu kién hodc bd phan nao ma Philips khéng dac biét khuyén dung. Néu
ban s& dung cdc phu kién hodc bd phan khong phai cla Philips, viéc bao hanh sé bi mat hiéu luc.
- Té nay khong thich hop d& sir dung trong 16 vi séng.
- Khéng nén ché bién lién tuc qua 1 dot. Nén d& mdy ngudi xudng nhiét dé trong phong trudc
khi ché bién tiép.
Tu truong dién (EMF)
Thiét bi Philips ndy tuan thai tit ca cac tiéu chudn lién quan dén cac tor trudng dién (EMF). Néu duoc
st dung dling va tuan thi cdc huéng din trong sich huéng din nay, theo cic bing ching khoa hoc
hién nay, viéc st dung thiét bj ndy la an toan.

Truéc khi st dung 1an dau

Rira sach that ky cac bd phan tiép xdic véi thuc phdm trudc khi st dung thiét bi ndy lan dau tién
(xem chuong ‘Lam sach thiét bi’).

Cach chuin bi sir dung may

L3p rap thiét bj theo dung cach trudc khi cdm dién.

Cit nguyén liéu I&n thanh tirng miéng nhd khoang 2cm truérc khi ché bién.

D& nguyén lidu nong ngudi xudng truée khi cit hodc d chiing vao csi lon (nhiét dé ti da la
80°C).

Cach s&r dung may

May xay sinh t6 cam tay

Mdy xay tay duoc ding dé:

- tron chat 1dng, vi du san pham stta, nudc x8t, nudc trdi cay, xdp, cac loai d& ubng thap cAm.
- trdn cdc nguyén liéu mém, nhu bot Iam bénh hay s6t ma-don-ne.

- ghién nhtr cac thic an chin, vi du dé 1am thic 3n cho tré.

Gan thanh may trdn vao bd phan mé-to (nghe tiéng ‘click’) (Hinh 2).

Cho nguyén liéu vao céc.
Xem bang dudi day d& biét s6 luong va thai gian ché bién d& xut.

Khéi lvong va théi gian trén

Nguyén liéu: S6 luong ché bién Thoi gian
Tréi cdy & rau 100-200g 30giay
Thic an cho tré em, xdp & nudc 100-400ml 60giay
x6t

B6t lam banh 100-500ml 60giay

Céc loai dd udng thap cAm 100-1000m! 60giay
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IEl Nhing toan bé bé phin bio vé ludi cit trong nguyén liéu dé& tranh bin tung tée (Hinh 3).

- Bam va giir nut téc d6 binh thudng hodc nit tdc db tuabin dé bat may (Hinh 4).
Khi ban s&r dung nut téc dé binh thuong ban c6 thé didu chinh t6c d6 biang bd chon téc d6.Téc
d6 cang cao, thoi gian ché bién y&u cau cang ngan. D& lua chon cai dat téc do khic nhau, hay
xoay num chon t&c d6 t6i cai dit ban mudn trudc hodc trong khi ban bam nut téc dé binh
thuong (Hinh 5).

- Khiban st dung ndt téc do tuabin, mdy s& hoat déng & t6c dd t&c do t6i da. Trong trudng hop
ndy, ban khong thé didu chinh t6c d6 bang bé chon téc db.

Trén nguyén liéu bing cich dich chuyén thiét bi nhe nhang 1&n va xuéng theo vong
tron (Hinh 6).

May ché bién thuc phim

B6 lui cat
B6 udi cit dugc ding @& ct nguyén liéu nhu lac, thit, hanh, phd médt clng, trimg ludc, toi, gia vi, banh
mi kho, v.v.

Cac dao cit rit sic bén! Hiy cAn than khi cim bo lu&i cit, dic biét la khi ban thio bo ludi cit ra
khdi t&6 mdy cat, khi ban d6 nguyén liéu khdi t6 mdy cat va trong khi lam sach.

Pit bé phan giltr cong cu vao t6 (Hinh 7).
Théo ndp bio vé ra khdi bo luéi cit.
Dit bd ludi cit trén bd phan gilt cdng cu (Hinh 8).

Cho nguyén liéu vao t.
Xem bang dudi day dé biét s6 luong va thoi gian ché bién dé xuat.

Khéi lwong va thai gian ciat va cai dat téc do

Nguyén liéu: S6 lugng Thoi gian

Ngo tay 100g 30giay 5
Hanh & tring 500g 7 x 1gidy(xung) 1

Thit 300g 30gidy Tuabin
Parmesan 300g ~ 60 giay Tuabin
Lac 500g ~ 30 giay Tuabin
Socola den 200g ~ 45-60 giay Tuabin

Dy ndp vao t6 (1). Xoay ndp theo nguoc chiéu kim déng hd (2) dé c8 dinh nip (nghe tiéng
‘click’) (Hinh 9).

A Vin chit bé phan mo-to vao nip clia té may cit (nghe tiéng ‘click’) (Hinh 10).
it 6ng ép nguyén liéu vao trong éng tiép nguyén liéu.

Luu y: 6ng ép nguyén liéu giap tranh lam bdn nguyén liéu ra ngodi.

Bl Bim va gitr nat tdc d6 binh thudng hodc nut téc dé tuabin dé bat may (Hinh 4).

Luu y: Néu nguyén liéu dinh vao thanh t6 mdy cdt, hdy thd ndt ndy ra dé tdt thiét bi va cdy nguyén liéu
bdng thia hodic bdng cach thém chdt léng.

Luu y: Luén dé thiét bi ngudi xubng sau khi cdt thit véi b lui cdt.
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[Ell Sau khi ché bign xong, nhd nit t&c d6 binh thuéng hodc ting cwong dé tit thiét b va doi cho
dén khi bd Iuwdi cit nglrng quay.

Nhan nit m& ndp trén té (1) va xoay nip theo chiu kim déng hé dé thao ndp (2). (Hinh 11)

Meo
- Thiét bi bam nguyén liéu rat nhanh. S dung nut tc dé binh thuong hodc nit téc dé tuabin.
N&u ban str dung niit t&c dé tuabin, sir dung nhanh nit ndy dé tranh thic an bi bam qud min.
- Khong dé thiét bj chay qud lau khi cit phd mét hodc sécdla (cing). Néu khdng nhiing nguyén
liéu nay s& trd nén qud néng, bat dau chay va chuyén thanh dang cuc.
- Khéng str dung bo usi cit dé ct nhiing nguyén liéu rat cing nhu 1a hat ca phé, cii nghé, hat
nhuc dau khau va cuc nudc dé, vi lam nhu vay cé thé lam cho Iudi cit bi cun.
b a da nang
D a da ning duoc ding dé cit va bam cdc loai rau nhu dua chudt, ca rét, khoai tay, téi tay va hanh
va mét s6 loai pho mat. Mét bén duoc ding d& cit va bén kia duoc ding dé bam. Ban c6 thé
chuyén tir dang cit sang bam va xoay nguac lai don gian bing cdch xoay d a.

Khéng ché bién nguyén liéu cirng nhu cuc nwde di bang d a nay.

Céc canh cit cla d a rat s3c.Vui Idng khéng cham vao chung.

Dit bo phan gitr cong cu vao t6 (Hinh 7).

Dit d a da ning vao bd phin gilt cdng cu v&i mit cit hodc bim nglra [én trén, tiy vao két
quéd ban muén. (Hinh 12)

Day nip vio t6 (1). Xoay ndp theo nguoc chidu kim déng hé (2) dé ¢4 dinh nip (nghe tiéng
‘click’) (Hinh 9).

Cho nguyén liéu vao trong 8ng tiép nguyén liéu.

- Cét s3n nguyén liéu 16n thanh timg khoanh nhé vira véi 6ng tigp nguyén liéu.

- Do déu vao ng tiép nguyén lidu dé cé két qua tot nhat.

- Khiban phai ché bién mét luong 16n nguyén liéu, hdy ché bién ting mé nhd va db hét nguyén
liéu da ché bién ra khoi t6 sau mdi mé.

- D& bam pho mdt, vi du Parmesan, Gouda hodc Emmentaler, pho mét can dugc gitr & nhiét do
trong td lanh.

Vin chit bé phin mé-to vao ndp cla td may cit (nghe tiéng ‘click’) (Hinh 10).

A Bam va gitr n(t téc do6 binh thudng hodc nit téc do tuabin dé bat méay (Hinh 4).

An nhe 6ng ép nguyén liéu xudng nguyén liéu trong 6ng ti€p nguyén liéu.

B6 phan danh kem

Céi dénh kem dung dé& dénh kem, dénh Iong tréng tring, mén trang miéng, v.v..
N&i b6 phan danh kem vé&i bo ghép néi (Hinh 13).

N&i bé n6i vao boé phan mé-to (nghe tiéng ‘click’) (Hinh 14).

Cho cédc thanh phan thirc dn vao trong mot cdi to.

Meo: Sir dung t6 lon dé c6 két qud tbi uu.

Thai gian ché bién va khéi lwgng danh kem

Nguyén liéu: S6 luong Thoi gian

Kem 250ml 70-90 giay
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Nguyén liéu: S6 lugng Thoi gian

Long trang tring 4 qua tring 120giay

Luu y: Khéng nén ché bién lién tuc qua 1 dot. Nén dé mdy nguéi xubng nhiét dé trong phong trudc khi

ché bién tiép.

Nhung hoan toan bd phan danh kem vao trong nguyén lidu. Dé tranh [am bin, bit dau ché
bién & t8c¢ dd binh thueng bang cach nhian nat téc d6 binh thuwdng. (Hinh 15)

Tiép tuc v&i téc db tuabin sau khodng 1 phit bing cich nhin nit téc dé tuabin.

Lam sach (Hinh 16)
Khéng nhiing bd phan mé-to, bd ghép ndi dinh kem hodc nip t& mdy cit vao trong nuée. Hay
vé sinh cac bé phan nay bang vai am.
Khéng str dung miéng tdy rira, chat tiy rira cé tinh in mon hoic nhirng chit Idng manh nhu 12
xing hodc axétdn dé lau chui thiét bi.
Vé sinh lu&i cit cia thanh mdy trén, bd ludi cit va d a da ning that cin than. Cac canh cit clia
chiing rét sic.
Rut dién ra khoi may.
Bam nut théo trén bo phan mo-to dé thao thanh mdy trén, bd ghép ndi danh kem hoic théo
bdé phan mé-to tir ndp td& may cit.
Théo cac bo phan co thé thao rai, néu co.
Xem bang lam sach riéng dé biét huéng din thém.

Dit ndp bdo vé trén bd ludi cit sau khi lam sach.

- Khéng vt thiét bi cing chung véi chat thai gia dinh thong thuong khi ngiing st dung nd. Hay
dem nd dén diém thu gom chinh thirc dé tai ché. Lam nhu thé, ban s& gidp bao v& mai
truong (Hinh 17).

Bao hanh va dich vu

Néu ban can dich vy, thong tin hodc gap truc trac, vui long vao trang web cla Philips tai www.
philips.com hodc lién hé v&i Trung Tam Cham Séc Khdch Hang cta Philips & nudéc ban (ban sé tim
thay s6 dién thoai clia Trung tdm trong t& bdo hanh toan cau). Néu khong cd Trung Tam Cham Séc
Khach Hang tai quéc gia clia ban, hay lién hé véi dai ly Philips tai dia phuong ban.

Cach khiac phuc su c6

Chuong nay tém tét cdc su c6 thudng gap phai véi thiét bi ndy. Néu ban khong thé giai quyét duoc
van dé sau khi tham khao théng tin dudi day, hay lién hé vai Trung Tam Cham Séc Khdch Hang clia
Philips tai nudc ban.
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Van dé Giai phdp
Thiét bj khéng hoat Thiét bi nay duoc trang bi chic nang bado vé chéng bi ndng qud. Néu |
doéng. bi néng qud, thit bj s& tu déng tit. RUt phich cdm clia thiét bj ra va dé

thiét bi ngudi xubng khoang 5 phut. Sau dé cim phich cdm vao 6 cdm
va bat lai thiét bi.Vui long lién hé véi dai ly clia Philips hodc trung tdm
dich vu Gy quyén cta Philips néu chic nang bao vé chéng bi néng qua
duoc kich hoat thuong xuyén.

B6 phan dong co c6 mui Hién tuong nay khéng phai la bat thudng. Néu thiét bi tiép tuc tao ra
khét trong mot vai 1an st muUi ndy sau vai 1an, kiém tra s6 luong ban ché bién va thoi gian ché
dung dau tién. bién.

Méy gdy nhieu tiéng on,  Ngung sir dung mdy va rt phich cdm dién ra. Lién hé trung tam dich
tod mui khd chiu, qud vu Philips gdn nhat hay dai ly Philips clia ban dé duoc gidp do.
néng, béc khi, vv...

Céng thirc ndu dn

Cdng thirc banh my hoa qua

- 150g cha la kho
- 225g man kho

- 50g hanh nhan
- 50g qud éc chd
- 100g nho khd

- 200g bot Ida mach
- 100g bot Ida mi
- 100g duong do
-1 chdt mudi

- 1 chdt bdt nd

- 300ml nudc sta

Cho tét ca cac loai nguyén liéu, ngoai trir nudc sira, vao trong td theo thir tu sau: cha la kho,
hanh nhan, qua 6c chd, nho khé, bt lta mach, dudng dé, mudi va bot nd.

CAn than dat méng khéi nguyén liéu trén do bing tay.
Thém nuwéc sira.
Tron nguyén liéu & cai dit téc do tua-bin trong khodng thoi gian téi da 1a 5 gidy.

D4 bét trén vao khudn nwéng hinh chir nhat va nwéng & nhiét dé 170°C trong 40 pht.
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