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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers,
register your product at www.philips.com/welcome.

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

Danger
- Do not immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local mains voltage before you connect
the appliance.

- Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts

@ are damaged. @

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips,

a service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Caution

- Always insert the beaters or the kneading hooks into the mixer
before you connect it to the mains.

- Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients before you
switch on the appliance.
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ENGLISH 7

- Unplug the mixer before you remove the beaters or kneading hooks
and before you clean it.

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories
or parts, your guarantee becomes invalid.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Using the appliance

Insert the beaters or kneading hooks into the mixer (‘click’).You
may need to turn them slightly while you do this. (Fig. 1)

Note: Insert the kneading hook with the plastic collar into the larger opening
in the bottom of the mixer.

Put the plug in the wall socket.

Put the ingredients in a bowl.
See the table below for the recommended quantities and processing times.

Quantities and processing times
Kneading hooks* Quantity Time

Yeast dough Max. 500g flour Max. 5 minutes

*) Select speed 3

03_064_5609_3_DFU-booklet_A6_v2.indd 7



8 ENGLISH
Beaters* (O]VET1415% Time
Batters for waffles, Approx. 750g Approx. 3 minutes
pancakes, etc.
Thin sauces, creams and ~ Approx. 750g Approx. 3 minutes
soups
Mayonnaise Max. 3 egg yolks Approx. 15 minutes
Pureeing potatoes Max. 750g Max. 3 minutes
Whipping cream Max. 500g Max. 3 minutes
Whisking egg whites Max. 5 egg whites Approx. 3 minutes
Cake mixture Approx. 750g Approx. 3 minutes

*) Start mixing at a low speed to avoid splashing. Switch to a higher

speed later
@ Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients. @

Set the speed control to the desired speed setting to switch on
the appliance (Fig. 2).

- You can press the turbo button to mix more quickly or to increase
the speed during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.

- If you want to stop mixing for a while, set the speed control to ‘0’
to switch off the mixer Then put the mixer (with the beaters or
kneading hooks still attached) on its heel until you continue (Fig. 3).

A When you have finished mixing, set the speed control to ‘0’ and
unplug the appliance.

To release the beaters or kneading hooks, press the speed
control forward to the eject position. (Fig. 4)

Always unplug the appliance before you clean it.

Never immerse the motor unit in water or rinse it under the tap.

®
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0

Clean the beaters and the kneading hooks in warm water with
some washing-up liquid or in the dishwasher.

Clean the motor unit with a moist cloth.

Wind the cord round the heel of the appliance and fix the cord
with the cord clip (Fig. 5).

HR1561 only: you can store the appliance, the beaters and the
kneading hooks in the storage box (Fig. 6).

Accessories

The following items are available from your dealer for replacement or as

extra accessories. Please use the service code number mentioned below
when ordering.

- ®Wire beaters are available in pairs under service code number 4203

@ 065 64250 @

tKneading hooks are available in pairs under service code number
4203 065 64260

DA storage box is available under service code number 4203 065
64280%*

* optional for type HR1560.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the environment (Fig. 7).

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.

®
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10 ENGLISH

Recipe

Toscana bread

Ingredients:

- 750g flour

- 380ml water

- 50ml ail

- 1 teaspoon salt

-1 teaspoon sugar

- 1 package yeast

-1 spoon dry rosemary

- 25g green or black olives

Put the flour, water, salt, sugar, oil and yeast in a bowl.
Knead the dough with the kneading hooks for 60 seconds.
Put the bowl with the dough in the fridge for 60 minutes.

@ Cut the olives into small pieces. @

Take the dough out of the fridge and add the rosemary and
the olives.

A Insert the kneading hooks. Press the turbo button and mix the
added ingredients for 10 seconds.

Bake the Toscana bread in a baking tin at 180°C for approximately
30 minutes.

Note:This recipe is extremely heavy for your mixer. Let your mixer cool down
for 60 minutes after preparing this recipe.
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Introduktion

Tillykke med dit keb og velkommen til Philips!
For at fa fuldt udbytte af den support, Philips tilbyder,
skal du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuelt senere brug.

Fare
- Motorenheden ma ikke kommes i vand eller skylles under vandhanen.

Advarsel

- Kontrollér, om spzendingsangivelsen i bunden af apparatet svarer til
den lokale netspaending, fer du slutter strem til apparatet.

- Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er
beskadigede.

@ - Hvis netledningen beskadiges, md den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat
felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet
vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

- Apparatet bgr holdes uden for barns rekkevidde for at sikre, at de
ikke kan komme til at lege med det.

Forsigtig

- Seet altid piskeris eller dejkroge i mixeren, inden stikket sattes i
stikkontakten.

- Senk altid piskeris eller dejkroge ned i ingredienserne, inden
mixeren tendes.

- Tag stikket ud af stikkontakten, inden du tager piskeris eller dejkroge
af, og for du renger apparatet.

03_064_5609_3_DFU-booklet_A6_v2.indd 11
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12 DANSK

Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter eller tilbeher/dele,
som ikke specifikt er anbefalet af Philips, da garantien i sa fald
bortfalder.

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske
felter (EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med
instruktionerne i denne brugervejledning er apparatet sikkert at anvende
ifelge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

Sadan bruges apparatet

Sat piskeris eller dejkroge pa mixeren (“klik””). Du er muligvis nadt
til at dreje dem en smule, nar du ger det. (fig. 1)

Bemark: Dejkrogen med plastkraven skal sattes i det sterste af hullerne i
bunden af hdndmixeren.

St stikket i stikkontakten.
@ Kom ingredienserne i en skal. @

Se de anbefalede maengder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

Mzngder og tilberedningstid
Dejkroge* Mangde Tid
Geerdej Maks. 500 g mel Maks. 5 minutter

*)Velg hastighed 3

Piskeris* Mangde Tid

Flydende dej til vafler, Ca.750¢g Ca. 3 minutter
pandekager o.lign.

Let sauce, kagecreme og  Ca. 750 g Ca. 3 minutter
suppe
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DANSK 13

Piskeris* Mangde Tid
Mayonnaise Maks. 3 Ca. 15 minutter

eggeblommer
Kartoffelmos Maks. 750 g Maks. 3 minutter
Fladeskum Maks. 500 g Maks. 3 minutter
Piskede eggehvider Maks. 5 @ggehvider  Ca. 3 minutter
Kagedej Ca.750¢g Ca. 3 minutter

*) Begynd med lav hastighed for at undgd steenk og spreijt.
Skift gradvist til hgjere hastighed.

Saenk piskeris eller dejkroge ned i ingredienserne.

St hastighedsknappen pa den gnskede hastighed for at tende for
apparatet (fig. 2).
@ - Tryk pa turboknappen for at piske hurtigt eller for at gge hastigheden @
ved tunge processer, f.eks. &ltning af gaerdej.
- Ved midlertidig afbrydelse af processen szttes hastighedsknappen pa
0" for at slukke mixeren. Stil derefter mixeren (med piskeris eller
dejkroge stadig pasat) pa “heelen”, indtil du er klar til at fortszette (fig. 3).

A Efter brug sx=ttes hastighedsknappen pa “0”, og stikket tages ud
af stikkontakten.

Piskeris og dejkroge frigares ved at skubbe hastighedsknappen
frem i udlaser-position. (fig. 4)

Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden apparatet renggres.

Motorenheden ma aldrig kommes i vand eller skylles under vandhanen.

Vask piskeris og dejkroge i varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel
eller i opvaskemaskinen.

Motorenheden kan renggres med en fugtig klud.

| ®
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Opbevaring

Rul ledningen om mixerens “hzl”, og fastger ledningen ved hjelp
af ledningsclipsen (fig. 5).

Kun HR1561: Du kan opbevare apparat, piskeris og dejkroge i
opbevaringsboksen (fig. 6).

Tilbehor

Felgende dele til udskiftning eller som ekstra tilbeher kan bestilles hos din
Philips-forhandler. Oplys det gnskede typenummer ved bestilling.

- &Tradpiskeris, 2 stk. - typenr. 4203 065 64250

- iDejkroge — typenr. 4203 065 64260

- »Opbevaringsboks - typenr. 4203 065 64280*

* Ekstra tilbeher til type HR1560.

Miljghensyn

@ - Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige @
husholdningsaffald, nar det til sin tid kasseres. Aflever det i stedet pa
en kommunal genbrugsstation. P4 den made er du med til at beskytte
miljget (fig. 7).

Reklamationsret og service

Hvis du har behov for service eller oplysninger; eller hvis du har et
problem, kan du besgge Philips' websted pa adressen www.philips.com
eller kontakte det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes i
folderen “World-Wide Guarantee™). Hvis der ikke findes et kundecenter i
dit land, bedes du kontakte din lokale Philips-forhandler.
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DANSK 15

Toscana-brgd

Ingredienser:

- 750 g mel

- 380 ml vand

- 50 ml olie

- 1 tsksalt

- 1 tsk sukker

-1 pakke geer

-1 skefuld terret rosmarin

- 25 g grenne eller sorte oliven

Kom mel, vand, salt, sukker, olie og gar i en skal.
/Elt dejen med dejkrogene i 60 sekunder.
Stil skdlen med dejen i koleskabet i 60 minutter.
@ Skar olivenerne i sma stykker. @
Tag dejen ud af koleskabet, og tilset rosmarin og oliven.

A S=t dejkrogene pa.Tryk pa turbo-knappen, og bland ingredienserne
i 10 sekunder.

Bag Toscana-brgdet i en bageform ved 180°C i ca. 30 minutter.

Bemark: Denne opskrift belaster mixeren meget. Lad mixeren kole
af i 60 minutter, ndr du har fulgt denne opskrift.
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Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!
Um die Unterstitzung von Philips optimal nutzen zu kénnen,
registrieren Sie |hr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerdts
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Gefahr
- Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

Warnhinweis

- Prifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannungsangabe auf der
Unterseite des Gerdts mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

@ - Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker @
oder andere Teile des Geréts beschadigt sind.

- Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur
von einem Philips Service-Center oder einer von Philips autorisierten
Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden.

- Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn eine
angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur Benutzung des
Gerits durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

Achtung

- Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer; bevor Sie ihn an
das Stromnetz anschlie3en.

- Tauchen Sie die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten, bevor Sie das
Gerét einschalten.

- Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie
die Quirle bzw. Knethaken aus der Motoreinheit nehmen oder
das Gerét reinigen.

®
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DEUTSCH 17

- Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche,
die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie
derartiges Zubehdr benutzen, erlischt die Garantie.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerdt erfillt simtliche Normen beziglich
elektromagnetischer Felder (EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen ist das Gerét sicher im Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf3
und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Das Gerit benutzen

Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer und stellen Sie
sicher, dass diese horbar einrasten. Moglicherweise miissen Sie die
Einsdtze dabei etwas hin- und her drehen. (Abb. 1)

Hinweis: Setzen Sie den Knethaken mit der Kunststoffmanschette in die
@ groBere Offnung unten im Mixer ein.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Geben Sie die Zutaten in eine Schissel.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte
der unten stehenden Tabelle.

Mengen und Verarbeitungszeiten
Knethaken* Menge Verarbeitungszeit

Hefeteig Max. 500 g Mehl Max. 5 Minuten

*) Geschwindigkeitsstufe 3
Quirle* Menge Verarbeitungszeit

Teig fur Waffeln, Ca.750¢g Ca. 3 Minuten
Pfannkuchen etc.

03_064_5609_3_DFU-booklet_A6_v2.indd 17
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18 DEUTSCH
Quirle* Menge Verarbeitungszeit
Leichte SofBen, Cremes Ca.750 g Ca. 3 Minuten
und Suppen
Mayonnaise Max. 3 Eigelb Ca. 15 Minuten
Kartoffelplree Max. 750 g Max. 3 Minuten
Schlagsahne Max. 500 g Max. 3 Minuten
Eischnee Max. 5 Eiweil3 Ca. 3 Minuten
Kuchenteig Ca.750 ¢ Ca. 3 Minuten

Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeitsstufe, um Spritzer zu
vermeiden. Schalten Sie spater auf eine hohere Stufe.

Tauchen Sie die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte
@ Geschwindigkeit ein, um das Gerit einzuschalten (Abb. 2). @
- Driicken Sie die Turbotaste fiir schnelleres Mixen bzw. zum Erhdhen
der Geschwindigkeit bei schwereren Arbeitsgangen, z. B. beim Kneten
von Hefeteig.
- Wenn Sie den Mixvorgang unterbrechen mdéchten, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf ‘0’, um den Mixer auszuschalten. Stellen Sie
das Gerdt — ohne die Quirle bzw. Knethaken abzunehmen — in
aufrechter Position ab, bis Sie mit dem Arbeitsgang
fortfahren (Abb. 3).

A Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf Stufe ‘0’ und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit dem Mixen fertig sind.

Um die Quirle bzw. Knethaken zu entfernen, driicken Sie den
Geschwindigkeitsregler nach vorne in die Auswerfposition. (Abb. 4)
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DEUTSCH 19

Ziehen Sie vor dem Reinigen des Gerits stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

Reinigen Sie die Quirle und Knethaken in warmem Spiilwasser
oder im Geschirrspiiler.

Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

Aufbewahrung

Wickeln Sie das Kabel um die Kabelaufwicklung und befestigen Sie
es mithilfe des Kabelclips (Abb. 5).

Nur HR1561: Sie konnen das Gerat, die Quirle und die Knethaken
in der Aufbewahrungsbox verstauen (Abb. 6).

®
@

Die nachstehenden Teile sind als Ersatzteile oder zusitzliches Zubehodr

Uber lhren Philips Handler erhdltlich. Geben Sie bei lhrer Bestellung bitte

die entsprechende Typennummer an.

- @Drahtquirle sind paarweise erhdltlich unter der Typennummer 4203
065 64250.

- iKnethaken sind paarweise erhiltlich unter der Typennummer 4203
065 64260%

- okine Aufbewahrungsbox ist erhdltlich unter der Typennummer 4203
065 64280,

*Wahlweise firTyp HR1560.
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20 DEUTSCH

Umwelt

- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmdill. Bringen Sie es zum Recycling zu einer
offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie, die Umwelt
zu schonen (Abb. 7).

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen
Sie bitte die Philips Website (www.philips.com), oder setzen Sie sich mit
einem Philips Service-Center in lhrem Land in Verbindung (Telefonnummer
siehe internationale Garantieschrift). Sollte es in lhrem Land kein Service-
Center geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler.

Toskanabrot

@ Zutaten: @

- 750 g Mehl

- 380 mlWasser

- 50ml Ol

- 1 Teeloffel Salz

- 1 Teeloffel Zucker

-1 Pickchen Hefe

- 1 Loffel getrockneter Rosmarin

- 25 g griine oder schwarze Oliven

Geben Sie Mehl,Wasser, Salz, Zucker, Ol und Hefe in eine Schiissel.
Kneten Sie den Teig mit den Knethaken 60 Sekunden lang.

Stellen Sie die Schiissel mit dem Teig 60 Minuten lang in den
Kihlschrank.

Schneiden Sie die Oliven in kleine Stiicke.
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DEUTSCH 21
Nehmen Sie den Teig wieder aus dem Kiihlschrank, und geben Sie
den Rosmarin und die Oliven hinzu.

A Setzen Sie die Knethaken wieder ein, und driicken Sie auf die
Turbo-Taste, um die hinzugefiigten Zutaten 10 Sekunden lang
Zu mixen.

Backen Sie das Toskanabrot bei 180 °C etwa 30 Minuten lang.

Hinweis: Ihr Mixer wird bei diesem Rezept stark in Anspruch genommen.
Lassen Sie ihn danach 60 Minuten abkiihlen.
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Eicaywyn

JuyxapnTnpla yia Ty ayopd oag kat kahwg rpbare ot Philips!
l'a va emweeAnBeite TANpwWG améd Tnv UTTooTNPIEN TTOU TTAPEXEL
n Philips, kaTaxwpenoTe To Tpoidv cag oty toTooeAida
www.philips.com/welcome.

AlaBAoTe TTPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXELPIOIO XPHioNG TTPOTOU
XPNOILOTIONOETE TN CUOKEUT| KAl KPATHOTE TO Yid HEANOVTIKN
avadpopd.

Kivduvog
- Mnv BubileTe To LOTEP OE VEPS KaL PNV TO EETTAEVETE E VEPO
Bpuong.
Mposidotroinon
- EAéy&re €dv n Taon mou avaypadeTtal oTo KATW HEPOG TNG
@ OUOKEUT|G aVTLOTOLYEL OTNV TOTTIKT) TAOT PEUUATOG TTPOTOU @
OUVOEOETE TN OUOKEUM.

- Mnv XpnOLUOTIOLEITE TN CUCKEUT| AV TO KAAWdLo, To dIg 1) AAa
MEPN TNG OUOKEUNG €XOUV uttooTel $pBopd.

- Eav 1o kahwdio uttooTel $pBopd, Oa mpémel va avtikaraoTabel ard
éva kévTpo oepfPig e€ouatodotnuévo amod T Philips 1) amo e&icou
eEeIOIKEUPEVA ATOUA TTPOG arToduyT) KIvOUvoU.

- AuTr n ouokeur| Oev TTpoopileTal yia xprjon amd aToua
(oupTTEPIAQPAVOEVWY TWV TTALOLWV) HE TTEPLOPLOMEVEG
OWMATIKEG, AloBNTHPLEG 1) BLAVONTIKEG IKAVOTNTEG T) ArTd AToA
XWPIG eUTTEpIa KAl YVWOT), EKTOG KAl €AV TN XPNOLLOTIOLOUV UTTO
ETITNPNON 1) £x0UV AAfel 0dNYiEG OXETIKA [E TN XPTON TG
OUOKEUNG amo ATopo utreUbuvo yia TV acpdaAeld Toug.

- Tamadia Ba mpemel va emPBAETTOVTAL TIPOKELILEVOU VA
SlaodalioTel 0TL Sev Ba TTailouv pE TN CUCKEUT).
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EAAHNIKA 23

Mpoooxn
- Eioayete mavra ta e€apmuara avapeléng 1 CUpwong oto pigep
TIPOTOU TO OUVOETETE OTO PEUNA.
- BubiCete Ta e€apmuara avapelEng 1 CUpwong oTa UAIKA TTpoToU
EVEPYOTTOINOETE TN CUCKEUN).
- AroouvdeeTe To pilep armmd To pevpa Tply adalpEéoeTe TA
eCapmpaTa avapeténg 1 CUMWOoNG Kat Trply Tov KaBaplopo.
- Mnv xpnoluortioleite ToTe e€aptuara 1 pLeépn aro aAoug
KartaokeuaoTeg 1) Tou N Philips katnyopnuarika dev ouvioTtd.
Eav xpnotuorolnoeTe TETOlA £€apTuara 1y pepn, ) €yyunon
oag kabioTarat akupn.
HAekTpopayvnrika Media (EMF)
H ouykekpiuévn ouokeur|) Tng Philips ouppopdwvetal e Oha Ta
TPOTUTIA TTou adopouv Ta nAekTpouayvnTika media (EMF). Eav yivel
OWOoTOG XEIPIOUOG Kal oUpdwva pe Tig 0dnyieg Tou TTapovTog
eyxetptdiou xpriong, n ouokeur| eival achakig ot xpron, Bacet Twv
eMoTNHOVIKWY armodeifewv TTou eival SLaBEoipeg HEXPL OTHEPQL. @

Xpnon Tng cuokeung

Eiocayayete Ta e€aptpara avape&ng 1 {Upwong oto pilep
(‘kAi’). Evdeyopévwg va xpelaoTel va Ta eploTpePeTe
ehappwg. (Ewk. 1)

Inueiwon: BaAte To e€aptnua Upwong pe To mAaoTIKé KOAdpo péoa oTo

HeYaAUTepPo avolypa oTo KATwW (LEPOG Tou (iep.

YuvdéoTe To dig otV Tpila.

BaATe Ta UAIKA o€ éva pTrol.

AvaTpeETe OTOV TTAPAKATW TTIVAKA YA TIG OUVIOTWEVEG TTOCOTNTEG
Kal Toug Xpovoug emeEepyaotag.
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Mood6TnTEG KAl Xpovol eregepyaoiag

EEapTrpara Upwonc* MoodtnTa
Z0un pe payld Mey. 500 yp. Mey. 5 Aertra
aheupt

*) EmAéETe My TayxutTa 3

EEaptpara avapei&nc* MoocotnTa

Ziun yla Padheg, [Mepirmou 750 yp. [Nepimou 3 Aetra
TNYaviTeg, KTA.

APALEG OAATOEG, KPEHEG [Mepimmou 750 yp. [Nepimou 3 Aemta

Kal oouTTEG
MaylovéCa Mey. 3 kpdKol [Nepirmou 15
@ auvywv AerTd @
[oupég mararag Mey. 750 yp. Mey. 3 AetTd
Kpéua oavtryi Mey. 500 yp. Mey. 3 AertTa
XTumnpéva aorpadia Mey. 5 aompadia [Nepimmou 3 Aerrd
auywv avywv
Miypa yia ke Mepimou 750 yp. [Nepimmou 3 Aerrra

*) ZekviioTe TNV avapelEn oe xapnAr TaxUtTa yia va armopuyeTe TO
mToiAlopa. EmAéETe udmAoTepn TaxutTa apyoTepa.

BubioTe Ta e€aptrpara avapelEng 1 LUpwonG pEca oTa UNIKA.
PuBpioTe To diakdTTn TAXUTHTWY oTnVv emBupnTh TaxuTnTa yia

va gvepyoTrolnoete Tn cuokeur (Eik. 2).
- MrmopeiTe va TTEoeTe TO KOUTTL turbo yia 1o ypryyopn avapetén n

au&non ™G TaxUTNTAg o€ ATTaLTNTIKEG £0YAOIEC, TT.X. CUMWHA
CUHNG pe paytd.
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- Edv BéAeTe va diakoyeTe poowplvd T dladikaoia avapeténg,
pubpioTe To dlakoTTn TaxuTTwy ot B¢on ‘0’ yia va
arevepyoTttolnoeTe T ouokeur). Emelta, TomoBemjoTe To pigep
(xwplig va adalpéoeTe e Ta e€apTpaTa avaueléing 1 CUHwong)
opblo pexpl va ouvexioete (Eik. 3).

A Otav ohokAnpwoeTe TNV avapei&n, pubpioTe To Slakom
TayutnTwy oTn B<omn ‘0’ kaL aTocuvdEoTE TN CUCKEUT ATrd TNV
Tpila.

MNa va amacdaliosTe Ta eaptrpara avapel&ng 1
CUPWOTNG, TIESTE TO SLAKOTITN TAXUTNHTWY TTPOG TA EUTTPOG OTN
0¢om e€aywyng. (Ewc.4)

Ka®apiopog

AmoouvdéeTe TavTa TN cuckeun amod Tnv mpila TPV TV
kabapiceTe.

@ MoTe pnv Bubilete Tn povada poTep o€ vepd ouTe va TNV EeTTAEVETE @
KaTw amod T Ppuon.

KaBapioTe Ta e€aptipara avape&ng kat LUpwong oe LeoTd
VEPO pE Ayo Uypd amoppuTTavTiKo 1) GTO TTAUVTTPLO TTLATWV.

KaBapioTe To HoTép e £va uypo Travi.

FuoTnpuara amobrkeuong

Tuli&Te To kKahwdlo yUpw amo Tn Bacn Tng CUCKEUNG Kal
oTepewaTe To pe To KA kaAwdiou (Euc. 5).

Movo yia Tov TUmo HR1561: pmropeite va amobnkevoete T
ouokeun, Ta e&apTnipara avapegng kat Ta e§aprriuara Lipwong
oTn Onkn amobnkeuong (Eik. 6).
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Eaptypara

Ta akohoubBa €idn diariBevral amd Tov avTimpoowTd oag €iTe yia

avTikardoraon eite wg emmAéov e€apmpara. [Napakalolpe va

XENOLHOTTIOLEITE TOV KWOLKO aplBud c€pPLg TTou avadepeTal TTApaKAaTw

KaTd Tnv TrapayyeAia.

- ¢Ta ouppariva e€apmpara avapeléng diaribevral oe elyn pe Tov
KwOIKko 4203 065 64250

- iTa egapmpara Cupwong diariBevral oe LeUyn pe Tov KwdIKd
4203 065 64260

- oH Onkn amobrikeuong SiatiBeTal pe Tov kKwdikd 4203 065
64280%*

* mpoalpeTikd yia Tov TUtro HR1560.

MepiBaiiov

- 2710 Téhog TG CwnG TNG OUOKEUNG NV TV TreTaleTe padi pe Ta
ouvnBiopEéva amoppippara Tou oTiTiol oag, ald apadwoTe TV

@ o€ éva erionpo onpeio cuMoyNig yia avakukhwon. Me autéov Tov @
TpdTO Ba BonbroeTte otny TpooTacia Tou TeptBarovTog (Eik. 7).

Eyyunon & oépPig

Eav xpetaleote o€pPig 1) MANpodopiec 1) €av avTLLETWITICETE KATTOLO
TTPOBANUG, eTTiokedTEITE TNV LoTOOEAIDA TNG Philips ot SlevBuvon
www.philips.com 1 emkovwvrioTe e To Kévtpo EEurmpémong
KatavahwTtwv g Philips ot xwpea oag (Ba Bpeite To TNAéPwvo oTO
dUMAdLo Slebvoug eyyuinong). Eav dev umdpxel Kévrpo EEutmpétnong
KaravaAwTtwv ot xwpea oag, arreubuvBeite oTov TOTTKO 0ag
avTimpoowto T Philips.
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Wwpi Tookavng

YAa:

- 750yp. akelpt

- 380 ml vepo

- 50 ml AGdt

-1 kouTahdkl aAdTt

-1 kouTahdkl Caxapn

-1 makéTto payla

-1 koutahia Enpd devtpoAifavo
- 25 yp. TIPACIVEG 1) HAUPEG ENIEG

TomoBeTrioTe To alelpl, To vepd, To alati, Tn Laxapn, To Aadi kat
TN payta o éva pmoA.

ZupwoTe TN Lupn pe Ta eaptmpara Lupwong ya 60
SeuTepoletTa.

@ TomoBetnioTe To pmol pe 1 Lupn oo Yuyeio yia 60 Aemrra. @
KoyTe Tig eNég o€ PIKpA KOPpATLA.

ByaAte tn L0un amod To Yuyeio kal mpoobeoTe To devrpohifavo
Kat Tig eALEG.

A ZuvdéoTe Ta e€aptipara Lopwong. MiéoTe To koupTi turbo kat
avapeite Ta uhika yia 10 Seutepoierta.

Yrote To Ywpi Tookavng oe Tadi otoug 180°C yia mepimou
30 Aerrra.

Znueiwon: Autn n ouvtayn eivat moAU Bapia yia To piep oag. AgroTe To
Higep va kpuwoel yia 60 AemTd PETA TNV EKTEAEDT) TNG OUVTAYHG.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips.
Para sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece,
registre su producto en www.philips.com/welcome.

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro
- No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo
el grifo.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en la
parte inferior del mismo se corresponde con el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si el cable de alimentacidn, el enchufe u otras

@ piezas estdn dafiados. @

- Siel cable de alimentacién estd dafiado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.

- Este aparato no debe ser usado por personas (aduftos o nifios)
con su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes
no tengan los conocimientos v la experiencia necesarios, a menos
que sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por
una persona responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

Precaucion

- Inserte siempre las varillas o los ganchos para batir o amasar en la
amasadora antes de enchufarla a la red eléctrica.

- Introduzca las varillas batidoras o los ganchos para amasar en los
ingredientes antes de encender el aparato.

- Desenchufe la amasadora de la red eléctrica antes de quitar las
varillas o los ganchos para batir o amasar y antes de limpiarla.
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- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especificamente recomendados por Philips. La garantia
quedard anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura segun los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Uso del aparato

Inserte las varillas o los ganchos para batir o amasar en la
amasadora (“clic”). Para ello, quizas tenga que girarlos
ligeramente. (fig. 1)

Nota: Introduzca el gancho para amasar con la arandela de plastico en la
abertura mads grande de la parte inferior de la amasadora.

@ Enchufe el aparato a la toma de corriente. @

Ponga los ingredientes en el recipiente.
Consulte la tabla que aparece mds abajo para ver las cantidades vy los
tiempos de procesado recomendados.

Cantidades y tiempos de procesado

Ganchos para amasar* Cantidad Tiempo
Masa de levadura Max. 500 g de Méx. 5 minutos
harina

*) Seleccione la velocidad 3
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Varillas para batir* Cantidad Tiempo
Pasta para gofres, Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
tortitas, etc.
Salsas, cremas y Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
sopas ligeras
Mayonesa Méx. 3 yemas de Aprox.
huevo 15 minutos

Puré de patatas Max. 750 g Max. 3 minutos
Montar nata Méx. 500 g Max. 3 minutos
Batir claras de huevo Maéx. 5 claras de huevo  Aprox. 3 minutos
Masa para tartas o Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
bizcochos

@ *) Comience a batir a la velocidad mds baja para evitar salpicaduras y @

luego cambie a una velocidad mds alta.

Introduzca las varillas batidoras o los ganchos para amasar en
los ingredientes.

Coloque el control de velocidad en la posicion deseada para
encender el aparato (fig. 2).

- Puede pulsar el botdn turbo para mezclar mds rapidamente o para
aumentar la velocidad durante determinadas tareas exigentes, como
amasar masa de levadura.

- Sidesea hacer una pausa, coloque el control de velocidad en la
posicién “0” para apagar la amasadora. Coloque después el aparato
sobre su base de apoyo (con las varillas o los ganchos para batir o
amasar ain montados) hasta que continde con el proceso (fig. 3).

A Cuando haya terminado, coloque el control de velocidad en la
posicion “0” y desenchufe el aparato.
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Presione el control de velocidad hacia delante hasta la posicién
de expulsion para soltar las varillas o los ganchos para batir
o amasar. (fig.4)

Limpieza
Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.
No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Lave las varillas batidoras y los ganchos amasadores con agua tibia y
un poco de detergente liquido, o en el lavavajillas.

Limpie la unidad motora con un pano himedo.

Almacenamiento

Enrolle el cable alrededor de la base de apoyo del aparato y sujete
el cable con el clip (fig. 5).

@ Sélo para el modelo HR1561: puede guardar el aparato, las varillas @
batidoras y los ganchos amasadores en la caja para guardar (fig. 6).

Accesorios

Los siguientes elementos estdn disponibles en su distribuidor como

repuestos o como accesorios adicionales. Al hacer el pedido, utilice el

cod\go que se indica.
dlas varillas de alambre estdn disponibles por pares con el cddigo
4203 065 64250

- tlos ganchos para amasar estdn disponibles por pares con el cédigo
4203 065 64260

- »la caja para guardar esta disponible con el codigo 4203 065
64280%*

* Opcional para el modelo HR1560.
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- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar: Llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado.
De esta manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 7).

Garantia y servicio

Si necesita informacidn o si tiene algiin problema, visite la pdgina Web de
Philips en www.philips.com, o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencidn al Cliente de Philips en su pafs (hallard el nimero de teléfono
en el folleto de la garantia mundial). Si no hay Servicio de Atencidn al
Cliente de Philips en su pais, dirfjase a su distribuidor local Philips.

Pan toscano

Ingredientes:
- 750 g de harina
@ - 380 ml de agua @
- 50 ml de aceite
-1 cucharadita de sal
-1 cucharadita de azlcar
-1 paquete de levadura
-1 cucharada de romero seco
- 25 g de aceitunas verdes o negras

Ponga la harina, el agua, la sal, el azlcar, el aceite y la levadura en
un recipiente.

Amase durante 60 segundos con los ganchos para amasar.

Coloque el recipiente con la masa en el frigorifico durante
60 minutos.

Corte las aceitunas en trozos pequefos.

Saque la masa del frigorifico y anada el romero seco y las aceitunas.
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A Inserte los ganchos para amasar. Pulse el boton turbo y mezcle los
ingredientes durante 10 segundos.

Hornee el pan toscano en el horno a 180 °C durante
aproximadamente 30 minutos.

Nota: Esta receta conlleva dificultad para la amasadora. Deje que la
amasadora se enfrie durante 60 minutos después de preparar esta receta.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil
Hyddynnd Philipsin tuki ja rekisterdi tuotteesi osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Lue tdma kayttdopas huolellisesti ennen kdyttdd ja sdilytd se myShempdd
tarvetta varten.

Vaara
- Ald upota runkoa veteen dlakd huuhtele sitd vesihanan alla.

Varoitus

- Tarkista, ettd laitteen pohjassa oleva jannitemerkintd vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin liitdt laitteen sahkéverkkoon.

- A4 kaytd laitetta, jos sen virtajohto, pistoke tai jokin muu osa
on viallinen.

@ - Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi @
hyvd vaihdattaa Philipsin vattuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttéon,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin heiddn
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

Varoitus

- Kiinnitd aina vispildt ja taikinakoukut vatkaimeen, ennen kuin kytket
sen pistorasiaan.

- Laske vispildt tai taikinakoukut kulhoon, ennen kuin kytket
laitteeseen virran.

- Irrota vatkaimen pistoke pistorasiasta, ennen kuin poistat vispildt tai
taikinakoukut ja ennen puhdistusta.

- Al koskaan kaytd muita kuin Philipsin valmistamia tai suosittelemia
lisdvarusteita tai -osia. Jos kdytdt muita osia, takuu ei ole voimassa.
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Sdhkomagneettiset kentit (EMF)
Téamd Philips-laite vastaa kaikkia, séhkémagneettisia kenttid (EMF)
koskevia standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdman kayttdohjeen
ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista tdmadnhetkisen
tutkimustiedon perusteella.

Kiinnita vispilat tai taikinakoukut vatkaimeen (kuulet napsahduksen),
mita varten niitd on ehka hieman kainnettava. (Kuva 1)

Huomautus:Tyénnd taikinakoukku, jonka varressa on muovikaulus,
suurempaan vatkaimen pohjassa olevista aukoista.

Tyonni pistoke pistorasiaan.

Mittaa aineet kulhoon.
Katso alla olevasta taulukosta oikeat maarit ja kasittelyajat.

Mairit ja kdsittelyajat

Taikinakoukut* Maara

Hiivataikina Enintddn 500 g jauhoja Enintddn 5
minuuttia

*) Valitse nopeus 3
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Vispilat*
Ohukais- ja Noin 750 g Noin 3 minuuttia
vohvelitaikina yms.
Kastikkeet, keitot Noin 750 g Noin 3 minuuttia
Majoneesi Enintddn 3 keltuaista ~ Noin 15 minuuttia
Perunasose Enintddn 750 g Enintddn 3 minuuttia
Kermavaahto Enintddn 500 g Enintddn 3 minuuttia
Valkuaisvaahto Enintddn 5 valkuaista ~ Noin 3 minuuttia
Kakkutaikina Noin 750 g Noin 3 minuuttia

*) Aloita vatkaaminen pienelld nopeudella roiskumisen valttamiseksi.
Vaihda myShemmin suuremmalle nopeudelle.

Laske vispilit tai taikinakoukut aineksiin.

Valitse nopeus ja kaynnista laite (Kuva 2).

- Paina turbopainiketta, kun haluat lisatd vatkausnopeutta tai tarvitset
enemmdn voimaa esimerkiksi leipdtaikinan vaivaamiseen.

- Jos haluat lopettaa vatkaamisen hetkeksi, valitse nopeusasetukseksi O,
jolloin vatkaimen virta katkeaa. Aseta vatkain pystyasentoon (dld irrota
vatkaimia tai taikinakoukkuja) siihen saakka, kunnes jatkat (Kuva 3).

A Kun et halua enii vatkata, valitse nopeudeksi 0 ja irrota laitteen
pistoke pistorasiasta.

Irrota vatkaimet tai taikinakoukut painamalla nopeuskytkinta
eteenpain poistoasentoon. (Kuva 4)
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Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.
Ali upota runkoa veteen iliki huuhtele siti juoksevalla vedelld.

Pese vispilat ja taikinakoukut lampimalla vedelld ja astianpesuaineella
tai astianpesukoneessa.

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Sdilytys

Kierra virtajohto laitteen ymparille ja kiinnita johto
pidikkeella (Kuva 5).

Vain HR1561: voit siilyttaa laitteen, vispilit ja taikinakoukut
sdilytyskotelossa (Kuva 6).

Lisatarvikkeet

@ Voit tilata jdlleenmyyijiltd seuraavia osia. Kdytd tilatessasi alla mainittua @
varaosanumeroa.
- dlankavatkaimia voi tilata numerolla 4203 065 64250
- {Taikinakoukkuja voi tilata numerolla 4203 065 64260
- »Siilytyslaatikon voi tilata numerolla 4203 065 64280*
#* Lisdtarvike mallille HR1560.

Ympdristoasiaa

- Al havita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan
toimita ne valtuutettuun kierrdtyspisteeseen. Ndin autat vahentdmadn
ympadristolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 7).
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Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin
verkkosivustoon osoitteessa www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
asiakaspalvelusta (puhelinnumero on kansainvdlisessd takuulehtisessd).
Jos maassasi ei ole asiakaspalvelua, ota yhteyttd Philipsin jalleenmyyjaan.

Toscanan leipd

Aineet:
- 750 g vehndjauhoja
- 38dlvetta
- 50 ml sljya
- 1 tlsuolaa
- 11l sokeria
-1 pkt hiivaa
-1 tl kuivattua rosmariinia
@ - 25 gvihreitd tai mustia oliiveja @

Laita jauhot, vesi, suola, sokeri, 6ljy ja hiiva kulhoon.
Vaivaa taikinaa taikinakoukuilla 60 sekuntia.
Leikkaa oliivit pieniksi paloiksi.

Ota taikina jadkaapista ja lisid rosmariini ja oliivit.

A Laske taikinakoukut kulhoon. Sekoita lisittyji aineksia 10 sekunnin
ajan painamalla turbopainiketta.

Paista Toscanan leipad vuoassa 180 asteessa noin 30 minuuttia.

Huomautus:Tdmd ohje on erittdin vaativa vatkaimelle. Anna vatkaimen
jadhtyd 60 minuuttia tdmdn leivdn valmistamisen jdlkeen.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips !
Pour profiter pleinement de I'assistance Philips, enregistrez votre
produit sur le site a I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur.

Danger
Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous
l'eau du robinet.

Avertissement

- Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur
la base correspond a la tension secteur locale.

- N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres

@ pieces sont endommagées. @

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé
par Philips, par un Centre Service Agréé Philips ou par un technicien
qualifié afin d'éviter tout accident.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient
sous surveillance ou qu'elles n'aient recu des instructions quant
a ['utilisation de I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec l'appareil.

Attention
- Avant de brancher I'appareil, insérez les fouets ou les crochets
a pétrir dans le batteur
- Abaissez les fouets ou les crochets a pétrir dans les ingrédients avant
de mettre I'appareil en marche.
- Débranchez I'appareil avant de retirer les fouets ou les crochets
a pétrir et avant de le nettoyer.

®
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- Nutilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui
n'ont pas été spécifiquement recommandés par Philips.Votre garantie
ne sera pas valable en cas d'utilisation de tels accessoires ou piéces.

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux
champs électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité
établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode
d'emploi.

Utilisation de P’appareil

Insérez les fouets ou les crochets dans le batteur (clic). Il se peut
que vous ayez a les tourner légérement en effectuant cette
opération. (fig. 1)

Remarque : Insérez le crochet a pétrir avec le collier en plastique dans la
plus grande ouverture située a la base du batteur. @

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.

Placez les ingrédients dans un saladier.
Pour connaftre les quantités et les temps de préparation recommandés,
consultez le tableau ci-apres.

Quantités et temps de préparation

Crochets a pétrir* Quantité

Pate levée Max. 500 g de farine  Max. 5 min

*) Sélectionnez la vitesse 3.
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Fouets* Quantité Temps

Préparation pour gaufres, Env.750 g Env. 3 min

crépes, etc.

Sauces légeres, cremes et Env. 750 g Env. 3 min

soupes

Mayonnaise Max. 3 jaunes Env. 15 min
d'ceufs

Pommes de terre en purée  Max. 750 g Max. 3 min

Créme fouettée Max. 500 g Max. 3 min

Eufs en neige Max. 5 blancs Env. 3 min
d'ceufs

Pate a gateau Env. 750 g Env. 3 min

@ *) Commencez a mélanger a la vitesse lente pour éviter d'éclabousser @

le plan de travail. Passez ensuite a la vitesse supérieure.
Abaissez les fouets ou les crochets a pétrir dans les ingrédients.

Réglez le variateur de vitesse sur la vitesse souhaitée avant
d’allumer I'appareil (fig. 2).

- Vous pouvez appuyer sur le bouton Turbo pour mélanger plus
rapidement ou pour augmenter la vitesse pendant les opérations plus
difficiles, par exemple lors du pétrissage de la pate.

- Sivous souhaitez interrompre |'opération quelque temps, réglez le
variateur de vitesse sur la position « O » pour éteindre le batteur
Posez ensuite le batteur (avec les fouets ou les crochets a pétrir fixés)
sur son talon jusqu'a ce que vous repreniez 'opération (fig. 3).

A Lorsque vous avez fini, réglez le variateur de vitesse sur la position
« 0 » et débranchez I'appareil.

Pour retirer les fouets ou les crochets, appuyez sur le variateur
de vitesse vers I'avant sur la position d’éjection. (fig.4)
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Nettoyage
Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous le
robinet.

Nettoyez les fouets et les crochets a I'eau chaude savonneuse ou
au lave-vaisselle.

Nettoyez le bloc moteur a I'aide d’un chiffon humide.

Enroulez le cordon d’alimentation autour du talon pour le ranger et
fixez I'extrémité du cordon sur I'appareil a I'aide de la bride (fig. 5).

HR1561 uniquement : vous pouvez ranger I'appareil, les fouets et
les crochets dans la boite de rangement (fig. 6).

@ Accessoires @

Pour commander des accessoires supplémentaires, rendez-vous chez
votre revendeur Philips et utilisez les codes mentionnés ci-dessous.

- bFouets métalliques (par deux) - Code n°® 4203 065 64250

- iCrochets a pétrir (par deux) - Code n°® 4203 065 64260

- »Bofte de rangement - Code n® 4203 065 64280*

* disponible en option pour le modele HR1560.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures
ménageres, mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet, ou |l
pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement (fig. 7).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire
réparer I'appareil, ou si vous rencontrez un probleme, rendez-vous sur
le site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou contactez le

®
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Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale).
S'il n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.

Pain toscan

Ingrédients :

- 750 g de farine

- 380 ml deau

- 50 ml d'huile

-1 cuillere a café de sel

-1 cuillere a café de sucre

- 1 sachet de levure

-1 cuillére de romarin séché

- 25 g d'olives vertes ou noires

@ Placez la farine, I'eau, le sel, le sucre, I'huile et la levure dans un @
saladier.

Mélangez la pate avec les crochets a pétrir pendant 60 secondes.

Mettez le saladier contenant la pate dans le réfrigérateur pendant
60 minutes.

Coupez les olives en petits morceaux.
Sortez la pate du réfrigérateur et ajoutez le romarin et les olives.

A Insérez les crochets a pétrir. Appuyez sur le bouton Turbo et
mélangez pendant 10 secondes les ingrédients ajoutés.

Versez la pate du pain toscan dans un moule a giteau et faites cuire
pendant 30 minutes a 180 °C.

Remarque : Cette recette est extrémement éprouvante pour votre batteur.
Une fois la préparation achevée, laissez votre batteur refroidir pendant
60 minutes.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips!
Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza Philips,
registrate il vostro prodotto su www.philips.com/welcome.

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo
- Non immergete la base motore nell'acqua e non sciacquatela mai
sotto l'acqua corrente.

Avviso

- Prima di collegare I'apparecchio, controllate che la tensione indicata
sulla parte inferiore dell'apparecchio corrisponda a quella locale.

- Non utilizzate I'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione,

@ la spina o altri componenti risultino danneggiati. @

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per evitare
situazioni pericolose.

- Lapparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per |'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino
con l'apparecchio.

Attenzione

- Ricordate di inserire sempre le fruste o i ganci per impastare nel
mixer prima di infilare la spina nella presa di corrente.

- Immergete le fruste o i ganci per impastare nel composto prima
di accendere l'apparecchio.

- Togliete la spina dalla presa prima di estrarre le fruste, i ganci per
impastare e prima di pulire I'apparecchio.

®
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- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. Nel caso in cui utilizziate
detti accessori o parti, la garanzia decade.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai
campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo
appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale d'uso,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati
scientifici attualmente disponibili.

Modalita d’uso dell’apparecchio

Inserite le fruste o i ganci per impastare nell’apparecchio (il clic
indica il corretto inserimento). Se necessario, ruotate leggermente
gli accessori per inserirli correttamente. (fig. 1)

Nota inserite i ganci per impastare con la ghiera in plastica nellapertura piu
@ grande, nella parte inferiore del mixer. @

Inserite la spina nella presa di corrente a muro.

Mettete gli ingredienti in un contenitore.
Consultate la tabella seguente per conoscere le dosi e i tempi di
lavorazione consigliati.

Quantita e tempi di lavorazione

Ganci per impastare* Quantita

Pasta di pane Max. 500 g farina Max. 5 minuti

*) Selezionate la velocita 3

Fruste* Quantita Tempo

Pastella per cialde, Circa750 g Circa 3 minuti
pancake, ecc.

Salse, creme e zuppe Circa 750 g Circa 3 minuti

®
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Fruste* Quantita Tempo
Maionese Max. 3 tuorli d'uovo  Circa 15 minuti
Puré di patate Max. 750 g Max. 3 minuti
Panna montata Max. 500 g Max. 3 minuti
Albumi montati a neve Max. 5 albumi Circa 3 minuti
Miscela per torte Circa 750 g Circa 3 minuti

*) All'inizio selezionate una velocita bassa, per evitare gli schizzi, quindi
passate a una velocita superiore.

Immergete le fruste o i ganci nel composto.

Impostate il controllo della velocita sull’intensita desiderata per
accendere I'apparecchio (fig. 2).

- Premete il pulsante turbo per frullare piti rapidamente o aumentare

@ la velocita in caso di impasti particolarmente duri, come la pasta @

lievitata.

- Perinterrompere momentaneamente il processo, selezionate il livello
di velocita 0" per spegnere I'apparecchio e appoggiatelo (con le
fruste o i ganci ancora inseriti) sulla base finché non riprendete la
lavorazione (fig. 3).

A Al termine del processo, selezionate il livello di velocita “0” e
staccate la spina.

Per sganciare le fruste o i ganci per impastare, premere il controllo
della velocita in avanti verso la posizione “eject”. (fig. 4)

Togliete sempre la spina dalla presa di corrente prima di pulire
I’apparecchio.

Non immergete mai la base motore nell’acqua né risciacquatela sotto
I'acqua corrente.
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Lavate le fruste e i ganci per impastare in acqua calda aggiungendo
un po’ di detersivo liquido oppure riponeteli direttamente in
lavastoviglie.

Pulite il gruppo motore con un panno umido.

Conservazione

Avvolgete il cavo attorno alla base dell’apparecchio e fissatelo
utilizzando I'apposita clip fornita (fig. 5).

Solo mod. HR1561: potete riporre I'apparecchio, le fruste e i ganci
P P PP 8
per impastare nell’apposito contenitore (fig. 6).

| seguenti accessori sono disponibili presso il vostro rivenditore di fiducia.

Al momento dell'ordine, vi preghiamo di indicare il numero di codice

riportato qui sotto.

@ - tle fruste a filo sono disponibili a coppie con il numero di codice @

4203 065 64250

- il ganci per impastare sono disponibili a coppie con il numero di
codice 4203 065 64260

- la custodia é disponibile con il numero di codice 4203 065 64280*

** opzionale per il modello HR1560.

Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dellambiente, non gettate I'apparecchio tra
i rifiuti domestici quando non viene piu utilizzato, ma consegnatelo a
un centro di raccolta ufficiale (fig. 7).

Garanzia e assistenza

Se avete bisogno di assistenza o informazioni o in caso di problemi,
visitate il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate
il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro Paese (per conoscere |l
numero di telefono consultate I'opuscolo della garanzia). Se nel vostro
Paese non esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro
rivenditore Philips.

®
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Ricetta

Pane toscano

Ingredienti:

- 750 g difarina

- 380 ml diacqua

- 50 ml di olio

- 1 cucchiaino di sale

-1 cucchiaino di zucchero

-1 confezione di lievito

-1 cucchiaio di rosmarino in polvere
- 25 gdiolive verdi o nere

Mettete la farina, 'acqua, il sale, lo zucchero, I'olio e il lievito in un
contenitore.

Lavorate I'impasto con i ganci pr impastare per 60 secondi.

Mettete il recipiente con I'impasto nel frigo per 60 minuti.

Tagliate le olive in piccoli pezzi. @
Togliete I'impasto dal frigo e aggiungetevi il rosmarino e le olive.

A Inserite i ganci per impastare. Premete il pulsante turbo e mischiate
gli ingredienti per 10 secondi.

Fate cuocere il pane toscano in una teglia da forno a circa 180°C
per circa 30 minuti.

Nota Limpasto di questa ricetta & molto duro pertanto, dopo la lavorazione,
il mixer deve raffreddarsi per 60 minuti.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips!
Als u volledig wilt profiteren van de ondersteuning die Philips biedt,
registreer uw product dan op www.philips.com/welcome.

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze zo nodig later te
kunnen raadplegen.

Gevaar
- Dompel de motorunit niet in water. Spoel deze ook niet af.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage aangegeven op de onderkant van het
apparaat overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u
het apparaat aansluit.

@ - Gebruik het apparaat niet indien het snoer, de stekker of andere @
onderdelen beschadigd zijn.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door
Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen
met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij iemand
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt of
hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen.

Let op

- Steek altijd eerst de kloppers of kneedhaken in het apparaat voordat
u de stekker in het stopcontact steekt.

- Laat de kloppers of kneedhaken in de ingrediénten zakken voordat u
het apparaat inschakelt.

- Trek de stekker uit het stopcontact voordat u de kloppers of de
kneedhaken verwijdert en voordat u het apparaat gaat schoonmaken.

®
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Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of
die niet specifiek door Philips worden aanbevolen. Als u dergelijke
accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze
en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het
veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Het apparaat gebruiken

Steek de kloppers of de kneedhaken in de mixer (‘klik’). Mogelijk
moet u deze onderdelen hierbij een beetje draaien. (fig. 1)

Opmerking: Steek de kneedhaak met de kunststof kraag in de grootste
opening in de onderzijde van de mixer.

Steek de stekker in het stopcontact.

@ Doe de ingrediénten in een kom. @
Raadpleeg de onderstaande tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en
bewerkingstijden.

Hoeveelheden en bewerkingstijden
Kneedhaken* Hoeveelheid Bewerkingstijd

Gistdeeg Max. 500 g bloem Max. 5 minuten

*) Kies stand 3

Kloppers* Hoeveelheid Bewerkingstijd
Beslag voor wafels, Ong. 750 g Ong. 3 minuten
pannenkoeken enz.

Dunne sauzen, crémesen  Ong. 750 g Ong. 3 minuten
soepen
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Kloppers* Hoeveelheid Bewerkingstijd
Mayonaise Max. 3 eierdooiers ~ Ong. 15 minuten
Aardappels pureren Max. 750 g Max. 3 minuten
Slagroom Max. 500 g Max. 3 minuten
Eiwitten kloppen Max. 5 eiwitten Ong. 3 minuten
Cakedeeg Ong. 750 g Ong. 3 minuten

*) Begin op een lage snelheid te kloppen om spatten te voorkomen en
schakel pas later over op een hogere snelheid.

Laat de kloppers of kneedhaken in de ingrediénten zakken.

Stel de bedieningsknop in op de gewenste snelheid om het apparaat
in te schakelen (fig. 2).
- Druk op de turboknop om sneller te mixen of om meer vermogen
@ te hebben bij zware bewerkingen zoals het kneden van gistdeeg. @
- Als u het mixen tijdelijk wilt onderbreken zet u de bedieningsknop op
‘0’ om de mixer uit te schakelen. Plaats de mixer vervolgens op de
hiel (met de kloppers of de kneedhaken) totdat u verdergaat (fig. 3).

A Duw de snelheidsknop naar stand ‘0’ en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met mixen.

Duw de bedieningsknop naar voren naar de uitwerpstand om de
kloppers of de kneedhaken te ontgrendelen. (fig.4)

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt.

Dompel de motorunit nooit in water. Spoel deze ook niet af.

Maak de kloppers en de kneedhaken schoon in warm water met
een beetje afwasmiddel of in de vaatwasmachine.

Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.

| ®
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Opbergen

Wikkel het snoer rond de hiel van het apparaat en zet het vast met
de snoerclip (fig. 5).

Alleen HR1561: u kunt het apparaat, de kloppers en de kneedhaken
opbergen in de opbergdoos (fig. 6).

Accessoires

De volgende onderdelen zijn verkrijgbaar bij uw dealer ter vervanging of
als extra accessoires. Gebruik de onderstaande codenummers als u een

bestelling plaatst.

- ¢Draadkloppers zijn verkrijgbaar per paar onder codenummer 4203

065 64250
- tKneedhaken zijn verkrijgbaar per paar onder codenummer 4203 065
64260
- ken opbergdoos is verkrijgbaar onder codenummer 4203 065
64280%*
@ * optioneel voor type HR1560. @

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 7).

Garantie & service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek
dan de Philips-website (www.philips.com) of neem contact op met het
Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer
in het ‘worldwide guarantee'-vouwblad). Als er geen Consumer Care
Centre in uw land is, ga dan naar uw lokale Philips-dealer.
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Toscaans brood

Ingrediénten:

- 750 g bloem

- 380 ml water

- 50 ml olie

- 1 theelepel zout

-1 theelepel suiker

- 1 pak gist

- 1 lepel gedroogde rozemarijn
- 25 g groene of zwarte olijven

Doe de bloem, het water, het zout, de suiker, de olie en de gist in
een kom.

Kneed het deeg 60 seconden met de kneedhaken.
Zet de kom met het deeg 60 minuten in de koelkast. @
Snijd de olijven in kleine stukjes.

Haal het deeg uit de koelkast en voeg de rozemarijn en de olijven
toe.

A Steek de kneedhaken in het apparaat. Druk op de turboknop en
mix de toegevoegde ingrediénten 10 seconden.

Bak het Toscaanse brood ongeveer 30 minuten in een bakblik op
180°C.

Opmerking: Dit recept is extreem zwaar voor de mixer. Laat de mixer 60
minuten afkoelen na het bereiden van dit recept.
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips!
Du far best mulig nytte av stgtten som Philips tilbyr,
hvis du registrerer produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Les denne brukerveiledningen neye faor du bruker apparatet, og ta vare
pa den for senere referanse.

Fare
- Motorenheten ma ikke dyppes i vann eller skylles under springen.

Advarsel

- For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen
som er angitt pa undersiden av apparatet, stemmer overens
med nettspenningen.

- Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa ledningen, stapselet

@ eller andre deler.

- Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et
servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn)
som har nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for sikkerheten.

- Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.
Viktig

- Sett alltid vispene eller eltekrokene i mikseren fgr du setter stepselet
i stikkontakten.

- Sett vispene eller eltekrokene ned i ingrediensene fgr du slar
pa apparatet.

- Trekk ut stepselet til mikseren for du fierner vispene eller eltekrokene,
og for du rengjer apparatet.
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- Du ma ikke bruke tilbehgr eller deler fra andre produsenter; eller
deler som Philips ikke spesifikt anbefaler: Hvis du bruker denne typen
tilbehgr eller deler, ferer det til at garantien blir ugyldig.

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for
elektromagnetiske feft (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerhdndboken, er det trygt a bruke det ut fra
den kunnskapen vi har per dags dato.

Bruke apparatet

Sett inn vispene eller eltekrokene i mikseren (du hgrer et klikk).
Det kan hende at du ma vri litt pa delene mens du gjor dette. (fig. 1)

Merk: Sett eltekroken med plastring i den storste dpningen i bunnen
av mikseren.

Sett stepselet inn i stikkontakten.

@ Ha ingrediensene i en bolle.
Informasjon om mengder og bearbeidingstider finner du i tabellen
nedenfor.

Mengder og bearbeidingstider
Eltekroker* Mengde Tid

Gjeerdeig Maks. 500 g mel Maks. 5 minutter

*) Velg hastighet 3
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Visper* Mengde Tid
Rere til vafler, pannekaker Ca. 750 g Ca. 3 minutter
OSV.
Tynne sauser og supper ~ Ca.750 g Ca. 3 minutter
Majones Maks. 3 Ca. 15 minutter

eggeplommer

Lage potetmos Maks. 750 g Maks. 3 minutter
Piske krem Maks. 500 g Maks. 3 minutter
Piske eggehviter Maks. 5 eggehviter  Ca. 3 minutter
Kakemiks Ca.750¢ Ca. 3 minutter

*) Begynn miksingen ved lav hastighet for & unnga sgl. @k hastigheten

etter hvert.
@ Senk vispene eller eltekrokene ned i ingrediensene. @

Sett hastighetsbryteren til den gnskede hastighetsinnstillingen for a
sla pa apparatet (fig. 2).

- Dukan trykke pa turboknappen hvis du vil at blandeprosessen skal ga
raskere, eller hvis du vil gke hastigheten under tunge oppgaver, f.eks.
nar du elter gjeerdeig.

- Hvis du vil ta en pause, setter du hastighetsbryteren pa O for & sla av
mikseren. Deretter setter du mikseren (med vispene eller eltekrokene
pa) pa bakstykket til du fortsetter (fig. 3).

A Nér du er ferdig med 4 blande, setter du hastighetsbryteren til 0 og
trekker stepselet ut av stikkontakten.

Trykk hastighetsbryteren fremover til utlgsingsstillingen for a lase
ut vispene eller eltekrokene. (fig. 4)
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Rengjoring
Trekk alltid ut stepselet for du rengjer apparatet.
Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Rengjor vispene og eltekrokene i varmt vann med oppvaskmiddel,
eller i oppvaskmaskinen.

Rengjor motorenheten med en fuktig klut.

Oppbevaring

Snurr ledningen rundt bakstykket, og fest den med
ledningsklemmen (fig. 5).

Bare HR1561: Apparatet, vispene og eltekrokene kan oppbevares i
oppbevaringsesken (fig. 6).

Tilbehor

@ Felgende enheter er tilgiengelige fra leverandgren som reservedeler eller @
ekstra tilbehgr Bruk servicekodenumrene nedenfor ved bestilling.
- ¢Trddvisper leveres parvis med servicekodenummer 4203 065 64250
- iEltekroker leveres parvis med servicekodenummer 4203 065 64260
- En oppbevaringseske leveres med servicekodenummer 4203 065
64280%*
*Valgfritt for type HR1560.

Ikke kast apparatet som restavfall nar det ikke kan brukes lenger.
Lever det pa en gjenvinningsstasjon. Slik bidrar du til & ta vare pa
miljget (fig. 7).
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Garanti og service

Huvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem
med produktet, kan du ga til nettsidene til Philips pa www.philips.com. Du
kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der du bor (du finner
telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen
forbrukertjeneste i naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-
forhandler.

Oppskrift

Brad fraToscana

Ingredienser:
- 750 g mel
- 380 ml vann
- 05dlole
- 1 teskje salt
-1 teskje sukker
@ -1 pakke gjeer @
-1 skje terket rosmarin
- 25 g gronne eller svarte oliven
Ha mel, vann, salt, sukker, olje og gjeer i en bolle.
Kna deigen med eltekrokene i 60 sekunder.
Sett bollen med deigen i kjgleskapet i én time.
Del oliven i sma biter.
Ta deigen ut av kjoleskapet, og tilsett rosmarin og oliven.

A Sett inn eltekrokene. Trykk pa turbo-knappen, og bland de tilsatte
ingrediensene i 10 sekunder.

Stek brgdet i en form ved 180 °C i cirka 30 minutter.

Merk: Denne oppskriften er svart tung for mikseren. La mikseren avkjoles i
én time etter at du har brukt denne oppskriften.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o
partido da assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto
em www.philips.com/welcome.

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o
aparelho e guarde-o para consultas futuras.

Perigo
- Na&o mergulhe o motor em dgua, nem o enxagle a torneira.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada na parte inferior do aparelho
corresponde a voltagem eléctrica local, antes de ligar o aparelho.

- Nao se sirva do aparelho no caso de o fio de alimentacdo, a ficha
ou outros componentes se apresentarem danificados.

@ - Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, @
por um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situagdes de perigo.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisdo ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsavel pela sua seguranca.

- As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam
com o aparelho.

Cuidado

- Introduza sempre as varas ou as pas de amassar na batedeira antes
de a ligar a corrente.

- Baixe as varas ou as pds sobre os ingredientes antes de ligar a
batedeira.

- Desligue a batedeira da corrente antes de retirar as varas ou as pds
de amassar e antes de proceder a sua limpeza.
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Nunca utilize quaisquer acessérios ou pecas de outros fabricantes ou
que a Philips ndo tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais
acessorios ou pegas, a garantia torna-se invalida.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparelho da Philips respeita todas as normas relacionadas com
campos electromagnéticos (CEM). Se for manuseado correctamente e de
acordo com as instrugdes neste manual do utilizador, este aparelho
proporciona uma utilizagdo segura, como demonstrado pelas provas
cientificas actualmente disponiveis.

Utilizar o aparelho

Fixe as varas ou pas de amassar na batedeira (‘clique’). Podera ter
de girar ligeiramente os acessorios para os fixar. (fig. 1)

Nota: Introduza as pds de amassar com o colarinho de plastico dentro da
abertura maior na base da batedeira.

@ Ligue a ficha a tomada eléctrica.

Coloque os ingredientes numa taga.
Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de
processamento correctos.

Quantidades e tempos de processamento

Varas de amassar* Quantidade Tempo

Massa levedada Méx. 500 g de farinha  Méx. 5 minutos

*) Seleccionar a velocidade 3

Batedeiras* Quantidade Tempo

Massas para waffles, Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
panquecas, etc.

Molhos finos, Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
cremes e sopas

®
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Batedeiras* Quantidade Tempo

Maionese Max. 3 gemas de Aprox. 15 minutos
ovo

Puré de batata Max. 750 g Méx. 3 minutos

Bater natas Max. 500 g Max. 3 minutos

Bater claras Max. 5 claras de ovo  Aprox. 3 minutos

Massa para bolos Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos

*) Comece por bater numa velocidade baixa para evitar salpicos. Passado
algum tempo, mude para uma velocidade mais alta.

Introduza as varas ou as pas nos ingredientes.

- Defina a velocidade a utilizar antes de ligar o aparelho (fig. 2).

Pressione o botdo turbo para bater mais rapidamente ou para
@ aumentar a velocidade em trabalhos pesados, como quando estiver a @

bater massa levedada.

- Se desejar interromper o trabalho durante algum tempo, coloque o
controlo de velocidade na posicdo ‘0" para desligar a batedeira. Em
seguida, coloque a batedeira (com as varas ou pds de amassar ainda
fixas) no suporte até retomar o trabalho (fig. 3).

A Quando terminar, coloque o controlo de velocidade na posigio ‘0’
e desligue o aparelho da corrente.

Para libertar as varas ou pas de amassar, prima o controlo de
velocidade para a posigao de ejecgdo (para a frente). (fig. 4)

Limpeza
Desligue sempre o aparelho da corrente antes de o limpar.

Nunca mergulhe a unidade do motor dentro de d4gua nem enxagle
a torneira.
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Lave as varas e as pas de amassar com agua quente e um pouco de
detergente liquido, ou coloque na maquina.

Limpe o motor com um pano himido.

Arrumacao

Enrole o fio no suporte da maquina e prenda a extremidade do fio
a batedeira através da mola fornecida (fig. 5).

Apenas HR1561: pode guardar a maquina, as varas e as pas de
amassar dentro da caixa de arrumagao (fig. 6).

Acessorios

Os seguintes elementos encontram-se a venda no seu agente como
acessoérios independentes ou de substituicdo. Quando encomendar;
indique o cddigo de servico mencionado em seguida.
- @Varas em metal - disponiveis em pares sob o cédigo de servico
@ 4203 065 64250 @
tPds de amassar- disponiveis em pares sob o cddigo de servico 4203
065 64260
o Caixa para guardar- disponivel sob o cédigo de servigo 4203 065
64280%*
* opcional no modelo HR1560.

- No final da vida (til do aparelho, ndo o elimine com os residuos
domésticos normais; entregue-o num ponto de recolha oficial para
reciclagem. Ao fazé-lo ajuda a preservar o ambiente (fig. 7).

Garantia e assisténcia

Se necessitar de assisténcia ou informagdes ou se tiver problemas, visite o
Web site da Philips em www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio
ao Consumidor da Philips no seu pais (pode encontrar os niimeros de
telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de
Apoio no seu pals, visite o seu representante Philips local.

®
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P3ao Toscano

Ingredientes:

- 750g de farinha

- 380 ml de dgua

- 50 ml de dleo

- 1 colher de chd de sal

-1 colher de chd de aclcar

- 1 pacote de levedura

- 1 colher de alecrim seco

- 25 g de azeitonas verdes ou pretas

Junte a farinha, a agua, o sal, o aglcar, o dleo e a levedura numa taga.
Bata a massa com as pas para massas durante 60 segundos.
Coloque a taga com a maga no frigorifico durante 60 minutos.
@ Corte as azeitonas em pedagos pequenos. @
Retire a massa do frigorifico e junte o alecrim e as azeitonas.

A Introduza as varetas para massa. Prima o botio turbo e misture
com os ingredientes adicionados durante 10 segundos.

Coloque a massa para o Pao Toscano numa forma e leve ao
forno a 180°C durante cerca de 30 minutos.

Nota: Esta receita é extremamente pesada para a sua batedeira.
Deixe a batedeira arrefecer durante cerca de 60 minutos antes
de preparar esta receita.
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Introduktion

Grattis till inképet och vélkommen till Philips! Fér att dra maximal
nytta av den support som Philips erbjuder kan du registrera din
produkt pa www.philips.com/welcome.

Léds anvdndarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara
den for framtida bruk.

Fara
- Sdnk inte ned motorenheten i vatten och skélj den inte under kranen.

Varning

- Kontrollera att den ndtspanning som anges pa apparatens undersida
motsvarar den lokala ndtspanningen innan du kopplar in den.

- Anvdnd inte apparaten om nétsladden, stickkontakten eller nagon
annan del dr skadad.

@ - Om nétsladden dr skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av @
Philips auktoriserade serviceombud eller liknande behériga personer
for att undvika olyckor.

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder, eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvdnds, om de inte dvervakas eller far instruktioner
angaende anvdndning av apparaten av en person som dr ansvarig
for deras sdkerhet.

- Sma barn ska Overvakas sa att de inte kan leka med apparaten.

Varning!

- Sétt alltid fast visparna eller degkrokarna i elvispen innan du ansluter
den till eluttaget.

- Sédnk ned visparna eller degkrokarna i ingredienserna innan du slar
pa apparaten.

- Dra ur ndtsladden innan du tar bort visparna eller degkrokarna och
innan du rengor elvispen.

- Anvdnd aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare om inte Philips
sdrskilt har rekommenderat dem. Om du anvdnder sadana tillbehor
eller delar giller inte garantin.

®
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Elektromagnetiska falt (EMF)
Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for
elektromagnetiska falt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sétt och
enligt instruktionerna i den har anvdndarhandboken ar den siker att
anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagslaget.

Anvinda apparaten

Satt i visparna eller degkrokarna i elvispen (ett klickljud hors).
Du kan behdva vrida lite pa dem nir du gor det. (Bild 1)

Obs! For in degkroken med plastkragen i den storre Gppningen pd
mixerns undersida.

Sitt i stickkontakten i vigguttaget.

Hall ingredienserna i en skal.
| tabellen nedan visas rekommenderade mangder och tillredningstider.

@ Mingder och tillredningstider @
Degkrokar* Mangd Tid
Jasdeg Max 500 g mjol Max 5 minuter

*)Vdlj hastighet 3
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Vispar* Mangd Tid
Smet till vafflor; pannkakor Ca 750 g Ca 3 minuter
etc.
Tunna saser, krdmer och Ca750¢g Ca 3 minuter
soppor
Majonnds Max 3 dggulor Ca 15 minuter
Potatispuré Max 750 g Max 3 minuter
Vispa gradde Max 500 g Max 3 minuter
Vispa dggvitor Max 5 dggvitor Ca 3 minuter
Kakmix Ca750¢g Ca 3 minuter

*) Borja blanda vid lag hastighet for att undvika att det stanker. Sla pa en
hogre hastighet senare.

@ Sank ned visparna eller degkrokarna i ingredienserna. @

SIa pa apparaten genom att stilla in hastighetskontrollen pa 6nskad
hastighet (Bild 2).

- Tryck pa turboknappen om du vill blanda snabbare eller 6ka
hastigheten under tunga uppgifter, till exempel ndr du knadar deg
som ska jdsa.

- Om du vill sluta blanda en stund stdnger du av apparaten genom att
stdlla in hastighetskontrollen pa 0. Stéll sedan mixern pa hdlen (lat
visparna eller degkrokarna sitta kvar) tills du fortsétter (Bild 3).

A Nir du ir firdig med blandningen stiller du in hastighetskontrollen
pa 0 och drar ur nitsladden.

Tryck hastighetskontrollen framat till utmatningslaget for att ta bort
visparna eller degkrokarna. (Bild 4)
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Rengdring
Dra alltid ur natsladden innan du rengor apparaten.
Sank aldrig ned motorenheten i vatten och skolj den inte under kranen.

Rengor visparna och degkrokarna i varmt vatten med lite diskmedel
eller i diskmaskinen.

Gor ren motorenheten med en fuktad trasa.

Forvaring

Vira sladden runt hilen pa apparaten och fixera den med hjilp av
sladdklamman (Bild 5).

Endast HR1561: Du kan forvara apparaten, visparna och
degkrokarna i forvaringsladan (Bild 6).

Tillbehor

@ Foljande tillbehor finns att kdpa hos din aterforsdljare om du behdver @
reservdelar eller vill ha extra tillbehér. Anvdnd servicekodnumret som
anges nedan ndr du bestiller.
- &Tradvispar finns i par med servicekodnummer 4203 065 64250
- iDegkrokar finns i par med servicekodnummer 4203 065 64260
- oEn férvaringslada finns att képa med servicekodnummer 4203 065
64280%*
* tillval till HR1560.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna nar den dr férbrukad. Ldmna in
den for atervinning vid en officiell atervinningsstation, sa hjdlper du till
att skydda miljén (Bild 7).
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Garanti och service

Om du behover service eller information eller har problem med
apparaten kan du bestka Philips webbplats pa www.philips.com eller
kontakta Philips kundtjdnst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land vander
du dig till din lokala Philips-aterférsiljare.

Toscanabrod

Ingredienser:

- 750 g mjol

- 380 ml vatten

- 50 mlolja

-1 tesked salt
-1 tesked socker

@ : 1 Sf:dettg’slzad rosmarin @
- 25 ggrona eller svarta oliver
Lagg mjol, vatten, salt, socker; olja och jast i en skal.
Knada degen med degkrokarna i 60 sekunder.
Satt skalen med degen i kylskdpet i 60 minuter.
Skar oliverna i sma bitar.
Ta ut degen ur kylskapet och tillsitt rosmarin och oliverna.

A Stick in degkrokarna. Tryck pa turboknappen och mixa de tillsatta
ingredienserna i 10 sekunder.

Gradda toscanabrodet i en bakform i 180 °C i ca 30 minuter.

Obs! Det hdr receptet dr mycket tungt for elvispen. Ldt den svalna i 60
minuter efter att du har tillrett receptet.
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Urtiniimizti satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz!
Philips'in sundugu destekten faydalanabilmek icin Iitfen Grintndzd su
adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Cihazi kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak Uzere saklayin.

Tehlike
- Motor Unitesini asla suya sokmayin veya musluk altinda yikamayin.

Uyari

- Cihaz prize takmadan 6nce, cihazin tabaninda belirtilen gerilimin yerel
sebeke gerilimiyle uygunlugunu kontrol edin.

- Elektrik kordonu, fisi veya diger parcalari hasar gdérmds cihazlan
kesinlikle kullanmayin.

@ - Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek @
icin mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer
sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistiriimesini saglayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati
olmadan, fiziksel, sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi
ve tecriibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar da dahil)
kullaniimamalidir

- Kictk cocuklarin cihazla oynamalan engellenmelidir.

Dikkat

- Her zaman, ¢irpici veya yoguruculan taktiktan sonra mikseri
elektrige baglayin.

- Cirpiclan veya yoguruculan malzemeye indirdikten sonra cihazi agin.

- CQirpicilar veya yogurucular temizlemeden &nce ¢ikarin ve mikseri
fisten cekin.

- Baska marka ya da Philips tarafindan onerilmeyen aksesuar ve pargalan
kesinlikle kullanmayin. Bu gibi aksesuar ve parcalar
kullandiginizda garantiniz gegersiz hale gelir
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Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara
uygundur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde
kullanildiginda, bugliniin bilimsel verilerine gore kullanimi glivenlidir:

Cihazin kullanimi

Cirpicilari veya yoguruculari miksere takin (‘klik’). Bu islem sirasinda
bu parcalari hafifce gevirmeniz gerekebilir. (Sek. 1)

Dikkat:Yogurma kancasini mikserin alt kisminda bulunan plastik kenarli genis
deliklere takin.

Fisi prize takin.

Malzemeleri bir kabin icine yerlestirin.
Uygun miktarlar ve hazirlama streleri icin asagidaki tabloya basvurun.

Miktarlar ve hazirlanma siireleri
@ Yogurucular* Miktar Sire

Mayali hamur Maks. 500 gr un Maks. 5 dakika

#) 3 numarali hizi segin

Cirpicilar* Miktar Sire

Gozleme, krep Yaklasik 750 gr. Yaklasik 3 dakika
vb. karisimlari

Soslar, kremalar v Yaklasik 750 gr. Yaklasik 3 dakika
e corbalar

Mayonez Maks. 3 yumurta sarisi  Yaklasik 15 dakika
Patates puresi Maks.750 gr. Maks. 3 dakika
Krem Santi Maks. 500 gr. Maks. 3 dakika
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TURKCE 71

Cirpicilar* Miktar Siire

Yumurta beyazlarini Maks. 5 yumurta Yaklasik 3 dakika
cirpma beyazi

Kek karisimi Yaklasik 750 gr. Yaklasik 3 dakika

*) Sigramay! dnlemek icin kanstirmaya dusik hizda baslayin. Daha sonra
hizi artirin.

Cirpicilari veya yoguruculari malzemenin igine batirin.

Cihazi agmak igin hiz kontroliinii istediginiz ayara getirin (Sek. 2).
- Turbo digmesine basarak daha hizli karistirabilir veya hamur gibi
yogun malzemeler icin hizi arttirabilirsiniz.
- Kanistirma islemine bir slire ara vermek isterseniz, mikseri kapatmak
icin hiz kontrolinl ‘0’ ayarina getirin. Ardindan, isleme devam edene
kadar mikseri (cirpicilan veya yogurucular hala takili olarak ) arka kismi
@ Uzerine oturtun (Sek. 3). @
A Karistirma islemi sona erince, hiz kontroliinii ‘0’ konumuna
getirerek cihazin fisini prizden gekin.

Cirpicilari veya yoguruculari ¢ikarmak igin, hiz kontroliinii ileriye
dogru bastirarak ¢ikarma konumuna alin. ($ek. 4)

Temizleme

Temizlemeye baslamadan once, cihazin fisini mutlaka prizden gekin.

Motor (nitesini kesinlikle suya batirmayin veya musluk suyu altinda
yikamayin.

Cirpicilart ve yogurma kancalarini sabunlu ilik suda veya bulasik
makinasinda yikayin.

Motor unitesini nemli bezle silerek temizleyin.
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Elektrik kablosunu cihazin tabanina sarin ve klipsi kullanarak
kabloyu sabitleyin (Sek. 5).

Sadece HR1561 igin: Cihazi, girpicilari ve yogurma kancalarini
saklama kutusunda saklayabilirsiniz (Sek. 6).

Aksesuarlar

Asagidaki parcalar, Philips bayilerinden yedek parca ya da ekstra aksesuar
olarak satin alinabilir. Siparis verirken Iitfen aksesuarlarin Grin kodlarini
belirtmeyi unutmayin.

- ¢Tel arpicilar ¢ift olarak 4203 065 64250 servis koduyla siparis
edilebilir

$Yogurucular 4203 065 64260 servis kod numarasiyla ¢ift olarak
sunulmaktadir®

HSaklama kutusu 4203 065 64280 servis koduyla siparis edilebilir®

* HR156O modeli icin opsiyonel.

- Kullanim émri sonunda, cihazi normal ev atiklarinizla birlikte atmayin;
bunun yerine, geri donlsim icin resmi toplama noktalara teslim edin.
Boylece, cevrenin korunmasina yardimci olursunuz (Sek. 7).

Garanti ve Servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla
karsilasirsaniz, www.philips.com.tr adresindeki Philips Internet sitesini
ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Misteri Merkezi ile iletisim
kurun (telefon numarasini diinya capinda gegerli garanti belgesinde
bulabilirsiniz). Ulkenizde bir Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips
bayiine basvurun.
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Toscana ekmegi

Malzemeler:

- 750 ¢grun

- 380mlsu

- 50 mlyag

- 1 cay kasigi tuz

- 1 cay kasig seker

-1 paket maya

- 1 kasik kuru biberiye

- 25 gr vesil veya siyah zeytin

Unu, suyu, tuzu, sekeri, yagl ve mayayi bir kaba koyun.
Hamuru, yogurucular ile 60 saniye boyunca yogurun.
Hamurun bulundugu kabi 60 dakika buzdolabinda bekletin.
@ Zeytinleri kiiglik pargalar halinde dograyin. @
Hamuru buzdolabindan gikarin ve biberiye ve zeytinleri ekleyin.

A Yoguruculari takin. Turbo diigmesine basin ve eklenen malzemeleri
10 saniye karistirin.

Toscana ekmegini pisirme kabina koyun ve 180°C sicaklikta yaklasik
20 dakika pisirin.

Dikkat: Bu tarif mikseriniz icin ¢ok agirdir. Bu tarifi hazirladiktan sonra
mikserinizi 60 dakika sogumaya birakin.
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