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Safety

Important Read this user manual carefully
before you use the appliance, and
save it for future reference.

/A Warning

« Before you connect the appliance to the power,
make sure that the voltage indicated on the bottom
of the appliance corresponds to the local power
voltage.

- Make sure that your hands are dry before you insert
the plug into the power outlet.

« Do not immerse the main unit in water or rinse it with
water or other liquid.

 To prevent a short circuit or an electric shock, do not
pour water or any liquid on the appliance.

- Make sure that the plug is firmly inserted into the
power outlet.

« Never connect this appliance to a timer switch or
separate remote control system.

« Make sure that the appliance is assembled correctly
before you insert the plug into the power outlet.

- If the power cord, the plug, or other parts are
damaged, do not use the appliance.

« Make sure the control knob is in the OFF position
and the appliance is unplugged when not in use,
left unattended, before assembling, disassembling,
cleaning or storing. Always make sure the appliance
is properly assembled before putting the plug
into the wall outlet and operating the appliance.

|\
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/\ Warning W

The appliance will not operate unless it is properly
assembled.

« Do not place hands, fingers or utensils in the mixing
chamber of the appliance unless the control knob
is in the OFF position, the appliance is unplugged
and the motor and mixing paddle have come
to a complete stop. Ensure the motor and the
mixing paddle have completely stopped before
disassembling, cleaning or storing.

- If the power cord is damaged, you must have it
replaced by Philips, a service center authorized
by Philips or similarly qualified persons to avoid a
hazard.

- Do not replace parts of the appliance by yourself.
« This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its power cord out of reach of

children.

 This appliance is not intended for use by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

« Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

- To prevent any accidents, do not use the appliance
if it is damaged for any reason.
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/\ Caution

« Before using the appliance for the first time,

disassemble and wash the accessories thoroughly
(refer to the chapter “Disassemble and cleaning
before first use”).

« This appliance is intended for household use only.

Never use any accessories or parts from other
manufacturers or that Philips does not specifically
reommend. If you use such accessories or parts, your
guarantee becomes invalid.

+ Do not use this appliance on an unstable or uneven

surface.

Do not disconnect the power cord before the
processing is complete. If you have to stop processing,
disconnect the power cord before you perform other
operations.

« Do not exceed the maximum operation cycle of

2 cycles continuously at all applications. To better
protect the lifetime of the appliance, you can
restart using the appliance after 30 minutes upon 2
continuous operation cycles.

- If you intend to use the appliance continuously, clean

the shaping disc with the supplied cleaning tool each
time after use.

- Do not bend, jerk, twist, or bundle the power cord

forcibly, nor put it under heavy objects.
Unplug the appliance when not in use.

- Do not use the appliance near flammable objects

such as table cloth or drapes.
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/\ Caution W

« Pull out the power plug immediately after you detect
smoke.

« When unplugging the power cord, do not pull the
cable but grab the plug part.

- Keep the power plug clean.

- Do not put heavy objects on the appliance.

+ This appliance is designed as consumer kitchen
appliance. Do not use for any other purpose.

- Do not move the appliance while it is operating.

- Disconnect the power cord if the appliance is left
unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

+ Place the appliance in a dry and well ventilated place
after use.

« Do not hold and move the appliance by grabbing the
shaping disc holder. Hold the main unit to do so.

« Make sure the shaping disc hole is unblocked each
time before using.

« Keep hands, hair, clothing, as well as spatulas and
other utensils away from appliance during operation
to reduce the risk of injury to persons, and/or damage
to the appliance.

- Do not put your fingers or other objects into the Pasta
maker opening while it is in operation. Avoid contact
with moving parts.

- Do not attempt to defeat the cover interlock
mechanism.
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/\ Caution )

« The shaping discs and all detachable parts of the
appliance are dishwasher safe. When you clean
them in dishwasher, make sure to select the proper
program which has a maximum temperature at no
higher than 60°C.

+ Use only on properly grounded outlet.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations
regarding exposure to electromagnetic fields.

Abbreviations

g = grams

~ = approximately
ml = milliliters

mm = millimeters
kg = kilogram
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Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you install and use the appliance. Save it
for future reference.

What's in the box

Main unit

User manual Recipe book

Cleaning brush  Flat cleaning Flour cup Water cup
tool

Lasagna/
Spaghetti* Fettuccine Penne Dumpling

<L)
® @
(L)

* The spaghetti shaping disc is assembled on the appliance upon purchase.

. J

Shaping disc
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Overview
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Disassembling

and cleaning
before first use

Important

- Before using the appliance for the first time, remove and safely discard any
packing material and /or promotional labels.

- Take out all detachable parts and accessories, wash and thoroughly dry all
parts and accessories (refer to the chapter "Cleaning").

- Do not use water to rinse or soak the main unit, the power cord, or the
power plug.

- Do not use a scouring pad or similar cleaners as these will scratch the
plastic surface and affect the lifetime of the Pasta maker.

- The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher
safe. When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper
program which has a maximum temperature at no higher than 60°C.

- This appliance is intended for household use only.

1 Pull the lid to unlock it and then remove the lid
from the mixing chamber.

2 Slide the mixing chamber off the main unit.
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3 Turn the shaping disc holder counterclockwise to
remove it from the mixing chamber outlet.

o

|

4 Put your finger in the mixing chamber and push the squeezing tube
outwards to slide it out of the mixing chamber outlet. Detach the shaping
disc, and then pull the squeezing bar out of the squeezing tube.

5 Take the mixing paddle out of the mixing
chamber.

English 15



Follow below assembling steps to install
the Pasta maker.

Assembling

Important

- Make sure the appliance is not plugged in during assembly.

1 Slide the mixing chamber onto the main unit.
Note:
+ Make sure the fixing levers @ on the main
unit are fitted with the openings on the
bottom of the mixing chamber.

2 Put the mixing paddle in the mixing chamber as
shown in the illustration.

3 Insert the squeezing tube into the mixing
chamber.
Note:
- Make sure the big opening on the squeezing
tube faces up when you insert the tube into the
chamber.
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Insert the squeezing bar into the mixing chamber. Make sure the squeezing
bar slides all the way through both the squeezing tube and the mixing
paddle and into the shaft in the main unit.

Note:
- Slightly turn the mixing paddle to make sure the squeezing bar is
connected correctly with the shaft @ in the main unit.

Attach the shaping disc on the mixing chamber
outlet.

Note:

- Make sure the flat side of the shaping disc is
facing out.

- Make sure the shaping disc fits into the fixing
point on the squeezing bar.

- Make sure the arrow on the shaping disc face
upwards when you attach it on the mixing
chamber outlet. Pay special attention when you
do so for the lasagna/dumpling shaping disc. This is to make sure that the
opening of the lasagna sheet is on the top.
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6 Press the shaping disc through the opening of the shaping disc holder, and
then assemble the holder on the mixing chamber outlet. Turn the holder
clockwise to firmly lock it in place.

Always attach the shaping disc on the mixing
chamber outlet before you assemble the shaping disc
holder. Never put the shaping disc in the shaping disc
holder and assemble them on the mixing chamber
outlet at the same time.

7 Attach the lid onto the mixing chamber.

Note:

- |If the mixing chamber lid is not properly installed,
the safety switch will prevent the appliance from
working.
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Using the Pasta

maker

Important

Place the product on a flat surface and prevent table shaking or vibration.

Make sure all the parts are well assembled before plugging in.

Do not put less than 200 g (1 flour cup) or more than 400 g (2 flour cups) of
flour in the chamber.

Pour in the liquid slowly through the water slot after the appliance starts
kneading.

If you want to dispose of the weighed flour before processing with the next
batch, empty the chamber and restart the appliance by unplugging and
plugging in again.

Do not put any ingredients that are 60°C or above into the Pasta maker,

or place the Pasta maker in surroundings at high temperature (60°C), for
instance in a high temperature sterilization environment. This will deform the
appliance.

Do not pour liquid into the mixing chamber before the Pasta maker starts
running.

Make sure the shaping disc and shaping disc holder are assembled properly
before plugging in the appliance.

J
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Preparing and measuring the flour

1 Scoop one full cup of flour using the flour cup.
Scrape off any excessive flour from the cup edge
with the supplied flat cleaning tool. 1 full cup of
flour weighs around 200g, and 2 full cups of flour
weigh around 400g.

Note:

+ Do not shake or hit the flour cup to remove
excessive flour. This will affect the flour weight.

+ Use a kitchen scale to measure the weight more
accurately.

+ 200g of flour makes about 200g fresh
pasta/noodles. 400g of flour makes about 450g
fresh pasta/noodles.

2 Pull the lid to unlock it and then remove the
lid from the mixing chamber.
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Pour the flour into the chamber. If you want to
make 2-3 servings, add a second cup of flour as
you will need 2 cups (~400g) of flour in total.

Note:

- Do not pour liquid into the mixing chamber at this point. Only pour liquid
after the Pasta maker starts running.

- Do not put less than 200g or more than 400g of flour in the chamber. If
you put too little or too much flour in the chamber, the appliance may not
operate.

- Do not pour the flour into the opening of the squeezing tube, otherwise
the flour in the squeezing tube will not be mixed evenly.
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Preparing and measuring the liquid

1 Measure the liquid volume at eye level on a flat
surface.

Note:

+ Do not pour liguid into the mixing chamber
before the Pasta maker starts running.

There are 2 sets of water markings on the supplied water cup.

D When using all-purpose flour and egg mixture to
make plain egg pasta/lasagna, refer to side A with
two liquid levels.

- Level 1(80ml): required egg mixture amount for
1 cup of flour.

- Level 2 (160ml): required egg mixture amount for
2 cups of flour.

Side A

To make egg mixture for plain egg pasta, crack 1 egg
into the water cup. Add water up to the required
amount as shown on side A, and then whisk the
water and egg to combine.

D When using the following combinations of flour and
liguid to make pasta, refer to side B with specific
volume.

- All-purpose flour mixed with pure water/vegetable
juice mixture.

- Various other flours (as shown in the following
tables) mixed with egg mixture/pure water/
vegetable juice mixture.
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Check the following tables for detailed water and flour ratio.

Note:

+ These tables show the flour-liquid ratio base on 200g of flour. When using
400g of flour to make pasta, double the liquid volume (including egg) to get
the right flour-liquid ratio.

D When using egg mixture to make pasta, crack 1 egg into the water cup. Add
water up to the required amount as shown below, and then whisk the water
and egg to combine.

Flour Egg mixture (ml) Water cup

Durum (Semolina flour 150g 75

+ all-purpose flour 50g)*

Whole wheat 200g 90

Spelt 200g 90 Side B
Bread flour 200g 80

Soba (buckwheat flour 130g 80

+ all-purpose flour 70g)*

D When using pure water to make pasta, add water to the required amount as
shown below.

Pure water (ml)  Water cup

All-purpose flour 200g 70
Durum (Semolina flour 150g
* 65 .
+ all-purpose flour 50g) Side B
Whole wheat 200g 80
Spelt 200g 65

D When using vegetable juice (including 1 egg) to make pasta, crack 1 egg into
the water cup. Add vegetable juice up to the required amount as shown below,
and then whisk the juice and egg to combine.

Spinach juice Beet juice Carrot juice

(including 1 egg) (including 1egg) (including 1egg) V\éiter
(ml) (ml) (ml) P
All-purpose flour 200g 75 80 80
Durum (Semolina flour Side B
150g + all-purpose 75 75 75
flour 50g)*

* Use a kitchen scale to measure the weight more accurately.
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Important

- The pasta recipes provided in the recipe book have been tested for success.
If you experiment with or use other pasta recipes, the flour and water/egg
ratios will need to be adjusted to the flour and water cup ratios included
with the Pasta maker. The Pasta maker will not operate successfully without
adjusting the new recipe accordingly.

. J

Note:

« For best results, use all-purpose flour with the recommended liquid
proportions indicated on the cup.

+ Seasonal changes, using ingredients from different regions may affect the
flour/water ratio.

- “Gluten” is a binder which ensures the pasta does not break easily. Gluten-
free flour does not contain a binder, therefore it needs a thickener to act as a
"binder" eg. Xanthan gum or Guar. Various kinds of gluten-free flour perform
differently when making pasta. Some flours are not suitable for making
varieties pasta such as coconut flour and white rice flour; some flour varieties
work well, such as quinoa and buckwheat.

« See the recipe book provided for more delicious pasta and noodle ideas.

Starting the pasta making program

( )

Important

- Do not select the extra extrusion program before the dough mixing is
complete. Otherwise, this will damage the Pasta maker and its lifetime.

- Do not disconnect the power cord before the processing is complete. If you
have to stop the pasta making process, turn the control knob to "OFF" to
stop the working process and then disconnect the power cord from outlet
before performing other operations.

- Do not exceed the maximum operation cycle of 2 cycles continuously at all
applications. To better protect the lifetime of the appliance, you can restart
using the appliance after 30 minutes upon 2 continuous operation cycles.

- If you intend to use the appliance continuously, clean each shaping disc
with the supplied cleaning tool each time after the pasta making session.
For easy cleaning, do not soak the shaping disc directly in water.
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Put the plug of the appliance into the power
outlet. The Pasta maker will sound once.

Note:
- Make sure all the parts are well assembled before
plugging in.

Attach the lid onto the mixing chamber.

Note:

+ The appliance will not start working if the
chamber lid is not properly closed. During
the pasta making process, if the chamber lid
becomes loose, the appliance will automatically
stop working.

Turn the control knob to select the automatic
pasta making process, and then press the Start/
Pause button.

Note:

- The whole working process (including kneading
and extruding) takes around 12 minutes for 200g
of flour and 18 minutes for 400g of flour.

After the kneading starts, slowly pour in the liquid
along the entire length of the slot in the lid.

Note:

+ During dough mixing, do not add other
ingredients after you have poured in the liquid.
Otherwise, it will affect the results of the pasta
texture.
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5 After the Pasta maker finishes kneading, it will beep a few times and the
pasta extrusion will start after a few seconds. Place a container right under
the outlet. Cut the pasta into the desired length with the cleaning tool.

Note:

- If the ratio of liquid and flour is not correct, the
extrusion will not succeed. In this case, prepare
the ingredients again.

- Move the cleaning tool downwards to cut the
pasta.

6 When the extrusion process is complete, the appliance will beep a few
times.

Note:

- Do not turn the control knob to the “OFF” position before the whole
process is over (you will hear the “beep” sound).

7 After the pasta making is complete, if you notice some leftover dough inside
the chamber, you can turn the control knob to the OFF position first, and
then turn the control knob to the extra-extrusion position. Press the Start/
Pause button to start the extra-extrusion program.

Note: OFE
- You may find some fine pasta threads on the @(/MQ
pasta surface. This is normal. R

v ¥

- The cooking time of the pasta varies depending
on personal preferences, pasta shapes, and
number of servings.
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Cleaning

Important

- Turn the control knob to "OFF" disconnect the power and remove the
power cord before cleaning or disassembling this appliance.

+ Do not immerse the main unit in water.

- Do not use a scouring pad, caustic cleaners, or abrasive cleaners
(for examples, gasoline, alcohol, and propanol) to clean the appliance.

- Clean the appliance each time after use, or the appliance might not operate
properly.

+ Take extra caution when cleaning the appliance to avoid getting cut by any
sharp edges.

+ The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher
safe. When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper
program which has a maximum temperature at no higher than 60°C.

1 Turn the control knob to "OFF" and disconnect -
the plug from the power outlet. -

2 Pull the lid to unlock it and then remove the
lid from the mixing chamber.
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3 Slide the mixing chamber off the main unit.

4  Turn the shaping disc holder

counterclockwise to remove it from the
mixing chamber outlet. @
(7

5 Putyour fingerin the mixing chamber and push the squeezing tube
outwards to slide it out of the mixing chamber outlet. Detach the
shaping disc, and then pull the squeezing bar out of the squeezing
tube.

6 Take the mixing paddle out of the mixing
chamber.
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7 Clean the shaping disc with the supplied cleaning tool to remove the dough
residues. After that, you can clean it with water.

()

8 Use the supplied cleaning brush to clean all
detachable parts with dishwashing liquid and warm
water or clean in the dishwasher. Wipe all parts dry.

Tip:
- Use the pointing end of the cleaning brush to
clean the inner bottom of the squeezing tube.

9 C(lean all detachable parts with dishwashing liquid and warm water or clean
in the dishwasher. After that, wipe all parts dry.

10 Use a dry cloth to clean the main unit, control
knob, and the exterior of the Pasta maker.

Note:

- After cleaning, make sure all parts and the shaping
disc air dry thoroughly before storing. Assemble
the Pasta maker back for next use.
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Storage

1  Wind the power cord around the cord storage
wrap.

2 Dry the shaping discs and store them in the
storage box.

The small groove in the storage box is
designed for the cleaning tool of the angel
hair shaping disc. which is not included in this
Pasta maker. It will be launched and sold
separately.

3 Store the Pasta maker in a dry, well ventilated place
after use.
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Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with

the appliance. If you are unable to solve the problem with the information below,
visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions or contact

the Consumer Care Center in your country.

The appliance does not sound after the plug is put in the wall outlet.

+ The plug is not connected properly, or the outlet is not connected to power source.
Check whether the power plug is plugged correctly and the outlet is working properly.

The appliance does not start the pasta making process after the plug is put
in the wall outlet.

+ You have not chosen a pasta making program or pressed the start button @
Choose a pasta making program and press the start button @

After pressing the start button (), the appliance makes alarm sounds
and does not work.

+ The chamber lid is not assembled properly.
Make sure you follow the user manual to assemble the chamber lid properly.

The chamber lid is pushed open from the inside.

+ There’s too much flour in the mixing chamber.
The maximum amount of flour for each batch is 400g. If you have put more than 400g of flour
in the mixing chamber, reduce the amount and make another batch of pasta.

+ The ratio of flour and water provided in the "Flour/water ratio table" was not followed. The
dough is too wet.
Disconnect from the power source, clean the Pasta maker, and follow the user manual again to
restart the pasta making

+ The chamber lid is not assembled properly.
Make sure you follow the user manual to assemble the chamber lid properly.
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During the pasta making process, the appliance stops working, and there
is no alarm sound.

The Pasta maker has overheated due to long and continuous working time.

Disconnect from the power source, and allow the Pasta maker to cool down. Do not exceed
the maximum operation cycle of 2 cycles continuously at all applications. To better protect
the lifetime of the appliance, you can restart using the appliance after 30 minutes upon 2
continuous operation cycles.

During the pasta making process, the appliance stops working, and makes
alarm sounds.

The ratio of flour and water provided in the "Flour/water ratio table" was not followed. The
dough may be too dry.
The mixing paddle may be blocked by some foreign objects.

The wrong program is selected.

Disconnect from the power source, clean the Pasta maker, and follow the user manual again to
restart the pasta making.

The mixing paddle is running idle, and there is no pasta coming out.

+ The ratio of the flour and water is incorrect.
Disconnect the plug from the power source and discard dough. Clean the Pasta maker,
measure ingredients correctly (use a kitchen scale to measure the flour weight more accurately),
and follow the user manual again to restart the pasta making
The flour becomes damp after longtime storage.
Use flour that is fresh or properly stored.

The pasta breaks easily.

The ratio of the flour and water is incorrect.

Disconnect the plug from the power source and discard dough. Clean the Pasta maker,
measure ingredients correctly (use a kitchen scale to measure the flour weight more accurately),
and follow the user manual again to restart the pasta making.

You did not use the correct type of flour.

Use all-purpose flour or flour with higher protein content (refer to the chapter 'Using the Pasta
maker' in the user manual or the supplied recipe book).
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The pasta sticks together.

The ratio of the flour and water is incorrect, too much water is poured in the mixing chamber.
Measure flour and water with the provided flour and water cup and according to the "flour/
water ratio table" Use a kitchen scale to measure the flour weight more accurately.

Too much leftover dough inside the chamber.

The flour is either exposed to moisture before use, or the dough is too wet.
Keep your flour dry during storage. Follow the user manual instructions to restart the pasta
making.

The chamber, the mixing paddle, the shaping disc are not cleaned properly before use.
Make sure all parts are clean before use.

The mixing paddle or the chamber is still wet.
Make sure all parts are completely dry before use.

Water is not added in the right order.
The flour type is not suitable.
Follow the user manual instructions to make pasta.

Small amount of water is leaking out from the appliance.

Water is added before the program starts.
Follow the user manual instructions to add water right after the program starts.

After pasta making, the mixing chamber cannot be slid off the main unit, or
the squeezing tube cannot be pushed out of the mixing chamber.

The appliance is stopped during extrusion before the pasta making process is finished

completely.

1. Restore the disassembled parts back in place until the appliance is assembled properly, and
turn the control knob to the OFF position.

2. Plugin, select the automatic pasta making program, and press the start button. Keep the
mixing paddle rotating for around 10 seconds, and then turn the control knob to the OFF
position.

3. Unplug the appliance, disassemble and clean the appliance as described in the user manual
(see chapter “cleaning”).

English 33



Product

information

Model HR2345

Motor power 150W

Rated voltage AC220-240V (50Hz)
Dimensions (L x W x H) 350 mm x 135 mm x 287 mm
Net weight 47 kg

- For rated voltage and frequency information, refer to the type plate on the
product. Product information is subject to change without prior notice.

Recycling

- This symbol means that this product shall not be disposed of with
normal household waste (2012/19/EU).

- Follow your country’s rules for the separate collection of electrical
and electronic products. Correct disposal helps prevent negative
consequences for the environment and human health.

=

Guarantee and

service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the
Philips website at www.philips.com/support or contact the Philips Consumer
Care Center in your country. You can find its phone number in the worldwide
guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Center in your country, go to your
local Philips dealer.
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Acdaleia

zn |J.G.VTlK(')! AlafaoTe auto To eyxeLpidlo xpriong
TIPOCEKTLKA TIPLV X PNOLLOTTOINCETE T1 OUOKEUN

kat puAa&Te To yia peAovTikn avadopd.

A\ Mposidotroinon

* [lpoToUu cuvdeoeTe TN cuckeun otnv TIPiCa, BePatwbeite OTL
N TAon TToU avaypdadeTal oTO KATW HEPOG TNG CUCKEUNG
QVTLOTOLXEL OTNV TOTTIKT) TAON PEUNATOC.

* BeBaiwBeite 0TI Ta X€pla oag eival oTeyva TTPOTOU
TorroBeToETE TO Buoua Ty TTpila.

* Mnv BubBiCeTe TTOTE TV KUpLA povada o€ VePO KAl PNy TNV
EeTTAEvVETE e vEPO 1) AANO UYpPO.

* ['la va unv mmpokAnBei BpayukukAwua 1) nAekTpomAnéia, unv
pixVETE vEPO 1) AAAA UYPA ETTAVW OTN CUCKEUN.

* BeBaiwBeite oT1L TO Buopa gival cwoTd ToTToBeTNLEVO OTNV
mpiCa.

* Mnv ouvOEETE TTOTE QUTTV TN OUCKEUT) O X POovodLakoTT N

EEXWPLOTO OUCTNHA TNAEXELPLOMOU.

BeBaiwBeite 611 n cuokeun £xel ouvappoloynBel cwoTta

TTpLv ouvdEoeTe TO Buoua otnv Tpila.

MnV XENOLHOTTOLEITE TN CUCKEUT) av TO KAAWALO PeUNATOG,

TO BUopa 1 AAa pépn TNG ouokeung eival pBapueva.

BeBalwbeite o011 TO KOUNTTL A€y YOU PpiokeTal otn Bon

"OFF" kal 011 n ouokeur| Ogv eival cuvdedepEVN OTNV

TpiCa oTav Ogv TNV XPNOLUOTIOLEITE, TNV APNVETE XWPIG

ETTLITAENON, KABWG Kat TIplv ard Tn ouvappoAdynon, TV

arrocuvappoAdynon), Tov kabaplopo 1 TNy amobrikeuon.

BeBaiwBeite 611 n cuokeun £xel ouvappoloynBel cwoTta

TpLv ouvdeoeTe To Buoua oy Tpia kat Tptv BEoeTe T
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( /A MposiSomoinon W

ouokeun o€ Aettoupyia. H cuokeur| dev Ba AstToupyroet av
dev £xeL ouvappoloynBel cwoTa.

* Mnv TomroBeTeiTe Ta ¥€pLa, Ta OAYXTUAAG OAg 1) oKeUn OTO
doyelo avapeléng TG CUOKEUNG €KTOG AV TO KOUWTTE
eheyyou PBploketal otn Beon "OFF", n ouokeur) dev eival
ouvOedepevn oty TTpila Kat n AelToupyia Tou HOTEP Kal
TOou avadeuTtnpa £xel dlakoTtiel evteAwd. BeBalwbeite 611
AelToupyia Tou HoTEP Kal Tou avadeuTnpa exel dlakoTTel
EVTEAWG TTPLV aTTO TNV ATTOCUVAPHOAGYNoT), TOV KaBaplopo
N TNv armoBrikeuon.

* Av To KaAwdlo pelpaTog uttooTel CnLd, TIPETTEL va
avtikaraorabel arrd ™ Philips, ammod éva KEvTpo eTTIoKEUWY
eCouotodotnuevo ard ) Philips 1) ammo e€ioou e€eidikeupeva
aropa, Tpog armodpuyr) Kivduvou.

* Mnv avtikaBloTdre pévol oag Ta e€apTnuara TG CUOKEUT|C.

* AuTn 1 ouokeun dev TIPETTEL va Y pnolpoTToleital armod matdid.
KpamoTte T ouokeur| Kal To KAAWOLO peUNATOC PakpLd armo
madLd.

* AuTr | cuokeun dev TTpoopileTal yia Xeron aro aTopd
LE TTEQLOPLOMEVEG OWHATLIKEG, AloONTTPLEG T DLAVONTIKEG
LKAVOTNTEG 1) amTo ATOUA XWELC euTTelpia KAl YVWoT), EKTOG
KAl €4V TN XPNOLKOTIOLOUV UTTO ETTLTPNON 1) £X0UV AdPEeL
0dnYIEG OXETIKA UE TN XENOT TNG CUCKEUNG ATTO ATOHO
uTTEUBUVO Yia TNV AodAAeLd TOUC.

* Ta maidida Ba mpemel va emmiBAETTOVTAL TTIPOKELEVOU VA
dlaocdalioTel oL dev Ba mmaifouv pe TN cuoKeun.

* [la Tyv armoduyr|) atuxNUATWY, PNV XPNOLUOTTIOLEITE TN

OUOKEUN av £xeL uTtooTel Cnlid yla oTTolovOnToTe AOYO.
& J
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( A Tiposoxi

* ['lptv XpNOLLOTIOMOETE TN OUCKEUT) Yia TIPpWTN $opd,
arToCUVAPHOAOYNOTE Kal TTAUVETE OXOAAOTIKA TA aEE0oUdp
(avaTpelTe oTo Kepdhalo "ATToouvVappoASGynom Kat
kaBaplopog mptv aro Ty TTpwTn Xperion').

* AUTT) 1 OUOKeUT) TTIPOOPICETAL LA OLKLAKT) XPHON HOVO.

* Mnv xpnotporroleite TToTe aecoudp 1) e€apTriuara mou
TapdyovTal aro AANOUG KAaTAoOKEUAOTEG T) TToU dev
ouvioTwvTal pnta amo m Philips. Eav xpnotuomoiroete
TeTola €€apTNATA T) HEET), N €YyYUNOT) oag kabioTaTtal akupn.

* Mnv XpNOLUOTIOLEITE QUTT)V TN CUOKEeUT) O aoTabn n
AVWUAAN emmdavela.

* Mnv amoouvdeeTe TO KAAWOLO PEUPATOC TTPOTOU

oAokAnpwBei n dladikacia. Av TTPETTIEL VA OTAUATACETE TNV

eme€epyaoia, armoouvdeoTe TO KAAwdLo peUNATOC TTIPLY armo

TNV EKTEAEOT) AMNG gpyaoiac.

Mnv uttepBaiveTe TOug 2 cuUVEXOIEVOUG KUKAOUG AslToupyiag

yla OAeg Tic ebappoyec. ['la va rapateiveTte T Sidpkela

CWNG TNG CUCKEUTG, MTTOPE(TE va emmavalafBeTte T xprion

™G 30 AeTTTd adoU OAOKANPWOETE 2 CUVEXOIEVOUG KUKAOUG

AelToupyiag.

* AV OKOTTEUETE va XPNOLUOTIOLEITE CUVEXWG TN OUCKEUN, va
kaBapiCeTte To OlOKO OYMIATOG E TO TIAPEXOUEVO £pYAAELD
kabaplopou peTd amod Kabe xpron.

* Mnv AuyiCeTe, ToaaTe, meploTpedeTE 1) TUALYETE TO KAAWDLO
PEUNATOC e UTTEPBOAIKT) dUvaun Kat pnv To ToTToBeTe(TE
KATW amo apld avTikeipeva.

* Na amoouvdeeTe T cuoKeur) OTAV OgV TNV XPNOLUOTIOLELTE.

* Mnv XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT) KOVTA O€ eUPAeKTa
avTikeipeva, oTrwe TpameCopdvTnAA 1) KOUPTIVEC.
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N )

* AV evTOTTiOETE KATTVO, ATTOCUVOECTE aecws To Buoua
Tpododooiag.

* ['la va amoouvdeoeTe TO KAAWOLO PEUNATOGC, KNV To TpaBdare.
[MiaoTe TO amod To Buoua.

* Na diampeite To Buoua Tpododooiag kabapod.

* Mnv TomroBeTeiTe Bapid avTikeipeva mavw OTn CUOKEUT).

* AUTT) 1) OUOKEUT £X€EL OXEDLAOTEL WG OLKLAKT) CUCKEUN
kouCivac. Mnv TNV XPNOLUOTTOLEITE Yid OTTOLOVOTTTOTE AAAO
OKOTTO.

* Mnv peTakiveite T ouokeun oTav PpiokeTal oe AelToupyia.

* ATTOoUVOEDTE TO KAAWALO PEUMATOC av adriOETE TN CUCKEUN
XwpIc €TMiTr)pNoN, Kabwg Kal TpLv amo TN cuvappoAdynon,
TNV arocuvappoAoynon 1 Tov Kabaplopo.

* TommoBetOTE TN CUCKEUN O OTEYVO Kal KAAd agpllOUeEVO
XWPO HETA TN XPNom.

* Mnv KpaTaTe KAl PNV METAKLVELTE TN CUOKEUT) TTILAVOVTAG
TNV aro To e€APTNHA OUYKPATNONG Tou 8loKOU OXT)HATOG.
KpatoTte Tnv KUpla povada yia To okotié auTo.

* [pwv amod kdbe xprion, BeBatwbeite oL 1 o) Tou diokou
oxnuarog dev eival UTTAOKApPLOMEVT).

« KpatoTe Ta x€pla, Ta parAid, Ta pouxa, Kabwg Kat Tig
OTTATOUAEG Kal AAAA OKeUN JakpELd ard Tn OUCKEUT) KaTd
™ OldpKela TNG AELToupYiag yia va HELWOETE ToV KivOuvo
Tpaupariopou ry/kal BAAng ot cuokeun.

* Mnv TommoBeTeiTe Ta SAXTUAG 0ag 1y KATTOLO AANO
QVTIKELEVO ECA OTO AVOLYHUA TOU TTAPACKEUAOTN
Cupaptkwy evw Pploketal oe Aettoupyia. Mnv ayyiCeTe Ta
KLVOUNEVA [EPN.

* Mnv €mTIXELPT)OETE VA TTAPAKAUPETE TO UNXAVIOHO
aopdAiong Tou karraklou.
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A\ Mpocox

+ O1 dlokol oxruaTtog kat OAa Ta arnooTweva e€apTnuara
TNG OUOKEUNC TTAEVOVTAL OTO TTAUVTT)pLO TiaTwy. OTav
Ta TAEVETE OTO TTAUVTTIPLO TTIATWY, BePatwbeite OTL £xeTe
€TMAEEEL TO CWOTO TTPOYPAUMA, HE HEYLIOTN Beppokpacia
Toug 60°C.

+ XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT) HOVO OF KATAAMNAQ YELWEVN
mpiCa.

- J

HAextpopayvnTika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tng Philips cuppopdwveTal pe OAa Ta loyvovTa TPdTUTIA KAl TOUG
KAVOVIOWOUG OXETIKA HE TNV €KBECT Ot NAEKTpOpayvnTIKA TTedia.

2uvtopoypadieg
Yp- = ypapudpla

~ = mepimou

ml = xt\looToAITpa

mm =
XIALOOTOUETPA

kg = xINlOYypappa
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2uyxapnTpela yia Tnv ayopd odg Kat kalwoopioarte ot Philips!

a va emwehnBeite TANpwWGg armod v uttootplén Tou TTpoodepet n Philips, SnAwoTe To
mpolov oag orn Steubuvon www.philips.com/welcome.

AlaBdoTe TTPOCEKTIKA aUTO TO £yXELPIOLO XPTIONG TTIPLV armd Tny £yKATdaoTaon Kal Tn Xeron
™G ouokeung. PuAAETe To yla HeAOVTIKT) avadopd.

Mepilexopeva

ouokeuaociag

Kupia povada

BoupToa Emrimedo epyaleio

. , DNTZavi aketpr  PATZAVL vEPO
kabapiopou kabapiopou _

AaCavia/
XmayyeTt* PeTouToiv Meveg Nrapmhivyk
Aiokog
oxnparog

* O Olokog oXHATog yla TNV TTAPACKEUT) OTTIAYYETL £XEL OUVAPHOAOYNBEL oTn cuokeun
\_ Kard Ty ayopd. J
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Emokommon

r
Avadeutrpag Papdog
avapel&ng oupTieong
.
( )
EEaywyn Autoparn
UTTOAEIPPATWV KAEIZTO AetToupyia
[ J
Auto
S Y
o
Awakotng
Kouprtri évap&ng/ >
mavong
. J
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EEapTnpa cuykparnong
ZwAnvag cuptrieong Aiokog oxruarog Siokou oxnuarog

>

-

.\“‘

[
%0

Karraki doyeiou
"’@ avapeigng

Aoyxelo avapeigng

ﬁE:

KaAwdio
peuparog
ll\ Kouri
N armobnKeuong
g. ,w"’yé
Kupia YioTnua
povada amoBrkeuong
kalwdiou
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AmroouvappoAoynon

kal ka@aplopog LV
amo TNV MPWTN XPNon

2NHavTIKo!

+ [MpoToU ¥pNOIHOTIOIMOETE TN OUOKEUN YLd TTPWTN dopd, adalpéoTe kal aroppifTe e
aoddlela Ta UAIka ouokeuaoiag r/kat Tig OLAPNILOTIKEG ETIKETEG.

+ Adalp€oTe OAa Ta ATTOOTIWHEVA ££APTNATA KAl Ta aecoudp Kal KaToTty TTAUVTE Kal
oTEYVWOTE Ta Kaha (avaTpélTe oto kepahalo "Kabapiopog").

+ Mnv xpnotpotioleite vepd yia va EEMAUVETE 1) va HOUALACETE TNy KUpla povada, To
KaAwdlo peupaTog 1) To Buoua Tpopodoaciag.

+ Mnv xpnolporioleite cuppdTiva opouyyapdkia 1y Tapopola kabaploTikd, kabwg Ba
YpaToouvioouv TNy TIAQOTIKT) £TTidavela kal Ba ermpedoouv T didpkela Lwrg Tou
TIAPAOCKEUAOTT) CUUAPLIKWV.

+ O1 diokol oxnaTog Kat OAa Ta ATTOOTIWHEVA ££APTNATA TNG CUCKEUTG TTAéVOVTAL
oTo TAuVTHpLo TaTwy. OTav Ta TTAEVETE OTO TIAUVTTIPLO TTIATWY, BEPalwbeiTe OTL €xeTe
EMIAEEEL TO OWOTO TTPOYPANUA, e pEYLoTn Beppokpaoia Toug 60°C.

+ AuTr) 1 ouokeur| TIpoopileTal yla OIKIakT) Xpron Hovo.

1 TpaPnére To kamak! yia va To armacdalioeTe kat
KaTotiv apalpeoTe To amd To doyelo avapelEng.

2 3Upete To doxelo avapeléng yla va To adalpéceTe ard
™y KUpla povada.
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3 TuploTe To e€dpTnua ouykpamong Tou diokou
OXTMATOG TIPOG TA apLloTePd Yia va To adalpéceTe armmod
™y £€odo Tou doyeiou avapeténg.

o

|

4  TomobetoTe To SAXTUAG 0ag éoa oTo doxeio avapeléng Kal TTESTE TO CwArvVa
OUpTTiEONG TTPOG Ta €W Yia va Tov CUPETE Kal va Tov adpalpeceTe ano v €000 Tou
doxeiou avapegng. AdalpeoTe To dioko oxnuarog kat Tpafnéte ™ paBdo cuprtieong
yla va v adalp€ceTe armod To owAva CUPTTEONG.

5 Adaipéore Tov avadeutrpa ano To doxeio avauelEng.

NS
(T

{
(\J
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1 AkoloubrioTe Ta TTapaxkatw Pripara yia va
ZUVClle.O)\OYT]O'T] OUVAPUOAOYNOETE TOV TTAPACKEUAOTH) CUHAPLKWV.

2NHavTIKo!

» BeBaiwbeite 611 n ouokeur| Oev eival ouvdedepevn oty Tipila kata
OUVAPHOASYNON.

1  TomoBemoTe To doxelo avapelEng omy Kupla povada.

Inpeiwon:

- BePawbeite 671 o1 poxhoi oTepéwang @ oty
KUpla povada eival euBUYPaAppIOHEVOL PE Ta

avolypaTta oTo KATw HEPOG Tou doxeiou avapel&ng.

2 TomobetoTe Tov avadeutripa oto doxeio avapelEng
OTIWG daiveral oy €lkoVa.

ToroBemoTe TO OWANVa oupTTiEoNG OTO OOXELO

avaueténe.

Inpeiwon:

+ BePBaiwbeite 6T TO peyalo Avorypa Tou cwArva
OupTTiEONG €lval OTPAUEVO TTPOG TA £TTAVW OTAV
ToTToBeTE(TE TO OWArVa oTO doxElo.
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TormoBemoTe T pdBdo cuprtieong oto doxeio avauelEng. BePfaiwbeite 611 N pafdog

OUWTTIEONG METAKIVELTAL O OAN TN S1adPOr) OTO CWATVA CUNTTIEONG KAl OTOV

avadeuTrnpa oUpTTiEoNG, KaBwG Kat péoa oTov afova Tng Kuplag povadag.

Inpeiwon:

+ [MeploTpédte ehadppwg Tov avadeutipa yia va Befatwbeite 0TL n paBdog cuprieong
¢xel ouvdeBel owoTd pe Tov afova @ omy KUpla povada.

2uvdéoTe To dloko oxnuarog oty ££0do Tou doxeiou

avaueténe.

Inpeiwon:

+ BePaiwbeite oT1L ) emimedn mAeupd Tou diokou OXNHATOG
elval oTpappevn Mpog Ta £€w.

+ BePaiwbeite o711 0 diokog oxnuarog epappolel oo
onueio oTepeéwong ot paBdo cuprtieong.

+ BePaiwbeite o711 To BéNog oTo dioko oxnuarog eivat
OTPAWMEVO TTIPOG TA ETTAVW KABWG To TOTTODETEITE
oy €€odo Tou doxeiou avapelEng. Na eioTe 181aitepa
TIPOCEKTLKOL e TO Sioko oxXNUATog yia Aalavia/VTaumAvyk. ©a TpeTeL va
BeBatwbeite OTL To Gvoryua Tou dUMoU yia Aalavia BpiokeTal oTo £MAVW HEPOG.
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6 Ti€oTe ToO dioKo OYXNUATOG HEéoA ATTd TO AvolyHa Tou eEAPTHATOG OUYKPATNONG TOU
Olokou oxNaTog Kat KAty TOTTOBETAOTE TO ££APTNHA CUYKPATNONG oty ££080 Tou
doxeiou avapelEng. MNupioTe To e€ApTNHaA OUYKPATNONG TTPOG Ta Seld PEXPL va
aodalicel otabBepd ot Beon Tou.

Na TomoBeteite mavTa To dioko oyraroc oty £é£odo
Tou doyeilou avaueléng oLy TomoBetroeTe To £€dpTNUA 2
ouykpdTnong Tou diokou oyruarog. Mny TomoBeTeiTe TTOTE Z ‘

10 8ioKO OXNUATOC OTO £€APTNIA OUYKPATNONG Tou SioKou
OXNUATOC KABWC Ta ouvapUOAOYEITE 0TO SoXEI0 avAEIENG. @
\/ ‘ (@

7  TormoBemoTe TO KATTAKL £TTAVW OTO OOXELO avaelEng.

Inpeiwon:

+ Av TO Karmdkt Tou doyelou avapelEng Oev £xel
TormoBeTnBel owoTa, o diakormg acpakeiag Ba
eumrodioel TN AelToupyia TNG CUOKEUT|G.
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Xpnon Tou

TaPACKEUAOTT)
Cupapikwyv

2NHavTIKo!

TomoBemoTe To TPoidV ot eTimedn, oTabepn emdavela oTou Oev TTpoKaAoUvVTal
Kpadaopol.

BePBalwbeite 0T OAa Ta e€apuara éxouv cuvappoAoynbel cwaoTd TTPOTOU CUVOEDETE
TN OUOKEeUT otV TIpiCa.

Mnv TomoBeTeite AtydTepo armd 200 yp. (1 kumeAho) 1) TreplocdTepo amd 400 yp.

(2 kUtTeAA@) aAeUpt oTo Soxeio.

[MpocbeaTe apyd Ta uypd peoa armd Tny uttodoxT vepoU adou 1) cuoKeur| EEKIVHOEL TO
CUpwpa.

Av BeAeTe va adalpéoeTte To CUYLOHEVO aleUpt TIpLv armd Ty eTeéepyaota TG emopevng
mapTidag, adeldoTe To SOYELO KAl ETMTAVEKKIVIOTE TN CUCKEUT] ArmocuvdeovTag Kal
ouvdEovTag TV Eava.

Mnv TomroBeTeiTe UAIKA pe Beppokpacia 60°C 1y uPnAdTEPN OTOV TTAPACKEUACTT
CUPapIKWVY Kal Pnv TotoBeTelTe Tov TTapaokeuaoTr| CUPapLkwy ot TieptPalovTa e
udmAn Beppokpacia (60°C), 11.x. o€ TrepLtBaMov amooTeipwong e uPnAr Beppokpacia.
Av TO KaveTe, Oa Tapapopdwbel n cuokeun.

Mnv pixveTe uypd peoa oto doxeio avapelEng TpoTou EeKIVROEL 1) AetToupyia Tou
TIapaokeuaoTr| CUMAPLKWY.

BeBalwbeite 0TL 0 dlokog oXNHATOG Kal To ££APTNHA CUYKPATNOoNG Tou diokou
OXNHATOG £X0UV OUVAPHOAOYNBEL CWOTA TTPOTOU CUVOETETE TN OUCKEUT oTnV TTIpila.

J

EAMnvika 49



MpocTolpacia kar perpnon Tou akeuplou

1 Tepiore MANpwGg TO KUTIEMNO aAeuptol. AdalpeoTe To
aleUpL TToU TTEPLOTEUEL artd TO YEIAOG TOU KUTTEANOU e
To TTapexopevo ermimedo epyaleio kabaplopou. 1 yepdrto
kUTTEMO aAeupt Cuyilet Trepimmou 200 yp. kat 2 yepdara
kuTrEAa aeUpt CuyiCouv tepimou 400 yp.

Inpeiwon:
+ Mnv avakiveite kat unv xTuttdre To GAITCAvL yia
va apalpeceTe To aleUpl TTou TTeplooelel. AuTo Ba

€TMPEACEL TO BAPOG TOU aAeuplou. nLJnn

+ XpnolpotmomoTe pia guyapld koulivag yla va HeTPr|oeTe ucuyg
To BApog pe peyaluTepn akpifela. ~ h

+ Me 200 yp. aketpt mapaokeudleTe mepitou 200 yp. dpeoka

Cupaptkd/vouvTthg. Me 400 yp. akeupl TapaokeudleTe
mepimou 450 yp. ppeoka CUHAPIKA/VOUVTAG.

2 Tpafnéte To kamak! yia va To araodalioeTe kat
KaTomiv apalpeoTe To amd To doyelo avapelEng.
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Pi&Te TO alelpl peoa oo doxelo. Eav BeAeTe va
TTAPACKEUAOoETE 2-3 Hepideg, TTPooBEoTE akopa éva
KUTTENO alelpl, kKaBwg Ba xpeltaoTeite 2 kKUTreAAa (~400
YP.) GAeUpL CUVOAIKA.

Inpeiwon:

+ Mnv pixvete uypa péoa oto doxeio avapelEng oe autd To onueio. [Npéerel va piyveTe
Uypd Hovo adol EeKIVRoEeL va AelToupYEL O TTapaokeuaoT G CUHAPLKWV.

+ Mnv mipocBeTeTe MydTepo amd 200 yp. 1) epiocoTepo amd 400 yp. akelpt oToO
doxelo. Eav mpoobBeoeTe TOAU Aiyo 1) TTdpa TToAU akeUpt oTo SoXEio, 1) CUOKEUT
MTTOPEL va pnv AelToupyeL.

+ Mnv pixvete To akelpl p€oa oTo Avolypa ToUu OWATVA OUNTTIEONG, OLAdOPETIKA TO
aleUpt dev Ba avapelxBel opolopopda oTo cwArva.
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MpoeTolpacia kal HETPNOT TWV UYPWV

1 MeTtprioTe Tov GYKO TWV UYPWV OTO UPOG TWV HATLWV OF
pia erimedn emdavela.

Inpeiwon:
* Mnv pixveTe Uypd péoa oto doyxeio avdueléng TrpoTou
CekVOEL ) AelToupyia Tou TTapaokeuaoTr) CUUAPLKV.

Ymapyouv 2 ouddeg evdeifewyv oTo Tapexopuevo KUTeANO vepou.

D Ortav xpnotporioleite akelpl yia OAeg TIG XPTIOELG Kat
peiypa aByou yia Ty TIapackeur| atmAwy JUHAPLKWY e
apyo/Aagavia, avatpééTe oty mAeupa A e Ta duo emimeda
UYPWV.

- Emimedo 1 (80 ml): Ammaitolpevn mooo™Ta HELyHATOG
afyou yia 1 kumeAo arelpt.

- Emimedo 2 (160 ml): AmmaitoUpevn TroooTTA HElyaTog
afyou yia 2 kurreAa areupt.

D Ma va mapackeudoeTe €va peiypa afyol yia arma Jupapikd
e apyo, omdote 1 ayo péoa oto KUTTEANO vepPOU.
[NpooBeaTe vePS HEXPL TNV ATTAITOUKEVN TTOCOTNTA OTTWG
daivetal oty mAeupd A Kat KatoTTy XTUTTMOTE TO vePS Kal
To afyo péxpt va opoyevorroinBouv.

D Orav ypnoidomoleite TOUg TTAPAKATW cUVBUACHOUC amo
alelpl kal uypd yla TNV TTapackeur) CUPApPLKWY, avaTpedTe
oty TAeupa B otou avapépovTal oUYKeKPILEVOL OYKOL.

- Avapeign akeuploU yia OAeg TIG XPT\OELG [E UEiypa
Kabapol vepoUu/XupoU Aayavikwy.

- Avapeign Siapdpwv aMMwv akeupiwyv (OTwg paiveral
OTOUG TTAPAKATW TTVAKEC) He peiypa afyou/kabapol
vepoU/peiypa XupoU Aaxavikwy.
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Avatpé€Te 0TOUG TTAPAKATW TTIVAKEG YIA TIG AVaAUTIKEG avaloyieg vepou Kal aeuplou.

Inpeiwon:

+ Autoi ol Trivakeg deixvouv Tv avahoyia areuptot/uypwv oe 200 yp. akeupt. Otav
xpnotporoleite 400 yp. akeupl yia Tnv TTapackeur) CUHAPLIKWY, OITAACIACTE TOV GYKO TWV
uypwv (Mali pe Ta afyd) yia va meTUXEeTE T owoTr avaloyia aieuptol Kal uypwv.

D Orav ypnooroleite petypa ayou yia Ty mapackeur) {upapikwy, omdoTe 1 afyo péoa
OTO KUTTEAO vePOU. [poaBEaTe vePO [EXPL TNV ATTALTOUHEVN TTOCOTNTA OTTWG daiveTal
TIAPAKATW KAl KATOTILY XTUTTNOTE TO VPO KAl TO aByo HEXPL VA OHOYEVOTTOINOOUV.

Alelpt Meiypa aByou (ml) =~ PArZavi vepod
2KkAnpd akeupt (ZiprySat

150 yp. + akelpl yia OAeg Tig 75

Xprioeis 50 yp)*

AleUpt oAikrig dheong 200 yp. 90

Ohupa 200 yp. 90 [MAeupd B
Ahevpt yia Ywpi 200 yp. 80

Soba (aAetpl amo dayorupo

130 yp. + akelpl yia OAeg TIg 80

xpnoeis 70 yp)*

D Orav ypnoipormoleite kaBapd vepd yia Ty mapackeury CUPApLKWY, TIPOOBECTE VePd
MEXPL TNV ATTALTOUHEVN TTOOOTNTA OTTIWG PailveTal TApaKATw.

KaBapd vepo (ml) dMtlavt vepo

Alelpt yia oAeg Tig Xprioetg 200 yp. 70
2KkAnpd akevpt (Ziryddait 150 yp. +

. . . « 65 )
akelpL yia OAeg Tig xpnioeig 50 yp.) Mheupa B
AleUpl oAikrg akeong 200 yp. 80
Ohupa 200 yp. 65

D Orav ypnoiporoleite xupd Aayavikwv (padi pe 1 ayd) yia v mapackeury CUNAPLIKGVY,
omaote 1 afyd péoa oo KUTIEANO vepou. [MpooBEéaTe XUHO AaXavikwy HexpL TV
anaiToupevn TToooTNTA OTTWG daiveTal TAPAKATW KAl KATOTTY XTUTINOTE TO XUHO Kal TO
afyo pexpl va opoyevoroinbouy.

Xupog omavakiot  Xupodg maviiapiot  Xupog kapoTou

(uolipe1aByd)  (ualipelaPys)  (ualipetafys) oo
(ml) (ml) (ml) P
A)\S?Upl yia OAeG TIG 75 80 80
xpnoetg 200 yp.
SkAnpd akelpt (ZipryddaiL MAeupa B
150 yp. + akelpt yia OAeg 75 75 75
TIg XPnoeig 50 yp)*

* XpnotpotromoTe pia fuyapld koulivag yia va HeTPRoETe TO BApog e peyahUTepn akpifela.
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2NHavTIKo!

+ O1 ouvrayég Cupapikwy TTou TrepthapBavovtal oto BiAio ocuvtaywv €xouv dokipaoTel
yla otyoupn emtuyia. Eav melpauatioTeiTe 1) XpNOLLOTTOINOETE ANEG CUVTAYEG
Cupaptkwy, ol avaloyieg aieuptou kal vepou/auyou Ba TIPETTIEL Va TIPOOAPHOCTOUY
oT1g avahoyieg KUTTEAWY aleuptol Kal VEPOU TTOU TTAPEXOVTAL |E TOV TTAPAOKEUAOTT
Cupaptkwv. O mapackeuao g Cupapikwy dev Ba €xel Ta emBuunTa anoTeAéopara

Xwpig TNV avaloyn TIPocappoyYT) TG VEAG OUVTAYTG.

. J

Inpeiwon:

+ [a BeATioTa anoTeAéopara, xpnotloTolnoTe aAeUpl yia OAEG TIG XPTOELG OTLG
OUVIOTWHEVEG AVAAOYIEG UYPWV TTOU UTTOOEIKVUOVTAL OTO KUTTEAO.

+ O1 alayég Twv €ToX WV Kal 1 XPrjon UAKWY armd OLAPOPETIKEG TTEPLOXEG EVOEXETAL VA
ermpedoouv TNy avahoyia areuptoU/vepou.

* H"yhoutévn" eival €va ouvOeTikd UAIKO TTou eEaodalilel 611 Ta Jupaptkd dev ortave
eukoha. To ahelpl xwplg yYAouTévn Sev TTEPIEXEL OUVOETIKO UAIKO, YI' auTo XpeLaleoTe
€vav TMKTIKO TTapdyovTad TToU AeIToUpYEl wG "oUVOETIKO UAIKO" TT.X. =avBaviko KOUL T
ykoudp. Atadopa €idn aleuplol xwpig yAouTévn €xouv SladopeTikd armoTéAeoua katd
™V Trapaokeur) Cupaptkwv. Oplopéva aleUpta Sev eival KaTaANAd yld TNV TTapackeun
Cupapikwv oe O1APoPEG TTOIKIALEG, T.X. aAeUpl kapudag kat akelpl AeukoU pullou. Mepikég
TTOIKIAIEG AAEUPLOU €x0UV KAAA ATTOTEAEOHATA, TT.X. KIvOa Kal $payoTiupo.

+ AvatpelTe oTo Trapexopevo BiIPAio cuvTaywy yia akopa TEPLOCOTEPEG LOEEG YIA VOOTIUA
Cupapikd Kat VOUvTAG.

‘Evap&n Tou mpoypappatog mapackeung CUHApLKWV

( )
2NMavTiKo!

* Mnv emmAéEeTe TO TIPOYPARMA £EQYWYTG UTTOAELUUATWY TIPOTOU OAOKANPpwWOEL N
avauetén g CUPNG. AladpopeTikd, auto Ba Tipokaléoel Cnid oToV TTapAcKEUAoTT)
Cupapikwy kal Ba etmpedocel T didpkela Cwng Tou.

* Mnv amoouvdeeTe To KAAWOLO PEUNATOG TTPOTOU OAoKANpwOEeiL n dtadikactia. Eav
mpETeL va StakoPeTe T dladikaoia Tapackeung CURApLKWY, YUPLOTE TO KOUTTE
ehéyxou otn Beon "OFF" yia va diakdete ) dadikaoia kat KaTdmiy armocuvdEoTe TO
KaAwdlo peupaTog amd Ty Teila TP va eKTEAECETE AAEG AelTOUPYIEC.

* Mnv umtepPaiveTe TOUG 2 CUVEXOEVOUG KUKAOUG AlTOUPYIag Yia OAEG TIG £GAPIOYEG.
a va mmaparteivete TN Sidpkela Cwr|G TNG CUCKEUNG, UTTOPELTE va eTtavaldfeTe
xpenon ™G 30 AeTTTd adpou OANOKANPWOETE 2 CUVEXOHEVOUG KUKAOUG AslToupyiag.

+ AV OKOTTEUETE VA XPNOLLOTTOINOETE CUVEXOIEVA TN cuokeun), kabapioTe To dioko
OXNHATOG HE TO TTapeXOpeVO epyaleio kaBaplopou petd amd kabe mapTida
TTapaokeung Cupaplkwy. [a peyaiitepn eukolia oTov Kabaplopo, uny LouAldleTe To
dloko oxnuarog ameubeiag péoa oo vepd.
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2uvdéoTe To Buopa TG cuokeur|g otny TipiCa. O

TTAPACKEUAOTAG CUNAPLIKWY TTAPAYEL pia nynTiKn

[aVelaitasl

Inpeiwon:

+ BePaiwbeite 011 OAa Ta e€aptpara éxouv
ouvappoAoynBel ocwoTd TTPOTOU CUVOETETE TN OUOKEUN
oty TipiCa.

TomoBeToTe TO KaTAKL TTAVW OTO OOXELO AVAIELENG.

Inpeiwon:

* H ouokeun dev Ba Tebel o€ AstToupyia, av To Karrdxi
Tou doxeiou dev €xel kKAeioel owoTd. Kara ) didapkela
NG TTaPAoKeung CURAPLKWY, av To Karrdkl Tou doyeiou
XAAAPWOEL 1) ouokeur| Ba oTapaTioel autéuara va
AelTOUpYEL

lupioTe To KoupTTl EAEYYXOU Yia va eTINEEETE TNV

autoparn oladikaoia mapackeurg CUHAPIKWY Kal

KATOTTLV TTATHOTE TO KOUWTTL €vap&ng/mavong.

Inpeiwon:

+ OAoKkAnpn n dladikaoia (oupmeptAapfavopévng g
CUpwong kat Tng e€aywyng) otapkei Trepimou 12 Aemrd
yia 200 yp. akeUpt kat 18 Aerrd yia 400 yp. areupl.

Adou apyiocel To CUnwHa, piTe apyd Ta uypd og VA0 TO
HNKOG TNG UTTOSOXNG OTO KATTAKL.

Inpeiwon:

+ Kara m 8iapkela g avapelEng g CUuNG, pnv
TpooBeoeTe ANa UAIKA adou pieTe Ta uypd.

AlapopeTikd, Ba ermpeaoTei n TEAIKT) udT) Twv CUHAPLKWV.
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5 Orav o mapaokeuaoTtg CUHAPLKWY OAOKANPWOEL TO CUMWA, Ba akouoTel €va nynTIKO
ONUA HEPIKEC POPEG KAl HETA aTTO MEPLKA SeUTEPOAETTTA Ba EekIVAOEL 1) eEQyWYT) TWV
Cupapikwy. TomroBetoTe éva doyeio akplPwg kaTw amod Ty €£odo. KoyTe Ta Cupapika
OTO WNKOG TToU BEAETE e TO TTAPeXOpeVO £pyaAeio kabaplopou.

Inpeiwon:

+ Av 1 avaloyia uypou kat akeuplou Oev eivat owoTr), Ta
Cupapikd dev Ba TETUYOUV. 2€ QUTAV TNV TTEPITITWON),
TIPOETOLUACTE £AVA TA UAIKA.

+ MeTakivnoTe To epyaleio kKabaplopou TTPog Ta KATW yla
va KOPeTe Ta CUUAPLKA.

6 Orav ohokAnpwbel n dradikacia e£aywyng, 6a akouoTel éva nXNTIKO onpa ano m™
OUOKEUT HEPLKEC QOPEG,.
Inpeiwon:
+ Mnv yupioeTte To Kouurti eAéyxou o B¢omn "OFF" miplv oAokAnpwBei n) diadikaoia (Ba
aKkoUOETE TOV XAPAKTNPLOTIKO TX0 "urTrT”).

7  AdoU ohokAnpwbel n TrTapackeur| Twv CUPAPLKWY, €AV TTAPATNENOETE UTTOAEIUpaTA
CUunG péoa oTo DoxElo, UTTOPEITE va YUPLOETE apy LKA TO KOUWTTE eA€yxou otn Béon OFF
Kal katomy ot Béon eEaywyng UTTOAELAaTWY. [aTroTe To KoupTtl évapéng/mavuong
yla va Eekvroel To TIPOYPApHa £€aywYTG UTTOAELUUATWV.

Znpeiwon: KAEIZTO
+ Mmopei va Bpeite oplopéva Aemtd KOPPATIA CUHAPIKWY er/;\ﬁ\a
oty emédavela Twv CUHAptkwv. AUTO gival GUOLOAOYIKO. P

v ¥

+ O xpovog HayelpeaTog Twy CUUAPLKWy Oladepel
avahoya e TIG TIPOOWTTIKEG OAg TIPOTLUNOELG, TA
OXNHATA TWV CUHAPLKWY KAl Twv aplBud Twv Hepidwv.
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Ka@apiopa

2NHavTIKo!

+ [upioTe To Koupuri eAéyyou ot Beon "OFF", armoouvdéoTe T ouokeur) amo Ty Tpila
Kat apalpeoTe To KAAWALO PEUNATOC TPV KAOAPIOETE 1) ATTOCUVAPHOAOYHOETE TN
OUOKEUN.

+ Mnv Bubilete TV KUpla povada oe vepo.

+ Mnv xpnolpotoleiTe cUpHATIVa odouyyapdxld, KauoTlkd KabaploTikd 1) SlafpwTika
kaBaptoTikad (.. Bevivn, olvoTIVEUla Kal TTPOTTavoAn) yia Tov kabaplopd g
OUOKEUT|G.

+ KaBapilete ™ ouokeur| peTa armoé kabe xprion. AladopeTiKd, 1) CUOKEUT) eVOEXETAL va
HNV AetToupyel owoTd.

+ Na eioTe 181aitepa mpooekTikol 6Tav KabapileTe TN CUOKEUN, Yld va UNV KOTTELTE artod
Ta aned akpa.

+ Ol dlokol oxNHaTog Kal OAa Ta arooTIWHEVA eEAPTHATA TNG CUOKEUNG TTAévovTaL
oTo TAuvTrpLo TaTwy. OTav Ta TAEVETE OTO TTAUVTTPLO TTLATWY, BePfalwbeiTe OTL £xeTE
ETMAEEEL TO CWOTO TTIPOYPAMMA, e HEYLOTN Bgppokpacia Toug 60°C.,

1 TupioTe TO Koupr eAéyyou o Béon "OFF" kal -
arroouvdeoTe To BUopa ard Ty Tpila. X

uto
Y

2 TpaPnéte To kamak! yia va To araodalioeTe kat
KaTomiv apalpeoTe To amd To doyelo avapelEng.
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3 ZUpeTe To Soxelo avapeléng yla va To adalpeoeTe
amd My kupla povada.

4  T[uploTe To e€dpTHa ouyKkpatong Tou diokou
OXNATOG TIPOG TA aploTEPA YIa va TO adalpECETE
amd My €€odo Tou doyeiou avapelEng.

5 TomoBemoTe To dAxTUNG oag péoa oTo Soxeio avauelEng Kal TILECTE TO OWANVa
OUMTTIEONG TTPOG Ta €W YIa va TOV CUPETE KAl Va Tov adpalpeceTe amo Ty 5000
Tou Soxelou avapelEng. AdatpeoTe To Oloko oxraTog kat TpaPrére ™ pdpdo
OUMTTIEONG YIa va TNV adpalpéoeTe amd TO OWArVA CUUTTEONG.

6 AdaipgoTe Tov avadeutripa armd 1o doxeio
avapelgng.
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7

9

10

KaBapioTe To dloko oxnuatog e To TTapexOpevo epyaleio kabaplopou, yia va
adalpeoeTe Ta UTTOAEipaTa CUUNG. 2T CUVEXELQ, UTTOPEITE va Tov KABApIoeTe e vePO.

() ()

XpnoLpoTTomaTe To TTapexopevo BoupTodki kabaplopou yia va kabapioeTe 0Aa Ta
arooTwpeva e€apmmuara pe CeoTd vepo Kal uypd armopputtavTikod yia Ta mdaTa 1
kabapioTe Ta OTO TTAUVTTPLO TTILATWY. 2TEYVWOTE OAa Ta e€apTpaTa.

Zuppouln:

+ XpPMNOLUOTIOMOTE TO HUTEPO AKPO OTO OUPTOAKL
kabaplopou yia va kabapioeTe To ECWTEPIKO KATW
MEPOG TOU CWATVA CUNTTIEONG.

KaBapioTte OAa Ta amoomwpeva e€apTaTa e Uypo armoppuTIavTIko TIATWY Kal
CeoTo vepod 1) kKabapioTe Ta OTO TTAUVTAPLO TTLATWV. 2T OUVEXELD, OTEYVWOTE OAA TA

eCapmpara.

XpnolpoTolnoTe €va oTeyvo Tavi yia va kabapioste Tnv
KUpLa povada, TO KOUUTTL EAEYYOU Kal TIG EWTEPLKEG
€TMGAVELEG TOU TTAPACKEUAOTH CUMAPLKUV.
Inpeiwon:
+ MeTta Tov kaBaplopo, BePatwbeite 6TL OAa Ta e€apTnpaTa
Kal o Olokog oxNUaTog eival evTeAwg oTeyva TrpLy
amno Tny amobrikeuon. 2uvappoloynoTe Eava Tov
TIapackeuaoTr) CULAPLKWY YIa TNV ETTOEVN XPTON).
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Amrobrkeuon

1 Tuli&te To KaAWOLO PeUPATOC YUPW armd TO ONueio
TTEPLTUALENG Kahwdiou.

2 Ireyvwore Toug SioKoug OXNUATog Kal amobnkeuoTe
TOUG OTO KOUTL armoBrjkeuonc.

H pikpn) ecoxr) oTo KouTi amobrikeuonc £xel
oyedlaotei yia 10 gpyaleio kabapiopou Tou diokou
OXNUATOC Via GIOE, TTou eV TTAPEYETAL UE AUTOV TOV
mapackeuaotn Cupapikwv. To eEaptnua Ba
KukAodoproel kal Ba mwAsital EexwploTd.

3 AmobnkeloTe Tov TTApaoKeudaoTr) CULAPLKWY OE OTEYVO,
KaAd agpllOHEVO XWPO HETA TN XPHON.
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AvTipeTwmon

mpoBAnuaTwv

> autd To Kedahato ouvoifovTal Ta o cuvron TpofAruara mou pmopet va
QVTIHETWTTIOETE [E TN OUOKEUT). Av D€V UTTOPECETE va AUCETE TO TTPOBANKA HE TIG TTAPAKATW
TAnpodopieg, avatpeETe omn AloTa cuyxvwy epwTnoewv otn dieuBuvor www.philips.com/
support 1) emmKkowvwvroTe pe To Kévtpo EEutmpémong KatavaiwTtwy ot xwpa odgs.

H cuokeur) dev apayel xo adol TomobeTnoeTe To PUcpa oty Tpila.

+ To Buoua dev £xel ouvdebei cwaoTta otny mpila 1 1 Tpila Sev eivar ouvdedepévn oe TMyN PEUUATOG.
EAéyETe av To Puopa Tpododooiag xel ouvdebel cwoTd kal OTL N TIpifa AelToupyel cwoTd.

H ocuokeur) dev Eekiva Tn Siadikacia Tapackeung Jupapikwy adpoul TomoBeToETE TO
Buopa otnyv mpila.

+ Aev exeTe emAégel TpOYpappa Tapackeung Supapikwy ) Sev Tatoarte To KOUpTi evapdng @

EmA€ETe éva mpoYpappa TTapackeung CUNAPLKWY KAl TTaTioTe TO KOUMTTE évapéng @

Adou TaTioeTe To koupTi évap&ng (1, | CUCKEUT TTapayel TPOELSOTIOMTIKOUG
NXoUG Kat dev AelToupye.

+ To kamaki Tou Soxeiou Sev £xeL cuvappoloyndei cwoTd.
AkohoubrioTe Tig odnyleg Tou eyXelpLdiou XPrioNG Yia va CUVAPHOAOYTOETE CWOTA TO KATAKL Tou Soxeiou.

To kamakt Tou doxelou £xelL avoiEel amd To ECWTEPLKO.

+ Ymapyel urepBoAikn} ToooTnTa akeuplol oTo doxeio avapelEng.
H péyiom mooomTa akeuplol yia kabe raptida eival 400 yp. Av éxeTe TommoBeToeL TreplocdTEpO amod 400
Yp. akepl
oTO OOYEIO AVAPELENG, HEIWOTE TNV TTOCOTNTA KAl TIAPACKEUAOTE {la AAnN TapTida JUHApIKWwV.

+ Aev prjoarte Tig avaloyieg akeuplol Kkat vepou Trou TapexovTal otov Trivaka "Avaloyieg aleupiot/vepol”.
H Qoun eival oAU uypr).
AmoouvdéoTe To Buopa ard Ty Tpila, kabapioTe Tov TTapackeuaoTr) CUHApPIKWY Kal akohoubrjoTe Eavd Tig
odnyieg oTo £YXEIPIBIO XPrioNG, Yia va EEKIVICETE €K VEOU TNV TTAPACKEUT) TwV CUUAPIKWV.

+ To kamaxi Tou doxeiou dev éxel cuvappoloynbei cwoTa.
AkohoubrioTe TIg 0Onyieg Tou eyXelpLOiOU XPTIONG YIa VA CUVAPHOAOYT|OETE CWOTA TO KATIAKL Tou oYX EloU.
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Kara ) Siadikacia mapaokeung JULAPLKWY, T| CUCKEUT) OTARATA va AEIToupyeL Kat
Sev utapyel TPOoEISOTTOINTIKOG TIXOG.

+ O mapaockeuaoTng Lupapikwy éxel urepBeppavBei Aoyw TaparteTapévng kat ouvexoug Aettoupyiag.
ArroouvdécTe To Buopa ard Ty Tpila kal aprioTe Tov TIapackeuaoTr) CUHAPIKWY va KpuwaeL, Mnv
urtepBaiveTe Toug 2 CUVEXOHEVOUG KUKAOUG AelToupyiag yia oheg Tig edappoyéc. a va rapareivete
Siapkela Lwrg TG OUCKEUNG, UITopeiTe va ermavaraBete ) xprion g 30 Aerta adpol oAokANpWoeTE 2
OUVEYOHEVOUG KUKAOUG AslToupyiag.

Kata 1 Siadikacia mapackeung JUPAPIKWY, T) CUOKEUT) OTARATA Va AEITOUPYEL Kal
Tapayel TPoeldomoInTIKoUg 1XOUG.

+ Aev Tprjcarte Tig avaloyieg aleuplou kal vepou Tou TrapéxovTal oTov mivaka "Avaloyieg akeuptol/vepou”.
H Cuun ptropei va eivar utrepBolika Enpr).

» O avadeuTnpag prropei va £xeL pmAokdpel améd Eéva ocwpara.

‘Exer emexOei AaBog mpdypappa.
AmoouvdéoTe To Buopa amd Ty Tpila, kabapioTe Tov MapackeuaoTr) CUHAPIKWY Kal akoAoubroTe Eavd Tig
odnyieg oTo eyxelpidlo Xpriong, Yla va EEKIVIOETE €K VEOU TNV TTAPACKEUT) TwV CUHAPIKWV.

O avadeuTrpag eival oTn Aettoupyia avapovng kat dev Byaivouv fupapika.

+ H avaloyia akeupiol kat vepoU Sev eivat cwoTh.
AmoouvdéaTe To Buopa aréd Ty mpila kat metagre T Luun. KabapioTe Tov mapackeuaoTr) CUHApIKWY,
HETPHOTE OWOTA Ta UAIKA (XpnolpormonoTe pia fuyaptd koulivag yla va HeTProeTe To BApog Tou aAeuploy
e peyaluTepn akpifela) kat akohoubrjoTe Tig odnyleg Tou eyXelpLdiou Xpriong yia va EeKIvrioeTe Kat TIAAL
TV TTapackeur) CUPAPLKWV.

+ To akelpi amoppodd uypaocia av Tapapeivel amobnKeUPEVO yia TTOAY Kalpod.
XpnotporolrjoTe dpéoko 1§ cwaoTd armobnkeupévo arelpl.

Ta Cupapika omave eukoAa.

+ H avaloyia akeupiot kat vepoU Sev eivar cwoTh.
AmoouvdéaTe To Buopa ard Ty mpila kat meta&re T Luun. KabapioTe Tov TrapackeuaoTr) CUHApIKWY,
HETPNOTE OWOTA Ta UAIKA (XpnotpormomoTe pia fuyaptd koulivag yla va HeTProeTe To BApog Tou aleuplol
e peyaluTepn akpifela) kat akohoubrjoTe TIg odnyieg Tou yXelptdiou Xpriong yla va EeKIvrioeTe Kat TIAAL
™V TIapackeur) CULApLKGV.

+ Aev xpnolpoTromoare Tov owoTd TUTTO aleuplol.
XpnotporoloTe aleUpl yia OAeG TIG XPNOELG T) AAeUpL e UPNAOTEPN TTIEPLEKTIKOTNTA O€ TTpwTElvn (avaTpeETe
oo kepahalo "Xprion Tou mapackeuacoTr) Cupaptkwy" oto eyxelpidlo xpriong 1 oto mapexouevo BiBAio
oUVTaywV).
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Ta Qupapika koANave petadl Toug.

+ H avaloyia akeupiol kat vepou Sev eivar cwoTn, mpoobeoate umepBolkr| ToodTNTA VEPOU oTO doxeio
avapegng.
MeTprioTe To aAeUpl KAl TO VEPS HE TO TIAPEXOHEVO KUTTEAO aAeUpLoU/vePOU Kal cUPwva {e Tov Tivaka
"Avaloyieg akeuploU/vepou”. XpnotporolroTe pia fuyaptd koulivag yla va HETPr|oeTe To BApog Tou
aleuplou {e HeyaluTepn akpifela.

Mapa moA\a utroAeippara LUpng péca oto doxeio.

+ To akelpi £xel exTeBel o€ Uypaoia Tptv amoé T xprion 1) 1 LUpn ivat ToAU uypr).
AlatnproTe To akeUpt OTEYVO Katd Ty arobrikeuor). AkoloubnoTe Tig odnyieg oTo eyXelpidlo xpriong yla
va EekvroeTe Eava Ty TTapackeun) Twv CUPApLKwV.

+ To Soxeio, o avadeuTnpag Kai o diokog oxnuarog dev éxouv kaBapLoTEL CWOTA TPV ATTd TN XPHOT.
BePaiwbeite 611 0Aa Ta e§apmipara eival kabapa Ty amo T xperjon.

+ O avadeutnpag 1} To Soxeio eivar akdun uypo.
BePaiwbeite 611 OAa Ta e§apTipara eival evteAwg oTeYVA TIpLv amoéd T Xeron.

+ Aev mpooBécare To vepd P TN CWOTH OElpd.
O Timog Tou akeupioy Sev eival katalnAog.
AkohoubrioTe Tig 0dnyieg Tou eyxelpldiou Xpriong yia Ty mapackeur| CULApLKGV.

Alappor) UIKPTG TTOCOTNTAG VEPOU aTTd T CUCKEUT).

+ [MpooTiBeTal vepd Tpiv améd Tnv évapén Tou TPOYPAPNAToq.
Akohoubr|oTe Tig 0dnYieg oTo £yXELPIOIO XPONG, YIa VA TIPOCHECETE VEPS AUECWG META THV Evapén Tou
TTPOYPAUHATOG.

MeTa Tnv mapackeun Twv Jupapikwy, dev eival duvatn n adaipeon Tou Soxeiou
avapeigng amoé Tnv kupla povada 1) Tou cwArva cupTieong amo 1o Soxelo avapelgng.

+ H Aartoupyia Tng ocuokeung SiakdTmKe kata Ty e€aywyr, mpwv oldokAnpwbei evrehwg n Stadikacia

TAPACKEUNG JUHAPLKWV.

1. XUvappoloyroETE OWOTA TT) CUOKEUT| TOTTOBETWVTAG Ta ££APTTUATA TTOU £xOUV armoouvapuohoynBei ot
6¢on Toug Kkal yupioTe To kouprti eAéyyou ot B¢on "OFF".

2. 2uvdEaTe TN OUOKeUT) otV TIPIla, ETMAEETE TO auTdpaTo TTPOYPAUKA TIAPACKEUNG CUHAPIKWY Kal TTaTroTe
To kouprti évap&ne. Apnote Tov avadeutipa va meptloTpadei yia mepimou 10 deutepoAerTa kal kaTomy
YupioTe To Kouprti eAéyxou ot B¢on "OFF".

3. AToouvdEaTe Tn) ouokeur) amo Ty Tpila, amoouvappoloynoTe kat kabapioTe v cupdwva He Tig
odnyieg Tou gyxelptdiou xpriong (avatpélte oto kepdhalo "Kabapiopodg™ ).
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MAnpodopieg

TTPOLOVTOG

Movtélo HR2345

loxug potép 150 W

AiaBabuiopevn Taon AC 220-240V (50 Hz)
Awaotaceig (M x M xY) 350 wIA x 135 Xt x 287 xIA.
KaBapo Bapog 4,7 Kiha

+ [a mAnpodopieg OXETIKA Pe TNV OVOUAOTIKT) TAOT KAl OUXVOTNTA, AvaTpeETe OTNY
mivakida Tutou Tou TpoidvTog. Ot TAnpodopieg TTPoidVTOG UTTOKEIVTAL O aAAayT) XwPig
mpogtdoroinon.

AvakiukAwon

+ AuTo To oUpPoAo UTTOSEIKVUEL OTL TO TIAPOV TIPOLOV OEV TTIPETTEL va
amoppinTeTal pali pe Ta ouvriBn oiklaka amoppippara (2012/19/EE).
+ AKOAOUBNOTE TOUG KAVOVIOHOUG TNG XWPAG 0ag yia TNV EEXWPLOT CUMOYT
I TWV NAEKTPLKWV KAl NAEKTPOVIKWY TTPOIoVTWY. H cwaoTr) amopptn cupfaret

oTnV TTEOANPN TWV APYNTIKWY ETTITTTWOEWY OTO TIEPLBAMOY Kal TRV avBpwrivn
uyeia.

Eyyunon kau

oepPig

Av xpetaleoTe o€pPig/mAnpodopieg 1y avTipeTwTiCeTe KATTOLO TIPOPANUGA, eTTIOKEDOEITE TOV
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Sécurité

Important Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant d'utiliser l'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur.

/\ Avertissement

« Avant de brancher l'appareil sur le secteur, assurez-
vous que la tension indiguee au bas de 'appareil
correspond a la tension secteur locale.

« Assurez-vous que vos mains sont seches avant
d'inserer la fiche d'alimentation dans la prise secteur.

* Ne plongez et rincez jamais l'unite principale dans
l'eau ni dans aucun autre liquide.

« Pour éviter un court-circuit ou un choc électrique, ne
versez pas d'eau ni de liguide sur l'appareil.

« Assurez-vous toujours que la fiche d'alimentation
est fermement inserée dans la prise secteur.

« Ne connectez jamais cet appareil a un minuteur ou
un systeme separe de commande a distance.

« Assurez-vous que l'appareil est assemblé
correctement avant d'insérer la fiche d'alimentation
dans la prise secteur.

+ Si le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres
pieces sont endommages, n'utilisez pas 'appareil.

« Assurez-vous que le bouton de commande est
en position d'arrét et que 'appareil est debranche
lorsque vous ne l'utilisez pas ou gqu'il est sans
surveillance et avant de 'assembler, de le demonter,
de le nettoyer ou de le ranger. Assurez-vous que
l'appareil est correctement assemblé avant de
brancher la fiche sur la prise murale et de faire
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/\ Avertissement W

fonctionner 'appareil. L'appareil ne fonctionnera pas
s'il n'est pas assemblé correctement.

Ne mettez pas de mains, de doigts ou d'ustensiles
dans le compartiment de mélange de l'appareil a
moins que le bouton de contrdle soit reglé sur la
position d'arrét, que 'appareil soit debranche et que
le moteur et la spatule de mélange soient a l'arrét
complet. Assurez-vous que le moteur et la spatule
de meélange sont completement arrétes avant de
demonter, de nettoyer ou de ranger l'appareil.

Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit
étre remplace par Philips, un Centre Service Agree
ou un technicien qualifie afin d'éviter tout accident.
Ne remplacez pas les pieces de l'appareil vous-
méme.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Tenez 'appareil et le cordon d'alimentation hors de
portée des enfants.

Cet appareil n'est pas destine a étre utilisé par

des personnes ne disposant pas de toutes leurs
capacités physigues, sensorielles ou mentales, ou
par des personnes manquant d'experience ou de
connaissances en la matiere, a moins que celles-ci
ne soient sous surveillance ou gu'elles n'aient recu
des instructions quant a 'utilisation de 'appareil par
une personne responsable de leur securité.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer
avec l'appareil.

Pour eviter tout accident, n'utilisez pas l'appareil s'il
est endommagé pour une raison quelconque.
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( /\ Attention

« Avant d'utiliser l'appareil pour la premiere fois,
démontez et lavez soigneusement les accessoires
(reportez-vous au chapitre « Demontage et
nettoyage avant la premiere utilisation »).

« Cet appareil est destiné a un usage domestique
uniguement.

+ N'utilisez jamais d'accessoires ou de pieces d'un
autre fabricant ou n'ayant pas éte specifiguement
recommandes par Philips. L'utilisation de ce type
d'accessoires ou de pieces entraine l'annulation de
la garantie.

« N'utilisez pas cet appareil sur une surface instable
ou inegale.

« Ne débranchez pas le cordon d'alimentation avant
gue la fabrication soit termineée. Si vous devez arréter
la fabrication, debranchez le cordon d'alimentation
avant toute autre opération.

+ Ne déepassez pas le nombre maximum de 2 cycles
de suite pour toutes les applications. Pour mieux
proteger la duree de vie de 'appareil, vous
pouvez relancer ['utilisation de 'appareil au bout
de 30 minutes pour 2 cycles de fonctionnement
continu.

 Sivous avez l'intention d'utiliser 'appareil en
permanence, nettoyez le disque de forme avec
['outil de nettoyage fourni apres chaque utilisation.

- Ne pliez pas fortement le cordon d'alimentation, ne
le tirez pas, ne le tordez pas, ne l'enroulez pas, ni ne
le placez pas sous des objets lourds.

- Débranchez l'appareil lorsque vous ne ['utilisez pas.
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 Si vous constatez de la fumee, debranchez
« Lorsque vous déebranchez le cordon d'alimentation,

« Maintenez la fiche d'alimentation propre.

« Cet appareil est concu pour étre utilisé dans une

« Ne déplacez pas l'appareil en cours d'utilisation.

« Placez l'appareil dans un endroit sec et bien ventile

+ Ne tenez pas et ne déplacez pas l'appareil en

« Veillez a ce que 'orifice du disque de forme ne soit

« Tenez vos mains, cheveux, vétements, ainsi que

« Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet dans

/\ Attention 1

N'utilisez pas l'appareil a proximite d'objets
inflammables tels que des torchons ou des rideaux.

immediatement la fiche d'alimentation.

ne tirez pas sur le cable mais saisissez la prise.
Ne placez pas d'objets lourds sur l'appareil.
cuisine privee. Ne l'utilisez jamais a d'autres fins.
Debranchez le cordon d'alimentation si l'appareil
doit étre laisse sans surveillance et avant tout
montage, déemontage ou nettoyage.

apres utilisation.

saisissant le support du disque de forme. Pour cela,
tenez l'unité principale.

pas obstrue avant chaque utilisation.

spatules et autres ustensiles a l'écart de 'appareil
en cours d'utilisation, et ce afin de limiter les risques
de blessures et/ou d'endommagement de 'appareil.

l'ouverture de la machine a pates lorsgu'elle est en
cours de fonctionnement. Evitez tout contact avec
les pieces en mouvement.
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/\ Attention

« N'essayez pas de rompre le mecanisme de
verrouillage du couvercle.

« Les disques de forme et toutes les pieces amovibles
de l'appareil sont lavables au lave-vaisselle. Lorsque
vous les lavez au lave-vaisselle, veillez a selectionner
le bon programme a une tempeérature maximale de
60 °C.

- Utilisez uniguement sur une prise de courant
correctement reliée a la terre.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes et a tous les reglements
applicables relatifs a l'exposition aux champs électromagnétiques.

Abréviations

g = grammes

~ = environ

ml = millilitres

mm = millimetres

kg = kilogrammes
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Félicitations pour votre achat et bienvenue dans le monde de Philips !

Pour profiter pleinement de l'assistance offerte par Philips, enregistrez votre

produit a l'adresse www.philips.com/welcome.

Lisez ce mode d'emploi attentivement avant d'installer et d'utiliser l'appareil.

Conservez-le pour un usage ultérieur.

Ve
Contenu de
'emballage
Unité principale
Mode d'emploi Livre de recettes
Brossette de Outil de Tasse de farine  Verre d'eau
nettoyage nettoyage plat =
Lasagne/
Spaghetti* Fettuccine Penne ravioli
Disque de
forme
* Le disque de forme spaghetti est fixé sur l'appareil a l'achat.
.

J
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Spatule de Barre de
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Extrusion Fonctionnement
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Support du disque
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Couvercle du

compartiment de
mélange

Compartiment
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Cordon
d'alimentation

n
l Boite de

‘ g ) rangement
o

Unité Rangement du
principale cordon
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Désassemblage et

nettoyage avant la
premiere utilisation

Important

- Avant d'utiliser l'appareil pour la premiere fois, retirez et jetez 'emballage
et/ou les etiquettes promotionnelles dans un endroit approprié.

- Retirez toutes les pieces et accessoires amovibles, lavez-les et sechez-les
soigneusement (voir le chapitre « Nettoyage »).

- N'utilisez pas d'eau pour rincer ou faire tremper ['unité principale, le cordon
d'alimentation ou le cordon d'alimentation.

- N'utilisez pas d'éponge métallique ou d'article de nettoyage similaire au
risque de rayer la surface plastique et de raccourcir la durée de vie de la
machine a pates.

- Les disques de forme et toutes les pieces amovibles de 'appareil sont
lavables au lave-vaisselle. Lorsque vous les lavez au lave-vaisselle, veillez a
sélectionner le bon programme a une température maximale de 60 °C.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniqguement.

1 Tirez sur le couvercle pour le déverrouiller, puis
retirez le couvercle du compartiment de mélange.

2 Faites glisser le compartiment de mélange hors
de l'unité principale.
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5 Retirez la spatule de mélange du compartiment

Faites tourner le support du disque de forme
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
pour le retirer de la sortie du compartiment de
meélange. © ‘

|

Mettez votre doigt dans le compartiment de melange et poussez le tube de
pressage vers l'extérieur pour le faire glisser hors de la sortie du
compartiment de mélange. Détachez le disque de forme, puis tirez la barre
de pressage hors du tube de pressage.

chambre de mélange.
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Suivez les étapes d'assemblage ci-dessous
Assemblage pour installer la machine a pates.

Important

- Assurez-vous que l'appareil n'est pas branché durant l'assemblage.

1 Faites glisser le compartiment de mélange sur l'unité principale.

Remarque :

- Veillez a ce que les leviers de fixation @
sur l'unité principale soient alignés sur les
ouvertures au bas du compartiment de
mélange.

2 Placez la spatule de mélange dans le
compartiment de mélange comme indiqué sur
l'illustration.

3 Insérez le tube de pressage dans le compartiment
de mélange.
Remarque :
- Veillez a ce que la grande ouverture du tube de
pressage soit orientée vers le haut lorsque vous
insérez le tube dans le compartiment.
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Insérez la barre de pressage dans le compartiment de mélange. Veillez a ce

gue la barre de pressage coulisse a fond dans le tube de pressage et la

spatule de mélange ainsi que dans l'axe de l'unité principale.

Remarque :

- Faites tourner légerement la spatule de mélange pour vous assurer que la
barre de pressage est correctement reliée a l'axe @ dans 'unité principale.

Fixez le disque de forme sur la sortie du
compartiment de mélange.

Remarque :

- Veillez a ce que la face plate du disque de forme
soit orientée vers 'exteérieur.

- Veillez a ce que le disque de forme s'adapte dans
le point de fixation de la barre de pressage.

- Veillez a ce que la fleche se trouvant sur le
disque de forme soit orientée vers le haut lorsque
vous le fixez sur la sortie du compartiment de
mélange. Faites particulierement attention lorsque vous procédez de la
sorte pour de disque de forme Lasagne/ravioli. Vous vous assurerez ainsi
que l'ouverture de la feuille de lasagne est sur le
haut.
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6 Pressez le disque de forme par l'ouverture du support du disque de forme,
puis montez le support sur la sortie du compartiment de mélange. Faites
tourner le support dans le sens des aiguilles d'une montre pour le fixer
fermement.

Fixez toujours le disque de forme sur la sortie du
compartiment de melange avant d'assembler le
support du disque de forme. Ne placez jamais

le disque de forme dans son support tout en
l'assemblant sur la sortie du compartiment de

melange.

7 Fixez le couvercle sur le compartiment de
mélange.

Remarque :

- Si le couvercle du compartiment de mélange
n'est pas installé correctement, le bouton de
sécurité empéchera l'appareil de fonctionner.
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Utilisation de la

machine a pates

Important

Placez le produit sur une surface plane et évitez toute secousse ou vibration.
Assurez-vous gue toutes les pieces sont assemblées correctement avant de
brancher 'appareil.

Ne versez pas moins de 200 g (1tasse a farine) ou plus de 400 g (2 tasses a
farine) de farine dans le compartiment.

Versez lentement le liquide par l'ouverture prévue pour l'eau une fois que
'appareil commence a pétrir.

Si vous souhaitez jeter la farine pesée avant de préparer une nouvelle
tournée, videz le compartiment et redéemarrez 'appareil en le débranchant,
puis en le rebranchant.

Ne mettez aucun ingrédient d'une température égale ou supérieure a 60 °C
dans la machine a pates et ne placez pas la machine a pates dans un
environnement soumis a des températures élevées (60 °C). Ne le soumettez
pas, par exemple, a un environnement de stérilisation a haute température.
Cela déformerait l'appareil.

Ne versez pas de liquide dans le compartiment de mélange avant que la
machine a pates commence a fonctionner.

Assurez-vous gue le disque de forme et son support sont correctement
assemblés avant de brancher l'appareil.
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Préparation et mesure de la farine

1 Versez une tasse entiere de farine a l'aide de la
tasse a farine. Raclez l'excédent de farine au bord
de la tasse a l'aide de |'outil de nettoyage plat “
fourni. 1tasse remplie de farine pese environ l
200 g et 2 tasses remplies de farine pesent -
environ 400 g.

Remarque :

- N'agitez pas ni ne tapez pas sur la tasse de farine
pour retirer l'excédent. Cela modifierait le poids
de la farine.

- Utilisez une balance de cuisine pour mesurer le
poids de maniere plus précise.

« 200 g de farine permettent de faire environ
200 g de pates/nouilles fraiches. 400 g de farine
permettent de faire environ 450 g de pates/
nouilles fraiches.

2 Tirez sur le couvercle pour le deverrouiller,
puis retirez le couvercle du compartiment
de meélange.
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Versez la farine dans le compartiment. Si vous
souhaitez faire 2 a 3 portions, ajoutez une
deuxieme tasse de farine car vous aurez besoin
de 2 tasses (~400g) de farine au total.

Remarque :

+ Ne versez pas de liguide dans le compartiment de mélange a ce stade.
Versez du liquide uniguement apres que la machine a pates commence a
fonctionner.

- Ne versez pas moins de 200 g ou plus de 400 g de farine dans le
compartiment. Si vous versez une quantite trop petite ou trop grande de
farine dans le compartiment, il est possible que l'appareil ne fonctionne
pas.

- Ne versez pas la farine dans 'ouverture du tube de pressage, faute de quoi
la farine dans le tube de pressage ne sera pas melangée uniformément.
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Préparation et mesure du liquide

1 Mesurez le volume de liquide au niveau des yeux,
sur une surface plane.

Remarque :

« Ne versez pas de liquide dans le compartiment
de mélange avant que la machine a pates
commence a fonctionner.

Le verre gradué fourni comporte deux ensembles de marguages pour mesurer
l'eau.

D Lors de l'utilisation de farine blanche et de
préparation a base d'ceuf pour preparer des pates
aux ceufs nature/lasagne, reportez-vous a la face A
presentant deux niveaux de liquide.

- Niveau 1(80 ml) : quantité adequate de préparation
a base d'oceuf pour 1tasse de farine.

- Niveau 2 (160 ml) : quantité adéquate de
préparation a base d'ceuf pour 2 tasses de farine.

Face A

D Pour faire une préparation a base d'oceuf pour des
pates aux ceufs nature, cassez 1 ceuf dans la tasse
d'eau. Ajoutez de l'eau jusqu'a la quantité requise
comme indiqué sur la face A, puis battez ['ceuf et
'eau.

D Lorsque vous utilisez les mélanges suivants de farine
et de liguide pour préparer des pates, reportez-vous
a la face B avec volume spécifique.

- Farine blanche mélangée a une préparation a base
d’eau pure et de jus de légumes.

- Diverses autres farines (comme indique dans les
tableaux suivants) mélangées a une préparation a
base d'ceuf/d'eau pure/de jus de légumes.
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Consultez les tableaux suivants pour plus de détails sur la proportion d'eau et
de farine.

Remarque :

- Ces tableaux vous indiquent la base de proportion farine/liquide pour 200 g
de farine. Si vous utilisez 400 g de farine pour faire des pates, doublez le
volume de liquide (y compris les ceufs) pour obtenir la proportion farine/
liguide.

D Lorsque vous utilisez une préparation a base d'ceuf pour préparer des pates,
cassez 1 ceuf dans la tasse d'eau. Ajoutez de l'eau jusqu'au niveau souhaité
comme illustré ci-dessous, puis mélangez l'eau et ['ceuf avec un fouet.

Préparation a

Farine base d'ceuf (ml) Verre d'eau
Blé dur (150 g de farine de

semoule + 50 g de farine 75

blanche)*

200 g de blé complet 90

200 g d'épeautre 90 Face B
200 g de farine a pain 80

Soba (130 g de farine de

sarrasin + 70 g de farine 80

blanche)*

D Lorsque vous utilisez de l'eau pure pour faire des pates, ajoutez de l'eau
jusqu'au niveau souhaité comme illustré ci-dessous.

Farine Eau pure (ml)  Verre d'eau
200 g de farine blanche 70

Blé dur (15Q g de farine de semoule + 65

50 g de farine blanche)* Face B
200 g de blé complet 80

200 g d'épeautre 65

D Lorsque vous utilisez du jus de légumes (y compris 1 ceuf) pour préparer des
pates, cassez 1 ceuf dans la tasse d'eau. Ajoutez du jus de légumes jusqu'au
niveau souhaité comme illustré ci-dessous, puis mélangez le jus et |'ceuf avec
un fouet.

Jus d'épinards  Jus de betterave Jus de carottes

Farine (y compris 1 ceuf) (y compris 1oeuf) (y compris 1 ceuf) Z,eegi
(mtl) (ml) (ml)

200 g de farine blanche 75 80 80

Blé dur (150 g de farine Face B

de semoule + 50 g de 75 75 75

farine blanche)*

* Utilisez une balance de cuisine pour mesurer le poids de maniere plus précise.
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Important

- Les recettes de pates fournies dans le livre de recettes ont été testees
pour vous donner satisfaction. Si vous essayez ou utilisez d'autres recettes
de pates, les proportions farine/ceufs doivent étre adaptées aux tasses
et verres de farine et d'eau livrées avec la machine a pates et nouilles. La
machine a pates ne fonctionnera pas correctement si vous n'adaptez pas la
nouvelle recette en conséquence.

. J

Remarque :

- Pour de meilleurs résultats, utilisez de la farine blanche avec la quantité
recommandée de liquide indiquée sur la tasse.

- Les changements saisonniers et 'utilisation d'ingredients de différents pays
peuvent modifier les proportions farine/eau.

- Le « gluten » est un liant qui permet a la pate de ne pas se défaire facilement.
La farine sans gluten ne contient pas de tel liant, c'est pourquoi elle nécessite
un épaississant qui servira de « liant », comme la gomme xanthane ou la
gomme de guar. Les types de farine sans gluten réagissent differemment
lors de la préeparation des pates. Certains farines ne conviennent pas a la
preparation de pates, comme la farine de coco ou la farine de riz. D'autres
conviennent, comme le quinoa et le sarrasin.

- Reportez-vous au livre de recettes fourni pour déecouvrir plus d'idees de
recettes deélicieuses de pates et de nouilles.

Lancement du programme de fabrication des pates

( \
Important

+ Ne sélectionnez pas le programme d'extrusion supplémentaire avant que
le mélange de la pate soit terminé. Cela endommagerait la machine a pates
et réduirait sa durée de vie.

+ Ne débranchez pas le cordon d'alimentation avant que la fabrication soit
terminée. Si vous devez stopper la préparation des pates, réglez le bouton
de commande sur « OFF» pour arréter le processus, puis débranchez le
cordon d'alimentation de la prise secteur avant toute autre opération.

+ Ne dépassez pas le nombre maximum de 2 cycles de suite pour toutes les
applications. Pour mieux protéger la durée de vie de l'appareil, vous pouvez
relancer |'utilisation de l'appareil au bout de 30 minutes pour 2 cycles de
fonctionnement continu.

+ Sivous avez l'intention d'utiliser l'appareil en continu, nettoyez chaque
disque de forme avec l'outil de nettoyage fourni apres chaque utilisation
de la machine. Pour un nettoyage aisé, ne trempez pas le disque de forme
directement dans l'eau.
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Branchez la fiche de l'appareil sur la prise
d'alimentation. La machine a pates émet
un signal sonore.

Remarque :

- Assurez-vous que toutes les pieces sont
assemblées correctement avant de brancher
l'appareil.

Fixez le couvercle sur le compartiment de
melange.

Remarque :

- L'appareil ne se mettra pas en marche si
le couvercle du compartiment n'est pas
correctement fermé. Durant le processus de
fabrication, si le couvercle du compartiment se
détache, l'appareil cessera automatiqguement de
fonctionner.

Reéglez le bouton de commande pour
sélectionner le processus de fabrication
automatique des pates, puis appuyez sur le
bouton marche/pause.

Remarque :

+ Le processus entier (y compris le pétrissage et
l'extrusion) prend environ 12 minutes pour 200 g
de farine et 18 minutes pour 400 g de farine.

Quand le pétrissage a commencé, versez
lentement le liquide tout le long de 'ouverture du
couvercle.

Remarque :

- Pendant le mélange de la pate, n'ajoutez pas
d'autres ingrédients apres avoir verse le liquide.
Cela altérerait la texture des pates.
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5 Une fois que la machine a pates a terminé le pétrissage, elle émet quelques
signaux sonores et |'extrusion des pates commence apres quelques
secondes. Placez un récipient sous l'orifice de sortie. Coupez les pates a la
longueur souhaitée a l'aide de |'outil de nettoyage.

Remarque :

- Si la proportion de liquide et de farine n'est pas
correcte, les pates ne pourront pas étre extrudees.
Tous les ingrédients devront alors étre de nouveau
melangeés.

- Abaissez |'outil de nettoyage pour couper les
pates.

6 Lorsque le processus d'extrusion est terminé, l'appareil émet un signal
sonore a plusieurs reprises.

Remarque :

- Ne réglez pas le bouton de commande sur la position d'arrét avant la fin
du processus entier (vous entendrez un signal sonore).

7 Une fois que la préparation des pates est terminée, si vous remarquez qu'il
reste de la pate a l'intérieur du compartiment, vous pouvez régler le bouton
de commande sur la position d'arrét, puis sur la position d'extrusion
supplémentaire. Appuyez sur le bouton marche/pause pour demarrer le
programme d'extrusion supplémentaire.

Remarque : DES.
- Vous pouvez constater de fins fils de pate sur la @(/MQ
surface des pates. Ce phénomene est normal. R

v ¥

- Le temps de cuisson des pates varie selon vos
preférences personnelles, la forme des pates et le
nombre de parts.

86 Francais



Nettoyage

Important

- Reglez le bouton de commande sur la position d'arrét, débranchez
['alimentation et retirez le cordon d'alimentation avant de proceder au
nettoyage ou au démontage de cet appareil.

- Ne plongez pas l'unité principale dans l'eau.

- N'utilisez pas d'éponge métallique, des nettoyants caustiques ou des
nettoyants abrasifs (par exemple, essence, alcool et propanol) pour
nettoyer l'appareil.

- Nettoyez l'appareil aprés chaqgue utilisation pour ne pas altérer son
fonctionnement.

Faites tres attention lorsque vous nettoyez 'appareil pour éviter de vous
couper sur l'un des cétés tranchants.

Les disques de forme et toutes les pieces amovibles de l'appareil sont
lavables au lave-vaisselle. Lorsque vous les lavez au lave-vaisselle, veillez a
sélectionner le bon programme a une température maximale de 60 °C.

Réglez le bouton de commande sur la position
d'arrét et débranchez la fiche de la prise
d'alimentation.

Tirez sur le couvercle pour le déverrouiller,
puis retirez le couvercle du compartiment
de melange.
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3 Faites glisser le compartiment de melange
hors de l'unité principale.

4 Faites tourner le support du disque de
(74

forme dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre pour le retirer de la sortie du
compartiment de mélange. l\/ ‘

5 Mettez votre doigt dans le compartiment de melange et poussez le
tube de pressage vers l'extérieur pour le faire glisser hors de la sortie
du compartiment de melange. Détachez le disque de forme, puis tirez
la barre de pressage hors du tube de pressage.

6 Retirez la spatule de mélange du
compartiment chambre de mélange.
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7

10

Nettoyez le disque de forme avec |'outil de nettoyage fourni pour retirer les
résidus de pate. Vous pouvez ensuite le nettoyer avec de l'eau.

()

Utilisez la brosse de nettoyage fournie pour
nettoyer toutes les pieces amovibles avec un peu
de liquide vaisselle et de 'eau chaude ou lavez-les
au lave-vaisselle. Essuyez toutes les pieces jusqu'a
ce qu'elles soient seches.

Conseil :

- Utilisez l'extrémité de la brosse de nettoyage
pour nettoyer le fond intérieur du tube de
pressage.

Nettoyez toutes les pieces amovibles avec un peu de liquide vaisselle et de
'eau chaude ou lavez-les au lave-vaisselle. Apres cela, essuyez toutes les
pieces jusqu'a ce gu'elles soient seches.

Utilisez un chiffon sec pour nettoyer l'unité
principale, le bouton de commande et l'extérieur
de la machine a pates.

Remarque :

- Apres le nettoyage, assurez-vous gue toutes
les pieces et le disque de forme ont séché
entierement a l'air libre avant de les ranger.
Réassemblez la machine a pate pour la prochaine
utilisation.
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Rangement

1  Enroulez le cordon d'alimentation autour du
rangement prévu a cet effet.

2 Séchez les disques de forme et rangez-les dans
la boite de rangement.

La petite rainure située dans la boite de
rangement est concue pour accueillir l'outil de
nettoyage du disque de forme Cheveux
d'ange. qui n'est pas inclus dans cette
machine a pates. Il sera lanceé et vendu
séparément.

3 Rangez la machine a pates dans un endroit sec et
bien ventile apres chaque utilisation.
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Dépannage

Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme
a l'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
pour consulter les questions fréequemment posées ou contactez le Service
Consommateurs de votre pays.

L'appareil n'émet pas de signal sonore aprés que la fiche a été insérée
dans la prise murale.

La fiche n'est pas branchée correctement ou la prise n'est pas alimentée.
Veérifiez que la fiche d'alimentation est correctement branchée et que la prise secteur
fonctionne bien.

L'appareil ne démarre pas le processus de préparation des pates apres
que la fiche a été insérée dans la prise murale.

Vous n'avez pas choisi de programme de préparation de pates ou vous n'avez pas appuyé sur
le bouton marche ().
Choisissez un programme de préparation de pates et appuyez sur le bouton marche @

Une fois le bouton marche enclenché (), I'appareil émet des signaux
sonores d'alarme mais ne fonctionne pas.

Le couvercle du compartiment n'est pas correctement assemblé.
Veillez a suivre le mode d'emploi pour assembler correctement le couvercle du compartiment.

Le couvercle du compartiment est ouvert de l'intérieur.

Ily a trop de farine dans le compartiment de mélange.

La guantité maximale de farine qu'il est possible d'utiliser pour chaque fournée est de 400 g. Si
vous avez mis plus de 400 g de farine

dans le compartiment de mélange, réduisez la quantité et préparez une autre portion de pates.

La proportion de farine et d'eau indiquée dans le tableau « Proportion farine/eau » n'a pas
été respectée. La pate est trop humide.

Débranchez la machine a pates de la source d'alimentation, nettoyez-la, puis suivez a nouveau
les instructions du mode d'emploi pour recommencer la fabrication.

Le couvercle du compartiment n'est pas correctement assemblé.

Veillez a suivre le mode d'emploi pour assembler correctement le couvercle du compartiment.
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Pendant la préparation des pates, |'appareil cesse de fonctionner et aucun
signal sonore d'alarme n'est émis.

La machine a pates a surchauffé en raison d'une durée d'utilisation prolongée.

Débranchez la machine a pates de la source d'alimentation et laissez-la refroidir. Ne dépassez
pas le nombre maximum de 2 cycles de suite pour toutes les applications. Pour mieux protéger
la durée de vie de 'appareil, vous pouvez relancer ['utilisation de 'appareil au bout de

30 minutes pour 2 cycles de fonctionnement continu.

Pendant la préparation des pates, l'appareil cesse de fonctionner et émet
des signaux sonores d'alarme.

La proportion de farine et d'eau indiquée dans le tableau « Proportion farine/eau » n'a pas
été respectée. La pate est peut-étre trop séche.

La spatule de mélange est peut-étre bloquée par un objet étranger.

Le mauvais programme est sélectionné.
Débranchez la machine a pates de la source d'alimentation, nettoyez-la, puis suivez a nouveau
les instructions du mode d'emploi pour recommencer la fabrication.

La spatule de mélange tourne au ralenti et les pates ne sortent pas.

La proportion d'eau et de farine n'est pas correcte.

Débranchez la fiche de la source d'alimentation et jetez la pate. Nettoyez la machine a pates,
mesurez correctement les ingrédients (utilisez une balance de cuisine pour mesurer plus
précisément le poids de la farine) et suivez le mode d'emploi pour relancer la préparation des
pates.

La farine devient humide aprés un stockage de longue durée.
Utilisez de la farine fraiche ou stockée correctement.

Les pates se cassent facilement.

La proportion d'eau et de farine n'est pas correcte.

Débranchez la fiche de la source d'alimentation et jetez la pate. Nettoyez la machine a pates,
mesurez correctement les ingrédients (utilisez une balance de cuisine pour mesurer plus
précisement le poids de la farine) et suivez le mode d'emploi pour relancer la préparation des
pates.

Vous n'avez peut-étre pas utilisé le bon type de farine.
Utilisez de la farine blanche ou de la farine a plus haute teneur en protéines (reportez-vous au
chapitre « Utilisation de la machine a pates » du mode d'emploi ou du livre de recettes fourni).
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Les pates collent.

La proportion de farine et d'eau est incorrecte, une quantité d'eau trop importante a été
versée dans le compartiment de mélange.

Mesurez la farine et l'eau a l'aide de la tasse a farine et eau fournie, en respectant le tableau
« Proportion farine/eau ». Utilisez une balance de cuisine pour mesurer plus précisément le
poids de la farine.

Il reste trop de pate dans le compartiment.

La farine a été exposée a de 'humidité avant son utilisation ou la pate est trop humide.
Conservez la farine au sec. Suivez les instructions du mode d'emploi pour recommencer la
fabrication.

Le compartiment, la spatule de mélange, le disque de forme n'ont pas été nettoyés
correctement avant utilisation.
Assurez-vous que toutes les parties sont propres avant utilisation.

La spatule de mélange ou le compartiment sont encore mouillés.
Assurez-vous que toutes les pieces sont completement seches avant utilisation.

L'eau n'a pas été ajoutée au bon moment.
Le type de farine n'est pas adapté.
Suivez les instructions du mode d'emploi pour préparer les pates.

Une petite quantité d'eau fuit de l'appareil.

L'eau est ajoutée avant le début du programme.
Suivez les instructions du mode d'emploi pour ajouter l'eau juste apres le début du programme.

Apres la préparation des pates, il est impossible de faire coulisser le
compartiment de mélange hors de l'unité principale ou de pousser le tube
de pressage hors du compartiment de mélange.

L'appareil s'est arrété pendant l'extrusion avant que la préparation des pates soit

entierement terminée.

1. Remettez les pieces démontées en place jusqu'a ce que 'appareil soit correctement
assemblé, puis réglez le bouton de commande sur la position d'arrét.

2. Branchez la fiche, sélectionnez le programme de préparation automatique des pates et
appuyez sur le bouton marche. Faites tourner la spatule de mélange pendant environ
10 secondes, puis réglez le bouton de commande sur la position d'arrét.

3. Débranchez l'appareil, démontez-le et nettoyez-le comme décrit dans le mode d'emploi (voir
le chapitre « Nettoyage »).
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Informations

produit

Modéle HR2345

Puissance du moteur 150 W

Tension nominale CA220-240 V (50 Hz)
Dimensions (L x L x H) 350 mm x 135 mm x 287 mm
Poids net 47 kg

- Pour les informations relatives a la tension nominale et a la fréequence,
consultez la plaque signalétique du produit. Les informations sur le produit
sont sujettes a modifications sans notification préalable.

Recyclage

les ordures ménageres (2012/19/EU).
+ Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut
[ des produits électriques et électroniques. Une mise au rebut correcte
contribue a préserver l'environnement et la santé.

E + Ce symbole signifie que ce produit ne doit pas étre mis au rebut avec

Garantie et

service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire réparer l'appareil,
ou Si vous rencontrez un probléeme, rendez-vous sur le site Web de Philips a l'adresse
www.philips.com/support ou contactez le Service Consommateurs Philips de

votre pays. Vous trouverez son numero de téléphone dans le dépliant de garantie
internationale. S'il n'existe pas de Service Consommateurs dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips.
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Sicurezza

Prima di utilizzare 'apparecchio,
leggere attentamente il presente
manuale utente e conservarlo per
eventuali riferimenti futuri.

Importante

/\ Awviso

« Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione,
assicurarsi che la tensione indicata sulla base
corrisponda alla tensione locale.

« Assicurarsi di avere le mani asciutte prima di inserire
la spina nella presa di corrente.

« Non immergere 'unita principale in acqua, né
sciacquarla con l'acqua o altri liquidi.

 Per evitare corto-circuiti o scosse elettriche, non
versare acqua o altri liquidi sull'apparecchio.

« Accertarsi che la spina sia saldamente inserita nella
presa di corrente.

+ Non collegare 'apparecchio a un temporizzatore o
diverso sistema di controllo remoto.

- Assicurarsi di avere montato correttamente
l'apparecchio prima di inserire la spina nella presa di
corrente.

- Se il cavo di alimentazione, la spina o altre parti
sono danneggiate, non utilizzare l'apparecchio.

« Assicurarsi che la manopola di controllo si trovi in
posizione OFF e che 'apparecchio sia scollegato
guando non e in uso, senza sorveglianza, prima
di montarlo, smontarlo, pulirlo o conservarlo.
Assicurarsi sempre che 'apparecchio sia montato
correttamente prima di inserire la spina nella presa a
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/\ Awviso

muro e utilizzare l'apparecchio. L'apparecchio non si

attiva se non e montato correttamente.

Non inserire mani, dita o altri utensili nel vano
per impastare dell'apparecchio a meno che la
manopola di controllo si trovi in posizione OFF,
l'apparecchio sia scollegato e il motore e la pala
per mescolare si siano arrestati completamente.
Verificare che il motore e la pala per mescolare si
siano arrestati completamente prima di smontare,
pulire o conservare.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve
essere sostituito da Philips, da un centro di
assistenza autorizzato Philips o da personale
qualificato al fine di evitare possibili danni.

Non sostituire autonomamente le parti
dell'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere usato

dai bambini. Tenere 'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.
L'apparecchio non e destinato a persone con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti
salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto
assistenza o formazione per l'uso dell'apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza.
Adottare le dovute precauzioni per evitare che'i
bambini giochino con l'apparecchio.

Per evitare incidenti, non utilizzare per nessun
motivo l'apparecchio qualora sia danneggiato.

Italiano

97



( /\ Attenzione

« Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta,
smontare e lavare accuratamente gli accessori
(vedere il capitolo "Smontaggio e pulizia prima del
primo utilizzo").

« Questo apparecchio e destinato esclusivamente a
uso domestico.

« Non utilizzare mai accessori o parti di altri produttori
oppure componenti non consigliati in modo specifico
da Philips. In caso di utilizzo di tali accessori o parti,
la garanzia si annulla.

« Non usare l'apparecchio su una superficie instabile o
irregolare.

« Non scollegare il cavo di alimentazione prima
che la lavorazione sia terminata. Se e necessario
interrompere la lavorazione, scollegare il cavo di
alimentazione prima di eseguire altre operazioni.

« Non superare il ciclo di funzionamento massimo di 2
cicli continui con tutte le applicazioni. Per proteggere
meglio la durata dell'apparecchio, e possibile
riprendere a utilizzare l'apparecchio dopo 30 minuti
dopo 2 cicli di funzionamento continuo.

« Se si prevede di utilizzare l'apparecchio in modo
continuo, pulire la trafila con l'accessorio per la
pulizia fornito in dotazione dopo ogni utilizzo.

- Non piegare, tirare, attorcigliare o avvolgere
forzatamente il cavo di alimentazione, né
schiacciarlo sotto oggetti pesanti.

« Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione quando
non e in uso.
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( /\ Attenzione W

« Non utilizzare l'apparecchio vicino a oggetti
inflammabili, come tovaglie o tende.

« Se si osserva del fumo, estrarre immediatamente la
spina.

« Per scollegare il cavo di alimentazione non tirare il
cavo, ma afferrare la spina.

« Tenere pulita la spina di alimentazione.

Non posizionare oggetti pesanti sull'apparecchio.

« Questo apparecchio e un stato concepito come

piccolo elettrodomestico da cucina. Non utilizzarlo

per altri scopi.

Non spostate 'apparecchio mentre e in funzione.

« Scollegare il cavo di alimentazione quando
l'apparecchio viene lasciato incustodito e prima di
montarlo, smontarlo o pulirlo.

« Dopo l'uso conservare l'apparecchio in un luogo
asciutto e ben areato.

« Non tenere o spostare l'apparecchio afferrandolo
dal supporto per le trafile. Per spostarlo afferrare
['unita principale.

« Prima di ogni utilizzo, accertarsi che il foro della
trafila non sia bloccato.

- Tenere mani, capelli, indumenti e spatole o
altri utensili lontani dall'apparecchio durante il
funzionamento per ridurre il rischio di lesioni alle
persone e/o di danni all'apparecchio.

- Non mettere mai le dita o altri oggetti nell'apertura
della macchina della pasta mentre e in funzione.
Evitare il contatto con le parti mobili.
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/\ Attenzione

« Non tentare di danneggiare il meccanismo di
interblocco del coperchio.

- Le trafile e tutte le parti rimovibili dell'apparecchio
sono lavabili in lavastoviglie. Per la pulizia in
lavastoviglie, assicurarsi di scegliere un programma
adeguato con una temperatura massima non
superiore ai 60°C.

« Usare solo una presa dotata di una corretta messa a
terra.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips e conforme a tutti gli standard e alle norme relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

Abbreviazioni

g = grammi

~ = circa

ml = millilitri

mm = millimetri

kg = chilogrammi
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Congratulazioni per l'acquisto e benvenuti in Philips!

Per usufruire appieno del supporto offerto da Philips, € necessario registrare il
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.

Prima di installare e utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente il presente
manuale dell'utente. Conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Contenuto della

confezione

Unita
principale

S

Manuale di
istruzioni Libro di ricette

Spazzolina per Accessorio  posatore della Dosatore
pulizia piatto per la farina
pulizia

Lasagna/
Spaghetti* Fettuccine Penne Ravioli

<L)
® @
(L)

* La trafila per gli spaghetti € montata sull'apparecchio al momento
\_ dell'acquisto.

Trafila
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Panoramica

r
Pala per Barra di

mescolare pressione
\_
a R

Ulteriore Funzionamento
fuoriuscita OFF automatico
[ J
Auto
T ®

Manopola di
controllo

Pulsante di
. >l
avvio/pausa

L
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Tubo di pressione Trafila Supporto per trafila

-

()

per impastare

Vano per
impastare

Cavo
alimentazione

Custodia

Unita Supporto
principale avvolgicavo
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Smontaggio e

pulizia prima del
primo utilizzo

Importante

- Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta, rimuovere e smaltire in
sicurezza gli eventuali materiali di imballaggio e/o etichette promozionali.

- Estrarre tutte le parti staccabili e gli accessori, lavarli e asciugarli
accuratamente (vedere il capitolo "Pulizia").

- Non usare acqua per sciacquare ne immergere in acqua l'unita principale, il
cavo di alimentazione o la spina di alimentazione.

- Non utilizzare una spugna abrasiva o strumenti di pulizia simili che
potrebbero graffiare la superficie in plastica e ridurre la durata della
macchina per la pasta.

- Le trafile e tutte le parti rimovibili dell'apparecchio sono lavabili in
lavastoviglie. Per la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi di scegliere un
programma adeguato con una temperatura massima non superiore ai
60 °C.

- Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso domestico.

1 Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi
rimuovere il coperchio dal vano per impastare.

2 Estrarre il vano per impastare dall'unita
principale.
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3 Girare la trafila in senso antiorario per rimuoverla
dalla presa del vano per impastare.

1\
9

4 Posizionare il dito nel vano per impastare e spingere il tubo di pressione
verso l'esterno per farlo scorrere fuori dalla presa del vano per impastare.
Staccare la trafila, quindi estrarre la barra di pressione dal tubo di pressione.

5 Estrarre la pala per mescolare dal vano per
impastare.
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Attenersi alle seguenti fasi di montaggio
per installare la macchina per la pasta.

Montaggio

Importante

- Assicurarsi che l'apparecchio non sia collegato alla corrente durante il
montaggio.

1 Inserire il vano per impastare nell'unita principale.

Nota:

- Accertarsi che le leve di fissaggio @ sull'unita
principale siano correttamente inserite nelle
aperture sulla parte inferiore del vano per
impastare.

2 Inserire la pala per mescolare nel vano per
impastare come mostrato nella figura.

3 Inserireil tubo di pressione nel vano per
impastare.
Nota:
« Assicurarsi che l'apertura grande sul tubo di
pressione sia rivolta verso l'alto quando si
inserisce il tubo nel vano.
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Inserire la barra di pressione nel vano per impastare. Assicurarsi chela barra
di pressione scorra interamente sia sul tubo di pressione che sulla pala per
mescolare e nell'albero nell'unita principale.

Nota:

- Ruotare leggermente la pala per mescolare per assicurarsi che la barra di
pressione sia collegata direttamente con l'albero @ nell'unita principale.

Collegare la trafila all'uscita del vano per
impastare.

Nota:

- Assicurarsi che il lato piatto della trafila sia rivolto
verso l'esterno.

- Assicurarsi che la trafila sia inserita nel punto di
fissaggio sulla barra di pressione.

- Assicurarsi che la freccia sulla trafila sia rivolta
verso l'alto quando la si collega all'uscita
del vano per impastare. Prestare particolare
attenzione quando si procede con la trafila per lasagna/ravioli. Cid serve
per assicurarsi che |'apertura della sfoglia per lasagna si trovi in alto.
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6 Premere la trafila sulla relativa apertura del supporto, quindi montare il
supporto sull'uscita del vano per impastare. Ruotare il supporto in senso
orario per bloccarlo saldamente in posizione.

Fissare sempre la trafila all'uscita del vano per
impastare prima di montare il supporto della
trafila. Non inserire mai la trafila nel suo supporto
e montarli sull'uscita del vano per impastare
contemporaneamente.

7 Fissare il coperchio sul vano perimpastare.

Nota:

- Se il coperchio del vano perimpastare non e
installato correttamente, l'interruttore di sicurezza
impedira il funzionamento dell'apparecchio.
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Utilizzo della

macchina per la
pasta

Importante

Collocare il prodotto su una superficie piana ed evitare vibrazioni.
Assicurarsi che tutte le parti siano montate correttamente prima di collegare
'apparecchio.

Non versare nel vano meno di 200 g (1 dose) o piu di 400 g (2 dosi) di farina.
Versare i liquidi lentamente attraverso 'apertura per l'acqua dopo che
'apparecchio ha iniziato ad impastare.

Se si desidera scartare la farina pesata prima di lavorare altri ingredienti,
svuotare il vano e scollegare e ricollegare 'apparecchio per reimpostarlo.
Non versare nella macchina per la pasta ingredienti a una temperatura pari
o superiore ai 60 °C, né posizionarla vicino a fonti di calore (60 °C), come

un ambiente di sterilizzazione ad alta temperatura, poiché potrebbero
deformare l'apparecchio.

Non versare liquidi nel vano per impastare quando la macchina per la pasta
non e ancora in funzione.

Assicurarsi che la trafila e il relativo supporto siano montati correttamente
prima di collegare 'apparecchio.
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Preparazione e misurazione della farina

1 Raccogliere una tazza di farina utilizzando il
dosatore. Livellare la farina in eccesso dal bordo
della tazza con l'accessorio piatto per la pulizia
fornito in dotazione. 1tazza piena di farina pesa
circa 200 g, quindi 2 tazze piene di farina pesano
circa 400 g.

Nota:

- Non scuotere o colpire il dosatore per rimuovere
la farina in eccesso, poicheé questa operazione
puo influire sul peso della farina. nenn

- Utilizzare una bilancia da cucina per misurare il ucuu
peso piu accuratamente.

- 200 g di farina consentono di ottenere circa
200 g di pasta fresca/spaghetti. 400 g di farina
consentono di ottenere circa 450 g di pasta fresca/
spaghetti.

2 Estrarreil coperchio per sbloccarlo, quindi
rimuoverlo dal vano per impastare.
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3 Versare la farina nel vano. Per preparare 2-3
porzioni, aggiungere una seconda tazza di farina
per un totale di 2 tazze (circa 400g).

Nota:

- Non e ancora il momento di versare liquidi nel vano per impastare. Versare
liquidi solo dopo aver messo in funzione la macchina per la pasta.

- Non versare nel vano meno di 200 g o piu di 400 g di farina. Se si versa
nel vano una quantita insufficiente o eccessiva di farina, l'apparecchio
potrebbe non funzionare.

- Non versare la farina nell'apertura del tubo di pressione, in caso contrario
la farina nel tubo di pressione non verra mescolata in modo uniforme.
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Preparazione e misurazione del liquido

1 Misurare visivamente il volume dei liquidi su una
superficie piana.

Nota:

- Non versare liquidi nel vano per impastare
quando la macchina per la pasta non e ancora in
funzione.

Sul dosatore dell'acqua, fornito in dotazione, sono riportate 2 tacche.

D Quando si utilizza farina 00 e il mix a base di uova
per preparare la pasta liscia all'uovo/lasagna, fare
riferimento al lato A con due livelli di liquido.

- Livello 1 (80 ml): mix uova necessario per 1tazza di
farina.

- Livello 2 (160 ml): mix uova necessario per 2 tazze
di farina.

Lato A

D Per preparare il mix a base di uova per la pasta
all'uovo, rompere 1 uovo nel dosatore dell'acqua.
Aggiungere acqua fino al livello indicato sul lato A,
quindi mescolare l'acqua e l'uovo per creare la
miscela.

D Quando si utilizzano le seguenti combinazioni di
farina e liquido per preparare la pasta, fare
riferimento al lato B con volume specifico.

- Farina 00 mescolata con acqua/miscela di succhi
vegetali.

- Altre tipologie di farina (come indicato nelle tabelle
seguenti) mescolate con composto a base di uova/
acqua/succo vegetale.
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Consultare le tabelle riportate in basso per informazioni dettagliate sul
rapporto tra acqua e farina.

Nota:

- Queste tabelle mostrano il rapporto acqua/farina considerando 200 g di
farina. Quando si utilizzano 400 g di farina per fare la pasta, raddoppiare il
volume del liquido (incluse le uova) per ottenere il giusto rapporto tra acqua e
farina.

D Quando si utilizza il composto a base di uova per preparare la pasta, rompere
1 uovo nel dosatore dell'acqua. Aggiungere acqua fino al livello mostrato sotto,
quindi mescolare 'acqua e l'uovo per creare la miscela.

Composto a base Dosatore

Hais di uova (ml) dell'acqua
Semola di grano duro (farina

di semola 150 g + farina 00 75

50 g)"

Farina integrale 200 g 90

Farro 200 g 90 Lato B
Farina tipo 0 200 g 80

Soba (farina di grano

saraceno 130 g + farina 00 80

70 g)

D Quando si utilizza acqua pura per preparare la pasta, aggiungere acqua fino al
livello indicato sotto.

Farina Acqua pura (ml) Dosatore dell'acqua
Farina 00 200 g 70

Semola di grano d_u ro (farina di 65

semola 150 g + farina 00 50 g)* Lato B

Farina integrale 200 g 80

Farro 200 g 65

D Quando si utilizza succo vegetale (piu 1 uovo) per preparare la pasta, rompere
1 uovo nel dosatore dell'acqua. Aggiungere succo vegetale fino a raggiungere
la quantita richiesta, quindi mescolare il succo e l'uovo per creare la miscela.

Succo di Succo di Succo di carota

Farina spinaci (piu 1 barbabietola (piu (piu 1 uovo) dDe?l?szoLea
uovo) (ml) 1 uovo) (ml) (ml) a

Farina 00 200 g 75 80 80

Semola di grano duro Lato B

(farina di semola 150 g 75 75 75

+ farina 00 50 g)*

* Utilizzare una bilancia da cucina per una misura pilu accurata.
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Importante

- Le ricette per la pasta fornite nel ricettario sono state testate con successo.
Se si desidera di modificare queste ricette oppure di utilizzarne altre, i
dosaggi di farina e acqua/uova devono essere adattati alla capacita dei
dosatori in dotazione con la macchina per la pasta. La macchina per la
pasta non funzionera correttamente se la nuova ricetta non viene adattata
di conseguenza.

Nota:

- Per risultati ottimali, utilizzare farina OO con il rapporto farina/liquido indicato
sul dosatore.

- Le diverse stagioni e |'utilizzo di ingredienti provenienti da zone diverse
possono influire sul rapporto farina/acqua.

- Il "glutine" e un legante che rende la pasta meno fragile. Le farine senza
glutine non contengono alcun legante, per questo motivo, un addensante
e necessario per svolgere questa funzione, come ad esempio gomma
di xantano o guar. | diversi tipi di farine senza glutine producono risultati
differenti nella preparazione della pasta. Alcune farine non sono adatte per
la preparazione della pasta, come la farina di cocco e la farina di riso bianco;
alcune funzionano bene, come la quinoa e il grano saraceno.

« Consultare il ricettario in dotazione per idee e consigli deliziosi.

Avvio del programma per la preparazione della pasta

( \
Importante

« Non selezionare il programmma di ulteriore fuoriuscita prima che sia
completata la fase di impasto, Altrimenti la macchina per la pasta subira
dei danni e avra un ciclo di vita piu breve.

« Non scollegare il cavo di alimentazione prima che la lavorazione sia
terminata. Se e necessario interrompere la lavorazione, ruotare la
manopola di comando su "OFF" per fermare il processo e scollegare il cavo
di alimentazione dalla presa di corrente prima di eseguire qualsiasi altra
operazione.

« Non superare il ciclo di funzionamento massimo di 2 cicli continui con
tutte le applicazioni. Per proteggere meglio la durata dell'apparecchio, e
possibile riprendere a utilizzare l'apparecchio dopo 30 minuti dopo 2 cicli
di funzionamento continuo.

+ Se si prevede di utilizzare 'apparecchio in modo continuo, pulire ogni
trafila con l'accessorio per la pulizia in dotazione dopo la sessione di
preparazione della pasta. Per una facile pulizia, non immergere la trafila

direttamente in acqua.
\. J
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Collegare la spina dell'apparecchio nella presa di
alimentazione a muro. La macchina per la pasta
emettera un segnale acustico.

Nota:
- Assicurarsi che tutte le parti siano montate
correttamente prima di collegare 'apparecchio.

Fissare il coperchio sul vano per impastare.

Nota:

« L'apparecchio non si avvia se il coperchio del
vano non é chiuso correttamente. Se durante il
processo di preparazione della pasta il coperchio
del vano si stacca, l'apparecchio smettera
automaticamente di funzionare.

Ruotare la manopola di comando per selezionare
il processo automatico di preparazione della
pasta, quindi premere il pulsante di Avvio/Pausa.

Nota:

- L'intero processo di lavorazione (incluse la fase di
impasto e quella di estrusione) dura circa 12 minuti
per 200 g di farina e 18 minuti per 400 g di farina.

Una volta avviata la lavorazione, versare
lentamente e in maniera uniforme il liquido
nell'apertura del coperchio.

Nota:

- durante la fase di impasto, non aggiungere altri
ingredienti dopo aver versato il liquido, per non
compromettere la consistenza della pasta.
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16

Quando la macchina per la pasta ha finito di impastare, emettera un segnale
acustico e, dopo alcuni secondi, iniziera l'estrusione della pasta. Posizionare
un recipiente al di sotto dell'uscita. Tagliare la pasta alla lunghezza
desiderata con l'accessorio per la pulizia.

Nota:

- Seil rapporto tra liquido e farina non e corretto,
la pasta non fuoriuscira. In tal caso, preparare
nuovamente gli ingredienti.

- Muovere l'accessorio per la pulizia verso il basso
per tagliare la pasta.

Quando il processo di estrusione & completo, l'apparecchio emettera alcuni
segnali acustici.

Nota:

- non ruotare la manopola di controllo sulla posizione "OFF" prima che
l'intero processo sia terminato (si sentira un segnale acustico).

Una volta terminata la preparazione della pasta, se si nota un avanzo di
impasto all'interno del vano € possibile ruotare prima la manopola di
comando in posizione OFF e quindi ruotarla in posizione di ulteriore
fuoriuscita. Premere il pulsante di Avvio/Pausa per avviare il programma di
ulteriore fuoriuscita.

Nota: OFE

- Sulla superficie della pasta potrebbero essere a(f;\ﬁ\a
presenti dei fili sottili. Si tratta di un fenomeno del R
tutto normale. ““‘ g

- |l tempo di cottura della pasta varia in base alle
preferenze personali, al formato della pasta e al
numero di porzioni.
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Pulizia

Importante

- Girare la manopola di controllo su "OFF", scollegare l'alimentazione e
rimuovere il cavo di alimentazione prima di pulire 0 smontare l'apparecchio.

- Non immergere |'unita principale in acqua.

- Non utilizzare una spugna abrasiva, detergenti caustici o abrasivi (ad
esempio, benzina, alcool e propanolo) per pulire l'apparecchio.

+ Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo per preservarne il corretto
funzionamento.

+ Prestare particolare attenzione durante la pulizia dell'apparecchio per
evitare di tagliarsi con i bordi affilati.

+ Le trafile e tutte le parti rimovibili dell'apparecchio sono lavabili in
lavastoviglie. Per la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi di scegliere un
programma adeguato con una temperatura massima non superiore ai 60 °C.

1 Ruotare la manopola di controllo su "OFF" e
scollegare la spina dalla presa di corrente.

2 Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi
rimuovere il coperchio dal vano per
impastare.
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3 Estrarre il vano perimpastare dall'unita
principale.

4 Girare la trafila in senso antiorario per
d

rimuoverla dalla presa del vano per
impastare. @

5 Posizionare il dito nel vano per impastare e spingere il tubo di
pressione verso |'esterno per farlo scorrere fuori dalla presa del vano
per impastare. Staccare la trafila, quindi estrarre la barra di pressione
dal tubo di pressione.

6 Estrarre la pala per mescolare dal vano per
impastare.
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10

Pulire la trafila con l'accessorio per la pulizia fornito in dotazione per
rimuovere i residui di impasto. Dopodiché, lavarlo con acqua.

()

Utilizzare la spazzolina per la pulizia in dotazione
per pulire tutte le parti staccabili con detersivo
per piatti e acqua calda o lavare in lavastoviglie.
Asciugare tutte le parti.

Suggerimento:

- Utilizzare |'estremita appuntita della spazzolina
per la pulizia per pulire il fondo interno del tubo
di pressione.

Pulire tutte le parti staccabili con detersivo per piatti e acqua calda o lavare
in lavastoviglie. Successivamente asciugare tutte le parti.

Utilizzare un panno asciutto per pulire l'unita
principale, la manopola di controllo e la superficie
esterna della macchina per la pasta.

Nota:

- Dopo la pulizia, assicurarsi che tutte le parti
e la trafila siano ben asciutte prima di riporle.
Riassemblare la macchina per la pasta per gli usi
successivi.
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Conservazione

1 Avvolgere il cavo di alimentazione attorno al vano
portacavo.

2 Asciugare le trafile e riporle nella custodia.

La piccola scanalatura nella custodia e
progettata per lo strumento per la pulizia della
trafila per i capelli d'angelo. che non e incluso
in questa macchina per la pasta e verra
lanciato e venduto separatamente.

3 Dopo l'uso, conservare la macchina per la pasta in
un luogo asciutto e ben areato.
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Risoluzione dei

problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pit comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non e possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate sotto, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare l'assistenza clienti del proprio paese.

L'apparecchio non emette il segnale acustico dopo che la spina viene
inserita nella presa a muro.

La spina non é collegata correttamente o la presa di corrente non é collegata alla sorgente di
alimentazione.

Verificare che la spina di alimentazione sia collegata correttamente e che la presa sia
funzionante.

L'apparecchio non avvia il processo di preparazione della pasta dopo che
la spina viene inserita nella presa a muro.

Non e stato scelto un programma di preparazione della pasta o non é stato premuto il
pulsante di avvio @
Scegliere un programma di preparazione della pasta e premere il pulsante di avvio @

Dopo aver premuto il pulsante di avvio (), ['apparecchio emette un suono
di allarme ma non funziona.

Il coperchio del vano non e stato montato correttamente.
Assicurarsi di seguire il manuale dell'utente per montare il coperchio del vano in modo corretto.

Il coperchio del vano e aperto dall'interno.

C'é troppa farina nel vano per impastare.

La guantita massima di farina per una lavorazione & 400 g. Se sono stati inseriti piu di 400 g di
farina

nel vano per impastare, ridurre la quantita ed effettuare un'altra lavorazione di pasta.

Non é stato seguito rapporto tra farina e acqua indicato nella "Tabella dei dosaggi farina/
acqua". L'impasto é troppo umido.

Scollegare dalla fonte di alimentazione, pulire la macchina per la pasta e consultare
nuovamente il manuale dell'utente per riavviare la preparazione.

Il coperchio del vano non e stato montato correttamente.
Assicurarsi di seguire il manuale dell'utente per montare il coperchio del vano in modo corretto.
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Durante il processo di preparazione della pasta, l'apparecchio smette di
funzionare e non viene emesso alcun segnale di allarme.

+ La macchina della pasta si e surriscaldata a causa dell'utilizzo per un periodo di tempo
prolungato.
Scollegare la macchina per la pasta dalla fonte di alimentazione e lasciarla raffreddare. Non
superare il ciclo di funzionamento massimo di 2 cicli continui con tutte le applicazioni. Per
proteggere meglio la durata dell'apparecchio, e possibile riprendere a utilizzare l'apparecchio
dopo 30 minuti dopo 2 cicli di funzionamento continuo

Durante il processo di preparazione della pasta, l'apparecchio smette di
funzionare ed emette un segnale di allarme.

- Non é stato seguito rapporto tra farina e acqua indicato nella "Tabella dei dosaggi farina/
acqua". L'impasto potrebbe essere troppo asciutto.

- La pala per mescolare potrebbe essere bloccata da corpi estranei.

- E stato selezionato il programma sbagliato.
Scollegare dalla fonte di alimentazione, pulire la macchina per la pasta e consultare
nuovamente il manuale dell'utente per riavviare la preparazione.

La pala per mescolare gira a vuoto e la pasta non fuoriesce.

+ Il rapporto tra farina e acqua non é corretto.
Scollegare la spina dalla fonte di alimentazione ed eliminare l'impasto. Pulire la macchina per
la pasta, misurare correttamente gli ingredienti (utilizzare una bilancia da cucina per misurare
il peso della farina in modo piu preciso) e seguire nuovamente il manuale dell'utente per
riavviare il processo di preparazione della pasta

+ Lafarina si inumidisce se viene conservata troppo a lungo.
Utilizzare farina fresca o conservata correttamente.

La pasta si rompe facilmente.

+ Il rapporto tra farina e acqua non é corretto.
Scollegare la spina dalla fonte di alimentazione ed eliminare l'impasto. Pulire la macchina per
la pasta, misurare correttamente gli ingredienti (utilizzare una bilancia da cucina per misurare
il peso della farina in modo piu preciso) e seguire nuovamente il manuale dell'utente per
riavviare il processo di preparazione della pasta.

» Non si sta utilizzando il tipo corretto di farina.
Utilizzare farina OO0 o farina con piu alto contenuto proteico (fare riferimento al capitolo "Utilizzo
della macchina per la pasta" nel manuale dell'utente o nel ricettario in dotazione).
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La pasta si appiccica.

- Il rapporto tra la farina e l'acqua é errato, e stata versata troppa acqua nel vano per
impastare.
Misurare farina e acqua con il dosatore in dotazione e in base alla "Tabella dei dosaggi farina/
acqua". Utilizzare una bilancia da cucina per misurare il peso della farina in modo piu accurato.

Quantita eccessiva di impasto residuo nel vano.

- Lafarina é stata esposta all'umidita prima dell'uso oppure l'impasto e troppo umido.
Conservare la farina in un luogo asciutto. Attenersi alle istruzioni del manuale dell'utente per
riavviare la preparazione della pasta.

+ Ilvano, la pala per mescolare o la trafila non sono stati puliti correttamente prima dell'uso.
Accertarsi che tutte le parti siano pulite prima dell'uso.

+ La pala per mescolare o il vano sono ancora umidi.
Accertarsi che tutte le parti siano completamente asciutte prima dell'uso.

+ L'acqua non é stata aggiunta nell'ordine corretto.
IL tipo di farina non e adatto.
Attenersi alle istruzioni del manuale dell'utente per preparare la pasta.

Dall'apparecchio fuoriesce una piccola quantita d'acqua.

- L'acqua e stata aggiunta prima dell'avvio del programma.
Aggiungere |'acqua subito dopo 'avvio del programma come da istruzioni del manuale
dell'utente.

Dopo la preparazione della pasta, il vano per impastare non riesce a
fuoriuscire dall'unita principale, oppure il tubo di pressione non puo essere
estratto dal vano per impastare.

+ L'apparecchio é stato interrotto durante l'estrusione prima che il processo di preparazione

della pasta fosse terminato completamente.

1. Rimettere in posizione le parti smontate fino a quando l'apparecchio non sara montato
correttamente e girare la manopola di controllo in posizione OFF.

2. Inserire la spina, selezionare il programma automatico di preparazione della pasta e premere
il pulsante di avvio. Far ruotare la pala per mescolare per circa 10 secondi e quindi ruotare la
manopola di controllo in posizione OFF.

3. Scollegare l'apparecchio, smontarlo e pulirlo come descritto nel manuale dell'utente (vedere
il capitolo "Pulizia").
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Informazioni sul

prodotto

Modello

HR2345

Potenza del motore

150 W

Tensione caratteristica

220-240 V CA (50 Hz)

Dimensioni (Lung. x Larg. x Alt.)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Peso netto

47 kg

Per le informazioni sulla tensione nominale e la frequenza, consultare la

targhetta del prodotto. Le informazioni relative al prodotto sono soggette a

modifiche senza preavviso.

124 Italiano




Riciclaggio

Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito coni

normali rifiuti domestici (2012/19/UE).

Ci sono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il

prodotto vecchio a un rivenditore:

1. Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un
prodotto simile al rivenditore.

2. Se non acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti
con dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza)
ai rivenditori con superficie dedicata alla vendita di prodotti
elettrici ed elettronici superiore ai 400 m”.

In tutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata

dei prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un

corretto smaltimento consente di evitare conseguenze negative per
ambiente e per la salute.

Italiano 125



Garanzia e

assistenza

Per ricevere ulteriori informazioni, richiedere assistenza o risolvere eventuali
problemi, visitare il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com/support oppure
contattare l'assistenza clienti Philips del proprio paese. Il numero di telefono

e riportato nell'opuscolo della garanzia. Se nel proprio paese non e presente
alcun centro di assistenza clienti, rivolgersi al proprio rivenditore Philips.
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BesonacHocTb

[Nepea aKcnayaTaumein Nproopa BHYMATEALHO
O3HaKOMbTECh C HAaCTOALLEN MHCTPYKLMEN MO
3KCMAYaTaLMK W COXPAHNTE €€ A AQABHENLLIErO
VMICNOAB30BaHWA B KAYECTBE CrPaBOYHOrO MaTepHan.

AN lNpeaynpexkaeHue

* [lepea noaxaloueHem Nprbopa K MCTOUHWUKY MUTaHWS
YOEAMTECD, UTO HANPSMKEHNE, YKA3aHHOE Ha HVXKHEN MaHeAM
Nprbopa, COOTBETCTBYET HAMPSHKEHNIO MECTHOM IAEKTPOCETMU.

* [lepea NOAKAIOUEHNEM BUAKK K PO3ETKE IAEKTPOCETH
YOEAMTECD, UTO PYKM MOAHOCTBIO CyXMeE.

* 3anpeLlaeTcsa Norpy»aTb OCHOBHOE YCTPOWMCTBO B BOAY MAM
MPOMBbIBATb €ro BOAOM WA AOOOM APYIrOM KMAKOCTBIO.

* Bo n3bexxaHmne KopoTKOro 3amblKaH1s WA MOPaXKeHUs
INEKTPUUECKMM TOKOM CAEAMTE, UTOObI BOAA MAM APYTME
MUAKOCTU He MoMaAaAn Ha npubop.

* [lpoBepsiiTe MPaBUABHOCTb MOAKAIOUYEHMS CETEBOM BUAKM K
PO3ETKE IAEKTPOCETU.

* 3anpeLlaeTca NOAKAIOUATL NPUMBOP K peAe BpEMEHN MAK
CUCTEMaM AMCTAHLIMOHHOIO YNpaBACHUA.

* [lepea MOAKAIOUEHMEM BUAKM K PO3ETKE SAEKTPOCETH
ybeAnTeCh, 4TO NpMbop CObpaH MPaBUABHO.

* He ncnoabsyniTe Nprbop B cAydae NOBPEXAEHWS WHYPa
MUTAHWSA, BUAKM AU APYTUX AETaAEMN.

* Bceraa BbikaloyariTe nprbop ¢ MOMOLLBbIO peryAsTopa
(yCTaHaBAMBasA €ro B MOAOXKEHME BbIKAIOUEHMS) U
OTKAIOUANTE €ro OT UCTOYHMKA MUTaHKSA nepea COOPKON,
Pa3bOPKOM, OUMCTKON M XPaHEHMEM, @ TaKXKE eCAM NMpUOop
HE MCMOAB3YETCA UAWM HaxoaMTca 6e3 npucmoTpa. [ lepea
MOAKAIOHEHMEM K CETU U BKAIOYEHWEM BCErAa NMpOBEpAnTe
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/\ TpeaynpexaeHune W

NPaBMABHOCTb COOPKK aeTaren npubopa. [ 1pnbop byaeT
paboTaTb TOALKO MPW YCAOBWM MPaBUALHOM COOPKM BCEX
AETANEMN.

He onyckarTe pyKu 1 KyXOHHbIE MPUHAAAEKHOCTH B

Kamepy AAA CMELUMBAHWSA, €CAU PErYAATOP HE YCTaHOBAEH

B MOAOXKEHME OTKAIOYUEHMS, MPUOOP HE OTKAIOUYEH OT CeTH,

a ABUraTeAb W LIHEKOBBIN BaA ellle paboTatoT. [lepea,
NPOBEAEHMEM Pa3bOPKM, OUMCTKU 1 XpaHeHWeM yoeAnTeCh,
YTO ABMraTEAb M LIHEKOBLIV BaA MPEKPaTUAM PaboTy.

B cAyuae noBpexaeHWs CETEBOMO LWHYpa €ro HEOOXOANMO
3aMeHKTb. B Leaax obecnedeHna 6e30nacHOCTM 3aMeHATb
LHYP CAEAYET TOABKO MpW nMomolLLm cneumasncTos Philips, B
aBTOPM30BaHHOM cepBicHOM LieHTpe Philips nan B ceparcHoM
LIeHTPe C MEPCOHAAOM aHaAOTUYHOM KBaAUPUKALLAM.

He 3ameHsnTe aAeTaan Nprbopa caMOCTOATEABHO.

AaHHbIM Nprbop He NpeAHasHaveH AAa AeTel. XpaHuTe
MpMbOp 1 CeTEBOWM LUHYP B HEAOCTYMHOM AAA ACTEN MecCTe.
AaHHbI NMprbop He NpeAHasHauYeH AAS MCMOAB30BaHMS
AVILLIAMM C OFPaHNYEHHBIMM BO3MOXHOCTSAMM CEHCOPHOM
CUCTEMbI UAN OFPaHNYEHHBIMM MHTEAAEKTYaAbHbIMY
BO3MOXHOCTAMM, @ TaK e AMLLAMU C HEAOCTATOUHBIM OMbITOM
M 3HAHWAMM, KPOME CAYHaeB KOHTPOASt MAM MHCTPYKTUPOBaHMSA
MO BOMPOCaM MCMOAb30BaHMA NpMOOpa CO CTOPOHbI AWL,
OTBETCTBEHHbBIX 32 X HE30MacHOCTb.

He no3soasiiTe A€TAM MrpaTb C NPUOOPOM.

Bo m3bexaHre HecyacTHbIX CAyYaeB 3anpeLlaeTca
3KCMAYaTUPOBaTb MOBPEXKAEHHbIN MPUOOP.
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* [lepea NepBbIM MCNOAB30BaHKEM MPUOOPa CHUMMKTE U
TLATeAbHO MPOMOMTE BCe akceccyapbl (M. rAaBy "Pasbopka u
OUMNCTKA MepeA NePBbIM UCMOAb30BaHKEM").

* [lpnbop npeaHasHayeH TOABKO AAS AOMALLHEro
MCMOAB30BaHMA.

* 3anpeLLaeTcs MOAb30BaTbCA KaKUMU-AMBO aKceccyapamm MAK
AETAAAMU APYTUX MPOM3BOAMTEAEH, @ TaKXKe akcecCyapamm
M AETAAAMU, HE UMEIOLLIMMM CNeLMaAbHOM PeKOMEHAALIMM
Philips. ['lpy MCNoAb30BaHMK TaKMX aKCeCCyapoB 1 AETaAew
rapaHTUIHbIE 0DA3aTEABCTBA TEPAIOT CUAY.

* He ncnoab3yiiTe nprbop Ha HeyCTOMUYMBON MAN HEPOBHOM
MOBEPXHOCTW.

* He oTkAlouanTe WHYP NUTaHMA AO OKOHYaHKsA OOpPaboTKM.
YTOObI B CAyHae HEOOXOAMMOCTM OCTaHOBUTL MPOLIECC
00pabOoTKM, OTKAIOUMTE LIHYP MUTaHKS, MPEXAE YEM BbIMOAHUTD
APyrve AeUCTBUA.

* [lPOAONKUTEABHOCTD HENMpPepbIBHOM paboThbl Mprbopa He

AOMNKHA MPeEBbIWATh 2 LMKAOB. AASI MPOAAEHMST CPOKa CAYXKObI

nprbopa MoOXXHO AeAaTb 30-MUHYTHbIE MEPepbIBbl MOCAE

MPOBEAEHMSA KXKABIX ABYX AAUTEABHBIX PAbOUMX LIMKAOB.

YT0bbl NPOAANTL CPOK CAY>KObI MPprbopa, ounLLianTe

POPMOBOUHBIE AMCKM C MOMOLLBIO MPMAArae@MOoro akceccyapa

AASt OUUCTKM MOCAE KaXKAOTO MCMOAL30BaHMA.

* 3anpeLaeTcs C CUAOM CribaTb, BbIpbIBaTb, CKPYUMBATL U

3aBA3bIBaATb WHYP MWUTaHKA, @ TakKe MOMeLLaTb ero MoA

TAXEAblE MPEAMETDI.

EcAn mprbop He 1cnoAb3yeTcs, OTKAIoYanTe ero ot

3AEKTPOCETY.
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3anpellaeTca 3KCNAYaTMpOBaTb NPUOOP PSAAOM C
AETKOBOCMAAMEHSIOLLIMMMCA OOBEKTaMM, TaKMMM KaK cKaTepTy
VAV LUTOPbI.

['pr 0BHapy»eHUK AbiMa Cpasy »Ke OTKAIOYaNTE CETEBYIO
BMAKY OT CETW.

[P OTKAIOUEHWM CETEBOTO LUHYPa AEPXKMTECH 33 BMAKY, @ HE
3a KabenAb.

ChaeamnTe, UTOObI CETEBASA BMAKA DOblAa YMCTOM.

He kaaamTe Ha NMprbOp TaXeAble MpeAMETHI.

l13aenre ABAAETCA ObITOBBIM KYXOHHbBIM MPUOOPOM.
3anpeLLaeTca MCNOAb30BAHME B AOObBIX APYIMX LIEASIX.

He nepemeuante nprbop Bo Bpems paboThl.

OTrAloYarTe NpMbop OT MCTOYUHMKA NMUTaHWSA Nepes COOpKOW,
Pa3bOPKOM 1 OUMCTKOM, a TakxKe Koraa nprbop octaeTcs bes
NpUCMOTPa.

XpaHuTe NpMOOP B CYXOM W XOPOLIO MPOBETPUBAEMOM
MecTe.

He nepemeluante Nnprbop ¢ MOMOLLBIO AEPXKATEAA HACAAKM
AAS MACTBI W AAMLWK. AAS STOW LIEAV AEPXKMTECH 32 OCHOBHOE
YCTPOUCTBO.

Kaxkabllt pa3 nepea, MCroAb30BaHMEM HEOOXOAMMO MPOBEPST,
Pa3bAOKMPOBAHO AW OTBEPCTUE HACAAKM AAA MACTbl U AaMLw.
Bo m3berxkaHre TpaBMm, MOBPEXAEHMS OAEHKADI, BOAOC W/MAM
NOBPEXAEHMA Nprbopa He NpUbAVIKaMTEeCh K paboTalolemy
NPUOOPY M HE MOAHOCUTE K HEMY AOMATKM U APYTUE KYXOHHbIE
MPUHAAAEXHOCTU.

He onyckarTe pyku nAn Kakme-AMbo NpeAaMeTbl B OTBEpCTHE
paboTaloLLeN nacTa-MallmHbl. He npurKacanTecs K ABUXKYLLMMCA
YacTAM.

He nbiTanTech pazobpaTh MexaHn3m BAOKMPOBKM KPbILLIKM.
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* Hacaaku AASt MACTbl M AQMILLK M BCE CbeMHbIE A€TaAW Nprbopa
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MallmHe. LIcnoAb3ysa
NOCYAOMOEUHYIO MalLMHY, BbIOMpaiTe NporpaMmmy ¢
TemnepaTypol He Boiwe 60 °C.

* [/IcnoAb3yiTe TOABKO 3a3EMAEHHYIO PO3ETKY.

DAeKTpoMarHuTHble noAs (M)

S70T npubop Philips cooTeTCTBYET BCcem MPUMEHUMBIM CTaHAGPTaM 1 HOPMam Mo
BO3AEMCTBMIO SAEKTPOMArHMUTHBIX MOAEM.

CokpatlueHus

r = rpammbi

~ = NpYMEPHO

MA = MUAAUAUTPBDI

MM = MUAAIMETDbI

KI = KMAOTrpamMMmbl
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["o3apaBAsiemM € NOKYMKOWM 1 NMPUBETCTBYEM Bac B Kaybe Philips!

Y4T0bbl BOCMOAL30BaTLCA BCEMM MpenMyLLECTBaMK MoaaepKi Philips, 3aperncTtpupyiTe
NPOAYKT Ha Be6-caite www.philips.com/welcome.

[Nepea, yCTaHOBKOM W MCMOAB30BAHMEM MPUOOPa BHUMATEABHO MPOYMTANTE AAHHYIO
VHCTPYKLMIO NO 3KCNAyaTaLmm. CoXpaHnTe ero A AAAbHENLIErO MCNOAB30BaHMS.

e
KoMnAeKT nocTaBku
OcHoBHoe
YCTPOMCTBO
.
MHcTpyKuMs no
3KCMAyaTaLum KyAuHapHas KHura
Lletouka ars [aockuit akceccyap Yauwika and MyKM Yawka Ara Boab!
YUCTKM AASl OUUCTKM
ANazaHbs/
Cnarettu® DeTTyunHm KAELLKM
Hacaaka aas
nacTbl U ALK
* Hacaaka aAd cnareTTu y)ke ycTaHOBAEHa Ha mpubop.
. J
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AonaTtka AAS
3ameca LHex
\_
( )
AonoAHUTEAbHas ABTOMaTMYECKMI
noaaya Tecra BbIKA. PEeXMUM
[ J
+ Auto
W/ &
o)

PeryasTop

KHonka nycka/ >
nays3bl

. J
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Tpy6Ka wWwHekKa

Hacaaka aaa AepkaTeAb HacapKu
NacTbl U AAMLWn AASl MACTbl U AAMLWn

>

-

OcHoeHoe  [MpucnocobaeHne
YCTPOWCTBO AASl XpaHeHUst
LHYpa

Kpbiwka kamepbl
AASl CMELLMBaHUS

Kamepa aas

ﬁE:

CMeLWwnBaHnA

LUHyp nutaHus

KoHTeitHep
AASl XpaHeHus
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Pasbopka u ouncTka

nepeA nepBbiM
MCMOAb30OBaHMEM

BakHo

+ [lepea NepBbIM NCMOAB30BaHKEM MPUOOPA CHAMUTE W YTUAMBUPYITE Be30mnacHbIM
CMOcobOM YNaKoBOUHBIM MaTEPUaA U/MAM PEKAGMHBIE HaKAEMKM.

* VI3BAEKWTE BCE CbeMHbIE AETAAM W aKCECCyapbl, MPOMONTE W TLWATEALHO BBICYLUMTE UX (CM.
raasy "OuucTka").

+ He npombiBaiiTe 1 He 3aMauMBaiiTe OCHOBHOE YCTPOWCTBO, LWHYP MWUTaHWA 1 CETEBYIO
BUAKY.

+ He ncnoabsyitTe MeTarmueckme rybKu MAV APYTHe MOXOXKME UACTSALLME MPUCTIOCOBAEHMS,
TaK KaK 3TO MOXET MPUBECTM K 06Pa30BaHMIO LiaparniH Ha MAACTUKOBOM NOBEPXHOCTU U
COKPATUTb CPOK CAYXKObI MacTa-MallHbl.

+ Hacaaku AAst MacTbl M AQMLWK U BCE CbEMHBIE AETaAV MPUOOPa MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEUHOM MalLMHE. ICMoAB3YSt MOCYAOMOEUHYIO MaLLMHY, BbIOMpaiTe mporpamMmy ¢
TemnepaTypoit He Bbilwe 60 °C.

+ [1pnbop npeaHasHaueH TOABKO AAST AOMALLHErO UCMOAB3OBaHMS.

1 [MoTaHnTe 3a KPbILKY AAS Pa3OAOKMPOBKM W CHUMUTE
KPbILLKY C KaMepbl AAA CMeLLMBaHNS.

2 CpBMHbTE Kamepy AAA CMELLMBAHKA C OCHOBHOMO
yCTPOWCTBA.
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3 AepkaTerb HaCaAKU AAS MacTbl U AAMLK NMOBEPHUTE
NPOTWB YaCOBOW CTPEAKM U OTCOEAVHMTE €ro oT
OTBEPCTYS KaMepbl AT CMELLMBAHW.

P

4 TlarbLeM NPOTOAKHUTE TPYOKyY LWHEKA Yepe3 OTBEPCTME KaMepPbl AAT CMeLLMBAHMS.
CHUMUTE HaCaAKY AASI MacTbl U AAMLLM, U3BAEKWTE LUIHEK M3 TPYOKM LWHEKa.

5 |13BAEKIMTE LIHEKOBbIN BaA 13 KaMepbl AAA CMELLMBAHKA.

6 OuncTnTe BCE CbeMHbIE AETAAM N aKCeCCyapbl N MPOTPUTE NX HACYXO.
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BbINOAHUTE OMUCaHHbIE HUXKE MHCTPYKLMM MO
cbopke cnareTHuLpl.

BakHo

* Aps cOOPKM HEOBXOAMMO OTKAIOUNTL MPUBOP OT CeTH.

1 VcTaHoBWTE KaMepy AAS CMELUMBAHMA Ha OCHOBHOE YCTPOWCTBO.
Mpumeuanune.
+ Y6eauTecs, uto dukcupylowme poiuaru @ Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE COBMELLEHbI C OTBEPCTUSMM B
HUXKHEN YacTU KaMepbl AAS CMELLMBAHMS.

2 YCTaHOBWTE WHEKOBLIN BaA B KaMepy AAA CMEWVBaHNA Tak,
KaK MOKa3aHO Ha pUCYyHKe.

3 TpybKy WwHeKa BCTaBbTe B KAMEPY AASI CMELLMBAHMA,

Mpumeuanne.
+ Boabluoe oTBepcTHE Ha TPYOKe LIHeKa Mpu YCTaHOBKe
TPYOKM B KaMepy AOAXKHO ObITb HaNpaBAEHO BBEPX.
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BcTaBbTe WHeK B KaMepy AAA CMELLMBAHMA. YOEAMTECH, YTO WHEK LEAMKOM MPOXOAMT
yepes TPYOKy WHeKa 1 LUHEKOBbIN BaA M YCTAHOBAEH B BaA OCHOBHOMO YCTPOWCTBA.

Mpumeuanue.
* HeMHOro nokpyTuTE WHEKOBbIN BaA, YTOObLI YOEAWUTBCS, YTO LUHEK NMPABMABLHO
noacoeamter k sany @ ocHosHoro ycTpoiicTsa.

VCTaHOBUTE HaCaAKy AAS MAcTbl M AAMLUM B OTBEPCTHE
KamMepbl AASI CMELLMBaHWS.

Mpumeuanmue.

* VbeaMTeCh, UTO HacaaKa AAA MacTbl W AQMLLIM PACMOAOXKEHA
MAOCKOW CTOPOHOW Hapy»y.

+ Hacaaka AAs MacTbl U AanLM AOAKHA BbITb MPaBUALHO
YCTaHOBAEHa Ha TOUKY KPEMAEHUA LLUHEeKa.

+ [pu ycTaHOBKe HAaCaAKM AASt MACTbl W AQMLLK B OTBEPCTHE
Kamepbl AAA CMELLMBAHUA CTPEAKA Ha HaCaAKe AOAKHA
HaXOAMTLCA CBEPXY. byAbTe 0COBEHHO BHUMATEABHDBI MPH
YCTaHOBKE HaCaAKM AASt Aa3aHbK/KAeLEeK. BaxkHo, 4uTobbl 0TBEPCTIE, dopMMpyioLLEee
AUCTBI AN A@3aHBUW, CMOTPEAO BBEPX.
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6 HaaeHbTe aAeprKaTenb Ha HaCaAKY AAS MacTbl M AAMLLM W 3aKPENUTE AEPXKATEAb Ha
OTBEPCTUN KaMepbl AAA CMeLUMBaHUS. [TOBEPHUTE AEPXKaTEAb MO YaCOBOW CTPEAKE, YTObbI
3admKCMpOBaTb €ro.

Bceraa ycraHaBavBaiite Hacaak AA NaCTbl U AdMUIN B

OTBEPCTUE KAMEDLI AAF CMELIMBAHNA MEPEA, NMPUCOEANHEHNEM
epXKaTeAd. 3anpellaeTcd CHavYaAa YCTaHaBAMBATD HACAAK!

AAA NaCThl 1M AQMWN B AEDXKATEAD, d 3aTEM MPUCOEAMHATD UX K

OTBEPCTUIO KAMEDPDLI AAA CMELLIMBAHKA.

~_ & 0

7  3aKpolTe Kamepy AAS CMeLMBAHKS KPbILLKOW.

Mpumeuanne.

+ EcAM KpbilUKa Kamepbl AASl CMELLVBAHMS YCTaHOBAEHE
HEMPaBMALHO, 3aLLUMTHBINA BBIKAIOYATEAL MPEAOTBPATUT
BKAIOYEHVe nprbopa.
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McnoAb3oBaHue

nacra-mallumnHbl

BakHo

YCTaHOBUTE M3AEAME HA POBHYIO MOBEPXHOCTD, MCKAIOUIOLLYIO BUOPALIMIO A
HeYCTOMYMBOCTb.

[NepeA MOAKAIOUEHWEM K CETU YOEAWUTECH, YTO BCE AETaAW COBPaHbl MPaBUALHO.

He 3acbinaitte B kamepy meHee 200 r Myku (1 yalka ans Myku) nam 6oaee 400 r myku
(2 vawkm AAS MyKN).

HaanBariTe XUAKOCTb TOHKOWM CTPYMKOM Yepes OTBEPCTHE AAS BOABI MOCAE Havaa
3aMellMBaHMA TecTa.

EcAn BbI XOTWTE M3BACUL B3BELLIEHHYIO MYKY nepea 00paboTKon cAeayioLLen NapTK,
OMyCTOLWMTE Kamepy 1 nepe3anycTuTe nprbop: AAA 3TOrO OTKAIOUYMTE €ro OT CeTU U
CHOBA MOAKAIOYMTE.

3anpeluaeTca nomellaTb B nacTa-MalliHy MHIPEAMEHTDI, TemnepaTypa KOTOPbIX
npesbiwaeT 60 °C, A MCNOAB30BATL MPUOOP B YCAOBUAX MOBbILIEHHOW TEMMEPATYPbI
(60 °C), HanprMep MPUMEHATL BEICOKOTEMMEPATYPHYIO CTEPUAM3ALIMIO. DTO MOXKET
NpVBECTU K AedopmaLin nprbopa.

3anpeliaeTca HaAMBaTD XUAKOCTb B KaMepy AAA CMeLLMBAHWA AO BKAIOYEHMA nacTa-
MaLLMHbI,

[Nepea MoakAioveHrem nprbopa K ceTh yOeAUTEeCh, YTO HaCaAKa AAS MacTbl M AaMLum 1
AEPXATeAb HaCaAKM CODPaHbl MPaBUABLHO.

Pycckui
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lMoaroToBka un n3mepeHue obbema MYKU

1 OTMepbTe 0AHY NOAHYIO HalKy Myku. C MOMOLLbIO
MPUAAraeMoro MAOCKOrO aKCecCyapa AAA OUMCTKM YAaAUTE
BCIO OCTaBLLYIOCA MyKy CO CTEHOK Yaluku. Bec noaron
YalLLKK MyKi cocTaBasieT npubansmteasHo 200 r, a Bec ABYx
MOAHbIX Yatliek — npundAnsnTeasHo 400 r.

Mpumeuanmne.

* He BcTpsAxuMBaNiTe YallKy 1 He CTyuMTe Mo Hell, YTOObI
YAAAVTb OCTaBLUYIOCA MYKY. DTO MOBAMAET Ha M3MepeHume

BECa MyKMU. nLJnn
* Ana Bonee TOYHOTO M3MEPEHUA NCMOAL3YMTE KyXOHHbIE ucuy .

BECHI.

+ 13 200 r Mykn MOXKHO npuroToBuTb npumMepHo 200 r
ceexxen nactel/Aanin. 13 400 r MyK MOXKHO MpUroTOBUTb
npumepHo 450 r cBexkel nacTbl/Aaniun.

2 [loTsaHWTe 3a KpbILKY AAS Pa3OAOKMPOBKK M
CHUMMTE €€ C KaMepbl AAA CMELLMBAHMA.
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3 HacbinbTe B Kamepy MyKy. 4Tobbl MpUroToBUTH
2-3 nopuum, AobaBbTe ellle OAHY YallKy MyKW: BCEro Bam
noTpebyeTca 2 yawkm myku (~400 r).

Mpumeuanne.

+ Ha 3ToM 3Tane He HaAvBalTe MUAKOCTb B KaMepy A CMelLviBaHus. HaavBaiiTe
MMAKOCTb TOABKO MOCAE TOTO, KaK MacTa-malunHa HauHeT paboTy.

*+ He 3aceinanTe B Kamepy meHee 200 r nan 6oaee 400 r myku. Ecan B kamepe byaeT
CAVILLKOM MaAO WAV CAMLLIKOM MHOTO MYyKM, PUOBOP MOXET NpeKkpaThTb paboTy.

* He HacbinariTe Myky B OTBEPCTHE TPYOKM LUIHEKA, B MPOTUBHOM CAydae MyKa B TPyOke
TOAKaTeAst ByAeT CMELUMBATLCS HEPABHOMEPHO.
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[MNoaroToBka u n3mepeHue obbema XUAKOC

1 M3mepsanTe oO6bem MUAKOCTU Ha POBHOI MNOBEPXHOCTM Ha
YPOBHE rAa3.

[NpumeyaHue.

* 3anpeliaeTcs HaAMBATb XKMAKOCTb B KaMepy AAA
CMELLMBAHUS AO BKAIOUEHMA NacTa-MaLlMHb,

Ha NpuAaraemyro Yalliky AAA BOAbl HAHECEHO 2 BUA2 OTMETOK.

D [pu MCMOAB30BaHMM MYKM BBICLIEFO COPTA M IMHHOM CMECK
AAS TIPUTOTOBAEHMS OBbIYHOM MACTbl MAM AQMLLM C SIALLOM
6e3 pob6aBOK/Aa3aHbs CM. CTOPOHY A C ABYMS YPOBHAMM
HKUAKOCTW.

- OtmeTka 1 (80 MA): 06beM AnYHOM cMech aad T YallKK MyKH.

- OTmeTKa 2 (160 MA): 0ObEM ANUHOM CMECK AAA 2 YalleK
MYKM.

D YTO6LI MPUrOTOBUTL AUUHYIO CMECh AASt OBBIMHOM MACTbl A
Aanwm 6e3 A0baBokK, pasberiTe 1 ANLO B CTaKaH AAA BOABI.
AobaBbTe peKOMEHAOBAHHOE KOAMYECTBO BOABI (COrAACHO
OTMETKe Ha cTopoHe A), 3aTem B36eliTe BOAY C AlLaMM.

D EcAM BbI UCTIOAB3YETE MEPEUNCAEHHBIE AGAEE COYETAHUSA MYKM
1 XKUAKOCTU, CM. CTOPOHY B ¢ TOUHBIMK AeAeHMAMM.
- Myka Bbicllero copTa, cMellaHHas ¢ YUCTOM
BOAOM / OBOLLHbIM COKOM.

- Apyrue copTa MyKM (YKasaHHble B TabAMLIAX HIKE) C AUYHOM
cMecbio / YMCTOM BOAOM / OBOLLHBIM COKOM.

CropoHa b
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Anas NOoAyYeHUua TOYHOMU MHdzOpMauMM O COOTHOLUEHNN BOAbI U MYKU CM. TaGAMQbI HUXKeE.

MpumevaHue.

* B AaHHbIX TabAMLAX COOTHOLLIEHME MYKN W XUAKOCTM MPUBEAEHO MPU YCAOBMM
ncnonbsosaHus 200 r myki. Mcnoabsys 400 r MyKU, AAS MOAYHYEHUA MPaBUABHOTO
COOTHOLLIEHWA YBEAMYBTE KOAMYECTBO MUAKOCTU (BKAIOYAA KOAMYECTBO AMLL) B ABa pasa.

D EcAM AAS MIPUTOTOBAEHMS MACTbI MAW AQMLUM Bbl XOTUTE MUCMOAB30BATb AMYHYIO CMECh,
pasbenTe 1 AMLO B CTakaH AAA BOAbL A0DaBbTe PEKOMEHAOBAHHOE KOAMUYECTBO BOAbI B
COOTBETCTBMM C MHOOPMALIMEN HIXKE, 3aTeM B3OeNTe BOAY C AnLIaMM.

Yawka aaa
BOAbI

AnuHas cmech (MA)

Aypym (150 r Mykun 13 TBEPABIX
copToB nuweHuubl + 50 r Mykm 75
BbiclLero copta)*

LlenbHosepHoBas myka, 200 r 90
[MonbsiHas myka, 200 r 90 Cropora b
XnebonexapHas myka, 200 r 80

Coba (130 r rpeuHeBort Myki +

70 r MyKu Bbicllero copTa)® 8

D Ecan ANA TIPUTOTOBAEHKSA MaCTbl AU AAMWK Bbl XOTUTE NCMOAB30BATb MUTLEBYIO BOAY,
AO6aBbTe PEKOMEHAOBAHHOE KOANHECTBO BOAbBI B COOTBETCTBUA C l/IHq)OpMaLLMelZ HXKe.

MuTbeBas Boaa (MA) Yaluka AAS BOAbI

Myka Bbiclwero copTa, 200 1 70
Aypym (150 r MyKu 13 TBEpPABIX COPTOB
65
nweHuupl + 50 T Myku Bbiclero copTa)® CropoHa b
LlenbHozepHoBas myka, 200 r 80
[MonbsiHas myka, 200 r 65

D EcAn AASt MPUTOTOBAEHUS MACTBI MAM AGMLLM Bbl XOTUTE UCTIOAb30BATH OBOLLHOM COK
(c oAHMM siiLom), pasbeiiTe 1 AiMLO B CTakaH AAS Boabl. AoDaBbTe pekoMeHAOBaHHOE
KOAMYECTBO OBOLLHOTO COKa B COOTBETCTBUM C MHPOPMALIMEN HIKe, 3aTeM B3beiiTe CoK ¢
anUamMm,

CoK 13 WwnuHaTa CBeKOAbHbIN COK MopKOBHbIN COK

(c ucnoAb3oBaHMEM (C UCMOAB3OBaHUEM (C UCMOAb3OBAHUEM '-Iﬂall.::abl
1 siua) (MA) 1 siua) (MA) 1 sviua) (wa) AN BOA
Myka Beicwero copTa, 200 1 75 80 80
Aypym (150 r Myxu 13 Cropota
TBEPABIX COPTOB MLUEHMLIbI 75 75 75 5

+ 50 r MyKku BbiCLUEro
copTa)*

* AAs BoAee TOUHOTO M3MEPEHUA UCMOAB3YITE KyXOHHbIE BECHI.
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BaxkHo

+ PeuenTsl nacTsbl 1 Aanwm B KyAMHApHOWM KHIre ObiAM NpoBepeHbl. Ecan Bbi
3KCMIEPUMEHTUPYETE WAW MCTIOAB3YETE APYTWE PELIENTbI, HEODXOANMO BbIGUPATHL
KOAMYECTBEHHOE COOTHOLIEHME MYKW 1 BOABI/SWLL B COOTBETCTBUM C MPEAOCTABAEHHBIMM
AN MACTa-MallMHbI PEKOMEHAALIMAMM MO COOTHOLLEHMIO MYKIM 1 BOAbI. ECAM BbIGpaTh
HEBEPHOE KOAMYECTBO MHIPEAMEHTOB AAS HOBOTO PeLIEnTa, MacTa-MaluvHa He ByAeT
paboTaTb AOAKHEIM OOPa3OM.

[pumeyvaHue.

+ Hamayylwmx pesyabTaToB MOXXHO AOBUTLCA MPW MCMOAB3OBaHWM MYKM BbICLIErO COpTa C
PEKOMEHAOBaHHbIM OOBEMOM MUAKOCTH, YKazaHHbIM Ha CTaKaHe.

* B pa3sHoe Bpems roaa, a Takxke npu UCMOAb30BaHMM MPOAYKLIMK M3 PasHbIX PeroHoB
COOTHOLLIEHKE MYKI/BOABI MOXET BapbUPOBaTbCS.

+ [AloTeH — cBA3bIBalOLLEE BELLECTBO, KOTOPOE MPEeAOTBpaLlaeT KPOLLEeHWe MacTbl MAK AaMLLK.
besrnioTeHoBas MyKa He COAEPXKMT TaKoro BELLeCTBa, NO3TOMY BMECTO HErO MCMOAB3YIOTCS
TaKue 3aryCTUTeAW, Kak KCaHTaHOBas KaMeAb MAM MyapoBast KameAb. XapakTepUCTUKM
pasHbIX COPTOB MYKW 6e3 rAloTeHa, TPEDYIOIMEC AAA MPUrOTOBAEHMS TECTA, Pa3ANYAIOTCA.
HekoTopble BUAbI MKW HE MOAXOAAT AAS MPUrOTOBAGHMA NMacCTbl MAW AQMLLIK — HanpUMEP,
KOKOCOBast MyKa 1 beAast pucoBast MyKa. [1peANOUTUTEABHO MCMOAB3OBaHUE MYKM K3 KMHOA
VAW TPEYHEBOM MYKM.

+ AAS MPUrOTOBAEHUA Pa3sHOOBPa3HbIX BMAOB MACTbl M AAMWKM O3HAKOMBTECH C KYAMHAPHOW
KHWUIOWM, KOTOPas BXOAMT B KOMIMAEKT.

NporpamMmmbl NpUroToBA€HUA NACTbl AU Aaniin

BakHo

* He BbibypaiiTe Nporpammy AOMOAHUTEABHOM MOAAYM TECTa, MOKa 3amellrBaHye TecTa He
GyaeT 3aBepLieHo. B MpOTHMBHOM CAydae 3TO MPUBEAET K MOBPEXAEHMIO MacTa-MalllHb 1
YMEHBLLEHMIO CPOKa CAY»KObI Mpurbopa.

* He oTkaiouaiiTe WHYyp NMUTaHWa A0 OKOHYaHMs 0bpaboTku. Ecan HeobxoanMMo
OCTaHOBMTb MPOLIECC MPUrOTOBAGHWA MACTbl MAM AAMLLIK, NEPEBEAMNTE PErYAATOP B
MOAOYEHME BbIKAIOUEHMIS, @ 3aTEM OTKAIOUMTE LWHYP MUTaHWA OT PO3ETKU, MPEXAE YeM
BbINOAHATL AlODbIe APYrite AGMCTBYA.

* [TPOAOAKUTEABHOCTD HEMpPepbIBHOM paboTbl MPUOOpa He AOAXKHA MPEBbILATbL 2 LIMKAOB.
AN MPOAAEHIA CPOKaA CAY>KObI Mprbopa MOXHO AeAaTb 30-MUHYTHbIE NepepbiBbl MocAe
MPOBEACHMA KXKABIX ABYX AAUTEABHBIX PabOUKX LIMKAOB.

* 4T006bI MPOAATL CPOK CAYXKObI MPMOOPA, OUMLLIANTE HACAAKM AASI MACTbl M Aanwm C
MOMOLLBIO MPUAAra@MOro aKCeccyapa AAA OUMCTKM MOCAE KaXKAOTO CeaHca MPUroTOBAEHMSA
NacTbl WAV AanLun. B LIeAAX MPOCTOM OUMCTKM HE 3aMauMBaiTe HaCaAKy AAA MacTbl U
AQMLK B BOAE.
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1  BcrasbTe BMAKY nMprbopa B po3eTKy saekTpoceTu. Ha
nacTa-matlMHe PasAacTCs OAVH 3BYKOBOW CUMHaA.

Mpumeuanue.
+ [Nepea MOAKAIOHEHMEM K CETU YOEANTECH, HTO BCE ASTaAM
cobpaHbl MPaBKUALHO.

2 3aKpoiiTe Kamepy AAA CMELUMBAHMS KPbILIKOW.

Mpumeuanue.

+ [Npnbop He ByAeT paboTaTb, ECAV KpbILKa KaMepbl
3aKpbITa HEMpaBMAbLHO. Bo Bpems MpuroTOBAEHMS MaKapoH
Np1bOp aBTOMATUYECKM NPeKPaLLiaeT paboTy, ECAM KpbiLlKa
Kamepbl OTKPbIBAETCS.

3 [lepeBeanTe PETYAATOP B PEXMM aBTOMATUUYECKOrO
MPUrOTOBAEHMA MaCTbl MAW AQMLLK, 3aTEM HAXKMUTE KHOMKY
BKAIOYEHWS/MPUOCTAHOBKM.

Mpumeuanmne.

+ Becb npouecc (BKAIOYaA 3amellvBaHVe TecTa 1
$OPMMPOBAHKE MacTbl AU AAMLLK) MPU UCNOAB3OBAHMN
400 r MyKu 3aHMMaeT nprmepHo 18 MUHYT, Npu
ncnonbsosaHun 200 r Myku — nprMepHO 12 MUHYT.

4 KOI’Aa 3anyCcTuTCA 3aMelnBaHne TeCTa, Ha4HUTeE
MNOCTENEHHO BAMBATb XXMAKOCTb MO BCEM AAMHE OoTBEPCTUA
B KPbILKE.

Mpumeuanne.

+ Bo Bpewms 3amelunBaHMa TecTa nocAe Ao0baBAeHMA
KMAKOCTU He AODABASMTE APYTUE MHIPEAMEHTbI DTO
MOXET MOBAUSTH Ha TEKCTYPY TECTA AAS MaKapOH.
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5 Tlocre 3amelmBanms TecTa Ha NacTa-MallMHE Pa3AaCTCA HECKOABKO 3BYKOBbIX CUTHAAOB, 1
Yepes HECKOABKO CEKYHA, HauHeTCs GOPMMPOBAHME MaCTbl MAW AaMLum. [ TOMECTHTE eMKOCTb
noa OTBEPCTVEM. HapexbTe NacTy WA AanLlly C MOMOLLBIO aKCECCyapa AAS OUMCTKM, YTObbI
MOAYUMTD HYXKHYIO AAHY.

Mpumeuanne.

+ EcAun BbIbpaHO HemnpaBnAbHOE COOTHOLEHWE KUAKOCTHU U
MYKM, MPECCOBaHME MaKapoH He OYyAET BbINoAHeHO. B 3Tom
CAy4ae CHOBa MOArOTOBbTE MHIPEAMEHTBI.

+ [lepeMelanTe akceccyap AAS OUMUCTKM BHM3, YTOObI
Hape3aTb MakapOHb!.

6 [lo okoHuaHWK npoLiecca $OpMUMPOBaHMS Ha MPUOOPE PAa3AACTCSA HECKOABKO 3BYKOBbBIX
CUrHaAOB.

Mpumeuanmne.

* He nepeBoanTe peryAaTop B MOAOKEHME BBIKAIOUEHNSA AO OKOHYaHWsA npolecca
(AOPKAMTECH 3BYKOBOrO CUrHaAa).

7 Ecan no 3aBEpPLUEHNN MPUTOTOBAEHUA NMACTbl A AdMLUK B KaMepe OCTaAOCh TECTO, MOXXHO
NEPEBECTU PErYAATOP B MOAOXEHNE BbIKAIOYEHKA, a4 3aTEM B MOAOXKEHNE AOMOAHUTEABHOM
noAavn TecTta. A/\FI 3anycka nporpamMmel AOMOAHUTEABHOM MOAQUM TECTa HAXKMUTE KHOMKY
BK/\IO‘-‘IGHMFI/I'IPMOCTaHOBKM.

Mpumeuanmne. BbIKA.
+ Ha noBepxHOCTM NacTbl MAK AAMLKM MOTYT ObITb BUAHSI Q(/MG
TOHKME BOPO3AKN. DTO HOPMAABHO. P

- Y ¥
° BpeMH NPUrOTOBAEHNA MaKapOHHbIX N3AEAMN 3aBUCUT <

OT MHAVMBUAYAAbHbBIX npeAnhoeHwZ, d)OprI MaKapoH n
KOAMYECTBaA I'IOPLI,MI;I.
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OuucTtka

BaxkHo

+ [lepea ouncTrol nan pa3boproi Nprbopa NepeBEANTE PETYASTOP B MOAOXKEHME
BBIKAIOUYEHMS, OTKAIOUMTE MPUOOP OT CETU U U3BAEKWUTE LUHYP MUTaHMS.

+ 3anpeLyaeTcs norpyxaTb OCHOBHOE YCTPOWCTBO B BOAY.

* 3anpeLlaeTcs 1MCNoAb30BaTb AAA OUMCTKU NMPUOOPa MeTarAMYecKue ryoku, abpasmBHble
VAV €AKWE UNCTALLME CPEACTBA (Hanpumep, BEH3WH, CIVPT 1 MPOMAHOA).

+ OunwariTe Nprbop Mocae KaKAOro UCMOAb30BaHWS, YTOObI 0becrneunTb MPaBUABHYIO
paboTy.

* Bo u3bexaHne nopesos cobAoAANTE OCTOPOXKHOCTb MPU OUMCTKE MPUBOPa 1 OCTPLIX
AETANEN.

* Hacaakn aad macTbl 1 Aamwm 1 BCe CbeMHbIE AETaAM MPUBOpPa MOXHO MbITb B
MOCYAOMOEUHOM MalluHe. LICroAb3ys MocyAOMOEUHYIO MalLWHY, BbiOMpaiTe nporpammy ¢
TemnepaTypol He Bbiwe 60 °C.

1 VcTaHoBUTE PEryAsTOp B MOAOXKEHME BbIKAIOUYEHMS U
OTKAIOUMTE BUAKY OT PO3ETKM IASKTPOCETY.

2 [loTaHnTe 3a KPbILKY AAA Pa3OAOKMPOBKM U
CHUMMTE KPbILLKY C Kamepbl AN CMELLVBaHUS.
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3 CaBMHbTE KaMepy AAA CMELMBAHUA C OCHOBHOMO
yCTPOMCTBA.

4 AepxaTeAb HaCaAKW AAS MacCTbl U AAMLWK NOBEPHKTE
NPOTMB YaCOBOM CTPEAKW U OTCOEAMHWTE €ro OT
OTBEPCTUS KaMepbl AT CMELLMBAHW.

é\

5 [lanblLieM NPOTOAKHKTE TPYOKY LUHEKA YePE3 OTBEPCTHUE KaMepbl AAS CMELLMBAHMS.
CHUMUTE HaCaAKY AAS MACTbl M AQMLUM, U3BAEKUTE LWHEK W13 TPYOKM LWHEKa.

6 |/13BAEKMTE LIHEKOBLIN BaA 13 KaMepbl AAA
CMELIMBaHMA.
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7  VaanmiTe oCTaTKM TecTa ¢ $OPMOBOYHOMO AMCKA C MOMOLLBIO MPUAAraEMOro akceccyapa
ANA OUMCTKU. 3aTEM MOXHO MPOMBIT U3AEAME MOA BOAOH.

« ¢

8 Bce cbeMHble AETaAM OUYUCTUTE C MOMOLLBIO LLIETOUKM AASA
OYNCTKM (BXOAI/IT B KOMI‘I/\GKT), CPEACTBA AAA MbITbA MOCYAbI
M TENAOWM BOABI VAW BbIMOWTE B I'IOCYAOMOGL{HOI;I MalmHe.
BblTpl/lTe HaCyXxXoO BCE AETAAM.

CoserT.
+ OunCTUTE AHO TPYOKM LUHEKA 330CTPEHHBIM KOHLIOM
LETOUKM AAA OUMCTKM.

9 Bce cbeMHble AETaAV QUMCTUTE B TEMAOW BOAE C AO6aB/\eHMeM CPEACTBA AAA MbITbA
MOCYAbI VA BbIMOWTE B I'IOCYAOMOQHHOIZ MallivHe, 3aTem HaCyXO BbITPUTE BCE ACTAAN.

10 [MpoTpuTe CyxoW TKaHblo OCHOBHOE YCTPOMCTBO,
PETYASTOP U BHELWHWE MaHeAM NacTa-MallmHbl.

Mpumeuanme.

+ [locre ouncTKM ybeAnTECh, YTO BCE AETAAM M HAcaAKa AAS
MaCTbl W AQMLKM MOAHOCTBIO BLICOXAM, MPEXKAE YeM YOpaTb
nprbop Ha xpaHeHwe. CobepuTe cnareTHuLly, 4TObbl OHa
BblAa TOTOBA K CAEAYIOLLEMY MCMOAB3OBAHMIO.
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XpaHeHue

1  HamoTanTe WHyp M1TaHKs Ha NPUCMOCOBAEHME AAA
XPaHeH s WHypa.

2 BbIC)/LLIl/\Te HaCaAKMN AAA MacCTbl U Aarn 1 y6epvrre nxs
KOHTel;IHep ANA XPaHEHWA.

B HeBOALLIOM YIAYOAEHWN KOHTENHEDPE MOXET
XPAHUTbCA aKCeCcyap AAS OUMCTKM HACAAKM AAA
KaneAAMHW (HE BXOAMT B KOMMAEKTALIMIO NacTa-
MalvHbl). VI3AeAne MoXKHO BYAET npuobpecTu
OTAEALHO.

3 [NocAae MCNoAb30BaHMUA MOMECTUTE crnareTHuLy B Cyxoe,
XOPOLWO MpOBETPUBAEMOE MECTO.
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Mounck u

yCTpaHeHue
HencnpaBHoOCTEN

AaHHas rAaBa nocesilieHa HanboAee pacnpOCTPaHEHHbIM MPOBAEMaM, BO3HUKAIOWMM Mpu
3KCNAyaTaumn nprbopa. EcAv caMoCcToATeABHO CMPaBUTLCS C BO3HUKLLMMM MPOBAEMAMM He
YAQETCS, CM. CMIMCOK YacTO 3aAaBaeMbiX BOMPOCOB Ha Beb-cTpaHmLe www.philips.com/support
WAV OBpaTUTECh B LIEHTP MOAAEPXKKM MOTpebuTeAel B Ballel CTpaHe.

lMocAe NOAKAIOHEHUS K CETU HA YCTPOMCTBE OTCYTCTBYET 3BYKOBOM CUTHAA.

Buaka MOAKAKOHYEHA K pO3eTKe HernpaBUAbHO, Avbo po3eTKa He MOAKAIOYEHa K UCTOYHUKY NMUTAHUA.
y6eAVITer, YTO ceTeBasn BMAKA MPaBUAbHO MOAKAIOHYEHA M PO3ETKa MCrpasHa.

NocAe NoAKAIOYEHUS K CeTU Ha )’CTPOI‘;iCTBe He HaYMHaeTCAa npouecc NpUuroToBAeHUA
nacTbl MAU AanLin.

- He BbI6PaHa nporpamMmma nNpuroToBAEHUA NACTbl MAM AAMLLK UAM HE HaXKaTa KHOMKa 3anycKa @

Bbl6epMTE nporpammy fMpuUroToBAEHMA NacTbl MAW AAMLIN U HAXKMUTE KHOMMKY 3arycka @

MocAe HaxaTus KHOMKM 3amycka () NpUBOP MOAAET 3BYKOBbIE CUTHAABI, HO He
paboraer.

M KPbILUKa KaMepbl 3aKpernAeHa HernpaBUAbHO.

AN NPaBUABHOW YCTaHOBKM KPbILIKM KaMEPbl CACAYITE YKa3aHMAM B MHCTPYKLMM MO SKCMAyaTaLmm.

KpbillKa KaMepbl OTKPbIAACh U3HYTPU.

+ B KaMepe AAS CMeLLMBaHMS CAMLLKOM MHOTO MyKM.

MaKcMaAbHOE KOAMUECTBO MYKU AAA Kaxkaon napTum coctasaseT 400 r. Ecav B kamepy 3arpyskeHo 6oaee 400 r
MYKU,
COKPATUTE KOAUYECTBO MYyKM, @ 3aTE€M MPUrOTOBLTE €eLLEe OAHY MOPLIMIO.

* He cobAtoaeHbl 06beMbl, yKasaHHble B TaBAMLLE COOTHOLLEHUS MyKMU/BOABL. TECTO CAULLKOM XXMAKOE.
OTKAIYMTE NacTa-MallMHy OT CETH, OUUCTUTE €€ 1 CHOBA 3anyCTUTE NPOLIECC NPUrOTOBAEHUSA MacThl MAV Aanwin
COMAACHO MHCTPYKLIMM MO 3KCMAYaTaLmm.

+ KpblwKa Kamepbl 3aKpernAeHa HenpaBUAbHO.

AN NPaBUABHOW YCTaHOBKM KPbILLIKM KAMEPbI CAEAYMTE YKa3aHMAM B MHCTPYKLMM MO SKCMAyaTaLmm.
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Bo Bpemsi MpUroToBAEHMs MacTbl MAM AaMLiK NpUGoOp npekpallaeT paboTy, 3ByKOBOM
CUrHaA OTCyTCTBYeT.

+ [MacTa-malwmHa neperpeAack B pesyAbTaTe MPOAOAXKUTEABHOM HEMpepbIBHOM paboTbl.
OTKAIOUMTE NacTa-MalmHy OT CETU U AITE eil OCTbITb. [TPOAOAKUTEABHOCTb HEMPEPbIBHOM PaboThl Mpubopa
HE AOAKHA MPEBBILLATH 2 LIMKAOB. AAA MPOAAEHMA CPOKA CAYXKObl MprBopa MOXHO AeAaTb 30-MUHYTHbIE
NepepbIBbI NMOCAE MPOBEAEHNSA KAXKABIX ABYX AANTEABHBIX PABOUMX LIMKAOB.

Bo BpeMA NPUrOTOBAEHUA MACTbl UAU AarLLn I'IPM6OP npekpataeTt paGOT)’, CAbILLHbI
3BYKOBbI€ CUIHAADI.

* He cobAoaeHbl 06beMbl, yKasaHHble B TaBAULLE COOTHOLLEHUS MyKu/BOAbI. BO3MOXKHO, TECTO CAULLKOM CyXoe.
*+ Bo3MOXHO, ABMXKEHME LIHEKOBOTO BaAa 3a6AOKMPOBAHO MOCTOPOHHUMU MPeAMETaMMU.
+ BbibpaHa HeBepHas nporpamma.

OTralounTe rnacTta-matmHy OT CETU, OYMCTUTE €€ 1 CHOBA 3aryCTUTE MNPOLIECC NPUTOTOBAEHNA MacTbl NAX Aanin
COTAACHO MHCTPYKLMM MO SKCMAYaTaLWm.

LLIHeKoBbI BaA pa60TaeT BXOAOCTYIO, U MAKAPOHHbIE U3AEANA HE NOCTYynaloT U3
npubona.

. BbI6PaH0 HenpaBUAbHOE COOTHOLLUEHME KOAUYECTBA MYKU U BOAbI.
OTrAlounTe CETEBYIO BUAKY OT UCTOYHMKA NUTaHNA N USBAEKNTE TECTO. Ouncture nacrta-malnHy, OTMepbTe
NHIPEAMNEHTbI (A/\ﬂ boaee TOUHOro M3Mepenna MCﬂO/\bB)/I;\Te KYyXOHHbIE BerI), ANA BO30OHOBAEHUS
MPpUroOTOBAEHKMA MaCTbl AU Aanun C/\eA)’IZTe pPEKOMEHAALMAM B NHCTPYKLIMM MO 3KCMNAyaTaumm.

+ Tpu AAMTEABHOM XpaHEeHUM MyKa CTaHOBUTCS BAQXKHOM.
Vcnonb3yiiTe cBexylo MyKy, KOTOPas NMPaBUALHO XPaHKAACh.

[MacTa uAM Aanwa Aerko AomaeTcs.

+ BbiGpaHO HenpaBMAbLHOE COOTHOLLIEHWE KOAMYECTBA MYKM U BOABI.
OTralounTe CETEBYIO BUAKY OT MCTOYHMKA MUTAHMA W U3BAEKUTE TECTO. Qunctute rnacra-matinHy, OTMepbTe
NHIPEAMNEHTDbI (A/\H bonee TouUHOro n3MepeHma VICI'\O/\bB\/l;\Te KyXOHHbIE Ber\), ANA BO300OHOBAEHMS
MPUTOTOBAEHNA MAaCTbl NAW Aanwn C/\eA)/\;ITe peKOMEHAAUMAM B MHCTPYKLMM NO SKCMAyaTaLmm.

* McnoAbsyeTcs HEMOAXOASALLMIA COPT MyKM.
VIcnoAb3yiTe MyKy BBICLUErO COPTa WA MyKy C GOAEe BBICOKUM COAepXKaHreM beaka (cM. raasy "Mlcnonb3oBaHie
nacTa-matmHbl" B MHCTPYKLMM MO SKCMAYaTaLMM MAW KYAVHAPHOM KHIMME, BXOAALLEN B KOMMAEKT).
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MacTa MAM Aanwa camnaeTcsa.

* He cobalopeHO cOOTHOLLIEHME MYKM M BOAbI, B KAMEPY AAS CMELLMBAHUA AOBABAEHO CAMLLKOM MHOFO BOAbI.
OTMepbTe MyKy 1 BOAY C MOMOLLBIO YaLLKK AAA MKW U CTaKaHa AASl BOABI B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALMAMM B
TabAMLIE COOTHOLIEHMS MyKM/BOABL AAA BOACE TOUHOTO M3MEPEHMS OBbEMA MK UCMTIOAL3YITE KyXOHHbIE BECHI.

B KamMepe CKOMUAOCb CAULLIKOM MHOrO TecTa.

+ AobaBAeHa BARXKHAS MyKa MAM TECTO CAMILKOM XMAKOE.
ChepnTe, 4TOBBI MyKa OCTaBaAaCh CyxOl BO BPeMst XpaHeHMs. 4To6bl CHOBaA 3amyCTUTb MPOLLECC NMPUroTOBACHUA
MaKapOH, BbINMOAHUTE PEKOMEHAALIMM B MHCTPYKLIMM MO SKCMAyaTaLmm.

. I'IepeA MCMOAb30BaHMEM KaMepa, LUHEKOBbIN BaA U ¢OPMOBO“IHhIl:1 AMCK BbIAM OUULLLEHDI HenpaBuAbHO.
I_IepeA MCMOAB30OBaHMEM Y6eAMTer, UTO BCE AETAAM OYMLLEHDI.

+ Kamepa 1AM LWHeKOBBIN BaA He BbICYLUEH.
[Nepea MCNoAb30OBaHKEM YOEANTECh, YTO BCE ACTAAU MOAHOCTHIO BBICOXAM.

M I'Ipm AOGHBAGHMM BOAbI HE COGAIOAEHH MOCAEAOBATEAbHOCTb.
BbIGPaHa MYKa HEMOAXOASLLLEro Tuna.
C/\eAY;ITe pPEKOMEHAALMAM MO MPUTOTOBAEHMIO MaCTbl M AanWK B MHCTPYKLMK MO 3KCNAyaTaumm.

N3 an60pa nocTynaeTt HeBOAbLLOE KOAUUECTBO BOAbI.

+ Boaa aobaBAaeHa A0 3amnycka NporpamMmbl.
AobaBasiiTe BOAY Cpasy MOCAE 3arycka MPOrpammbl, Kak yKasaHo B MHCTPYKLMK MO SKCMAyaTaLm.

[Mocae NMPUTOTOBAEHUA MACTbl AU AQMLLU HE YAAETCA CABUHYTb KaMEpPY AAA
CMeLWnBaHNA C OCHOBHOIo )’CTPOﬁCTBa UAUn TP)’6K)’ LIHEKa He yAaeTCAa U3BAEYb U3
KaMepbl AAA CMELUUBaHUA.

+ TMpubop npekpaTnA paboTy Bo BpeMs GOPMMPOBaHUSA AO OKOHYaHMs MpOLLecca NPUrOTOBAEHUA NaCTbl MAM

Aanwm.

1. CobepuTe A€TaA, YCTAHOBMB VX HA MECTO COOTBETCTBYIOLIMM 0OPAa3OM, 1 NEPEBEAUTE PEryAATOP B
MOAOXKEHYE BBIKAIOYEHUS,

2. [MoakniounTe NprbOp K CeTW, BbibepUTe MPOrpaMMy aBTOMATUUYECKOrO MPUrOTOBACHUA NAaCThbl MAK AdMLIM,
HaXXMUTE KHOMKy 3arycka. [oaowamTe okoro 10 cekyHa, noKa GYAET BPaLLATLCA WHEKOBLIN BaA, 3aTem
NEepeBEAUTE PErYAATOP B NMOAOXKEHUE BbIKAIOUYEHMS.

3. OTkalouMTe NpHbOp OT CeTy, pasbepuTe 1 OUMCTUTE ACTaAM, KaK OMMCAHO B MHCTPYKLMM MO SKCMAyaTaLmi (M.
raasy "Ouncria").
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CsepeHus o

MPOAYKTe

MoaeAb

HR2345

MOLIJ.HOCTb SAEKTPOABUIaTEAA

150 Br

HomuHaabHoOE HanpsaeHue

220-240 B nepem. Toka (50 I0)

Pasmepbr (A x I x B)

350 MM x 135 MM X 287 MM

Bec HeTTO

47 kr

I/IchopmauwD O HOMUHAABHOM Harnps>XeHnn 1 4actoTe CM. Ha TabAMUKE C 0OO3HAYEHNAMM

Ha n3aeAn. MHdopmaLms o MPOAYKTE MOXET ObiTb M3MeHeHa 6e3 NpeABapUTEAbHOrO

YBEAOMAEHUA.
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YTuamsaums

* DTOT CMMBOA O3HAYAET, YTO MPOAYKT HE MOXET BbiTb YTUAM3MPOBAH BMECTE C
6biToBbIMK 0TX0AaMM (2012/19/EV).

* BoinoAHANTE PasAeAbHYIO YTUAMZALMIO SAEKTPUYECKMX 1 SAEKTPOHHbBIX U3AEAMI B
COOTBETCTBUM C MPAaBUAGMM, MPUHATBIMM B Ballein cTpaHe. [paBuAbHas yTuAM3aLys

NMOMOTa€eT NPEAOTBPATUTb HErATUBHOE BO3AENCTBME Ha OKPY»aloLWWyto CpeAy U1
3A0OPOBbE YEAOBEKA.
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[apaHTUS K

obcAyKMBaHMe

Ecan Bam TpebyeTca obcayKMBaHME MAM AOMOAHUTEABHAA MHPOPMALIMS, @ TaKKE B CAyYae
BO3HMKHOBEHWA Npobaem nocetuTe Beb-canT Philips (www.philips.com/support) nam
obpaTUTECh B LIEHTP NOAAEPX KM NoTpebuTeaen Philips B Bawwelt cTpaHe. TeredoHHbIN
HOMEP MOXHO HaliTW B rapaHTUMHOM OykaeTe. EcAM B Ballelt CTpaHe HET LieHTPa MOAAEPXKKM
noTpebuTesen Philips, obpatTecs No MecTy NprobpeTeHra U3ACANS.

[TacTa-mMawmHa
HR2345/19, HR2345/29, HR2345/39
AC 220-240V, 150W, 50Hz

MaroTosuTteab: ‘@uannc Korcbiomep Aaridctana b.B.", Tyccenamnenen 4, 9206 AA, ApaxTeH,
HuaepaaHAb

MmnopTep Ha Tepputopuio Poccun 1 TamorxerHoro Cotosa: OO0 "OUAMIIC”, Poccnrickas
®eaepauns, 123022 r. Mockea, ya. Cepres Makeesa, A.13. Tea. +7 495 961-1111

Caenaro B Kntae
AAst OBITOBBIX HY»KA,

ViMnopTep Ha TeppuTopuio Poccn 1 TamoskeHHoro Colo3a NpUHWMAET NpeTeH3um
noTpebuTeAei B CAyYasx, MpeAycMoTpeHHbIX 3akoHoM PO «O 3awmTe npas noTpebureneiy»
07.02.1992 N 2300-1», B 0THOLWeEHWM TOBapa, MpUobpeTeHHOro Ha Tepputopumn Poccuiickon
Deaepaumn.
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