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INFORMACION DE CARACTER GENERAL

La mdquina de café prepara café exprés utilizando café en grano y dispone de un dispositivo
para el suministro del vapor y del agua caliente. La elegante estructura de la maquina ha sido
disefiada para uso doméstico y no estd indicada para uso continuo de tipo profesional.

Guardar estas instrucciones de uso en un lugar seguro y adjuntarlas a la maquina de
café en caso de que otra persona vaya a utilizar la maquina.

Para més informacion o en caso de problemas no mencionados o expuestos de manera incom-
pleta en estas instrucciones, contactar con los Centros de Asistencia Autorizados.

A iAtencion! Se declina toda responsabilidad por posibles daiios en caso de:

+ uso indebido y no conforme con las instrucciones de uso;

« reparaciones realizadas en centros de asistencia no autorizados;

+ alteracion del cable de alimentacion;

+ alteracion de cualquier componente de la maquina;

« almacenamiento o utilizacion de la maquina a temperaturas no comprendidas
entre los 15 y los 45 °C;

« utilizacion de repuestos y accesorios no originales.

En dichos casos la garantia pierde su validez.

NORMAS DE SEGURIDAD

No dejar nunca que las partes bajo tension entren en contacto con el agua:

jriesgo de cortocircuito! ;El vapor y el agua caliente pueden causar quemadu-
ras! No dirigir nunca el chorro de vapor o del agua caliente hacia partes del cuerpo;
manipular con cuidado la boquilla de salida de vapor / agua caliente sosteniéndola
por la empuiadura correspondiente: jriesgo de quemaduras!

Uso previsto

Esta maquina de café ha sido disefiada sélo para uso doméstico. jSe prohibe toda modificacion
técnica y uso ilicito por los riesgos que éstos conllevan! El aparato no esté disefiado para que lo
usen personas (incluidos los nifios) con reducidas capacidades fisicas, mentales o sensoriales o
con experiencia y/o competencias insuficientes, a no ser que lo utilicen bajo la supervisién de
una persona responsable de su sequridad o que ésta les ensefie a usarlo.

Alimentacion de corriente - Cable de alimentacion

Conectar la maquina de café s6lo a una toma de corriente adecuada.

La toma de conexion de la maquina debe:

- seradecuada para el tipo de enchufe instalado en la maquina;

- respetar los datos de dimensionamiento presentes en la placa de datos ubicada en el apara-
to;

- estar conectada a una eficiente instalacion de puesta a tierra.

Nunca usar la mdquina de café si el cable de alimentacion es defectuoso.

Siel cable de alimentacidn estd dafiado, solicitar al fabricante o al servicio de asistencia clientes

la sustitucion del mismo. Procurar que el cable de alimentacién no pase por esquinas o cantos

agudos ni por encima de objetos muy calientes. Protegerlo del aceite. No llevar ni tirar de la

méquina agarrandola por el cable.

No desenchufar la méquina tirando del cable ni tocar el enchufe con las manos mojadas. Procu-

rar que el cable de alimentacién no cuelgue libremente de mesas o estanterias.
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Proteccion de otras personas
Mantener fuera del alcance de los nifios para evitar que jueguen con el aparato. Los nifios no se
dan cuenta de los peligros relacionados con el uso indebido de un electrodoméstico. No dejar al
alcance de los nifios los materiales usados para embalar la maquina.

Riesgo de quemaduras
No dirigir contra si mismo ni contra los demés el chorro de vapor o de agua caliente: jriesgo de
quemaduras! Usar siempre las empufiaduras o los mandos.

Colocacion - Espacio para el uso y mantenimiento
Para una gestion correcta se aconseja:
« Elegir una superficie de apoyo segura, bien nivelada, donde nadie puede volcarla o quedar

£ herido.

« Elegir un ambiente suficientemente iluminado e higiénico. La toma de corriente debe ser de
facil acceso;

« (alcular una distancia minima de la maquina con respecto a la pared como muestra la figu-

ra;
— 4 « Durante las fases de encendido y apagado de la maquina, se aconseja colocar un vaso vacio
6inches . . s

M debajo de la salida de café.

No colocar la mdquina en un lugar con temperatura inferior a 0 °C; las bajas temperaturas pue-
= den dafiar la méquina. No usar la méquina de café en lugares abiertos. No apoyar la maquina
sobre superficies muy calientes ni cerca de llamas abiertas a fin de evitar que su carroceria se

150 mm

derrita o que de cualquier manera se dafie.

Almacenamiento de la maquina - Limpieza

Antes de limpiar la maquina, es necesario desactivarla pulsando el boton ON/OFF y, a continua-
cion, desconectarla de la toma de corriente.

Esperar hasta que la mdquina se enfrie.

iNunca sumergir la méquina en el agua!

Se prohibe terminantemente tratar de intervenir en la estructura interna de la maquina.

No usar el agua que ha quedado en el depdsito durante unos dias para uso alimentario. Lavar el
depdsito y volver a llenarlo con agua potable fresca.

Sila méquina no serd utilizada por periodos prolongados de tiempo, suministrar agua del tubo
de vapor y lavar con cuidado el Pannarello (en caso de que lo haya); a continuacién, apagarla y
desconectarla de la toma de corriente. Guardar la méquina en un lugar seco y al que no puedan
acceder los nifios. Protegerla del polvo y de la suciedad.

Reparaciones / Mantenimiento

En caso de averias, desperfectos o sospecha de desperfectos tras una caida, se recomienda de-
sconectar en seqguida la méquina de la toma de corriente. No poner nunca en funcionamiento
una méaquina defectuosa.

Sélo los Centros de Asistencia Autorizados pueden realizar reparaciones a la maquina. En caso
de reparaciones realizadas de forma incorrecta, se declina toda responsabilidad por posibles
dafios.

Antiincendio
En caso de incendio usar extintores de anhidrido carbonico (C0,). No usar agua ni extintores
de polvo.
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Pannarello (opcional - disponible

¢ Tapa del contenedor de café en grano
slo en algunos modelos)

Salida de café

<

Indicado

de goteo llena

b/ Puerta de servicio

Bandeja de goteo

Grupo de café

Botdn de suministro de café corto

Piloto luminoso Café doble y programacion . .
. f Piloto luminoso Temperatura
de la cantidad de café en taza |

— Boton ON/OFF

Alarmas

Botdn de suministro de café largo \

Piloto luminoso del nivel Mando de café / agua caliente / vapor.

Llave de regulacion del de agua en el depsito

grado de molido

N Piloto luminoso



INSTALACION

Para su seguridad y la seguridad de
terceras personas observar atenta-
mente las instrucciones descritas en el
capitulo “Normas de seguridad”.

Embalaje

El embalaje original ha sido disefiado y
realizado para proteger la méquina du-
rante su transporte. Se aconseja guardarlo
para transportes futuros.

Operaciones preliminares

« Extraer del embalaje la tapa del conte-
nedor de café y la bandeja de goteo con
rejilla.

- Extraerlamdquina de café del embalaje
y colocarla en un lugar adecuado segun
los requisitos necesarios y descritos en
las normas de seguridad.

> - Introducir la bandeja de goteo con la

rejilla en el alojamiento correspondiente
de la mdquina, aseguréndose de que la
bandeja esté introducida hasta el tope.

« Colocar la tapa sobre el contenedor de
café.

Nota: introducir el enchufe

en la toma de corriente sélo
cuando se indica y comprobar que el
boton ON/OFF no esté pulsado.

Nota importante: es impor-

tante leer el Capitulo “Pilotos
luminosos del panel de mandos”
donde se explica detalladamente el
significado de todas las seiales que la
maquina muestra al usuario mediante
los pilotos luminosos presentes en el
panel de mandos.

NUNCA quitarla bandeja de go-
teo con lamaquina encendida.
Esperar un par de minutos después del

—{ encendido y/o el apagado, ya que la

maquinarealiza un ciclo de enjuague/
autolimpieza (véase apartado“Ciclo de
enjuague/autolimpieza”).

« Extraer el depdsito de agua de su alo-
jamiento.

« Enjuagarlo y llenarlo con agua fresca
sin superar el nivel maximo (MAX) que
se indica en el depdsito. Volver a colo-
car el depdsito en su alojamiento hasta
el tope.

Introducir en el depésito

siempre y sélo agua frescasin
gas. El agua caliente y otros liquidos
pueden daiiar el depdsito y la maqui-
na. No poner en funcionamiento la
maquina sinagua: asegurarse de que
haya suficiente agua en el depésito.

« Retirar la tapa del contenedor de café.

Nota: el contenedorpuedeser
equipado con un sistema de
seguridad en funcion de las normas
del pais donde se utiliza la maquina.

« Echar despacio el café en grano en el
contenedor.

Introducir siempre en el con-

tenedor sélo café en grano.
El café molido, el café soluble y otros
objetos pueden danar la maquina.

« Volvera colocar la tapa en el contenedor
de café.

«Introducir el enchufe en la toma ubica-
da en la parte trasera de la maquina.

« Conectar el enchufe del otro extremo
del cable a una toma de corriente de
pared de tension adecuada.




+ Asegurarse de que el mando esté
situado en la posicion “@”y, en caso
contrario, girarlo hasta alcanzar dicha
posicion.

- Paraencender lamdquina basta pulsar
el boton ON/OFF; el piloto Iuminoso“!“

comienza a parpadear rdpidamente,

indicando que es necesario cargar el
circuito.

Nota: antes de proceder a la

primera puesta en funciona-
miento es necesario cargar el circuito
hidrico.

Carga del circuito

- Para cargar el circuito, colocar un
recipiente bajo el tubo de vapor (Pan-
narello, en caso de que lo haya).

+ Girar el mando en el sentido de las
agujas del reloj hasta la posicién“f";{’
y esperar. o

Cuando el agua sale regularmente y el

piloto luminoso ! parpadeard lenta-
mente, solicitando el cierre del mando,
girar el mando en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta alcanzar la
posicion“@".

« Entonces el piloto luminoso “Jf“ co-
mienza a parpadear lentamente, indi-
cando la fase de calentamiento.

ulgu

Después de haber terminado

Primer uso o después de un
largo periodo de inactividad.

Estas simples operaciones le permitirdn

suministrar siempre un café excelente.

Se deben realizar:

A) En la primera puesta en marcha.

B) Cuando la mdquina permanece un
largo periodo sin usarse (més de 2 se-
manas).

Se debe vaciar el agua su-

ministrada en un desagiie
apropiado y no se la puede utilizar
para la alimentacion.

1 Colocar un recipiente debajo de la salida
de café.

2 Antes de comenzar el procedimiento,
comprobar que el piloto luminoso “[f“
permanezca encendido fijo.

3 Suministrar un café; pulsar y soltar el
boton “ \wmpp”. La méquina comienza
el suministro de café.

Esperar a que el suministro termine y
retirar el recipiente.

Colocar un recipiente debajo del tubo
de vapor (Pannarello, en caso de que
lo haya).

Girar el selector en el sentido de las
agujas del reloj hasta la posicion“ ygp"

Esperar hasta la indicacion de falta de
aqua; el piloto luminoso “¥.” perma-

5/ o) de calentarse, la maquina
7=\ | g realizaré un ciclo de enjuague de los
&/ dircuitos internos.

« Una vez finalizadas las operaciones
anteriormente descritas, comprobar que
el piloto”Jf* permanezca encendido fijo.
Ahora la mdaquina estd lista para el uso.

- Para suministrar café, agua caliente
o vapor y utilizar correctamente la
mdquina, sequir atentamente las
instrucciones que se describen a con-
tinuacion.

ISIST

nece encendido fijo.

Entonces, girar el selector en el senti-
do contrario a las agujas del reloj hasta
volver a colocarlo en la posicion“#".

8 Al terminar, llenar de nuevo el depési-
to de agua. A continuacidn, se pueden
suministrar los productos como se des-
cribe en los siguientes apartados.



Parpadeos

Ciclo de enjuague/autolim-

pieza

Este ciclo permite enjuagar los circuitos de

café internos con agua fresca.

Este ciclo se realiza:

« cuando se enciende la méquina (con
caldera fria)

« después de cargar el circuito (con calde-
ra fria)

@ - durante la fase de preparacion del

modo Stand-by (en caso de que se haya
suministrado un producto café)

« durante la fase de apagado después de
pulsar el botén ON/OFF (en caso de que
se haya suministrado un producto café).

Nota: cuando se esta presen-

te, antes del suministro, se
aconseja colocar un recipiente bajo la
salida de café.

Se suministra una pequefa cantidad de
agua que enjuaga y calienta todos los com-
ponentes; en esta fase los pilotos lumino-
sos parpadean ciclicamente en el sentido
contrario a las agujas del reloj.

Esperar a que acabe automdticamente este
ciclo; se puede interrumpir el suministro
pulsando uno de los dos botones café.

AJUSTES

La méquina adquirida permite realizar §

algunos ajustes para permitir utilizarla de
la mejor manera.

Saeco Adapting System

El café es un producto natural y sus ca-
racteristicas pueden cambiar en funcion
de su origen, mezcla y torrefaccion. La
méquina de café Saeco estd equipada con
un sistema de requlacién automatica que
permite usar todo tipo de café en grano
en venta (no caramelizado).

« Lamdquinase regula autométicamente
para optimizar la extraccion del café,
asegurando la compactacién perfecta
de la pastilla de café y asi obtener un
café exprés cremoso, capaz de liberar
todos los aromas independientemente
del tipo de café utilizado.

« El proceso de optimizacion es un
proceso de aprendizaje que requiere
el suministro de un determinado
nimero de cafés para permitir a la
maquina regular la compactacion del
café molido.

« Atencién: pueden existir mezclas parti-
culares que requieren la regulacion de
las muelas para optimizar |a extraccion
del café - (véase apartado “Regulacién
del molinillo de café”).

Espafiol




Regulacion del molinillo de
café

jAtencion! El mando de regu-

lacion del grado de molido,
que se encuentra en el interior del
contenedor de café, se debe girar
sélo cuando el molinillo de café esté
enfuncionamiento. No introducir café
molido o soluble en el contenedor de
café en grano.

No se debe introducir ningun
material que no sea café en
grano. El molinillo de café contiene
componentes en movimiento que

1 pueden ser peligrosos; no se deben

introducir ni los dedos ni otros obje-
tos. Se puede sélo ajustar el grado de
molido por medio de lallave. Antes de
manipular el interior del contenedor
de café, sea por el motivo que sea,
apagarlamaquina pulsando el boton
ON/OFF y desconectar el enchufe de
la toma de corriente. No echar café
en grano cuando el molinillo de café
esté en funcionamiento.

La mdquina permite realizar una pequefa
regulacién del grado de molido del café
para adaptarlo al tipo de café que se usa.

La requlacion debe efectuarse mediante
el tornillo situado en la parte interior del
contenedor de café, que debe presionarse
y girarse Gnicamente con la llave que se
suministra.

Presionar y girar el mando un paso a la
vez y suministrar 2-3 cafés; sélo de esta
manera es posible notar la variacion del
grado de molido.

Las referencias situadas en el interior del
contenedor indican el grado de molido
programado; se pueden programar 5 gra-
dos diferentes de molido de acuerdo a las
siguientes referencias:

1 - Molido Grueso
2 - Molido Fino

.8.

Parpadea

Regulacion de café en taza

La maquina permite regular la cantidad
de café suministrado segun se desee y/o
segtn las dimensiones de las tazas.

(ada vez que se pulsa y se suelta el botén
“ap" 6" P * la méquina suministra
una cantidad programada de café. Esta
cantidad puede ser reprogramada segun
se desee. Cada botdn estd asociado con
un suministro de café; éste se realiza de
manera independiente.

A modo de ejemplo, se describe la progra-

macion del botén “‘wmr“ al que, general-

mente, corresponde el café exprés.

« Colocar una taza bajo la salida de
café.

« Pulsar y mantener pulsado el botén
“wwp “; durante esta fase el piloto
luminoso “‘&w>" parpadea.

« (uando, en la taza, se ha alcanzado
la cantidad de café deseada, soltar el
boton “wwb”.

Entonces el boton “‘wwr “ queda progra-
mado; cada vez que se pulse y se suelte el
mismo, la mdquina suministrard la misma
cantidad programada.

Stand-by

La mdquina estd disefiada para ahorrar
energia.

Transcurridos 60 minutos desde el dltimo
uso, la maquina se apaga de manera au-
tomética.

Nota: durante la fase de apa-
gado la maquina realiza un
ciclo de enjuague, en caso de que se
haya suministrado un producto café.

Para volver a encender la mdquina basta
pulsar el botén ON/OFF; en este caso la
méquina realizard el enjuague sélo si la
caldera se ha enfriado.



SUMINISTRO DE CAFE

Antes de suministrar café

comprobar que el piloto lu-
minoso verde de temperatura lista
”ﬁ “ permanezca fijo y que el depdsito
de aguay el contenedor de café estén
llenos.

Mantener el mando en posi-
cion café “¢)” durante la fase
de suministro.

« Colocar 16 2 tazas bajo las boquillas de
lasalida de café, que se corresponde con
los orificios de la rejilla.

«Para suministrar café es necesario pulsar
y soltar:

el boton “‘ww®” para obtener un café
exprés;

el boton “ \wmpb” para obtener un café
largo.

- A continuacion, se activa el ciclo de su-
ministro: para suministrar 1 café pulsar
el botén una sola vez; para suministrar
2 cafés pulsar 2 veces sequidas el botén.

En este modo de funciona-

miento, la maquina procede
automaticamente a moler y dosificar
la cantidad adecuada de café. La
preparacion de dos cafés requiere
dos ciclos de molido y dos ciclos de
suministro controlados de manera
automatica por la maquina; esta op-
cion es seialada por el piloto luminoso
"' de luz fija.

« Unavezfinalizado el ciclo de preinfusion,
el café empieza a salir por la salida de
café.

« El suministro de café se interrumpe
automaticamente cuando se alcanza el
nivel programado; de todos modos se
puede interrumpir el suministro de café
pulsando el botdn antes accionado.

Lamadquina estaregulada para

preparar el verdadero café
exprés al estilo italiano. Esta carac-
teristica podria prolongar levemente
los tiempos de suministro en total
beneficio del intenso sabor del café.
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SUMINISTRO DE AGUA
CALIENTE

Atencion: al empezar el su-

ministro se pueden producir
pequenas salpicaduras de agua ca-
liente: riesgo de quemaduras. El tubo
de suministro de agua caliente puede
alcanzar temperaturas elevadas: no
tocarlo directamente con las manos.

« Antes de suministrar agua caliente,
comprobar que el piloto luminoso
verde de temperatura lista lF perma-
nezca fijo.

Con la mdquina lista para el suministro

del café, proceder de la siguiente forma:

+ Colocar un recipiente bajo el tubo de
vapor (Pannarello, en caso de que lo
haya).

« Girar el mando en el sentido de las

”

aqujas del reloj hasta la posicién“{i"» .
+ Suministrar la cantidad de agua ca-
liente deseada; para interrumpir el
suministro de agua caliente girar el
mando en el sentido contrario a las
agujas del reloj hasta alcanzar la po-
sicion “#". La maquina vuelve a su
estado de listo para suministro de café.

En algunos casos es posi-

ble que después de girar el
mando [f no salga agua caliente y
el piloto luminoso parpadee lenta-
mente. Bastara esperara que el piloto
luminoso ”[f “ permanezca con luz fija
paralograr un flujo de agua caliente.
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SUMINISTRO DEVAPOR
/ CAPUCHINO

El vapor puede utilizarse para montar la
leche para el capuchino y también para
calentar bebidas.

ﬁ iRiesgo de quemaduras! Alem-
pezar el suministro se pueden

producir pequeias salpicaduras de
agua caliente. El tubo de vapor puede
alcanzar temperaturas elevadas: no
tocarlo directamente con las manos.

Nota importante: Después

de haber usado el vapor para
montar la leche, limpiar el tubo de
vapor (o Pannarello, si existe). Con
la méquina lista, suministrar una
pequeia cantidad de agua caliente
dentro de un vaso y limpiar externa-
mente el tubo de vapor (o Pannare-
llo, si existe). Esto garantizara una
limpieza perfecta de todas las partes
de los eventuales residuos de leche.

+ (Colocar un recipiente bajo el tubo de
vapor (Pannarello, en caso de que lo
haya).

« (Con la mdquina lista para suministrar
café, girar el mando en sentido contrario
alasagujas del reloj hastala posicion“g”
", el agua restante puede salir del tubo
de vapor (Pannarello, en caso de que lo
haya).

+ La mdquina necesita un tiempo de
precalentamiento, en el cual el piloto
luminoso [} parpadea.

« Una vez que el piloto luminoso verde
l} se enciende fijo, se inicia el sumi-
nistro; en poco tiempo comenzard a
salir sélo vapor.

+ Girar el mando en el sentido de las
aqujas del reloj hasta la posicién “@”
para detener el suministro de vapor.

«Llenar con leche fria 1/3 del recipiente

que desee utilizar para preparar el
capuchino.

Para obtener un mejor resul-
tado en la preparacion del
capuchino, debe utilizarse leche fria.

« Sumergir el tubo de vapor (Pannarello,

en caso de que lo haya) en la leche que
se desea calentar y girar el mando en
sentido contrario a las agujas del reloj
hasta la posicion “@™; mover el reci-
piente lentamente con movimientos
circulares de abajo para arriba para que
la formacién de crema sea uniforme.

« Tras terminar de utilizar el vapor, girar
elmando en el sentido de las agujas del
relojhasta la posicion “#"para detener
el suministro de vapor.

« El mismo sistema puede ser utilizado
para el calentamiento de otras bebi-
das.

Después de haber usado el tubo de va-
por (Pannarello, en caso de que lo haya),
lavarlo como se describe en el capitulo
“Limpieza y Mantenimiento’”.

Después de haber utilizado

vapor para la preparacion de
la bebida;
Para suministrar un café: realizar los
pasos descritos en el apartado “Paso de
vapor a café” para que la mdquina alcance
la temperatura de suministro del café.
Para suministrar agua caliente: sequir
los procedimientos descritos en el aparta-
do“Suministro de agua caliente”.

Al dejar el mando en la po-

sicion central, la maquina
vuelve automaticamente a la tem-
peratura de suministro de café para
evitar un derroche innecesario de
energia.

Paso de vapor a café
« Después de suministrar vapor, si se

pulsa el boton café “wwp” ¢ P *,
el piloto luminoso “)f“ parpadea répi-
damenteindicando que la temperatura
de la mdquina es elevada y que, por lo
tanto, no puede suministrar café.

- Para poder suministrar café es nece-

sario descargar una cierta cantidad de
agua.
Colocar un recipiente bajo el tubo de
vapor (Pannarello, en caso de que lo
haya) y girar el mando en el sentido
de las agujas del reloj hasta la posicién
tI’ Esperar hasta que el piloto
luminoso de temperatura lista ﬁ se
quede encendido de forma fija.
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A continuacion, girar el mando en el
sentido contrario a las agujas del reloj
hasta la posicion “#" para detener el
suministro de vapor.

En este momento, suministrar el café
tal y como se describe en el apartado
“Suministro de café".

LIMPIEZA Y MANTENI-
MIENTO

Limpieza general

Vaciar y limpiar diariamente, con la mé-
quina encendida, el cajon de recogida
de posos.

Las otras operaciones de mantenimiento
ylimpieza se pueden efectuar sélo cuan-
do la maquina estd fria y desconectada
de la red eléctrica.

No sumergir la méquina en agua.
No introducir en el lavavajillas los com-
ponentes extraibles.

No utilizar objetos puntiagudos o pro-
ductos quimicos agresivos (solventes)
para la limpieza.

Limpiar la maquina usando un pafio
humedecido con agua.

No secar lamdquina ni sus componentes
usando un horno de microondas y/o un
horno convencional.

Después de terminar la pre-
paracion de las bebidas con

leche, suministrar agua caliente del
tubo de vapor (Pannarello, en caso de
que lo haya), para una limpieza eficaz.

Diariamente, después de calentar la
leche, desmontar la parte exterior del
Pannarello (en caso de que lo haya) y
lavarla con agua potable fresca.

Una vez a la semana se debe limpiar el

tubo de vapor. Para realizar esta opera-

cion se debe:

- desmontar la parte exterior del Pan-
narello (para la limpieza habitual);

- retirar la parte superior del Pannarello
del tubo de vapor;

- lavar la parte superior del Pannarello
con agua potable fresca;

- lavar el tubo de vapor con un pafio
humedecido y quitar los eventuales
residuos de leche;

- volver a colocar la parte superior en
el tubo de vapor (asegurarse de que
se hayaintroducido completamente).

Volver a montar la parte exterior del

Pannarello.

- Seaconseja limpiar diariamente el de-
pésito del agua:

- Extraer el filtro blanco presente en el
interior del depésito y limpiarlo con
agua corriente potable.

- Volver a colocar el filtro blanco en
su alojamiento presionandolo y
girdndolo ligeramente.

- Rellenar el depdsito con agua potable
fresca.

« Vaciar y lavar la bandeja de goteo
diariamente; esta operacion debe rea-
lizarse incluso si el flotador se eleva.

Grupo de café

« El grupo de café se debe limpiar cada
vez que se llene el contenedor de café
engrano o, en cualquier caso, al menos
una vez a la semana.

+ Apagar la maquina pulsando el inte-
rruptor y extraer el enchufe de la toma
de corriente.

« Vaciar el cajon de recogida de posos.
Abrir la puerta de servicio.

« Extraer el grupo de café sujetdndolo
por laempufaduray pulsando el botdn
«PUSH». El grupo de café sélo se puede
lavar con agua tibia sin detergente.

« Lavar el grupo de café con agua tibia;
lavar con cuidado el filtro superior.

- Lavary secar con cuidado todas las
partes del grupo de café.

« Limpiar escrupulosamente el espacio
interior de la mdquina.

- Comprobar que las dos referencias
coincidan.
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« Comprobar que la palanca esté en
contacto con la base del grupo de café.
Pulsar el boton “PUSH” para asegurarse
de que el grupo de café esté en la
posicion correcta.

Lubricar el grupo de café des-

pués de aproximadamente
500 suministros. La grasa para la
lubricacion del grupo de café puede
comprarse en los centros de asistencia
autorizados.

« Lubricar las guias del grupo, usando
slo la grasa que se suministra con la
maquina.

« Extender la grasa de manera uniforme
en las dos guias laterales.

« Volver a introducir correctamente el
grupo de café en su compartimento
SIN pulsar el botén “PUSH".

«Introducir el cajon de recogida de posos.
Cerrar la puerta de servicio.

DESCALCIFICACION

La formacidn de cal se produce con el uso
del aparato; el ciclo de descalcificacién
debe efectuarse cada 16 2 meses o cuan-
do se observa una reduccion del caudal
de agua.

En caso de conflicto, las

instrucciones presentes en
el manual de uso y mantenimien-
to tienen prioridad respecto a las
indicaciones relativas a accesorios
y/o materiales de uso vendidos por
separado.

Utilizar el producto descalcifi-

cante Saeco. Ha sido formula-
do especificamente para mantener al
maximo el rendimiento y la funciona-
lidad de la maquina para toda su vida
operativa, y también para evitar, si se
utiliza correctamente, alteraciones de
los productos suministrados.

Durante el proceso de descal-
cificacion, no apagar o colocar
en stand-by la maquina.

SIS

ijAtencion! No beber la so-

lucion descalcificante ni los
productos suministrados hasta com-
pletar el ciclo. No utilizar bajo ningtin
concepto vinagre como producto
descalcificante.

Antes de llevar a cabo el ciclo de descalci-
ficacion extraer el Pannarello (en caso de
que lo haya) del tubo de vapor como se
describe en el capitulo “Limpieza y Man-
tenimiento”.

«Encenderlaméquina pulsando el botén
ON/OFF. Esperar a que la maquina
termine el proceso de enjuague y
calentamiento.

ﬁ ijAtencion! Quitar el filtro
“Intenza” antes de anadir el

producto descalcificante.

+ Verter todo el contenido de la botella
de liquido descalcificante concentrado
Saeco en el depdsito de agua del apa-
rato y llenarlo con agua potable fresca
hasta el nivel MAX. Volver a colocar el
depdsito en la maquina.

1 Colocar un recipiente debajo del tubo
de vapor.

2 S6lodespués de haber afiadido la solu-
cion descalcificante en el depdsito, girar
el selector en el sentido de las agujas
del reloj hasta alcanzar la posicién
“g" Y suministrar 2-3 tazas de agua

(aproximadamente 150 ml).

3 Finalizar el suministro volviendo a
colocarel selector en la posicion central
"y

4 Dejar que el producto descalcificante
actie durante 10 minutos.

5 Repetir el procedimiento indicado en
los puntos 2 y 3 cada 3 minutos, hasta
que lasolucién contenida en el depdsito
de agua se agote completamente.

6 Cuando el piloto luminoso “§.” per-
manece encendido fijo, enjuagar bien
el depésito y llenarlo con agua potable
fresca.
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7 Vaciar el recipiente utilizado para reco-
ger el liquido que sale de la méquina y
volver a colocarlo debajo del tubo de
vapor.

8 Girar el selector en el sentido de las
agujas del reloj hasta el punto “ygp”.
Inicia el ciclo de enjuague de la maquina.

9 Cuando se haya acabado el agua del
depésito, el piloto luminoso “¥.”
permanece encendido fijo; esto indica
que es necesario llevar el selector a la
posicion“@".

10 Enjuagar bien el depdsito y llenarlo con
agua potable fresca.

11 Vaciar el recipiente utilizado para recoger
el liquido que sale de la mdquina.

12 Colocar un recipiente debajo de la salida
de café.

13 Suministrar un café; pulsar y soltar el
boton “ \wmb”. La maquina comienza
el suministro de café.

14 Esperar a que el suministro termine y
retirar el recipiente.

15 Después, repetir las operaciones del
punto 7 al 10 hasta consumir el sequndo
depdsito de agua.

16 Al terminar, llenar de nuevo el depésito
de agua.

Una vez terminado el ciclo de descalcifica-
cion, introducir el Pannarello (en caso de
que lo haya) en el tubo de vapor como se
describe en el capitulo “Limpieza y Mante-
nimiento”.

Se ha terminado el ciclo de descalcifica-
cion. A continuacion, se pueden suminis-
trar los productos.

La solucion descalcificante

que se utilice se debe elimi-
nar segin lo previsto por el fabricante
y/o por las normas vigentes en el pais
donde se usa.

Siseapagalamaquina duran-

teun ciclo de descalcificacion,
se debe repetir el cido por completo
cuando se vuelva a encender.

ELIMINACION DEL APA-
RATO

Este producto cumple con la Directiva EU
2002/96/EC.

El simbolo en el producto o en su emba-
laje indica que este producto no se puede
tratar como desperdicios normales del
hogar.

Este producto se debe entregar al punto
de recogida de equipos eléctricos y elec-
trénicos para reciclaje.

Al asegurarse de que este producto se
deseche correctamente, usted ayudard a
evitar posibles consecuencias negativas
para el ambiente y la salud pdblica, lo
cual podria ocurrir si este producto no
se manipula de forma adecuada. Para
obtener informacion més detallada sobre
el reciclaje de este producto, péngase
en contacto con la administracion de su
ciudad, con su servicio de desechos del
hogar o con la tienda donde comprd el
producto.
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PILOTOS LUMINOSOS DEL PANEL DE MANDOS

Seiiales Causas Soluciones
) \ Temperatura de la mdquina lista:
- para suministrar café;
> Luzfija - para suministrar agua caliente;
- para suministrar vapor.

Parpadeo lento

Magquina en fase de calentamiento para el suministro
de café, agua caliente y vapor.

Parpadeo rapido

Temperatura elevada de lamaquina; en esta condicion
la mdquina no puede suministrar café.

Hay que descargar agua en un recipiente girando el mando en el
sentido de las agujas del reloj hasta la posicion “ygp” y hasta que el
piloto luminoso verde de temperatura lista ”ﬁ” permanezca con luz
fija. A continuacion, detener el suministro del agua.

\

O
Parpadeo lento

Indica que la maquina se encuentra en fase de
programacion de la cantidad de café en taza (véase
apartado “Regulacion de café en taza”).

La mdquina se encuentra en fase de suministro de
un café doble.

Nivel de agua bajo.

Rellenar el depdsito con agua potable fresca. Después de rellenar el
depésito con agua, el piloto luminoso se apaga.

Contenedor de café vacio.

Llenar el contenedor con café en grano y volver a iniciar el
procedimiento.

El cajon de recogida de posos estd lleno.

Con la mdquina encendida, vaciar el cajon de recogida de posos.
Esta operacion se solicita de todas formas tras el suministro de 8
cafés.

Si se ha vaciado el cajon antes de la indicacion, esta operacién no
pone a cero el contador de posos.

| Parpadeo rapido

El circuito de agua estd vacio.

Rellenar el depdsito con agua potable fresca y cargar el circuito
de agua de la mdquina como se describe en el apartado “Primer
encendido”.

| Parpadeo lento

Falta el grupo de café - Falta el cajon de recogida de
posos - Puerta de servicio abierta - Mando en posicion
INCORRECTA para el funcionamiento de la maquina.

Para apagarlaluzroja intermitente, comprobar que cada componente
se haya introducido y cerrado correctamente.

7
o1 [

Parpadeos en el sentido

contrario a las agujas del
reloj (ciclicamente)

La mdquina estd realizando el ciclo de enjuague/
autolimpieza.

La mdquina termina el ciclo automaticamente.
Se puede detener el ciclo pulsando uno de los dos botones café.

Y
Parpadeos
' alternativos

El grupo de café ha efectuado una operacién
anémala.

Volver a probar y efectuar un nuevo ciclo de suministro de café.

Parpadeos
simultaneos

Laméquina se encuentra en una condicion anémala y
no permite suministrar café, agua o vapor.

Apagar la maquina y volver a encenderla después de 30 segundos.
Intentar 2 6 3 veces.

Silamdquina NO se pone en funcionamiento, contactar con el centro
de asistencia técnica.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problemas

Causas

Soluciones

La mdquina no se enciende.

La mdquina no estd conectada a la red eléctrica.

Conectar la maquina a la red eléctrica.

El café no estd lo suficientemente caliente

Las tazas estan frias.

Calentar las tazas con agua caliente.

La maquina no suministra agua caliente
0 vapor.

El orificio del tubo de vapor esta obstruido.

Limpiar el orificio del tubo de vapor con una aguja.
Antes de realizar esta operacion, asegurarse de que la
maquina esté apagadayy fria.

Pannarello sucio (en caso de que lo haya).

Limpiar el Pannarello.

El café tiene poca crema.
(Véase nota)

La mezcla no es adecuada o la torrefaccion del café no es recien-
te 0 bien el molido es demasiado grueso.

Cambiar el tipo de mezcla de café o regular el molido como se
describe en el apartado “Regulacién del molinillo de café”.

La mdquina necesita demasiado tiempo
para calentarse o |a cantidad de agua que
sale del tubo es insuficiente.

El circuito de la méquina esta obstruido por la cal.

Descalcificar la maquina.

El grupo de café no se puede extraer.

El grupo de café no esta correctamente colocado.

Encender la mdquina. Cerrar la puerta de servicio. El grupo de
café vuelve autométicamente a la posicion inicial.

(ajon de recogida de posos introducido.

Extraer el cajon de recogida de posos antes de extraer el
grupo de café.

La maquina muele pero no sale café.
(Véase nota)

Grupo de café sucio.

Limpiar el grupo de café (apartado “Grupo de café”).

Circuito no cargado.

Cargar el circuito (apartado “Primer encendido”).

Evento extremo que se produce cuando la maquina estd requ-
lando automaticamente la dosis.

Suministrar unos cafés tal y como se describe en el apartado
“Saeco Adapting System’”.

Salida de café sucia.

Limpiar la salida de café.

(afé demasiado acuoso.
(Véase nota)

Evento extremo que se produce cuando la maquina esta requ-
lando autométicamente la dosis.

Suministrar unos cafés tal y como se describe en el apartado
“Saeco Adapting System’”.

El café sale lentamente.
(Véase nota)

(afé demasiado fino.

Cambiar el tipo de mezcla de café o regular el molido como se
describe en el apartado “Regulacién del molinillo de café”.

Circuito no cargado.

Cargar el circuito (apartado “Primer encendido”).

Grupo de café sucio.

Limpiar el grupo de café (apartado “Grupo de café”).

Nota: estos problemas pueden ser normales si se ha modificado la mezcla del café o en caso de que se esté efectuando la instalacion inicial;
en dicho caso, esperar a que la maquina realice una regulacion automatica tal y como se describe en el apartado “Saeco Adapting System”.

Para las averias no mencionadas en la tabla o en caso de que las soluciones indicadas no funcionen, contactar con un centro de asistencia.

DATOS TECNICOS

El fabricante se reserva el derecho de modificar las caracteristicas técnicas del producto.

Tension nominal - Potencia nominal - Alimentacion Véase placa en el interior de la puerta de servicio
L T (T 1 Termopléstica
Dimensiones (Ixa x p) (mm) 295x325x 420
Peso
Longitud cable
Paneldemandos ................coeunne.

Pannarello (disponible sélo en algunos modelos
Depésito de agua
(apacidad del contenedor de café (gr). ...
Capacidad del cajén de recogida de posos ..
Presién bomba
(aldera
DispOSitivos de SEQUIIAA ... ... .\ttt ettt et e e e

.... Enlaparte delantera
Especial para capuchinos
1,0 litros - Extraible
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