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Important

Citeste cu atentie acest manual de utilizare inainte de utilizarea aparatului si pastreaza-1
pentru consultare ulterioara.

Avertisment
- |Inainte de a conecta aparatul la alimentare, asigura-te

ca tensiuneaindicata in partea inferioara a aparatului
corespunde tensiunii de alimentare locale.

Asigura-te ca ai mainile uscate inainte de a introduce stecherul
n priza.

Nu scufunda unitatea principala in apa si nu o clati cu apa sau
cu alte lichide.

Pentru a preveni scurtcircuitele si riscul de electrocutare, nu
turna apa sau alte lichide pe aparat.

Asigura-te ca stecherul este bine introdus in priza.

Nu conecta niciodata acest aparat la un temporizator sau un
sistem de control la distanta separat.

Asigura-te ca aparatul a fost asamblat corect inainte de a
introduce stecherulin priza.

- In cazulin care cablul de alimentare, stecherul sau alte
componente sunt deteriorate, nu utiliza aparatul.

Asigura-te ca butonul rotativde comanda este in pozitia
OPRIT si ca aparatul este scos din priza atunci cand nu este
utilizat, cand este lasat nesupravegheat, precum siinainte de
asamblare, dezasamblare, curatare sau depozitare. Asigura-
te intotdeauna ca aparatul este asamblat corect inainte de a
introduce stecherulin priza si a utiliza aparatul. Aparatul nu va
functiona daca nu este asamblat corect.

Nu introdu mainile, degetele sau ustensile in vasul de amestec
al aparatului decat daca butonul de control este in pozitia
OPRIT, aparatul este deconectat de la priza si motorul si
paleta de amestecare s-au oprit complet. Asigura-te ca
motorul si paleta de amestecare s-au oprit complet inainte de
dezasamblare, curatare sau depozitare.

- In cazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta

trebuie inlocuit de Philips, de un centru de service autorizat
de Philips sau de personal calificat in domeniu pentru a evita
pericolele.

Nu inlocui componentele aparatului pe cont propriu.
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Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat de catre copii. Nu lasa
aparatul si cablul sau de alimentare la indemana copiilor.
Acest aparat nu trebuie folosit de catre persoane care au
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau sunt
lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care
acestea sunt supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea
aparatului de catre o persoana responsabila pentru siguranta
lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.
Pentru a preveni accidentele, nu utiliza aparatul daca este
deteriorat din orice motiv.

Precautie

- Inainte de prima utilizare a aparatului, demonteaza si spala
temeinic accesoriile (consulta capitolul ,Dezasamblarea si
curatarea inainte de prima utilizare”).

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu utiliza niciodata accesorii sau componente de la alfi
producatori sau nerecomandate explicit de Philips. Daca
utilizezi astfel de accesorii sau componente, garantia se
anuleaza.

Nu utiliza acest aparat pe o suprafata instabila sau
neuniforma.

Nu deconecta cablul de alimentare inainte de finalizarea
procesarii. Daca trebuie sa opresti procesarea, deconecteaza
cablul de alimentare inainte de a efectua alte operatii.

Nu depasi numarul maxim de 2 cicluri de operare continua la
orice utilizare. Pentru a asigura o durata de viata cat mai lunga
a aparatului, il poti utiliza din nou dupa ce trec 30 de minute
de laincheierea a 2 cicluri de operare continua.

Daca intentionezi sa utilizezi aparatul in mod continuu, curata
discul de modelare cu instrumentul de curatare inclus dupa
flecare utilizare.

Nu indoi, smuci, rasuci sau lega in mod fortat cablul de
alimentare si nu il aseza sub obiecte grele.

Scoate aparatul din priza atunci cand nu este in uz.

Nu utiliza aparatul in apropierea obiectelor inflamabile,
precum fete de masa sau draperii.

Scoate stecherul de alimentare imediat ce sesizezi fum.
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Pentru a scoate din priza cablul de alimentare, nu trage de
cablu, ci prinde stecherul.

Mentine stecherul de alimentare curat.

Nu pune obiecte grele pe aparat.

Acest aparat a fost conceput ca aparat de bucatarie de larg
consum. Nu-I folosi in niciun alt scop.

Nu deplasa aparatul in timp ce functioneaza.

Scoate din priza cablul de alimentare daca aparatul este
lasat nesupravegheat, precum siinainte de asamblare,
dezasamblare sau curatare.

Dupa utilizare, pune aparatul intr-un loc uscat si bine ventilat.
Nu tine aparatul si nu-l muta prinzandu-l de suportul discului
de modelare. In acest scop, tine-1 de unitatea principala.

- Tnainte de utilizare, asigura-te ca orificiul discului de modelare

nu este blocat.

Tine mainile, parul, imbracamintea, precum si spatulele si alte
ustensile la distanta de aparat in timpul functionarii, pentru a
reduce riscul de vatamare a persoanelor si/sau de deteriorare
a aparatului.

Nu introdu degetele sau alte obiecte in deschizatura masinii
de facut paste in timp ce aceasta este in functiune. Evita
contactul cu piesele in miscare.

Nu incerca sa dezactivezi mecanismul de interblocare a
capacului.

Discurile de modelare si toate componentele detasabile ale
aparatului pot fi spalate in masina de spalat vase. Pentru

a le spalain masina de spalat vase, asigura-te ca selectezi
programul corect, cu o temperatura maxima de cel mult 60 °C.
Utilizeaza numai prize cu impamantare corespunzatoare.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respecta toate standardele si reglementarile aplicabile privind
expunerea la campuri electromagnetice.

Reciclarea

Acest simbolinseamna ca produsul nu poate fi eliminat impreuna cu gunoiul E
menajer obisnuit (2012/19/UE).

Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separatad a produselor electrice si
electronice. Eliminarea corecta contribuie la prevenirea consecintelor negative asupra
mediului si asupra sanatatii umane.
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Garantie si asistenta

Daca ai nevoie de service sau informatii sau daca intampini probleme, te rugam sa
vizitez site-ul web Philips la adresa www.philips.com/support sau sa contactezi centrul
Philips de asistenta pentru clienti din tara ta. Poti gasi numarul de telefon in brosura de
garantie internationald. Daca in tara ta nu exista un centru de asistentd pentru clienti,
contacteaza distribuitorul Philips local.

Introducere
Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistreaza-ti produsul la
www.philips.com/welcome.

Citeste cu atentie acest manual de utilizare inainte de a instala si a utiliza aparatul.
Pastreaza-| pentru consultare ulterioara.

Ce se afla in cutie (Fig. 1)

Unitatea principala Disc de modelat lasagna/galuste

Manual de utilizare Perie de curatat

Instrument de curatare plat

®OE®

Disc de modelat spaghete (montat pe
aparat la achizitionare)

Cupa pentru faina

S

Disc de modelat fettuccine Pahar gradat pentru apa

®
@
(® | Carte de bucate
@
®
®

Disc de modelat penne

Prezentare generala (fig. 2)

Cablu de alimentare Bara de presare

Spatiu de depozitare a cablului Paletda de amestecare

Cutie pentru depozitare Buton start/pauza

Vas de amestec Buton de comanda

Capacul vasului de amestec Setare extrudare extra

Disc de modelare OPRIT

QISISIGIS/SIC,

Suportul discului de modelare Setare functionare automata

® Q@O EE

Tub de presare
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Dezasamblarea si curatarea inainte de prima
utilizare

Important

Inainte de prima utilizare a aparatului, scoate si elimina in siguranta materialele de
ambalare si/sau autocolantele promotionale.

Scoate toate componentele si accesoriile detasabile, spala si usuca temeinic toate
piesele si accesoriile (consulta capitolul ,,Curatarea”).

Nu utiliza apa pentru a clati sau inmuia unitatea principald, cablul de alimentare sau
stecherul de alimentare.

Nu utiliza un burete de sarma sau instrumente de curatare similare, deoarece
acestea vor zgaria suprafata din plastic si vor afecta durata de viata a masinii de
facut paste.

Discurile de modelare si toate componentele detasabile ale aparatului pot fi spalate
in masina de spalat vase. Pentru a le spdla in masina de spalat vase, asigura-te ca
selectezi programul corect, cu o temperatura maxima de cel mult 60 °C.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

Curata temeinic toate componentele inainte de prima utilizare a aparatului
(consulta capitolul ,Curatarea”).

1 Trage capacul pentru a-l debloca si apoi scoate-l de pe vasul de amestec. (Fig. 3)

2 Scoate vasul de amestec tragandu-l de pe unitatea principala. (Fig. 4)

3 Roteste suportul discului de modelare in sens antiorar pentru a-l scoate de pe gura
de evacuare a vasului de amestec. (Fig. 5)

4 Introdu un deget in vasul de amestec si apasa tubul de presare spre exterior, pentru
a-l glisa afara din gura de evacuare a vasului de amestec (fig. 6). Desprinde discul de
modelare, apoi trage bara de presare afara din tubul de presare (fig. 7).

5 Scoate paleta de amestecare din vasul de amestec. (Fig. 8)

6 Curata toate componentele si accesoriile detasabile si sterge-le pentru a le usca.
(Fig. 9 51 10)

Asamblarea

Important

e Asigura-te ca aparatul nu este conectat la priza in timpul asamblarii.

1 Gliseaza vasul de amestec pe unitatea principala. (Fig. 1)

Nota: asigura-te ca manetele de fixare @ de pe unitatea principala sunt montate cu
deschiderile la baza vasului de amestec.

2 Pune paleta de amestecare in vasul de amestec. (Fig. 12)

3 Introdu tubul de presare in vasul de amestec. (Fig. 13)

Nota: asigura-te ca deschiderea mare a tubului de presare este orientata in sus atunci
cand introduci tubulin vas.
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4 Introdu bara de presare in vasul de amestec. Asigura-te ca bara de presare gliseaza

pana la capat atat in tubul de presare si paleta de amestecare, cat si pe arborele
unitatii principale. (Fig. 14)

Nota: roteste usor paleta de amestecare pentru a te asigura ca bara de presare este
atasata corect pe arborele © din unitatea principald.

Ataseaza discul de modelare pe gura de evacuare a vasului de amestec. (Fig. 15)

Nota

e Asigura-te ca partea plata a discului de modelare este orientata in afara.

e Asigura-te ca discul de modelare se fixeaza in punctul de fixare de pe bara de
presare.

e Asigura-te ca sageata de pe discul de modelare este orientata in sus cand o fixezi
pe gura de evacuare a vasului de amestec. Ai mare grija la acest lucru atunci cand
montezi discul pentru lasagna/galuste. Astfel, te vei asigura ca deschiderea de pe
foaia de lasagna este in partea de sus.

Apasa discul de modelare prin deschiderea suportului discului de modelare (fig. 16),
apoi monteaza suportul pe gura de evacuare a vasului de amestec. Roteste suportul
in sens orar pentru a-1 fixa strans in pozitie (fig. 17).

Nota: fixeaza intotdeauna discul de modelare pe gura de evacuare a vasului de
amestec fnainte de a monta suportul discului de modelare. Nu monta discul de
modelare in suportul acestuia pentru a le asambla in acelasi timp pe gura de
evacuare a vasului de amestec. (Fig. 18)

Fixeaza capacul pe vasul de amestec. (Fig. 19)

Nota: in cazulin care capacul vasului de amestec nu este montat corect, comutatorul
de siguranta va impiedica functionarea aparatului.

Utilizarea masinii de facut paste

Important

Amplaseaza produsul pe o suprafata plata asigura-te ca masa nu se misca si nu
vibreaza.

Asigura-te ca toate componentele au fost bine asamblate inainte de conectarea la
priza.

Nu pune mai putin de 200 g (1 cupa pentru faina - inclusa) sau mai mult de 400 g (2
cupe pentru faina - cupa inclusa) de faina in vas.

Toarna lichidul usor prin orificiul pentru apa dupa ce aparatul incepe sa framante.
Daca vrei sa golesti faina cantarita inainte de a procesa urmatoarea sarja, goleste
vasul si reporneste aparatul scotandu-L din priza si reconectandu-L

Nu pune in masina de facut paste ingrediente cu temperatura de 60 °C sau mai mult
si nu amplasa masina de facut paste in medii cu temperatura ridicata (60 °C), spre
exemplu, intr-un mediu de sterilizare la temperatura ridicata. Aceasta va deforma
aparatul.

Nu turna lichid in vasul de amestec inainte ca aparatul sa inceapa sa functioneze.
Asigura-te ca discul de modelare si suportul acestuia sunt montate corect inainte de
a conecta aparatul la priza.
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Pregatirea si masurarea fainii
1 Umple cupainclusa cu faina. Elimina excesul de pe marginea cupei utilizand unealta
platd de curdtare inclusa. 1 cupa plind de faina cantareste aproximativ 200 g, iar 2
cupe aproximativ 400 g. (Fig. 20)
Nota
* Nu agita si nu lovi cupa de fdina pentru a elimina faina in exces. Acest lucru va
influenta greutatea fainii.
e Utilizeaza un cantar de bucatarie pentru a masura mai precis greutatea. (Fig. 21)
e Din 200 g de faina se obtin aproximativ 200 g de paste/taitei proaspeti. Din 400 g
de faina se obtin aproximativ 450 g de paste/tditei proaspeti.

2 Trage capacul pentru a-l debloca si apoi scoate-1 de pe vasul de amestec. (Fig. 3)

3 Varsa faina in vasul de amestec. Daca vrei sa prepari 2-3 portii, adaugd inca o cupa
de faind, deoarece vei avea nevoie de 2 cupe de fdina in total (@aproximativ 400 g).
(Fig. 22)

Nota

¢ Nu turna lichid in vasul de amestec in acest moment. Toarna lichid numai dupa ce
masina de facut paste incepe sa functioneze.

e Nu pune mai putin de 200 g sau mai mult de 400 g de faina in vas. Daca pui prea
putina sau prea multa faind in vas, este posibil ca aparatul sa nu functioneze.

e Varsa fdina conform indicatiilor din ilustratie (fig. 23). Nu varsa faina in deschiderea
tubului de presare, deoarece faina din tubul de presare nu va fi amestecata uniform
(fig. 24).

Pregatirea si masurarea lichidului
1 Masoara volumul de lichid la nivelul ochilor pe o suprafata plata. (Fig. 25)

Nota: nu turna lichid in vasul de amestec inainte ca aparatul sa inceapa sa
functioneze.

Exista 2 seturi de marcaje pentru apa pe paharul pentru apa inclus.

€ Cand folosesti faina universala si amestec de ou pentru a prepara paste/lasagna
simple cu ou, utilizeaza partea A cu doua niveluri de lichid. (Fig. 26)
e Nivelul 1(80 ml): cantitatea necesara de amestec de ou pentru 1 cupa de faina.
¢ Nivelul 2 (160 ml): cantitatea necesara de amestec de ou pentru 2 cupe de faina.

¢ Pentru a prepara amestec de ou pentru paste simple cu ou, sparge 1ou si adauga-|
in paharul pentru apa. Adauga apa pana la cantitatea necesara, conform indicatiei de
pe partea A, si bate cu telul apa si oul pentru a le incorpora. (Fig. 27)

¢ Cand folosesti urmatoarele combinatii de faina si lichid pentru a prepara paste,
utilizeaza partea B, ce prezinta volumul specific. (Fig. 28)
* Faina universalda amestecata cu apa pura/suc de legume.
* Diverse alte tipuri de faina (dupa cum se indica in tabelele de mai jos) amestecate

cu amestec de ou/apa pura/suc de legume.

Consulta urmatoarele tabele pentru raportul detaliat de apa si faina.

Nota: aceste tabele indica raportul de faina-lichid pentru 200 g de faina. Cand folosesti 400 g de
faina pentru a prepara paste, dubleaza volumul de lichid (inclusiv oul) pentru a obtine raportul
corect de faina-lichid.
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¢ Cand folosesti amestec de ou pentru a prepara paste, sparge 1ou si adauga-lin
paharul pentru apa. Adauga apa pana la cantitatea necesara conform indicatiilor de
mai jos, apoi bate cu telul apa si oul pentru a le incorpora. (Fig. 29)

Pahar gradat
Amestec de ou (ml) pentru apa

Grau dur (gris 150 g + faina universala 50 g)* 85

Grauintegral, 200 g 90

AE&}C?OO gh 95 Partea B
Faind de paine 200 g 85

Hrisca (faina de hrisca 130 g + faina universala

70 g)* 85

¢ Cand folosesti apa pura pentru a prepara paste, adauga cantitatea necesara de apa,
conform indicatiilor de mai jos.

o " Pahar gradat
Apa pura (ml) pentru apa
Faina universala 200 g 75
Graud is 150 g + faina uni & 50 g)* 75
rau dur (gris g + faind universala 50 g) Partea B
Grau integral, 200 g 85
Alac 200 g 80

¢ Cand folosesti suc de legume (inclusiv 1 ou) pentru a prepara paste, sparge 1ou
si adauga-lin paharul pentru apa. Adauga cantitatea necesara de suc de legume
conform indicatiilor de mai jos si apoi bate cu telul sucul si oul pentru a le incorpora.

Suc de spanac |Sucdesfecla |Sucde morcovi
(inclusivliou) |(inclusivliou) |(inclusiv1ou)

(ml) (mb) (ml)

Faina universala 200 g 85 85 85
Grau dur (gris 150 g +
faina universala 50 g)*

Partea
85 85 85 B

* Utilizeaza un cantar de bucatarie pentru a masura mai precis greutatea.

Important

* Retetele de paste disponibile in cartea de bucate au fost testate si s-au dovedit de
succes. Daca experimentezi sau utilizezi alte retete de paste, raporturile de faina
si apd/ou vor trebui adaptate la raporturile de cupe de fdina si apa indicate pentru
masina de facut paste. Masina de facut paste nu va da rezultate bune fara a adapta
in mod corect noua reteta.

Nota

e Pentru rezultate optime, foloseste faina universala cu proportiile de lichid
recomandate indicate pe cupa.

¢ Modificarile sezoniere si utilizarea de ingrediente din alte regiuni pot afecta raportul
de fainad/apa.
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e Glutenul” este un agent de legatura utilizat pentru a evita ruperea pastelor. Faina fara
gluten nu contine agent de legatura, prin urmare are nevoie de un agent de ingrosare
care sa actioneze ca ,agent de legdturd’, spre exemplu, guma Xantan sau Guar.
Diferite tipuri de faina fara gluten se comporta diferit la prepararea pastelor. Unele
tipuri de fdind nu sunt potrivite pentru prepararea pastelor, cum ar fi faina de nuca de
cocos si faina alba de orez; unele soiuri de faind se comporta bine, cum ar fi faina de
quinoa si fdina de hrisca.

e Consulta cartea de bucate inclusa pentru mai multe idei de paste si tditei deliciosi.

Pornirea programului de preparare a pastelor

Important

¢ Nu selecta programul de extrudare extra inainte de finalizarea procesului de
amestecare a aluatului. in caz contrar, masina de facut paste se va deteriora si
durata de viata a acesteia va fi afectata.

* Nu deconecta cablul de alimentare inainte de finalizarea procesarii. Daca trebuie sa
intrerupi procesul de preparare a pastelor, roteste butonul de comanda in pozitia
LOPRIT” pentru a opri procesul in curs, apoi scoate cablul de alimentare din priza
inainte de a efectua alte operatii.

* Nu depasi numarul maxim de 2 cicluri de operare continua la orice utilizare. Pentru
a asigura o durata de viata cat mai lunga a aparatului, il poti utiliza din nou dupa ce
trec 30 de minute de la incheierea a 2 cicluri de operare continua.

» Daca intentionezi sa utilizezi aparatul in mod continuu, curata discul de modelare cu
instrumentul de curatare inclus dupa fiecare sesiune de preparare a pastelor. Pentru
curatare usoara, nu inmuia direct in apa discul de modelare.

1 Introdu stecherul aparatuluiin priza. Masina de facut paste va emite un semnal sonor.
(Fig. 30)

Nota: asigura-te ca toate componentele au fost bine asamblate nainte de
conectarea la priza.

2 Fixeaza capacul pe vasul de amestec. (Fig. 19)

Nota: aparatul nu va incepe sa functioneze in cazul in care capacul vasului nu este
inchis corect. In timpul procesului de preparare a pastelor, in cazulin care capacul
vasului se deschide, aparatul se va opri in mod automat.

3 Roteste butonul de comanda pentru a selecta setarea de functionare automata, apoi
apasa butonul Start/Pauza. (Fig. 31)

Nota: intregul proces de lucru (inclusiv framantarea si extrudarea) dureaza
aproximativ 12 minute pentru 200 g de fdind si 18 minute pentru 400 g de faina.

4 Dupa ce incepe framantarea, toarna incet lichidul pe intreaga lungime a fantei din
capac. (Fig. 32)

Nota: TnAtimpul amestecarii aluatului, nu adauga alte ingrediente dupa ce ai turnat
lichidul. In caz contrar, textura pastelor va fi afectata.

5 Dupa ce masina de facut paste a terminat de framantat, va emite cateva semnale
sonore si dupa cateva secunde va incepe extrudarea pastelor. Pune un recipient
imediat sub gura de evacuare. Taie pastele la lungimea dorita cu ajutorul
instrumentului de curatare. (Fig. 33)
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Nota

¢ Daca raportul dintre lichid si faind nu este corect, extrudarea nu va avea rezultatele
asteptate. In acest caz, pregateste din nou ingredientele.

e Deplaseaza injos instrumentul de curatare pentru a taia pastele.

Dupa finalizarea procesului de extrudare, aparatul va emite cateva semnale sonore.

Nota: nu roti butonul de comanda in pozitia ,OPRIT” inainte de incheierea intregului
proces (indicata de semnalul sonor).

Dupa incheierea prepararii pastelor, daca observi resturi de aluat in interiorul vasului,

poti roti mai intai butonul de comanda in pozitia OPRIT, apoi il poti roti la setarea de

extrudare extra. Apasa butonul Start/Pauza pentru a incepe programul de extrudare

extra. (Fig. 34)

Nota

» Este posibil sa observi cateva firicele subtiri de aluat pe suprafata pastelor. Acest
lucru este normal.

e Durata de preparare a pastelor variaza in functie de preferintele personale, de
forma pastelor si de numarul portii.

Curatarea

Important

Roteste butonul de comanda in pozitia ,OPRIT”, intrerupe alimentarea si scoate
cablul de alimentare din priza inainte de a curata sau dezasambla aparatul.

Nu scufunda unitatea principala in apa.

Nu folosi bureti de sarma sau agenti de curatare caustici sau agresivi (de exemplu,
benzing, alcool si propanol) pentru a curata aparatul.

Curata aparatul dupa fiecare utilizare. Altfel, se poate ca aparatul sa nu functioneze
corespunzator.

Ai foarte mare grija atunci cand cureti aparatul pentru a nu te taia de marginile
ascutite.

Discurile de modelare si toate componentele detasabile ale aparatului pot fi spalate
1n masina de spalat vase. Pentru a le spala in masina de spalat vase, asigura-te ca
selectezi programul corect, cu o temperatura maxima de cel mult 60 °C.

A WN-=

Roteste butonul de comanda in pozitia ,OPRIT” si scoate stecherul din priza. (Fig. 35)
Trage capacul pentru a-l debloca si apoi scoate-l de pe vasul de amestec. (Fig. 3)
Scoate vasul de amestec tragandu-L de pe unitatea principala. (Fig. 4)

Roteste suportul discului de modelare in sens antiorar pentru a-l scoate de pe gura
de evacuare a vasului de amestec. (Fig. 5)

Introdu un deget in vasul de amestec si apasa tubul de presare spre exterior, pentru
a-l glisa afara din gura de evacuare a vasului de amestec (fig. 6). Desprinde discul de
modelare, apoi trage bara de presare afara din tubul de presare (fig. 7).

Scoate paleta de amestecare din vasul de amestec. (Fig. 8)

Curata discul de modelare cu instrumentul de curatare furnizat pentru a indeparta
resturile de aluat. Dupa aceea, il poti curata cu apa. (Fig. 36 si 37)
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8 Utilizeaza peria de curatare inclusa pentru a curata toate componentele detasabile cu
lichid de spalat vase si apa calda sau curdta-le in masina de spdlat vase. Usuca toate
piesele.

Sfat: foloseste capatul ascutit al periei de curatare pentru a curata partea inferioara
interioara a tubului de presare. (Fig. 38)

9 Curata toate componentele detasabile cu lichid de spdlat vase si apa calda sau
curata-le in masina de spadlat vase. Dupa aceea, sterge toate componentele pentru a
le usca.

10 Foloseste o lavetad uscata pentru a curdata unitatea principald, butonul de comanda si
exteriorul masinii de facut paste. (Fig. 39)

Nota: dupa curdtare, asigura-te cd toate componentele si discul de modelare sunt
uscate bine la aerinainte de a le depozita. Asambleaza la loc masina de facut paste
pentru urmatoarea utilizare.

Depozitarea

1 Tnfisoard cablul de alimentare in spatiul de depozitare. (Fig. 40)
2 Usuca discurile de modelare si depoziteaza-le in cutia de depozitare.

Nota: canelura mica din cutia de depozitare este destinata instrumentului de curdtare
a discului de modelare pentru paste capellini, care nu este inclus cu aceasta masina
de facut paste. Acesta va fi lansat si comercializat separat. (Fig. 41)

3 Dupa utilizare, depoziteaza masina de facut paste intr-un loc uscat si bine ventilat.

Depanare

Acest capitol descrie pe scurt cele mai frecvente probleme cu care te poti confrunta
cand utilizezi acest aparat. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatiilor de
mai jos, acceseaza www.philips.com/support pentru o lista de intrebari frecvente sau
contacteaza centrul de asistenta pentru clienti din tara ta.

Problema Cauza Solutie

Aparatul nu emite Stecherul nu este Verifica daca stecherul de alimentare

niciun sunet dupa
introducerea
stecheruluiin priza.

Aparatul nu

incepe procesul de
preparare a pastelor
dupa introducerea
stecheruluiin priza.

Dupa apasarea
butonului de pornire
(), aparatul emite
sunete de alarma si
nu functioneaza.

introdus corect sau

priza nu este conectata

la sursa de alimentare.

Nu ai ales un program
de facut paste sau nu
ai apasat butonul de
pornire (),

Capacul nu este fixat
corect.

este introdus corect si daca priza
functioneaza corect.

Alege un program de fdcut paste si
apasa butonul de pornire (w).

Asigura-te ca ai montat corect
capacul vasului, conform manualului
de utilizare.
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Problema

Capacul vasului este
impins in afara din
interior.

Tn timpul procesarii,
aparatul se opreste
la deschiderea
capacului.

Tn timpul procesului
de preparare a
pastelor, aparatul
se opreste sinu se
emite niciun sunet
de alarma.

Tn timpul procesului
de preparare a
pastelor, aparatul
se opreste si emite
sunete de alarma.

Cauza

In vasul de amestec
este prea multa faina.

Nu a fost respectat

raportul de faind si apa

indicatin ,Tabelul de

raporturi de faina/apa”
Aluatul este prea umed.

Capacul nu este fixat
corect.

Din motive de
siguranta, aparatul se
opreste atunci cand

capacul este deschis in

timpul procesarii.

Masina de facut paste

s-a Tncalzit excesiv
datorita duratei

indelungate de operare

continua.

Nu a fost respectat

raportul de faina si apa

indicatin ,Tabelul de

raporturi de faind/apa”.

Aluatul poate fi prea
uscat.

Este posibil ca paleta
de amestecare sa fie
blocata de obiecte
straine.

A fost selectat un
program gresit.

Solutie

Cantitatea maxima de faina pentru
fiecare sarjd este de 400 g. Daca ai
pus mai mult de 400 g de faina in
vasul de amestec, redu cantitatea si
prepara alta serie de paste.

Deconecteaza aparatul de la sursa
de alimentare, curata masina de
facut paste si urmeaza indicatiile
din manualul de utilizare pentru a
reincepe procesul de preparare a
pastelor.

Asigura-te ca ai montat corect
capacul vasului, conform manualului
de utilizare.

Daca trebuie sa reiei operatia
anterioara, inchide capacul in mod
corespunzator si apasa butonul
Start//Pauza.

Deconecteaza masina de facut paste
de la sursa de alimentare si las-o

sa se raceasca. Nu depasi numarul
maxim de 2 cicluri de operare
continud la orice utilizare. Pentru

a asigura o durata de viata cat mai
lunga a aparatului, il poti utiliza din
nou dupa ce trec 30 de minute de

la incheierea a 2 cicluri de operare
continud.

Deconecteaza aparatul de la sursa
de alimentare, curata masina de
facut paste si urmeaza indicatiile
din manualul de utilizare pentru a
reincepe procesul de preparare a
pastelor.



ROMANA 19

Problema Cauza Solutie

Paleta de Raportul de faina siapa Scoate stecherul din priza si arunca
amestecare este incorect. aluatul. Curata masina de facut
functioneaza in gol si paste, masoara corect ingredientele
nu ies paste. (foloseste un cantar de bucatarie

pentru a cantari mai precis faina)
si urmeaza din nou instructiunile
din manualul de utilizare pentru a
reincepe prepararea pastelor

Faina devine umeda Foloseste faind proaspata sau
ca urmare a depozitarii  depozitata corespunzator.
indelungate.

Pastele se rup usor.  Raportul de faind siapa Scoate stecherul din priza si arunca
este incorect. aluatul. Curata masina de facut

paste, masoara corect ingredientele
(foloseste un cantar de bucatarie
pentru a cantari mai precis faina)
si urmeaza din nou instructiunile
din manualul de utilizare pentru a
reincepe prepararea pastelor.

Nu ai folosit tipul de Utilizeaza faina universala sau faina

faina corect. cu un continut mai mare de proteine
(consulta capitolul ,Utilizarea masinii
de facut paste” din manualul de
utilizare sau cartea de bucate
inclusa).

Pastele se lipesc. Raportul dintre faind si  Mdsoara faina si apa cu cupa de

apa este incorect, s-a faina si paharul pentru apa incluse
turnat prea multa apa si conform ,Tabelului de raporturi

in vasul de amestec. faind/apd”. Utilizeaza un cantar de
bucatarie pentru a cantari mai precis
faina.
A ramas prea mult Faina a fost expusa la Pastreaza faina uscata pe durata
aluatin vas. umezeald inainte de depozitarii. Urmeaza instructiunile
utilizare sau aluatul din manualul de utilizare pentru a
este prea umed. reincepe prepararea pastelor.
Vasul, paleta de Asigura-te ca toate componentele

amestecare sau discul sunt curate inainte de uftilizare.
de modelare nu au

fost curatate in mod

adecvat inainte de

utilizare.
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Problema Cauza Solutie
Paleta de amestecare Tnainte de utilizare, asigurd-te c&
sau vasul este inca toate componentele sunt complet
umed. uscate.
Apa nu a fost adaugata Tipul de faina nu este potrivit.
la momentul corect. Urmeaza instructiunile din manualul
de utilizare pentru prepararea
pastelor.
Din aparat se scurge  S-a adaugat apa Urmeaza instructiunile din manualul
o cantitate mica de fnainte de pornirea de utilizare si adauga apa imediat
apa. programului. dupa pornirea programului.
Dupa prepararea Aparatul se opreste in 1. Monteaza la loc componentele
pastelor, vasul de timpul procesului de dezasamblate pana cand aparatul
amestec nu poate extrudare inainte de este asamblat corect si roteste
fi scos din unitatea finalizarea completa a butonul de comanda in pozitia
principala sau tubul  procesului de preparare OPRIT.
de presare nu poate  a pastelor. 2. Conecteaza-| la priza, selecteaza
fiimpins afara din programul automat de preparare
vasul de amestec. a pastelor si apasa butonul

de pornire. Lasa paleta de
amestecare sa se roteasca timp
de aproximativ 10 secunde, apoi
roteste butonul de comanda in
pozitia OPRIT.

3. Scoate aparatul din priza,
dezasambleaza-| si curata-l
conform instructiunilor din
manualul de utilizare (consulta
capitolul ,Curatarea”).

Informatii despre produs

Model HR2345/19

Puterea motorului 150 W

Tensiune nominala 220-240V ca. (50 Hz)
Dimensiuni (L x L x H) 350 mm x 135 mm x 287 mm
Greutate neta 47 kg

Pentru informatii privind tensiunea nominala si frecventa, consulta placuta de

identificare de pe produs. Informatiile despre produs pot fi modificate fara instiintare
prealabila.
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