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,-Congmfu!az:omf

Ci congratuliome con voi per facquisto di queste macchino per coffs espresso, c‘x quohrc: superiore,
e vi fngroziame per lo fiducia c:ccordofgc; Prima di mettere in funzione lu mocching, vi consigliomo
di leggere attentamente le istruzioni perfuso che vi spiegaro come utilizzarie, pulia e mantenerla in
perfetia efficienza. Se ovele alfre domande, rivolgetevi al. nveno‘ﬁore o direffamente allo nostro cosa.
Saremo lieti di darVi tuthi | chiarimenii desiderot.

Congrafulations!

Congratulations on chioosing this top- qucr ﬁfy espresso machine and many thanks for your confidence .

in our producis: Before cperating the machine, we recommend you read the following instruciions
thoroughly which explain how to use, cleon and maintain the machine. For any ofher information,

please contact the retoiler or our company directly. We will be glad o ,orowde you with c-ny ex,olcmczﬁons_

you may need.

Félicitations!

Nous vous félicitons. pour [ achat de Cefte moachine & cofé expresso de quchfe superieure ef Yous remencions

pour Votre confiance. Avant de meité la machine en marche, nous Vous recommandons de-fire affentivement
ces instructions qui expliguent comment employer, nefioyer et conserver lo moching en parfait étof de
fonctionnement. Si Vous avez des questions & poser, nous Vous prions de confacter le détailfant ou.
directernént nofre maison. Nous Vous donnerons avec plafsirtoutes lés informations nécessoires.

Wir gratulieren Jhnen Kauf dveser Espressomaschine héchster Qualitit und danken Jhnen fur Ihr

Vertrauen. Vor der Inbetribnabme der Maschine empfehlen wir, diese Bedienung sonleitung sorgfoltig
* durchzulesen, die Anweisungen Uber den Gebrouch, die Reinigung und die Pflege der Maschine

gibt, Wenn Sie weitere Fragen hoben; werden Sie sich biffe on den Handler oder direkt on uns. Wir
werden fhnen gerne olle notwendigen Erklcxrungen geben

Felicidades!
Congratuldndonos con Ud per haber comprade esto mdquing pora caté expreso, de calided superio

Le agradecemos lu confionzo depasitads en nuesiros producios. Anfes de poner en marcha el

aparato Le aconsejomos lea atenfamente las infricciones de empleo que axplican coma utilizaria,
limpiarla y mantenerla correctamente. En coso fengcx mas cuestiones, ocudo al revendedor o
dﬁrecrcmenfero nuestra carsa. Serd un placer darle las informaziones deseadas.

Parubensf

Estd do porabdns pela aquisicao desfo maquing de cofé espresso, de qualidade superior e

agradécemos a confianga demonstrada. Anfes de utilizar @ maquina € aconselfiove! ler atenfamente
o manual de instrugoss na qual the explicamos como- utiliza-la, limpidta e mante-la perfeitos condigoes.
No caso-de far guaquer outras quesioes é aconselhave! contaciar o revendedor ou dwrecromenfe o
fabricante. Esfaramos ao v/dispar para tados os esclarecimenios dese[udos ‘

Gefeliciteerd!

Wij feliciteren v met het feit da# v dif espresso- cppc:roof van fopkwaliteit gekocht heeft en'wij danken
uvoor het in ons gestelde vertrouwen. Voordat y het apparaat in gebruik neemt cdviseren wij u déze
gebrurksocnwuzmg dandachtig te lezen. In deze gebruikszanwiizing wordi nomelijk uitgelegd hoe u
het apparcat het besie kum‘ gebru:ken schoonmaken en ono‘erhouo’en zodat het oppc:rocrf fang
meegoof : : : . .
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Generalitd

GENERALITA -cooover oo  EROGAZIONE DEL- VA?ORE/ PREPARA—

oG kW=

CONSIGLI ..
: EROGAZIONE DELL’ACQUA CALDA

\J:

1 GEI\!ERAL!TA .

- La macchina per caffé & indicata per la preparazione di 1 o 2 k::zze di caffe espresso ed g

dotata di un ’rubo orientabile per 'efogazione del vapore e dell’acqua calda.

| comandi sulla parte frontale dell opparecchlo Belylel confrassegnah con |S|mbo|| dz{che -

interpretazione.

I corpo della macching dall’elegante design & stato ~progettato per uso domeshco € non &

indicato per un funmoncmem‘o continue ditipo profess:onole

A Aﬁenzmne Non si assumono responscnbllltu per evenfuuii dannl in caso di:
» Impiego errato e non conforme agli scopi previsti; '

* Riparazioni rion eseguite presso centri d’ asms’tenzu qu’tonzzah

« Manomissione del cavo di alimentazione;

* Manomissione di qualsiast componente deila mucchmu

« Impiego di pezza di ricambio e accessori non orlgmah

In quesh casi viene u decadere la garonzaa -

1.1 Perfacilitare la lettura - '

A A

il friangolo d'avvertimentio IndICO tutte le isiruzioni importanti per la sicurezza

" dell’'ctente. Afienersi scrupolosumen’re a tali indicazioni per ew’fqre fenmenh gravit

oda numeri o lettere; in quesfo caso si rimanda cll |||usfraz1one

I Questo simbolo evidenzia le informazioni dc: ‘renere in mogglore conssderomone perun’

o m;ghore utilizzo della mocchma

DAT! TECNICT ..o

NORME DI SICUREZZA .

INSTALLAZIONE ..ovvvvvvenserne. 150
EROGAZIONE DEL CAFFE ............ i VALl REGOLARI..15 " -
SCELTA DEL TIPO DI CAFFE -

TTERE GIURDICOT 6{5 g

Dati tecnici

‘Le illustrazioni corrlspondenh al testo si trovano nel risvolto di copertina.

Tenere questa pagina aperia durante la lettura delle istruzioni per I'uso.
1.2  Impiego di queste istruzioni per F'uso

Conservare gueste istruzioni per 'uso in un luogo sicurd e allegarle alla macchi-
na per caffé qualora un'clira persona dovesse ufilizzarla.

Per ultericri informazioni o nel caso di prob\emi,' non trattat del futio o soltanto insufficien-

I nfenmen’ro ad illustrazioni, narti deEi’opporecchlo o elemen‘rl d| comando, ecc. & mdlco- -

temente nelle presenti istruzioni, rivolgetevi agli specialisti competenti.

2 DATI TECNICI

Tensione nominale

Vedi targhetta posta sull’apparecchio

Potenza nominale

Vedi targhetta posta sull’apparecchio

Materiale corpo

Termoplastico

Dimensioni (| x a x p)

230 x320x 242

Peso 4,1 kg
Lunghezza cavo l1,2'm
Pannello di comando Frontale
Poriafiltro Crema
{variablli in funzione dei modell) Oitone

Pannarello Specicle par cappuccini (opzionale) e
cappuccinatore (opzionale)
Serbatoio Estraibile

Alimenfazione

_ Vedi targhetia posta sull apparecchio

Serbatoio acqua 1,41
Pressione pompa 13-15 bar
Caldaia - Sin013CX Inox

Sin013CL Alluminio

Dispositivi di sicurezza

Valvola di sicurezza pressiong caldeia
Termostato di sicurezza

Con riserva di modifiche di costruzione ed esecuzione dovute al progresso fecnologico.

Macchina conforme olla Direttiva Europea 89/336/CEE (Decreto legis\o‘rivo 476 del 04/
12/92), relotiva all’eliminczione el disturbi radiotelevisivi.




Norme di sicurezza -

Norme di sicurezza

3 NORME DI SICUREZZA.

/N

@

Mai mettere a contatto dell’acqua le
parti- sotto corrente: pericolo di
cortocircuitol 1l vapore surriscaldato

e l'acqua calda possono provocare
scottaturel Mai dirigere il getto di va-

“pore ¢ dell'acqua calda verso parti

del corpo, toccare con precauzione il
beccuccio vapore / acqua calda: pe-
ricolo di scottaturel :

Destingzione d'uso

La macchina per caffé & prevista esclusi-
vamente per 'impiego domestico.

E vietato apportare modifiche tecniche e
ogni impiego illecito, a causa dei rischi
che essi,compertanc! Lo macching per caflé
deve essere utilizata solo da odulti. '

Alimentazione di corrente .
Allacciare la macching per caffé saltanto
ad una presa di corrente adeguata.

La fensicne deve corrispondere @ quelia

indicata sulla targhetia dell’apparecchio.

Cavo d'alimentazione

Mai usare la macchina per caffé se il cavo
d‘alimentazione & difeffoso. '

Far sostituire subito da specialisti compe-
tenti i covi e le spine difettosi.

Non far passare il cavo d'climentezions
per angoli e su spigoli vivi, sopre oggett
molto caldi e proteggerle dall’slio.

Non portere o firare la macching per caf-

f& tenendola per il covo.

Nor estrarre la spina tirandola per il cave
oppure toccarla con le mani bagnate.
Evitare che il cave d’alimentazione cada
liberamente da tavali o scaffali.

Protezione d'altre persone
Assicurarsi che nessun bambino abbia lo
possibilite di giocare con la macchina per
cofié. '

{ bambini nen si rendono conto del peri-

NS

colo connesso agli eletirodomestici.
Non lasciore alla portato del bambini i mate-
rich utilizzat per imballare la macching.

Pericolo d'ustioni

Evitare di dirigere contro se stessi /o altri 1
getto di vapore surriscaldato e/o d'acqua
calda. Usare sempre le apposite maniglie
o manopols. Toccare i beccucdi soltanto
nella zana prowista di protezioni anti-scet-
tature. Non disinserire {togliere) mai il
oortafiltre durante I'erogazione del caffé.
Durante la fase di riscaldamento dal grup-
po erogazione caffé possone uscire goccs
d'ocgua calda.

bicazione ,
Sistemare la macching per coffé in un po-
sto sicuro, dove nessuno pud rovesciarla o
venirne ferito.

Acqua calde o vapore surriscaldato potreb-
bero fuoriuscire: pericolo di scottaturel
Non usare la macching per caffe all’aper-
to. Non posare la macchina su superfici
molio calde e nelle vicinanze di fiamme
aperte per evitare che la carcasse fonda o
comungue si danneggi.

ulizia _ .
Prima di pulire lo macchina, & indispensc-’
bile disinsarire tufti i tasti e poi staccare la

_ spina della presa di corrente.

Incltre, aspetiare che la macchina st raf-
freddi. Mai immergere lo macching nell’ac-
qual £ severamente vietato cercare d'infer-
venire allinterno dello macchina.

pazio per 'uso e la manutenzione

Peril corretto € buon funzionomento della mac-

china per coffé si consiglio guanto segus:

» Scegiiere un picno d'appoggio ben -
vellato; -

e Scegliere un ambiente sufficientemente
ilflumingto, igienico e con presa di cor-
rente facilmente accessibile;

* Prevedere una distanza minima dalle pa-
refi della macchina come indicate in'fi-
qura. '




Norme di sicurezza - Legenda componenti macchina

Custodia della macching

Quando la macchina rimane inutilizzate per
un periodo prolungate, disinserire la mac-
ching e staccare la spina dalla presa.

Custodirla in luogo asciutto e non accessi-

bile of bombini.
Profeggerlu dalla polvere ¢ dallo sporco

Riparazioni / Manutenzione

Nel caso di guasti, difetti o sospetto di di-
fetto dopo una caduta, staccare subitc la
spina dallo presa.

Mc[ mettere in funzions una macchina di-

fettosa.

Soltante gli specialist competenti possonc

effettucre interventi e ripcrazioni.
Le riparozioni vanno eseguite unicamente
da un centro di gssistenzo auforizzoto.

Nel caso di interventi non eseguiti a regola - -}
- d'arte, si declina ogni responsobih’ro per -t

eventuali danni.

Antincendio

in caso di incendio utllizare estintori ad ~
anidride carbonica (CO,). Non utilizzare -

acgua o esfinfort a polvere.

Legenda componenti macchina

Serbatoio acqua
Coperchio serbatfoio ocquc
Interrutfore generale
Interruttore caffé
Interruttore vapore
Pomello rubinetto acqua cc:lolcn/vopore
Gruppo srogatore coffé
Tubo vapore
Cavo dlimentazione
Yasca recupero acqua -+
Spia macchina accesa

_ Spie pronto macchina

000~ O b LR =

+ griglia

— — —
BN et O

‘14 Filtro per poriafiliro Crema

Accessori (variabili in funz:one dei mo-

deilo).
13  Portdfiliro Cremo

{Unico per I'erogazione di 1o 2 caffe)
15 Misurino
16  Filiro 2 caffé per portafilivo in oftone
17 Filiro 1 caffé per porfafalfro in offone
18 Pormﬁlfro in oftone

Instaliazione |

4  INSTALLAZIONE

Per la propria sicurezza e quella di ferzi
attenersi scrupolosamente alle “Norme
di sicurezza” riportaie nel cap. 3.

4.1  Imballaggio

Limballeggio originale & stato progettate &
realizzato per proteggere la macchina du-
rante la spedizione. Si consiglia di conser-
varlo per un eventuale frasporto futuro.

4.2 Avvertenze di Installazione

Prima di installare le macching, oftenersi
alle seguenti prescrizioni di sicurezzo:

* sistemare la macching in un luogo sicurs;
» qccertarsi che i bambini non abbiano la
possibilita di giocore con lo macching;
evitare che la macchine venga collocata
su superfici molto calde o vicino o fiam-
me aperfe. '

La macching per caffé & cra pronia per es-
sere collegata alla rete elettrica.

4.3 Collegamento allu corrente eletirica

. La corrente eletirica pud esse-
re pericolosal Di conseguen-

zd, attenersi sempre scrupolosamente
“alle norme di sicurezza.

Non usare mai cavi difettosil
. | cavi e le spine difettosi devo-
no essere sostituiti immediatamente da
specialisti autorizzati.

La macching per caffe deve essere collega-

ta ad una presa di corrente adeguctc.

Lo tensione dell’apparecchio & state impo-

stota in fobbrica. Verificare che la tensione

della rete corrisponda clle indicazioni ri-

portate sulla farghetta d'identificazione po-

sta sul fondeo dell’apparecchio.

» Srotolare dal fondo dell’apparecchio la
quentita di cavo necessario per il colle-
gamento alla rete eletirica. -

» Verificare che 'interruttore generale sia
poste su “0” prima di coliegare la mac-
china alla rete eletirica.

* Inserire lo spina in ung presa di corrente
di tfensione adeguata.

4.4  Riempimenio del serbatoio acqua

- = Togliere il coperchio del serbateio (2).

Estrarre il serbatoio dell'ccqua (1)
solfevandolo, focendo attenziane o non
danneggiare [ fubi che si frovano inserfti
nel serbatoio.

« BB Sciacquarlo e riempirla con acqua
fresca, evitando di immetterne una quan-
fitt eccessiva.

Reinserire il serbafoio nella suc sede
& reinserire i tubi sfilati in precedenza.

Nota benel Alcuni modelli sono
provvisti di serbatoio con valve-
la di aspirazione acqua. Questa val-
vola si chiude automaticamente guan-
do il serbatoio viene esiratto per im-
pedire la fueriuscita dell’acqua. Una
volta inserito il serbatoio effettuare una

leggera pressione.

= Rimettere il coperchio sul serbatoic.

‘ Immettere nel serbatoio sempre
A e soltanto acqua fresca non

gassata. Acqua calda nonché aliri liquidi
possono danneggiare il serbatoio. Non
mettere in funzione la macchina senza
acqua: accertarsi che ve ne sia o suffi-
cienza ali'internc del serbatoio.

4.5 Caricamento del circuito

Prima di-ogni messa in funzicne, dopo che
la macchina non &stota usate per molic
tempo, dopc aver esaurito I"acqua e dope
il prelieve del vapore, il circuito della mac-
china deve essere ricaricato.




Erogazione del caffé

* Premere I'interrutiore generale (3), la spia
{11} si accende.

» Dirigere il tubo vapore {pannarello) so-
pra la vasca raccogligocee.

Agrire 11 pemello (6) “acqua calda/
vapore” ructandole in senso antiorario e
premere |inferrutiore caffé (4).

» Attendere che dal tubo vaopors
{pannarello) fuoriesca un getto regolare
di acqua.

¢ Premere di nuove l'inferruttore caffé (4) e
chiudere il pomello {6} “acqua calda/vo-
pore” ruotandolo in senso oraric.

La macchine oro e pron’ro per|'erogazione

del caffe.

5 EROGAZIONE DEL CAFFE
: _. Aftenzionel

L3\ Dyranie l'erogozione dei caf-
f& & vietcto disinserire il portafiliro

ruotandelo manuaimente in senso
orario. Pericolo di ustioni.

* Durante questa operazione la spia di pron-
to macching (12) pud accendersi e spegner- -

si: tale funzionamerito deve essere conside-
rato nermale & non un'anomalia.
Assicurarsi, prima dell’'uso, che il po-
melto (&) acqua calda/vapore sia chiu-
so e che il serbateic acque della maoc-
china contenge una quantitd di acqua
sufficiente.

Accendere la macching, se questa non &
aftiva, con l'interruttore generale (3), lo
spia (1 1} st occende. '
Attendere che la spia di prente macchi-
na (12 si accenda, ore lo macching &
oronta per I"erogazione del caffé.

<

5.1 Con portafiitro Crema

» Inserire il filtro {14) nel portafiftro Cre-
ma {13). )

| Inserire dal basso il portofittro Cre-

mc nel gruppo erogazicne (7),

ruotandolo da sinistra verso destra fmo'

al suo bloccaggio.

L]

poriafilre.  Un sistema autometice ripor-
to ora leggermente il manico verso sini-

stro. Questo movimento garantisce il per- -+

fetto funzionamento del portafiltro.

Posizionare ung tozza sotte al
cortafiltro. Preriscaldare il portafittro e la
tazza premendc linferruttore caffé (4);

Facqua comincerd od uscire dal 7~
vortafiltre (questa operazione si rende.”

necessaria solo per il primo caffe).
e Quando la tazza sard sufficientemente
piena premere nuovamente |interrutore

caffe (4).

na ructandole do destra verse sinistra e
vuotare ["acqua residua.

Con lo specicle portafiltrc Crema (13} di
cui & dotata lo macching, non occorre
cambiare filtro per oftenere uno o due coffé.

284 Versare 1 o 2 misurini rosi di coffé
macinato nel filtro per offenere uno o due
coffe,

Pulire il bordo del poricfiltro da even-
tuali residui di caffe. o

@

~ma (13) nel ‘gruppo erogozione (7},

ruotandolo da sinistra verso destra, fino
al suo bloccaggic complefo come visto -

in precedenza.

Prelevare 1 o 2 tozzine preriscaldate

e posizionarle soft al portafiliro; verifica-

re che sianc corretfameante sistemate soffo
at fori di uscita coffe. -

Premere il tasto caffe. Attendere che le
tazzine siano sufficientemente piene.

* Premere nuovamente il fasto coffé perfer-

- mare 'erogazione del caffé.

Scelta del tipe di caffé - Eroguzione dell’ucqun'caldc&

Losciare lo presa dal manico del

] Togliere il portafiltro dalla macchi-

i Inserire dal basso il portafiltro Cre-

] Altermine dell’erogazione atfends-~

re gualche secondo, estrarre il pérfaﬁitro
e vuoiarlo dal fondi residul.

Mota di pulizia: mantenere puli-
o il filiro del pertafiliro “Crema”
estraendolo dalla propria sede e la-
vandelo con acgua potabile.

5.2 Con poridfiliro in ottone

e Inserire il filtro (17 0 16, do 1-0 2 tozze
seconde il numero di coffé da realizzare)
nel portafiltro in oftone {18).

nserire dal basso il portatiltre in ot-
tone nel gruppo erogazione (7},
ruotandolo da sinistra verso destra fine
al suo hloccaggio.

Ll Posizionare una tazza softo al
poridfiltro.
Preriscaldare il porafiltro e la tazza pre-
mendo |'interruttcre caffé (4); 'acqua co-
mincerd ad uscire dal portafiltro {quasta
operazione si rende necessaria solo per
il primo caffé).

* Quando lao tazza sard sufficientemente
piena premere nuovamente {'inferrutiore

caffe (4).

Tegliere it portafiliro dalla macching
ruotandolc da destra verso sinistra.

PEd Versare 1 o 2 misurini rasi di caffé
macincto, in funzione del filtro montato
precedentemente, per offenere unc o due
caffe.

Premere il coffé utilizande lo parte infericre
del misurino (15) e pulirs il bordo  del
porfafiltra da eventuali residul di coffé:.

@

Y (nserire cfol basse il pertafiliro in of-
tone (18) nel gruppo erogotore (7},

ruotandole da sinistra verso destra, fino

al suo bloccaggio completo.

=4 Prelevare 1 o 2 tozzine preriscaldote
& posizionarle softo al porfafiltre; verifica-

re che siano corretfomente sistemate soffo
ai fori di uscita caffé.

 Premere il tasio coffé. Atiendere che le
tazzing siano sufficientemente piene.

* Premere nuovamente il tasto caffé perfer:
mare l'erogazione del caffs.

Al termine dsll’erogazione estrarre
il portafiliro e vuotarlo dai fondi residui.

Nota di pulizia: mantenere puli-
to il filtro del portafiliro estraen-
dolo dalla propria sede e lavandolo
con acgua.

6  SCELTA DEL TIPO DI CAF-
FE - CONSIGLI

In linea di massima si possono utilizzare
tutti 1 fipi di coffé esistenti in commercio.
Tuttavig, il caffe & un prodotto naturale ed
il suo gusto cambia in funziene dell’origi-
ne e della miscelo; 2 preferibile quindi pro-
varne vari tipi, al fine di trovare guello che
meglio si addice i gusti personali.

Per miglicri risuliati si consiglio comungue
di utilizzare miscele espressamente prepa-
rate per macching esprasso.

It caffe dovrebbe sempre fucriuscire rego-
larmente dal portafiltro senza gocciclare.
La velocitd di fuoriuscite del cotfé pud es-
sere modificata cambiando leggermente la
dose, il grado di macinatura e/o di
pressature del caffe nel filtro.

PRIMA DI ESEGUIRE QUALSI-

2. ASI OPERAZIONE RELATIVA
ALLEROGAZIONE DEL VAPORE O DEL-
LACQUA CALDA VERIFKCARE CHE IL
TUBO VAPORE (PANNARELLO} SIA
ORIENTATO - SOPRA LA VASCA

RECUPERO ACQUA.
7 EROGAZIONE DELLAC-
- QUA CALDA

' ‘ Pericolo di scottaiure!
s\ All'inizio dell’erogazione pos-




Erogazione del vapore - Pulizia

sono verificarsi brevi spruzzi di ocgua

calda.

Il tubo di erogazione pud raggivnge-
re temperature elevate: evitare di toc-
cario diretiamente con ie mani.

s Accendere la macching, se quasta non &

atfiva, con l'intarruttore genercle (3}, Ia
spia [11) si accende.

» Attendere che la spia (12) si accenda.

= Sistemare una tozza o un bicchiere do
softo al tubo vapore (pannarello).

; Ap‘rire il pomelic {6) “Acqua calda/
vapore” ruotandolo in senso antioraric e
oremere |'inferruttore caffé (4) per la fuo-

riuscite dell’acqua fino olia quantitty de-

siderata.
Premere nuovamente I'inferruttore caffé
{4) e chivdere il pomello (8) ruotandolo
in sensc orgrio per interrompere
I'erogazione di acqua colda.

8 EROGAZIONE DEL YAPO-
RE/ PREPARAZIONE DEL
CAPPUCCINO

: A Pericolo di scottaturel
‘- All'inizio dell'erogazione posso-
no verificarsi brevi spruzzi di acqua cal-
- da. Il tubo di erogazione pud raggiun-
gere tempercture elevate: evitare di toc-
carlo direttumente con le mani.

» Accendere la macching, se questa non &
attiva, con linferruttore generale (3}, la
spia (11) si accende.

e Premers l'interruttore (5) vapore; si spa-
gne lo spia {12).

» Attendere che la spia di pronfo macchi-
na {12) si ricccenda, a questo punte la
macchina & pronta per ['erogozione del
Vepore.

» Dirigere il tubo vapore (pannarello) sopra
la vasca raccogligocee, aprire il pomello
(6) “Acaua calda/vapore” per gualche
istante, in modo de for uscire 'acqua resi-
dua dat tubo vapore {ponnarello); in breve

ternpo cormincerd ad uscire solo vapore.
e« Chiudere il pomello (6).

Immergere il tubo  vapore

(pannarelio) nel liquido da riscaldare e

aprire 1| pomello (8); far rustare il reci-
piente con lenti movimenti dal basso ver-
so l'alto per rendere uniforme il riscal-
damento. '

= Dopo aver utilizzate il vapere per il tem-

po desiderato chiudere il pomello (6] e
rigortars in posiziene |n17_|0Ee ! mterruﬁo-
re (5) “Vapore”. :

il latte si procede alla prepara-
zione del cappuccino:

* Procedere con il caricamento del circuito
descrittc nel par. 4.5 per rendere opera-
tiva la macching.

o Pylire, dopo guesia operazione il tubo ve-

pore {pannarello) con un pannc umido.

9  PULIZIA

Lo manutenzione e la pulizic possono esse-

e effettuate soltanto quando la macchina &

fradda & scollegata dalla refe elettrica.

« Nonimmergere la macching-nell’acqua
e non inserire | componenti nella lava-
stoviglie.

¢ Non utilizare oggetfi acuminati o prodotii

chimici aggrassivi (sclventi) per la pulizia

Si consiglia di pulire quotidianamente il

serbatoio dell’acqua e di riempirlo con

acqua fresca.
*» Dopo aver riscaldate il latte, prelevare

una piccola guantitd di acqua calda per”
la pulizic del tubo & puliro esternamente

con un pannc umido.

re un panno morbido inumidito di acqua,

| Per la pulizia del portefiliro proce-
dere come segue:

- Estrarre il filtro, immergerlo in acqua

Utilizzando queste sistemia con

Per la pulizia dell'apparecchio utliza-

Decalcificazione - Servizio ad intervaili regolari
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calda-e lavarlo con cura.
- Lavare I'interno del portafiltro.

» Non asciugare ko macching e/o i suoi
compaonenti utilizzando un forno «
microonce e/o un forno convenzionale.
Pulire, quando & presente, il pannarello
situato sopra il fube vapore.
Per fare questo occorre svitare la ghiera

L]

ed estrarre il pannarello dal fube vapo-

ra, smontare il corpo esternc del
pannarelle. Lovare con acgua corrente &
rimontare 1 ponnarelio.

Si consiglia di serrare la ghiera
n modo adeguato; il
pannareilo potrebbe sfilarsi durante
il suo utilizzo.

10 DECALC!FECAZIONE

Lo formazione di calcare avviene con 'uso
dell'cpparecchio; lo decalcificazione & ne-
cessaria ogni 3-4 mesi di ulilizzo della mac-
china e/o quando si osserva una riduzione
della poriata dell’ocqua.

Gualora si voglia eseguirla per-
onaimenie, si pud utilizzare un
prodotto decalcificante per macchine da

caffeé di tipo non tossico e/o nocivo, co-
. muniemente reperibilz in commercio.

AN Attenzionel Non utilizzare in
A nessun caso l'acete come

. decalcificante.

* Togliere il serbatoio dell’acque e vuctar-
lo dall’acqua residuc.

Miscelare il decclcificante con ac-

qua come specificato sulla confezione del -

prodotto decalcificante e rlempire il ser-

boioio dall’ acquo; inserire i serbateio nel- -

le macching.

» Accendere la macching premendo 'in-
terrutfore generale. .

= Dirigere il tubo vapore sulla vasce
raccogligocce.

-]

Prelevare ad intervalli (una tazza ger
~ volte) Vintero contenuto del serbatoio del-
I'acqua ruotando il pomello vapere (6}
ir senso antiorario e premendo |'inter-
ruttore caffé (4); per fermare {'erogazione
oremere nuovamente l'interruttore caffé

(4) e ruotare it pormelic vapore (6] insenso .

orario.

Durante i singoli infervalli si deve lascia-
re agire il decalcificante per circa 10-15
minuti, scollegande le macching per
mezzo delt interruttore generale (3).

Termincia- la soluziene decal-
cificante, estrorre il serbateio delt’ acgua,
sciacquarle e riempirlo con acqua fresco
potabile. -

Reinserire il serbatoio nella
machina; vuotare 2/3 dal contento del
serbatoio dell’acqua ruotando il pomel-
lo vapore {6) in senso antiorario e pre-
mendo Vinterruttore caffs (4); perferma-
re |'erogazicne premere nuovamente |'in-
terruttore caffe (4) e ructare il pomello
vapore (6] in sensc oraric.

Lasciare riscaldare la macching e vucta-
re il rimanente confenuto del serbatoio
dell'acqua ruotando il pomello vapore
{6) in senso antiorario & premendo {'in-
terruttore caffé (4); per fermore
I'erogazicne premere nuovamente |'infer-
ruttore caffé (4) e ructare il pomello va-
pore (6] in sensc orario.

Quaolora si utilizzi un prodotto di-
verso da quello consigliato si rae-
comanda di rispettare comungue le
istruzioni dello casa preduttrice ripor-
tate sulla confezione del prodoh‘o
decalcificante.

11 SERVIZIO AD EI\!TERVALLI
REGOLARI

I servizio ad intervalll regolari do parte di
un Centro di Assistenza Autorizzato prolun-
ga la durata e offidabilita della macchina.




Conservare 'imballo originole che potrd
servire da protezione durante il trasporto.

12 INFORMAZIONI DI CA-
RATTERE GIURIDICO

e e presenh istruzion! per I'uso contengo-
no le informazioni necessarie per 'impis-
go corretto, per le funzioni operative e la
manutenzione accurata deli’apperecchio.

» Qlueste conascenze e I'osservanza delle
presenti istruzioni, rappresentano la pre-
messa per un uso senza pericolo nel pie-
no rispetto della sicurezza in case di fun-
zionamento e manutenzione dell’appa-
recchio.

Se si desideranc ulferiori m+ormozzom o

se dovessero subentrars particolari pro-

‘blemi che si ritiene nelle prasenti istruzio-

ni d’uso non siane stati spiegati con suf

ficiente chiarezza, preghiamo di rivolgersi

ol rivenditore locale o direftamente clla

ditta costruitrice. Y

s Inoltre facciamo nofare che il confenuto
di queste istruzioni d’uso non & parte di

k-1

Guaosto

Cause possibili

Informazioni di carattere giuridico - Inconvenienti - Cause e rimedi

una convenzione precedente o gid esisten-

te, di un accordo o di un confratio legale
e che non ne cambiano la sostanza.

s Tutti gli obblighi del costruttore si basano -
sul relotive contratto di compravendita

che contiene anche il regolomento com-
pletc ed esclusivo riguarde alle presfo«
zioni di garanzia.
¢ Le norme di garanzia contrattuali non
vengono né limitate né esfese in base alle
prasenti spisgazioni.
Le istruzioni per I’uso contengono mfor-
mazioni protette dal diritto d'autore.

= Non & permesso fotocopiarle ¢ tradurle
in un’altra fingua senza previe accordo,

scritio da parte del Costrutiore.
13 SMALTIMENTO

» Rendere inuti] [zzalmle gli apparecchi non
pid in uso.

» Staccare lo spina dalla presa e tagliare il
cavo eleftrice.

-» Consegnare gli apparecchi fuori uso a

un centre di raccolta idoneo.

Rimedio

La macching non si accen- Macchina non collegata alla Cellegare la macchina clla

de : rete eleftrica

rete.alettrica

Inconvenienti -Cause e rimedi

Guasto

Cause possibili

Rimedio

Il caffé sgorga froppe velo-
cemente, non si forma la
crema

Troppo poco caffe nel
portafitro

Aggiungere il caffé (par. 5.1«
59,

Macinatura troppe grossa

Usare ung misceia diversa
{cap.é)

Caffe vecchio o non adatto

~Usare una m\scelo dlverso '
(CGP 6)

Il coffé non sgorga o sgor-
ga solo a gocee -

Mancanza di acqua

Rabboccare con acqua
{cap.4.4)

Macingture troppe fine

“Usare una miscela diversa

{cap.b)

Caé premuto nel portafiltro

Smuovere il caffé macinato

Troppe caffé nel portafiliro

Ridurre la quantita di caffe

utitizzande it misurino

Pomello (4] “Acqua coldd/
vapore” aperto

Chiudere il pomello

Macchina caleificata

Decalcificare la macchina
(cap.10)

Doccig offurata

" Pulire I'elemento filirante

Filtro nel portafiliro ofturate

Pulire il filtro (cap.9)

Lo pornpo & molic rumeresa

Mance acqua nel serbatolo
(cap.4.4)

Rebboccare con acgua.

Il catfe é troppo freddo

La spia (12} erc spento
guando & stato premuto V'in-
terrutiore (4).

Attendere che la spia si ilu-
mini.

Portctiliro non inserito per
il preriscaldamente (par.

-52).

Preriscaldare il portafiltro.

Non si forma lo schlumo del
lctte

Latte non adatio

Controllare il tenore de! -

Qresso.

| caffé sgorga dai bordi

Portafiltro inserito male nel
gruppo erogazione caffé

Inserire correttamente il
porafiltro (par. 5.1- 5.2)

Bordo = superiore del
poriafiliro sporco

Pulire il bordo del poriafiltro.

Guarrizione della c¢aldeia
5porca o usurata

Pulire o sostituire la guarni-
zione

Troppe coffé nel portafilire.

Ridurre la quantita di caffe

utilizzando it misurine

Per i guasti non contemplati dalla suddetta tabella o in caso che i rimedi sugge-
riti non i risolvane, rivolgersi ad un centro assistenza.




