®

Register your product and get support at

www.philips.com/welcome
HR1316, HR1315, HR1313, HR1311

D

(Wﬁ =
11
Rk >3 \,‘,\“ Vv

T PHILIPS

4203.064.5620.1.indd 1 % 15-1 O-LQ 14:32



4203.064.J620.1 .indd 2

15-1 O-LQ 14:32



15-1 O-LQ 14:32

4203.064.J620.1 .indd 3



4203.064.5620.1.indd 4 % 15-1 O-LQ 14:32



ENGLISH 6
EAAHNIKA 14
ESPANOL 23
TURKCE 31

HR1316, HR1315, HR1313, HR1311

4203.064.5620.1.indd 5 % 15-1 O-LQ 14:32



® |
.I

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Motor unit

On/off button

Metal blender bar (HR1316/HR1315 only)
Beaker

Plastic blender bar (HR1313/HR1311 only)
Mixing accessory coupling unit (HR1316 only)
Mixing accessory (HR1316 only)

Chopper coupling unit (HR1316/HR1313 only)
Chopper blade unit (HR1316/HR1313 only)
Chopper bowl (HR1316/HR1313 only)

® ®

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

TTIOTMmMQOO®>

Danger
Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse
it under the tap. Only use a moist cloth to clean the motor unit.

Warning
- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.
Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts
are damaged.
If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.
Never let the appliance operate unattended.
Do not immerse the chopper coupling unit and the mixing accessory
coupling unit in water

4203‘064.J620.1 .indd 6 % 15-1 O-LQ 14:32



ENGLISH 7

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- Do not allow children to use the appliance without supervision.

- Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in.
The blades are very sharp.

- Ifthe blades get stuck, unplug the appliance before you remove the
ingredients that block the blades.

- Never use the chopper blade unit without the chopper bowl.

- Only use the appliance for its intended purpose to avoid potential
injury.

Caution
- Always unplug the appliance to disconnect it from the mains before
@ you leave the appliance unattended and before you assemble or
disassemble parts or start cleaning the appliance.

- This appliance is intended for household use only.

- Do not exceed the quantities and processing times indicated for the
accessories in the tables.

- Ifthe ingredients stick to the wall of the beaker or the chopper bowl,
switch off and unplug the appliance and loosen the ingredients with a
spatula or add some liquid.

- Do not process more than 1 batch without interruption. Let the
appliance cool down to room temperature before you continue
processing.

- Never let the appliance run unattended.

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories
or parts, your guarantee becomes invalid.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
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8 ENGLISH

instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you
use the appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Preparing for use

Let hot ingredients cool down before you chop them or pour them
into the beaker (max. temperature 80°C).

Cut large ingredients into pieces of approximately 2cm before you
process them.

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall
socket.

@ Using the appliance @
Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks and shakes.

- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Connect the motor unit to the blender bar and turn the motor
unit anticlockwise to lock it into position (Fig. 2).

Put the ingredients in the beaker.

Blending quantities and preparation times

Ingredients Blending quantity  Time
Fruit & vegetables 100-200g 60sec.
Baby food, soups & sauces  100-400ml 60sec.

4203.064.5620.1.indd 8 % 15-1 O-LQ 14:32



ENGLISH o9
Ingredients Blending quantity = Time
Batters 100-500ml 60sec.
Shakes & mixed drinks 100-600ml 60sec.

Immerse the blade guard completely in the ingredients (Fig. 3).
Press the on/off button to switch on the appliance (Fig. 4).

Blend the ingredients by moving the appliance slowly up and down
and in circles (Fig. 5).

Chopper (HR1316/HR1313 only)

The chopper is intended for chopping ingredients such as nuts, meat,
onions, hard cheese, boiled eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

The blades are very sharp, so be very careful when you handle the
blade unit. Be especially careful when you remove the blade unit from

@ the chopper bowl, when you empty the chopper bowl and during @
cleaning.
Put the chopper blade unit in the chopper bowl (Fig. 6).
Put the ingredients in the chopper bowl (Fig. 7).

Chopping quantities and preparation times

Ingredients Chopping quantity Time
Dry apricots 200g 5sec.
Pork 100g 10sec.
Almond 150g 10sec.
Hard-boiled eggs 2 eggs 3 - 5sec.
Onion 100g 3 - bsec.
Parsley 1 bunch 3 - 5sec.
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10 ENGLISH
Ingredients Chopping quantity Time
Carrots 150g 5 - 10sec.
Dry bread 1 slice 10sec.

Put the chopper coupling unit onto the chopper bowl (1) and turn
the coupling unit anticlockwise to lock it into position (2) (Fig. 8).

Connect the motor unit to the chopper coupling unit (1) and turn
the motor unit anticlockwise to lock it into position (2). (Fig. 9)

Press the on/off button to switch on the appliance (Fig. 4).

- If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, loosen them
by adding liquid or using a spatula.

- Always let the appliance cool down after chopping meat.

Mixing accessory (HR1316 only)

@ You can use the mixing accessory to whip cream and to whisk eggs, egg @
whites and other soft ingredients.

Insert the whisks into the mixing accessory coupling unit. (Fig. 10)

Connect the motor unit to the mixing accessory coupling unit and
turn the motor unit anticlockwise to lock it into position (Fig. 11).

Put the ingredients in the beaker.

Note: Make sure the beaker and the whisks are dry and free from
grease when you whisk egg whites. Make sure the egg whites are at room
temperature to achieve the best result.

Mixing quantities and preparation times

Ingredients Mixing quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg whites 4 eggs 120sec.
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ENGLISH 11

Lower the whisks into the ingredients and switch on the appliance.

Note: Immerse the whisks completely in the ingredients to avoid splashing.

Unplug the appliance and detach the accessories.

Wipe the motor unit, the chopper coupling unit and the mixing
accessory coupling unit with a moist cloth.

Do not immerse the motor unit, the chopper coupling unit and the
mixing accessory coupling unit in water.

Clean the beaker, the chopper bowl, the chopper blade unit and the
whisks without coupling unit in the dishwasher or in warm water
with some washing-up liquid.

Tip:The blade unit of the blender bar and the whisks can also be cleaned
while still attached to the motor unit by immersing them in warm water with
@ some washing-up liquid and letting the appliance run for a while. @

Accessories

You can order accessories not provided with the appliance from your
Philips dealer or a Philips service centre.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 12).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.
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12 ENGLISH

Frequently asked questions

This chapter lists the questions most frequently asked about the
appliance. If you cannot find the answer to your question, contact the
Customer Care Centre in your country.

Question Answer

The appliance The appliance may give off an unpleasant
produces a lot of noise, smell or emit some smoke if it has operated
gives off an unpleasant  too long. Switch off the appliance and let it
smell, feels hot to the cool down for 60 minutes before you switch

touch and emits it on again. If the problem continues to occur,
smoke.What should | please contact the Philips Consumer Care
do? Centre.
Can | process boiling No, you have to let the ingredients cool
hot ingredients with down to approximately 80°C before you can
@ this appliance? process them with this appliance. @

What size should the Cut ingredients into pieces not larger than
ingredients to be approx. 2cm.
processed have?

Can the appliance get  Yes, the appliance may get damaged if you try

damaged when | to process ingredients such as bones or fruit

process very hard with stones. However; it is possible to process

ingredients? ingredients such as Parmesan cheese and
chocolate.

Why does the Ingredients may block the blades. Release the

appliance suddenly on/off button, detach the motor unit and

stop working? remove the ingredients that block the blades.

4203.064.5620.1.indd 12 % 15-1 O-LQ 14:32



ENGLISH 13

Honey butter

Ingredients:
- 100g butter
- 300g honey

Put the butter in the freezer for at least 24 hours.

Take the butter from the freezer and leave it at room temperature
for approx. 15 minutes.

Cut the butter into cubes of approximately 1cm
Put the butter in the chopper bowl.
Pour the honey on top of the butter cubes.

A Chop the ingredients for 5 seconds.
Spread the mixture on a fresh slice of bread and enjoy.

4203.064.5620.1.indd 13 % 15-1 O-LQ 14:32



® |
.I

Eicaywyn

2uyxapnmpla yla Ty ayopd oag kal kahwg npbarte om Philips! a
va emwdeAnBeite TANpwg amod v urtooTrptén TTou Trapexel n Philips,
KaTaxwpenoTe To TIPOIOV 0ag OTnV LoTOCEAIOA
www.philips.com/welcome.

Fevikn reprypadn (Ewk. 1)

MoTép

Kouprri on/off

MeTahikny paBdog avapeléng (povo yia ta HR1316/HR1315)
Kavara

MAaoTikn) paBdog avapelEng (povo yia ta HR1313/HR1311)
Movada ouvdeong e€aptpaTog avapelEng (Lovo yia to HR1316)
E€apmua avapelEng (uovo yia o HR1316)

Movada ouvdeong kot (povo yia Ta HR1316/HR1313)

Nerideg kO™ (Lovo yia Ta HR1316/HR1313)

MrmoA kémm (uévo yia Ta HR1316/HR1313) @

TTIomMmgO®>

ZNHavTIKO

AwafaoTe autd To £yXelpidlo XPTIONG TIPOCEKTIKA TTPLV
XPNOLLOTIONOETE TN oUOKeUT Kal GUAAETE TO yia HeENOVTIKT) avadopd.

Kivduvog

Mnv BubileTe TTOTE TO HOTEP O€ VEPO 1) OE OTTOLOONTTOTE AAO
UYPO, oUTE va To EEMAEVETE [e vepd Bplong. XpnotloToleiTe Hovo
€va uypo Tavi yia va kabapioeTe To HOTEP.

Mposidotroinon

EAéyETe €@v n TAOM TTOU AvaypAdETAL OTN CUCKEUT) AVTLOTOLXEL
OTNV TOTTIKT) TAON PEUMATOG TTPOTOU CUVOETETE TT OUOKEUT).

Mnv X PNOLLOTIOLEITE TN CUCKEUT] €AV TO $LG, TO KAAWOLO 1) AAa
HEPN TNG OUOKEUTG £XOUV UTTooTel pBopd.

Eav To kahwdlo uttooTel $pBopd, Ba Tpémel va avtikataoTabel amo
eva kévtpo oepPig e€ouatodotnpévo amo T Philips 1y amé e€ioou
e&eldIKeUpEVA ATOUA TTPOG atToduyT) KIvOUVOU.

- Mnv adrjvete TOTE TN cUOKeUN va AetToupyel xwpig emTipAeyn.

4203‘064.J620.1 .indd 14 % 15-1 O-LQ 14:32



EAAHNIKA 15

- Mnv BubBiCete T povada cuvdeong Tou KOTTT Kal TN povada
oUvdeong Tou ££apTAATOG AVAUELENG OTO vEPO

- Autr) n ouokeur| Oev TIpoopiCeTal yla prion amoé datopa
(oupTTepIAQUBAVOREVWY TWV TTALOLWY) E TTEPLOPLOMUEVES
OWMATLKEG, AloBNTHPLEG T) BLAVONTIKEG IKAVOTNTEG T) ATTO ATONA
XwpIc euTelpia Kal yvwaor), eKTOg Kat eAv T XPNOLLOTIOLOUY UTTO
ETTLTT)PNON 1) £€X0OUV AdPel 0dnyieg OXETIKA e TN XPNOT TNG
OUOKEUNG amo ATopo umeUbuvo yia TNV achdareld Toug,

- Tamaidid Ba TpeTel va emBAETOVTAl TTPOKELUEVOU va
dlaodalioTel 011 Sev Ba Tailouv pe TN CUCKEUT).

- Mnv a¢rivete Ta maidid va XpnoLpoTIolouy Tr CUOKEUN XWPIG
eTiPAeYN.

- Mnv ayyilete TIg AeTTidEG, KUPlWG OTAV N CUOKEUT €ival
ouvdedepevn oty Tipila. Ot AeTideg eival TTOAU KopTEPEG,.

- E&v ol Aertideg koM oOULY, TTPWTA ATTOCUVOEDTE TN CUOKEUT) ATt
™V Tpia Kat LeTd armopakpUVETE TA UALKA TTOU ITTAOKAPOUV TLG
AetTiOEG.

@ - Mnv xpnolporttoleiTe TTOTE TIG AeTTOEG KOTITN XWPIG TO UTTOA @
KOTTTN).

- XpPNnOIUOTIOLELTE TN CUOKEUT) HOVO YLd TO OKOTIO TTOU TIPoopileTal

TIPOG armroduyr| eVOEXOUEVOU TPAUUATIOMOU.

Mpoooxn

- Bydlete mavra m ouokeur| amé Ty mpida, yia va my
amoouvdECETE ATTd TNV TIAPOXT) PEUUATOC, TIPLY TNV adr|oeTE
xwplc emmifAedn kat TpLv cuvapoAoYroeTE 1
arroouvappoAoynoeTe e€aptipara 1) apyioete va kabapilere ™
ouoKeUn.

- Autr n cuokeur| TTpoopileTal yld OIKIakT) Xpron Hovo.

- Mnv umepPalveTe TIg TTOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTTeEepyaotag
TTOU avadEpovTal oToug TTIVAKES yia Ta eEAPTAKATA.

- Eav 1a uhikd KoMroouv oTa TolXWHATA TNG KAvAaTtag 1) ToU JITOA
KOTTTT), ATTEVEPYOTTOINOTE KAl ATTOCUVOEDTE TN OUOKEUT ATt TNV
mpiCa kal EEKOMNOTE Ta e [ia oTTaTouAa 1) TTpooBEaTe Alyo uypo.

- Mnv eme€epyaleote moodTNTA PeYaAUTEPN amo 1 mmapTida xwpig
olakotm). APrioTe T CUCKEUT| va Kpuwaoel o€ Beppokpaocia
dwyariou TpLv ouveyioete TNV emelepyaocia.
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16 EAAHNIKA

- Mnv adrjvete TOTE TN cUOKeUN va AetToupyel xwpig emTiAeyn.

- Mnv xpnoldoroleite TTOTE e€apTuaTa 1) HEPN amod AAAOUG
KaraokeuaoTeg 1y Trou N Philips katnyopnuartika dev ouviord. Eav
XPNOLUOTIOINOETE TETOLA £EAPTAKATA 1) MEPN, N EYYUNOT) 0ag
kabioTaral akupn.

HAekTpopayvnrika Media (EMF)

H ouykekpipévn ouokeur) Tg Philips ouppopdwveTal pe oAa Ta

TpoOTUTTA TTou adpopouv Ta nhekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel

0wWOoTOG XEIPLOMOG KAl CUUPWVOGS e TIG 0ONYLEG TOU TTAPOVTOG

€YXeLpLdiou ¥priong, n cuokeur eival acdairg o xprion Baoet Twv

ETTIOTNHOVIKWY armodeifewy Tou eival S1abéoipeg HexpL orpepa.

Mpwv TV TpwTn Xp1rion

KaBapioTe oxohaoTikd Ta pépn mou épxovtal oe emmadn pe TpodLua
TIPLV XPNOLUOTTIOINOETE TN OUCKEUT) Yila TTpWTn dopd (Seite TO
kepahato ‘Kabaplopog).

@ MpocTopacia yia xprjon @

AdnoTe Ta LeoTa UMKA va Kpuwoouv TipLy Ta PrhokoPeTe 1) Ta
pi&eTe otnv kavara (péyioTn Beppokpacia 80°C).

KoéyTe Ta ulikd peyalou peyéBoug oe Koppatia 2ek. epimou
TP Ta emeePYaoTEITE.

YUvappoAoYNOTE TN CUCKEUT) CWOTA TIPOTOU CUVIECETE TO $IG
otnyv mpila.

Xpnon Thg cuokeung

PaBdoptrAévTep

To paBdoumiévTep TpoopileTat yia va:

- avaperyvUeTe Uypd, TI.X. YAAAKTOKOWIKA TIPOIOVTA, GAATOEG, XUKOUG
dpoUTWV, COUTTES, KOKTEIA, AKOEIK.

- avakareUeTe PHAAAKA UALKG, TT.X. KOUPKOUTL Yia TNYaviTeg 1)
paylovela.

4203.064.5620.1.indd 16 % 15-1 O-LQ 14:32



EAAHNIKA 17

- TIOATOTIOLEITE HaYELPEPEVA UAIKE, TIY Yia va ¢TIAgeTe Ppedikn
TPOGN.

YuvdeoTe TN povada Tou poTep o pafdo avapegng kat
oTpEYTE TN povada Tou HOTEP TTPOG TA ApLOTEPA, Yid Va
acdahioel (Ew. 2).

BaATe Ta UAIKA OTHV Kavara.

MoooTnTeg KAl XpOVOL TIPOETOLPACIAGg Yia avapeidn

YAwa Moocétnra Xpobvog
avapegng
PpouTa Kal Aayavikd 100-200vp. 60 deur.
Bpedikny Tpodry, coutteg  100-400ml 60 OeuT.
& odAToeg
KoupkouTia 100-500ml 60 OeuT.
@ MIAKOETK & KOKTEIN 100-600 ml 60 Oeur. @

BuBioTe Tig Aemrideg Pabia peca ota uhika (Eik. 3).

MéoTte To kKoupTi on/off yia va evepyotolnoete T
ouokeun (Ew. 4).

Avapei€Te Ta UNKA HETAKIVWOVTAG T GUCKEUT apyd Tavw, KATW
kat kKukAwca (Eik. 5).

Kémrmng (povo yia ta HR1316/HR1313)

O kémNG TPoopiCeTal yia va Prthokofel UAkA OTwg kapudia, Kpeag,
KPEPHUOIA, okANPO Tupl, BpacTd auyd, okopdo, BoTava, Eepd Pwili KATT.

O Aemideg eival oAU kodTepEG. MpooexeTe TOAU OTav Tig
xelpileoTe. [pemel va eioTe 1laiTepa TPOoEXTIKOL OTAv adalPEiTE TIg
Aemrideg amod To UoA Tou KOTITT, OTav adeldleTe TO PTTOA TOU KOTITN
Kat KaTta Tn diapkela Tou kabapiopou.
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18 EAAHNIKA

TomoBetnoTe Tig Aemrideg Tou KOTITN GTO PITOA TOU
kot (Ewk. 6).

Bakte Ta uhika oTo pmoA Tou kot (Ek. 7).

Mooo6TNnTEG KAl XpOVOL TTPOETOIPNATIAG Yia KOTT)

YAika MoocoTnTa yia kot  Xpovog
Amo&npapéva 200 yp. 5 Seur.
Bepukoka
Xolptvo 100vp. 10 Seur.
Autydaro 150 yp. 10 eur.
Bpaota afya 2 auyd 3 -5 Geur.
Kpeupudt 100vp. 3 -6 deur.
Maivtavog 1 patodakl 3 -5 Geur.
@ Kapota 150 yp. 5-10 &eur. @
=€p0 Pl 1 deta 10 Seur.

TomoBetnoTe TN povada ouvdeong KOTTN oTo pmmol kot (1)
Kal oTpePTe TN povada clvdeong Tpog Ta aploTepd, yia va
acdalioet (2) (Ewx. 8).

YuvdeoTe TN povada Tou poTep oTn povada cuvdeong kot (1)
Kal oTpEYTe TN povada Tou HOTEP TTPOG TA APLOTEPA, Yid Va
acdalioet (2). (Ewc.9)

MiéoTe To kouptri on/off yia va evepyoTroioete T
ouokeur] (Eik. 4).

- E&v 1@ UAIkA KOMRCOUY OTA TOLXWHATA TOU [TTOA TOU KOTTTN),
EeKOMNOTE Ta TTPOOHBETOVTAG KATTOLO UYPO 1) XPNOLLOTIOLVTAG
{ia oTTaTouAd.

- Adrijvete TAVTA TN CUOKEUT| VA KPUWOEL AV £XETE PIAOKOPEL

KPEAG.
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EAAHNIKA 19

EEaptnpa avapeigng (povo yia o HR1316)

MrmopeiTe va ypnollomolnoeTe To £€ApTNUA avApeLEng, yia va
XTUTTNOETE KPEWQA, aByd, aompadia afywv kat dAa pahakd uAikda.

TomoBetnioTe Toug afyodapTeg oTn povada cuvdeong Tou
e€aptnparog avapegng. (Ewx. 10)

YuvdeoTe TN povada Tou poTep oTn povada cuvdeong Tou
e€apTruarog avapel&ng kar oTpeYTe Tr povada Tou HOTEP TTPOG
Ta aploTepdq, yia va acalioet (Ewx. 11).

BaATe Ta ukikd oTnv Kavara.

Inueiwon: BefawwBeite 0TL n) kavara kat ot afyodapTeg eivar oTeyva Kat
kabapa otav xTumarte asmpadta affywv. Befaiwbeite o1t Ta aompadia
TWV afywyv givar o€ Beppokpacia dwuariou, yia va emTUXETE TO KAAUTEPO
duvaro amoTéAeoua.

Mooo6TnTEG KAl XpOVoL TTposTOIPaciag yia avapeign

@ Avaperyvuopevn @

TocOTNTA
Kpépa 250ml 70-90 oeur.
Aompddla auywv 4 afya 120 &eur.

XapnAwoTe Toug afyodapTeg oTa UNIKA KAl EVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUT).

Znueiwon: Bubiote Toug afyodapteg fabid péoa ota ulikd yia va
amoduyeTte To mToiAioua.

KaOapiopog

AtrocuvdéoTe TN cuckeun) amoé Ty Tpila kat apalpeoTe Ta
e€apnuara.

4203.064.5620.1.indd 19 % 15-1 O-LQ 14:32



20 EAAHNIKA

YkouTrioTe TN povada Tou poTep, TN povada clvdeong Tou
KOTITN Kal Tr povada cuvdeong Tou e£apTHHaTog avaueling pe
£va uypo Travi.

Mnv Bubilete TN povada Tou poTEp, TN Hovada cuvdeong Tou KOTITN
Kat T povada cuvdeong Tou €£apTHHATOG AVAELENG, OTO VEPO.

Ka8apioTe Tnv kavdara, To PIroA KOTTN, Tig AeTdeg Tou KOTTN
Kat Toug afyodapTteg xwpig T povada clvdeong oTo TAUVTHpLO
MATWV 1) o€ LeoTO vePS e Alyo UYPO ATTOPPUTTAvVTIKO.

ZupPouln: Mmopeite emiong va kaBapioeTe Tig AeTideg Tou 0TEAEXOUG
avapegng kat Toug afyoddpTeg, evw eivat akéua mpooapTnuéva oTo
potép, Bubilovtdg Ta oe LeaTd vepod e Alyo uypO amoppumavTiko Kat
agnvovrag Tn cuokeun va AstToupynoet yia Aiyo.

EEaptypara

Mrmopeite va mapayyeilete e€aptruara mou Sev TrapexovTal pali pe
@ ™ cuokeur) amd Tov avTimpoowto g Philips 1) éva kévtpo oépfig g @
Philips.

MepiBaiiov

- 270 TéAoG TNG CwN|G TNG CUCKEUNG NV TNV TeTAleTe padi pe Ta
ouvnBlopéva amoppippara Tou omiTiol oag, AAd TapadwoTe TV
o€ éva erionpo onpeio cUAMOYNG Yia avakukiwon. Me auTtdv Tov
TpoTo, Ba BondrjoeTe otV TpooTacia Tou TeptBarovTog (Eik. 12).

Eyyunon kat oépfig

Eav xpetaleore o€pPig 1) TANpodopieg 1) €V QVTIHETWTTICETE KATTOLO
TPOPANHaA, TTapakaloUpe eTTokedTEiTE TNV LoTooeAIda TG Philips o
OleuBuvon www.philips.com 1 emikovwvroTe e To Kévtpo
EEurmpémong KatavaiwTtwv g Philips ot xwpa oag (Ba Bpeite To
™MAéPwvo oTo puMAdLo OleBvoug eyyunong). Eav dev umdpyxel Kévrpo
E€urmpetnong KatavahwTwy otn xwpea oag, arreubuvBeite oTov
TOTTIKO avTImPoowTtd aag TG Philips.
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EAAHNIKA 21

TUXVEG EPWTHOELG

2710 KeDAAalo autd avaypadovTal ol TTILO CUXVEG EPWTHOELG OXETIKA
|e TN ouokeun). Edv dev umopeite va Bpeite v armavmon oty
£PWTNOT) 0Ag, ETTIKOWVWVAOTE pe To Tunpa EEurmpémong MNeAatwy
™G XWPag oag.

H ouokeun kavet H ouokeun evdeyetal va avadidel pia
TTOAU 86puf3o, duodpeoTn ooun 1) va Byalet Aiyo karvo, eav
avadidel pia AelToupyel yla TToAU peydAo diaoTtnua.
OuodpeoT™ oopr),  ATTEVEQYOTTOINOTE TN OUCKEUT) KAl adproTe T
eival CeoTr) otV va Kpuwaoel yia 60 AetTTa, TpLv va Ty

adr, ByaCel karmvo.  evepyoTTooeTe ek veéou. Edv e€akoloubroel
Timpémel va kavw;  va udioraral To TIpoOBANUA, ETTIKOVWVAOTE [E
To Kévtpo E€urmpémong KatavahwTtwy g

Philips.
@ Mmopw va Ox1, TTPETTEL va adrjveTe Ta UALKA VA KPUWVOUV @
eeEEPYAOTW otoug 80 °C mepirmou, Tplv Ta emeEepyacTeite
KQUTA UAIKA pE |E QUTTHV TN OUOKEUT).

QUTMV TN CUCKEUT;

Tt peyebog mpemer - Koyre Ta ulika oe Tepdyla mou Sev Eemrepvouv
va €X0oUv T UAIKA  Trepimou Ta 2 ex.
mpog emeéepyaocia;

Mrmopei n ouokeur)  Nal, n cuokeur| evoexeTal va utmooTel BAafn,
va utrooTel PAAPN,  £av OOKIHACETE va eTelepyaoTeiTe UAIKA,

oTav OTIWG KOKaAa 1) ppouTa pe koukouTol. QoTdoo,
emeCepyadopat JTTopeiTe va emegepyaoTeiTe UAIKA OTTWG Tupl
TTOAU oKAnpa TappeCava Kal CoKoAdTa.

UAIKQ;

[ati n ouokeun EvdéxeTal kamola UAIKA va PIITAOKAPOUY TIG
orapatda Eapvika  Aemideg. AdrioTe To KoupTti on/off,

va AelToupYeEl; arTooUVOEDTE TO OTEP KAl ATTOPAKPUVETE TA

UALKA TTOU JITTAOKAPOUV TIG AETTIOEG,
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BoUTupo pe péAL

YAa:
- 100 yp. BouTtupo
- 300yp. LEA

AdroTe To BouTupo oTo Yuyeio yia TouhaxloTov 24 wpeG.

ByaAte To BouTupo amd To Yuyeio kat aprjoTe To o€
Oeppokpaocia dwpatiou yia mepimou 15 Aerrra.

Koyte To BouTupo ot kUPoug peyeboug mepimou 1 ek .
Bakte To BolUTupo oTO PTTOA TOU KOTITN.
Pi&te To péM Tavw amd Toug kUPoug BouTupou.

A Avapei&Te pe Tov kKOG yia 5 SsuTepolemTa.
AlelTe To pelypa oe pia déta ppeoko Pwii Kal amoAavoTe Tv.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para
sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su
producto en www.philips.com/welcome.

Descripcion general (fig. 1)

Unidad motora

Botdn de encendido/apagado

Brazo de batidora de metal (sélo modelos HR1316/HR1315)

Vaso

Brazo de batidora de pldstico (sélo modelos HR1313/HR1311)

Unidad de acoplamiento del accesorio mezclador (sélo modelo

HR1316)

Accesorio mezclador (sélo modelo HR1316)

Unidad de acoplamiento de la picadora (sélo modelos HR1316/

HR1313)

@ I Unidad de cuchillas de la picadora (sélo modelos HR1316/HR1313) @
] Recipiente de la picadora (sélo modelos HR1316/HR1313)

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

mmgO®>»

I

Peligro
No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la
enjuague bajo el grifo. Limpie la unidad motora sélo con un pafio
himedo.

Advertencia

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el
mismo se corresponde con el voltaje de red local.

No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacién u otras
piezas estan dafiados.

Si el cable de alimentacién esta dafado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.
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- No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

- No sumerja en agua la unidad de acoplamiento de la picadora ni la
unidad de acoplamiento del accesorio mezclador

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no
tengan los conocimientos vy la experiencia necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una
persona responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- No permita que los nifios utilicen el aparato sin supervision.

- No toque las cuchillas, sobre todo si el aparato esta enchufado. Las
cuchillas estan muy afiladas.

- Silas cuchillas se bloquean, desenchufe el aparato antes de retirar los
ingredientes que estdn bloquedndolas.

- No utilice nunca la unidad de cuchillas de la picadora sin el recipiente
de la misma.

- Para evitar posibles lesiones, nunca utilice el aparato para otros fines

@ distintos a los previstos. @

Precaucion

- Desenchufe siempre el aparato para desconectarlo de la red si va a
dejarlo desatendido y antes de montar o desmontar piezas o iniciar la
limpieza del aparato.

- Este aparato es sélo para uso doméstico.

- No supere las cantidades y los tiempos de procesado indicados en las
tablas.

- Silos ingredientes se adhieren a la pared del vaso o al recipiente de
la picadora, apague y desenchufe el aparato y despréndalos con una
espdtula o algo de liquido.

- No procese mas de un lote sin interrupcién. Deje que el aparato se
enfrie a temperatura ambiente antes de continuar procesando.

- No deje nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especificamente recomendados por Philips. La garantia
queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.
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Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura seglin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Antes de utilizarlo por primera vez

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que van a
entrar en contacto con los alimentos (consulte el capitulo ‘Limpieza’).

Preparacion para su uso

Deje que los ingredientes calientes se enfrien antes de picarlos o
introducirlos en el vaso (temperatura max. 80 °C).

Corte los ingredientes grandes en trozos de unos 2 cm antes de
procesarlos.

@ Antes de enchufar el aparato a la toma de corriente, montelo @
correctamente.

Uso del aparato

Batidora de varilla

Esta batidora de varilla estd disefiada para:

- Batir liquidos, por ejemplo: productos lacteos, salsas, zumos de fruta,
purés, batidos, mezclas de bebidas.

- Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o
mayonesa.

- Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Conecte la unidad motora al brazo batidor y gire la unidad motora
en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta fijar su
posicion (fig. 2).

Ponga los ingredientes en el vaso.
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Cantidades y tiempos de preparacion para batir

Ingredientes Cantidad Tiempo
Frutas y verduras 100 -200 g 60 seg.
Comida para bebés, purésy 100 - 400 ml 60 seg.
salsas

Masas blandas 100 - 500 ml 60 seg.
Batidos y mezcla de bebidas 100 - 600 ml 60 seg.

Sumerija el protector de cuchillas completamente en los
ingredientes (fig. 3).

Pulse el boton de encendido/apagado para encender el
aparato (fig. 4).

Bata los ingredientes moviendo el aparato lentamente hacia arriba,
@ hacia abajo y en circulos (fig. 5). @

Picadora (s6lo modelos HR1316/HR1313)

La picadora estd disefiada para picar ingredientes como frutos secos,
carne, cebollas, queso duro, huevos cocidos, ajo, hierbas, pan seco, etc.

Las cuchillas estan muy afiladas, por ello, tenga mucho cuidado al
manipular la unidad de cuchillas. Preste especial atencion al retirarla del
recipiente de la picadora cuando vacie éste y durante su limpieza.

Coloque la unidad de cuchillas de la picadora en el recipiente de la
picadora (fig. 6).

Ponga los ingredientes en el recipiente de la picadora (fig. 7).
Cantidades y tiempos de preparacion para picar

Ingredientes Cantidad Tiempo

Albaricoques secos 200 g 5 seg.
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Ingredientes Cantidad Tiempo
Cerdo 100 g 10 seg.
Almendras 150 ¢ 10 seg.
Huevos duros 2 huevos 3-5seg.
Cebolla 100 g 3-6seg.
Perejil 1 manojo 3-5seg.
Zanahoria 150 ¢ 5-10 seg.
Pan seco 1 rebanada 10 seg.

oloque la unidad de acoplamiento en el recipiente de la

[El Coloque la unidad d plami | recipi del
picadora (1) y gire la unidad de acoplamiento en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta fijar su posicion (2) (fig. 8).

@ Conecte la unidad motora en la unidad de acoplamiento de la @
picadora (1) y gire la unidad motora en el sentido contrario a las
agujas del reloj hasta fijar su posicion (2). (fig. 9)

Pulse el boton de encendido/apagado para encender el
aparato (fig. 4).

- Silos ingredientes se adhieren a la pared del recipiente de la
picadora, sepdrelos con una espdtula o afadiendo liquido.

- Deje que el aparato se enfrife después de picar carne.

Accesorio mezclador (s6lo modelo HR1316)

Puede utilizar el accesorio mezclador para montar nata, batir huevos y
claras y otros ingredientes blandos.

Inserte los levantaclaras en la unidad de acoplamiento. (fig. 10)

Conecte la unidad motora en la unidad de acoplamiento del
accesorio mezclador y gire la unidad motora en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta fijar su posicion (fig. 11).

Ponga los ingredientes en el vaso.
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Nota:Asegtirese de que el vaso y los levantaclaras estén secos y sin grasa
cuando vaya a montar claras.Asegtrese de que las claras estdn a
temperatura ambiente para obtener los mejores resultados.

Cantidades y tiempos de preparacion para mezclar

Ingredientes Cantidades de mezcla Tiempo
Nata 250 ml 70-90 seg.
Claras de huevo 4 huevos 120 seg.

Introduzca los levantaclaras en los ingredientes y conecte el
aparato.

Nota: Sumerja los levantaclaras completamente en los ingredientes para
evitar salpicaduras.

o o
Desenchufe el aparato y desmonte los accesorios.

Limpie la unidad motora, la unidad de acoplamiento de la picadora
y la unidad de acoplamiento del accesorio mezclador con un pano
himedo.

No sumerja en agua la unidad motora, la unidad de acoplamiento de la
picadora ni la unidad de acoplamiento del accesorio mezclador.

Limpie el vaso, el recipiente de la picadora, la unidad de cuchillas de
la picadora y los levantaclaras sin unidad de acoplamiento en el
lavavajillas o con agua caliente y un poco de detergente liquido.

Consejo:También puede lavar la unidad de cuchillas del brazo de la batidora
y los levantaclaras sin quitarlos de la unidad motora. Sumérjalos en agua
caliente con un poco de detergente liquido y ponga en funcionamiento el
aparato durante unos instantes.
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Accesorios

Puede solicitar accesorios no suministrados con el aparato a su
distribuidor Philips o a un centro de servicio Philips.

Medio ambiente

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar: LIévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De
esta manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 12).

Garantia y servicio

Si necesita informacidn o si tiene algin problema, visite la pagina Web de
Philips en www.philips.com, o péngase en contacto con el Servicio de
Atencién al Cliente de Philips en su pafs (hallard el nimero de teléfono
en el folleto de la garantfa mundial). Si no hay Servicio de Atencidn al
Cliente de Philips en su pafs, dirfjase a su distribuidor local Philips.

®
O]

Preguntas mas frecuentes

En este capitulo se exponen las preguntas mds frecuentes sobre el
aparato. Si no encuentra la respuesta a su pregunta, péngase en contacto
con el Servicio de Atencién al Cliente de su pafs.

Pregunta Respuesta

El aparato produce El aparato puede despedir un olor

mucho ruido, despide  desagradable o desprender humo si lo utiliza

un olor desagradable, durante demasiado tiempo. Apague el aparato

estd caliente al tacto  y deje que se enfrfe durante 60 minutos antes

y desprende humo. de volver a encenderlo. Si el problema persiste,

1Qué debo hacer? pdngase en contacto con el Servicio de
Atencién al Cliente de Philips.

:Se pueden procesar  No, debe dejar que los ingredientes se enfrien
ingredientes que hasta 80 °C aproximadamente antes de

estén hirviendo con  procesarlos con el aparato.

este aparato?
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Pregunta Respuesta

/Qué tamaiio deben  Corte los ingredientes en trozos no mas
tener los ingredientes  grandes de 2 cm aproximadamente.
que se procesen?

(Puede sufrir dafios el  Sf, el aparato puede sufrir dafios si intenta

aparato si proceso procesar ingredientes como huesos o frutas

ingredientes muy con hueso. No obstante, puede procesar

duros? ingredientes como queso parmesano o
chocolate.

JPor qué ha dejado Puede que algunos ingredientes hayan

de funcionar la blogueado las cuchillas. Suelte el botdn de

batidora de repente?  encendido/apagado, quite la unidad motora y
retire los ingredientes que bloquean las
cuchillas.

¢ DM

Mantequilla de miel

Ingredientes:
- 100 g de mantequilla
- 300 g de miel

Ponga la mantequilla en el frigorifico durante al menos 24 horas.

Saque la mantequilla del frigorifico y déjela a temperatura ambiente
durante 15 minutos aproximadamente.

Corte la mantequilla en dados de aproximadamente 1 cm
Ponga la mantequilla en el recipiente de la picadora.
Vierta la miel sobre los dados de mantequilla.

A Pique los ingredientes durante 5 segundos.
Extienda la mezcla sobre una rebanada de pan tierno y disfrute.
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Uriiniimizti satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz!
Philips'in sundugu destekten faydalanabilmek icin IGtfen Grintndzd su
adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Genel aciklamalar (Sek. 1)

Motor Unitesi

Ag¢mal/kapama digmesi

Metal blender cubugu (sadece HR1316/HR1315)
Olgek

Plastik blender cubugu (sadece HR1313/HR1311)
Karistirma aksesuari baglanti tnitesi (sadece HR1316)
Karistirma aksesuari (sadece HR1316)

Dograyici baglanti Unitesi (sadece HR1316/HR1313)
Dograyici bicak tnitesi (sadece HR1316/HR1313)
Dograyici haznesi (sadece HR1316/HR1313)

TTIOMmMQOO®>

®
O]

Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak tzere saklayin.

Tehlike
Motor Unitesini kesinlikle suya ve baska sivi maddelere batirmayin,
musluk altinda yikamayin. Temizlemek icin nemli bir bezle silin.

Uyari
- Cihaz prize takmadan &nce, Ustlinde yazili olan gerilimin, evinizdeki
sebeke gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.
Elektrik fisi, kablosu veya diger parcalart hasarliysa, cihazi kesinlikle
kullanmayin.
Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek
icin mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer
sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini saglayin.
Cihaz kendi halinde ¢alisir durumdayken birakmayin.
Dograyici baglanti Unitesini ve karistirma aksesuarini suya batirmayin
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- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati
olmadan, fiziksel, sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi
ve tecriibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar da dahil)
kullanilmamalidir:

- Kigtk cocuklarin cihazla oynamalan engellenmelidir:

- Cocuklanin cihazi yetiskin nezareti olmadan kullanmasina izin vermeyin

- Ogzellikle cihaz prize takiliyken, bicaklara dokunmaktan kaginin. Bicaklar
cok keskindir.

- Eger bicaklar sikisirsa, bicaklari engelleyen malzemeleri ¢ikarmadan
once,cihazin fisini cekin.

- Dograyicinin bicak Unitelerini, dograyici haznesi olmadan kesinlikle
kullanmayin.

- Potansiyel yaralanmalan engellemek icin cihazi sadece tasarlandig
amac icin kullanin.

Dikkat

- Cihaz kaldirmadan ve cihazi sékmeden veya takmadan ya da cihazi

temizlemeye baslamadan 6nce mutlaka fisini prizden ¢ekin.
@ - Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir.

- Tablolarda aksesuarlar icin belirtilen miktarlar ve hazirlama strelerini
asmayin.

- Malzemeler dlcegin veya dograyici haznesinin kenarlarina yapisirsa,
cihazi kapatin, prizden cekin ve yapisan malzemeyi bir spatula ile
¢ikann veya bir miktar sivi ekleyin.

- Kesintisiz olarak 1 seferden fazla islem yapmayin. isleme devam
etmeden dnce cihazin oda sicakliginda sogumasini bekleyin.

- Cihaz calisir durumda birakmayin.

- Baska firmalarca Uretilmis olan veya Philips'in 6zellikle dnermedigi
aksesuar ve parcalar kesinlikle kullanmayin. Bu gibi parcalan
kullandiginiz takdirde garantiniz gecersiz sayilacaktir:

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara
uygundur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde
kullanildiginda, buglintin bilimsel verilerine gére kullanimi glivenlidir:
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llk kullanimdan once

Cihazi ilk kez kullanmadan &nce, gidayla temas edecek parcalar iyice
temizleyin (bkz! Temizlik’ balima)

Cihazin kullanima hazirlanmasi

Sicak malzemeleri kesmeden veya olgege dokmeden once
sogumalarini bekleyin (maksimum sicaklik 80°C)

Bliylik malzemeleri islemeden once yaklasik 2 cm’lik pargalar
halinde kesin.

Fisi prize takmadan once cihazi dogru sekilde kurun.

Cihazin kullanimi

El blenderi

El blenderinin kullanim amaglart:
@ - SUt drdnlerini, soslan, meyve sularini, corbalan ve icecekleri karistirmak. @

- Krep hamuru veya mayonez gibi yumusak karisimlar hazirlamak.
- Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri plre haline getirmek.

Motor Unitesini blender haznesine baglayin ve saat yoniinin tersine
cevirerek yerine oturtun (Sek. 2).

Malzemeleri hazneye koyun.

Karistirma miktarlari ve hazirlama siireleri

Malzemeler Karigtirma miktari  Siire
Meyve ve sebzeler 100-200 gr 60 sn.
Bebek mamasi, corbalarve  100-400 ml 60 sn.
soslar

Hamurlar 100-500 ml 60 sn.
Shake'ler ve icecek 100-600 ml 60 sn.
karisimlar
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Bicak muhafazasini malzemeye tamamen daldirin (Sek. 3).
Cihazi galistirmak igin agma/kapama diigmesine basin (Sek. 4).

Cihazi yukari asagi ve dairesel olarak hareket ettirerek malzemeleri
karistirin (Sek. 5).

Dograyici (sadece HR1316/HR1313)

Dograyici; kabuklu yemis, et, sogan, sert peynir, haslanmis yumurta,
sanmsak, otlar, kuru ekmek vb. malzemeleri dogramak icin kullanilabilir

Bigaklar son derece keskindir, bu nedenle bigak Unitesini tutarken ¢ok
dikkatli olun. Bigak nitesini dograyici haznesinden cikarirken, dograyici
haznesini bosaltirken ve temizlerken ozellikle dikkat edin.

Dograyici bigak Unitesini dograyici haznesine koyun (Sek. 6).

Malzemeleri dograyici haznesine yerlestirin (Sek. 7).

@ Dograma miktarlari ve hazirlama siireleri @
Malzemeler Dograma miktari Siire
Kuru kayis 200 gr 5sn.
Domuz eti 100g 10 sn.
Badem 150 gr 10 sn.
Haslanmis yumurta 2 adet yumurta 3-5sn.
Sogan 100g 3-6sn.
Maydanoz 1 demet 3-5sn.
Havug 150 gr 5-10sn.
Kuru ekmek 1 dilim 10 sn.

Dograyici baglanti iinitesini dograyici haznesinin iizerine koyun (1)
ve yerine oturtmak igin baglanti linitesini saat yonuniin tersine
cevirin (2) (Sek. 8).
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Motor iinitesini dograyici baglanti linitesine baglayin (1) ve yerine
oturtmak i¢in motor unitesini saat yoninu tersine gevirin

Q). (Sek.9)

Cihazi calistirmak igin agma/kapama diigmesine basin (Sek. 4).

- Malzemeler dograyici haznesinin yanlarina yapisirsa, sivi ekleyerek veya
bir spatulayla agin.

- Et parcalama isleminden sonra, mutlaka cihazin sogumasini bekleyin.

Karistirma aksesuari (sadece HR1316)

Karistirma aksesuarini krema, yumurta , yumurta aki ve diger yumusak
malzemeleri ¢cirpmak igin kullanabilirsiniz.

Cirpicilart karistirma aksesuari baglanti Unitesine takin. (Sek. 10)

Motor lnitesini karistirma aksesuari baglanti lnitesine baglayin ve
yerine oturtmak i¢in motor unitesini saat yoniinu tersine
gevirin (Sek. 11).

@ Malzemeleri hazneye koyun. @

Dikkat:Yumurta aklanini girparken élgek ve cirpicilarin kuru ve
yagsiz oldugundan emin olun. En iyi sonuglara ulasmak icin yumurta aklari
oda sicakhiginda olmalidir

Karistirma miktarlari ve hazirlama siireleri

Malzemeler Karistirma miktari Siire
Krema 250 ml 70 - 90 sn
Yumurta Aki 4 adet yumurta 120 sn.

Cirpicilari malzemelerin seviyesine indirin ve cihazi agin.

Dikkat: Sigramayi 6nlemek igin girpicilari malzemelere tamamen daldirin.

Temizleme

Cihazi prizden gekin ve aksesuarlari gikarin.
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Motor Unitesini, dograyici baglanti linitesini ve karistirma aksesuari
baglanti tnitesini nemli bir bezle silin.

Motor Unitesini, dograyici baglanti linitesini ve karistirma aksesuarini
suya batirmayin.

Olgegi, dograyici haznesini, dograyici bigak iinitesini ve baglanti
Unitesi olmadan cirpicilari bulasik makinesinde yikayin veya bir
miktar bulasik deterjani kullanarak ilik suda temizleyin.

Ipucu: Blender cubugunun bicak tinitesi ve cirpicilar, motor iinitesine takiliyken,
bir miktar bulasik deterjani eklenmis ilik suya batirilip bir siire ¢alistirlarak da
temizlenebilir.

Aksesuarlar

Cihazla birlikte verilmeyen aksesuarlari Philips bayinizden veya bir Philips
servis merkezinden siparis edebilirsiniz.

Cevre

®
O]

- Kullanim émri sonunda, cihazi normal ev atiklarinizla birlikte atmayin;
bunun yerine, geri donisim icin resmi toplama noktalarina teslim
edin. Bdylece, cevrenin korunmasina yardimci olursunuz (Sek. 12).

Garanti ve servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla
karsilasirsaniz, www.philips.com.tr adresindeki Philips Internet sitesini
ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Musteri Merkeziyle iletisim
kurun (telefon numarasini diinya ¢capinda gecerli garanti belgesinde
bulabilirsiniz). Ulkenizde bir Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayisine
basvurun.
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Sikg¢a sorulan sorular

Bu bolimde cihazla ilgili en sik sorulan sorular bulunmaktadir Sorunuzun
cevabini burada bulamiyorsaniz, Ulkenizdeki MUsteri Hizmetleri Merkezine

basvurun.

Cihaz ¢ok fazla ses Cihaz uzun bir sire kullanildiginda istenmeyen
yaplyor; istenmeyen kokular yayabilir veya duman cikarabilir. Cihazi
kokular yayiyor, kapatin ve tekrar calistirmadan dénce 60
dokununca ¢ok sicak, dakika sogumasini bekleyin. Sorun devam
duman cikanyor. Ne ederse, lUtfen Philips Musteri Hizmetleri
yapmaliyim? Merkeziyle iletisim kurun.
Bu cihazla kaynayan Hayir, malzemeleri bu cihazla hazirlayabilmek
malzemeleri icin yaklasik 80°C'ye kadar sogumalarini
hazirlayabilir miyim? beklemelisiniz.

@ Hazirlanacak Malzemeleri 2cm!den buyiik olmayan @
malzemeler hangi parcalara boltn.

buytklikte olmalidir?

Cok sert malzemeleri Evet, kemikler veya cekirdekli meyveler gibi

hazirladigimda cihaz malzemeleri hazirlamay denediginizde cihaz

zarar gorebilir mi? zarar gorebilir. Bununla birlikte, Parmesan
peyniri ve cikolata gibi malzemeleri
hazirlayabilirsiniz.

Cihaz calisirken neden  Malzemeler bicaklar engelliyor olabilir Acma/

aniden durdu? kapama dugmesini serbest birakin, motor
Unitesini cikarin ve bigaklar engelleyen
malzemeleri cikarin.
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Balli tereyagi

Malzemeler:
- 100 gr tereyag)
- 300 gr bal

Tereyagini en az 24 saat dondurucuda bekletin.

Tereyagini dondurucudan gikarin ve oda sicakliginda yaklasik 15
dakika bekletin.

Tereyagini yaklasik 1cm  biiyiikligiindeki kiipler halinde kesin.
Tereyagini dograyici haznesine yerlestirin.
Tereyagi kiiplerinin tizerine bal dokiin.

A Malzemeleri 5 saniye karistirin.
Karisimi bir dilim taze ekmegin Uzerine striin ve keyfini ¢ikarin.
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