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Mini bowl
The mini bowl is compatible with HR7776, HR7777,HR7778 and HR7779.

You can use the mini bowl to prepare small portions of ingredients, such as baby food and
dressings.You can store the mini bow! with food directly in a fridge.

Warning

Be careful when you handle or clean the mini blade. The cutting edges are very sharp.
If food sticks to the wall of bowl, switch off the appliance and unplug it. Then use a spatula to remove the food
from the wall.

Caution

* Let hot ingredients cool down (< 80°C) before processing them.

* Always let the mini bowl cool down to room temperature after each batch that you process.
* Do not exceed the quantities and processing time indicated in the table.

* Thoroughly clean the mini bowl before you use it for the first time.

Note

* Always put the mini blade in the bowl before you start to add the ingredients, then put the
lid of mini bowl.

* Do not use the mini blade to chop hard ingredients, like coffee beans, turmeric, nutmeg and
ice cubes, as this may cause the blade to get blunt.

* Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese or chocolate. Otherwise
these ingredients become too hot, start to melt, and turn lumpy.

* Precut large pieces of food into pieces of approx. 3 x 3 x 3 cm.

MaAka Kyna

ManakaTa Kyna e ceBmectma ¢ HR7776, HR7777, HR7778 w HR7779.

MoreTe Aa U3NOA3BATE MaAKATa Kyrna 3a NPUroTBsiHE Ha MaAKW MOPLIMK MPOAYKTH,
Harpumep bebeluka xpaHa 1 ApecuHrit. Moxe Aa MOCTaBsATe 3a CbXpaHeHWEe MaAkaTa Kyra ¢
XPaHa HarnpaBo B XAGAMAHMKA.

m Mpeaynpexaexue

* bBbaeTe BHMMATEAHM, KOraTO BOpaBKTE C MaAKaTa KbALIALIA NPUCTABKa MAK A nodncTsaTte. PexelmTe prbose ca
MHOTO OCTpMU.

* AKO NO CTeHaTa Ha KyraTa NoAerHe XpaHa, M3KAIOYETE YPeAa M 13BAAETE LenceAa OT KoHTakTa. Caea Tosa
OTCTpaHeTe C AOMaTKa MPOAYKTUTE OT CTeHaTa.

“ BHuMaHue

* OcraseTe NpoayKTUTE aAa ce oxAaaaT (< 80°C), npeant Aa MpUCTbNMTE KbM 0bpaboTKaTa
M.

* BuHaru u3uaksaiiTe MaAkaTa Kyna Aa M3CTWHE AO CTalHa TeMMepaTtypa, Npean Ad
obpaboTuTe nopeaHaTa NopuUus.

¢ He I_\peBl/H_LlaBal;lTe KOAMYeCTBaTa VM BpEMEHaTa 3a 06pa60TKa, NnoCcoYeHn B Ta6/\l/H_laTa.

* [louncreTe A0GpPE MaAkaTa Kyrna, MpeAn Ad S U3MOA3BATE 3a MPbLB MbT.

E 3abeAexKa

* BuHaru craraiiTe MaAkaTa KbALalla MPYCTaBKa B KyraTa, MPeAM Aa 3aMovHeTe Aa cvnBaTe
MPOAYKTUTE, a MOCAE CAOXKETE Karnaka Ha MaAkaTa Kyna.

* He u3noAsBaiTe MaakaTa KbAUalla NPMCTaBKa 3a PA3aHe Ha MHOrO TBbPAM MPOAYKTY, KaTO
Kade Ha 3bPHa, MHAMINCKO Opexye, KypKyMa 1 KybueTa AeA, Thil KaTo TOBa MOXeE A MPUUMHI
3aTbMABaHE Ha HOXa.

* He aonyckalite ypeabT Aa paboTi MPEKaAeHO ABATO, KOraTo pexeTe (TBbPAO) CUpeHe MAK
LWOKOAaA, B MpoTYVBEH CAyyait Te3M MPOAYKTY LUE Ce HarOPELLAT, Le 3anoYHaT Aa ce TOMAT 1
Le CTaHaT Ha ByuKu.

* Hapsi3BaiiTe NpeABapUTEAHO rOAEMMTE MPOAYKTU Ha MapyeTa OT OKOAO 3 X 3 X 3 CM.

Mala miska

Mald miska je kompatibilni s modely HR7776, HR7777, HR7778 a HR7779.
Malou misku muZete pouzivat pro pripravu malého mnoZstvi jidla, napriklad détské stravy
nebo dresinkd. Malou misku mizete i s obsahem skladovat v lednicce.

Varovani

*  Pi manipulaci s miskou a pfi jejim cidt&ni budte velmi opatrni. Rezaci hrany jsou velmi ostré.
* Pokud se na sténdch misky prichyti jidlo, pristroj vypnéte a odpojte ze zdsuvky. Poté pfichycené jidlo ze stén
odstrarite stérkou.

“ Vystraha

* Nez zacnete zpracovavat horké suroviny, vyckejte, nez trochu vychladnou (< 80 °C).

* Po zpracovdn( kazdé ddvky nechte misku vychladnout na pokojovou teplotu, nez budete
pokracovat.

* Neprekracujte mnozstvi a dobu zpracovani potravin uvedené v tabulce.

* Pred prvnim pouzitim malou misku dikladné vycistéte.

E Poznamka

* Nez zacnete priddvat jednotlivé suroviny, viozte do misky nejprve malou nozovou jednotku a
misku zakryjte vikem.

* Nepouzivejte malou nozovou jednotku k sekani velmi tvrdych surovin, jako jsou kdvovd zrna,
kurkuma, muskatovy orfSek nebo kostky ledu, protoze by mohlo dojit ke ztupeni ostri.

* Pri sekdnf tvrdého syra nebo cokolddy dbejte na to, aby pristroj nebézel prilis dlouho. Pri
delsim provozu se tyto potraviny zahfivaji, rozpousti a tvorf se v nich hrudky.

* Velké kusy potravin nakréjejte na kousky o velikosti priblizné 3 x 3 x 3 cm.

BETIN
. . o
Miniskal
Miniskéalen er kompatibel med HR7776, HR7777,HR7778 og HR7779.

Du kan bruge miniskalen til at tilberede mindre portioner ingredienser som f.eks. babymad og
dressing. Du kan opbevare miniskalen med mad direkte i keleskabet.

m Advarsel

* Ver forsigtig, nar du handterer eller renger mini-knivenheden. Knivbladenes zgge er meget skarpe.
* Hovis der setter sig madvarer fast pa indersiden af skélen, skal du slukke apparatet og tage stikket ud. Brug
derefter en spatel til at fierne det, der sidder fast.

“ Advarsel

* Lad varme ingredienser afkgle (< 80°C), for de kommes i apparatet.

* Lad altid miniskalen kele ned til stuetemperatur efter hver portion.

* De angivne mangder og tilberedningstider i tabellen ma ikke overskrides.

* Renger omhyggeligt miniskdlen omhyggeligt, inden den tages i brug ferste gang.

E Bemaerk

* Set altid mini-knivenheden ned i skalen, far du kommer ingredienserne i, og st derefter laget
pa miniskalen.

* Brug ikke mini-knivenheden til hakning af hdrde ingredienser som f.eks. kaffebgnner; gurkemeje,
muskatngd og isterninger, da dette kan gare kniven slgv.

* Lad ikke apparatet kere for lang tid, nar du hakker (hard) ost eller chokolade. Ellers bliver
ingredienserne for varme, begynder at smelte og bliver kiumpede.

* Skeer storre stykker ud i mindre stykker pd ca. 3 x 3 x 3 cm.

Mini-Schussel

Die Mini-Schissel ist mit HR7776, HR7777,HR7778 und HR7779 kompatibel.

Sie kénnen die Mini-Schiissel verwenden, um aus Zutaten kleine Portionen zu machen, z. B.
Babynahrung und Dressings. Sie kénnen die Mini-Schissel mit Nahrung direkt im Kihlschrank
aufbewahren.

m Warnung

* Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das kleine Messer verwenden oder reinigen. Die Klingen sind sehr scharf.
* Wenn Zutaten innen an der Schiissel kleben bleiben, schalten Sie das Gerit ab, und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose. Lésen Sie die Zutaten dann mithilfe eines Teigschabers von der Becherwand

n Achtung

* Lassen Sie heiB3e Zutaten abkihlen (< 80 °C), bevor Sie sie verarbeiten.

* Lassen Sie die Mini-Schissel immer auf Raumtemperatur abkuhlen, bevor Sie die nichste
Portion verarbeiten.

+ Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle aufgefiihrten Mengen und Verarbeitungszeiten.

* Reinigen Sie die Mini-Schissel vor dem ersten Gebrauch griindlich.

Hinweis

* Legen Sie das kleine Messer immer in die Schissel, bevor Sie die Zutaten hinzugeben, und
legen Sie dann den Deckel auf die Mini-Schissel.

* Zerkleinern Sie mit dem kleinen Messer keine harten Zutaten wie Kaffeebohnen, Kurkuma,
Muskatnusse oder Eiswdirfel, da die Messer sonst stumpf werden.

* Lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kdse oder Schokolade zerkleinern.
Ansonsten werden diese Zutaten zu heif3, schmelzen und werden klumpig.

* Schneiden Sie groBe Zutaten vor der Verarbeitung in ca. 3 x 3 x 3 cm grof3e Stlicke.

EAnvika

Mivi ptrol

To pivt prmoA eivat oupPatd pe ta povréa HR7776, HR7777, HR7778 kai HR7779.
MrTopeiTe va XPNOLUOTTOINCETE TO [iVL UTTOA YA VA TIPOETOLUACETE HIKPEG HEPIOEG
UAIKGV, OTTWG Bpedikég Tpodég kal oalToeg. Mmopeite va amobnkeloeTe ameubeiag oTo
Juyeio TO Hivl UTTOA HE TIG TPODEG.

Mpoeidomoinon

¢ [pooéxeTe dTav Xpno poToleiTe 1) kabapileTe ™ pivi Aermida. Ta dkpa Kotmg eivat oAU atxpunpd.
*  Av KOMRoOUV TPODEG OTO TOLXWHA TOU WTTOA, ATTEVEQYOTTOLNOTE T CUCKEUT) Kal ByaiTe Tnv arro v mp La.
31 OUVEXELQ, XPNO HOTTO HOTE [id OTIATOUAA Y1a va adalpéoeTe To GpaynTod aro Ta TolKwHara.

Mpocoxn

e [pw xpno porro roeTe Leotd UAIKA, adrioTe Ta va kpuwoouv (< 80°C).

e AdrveTe TTAVTA TO WiVL PTTOA va KpUWOEL Ot Beppokpaota dwpaTiou HETA amo TV
ene€epyaota kabe mapTidag UNIKGV.

* Mnv uttepPaiveTe TIG TTOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTTeEEpyaoiag mou avapépovtal oTov
mivaka.

e [lplv XpNo HOTTO HOETE TO WiVl PTTOA Y a TTpWTN $opd, kabapioTe To oxoAAoTIKA.

E Inpeiwon

* TomoBeTeiTe TAVTA T pivt AeTTida péoa oTo WITOA TIpWY apyIOETE va TIPOCHETETE Ta UAIKA
Kat EmeLta TomoBeTHOTE TO KATTAKL TOU UTTOA.

* Mnv xpnoidomoleite T pivi Aetrida yia va koPeTe okAnpd UAIKA OTTWG KOKKOUG Kade,
KOUPKOUN, HOOXOKAPUdO Kal Traydkia, yiari n Aermida uropel va oTopwoEL.

* Mnv adrjveTe TN OUOKEUT| va AEITOUPYEL Y a TTOAU peyaho SldoTnua otav KOBeTe (okAnpo)
Tupi 1) cokoAdTa. AladpopeT Kd, auta Ta UAIKA eoTaivovTal uttepBoAikd, apyilouv va
Alovouv Kkat ofoAtalouy.

* [MpoeTolpdoTe Ta TpoOdIUA KOBOVTAG TA OF HEYAAA KOPHATIa O aoTacewy Tepimou 3 x 3
X 3 €K

Avertissement

* Soyez prudent(e) lorsque vous manipulez ou nettoyez la mini-lame. Les bords sont tres coupants.
* Sides ingrédients s'accumulent sur les parois du bol, éteignez |'appareil et débranchez-le. Décollez ensuite les
ingrédients des parois a I'aide d'une spatule.

Attention

« Laissez refroidir les aliments chauds (<80 °C) avant de les traiter.

« Laissez toujours refroidir le mini-bol a température ambiante apres chaque utilisation.
* Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués dans le tableau.

* Nettoyez soigneusement le mini-bol avant la premiere utilisation.

E Remarque

* Placez toujours la mini-lame dans le bol avant de commencer a ajouter les ingrédients, puis
mettez le couvercle sur le mini-bol.

* N'utilisez pas la mini-lame pour hacher des ingrédients durs, tels que des grains de café, du
curcuma, des noix de muscade ou des glagons. Cela pourrait émousser les lames.

* Ne faites pas fonctionner I'appareil trop longtemps lorsque vous rapez du fromage (a pate
dure) ou du chocolat car les ingrédients deviendraient trop chauds, commenceraient a fondre
et a former des grumeaux.

* Coupez les grands aliments en morceaux d'environ 3 x 3 x 3 cm.

Mala zdjela
Mala zdjela kompatibilna je s modelima HR7776, HR7777,HR7778 i HR7779.

U maloj zdjeli moZete pripremati male porcije hrane kao $to su djecja hrana ili umaci. Malu
zdjelu mozete zajedno s hranom spremiti izravno u hladnjak.

Upozorenje

* Budite pazljivi prilikom koristenja i ¢is¢enja malog rezaca. Rubovi rezaca vrlo su ostri.
* Ako se hrana zalijepi za stjenke zdjele, iskljucite uredaj i iskopcajte ga. Zatim lopaticom uklonite hranu sa stjenke.

-

* Vruce sastojke prije obrade ostavite da se ohlade (< 80°C).

¢ Nakon obrade svake skupine sastojaka malu zdjelu ostavite da se ohladi do sobne
temperature.

* Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme pripreme naznacene u tablici.

* Prije prve uporabe temeljito odistite malu zdjelu.

Mini recipiente

El mini recipiente es compatible con los modelos HR7776, HR7777, HR7778 y HR7779.
Puede utilizar el mini recipiente para preparar pequefias cantidades de ingredientes, como
comida para bebés y alifios. Puede guardar directamente en el frigorifico el mini recipiente
con comida.

Advertencia

¢ Tenga cuidado al manipular o limpiar la cuchilla mini. Los bordes de las cuchillas estdn muy afilados.
¢ Silos alimentos se adhieren a la pared del recipiente, apague el aparato y desenchufelo. A continuacion, utilice
una espétula para separar los alimentos de la pared

Precaucion

* Deje que los ingredientes calientes se enfrien (80° C o menos) antes de procesarlos.

* Deje siempre que el mini recipiente se enfrie a temperatura ambiente después de procesar
cada tanda de alimentos.

* No supere las cantidades y los tiempos de preparacién indicados en la tabla.

* Limpie bien el mini recipiente antes de usarlo por primera vez.

E NO[a

» Coloque siempre la cuchilla en el recipiente antes de empezar a afiadir los ingredientes. A
continuacion, coloque la tapa del mini recipiente.

* No utilice la cuchilla mini para picar ingredientes duros como granos de café, ciircuma, nuez
moscada y cubitos de hielo, ya que podrian estropear el filo de la cuchilla.

* No deje el aparato en funcionamiento demasiado tiempo cuando corte queso o chocolate
duro. De lo contrario, estos ingredientes pueden calentarse demasiado, empezar a fundirse y
formar grumos.

» Corte los alimentos grandes en trozos de aproximadamente 3 x 3 x 3 cm.

sti

Vaike kauss

Viike kauss sobib kokku toodetega HR7776, HR7777, HR7778 ja HR7779.
Viikest kaussi saab kasutada selleks, et valmistada koostisainetest vdikseid toidukoguseid,
nditeks beebitoitu ja salatikastmeid.Véikse kausiga v&ib toitu ka kiilmikus hoida.

m Hoiatus

¢ Olge terade kisitsemisel v3i puhastamisel ettevaatlik. L3ikeservad on vdga teravad!
*  Kuitoit jadb kausi seintele, llitage seade vilja ja tdmmake see vooluvGrgust vlja. Seejérel kasutage toiduainete
anuma seintelt eemaldamiseks spaatlit.

n Ettevaatust

¢ Enne tédtlemist laske kuumadel koostisainetel maha jahtuda (< 80 °C).

* Pérast iga portsjoni toGtlemist laske kausil alati toatemperatuurini jahtuda.
* Arge Uletage tabelis toodud toiduainete koguseid ega to6tlemiskestusi.

* Enne esimest kasutust puhastage kaussi hoolikalt.

E Markus

* Pange Giketera alati ndusse, enne kui hakkate sellesse koostisaineid lisama. Seejarel pange
noule kaas peale.

* Arge kasutage I5iketera kdvade koostisainete, nt kohvioad, kurkum, muskaatpahkel ja
jadkuubikud, tikeldamiseks. See vib IGiketera niristada.

+ Arge laske seadmel liiga kaua téotada, kui tikeldate (kGva) juustu v3i $okolaadi. Vastasel juhul
voivad need koostisained muutuda kuumaks, hakata sulama ja minna takki.

* Tukeldage suured toiduained eelnevalt tikkideks, mille suurus on umbes 3 x 3 x 3 cm.

Suomi

Minikulho

Miniku ho on sopii malleihin HR7776, HR7777,HR7778 ja HR7779.
Voit kdyttdd miniku hoa pienten valmistusainemddrien késittelyyn, kuten vauvanruokia tai
kastikkeita varten, Minikulhossa voi sdilyttdd ruokaa jadkaapissa.

m Vakava varoitus

¢ Ole varovainen kisitellessasi ja puhdistaessasi terdosaa. Leikkuuterdt ovat erittdin terdvid.
* Jos aineet tarttuvat kulhon reunoihin, katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta. Irrota sitten ruoka
seindmastd lastan avulla.

n Varoitus

* Anna kuumien valmistusaineiden jadhtyd (< 80 °C) ennen niiden kasittelemista.

* Anna minikulhon aina jadhtyd huoneen ldmpé&tilaa vastaavaksi jokaisen kasitellyn erdn jalkeen.
+ Ald yliti taulukossa annettuja madrid ja valmistusaikaa.

* Puhdista minikulho perusteellisesti ennen kéyttdénottoa.

E Huomautus

* Laita terdosa kulhoon aina ennen kuin lisddt valmistusaineet. Peitd kulho kannella.

+ Ali hienonna pienelli terilld kovia aineita, kuten kahvipapuja, maustekurkumaa,
muskottipahkindd tai jadpaloja, silld ne voivat tylsyttdd terdd.

+ Ali anna laitteen olla pitkdin kiynnissi pilkkoessasi (kovaa) juustoa tai suklaata. Muuten nima
ainekset kuumenevat, alkavat sulaa ja muuttuvat kokkareisiksi.

* Leikkaa isokokoiset aineet pienemmiksi paloiksi, noin 3 x 3 x 3 cm.

Mini-bol

Le mini-bol est compatible avec HR7776, HR7777, HR7778 et HR7779.

Vous pouvez utiliser le mini-bol pour préparer de petites portions d'ingrédients, comme les
aliments pour bébés et les assaisonnements.Vous pouvez ranger le mini-bol contenant de la
nourriture directement dans un réfrigérateur.

E Napomena

* Mali rezac uvijek stavite u zdjelu prije dodavanja sastojaka, a zatim poklopite malu zdjelu.

¢ Mali reza¢ nemojte koristiti za sjeckanje tvrdih sastojaka kao $to su kava u zrnu, kurkuma,
muskatni orascici i kocke leda jer se ostrica moze istupiti.

¢ Prilikom sjeckanja (tvrdog) sira ili ¢okolade pazite da aparat ne radi predugo. U suprotnom ¢e
se ti sastojci jako zagrijati, pocet Ce se topiti i stvorit ¢e se grudice.

* Velike komade hrane najprije izreZite na dijelove od priblizno 3 x 3 x 3 cm.

Mini tal

A mini tdl a kdvetkezé tipusokkal kompatibilis: HR7776, HR7777, HR7778 és HR7779.
A mini tdlat haszndlhatja kis adag ételek, példdul bébiétel vagy saldtadntet elkészitéséhez. Az
elkészitett ételt kdzvetlendl a mini tdlban is tarolhatja hiitészekrényében.

Figyelem

* Fokozottan lgyeljen a mini penge haszndlatakor és tisztitdsakor. A vagdélek nagyon élesek!
* Ha étel tapad a mini tdl faldra, kapcsolja ki a késziiléket és hiizza ki a csatlakozdt a fali aljzatbdl. Az odatapadt ételt
kendlapat segitségével tavolitsa el.

ll Vigyazat

* Feldolgozds elétt hagyja az alapanyagokat lehdini (< 80°C).

* Az egyes adagok feldolgozdsa k&zott vérjon, mig a mini tél szobahémérsékletre hil.
* Ne Iépje tdl a tébldzatban feltlintetett mennyiségeket és haszndlati idét.

* Az elsé haszndlat el6tt alaposan tisztitsa meg a mini tdlat.

E Megjegyzés

* Mindig el6sz6r a mini pengét helyezze a tdlba, és csak aztdn az alapanyagokat.Végil helyezze
fel a mini tdl fedelét.

¢ Ne haszndlja a mini pengét nagyon kemény hozzdvaldk, pl. babkdvé, szerecsendiod és jégkocka
apritasdhoz, mert a kés éle kicsorbulhat.

* Csokolddé vagy (kemény) sajt apritdsakor ne izemeltesse sokdig a készlléket. Maskulénben
ezek az alapanyagok tilmelegedhetnek, megolvadhatnak és csomdssd vélhatnak.

* A nagy ételdarabokat el6szor végja fel kb. 3 x 3 x 3 cm-es darabokra.

Italia

o

Mini recipiente

I 'mini recipiente & compatibile con i modelli HR7776, HR7777, HR7778 e HR7779.

I mini recipiente pud essere utilizzato per preparare piccole porzioni di ingredienti, come gli
alimenti per bambini e i condimenti. Il mini recipiente si puo riporre con il cibo direttamente
in frigorifero.

m Avvertenza

* Fare attenzione quando si maneggia o si pulisce la mini lama. | bordi taglienti sono molto affilati.
* Se gli ingredienti si attaccano alla parete del recipiente, spegnere I'apparecchio e staccare la spina. Servirsi quindi
di una spatola per staccare il cibo dalla parete.

n Attenzione

* Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi (< 80°C) prima di lavorarli.

* Lasciare sempre raffreddare il mini recipiente a temperatura ambiente dopo ogni utilizzo.
* Non superare le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati nella tabella.

* Pulire a fondo il mini recipiente prima di utilizzarlo per la prima volta.

E NOta

* Prima di aggiungere gli ingredienti posizionare sempre la mini lama nel recipiente e poi il
coperchio.

* Non utilizzare la mini lama per tritare ingredienti duri come caffé in grani, curcuma, noce
moscata e cubetti di ghiaccio, per evitare di danneggiare o spuntare le lame.

* Quando si tritano formaggi duri o cioccolato, non lasciare I'apparecchio in funzione troppo

a lungo, per evitare che questi ingredienti si riscaldino eccessivamente, inizino a sciogliersi e

formino grumi.

Pretagliare gli ingredienti piti grossi riducendoli a cubetti di circa 3 cm di lato.

KiwkeHe TocTaraH

Kiwkere Toctaran HR7776, HR7777, HR7778 soHe HR7779 yarinepimeH yitaecimai.
KikeHe TocTaraHApl 6araAap Tamarbl MEH Tamak Be3eHAIPY CUAKTbI a3 MOALIEPAETT a3biK-
TYAKTEP AalibiHAAY YLiH KoAaaHyFa 60Aaapl. KillkeHe TocTaraHAb! TiIKeAel TOHA3bITKbILTA
caKTayra 6oAaAbl.

m AbaitAaHpi3

*  KilwkeHe »y3Ai ycTaraHAa HeMece TasanaraHAa abainaHbis. KeceTiH xy3aepi eTe oTkip.
¢ Erep TocTaraHHbIH KabblpracbiHa Tamak »abbiChin KaACa, KYPbIAFbIHBI OLLIPIM, TOK KO3iHEH aXbipaTbiHbI3,
MKabbichbin KaAFaH a3biKTbl KyPEKLIEMEH aAbIM TacTaHbi3.

“ Eckepty

* blcTbIK a3bikTapAbl ©HAEMeC BypbiH CybiTbiM aAbiHb3 (< 80 °C).

*  Op NapTUsAHbl OHAErEHHEH KeMiH KillkeHe ToCTaFaHAbl MIHAETTI TypAe beame
TemnepaTypachiHa ACMIH CybITbin aAbiHbI3.

* KecTeae KopceTiAreH MOALIEP MEH OHAECY YaKbiTbiHaH aCbiPMaHbI3.

* KilwkeHe ToCTaraHAbI aAFall MaiAaAaHapAa MyKUAT Ta3aAan abiHbI3.

E EckepTne

* VIHrpeAMEeHTTEpPAI Canap anAbiHAR MIHAETTI TYPAE KilLIKEHE Xy3Ai TOCTaFaHFa CaAbiHbI3, COARH
KEMH KilIKEHE TOCTaFaHHbIH KakmaFbiH CaAbIHbI3.

* KilkeHe xy36eH Kope ASHAEPI, KyPKyMa, MyCKaT »aHFarbl XoHe My3 DOAIKTEpI CUAKTbI KaTTbl
a3bIKTapAbl YCaKTamaHbi3, cebebi byA MbillakThiH ©TKIpAiriHe acep eTeAl.

* (KaTTbl) ipiMLWIK HeMece LIOKOAAA TyparaH Ke3AE, KYPaAAbl Y3aK iCTETMNEeHi3. DiTnece, bya
a3blK TYPAEPI Kbi3biM, EPUAT A€, KECEKTEHIN KEeTeA|.

* A3bIKTbIH YAKEH KECEKTEPIH aAablH aAa 3 X 3 X 3 M €eTin 6OAIN anbiHbI3.




Minidubenélis
Minidubenélis yra suderinamas su HR7776, HR7777, HR7778 ir HR7779.

Minidubenél galite naudoti norédami paruosti nedideles porcijas, pvz., kidikiy maista ir
padazus. Minidubenélj galite laikyti Saldytuve kartu su jame esanciu maistu.

|spéjimas

Bikite atsargls imdami ar valydami mazus a3menis. ASmenys yra labai astrGs.
Jei maistas prilimpa prie dubens sieneliy, i§junkite prietaisa ir iStraukite kituka i$ maitinimo lizdo. Tada mentele
pasalinkite maista nuo sieneliy.

Atsargiai

Pries apdorodami palaukite, kol karsti produktai atves (< 80 °C).

Apdoroje kiekviena porcija visada leiskite minidubenéliui atvésti iki kambario temperatros.
NevirSykite kiekiy ir apdorojimo laiko, nurodyty lenteléje.

Prie3 naudodami minidubenélj pirma karta, kruopsdiai jj iSplaukite.

Pastaba

Pries pradédami déti produktus, | dubenélj visada jstatykite mazus asmenis, tada uzdékite
minidubenélio dangtelj.

Norédami smulkinti kietus produktus, tokius kaip kavos pupelés, ciberzolés, muskatai ir ledo
kubeliai, mazy aSmeny nenaudokite — jie gali atSipti.

Neleiskite prietaisui veikti per ilgai, kai smulkinate (kietus produktus) sarj ar Sokolada. Kitaip
produktai gali susilti, pradéti tirpti arba susidaryti gumuliukai.

I$ anksto supjaustykite didelius maisto gabalus mazdaug 3 x 3 x 3 cm.

Latviesu

Mini bloda

Mini bloda ir saderiga ar modeliem HR7776, HR7777, HR7778 un HR7779.
Varat izmantot mini blodu, lai sagatavotu nelielas produktu porcijas, pieméram, Zidainu partiku
un mérces.Varat glabat mini blodu ar partiku tiesi ledusskapr.

Bridinajums

* Uzmanieties, apejoties ar mini asmeni vai to tirot. Griez&jmalas ir |oti asas.
* Ja produkti pielip pie blodas malam, izslédziet ierici un atvienojiet no elektrotikla. Péc tam izmantojiet lapstinu, lai
nonemtu &dienu no malam.

n levéribai

* Laujiet karstiem produktiem atdzist (< 80°C), pirms to apstrades.

* Vienmér atdzeséjiet mini blodu lidz istabas temperatdrai péc katras produktu porcijas
apstrades.

* Neparsniedziet tabula noradito daudzumu un apstrades laiku.

* Pilniba noftiriet mini blodu pirms pirmas lietosanas reizes.

E Piezime

* Pirms sakt ievietot produktus, vienmér ielieciet mini asmeni bloda, péc tam uzlieciet mini

blodas vaku.

Nelietojiet mini asmeni |oti cietu produktu, pieméram, kafijas pupinu, kurkumas, muskatriekstu

un ledus gabalinu, smalcinasanai, jo asmens var k|dt neass.

* Nelaujiet iericei darboties parak ilgi, smalcinot (cietu) sieru vai Sokoladi. Citadi $is sastavdalas
klast parak karstas, sak kust un salipt.

* Lielus produktu gabalus sagrieziet gabalos ar izméru apt. 3 x 3 x 3 cm.

Bahasa Melayu

Mangkuk mini

Mangkuk mini ini serasi dengan HR7776, HR7777,HR7778 dan HR7779.

Anda boleh gunakan mangkuk mini ini untuk menyediakan hidangan kecil bahan-bahan seperti
makanan bayi dan kuah salad. Anda boleh menyimpan mangkuk mini ini bersama makanan
terus di dalam peti sejuk.

Amaran

Berhati-hatilah semasa anda mengendalikan atau membersihkan pisau mini ini. Mata pemotongnya adalah sangat
tajam.

Sekiranya makanan melekat pada dinding mangkuk, matikan perkakas dan cabut plagnya. Kemudian gunakan
spatula untuk mengeluarkan makanan dari dindingnya.

Awas

Biarkan ramuan panas menyejuk (< 80°C) sebelum memprosesnya.

Pastikan mangkuk mini menyejuk hingga ke suhu bilik setiap kali selepas anda memproses
setiap kelompok.

Jangan lampaui kuantiti dan masa pemprosesan yang ditunjukkan dalam jadual.

* Bersihkan mangkuk mini ini dengan menyeluruh sebelum anda menggunakannya buat pertama
kali.

E Catatan

* Masukkan pisau mini ke dalam mangkuk setiap kali sebelum anda mula menambahkan ramuan,
kemudian pasang penutup mangkuk mini tersebut.

* Jangan gunakan pisau mini itu untuk memotong ramuan-ramuan keras, seperti biji kopi, kunyit,
buah pala dan kiub ais, kerana ia boleh menumpulkan mata pisau.

* Jangan biarkan perkakas dijalankan terlalu lama apabila anda memotong keju (keras) atau
coklat. Jika tidak ramuan ini menjadi terlalu panas, mula mencair dan menjadi berketul-ketul.

* Potong ketulan makanan terlebih dahulu ke dalam ketulan anggaran 3 x 3 x 3 cm.

Nederlands

Minikom

De minikom is geschikt voor HR7776, HR7777,HR7778 en HR7779.

U kunt de minikom gebruiken om kleine hoevee heden ingrediénten te bereiden, zoals
babyvoeding en dressings. U kunt de minikom met ingrediénten meteen in de koelkast
plaatsen.

Waarschuwing

*  Wees voorzichtig wanneer u het minimes aanraakt of schoonmaakt. De snijkanten zijn zeer scherp.
Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact als er ingrediénten aan de wand van de kom
blijven kleven.Verwijder de ingrediénten vervolgens van de wand met een spatel.

Let op

* Laat hete ingrediénten afkoelen (<80 °C) voordat u deze gaat verwerken.

* Laat de minikom afkoelen tot kamertemperatuur na iedere portie die u hebt verwerkt.
* Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden aangegeven in de tabel niet.

* Maak de minikom grondig schoon voordat u deze voor de eerste keer gebruikt.

E Opmerking

* Zet altijd het minimes in de kom voordat u ingrediénten toevoegt. Plaats daarna het deksel

op de minikom.

Gebruik het minimes niet om harde ingrediénten zoals koffiebonen, kurkuma, nootmuskaat of

ijsblokjes te vermalen. Hierdoor kan het mes bot worden.

* Laat het apparaat niet te lang werken wanneer u (harde) kaas of chocolade hakt. Deze
ingrediénten worden anders te heet, waardoor ze gaan smelten en klonteren.

* Snijd grote stukken voedsel van tevoren in stukjes van circa 3 x 3 x 3 cm.

Minibolle

Minibollen er kompatibel med HR7776, HR7777, HR7778 og HR7779.
Du kan bruke minibollen nar du skal tilberede sma porsjoner med ingredienser, for eksempel
babymat og dressinger: Du kan oppbevare minibollen med mat i kjgleskapet.

Advarsel

Veer forsiktig nér du handterer eller rengjer minikniven. Knivseggene er svaert skarpe.
Hvis mat kleber seg til veggen pa bollen, sldr du av apparatet og kobler det fra stikkontakten. Bruk deretter en
slikkepott til & fierne maten fra veggen.

Forsiktig

* Avkjel varme ingredienser (< 80 °C) fgr de bearbeides.

* Laalltid minibollen avkjgles til romtemperatur mellom hver porsjon som bearbeides.
* kke overskrid mengdene og tilberedningstidene som er angitt i tabellen.

* Rengjer minibollen grundig fer du bruker den for ferste gang.

Merknad

* Sett alltid minikniven i bollen fgr du begynner a tilsette ingredienser: Deretter setter du lokket
pa minibollen.

¢ lkke bruk minikniven til & hakke harde ingredienser, som kaffebanner; gurkemeie, muskatngtt
og isbiter, da dette kan gjare kniven slav.

* lkke la apparatet ga for lenge nar du hakker (harde) oster eller sjokolade. Disse ingrediensene
kan bli for varme, slik at de begynner & smelte og blir klumpete.

* Del opp staerre stykker pa forhand i biter pa ca. 3 x 3 x 3 cm.

Minipojemnik

Minipojemnik jest zgodny z modelami HR7776, HR7777, HR7778 i HR7779.
Minipojemnika mozna uzywac do przygotowania matych pordji sktadnikéw, np. jedzenia dla
dzieci i soséw. Minipojemnik wypetiony jedzeniem mozna przechowywac w loddéwece.

Ostrzezenie

* Zachowaj ostrozno$¢ podczas uzywania i czyszczenia miniostrza. Krawedzie tnace sa bardzo ostre.
*  Jedli sktadniki przywieraja do $cianek pojemnika, wytacz urzadzenie i wyjmij jego wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Nastepnie za pomoca topatki usuri skiadniki ze Scianek.

n Przestroga

* Przed zmiksowaniem poczekaj, az gorace skfadniki wystygna (do ponizej 80°C).

* Przed ponownym uzyciem minipojemnika odczekaj, az ostygnie on do temperatury
pokojowej.

* Nie przekraczaj ilosci sktadnikéw ani czasu przygotowania podanego w tabeli.

* Przed pierwszym uzyciem dokfadnie wyczy$¢ minipojemnik.

B

* Przed dodaniem sktadnikéw zawsze najpierw umies¢ miniostrze w minipojemniku. Nastepnie
zatéz pokrywke.

* Nie uzywaj miniostrza do rozdrabniania twardych skfadnikdw, takich jak ziarna kawy, kurkuma,
gatka muszkatotowa czy kostki lodu, poniewaz moze to doprowadzi¢ do jego stepienia.

* Nie nalezy rozdrabnia¢ czekolady lub twardego sera zbyt dugo. Moze to spowodowac
zbytnie nagrzanie sig tych produktéw i ich roztopienie lub zbijanie sie w grudki.

* Duze kawatki pokrdj na mniejsze kawatki wielkosci ok. 3 x 3 x 3 cm.

Mini-taca
A mini-taca € compativel com os modelos HR7776,HR7777, HR7778 e HR7779.

Pode utilizar a mini-taga para preparar quantidades pequenas de ingredientes, como comida
para bebé e molhos. Pode armazenar a mini-taga com alimentos directamente no frigorifico.

Aviso

¢ Tenha cuidado quando manusear ou limpar a mini-lamina. Os rebordos de corte sdo muito afiados.
* Se os alimentos ficarem colados a taga, desligue o aparelho e retire a ficha. Em seguida, utilize uma espétula para
soltar os alimentos.

n Atencao

* Deixe os ingredientes quentes arrefecer (< 80 °C) antes de os processar.

* Deixe sempre a mini-taga arrefecer até a temperatura ambiente entre a preparacao de cada
porcao.

* Ndo exceda as quantidades e os tempos de preparacdo indicados na tabela.

* Limpe cuidadosamente a mini-taca antes de a utilizar pela primeira vez.

E NOta

* Coloque sempre a mini-ldmina na taca antes de comecar a adicionar os ingredientes e, em
seguida, coloque a tampa da mini-taga.

* N3o utilize a mini-ldmina para picar ingredientes muito duros, como graos de café, agafrdo,
noz-moscada e cubos de gelo, pois isto poderd tornar a lamina romba.

* Ndo deixe o aparelho funcionar durante um perfodo de tempo muito prolongado, quando
pica queijo (duro) ou chocolate. Caso contrdrio, estes ingredientes aquecem, comecam a
derreter e formam grumos.

» Corte previamente os pedacos grandes de comida em pedacos de aprox. 3 x 3 x 3 cm.

Romana

Mini bol

Mini bolul este compatibil cu HR7776, HR7777,HR7778 si HR7779.
Puteti utiliza mini bolul pentru a pregati portii mici de ingrediente, cum ar fi alimente pentru
copii si sosuri. Puteti depozita mini bolul cu alimente direct in frigider:

m Avertisment

* Aveti grija la curatarea sau manipularea mini lamei. Marginile taioase sunt foarte ascutite.
¢ Dacd alimentele se lipesc de peretii bolului, opriti si deconectati aparatul de la prizd. Apoi utilizati o spatuld
pentru a indeparta alimentele de pe perete

n Precautie

 Lasati ingredientele fierbinti sa se rdceascd (< 80°C) inainte de a le procesa.

* Lasati intotdeauna mini bolul sd se rdceascd la temperatura camerei dupa fiecare sarja pe care
o procesati.

* Nu depasiti cantitdtile maxime si timpii de preparare indicati in tabel.

« Tnainte de prima utilizare, curdtati bine mini bolul.

+ nainte de a adduga ingrediente, puneti intotdeauna mini lama in bol si apoi capacul mini bolului.

* Nu utilizati mini lama pentru a toca ingrediente tari, de tipul boabelor de cafea, tumericului,
nucsoarei si cuburilor de gheatd, deoarece astfel puteti toci lama.

* Nu ldsati aparatul sa functioneze un timp prea indelungat atunci cand tocati branza (tare) sau
ciocolata. n caz contrar, aceste ingrediente se infierbanta prea tare, incep si se topeasca si
devin pline de cocoloase.

* Taiati In prealabil bucatile mari de alimente in bucati de aprox. 3 x 3 x 3 cm.

Pycckui

Maaas vawa
Manas vala NoAXoAnT aas Moaeren HR7776, HR7777, HR7778 w HR7779.

Ma/\y»o YaLy MOXHO MCMOAb30BATb AAA MPUTOTOBAEHUA HEBOABLLMX ITOPLLI/M, Hanpumep,
AETCKOrO MUTaHMA AN COYCOB. Ma/\y»o Yaty € NpoAyKTaMn MOXXHO XPaHNTb B XOAOAMABHMKE.

Mpeaynpexaexue

¢ [pu obpalleH C MaAbIM HOMXOM, @ TaKXKe NPK ero OUMCTKe DyAbTe OCTOPOXHDI. Pexxylie Kpas oueHb ocTpbie!
Ecavt NpoAYKTbI HAAUMAM Ha CTEHKM Yalli, BoIKAOUMTE MPUBOP 1 OTCOBAMHUTE €ro OT CETU. 3aTem CHUMMUTE
MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMAaTOUKOM.

BHuMaHue

* [lepea v3MeAbUEHNEM AAITE rOPAYMM MHrpeareHTam ocTbiTb (< 80 °C).

* [Nepea 06pabOTKONM CAEAYIOLLEN NOPLIMM MPOAYKTOB MaAas Halla AOAKHA OCTbITb AO
KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

* KoanuecTBo obpabaTbiBaembix MPOAYKTOB 1 BpEMS paboTbl Mprbopa He AOAXKHbI
NPeBbILAaTh 3HAYEHIA, yKasaHHbIe B TabAuLIE.

* TwaTeAbHO OUMCTUTE MaAyIo Yallly MepeA MePBbIM NCMOAL3OBAHMEM.

E MNpumevanue

* YCTaHOBKTE MaAbIl HOX B Uallly AO TOrO, KaK MOMECTUTb B Hee MPoAyKTbl. HakpoiiTe Maayio
Yatlly KpbILUKOM.

* He 1croAb3yitTe Manbiit HOX AAS U3MEABYEHIA TBEPABIX MHMPEAUEHTOB, TaKMX Kak
KodeliHble 3epHa, KypKyma, MyCKaTHbIM Opex 1 KyOuki Abaa. /\e3Br e MOXET 3aTynnTbCA.

* [1pU M3MEABUEHMM CbIPOB AU LIOKOAAAA (TBEPABIX) HE MUCMOAB3YHTE NMPUGOP B TeUeHVe
AOATOrO BPeMeHU. B MPOTUBHOM CAyYae MHIPEAMEHTbI MOTYT CAMLIKOM CUABHO HarpeThcs,
PaCrAaBUTBCS U COUTBCS KOMKaMM.

* HapexbTe KpyrnHble MPOAYKTbI Ha KyCOUKM PasMEPOM MPUOAM3UTEABHO 3 X 3 X 3 CM.

Slovensky
Mini miska

Mini miska je kompatibilnd s modelmi HR7776, HR7777, HR7778 a HR7779.
Mini misku méZzete pouzivat na pripravu malého mnoZstva surovin, ako je strava pre babatka
¢i dresingy. Mini misku s potravinami mézete uchovavat' priamo v chladnicke.

Varovanie

*  Pri manipuldcii s mini ¢epelami a ich Cisteni budte opatrni. Rezné hrany si mimoriadne ostré.
¢ Ak sa jedlo prilepf na stenu misky, spotrebi¢ vypnite a odpojte od siete. Potom pomocou varedky odstrdrite jedlo
z0 steny.

Vystraha

* Prisady nechajte pred spracovanim vychladndt (< 80 °C).

* Po spracovani kazdej ddvky nechajte mini misku vzdy vychladnit' na izbovd teplotu.
* Neprekracujte mnozstvd a casy spracovania uvedené v tabulke.

* Pred prvym pouZitim mini misku dékladne odistite.

E Poznamka

* Do mini misky vzdy najprv vlozte mini ¢epel, potom do nej pridajte suroviny a nakoniec misku
zakryte vekom.

* Aby sa mini ¢epel nezatupila, nepouzivajte ju na sekanie tvrdych surovin, napr. zrniek kdvy,
kurkumy, muskatového orieska ani kociek ladu.

¢ Pri sekanf (tvrdého) syra alebo ¢okolddy nenechdvajte spotrebic v Cinnosti prilis dihy ¢as.V
opac¢nom pripade sa prisady prili§ zohreju, za¢nu sa topit' a vytvoria sa hreky.

* Najskér nakrdjajte velké kusy jedla na malé kisky s rozmermi pribl. 3 x 3 x 3 cm.

Slovenscina

Mini posoda

Mini posoda je zdruZljiva z aparati HR7776, HR7777,HR7778 in HR7779.
V mini posodi lahko pripravite majhne kolicine sestavin, kot so otroska hrana in prelivi. Mini
posodo s hrano lahko shranite v hladilnik.

m Opozorilo

*  Pri uporabi ali ¢is¢enju mini rezila bodite previdni. Rezilni robovi so zelo ostri.
e se hrana prilepi na stene posode, izklopite aparat in ga izkljuite iz elektri¢nega omrezja. Nato z lopatico
odstranite hrano s stene.

* Preden za¢nete z obdelavo vrocih sestavin, naj se ohladijo (< 80 °C).

¢ Po posamezni obdelavi pocakajte, da se mini posoda ohladi na sobno temperaturo.
* Ne prekoracite koli¢ine in ¢asa obdelave, ki sta navedena v preglednici.

* Mini posodo pred prvo uporabo temeljito ocistite.

E Opomba

* Mini rezilo vedno postavite v posodo, preden za¢nete dodajati sestavine, nazadnje pa mini
posodo pokrijte s pokrovom.

¢ Z mini rezilom ne sekljajte trdih sestavin, kot so kavna zrna, kurkuma, muskatni orescek in
ledene kocke, ker se lahko rezilo skrha.

* Pri sekljanju (trdega) sira ali ¢okolade ne dovolite, da aparat deluje predolgo. Sicer se sestavine
prevec segrejejo in posledi¢no stalijo ali postanejo grudaste.

* Velje kose hrane nareZzite na priblizno 3 x 3 x 3 cm velike ko3¢ke.

Mala Cinija

Mala ¢inija kompatibilna je sa modelima HR7776, HR7777,HR7778 i HR7779.
Malu ¢iniju mozete da koristite za pripremanje malih porcija sastojaka kao $to su hrana za
bebe i prelivi. Malu ¢iniju u kojoj se nalazi hrana mozete da odloZite direktno u frizider.

m Upozorenje

¢ Budite paZljivi prilikom koris¢enja ili ¢is¢enja malog seciva. Seciva su veoma ostra.
* Ako se hrana zalepi za zid ¢inije, iskljucite aparat i iskljucite ga iz elektri¢ne mreZe. Zatim lopaticom uklonite
hranu sa zidova posude.

-

* Vrele sastojke ostavite da se ohlade (< 80°C) pre obrade.

* Uvek ostavite malu ¢iniju da se ohladi na sobnu temperaturu nakon svake koli¢ine koju obradite.
* Nemojte da prekoracite koli¢ine i vreme pripreme koji su navedeni u tabeli.

* Temeljno odistite malu ¢iniju pre prve upotrebe.

E Napomena

* Malo secivo uvek stavite u Ciniju pre nego Sto pocnete da dodajete sastojke, a zatim poklopite
malu ciniju.

* Nemojte da koristite malo secivo za seckanje tvrdih sastojaka poput kafe u zrnu, Safrana,
muskatnog orascica i kocki leda jer to moze da otupi secivo.

* Aparat ne bi trebalo da radi suvide dugo kada seckate (tvrdi) sir ili ¢okoladu. U suprotnom ¢e
se ovi sastojci zagrejati, poceti da se tope i zgrudvati.

* Velike komade namirnica prethodno isecite na komade pribliznih dimenzija. 3 x 3 x 3 cm.

Miniskal

Miniskdlen passar HR7776, HR7777,HR7778 och HR7779.
Miniskalen kan anvdndas for att bearbeta sma mangder ingredienser; till exempel for barnmat
och dressing. Miniskdlen kan anvdndas for att forvara mat i kylskdpet.

m Varning

*  Var forsiktig ndr du hanterar eller rengér miniknivbladet. Knivseggarna ar mycket vassa.
¢ Om mat fastnar pd skdlens kanter stidnger du av apparaten och drar ur kontakten. Anvand sedan en slickepott for
att ta bort maten fran sidorna.

“ Var forsiktig

* Lat heta ingredienser svalna (< 80 °C) innan du bereder dem.

 Lat alitid miniskalen svalna till rumstemperatur efter varje gang du anvant den.
+ Overskrid inte mangderna och tillredningstiderna som anges i tabellen.

* Rengdr miniskdlen noggrant efter férsta anvandningen.

E Kommentar

 Satt alitid i miniknivbladet i skdlen innan du borjar ldgga i ingredienserna, och sétt sedan pa
locket pa miniskalen.

¢ Anvdnd inte miniknivbladet till att hacka harda ingredienser som kaffeb&nor, gurkmeja,
muskotnét eller isbitar: Det gor kniven sl.

» Latinte apparaten ga for linge ndr du hackar (hard) ost eller choklad. Annars blir dessa
ingredienser for varma, bérjar smailta och blir klimpiga.

* Skér storre livsmedel i mindre bitar; cirka 3 x 3 x 3 cm.

Mini kase

Mini kase HR7776, HR7777, HR7778 ve HR7779 modelleriyle uyumludur.
Mini kaseyi bebek mamasi ve slislemeler gibi kiigtik miktarlarda malzemeleri hazirlamak igin
kullanabilirsiniz. Icinde yiyecek bulunan mini kaseyi dogrudan bir buzdolabinda saklayabilirsiniz.

N

* Mini bicag tutarken veya temizlerken dikkatli olun. Bicaklarin agzi ¢ok keskindir.
* Kasenin yanlanina yiyecek yapisirsa, cihazi kapatin ve fisten cekin. Ardindan bir spatula ile yiyecegi temizleyin.

 Sicak malzemeleri isleme almadan énce sogumasini (< 80°C) bekleyin.
* Her islemden sonra mini kasenin oda sicakligina gelmesini bekleyin.

» Tabloda belirtilen miktarlar ve islem stirelerini asmayin.

* Ik kez kullanmadan &nce mini kaseyi iyice temizleyin.

B

* Kasedeki mini bicagi her zaman malzemeleri eklemeye baslamadan &nce yerlestirin, ardindan
mini kasenin kapagini kapatin.

* Kahve ¢ekirdegi, zerdecal, muskat ve buz kiipleri gibi sert yiyecek malzemelerini dograrken
kesinlikle mini bicagi kullanmayin. Aksi halde bigak kérelecektir.

* Peynir (sert) veya cikolata dograrken cihazi cok uzun stire calistirmayin. Aksi halde malzemeler
cok isinabilir; erimeye baslayabilir ve topaklanabilir.

* Blylk malzemeleri 6nceden yaklagik 3 x 3 x 3 cm boyutlaninda kiiclk parcalar halinde kesin.

YKpaiHcbKa

MiHi-yawwa
Lls Miki-vawa cymicHa 3 Moaeaamu npuctpois HR7776, HR7777, HR7778 ta HR7779.

Llio MiHi-yatlly MOXHa BUKOPVCTOBYBATU AAS MPUTOTYBAHHS HEBEAVKIX MOPLIM CTPaB, HAMPUKAGA,
AMTAYOT i Ta npunpas. MiHi-yally MOXHa 30epiraTit 3 relo 6e3rnocepeAHbO B XOAOANABHIKY.

MonepeaxeHHs

*  ByabTe obepexHi nia Yac BUKOPUCTaHHS ab0 UMLLEHHS MiHi-HOXIB. Ae3a Ayxe rocTpil
*  AKWO NPOAYKTM MPUAMMHYTH AO CTIHOK Yallii, BUMKHITb NPUCTPIt Ta Bia'€AHaITE Oro Bia Mepesxi. [1oTiM
AOMATKOIO BUAAAITH MPOAYKTM 3i CTIHOK.

VBara!

o [lepea TM sk OBPOBAATH rapsi MPOAYKTU, AQITE M OXOAOHYTH (A0 TemnepaTypy Hwkde 80°C).
* AaBaiiTe MiHi-4alli OXOAOHYTW AO KIMHAaTHOT TemnepaTypu MicAs 0BpObKK KOXHOT NOPLil.

* He nepesiLlyliTe KiAbKICTb MPOAYKTIB Ta TPMBAAICTE OOPOBOKM, BKa3aHi B TabAML.

* [lepea NepLIMM BUKOPUCTAHHAM PETEALHO MOMMIATE MiHi-yally.

E MpumiTtka

* 3aBXAM CTaBTE MiHI-HOXI Y Yallly Mepea TVM, K NoYaTu AOAABATU MPOAYKTM, MOTIM

HaKpuiATe MiHi-Yally KpULLKOIO.

He BUKOpHCTOBYITE MiHI-HOXI AAS MOAPIGHEHHS TaKUX TBEPAMX NPOAYKTIB, sIK KaBOBI 3€pHa,

KyPKyMa, MyCKaTHWI FOpiX i KyBuKi AbOAY, OCKIAbKI A€30 MOXE 3aTynuTUCA,

* He aonyckaitTe, 1WO6 NPUCTPIl HAATO AOBrO MPALIOBaB MiA, Yac NOAPIOHEHHS TBEPAOTO clpy abo
wioKoAaAy. Lli IpoAyKTY MOXyTb CUABHO HarpiTUCA, OYATH MAGBITUCA Ta 3POBUTUCA MPYAKYBATUMM.

* BeAuki uMaTKM NPOAYKTIB NonepeAHbo PO3pi3aiiTe Ha LUMATOUKWM PO3MIPOM MPHOA. 3 X 3 X 3 cM.
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