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Introduction

Congratulations on acquiring your new Philips sandwich maker. With this sandwich maker you can
make all kinds of toasted sandwiches very easily.

General description

A Removable cooking plates (dishwasher-proof)
B Handles of plate
C Cool-touch handgrips
D Automatic locking system
E Heating-up light
F Ready-to-cook light
G Cord storage
H Timer button
I Digital timer

Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and save them for future
reference.

◗ Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

◗ If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

◗ Only connect the appliance to an earthed wall socket.
◗ Do not let the mains cord hang over the edge of the table or worktop on which the appliance

is standing and keep the cord away from the hot surfaces of the appliance.
◗ Put the appliance on a flat, stable surface with sufficient free space around it.
◗ Keep the appliance out of the reach of children.
◗ Do not immerse the appliance or the mains cord in water or any other liquid.
◗ Always unplug the appliance after use.
◗ Do not let the appliance operate unattended.
◗ Always preheat the plates before putting any sandwiches between them.
◗ The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating (e.g. areas

indicated with =).
◗ Let the appliance cool down completely before removing the plates, cleaning the appliance or

putting it away.
◗ Make sure you mount the plates securely when you place them in the appliance.
◗ Never touch the plates with sharp or abrasive items, as this will damage the non-stick surface.
◗ This appliance is intended for household use only.
◗ This appliance is not a grill and is not intended for preparing other foods than sandwiches.
◗ Always clean the appliance after use.

Before first use

1 Remove any stickers and wipe the body of the sandwich maker with a damp cloth.

2 Open the sandwich maker (fig. 1).

3 Remove the plates from the appliance (fig. 2).
Lift them out of the appliance by the handles.

4 Clean each plate with a soft cloth or sponge in hot water with some washing-up liquid or put
them in the dishwasher (fig. 3).
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5 Dry the plates.

6 Reassemble the plates by placing the rear edge of the plates in the appliance (1), lowering
them onto the appliance and pressing them down (2) (fig. 4).

B The appliance may give off some smoke when you use it for the first time. This is normal.

Using the appliance

Making toasted sandwiches

For a more even, golden browning result you can lightly butter the sides of the bread that come
into contact with the cooking plates.

1 Insert the mains plug into the wall socket (fig. 5).

The red heating-up light goes on.

◗ You can adjust the length of the cord by winding part of it round the cord storage facility 
(fig. 6).

2 Prepare the ingredients for the toasted sandwiches while the appliance is heating up.

◗ For each sandwich you need two slices of bread and a suitable filling. Read the chapter
'Recipes' for suggestions.

◗ The sandwich maker is ready for use as soon as the green ready-to-cook light goes on.

3 Open the sandwich maker.

Avoid touching the metal parts (including the handles of the plates) as they become very hot!

4 Put the sandwiches to be prepared on the lower plate (fig. 7).

◗ You can also toast only one sandwich, if you wish.
◗ To ensure optimal sealing, fillings should not be spread too close to the edges of the bread

slices.

5 Close the sandwich maker (fig. 8).
Lower the upper plate onto the bread by means of the cool-touch handgrip and press both
handgrips together until you hear them lock with a click.

B During the cooking process, the green ready-to-cook light goes out and the red heating-up light goes
on and off from time to time to indicate that the heating elements are temporarily switched on and
off to maintain the correct temperature.

6 Set the required cooking time (see section 'Timer' in this chapter).
You can also use the sandwich maker without setting the timer.

7 Open the sandwich maker after 3-5 minutes to check whether the sandwiches are golden
brown.

The cooking time depends on the type of bread and the filling and on how crispy and brown you
want your toasted sandwiches to be.

8 Remove the sandwiches (fig. 9).
Use a wooden or plastic utensil (e.g. a spatula) to remove the toasted sandwich from the sandwich
maker.
Do not use metal, sharp or abrasive kitchen utensils.

◗ If you wish to continue making sandwiches, wait until the red heating-up light goes out and
the green ready-to-cook light goes on before putting new sandwiches in the sandwich
maker.
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9 Unplug the sandwich maker after use.

Timer

The timer indicates the end of the cooking time, but does NOT switch the appliance off.

Setting the timer
1 Press the timer button to set the cooking time in minutes (fig. 10).

The set time will become visible on the display.

2 Keep the button pressed to set the minutes forward quickly. Release the button once the
required cooking time has been reached.

The maximum time that can be set is 14 minutes.
A few seconds after you have set the cooking time, the timer will start counting down.
While the timer is counting down, the remaining cooking time blinks on the display. The last minute
is displayed in seconds.

3 If the preset time is not correct, you can erase it by pressing the timer button for 2 seconds
at the moment the timer starts counting down (when the time starts to blink).

4 Keep the button pressed until '00' appears on the display.
You can now set the correct cooking time.

◗ When the preset time has elapsed you will hear an audible signal for 8 seconds.
◗ You can also stop the audible signal by pressing the timer button.

Cleaning

1 Always unplug the sandwich maker before you start cleaning it.

2 Let the sandwich maker cool down completely in open position.

3 Remove excess oil from the plates with a piece of kitchen paper before cleaning them.

4 Remove the plates.

5 Clean the plates with a soft cloth or sponge in hot water with some washing-up liquid or put
them in the dishwasher.

Never use aggressive or abrasive cleaning agents and materials, as this will damage the non-stick 
coating of the plates.

◗ Use a wooden or plastic spatula to remove sticky food residues (for example solidified
cheese) from the cooking plates.

6 Clean the outside of the appliance with a damp cloth.

Never immerse the appliance in water.

Storage

1 Wind the cord round the cord storage facility of the appliance (fig. 6).

2 The appliance can be stored in vertical or horizontal position (fig. 11).
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Environment

◗ Do not throw the appliance away with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you will help to preserve
the environment (fig. 12).

1 Use a crosshead screwdriver to remove the four screws in the inside plate of the lower
handle. Remove the plate and then remove the timer (fig. 13).

2 Remove the battery. Do not throw the battery away with the normal household waste, but
hand it in at an official collection point.

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Customer Care Centre in your country (you will find its
phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your
country, turn to your local Philips dealer or contact the Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

Recipes

Ham, cheese and pineapple sandwiches

4 slices of white bread
2 slices of cheese
2 slices of pineapple
2 thin slices of ham
Curry powder

1 Let the sandwich maker heat up.

2 Put the cheese, the pineapple and the ham on two slices of bread. Sprinkle the ham with
some curry powder and put the other two slices of bread on top.

3 Follow the instructions in chapter 'Using the appliance'

Tomato, cheese & anchovy sandwich

4 slices of white bread
1 or 2 tomatoes (cut into slices)
2 tablespoons of grated Parmesan cheese
6 anchovies
Paprika
Marjoram

1 Let the sandwich maker heat up.

2 Put the slices of tomato, the anchovies and the grated cheese on two slices of bread.
Sprinkle with some paprika and marjoram and put the other two slices of bread on top.

3 Follow the instructions in chapter 'Using the appliance'
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Pendahuluan

Tahniah kerana telah memiliki pembuat sandwic Philips baru anda. Dengan pembuat sandwic ini
anda boleh membuat semua jenis sandwic bakar dengan mudah.

Perihalan umum

A Plat masak boleh tanggal (kalis mesin pencuci pinggan mangkuk)
B Tangkai plat
C Pemegang tebat haba
D Sistem kunci automatik
E Lampu pemanasan
F Lampu sedia masak
G Penyimpan kord
H Butang pemasa
I Pemasa digital

Penting

Baca arahan penggunaan ini dengan teliti sebelum menggunakan perkakas dan simpankan sebagai
rujukan akan datang.

◗ Periksa sama ada voltan yang ditunjukkan pada dasar perkakas sepadan dengan voltan sesalur
setempat sebelum anda menyambungkan perkakas.

◗ Jika kord sesalur rosak, ia mesti digantikan oleh Philips, atau pusat servis yang disahkan oleh
Philips, atau orang dengan kelayakan seumpamanya, untuk mengelakkan bahaya.

◗ Sambungkan perkakas hanya dengan soket dinding terbumi.
◗ Jangan biarkan kord sesalur tergantung melepasi pinggir meja atau permukaan tempat perkakas

ini diletakkan dan jauhkan kord dari permukaan perkakas yang panas.
◗ Letakkan perkakas di atas permukaan yang rata dan stabil dengan cukup ruang kosong di

sekelilingnya.
◗ Jauhkan perkakas daripada capaian kanak-kanak.
◗ Jangan tenggelamkan perkakas atau kord sesalur ke dalam air atau cecair lain.
◗ Cabutkan plag perkakas setiap kali selepas digunakan.
◗ Jangan biarkan perkakas ini dikendalikan tanpa dijaga.
◗ Prahangatkan plat masak setiap kali sebelum meletakkan apa-apa makanan di antaranya.
◗ Suhu permukaan yang boleh dipegang mungkin tinggi apabila perkakas sedang digunakan

(contohnya bahagian yang ditandakan dengan =).
◗ Biarkan perkakas sehingga sejuk sepenuhnya sebelum menanggalkan platnya, membersihkannya

atau menyimpannya.
◗ Pastikan anda meletakkan plat dengan rapi apabila anda memasangnya pada perkakas.
◗ Jangan sekali-kali sentuh plat dengan benda yang tajam atau yang boleh melelas, kerana ini

boleh merosakkan permukaan tidak lekat.
◗ Perkakas ini dimaksudkan hanya untuk kegunaan di rumah sahaja.
◗ Perkakas ini bukan gril dan tidak dimaksudkan untuk menyediakan makanan selain sandwic.
◗ Bersihkan perkakas setiap kali selepas digunakan.

Sebelum kali pertama menggunakannya

1 Tanggalkan apa-apa pelekat dan kesat jasad pembuat sandwic dengan kain yang lembap.

2 Buka pembuat sandwic (rajah 1).

3 Keluarkan plat dari perkakas (rajah 2).
Angkat plat dari perkakas dengan memegang tangkainya.
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4 Bersihkan setiap plat dengan kain lembut atau span yang dilembapkan dengan air panas
bercampur sedikit cecair pencuci pinggan mangkuk atau masukkannya ke dalam mesin
pencuci pinggan mangkuk (rajah 3).

5 Keringkan plat.

6 Pasangkan semula plat dengan meletakkan hujung belakang plat pada perkakas (1),
memasukkannya ke dalam perkakas dan menekannya (2) (rajah 4).

B Perkakas mungkin mengeluarkan asap apabila anda menggunakannya buat kali pertama. Ini normal.

Menggunakan perkakas

Membuat sandwic bakar

Untuk mendapatkan hasil perang keemasan yang lebih sekata, sapukan sedikit mentega pada sebelah
roti yang menyentuh plat masak.

1 Masukkan plag sesalur ke dalam soket dinding (rajah 5).

Lampu merah pemanasan menyala.

◗ Anda boleh melaraskan panjang kord dengan melilitkan sebahagian daripadanya di sekeliling
bahagian penyimpanan kord (rajah 6).

2 Sediakan ramuan bagi sandwic bakar sementara perkakas sedang menjadi panas.

◗ Bagi setiap sandwic, anda memerlukan dua keping roti dan inti yang sesuai. Baca bab 'Resipi'
untuk mendapatkan beberapa cadangan.

◗ Pembuat sandwic sedia untuk digunakan sebaik saja lampu sedia masak hijau menyala.

3 Buka pembuat sandwic.

Elakkan daripada tersentuh bahagian logam (termasuk tangkai plat) kerana ia menjadi amat panas!

4 Letakkan sandwic yang hendak disediakan di atas plat bawah (rajah 7).

◗ Anda boleh juga membakar hanya satu sandwic, jika anda mahu.
◗ Untuk memastikan pinggirnya terlekat dengan rapi, intinya tidak sepatutnya disapu terlalu

hampir dengan pinggir roti.

5 Tutup pembuat sandwic (rajah 8).
Turunkan plat atas ke atas roti dengan memegang pemegang tebat haba dan tekan untuk
merapatkan kedua-dua pemegang sehingga anda mendengar bunyi klik ketika dikunci.

B Semasa proses memasak, lampu sedia masak hijau padam dan lampu pemanasan merah akan
menyala dan padam dari masa ke masa untuk menandakan bahawa unsur pemanasan dihidupkan
dan dimatikan buat sementara waktu untuk mengekalkan suhu yang betul.

6 Setkan tempoh masak yang dikehendaki (lihat bahagian 'Pemasa' dalam bab ini).
Anda boleh juga menggunakan pembuat sandwic tanpa mengesetkan pemasa.

7 Buka pembuat sandwic selepas 3-5 minit untuk memeriksa sama ada sandwic sudah menjadi
perang keemasan.

Tempoh masak bergantung kepada jenis roti dan inti, dan juga kerangupan dan kegelapan sandwic
bakar mengikut cita rasa anda.

8 Keluarkan sandwic (rajah 9).
Gunakan perkakas kayu atau plastik (contohnya sudip) untuk mengeluarkan sandwic bakar dari
pembuat sandwic.
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Jangan gunakan perkakas dapur yang diperbuat daripada logam, yang tajam atau yang boleh 
melelas.

◗ Jika anda hendak terus membuat sandwic, tunggu sehingga lampu pemanasan merah padam dan
lampu sedia masak hijau menyala sebelum memasukkan sandwic baru ke dalam pembuat
sandwic.

9 Cabutkan plag pembuat sandwic selepas digunakan.

Pemasa

Pemasa menandakan tamat tempoh masak, tetapi ia TIDAK mematikan perkakas.

Menetapkan pemasa
1 Tekan butang pemasa untuk menetapkan tempoh masak dalam kiraan minit (rajah 10).

Tempoh yang ditetapkan akan ditunjukkan pada paparan.

2 Biarkan butang tertekan untuk memarakan kiraan minit dengan cepat. Lepaskan butang sebaik
saja tempoh masak yang dikehendaki tercapai.

Tempoh maksimum yang boleh disetkan ialah 14 minit.
Beberapa saat selepas anda mengesetkan tempoh masak, pemasa akan mula membilang turun.
Sementara pemasa membilang turun, baki tempoh masak akan berkelip-kelip pada paparan. Minit
terakhir akan dipaparkan dalam kiraan saat.

3 Jika tempoh yang diprasetkan tidak betul, anda boleh memadamnya dengan menekan butang
pemasa selama 2 saat ketika pemasa mula membilang turun (apabila masa mula berkelip-
kelip).

4 Biarkan butang tertekan sehingga '00' muncul pada paparan.
Anda kini boleh mengesetkan tempoh masak yang betul.

◗ Apabila tempoh praset telah berlalu, anda akan mendengar isyarat bunyi selama 8 saat.
◗ Anda boleh juga menghentikan isyarat bunyi ini dengan menekan butang pemasa.

Membersihkan

1 Cabutkan plag pembuat sandwic setiap kali sebelum anda membersihkannya.

2 Biarkan pembuat sandwic sehingga sejuk sepenuhnya dalam keadaan terbuka.

3 Tanggalkan lebihan minyak dari plat dengan tisu dapur sebelum membersihkannya.

4 Keluarkan plat.

5 Bersihkan plat dengan kain yang lembut atau span yang dilembapkan dengan air panas
bercampur sedikit cecair pencuci pinggan mangkuk atau masukkannya ke dalam mesin
pencuci pinggan mangkuk.

Jangan sekali-kali gunakan agen atau bahan pembersih yang kesat atau boleh melelas, kerana ini 
boleh merosakkan salutan tidak lekat pada plat.

◗ Gunakan spatula kayu atau plastik untuk menanggalkan sisa makanan yang melekit (contohnya
keju beku) dari plat masak.

6 Bersihkan bahagian luar perkakas dengan kain lembap.

Jangan sekali-kali tenggelamkan perkakas ke dalam air.
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Menyimpan

1 Lilitkan kord di sekeliling bahagian penyimpanan kord perkakas (rajah 6).

2 Perkakas boleh disimpan dalam kedudukan menegak atau mendatar (rajah 11).

Alam sekitar

Keluarkan bateri pemasa sebelum anda membuang perkakas.

1 Gunakan pemutar skru silang untuk membuka empat skru pada plat dalam tangkai bawah.
Keluarkan plat kemudian keluarkan pemasa (rajah 13).

2 Keluarkan bateri. Jangan buangkan bateri bersama-sama sampah biasa dari rumah, sebaliknya
serahkan ke pusat kutipan rasmi.

Jaminan & servis

Jika anda memerlukan maklumat atau menghadapi masalah, sila kunjungi laman web Philips di
www.philips.com atau hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips di negara anda (anda boleh
mendapatkan nombor telefonnya di dalam risalah jaminan sedunia). Jika tiada Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda, hubungi wakil pengedar Philips tempatan atau Jabatan Servis Peralatan
Domestik Philips dan Penjagaan Peribadi BV.

Resipi

Sandwic ham, keju dan nanas

4 keping roti putih
2 keping keju
2 hiris nanas
2 hiris nipis ham
Serbuk kari

1 Panaskan pembuat sandwic.

2 Letakkan keju, nanas dan ham di atas dua keping roti. Taburkan sedikit serbuk kari ke atas
ham dan letakkan dua lagi keping roti di atasnya.

3 Ikuti arahan di dalam bab 'Menggunakan perkakas'

Sandwic tomato, keju & ikan bilis

4 keping roti putih
1 atau 2 biji tomato (dihiris)
2 camca makan keju Parmesan parut
6 ekor ikan bilis
Paprika
Marjoram

1 Panaskan pembuat sandwic.

2 Letakkan hirisan tomato, ikan bilis dan keju parut di atas dua keping roti. Taburkan sedikit
paprika dan marjoram kemudian letakkan dua lagi keping roti di atasnya.

3 Ikuti arahan di dalam bab 'Menggunakan perkakas'
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23á«Hô©dG

áÄ«ÑdG

.RÉ¡÷G øe ¢ü∏îàdG πÑb »æeõdG âbDƒŸG ájQÉ£H »YõfG

1»æeõdG âbDƒŸG »YõfG ºK áë«Ø°üdG »YõfG .»∏Ø°ùdG ¢†Ñ≤ª∏d á«∏NGódG áë«Ø°üdG øe á©HQC’G »ZGÈdG ´õæd Ö∏°üe »ZGôH ∂Øe »∏ª©à°SG
.(12 º°SQ)

2.á«ª°SQ º«∏°ùJ á£≤f ¤G É¡ª«∏°ùàH »eƒb πH ájOÉ©dG ∫õæŸG äÉjÉØf ‘ ájQÉ£ÑdG »eôJ ’ .ájQÉ£ÑdG »YõfG

áeóÿGh ¿Éª°†dG

 ¢ùÑ«∏«a ácô°ûH ¢UÉÿG âfÎf’G ¿GƒæY IQÉjR AÉLôdG ,á∏µ°ûe ∂jód âfÉc hCG äÉeƒ∏©e ájC’ âéàMG GPGwww.philips.comõcôÃ »∏°üJG hCG
AÉLôdG ,∑ó∏H ‘ AÓª©dG áeóÿ õcôe óLGƒàj ⁄ GPG .(»ŸÉ©dG ¿Éª°†dG Iô°ûf ‘ ¿hóe ∞JÉ¡dG ºbQ øjóŒ ±ƒ°S) ∑ó∏H ‘ AÓª©dG áeóÿ ¢ùÑ«∏«a

.á«°üî°ûdG ájÉæ©dGh á«dõæŸG äGhOCÓd ¢ùÑ«∏«a ácô°ûd ™HÉàdG áeóÿG õcôÃ »∏°üJG hCG ¢ùÑ«∏«a π«ch á©LGôe

äÉØ°Uh

¢SÉfÉfC’Gh Í÷Gh »ehôdG ∂jódG º◊ ¢ûjhóæ°S

¢†«HCG õÑN íFGô°T 4
ÍL ¿Éàëjô°T

¢SÉfÉfCG ¿Éàëjô°T
»ehQ ∂jO º◊ ¿ÉàØ«ëf ¿Éàëjô°T

…QÉµdG IQOƒH

1.äÉ°ûjhóæ°ùdG Iô°†fi AÉªMÉH »eƒb

2õÑÿG »àëjô°T »©°V ºK »ehôdG ∂jódG º◊ ≈∏Y …QÉµdG IQOƒH …ÌfG .õÑÿG øe Úàëjô°T ≈∏Y »ehôdG ∂jódG º◊h ¢SÉfÉfC’Gh Í÷G »©°V
.É¡bƒa ÚJôNC’G

3.<RÉ¡÷G ΩGóîà°SÉ" Iô≤a ‘ IôaƒàŸG äGOÉ°TQ’G »©ÑJG

‘ƒ°ûfC’G ∂ª°Sh Í÷Gh ºWÉª£dG ¢ûjhóæ°S

¢†«HCG õÑN íFGô°T 4
(íFGô°T ¤G á©£≤e) ºWÉªW ¿ÉàÑM hCG áÑM

Qƒ°ûÑŸG ¿Gõ«eQÉÑdG ÍL øe ¿ÉJÒÑc ¿Éà≤©∏e
‘ƒ°ûfCG äÉµª°S 6

ÉµjôHÉÑdG IQOƒH
ΩGQƒLQÉe

1.äÉ°ûjhóæ°ùdG Iô°†fi AÉªMÉH »eƒb

2õÑÿG »àëjô°T »©°V ºK ΩGQƒLQÉŸGh …QÉµdG IQOƒH …ÌfG .õÑÿG øe Úàëjô°T ≈∏Y Qƒ°ûÑŸG Í÷Gh ‘ƒ°ûfC’G ∂ª°Sh ºWÉª£dG íFGô°T »©°V
.É¡bƒa ÚJôNC’G

3.<RÉ¡÷G ΩGóîà°SÉ" Iô≤a ‘ IôaƒàŸG äGOÉ°TQ’G »©ÑJG



»æeõdG âbDƒŸG

.πª©dG øY RÉ¡÷G ±É≤jÉH Ωƒ≤j ’ øµdh ,»¡£dG øeR ájÉ¡f ¤G Ò°ûj »æeõdG âbDƒŸG ¿G

»æeõdG âbDƒŸG §Ñ°V
1.(10 º°SQ) ≥FÉbódÉH »¡£dG âbh §Ñ°†d »æeõdG äDƒŸG ìÉàØe »£¨°VG

.¢Vô©dG á°TÉ°T ≈∏Y »Fôe §Ñ°†ŸG âbƒdG íÑ°üj

2.»¡£∏d Ö∏£àŸG âbƒdG Æƒ∏H ºàj ÉŸÉM ìÉàØŸG …QôM .ΩÉeC’G ¤G áYô°ùH ≥FÉbódG §Ñ°†d ÉWƒ¨°†e ìÉàØŸG »≤HG
.á≤«bO 41 ƒg §Ñ°†ŸG âbƒ∏d ≈°übC’G ó◊G

.‹RÉæàdG ó©dÉH »æeõdG âbDƒŸG CGóÑj ,âbƒdG §Ñ°V øe ÊƒK á©°†H ó©H
.ÊGƒãdÉH á≤«bO ôNBG ¢VôY ºàj .¢Vô©dG á°TÉ°T ≈∏Y »¡£∏d »≤ÑàŸG âbƒdG ¢†«eh ºàj ,»æeõdG âbDƒª∏d ‹RÉæàdG ó©dG AÉæKCG

3CGóÑj …òdG âbƒdG ‘ Úà«fÉK IóŸ »æeõdG âbDƒŸG ìÉàØe ≈∏Y §¨°†dG ∫ÓN øe ¬ë«ë°üJ ∂æµÁ ,Éë«ë°U É≤Ñ°ùe •ƒÑ°†ŸG âbƒdG øµj ⁄ GPG
.(¢†«eƒdÉH âbƒdG CGóÑj ÉeóæY) ‹RÉæàdG ó©dÉH »æeõdG âbDƒŸG

4 IQÉ°TG ô¡¶J ¿CG ¤G ÉWƒ¨°†e ìÉàØŸG »≤HCG'00'.¢Vô©dG á°TÉ°T ≈∏Y
.»¡£∏d í«ë°üdG âbƒdG §Ñ°V ¿B’G ∂æµÁ

æ.¿GƒK 8 IóŸ É«Jƒ°U GQGòfG Ú©ª°ùJ ±ƒ°S ,É≤Ñ°ùe §Ñ°†ŸG âbƒdG Qhôe óæY
æ.»æeõdG âbDƒŸG ìÉàØe ≈∏Y §¨°†dG ∫ÓN øe »Jƒ°üdG QGòf’G ±É≤jG É°†jCG ∂æµÁ

∞«¶æàdG

1.¬Ø«¶æàH AóÑdG πÑb AÉHô¡µdG øY RÉ¡÷G ÉehO »∏°üaG

2.ìƒàØe ™°Vh ‘ ¬©°Vh ÓN øe ÉeÉ“ OÈj RÉ¡÷G »YO

3.É¡Ø«¶æJ πÑb »îÑ£e ¥Qh á©£b á£°SGƒH ¥ÉÑWC’G øe óFGõdG âjõdG »∏jRCG

4.¥ÉÑWC’G »YõfG

5.¿ƒë°üdG ádÉ°ùZ ‘ É¡«©°V hCG ¿ƒHÉ°üdG πFÉ°S ¢†©Hh øNÉ°ùdG AÉŸÉH áéæØ°SG hCG áªYÉf ¢TÉªb á©£b á£°SGƒH ¥ÉÑWC’G ∞«¶æàH »eƒb

.¥ÉÑWC’G AÓW á≤ÑW ∞∏àJ É¡fƒc á£°TÉc ∞«¶æJ OGƒe GóHG »∏ª©à°ùJ ’

æ.»¡£dG ¥ÉÑWCG øe (óeÉ÷G Í÷Éc) ≥°UÓdG ΩÉ©£dG ÉjÉ≤H ádGR’ á«µ«à°SÓH hCG á«Ñ°ûN áaô¨e »∏ª©à°SG

6.á∏∏Ñe ¢TÉªb á©£b á£°SGƒH êQÉÿG øe RÉ¡÷G ∞«¶æàH »eƒb

.AÉŸG πNGO RÉ¡÷G GóHG …ôª¨J ’

øjõîàdG

1.(6 º°SQ) RÉ¡÷G ∫ƒM ∂∏°ùdG øjõîàd ¢ü°üıG ¿ÉµŸG ∫ƒM »FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG »Ød

2.(11 º°SQ) »≤aCG hCG …OƒeÉY ™°Vh ‘ RÉ¡÷G øjõîJ øµÁ

á«Hô©dG24



á«Hô©dG

6.(4 º°SQ) (2) πØ°SC’G ¤G Éª¡£¨°V h RÉ¡÷G √ÉŒÉH Éª¡dGõfG h ,(1) RÉ¡÷G ‘ É¡æe »Ø∏ÿG Aõ÷G ™°Vh ∫ÓN øe É¡fÉµe ¤G ¥ÉÑWC’G …ó«YCG

C.»©«ÑW A»°T ∂dP .Iôe ∫hC’ ¬eGóîà°SG óæY ¿ÉNódG ¢†©H RÉ¡÷G Qó°üj ¿CG øµ‡

RÉ¡÷G ΩGóîà°SG

á°üªÙG äÉ°ûjhóæ°ùdG Ò°†–

.IóHõdÉH »¡£dG ¥ÉÑWCG ¢ùeÓJ »àdG õÑÿG ™£b øgO ∂æµÁ ,á©FGQ h ájhÉ°ùàe ¢ü«ª– áé«àæd

1.(5 º°SQ) §FÉ◊G ¢ùHÉb ‘ AÉHô¡µdG ¢ùÑ≤e »∏NOCG

.AÉªM’G á«∏ª©d ôªMC’G »Fƒ°†dG ô°TDƒŸG A»°†j ±ƒ°S

æ.(6 º°SQ )¬æjõîJ ¿Éµe ∫ƒM ¬æe IóFGõdG á«ªµdG ∞d ∫ÓN øe »FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG ∫ƒW §Ñ°V ∂æµÁ

2.RÉ¡÷G AÉªMG AÉæKCG äÉ°ûjhóæ°ùdG ¢ü«ªëàd äÉjƒàÙG Ò°†ëàH »eƒb

æ.äÉMGÎb’G ¢†©Ñd &JÉØ°Uƒ" Iô≤a »FGôbG .¢ûjhóæ°S πµd áªFÓe Iƒ°ûM h õÑN »àëjô°T ÚLÉà–
æ.ä’ƒcCÉŸG »¡W ájõgÉ÷ ô°†NC’G »Fƒ°†dG ô°TDƒŸG A»°†j ÉŸÉM ∫Éª©à°SÓd õgÉL RÉ¡÷G ¿G

3.RÉ¡÷G »ëàaG

.!GóL áæNÉ°S íÑ°üJ É¡fƒc (¥ÉÑWC’G h ¢†HÉ≤ŸG É¡«a ÉÃ) á«fó©ŸG ™£≤dG á°ùeÓe »ÑæŒ

4.(7 º°SQ) »∏Ø°ùdG ≥Ñ£dG ≈∏Y ÉgÒ°†– OGôŸG äÉ°ûjhóæ°ùdG »©°V

æ.âÑZQ GPG óMGh ¢ûjhóæ°S ¢ü«ª– É°†jCG ∂æµÁ
æ.õÑÿG íFGô°T ±GôWCG ´ó©àJ ’ ¿G Iƒ°û◊G ≈∏Y Öéj ,äÉ°ûjhóæ°ù∏d ºµfi ∞«∏¨J ≈∏Y ∫ƒ°üë∏d

5.(8 º°SQ) RÉ¡÷G »≤∏ZCG
.∂«∏c äƒ°U Ú©ª°ùJ h ¢†©H ≈∏Y Éª¡dÉØbG ºàj ¿CG ¤G Ú°†Ñ≤ŸG »£¨°VG h IQGôë∏d ∫RÉ©dG ¢†Ñ≤ŸG ∫ÓN øe õÑÿG ≈∏Y …ƒ∏©dG ≥Ñ£dG »°†ØNCG

CAÉªM’G á«∏ª©d ôªMC’G »Fƒ°†dG ô°TDƒŸG A≈Ø£æj h A»°†j h »¡£dG ájõgÉ÷ ô°†NC’G »Fƒ°†dG ô°TDƒŸG A≈Ø£æj ±ƒ°S ,¢ü«ªëàdG á«∏ªY ∫ÓN
.áë«ë°üdG IQGô◊G áLQO ≈∏Y ®ÉØë∏d É¡aÉ≤jG hCG É¡∏«¨°ûJ ” ób ájQGô◊G ô°UÉæ©dG ¿CÉH GÒ°ûe ôNB’ âbh øe

6.(π°üØdG Gòg ‘ &«æeR âbDƒª" Iô≤a ¤G …ô¶fG) »¡£∏d ºFÓŸG âbƒdG »£Ñ°VG
.»æeõdG âbDƒŸG §Ñ°V ¿hóH RÉ¡÷G ∫Éª©à°SG É°†jCG ∂æµÁ

7.äÉ°ûjhóæ°ùdG ¢ü«ª– áLQO ¢üëØàd ≥FÉbO 5-3 ó©H RÉ¡÷G »ëàaG
.É¡H ÖZôJ »àdG ¢ü«ªëàdG áLQO h Iƒ°û◊G h õÑÿG ´ƒf ≈∏Y »¡£dG âbh óªà©j

8(9 º°SQ) .äÉ°ûjhóæ°ùdG »LôNCG
.RÉ¡÷G øe ¢üªÙG õÑÿG ´õæd (áaô¨e πãe) á«µ«à°SÓH hCG á«Ñ°ûN á«îÑ£e IGOCG »eóîà°SG

.á£°TÉc h IOÉM á«fó©e á«îÑ£e äGhOCG »eóîà°ùJ ’

æ»Fƒ°†dG ô°TDƒŸG A»°†j ¿CG ¤G h AÉªM’G á«∏ª©d ôªMC’G »Fƒ°†dG ô°TDƒŸG A≈Ø£æj ¿CG ¤G …ô¶àfG ,äÉ°ûjhóæ°ùdG Ò°†– á∏°UGƒÃ âÑZQ GPG
.RÉ¡÷G ‘ IójóL äÉ°ûjhóæ°S ™°Vh πÑb »¡£dG ájõgÉ÷ ô°†NC’G

9.∫Éª©à°S’G ó©H AÉHô¡µdG øY RÉ¡÷G π°üØH »eƒb

25



á«Hô©dG

áeó≤e

.áeÉJ ádƒ¡°ùH á°üªÙG äÉ°ûjhóæ°ùdG ´GƒfCG áaÉc Ò°†– É¡à£°SGƒH ∂æµÁ .¢ùÑ«∏«a øe Iójó÷G äÉ°ûjhóæ°ùdG Iô°†fi ∂FGô°ûd Éæ«fÉ¡J

ΩÉY ∞°Uh

A(¿ƒë°üdG ádÉ°ùZ ‘ π°ù¨∏d á∏HÉb) π°üØ∏d á∏HÉb »¡W ¥ÉÑWCG
B¥ÉÑWC’G ¢†HÉ≤e
CIQGôë∏d ádRÉY ¢†HÉ≤e
D»µ«JÉeƒJhCG ∫ÉØbG ΩÉ¶f
ERÉ¡÷G AÉªMG á«∏ª©d »Fƒ°V ô°TDƒe
FäÉ°ûjhóæ°ùdG Ò°†ëàd RÉ¡÷G ájõgÉ÷ »Fƒ°V ô°TDƒe
G»FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG ¿õfl
H»æeR âbDƒe ìÉàØe
I»ªbQ »æeR âbDƒe

GóL ΩÉg

.πÑ≤à°ùŸ ™Lôªc É¡H »¶ØàMGh RÉ¡÷G ΩGóîà°SG πÑb Gó«L äGOÉ°TQ’G √òg …CGôbG

æ.RÉ¡÷G π«°UƒJ πÑb »∏ÙG ô°TÉÑŸG »FÉHô¡µdG QÉ«à∏d ºFÓe RÉ¡÷G πØ°SCG ‘ ¬«dG QÉ°ûŸG »FÉHô¡µdG QÉ«àdG ¿CÉH …ócCÉJ
æ.QÉ£NCG çhóM Öæéàd AÉØcCG ¢UÉî°TCG πÑb øe hCG ¢ùÑ«∏«a øe πgDƒe áeóN õcôe hCG ¢ùÑ«∏«a πÑb øe ¬dGóÑà°SG Öéj ,»FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG ∞∏J GPG
æ.¢VQDƒe §FÉM ¢ùHÉb ¤G RÉ¡÷G »∏°UhCG
æ.RÉ¡é∏d áæNÉ°ùdG ™£≤dG øY »FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG …ó©HCG h RÉ¡÷G ¿ƒµj å«M ádhÉ£dG áaÉM øe ¤óàj »FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG »YóJ ’
æ.¬dƒM á«dÉÿG áMÉ°ùŸG øe ÒãµdG ∑Éæg ¿ƒµj å«M í£°ùe h º«≤à°ùe h âHÉK í£°S ≈∏Y RÉ¡÷G »©°V
æ.∫ÉØWC’G ∫hÉæàe øY RÉ¡÷G …ó©HCG
æ.ôNBG πFÉ°S …CG hCG AÉŸG πNGO »FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG hCG RÉ¡÷G …ôª¨J ’
æ.∫Éª©à°S’G ó©H AÉHô¡µdG øY RÉ¡÷G ÉehO »∏°üaG
æ.áÑbGôe ¿hóH πª©j RÉ¡÷G »YóJ ’
æ.Éª¡æ«H äÉ°ûjhóæ°S …CG ™°Vh πÑb »¡£dG ¥ÉÑWCG Úî°ùJ IOÉYÉH ÉehO »eƒb
æ IQÉ°TÉH É¡«dG QÉ°ûŸG ≥WÉæŸG ,Óãe) RÉ¡÷G π«¨°ûJ AÉæKCG á«dÉY í£°SC’G IQGôM áLQO ¿ƒµJ ¿CG øµÁ=.(
æ.¬æjõîJ hCG RÉ¡÷G ∞«¶æJ hCG ¥ÉÑWC’G ádGRG πb ÉeÉ“ OÈj RÉ¡÷G »YO
æ.RÉ¡÷G πNGO É¡©°Vh óæY ΩÉµMÉH ¥ÉÑWC’G Ö«côJ øe …ócCÉJ
æ.¥É°üàdÓd ™fÉŸG í£°ùdG ∞∏àj ∂dP ¿ƒc á£°TÉch IOÉM äGhOCG á£°SGƒH ¥ÉÑWC’G »°ùª∏J ’
æ.§≤a ‹õæŸG ∫Éª©à°SÓd RÉ¡÷G ºª°U
æ.äÉ°ûjhóæ°ùdG AÉæãà°SÉH iôNCG ä’ƒcCÉe ájCG Ò°†ëàd ¬dÉª©à°SG øµÁ ’h ájGƒ°T ¢ù«d RÉ¡÷G Gòg
æ.ΩGóîà°SG πc ó©H RÉ¡÷G ∞«¶æàH ÉehO »eƒb

∫hC’G ΩGóîà°S’G πÑb

1.á∏∏Ñe ¢TÉªb á©£b á£°SGƒH RÉ¡÷G πµ«g »ë°ùeGh RÉ¡÷G øe äÉ≤°üd ájCG »YõfG

2.(1 º°SQ) RÉ¡÷G íàaG

3.(2 º°SQ) RÉ¡÷G øe ¥ÉÑWC’G »LôNCG
.¢†HÉ≤ŸG á£°SGƒH RÉ¡÷G øe Éª¡«©aQG

4.(3 º°SQ) ¿ƒë°üdG ádÉ°ùZ ‘ Éª¡«Ø£°TG hCG ¿ƒHÉ°üdG πFÉ°S h øNÉ°ùdG AÉŸÉH áéæØ°SG hCG áªYÉf ¢TÉªb á©£b á£°SGƒH ≥ÑW πc ∞«¶æàH »eƒb

5.¥ÉÑWC’G »ØØL

26
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œ«uî X‹Ä qLFì«ñu¶<œ

„u8 XÅuÖË dOMÄ ¨”UïUï¬ ê|ËbïU<

bOH< ÊUï ‘d! ˘

dOMÄ ‘d! ≤

”UïUï¬ ‘d! ≤

„u8 XÅuÖ „“Uï ‘d! ≤

ÈñUë ñœuÄ

±ÆœuÅ ⁄«œ “U< ê|ËbïU< të bOÙœ Á“U3«

≤«ñ ÊUïd~|œ ‘d! Ëœ Ë bOÅUá! „u8 XÅuÖ ÈËñ ÈñUë ñœuÄ Èñ«bIî ÆbOÙœ ñ«dè ÊUï ‘d! Ëœ ÈËñ «ñ „u8 XÅuÖ UN¶ï« ñœ Ë ”UïUï¬ ¨dOMÄ

Æb|ñ«c~! UÙ Ê¬ ÈËñ

≥ÆbOMë ‰U§ïœ «ñ ¢ÁU~¶<œ “« ÁœUH¶<«¢ qBã ÈUÙ qLFì«ñu¶<œ

vìuë vÙUî Ë dOMÄ ¨v~ïdã t3uÖ ê|ËbïU<

bOH< ÊUï ‘d! ˘

©bOïe! ‘d!® v~ïdã t3uÖ œbà ≤ U| ±

ÁbÅ Ábïñ Ê«óOîñUÄdOMÄ Èñu‹Äu< oÅUè ≤

vìuë vÙUî œbà ˙

eîdè qHKã

‘u$“dî

±ÆœuÅ ⁄«œ “U< ê|ËbïU< të bOÙœ Á“U3«

≤Ë b|e|d! ‘u$“dî Ë eîdè qHKã UNï¬ ÈËñ Æb|ñ«c~! ÊUï tFDè Ëœ ÈËñ «ñ ÁbÅ Ábïñ ÈUÙdOMÄ Ë vìuë vÙUî ¨v~ïdã t3uÖ ÈUNÅd!

Æb|ñ«c~! UNï¬ ÈËñ «ñ ÊUï d~|œ ‘d!Ëœ

≥ÆbOMë ‰U§ïœ «ñ ¢ÁU~¶<œ “« ÁœUH¶<«¢ qBã ÈUÙ qLFì«ñu¶<œ

v<ñUã
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≤UÙñ «ñ tLëœ ¨b|œu/ rOEM" «ñ Á«u)œ X‹Ä ÊUî“ të vîU~MÙ ÆbOMë rOEM" Xàd< t! «ñ tIOèœ ñ«bIî U" b|ñ«œ ÁU~ï Ë Áœ«œ ñUAã «ñ tLëœ

ÆbOMë

ÆX<« tIOèœ ±˘ bOMë rOEM" bOï«u" vî të vïUî“ dßë«b4

ÆbMë vî “Uä¬ «ñ ”uJFî ‘ñULÅ d1U" ¨b|œdë rOEM" «ñ X‹Ä ÊUî“ tJï¬ “« bF! tOïU# bMÇ

ÆœuÅ vî Áœ«œ g|U/ tOïU# †ñuG t! tIOèœ s|d8¬ Æœ“ bÙ«u8 pLAÇ tæHG ÈËñ X‹Ä ÁbïULOèU! ÊUî“ ¨d1U" ”uJFî ‘ñULÅ 54ñœ

≥‘ñULÅ ŸËdÅ ÂU~MÙ ñœ tOïU# ≤ †b0 d1U" tLëœ Êœ«œ ñUAã U! «ñ Ê¬ bOï«u" vî ¨bÅU§ï `OæO ÁbÅ rOEM" gOÄ “« ÊUî“ tâïUMÇ

Æ©bMë vî Êœ“ pLAÇ t! ŸËdÅ ÊUî“ të v¶èË vMF|® bOzU/ „UÄ ”uJFî

˘tLëœ¢ U" bOÙœ ñUAã «ñ00¢ÆœuÅ Áœ«œ g|U/ tæHO ÈËñ

ÆbOzU/ rOEM" «ñ X‹Ä `OæG ÊUî“ bOï«u" vî ôU4

æÆbO<ñ bÙ«u8 ‘uÖ t! tOïU# ∏ È«d! vìUM~O< È«bO bÅ Èdá< ÁbÅ rOEM" gOÄ “« ÊUî“ të vîU~MÙ

æÆbOMë nèu¶î d1U" tLëœ Êœ«œ ñUAã U! «ñ ‰UM~O< È«bO bOï«u" vî 5MâLÙ

Êœdë eO9

±ÆbOMë ÃñU8 ‚d! “« Êœdë eO9 “« q§è «ñ “U< ê|ËbïU< tAOLÙ

≤ÆœuÅ pM8 ÎöîUë “U! XOF{Ë ñœ “U< ıËbïU< U" bOÙœ Á“U3«

≥ÆbOMë „UÄ †UæHO “« «ñ tãU{« säËñ tïU8eáÅ¬ cäUë tJ" p| “« ÁœUH¶<« U! Êœdë eO9 “« q§è

˘ÆbOMë «b3 «ñ †UæHO

˚†UæHOv|uÅ ·dÜ 5ÅUî ñœ «ñ UNï¬ U| bOMë eO9 v|uÅ ·dÜ l|Uî Èñ«bIî Ë ⁄«œ »¬ U! ZMH<« U| Âdï tÇñUÄ p| “« ÁœUH¶<« U! «ñ

Æ©≥ qJÅ® bOÙœ ñ«dè

ÆbÅ bÙ«u8 vMO< Vfiâï gëËñ t! ÊbïU<ñ VO<¬ YàU! ñUë s|« ÊuÇ bOMJï ÁœUH¶<« ÁbM|U< œ«uî Ë d!“ ÁbMMë eO9 œ«uî “« eÖdÙ

æÆbOMë ÁœUH¶<« X‹Ä †UæHO “« ©ÁbÅ XH< dOMÄ bMïUî® «cä ÈUÙ ÁbïULOèU! Êœdë „UÄ È«d! vJO¶<öÄ U| v!uÇ „œñUë p| “«

˙ÊËdO!ÆbOMë eO9 »uÉdî tÇñUÄ U! «ñ ÁU~¶<œ

Æb|d§ï Ëdã »¬ ñœ «ñ ÁU~¶<œ ÁU~âOÙ

Êœdë ÁdO8–

±Æ©˙ qJÅ® bOïU!U¶! ÁU~¶<œ rO< ÁdO8– XLfiè Ëñœ «ñ rO<

≤Æ©±± qJÅ® œuÅ ÁdO8– vIã« U| ÈœuLà †ñuB! b|U! ÁU~¶<œ

Xfi|“ jOæî

ÆbOMë ÃñU8 ÁU~¶<œ “« «ñ d1U" Èd"U! ¨ÁU~¶<œ 78«bï« ñËœ “« q§è

±«ñ d1U" fá< Ë Áœdë “U! «ñ tæHO ÆbOMë “U! «ñ 5|UÄ ÁdO~¶<œ tæHO ÊËñœ êOÄ œbà ñUNÇ ¨aÄ ñUNÇ v¶ÅuÖ êOÄ p| “« ÁœUH¶<« U!

Æ©±≤ qJÅ® b|ñË¬ ÊËdO!

≤Æb|e|d! ñËœ  ÁbÅ 5OF" ÈUNKæî ñœ «ñ Ê¬ Ë ¨b|e|dï ñËœ v~ïU8 ÈUÙ tìU!“ d|U< bMïUî «ñ Èd"U! ÆbOMë ÃñU8 «ñ Èd"U!

f|Ëd< Ë XïUL{

 fáOKOã v¶ïd¶M|« X|U< t! b|« ÁbÅ t3«uî vKJAî U! U| b|ñ«œ “UOï †UàöÉ« t! tâïUMÇwww.philips.com†Uîb8 eëdî U! U| bOMë tF3«dî

ULÅ ñuAë ñœ tâïUMÇ Æ©bOMë «bOÄ vïUN3 XïUL{ tÖd! ñœ «ñ eëdî s|« sHK" ÁñULÅ bOï«u" vî® b|dO~! ”U9 œu8 ñuAë ñœ fáOKOã Èd¶Aî

v! ÈË vB‹Å X|UL4 Ë fáOKOã v~ïU8 Â“«uì g‹! U! U| Áœu/ tF3«dî fáOKOã Â“«uì ÁbMÅËdã t! ¨œñ«bï œu3Ë ÊU|d¶Aî †Uîb8 eëdî

Æb|dO~! ”U9

v<ñUã



˙Ë ©≤® bOÙœ ñUAã 5|UÄ ·dÉ t! Ë  Áœd! 5|UÄ ÁU~¶<œ ñœ «ñ UNï¬ ¨ ©±® Áœ«œ ñ«dè ÁU~¶<œ ñœ †UæHO VIà t§ì Êœ«œ ñ«dè U! «ñ †UæHO

bOMë VBï ÁñU!Ëœ©˘ qJÅ®Æ

C
ÆX<« vFO§É tK£fiî s|« ÆœuÅ bMK! Ê¬ “« œËœ vLë X<« sJ2 bOMë vî ÁœUH¶<« ñU! 5ìË« È«d!  ÁU~¶<œ “« të vîU~MÙ

ÁU~¶<œ “« ÁœUH¶<«

ÁbÅ Xfi" ÈUÙ ê|ËbïU< X‹Ä

ÆbOìU0 bMÅU! vî ”U9 ñœ X‹Ä †UHG U! të UNïUï “« væD< ÈËñ Ádë vLë bOï«u" vî d" X<bJ| Ë d" v|öÉ Êœdë t¶Åd! Vfië È«d!

±Æ©˚ qJÅ® bOMë qOË e|dÄ t! «ñ ‚d! t8UÅËœ

ÆœuÅ vî sÅËñ ÊbÅ ÂdÖ eîdè ⁄«dÇ

æÆ©˙ qJÅ® bOMë rOEM" Êœdë ÁdO8– g‹! ñœ Ê¬ “« vA‹! ÊbïUâOÄ U! «ñ rO< ‰uÉ bOï«u" vî

≤ÆbOMë ÁœUî¬ «ñ ÁbÅ X<u" ÈUNâ|ËbïU< Êœdë X<ñœ È«d! Â“ô œ«uî œuÅ vî ⁄«œ ÁU~¶<œ të vîU~MÙ ñœ

æ¢ g‹! Æb|ñ«œ ÃUO¶4« V<UMî vïœdë dÄ œ«uî Ë ÊUï tJ" Ëœ ¨ê|ËbïU< dÙ È«d!œÆbOï«u‹! †«œUNMAOÄ È«d! «ñ ¢X‹Ä †«ñu¶<

æÆX<« ÁœUî¬ ñUë È«d! “U< ê|ËbïU< ¨X‹Ä È«d! vÖœUî¬ @ïñ e§< ⁄«dÇ ÊbÅ sÅËñ iæ0

≥ÆbOMë “U! «ñ “U< ê|ËbïU<

°bïuÅ vî ⁄«œ ñUOfi! ÊuÇ ©œuÅ vî rÙ ÁU~¶<œ ÈUÙ ÁdO~¶<œ qîUÅ® bOMë »UM¶3« ÈeKã ÈUNA‹! U! ”U9 “«

˘v|UNâ|ËbïU<Æ©∑ qJÅ® bOÙœ ñ«dè 5zUÄ vMO< ñœ «ñ bïuÅ ÁœUî¬ b|U! të

æÆbOMë X<ñœ ê|ËbïU< p| jIã bOï«u" vî q|U9 †ñuO ñœ

æÆœdë g‹Ä ÊUï ÈUÙ t§ì p|œeï b|U§ï «ñ œ«uî  ¨ê|ËbïU< 7fi! XìU4 s|d¶N! ÊœñË¬ X<b! È«d!

˚ê|ËbïU<Æ©∏ qJÅ® b|bM§! «ñ “U<

 ÆbOÙœ ñUAã d~|bJ| t! b<ñ ÊU¶ÅuÖ t! vJOKë È«bG të vïUî“ U" «ñ UÙ ÁdO~¶<œ Ë ÁœñË¬ 5|UÄ pM8 ÁdO~¶<œ “« ÁœUH¶<« U! «ñ v|ôU! tæHG

C
ÊUAï U" œuÅ vî ‘uîU8 Ë sÅËñ vÙUÖ bMÇ “« dÙ ÊbÅ ⁄«œ e§< ⁄«dÇ Ë œuÅ vî ‘uîU8 X‹Ä vÖœUî¬ e§< ⁄«dÇ ¨X‹Ä qLà 54 ñœ

ÆbMMë kH4 «ñ `OæA †ñ«d4 t3ñœ U" bïuÅ vî ‘uîU8 Ë sÅËñ Xèuî ñuD! ÁbMMë ÂdÖ ÈUN¶M*« të bÅU! s|« ÁbMÙœ

˙ÊUî“Æ©bOMë tF3«dî g‹! s|« ñœ ¢d1U"¢ XLfiè t!® bOMë rOEM" «ñ “UOï œñuî X‹Ä

ÆbOMë ÁœUH¶<« d1U" “« ÁœUH¶<« ÊËb! “U< ê|ËbïU< “« bOï«u" vî 5MâLÙ

∑ÆbOMë vMO!“U! «ñ UNâ|ËbïU< ÊbÅ v|öÉ≠È« ÁuNè U" Áœdë “U! «ñ “U< ê|ËbïU< tIOèœ ˚ U" ≥ “« bF!

Æœñ«œ v~¶fi! X<ULÅ dEï ñœ të Ê¬ Êœu! v|öÉ Ë œd" ñ«bIî t! 5MâLÙ Ë œ«uî Ë ÊUï Ÿuï t! X‹Ä ÊUî“

∏Æ©π qJÅ® b|ñ«œd! «ñ UNâ|ËbïU<

Æb|ñ«œd! “U< ê|ËbïU< ÈËñ “« «ñ ÁbÅ X<u" ÈUNâ|ËbïU< U" bOMë ÁœUH¶<« ©„œñUë p| bMïUî® vJO¶<öÄ U| v!uÇ tKO<Ë p| “«

ÆbOMJï ÁœUH¶<« tïU8eáÅ¬ sA8 Ë eO" ¨ÈeKã Â“«uì “«

æ⁄«dÇ U" bOMë d§O Èñbè ¨“U< ê|ËbïU< ñœ b|b3 ÈUNâ|ËbïU< Êœ«œ ñ«dè “« q§è ¨bOÙœ tî«œ« ê|ËbïU< Êœdë X<ñœ t! bOÙ«u8 vî dÖ«

ÆœuÅ sÅËñ ÁñU!Ëœ X‹Ä vÖœUî¬ ⁄«dÇ Ë œuÅ ‘uîU8 ÁU~¶<œ ÊbÅ ÂdÖ

πÆbOMë ÃñU8 t8UÅËœ “« «ñ Ê¬ “U< ê|ËbïU< ÁœUH¶<« “« bF!

d1U"

ÆbMë v/ ‘uîU8 «ñ ÁU~¶<œ Uî« ¨bÙœ vî ÊUAï «ñ 7‹Ä ÊUî“ ÊU|UÄ d1U"

d1U" Êœdë rOEM"

±Æ©±∞ qJÅ® bOÙœ ñUAã tIOèœ t! X‹Ä ÊUî“ Êœdë rOEM" È«d! «ñ d1U" tLëœ

ÆœœdÖ vî XOzËñ q!Uè g|U/ tæHG ÈËñ ÁbÅ rOEM" ÊUî“

v<ñUã 29



tîbIî

t! «ñ ÁbÅ X<u" ÈUNâ|ËbïU< nK¶‹î Ÿ«uï« bOï«u" vî “U< ê|ËbïU< s|« U! ÆrOzuÖ vî p|d§" ULÅ t! fáOKOã b|b3 “U< ê|ËbïU< b|d8 È«d!

ÆbOMë X<ñœ vïU<¬

vKë ÕdÅ

A©v|uÅ ·dÜ 5ÅUî ñœ uA¶fiÅ q!Uè® vïbÅ «b3 7‹Ä †UæHG

BtæHG ÈUÙ ÁdO~¶<œ

C pM8 ÈUÙ ÁdO~¶<œ

DpO"Uîu"« qHè r¶fiO<

EÁU~¶<œ ÊbÅ ÂdÖ ⁄«dÇ

F  X‹Ä vÖœUî¬ ⁄«dÇ

GrO< ÁdO8– XLfiè

Hd1U" tLëœ

I‰U¶Oº|œ d1U"

rNî

ÆbOMë Èñ«bN~ï ÁbM|¬ tF3«dî È«d! vKæî ñœ «ñ UNï¬ Ë Ábï«u8 Xèœ U! ÁU~¶<œ “« ÁœUH¶<« “« q§è «ñ d|“ ÈUNKLFì«ñu¶<œ

æÆbÅU! t¶Å«œ v~MÙULÙ qæî ‚d! U! ÁU~¶<œ ÈËñ ÁbÅ h‹Aî ˛U¶ìË të bOMë Xèœ ‚d! t! ÁU~¶<œ ‰UB"« “« q§è

æ“« »UM¶3« È«d! d~|œ ÁbÅ bO|U" Èœ«dã« U| fáOKOã XëdÅ j<u" ÁbÅ bO|U"  f|Ëd< eëdî «ñ Ê¬ b|U! ¨X<« Áb|œ tîbO ‚d! rO< dÖ«

ÆbM|U/ i|uF" ¨dD8 œUº|«

æÆbOMë qOË bÅU! t¶Å«œ 5î“ ‰UB"« të Èe|dÄ t! jIã «ñ ÁU~¶<œ

æÁU~ï ñËœ ÁU~¶<œ ⁄«œ ÕuD< “« «ñ ‚d! rO< Ë bÅU! Ê«e|Ë¬ œñ«œ ñ«dè Ê¬ ÈËñ ÁU~¶<œ të ñUë eOî U| eOî t§ì “« ‚d! rO< të bOÙbï Á“U3«

Æb|ñ«œ

æÆbOÙœ ñ«dè ¨bÅU! Ê¬ ·«dÉ« ñœ vãUë œ«“¬ ÈUCã È«ñ«œ të ñ«u¶<« Ë ·UO `D< p| ÈËñ «ñ ÁU~¶<œ

æÆb|ñ«œ ÁU~ï ñËœ ÊUëœuë ”d¶<œ “« «ñ ÁU~¶<œ

æÆbOÙbï ñ«dè d~|œ l|Uî tïuÖ dÙ U| »¬ ñœ «ñ Ê¬ ‚d! rO< U| ÁU~¶<œ

æÆbOMë ÃñU8 ‚d! “« ÁœUH¶<« “« bF! tAOLÙ «ñ ÁU~¶<œ t8UÅËœ

æÆbMMë ñUë Vè«dî ÊËb! ÁU~¶<œ të bOÙbï Á“U3« eÖdÙ

æÆbOMë ÂdÖ q§è “« UNï¬ ÊUOî «cä Êœ«œ ñ«dè “« q§è «ñ UÙ vMO< tAOLÙ

æÆ©bï« ÁbÅ Áœ«œ ÊUAï U! të vIÉUMî bMïUî® œu! bÙ«u8 ⁄«œ ÁU~¶<œ Êœdë ñUë 54 ñœ bMÅU! vî ”d¶<œ ñœ të v4uD< †ñ«d4 t3ñœ

æÆœuÅ œd< ÎöîUë ÁU~¶<œ U" bOÙœ Á“U3« ¨vKæî ñœ Ê¬ Êœ«œ ñ«dè U| ÁU~¶<œ Êœdë eO9 ¨UÙ vMO< ÊœñË¬ ñœ “« q§è

æÆbï« Áœñu8 U3 rJæî ñuD! bOÙœ vî ñ«dè ÁU~¶<œ ñœ «ñ UÙ vMO< të vîU~MÙ të b|uÅ s£LDî

æÆbÅ bÙ«u8 Vfiâï ÕuD< ÊbÅ »«d8 V§< ñUë s|« ÊuÇ bOïeï X<œ eO" U| Ë sA8 ÈUÙeOÇ U! †UæHO t! ÁUÖ êOÙ

æÆX<« ÁbÅ v4«dÉ v~ïU8 ÁœUH¶<« È«d! jIã ÁU~¶<œ s|«

æÆX<« ÁbAï v4«dÉ ê|ËbïU< eº! v|UÙ«cä Êœdë ÁœUî¬ È«d! Ë XfiOï eÄ »U§ë ÁU~¶<œ s|«

æÆbOMë eO9 ÁœUH¶<« “« bF! «ñ ÁU~¶<œ tAOLÙ

ÁœUH¶<« 5ìË« “« q§è

±ÆbOMë „UÄ ñ«b/ tÇñUÄ p| U! «ñ “U< ê|ËbïU< tïb! Ë Áœdë «b3 «ñ VfiÇd! tïuÖ dÙ

≤Æ©± qJÅ® bOMë “U! «ñ “U< ê|ËbïU<

≥Æ©≤ qJÅ® bOMë «b3 ÁU~¶<œ “« «ñ †UæHO

ÆbOMë «b3 ÁU~¶<œ “« ÁdO~¶<œ “« ÁœUH¶<« U! «ñ UNï¬

˘dÙv|uÅ ·dÜ 5ÅUî ñœ «ñ UNï¬ U| bOMë eO9 v|uÅ ·dÜ l|Uî Èñ«bIî Ë ⁄«œ »¬ U! ZMH<« U| Âdï tÇñUÄ p| “« ÁœUH¶<« U! «ñ tæHO

Æ©≥ qJÅ® bOÙœ ñ«dè

˚†UæHOÆbOMë pA8 «ñ

v<ñUã30



31



32



33



34

1 2 3 4

5 6 7 8

9

13

10 11 12



35



u
4222 002 61841www.philips.com


