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English

1 Your multicooker

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers,
register your product at www.philips.com/welcome.

2 What’s in the box (fig. 1)

Multicooker main unit
Power cord

Rice spatula

Soup ladle
Measuring cup

Steam basket

User manual

Recipe booklet
Warranty card

Safety leaflet
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Menu

Product overview (fig. 2)
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Top lid

Detachable inner lid
Inner pot

Control panel

Heating element
Power socket

Main unit

Cooker handle

Water level indications
Sealing ring
Detachable steam vent cap
Lid release button

Controls overview (fig. 3)
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Keep-warm button
Child lock button
Stage cooking button
Preset time button
Decrease button
Increase button
Cooking time button
Menu button
Temperature button
Start/Cancel button

Display screen

Menus overview

Cooking time

Menus Defa_ult . regulating
cooking time range

Rice (Riz) 30-40 min /

\egumineusoy) 30-40min /

Risotto (Risotto) 30-40 min /

Jam (Céréales) 10 min 5min-2hr

Steam (Vapeur) 45 min 5min -2 hr

Boil (Bouillir) 4 min 1-15 min

Soup (Soupe Sauce) Thr 20 min-4 hr

Compote (Compote) 10 min 5-40 min

Stew (Mijoter) 1hr 20 min - 10 hr

fg%‘“l:"c]‘;?k‘”g (Slowi S 1-15 hr

Ragout (Ragout) 2 hr 20 min - 10 hr

Fry (Frire) 15 min 5-60 min

Roast (Rissoler) 1hr /

Bake (Four) 45 min 20 min - 2 hr

Jelly meat (Confiture) 6 hr 4-10 hr

Yogurt (Yaourt) 8 hr 6-12 hr

Kefir (Etuve) 8 hr 6-12 hr

Reheat (Réchauffer) 25 min 5-60 min

Manual (Manuel) 2 hr 5min - 10 hr

Stage cooking (Stage 5 iy 5 min - 15 hr
Default Temperature
cooking regulating
temperature range

Rice (Riz) 1-24 hr  130-140°C /

g?&’:n(]ﬁ:“:;/) 1-24hr 130-140°C  /

Risotto (Risotto)  1-24 hr 130-140°C /

Jam (Céréales) 1-24 hr 90-100°C /

Steam (Vapeur) 1-24 hr 100°C /

Boil (Bouillir) / 100°C /

ggﬂge()swpe 1-24hr 90-100°C  /

?Coommp;);fe) 1-24 hr 100°C /

Stew (Mijoter) 1-24 hr 95°C /

S cockre | vam soc

Ragout (Ragout) 1-24 hr 90°C /

Fry (Frire) / 145-160°C /

Roast (Rissoler)  1-24 hr 120-130°C /

Bake (Four) / 130°C 40-160°C

jggﬁg:ff‘et) 1-24hr 90-100°C /

Yogurt (Yaourt) 1-24 hr  40+3°C /

Kefir (Etuve) 1-24 hr 40+3°C /

?If:cii[uﬂer) / EElC /

Default Temperature
Preset . -
Menus . cooking regulating
time
temperature range
Manual (Manuel) 1-24 hr 100°C 30-160°C
Stage cooking q o
(Stage cooking) 1-24 hr 100°C 30-160°C
=1
- The cooking time for rice (Riz), grain (Grains /

légumineuses), and risotto (Risotto) is determined by the
multicooker according to the quantity of ingredients put
in the inner pot.

You can adjust the cooking temperature for bake (Four),
manual (Manuel) and Stage cooking (Cuisson par
étapes). For bake, the temperature is available from 40°C
to 160°C; for manual and Stage cooking, the temperature
is available from 30°C to 160°C.

After the cooking process has started, you can touch
“On/off” to deactivate the current cooking process, and
the multicooker will switch to the standby mode.

4 Using the multicooker

(fig. 4)

E Note

For all menus, do not exceed the MAX indication on

the inside of the inner pot when putting ingredients

and liquid in it, otherwise the food may overflow during
cooking

The cooking time does not display straight from the
beginning for rice (Riz), grain (Grains/légumineuses) and
risotto (Risotto). [ = ~ 7 displays on the screen during
most of the cooking time as the multicooker needs to
detect the water/liquid and ingredient volume in the
initial preparation stage. When the multicooker detects
the actual cooking time needed, the remaining cooking
time displays on the screen. For jam (Céréales), steam
(Vapeur), boil (Bouillir), jelly meat (Confiture), and
compote (Compote), [ = ~ T displays on the screen before
the water/liquid is brought to boil. When the water/liquid
starts boiling, the set cooking time displays on the screen
Refer to the recipe booklet for more details on cooking
with each menu.

Cooking rice (Riz) and grain
(Grains/légumineuses)

Note

If the voltage is unstable at the area you live, it is possible
that food in the multicooker overflows.

After the cooking is finished, stir the rice/grain and loosen
it immediately to release excessive moisture for fluffy
rice/grain.

Depending on the cooking conditions, the bottom portion
of the rice/grain may become slightly browned.

—_

Measure the rice/grain using the measuring cup
provided (fig. ().

Rinse rice, put the washed rice in the inner pot, and
fillin water (fig. @)

Note

For details about the ratio of rice/grain and water, refer to
the recipe booklet.
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Press the lid release button to open the lid (fig. @).
Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and
then put it in the multicooker (fig. (5)).

Note

Make sure that the inner pot is in proper contact with the
heating element.

Make sure that the outside of the inner pot is clean and
dry, and that there is no foreign residue on the heating
element.
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Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the
plug in the power socket (fig. @)A

Touch “Menu” to select “Riz” (fig. ) or “Grains/
légumineuses” (fig. @).

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

o L

Making risotto (Risotto)

To select a certain menu, touch “Menu” repeatedly. You
can also touch “Menu” once, and then touch increase “+”
or decrease “-” to do so.
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Before first use

1

2

Take out all the accessories from the inner pot, and
remove the packaging material of the inner pot.
Clean all parts of the multicooker thoroughly before
using it for the first time (see chapter ‘Cleaning and
Maintenance’).

Note

Put the ingredients for the risotto into the inner pot.
Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and
then put it in the multicooker (fig. @)A

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the
plug in the power socket (fig. @)A

Touch “Menu” to select “Risotto” (fig. @).

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Cooking jam (Céréales)

1
2
3

Make sure all parts are completely dry before you start
using the multicooker.

Put ingredients for the jam into the inner pot and stir

a little bit.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and

then put it in the multicooker (fig. @)A

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the

plug in the power socket (fig. @)A

Touch “Menu” to select “Céréales” (fig. @).

5 To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

g

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. ).
When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Note

[~ Z 7 displays on the screen before the water/liquid is
brought to boil. When the water/liquid starts boiling, the
set cooking time displays on the screen

For details about the ratio of ingredients and liquid, refer
to the recipe booklet.

Steaming (Vapeur)

1

Pour some water into the inner pot.

Note

To steam vegetable, use 0.2L to 1L water depending on
the types and amount of vegetable; to steam meat, use
0.5L to 2L water depending on the size and amount of
meat.

Make sure that not all the steaming holes on the steam
basket are covered by the ingredients, so that hot steam
could flow up from under the steam basket.
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Put the basket in the inner pot, put the food in a

bowl, and then put the bowl on the steam basket.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and

then put it in the multicooker (fig. @),

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the

plug in the power socket (fig. @),

Touch “Menu” to select “Vapeur” (fig. @).

L To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Note

When steaming food, do not immerse the steam basket
in water

[~ 7 displays on the screen before the water/liquid is
brought to boil. When the water/liquid starts boiling, the
set cooking time displays on the screen.

After the steaming is finished, use a kitchen glove or a
cloth to remove the bowl and steam basket, as they
could be very hot.

®

Boiling (Bouillir)

1

2
3
4

6]

Fill the inner pot with some water.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and

then put it in the multicooker (fig. @),

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the

plug in the power socket (fig. @).

Touch “Menu” to select “Bouillir” (fig. ).

L To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the water is brought to boil, the multicooker
beeps as a reminder for you to open the lid and put
the food in the inner pot.

Note

Touch “Menu” to select “compote” (fig. ).

» To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. 10)).
When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Note

Fr
1
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ying (Frire)
Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and
then put it in the multicooker (fig. @).
Put the plug in the power socket (fig. @).
Pour some cooking oil into the inner pot.
Touch “Menu” to select “Frire” (fig. 20)).
Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. 10)).
Let the cooking oil heat up for 5 minutes, and then
put the ingredients and seasonings into the inner pot.
Keep the lid open and stir the ingredients constantly
with a spatula.
When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into standby automatically.

Roasting (Rissoler)
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Put ingredients into the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and
then put it in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the
plug in the power socket (fig. @)‘

Touch “Menu” to select “Rissoler” (fig. @),

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. 10)).

There are 2 stages of roasting. When the first stage
(about 35 minutes) is over, the multicooker beeps

5 times every 30 seconds as a reminder for you to
open the lid, and turn the food over in the inner pot.
» [~ “Jfashes on the screen.

Touch “Menu” to start the second stage.

— If “Menu” is not touched within 5 minutes after
the first stage is over, the multicooker will turn
into warm keeping.

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into standby automatically.

Baking (Four)

1
2

3

Put the ingredients to bake in the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and
then put it in the multicooker (fig. @)A

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the
plug in the power socket (fig. @).

Note

When baking cake or bread, keep the lid closed during
cooking. Baking cake at 130°C and by 45 minutes usually
delivers best cooking result.

If you bake other food with a temperature above 140°C,
keep the lid open.

o u

Touch “Menu” to select “Four” (fig. @).

L To choose a different baking temperature, refer
to chapter “Setting up the cooking temperature”.

L To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Note

If the baking temperature is set below 80°C, when the
cooking is finished, the appliance turns into standby
automatically.

When removing the inner pot from the multicooker after
cooking, use a kitchen glove or a cloth, as the inner pot
could be very hot

Making jelly meat (Confiture)
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Put the ingredients for the jelly meat in the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and

then put it in the multicooker (fig. (5)).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the

plug in the power socket (fig. (7).

Touch “Menu” to select “Confiture” (fig. @).

L To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. 10)).

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Note

[~ 7 displays on the screen before the water/liquid is
brought to boil. When the water/liquid starts boiling, the
set cooking time displays on the screen.

[~ Z 7 displays on the screen before the water/liquid is
brought to boil. When the water/liquid starts boiling, the
set cooking time displays on the screen

After the food is put in the inner pot, close the lid and
touch “Menu” to resume the cooking process.

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into standby automatically.

Making soup (Soupe Sauce)
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Put ingredients and water/liquid for the soup into the

inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and

then put it in the multicooker (fig. (5)).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the

plug in the power socket (fig. @)‘

Touch “Menu” to select “Soupe Sauce” (fig. @).

> To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. 10)).

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Making compote (Compote)

1
2

3

Put the ingredients for the compote in the inner pot.
Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and
then put it in the multicooker (fig. (5)).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the
plug in the power socket (fig. (7).

[~ ~ 7 displays on the screen before the water/liquid is
brought to boil. When the water/liquid starts boiling, the
set cooking time displays on the screen.

Making stew (Mijoter) or ragout

(Ragout)

1 Put the ingredients for the stew or ragout in the inner
pot.

2 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @)‘ and
then put it in the multicooker (fig. (5)).

3 Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the
plug in the power socket (fig. (7).

4 Touch “Menu” to select “Mijoter” (fig. @) or “ragout”
(fig. @8).
» To choose a different cooking time, refer to

chapter “Setting up the cooking time”.

5  Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. 10)).

6  When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Making yogurt (Yaourt) or kefir
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1

2
3
4
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Mix the ingredients for the yogurt or kefir well and

put them in the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and

then put it in the multicooker (fig. @),

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the

plug in the power socket (fig. @).

Touch “Menu” to select “Yaourt” (fig. ) or “Etuve”

(fig. @).

L To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into standby automatically.

Manual (Manuel)

You may use the manual mode to cook food with more
control over the cooking time and temperature.
1 Put ingredients into the inner pot.
2  Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and
then put it in the multicooker (fig. @).
3 Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the
plug in the power socket (fig. @).
4 Touch “Menu” to select “Manuel” (fig. @).
L To choose a different baking temperature, refer
to chapter “Setting up the cooking temperature”.
 To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

5 Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. ).
6  When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Note

If you select a temperature below 80°C, the multicooker
automatically turns into standby after the cooking
process is finished.

If you select a temperature above 140°C, the top lid must
be open during cooking

Stage cooking (Cuisson par
étapes)

With the stage cooking function, you can set up to 9
stages of cooking with different time and temperature.
For example, you can set the first stage for 5 minutes at
160°C, the second stage for 10 minutes at 100°C and the
last stage for 20 minutes at 80°C.

1 When the multicooker is at standby mode, touch
“Cuisson par étapes”. (fig. 28))

5 “1” lights up on the screen.

2 Refer to chapter “Setting up the cooking time” and
select the cooking time for stage 1.

3 Refer to chapter “Setting up the cooking
temperature” and select the cooking temperature for
stage 1.

4 Touch “Cuisson par étapes” again and move to stage
2. (fig. @)
> “2”lights up on the screen.

5 Set the cooking time and temperature for stage 2.

6 Repeat the above steps until you have set all the
stages you need, and touch and hold “On/off” for
3 seconds to confirm and start cooking (fig. )A

Note

The total cooking time for all the cooking stages you have
set has a maximum limitation of 24 hours.

Warm keeping (Chaud)

The multicooker provides you with easy control over the

keep-warm mode.

+ After you have touched “Menu” to select the cooking
function, if you touch and hold “On/off” for 3 seconds
directly, the keep-warm indicator will light up. After the
cooking is finished, the multicooker will switch to keep-
warm mode directly.

After you have touched “Menu” to select the cooking
function, if you touch “Chaud” first, and then touch and
hold “On/off” for 3 seconds, the keep-warm indicator
will be off. After the cooking is finished, the multicooker
will be in standby mode.

Note

+  After the appliance turns into warm keeping, it remains at
warm keeping for 12 hours, after that it beeps and cease
the warm keeping process.

At standby mode, you can touch “Chaud” to switch to
warm keeping. The accumulated warm keeping time
displays on the screen. The appliance remains at warm
keeping for 24 hours, after that it beeps and cease the
warm keeping process.

In keep-warm mode, you can touch “Chaud” to switch
to standby.

Setting up the cooking time

You can adjust the cooking time for some menus. Refer to
chapter “Menus overview” and see which menus have the
time regulation as well as the regulating range.
1 Select the cooking menu you need.
2  Touch “Temps de cuisson” (fig. ).

 The hour unit starts flashing on the display.

3 Touchincrease “+” or decrease “~” to set the hour unit
(fig. GD).
4 After the hour unit is set, touch “Temps de cuisson”

again (fig. 32).

L The minute unit starts flashing on the display.

5  Touch increase “+” or decrease “-” to set the minute
unit (fig. G3).
6  Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. 10)).
Note

If the multicooker is left in idle for 15 seconds after
"cooking time" (Cooking time) is touched, it will turn to
standby mode.

For menus with a maximum cooking time of no more
than 1 hour, the first time you touch “cooking time”
(Cooking time), the minute unit starts flashing on the
display.

Slow cooking (Slow cooking)

1 Clean the inner pot thoroughly and wipe the inside of
the pot dry with a soft cloth.

2 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and
then put it in the multicooker (fig. (5)).

3 Put the plug in the power socket (fig. @).

4 Touch “Menu” to select “slow cooking” (fig. ).
L To choose a different cooking time, refer to

chapter “Setting up the cooking time”.

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. 10)).

6  When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Reheating (Réchauffer)
1

2

Loosen the food and evenly distribute it in the inner

pot.

Pour some water onto the food to prevent it from

becoming too dry. The quantity of the water depends

on the amount of food.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and

then put it in the multicooker (fig. @)A

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the

plug in the power socket (fig. @).

Touch “Menu” to select “Réchauffer” (fig. ).

» To choose a different cooking time, refer to
chapter “Setting up the cooking time”.

Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. 10).

When the cooking is finished, the appliance beeps
and turns into warm keeping automatically.

Preset time for delayed cooking

You can preset the delayed cooking time for some
cooking menus. Refer to chapter “Menus overview” and
see which menus can be preset.

Select the cooking menu you need.

2 Touch “Départ différé”. (fig. 39)
 The hour unit starts flashing on the display.

3 Touchincrease “+” or decrease “-” to set the hour
unit (fig. G9).

4 After the hour unit is set, touch “Départ différé” again
(fig. G9).
L The minute unit starts flashing on the display.

5  Touchincrease “+” or decrease “-” to set the minute
unit (fig. G2).

6  Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. 10)).
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Présentation des menus

Riz et Grains/légumineuses
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E Note

Faire frire

Faire réchauffer

Réglage du temps de cuisson

Extérieur

The light on There is a connection problem. Check @ : J | » ) g g
; ; Ay the button if the power cord is connected to the ) . 1 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (4)), et 1 Décollez les aliments et répartissez-les Vous pouvez régler le temps de cuisson pour certains Surface du couvercle supérieur et extérieur du corps de
If the multicooker is left in idle for 15 seconds after Plage de + Lorsque vous cuisez a la vapeur, ne plongez pas le : ) . . . : . ) s :
“Départ différé” is touched, it will turn to standby mode does not go multicooker properly and if the plug is Temps de régﬁage du E Note panigrvapeur dans l'eau peur, ne plongez b placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. @). uniformément dans la cuve. menus. Reportez—vpus au chapitre « Presentz_mon des lappareil : o ) o
1 e ) on. inserted firmly into the power outlet. cuisson par r--q . : i : 2 Branchez le cordon d’alimentation sur la prise 2 Versez de l'eau sur les aliments pour éviter qu'’ils ne menus » pour savoir quels menus peuvent faire l'objet - Essuyez a l'aide d’'un chiffon humidifié avec de l'eau
The cooking process will be finished when the preset 2 temps de . Silatension de la zone dans laquelle vous vivez est [~ ~Japparait sur l'afficheur avant que l'eau/le liquide > > POV ! t 2o, det Lo | de résl
time has elapsed. For example, if you set a preset time of The light is defective. Take the défaut cuisson stable. il est bossible aue les ghments Aebordent du soit porte(e) a ébullition. Lorsque l'eau/le liquide secteur (fig. (7). ) ‘ deVIerjrjent trop secs. La quantite d'eau dépend de la unreglage de temps et dune plage de reglage. savonneuse. )
8 hours at 10:00 in the morning, the cooking process will appliance to your Philips dealer or a Ri 040 mi cUseur r’ﬂultlfOpﬂCUOh a commence a bouillir, le temps de cuisson défini apparait 3 Versez un peu d’huile de friture dans la cuve. quantité d’aliments. 1 Seélectionnez le menu gue vous voulez préparer. Utilisez uniquement un chiffon doux et sec pour
be finished 8 hours later at 18:00 in the evening. service center authorized by Philips. 1z 30-40 min / Une fois que la cuisson est terminée, mélangez le riz/ sur l'afficheur. 4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Frire » (fig. @0)). 3 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (4)), et 2 Touchez « Temps de cuisson » (fig. )- essuyer le panneau de commande.
The display The multicooker is not connected to Grains/légumineuses 30-40 min / les grains et decollez-le(s) immediatemnent afin d'enlever LO;Stqdue laiCiLrJWWSSOH anlat VraF;eLrJ]f est :er”:;:nréte' Ll:imllsetzl un 5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. ®). nd {Ta#g]étﬁei? 'heure commence a clignoter sur Veillez a enlever tous les résidus d’aliments autour
does not the power supply. If there is no power Risotto 30-40 min toute humidité excessive pour un riz/des grains moelleux. gant de culsine ou un torchon pour retirér 1e bo' et 'e enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et 4 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (), : du panneau de commande.
panier vapeur car ces derniers peuvent étre bralants . ; ) ; ;
. N function. supply, the power failure backup Céréales 19 il 5 il = 2 En fonction des conditions de cuisson, la portion : démarrer la cuisson (fig. ). et branchez le cordon d’alimentation sur la prise Touchez le bouton d’augmentation « + » ou de
Sett]ng up the coo k]ng function does not work and the v 45 m S min o inférieure du riz/des grains peut brunir légérement. 6  Laissez chauffer I'huile de friture pendant 5 minutes, secteur (fig. (7). diminution « - » pour régler l'unité de I'heure (fig. GD). Accessoires
display does not function. apeur min min - puis placez les ingrédients et 'lassaisonnement dans 5  Touchez « Menu » pour sélectionner « Réchauffer » 4  Une fois que l'unité de I'heure est définie, touchez a
temperatu re The ingredients  You did not touch and hold “On/off” Bouillir 4 min 1-15 min 1 Mesurgz le riz/les grains a l'aide de la mesure Fa] re CUi re a l’eau bouillante la cuve. ) (fig. >~ ) , ) o nouveau « Temp; de cuisson » (fig. @)- Spatule a riz, louche, mesure graduée, cuve, panier vapeur
You can adjust the cooking temperature for some menus. are not for 3 seconds to start the cooking Soupe Sauce Th 20 min-4 h graduee fournie (fig. @), 7 Laissez le couvercle ouvert et mélangez les » Pour sélectionner un te_mps dg cuisson différent, > [unité des minutes commence a clignoter sur et capuchon des évents & vapeur :
Refer to chapter “Menus overview” and see which menus cooked. rocess. 2 Rincez le riz, mettez-le dans la cuve et remplissez 1 Remplissez la cuve avec de l'eau. ingrédients sans arrét avec une spatule. reportez-vous au chapitre « Réglage du temps lafficheur. Trempez dans de 'eau chaude et nettoyez a l'aide
- - y Compot 10 mi 5-40 mi o b : e e : P y
have the temperature regulation as well as the regulating Make sure that there is no foreign SESES min ~abmin cette derniere avec de l'eau (fig. ). 2 Essuyer la partie externe de la cuve (fig. (9), et 8  Lorsque la cuisson est terminée, lappareil emet un de cuisson ». 5  Touchez le bouton d’augmentation « + » ou de d’une éponge.
range. ‘ residue on the heating element and Mijoter Th 20 min-10h Not placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (5)). signal sonore et se met automatiquement en veille. 6  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) diminution « - » pour régler l'unité des minutes
1 Select the cooking menu you need. the outside of the inner pot before Slow cooking ote 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8)), enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et (fig. 33)).
2 Touch “Temp” (fig. 39)). switching the multicooker on ; 5 heures 1-15h et branchez le cordon d’alimentation sur la prise dé la cui fi : 5 6 RecyClage
4 ) . (Cuisson lente) : i "y P . . émarrer la cuisson (fig. (0). 6  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
 The default cooking temperature displays on the ) ) Pour obtenir plus de précisions sur la quantité de riz/ fi Fal re r]SSOler : S . ,
The heating element is damaged, or in - ; : . : secteur (fig. (7). 7  Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et ; ; )
screen . Els ged, Ragout 2h 20 min-10 h grains et d'eau nécessaire, reportez-vous au livret de 4 . . - 5y ’ o | p p Ce symbole signifie que ce produit ne doit pas
een. ‘ the inner pot is deformed. Take the o - 60 m recettos. Touchez « Menu » pour sélectionner « Bouillir » 1 Mettez les ingrédients dans la cuve. émet un signal sonore et maintient au chaud démarrer la cuisson (fig. )_ atre mis au rebut avec les ordures ménageres
3 Touch increase “+” or decrease “~” to set the cooking multicooker to your Philips dealer or e Al =e il (fig. 49). 2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (4)), et automatiquement. (2012/19/UE)
temperature (ﬁg.“). i : a service center authorlzed by Philips. Rissoler 1h / 3 Appuyez sur le bouton de déverrouillage pour ouvrir rpeOlgrieefsgizgir gr?at??é)i %eé clualszodrhdtlgrenre:t, placez-la dans le cuiseur multifonction (fig ®) Note Respectez les régles en vigueur dans votre pays
4 Touch and hold “On/off” for 3 seconds to confirm Thericeistoo  Add more water to the rice, and cook Four 45 min 20min-2h le couvercle (fig. ). port P gag P 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (&), o o o . our la mise au rebut des produits électriques
d ki fi i 8 de cuisson » ; : . M l Si le cuiseur multifonction n'est pas utilisé dans un délai P P a
and start cooking (fig. (19)). dry and not for a bit longer. 4  Essuyez la partie externe de la cuve (fig. et : et branchez le cordon d'alimentation sur la prise anue . P - s et électroniques. Une mise au rebut correcte
I ked Confiture 6h 4-10h Yy P (g ), ; A de 15 secondes aprés que « Temps de cuisson » a été que . ,
Note Well cooked. placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (5)). 5 Ma:nter)ez ledbOLtthﬂ « Ond/Off » (marchﬁe/arreti 4 secteur (fig. (7). Vous pouvez utiliser le mode manuel pour cuire des touche, il passe en mode veille. contribue a préserver l'environnement et la santé.
) The rice is You have not rinsed the rice properly. Yaourt 8h 6-12 h enfonce pendan secoes pour confirmer Touc@%ez « Menu » pour selectionner « Rissoler » aliments avec un plus grand contréle du temps de cuisson Pour les menus avec un temps de cuisson maximum de
) e . scorched. Rinse the rice until the water runs Note démarrer la cuisson (fig. 10)). (fig. @D). et de la température. moins d'une heure. la premiére fois que vous touchez . .
'tﬂsetii‘iﬁ;;ﬂgﬂgjgﬁiaﬁuZagra?fgrtif; Tempe clear. Etuve &h 6-12h 6  Lorsque l'eau est portée a ébulition, le cuiseur 5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) 1 Mettez les ingrédients dans la cuve. « Temps de cuisson », Iunité des minutes commence & 7 Garantie et service
repeatedly to set the cooking temperature. The You might have touched “Chaud” Réchauffer 25 min 5-60 min Assurez-vous que la cuve soit directement en contact multifonction émet un signal sonore pour vous enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et 2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (9)), et clignoter sur l'afficheur. Si " ble ) hait
multicooker before starting the cooking process. Manuel oh 5 min - 10 h avec la resistance chauffante. o rappeler que vous devez ouvrir le couvercle et verser deémarrer la cuisson (fig. @0)). placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (5)). O'b‘{gr‘jﬁ ;egsci%?orf;;?oggoouefr;feor‘g S‘aygrujost?; artez
does not turn In this case the multicooker will be Cuisson par étapes = min 5 min 215 A ArSOSU:gZe’tV;’:CS gf%yﬁﬁ?”gﬁ;ﬂiﬁ i%‘;essz‘ttr:f’;r wrla les aliments dans la cuve. 6  Rissoler comporte 2 étapes. Lorsque la premiere 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8)), appareil, rendez-vous sur le site Wepb de Philips
into warm in standby mode after the cooking is P P r 'pt h) ffq t Y : 8 étape (environ 35 minutes) est terminée, le cuiseur et branchez le cordon d’alimentation sur la prise N " 5 lad | hili tactez |
N N keeping finished. , résistance chauffante Note ltifonction émet 5 si toutes | fig @ Prosrammation pour une cuisson a ladresse www.philips.com ou contactez le
Sett]ﬂg up the child lock automatically Température Plage de ;”c;) 1 oncdlon emet S signaux Tonores ou eds es 4 iecte;}r( g-M ). . M l g P Service Consommateurs Philips de votre pays.
. : : ) ) ) - secondes pour vous rappeler que vous devez ouchez enu » pour sélectionner anue T . 51
To protect children from using the multicooker or to avoid ; ; Menus de cHSSon réglage du 5  Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (). [~ ~Japparait sur l'afficheur avant que l'eau/le liquide ) P rapp que ) « »P « > ulte rieure Vgug trouverez son numero de teteph_or\e dvans le
any misoperation, you can activate the child lock during a ThE ter:nperatgre ol i dif_e_ctwe. par défaut  thermostat et branchez le cordon d'alimentation sur la prise soit porté(e) a ébullition. Lorsque l'eau/le liquide ouvrir le couvercle et mélanger les aliments qui se (fig. @). s . ) ) . dépliant de garantie internationale. S'il n'existe pas
cooking process. ’ Take the apphahce to your P lhps Riz 1-24h  130-140 °C / secteur (fig. ®)‘ commence & bouillir, le temps de cuisson défini apparait trOU\‘Le_ng_c'iarjs la cuve. , 5 Pour sete_ct]/onner une température de cuisson Vous pouvez programmer un temps de cuisson ultérieur de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
Touch and hold “Verrouillage enfant” for 3 seconds dealer or a service center authorized ; 6  Touchez « Menu » pour sélectionner « Riz » (fig. (8)) sur l'afficheur. = L. _Jclignote sur lafficheur. au four différente, reportez-vous au chapitre pour certains modes de cuisson. Reportez-vous au renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips.
to activate the child lock (fig. @0). . CEANIEPE S e euses 1240 130-M0°C / ou « Grains/légumineuses » (fig. (9). 7 Touchez « Menu » pour lancer la deuxiéme étape. « Reglage de la temperature de cuisson ». chapitre « Presentation des menus » pour connaitre les
L “Verrouillage enfant” lights up on the display. Water spills Mak_e sure_that the ingredients you A 7  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) 7  Une fois les aliments placés dans la cuve, fermez L Sivous ne touchez pas « Menu » dans un délai L Pour sélectionner un temps de cuisson différent, menus qul peuvent étre predefinis. ) 8 C t , . t
. ) ) out of the put in the inner pot do not exceed the Risotto 1-24h 130-140°C  / enfonceé pendant 3 secondes pour confirmer et le couvercle et touchez « Menu » pour remettre en de 5 minutes apreés la fin de la premiére étape, reportez-vous au chapitre « Réglage du temps 1 Sélectionnez le menu que vous voulez preparer. aracteris lqueS
2 'jl;o unlo;k, touch %ndotd Verrouillage enfant” for ;nul_tlcookel: MAX indication. Céréales 1-24h  90-100 °C / démarrer la cuisson (fig. (9) route le processus de cuisson. le cuiseur multifonction passe en mode de de cuisson ». 2 ToucLhez E( I?jeplahrt différé ». (fig. G4) et
seconds again . . uring cooking. ) ) - U g inti N 5 ['unité de I'heure commence a clignoter sur afé &
R “Verrouigllagé egnfan)t” goes off | g oot 8 T h M " AR e Vapeur 1-24h 100 °C / 8 Lorsque la cuisson est termineée, 'appareil 8 Lorsque la cuisson est terminée, 'appareil émet un maintien au chaud. 5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) v g Refeence d modéle HD4731 HD4737
) tgiﬁg?jegsﬁed tk?euéesiregr}tnrc%%ena Selly w0 sElEs Bouillir / 100 °C / émet un signal sonore et maintient au chaud signal sonore et se met automatiquement en veille. 8  Lorsque la cuisson est terminée, 'appareil émet un enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et ’ : ) Tension nominale 220 V-240 V~ 220 V-240 V~
cookin : automatiquement. signal sonore et se met automatiquement en veille. démarrer la cuisson (fig. 10)). 3 Touchez le bouton d aggmer’wtatpn «+»ou de Puissance de sortie 890 W-1070 W 890 W-1070 W
5 Clean] n and functio% Soupe Sauce 1-24h  90-100 °C / 6  Lorsque la cuisson est terminée, 'appareil dlmmu_tlon « - pour re)gler Lunite d? L heure (fig. @)' nominale
g Dishes émell Clean the inner pot with some Compote 1524ih1005C / 3 : 3 Soupe / Sauce : : émet un signal sonore et maintient au chaud 4 une fois quS‘L umiedqf?l r’weurg edeﬁme, toucheza Capacité nominale 501 501
. ; nouveau rt différé .(9). , ,
Ma.] ntenance bad after washing detergent and warm water. Mijoter 1-24h  95°C / Faire cuire du risotto 1 Dans la cuve, mettez les ingredients et l'eau/le Faire cuire au four automatiquement. o L’unlt(:—é dzgiﬂnutees CC):FTEFEGHC(; a clignoter sur
cooking Slow cooking Loah 80C / 1 Dans la cuve, mettez les ingrédients nécessaires a la liquide nécessaires a la préparation de la soupe ou 1 Dans la cuve, mettez les ingredients destinés a étre Note Lafficheur. 9 D ,
) . - ° . i i de la sauce. its au four. -
After cooking, make sure the steam (Cuisson lente) préparation du risotto. ) cul ; ; epannage
E Hote vent cap, inner lid and inner pot is Ragout 1-24h  90°C 2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (4)), et 2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (4), et 2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (4)), et Si vous sélectionnez une température inférieure & 80 °C 5 LQU_Chet_Z le boutond al{%i“é{ﬁ?ﬁﬁﬁﬂ(j« +» _Outde P g
. Unolue the multicooker and wait untiLit h led cleaned thoroughly. agou N / placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (5). placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (). placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (). le cuiseur multifonction se met automatiquement en (f]lrm%)lon « - »pourregier tunite des minutes En cas de probleme lors de ['utilisation de ce cuiseur
Sﬁf%)c?egnﬂfbryo:;i?e:;?g walt untitit has cooled down Errormessage  There has been a power failure during Frire / 145-160°C / 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8)), 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (&), 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8)), veille une fois la cuisson terminée. 6 Mgi renez le bout On/off » ( he/arrét) multifonction, vérifiez les points suivants avant de faire
: (E1, E2, E3, or cooking. Take the appliance to your Rissoler 1-24h  120-130°C / et branchez le cordon d’alimentation sur la prise et branchez le cordon d'alimentation sur la prise et branchez le cordon d’alimentation sur la prise Si vous sélectionnez une température supérieure al40 °C, im enez eol outon « nd off » (marc ﬁe are appel au service d'assistance. Si vous ne parvenez
E4j apbea}g on Philips dealer or a service center . . secteur (fig. (7). secteur (fig. ). secteur (fig. (7). le couvercle supérieur doit rester ouvert pendant la enfonce pendant 3 secondes pour confirmer et pas aresoudre le probléme, contactez le Service
the display. authorized by Philips. oL / 1310 C A0S0 4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Risotto » 4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Soupe cuisson. démarrer la cuisson (fig. (9). Consommateurs Philips de votre pays.
Interior Confture L2ah 20100 (O, Sauce (e, (©) B o = [
) . . _ . o 5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) > Pour sélectionner un temps de cuisson différent, Le vovant sur Il s'agit d'un probléme de
ITSlde Otf the top lid and the main body; the heating Fran(;ais Yaourt 1-24h 40 +£3°C / enfonceé pendant 3 secondes pour confirmer et reportez-vous au chapitre « Réglage du temps Pour faire cuire du pain ou un gateau, gardez le couvercle C - - t Si le cuiseur multifonction n'est pas utilisé dans un le botj/ton ne branihemenrt) Vérifiez si le cordon
element: o . : i fermé lors de la cuisson. Si vous cuisez le gateau a 130 °C ; L
- + de cuisson ». o o] 8 . . ) e e - ] !
Wipe with a wrung out cloth. Et'uve 1-24h 400 3¢ / 6 cLiemarrerl la cuisson (f,'[gt )ﬁ ‘o I 0 5 ) leb " h . et pendant 45 minutes, vous obtiendrez généralement }Jlsson par € _apes ) deélai de 15 secondes apres que « Départ différe » a éte s'allume pas. d ahmzrjtatwon est correﬁ_tfemetr_wt ¢
Make sure to remove all the food residues stuck to the . Réchauffer / 85 °C / Lorsque la cuisson est terminee, 'appare Mamteoez e bouton « On/off » (marche/arrét) les meilleurs résultats. Qrace a la fgnct]pn de cuisson par etapes, vous pouvez touché, il passe en mode veille. rafczr he au cfuwseur multifonc IIOhde
multicooker. 1 Votre cuiseur Manuel 1-24h  100°C 30-160°C émet un signal sonore et maintient au chaud enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et Si vous cuisez d'autres aliments a une tempeérature régler jusqu'a 9 étapes de cuisson avec des températures Le processus de cuisson est terminé lorsque le temps sila fiche est fermement inseree dans
. . . automatiquement. démarrer la cuisson (fig. )_ supérieure a 140 °C, laissez le couvercle ouvert. et des temps de cuisson variés de programmation est ecouLe’. Par exemple, si vous la prise secteur.
mu l.t] thCtlon Cuisson par 1-24h 100 °C 30-160°C 6  Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil Par exemple, vous pouvez régler une premiére étape de 8L0§2$qinggfe2:5§gz ‘i‘gf]iii 2%?@%1‘;2?:&2*7 Le voyant est défectueux. Confiez
: étapes émet un signal sonore et maintient au chaud 4  Touchez « Menu » . i 5 minutes a 160 °C, une deuxiéme étape de 10 minutes a ’ 'appareil a votre revendeur Philips ou
s . ;o pour sélectionner « Four » (fig. 22)). , une P A R pp: P
Exterior » ‘ Feélicitations pour votre achat et bienvenue dans le monde Céreéales automatiquement. L Pour sélectionner une température de cuissor@ 100 °C et une derniere etape de 20 minutes a 80 °C. plus tard, 318 h a un Centre Service Agréé Philips.
Surfa\cli o thfhtOD ll]dtsrc]id OUtS]dde ?rf) o mamtbOdy: ge Phwhp;t! L t de l'assist. ffert Phili E Hote 1 Mettez les ingrédients nécessaires a la préparation au four differente, reportez-vous au chapitre 1 Lorsquele cuiseur multifonction est en mode veille, L'ecran ne Le cuiseur multifonction n'est pas
- Wipe with a cloth damped with soap water. our profiter pleinement de l'assistance offerte par Philips, . , ; : ; i : : & Ch|
Onﬁ)y use soft and dry cpioth to wipe ’?he control panel enreg?strez vt?tre appareil a l'adresse suivante : ° ° + Le temps de cuisson du riz, des grains / légumineuses des céréales dans la cuve et mélangez un@peu, Compote « Réglage de (a température de cuisson » tl_(iuCz?Z»<<S§HLS;ZHSB?II’:;&%ZSU?» e ) R . |. d |. t . t d fonctionne pas %i?ﬁgi‘c?;lsggvaeg;sdiee%ogsagté °
) : > ’ . e S ) 2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (4)), et > Pour sélectionner un temps de cuisson différent, ’ eglage de La temperature gde
Make sure to remove all the food residues around www.philips.com/welcome. et du risotto est défini par le cuiseur multifonction en , - . ; . glag ] '
the control panel. fonction de la quantitépd’ingrédients places dans la cuve placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (5). 1 Dans lacuve, mettez les ingrédients nécessaires a la reportez-vous au chapitre « Reglage du temps 2 Reportez-vous au chapitre « Reglage du temps de : fcgr?crggﬁr?eenfguarsam ettaficheurne
2 Conten u de l’em ballage Vous pouvez adapter la température de cuisson pour 3 FeLmez f coluvercée dl«('jle'SGUT mu{tlfoncltlon (fig. (®). , préparation de la compote. ® de cuisson ». letsaspoen1» et selectionnez le temps de cuisson pour cuisson Los ingradionts Veus maves pae rﬁaintenu e bouion
les modes Four, Manuel et Cuisson par étapes. La et branchez le cordon d'alimentation sur la prise Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (4)), et 5  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) : ) ) Vous pouvez régler la température de cuisson pour A .
Accessories . température peut étre Zéglée de 40 °Ca160 °C en mode secteur (fig. (7). o . placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (). enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et 3 Reporltezfvous au ;hap]tre « Reglage dela certains menus. Reportez-vous au chapitre « Présentation SSitSsont pas «::]r&/;;f{ g égwcagﬁgi/sarrcifz ggﬁgrcreer
) ) ) (f]g 1) FOU( et de 30 °C a 160 °C en modes Manuel et Cuisson 4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Céréales » 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. @), démarrer la cuisson (fig. )_ tempgrature de cuisson » et sgl]ect]onnez la des menus » pour savoir quels menus peuvent faire 'objet - l%cuisson P
Ewcisrtaatu(lja&js?uphla&le, rtneasurm% cup, Inner pot, steam Eafréestapue:la CUisson a démané vous bouves toucher (ig. 12). et branchez le cordon d’alimentation sur la prise 6 Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil temperature de cuisson pour Letapte 1 d’'un réglage de température et d'une plage de réglage. A ‘ : ssid
asket, and detachable steam vent cap: @ Unité principale du cuiseur multifonction Lepbougon On/OFf (mircharana) Our%ésactlver o —  Pour sélectionner un temps de cuisson différent, secteur (fig. (7). émet un signal sonore et maintient au chaud 4 Touchez a nouveau « Cuisson par étapes » et passez 1 Sélectionnez le menu que vous voulez préparer. ssurez-vous gu aucun resiau ne
Soak in hot water and clean with sponge. . . ] pour ¢ ) reportez-vous au chapitre « Réglage du temps 4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Compote » ) alétape 2. (fig. @9) 2 Touchez « Temp » (fie G9)). se trouve sur l'élément chauffant et
@ Cordon d'alimentation processus de cuisson en cours. Le cuiseur multifonction : P P automatiquement. Ly 2 »sall laffich =mp (g .) . - l'extérieur de la cuve avant d'allumer
@ S le 3 passe alors en mode veille de cuisson ». (fig. )_ «2Z2»sallume sur tameneur. 9 Latempérature de cuisson par défaut apparait le cuiseur multifonction
: patule a riz i 5  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) “  Pour sélectionner un temps de cuisson différent, E Note 5  Réglez le temps de cuisson et le thermostat pour sur lafficheur. :
6 RecyCh ng @ Louche enfonceé pendant 3 secondes pour confirmer et reportez-vous au chapitre « Réglage du temps ) ) ) 'étape 2. 3 Touchez le bouton d’augmentation « + » ou de L'ellement Ch?‘éﬁ?nt e§t egdo;nmage

This symbol means that this product shall not (B3 Mesure graduée oy . . demarrer la cuisson (fig. 0)). de cuisson ». Sila temperature de cuisson est W’ﬂfeﬂewe as8o°C, 6 Recommencez les étapes indiquées ci-dessus diminution « - » pour régler la température de ?euct?iscggrerrewfntifgr?crtin;eneé vg?reez

be disposed of with normal household waste ® Paniervapeur 4 Uti llsat]on du cuiseur 6  Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil 5  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) ;OJ,ESS;ZQ%S;';ZO& gztvtgirlrgnee, tappareil se met jusqu'a ce que vous ayez reglé toutes les phases cuisson (fig. G9). revendeur Philips ou & un

(2012/19/EU). P . . . émet un signal sonore et maintient au chaud enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et . ! i : nécessaires, puis maintenez le bouton « On/Off » 4 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) ; 2& Phili

) Mode d' i mu lt-l fo nct] on f-l 4 ) ) ’ Apres la cuisson, lorsque vous sortez la cuve du cuiseur N ) Centre Service Agree Philips.

Follow your country’s rules for the separate ©) ode d'emploi g automatiquement. démarrer la cuisson (fig. (10)). multifonction, utilisez un gant de cuisine ou un torchon (marche/arret)y enfoncé perjdant 3 secondes pour enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et Le riz est trop Ajoutez plus d'eau au riz et

collection of electrical and electronic products. Livret de recettes ot 6  Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil car la cuve risque d'étre brilante. confirmer et démarrer la cuisson (fig. 40)). démarrer la cuisson (fig. 10). sec et pas bien  poursuivez un peu la cuisson.

o dlsposa:(l hi}ps N ron: negtatws h @ Carte de garantie E Note ote émet un signal sonore et maintient au chaud Note ot cuit

consequences for the environment and human automatiquement. ote : ' I

health. Livret de sécurité } , } [~ ~ 7 apparait sur l'afficheur avant que l'eau/le liquide q Le riz est sec. Vous n'avez pas rince le rz. :

Pour l‘er’jsevmvble des menus, ne dépassez pas l'indication soit porté(e) a ébullition. Lorsque l'eau/le liquide E Note C ﬁt Le temps total de cuisson pour toutes les étapes de Au lieu de toucher le bouton d'augmentation « + » ou de correctement. Rincez le riz jusqu'a ce
. , . g’!AX ?Cl{jnt?flededﬁ_la ?gve lorsque vous latrempllssez commence a bouillir, le temps de cuisson défini apparait onnture cuisson que vous avez définies a une limite maximale de diminution « - » pour régler la température de cuisson, gue l'eau devienne claire.
7 Guarantee and service 3 Présentation mdg,"f) ledn s et 'le 'qgw FS car ceci poulrrallt provoquer sur l'afficheur. I~ =7 apparait sur l'afficheur avant que l'eau/le liquide 1 Dansla cuve, mettez les ingrédients nécessaires a la 24 heures. vous pouvez également toucher « Temp » & plusieurs Le cuiseur Vous avez peut-étre touché
if d ) inf " it h EQ teemgé deerii?;g:n:S%f%iﬁzogés directement depuis S,‘?Uf thenlr thUZ dle pre;jdgo,”s sur la qua”“tté SSifporte(e) a ebullition. Lorsque l'eauyle liquide confection de la confiture. reprises pour faire de méme. multifonction « Chaud » avant de démarrer la
p%%TerrfewS];tetrr\:]ecgﬁiigsagsssénéfxwwghiﬁgsecaom le debut pour les modes Riz. Grains/légumineuses ot ti\)PegtrSe]rQenc;tfes e liguide nécessaire, reportez-vous au CorT'menée a bouillir, le temps de cuisson défini apparait 2 Etssuyezl ladpartile externe de {afcuve} (ﬁg(96§ netpass$ pas CUiSE?n Dtans cecas, le cuiéeur "

’ s R X : : Risotto. [~ ~ 7 s'affiche sur l'écran pendant pratiquement i sur Lamcheur. placez-la dans le cuiseur multifonction (fig : s b automatique-  multifonction passe en mode veille
Sgﬁﬁgtaﬁggecapm‘ﬁ; %:StﬁgirEjrfbif?;etgg‘xgﬁéwide Présentation du produit (ﬁg- 2) toute la durée de la cuisson, car le cuiseur multifonction 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (&), Maintien au chaud (ChaUd) - - ment en mode  lorsque la cuisson est terminée.
guaran%ee leaflet. If therepis no Customer Care Center in (@) Couvercle supérieur doit détecter la quantite de liquide ou le volume des et brancheztécordon dralimentation sur la prise Le cuiseur multifonction vous permet un contréle aisé du Conﬁgu ration de la fonction dﬁ mglntlen au

: " ingrédients utilisés lors de la phase de préparation secteur (fig. (7)) it . chaud.
ur countr t ur local Philips dealer. AT : i - - . .: . maintien au chaud.
your country, go to your loc P (@ Couvercle intérieur amovible initiale. Lorsque leyc{unsegr mul‘ilfotnctwonddetegte le temps Vapeur M]]oter ou Ragout 4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Confiture » - Aprés que vous avez touché « Menu » pour VerrOU]llage enfant Le thermostat est défectueux. Confiez
precis necessaire a la cuisson, le temps de cuisson ’ . . . . . . A PR B ' il A ili
.- . ® cCuve restant Saffiche sur lecran. Pour les modes Céréales, 1 Versezun peu d'eau dans la cuve. 1 Dans la cuve, mettez les ingrédients nécessaires a la (fiz. @). o v - sélectionner la fonction de cuisson, si vous maintenez Pour empécher les enfants d'utiliser le cuiseur I'appareil a votre revAenq§urEhlllpS ou
8 SpelelcatlonS @ Panneau de commande Vapeur, Bouillir, Confiture et Compote, [~ ~ 7 apparait Not préparation de ce type de plats. = Pour selectionner un temps d? cuisson different, « On/off » (marche/arrét) enfoncé pendant 3 secondes mumfo“CUQ” Ou pour eviter tout _dysfonctlormement, vous a un Centre Service Agree Philips.
@ et s eur Uafficheur avant que l'eau/le liquide SoiT orte(e) 4 ote 5 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. @l ot reportez—vous au chapitre « Réglage du temps directement, le voyant de maintien au chaud s’allume. pouvez activer La_t fonction verrouillage enfant pendant le Dg l'eau Veillez' a} ne pas remplir la cuve
Model Number HD4731 HD4737 esistance chauffante ébullition. Lorsque l'eauy/le liquide commence a bouillir, , . . _ . lacez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (3)). de cuisson ». Une fois que la cuisson est terminée, le cuiseur processus de cuisson. déborde d'ingrédients au-dela de l'indication
: e . . - Pour cuire des légumes a la vapeur, utilisez de 0,2 a1l P (fig. () ) A X . ; 1 Maintenez le bouton « Verrouillage enfant » du cui MAX
Rated voltage 220V-240V~  220V-240V~ (®© Prise secteur le temps de cuisson defini apparait sur lafficheur. d'eau selon Lo tyne et la quantite de lésumes. Pour cuire 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (6)), 5  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) multifonction bascule directement en mode de j ge en _ u cuiseur .
e Veuillez vous reporter au livret de recettes pour obtenir > = yp qua sur : - - . . inti enfoncé pendant 3 secondes pour activer la fonction multifonction
L ' b hez | don d’al t L enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et maintien au chaud.
Rated — 890W-1070W  890W-1070W Unite principale lus d P | - de ch de la viande a la vapeur, utilisez de 0,5l a 2  d'eau selon et branchez le cordon d'alimentation sur la prise ill. f fi dant |
EUE [AOMETr Gl Poignée du cuiseur plus de precisions sur{a cuisson de chague menu. la taille et la quantité de viande. secteur (fig. 7). démarrer la cuisson (fig. (0)). Aprés que vous avez touché « Menu » pour verrouillage enfant (fig. @0)). ’ ’ pendant la
Rated capacity 50L 50L g _ ; Veillez a ce que tous les orifices d'évacuation de la 4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Mijoter » 6  Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil sélectionner la fonction de cuisson, si vous touchez — «Verrouillage enfant » s'allume sur lafficheur. CuISson. ‘ '
Indications du niveau d'eau vapeur ne soient pas obstrués par les ingrédients, et ce (fig. (@) ou« Ragout » (fig. (). émet un signal sonore et maintient au chaud « Chaud », puis maintenez « On/off » (marche/arrét) 2 Pour déverrouiller, maintenez & nouveau Jene Touchez « Menu » a plusieurs
Anneau d'étancheéité i afin que la vapeur chaude puisse s'échapper du dessous N slecti i iffe automatiguement. enfoncé pendant 3 secondes, le voyant de maintien au « Verrouillage enfant » enfoncé pendant 3 secondes parviens pas reprises pour selectionner la fonction
. Conseil d - Pour sélectionner un temps de cuisson différent, a -na ) } 1en O s A
9 TrOU bleShOOt] ng @ Capuchon amovible des évents a vapeur U panier vapeur. reportez-vous au chapitre « Réglage du temps chaud est éteint. Une fois que la cuisson est terminee, (fig. @D). o forcti :
® Pour sélectionner un men, touchez « Menu » 4 plusieurs , de cuisson ». Note le cuiseur multifonction passe en mode veille. L« Verrouillage enfant » s'é¢teint. c?e 231655182
i Bouton de déverrouillage du couvercle ) ; Placez le panier dans la cuve, mettez les aliments
If you encouhtervproblems when using th‘_s multlcpoker, 8 reprises. Vous pouvez aussi toucher le bouton« Menu », P 5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) === o , . - N souhaitée.
check the following points before requesting service. puis le bouton d'augmentation « + » ou de diminution dans un bol et placez le bol dans le pamg}vapeur. enfonce pendant 3 secondes pour confirmer et I~ "7 apparait sur l'afficheur avant que l'eau/le liquide ote
If you cannot solve the problem, contact the Philips C-» 3 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (4)), et | : soit porté(e) a ébullition. Lorsque l'eau/le liquide i Les plats ne Nettoyez la cuve a l'eau chaude
Consumer Care Center in your country. Aper(;u des commandes (ﬁg 3) placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (5)). demarrer a cuisson (fig. )j L ) commence a bouillir, le temps de cuisson défini apparait - Aprés que l'appareil est passé en mode de maintien au 5 N ettoyage et entretien sentent pas savonneuse.
. 4 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (&) 6  Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil sur l'afficheur. chaud, il reste dans ce mode pendant 12 heures. Ensuite, bon apres la
o i ; ; ' emet un signal sonore et maintient au chaud il émet un signal sonore et entame un processus de Note cuisson
@) Bouton de maintien au chaud Y 1. " et branchez le cordon d'alimentation sur la prise ) )
automatiquement. refroidissement. 5 . . .
Bouton de verrouillage parental Avan.t la premlere uti llsatIOAn 5 -T—iitsﬁerz(ig&%u » pour sélectionner « Vapeur » Lorsque l'appareil est en mode veille, vous pouvez Avant de nettoyer le cuiseur multifonction, débranchez- é?irgenselsscel#qsesr?tnl’evce;:)ejcigr?téce)}s/er
. : 1 Retirez tous les accessoires de la cuve et 6tez P P Yaourt ou Etuve toucher « Chaud » pour passer au maintien au chaud. le et attendez qu'il se soit refroidi suffisamment e
@5 Bouton de cuisson par étapes 'emballage de cette derniere. (fig. ). ) ) ) - Cuisson lente La durée accumulée de maintien au chaud apparait ) £l [PISUT,
Bouton de départ différe 2 Nettoyez soigneusement tous les éléments du — Pour sélectionner un temps d? cuisson différent, 1 Melangez bien les ingrédients nécessaires a la sur l'afficheur. L'appareil maintient au chaud pendant St [} AUVS, .
P cuiseur multifonction avant la premiére utilisation reportez-vous au chapitre « Reglage du temps 1 Lavez soigneusement la cuve et essuyez la partie confection des yaourts ou de l'étuve et versez cette 24 heures. puis il émet un signal sonore et entame un Un message Une panne de courant s'est peut-étre
@ Bouton de diminution (voir le chapitre « Nettoyage et entretien »). de cuisson ». interne avec un torchon fin. préparation dans la cuve. processus de refroidissement. Intérieur d'erreur (E1, produite durant a cuisson. Confiez
Bouton d'augmentation 6  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) 2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. @), et 2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. @), et En mode de maintien au chaud, vous pouvez toucher o o ) ) E2, E3 ou E4) l.'apparell avotre revenqgur Phlhps ou
E Note enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. ®)_ placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. ®)_ « Chaud » pour passer en veille. {nte’n‘eL;r du co#vefrfcletsuvpeneur et du corps de l'appareil : aytppal’a]t sur a un Centre Service Agrée Philips.
Bouton de temps de cuisson démarrer la cuisson (fig. ), 3 Branchez le cordon d’alimentation sur la prise 3  Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. @), a resgszgigzcé?;dagd%n chiffon essoré Uafficheur.
+ Séchez bien tous les éléments avant d'utiliser le cuiseur i inee, I i secteur (fig. . et branchez le cordon d’alimentation sur la prise :
Bouton Menu multifonction. ’ éLrOan?ldi lSaigCr:JalTSS(())l’;oerSet i?gﬁﬁ’elﬂ?gﬁaﬁgud 4 Touchez( «gl\%r)w » pour sélectionner « Slow secteur (fig. (7). ¥ Veilleza enltiver tous les residus daliments collés au
@) Thermostat automatiquement. cooking » (Cuisson lente) (fig. (9). 4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Yaourt » Cuiseur multifonction.
)  Pour sélectionner un temps de cuisson différent, (fig. @) ou « Etuve » (fig. @)
Bouton marche/annulation i . g 8. &)).
% i / reportez-vous au chapitre « Réglage du temps L Pour sélectionner un temps de cuisson différent,
Ecran de cuisson ». reportez-vous au chapitre « Réglage du temps
5  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) de cuisson ».
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et 5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
démarrer la cuisson (fig. ). enfoncé pendant 3 secoges pour confirmer et
6  Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil démarrer la cuisson (fig. 10)).
émet un signal sonore et maintient au chaud 6 Lorsque la cuisson est terminée, 'appareil émet un

automatiquement.

®

signal sonore et se met automatiquement en veille.



