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mmm General description (Fig. 1) m———

Normal speed button
Turbo speed button
Motor unit

Blender bar

Whisk coupling unit
Whisk

Chopper coupling unit
Chopper blade unit
Chopper bowl

Beaker
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—Important—

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for

future reference.

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts are
damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- Always unplug the appliance before you assemble, disassemble or make
adjustments to any of the accessories.

- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it
under the tap. Only use a moist cloth to clean the motor unit.

- Never let the appliance run unattended.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

- Do not allow children to use the appliance without supervision.

- This appliance is intended for household use only.

- Do not exceed the quantities and processing times indicated in the
table.

- Avoid touching the blades, especially when the appliance is plugged in.
The blades are very sharp.

- Ifthe blades get stuck, unplug the appliance before you remove the
ingredients that block the blades.

- Do not operate the hand blender for more than 60 seconds at a time
when you blend or chop heavy loads. After these 60 seconds, let the
appliance cool down sufficiently before you continue. None of the
recipes in this user manual constitute heavy loads.

- Noise level: Lc = 82 dB [A]

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic
fields (EMF). If handled properly and according to the instructions in this
user manual, the appliance is safe to use based on scientific evidence
available today.

B eforre st U © e ——
Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you
use the appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

P repa ringg {0 Ui /s ———
Let hot ingredients cool down before you chop them or pour them

into the beaker (max. temperature 80°C).

Cut large ingredients into pieces of approx. 2cm before you process
them.

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall
socket.

mm Using the appliance e ————————————————
Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks and shakes.

- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).

Immerse the blade guard completely in the ingredients (Fig. 3).
Press the normal or turbo speed button to switch on the appliance.

Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the
ingredients (Fig. 4).

Chopper

The chopper is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions,
hard cheese, boiled eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

The blades are very sharp, so be very careful when you handle the blade
unit. Be especially careful when you remove the blade unit from the
chopper bowl, when you empty the chopper bowl and during cleaning.

Put the chopper blade unit in the chopper bowl (Fig. 5).

Put the ingredients in the chopper bowl.

Put the coupling unit onto the chopper bowl (Fig. 6).

Fasten the motor unit onto the chopper bowl (‘click’) (Fig. 7).

Bl Press the normal or turbo speed button to switch on the appliance.

- If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, use a spatula or
add liquid to loosen them.

- Always let the appliance cool down after you have used it to chop meat.

Whisk

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.
Connect the whisk to the coupling unit (Fig. 8).

Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 9).

Put the ingredients in a bowl.

Tip: Use a large bowl for the best result.

Immerse the whisk completely in the ingredients.To avoid splashing,
start processing at normal speed (Fig. 10).

I Continue with turbo speed after approx. 1 minute.

@ a1 1)
Do not immerse the motor unit and the whisk coupling unit in water.

Unplug the appliance and detach the accessories.
Wipe the motor unit and the whisk coupling unit with a moist cloth.

Clean the beaker, the chopper bowl, the chopper blade unit, the
chopper coupling unit and the whisk without coupling unit in the
dishwasher or in hot water with some washing-up liquid.

We advise you to remove the rubber ring from the chopper bow! before

you clean it.

Note:You can also clean the blade unit of the blender bar and the whisk while
they are still attached to the motor unit.To do so, immerse the blender bar or
the whisk in hot water with some washing-up liquid and let the appliance run
for a while.

I /A C.C.€:S'S O i €S 1

You can order a mini chopper for HR1366 from your Philips dealer as an
extra accessory.

mmm Environmentm——

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the environment (Fig. 11).

mmm Guarantee & Ser Vi C e mmm——————————————————————

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care Centre
in your country (you find its phone number in the worldwide guarantee
leaflet). If there is no Customer Care Centre in your country, go to your
local Philips dealer or contact the Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

mm Blending quantities and preparation times

Ingredients Blending quantity Time

Fruits & vegetables 100-200g 60 seconds
Baby food, soups & sauces  100-400m 60 seconds
Batters 100-500ml 60 seconds
Shakes & mixed drinks 100-1000m 60 seconds
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mm Chopping quantities and preparation times

Ingredients Chopping quantity Time
Boiled eggs 2pcs 4 x Tsec
Dry bread 80g 30sec
Dark chocolate 100g 20sec
Garlic 50g 5 x 1sec
Onions 200g 5 x 1sec
Meat & fish 200g 10sec
Herbs 30g 10sec
Cheese 200g 20sec
Nuts 200g 30sec

mmWhisking quantities and preparation times

Ingredients Whisking quantity Time
Cream 250ml 70-90sec
Egg whites 4 eggs 120sec

BbAITAPCKM

mmO6uL0 onncanue (dur. 1) ——

ByToH 3a HopMaaHa ckopocT

ByToH 3a Typbo ckopocT

3aABVKBaLL, DAOK

Oc Ha nacatopa

BAoOK 3a npucbealHsBaHe Ha TeAeHaTa ObpKaaka
TeneHa Obpkanka

BAOK 3a mpucbeanHsBaHe Ha KbALaLLlaTa NpUcTaBKa
Pesxell, 6AOK Ha MeAauKaTa

Kyna Ha KbALaLiaTa npucTasKa

PasrpadeHa kaHa

000 PPPOOO

B arKH 0 e—————

[Mpean Aa U3MOA3BATE YPEAR, MPOYETETE BHYMATEAHO TOBa PbKOBOACTBO

3a eKcrnAoaTaLysa 1 ro 3anaseTe 3a Crpaska B ObagelLie.

- [pean pa cBbPXKETE Ypeaa KbM MPEXaTa, MpOBEpeTe AAAU
MOCOYEHOTO BbPXY YPeAa HarnpeKeHWe OTroBaps Ha HarpexeHMeTo Ha
MeCTHaTa eAekTpUYecKa Mpexa.

- He u3noasgaiiTe ypeaa, ako 3aXpaHBalLMST KabeA, LLEMCEABT AW APYTU
YacTW Ca NOBPEAEHMU.

- AKO 3axpaHBalWAT KabeA ce MoBpeAw, TOM TpabBa BUHarM Aa ce
noamens ot Philips, ymbaHoMolleH cepsiz Ha Philips nan noaobHm
KBaAMULIMPaHK AML, 32 Ad Ce M3berHe onacHoCT.

- BuhHaru uskalouBaniTe ypeaa oT KOHTaKTa, MPeAV Ad MPUCTBINTE KbM
crarobsBaHe, pasranobsBaHe AWM HAMECTBAHE Ha HAKOS OT MPUCTaBKUTE.

- He noTansiite 3aaBKBaLLMA BAOK BbB BOAR MAM APYra TEYHOCT U He
ro U3MAaKBalTe Moa KpaHa Ha uYellmata. [ loumcTBaiTe 3aABKBALLMA
GAOK Camo C BARXKHa Kbpria.

- Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa aa paboTn 6e3 HabAaoAeHwe.

- To3u ypea He e nNpeaHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT Xopa (BKAOUUTEAHO
AeUa) C HaMAAEHN PU3NUECKM YCELAHUS WA YMCTBEHU HEAB3W WAM
6e3 onuT 1 NO3HaHWA, aKo ca OCTaBeHn H6e3 HabAaioaeHWe 1 He ca
MHCTPYKTVPaHK OT CTpaHa Ha OTroBapsLLO 3a TaAxHaTa be3onacHocT
AMLLE OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha YPEAQ.

- HarnexxaaiiTe aeliaTa, 3a Aa HE TV UIPasiT C ypeaa.

- YpeabT He TpsbBa Aa Ce M3MOA3Ba OT Aella 6e3 Haa30p.

- Tosu ypea e npeaHasHavdeH camo 3a AOMallHa ynoTpeba.

- He npeswiwasanTe koAMYecTBaTa 1 BpeMeHaTa 3a 06paboTKa,
nocoueHu B TabAvLaTa.

- [MaseTe ce OT AOMMpaHe A0 HOXKOBETE, OCOBEHO KOraTO YPEALT €
BKAIOYEH B KOHTakTa. HoxoseTe ca MHoro octpu!

- AKO HOXKOBETE 3aCEAHAT, M3KAIOUETE YPeAa OT KOHTaKTa, MPeAn Ad
OTCTPaHsBATE MPOAYKTUTE, BAOKMPaAU HOXOBETE.

- He ocTaBsaniTe pbuHmMa nacaTop Aa paboTu noseye oT 60 cekyHaM be3
NpeKbCBaHe, KOraTo MacupaTe MAW KbALATE C FOASMO HaTOBapBaHe.
Chea Te3n 60 cekyHAM OCTaBETE YpeAa Ad M3CTUHE, MPEAV A
NpoAbAKMTE paboTaTa ¢ Hero. Hukos oT peuenTuTe B TOBa
PBKOBOACTBO 3a NMOTPebUTEAS HE MPEACTABAABA FOASMO HaTOBapBaHe.

- Hwueo Ha wyma: Lc= 82 dB [A]

EAekTpomMarHuTHu nsabuBaHua (EMF)

To3su ypea, Philips e B cboTBETCTBIME C BCUUKM CTaHAGPTU MO OTHOLLEHKE

Ha eAeKTpoMarHUTHUTE K3AbuBanHua (EMF). Ako ce ynoTpebssa npasnaHO

1 CboOpa3HO HanbTCTBUATA B PEKOBOACTBOTO, ypeabT e be3onaceH 3a

M3MOA3BAHE CMOPEA HAAUHUTE AOCEra HayuHM GaKTu.

mmlpeam nbpBaTa ynoTpe6a m——

CTapaTeAHO MOUMCTETE YaCTUTE, KOMTO LLE CE AOTMPAT AO XpaHa, MPeAm

A2 M3MNOA3BaTE YpeAaa 3a Mbpsu MuT (BXK. pasaen ‘TlouncTeane”).

mmlToAroroBka 3a ynotpe6a m——

M3uakaiiTe ropelunTe NPOAYKTU Aa M3CTUHAT, MPEAM AA MM KbALLATE
MAM M3cuMBaTe B pasrpadeHarta KaHa (mMakc. TemriepaTypa 80°C).

HapsisBaiiTe eApuTE MPOAYKTM Ha MapyeTa ¢ FOAEMMHa
npubAU3UTEAHO 2 CM, MpeAM Aa rn obpaboTsaTte.

nPeAM Aad BKAKOYUTE ULEMCEAQ B KOHTAKTa, craobeTte NPaBUAHO YpeAa.

mmMM3noA3BaHe Ha Y P A 2

PbyeH nacatop

PbUHMAT NacaTop e npeAHasHayeH 3a:

- pa3bbpKBaHe Ha TEYHOCTU, HaMp. MAEYHM MPOAYKTH, COCOBE, MAOACBM
COKOBE, CYMW, KOKTEMAM, LUEMKOBE;

- pa3bbpKBaHE Ha MEKM MPOAYKTM, HAMp. TECTO 3a MaAUUHKK MAM
mMaMoHesa;

- MPWUroTBsIHE Ha MIOpe OT CBaPEHM MPOAYKTH, Hanp. 3a MPUroTBsAHE Ha
6ebellkin XpaHu.

MpucbeanHeTe ocTa Ha MacaTopa KbM 3aABMUXKBALLMA BAOK (C
wpakeaHe) (ur. 2).

MoToneTe npeanasnTeAs Ha HOXa U3LSIAO B MPOAYKTUTE (dur. 3).

HaTucHeTe 6yToHa 32 HOpPMaAHa MAM 3a Typ6O CKOPOCT, 3a Ad
BKAIOUUTE ypeaa.

ABuxeTte ypeaa 6aBHO Harope-HaAOAY M C KPbroBU ABUXKEHMS, 32 A
pasmecuTe NpoAyKTUTE (¢ur. 4).

Ypea 3a Hapa3BaHe

KbAualllaTa MprcTaBKa e npeaHasHaveHa 3a KbALaHe Ha MPOAYKTU KaTo
OpEXM, MECO, AYK, TBBPAO CMPEHE, BApEHU SMLIa, YECHH, MOAMPABKM, Cyxap 1
AP

HoxkoBeTe ca MHoro OCTpMU, 3aTOBa 6'bAeTe BHUMATEAHU MNMpKU 60paBeHeTo
C pexeuimna BAOK. EbAeTe ocobeHo BHMUMATEAHU, KOFATO CBaAAATE
pexewuma 6AOK OT KynaTa Ha KbALaLlaTa NpUCTaBKa, KOrato Uscuneate
KyrnaTta Ha NpUCTaBKaTa, KAaKTO U NpU NOYUCTBAHE.

MocTaBeTe pexkelms GAOK Ha KbALALLATA MPUCTABKA B KyraTa Ha
npucTaekata (¢ur. 5).

Chroxete NMPOAYKTUTE B KynaTa Ha KbAL,alllaTa NMpUCTaBKa.

MocTaBeTe 6AOKa 3a MPUCbEAMHSIBAHE BbPXY KyraTa Ha KbALalaTa
npucTaeka (ur. 6).

3aTerHeTe 3aABMKBaLLMSA BGAOK BbpXY KymaTa Ha KbALALLaTa
npucTaeka (c wpakeaHe) (¢ur. 7).

HaTucHeTe 6GyToHa 32 HOpMaAHa MAM 3a Typ6O CKOPOCT, 3a Aa
BKAIOUMTE ypeAa.

- AKO MO CTeHaTa Ha KyrnaTa Ha KbALallaTa NpUCTaBKa 3aAernHaT
MPOAYKTU, U3MOA3BalTE AOMaTKa WA A0DaBeTe TEYHOCT, 3a Ad M1
oTAenuTe.

- BuHaru ocTaBsitTe ypeaa Aa M3CTHHE, aKO CTe rO U3MOA3BaAM 3a
KbALaHe Ha Meco.

TeAeHa 6bpKaAka

TeneHaTa GbpKanka e NpeAHasHadeHa 3a pasbrBaHe Ha cMeTaHa, ANYHM
BeATbLM, KpemoBe 1 Ap.

MocTaBeTe TeAeHaTa GbpKaAka B 6AOKa 32 NpucbeanHsBaHe (ur. 8).

MocTaBeTe 6AOKaA 3a MPUCbEAMHSABAHE HA 3aABMXKBALLMA BAOK (C
wpaksaHe) (¢ur.9).

MocTaBeTe CbCTaBKMUTE B Kyna.
Cbeem: 3a Hait-gobpu pesyAmamm u3noA3Basime roAsma Kynd.

MoToneTe TeAeHaTa GbpKaAKa U3LLSAO B MPOAYKTMTE. 32 Aa
usberHeTe pasnAMCKBaHe, 3aMoyHeTe o6paboTKaTa Ha HOpPMaAHa
ckopocT (¢ur. 10).

CAeA OKOAO 1 MUH. MPOABAXKETE Ha MaKCMMaAHa CKOPOCT.

ey — ]

He noTansiTe BbB BOA2 33ABMXKBALLMA BAOK M GAOKA 32 MPUCbEAMHSIBAHE
Ha TeAeHaTa GbpKaAka.

n N3kAloueTe YP€A2a OT KOHTaKTa U AeMOHTMPaFITe U3MOA3BAHUTE
MPUCTaBKMU.

l/136prueTe 3aABUMXKBaLLMsA BAOK 1 BAOKa 3a npuUcbeAnHABaHe Ha
TeAeHaTa 6praAKa C BA2XXHa Kbpna.

MouuncTeaiTe pasrpadeHaTa KaHa, KbALLALLLATA MPUCTABKA, PEXELLMUS
6GAOK Ha KbALLALLATA MPUCTABKa, OAOKa 33 NPUCbEAUHSABAHE
Ha KbALLaLLLATa NMPUCTaBKa U TeAeHaTa GbpKaAka 6e3 6AOKa 3a
NpUCbeAMHSIBaHE B CbAOMMUSIAHA MaLLIMHA MAW B FOpeLLa BOAQ C MAaAKO
TeYyeH npenapar 3a MUeHe.

[pernopbuBamMe BM Aa CBAAMTE MYMEHMsi MPbCTEH OT KyraTa Ha KbALaliaTa

MPYCTaBKa, MPeAN Ad MPUCTBINTE KbM MOYMCTBAHETO .

3abeaesxka: Moxxeme cblo ga noducmsame pexxelums 6GAOK Ha 0CMa Ha
nacamopa u meaeHama 6bpKAAKa, 6e3 me ga ca CBAAEHU OM 3agBMIKBALLMA
6A0K. 3a ga Hanpasume moBsa, nomoneme 0CMA HA NACAMOPA UAM MmeAeHama
6bpKAAKA B ropela BOga C MAAKO meyeH npenapam 3a MUeHe u ocmaseme
ypega ga pabomu 3a u3BeCMHO BpeMe.

—AKcecoapu—

MoxeTe Aa NopbYaTe MaAKa KbALALLA MPVCTABKA KaTO AOTTBAHUTEAEH
akcecoap 3a HR1366 oT Bawws Toprosel Ha ypeaw Philips.

mmOna3BaHe Ha OKOAHATa CP e A A I

- Chea Kpas Ha CPOKa Ha eKCMAOATaLMA Ha YPEAR He o U3XBbpAANTE
3aeAHO C HOPMaAHWTE BUTOBM OTMAABLIM, @ IO NMpeAaiTe B opuLMaAeH
MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa BbAe peLvkAnpaH. [1o To3u HaumH Bue
nomaraTe 3a OrasBaHeTo Ha OKoAHaTa cpeaa (¢ur. 11).

—Fapauuuﬂ U CEepBU3HO OGCAY)KBaHe_

AKO ce Hy)aaeTe OT MHOPMALIMA UAM 1MaTe NPobAeM, moceTeTe
MHTepHeT cariTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com 1A ce obbpHeTe
KbM LleHTbpa 3a 06cAy»KBaHe Ha KAneHTW Ha Philips BbB BalaTa cTpaHa
(TerepOHHMS My HOMEP MOXETE Ad HAMEPWTE B MEXAYHApOAHaTa
rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa Hama LleHTbp 3a 0bcay»kBaHe
Ha KAMEHTH, OBbpHETE Ce KbM MEeCTHMS TbproseL, Ha ypean Ha Philips nan
ce cebpreTe ¢ OTAEAA 32 CEPBU3HO OOCAY>KBAHE Ha OWUTOBM ypean Ha
Philips [Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal
Care BV].

mmKoAuyecTBa 3a nacupaHe u BpeMeHa 3a 06pa6oTKa m——

CbcTaBku KoAnuecTeo 3a Bpeme
nacupaHe

[AoAOBE 1 3eAEHUYLIM 100-200 r 60 cekyHAM

Bebelukn xpaHu, cynu u 100-400 mA 60 cexkyHAM

cocose

TecTo 100-500 ma 60 cekyHAM

LLlerkoBe 1 KOKTEMAM 100-1000 mA 60 cexkyHAM

mmKoAMuecTBa 3a KbALLaHE M BpeMeHa 32 06pa6oTKa m—

CbcTaBkM KoAunuecTBo 3a KbALlaHe Bpeme
BapeHu sanua 2 6p. 4x 1 cek.
Cyxap 80r 30 cek.
HaTypaneH Lwokoaa, 100 r 20 cek.
YecbH 50r 5x 1 cek.
AyK 200 r 5x 1 cek.
Meco v puba 200 r 10 cek.
PactuteaHn noanpaskn 30 1 10 cek.
Cupete 200 r 20 cek.
Opexu 200 r 30 cek.

mm KoAnuecTBa 3a pazbuBaHe u BpeMeHa 3a 06pa6oTKa m—

CbcTaBkM KoAunyecTBo 32 pasbusaHe Bpeme
CmeTaHa 250 mA 70-90 cek.
BeATbum 4 anua 120 cek.

HR1366

PHILIPS

/" 100% recycled paper
100% papier recyclé

- 4222.002.6756.1
www.philips.com
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CESTINA

mm VSeobecny popis (Obr. 1) m————
Tlacitko normdini rychlosti
Tlacitko rychlosti turbo
Motorovd jednotka
Ndstavec mixéru

Spojovaci jednotka na Slehac
Sleha¢

Spojovaci jednotka sekacku
Nozové jednotka sekdcku
Miska sekdcku

Nddoba mixéru

(<X J=JoXmImIc Yoo X>)
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Pred pouzitim pfistroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budouci pouzitf.

- Drive nez pristroj pripojite do sité zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pifstroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sitového privodu nebo jeho
zéstrcky, ihned vyradte pristroj z provozu.

- Pokud by byla poskozena sitovd $fidira, musf jeji vyménu provést
spolecnost Philips, autorizovany servis spolecnosti Philips nebo obdobné
kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpeci.

- Pred nasazovanim veskerého prislusenstvi nebo jeho odnimdnim ¢i
dpravami vzdy pristroj odpojte od sité.

- Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné
kapaliny, ani ji myt pod tekoucf vodou. K &isténi motorové jednotky
pouzivejte pouze navihceny hadrik.

- Nikdy nenechte pristroj pracovat bez dozoru.

- Osoby (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusSenosti a znalostf by nemély s pristrojem
manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje predem instruovany
nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Nedovolte détem pouzivat pristroj bez dozoru.

- Pfistroj je urcen vyhradné pro pouZziti v domdcnosti.

- Nikdy neprekracujte mnozstvi a dobu zpracovan( potravin uvedené
v tabulce.

- Nedotykejte se noz(, obzvIdsté pokud je pristroj pripojen do sfté. Noze
jsou velmi ostré.

- Pokud by se noze zablokovaly, nejprve odpojte pristroj ze sité a pak
vyjmete obsah, ktery zablokovani nozd zpusobil.

- Pri zpracovéni velkych ddvek nepouzivejte tyc¢ovy mixér nepretrzité déle
nez 60 sekund. Nez budete po téchto 60 sekunddch pokracovat, nechte
piistroj dostatecné vychladnout. Zadny z receptli v uzivatelské piirucce
nepocitd s velkymi davkami.

- Hladina hluku: Lc = 82 dB [A]

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidad viem normdm tykajicim se

elektromagnetickych polf (EMP). Pokud je spravné pouzivdn v souladu

s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho pouziti podle dosud

dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

mmm Pred prvnim pouzitinm m——

Nez pristroj poprvé pouzijete, dikladné umyjte viechny dily, které prichazejf

do styku s potravinami (viz kapitola ,,Cigt&nt™).

mmm Priprava K pouZ it

Horké suroviny nechte pred sekanim, mixovanim nebo nalitim do
nadoby vychladnout (maximalni teplota 80 °C).

VEtsi suroviny pred zpracovanim nakrajejte na kousky o velikosti
priblizné 2 cm.

Pred zapojenim pristroje do sit'ové zasuvky jej nejprve radné sestavte.

mmm PouzZiti pristroje mu—————
Rucni mixér

Tycovy mixér je vhodny pro:

- Mixovan( tekutin, napriklad mlécnych produktd, omécek, ovocnych stay,
polévek, michanych ndpojd a koktejld.

- Mixovdni mekkych prisad, napriklad livancového tésta a majonéz.

- Slehani varenych pfisad, napfiklad k vyrobé détské stravy.

Pripojte nastavec mixéru k motorové jednotce (ozve se
klapnuti) (Obr. 2).

Kryt nozd musi byt vidy ponofen v mixovaném obsahu (Obr. 3).

Pristroj zapnéte stisknutim tlacitka normalni rychlosti nebo rychlosti
turbo.

Prisady rozmixujte pomalymi pohyby pfistroje dold, nahoru a
dokola (Obr. 4).

Sekaéek

Sekdcek je urcen k sekanf surovin jako jsou orechy, maso, cibule, tvrdy syr,
varend vejce, cesnek, bylinky, tvrdy chléb apod.

PFi manipulaci s noZovou jednotkou bud'te opatrni, nozZe jsou velmi ostré.
Zvlastni opatrnost zachovavejte pri vyjimani nozové jednotky a obsahu
z misky sekacku a pri jejim cisténi.

NozZovou jednotku sekacku vlozte do misky sekacku (Obr. 5).

Do misky pfidejte suroviny.
Na misku sekacku pripevnéte spojovaci jednotku (Obr. 6).

K misce sekacku pripojte motorovou jednotku (ozve se
klapnuti) (Obr. 7).

Bl Pristroj zapnéte stisknutim tlaéitka normalni rychlosti nebo rychlosti
turbo.

- Pokud se suroviny zachytf na sténé misky, uvolnéte je stérkou nebo
pridanim tekutiny.

- Po kaZdém pouZiti k sekani masa nechte pristroj vychladnout.

Slehaé

Metla je urcena ke Slehdnf smetany, pény, dezert( apod.
Slehad pripevnéte ke spojovaci jednotce (Obr. 8).

Spojovaci jednotku pripojte k motorové jednotce (ozve
se,,klapnuti*) (Obr. 9).

Vlozte potraviny do misy.
Upozornéni Nejlepsich vysledkii dosdhnete, pokud pouZijete velkou misku.

B&hem mixovani $lehaé zcela ponofte. Zaénéte mixovat pfi normalni
rychlosti, abyste zabranili strikani (Obr. 10).

B3 Priblizné po 1 minuté pouzijte rychlost turbo.

m Cid e N ———————
Motorovou jednotku ani spojovaci jednotku na sleha¢ neponorujte do
vody.

Odpoijte pristroj ze sité a vyjméte prislusenstvi.

Motorovou jednotku a spojovaci jednotku na Sleha¢ otrete vihkym
hadrikem.

Nadobu mixéru, misku, nozovou jednotku sekacku, spojovaci jednotku
sekacku a Slehac bez spojovaci jednotky umyjte v myéce na nadobi
nebo v horké vodé s pridavkem myciho prostredku.

Pred mytim doporucujeme sejmout gumové tésnéni z misky sekdcku.

Poznamka: NoZovou jednotku ndstavce mixéru a Slehac Ize Cistit, i pokud jsou
pfipojeny k motorové jednotce. Ponoite ndstavec mixéru ci Slehac do teplé vody
s pridavkem myciho prostiedku a uvedte pristroj na chvili do provozu.

P FisluS ens tvi

K modelu HR1366 si mlzete u svého prodejce vyrobki spolecnosti Philips
objednat minisekdcek jako dalsi ¢ast prislusenstvi.

mm Ochrana zZivotniho prostfedi m—————————

- Az pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundlntho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny urcené pro recyklaci. PomUzete tim chrdnit
zivotn( prostredf (Obr. 11).

7 A r U KA L S Vi I —

Pokud byste méli jakykoliv problém nebo byste potrebovali néjakou
informaci, navstivte webovou stranku spolecnosti Philips www.philips.com,
nebo kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi
(telefonni ¢&islo strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud
se ve vasi zemi Stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat
mistntho dodavatele vyrobkd Philips nebo oddéleni Service Department of
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

4222.002.6756.1.indd 2

mmMnozstvi surovin a doba zpracovani pro mixovani s——

Prisady Mnozstvi surovin pro Doba zpracovani
mixovani

Ovoce a zelenina 100g—-200¢g 60 sekund

Détskd strava, polévky, 100 ml — 400 ml 60 sekund

omdcky

Tésta 100 ml — 500 ml 60 sekund

Koktejly a michané ndpoje 100 ml —1 000 ml 60 sekund

mmMnozstvi surovin a doba zpracovani pro sekani s

Prisady Mnozstvi surovin pro Doba zpracovani
sekani

Varend vejce 2 kusy 4x1s
Tvrdy chléb 80¢g 30s
Tmava cokoldda 100 g 20s
Cesnek 50¢g 5x1s
Cibule 200 g 5x1s
Maso a ryby 200 g 10s
Bylinky 30g¢g 10s
Syr 200 g 20s
Orechy 200 g 30s

mmMnozstvi surovin a doba zpracovani pro Slehani m—————

Prisady Mnozstvi surovin pro Slehani Doba zpracovani
Smetana 250 ml 70s-90s
Vajecny bilek 4 vejce 120 s

Tavakiiruse nupp
Turbokiiruse nupp

Mootor

Saumikseri vars

Vispli liitmik

Vispel

Hakkija thendusmoodul
Hakkija I16iketerade moodul
Hakkimiskauss

Nou

000 PPPOPOO

T 2 h e P 2 U1 s ————

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see

edaspidiseks alles.

- Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele mdrgitud toitepinge
vastab kohaliku vooluvérgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, pistik v&i m&ni teine osa on
kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus vai
samavadrset kvalifikatsiooni omav isik.

- Enne osade paigaldamist, lahtivdtmist voi mdne otsiku reguleerimist, aga
ka puhastamise ajaks vOtke seade alati elektrivorgust valja.

- Arge kunagi kastke mootorit vette ega mingisse muusse vedelikku, drge
loputage kraani all. Mootorisektsiooni puhastamiseks kasutage vaid
niisket lappi.

- Arge jatke tGtavat seadet jdrelvalveta.

- Seda seadet ei tohiks fliUsiliste puuetega ja vaimuhdiretega isikud (kaasa
arvatud lapsed) nii kogemuste kui ka teadmiste puudumise t3ttu seni
kasutada, kuni nende ohutuse eest vastutav isik neid ei valva voi pole
seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.

- Jalgige, et lapsed ei saaks seadmega mangida.

- Arge lubage lastel kasutada seadet ilma jdrelvalveta.

- Seade on mdeldud kasutamiseks ainult koduses majapidamises.

- Arge Uletage tabelis toodud toiduainete koguseid ega t6&tlemise kestust.

- Arge katsuge IGiketerasid, eriti kui seade on Uhendatud elektrivorku.
Terad on véga teravad!

- Eemaldage seade elektrivorgust, kui Idiketerad kiiluvad kinni ning enne
|5iketerade kilge kleepunud ainete dra v&tmist.

- Arge suurel koormusel peenestamisel vai hakkimisel kasutage
saumikserit pikemalt kui 60 s korraga. Pdrast 60 s laske seadmel jahtuda
enne kui jatkate. Selles kasutusjuhendis toodud Uheski retseptis pole ette
nahtud suure koormusega t66d.

- Muratase: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetilised viljad (EMF)

See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) kdsitlevatele

standarditele. Kui seadet kdsitsetakse Sigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile

vastavalt, on seadet tdnapdeval kasutatavate teaduslike teooriate jdrgi ohutu

kasutada.

mmEnne esmakasutust———————

Enne seadme esmakasutust puhastage pdhjalikult kdik toiduainetega

kokkupuutuvad seadme osad (vt pt ,,Puhastamine”).

mm Ettevalmistus kasutamiseks n——————————

Laske kuumadel toiduainetel enne peenestamist voi nousse kallamist
jahtuda (maks temperatuur 80 °C).

Enne tootlemist Ioigake suuremad tiikid umbes kahe sentimeetri
suurusteks tiikkideks.

Enne pistiku sisestamist seinakontakti pange seade digesti kokku.

mmm Seadme kasutamine m s ———
Saumikser

Saumikser on ette nahtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviliamahlade, suppide, jookide
ning kokteilide segamiseks;

- pehmete koostisainete, nt pannkoogitaigna voi majoneesi segamiseks;

- keedetud koostisainete plreestamiseks, nt beebitoidu valmistamiseks.

Kinnitage saumikser mootori kiilge (kostub kldpsatus) (Jn 2).
Uputage tiiviknoa kaitse taielikult koostisainete sisse (Jn 3).
Seadme sisseliilitamiseks vajutage tavakiiruse voi turbokiiruse nupule.

Liigutage seadet koostisosade segamiseks aeglaselt iiles-alla ja
ringikujuliselt (Jn 4).

Hakkija

Hakkija on mdeldud selliste toiduainete nagu pahklid, liha, sibulad, kdva juust,
keedetud munad, kiitislauk, maitseroheline, kuivikleib jms peenestamiseks.

Terad on vaga teravad. Olge ettevaatlikud terade kasitsemisel. Olge
eriti tahelepanelik terade hakkimiskausist valja votmise, hakkimiskausi
tiihjendamise ja puhastamise ajal.

Pange hakkimisterade moodul hakkimiskaussi (Jn 5).

Pange koostisained ndusse.
Pange liitmik hakkimiskausi kiilge (Jn 6).
Kinnitage mootor hakkimiskausi peale (kostub kiGpsatus) (Jn 7).

Seadme sisseliilitamiseks vajutage tavakiiruse voi turbokiiruse nupule.

- Kui koostisained kleepuvad hakkimiskausi seinte kiilge, kasutage spaatlit
voi lisage vedelikku selle lahtiuhtumiseks.

- Kui olete seadet kasutanud hakkliha tegemiseks, laske sellel pérast alati
maha jahtuda.

Vispel

Vispel on ette ndhtud vahukoore, munavalgete, magustoitude jne
vahustamiseks.

Uhendage vispel klopsatusega liitmiku kiilge (Jn 8).
Uhendage liitmik kldpsatusega mootorisektsioonile (Jn 9).
Mootke koostisained nousse.

Ndpundide: Parimate tulemuste saamiseks kasutage suurt néu.

Sisestage vispel taielikult koostisainete sisse. Pritsmete drahoidmiseks
alustage tootlemist tavakiirusel (Jn 10).

Jatkake turbokiirusel umbes 1 min jooksul.

mmm Puhastamine m——————

Arge kastke mootorit ega vispli litmikku vette.

Vétke pistik seinakontaktist ja otsikud kiiljest dra.
Piihkige mootor niiske lapiga puhtaks.

Peske néu, hakkimiskauss, hakkimisterad, hakkija liitmik ja ilma
liitmikuta vispel ndudepesumasinas voi vahese ndudepesuvahendiga
kuumas vees puhtaks.

Soovitame kummist réngastihendi enne pesemist hakkimisndult dra votta.

Madrkus: Saumikseri varre kiilies oleva tera ja vispli voite puhastada ka nii, et
need on mootori kiilge tihendatud. Nende puhastamiseks kastke saumikseri
vars voi vispel vdhese néudepesuvahendiga kuuma vette ja pange seade
korraks taole.

T ViU ———

Mudeli HR1366 jaoks vaite minihakkija lisaotsikuna tellida Philipsi edasimiitja
kdest.

mmm Keskkonnakaitse m——

- Tooea IGppedes ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata. Seade
tuleb Umbertéotlemiseks ametlikku kogumispunkti viia. See on vajalik
keskkonna sddstmiseks (Jn 11).

mmm Garantii ja hooldus ———

Kui vajate infot v&i on teil mdni probleem, killastage Philipsi veebisaiti
aadressil www.philips.com voi votke Uhendust oma riigi Philipsi
klienditeeninduskeskusega (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pé&rduge kohaliku Philipsi toodete
edasimiidja poole v&i votke tihendust Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV teenindusosakonnaga.

mmm Peenestatavad kogused ja valmistuskestus m——————

Koostisained: Segatavate ainete kogused  Aeg

Puu- ja koéogivili 100-200 g 60 s
Imikutoit, supid ja 100-400 ml 60 s
kastmed

Tainas 100-500 ml 60 s
Kokteilid ja segajoogid 100-1000 ml 60 s

mm Peenestatavad kogused ja valmistuskestus m————————

Koostisained: Peenestamiskogused Aeg
Keedetud munad 2tk 4x1s
Kuivikud 80 g 30s
Tume Sokolaad 100 g 20s
Katslauk 50¢g 5x1s
Sibulad 200 g 5x1s
Liha ja kala 200 g 10s
Maitseroheline 30¢g 10s
Juust 200 g 20s
Pahklid 200 g 30s

mm Peenestatavad kogused ja valmistuskestus m————————

Koostisained: Vahustatavad kogused Aeg

Vahukoor 250 ml 70-90s

Munavalged 4 muna 120 sek

HRVATSKI

O pCi opis (S| 1)
Gumb za normalnu brzinu

Gumb za turbo brzinu

Jedinica motora

Dio za mijesanje

Jedinica za spajanje nastavka za mijesanje
Nastavak za mijesanje

Jedinica za spajanje sjeckalice

Sjeckalica

Posuda sjeckalice

Ve

(< X-X=YoXnImEcYoXoX>)

I V/ 2 7 1 O
Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite
ga za buduce potrebe.

- Prije priklju¢ivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden
na aparatu naponu lokalne mreze.

- Ne koristite aparat ako su mrezni kabel, utikac ili drugi dijelovi osteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba kako bi
se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Uvijek iskljucite aparat prije dodavanja, odvajanja ili podeSavanja nekog
od nastavaka.

- Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tekuéinu i ne
ispirite je pod mlazom vode. Cistite je samo vlaZnom tkaninom.

- Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuéi djecu) sa smanjenim
fizickim ili mentalnim sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno
iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna za njihovu sigurnost
dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu je potrebno nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Nemojte dopustiti djeci da koriste aparat bez nadzora.

- Ovaj aparat je namijenjen iskljucivo uporabi u kucanstvu.

- Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme priprave naznacene u tablici.

- Izbjegavajte kontakt s ostricama rezaca, posebno kada je aparat ukljucen.
Rezac je vrlo ostan

- Ako se rezadi zaglave, iskljucite aparat iz napajanja prije uklanjanja
sastojaka koji blokiraju rezace.

- Ako mijesate ili sjeckate velike koli¢ine, ru¢na mijesalica ne smije raditi
dulje od 60 sekundi bez prekida. Nakon tih 60 sekundi, prije no $to
nastavite, pustite da se aparat dovoljno ohladi. Nijedan od recepata iz
ovog korisni¢kog prirucnika ne sadrzi velike kolicine.

- Razina buke: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u
elektromagnetskih polja (EMF). Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s
uputama iz ovog prirucnika, prema dostupnim znanstvenim dokazima on ¢e
biti siguran za uporabu.

mmm Prije prve up orab e
Prije prve uporabe aparata temeljito odistite dijelove koji dolaze u kontakt s
hranom (pogledajte poglavije “Cis¢enje”).

mm Priprema za uporab u s

Vruce sastojke ostavite da se ohlade prije sjeckanja ili izlijevanja u vr¢
(maks. temperatura 80°C).

Prije obrade velike sastojke nareZite na dijelove veli¢ine otprilike 2
cm.

Ispravno sastavite aparat prije no Sto stavite utikac¢ u zidnu uticnicu.

' Ko i S tenjie apa ra t o

Ruéna mijesalica

Rucna mijesalica je namijenjena:

- mijesanju tekudina, primjerice mlije¢nih proizvoda, umaka, vo¢nih sokova,
juha, mijesanih pica, frapea.

- mijesanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

- mijeSanju kuhanih sastojaka, primjerice za djecju hranu.

Pricvrstite dio za mijeSanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 2).
Stitnik rezaca uronite u sastojke u potpunosti (SI. 3).
Za ukljucivanje aparata pritisnite gumb za normalnu ili turbo brzinu.

Polako pomicite aparat gore, dolje i u krug kako biste mijesali
sastojke (SI.4).

Sjeckalica

Sjeckalica je namijenjena sjeckanju sastojaka kao $to su orasi, meso, luk, tvrdi
sir, kuhana jaja, ¢e3njak, bilje, suhi kruh itd.

Rezac je vrlo ostar, stoga budite veoma pazljivi prilikom rukovanja
jedinicom s rezacima. Narocito pazljivi budite prilikom uklanjanja jedinice
s rezacima iz posude sjeckalice, prilikom praznjenja posude sjeckalice i za
vrijeme cis¢enja.

Jedinicu s rezacima sjeckalice stavite u posudu sjeckalice (SI. 5).
Stavite sastojke u posudu sjeckalice.

Stavite jedinicu za spajanje na posudu sjeckalice (SI. 6).
Pricvrstite jedinicu motora na posudu sjeckalice (“klik”) (SI. 7).

Za ukljucivanje aparata pritisnite gumb za normalnu ili turbo brzinu.

- Ako se sastojci lijepe za stjenke posude sjeckalice, odvojite ih lopaticom
ili dodavanjem tekucine.

- Uvijek ostavite aparat da se ohladi nakon $to ste ga koristili za sjeckanje
mesa.

Nastavak za mijesanje

Nastavak za mijesanje namijenjen je mijesanju slatkog vrhnja, bjelanjaka,
deserta itd.

[El Pricvrstite nastavak za mijeSanje na jedinicu za spajanje (SI. 8).
Pricvrstite jedinicu za spajanje na jedinicu motora (“klik”) (SI.9).
Stavite sastojke u posudu.

Savjet: Za najbolje rezultate koristite veliku posudu.

Nastavak za mijeSanje uronite u sastojke u potpunosti. Kako biste
izbjegli prskanje, pocnite obradu normalnom brzinom (SI. 10).

Nakon priblizno 1 minute nastavite pri turbo brzini.

s 5 C €1 1 ———————
Nemoijte uranjati jedinicu motora i jedinicu za spajanje nastavka za
mijesanje u vodu.

BN Iskijucite aparat iz struje i odvojite dodatni pribor.

Vlaznom krpom obrisite jedinicu motora i jedinicu za spajanje
nastavka za mijesanje.

Posudu, posudu sjeckalice, sjeckalicu, jedinicu za spajanje sjeckalice
i nastavak za mijesanje bez jedinice za spajanje operite u stroju za
pranje posuda ili u vru¢oj vodi s malo sredstva za pranje posuda.

Savjetujemo vam da prije ¢is¢enja izvadite gumeni prsten iz posude

sjeckalice.

Napomena: MoZete odistiti rezac dijela za mijesSanje i nastavak za mijeSanje
dok su jos uvijek pricvrS¢eni na jedinicu motora. Za to uronite dio za mijeSanje
ili nastavak za mijeSanje u vrucu vodu s malo sredstva za pranje i ostavite
aparat da radi neko vrijeme.

mm Dodatni pribor

Malu sjeckalicu za HR1366 mozete naruciti od distributera Philips proizvoda
kao dodatni pribor.

mmZ astita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim
otpadom iz kucanstva, nego ga odnesite u predvideno odlagaliste na
recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju okolisa (SI.11).

—jamstvo S Vi 1 ———

Ako vam je potrebna informacija ili imate problem, posjetite web-stranicu
www.philips.com ili se obratite Philips centru za korisnike u svojoj drzavi
(broj se nalazi u medunarodnom jamstvenom listu). Ako u vasoj drzavi ne
postoji centar za korisnike, obratite se lokalnom prodavacu Philips proizvoda
ili servisnom odjelu Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

mm Kolic¢ine za mijeSanje i vrijeme pripreme na——————

Sastojci Kolic¢ina Vrijeme

Voce i povrée 100-200 ¢ 60 sekundi
Djedja hrana, juhe i umaci 100 - 400 ml 60 sekundi
Tijesta za palacinke 100 - 500 ml 60 sekundi
Frapei i mijesana pica 100 - 1000 ml 60 sekundi

mm Koli¢ine za sjeckanje i vrijeme pripreme m————

Sastojci Kolicina za sjeckanje Vrijeme
Kuhana jaja 2 komada 4x1s
Suhi kruh 80¢g 30s
Tamna c¢okolada 100 g 20s
Cesnjak 50 ¢g 5x1s
Luk 200 g 5x1s
Meso i riba 200 g 10s
Bilje 30¢ 10s
Sir 200 g 20s
Orasi 200 g 30s

mm Kolic¢ine za mijeSanje i vrijeme pripreme m————

Sastojci Kolic¢ina za mijesanje Vrijeme
Vrhnje 250 ml 70-90s
Bjelanjci 4 jaja 120 s
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