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Hay doc k¥ thong tin quan trong nay trudc khi ban st dung thiét bi va hay

cét gitt né dé _tién tham khdo sau nay.

Nguy hiém
Ludn cho nguyen liéu can chién vao gid, dé ngan
khong cho nguyén liéu cham vao cdc thanh dét.

- Khéng che chin clra hit gid va clra thodt gid khi
thiét bj dang hoat dong

- Khéng cho diu dn vao ndi vi lam nhu vay cé thé gay
ra nguy co chay.

- Khdéng nhiing thiét bi vao nudc hay bat ky chat léng
nao, hodc rira dudi voi nudc.

Canh bao

- Kiém tra xem dién dp ghi trén thiét bi ¢ tuong Ung
véi dién dp ngudn noi st dung trudce khi ndi thiét bi
v&i ngudn dién.

- Khéng st dung thiét bi néu phich cadm, day dién
ngudn hay chinh thiét bi bi hu hong.

- Néu day dién ngudn bj hu hdng, ban nén thay day
dién tai trung tdm bao hanh cta Philips, trung tam
bao hanh do Philips Gy quy&n hodc nhung noi cé
I<ha nang va trinh do tuong duong dé tranh gay nguy
hiém.

- Tréemtu 8 tu0| trd 1én va nhiing ngudi bi suy giam
nang luc v& thé chat, gidc quan hoic tam than, hodc
thiéu kién thic va kinh nghiém cé thé str dung thiét
bi nay néu ho duoc gidm sdt hodc hudng dan st
dung thiét bj theo cach an toan va hiéu duoc céc
m&i nguy hiém lién quan. Khéng dé tré em choi dua
v&i thiét bi. Khdng dé tré em thuc hién viéc vé sinh
hodc bao duong danh cho ngudi dung trir khi chdng
tren 8 tudi va duoc giam sdt.

- Pé thiét b| va day dién ngoai tam véi clia tré em
dudi 8 tu0|

- Khong dé day dién gan nhiing bé mat nong

- Chindi thiét bi vao 6 cam dién co day tiép dat.
Ludn dam bao phich cdm dugc cdm chit vao & cdm
dién.

- Luén dit va st dung thiét bj trén b& mat phang, nam
ngang, khé rdo va chac chan.
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Thiét bi ndy khong duoc thiét k& dé hoat dong nhu
bd hen gid cdm ngoai hodc hé théng dieu khién tir
xa riéng.

Khong dé thiét bj sat voi tuong hodc sdt véi cdc thiét
bi khdc. Gitr khoang cach t6i thiéu 10cm phia dang
sau va cdc canh bén va 10cm khodang cdch phia trén
thiét bi. Khéng dat bat ky vat gi [én trén thiét bi.
Khong s&r dung mdy cho bat ky muc dich nao khac
ngoai muc dich duoc mb ta trong hudng dan st
dung.

Trong khi dang chién bang khi néng, Iuong hoi nong
duoc ddy ra clra thodt gid. Gil tay va mit ban & mét
khoang cach an toan so véi ludng hoi va clra thodt
gio. Cung can than véi ludng hoi néng va khi khi

[dy ndi ra khai thiét bi.

Cac b8 mat cé thé tiép xic cé thé trd nén rat néng
khi thiét bj dang duoc st dung.

Phy kién cla thiét bj Airfryer s& bi ndng 1én khi ban
dung chung trong Airfryer. Hay can than khi ban cim
nam chung

Pé may hoat dong tron tru, phai dam bdo bd tao
nhiét va khu vuc xung quanh bé tao nhiét ludn sach
s€ va khong cd can thic an trudc méi lan st dung
thiét bi.

Khoéng dat thiét bj trén hodc gan bép ga ndng hay
tat ca cdc loai bép dién khac, hodc dit trong 16 dun.

Chuay

Thiét bi ndy duoc thiét ké chi dé sir dung trong gia
dinh binh thuong. Thiét bi khong dugc thiét ké de
st dung trong nhiing méi truong nhu bép clia clra
hang, van phong hodc cdc moi truong lam viéc khdc.
Thiét bi cling khdng duoc thiét ké dé si dung bdi
khdch luu trd tai khdch san, nha nghi, nha tro va cdc
moi trudng cu trd khic.

Ludn mang thiét bi dén trung tdm dich vu duoc ty
quyén boi Ph|||ps dé kiém tra hoic stra chita. Khdng
ty tim cdch stra cha thiét bj, néu khong ché db bao
hanh s& mat hiéu luc. .

Thiét bi nay duoc thiét ké de str dung & nhiét do
moi trudng trong khoang tir 5°C dén 40°C.

Luén rdt phich cam dién clia mdy ra sau khi s& dung.
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- P4 thiét bi ngudi xudng khoang 30 phut trudc khi
cam ndm hodc lam sach thiét bi. i

- Khdng d6 qua nhigu nguyén liéu vao gio. Chi do
nguyén liéu vao gid dén chi bdo MAX (Téi da).

- Bao dam rdng nguyén liéu duoc ché bién bang thiét
bi nay chuyén thanh mau vémg thay vi mau den hodc
nau. Loai bdé nhiing phan dod an thua bj chdy. Khong
chién khoai tay tuoi & nhiét do trén 180°C (dé giam
thleu viéc sinh ra amin acrilic).

- Cén than khi lam sach khu vuc phla trén cla khoang
nau:Thanh dét ndng, canh clia cdc bd phan bang kim
loal.

- Khdng s dung mdy cho bat ky muc dich nao khac
ngoai muc dich duoc md ta trong hudng dan str
dung va chi str dung cdc phu kién chinh hang.

Dién tur truong (EMF)

Thiét bi Philips ndy tuan tht tat ca cac tiéu chudn va quy dinh hién hanh

lien quan dén dién tur truong.

Tu dong ngit

Thiét bj nay duoc trang bi chirc nang tu dong ngit. Khi thoi gian trén bod
hen gir da hét, thiét bj s& tu dong ngit dién. D& tit thiét bi theo cdch thu
cbng, hdy xoay nut hen gio vé vi tri 0"
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Chuic ming ban da mua hang va chao mdng ban dén vai Philips!
Dé 6 duoc loi ich ddy da tor sy hd tro do Philips cung cap, hdy dang
ky san phdm tai www.philips.com/welcome.

Philips Airfryer XXL str dung khi néng d& chién thyc phim ua thich
clia ban ma khéng dung dau an hodc dung it dau. Mdy dugc ché tao
dé chién thic an gion ngon gidng nhu ndi chién nhing, véi ft chat
béo hon. Bing cdch k&t hop bd tao nhiét va ddng co manh mé vai
céng nghé Twin TurboStar méi, dong khi ndng trong Airfryer XXL
s& xody nhanh qua toan bd gid ndu an. Hiéu qua xody nhanh nay sé
chiét tich dau m& cé trong thuc phim va gom tat ca ddu m& vao
trong khay hing m& & phia ddy clia Airfryer

M& duoc chiét téch va thu gom vao mét chd & phia ddy ndi gidip d&
dang d& bd dau ma va lam sach mdy.

Gidy day, ban ¢6 thé thudng thic thyc phim chién hoan hao, gion
bén ngoai va mém bén trong. Chién rdn, quay, nudng thit va nuéng
banh @& chuln bi nhiing bita dn ngon miéng tr& nén nhanh chdéng,
d& dang va ¢4 loi cho stic khoe.

Pé ¢ dugc nhidu cam hing hon, biét nhidu cong thic

ché bién va théng tin hon vé Airfryer, vui long truy cap
www.philips.com/kitchen hoic tai xuéng Airfryer App mién phi
cho 10S® hodc Android™.,

1 Num hen gio/bat ngudn

2 Ngin kéo

3 Gid ¢ tAm Iudi ddy cé thé thdo roi
4 Tam ludi ddy cé thé thdo roi

5 Khay hing m&

6 NOi

7 Ngdn bdo quan day dién

8 Cua thodt gié

9 Num diéu chinh nhiét d6
10 Chibdo MAX (T&i da)
11 Cép ngudn

12 Den bdo lam ndng

13 Clra hit gid
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Truéc khi sir dung 1an dau

Thao g& tit ca cac vat liéu déng goi.
G& bo tit cd miéng dan hodc nhin ra khdi thiét bi.

Lam sach ky thiét b truére khi st dung 13n dau, nhu duroc chi din
trong bang lam sach.

Chuan bi s&r dung

Dit tAm luéi day co6 thé thao réi va khay hirng m&

Kéo tay cim d& m& ngin kéo.

Nhic tay cim Ién dé ldy gio ra.

Dit khay hirng m& vao trong néi.

Cheén tam ludi day cé thé théo roi vao khe nim duéi day gié bén
phai. An tam luéi day xuéng cho dén khi n6 khép vao ding vi tri

(nghe tiéng “click” & ca hai bén).
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it gid vao ndi.

A Truot ngin kéo vao lai Airfryer bing tay cam.

E Ghi cha

+ Khéng duoc st dung ndi khi khdng cé gan khay himg m& hodc gié ndu an.

Bang thuc phim

Bang dudi day gidp ban chon cdc cai ddt co ban cho cdc loai nguyén liéu
ban mudn ché bién.

K chi cha

+ Luu y rdng cdc cai ddt ndy chi la cdc d& nghi.Vi nguyén liéu khdc nhau vé& ngudn
g6¢, kich thudc, hinh ddng cling nhu nhan hiéu, chiing t6i khdng thé bao dam
cai dat tét nhat cho nguyén liéu cla ban.

« Khi ché bién lugng thuc phdm 16n hon (nhu khoai tay chién, tém, dui ga, thuc
phdm déng lanh), nén lc, lat hay tron nguyén liéu trong gid 2 dén 3 lan dé dat
hiéu qua chién vang déu.

Lic, lat
ho3c Théng tin b

Luong téi
thiéu-t6i da

Nguyén liéu

tron gitia | sung
chirng

Khoai tay chién

doéng lanh lat mong | 200-1400 g 13-32 |180°C Cé
(77 mm)

Khoai tay chién dong

lanh lat day (10x10 | 200-1400 g 13-33  |180°C Co
mm)

Ngam trong nudc
A R 30 pht, lay ra dé
(K1h(§)>?1l (t)arynrc:)len 1M 200-1400 g 18-35 1180°C Cé réo sau dé cho

thém 1/4 dén 1
thia dau.
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Nguyén liéu

Luong t6i

thidu-t6i da

Lac, lat
hoac
tron giira

Théng tin b
sung

Khoai tdy mui cau
tur lam

Thyc phdm déng lanh

(vién thit g3)

Thuc phdm déng lanh
(cha gio nhd ¢& 20 g)

Ga nguyén con

Luon ga
Khoang 160 g
Bui ga

Ga tAm bét chién xu

Cénh ga
Khoang 100 g

Thit rdt xuong
Khoang 150 g

Bénh Hamburger

Khoang 150 g (duong

kinh 10 cm)

Miéng xuc xich day

Khoang 100 g (duong

kinh 4 cm)

Miéng xUc xich mong

Khoang 70g (dudng
kinh 2 cm)

Thit lon quay

C4d nguyén con
Khoang 300-400 g

Philé cd
Khoang 120 g

200-1400 g

80-1300 g
(6-50 cai)
100-600 g
(5-30 cai)
1200-1500 g
1-5 cdi
200-1800 g

3-12 cdi
(1 16p)

2-8 cdi
(1 16p)

1-5 miéng cat

1-4 banh

1-6 cdi
(1 16p)

1-7 cdi

500-1000 g

1-3
(1 16p)

20-42

7-18

14-16

50-55

18-22
18-35

10-15

1418

10-13

10-15

12-15

9-12

40-60

18-22

9-12

180°C

180°C

180°C

180°C

180°C
180°C

180°C

180°C

200°C

200°C

200°C

200°C

180°C

200°C

200°C

chirng

Ngam trong nudc
30 phdit, lay ra dé
rdo sau dé cho
thém 1/4 dén 1
thia dau.

Chin khi bén ngoai
¢4 mau vang rudém.
Chin khi bén ngoai
¢4 mau vang rudém.
Tranh d& chan ga
cham vao thanh
dot.

Thém diu vao bot
chién xu. Chin khi
cé mau vang ruém.

D& ngudi xudng
trong 5 phut trudc
khi cit.

Cét bd dudi néu
khéng cho vira vao
gio.

Patmatdaca o
ddy va cho thém

it dau dé khong bi
dinh.
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LAc, lat
Luong t6i hoic Théng tin bd

Nguyén lié e NI
guyen ficd thiéu-téi da tron giiia | sung

chirng

So bc tébm cua . ,

Khoding 25-30 g 200-1500 g 10-25 200°C (@)

Lam banh 500 g 28 180°C Ding khudn nudng
banh.

[ . n Dung khudn nudng
Eﬁ’;gn“”ggg *op 19 1214 | 180°C banh bing silicon

S chiu nhiét.

a . 5 St dung khay
B,anh Quiche (Guong 1 15 180°C nuéng hodc d a lo
kinh 21 cm) o

vi séng.
z 2 7 N
Lat// 0 bjnh mi da 1 6.7 180°C
nudng san
L4t cang phéng
cang t6t dé tranh

Banh mi tuoi 700 g 38 160°C cham vao thanh
dot khi lay banh
mi ra.

Cha gid ) X

hoing 80 g 1-6 céi 1820 | 160°C

Hat dé 200-2000 g 15-30  200°C Cé

Rau trén (miéng cét Cai dat thoi gian

, i g 300-800g 10-20 200°C (@) nau theo khau vi

én) riéng

St dung thiét bi

Chién bang khéng khi

Mo

- Day la san phém Airfryer hoat dong nhé khi néng. Khéng cho dau
an, m& chién hodc bit ky loai chit 16ng nao khac vao ndi.

+ Khéng cham vao cac b& mit néng. Dung nim hodc tay cam. Cam
ndi néng va khay hirng mé& bing ging tay nha bép.

« Thiét bi nay chi d& dung trong gia dinh.

+ Thiét bi c6 thé& bdc ra mét it khoi khi ban sir dung I3n diu. Day la
hién tuong binh thuong.

+ Khéng can phai lam néng truéc thiét bi.

Dit thiét bj trén bé mit bing phing, nim ngang, 6n dinh va chiu
dwoc nhiét. Dam bio c6 thé mé ngin kéo ra hét.
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Ghi chua

« Khéng dat bat ky vat gi 1én trén hodc cdc mat bén cla thiét bi. Lam nhu vay cé
thé phd v& dong khi va anh hudng dén két qua chién.

Rut day dién ra khai ngin bdo quan diy dién & phia sau may.

C3m phich cim vao 6 dién.

Kéo tay cim dé mé ngin kéo.

Cho nguyén liéu vao gio.

Ghi chua

« Airfryer cé thé ché bién rat nhidu loai nguyén liéu. Tham khao 'Bang thuc
phdm' d& biét s6 luong chinh xdc va thai gian ndu udc chimg.

+ Khéng vuot qud s6 luong duoc chi dan trong muc 'Bang thuc pham' hoic dé
qud nhiéu nguyén liéu vao gid qua chi bdo 'MAX' (Téi da) vi lam nhu vy cé
thé anh hudng dén chat luong ctia mén chién.

+ N&u ban mudn ché bién nhiéu loai nguyén liéu cung Itic, hdy ddm bao ring
ban da kiém tra thoi gian ndu va nhiét dé dé xuat duoc yéu ciu cho céc loai
nguyén lieu khdc nhau trudc khi bt dau ché bién cdc loai nguyén liéu ndy dong
thoi.

A Truot ngin kéo vao lai Airfryer bing tay cam.
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Chay

+ Khéng duoc st dung ndi khi khdng cé gan khay hirng mé& hoic gié
nau in. Néu ban lam néng thiét bj khi khdng cé gin gié, hiay dung
gang tay nha bép d& mé ngan kéo. Cac canh va mit trong cda ngan
kéo s& néng lén.

+ Khéng cham vao ndi, khay hirng m& hoic gié trong khi sir dung va
mot thoi gian sau d6, vi cac bd phan nay rit néng.

4 Vin nGm diéu chinh nhiét do dén nhiét do dwoc yéu cau.

Ghi cha

+ Tham khao bang thyc phim kém theo cac cii dat ndu co ban danh cho nhigu
loai thuc phém khéc nhau.

I3 Vin ntim hen gi¢r dén thai gian ndu dwoc yéu ciu dé bat thiét bi.

B chi cha

+ Den bdo lam nodng s& sdng. Trong khi str dung, den bdo lam ndng thinh thodng
séng 1én. Dén bdo nay cho biét rdng thiét bj dang lam ndng én nhiét d& phu
hop.

« B hen gio tiép tuc d&m nguoc thoi gian ndu da dat.

+ Mot s8 nguyén lieu can phai lic hodc 1at gitra chimg khi dang ché bién (xem
'Bang thuc pham"). D& Iac nguyén lidu, ban hay md ngan kéo va nhic gid ra
khoi ndi, roi 1ac gid bén trén bon rdra. Sau dd, trugt ndi cd gin gid vao lai thidt
bi dé tiép tuc nau.

« Néu ban dit bd hen gior @&n mbt nra thoi gian ché bién, khi ban nghe thdy bd
hen gid phdt tiéng chudng, d6 1a Itic ban phai lac hodc 1at nguyén liéu. Phai chic
chdn da dit lai bd hen gidr dn thoi gian ndu con lai.

[E] Khi ban nghe thiy bo hen gi& phét tiéng chudng nghia la thoi gian
nau duwoc dit di hét. Ban ciing c6 thé tit thiét bi theo cach thl cong.
Dé& lam viéc nay, hiy xoay nim bat ngudn v& 0 (ngwoc chiéu kim
ddng hd); thao tic nay yéu ciu dung nhiéu lyc hon so véi khi xoay
theo chiéu kim déng hé.
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Kéo tay cdm d& mé ngin kéo ra va kiém tra xem nguyén liéu da chin
hay chua.

E Ghi cha

+ Né&u nguyén liéu chua chin, chi can truot ngan kéo vao lai Airfryer bang tay cam
va cong thém vai phut vao thoi gian cai dat.

D& 4y cac nguyén lieu nhd (nhu khoai tiy ran), hiy nhic gid ra khéi
ndi bing tay cim.

Chay

+ Sau khi ndu xong, ndi, khay hirng mé&, gié, vé trong va nguyén liéu
rat néng.Tuy vao loai nguyén liéu c6 trong Airfryer, c6 thé sé cé
hoi nwéc thoat ra khéi ndi.

D4 hét nguyén ligu trong gid vao t6 hoic dia. Ludn [y gid ra khoi
ndi d& db nguyén lidu ra vi diu nong c6 thé dong lai & day ndi.

E Ghi cha

+ Duing cap kep d& nhic Ay thic an dang miéng 16n hodc d& v ra.

+ Dau m& thira tor nguyén liéu dugc thu gom dudi khay hing md & phia ddy ndi.

+ Tuy vao loai nguyén liéu dang ndu ma ban cé thé mudn cin than db hét dau
m& thira ra khdi ndi sau m&i mé ché bién hodc trudc khi lic hay thay thé gid
trong ndi. Dat gio trén bé mat chju nhiét. Beo giang tay nha bép, nhac ndi ra
va dit trén b& mat chiu nhiét. Can than 4y khay hing ma ra khoi ndi bing kep
gép 6 ddu boc cao su. DS hét diu m& thira. Dt khay hing md vao lai ndi, gén
ndi vao ngdn kéo va I3p gid vao ndi.

Khi mé nguy@n liéu nay da duoc ché bién xong, thiét bj Airfryer sn sang
ngay lap tic cho viéc ché bién mé tiép theo.

Ghi cha

+ Ldp lai cdc budc 1 dén 11 néu ban mudn ché bién mét mé nguyén liéu khéc.

Ché bién khoai tiy chién tu lam tai nha

Dé& ché bién khoai tay chién ngon miéng tu lam tai nha bing Airfryer:

- Chon loai khoai tay thich hop cho mdn khoai tay chién, vi dy nhu khoai
tay tuoi (it) bét.

- T6t nhat 1a nén chién khoai tay bing khong khi theo khiu phan t6i da
1000 gam dé cé duoc hiéu qua chién vang d&u. Cac miéng khoai tay
chién 16n hon thuong it gion hon so véi cac miéng nho.

- L&c gid 2-3 1an trong khi chién bang khong kh.
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Got sach v& khoai tiy va cit thanh tirng miéng dai (day 8x8mm / 0,3
inch).

Ngam cac miéng khoai tiy trong mét td nudc trong it nhit 30 phat.

Vot hét khoai tiy ra khéi té va dé réo nuéc biang khin in hoic gidy
an.

Cho ntra thia diu @n vao td, cho cac miéng khoai tiy vao to va tréon
déu cho dén khoai tdy pha wét dau.

Dung tay ldy cdc miéng khoai tay ra khéi té hodc dung cu ndu dn c6
rinh sao cho dau thira duoc gitr lai trong t6.

E Ghi chii

+ Khéng nghiéng t6 dé trit tat ca cdc miéng khoai tay trong gid cting mét Idc, dé
trdnh dau thtra chay vao ddy ndi.

A Cho céc miéng khoai tiy vao gid.

Chién khoai tay va l3c gitra chirng khi dang ché& bién. Lic 2-3 13n néu
ban ché bién nhiéu hon 500g khoai tay.

E Ghi chi

« Tham khao chuong "Bing thuc phim" d& biét s8 luong va thai gian ndu chinh
xac.

I Canh bao

- P& gié, ndi, khay hirng m& va miit trong ctia thiét bi ngudi xuéng
hoan toan truwéc khi bit diu lam sach.

« LAy khay hirng m& ra khéi ndi bing kep gip c6 dau boc cao su.
Khéng duoc ldy truc tiép ra bang ban tay tran vi c6 diu mé& néng
duoc thu gom duéi khay hirng mé.

+ NB&i, gié, khay hirng m& va mit trong cta thiét bi c6 mét 16p pha
chéng dinh. Khéng diing dung cu niu an bang kim loai hoic cac vat
liéu lam sach mang tinh an mon, vi nhu vay c6 thé lam héng lép
chéng dinh.

Lau chui sach thiét bi sau mdi 1an st dung. Trdt ddu md ra khdi ddy ndi sau

mdi 1an st dung.

Vin nim hen gi& v& 0, rit phich cim ra khdi & dién va dé thiée b
ngudi xudng.
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£ o

« LAy ndi va gid ra dé gilp cho Airfryer mau ngudi hon.

L4y khay hirng mé ra khéi néi. Db diu mé& thira ra khéi day ndi.

Rira ndi, gié va khay hirng mé& trong méy rira chén. Ban cling c6 thé
lam sach chung bang nwdc néng, nude rira chén va mét miéng x6p
khong gdy an mon (xem 'bang lam sach').

£ e

+ Ne&u c6 can thic an dinh lai trong ndi, khay hing m& hoic gio, ban ¢d thé
ngam chung trong nudc néng va nudc ria chén trong 10-15 phit. Ngam nudc
gilp lam mé&m cin thic &n va gidp rira sach d& dang hon. Phai chic 1a ban dang
duing nudc rira chén cé thé hoa tan dau m&. Néu cé cdc vét ddu md trén noi,
khay hiing m& hoic gid va ban khong thé lam sach ching bing nudc néng va
nudc rira chén, hdy ding nudc tly rira dau mé.

+ Ne&u can thiét, c6 thé loai bd cdc can thic an dinh trong thanh dét biing ban
chai mém hodc cing vira phai. Khéng s& dung ban chai thép hodc ban chai
cling, vi vigc ndy cé thé lam hong 16p phii trén thanh dot.

Lau sach mit ngoai clia thiét bi bing khin dm.

Lam sach thanh dét bing ban chai lam sach dé loai bd cac cin thirc
an.

A Lam sach mit trong cda thiét bi bing nuéc ndng va miéng x8p khong
gdy an mon.
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Bao quan

Rut phich cim ctia thiét bi va dé& may ngudi xudng.

Pam bao tit ci cac bé phan déu sach va khé rao trude khi bdo quan.

Bd day dién vao ngin bdo quan day dién.

Ghi chua

 Ludn giTr Airfryer theo chiéu ngang khi ban cam mady. am bao la ban cling da
git chdt ngan kéo & mit trudc clia thiét bi vi ngin kéo cé thé truot ra ngoai
néu ban v6 tinh nghiéng mdy xudng,Viéc nay cé thé lam hu hong ngin kéo.

+ Ludn dam bao ring cac b phan cé thé thdo rdi cia Airfryer nhu tAm ludi ddy
6 thé thdo roi, vv. da duoc I&p chit trudc khi ban di chuyén va/hoic cat gitr

mdy.

- Khéng vt san phdm cling chung véi réc thai gia dinh théng thudng
khi ngimg str dung né, ma hay dem san phdm dén diém thu gom chinh
thirc @& tdi ché. Lam nhu vay sé gilp bao vé méi trudng,

- Lam theo cdc quy dinh tai qudc gia clia ban déi véi viec thu gom riéng
céc san phim dién va dién tir.Viec vit bd ddng cach s& gidp phong

Mat ngoai cla thiét
bi néng lén trong khi
st dung.

trdnh cdc hdu qua xau cho méi trudng va stc khde con ngudi.

Bao hanh va ho tro

Néu ban can hd tro hay dé biét théng tin, vui long truy cap
www.philips.com/support hoic doc t& bao hanh toan ciu riéng 1é.

Cach khic phuc su ¢6

Chuong nay tém tdt cdc sy ¢d thudng gdp phai véi thiét bj nay. Néu

ban khéng thé xtr Iy van d& bing cac thdng tin bén dudi, hdy truy cap
www.philips.com/support dé xem danh sich cac cau héi thuong gip
hodc lién hé véiTrung tdm Cham séc Khich hang tai quéc gia ban.

(Syc6 | Nguyén nhén c6 thé Giai phap

Nhiét do bén trong tda ra
lam ndng thanh mdy.

Day la hién tugng binh thudng T4t ca céc tay
cdm va ndm ma ban phai cdm ndm trong khi
n4u van dd mét khi cham vao.

Ndi, gid, bo phan dot m& va mt trong cla thiét
bi ludn ndng 1én khi thiét bj duoc bat Gé& dam
bao thic an duoc ndu chin. Nhiing bd phan nay
s€ ludn rat néng khi cham vao.



18 TIENGVIET

Maon khoai tay chién
cla toi khéng duoc

chin vang nhu mong
doi.

Khéng bat dugc
Airfryer.

Téi thay mot s6 vét
bong tréc trén mdy
Airfryen

Khi trdng thodt ra tur
thiét bi.

Ban dung khong dung loai
khoai tay.

Luong nguyén liéu trong gid
quéd nhiéu.

Mot s6 loai nguyén liéu nhat
dinh can dugc lic gitra chimg
trong khoang thoi gian ché
bién.

Thiét bj khéng duoc cdm
dién.

Ban da dat bo hen gi dén
thoi gian ft hon 5 phut.

Cé mét vai thi'e:t bi duoc ndi
dén cling mot 6 cdm dién.
C6 thé xuit hien mét sb vét
bong tréc nhd bén trong

ndi Airfryer do viéc vo tinh
cham vao hodc lam xudéc [6p
phd (vi du: trong qud trinh vé
sinh bang dung cu lam sach
tho cling va/hodc trong khi
bo gid vao).

Ban dang ndu nguyén liéu cé
ma& va khay hing m& khéng
duoc dit trong ndi.

N&i van chitra chat cin dau
ma tir [an st dung trudc.

Néu dé thiét bi & trang thdi bat trong thdi gian
dai, mét s6 khu vuyc clia mdy 6 thé s& qua néng
khi cham vao. Nhiing khu vic nay duoc ddnh
d4u trén thiét bj bing bidu tuong sau:

o\

Viéc st dung thiét bj 1a hoan toan an toan mién
la ban biét duogc dau 1a khu vigc néng va trdnh
cham vao ching.

Pé cé duac hidu qua t8t nhat, hiy duing loai
khoai tay tuoi (it) bot. Néu ban can bao quan
khoai tay, khéng nén @& chiing trong méi trudng
lanh nhu t lanh chdng han. Chon loai khoai tay
ma trén bao bl déng gdi cho biét rang khoai tay
ndy thich hop d& chién rén.

Lam theo cdc hudng dan trong hudng dan st
dung nay @& lam khoai tay chién tai nha (xem
'Bang thuc phdm' hoic tai xudng Airfryer App
mié&n ph).

Lam theo cdc hudng dan trong huéng dan str
dung nay @& lam khoai tay chién tai nha (xem
'Bang thuc phdm' hoic tai xudng Airfryer App
mié&n ph).

Ban s& nghe tiéng quat quay khi bat thiét bj. Néu
ban khéng nghe duoc am thanh nay, hay kiém
tra liéu phich cdm dién da duoc cdm vao & dién
theo diing cdch hay chua.

Bt bd hen gid thém 5 phut nita hodc hon.

Airfryer ¢ luong dién nang cao. Thir 5 c&m khac
va kiém tra cdu chi.

Ban ¢4 thé ngan viéc hu hdng nay bang cdch ha
thap gid vao ndi dung cdch. Néu ban cho gid
vao theo géc, mit bén clia gid cé thé va vao
thanh ndi va gy ra cdc vét tréc nho trén 1ép
pha. N&u diéu ndy xay ra, vui long luu y rang

nd sé khéng gay hai gi Vi tat ca cdc chat liéu str
dung d&u an toan véi thuc pham.

Cén than d& hét dau ma thira ra khoi ndi, dat
khay hiing m& vao ndi rdi tiép tuc ndu nudng.

Khdi tring do chat cin diu m& gy ra lam ndéng
ndi. Ludn rra sach ndi, gid va khay hiing mé& that
k¥ sau mdi lan st dung.
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Nguyén nhan c6 thé Giai phap

L&p pht vun banh mi hay Céc miéng nhd clia 16p phdi vun banh mi ¢6 thé
I&p phu bét khéng dinh chit | gy ra khdi trdng. Lin 16p pha vun banh mi hodc
vao thic an. 16p phti bot that ky d& dam bao Iép pht bam
chat hon.
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