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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)
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Important
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Only use
a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push ingredients down the feeding tube
while the appliance is operating. Only use the pusher for this purpose.

- Do not touch the cutting edges of the blade units and the combination disc, especially when the
appliance is plugged in. Their cutting edges are very sharp.

- If the blade unit gets stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block
the blade unit.

- Be very careful when you handle or clean the blade units and the combination disc. Their cutting
edges are very sharp. Be especially careful when you clean them and when you empty the bowl.
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Caution
- Always unplug the appliance after use, before you change accessories or before you approach
parts that move during use.
- This appliance is intended for household use only.
Do not exceed the quantities and processing times indicated in the tables.
Do not exceed the maximum level indication on the bowl.
Do not process more than one batch without interruption. Let the appliance cool down for five
minutes before you continue processing.
Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.
- The bowl is not suitable for use in microwave ovens.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Overheat protection
This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats, it switches off
automaticall. Unplug the appliance and let it cool down for 5 minutes. Then put the mains
plug back into the wall socket and switch on the appliance again. Please contact your Philips dealer
or an authorised Philips service centre if the overheat protection is activated too often.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning’).

Preparing for use

Let hot ingredients cool down before you put them in the bowl or beaker (max. temperature
80°C).

Cut large ingredients into pieces of approximately 2cm before you process them.

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall socket.

Using the appliance

Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Put the ingredients in the beaker.
See the table below for the recommended quantities and processing times.
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Blending quantities and preparation times

Ingredients Blending quantity Time Speed
Fruits & vegetables 100-200g 30sec. Turbo
Baby food, soups & sauces  100-400ml 60sec. 1216
Battters 100-500ml 60sec. 12-16
Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec. 12-16

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).
Put the plug in the wall socket.
Immerse the blade guard completely in the ingredients to avoid splashing (Fig. 3).

Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed selector The higher
the speed, the shorter the processing time required.

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed selector.

Note:The higher the speed, the shorter the processing time required.
A Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the ingredients (Fig. 4).

After processing, release the on/off button or the turbo speed button to switch off the
appliance. Then wait until the blade unit has stopped rotating.

Food processor

Blade unit
The blade unit is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese, boiled
eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

The cutting edges of the blade unit are very sharp! Be very careful when you handle the blade
unit, especially when you remove it from the bowl, when you empty the bowl and during cleaning.

Place the tool holder in the bowl (Fig. 5).
Remove the protective cover from the blade unit.
Put the blade unit on the tool holder (Fig. 6).

Put the ingredients in the bowl.
See the table below for the recommended quantities and processing times.

Chopping quantities and processing times

Ingredients Quantity Time Speed
Parsley 100g 30sec. 12-16
Onions & egg 500g 7 x 1sec.(pulse) 1

Meat 300g 30sec. Turbo
Parmesan 300g ~ 60sec. Turbo
Nuts 500g ~ 30sec. Turbo

Dark chocolate 200g ~ 45-60sec Turbo
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Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 7).
A Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 8).

Put the pusher in the feeding tube.

Note:The pusher prevents spillage.

B Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed selector The higher
the speed, the shorter the processing time required.

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed selector.

Note: If the ingredients stick to the wall of the bowl, release the button to switch off the appliance and
loosen the ingredients with a spatula or add some liquid.

Note:Always let the appliance cool down dfter chopping meat with the blade unit.

Bl After processing, release the on/off button or the turbo speed button to switch off the
appliance. Then wait until the blade unit has stopped rotating.

Press the lid release button on the bowl (1) and turn the lid clockwise to remove it
(2). (Fig.9)
Tips

- The appliance chops very quickly. If you use the turbo speed button, use it briefly to prevent the
food from becoming too finely chopped.

- Do not let the appliance operate too long when you chop (hard) cheese or
chocolate. Otherwise these ingredients become too hot, start to melt and turn lumpy.

- Do not use the blade unit to chop very hard ingredients like coffee beans, turmeric, nutmeg and
ice cubes, as this may cause the blade unit to get blunt.

Combination disc
The combination disc is intended for slicing and shredding vegetables like cucumber, carrots,
potatoes, leek and onions and certain kinds of cheese. One side is intended for slicing and the other
side for shredding.You can switch from slicing to shredding and the other way round by simply
turning the disc.

Never process hard ingredients like ice cubes with the combination disc.

The cutting edges of the combination disc are very sharp. Do not touch them.
Place the tool holder in the bowl (Fig. 5).

Place the combination disc on the tool holder with the slicing or shredding side facing up,
depending on the result you want (Fig. 10).

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 7).

Put the ingredients in the feeding tube.

- Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.

- Fill the feeding tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients, process small batches and empty the
bowl between batches.

- To shred cheese, e.g. Parmesan, Gouda or Emmentaler; the cheese should be at refrigerator
temperature.

Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 8).

A Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.
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- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed selector The higher
the speed, the shorter the processing time required.

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed selector.

Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.

Bl After processing, release the on/off button or the turbo speed button to switch off the
appliance. Then wait until the combination disc has stopped rotating.

Whisk

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.
Connect the whisk to the coupling unit (‘click’) (Fig. 11).
Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 12).

Put the ingredients in a bowl.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Whisking quantities and processing times

Ingredients Whisking quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg whites 4 eggs 120sec.

Tip:When you beat egg whites, use a large bowl for the best result.
Tip:When you whip cream, use the beaker to avoid splashing.
Put the plug in the wall socket and press the on/off button.

Tip:To prevent splashing, start at a low speed setting and continue with a higher speed after approx. 1
minute.

After approx. 1 minute, you can press the turbo button to continue at turbo speed.

Cleaning (Fig. 13)

Do not immerse the motor unit, the lid of the bowl and the wisk coupling unit in water. Clean
these parts with a moist cloth.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Clean the blade units and the combination disc very carefully. Their cutting edges are very sharp.

Unplug the appliance.
Press the release buttons on the motor unit to remove the accessory you have used.
Remove the detachable parts, if any.

Tip: For quick cleaning of the blender bar, pour warm water with some washing-up liquid in the beaker,
insert the blender bar and let the appliance operate for approx. 10 seconds.

See the separate cleaning table for further instructions.
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Storage
Put the protective covers on the blender bar and the blade unit.
Put the blade unit and the combination disc on the tool holder and store them in the bowl.
Place the lid on the bowl.

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you help to preserve the
environment (Fig. 14).

Accessoires

You can order a direct-driven mini chopper (under service code number 4203 035 83450) from
your Philips dealer or a Philips service centre as an extra accessory.

The mini chopper is intended for chopping small amounts of ingredients such as nuts, meat (max.
120g for 5 seconds at maximum speed), onions, hard cheese (50 - 100g for 15 seconds at maximum
speed), boiled eggs, garlic, herbs, dry bread, etc.

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country.You find its
phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Centre in your
country, go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Solution
The appliance does not This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance
work. overheats, it switches off automatically. Unplug the appliance and let

it cool down for 5 minutes. Then put the mains plug back into the
wall socket and switch on the appliance again. Please contact your
Philips dealer or an authorised Philips service centre if the overheat
protection is activated too often

The motor unit gives off This is not unusual. If the appliance continues to give off this smell
an unpleasant smell the after a few times, check the quantities you are processing and the
first few times the processing time.

appliance is used.

The appliance makes a lot ~ Stop using the appliance and unplug it. Go to the nearest Philips
of noise, gives off an service centre or your dealer for assistance.

unpleasant smell, is too hot

to touch, gives off smoke

etc.
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Introduktion

Tillykke med dit kgb og velkommen til Philips! For at fd fuldt udbytte af den support, Philips tilbyder,
skal du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Generel beskrivelse (fig. 1)

Hastighedsveelger

On/off-knap

Knap til turbo

Motorenhed

Udleserknapper

Blenderstav med indbygget knivenhed
Beskyttelseskappe til blenderstav
Baeger

Lag til beeger

Piskeris

Koblingsenhed til piskeris
Beskyttelseskappe til knivenhed
Nedstopper

Lag til skal

Kombiskive (snitte/rive)
Tilbehgrsholder

Knivenhed

Udlgserknap til lag

S Skl

POOPOZIIT AT TIOTMMOO®>

Vigtigt

Lees denne brugervejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug, og gem den til
eventuel senere brug.

Fare
- Motorenheden ma ikke kommes ned i vand eller anden vaske eller skylles under vandhanen.
Motorenheden ma kun renggres med en fugtig klud.

Advarsel

- Kontrollér, om den angivne netspeending pa apparatet svarer til den lokale netspeending, fer du
slutter strem til apparatet.

- Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er beskadigede.

- Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et autoriseret Philips-
serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn) med nedsatte
fysiske og mentale evner; nedsat felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er
blevet vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

- Apparatet bgr holdes uden for bgrns raekkevidde for at sikre, at de ikke kan komme til at lege
med det.

- Stik aldrig fingre eller redskaber (f.eks. en spatel) ned i pafyldningstragten, ndr apparatet kerer.
Brug kun nedstopperen til dette formal.

- Rear ikke ved knivenhedernes klinger og kombiskiven, iseer ikke, nar apparatet er sat i
stikkontakten. Knivbladenes agge er meget skarpe.

- Hvis knivenheden satter sig fast, skal du tage apparatet ud af stikkontakten, far du prever at
fierne de ingredienser; der blokerer knivenheden.
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Vaer meget forsigtig, nar du bergrer eller rengar knivenheden eller kombiskiven. Skeeresiderne er
meget skarpe. Udvis sarlig forsigtighed, nar du renggr dem, og nar du temmer skalen.

Forsigtig
- Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug, fer du skifter tilbeher, eller fer du kommer teet pd
dele, der beveeger sig, nar de bruges.
Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.
De angivne meangder og tider i tabellen bgr overholdes ngje.
Overskrid ikke den angivne maksimum-markering pa skalen.
Tilbered kun én portion ad gangen. Lad apparatet kele ned i fem minutter, inden du fortsatter.
- Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter, eller tilbehgr/dele som ikke specifikt er
anbefalet af Philips, da reklamationsretten i sa fald bortfalden
- Skdlen er ikke velegnet til brug i mikrobglgeovn.

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske felter (EMF).Ved korrekt
anvendelse i overensstemmelse med instruktionerne i denne brugervejledning er apparatet sikkert
at anvende ifalge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

Beskyttelse mod overophedning
Dette apparat er udstyret med en overophedningssikring. Hvis apparatet bliver for varmt, slukker det
automatisk. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af i 5 minutter. Szt
derefter stikket tilbage i stikkontakten, og teend for apparatet. Kontakt din lokale Philips-forhandler
eller dit lokale Philips Kundecenter; hvis overophedningssikringen aktiveres for ofte.

For apparatet tages i brug

Serg for at renggre alle dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger apparatet forste
gang (se afsnittet “Rengering”).

Klarggring

Varme ingredienser skal kole af, for du haelder dem i skilen eller bageret (maks. temperatur
80°C).

Sterre ingredienser skal skares op i stykker af ca.2 cm, for de tilberedes.

Apparatet skal samles korrekt, for du satter stikket i stikkontakten.

Sadan bruges apparatet

Stavblender

Stavblenderen er beregnet til:

- blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter, sauce, frugtjuice, suppe, mixede drinks
og shakes.

- miksning af blade ingredienser, f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.

- purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Kom ingredienserne op i baegeret.
Se de anbefalede mangder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.
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Maksimale mangder og tilberedningstider ved blendning

Ingredienser Mangde/blendning  Tid Hastighed
Frugt & grentsager 100-200 g 30 sek. Turbo
Babymad, supper og saucer 100-400 ml 60 sek. 12-16
Flydende dej 100-500 ml 60 sek. 12-16
Shakes og mixede drinks 100-1000 ml 60 sek. 12-16

Szt blenderstaven pa motorenheden (“klik”) (fig. 2).
St stikket i stikkontakten.
Sank knivkappen helt ned i ingredienserne, sa det ikke sprojter (fig. 3).

Tryk pa on/off-knappen eller turbo-knappen for at teende for apparatet.

- Nar du bruger on/off-knappen, kan du justere hastigheden med hastighedsvaelgeren. Jo hgjere
hastighed, jo kortere tilberedningstid.

- Nar du bruger turbo-knappen, arbejder apparatet med maksimal hastighed, og
hastighedsveelgeren kan ikke anvendes.

Bemark: Jo hejere hastighed, desto kortere tilberedningstid.
A Bevag apparatet langsomt op og ned og i cirkler for at blende ingredienserne (fig. 4).

Efter tilberedning skal du slippe tend/sluk-knappen eller turbo-knappen for at slukke
apparatet.Vent, til knivenheden stopper med at rotere.

Foodprocessor

Knivenhed
Knivenheden er beregnet til at hakke ingredienser som ngdder, kad, lag, hard ost, kogte ag, hvidleg,
krydderurter, tert brad osv.

Knivene er meget skarpe! Ver meget forsigtig, nar du hiandterer knivenheden, iser nar du fierner
den fra skalen, nar du tsmmer skalen og under renggring.

St tilbehgrsholderen ned i skalen (fig. 5).
Tag beskyttelseskappen af knivenheden.
St knivenheden pa tilbehorsholderen (fig. 6).

Kom ingredienserne i skalen.
Se de anbefalede mangder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

Maks. mangder og tilberedningstider ved hakning

Ingredienser Mzngde Tid Hastighed
Persille 100 g 30 sek. 12-16
Log og =g 500 g 7 x 1 sek. (puls) 1

Ked 300g 30 sek. Turbo
Parmesan 300 g ~ 60 sek. Turbo
Nedder 500 ¢ ~ 30 sek. Turbo

Merk chokolade 200 g ~ 45-60 sek. Turbo
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Sxt laget pa skalen (1). Drej laget mod uret (2) for at fastgere det (“klik”) (fig. 7).
A Fastgor motorenheden pa laget til skilen (“klik”) (fig. 8).

Placér nedstopperen i pafyldningstragten.

Bemaerk: Nedstopperen forhindrer spild.

B Tryk pa on/off-knappen eller turbo-knappen for at tende for apparatet.

- Nar du bruger on/off-knappen, kan du justere hastigheden med hastighedsvaelgeren. Jo hgjere
hastighed, jo kortere tilberedningstid.

- Nar du bruger turbo-knappen, arbejder apparatet med maksimal hastighed, og
hastighedsveelgeren kan ikke anvendes.

Bemzrk: Hvis ingredienserne sidder fast pd indersiden af skdlen, skal du slukke for apparatet og fjerne
dem med en spatel eller putte noget vaeske i.

Bemaerk: Lad altid apparatet kole ned, efter at du har hakket ked med knivenheden.

Bl Efter tilberedning skal du slippe teend/sluk-knappen eller turbo-knappen for at slukke
apparatet.Vent, til knivenheden stopper med at rotere.

Tryk pa udlgserknappen til skalens lag (1), og drej laget med uret for at tage det af (2). (fig.9)

Gode rad

- Apparatet hakker meget hurtigt. Hvis du bruger turbo-knappen, skal du bruge den kortvarigt for
at undgd, at maden bliver hakket for fint.

- Huvis du skal hakke (hard) ost eller chokolade, skal du ikke lade apparatet kere for leenge, da disse
ingredienser vil blive for varme, begynde at smelte og blive kiumpede.

- Brug ikke knivenheden til hakning af harde ingredienser som f.eks. kaffebgnner, gurkemeje,
muskatned og isterninger; da dette kan gere knivenheden slgv.

Kombiskive
Kombiskiven er beregnet til at snitte og rive grentsager som agurk, guleradder; kartofler, porrer og
log og bestemte former for ost. Den ene side er beregnet til at snitte, og den anden er til at rive. Du
kan skifte mellem at snitte og rive ved blot at vende skiven.

Brug aldrig kombiskiven til harde ingredienser som f.eks. isterninger.

Kombiskivens skar er meget skarpe. Undga bergring.
St tilbehgrsholderen ned i skalen (fig. 5).

Placer kombidisken pa tilbehgrsholderen med enten snitte- eller rivesiden opad, alt efter
hvilket resultat du gnsker (fig. 10).

[l Sxt laget pa skilen (1). Drej liget mod uret (2) for at fastgere det (“klik”) (fig. 7).

- Leg ingredienserne i pafyldningstragten.
Skeer store ingredienser i mindre stykker, der passer til pafyldningstragten.

- Det bedste resultat opnas, nar ingredienserne fordeles jeevnt i pafyldningstragten.

- Nar du skal tilberede en stor mzangde ingredienser, skal du gere det af flere omgange og temme
skalen mellem hver portion.

- Skal du rive ost, f.eks. Parmesan, Gouda eller Emmentaler; skal osten have keleskabstemperatur:

Fastger motorenheden pa laget til skalen (“klik”) (fig. 8).

A Tryk pa on/off-knappen eller turbo-knappen for at tende for apparatet.

- Nar du bruger on/off-knappen, kan du justere hastigheden med hastighedsvaelgeren. Jo hgjere
hastighed, jo kortere tilberedningstid.

- Nar du bruger turbo-knappen, arbejder apparatet med maksimal hastighed, og
hastighedsveelgeren kan ikke anvendes.
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Tryk ingredienserne ned i pafyldningstragten med et let tryk med nedstopperen.

Bl Efter tilberedning skal du slippe teend/sluk-knappen eller turbo-knappen for at slukke
apparatet.Vent, til kombiskiven stopper med at rotere.

Piskeris

Piskeriset er beregnet til piskning af fladeskum, eeggehvider, desserter osv.
St piskeriset pa koblingsenheden (“klik”) (fig. 11).
St koblingsenheden pa motorenheden (“klik”) (fig. 12).

Kom ingredienserne i en skal.
Se de anbefalede meengder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

Maks. mangder og tilberedningstider ved piskning

Ingredienser Mangde/piskning Tid
Flade 250 ml 70 - 90 sek.
/Eggehvider 4 =g 120 sek.

Tip: Ndr du skal piske ggehvider, skal du bruge en stor skdl for at fa det bedste resultat.

Tip: Ndr du pisker flode, skal du bruge baegeret for at undga stenk.

Sat stikket i stikkontakten, og tryk pa on/off-knappen.

Tip: Start ved lav hastighed, og fortsat ved hgjere hastighed efter ca. 1 minut for at undgd stenk.

Efter ca. 1 minut kan man trykke pa turbo-knappen og fortsztte med turbo-hastighed.

Renggring (fig. 13)

Motorenheden, piskeriset eller laget til skdlen ma ikke kommes ned i vand. Renggr disse dele
med en fugtig klud.

Brug aldrig skuresvampe eller skrappe renggringsmidler sa som benzin, acetone eller lignende til
rengering af apparatet.

Renggr knivenheden og kombiskiven meget forsigtigt. Skeeresiderne er meget skarpe.
Tag stikket ud af stikkontakten.

Tryk pa udlgserknapperne pa motorenheden for at fierne det anvendte tilbehgor.
Fjern de aftagelige stykker, hvis der er nogen.

Tip: Du kan udfere hurtig rengering af blenderstaven ved at fylde bageret med varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel, isette blenderstaven og lade apparatet kore i ca. 10 sekunder.

Det separate renggringsskema indeholder yderligere oplysninger.

Opbevaring
St beskyttelseskapperne pa blenderstaven og knivenheden.
Szt knivenheden og kombiskiven fast pa tilbehgrsholderen, og opbevar dem i skalen.

St laget pa skalen.
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Miljshensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige husholdningsaffald, nar det til sin tid
kasseres. Aflever det i stedet pa en kommunal genbrugsstation. Pa den made er du med til at
beskytte miljget (fig. 14).

Tilbehor

Du kan bestille en aksel-drevet minihakker (typenr: 4203 035 83450) hos din Philips-forhandler eller
Philips Kundecenter som ekstratilbehar:

Minihakkeren er beregnet til hakning af sma maengder ingredienser som f.eks. nedder, ked (maks. 120
g i 5 sekunder ved maksimal hastighed), lag, hard ost (50 - 100 g i 15 sekunder ved maksimal
hastighed), kogte g, hvidleg, krydderurter, tert brad m.m.

Reklamationsret og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med apparatet henvises til Philips’
hjemmeside pa adressen www.philips.com eller det lokale Philips Kundecenter. Telefonnummeret
findes i vedlagte “Worldwide Guarantee"-folder. Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes
du kontakte din lokale Philips-forhandler:

Fejlfinding

Dette kapitel opsummerer de mest almindelige problemer, du kan stgde pa. Kan problemet ikke
lzses ved hjzlp af nedenstdende oplysninger, bedes du venligst kontakte dit lokale Philips
Kundecenter.

Problem Lasning

Apparatet fungerer ikke. Dette apparat er udstyret med en overophedningssikring. Hvis
apparatet bliver for varmt, slukker det automatisk. Tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kele af i 5 minutter: Saet derefter
stikket tilbage i stikkontakten, og teend for apparatet. Kontakt din
lokale Philips-forhandler eller dit lokale Philips Kundecenter; hvis
overophedningssikringen aktiveres for ofte.

Motorenheden udsender  Dette er helt normatt. Hvis apparatet fortsetter med at lugte efter

en ubehagelig lugt, de et par gange, skal du kontrollere, om den anvendte kvantitet og
forste par gange apparatet tilberedningstid er korrekt.
bruges.

Apparatet stgjer meget, Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten. Kontakt
lugter ubehageligt, er sa narmeste Philips Kundecenter eller forhandler for at fa hjzlp.
varmt, at man ikke kan

rere ved det, afgiver reg

mv.
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Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um die Unterstitzung
von Philips optimal nutzen zu k&nnen, registrieren Sie Ihr Produkt bitte unter
www.philips.com/welcome.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

DOOUVOZICT AT TIOTMONO®>

S

Geschwindigkeitsregler
Ein-/Ausschalter
Turbo-Taste
Motoreinheit

Entriegelungstasten

Plrierstab mit integrierter Messereinheit
Schutzhille des Purierstabs

Becher

Deckel fur Becher

Schneebesen
Schneebesen-Verbindungseinheit
Schneidschutz fur Messereinheit
Stopfer

Deckel der Schussel

Kombi-Scheibe (Schneiden/Raspeln)
Zubehorhalter

Messereinheit
Deckelentriegelungstaste

Schissel

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Geréts aufmerksam durch, und
bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Gefahr

Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten. Spiilen Sie die
Motoreinheit auch nicht unter flieBendem Wasser ab. Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit
einem feuchten Tuch.

Warnhinweis

Prifen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe auf dem Gerét mit
der ortlichen Netzspannung Ubereinstimmit.

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker; das Netzkabel oder andere Teile des
Gerdts defekt oder beschadigt sind.

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von einem Philips Service-
Center, einer von Philips autorisierten Werkstatt oder einer dhnlich qualifizierten Person durch
ein Original-Ersatzkabel ersetzt werden.

Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet,
wenn eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des Gerits durch
eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

Stopfen Sie Zutaten niemals mit den Fingern oder irgendwelchen Gegensténden, z. B. einem
Teigschaber, in die Einfulloffnung, wahrend das Gerét in Betrieb ist.Verwenden Sie hierzu nur den
Stopfer.
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Beriihren Sie weder die Klingen der Messereinheit noch die Kombi-Scheibe, besonders wenn
das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen ist. Die Klingen sind sehr scharf.

- Wenn die Messereinheit blockiert, trennen Sie das Gerdt vom Strom, bevor Sie die
blockierenden Zutaten entfernen.

Seien Sie duBerst vorsichtig beim Handhaben und Reinigen von Messereinheiten und der
Kombi-Scheibe. Die Klingen sind sehr scharf. Beim Reinigen der Messer und beim Entleeren der
Schissel ist besondere Vorsicht geboten.

Achtung

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch, vor jedem Austausch von Zubehér oder vor dem Anfassen
von Teilen, die sich bei Gebrauch bewegen, den Netzstecker aus der Steckdose.

- Dieses Gerit ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Uberschreiten Sie nicht die in den Tabellen aufgefiihrten Mengen und Verarbeitungszeiten.

- Uberschreiten Sie nicht die auf der Schiissel angegebene maximale Fiillmenge.

Verarbeiten Sie jeweils nur eine Portion. Lassen Sie das Gerdt funf Minuten lang abkihlen, bevor
Sie mit weiteren Portionen fortfahren.

Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche, die von Philips nicht
ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie derartiges Zubehor benutzen, erlischt die Garantie.
Die Schussel ist nicht fir die Verwendung in Mikrowellengeréten geeignet.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerdt erfiillt samtliche Normen beztiglich elektromagnetischer Felder (EMF).
Nach aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es
ordnungsgemdl3 und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung gehandhabt wird.

Uberhitzungsschutz
Das Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet, der es bei Uberhitzung automatisch
ausschaltet. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerit
5 Minuten lang abkiihlen. Stecken Sie anschlieBend den Stecker wieder in die Steckdose, und
schalten Sie das Gerit erneut ein.Wird der Uberhitzungsschutz zu hiufig aktiviert, wenden Sie sich
bitte an Ihren Philips Handler oder ein Philips Service-Center.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Geridts griindlich alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen (siehe “Reinigung”).

Fiir den Gebrauch vorbereiten

Lassen Sie heiBe Zutaten auf unter 80 °C abkiihlen, bevor Sie diese in die Schussel oder in
den Becher geben.

Schneiden Sie groBe Zutaten vor der Verarbeitung in 2 cm groBe Wiirfel.

Setzen Sie das Gerat ordnungsgemal zusammen, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerit benutzen

Stabmixer

Der Stabmixer ist geeignet zum:

- Mixen von Flussigkeiten, z. B. Milchprodukte, Sof3en, Obstsifte, Suppen, Mixgetranke und
Milchshakes.

- Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

- Purieren gegarter Zutaten, z B. fir Baby-Nahrung.
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Geben Sie die Zutaten in den Becher.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte der unten stehenden
Tabelle.

Mengen und Verarbeitungszeiten zum Mixen

Zutaten Menge zum Mixen  Verarbeitungszeit Geschwindigkeit
Obst & Gemiise 100 - 200 g 30 Sek. Turbo
Baby-Nahrung, Suppen & 100 - 400 ml 60 Sek. 12-16

Sof3en

Teig 100 - 500 ml 60 Sek. 12-16
Milchshakes & Mixgetranke 100 - 1000 ml 60 Sek. 12-16

Befestigen Sie den Piirierstab an der Motoreinheit, bis er horbar einrastet (Abb. 2).
Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Tauchen Sie den Messerschutz des Plrierstabs vollstiandig in die Zutaten ein, um Spritzer zu
vermeiden (Abb. 3).

- Driicken Sie den Ein-/Ausschalter oder die Turbo-Taste, um das Gerat einzuschalten.
Wenn Sie den Ein-/Ausschalter verwenden, kénnen Sie die Geschwindigkeit mit dem
Geschwindigkeitsregler einstellen. Je héher die Geschwindigkeit, desto kiirzer die
Verarbeitungszeit.

- Wenn Sie die Turbo-Taste betdtigen, arbeitet das Gerdt bei Hochstgeschwindigkeit. In diesem Fall
ldsst sich die Geschwindigkeit nicht mit dem Regler verstellen.

Hinweis: Je hoher die Geschwindigkeit, desto kiirzer ist die erforderliche Verarbeitungszeit.

A Bewegen Sie das Gerit vorsichtig nach oben und unten und im Kreis, um die Zutaten zu
mixen (Abb. 4).

Lassen Sie nach der Verarbeitung den Ein-/Ausschalter bzw. die Turbo-Taste los, um das Gerat
auszuschalten.Warten Sie, bis sich die Messereinheit nicht mehr dreht.

Kiichenmaschine

Messereinheit
Die Messereinheit dient zum Zerkleinern von Zutaten wie Nussen, Fleisch, Zwiebeln, Hartkdse,
gekochten Eiern, Knoblauch, Krdutern, trockenem Brot usw.

Die Klingen der Messereinheit sind sehr scharf! Gehen Sie mit der Messereinheit sehr vorsichtig
um. Beim Entfernen der Messereinheit aus der Schussel, beim Entleeren der Schiissel sowie beim
Reinigen ist besondere Vorsicht geboten.

Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel (Abb. 5).
Nehmen Sie den Schneidschutz von der Messereinheit ab.
Setzen Sie die Messereinheit auf den Zubehérhalter (Abb. 6).

Geben Sie die Zutaten in die Schiissel.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte der unten stehenden
Tabelle.
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Mengen zum Zerkleinern und Verarbeitungszeiten

Zutaten Menge Verarbeitungszeit Geschwindigkeit
Petersilie 100 g 30 Sek. 12-16

Zwiebeln und Eier 500 g 7 x 1 Sek. (Impuls) 1

Fleisch 300 g 30 Sek. Turbo

Parmesan 300 g ~ 60 Sek. Turbo

Nisse 500 ¢g ~ 30 Sek. Turbo
Bitterschokolade 200 g ~ 45 — 60 Sek. Turbo

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel (1). Drehen Sie den Deckel gegen den
Uhrzeigersinn (2), bis er horbar einrastet (Abb. 7).

[ 6 | Befestigen Sie die Motoreinheit auf dem Deckel der Schiissel, sodass sie horbar
einrastet (Abb. 8).

Stecken Sie den Stopfer in die Einfiilloffnung.
Hinweis: Der Stopfer verhindert das Austreten von Zutaten.

Bl Driicken Sie den Ein-/Ausschalter oder die Turbo-Taste, um das Gerit einzuschalten.

- Wenn Sie den Ein-/Ausschalter verwenden, kénnen Sie die Geschwindigkeit mit dem
Geschwindigkeitsregler einstellen. Je héher die Geschwindigkeit, desto kirzer die
Verarbeitungszeit.

- Wenn Sie die Turbo-Taste betétigen, arbeitet das Gerét bei Hochstgeschwindigkeit. In diesem Fall
lasst sich die Geschwindigkeit nicht mit dem Regler verstellen.

Hinweis:Wenn die Zutaten an der Innenwand der Schiissel haften bleiben, lassen Sie die Taste los, um
das Gerdt auszuschalten, und losen Sie die Zutaten mit einem Teigschaber, oder geben Sie etwas
Fliissigkeit hinzu.

Hinweis: Lassen Sie das Gerdt nach dem Zerkleinern von Fleisch mit der Messereinheit immer abkdihlen.

Bl Lassen Sie nach der Verarbeitung den Ein-/Ausschalter bzw. die Turbo-Taste los, um das Gerit
auszuschalten.Warten Sie, bis sich die Messereinheit nicht mehr dreht.

Driicken Sie die Deckelentriegelungstaste an der Schussel (1). Drehen Sie den Deckel im
Uhrzeigersinn, um ihn abzunehmen (2). (Abb. 9)

Tipps

- Das Gerit zerkleinert sehr schnell. Wenn Sie die Turbo-Taste verwenden, tun Sie dies kurz, um
zu verhindern, dass die Zutaten zu fein gehackt werden.

- Lassen Sie das Geridt nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kdse oder Schokolade zerkleinern.
Die Zutaten werden sonst zu heif3, beginnen zu schmelzen und werden klumpig.

- Zerkleinern Sie mit der Messereinheit keine harten Zutaten wie Kaffeebohnen, Kurkuma,
Muskatnisse oder Eiswirfel, da die Messereinheit sonst stumpf wird.

Kombi-Scheibe
Die Kombi-Scheibe ist flir das Schneiden und Raspeln von Gemise wie Gurken, Karotten, Kartoffeln,
Lauch und Zwiebeln sowie von bestimmten Kédsesorten geeignet. Mit der einen Seite der Scheibe
kénnen Sie schneiden, mit der anderen raspeln. Sie kénnen zwischen der Schneid- und
Raspelfunktion wechseln, indem Sie die Scheibe einfach umdrehen.

Verarbeiten Sie mit der Kombi-Scheibe keine harten Zutaten wie Eiswiirfel.
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Die Klingen der Kombi-Scheibe sind sehr scharf. Beriihren Sie sie nicht!
Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel (Abb. 5).

Setzen Sie die Kombi-Scheibe mit der Seite zum Schneiden oder Raspeln nach oben auf den
Zubehorhalter, je nach dem gewtiinschten Ergebnis (Abb. 10).

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel (1). Drehen Sie den Deckel gegen den
Uhrzeigersinn (2), bis er horbar einrastet (Abb. 7).

Geben Sie die Zutaten in die Einfilloffnung.

- Schneiden Sie groBere Zutaten in kleinere Stiicke, damit sie in die Einfllléffnung passen.

- Die besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie die Einfllléffnung gleichmaBig fillen.

- Verarbeiten Sie grofBere Mengen nicht auf einmal, sondern in mehreren kleinen Portionen
nacheinander: Leeren Sie zwischendurch die Schussel.

- Wenn Sie Kése, z. B. Parmesan, Gouda oder Emmentaler; reiben mdchten, nehmen Sie diesen
unmittelbar aus dem Kihlschrank.

Befestigen Sie die Motoreinheit auf dem Deckel der Schiissel, sodass sie horbar
einrastet (Abb. 8).

A Driicken Sie den Ein-/Ausschalter oder die Turbo-Taste, um das Gerit einzuschalten.

- Wenn Sie den Ein-/Ausschalter verwenden, kénnen Sie die Geschwindigkeit mit dem
Geschwindigkeitsregler einstellen. Je hdher die Geschwindigkeit, desto kiirzer die
Verarbeitungszeit.

- Wenn Sie die Turbo-Taste betdtigen, arbeitet das Gerdt bei Hochstgeschwindigkeit. In diesem Fall
ldsst sich die Geschwindigkeit nicht mit dem Regler verstellen.

Driicken Sie die Zutaten mit dem Stopfer unter leichtem Druck in die Einfiill6ffnung.

Bl Lassen Sie nach der Verarbeitung den Ein-/Ausschalter bzw. die Turbo-Taste los, um das Gerit
auszuschalten.Warten Sie, bis sich die Kombi-Scheibe nicht mehr dreht.

Schneebesen

Der Schneebesen ist fiir Schlagsahne, Eischnee, Desserts usw. vorgesehen.
Stecken Sie den Schneebesen in die Verbindungseinheit, bis er horbar einrastet (Abb. 11).
Setzen Sie die Verbindungseinheit auf die Motoreinheit, sodass sie horbar einrastet (Abb. 12).

Geben Sie die Zutaten in eine Schussel.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte der Tabelle.

Mengen und Verarbeitungszeiten zum (Steif-)Schlagen

Zutaten Menge zum (Steif-)Schlagen Verarbeitungszeit
Schlagsahne 250 ml 70 bis 90 Sek.
Eischnee 4 Eier 120 Sek.

Tipp:Wenn Sie Eiweil3 schlagen, sollten Sie fiir optimale Ergebnisse eine gro3e Schiissel verwenden.
Tipp:Verwenden Sie zum Schlagen von Sahne den Becher, um Spritzer zu vermeiden.
Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und driicken Sie den Ein-/Ausschalter.

Tipp: Um Spritzer zu vermeiden, beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeit, und erhéhen Sie diese
nach etwa 1 Minute.
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Nach ca. 1 Minute kénnen Sie die Turbo-Taste driicken, um mit maximaler Geschwindigkeit
fortzufahren.

Reinigung (Abb. 13)

Tauchen Sie die Motoreinheit, den Deckel der Schiissel und die Schneebesen-Verbindungseinheit
nicht in Wasser. Reinigen Sie diese Teile mit einem feuchten Tuch.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerits keine Scheuerschwimme und -mittel oder aggressive
Flissigkeiten wie Benzin oder Azeton.

Reinigen Sie die Messereinheit und die Kombi-Scheibe sehr vorsichtig. Die Klingen sind sehr
scharf.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Driicken Sie die Entriegelungstasten auf der Motoreinheit zum Entfernen des verwendeten
Zubehors.

Entfernen Sie die abnehmbaren Teile, falls vorhanden.

Tipp: Fiir eine schnelle Reinigung des Piirierstabs gieflen Sie warmes Spiilwasser in den Becher, halten Sie
den Piirierstab ins Wasser, und lassen Sie ihn ca. 10 Sekunden lang laufen.

Weitere Informationen finden Sie in der Reinigungstabelle.

Aufbewahrung
Setzen Sie die Schutzhiillen auf den Plrierstab und die Messereinheit.

Setzen Sie die Messereinheit und die Kombi-Scheibe auf den Zubehorhalter, und verstauen
Sie alles in der Schiissel.

Setzen Sie den Deckel auf die Schussel.

- Geben Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Hausmiill. Bringen Sie es
zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise tragen Sie zum Umweltschutz
bei (Abb. 14).

Sie kénnen (unter der Typennummer 4203 035 83450) bei Inrem Philips Handler oder einem Philips
Service-Center einen direkt betriebenen Mini-Zerkleinerer als zusitzliches Zubehorteil bestellen.
Der Mini-Zerkleinerer ist zum Zerkleinern kleinerer Mengen von Zutaten wie z. B. Nusse, Fleisch
(maximal 120 g 5 Sekunden auf Hochstgeschwindigkeit), Zwiebeln, Hartkdse (50 bis 100 g:

15 Sekunden auf Hochstgeschwindigkeit), gekochte Eier; Knoblauch, Krduter, trockenes Brot usw.
vorgesehen.

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die Philips
Website (www.philips.com), oder setzen Sie sich mit dem Philips Service-Center in lhrem Land in
Verbindung. Die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantieschrift. Solfte es in Threm
Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler.
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die hdufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch Ihres Gerdts auftreten
kénnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen,
wenden Sie sich bitte an das Philips Service-Center in Ihrem Land.

Problem Losung

Das Gerit funktioniert Das Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet, der es bei

nicht.

Bei den ersten
Benutzungen gibt das
Gerdt einen
unangenehmen
Geruch von sich.

Das Gerét ist sehr laut,

gibt einen
unangenehmen
Geruch ab, wird heil3,
es raucht usw.

Uberhitzung automatisch ausschaltet. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, und lassen Sie das Gerdt 5 Minuten lang abkiihlen. Stecken
Sie anschlieBend den Stecker wieder in die Steckdose, und schalten Sie
das Gerit erneut ein.Wird der Uberhitzungsschutz zu hiufig aktiviert,
wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler oder ein Philips Service-
Center.

Das ist am Anfang nichts Ungewohnliches. Sollte das Gerdt nach einigen
Anwendungen immer noch diesen Geruch abgeben, tberprifen Sie, ob
Sie zuviel Obst/Gemise auf einmal verarbeiten oder das Gerét zu lange
laufen lassen.

Benutzen Sie das Gerit nicht weiter; und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.Wenden Sie sich an das ndchste Philips Service-Center
oder an lhren Philips Handler.
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Eicaywyn

2uyxapnmpla yia Ty ayopd oag kat kahwg npbare ot Philips! Na va emwdeAnBeite Anpwg
amnod ™y uroothpLén Tou Trapéexet N Philips, kataxwpenoTe To Tpoiov oag oty loTooeAida
www.philips.com/welcome.

Fevikn eprypadn (Ew. 1)

EmAoyéag Taxumrag

Koupri evepyottoinong/amevepyotoinong
Koupri turbo Taxumrag

MoTép

Koupmma amraocddiiong

PafooumAévTep pe evowpaTwiévn Aemida
[NpooTaTeuTikd KAAUPHA paBOouTAEVTED
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Kamakt kavarag
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Karrakt prmoh
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ZNHavTIKO

AlaPdaocTe auTtd TO £yXELPIOLO XPTIONG TIPOCEKTIKA TTPLY X PNOLOTIOLOETE TI CUCKEUT KAl
duAalTe To yia peMovTikn avadpopd.

Kivduvog
- Mnv BubileTe TTOTE TO HOTEP OE VEPO 1) OE OTTOLOONTTOTE AMNO UYPO, OUTE Va TO EETTAEVETE e
VEPO PBpuong. XpnolloTtoleiTe Hovo éva uypo Tavi yia va kabapioeTe To HoTE.

Mposidotroinon

- EAéyEre €@y n Taon Tou avaypadeTal oTn OUCKEUT) AQVTLOTOLYEL TNV TOTTIKT) TAOT PEUHATOG
TIPOTOU OUVOECETE TT) CUOKEUT).

- Mnv xpnolpotroleite T cuokeur] eav TO GIG, TO KAAWOLO 1) AAAA [EPN TNG CUOKEUNG £XOUV
urtooTel dpBopa.

- Eav 1o kakwdio urtooTel $pBopd, Ba mpémel va avTikaraoTabel amd €va kévtpo oepfig
eCouotodotnpeévo amd T Philips 1) amo e€icou e€eldikeupéva dTopa Tpog amoduyn
KvOUVouU.

- AuTr) n ouokeur| Ogv TIpoopileTal yla xpron amoé daropd (CUpTTeptAQpBavopévwy Twv
TIAdLWV) |E TIEPLOPIOIEVEG CWHATIKES, ALOONTAPLEG 1) DLAVONTIKEG IKavOTNTEG 1) ard AToua
XWpIG euTeLpia Kal yvwon, eKTog Kal €Av T XPNOLLOTIOLOUV UTTO ETTITRPNON 1) £X0UV AAPEL
odnyleg OXETIKA PE TN XPTON TNG OUCKEUTG artd ATOWO UTTEUOUVO Yla TNV AoPAAELd TOUG,.

- Tamnadia Ba mperel va emPAEmovTal mpokelpevou va dtachalioTel 011 Sev Ba mailouv pe
TN CUOKEUN).

- Mnv xpnotdotioleite TTOTE Ta OAXTUAA OAG 1) KATTOIO AVTIKEILEVO (TT.X. OTTATOUAQ) Yid va
oTPWEETE Ta UAIKA péoa aTo oTopto Tpododoaoiag evw 1 cuokeur| Aettoupyel. Na

XPNOIUOTTIOLEITE HOVO TO £€ApTNHA WONONG.
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- Mnv ayyiCete Ta dkpa Twv AeTTiOWV Kal Tou Slokou TTOANATTAWY XPTIoEwV, EIOIKA OTaV N
ouokeun eival ouvoedepévn oty Tpila. Ta dkpa Twv AeTTidwv eival oAU kodTepd.

- Edv o1 Aemti®eg KoM\ oOULY, armToouvOETTE T cUOKeUN armd TV TIpila Kal armopakpUveTe Ta
UALKA TTOU UTTAOKAPOUV TIG AETTIOEG,

- [lpoogxete TTOAU OTav XelpiCeoTe 1y kaBapileTe TIg AeTTideg kal To Sioko TTOAATIAWY
xpnoewv. Ta dkpa Kotmg Toug eival oAU kodTepd. Na eioTe 10laitepa mpooekTiKol dTav Ta
kaBapiCeTe kal 6Tav adeldleTe TO UTTOA.

Mpoooxn

- AToouvdgeTe TTAVTA TN CUOKEUNAro Ty Tipila HeTa amo kAbe xprion, TTply va ala&eTe
e€apTara 1) va MANoLACETE KIVOUREVA KATA TN XPNOoN HEPT.

- AuTt n ouokeur| TTpoopileTal yia OIKLAKT XPHOT HOVO.

- Mnv umepPaliveTe TIg TOCOTNTEG KAl TOUG Xpdvoug emeéepyaciag mou avadpeépovTal oToug
TTiVaKec.

- Mnv umrepPaiveTe TN PEYLOTN OTABUN TTOU UTTOSELKVUETAL OTO HTTOA.

- Mnv emeepyaleoTte ToodTTA PEYAAUTEPN ATTO pia poupvid xwpig diakorm). AgrioTe T
OUOKEUN VA KPUWOEL YIA TTEVTE AETTTA TIPLV OUVEXIOETE TNV emedepyaoia.

- Mnv xpnoluorttoleite ToTE e€apTuara iy pépn ard AAoug kaTaokeuaoTeg 1) TTou 1) Philips
Katnyopnuatika dev ouvioTd. Eav xpnolpotolroeTe TETola e€apmpara 1y Hepn, n yyunon
oag kabiorarat akupn).

- To proA dev evdeikvutal yia xprion o€ $oUpvoug UIKPOKUUATWY.

HAexTpopayvntika Media (EMF)
H ouykekpiuévn ouokeur) Tng Philips ouppopdwveTal e dAa Ta TTPOTUTIA TTOU adopouv Ta
nAexTpopayvnTika media (EMF). Edv yivel cwoTog Xelplopog Kal olpdwva e Tig odnyieg Tou
TTapOVTOG £YXELPIOLOU XPTiONG, | OUOKEUN £ival achaing otn Xprion, BACEL TwV ETTIOTNHOVIKWY
amodeifewv TToU £ival OlaBEoipleg eExpL OTUEQPA.

MpooTacia amo umrepBéppavon
H ouokeur) aut SiabéTel MpooTaoia amd umepbepuavon. Eav n cuokeur| urrepBeppavBei,
arevepyoroleital autépara. ATToouvd£oTe TN oUoKeUT amo Tnv mpifa kat adproTe ThV
va kpuwoel yia 5 Aerrra. Ereira, ouvdeote aAL To dig otny Tipila kal evepyorronoTe Eavd
™ ouokeur). [apakaloUpEe €TTIKOWVWVNOTE [e Tov avTimpoowtd g Philips 1) éva
eEouolodoTnevo kévTpo oepPig ™g Philips edv n) pooTacia amd Tny utrepBeppavon
€VEPYOTTOLEITAL TTOAU CUXVA.

Mpiv TV TpwTN Xp1rion

KaBapioTe oyxohaoTikd Ta pépn mou €pxovTal o€ emmadn pe TPOdLUA TTPLY X PNOLLOTTOIOETE TN
ouoKeun yla mpwTn dopa (Seite To Kedarato ‘Kabaplopog').

MpoeTopacia yia xprion

AdrjoTe Ta kauTda uAika va kpuwoouv Tptv Ta pi&eTe oTo doxeio (LEyloTn Oepuokpaocia
80°C).

KoyTe Ta uhika peyalou peyeboug oe KOppATLa 2eK. TIEPLTTOU TIPLV TA TTEEEPYAOTEITE.

YUvappoAoyNOTE TN CUCKEUT) CWOTA TIPOTOU CUVIEDETE TO ¢Ig oTNV TIpila.
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Xpnon Tng ocuckeutg

PaBdoptrAévrep

To paBdoumiévTep mpoopileTal yia va:

- aQvaperyvUETE UYpdQ, TI.Y. YAAAKTOKOWIKA TTPOLOVTA, CAATOEG, XUHOUG GpoUTwV, COUTTEG,
KOKTEIN, [UAKOEIK.

- avakateleTe HaAakd UAIKA, TT.X. KOUPKOUTL Yld TnyaviTeg 1) paylovela.

- TTOATOTTOLEITE HayelpEUEVA UAIKA, TI.Y Yia va GTIAEETE Ppedikr) Tpodn.

BaATe Ta uhika oTnV Kavara.
AvaTpeETe OTOV TTAPAKATW TTIVAKA YIA TIG OUVIOTWHEVEG TTOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG
eme€epyaoiag.

MoooTnTEG KAl XpOVoL TTposTOIpaciag Yia avapeign

MoocoTnTa Time (Qpa) Taxitnra
avapeigng
PpouTa & Aayavikd 100-200vp. 30 Seur. Turbo
Bpedikr) Tpodr), couteg  100-400ml 60 Oeur. 12-16
& odAToEg
KoupkouTia 100-500ml 60 Oeur. 1216
MIAKOETK & KOKTEIA 100-1000ml 60 Oeur. 1216

2uvdeoTe To oTéAeXog avapelEng pe To potép (‘kAic’) (Ewk. 2).
2uvdeoTe To $ig oTNV Tpila.
A BubioTe Tig Aemideg Babia péca oTa uhikd yia va amodUyeTe To mrciliopa (Ei. 3).

- MieoTe To kKoupTri on/off 1} To kKoupTri turbo TaxUTNTAG yia va EVEPYOTTOINOETE TI) CUCKEUT).
Orav ypnotporoleite To kKoupti on/off, ummopeite va pubuiocete Tnv TaxutnTa pe Tov
emAoyea TaxutnTag. Qoo o uPnAn eivat n TaxumnTa, TOCO TTO GUVTOHOG £ival O XPOvoG
eme€epyaotag.

- O1av XpnolpoTIoLEiTE TO KOUUTTL TaxUTNTAG turbo,  OUCKEUT) AELTOUPYEL OTN HEYLOTN
TayxUTNTA. 2€ QUTHV TNV TIEPITTTWOT, S€V UTTOPEITE VA TIPOOAPHOCETE TNV TAXUTNTA HE TOV
€TTIAOYEQ TaXUTNTAG.

Znueiwon: Oco peyaluTepn eivar n TaxutnTa, T000 AlyOTEPOG XPOVOG amatteital yia Ty eme&epyaoia.
A MetakivrioTe T cuckeuT] apyd TAVW, KATW Kat KUkAIKA yia va avapifeTe Ta ulika (Eik. 4).

MeTa Tnv emegepyacia, adprioTE To KOUNTIL EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINGTG 1) TO KOUNTTL
TaxutnTag turbo yia va amevepyotroimoeTe TN ouokeur). Mepipevete pexpt va
akiwvnrotoindouv ot Aemideg.
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KouGivopnyavn

ANerrideg
Ot Aemideg mpoopiCovTal yia va ProkoBouv UAIKE OTwg Kapudla, KpEag, KPELUALA, OKANPO
Tupl, BpacTd auyq, okdpdo, BoTava, Eepd Pwil KATT.

O1 Aemideg eival ToAU kodTepEg! Mpooexete oAU OTav XelpileoTe Tig Aemrideg, 18iaiTepa 6TAV
TIG adalpeite amod To pmol, 6Tav adelalete To pumoA Kal kata Tn Sidpkela Tou kabapiopou.

TomoBetnoTe To otrprypa eEaptnuarwy oto prrol (Ewk. 5).
AdalpéoTe To TPooTATEUTIKO KAAUPUA Ao TiG AeTrideg.
TomoBetnoTe Tig Aemrideg oTo oThprypa Twv eaprnuarwv (Ew. 6).

BAATe Ta UMK OTO PTTOA.
AvaTpeETe OTOV TTAPAKATW TTIVAKA YA TIG OUVIOTWEVEG TTOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG
emeepyaolag.

Mooo6TnTeg Kal Xpovol eTTe§epyaciag yia Kot

Moocotnra Time (Qpa) TayutnTa
Maivravog 100vp. 30 Oeur. 1216
Kpeppudia kat avya 500 yp. 7 x 1 &eut. (oTryplaia 1
AetToupyia)

Kpéag 300 yp. 30 Seur. Turbo
[NappeCava 300 yp. ~ 60 OeuT. Turbo
=npol KapTrol 500 vyp. ~ 30 Seur. Turbo
Maupn cokoAdTa 200 yp. ~ 45-60 deur. Turbo

TomoBetnoTe To kamakt otov kado (1). FupioTe To kamaxi apioTepocTpoda (2) yia va To
otepewoeTe (‘KAK') (Euc. 7).

A >repewooTe To poTép TAVW oTo Karakt Tou ptrol (‘khic’) (Eik. 8).
TomoBetnioTe To e€apTnua wbnong oTo oTéI0 Tpododoaiag.
Znueiwon: To e€aptnua wbONGNG amoTpEmeL Tuxov OLapPOEG.

ﬂ MeoTe To KoupTi on/off 1) To KOUp.1Tl turbo -raxum-rag yia va svspyorron]crs:-rs TT CUOKEUT).
Otav ypnolpotoleite To Kouprti on/off, ummopeite va pubuiceTe TNV TaxuTTa HE TOV
emAoyea Taxutrac. Ooo o uPnAr eivat n TaxUTnTa, TOOO IO OUVTOHOG £ival 0 XpOvog
emeEepyaoiag.

- OT1av xpnoloTIoLEiTE TO KOUNTTL TaXUTNTAG turbo, N CUOKEUT) AELTOUPYEL OTN [EYLOTN
TaxUTnTa. 2€ QUTHV TNV TIEPITTTWON, SEV UTTOPEITE Va TTIPOCAPHOCETE TNV TAXUTNTA |E TOV
€mMAOYEa TaxUTNTAG.

Znueiwon: Eav Ta ukika koAArjoouv oTa Tolxwuara Tou utmoA, adroTe To Kouputri EAeUBgpo yia va
armevepyomoaTe TN cuckeun kat EekoAANOTE Ta e uia omartoula 1 mpoobéaTe Aiyo uypo.
Inueiwon: AQveTe TTAVTA T1) CUOKEUN va KPUWOEL €AV EXETE YPtAokOyel Kpéag e TG Aemideg.

El Meta ™y emeEepyaocia, adproTe To KOUWTTL EVEPYOTTOINOTG/ATTEVEPYOTIOINOTG 1) TO KOUWTTL
TayuTtnTag turbo yia va amevepyotroioeTe Tn ouokeun). Mepipevere péxpl va
akwvnrotoinBouv ol Aemideg.
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MatoTe To koupTi amacddahiong karmraxiol Tou pmol (1) kat yupioTe To Kamakt
SeglooTpoda yla va To adaipeécete (2). (Eik. 9)

ZupPoulig

- H ouokeuny PthokodPel Ta UAIKA TTOAU ypriyopad. EGv xpnolloTTomoeTe To KoupTt TaxutnTag
turbo, TatoTE TO Yla TTOAU Alyo, WOTE TA UAIKA va pnv KOTToUV Ot UTTEPBOALKA [IKpd
KOMHATIAL

- Mnv adrjveTe TN ouokeun) va AelToupyel yla TTOAT) wpa oTav PrAokoBeTe (okAnpod) Tupi 1
ookoAdTa. AlapopeTikd, TA OUYKEKPLUEVA UAIKA BeppaivovTal TToAU, apyilouv va Alwvouv
kal ofBoAtalouv.

- Mnv xpnotdotioleite TIg AeTTiOEG Yia va PLAOKOPETE TTONU OKANPA UALKA, OTTWG KOKKOUG
Kade, KOUPKOUA, LooyxoKapudo Kal TTaydxkia, yiaTi urmopel va oTopwoel n Aetrida.

Aiokog TToAaTTAWYV XprjCEWV
O biokog TTOAATAWY XPNoEwV TTPOOPICETAL YIA TNV KOTT KAl TOV TEUAXLIOHO AQXAVIKWY, OTIWG
ayyoupl, KapdTo, TTaTdTa, TTPACO Kal KPeRHUdIa Kal oplopeva eidn Tuplou. H pia mheupd
TIPOOPICETAL YIa TEUAXIOMO KAl 1) AAAN yia Kot Mmopeite va ala&eTe T AetToupyia ard
TEPay1opd o€ KoTm) Kal avTioTpoda, amid yupifovTtag To dioko otny avtioTolyn TAsupd.

Mnv eme€epyaleoTe ToTE pe To Sioko TOAATTAWY XPrioewv OKANPA UNKA, OTTWG ival Ta
Tayaxia.

Ta akpa Tou Sickou TToMaTAwy xproewv eivat ToAU kopTepd. Mnv Ta ayyileTe.

TomobetoTe To oThipLypa e€aptnuartwy oto pmol (Ew. 5).

TomoBeTnoTe To Sioko TOMaATAWY Xprjoewv oTo eEAPTNHA CUYKPATNONG epYaleiwy pe
TNV TAEUPA KOTITG/TERAXIONOU OTPAUNEVT TIPOG TA ETTAVW, AVANOYA e TO ATTOTENECHA
mou emBupeite (Eik. 10).

TomoBetnoTe To kamakt otov kado (1). MupioTe To kamaxi apioTepocTpoda (2) yia va To
otepewoete (‘KAK’) (Eik. 7).

- BaATe Ta uhika oTo oToplo Tpododoaoiag.
KoyTe amo mptv Ta deydha UAIKA O€ KOPUATLA TTOU XWwpPAVE OTO OTOWLO Tpododoaiag,

- TepioTe opolopopda To oToépio Tpopodoaoiag yia kakiTepa amoTeAéopara.

- Ortav BéAeTe va emeepyaoTeite HEYAAN TTOCOTNTA UALKWY, ETTEEEPYATTEITE TA OF [LKPEG
do0elg kal adeldlete Tov KAdO PETAEY TwWV OOCEWV.

- Tava tepayioeTe TUPL, Y. TTAPHECAVA, YKOUVTA T) EMEVTAA, TO TUpL TTIPETTEL va elval oe
Beppokpacia Yuyeiou.

Bl >repewioTe To poTép TaAVW oTo Karmakt Tou o (‘khuc’) (Eik. 8).

ﬂ MiéoTe To kKoupTri on/off 1} To Koupm turbo Taxum'rag Yla Va EVEPYOTIOIOETE TT) CUCKEUT).
Orav Xpnotponotsws To Koupti on/off, umopeite va pquLOeTe ™mv Taxumm e ToV
emAoyea TaxutTag. Ooo o uPnAn eivat n TaxumTa, TOCO IO CUVTOHOG £ival O XpOvog
eme€epyaoiag.

- Orav xpnoldoTioleiTe To KOUPTTL TaxUTNTAg turbo, ) oUoKeUT) AELTOUPYEL OTN HEYLOTN
TayUTNTA. 2€ QUTHV TNV TIEPITTTWOT, SEV UTTOPEITE VA TIPOCAPHOTETE TNV TAXUTNTA HE TOV
eTMAOYEQ TaxUTNTAC.

MieoTe To e€dpTnua wbnong ehadppd mavw ota uAika oTo oTopo Tpododoaoiag.

Bl Meta ™y eme€epyaoia, adrioTe To KoupTi evepyoTtroinong/amevepyotroinong 1 To Koupi
TayxuTnTag turbo yla va amevepyotroioeTe Tn cuckeur). Meplpevete pexpL va
akivnTotoindei o Siokog TTOAATAWY XPHioEWV.
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XtummTmpt

O afyodaptng mpoopileTal yia va XTUTTATe KPEUA, aoTrpddla afywy, emmOOPTILA KATT.
2uvdéoTe Tov aByodaptn otn povada ouvdeong (‘khik’) (Eik. 11).
YuvdeoTe TN povada ouvdeong oto potép (‘kKAik’) (Eik. 12).

BaATe Ta ulikd o€ éva PTTOA.
AvaTpeETe OTOV TTVaka yla TIG CUVIOTWEVEG TTIOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTTeEEpYaotiag.

Mooo6TnTEG Kal Xpovol eTegepyaociag yia XTumnpa

YAika MoocotnTa yia avadeuon Time (Qpa)
Koeua 250ml 70-90 &eur.
Actrpddla afywv 4 afya 120 Sdeur.

ZupPoudr: Otav xTumare acmpadia afywv, XproLOTTOLEITE Eva peydAo umol yia KaAUTeEPo amoTEAEOua.
ZupPouln: Otav XTuTATE KPEWUA, XPTOLLOTIOLEITE TO DOXELO Yia va amoduyeTe To MTolAoUA.
YuvdeoTe To dIg oTNV Tpila Kal TATHOTE TO KOUNTTL EVEPYOTTOINoNG/amevepyotoinong.

ZupPouln: Na va amopelyete To miToiAiopna, Eekvate pe pia xaunAn pubuion TaxutnTag Kat
ouvexileTe pe udnAoTepn TaxutnTa peta amd 1 mepimou AETTO.

MeTd amd 1 mepimou AeTrTO, PTTOpPELTE Va MECETE TO KOUTTL turbo yia va cuveyioeTe pe
TayuTtnTa turbo.

KaOapiopog (Ewk. 13)

Mnv BubileTe oTo VEPO TO POTEP, TO KATTAKL TOU UTTOA Kat Tr povada cuvdeong Tou
auvyodaptn. KaBapioTe Ta e€aptrpara autda pe £va uypo mavi.

Mnv xpnolpotroleiTe TOTE cUpUATIVA odouyyapdkia, STINBwTIKA KabaploTika 1) uypd OTTwg
TETPEAALO 1) ACETOV Yia Tov KaBaplopod TNG CUCKEUT|G.

Na eioTe TOAU TTpocekTiKol OTav KabapileTe Tig Aetrideg kal To Sioko TOAATTAWY XPTIoEWV.
Ta akpa Toug gival ToAU kKodpTePA.

AmoouvdéoTe TN cuokeur| amd Ty Tpila.

MatoTe Ta Koupma amachallong Tou HOTEP, Yia va adpalpéceTe To e£APTNHA TOU
XprooTomoare.

AdalpéoTe Ta ATOCTIWEVA HEPT), €AV UTTAPXOUV.

ZupPouln: Na va kaBapioete ypriyopa To pafdoumAévtep, pi&te LeoTd vepd ue Aiyo uypo
amopputravTiko aTo doxeio, TomoBeTnaTe péoa To pafdoumAévep kat apnoTe Tn cuoKeun va
Aetroupynoel yia mepimou 10 deutepoAemTa.

AvaTtpe€ete oTov EexwploTo Tivaka kabaplopol yla TepalTepw odnyieg.

ZuoTnpara amobnkeuong

TomoBeTnoTE Ta TPOOTATEUTIKA KAAUpPaTa Tou paBSopmAévTep Kal Twv AeTridwv.

TomobetnioTe Tig Aemideg kat To dioko TOAATTAWY XpToEwY 0TO ££APTNHA CUYKPATNONG
epyaleiwv kat pula&Te Ta péca oTo PTTOA.

TotmoBeToTE TO KATTAKL GTO UTTOA.
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MepiBaiiov

- 2710 TéAoG TNG CWwN|G TG OUOKEUNG Hnv TV TreTaleTe padi pe Ta ouvnBlopéva amoppippara
TOU OTTITIOU 0AG, AAAG TTApadwaoTe TNV O€ €va ETTIONHO ONHEIO CUMOYNG Yia avakUKAwWo.
Me auTov Tov TpoTTo Ba cupPaleTe otny TpooTacia Tou Teptarovrog (Eik. 14).

ESaptnpara

MropeiTe va TrapayyeiheTe €éva pkpo KOTIT autovoung Aettoupyiag (pe kwdiko 4203 035
83450) amd Tov avTtimpdowto TG Philips 1) amd éva eEouclodOTNIEVO KEVTPO ETTIOKEUWY TNG
Philips, wg emmmA¢ov e€dpmnua.

O HIkpOG KOTTTNG TIPoopPICeTal Yia TNV €TTEEEPYAOIA HIKPWY TTOCOTATWY ATTO CUCTATIKA OTTWG
eival ot Enpol kaptol (¢wg 120 yp.yla 5 SeUTEPOAETTTA OTN KEYLOTN TAXUTNTA), TA KPEUHUSLA,
T0 okAnpPd TUpl (50-100 yp.yia 15 deutepoAemTa o PeYLOT TaxUTNTA), T fpacTd avyd, To
oKkopdO, Ta LUPWIIKA, TO EEPO PWHL KATT.

Eyyunon kat cépfig
Eav xpetaleoTe emokeur| 1) TAnpodopieg 1 €av avTipeTwTTiCeTE KATTOLO TIPOPANUGA, eTTIoKEDOEITE
™V toTooeAida g Philips o Sieubuvon wwwe.philips.com 1 emikovwvrioTe e To Kévtpo
ECurmpémong KatavaiwTtwv g Philips ot xwpa oag. ©a Bpeite To MAépwvo oTo puldadio
Olebvoug eyyunong. Eav dev umtapyel Keévtpo EEurmpémong KatavaiwTtwy otn xwpa odag,
arreuBuvBeite oTov ToTTkd oag avtimpoowro g Philips.

Odnyog aveupeong/emiluong TPoPfANuATWY

AuTS TO KEDAAALo ouvoilel Ta TTIO ouvnBlopeéva TTPOBANATA TTOU UTTOPEL VA AVTILETWITIOETE
He TN ouokeun) oag. Eav Oev propeite va emAUoeTe To TIPOBANUA BAcEL Twv TTApaKATwW
TAnpodoplwy, emikolvwvioTe [e To Kévtpo EEurmpétnong KatavahwTwy otn xwpea oag.

MpoBAnua Auon
H ouokeun dev H ouokeun aut diabéTel MpooTacia amd umepbepuavon. Eav n
AeLTOUPYEL ouokeun uttepBeppavbel, amevepyotroteital autopata. ATToouvOEoTe

TN ouoKeun arod Ty Tpila Kat adr)oTe T vVa KPUWOEL Yid 5 AeTTTa.
Emeita, ouvdeoTe TAAL To dig oty Tpila Kat evepyomonoTe Eavd
ouokeun. [NapakahoUe ETTIKOIVWVHOTE [E TOV AVTLTTPOOWTTIO TNG
Philips 1§ éva eCouolodomnueévo kévtpo oepfig T Philips eav n
TpooTacia ard Ty utepBEppavon evepyomoleiTal TTOAU cuyva

To potép avadidel pia  AuTo eival ouvnBlopévo. Av 1 ouokeur] ouvexioel va avadidel auTr)
OUOUPETTN OOWN TIG TNV 00WN, EVW £XEL XpnotlomoinBel karmoleg dopeg, EAEYETE Tig
TTIPWTEG POPEG TTOU TIOOOTNTEG TToU eTTeEePYALEDTE Kal TO XPOvo emeEepyaoiag.
XPNOLLOTTIOLELTE TN

OUOKEUN.

H ouokeun kavel TTOAU  ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUT| KAl arToouvOEaTe TNy armd Ty mpila.
BopuPo, avadidel pia  AmeuBuvBeite 0TO TTANOLECTEPO £EOUTLOOOTNIEVO KEVTPO OEPPIG TNG
duodpeoTn oopn), eival  Philips 1 oTov avTimpoowd oag yia Bordela.

oAU Ceot), Byalel

Karmvo KTA.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para sacar el mayor partido de
la asistencia que Philips le ofrece, registre su producto en www.philips.com/welcome.

Descripcion general (fig. 1)

Selector de velocidad

Botdn de encendido/apagado

Botdn de velocidad turbo

Unidad motora

Botones de liberacidn

Brazo de la batidora con unidad de cuchillas integrada
Cubierta protectora del brazo de la batidora

Vaso

Tapa del vaso

Levantaclaras

Unidad de acoplamiento del levantaclaras

Cubierta protectora para la unidad de cuchillas
Empujador

Tapa del recipiente

Disco combinado (para cortar en rodajas y cortar en tiras)
Soporte de accesorios

Unidad de cuchillas

Botdn de apertura de la tapa

S Recipiente

A
B
C
D
E
F
G
H
|

J
K
L
M
N
e}
P
Q
R

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si necesitara
consultarlo en el futuro.

Peligro
- No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la enjuague bajo el grifo. Limpie
la unidad motora sdlo con un pafio himedo.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se corresponde con
el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacién u otras piezas estan dafiados.

- Siel cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro de
servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar situaciones de peligro.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su capacidad fisica, psiquica
o sensorial reducida, ni por quienes no tengan los conocimientos vy la experiencia necesarios, a
menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- No utilice nunca los dedos ni un objeto (por ejemplo, una espdtula) para empujar los
ingredientes por el orificio de entrada mientras el aparato estd funcionando. Sélo debe utilizar el
empujador.

- No toque los bordes de las cuchillas de las unidades de cuchillas y el disco combinado, sobre
todo si el aparato estd enchufado. Los bordes de las cuchillas estdn muy afilados.

- Sila unidad de cuchillas se bloquea, desenchufe el aparato antes de retirar los ingredientes que
estan bloguedndolas.
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Tenga mucho cuidado al manipular o limpiar las unidades de cuchillas o el disco combinado, ya
que las cuchillas estdn muy afiladas. Preste especial atencién durante su limpieza y cuando vacie
el recipiente.

Precaucién

Desenchufe siempre el aparato después de usarlo, antes de cambiar los accesorios o tocar

alguna de las piezas que estdn en movimiento durante su funcionamiento.

Este aparato es sélo para uso doméstico.

No supere las cantidades y los tiempos indicados en las tablas.

No exceda el nivel maximo indicado en el recipiente.

- No procese mas de un lote sin interrupcién. Deje que el aparato se enfrie durante cinco
minutos antes de continuar procesando.

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no hayan sido especificamente

recomendados por Philips. La garantfa queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

El recipiente no es adecuado para su uso en microondas.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM). Si se
utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar
de forma segura segin los conocimientos cientfficos disponibles hoy en dia.

Proteccion contra el sobrecalentamiento
Este aparato estd equipado con proteccidn contra el sobrecalentamiento. Si el aparato se calienta
en exceso, se apagara automaticamente. Desenchufelo y deje que se enfrie durante
5 minutos. Luego enchufelo de nuevo a la toma de corriente y vuelva a encenderlo. Si la
proteccidn contra el sobrecalentamiento se activa con demasiada frecuencia, pdngase en contacto
con su distribuidor Philips o con un centro de servicio autorizado por Philips.

Antes de utilizarlo por primera vez

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que van a entrar en contacto con
los alimentos (consulte el capftulo ‘Limpieza’).

Preparacion para su uso

Deje que los ingredientes calientes se enfrien antes de introducirlos en el recipiente o el
vaso (temperatura max. 80 °C).

Corte los ingredientes grandes en trozos de unos 2 ¢cm antes de procesarlos.

Antes de enchufar el aparato a la toma de corriente, montelo correctamente.

Uso del aparato

Batidora de varilla

Esta batidora de varilla estd disefiada para:

- Batir liquidos, por ejemplo: productos lacteos, salsas, zumos de fruta, purés, batidos, mezclas de
bebidas.

- Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o mayonesa.

- Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Ponga los ingredientes en el vaso.
Consulte la tabla que aparece mds abajo para ver las cantidades y los tiempos de procesado
recomendados.
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Cantidades y tiempos de preparacion para batir

Ingredientes Cantidad Tiempo Velocidad
Frutas y verduras 100 - 200 g 30 seg. Turbo
Comida para bebés, purésy 100 - 400 ml 60 seg. 12-16
salsas

Masas blandas 100 - 500 ml 60 seg. 12-16
Batidos y mezcla de bebidas 100 - 1000 ml 60 seg. 12-16

Monte el brazo de la batidora en la unidad motora (“clic”) (fig. 2).
Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Sumerija el protector de las cuchillas completamente en los ingredientes para evitar
salpicaduras (fig. 3).

Pulse el boton de encendido/apagado o de velocidad turbo para encender el aparato.

- Cuando utilice el botdn de encendido/apagado, puede ajustar la velocidad con el selector de
velocidad. Cuanta mas alta es la velocidad, més corto es el tiempo de procesado que se
requiriere.

- Si utiliza el botén de velocidad turbo, el aparato funcionard a velocidad maxima. En este caso, no
podrd ajustar la velocidad con el selector de velocidad.

Nota: Cuanto mayor sea la velocidad, menor serd el tiempo de procesado necesario.

A Mueva el aparato lentamente hacia arriba, hacia abajo y en circulos para batir los
ingredientes (fig. 4).

Cuando termine de procesar, suelte el boton de encendido/apagado o el botdn de velocidad
turbo para apagar el aparato.A continuacion, espere hasta que la unidad de cuchillas haya
dejado de girar.

Robot de cocina

Unidad de cuchillas
La picadora esta disefiada para picar ingredientes como frutos secos, carne, cebollas, queso duro,
huevos cocidos, ajo, hierbas, pan seco, etc.

Los bordes de la unidad de cuchillas estan muy afilados.Tenga mucho cuidado al manipular la
unidad de cuchillas. Preste especial atencion al retirarla del recipiente, al vaciar éste y durante la
limpieza.

Coloque el soporte de accesorios en el recipiente (fig. 5).
Quite la cubierta protectora de la unidad de cuchillas.
Ponga la cuchilla en el soporte de accesorios (fig. 6).

Ponga los ingredientes en el recipiente.
Consulte la tabla que aparece mds abajo para ver las cantidades vy los tiempos de procesado
recomendados.



ESPANOL 35

Cantidades y tiempos de procesado con la picadora

Ingredientes Cantidad Tiempo Velocidad
Perejil 100 g 30 seg. 12-16
Cebollas y huevo 500 g 7 x 1 seg. (funcién Pulse) 1

Carne 300 g 30 seg. Turbo
Parmesano 300 g ~ 60 seg. Turbo
Frutos secos 500 ¢g ~ 30 seg. Turbo
Chocolate negro 200 g ~ 45-60 seg. Turbo

Coloque la tapa sobre el recipiente (1) y girela en el sentido contrario al de las agujas del
reloj (2) para ajustarla (“clic”) (fig. 7).

A Fije la unidad motora a la tapa del recipiente (“clic”) (fig. 8).
Coloque el empujador en el orificio de entrada.
Nota: El empujador evita las salpicaduras.

ﬂ Pulse el botdn de encendido/apagado o de velocidad turbo para encender el aparato.
Cuando utilice el botén de encendldo/apagado puede ajustar la velocidad con el selector de
velocidad. Cuanta mds alta es la velocidad, mds corto es el tiempo de procesado que se
requiriere.

- Si utiliza el botén de velocidad turbo, el aparato funcionard a velocidad maxima. En este caso, no
podrd ajustar la velocidad con el selector de velocidad.

Nota: Si los ingredientes se adhieren a la pared del recipiente, apague el aparato y desprenda los
ingredientes con una espdtula o algo de liquido.

Nota: Deje que el aparato se enfrie después de picar carne con la unidad de cuchillas.

Bl Cuando termine de procesar, suelte el boton de encendido/apagado o el botén de velocidad
turbo para apagar el aparato.A continuacion, espere hasta que la unidad de cuchillas haya
dejado de girar.

Pulse el botén de apertura de la tapa del recipiente (1) y gire la tapa en el sentido de las
agujas del reloj para quitarla (2). (fig. 9)

Consejos

- El aparato pica muy rdpido. Si utiliza el botén de velocidad turbo, hdgalo brevemente para evitar
picar los alimentos demasiado finos.

- No deje que el aparato funcione demasiado tiempo cuando pique queso (duro) o chocolate, ya
que si estos ingredientes se calientan demasiado pueden empezar a derretirse y a formar
grumos.

- No utilice la unidad de cuchillas para picar ingredientes muy duros como granos de café,
clrcuma, nuez moscada y cubitos de hielo, ya que podrfan estropear el filo de la unidad de
cuchillas.
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Disco combinado
El disco combinado sirve para cortar en rodajas y en tiras verduras como pepinos, zanahorias,
patatas, puerros y cebollas, y determinados tipos de quesos. Una parte sirve para cortar en rodajas
y la otra para cortar en tiras. Puede alternar entre cortar en rodajas y cortar en tiras y viceversa
con sdlo girar el disco.

No procese nunca ingredientes duros, como cubitos de hielo, con el disco combinado.

Los bordes de las cuchillas del disco combinado estan muy afilados. No los toque.

Coloque el soporte de accesorios en el recipiente (fig. 5).

Coloque el disco combinado en el soporte de accesorios con la cara para cortar en rodajas
o en tiras hacia arriba, seglin el resultado que desee (fig. 10).

Coloque la tapa sobre el recipiente (1) y girela en el sentido contrario al de las agujas del
reloj (2) para ajustarla (“clic”) (fig. 7).

Ponga los ingredientes en el orificio de entrada.

- Corte los ingredientes grandes en trozos para que quepan por el orificio de entrada.

- Para obtener los mejores resultados, llene el tubo del orificio de entrada uniformemente.

- Cuando tenga que procesar una gran cantidad de ingredientes, dividalos en pequefios lotes y
procese cada uno por separado, vaciando el recipiente cada vez.

- Para rallar queso, por ejemplo parmesano, gouda o emmental, éste debe estar a la temperatura
del frigorifico.

Fije la unidad motora a la tapa del recipiente (“clic”) (fig. 8).

A Pulse el botén de encendido/apagado o de velocidad turbo para encender el aparato.

- Cuando utilice el botén de encendido/apagado, puede ajustar la velocidad con el selector de
velocidad. Cuanta mds alta es la velocidad, mds corto es el tiempo de procesado que se
requiriere.

- Siutiliza el botén de velocidad turbo, el aparato funcionard a velocidad maxima. En este caso, no
podrd ajustar la velocidad con el selector de velocidad.

Presione el empujador ligeramente sobre los ingredientes del orificio de entrada.

IEl Cuando termine de procesar, suelte el boton de encendido/apagado o el boton de velocidad
turbo para apagar el aparato.A continuacion, espere hasta que el disco combinado haya
dejado de girar.

Levantaclaras

El levantaclaras ha sido disefiado para montar nata y claras de huevo, para batir masas blandas, etc.
Conecte el levantaclaras a la unidad de acoplamiento (“clic”) (fig. 11).
Conecte la unidad de acoplamiento a la unidad motora (“clic”) (fig. 12).

Ponga los ingredientes en el recipiente.
Consulte la tabla para ver las cantidades vy los tiempos recomendados.
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Cantidades y tiempos de procesado con el levantaclaras

Ingredientes Cantidad Tiempo
Nata 250 ml 70-90 seg.
Claras de huevo 4 huevos 120 seg.

Consejo: Cuando bata las claras de huevo, utilice un recipiente grande para obtener un mejor resultado.
Consejo: Cuando monte nata, utilice el vaso para evitar salpicaduras.
Enchufe el aparato a la toma de corriente y pulse el boton de encendido/apagado.

Consejo: Para evitar las salpicaduras, comience en una posicién de velocidad baja y contintie con una
velocidad mas alta después de aproximadamente 1 minuto.

Después de 1 minuto aproximadamente, pulse el botén turbo para continuar a velocidad
turbo.

Limpieza (fig. 13)

No sumerija la unidad motora, la tapa del recipiente ni la unidad de acoplamiento del
levantaclaras en agua. Limpie estas piezas con un pano himedo.

No utilice estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos, como gasolina o acetona, para
limpiar el aparato.

Limpie las unidades de cuchillas y el disco combinado con mucho cuidado., ya que sus bordes
estan muy afilados.

Desenchufe el aparato.

Pulse los botones de liberacién de la unidad motora para extraer el accesorio que ha
utilizado.

Quite las piezas desmontables, si las hay.

Consejo: Para una limpieza rapida del brazo de la batidora, vierta agua tibia con un poco de detergente
liquido en el vaso, introduzca el brazo de la batidora y deje que el aparato funcione durante
aproximadamente 10 segundos.

Consulte la tabla de limpieza para instrucciones adicionales.

Almacenamiento

Coloque las cubiertas protectoras sobre el brazo de la batidora y la unidad de cuchillas.

Coloque la unidad de cuchillas y el disco combinado sobre el soporte de accesorios y
guardelos en el recipiente.

Coloque la tapa sobre el recipiente.

Medio ambiente

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal del hogar: LIévelo a un
punto de recogida oficial para su reciclado. De esta manera, ayudard a conservar el medio
ambiente (fig. 14).
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Accesorios

Puede solicitar una minipicadora (cédigo 4203 035 83450) a su distribuidor Philips o a un centro de
servicio autorizado por Philips como accesorio extra.

La minipicadora esta disefiada para picar pequefias cantidades de ingredientes como frutos secos,
carne (120 g como maximo durante 5 segundos a maxima velocidad), cebollas, queso duro (50 -
100 g durante 15 segundos a méxima velocidad), huevos cocidos, ajo, hierbas, pan seco, etc.

Garantia y servicio

Si necesita informacion o tiene algiin problema, visite la pagina Web de Philips en www.philips.com
o péngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de Philips en su pafs. Hallard el
ndmero de teléfono en el folleto de la garantfa mundial. Si no hay Servicio de Atencidn al Cliente de
Philips en su pafs, dirfjase a su distribuidor local Philips.

Guia de resolucion de problemas

En este capitulo se resumen los problemas mads frecuentes que pueden surgir. Si no puede resolver
el problema con la siguiente informacidn, péngase en contacto con el Servicio de Atencidn al
Cliente de su pais.

Problema Solucién

El aparato no funciona. Este aparato estd equipado con proteccion contra el
sobrecalentamiento. Si el aparato se calienta en exceso, se apagard
automdticamente. Desenchifelo y deje que se enfrfe durante
5 minutos. Luego enchufelo de nuevo a la toma de corriente y vuelva
a encenderlo. Si la proteccién contra el sobrecalentamiento se activa
con demasiada frecuencia, pdngase en contacto con su distribuidor
Philips o con un centro de servicio autorizado por Philips.

La unidad motora Es normal. Si después de utilizar el aparato unas pocas veces éste
despide un olor sigue despidiendo un olor desagradable, compruebe las cantidades y
desagradable las primeras el tiempo de procesado.

veces que se utiliza el

aparato.

El aparato hace mucho Deje de utilizar el aparato y desenchufelo. Consulte a su distribuidor
ruido, desprende un olor o acuda al centro de servicio Philips mds cercano.

desagradable, estd

demasiado caliente, sale

humo, etc.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil Hyddynnd Philipsin tuki ja
rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.com/welcome.

POOVOZIT AT TIOTMMOO®>

S

Yleiskuvaus (Kuva 1)

Nopeuden sdddin

Virtapainike

Turbonopeuspainike

Runko

Vapautuspainikkeet

Sauvaosa, jossa on integroitu terdyksikkd
Sauvaosan suojus

Sekoituskannu

Sekoituskannun kansi

Vispild

Vispildn liitinkappale

Terdyksikon suojus

Sydttdpainin

Kulhon kansi

Yhdistelmdlevy (viipalointi/raaste)
Tarviketeline

Terdyksikko

Kannen avauspainike

Kulho

Tarkedd

Lue tdma kdyttdopas huolellisesti ennen laitteen ensimmaistd kdyttdkertaa ja sdilytd se tulevaa
kdyttod varten.

Vaara
Al upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ali mydskaan huuhtele siti vesihanan alla.
Puhdista runko pyyhkimilld se kostealla liinalla.

Varoitus

Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttdjannite vastaa paikallista verkkojannitettd, ennen kuin liitdt
laitteen pistorasiaan.

Al kiytd laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on viallinen.

Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi hyva vaihdattaa Philipsin
valtuuttamassa huoltolilkkeessd tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.

Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttéon, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin
heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja ohjauksessa.

Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

Paina aineita sy&ttdsuppilossa alaspdin vain sydttdpainimella, ei koskaan sormilla tai esimerkiksi
kaapimella.

Al koske terdyksiksiden tai yhdistelmalevyn teriin etenkizn, kun laitteen virtajohto on kytketty
pistorasiaan. Terdt ovat erittdin terdvat.

Jos terdyksikko juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta, ennen kuin irrotat kiinni juuttuneet
ainekset.

Kasittele ja puhdista terdyksikkdjd ja yhdistelmdlevyd varovasti. Niiden terdt ovat erittdin terdvat.
Ole erityisen varovainen puhdistaessasi niitd ja tyhjentdessasi kulhoa.
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Varoitus
- lrrota pistoke pistorasiasta aina kdyton jdlkeen, ennen kuin vaihdat lisdosia tai ldhestyt osia, jotka
liikkuvat kdytettdessa.
- Tdma laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kaytt&on.
Al4 ylita taulukoissa annettuja maaria ja valmistusaikoja.
Ald ylita kulhoon merkittyd enimméisrajaa.
Késittele enintddn 1 annos ilman taukoa. Anna laitteen jddhtyd 5 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelyd.
Ald koskaan kiyti osia, jotka eivit ole Philipsin valmistamia tai suosittelemia. Jos kaytit tillaisia
osia, takuu raukeaa.
- Kulho ei sovellu kdytettavaksi mikroaaltouunissa.

Sdhkomagneettiset kentit (EMF)
Téama Philips-laite vastaa kaikkia, sahkomagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos laitetta
kdytetddn oikein ja tdman kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista
tdmédnhetkisen tutkimustiedon perusteella.

Ylikuumenemissuoja
Téssd laitteessa on ylikuumenemissuoja. Jos laite kuumenee lilkaa, virta katkeaa automaattisesti.
Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtyd 5 minuuttia. Aseta pistoke takaisin
pistorasiaan ja kdynnistd laite uudelleen. Jos ylikuumenemissuoja katkaisee laitteesta virran toistuvasti,
ota yhteys Philipsin jalleenmyyjadn tai Philipsin valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

Kadyttoonotto

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen kayttéonottoa (katso
kohtaa Puhdistaminen).

Kdyttoonoton valmistelu

Anna kuumien ainesten jaahtya ennen niiden siirtamista kulhoon tai sekoituskannuun
(enimmaislampétila 80 °C).

Pilko isot ainesosat noin 2 cm:n kappaleiksi ennen kasittelya.

Kokoa laite asianmukaisesti, ennen kuin liitat pistokkeen pistorasiaan.

Sauvasekoitin

Tehosekoittimen kayttotarkoitukset:

- nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmdmehujen, keittojen, juomien ja
pirteldiden, sekoittaminen

- l6ysien seosten, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen

- keitettyjen ruoka-aineiden soseuttaminen, esimerkiksi vauvanruoaksi

Laita aineet sekoituskannuun.
Katso alla olevasta taulukosta oikeat maardt ja kisittelyajat.

Sekoittaminen: enimmadismairit ja -kdsittelyajat

Enimmaismaarat Aika
Hedelmét ja vihannekset 100-200 g 30 sekuntia Turbo
Vauvanruoat, keitot ja 100-400 ml 60 sekuntia 1216

kastikkeet
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Aineet Enimmaismaarat Aika
Taikinat 100-500 ml 60 sekuntia 12-16
Pirteldt ja juomat 100-1000 ml 60 sekuntia 12-16

Kiinnita sauvaosa runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 2).
Tyonna pistoke pistorasiaan.
Upota terisuojus kokonaan aineksiin roiskeiden vilttimiseksi (Kuva 3).

Kaynnista laite painamalla virta- tai turbonopeuspainiketta.

- Voit s3dtdd nopeutta sddtimen avulla, kun kdytdt virtapainiketta. Mitd suurempi nopeus, sitd
lyhyempi on tarvittava kdsittelyaika.

- Kun kéytdt turbonopeuspainiketta, laite toimii enimmaisnopeudella, etkd voi sddtdd nopeutta
nopeudensddtimen avulla.

Huomautus: Mitd suurempi nopeus, sitd lyhyempi on tarvittava kdsittelyaika.
A Sekoita ainekset liikuttamalla laitetta hitaasti ylos ja alas. Tee myds pyorivii liikettd (Kuva 4).

Katkaise laitteesta virta kasittelyn jalkeen vapauttamalla virtapainike tai turbonopeuspainike.
Odota, kunnes terayksikko lakkaa pyorimasta.

Monitoimikone

Terayksikko
Terdyksikolld voi pilkkoa esimerkiksi pahkinditd, lihaa, sipulia, kovaa juustoa, keitettyjd munia,
valkosipulia, yrttejd ja kuivaa leipaa.

Terayksikon terat ovat erittdin teravia! Kasittele terayksikkoa erittiin varovasti, varsinkin kun
poistat sen kulhosta, tyhjennat kulhoa ja puhdistuksen aikana.

Aseta tarviketeline kulhoon (Kuva 5).
Poista teransuojus terayksikosta.
Aseta terdyksikko tarviketelineeseen (Kuva 6).

Mittaa aineet kulhoon.
Katso alla olevasta taulukosta oikeat mddrdt ja kdsittelyajat.

Pilkkomismadirit ja kisittelyajat

Persilja 100 g 30 sekuntia 1216
Sipulit ja kananmuna 500 ¢ 7 x 1 sekuntia (sykdys) 1

Liha 300 g 30 sekuntia Turbo
Parmesaani 300¢g noin 60 sekuntia Turbo
Pahkindt 500 g noin 30 sekuntia Turbo
Tumma suklaa 200 g noin 45—60 sekuntia Turbo

Sulje kulhon kansi (1). Kiinnita kansi kaantamalla sitd vastapaivaan (2), kunnes kuulet
napsahduksen (Kuva 7).

A Napsauta runko kulhon kanteen (Kuva 8).
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Laita syottopainin sySttdsuppiloon.
Huomautus: Syéttépainin estdd roiskumista.

B Kiynnisti laite painamalla virta- tai turbonopeuspainiketta.

- Voit sddtdd nopeutta sddtimen avulla, kun kéytét virtapainiketta. Mitd suurempi nopeus, sitd
lyhyempi on tarvittava kasittelyaika.

- Kun kdytdt turbonopeuspainiketta, laite toimii enimmaisnopeudella, etkd voi sddtdd nopeutta
nopeudensditimen avulla.

Huomautus: Jos ainekset tarttuvat kulhon sisdpintaan, katkaise laitteesta virta vapauttamalla painike ja
irrota ainekset lastalla tai lisdd vdhdn nestettd.

Huomautus:Anna laitteen aina jddhtyd, kun olet leikannut lihaa terdyksikélld.

El Katkaise laitteesta virta kisittelyn jilkeen vapauttamalla virtapainike tai turbonopeuspainike.
Odota, kunnes terayksikko lakkaa pyorimasta.

Paina kulhon (1) kannen vapautuspainiketta ja irrota kansi kaantamalla siti myotapaivaan
(2). (Kuva 9)

Vinkkejad

- Laite pilkkoo hyvin nopeasti. Jos kéytét turbonopeuspainiketta, kdytd sitd vain vahan aikaa, jotta
ruoka ei pilkkoudu liilan hienoksi.

- Ald kiyti laitetta liian pitkadn kun hienonnat kovaa juustoa tai suklaata. Aineet saattavat
kuumentua, alkaa sulaa ja muuttua kokkareisiksi.

- Al4 hienonna kovia aineita, kuten kahvipapuja, maustekurkumaa, muskottipahkinéita tai ja4paloja,
silld ne tylsyttavat terdyksikkod.

Yhdistelmilevy
Yhdistelmalevylld viipaloidaan ja raastetaan kasviksia, kuten kurkkua, porkkanoita, perunoita, purjoa ja
sipuleita sekd joitakin juustoja. Toinen puoli viipaloi ja toinen raastaa.Voit vaihtaa toimintojen vdlilld
kadntdmalld levya.

Ali koskaan hienonna yhdistelmilevylld kovia aineita, kuten jaspaloja.

Yhdistelmalevyn terit ovat hyvin teravat.Varo koskemasta niihin!

Aseta tarviketeline kulhoon (Kuva 5).

Aseta yhdistelmalevy tarviketelineeseen viipalointi- tai raastepuoli ylospain sen mukaan,
millaisen tuloksen haluat (Kuva 10).

Sulje kulhon kansi (1). Kiinnita kansi kaantamalla sitd vastapaivaan (2), kunnes kuulet
napsahduksen (Kuva 7).

- Laita ainekset syottosuppiloon.
Paloittele suurikokoiset ainekset siten, ettd palat mahtuvat sy&ttésuppiloon.

- Téaytd sydttdsuppilo mahdollisimman tasaisesti.

- Kun késiteltdvdnd on suuria raaka-ainemadarid, kdsittele raaka-aineet pienissa erissa ja tyhjennd
kulho erien valilla.

- Jos haluat raastaa juustoa, esim. parmesaania, goudaa tai emmentalia, juuston tulee olla
jadkaappikylmaa.

Napsauta runko kulhon kanteen (Kuva 8).

A Kiynnisti laite painamalla virta- tai turbonopeuspainiketta.

- Voit sddtdd nopeutta sddtimen avulla, kun kéytét virtapainiketta. Mitd suurempi nopeus, sitd
lyhyempi on tarvittava kasittelyaika.

- Kun kdytdt turbonopeuspainiketta, laite toimii enimmaisnopeudella, etkd voi sddtdd nopeutta
nopeudensdatimen avulla.
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Paina syottopainimella kevyesti syottosuppilossa olevia aineita.

Bl Katkaise laitteesta virta kisittelyn jilkeen vapauttamalla virtapainike tai turbonopeuspainike.
Odota, kunnes yhdistelmalevy lakkaa pyorimasta.

Vispild

Vispildlld voi vatkata kermaa, munanvalkuaisia, jdlkiruokia ym.
Liita vispila liitinkappaleeseen, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 11).
Liita liitinkappale runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 12).

Mittaa aineet kulhoon.
Katso alla olevasta taulukosta oikeat mdardt ja kasittelyajat.

Vatkaaminen: enimmadismairit ja -kdsittelyajat

Aineet Vatkattavien aineiden maara Aika
Kerma 250 ml 70-90 sekuntia
Munanvalkuaiset 4 kananmunaa 120 sekuntia

Vinkki: Kun vatkaat valkuaisia, saat parhaan tuloksen kdyttdmalld suurta kulhoa.

Vinkki: Kun vatkaat kermaa, vdltd sen roiskuminen kdyttdmdlld sekoituskannua.

Tyonna pistoke pistorasiaan ja kytke virta laitteeseen.

Vinkki: Estd roiskumista aloittamalla pienelld nopeudella ja lisddmalld nopeutta noin 1 minuutin kuluttua.

Noin 1 minuutin kuluttua voi painaa turbopainiketta ja jatkaa turbonopeudella.

Puhdistaminen (Kuva 13)

Al upota runkoa, vispilin liitinkappaletta tai kulhon kantta veteen. Puhdista osat kostealla liinalla.

Al kiytd naarmuttavia tai sydvyttivia puhdistusaineita tai -vilineiti laitteen puhdistamiseen
(kuten bensiinia tai asetonia).

Ole erittain varovainen puhdistaessasi terayksikoita ja yhdistelmalevya. Niiden terit ovat hyvin
teravia.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota kayttamasi lisdosa rungosta painamalla vapautuspainikkeita.
Irrota mahdolliset irrotettavat osat.

Vinkki: Kaada sauvaosan nopeaa puhdistamista varten sekoituskannuun ldmmintd vettd, jossa on hiukan
astianpesuainetta, aseta sauvaosa paikalleen ja anna laitteen kdydd noin 10 sekuntia.

Katso lisaohjeita erillisesta puhdistustaulukosta.

Sdilytys
Aseta suojukset sauvaosaan ja terayksikkoon.

Aseta terayksikko ja yhdistelmalevy lisaosanpitimeen ja sailyta niita kulhossa.
Laita kansi kulhon paille.
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Ympdristoasiaa

- Al4 havita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan toimita ne valtuutettuun
kierratyspisteeseen. Ndin autat vahentdmdan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 14).

Lisdosat

Voit tilata lisdosaksi pienen suoravetoisen minileikkurin (numero 4203 035 83450) Philips-
jalleenmyyijaltd tai Philipsin huoltoliikkeesta.

Pieni teholeikkuri on tarkoitettu esim. seuraavien ainesten pienten madrien hienontamiseen: pahkindt,
liha (enintddn 120 g, 5 sekuntia enimméisnopeudella), sipulit, kova juusto (50-100 g, 15 sekuntia
enimmdisnopeudella), keitetyt kananmunat, valkosipuli, yrtit, kuiva leipd.

Takuu ja huolto

Jos haluat lisétietoja tai laitteessa ilmenee ongelmia, tutustu Philipsin verkkosivustoon osoitteessa
www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin kuluttajapalvelukeskuksesta (puhelinnumero on
kansainvalisessd takuulehtisessd). Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteyttd Philipsin
jalleenmyyjdan.

Vianmaairitys

Téssd luvussa kuvataan tavallisimmat laitteen kdyttdon liittyvdt ongelmat. Ellet onnistu ratkaisemaan
ongelmaa alla olevien ohjeiden avulla, ota yhteys Philipsin maakohtaiseen asiakaspalveluun.

Ongelma Ratkaisu

Laite ei toimi. Téssd laitteessa on ylikuumenemissuoja. Jos laite kuumenee liikaa, virta
katkeaa automaattisesti. Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen
jadhtyd 5 minuuttia. Liitd pistoke takaisin pistorasiaan ja kdynnistd laite
uudelleen. Jos ylikuumenemissuoja katkaisee laitteesta virran
toistuvasti, ota yhteys Philipsin jalleenmyyjddn tai Philipsin
valtuuttamaan huottoliikkeeseen.

Laitteesta ldhtee Tamad on varsin tavallista. Jos laitteesta ldhtee epamiellyttava haju vield
epamiellyttava haju muutaman kdyttdkerran jdlkeen, tarkista, kuinka paljon raaka-aineita
ensimmadisilld kasittelet kerralla ja kuinka pitkddn laite on kdynnissd yhtdjaksoisesti.
kéyttékerroilla.

Laitteesta ldhtee kova Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta. Ota yhteys

dani tai epamiellyttava ldhimpdan Philipsin valtuuttamaan huoltoliikkeeseen tai jdlleenmyyjdan.

haju, sen pinta on niin
kuuma, ettei sitd voi
koskea, laitteesta lhtee
savua jne.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips | Pour profiter pleinement
de l'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le site a I'adresse suivante :
www.philips.com/welcome.

Description générale (fig. 1)

A
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Sélecteur de vitesse

Bouton marche/arrét

Bouton de vitesse Turbo

Bloc moteur

Boutons de déverrouillage

Mixeur plongeant avec ensemble lames intégré
Couvercle de protection du mixeur plongeant
Bol

Couvercle du bol

Fouet

Unité d'assemblage du fouet

Revétement de protection du couteau hachoir
Poussoir

Couvercle du bol

Disque combiné (a trancher/raper)

Support pour outil

Ensemble lames

Bouton de déverrouillage du couvercle

Bol

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un usage
ultérieur.

Danger
Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ni dans d'autres liquides et ne le rincez pas.
Nettoyez-le avec un chiffon humide.

Avertissement

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur 'appareil correspond a la
tension supportée par le secteur local.

N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres pieces sont
endommagées.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips, par un Centre
Service Agréé Philips ou par un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient sous surveillance ou qu'elles
n‘aient recu des instructions quant a I'utilisation de I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec |'appareil.

Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet (par exemple, une spatule) pour introduire des
aliments dans la cheminée de remplissage lorsque I'appareil est en cours de fonctionnement.
Utilisez exclusivement le poussoir prévu a cet effet.

Ne touchez pas les lames des ensembles lames et du disque combiné, surtout lorsque I'appareil
est branché, car elles sont tres coupantes.
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Si 'ensemble lames se bloque, débranchez toujours I'appareil avant de retirer les ingrédients a
I'origine du blocage.

- Soyez trés prudent lorsque vous manipulez ou nettoyez les ensembles lames ou le disque
combiné. Leurs lames sont extrémement coupantes. Faites particulierement attention lorsque
vous les nettoyez et lorsque vous videz le bol.

Attention

Mettez toujours I'appareil hors tension apres utilisation, avant de changer les accessoires ou
avant d'approcher les éléments qui bougent pendant ['utilisation.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

- Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués dans le tableau.

- Ne dépassez pas le niveau maximal indiqué sur le bol.

- Ne préparez pas deux portions de suite sans laisser 'appareil refroidir cing minutes.

- Nutilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui n‘ont pas été
spécifiguement recommandés par Philips.Votre garantie ne sera pas valable en cas d'utilisation
de tels accessoires ou pieces.

Le bol n'est pas adapté pour une utilisation au micro-ondes.

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux régles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode d'emploi.

Protection contre la surchauffe
Cet appareil est équipé d'un systeme de protection contre les surchauffes. Si I'appareil est en
surchauffe, il s'éteint automatiquement. Dans ce cas, débranchez I’appareil et laissez-le
refroidir pendant 5 minutes. Ensuite, rebranchez l'appareil et remettez-le en marche. Si le
probléme de surchauffe persiste, contactez votre revendeur ou un Centre Service Agréé Philips.

Avant la premiere utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec des aliments
(voir chapitre « Nettoyage »).

Avant l'utilisation

Laissez refroidir les aliments chauds avant de les placer dans le bol (température maximale :
80 °C).

Coupez les grands aliments en morceaux d’environ 2 cm avant de les hacher.

Assemblez 'appareil correctement avant de le brancher.

Utilisation de ’appareil

Mixeur plongeant

Le mixeur est destiné a :

- mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces, jus de fruits, soupes,
cocktails et milk-shakes ;

- mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a crépes ou de la mayonnaise ;

- réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés par exemple.

Placez les ingrédients dans le bol.
Pour connaftre les quantités et les temps de préparation recommandés, consutltez le tableau ci-apreés.
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Quantités et temps de préparation pour le mixeur

Ingrédients Quantité a mixer Vitesse
Fruits et [égumes 100-200 g 30s Turbo
Aliments pour bébé, soupes ~ 100-400 ml 60 s 1216
et sauces

Pates a frire 100-500 ml 60 s 12-16
Milk-shakes et cocktails 100-1 000 ml 60 s 12-16

Fixez le mixeur plongeant au bloc moteur (clic) (fig. 2).
Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.
Plongez le mixeur dans les ingrédients afin d’éviter les éclaboussures (fig. 3).

Appuyez sur le bouton marche/arrét ou le bouton de vitesse Turbo pour mettre I'appareil en
marche.

- Sivous utilisez le bouton marche/arrét, vous pouvez régler la vitesse a l'aide du sélecteur de
vitesse. Plus la vitesse est élevée, plus le temps de préparation requis est court.

- Sivous utilisez le bouton de vitesse Turbo, I'appareil fonctionne a la vitesse maximale. Dans ce
cas, il est impossible de régler la vitesse a 'aide du sélecteur de vitesse.

Remarque : Plus la vitesse est élevée, plus le temps de préparation requis est court.

A Pour mixer les ingrédients, déplacez I'appareil lentement vers le haut, vers le bas et en
formant des cercles (fig. 4).

Apres utilisation, relichez le bouton marche/arrét ou le bouton de vitesse Turbo pour
éteindre I'appareil et patientez jusqu’a I'arrét complet de I'ensemble lames.

Robot ménager

Ensemble lames
Le couteau hachoir sert a hacher des ingrédients tels que noix, viande, oignons, fromage a pate dure,
ceufs durs, ail, herbes, pain sec, etc.

Les lames de I'ensemble lames sont trés coupantes ! Soyez trés prudent lorsque vous manipulez
I’ensemble lames, notamment lorsque vous le retirez du bol, lorsque vous videz ce dernier et lors

du nettoyage.
Placez le support pour outil dans le bol (fig. 5).

Enlevez le revétement de protection du couteau hachoir.
Positionnez le couteau hachoir sur le support pour outil (fig. 6).

Placez les ingrédients dans le bol.
Pour connaltre les quantités et les temps de préparation recommandés, consultez le tableau ci-aprés.
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Quantités a hacher et temps de préparation

Ingrédients Quantité Temps Vitesse
Persil 100 g 30s 12-16
Oignons et ceuf 500 g 7 x 1 s. (Pulse) 1
Viande 300 ¢g 30s Turbo
Parmesan 300 ¢g Environ 60 s Turbo
Noix 500 g Environ 30 s Turbo
Chocolat fondant 200 ¢ Environ 45-60 s Turbo

Placez le couvercle sur le bol (1). Faites tourner le couvercle dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre (2) jusqu’a ce qu'il s’enclenche (clic) (fig. 7).

A Fixez le bloc moteur au couvercle du bol (clic) (fig. 8).
Insérez le poussoir dans la cheminée de remplissage.
Remarque : Le poussoir permet d’éviter les éclaboussures.

IEl Appuyez sur le bouton marche/arrét ou le bouton de vitesse Turbo pour mettre I'appareil en
marche.

- Sivous utilisez le bouton marche/arrét, vous pouvez régler la vitesse a l'aide du sélecteur de
vitesse. Plus la vitesse est élevée, plus le temps de préparation requis est court.

- Sivous utilisez le bouton de vitesse Turbo, I'appareil fonctionne a la vitesse maximale. Dans ce
cas, il est impossible de régler la vitesse a I'aide du sélecteur de vitesse.

Remarque : Si les ingrédients s’accumulent sur les parois du bol, reldchez le bouton pour arréter
I'appareil et détachez les ingrédients des parois a 'aide d’une spatule ou en ajoutant du liquide.

Remarque : Laissez toujours I'appareil refroidir aprés avoir haché de la viande avec le couteau hachoir.

Bl Aprés utilisation, relichez le bouton marche/arrét ou le bouton de vitesse Turbo pour
éteindre I'appareil et patientez jusqu’a I'arrét complet de I'ensemble lames.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage du couvercle du bol (1), puis faites tourner le
couvercle dans le sens des aiguilles d’'une montre pour le retirer (2). (fig. 9)

Conseils

- La vitesse de hachage est extrémement rapide. Si vous actionnez le bouton de vitesse Turbo,
veillez a ne l'utiliser que brievement afin d'éviter que les aliments ne soient hachés trop
finement.

- Ne faites pas fonctionner I'appareil trop longtemps lorsque vous hachez du fromage (a pate
dure) ou du chocolat car les ingrédients deviendraient trop chauds, commenceraient a fondre et
a former des grumeaux.

- N'utilisez pas I'ensemble lames pour hacher des ingrédients trés durs, tels que des grains de café,
du curcuma, des noix de muscade ou des glacons. Cela pourrait émousser les lames.

Disque combiné
Le disque combiné sert a trancher et raper des légumes tels que les concombres, les carottes, les
pommes de terre, les poireaux, les oignons et certains types de fromage. Un c6té sert a trancher et
l'autre a rdper: Pour alterner entre les deux modes, tournez simplement le disque.

Ne traitez jamais des ingrédients durs, tels que des glagons, avec le disque combiné.

Les lames du disque combiné sont trés coupantes. Ne les touchez pas.
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Placez le support pour outil dans le bol (fig. 5).

Placez le disque combiné sur le support pour outil coté pour trancher ou raper vers le haut,
en fonction du résultat recherché (fig. 10).

Placez le couvercle sur le bol (1). Faites tourner le couvercle dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre (2) jusqu’a ce qu'il s’enclenche (clic) (fig. 7).

Insérez les ingrédients dans la cheminée de remplissage.

- Précoupez les gros aliments afin de pouvoir les introduire dans la cheminée de remplissage.

- Pour de meilleurs résultats, remplissez la cheminée de facon réguliere.

- Sivous devez préparer d'importantes quantités d'aliments, procédez par petites portions et
videz le bol aprés chaque utilisation.

- Sivous voulez raper du fromage (parmesan, gouda ou emmental, par exemple), pensez a ne le
sortir du réfrigérateur qu'au dernier moment.

Fixez le bloc moteur au couvercle du bol (clic) (fig. 8).

A Appuyez sur le bouton marche/arrét ou le bouton de vitesse Turbo pour mettre I'appareil en
marche.

- Sivous utilisez le bouton marche/arrét, vous pouvez régler la vitesse a l'aide du sélecteur de
vitesse. Plus la vitesse est élevée, plus le temps de préparation requis est court.

- Sivous utilisez le bouton de vitesse Turbo, I'appareil fonctionne a la vitesse maximale. Dans ce
cas, il est impossible de régler la vitesse a I'aide du sélecteur de vitesse.

Appuyez légerement sur les ingrédients avec le poussoir pour les enfoncer dans la cheminée
de remplissage.

Bl Apreés utilisation, relachez le bouton marche/arrét ou le bouton de vitesse Turbo pour
éteindre I'appareil et patientez jusqu’a I'arrét complet du disque combiné.

Fouet

Le fouet sert a fouetter de la créme, a monter des blancs en neige, a préparer des desserts, etc.
Fixez le fouet & I'unité d’assemblage (clic) (fig. 11).
Fixez l'unité d’assemblage au bloc moteur (clic) (fig. 12).

Placez les ingrédients dans un saladier.
Pour connaftre les quantités et les temps de préparation recommandés, consultez le tableau ci-aprés.

Quantités a fouetter et temps de préparation

Ingrédients Quantité a fouetter Temps
Creme 250 ml 70-90 s
Blancs en neige 4 ceufs 120's

Conseil : Lorsque vous montez des blancs d’ceuf en neige, utilisez un grand bol pour de meilleurs
résultats.

Conseil : Lorsque vous fouettez de la créme, utilisez le bol pour éviter les éclaboussures.

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur et appuyez sur le bouton marche/
arrét.

Conseil : Pour éviter les éclaboussures, commencez avec une vitesse lente puis passez a une vitesse plus
rapide aprés 1 minute.
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Au bout d’une minute environ, vous pouvez appuyer sur le bouton Turbo pour continuer
I'opération a la vitesse maximale.

Nettoyage (fig. 13)

Ne plongez pas le bloc moteur, le couvercle du bol ou I'unité d’assemblage du fouet dans 'eau.
Nettoyez ces éléments avec un chiffon humide.

N'utilisez jamais d’éponges a récurer, de produits abrasifs ou de détergents agressifs tels que
I’essence ou I'acétone pour nettoyer I'appareil.

Nettoyez les ensembles lames et le disque combiné avec précaution car leurs lames sont tres
coupantes.

Débranchez I'appareil.

Appuyez sur les boutons de déverrouillage du bloc moteur pour retirer I'accessoire que vous
avez utilisé.

Retirez les pieces amovibles le cas échéant.

Conseil : Pour un nettoyage rapide du mixeur plongeant, versez de 'eau chaude avec un peu de liquide
vaisselle dans le bol, insérez le mixeur plongeant et faites fonctionner I'appareil pendant environ
10 secondes.

Reportez-vous au tableau relatif au nettoyage pour obtenir des instructions supplémentaires.

Rangement
Placez les couvercles de protection sur le mixeur plongeant et 'ensemble lames.

Placez le couteau hachoir et le disque combiné sur le support pour outil et rangez-les dans le
bol.

Placez le couvercle sur le bol.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures ménageres, mais déposez-
le a un endroit assigné a cet effet, ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la
protection de I'environnement (fig. 14).

Accessoires

Vous pouvez commander le mini-hachoir (code n® 4203 035 83450) en tant qu'accessoire
supplémentaire aupres de votre revendeur Philips ou aupres d'un Centre Service Agréé Philips.
Le mini-hachoir sert a hacher de petites quantités d'aliments tels que noix, viande (max. 120 g
pendant 5 secondes a la vitesse maximale), oignons, fromage a pate dure (50-100 g pendant
15 secondes a la vitesse maximale), ceufs durs, ail, herbes, pain sec, etc.

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire réparer I'appareil, ou si vous
rencontrez un probleme, rendez-vous sur le site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays.Vous trouverez le numéro de téléphone
correspondant sur le dépliant de garantie internationale. S'il n‘existe pas de

Service Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.



FRANCAIS 51

Ce chapitre présente les problémes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec votre
appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a I'aide des informations ci-dessous,
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays.

Probléme Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

Une odeur désagréable
se dégage du bloc
moteur lors des
premieres utilisations.

Un bruit émane de
I'appareil et une odeur
désagréable se dégage.
L'appareil est trés chaud
au toucher; de la fumée
s'échappe, etc.

Cet appareil est équipé d'un systéme de protection contre les
surchauffes. Si I'appareil est en surchauffe, il s'éteint automatiquement.
Dans ce cas, débranchez I'appareil et laissez-le refroidir pendant

5 minutes. Ensuite, rebranchez I'appareil et remettez-le en marche.
Si'le probleme de surchauffe persiste, contactez votre revendeur ou
un Centre Service Agréé Philips.

Ce phénomene n'est pas inhabituel. Si une odeur continue a se
dégager de I'appareil apres quelques utilisations, vérifiez les quantités
de fruits/légumes que vous utilisez ainsi que la durée de I'opération.

Cessez d'utiliser I'appareil et débranchez-le. Contactez le Centre
Service Agréé Philips le plus proche ou votre revendeur local.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza
Philips, registrate il vostro prodotto su www.philips.com/welcome.

Descrizione generale (fig. 1)

Selettore di velocita

Pulsante on/off

Pulsante di velocita turbo

Motore

Pulsanti di sgancio

Barra del frullatore con lame integrate
Rivestimento protettivo e barra del frullatore
Bicchiere

Coperchio bicchiere

Frullino

Unita di aggancio del frullino

Rivestimento protettivo del gruppo lame
Pestello

Coperchio del recipiente

Disco combinato (per affettare/sminuzzare)
Porta-accessori

Gruppo lame

Pulsante di sgancio coperchio

S Contenitore
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Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale utente e conservatelo per
eventuali riferimenti futuri.

Pericolo
- Non immergete né risciacquate sotto l'acqua o altri liquidi il gruppo motore. Per pulire il gruppo
motore, utilizzate esclusivamente un panno umido.

Avviso

- Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata sulla spina corrisponda alla
tensione disponibile.

- Non usate I'apparecchio nel caso in cui la spina, il cavo di alimentazione o altri componenti
risultassero danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito presso i centri
autorizzati Philips, i rivenditori specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per
evitare situazioni pericolose.

- Lapparecchio non é destinato a persone (inclusi bambini) con capacita mentali, fisiche o
sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per
l'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

- Non usate mai le dita o altri oggetti (ad esempio una spatola) per spingere gli ingredienti
nellapertura di inserimento mentre |'apparecchio ¢ in funzione. A tale scopo, utilizzate
esclusivamente il pestello fornito.

- Non toccate i bordi delle lame e del disco combinato, soprattutto quando I'apparecchio &
collegato alla presa di corrente. | bordi sono estremamente taglienti.

- Nel caso in cui il gruppo lame rimanga incastrato, scollegate I'apparecchio, quindi togliete gli
ingredienti che bloccano le lame.
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Prestate la massima attenzione quando maneggiate o pulite il gruppo lame e il disco combinato.
| bordi taglienti sono motto affilati ed & necessario essere particolarmente cauti durante la
pulizia e quando si svuota il recipiente.

Attenzione
Scollegate sempre I'apparecchio dalla presa di corrente dopo I'uso, prima di cambiare accessorio
o prima di awvicinarvi a parti che si muovono durante ['uso.
Questo apparecchio € destinato esclusivamente a uso domestico.
Non superate le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati nelle tabelle.
Non superate il livello massimo indicato sul recipiente.
- Dopo un primo ciclo di utilizzo, lasciate raffreddare I'apparecchio per cinque minuti prima
di continuare a lavorare gli alimenti.
- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non specificatamente consigliati da Philips.
Nel caso in cui utilizziate detti accessori o parti, la garanzia decade.
Il recipiente non puo essere utilizzato allinterno del microonde.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici (EMF).
Se utilizzato in modo appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale d'uso,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati scientifici attualmente
disponibili.

Protezione contro il surriscaldamento
L'apparecchio & prowisto di uno speciale dispositivo di protezione termica che spegne
automaticamente I'apparecchio in caso di surriscaldamento. In questo caso, togliete la spina
dalla presa di corrente e lasciate raffreddare I’apparecchio per 5 minuti. Quindi,
reinserite la spina nella presa a muro e riaccendete I'apparecchio. Se il dispositivo di sicurezza della
temperatura si attiva troppo spesso, vi preghiamo di rivolgervi al vostro rivenditore Philips o a un
Centro Assistenza autorizzato.

Primo utilizzo

Al primo utilizzo dell'apparecchio, lavate con cura tutte le parti che verranno a contatto con il cibo
(vedere il capitolo “Pulizia”).

Predisposizione dell’apparecchio

Lasciate raffreddare gli ingredienti caldi prima di versarli nel recipiente o nel bicchiere
(temperatura massima 80 °C).

Tagliate i pezzi piu grandi in pezzetti di circa 2 cm prima di lavorarli.

Prima di collegare la spina alla presa di corrente, assicuratevi che I'apparecchio sia montato in
modo idoneo.

Modalita d’uso dell’apparecchio

Frullatore a immersione

Il frullatore a immersione € particolarmente adatto per:

- frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe, frappé, frullati;
- miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake o la maionese;

- preparare purea con cibi cotti (ad esempio nella preparazione di cibi per bambini).

Mettete gli ingredienti nel bicchiere.
Consultate la tabella seguente per conoscere le dosi e i tempi di lavorazione consigliati.
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Dosi e tempi di preparazione

Ingredienti Dosi Tempo Velocita
Frutta e verdura 100-200 g 30 sec. Turbo
Cibo per bambini, zuppe ~ 100-400 ml 60 sec. 12-16

e salse

Pastelle 100-500 ml 60 sec. 12-16
Frappé e frullati 100-1000 ml 60 sec. 12-16

Collegate il frullatore al gruppo motore e bloccatelo in posizione (fig. 2).
Inserite la spina nella presa di corrente a muro.
Immergete completamente la lama negli ingredienti per evitare schizzi (fig. 3).

Premete il pulsante on/off o il pulsante di velocita turbo per accendere I'apparecchio.

- Quando si usa il pulsante on/off, potete regolare la velocita con I'apposito selettore. Maggiore ¢
la velocita, minore ¢ il tempo di elaborazione richiesto.

- Quando si utilizza il pulsante della velocita turbo, I'apparecchio funziona alla velocita massima. In
questo caso, non € possibile regolare la velocita con il selettore di velocita.

Nota: Maggiore la velocita impostata, inferiore & il tempo di lavorazione richiesto.

A Per frullare gli ingredienti, spostate lentamente I'apparecchio compiendo dei movimenti in
verticale e circolare (fig. 4).

Dopo I'utilizzo, rilasciate il pulsante on/off o quello della velocita turbo per spegnere
I'apparecchio e attendete finché il gruppo lame non smette di ruotare.

Robot da cucina

Gruppo lame
Il'gruppo lame deve essere utilizzato per tritare ingredienti come noccioline, carne, cipolle, formaggi
stagionati, uova bollite, aglio, erbe e pane raffermo.

| bordi delle lame sono molto affilati! Prestate molta attenzione durante I'uso del gruppo lame, in

particolare quando lo rimuovete per svuotare e pulire il recipiente.

Inserite il porta-accessori nel recipiente (fig. 5).
Togliete la protezione dal gruppo lame.
Inserite il gruppo lame nel porta-accessori (fig. 6).

Mettete gli ingredienti nel contenitore.
Consultate la tabella seguente per conoscere le dosi e i tempi di lavorazione consigliati.
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Dosi e tempi di lavorazione per il tritatutto

Ingredienti Quantita Tempo Velocita
Prezzemolo 100 g 30 sec. 12-16
Cipolle e uova 500 g 7 x 1 sec.(impulsi) 1

Carne 300 g 30 sec. Turbo
Parmigiano 300 g ~ 60 sec. Turbo
Frutta secca 500 ¢g ~ 30 sec. Turbo
Cioccolato fondente 200 g ~ 45-60 sec. Turbo

Mettete il coperchio sul recipiente (1) e ruotatelo in senso antiorario (2) per fissarlo (finché
non scatta in posizione) (fig. 7).

A Inserite il gruppo motore sul coperchio del recipiente finché non scatta in posizione (fig. 8).
Inserite il pestello nell’apertura.
Nota: Il pestello consente di evitare fuoriuscite.

Bl Premete il pulsante on/off o il pulsante di velocita turbo per accendere I'apparecchio.

- Quando si usa il pulsante on/off, potete regolare la velocita con I'apposito selettore. Maggiore e
la velocita, minore ¢ il tempo di elaborazione richiesto.

- Quando si utilizza il pulsante della velocita turbo, I'apparecchio funziona alla velocita massima. In
questo caso, non ¢ possibile regolare la velocita con il selettore di velocita.

Nota: Se gli ingredienti rimangono attaccati alle pareti del recipiente, spegnete 'apparecchio rilasciando il
pulsante e staccateli con una spatola o aggiungete del liquido.

Nota: Lasciate sempre raffreddare I'apparecchio dopo aver tritato della carne con il gruppo lame.

Bl Dopo I'utilizzo, rilasciate il pulsante on/off o quello della velocita turbo per spegnere
I'apparecchio e attendete finché il gruppo lame non smette di ruotare.

Premete il pulsante di sgancio del coperchio del recipiente (1), quindi ruotate il coperchio
stesso in senso orario per rimuoverlo (2). (fig. 9)

Consigli

- Lapparecchio trita molto velocemente. Se utilizzate il pulsante della velocita turbo, utilizzatelo
per periodi brevi per evitare che gli alimenti vengano tritati troppo finemente.

- quando tritate formaggi duri o cioccolata, non lasciate I'apparecchio in funzione troppo a lungo,
al fine di evitare che questi ingredienti si riscaldino eccessivamente, inizino a sciogliersi e formino
dei grumi.

- Non usate il gruppo lame per tritare ingredienti molto duri come caffe in chicchi, curcuma, noce
moscata e cubetti di ghiaccio, per evitare di danneggiare o spuntare le lame.
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Disco combinato
Il disco combinato serve ad affettare e a grattugiare verdure come cetrioli, carote, patate, porri e
cipolle oltre ad alcuni tipi di formaggio. Un lato serve ad affettare, mentre l'altro a grattugiare. Per
passare da una modalita all'altra, basta girare il disco.

Non utilizzate mai il disco combinato per tritare ingredienti duri come i cubetti di ghiaccio.

| bordi del disco combinato sono molto taglienti. Evitate di toccarli!

Inserite il porta-accessori nel recipiente (fig. 5).

Posizionate il disco combinato sul porta accessori con il lato per affettare o grattugiare
rivolto verso I'alto a seconda del risultato desiderato (fig. 10).

Mettete il coperchio sul recipiente (1) e ruotatelo in senso antiorario (2) per fissarlo (finché
non scatta in posizione) (fig. 7).

Inserite gli ingredienti nell’apertura.

- Tagliate gli ingredienti a pezzetti per inserirli nell'apertura di inserimento.

- Per ottenere risultati migliori, riempite I'apertura in modo uniforme.

- Se dovete lavorare grosse quantita di ingredienti, ricordate di introdurre solo pochi pezzi alla
volta e svuotate il recipiente di tanto in tanto.

- Grattugiare formaggi come parmigiano, Gouda o Emmental a temperatura frigo.

Inserite il gruppo motore sul coperchio del recipiente finché non scatta in posizione (fig. 8).

A Premete il pulsante on/off o il pulsante di velocita turbo per accendere I'apparecchio.

- Quando si usa il pulsante on/off, potete regolare la velocita con I'apposito selettore. Maggiore ¢
la velocita, minore ¢ il tempo di elaborazione richiesto.

- Quando si utilizza il pulsante della velocita turbo, I'apparecchio funziona alla velocita massima. In
questo caso, non € possibile regolare la velocita con il selettore di velocita.

Premete leggermente il pestello per spingere gli ingredienti nell’apertura di inserimento.

Bl Dopo I'utilizzo, rilasciate il pulsante on/off o quello della velocita turbo per spegnere
I'apparecchio e attendete finché il disco combinato non smette di ruotare.

Frullino

La frusta viene utilizzata per montare la panna, il bianco d'uovo, i dessert.
Collegate la frusta all’'unita di aggancio e bloccatelo in posizione (fig. 11).
Collegate I'unita di aggancio al gruppo motore e bloccatelo in posizione (fig. 12).

Mettete gli ingredienti in un contenitore.
Consultate la tabella per conoscere le dosi e i tempi di lavorazione consigliati.

Dosi e tempi di lavorazione massimi

Ingredienti Dosi Tempo
Panna 250 ml 70-90 sec.
Bianco d'uovo 4 uova 120 sec.

Consiglio Quando sbattete gli albumi, usate un recipiente grande per un risultato migliore.

Consiglio Per evitare schizzi quando montate gli albumi, usate il bicchiere.
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Inserite la spina in una presa di corrente e premete il pulsante on/off.

Consiglio Per evitare schizzi, iniziate impostando una velocita bassa e continuate con una pit alta dopo
circa 1 minuto.

Dopo circa 1 minuto, & possibile premere il pulsante turbo per impostare tale modalita.

Pulizia (fig. 13)

Non immergete I'unita motore, il coperchio del recipiente e I'unita di aggancio delle fruste in
acqua. Pulite queste parti con un panno umido.

Non usate prodotti o sostanze abrasive o detergenti aggressivi, come benzina o acetone, per
pulire I'apparecchio.

Pulite il gruppo lame e il disco combinato con attenzione. | bordi delle lame sono molto affilati.
Staccate la spina dalla presa di corrente.

Premete i pulsanti di rilascio sul gruppo motore per rimuovere |'accessorio utilizzato.

Se presenti, staccate le parti removibili.

Consiglio Per una pulizia rapida della barra del frullatore, versate dellacqua calda con un po’di detersivo
liquido nel bicchiere, inserite la barra del frullatore e lasciate I'apparecchio in funzione per circa 10
secondi.

Per ulteriori informazioni, consultate la tabella di pulizia riportata separatamente.

Conservazione

Coprite la barra del frullatore e il gruppo lame con i rivestimenti protettivi.

Posizionate il gruppo motore e il disco combinato sul porta-accessori e riponetelo nel
recipiente.

Mettete il coperchio sul recipiente.

Tutela del’ambiente

Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite I'apparecchio con normali i rifiuti domestici,
ma consegnatelo a un centro di raccolta autorizzato (fig. 14).

Potete ordinare il mini tritatutto (con il numero di codice 4203 035 83450) come accessorio
aggiuntivo direttamente presso il vostro rivenditore Philips o in un centro assistenza Philips.

Il mini tritatutto € concepito per tritare piccole quantita di ingredienti come noci, carne (max. 120 g
per 5 secondi alla velocita massima), cipolle, formaggio duro (50 - 100 g per 15 secondi alla velocita
massima), uova sode, aglio, erbe, pane secco, ecc...

Garanzia e assistenza

Per assistenza o informazioni e in caso di problemi, visitate il sito Web Philips all'indirizzo
www.philips.com oppure contattate il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro paese.
Per conoscere il numero di telefono consultate I'opuscolo della garanzia. Se nel vostro paese
non esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro rivenditore Philips.
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Risoluzione dei guasti

In questo capitolo vengono riportati i problemi piu ricorrenti legati all'uso dell'apparecchio. Se non
riuscite a risolvere i problemi con le informazioni seguenti, vi preghiamo di contattare il Centro
Assistenza Clienti Philips del vostro paese.

Problema Soluzione

L'apparecchio non L'apparecchio & prowvisto di uno speciale dispositivo di protezione

funziona. termica che spegne automaticamente |'apparecchio in caso di
surriscaldamento. In questo caso, togliete la spina dalla presa di
corrente e lasciate raffreddare I'apparecchio per 5 minuti. Quindi,
reinserite la spina nella presa a muro e riaccendete I'apparecchio. Se
il dispositivo di sicurezza della temperatura si attiva troppo di
frequente, vi preghiamo di rivolgervi al vostro rivenditore Philips o a
un Centro Assistenza autorizzato.

Le prime volte che viene  Questo inconveniente non ¢ insolito. Se tuttavia 'apparecchio
usato I'apparecchio, dal continua a emanare lo stesso odore, controllate le quantita di
gruppo motore fuoriesce  alimenti inserite nellapparecchio e il tempo di centrifuga.

un odore sgradevole.

'apparecchio produce Non utilizzate piu I'apparecchio e scollegate la spina. Rivolgetevi a un
eccessivo rumore, emette  centro di assistenza Philips o al vostro rivenditore di fiducia.

odori sgradevoli o fumo, &

bollente al tatto, ecc.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van de
ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product dan op www.philips.com/welcome.

Algemene beschrijving (fig. 1)

Snelheidskeuzeknop
Aan/uitknop

Knop voor turbosnelheid
Motorunit

Ontgrendelknoppen

Mixstaaf met geintegreerde mesunit
Beschermkap van mixstaaf
Beker

Deksel beker

Garde

Koppelunit voor garde
Beschermkap van mesunit
Stamper

Deksel van kom
Combinatieschijf (snijden/raspen)
Accessoirehouder

Mesunit

Dekselontgrendelknop

S Kom

A
B
C
D
E
F
G
H
|

J
K
L
M
N
O
P
Q
R

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar
- Dompel de motorunit nooit in water of een andere vioeistof en spoel deze ook niet onder de
kraan af. Gebruik alleen een vochtige doek om de motorunit schoon te maken.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat, overeenkomt met de
plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker; het snoer of andere onderdelen beschadigd zijn.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of die gebrek aan ervaring of
kennis hebben, tenzij iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt
of hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

- Gebruik nooit uw vingers of een voorwerp (bijvoorbeeld een spatel) om ingrediénten door de
vultrechter naar beneden te duwen terwijl het apparaat werkt. Gebruik hiervoor alleen de
stamper.

- Raak de snijkanten van de mesunits en de combinatieschijf niet aan, vooral niet wanneer de
stekker in het stopcontact zit. De snijkanten zijn erg scherp.

- Als de mesunit vastloopt, haal dan de stekker uit het stopcontact voordat u de ingrediénten
verwijdert die de mesunit blokkeren.
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Wees voorzichtig wanneer u de mesunits en de combinatieschijf hanteert of deze schoonmaakt.
De snijranden zijn zeer scherp.Wees vooral voorzichtig wanneer u deze onderdelen
schoonmaakt en wanneer u de kom leegt.

Let op

Haal na gebruik, voordat u de accessoires vervangt of voordat u in de buurt komt van

onderdelen die tijdens gebruik bewegen altijd de stekker uit het stopcontact.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden in de tabellen niet.

Overschrijd de maximumindicatie op de kom niet.

- Verwerk niet meer dan één portie zonder onderbreking. Laat het apparaat vijf minuten afkoelen
voordat u verdergaat.

- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of die niet specifiek door Philips

worden aanbevolen. Als u dergelijke accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

De kom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).
Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt
gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Oververhittingsbeveiliging
Dit apparaat is voorzien van een oververhittingsbeveiliging. Als het apparaat oververhit raakt,
schakelt het zichzelf automatisch uit. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat 5 minuten afkoelen. Steek vervolgens de stekker weer in het stopcontact en schakel
het apparaat weer in. Neem contact op met uw Philips-dealer of een door Philips geautoriseerd
servicecentrum als de oververhittingsbeveiliging te vaak wordt geactiveerd.

Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon voordat u het apparaat
voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken”).

Klaarmaken voor gebruik

Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u deze in de kom of beker doet
(maximumtemperatuur 80°C).

Snijd grote ingrediénten in kleinere stukjes van ongeveer 2 cm voordat u deze in de
handblender doet.

Controleer of alle onderdelen goed zijn bevestigd voordat u de stekker in het stopcontact
steekt.

Het apparaat gebruiken

Handblender

De handblender is bedoeld voor:

- het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen, soepen, drankjes en
milkshakes;

- het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of mayonaise;

- het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van babyvoedsel.

Doe de ingrediénten in de beker.
Raadpleeg de onderstaande tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en bewerkingstijden.
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Hoeveelheden en verwerkingstijden - mengen

Ingrediénten Hoeveelheid Tijd Snelheid
Groente en fruit 100-200 g 30 sec. Turbo
Babyvoeding, soep en saus 100-400 ml 60 sec. 1216
Beslag 100-500 ml 60 sec. 12-16
Drankjes en milkshakes 100-1000 ml 60 sec. 12-16

Bevestig de mixstaaf aan de motorunit (‘klik’) (fig. 2).
Steek de stekker in het stopcontact.
Dompel de meskap volledig onder in de ingrediénten om spatten te voorkomen (fig. 3).

Druk op de aan/uitknop of op de knop voor turbosnelheid om het apparaat in te schakelen.

- Wanneer u de aan/uitknop gebruikt, kunt u de snelheid regelen met de snelheidskeuzeknop.
Hoe hoger de snelheid, hoe korter de benodigde verwerkingstijd.

- Wanneer u op de knop voor turbosnelheid drukt, werkt het apparaat op maximumsnelheid. In
dit geval kunt u de snelheid niet aanpassen met de snelheidskeuzeknop.

Opmerking: Hoe hoger de snelheid, hoe korter de vereiste bewerkingstijd.

A Beweeg het apparaat voorzichtig omhoog en omlaag, en maak ronddraaiende bewegingen om
de ingrediénten te mengen (fig. 4).

Laat na het verwerken de aan/uitknop of de knop voor turbosnelheid los om het apparaat uit
te schakelen.Wacht vervolgens totdat de mesunit niet meer draait.

Keukenmachine

Mesunit
De mesunit is bedoeld voor het hakken van ingrediénten zoals noten, vlees, uien, harde kaas,
gekookte eieren, knoflook, kruiden, droog brood enz.

De snijkanten van de mesunit zijn zeer scherp! VWees voorzichtig wanneer u de mesunit hanteert,
vooral wanneer u deze uit de kom verwijdert, wanneer u de kom leegt en tijdens het
schoonmaken.

Plaats de accessoirehouder in de kom (fig. 5).
Verwijder de beschermkap van de mesunit.
Plaats de mesunit op de accessoirehouder (fig. 6).

Doe de ingrediénten in de kom.
Raadpleeg de onderstaande tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en bewerkingstijden.
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Hoeveelheden en bewerkingstijden - hakken

Ingrediénten Hoeveelheid Tijd Snelheid
Peterselie 100 g 30 sec. 12-16
Uien en ei 500 g 7 x 1 sec. (puls) 1

Vlees 300 ¢g 30 sec. Turbo
Parmezaanse kaas 300 ¢g ca. 60 sec. Turbo
Noten 500 g ca. 30 sec. Turbo
Pure chocolade 200 ¢ ca. 45-60 sec. Turbo

Plaats het deksel op de kom (1). Draai het deksel linksom (2) om het vast te zetten
(‘klik’) (fig. 7).

A Bevestig de motorunit op het deksel van de kom (‘klik’) (fig. 8).
Plaats de stamper in de vultrechter.
Opmerking: De stamper voorkomt morsen.

Bl Druk op de aan/uitknop of op de knop voor turbosnelheid om het apparaat in te schakelen.

- Wanneer u de aan/uitknop gebruikt, kunt u de snelheid regelen met de snelheidskeuzeknop.
Hoe hoger de snelheid, hoe korter de benodigde verwerkingstijd.

- Wanneer u op de knop voor turbosnelheid drukt, werkt het apparaat op maximumsnelheid. In
dit geval kunt u de snelheid niet aanpassen met de snelheidskeuzeknop.

Opmerking:Als de ingrediénten aan de wand van de kom blijven kleven, laat de knop dan los om het
apparaat uit te schakelen en verwijder de ingrediénten van de wand met een spatel of door wat vloeistof
toe te voegen.

Opmerking: Laat het apparaat altijd afkoelen na het hakken van vlees met de mesunit.

Bl Laat na het verwerken de aan/uitknop of de knop voor turbosnelheid los om het apparaat uit
te schakelen.Wacht vervolgens totdat de mesunit niet meer draait.

Druk op de dekselontgrendelknop van de kom (1) en draai het deksel rechtsom om het te
verwijderen (2). (fig. 9)

Tips

- Het apparaat hakt heel snel. Als u de knop voor turbosnelheid gebruikt, gebruik deze functie dan
kort om te voorkomen dat het voedsel te fijn wordt gehakt.

- Laat het apparaat niet te lang doorwerken wanneer u (harde) kaas of chocolade hakt. Deze
ingrediénten worden anders te heet, waardoor ze gaan smelten en klonteren.

- Gebruik de mesunit niet om zeer harde ingrediénten zoals koffiebonen, kurkuma, nootmuskaat
of ijsblokjes te hakken. Hierdoor kan de mesunit bot worden.

Combinatieschijf
De combinatieschijf is bedoeld voor het snijden en raspen van groenten als komkommer, wortels,
aardappelen, prei en uien en sommige soorten kaas. Eén kant is voor snijden en de andere voor
raspen. U kunt heen en weer schakelen tussen snijden en raspen door de schijf om te draaien.

Gebruik de combinatieschijf nooit om harde ingrediénten zoals ijsblokjes te verwerken.

Raak de snijkanten van de combinatieschijf niet aan; deze zijn zeer scherp.
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Plaats de accessoirehouder in de kom (fig. 5).

Plaats de combinatieschijf op de accessoirehouder met de snijkant of de raspkant omhoog,
afhankelijk van het gewenste resultaat (fig. 10).

Plaats het deksel op de kom (1). Draai het deksel linksom (2) om het vast te zetten
(‘klik’) (fig. 7).

Doe de ingrediénten in de vultrechter.

- Snijd grote stukken voedsel in kleinere stukjes die in de vultrechter passen.

- Plaats de ingrediénten gelijkmatig in de vultrechter voor het beste resultaat.

- Wanneer u een grote hoeveelheid ingrediénten wilt verwerken, verwerk dan kleine porties en
maak de kom tussentijds regelmatig leeg.

- Zorg ervoor dat kaassoorten zoals Parmesaanse kaas, Goudse kaas of Emmentaler op
koelkasttemperatuur zijn wanneer u ze gaat raspen.

Bevestig de motorunit op het deksel van de kom (‘klik’) (fig. 8).

A Druk op de aan/uitknop of op de knop voor turbosnelheid om het apparaat in te schakelen.

- Wanneer u de aan/uitknop gebruikt, kunt u de snelheid regelen met de snelheidskeuzeknop.
Hoe hoger de snelheid, hoe korter de benodigde verwerkingstijd.

- Wanneer u op de knop voor turbosnelheid drukt, werkt het apparaat op maximumsnelheid. In
dit geval kunt u de snelheid niet aanpassen met de snelheidskeuzeknop.

Druk met de stamper licht op de ingrediénten in de vultrechter.

Bl Laat na het verwerken de aan/uitknop of de knop voor turbosnelheid los om het apparaat uit
te schakelen.Wacht vervolgens totdat de combinatieschijf is gestopt met draaien.

Garde

De garde is bedoeld voor het kloppen van slagroom, eiwit, desserts enz.
Bevestig de garde aan de koppelunit (‘klik’) (fig. 11).
Bevestig de koppelunit aan de motorunit (‘klik’) (fig. 12).

Doe de ingrediénten in een kom.
Raadpleeg de tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en verwerkingstijden.

Hoeveelheden en bewerkingstijden - kloppen

Ingrediénten Klophoeveelheid Tijd
Slagroom 250 ml 70-90 sec.
Eiwit 4 eieren 120 sec.

Tip: Gebruik voor het kloppen van eiwitten een grote kom voor het beste resultaat.
Tip: Gebruik voor het kloppen van slagroom de beker om spatten te voorkomen.
Steek de stekker in een stopcontact en druk op de aan/uitknop.

Tip: Om spatten te voorkomen, begint u met een lage snelheid en voert u de snelheid na ongeveer 1
minuut op.

Na ongeveer 1 minuut kunt u op de knop voor turbosnelheid drukken om verder te gaan op
turbosnelheid.
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Schoonmaken (fig. 13)

Dompel de motorunit, het deksel van de kom of de koppelunit van de klopper niet onder in
water. Maak deze onderdelen schoon met een vochtige doek.

Gebruik nooit schuursponzen, schurende schoonmaakmiddelen of agressieve vloeistoffen zoals
benzine of aceton om het apparaat schoon te maken.

Reinig de mesunits en de combinatieschijf heel voorzichtig. De snijkanten zijn heel scherp.
Haal de stekker uit het stopcontact.

Druk op de ontgrendelknoppen op de motorunit om het gebruikte accessoire te
verwijderen.

Verwijder eventuele afneembare onderdelen.

Tip: U kunt de mixstaaf snel schoonmaken door warm water met een beetje afwasmiddel in de beker te
doen, de mixstadf erin te steken en het apparaat ongeveer 10 seconden te laten werken.

Zie de aparte schoonmaaktabel voor verdere instructies.

Opbergen
Plaats de beschermkappen op de mixstaaf en de mesunit.

Plaats de mesunit en de combinatieschijf op de accessoirehouder en bewaar deze in de kom.
Plaats het deksel op de kom.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het normale huisvuil, maar
lever het in op een door de overheid aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die
manier levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 14).

Accessoires

U kunt een rechtstreeks aangedreven minihakmolen als extra accessoire bestellen bij uw Philips-
dealer of bij een Philips-servicecentrum (onder codenummer 4203 035 83450).

De minihakmolen is bedoeld om kleine hoeveelheden ingrediénten te hakken, zoals noten, vlees
(maximaal 120 g, 5 seconden op maximumsnelheid), uien, harde kaas (50 - 100 g, 15 seconden op
maximumsnelheid), gekookte eieren, knoflook, kruiden, droog brood enz.

Garantie en service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de Philips-website
(www.philips.nl) of neem contact op met het Philips Consumer Care Centre in uw land. U vindt
het telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee'-vouwblad. Als er geen Consumer Care Centre in
uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt tegenkomen tijdens het gebruik van
het apparaat. Als u er niet in slaagt het probleem op te lossen met behulp van de onderstaande
informatie, neem dan contact op met het Consumer Care Centre in uw land.
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Probleem Oplossing

Het apparaat werkt niet.  Dit apparaat is voorzien van een oververhittingsbeveiliging. Als het
apparaat oververhit raakt, schakelt het zichzelf automatisch uit. Haal
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat 5 minuten
afkoelen. Steek vervolgens de stekker weer in het stopcontact en
schakel het apparaat weer in. Neem contact op met uw Philips-
dealer of een door Philips geautoriseerd servicecentrum als de
oververhittingsbeveiliging te vaak wordt geactiveerd.

De eerste paar keer dat  Dit is niet ongebruikelijk. Als het apparaat deze geur blijft afgeven
het apparaat wordt nadat u het een paar keer hebt gebruikt, controleer dan de
gebruikt, produceert de hoeveelheden die u verwerkt en de verwerkingstijd.

motor een onaangename

geur.

Het apparaat maakt veel ~ Gebruik het apparaat niet langer en haal de stekker uit het
lawaai, geeft een stopcontact. Neem contact op met het dichtstbijzijnde Philips-
onaangename geur af, is servicecentrum of uw dealer

te heet om aan te raken,
produceert rook enz.
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du fdr best mulig nytte av statten som Philips tilbyr,
hvis du registrerer produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Generell beskrivelse (fig. 1)

Hastighetsvelger

Av/pa-knapp

Turbo-knapp

Motorenhet

Utlgserknapper

Stavmikser med integrert knivenhet
Beskyttelsesdeksel for stavmikser
Beger

Lokk til beger

Visp

Koblingsenhet for visp
Beskyttelsesdeksel for knivenhet
Stapper

Lokk til bolle

Kombinasjonsskive (kutting/rasping)
Utstyrsholder

Knivenhet

Utlaserknapp for lokk

S Bolle

Les denne brukerveiledningen naye far du bruker apparatet, og ta vare pa den for senere referanse.

A
B
C
D
E
F
G
H
|

J
K
L
M
N
e}
P
Q
R

Fare
- Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske eller skylles under springen. Bruk
bare en fuktig klut til & rengjere motorenheten.

Advarsel

- For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa apparatet,
stemmer overens med nettspenningen.

- Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa stepselet, ledningen eller andre deler:

- Hovis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter som er godkjent av
Philips, eller lignende kvalifisert personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn) som har nedsatt sanseevne
eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap,
unntatt hvis de far tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for sikkerheten.

- Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- Bruk aldri fingrene eller en gjenstand (feks. en slikkepott) til & skyve ingredienser ned i matergret
mens apparatet er i gang. Det er bare stapperen som skal brukes til dette.

- Unngd 4 bergre de skarpe eggene pd knivenhetene og kombinasjonsskiven, spesielt hvis
apparatet er koblet til stremnettet. Eggene er svaert skarpe.

- Hvis knivenheten setter seg fast, ma du koble apparatet fra stremnettet for du fierner
ingrediensene som hindrer knivenheten i a ga rundt.

- Ver veldig forsiktig ndr du handterer eller rengjer knivenhetene og kombinasjonsskiven. Eggene
er sveert skarpe.Ver spesielt forsiktig nar du rengjer dem og nar du temmer ut bollen.
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Viktig
- Koble alltid fra apparatet etter bruk, fer du bytter tilbehgr, eller for du nzermer deg deler som er
i bevegelse under bruk.
- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.
lkke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er angitt i tabellene.
lkke overskrid maksimumsnivaet som er angitt pa bollen.
Ikke kjsr mer enn én omgang uten avbrudd. La apparatet avkjgles i fem minutter fer du
fortsetter.
lkke bruk tilbehgr eller deler fra andre produsenter; eller deler som Philips ikke spesifikt
anbefaler. Hvis du bruker denne typen tilbehgr eller deler; ferer det til at garantien blir ugyldig.
- Bollen erikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for elektromagnetiske felt (EMF). Hvis
det handteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne brukerhandboken, er det trygt & bruke
det ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

Overopphetingsbeskyttelse
Dette apparatet er utstyrt med overopphetingsvern. Hvis apparatet overopphetes, slar det seg
automatisk av. Koble fra apparatet, og la det avkjgles i fem minutter. Sett deretter
stopselet tilbake i veggkontakten, og sla pa apparatet igjen. Ta kontakt med en Philips-forhandler eller
et autorisert Philips-servicesenter hvis overopphetingsbeskyttelsen aktiveres for ofte.

For forste gangs bruk

Rengjer delene som kommer i kontakt med mat, grundig fer apparatet brukes for ferste gang (se
avsnittet Rengjering).

La varme ingredienser avkjoles for du heller dem i bollen eller begeret (maks. temperatur
80 °C).

Del store ingredienser opp i biter pa ca.2 cm for du behandler dem.

Sett apparatet ordentlig sammen for du setter stopselet inn i stikkontakten.

Bruke apparatet

Stavmikser

Stavmikseren skal brukes til a:

- blande veesker, feks. meieriprodukter, sauser, fruktjuice, supper; drinker og shaker
- mikse myke ingredienser; f.eks. pannekakergre eller majones

- mose kokte ingredienser f.eks. for & lage barnemat

Ha ingrediensene i kannen.
Informasjon om mengder og bearbeidingstider finner du i tabellen nedenfor.

Miksemengder og tilberedningstider

Ingredienser Miksemengde Tid Hastighet
Frukt og grennsaker 100-200 ¢ 30 sek Turbo
Barnemat, supper og 100-400 ml 60 sek 1216
sauser

Rarer 100-500 ml 60 sek 12-16
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Ingredienser Miksemengde Tid Hastighet

Shaker og drinker 100-1000 ml 60 sek 1216

Fest blandestaven til motorenheten med et klikk (fig. 2).
Sett stopselet inn i stikkontakten.
Senk knivbeskyttelsen helt ned i ingrediensene for a@ unnga sprut (fig. 3).

Trykk pa av/pa-knappen eller turbo-knappen for a sla pa apparatet.

- Nar du bruker av/pa-knappen, kan du justere hastigheten med hastighetsvelgeren. Jo hgyere
hastighet, desto kortere tilberedingstid er ngdvendig.

- Nar du bruker turbo-knappen, kjgres apparatet pa maksimal hastighet. | dette tilfellet kan du ikke
justere hastigheten med hastighetsvelgeren.

Merk: Jo hoyere hastighet, desto kortere tilberedingstid er nodvendig.
A Beveg apparatet sakte opp og ned og i sirkler for & blande ingrediensene (fig. 4).

Etter bearbeiding slipper du av/pa-knappen eller turbo-knappen for a sla av apparatet.Vent
deretter til knivenheten har sluttet a rotere.

Foodprocessor

Knivenhet
Knivenheten er ment for a brukes til & hakke ingredienser som netter, kjgtt, Iek, hard ost, hardkokte
egg, hvitlgk, urter; tert brad osv.

Eggene pa knivenheten er svart skarpe.Vear forsiktig nar du handterer knivenheten, spesielt nar
du tar den ut av bollen, nar du tammer bollen, og under rengjering.

Plasser utstyrsholderen i bollen (fig. 5).
Ta beskyttelsesdekslet av knivenheten.
Sett knivenheten pa utstyrsholderen (fig. 6).

Ha ingrediensene i bollen.
Informasjon om mengder og bearbeidingstider finner du i tabellen nedenfor.

Hakkemengder og tilberedningstider

Ingredienser Mengde Tid Hastighet
Persille 100 g 30 sek 12-16
Lok og egg 500 g 7 x 1 sek (puls) 1

Kjatt 300g 30 sek Turbo
Parmesan 300 ¢g ~ 60 sek Turbo
Negtter 500 ¢ ~ 30 sek Turbo
Merk sjokolade 200 g ~ 45-60 sek Turbo

Sett lokket pa bollen (1).Vri lokket mot klokken (2) for a feste det (du skal here et
klikk) (fig. 7).

A Fest motorenheten pa lokket til bollen (du skal hare et klikk) (fig. 8).

Sett stapperen i matergret.
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Merk: Stapperen forhindrer sal.

Bl Trykk pa av/pa-knappen eller turbo-knappen for 4 sla pa apparatet.

- Nar du bruker av/pa-knappen, kan du justere hastigheten med hastighetsvelgeren. Jo hayere
hastighet, desto kortere tilberedingstid er nadvendig.

- Nar du bruker turbo-knappen, kjgres apparatet pa maksimal hastighet. | dette tilfellet kan du ikke
justere hastigheten med hastighetsvelgeren.

Merk: Hvis ingrediensene fester seg til veggen i bollen, sldr du av apparatet og lesner dem med en
slikkepott eller ved a tilsette vaeske.

Merk: La alltid apparatet kjole seg ned etter G ha hakket kjott med knivenheten.

Bl Etter bearbeiding slipper du av/pa-knappen eller turbo-knappen for 4 sl3 av apparatet.Vent
deretter til knivenheten har sluttet a rotere.

Trykk pa utlgserknappen for lokket pa bollen (1), og vri deretter lokket med klokken for a ta
det av (2). (fig.9)
Tips

- Apparatet hakker veldig raskt. Hvis du bruker turbo-knappen, bgr den bare brukes et gyeblikk
for & unnga at maten blir for finhakket.

- Duma ikke la apparatet ga for lenge nar du hakker opp (hard) ost eller sjokolade. Ingrediensene
kan bli for varme, begynne & smelte og bli klumpete.

- Ikke bruk knivenheten til & hakke ingredienser som er sveert harde, f.eks. kaffebenner, gurkemeie,
muskatngtt og isbiter: Det kan gjgre knivenheten slav.

Kombinasjonsskive
Kombinasjonsskiven skal brukes til a kutte og raspe grennsaker som agurk, gulratter, poteter, purre
og lok samt enkelte typer ost. En side er ment for kutting, og den andre siden er ment for rasping,
Du kan bytte fra kutting til rasping og motsatt bare ved a snu pa skiven.

Ikke bruk kombinasjonsskiven ved tilbereding av harde ingredienser, for eksempel isbiter.

Eggene pa kombinasjonsskiven er skarpe og ma ikke bergres.

Plasser utstyrsholderen i bollen (fig. 5).

Plasser kombinasjonsskiven pa utstyrsholderen med siden for kutting eller rasping opp,
avhengig av hva du vil gjere (fig. 10).

Sett lokket pa bollen (1).Vri lokket mot klokken (2) for a feste det (du skal hgre et
klikk) (fig. 7).

- Slipp ingrediensene ned i matergret.
Del store ingredienser i biter som passer i matergret.

- Fyll matergret jevnt for & oppnd best mulig resultat.

- Nar du skal bearbeide store mengder ingredienser; deler du dem opp i flere omganger og
temmer bollen mellom hver gang.

- Huvis du skal raspe ost, f.eks. parmesan, gouda eller emmentaler; ber osten ha
kjgleskapstemperatur.

Fest motorenheten pa lokket til bollen (du skal hgre et klikk) (fig. 8).

A Trykk pa av/pa-knappen eller turbo-knappen for 4 sla pa apparatet.

- Nar du bruker av/pa-knappen, kan du justere hastigheten med hastighetsvelgeren. Jo hayere
hastighet, desto kortere tilberedingstid er ngdvendig.

- Nar du bruker turbo-knappen, kjgres apparatet pa maksimal hastighet. | dette tilfellet kan du ikke
justere hastigheten med hastighetsvelgeren.

Press stapperen forsiktig mot ingrediensene i matergret.
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Bl Etter bearbeiding slipper du av/pa-knappen eller turbo-knappen for 4 sld av apparatet.Vent
deretter til kombinasjonsskiven har sluttet a rotere.

Visp

Vispen skal brukes til & vispe krem, vispe eggehviter, desserter osv.
Koble vispen til koblingsenheten med et klikk (fig. 11).
Koble tilkoblingsenheten til motorenheten med et klikk (fig. 12).

Ha ingrediensene i en bolle.
Du finner informasjon om anbefalte mengder og tilberedningstider i tabellen.

Vispemengder og tilberedningstider

Ingredienser Vispemengde Tid
Krem 250 ml 70-90 sek
Eggehviter 4 egg 120 sek

Tips: Ndr du visper eggehvite, bar du bruke en stor bolle for best resultat.
Tips: Ndr du pisker krem, ber du bruke begeret for G unngd spruting.
Sett stopselet i stikkontakten og trykk pa av/pa-knappen.

Tips: For G unngd spruting ber du begynne pa en lav hastighet og fortsette med heyere hastighet etter ca.
1 minutt.

Etter cirka ett minutt kan du trykke pa turbo-knappen for a fortsette med turbohastighet.

Rengjoring (fig. 13)

Ikke senk motorenheten, lokket til bollen eller koblingsenheten for vispen ned i vann. Rengjor
disse delene med en fuktig klut.

Bruk aldri skurebgrster, skuremidler eller vasker som bensin eller aceton til & rengjare apparatet.
Ver forsiktig ved rengjoring av knivenhetene og kombinasjonsskiven. Eggene er svert skarpe.
Koble fra apparatet.

Trykk pa utlgserknappene pa motorenheten for a fjerne tilbehgret du har brukt.

Fjern deler som kan tas av, hvis det er noen.

Tips: Du kan foreta en rask rengjering av stavmikseren ved @ helle varmt vann med litt oppvaskmiddel i
begeret, sette inn stavmikseren og la apparatet ga i ca. 10 sekunder.

Se egen rengjeringstabell for flere instruksjoner.

Oppbevaring

Sett beskyttelsesdekselet pa stavmikseren og knivenheten.
Sett knivenheten og kombinasjonsskiven i utstyrsholderen og plasser dem i bollen.

Sett lokket pa bollen.
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- Ikke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan brukes lenger. Lever det pa en
gjenvinningsstasjon. Slik bidrar du til a ta vare pa miljeet (fig. 14).

Tilbehgr

Du kan bestille en direktedrevet minihakker (med servicekodenummer 4203 035 83450) fra din
Philips-forhandler eller et Philips-servicesenter som ekstra tilbehar:

Minihakkeren skal brukes til & hakke sma mengder ingredienser som ngtter, kjgtt (maks. 120 g i fem
sekunder pa maksimal hastighet), lak, hard ost (50-100 g i 15 sekunder pa maksimal hastighet),
hardkokte egg, hvitlak, urter; tart bragd osv.

Garanti og service

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem, kan du ga til nettsidene til
Philips pa www.philips.com. Du kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der du bor. Du
finner telefonnummeret i garantiheftet. Hvis det ikke finnes noen forbrukertjeneste i naerheten, kan
du kontakte din lokale Philips-forhandler.

Feilsgking

Dette avsnittet oppsummerer de vanligste problemene som kan oppsta med apparatet. Hvis du ikke
klarer & lzse problemet med informasjonen nedenfor; kan du ta kontakt med Philips’
forbrukertjeneste der du bor.

Problem Losning

Apparatet virker ikke. Dette apparatet er utstyrt med overopphetingsvern. Hvis apparatet
overopphetes, slar det seg automatisk av. Koble fra apparatet, og la det
avkjgles i fem minutter: Sett deretter stgpselet tilbake i veggkontakten,
og sla pa apparatet igjen.Ta kontakt med en Philips-forhandler eller et
autorisert Philips-servicesenter hvis overopphetingsbeskyttelsen
aktiveres for ofte.

Motorenheten avgiren  Dette er normalt. Hvis apparatet fortsetter a avgi en ubehagelig lukt
ubehagelig lukt de etter noen gangers bruk, kontrollerer du mengden du behandler; og
ferste gangene hvor lenge den gar i apparatet.

apparatet brukes.

Apparatet lager mye Slutt & bruke apparatet, og dra ut stepselet. Ta kontakt med naermeste
lyd, lukter ubehagelig, er  Philips-servicesenter eller forhandleren for a fa hjelp.

for varmt til & bergres,

avgir rayk, osv.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido da assisténcia fornecida
pela Philips, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

Descricdo geral (fig. 1)

Selector de velocidade

Botdo de ligar/desligar

Botdo de velocidade turbo

Motor

Botdes de libertagao

Varinha com laminas integrada
Cobertura de proteccdo da varinha
Copo

Tampa do copo

Batedor

Encaixe do batedor

Capa de proteccdo das laminas
Pressor

Tampa da taca

Disco de dupla funcdo (fatiar/cortar)
Suporte dos acessorios

Laminas

Botao para soltar a tampa

Taca

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para uma
eventual consulta futura.

A
B
C
D
E
F
G
H
|

J
K
L
M
N
o
P
Q
R
S

Perigo
- Nunca mergulhe o motor em dgua ou qualquer outro liquido, nem enxagie a torneira. Utilize
apenas um pano hdmido para limpar o motor.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem eléctrica local antes de o
ligar:

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentagdo ou outras pegas estiverem danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, por um centro de assisténcia
autorizado da Philips ou por pessoal devidamente qualificado para se evitarem situagdes de
perigo.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se
tiverem recebido supervisdao ou instru¢des sobre o uso do aparelho por alguém responsével
pela sua seguranca.

- As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam com o aparelho.

- Nunca utilize os dedos ou um objecto (por exemplo, uma espatula) para empurrar os
ingredientes para o interior do tubo dos alimentos com o aparelho em funcionamento. Utilize
apenas o pressor para este fim.

- Nao toque nos rebordos das ldminas e no disco de dupla funcdo, especialmente quando a ficha
do aparelho estd ligada. Os rebordos sdo muito afiados.

- Se as ldminas ficarem encravadas, desligue o aparelho da tomada antes de retirar os ingredientes
que bloguearam as ldminas.
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Tenha muito cuidado quando manusear ou limpar as ldminas e o disco de dupla fungdo. Os seus
rebordos sao muito afiados. Tenha especial aten¢do quando os limpar e quando esvaziar a taga.

Cuidado
- Desligue sempre o aparelho depois da utilizagdo, antes de mudar os acessérios ou antes de se
aproximar das pecas que se movem durante o funcionamento.
Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.
N&o exceda as quantidades e os tempos de preparacgdo indicados na tabela.
Nao exceda o nivel maximo indicado na taca.
N@o prepare mais de uma porg¢ao sem interrupgao. Deixe o aparelho arrefecer durante cinco
minutos antes de continuar com a preparagio.
- Nunca utilize quaisquer acessérios ou pecas de outros fabricantes ou que a Philips ndo
tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais acessérios ou pecas, a garantia serd
considerada invélida.
A taca ndo € adequada para utilizagdo em microondas.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparelho da Philips respeita todas as normas relacionadas com campos electromagnéticos
(CEM). Se for manuseado correctamente e de acordo com as instrugdes neste manual do utilizador,
este aparelho proporciona uma utilizagdo segura, como demonstrado pelas provas cientificas
actualmente disponiveis.

Proteccdo contra sobreaquecimento
Este aparelho estd equipado com uma protecgdo contra sobreaquecimento. Se o aparelho aquecer
demasiado, este desligar-se-d automaticamente. Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
durante 5 minutos.Volte a colocar a ficha na tomada eléctrica e ligue novamente o aparelho.
Contacte o seu revendedor Philips ou um centro de assisténcia Philips autorizado se a protec¢do
contra sobreaquecimento for activada demasiadas vezes.

Antes da primeira utilizacdo

Limpe muito bem todas as pecas que entrem em contacto com os alimentos antes de utilizar o
aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo “Limpeza”).

Preparar para a utilizacao

Deixe os ingredientes quentes arrefecerem antes de os colocar na taga ou no copo
(temperatura max. 80 °C).

Corte os ingredientes de grandes dimensées em pedagos com cerca de 2 cm antes de
qualquer preparagao.

Monte correctamente o aparelho antes de o ligar a tomada eléctrica.

Utilizar o aparelho

Varinha

A varinha destina-se a ser utilizada para:

- misturar fluidos, como produtos lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas e batidos.
- misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou maionese.

- reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bebés, por exemplo.

Coloque os ingredientes no copo.
Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de processamento correctos.
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Quantidades e tempos de preparacido para misturar

Ingredientes Quantidade de mistura  Tempo Velocidade
Fruta e vegetais 100-200 g 30 seg. Turbo
Comida de bebé, sopas 100 - 400 ml 60 seg. 12-16

e molhos

Massas 100 - 500 ml 60 seg. 12-16
Batidos e bebidas 100 - 1000 ml 60 seg. 12-16

Encaixe a varinha no motor (“clique”) (fig. 2).
Ligue a ficha a tomada eléctrica.
Mergulhe completamente a protecgao da lamina nos ingredientes para evitar salpicos (fig. 3).

Prima o botdo para ligar/desligar ou o botdo de velocidade turbo para ligar o aparelho.

- Quando utiliza o botdo para ligar/desligar; pode ajustar a velocidade com o selector de
velocidade. Quanto mais alta for a velocidade, menor é o tempo de processamento necessario.

- Ao utilizar o botdo de velocidade turbo, o aparelho funciona a velocidade méxima. Neste caso,
ndo pode ajustar a velocidade com o selector de velocidade.

Nota: Quando mais elevada for a velocidade, menor serd o tempo de processamento.

A Movimente lentamente o aparelho para cima e para baixo e em circulos para misturar os
ingredientes (fig. 4).

Depois de processar os ingredientes, solte o botdo ligar/desligar ou o botido de velocidade
turbo para desligar o aparelho.Aguarde até as laminas pararem de rodar.

Robot

Laminas
As ldminas destina-se a ser utilizada para picar ingredientes como nozes, carne, cebolas, queijo duro,
ovos cozidos, alho, ervas aromdticas, pao seco, etc.

Os rebordos das liminas sdo muito afiados! Tenha muito cuidado a0 manusear a unidade,
especialmente quando a remover da taga, quando esvaziar a taga e durante a limpeza.

Coloque o suporte dos acessoérios na taca (fig. 5).
Retire a capa de protecgdo das laminas.
Coloque as laminas no suporte dos acessorios (fig. 6).

Coloque os ingredientes na taga.
Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de processamento correctos.
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Quantidades para picar e tempos de processamento

Ingredientes Quantidade Tempo Velocidade
Salsa 100 g 30 seg. 12-16
Cebolas & ovos 500 g 7 x 1 seg. (Pulse) 1

Carne 300 g 30 seg. Turbo
Parmesio 300 g ~ 60 seg. Turbo
Nozes 500 ¢g ~ 30 seg. Turbo
Chocolate preto 200 g ~ 45-60 seg. Turbo

Coloque a tampa na taga (1). Rode a tampa para a esquerda (2) para a fixar (“clique”) (fig. 7).
A Fixe o motor na tampa da taga (““clique”) (fig. 8).

Introduza o pressor no tubo dos alimentos.

Nota: O pressor evita derrames.

Bl Prima o botio para ligar/desligar ou o botio de velocidade turbo para ligar o aparelho.

- Quando utiliza o botdo para ligar/desligar, pode ajustar a velocidade com o selector de
velocidade. Quanto mais alta for a velocidade, menor € o tempo de processamento necessario.

- Ao utilizar o botdo de velocidade turbo, o aparelho funciona a velocidade maxima. Neste caso,
ndo pode ajustar a velocidade com o selector de velocidade.

Nota: Se os ingredientes ficarem colados a parede da taga, solte o botdo para desligar o aparelho e
separe os ingredientes da parede com uma espdtula ou adicione algum liquido.

Nota: Deixe sempre o aparelho arrefecer depois de picar carne com as Idminas.

[Ell Depois de processar os ingredientes, solte o botio ligar/desligar ou o botio de velocidade
turbo para desligar o aparelho.Aguarde até as laminas pararem de rodar.

Prima o botdo para soltar a tampa situado na taga (1) e, em seguida, rode a tampa para a
direita para a retirar (2). (fig.9)

Sugestoes

- O aparelho pica muito rapidamente. Se utilizar o botao de velocidade turbo, utilize-o por breves
momentos para evitar que os ingredientes fiquem demasiado picados.

- Nao deixe o aparelho funcionar durante demasiado tempo quando picar queijo (duro) ou
chocolate. Caso contrdrio, estes ingredientes aquecem demasiado, comegam a derreter e
formam grumos.

- Néo utilize as laminas para picar ingredientes muito duros, como graos de café, acafrao-da-india,
noz-moscada e cubos de gelo, visto que isto poderd estragar as laminas.

Disco de dupla funcido
O disco de dupla fungdo destina-se a ser utilizado para fatiar e cortar vegetais, como pepino,
cenouras, batatas, alho francés e cebolas e alguns tipos de queijo. Um lado destina-se a utilizagao
para fatiar e o outro lado para cortar Para alternar entre fatiar e cortar basta rodar o disco.

Nunca processe ingredientes duros, como cubos de gelo, com o disco de dupla fungao.

Os rebordos do disco de dupla fungdo sao muito afiados. Nao |hes toque.
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Coloque o suporte dos acessorios na taga (fig. 5).

Coloque o disco de dupla fungao no suporte dos acessérios com o lado de fatiar ou cortar
voltado para cima, dependendo do resultado que pretenda (fig. 10).

Coloque a tampa na taga (1). Rode a tampa para a esquerda (2) para a fixar (“clique”) (fig. 7).

Introduza os ingredientes no tubo dos alimentos.

- Corte previamente os ingredientes de maior tamanho em pedagos para colocagdo no tubo dos
alimentos.

- Encha o tubo dos alimentos uniformemente para obter os melhores resultados.

- Quando tiver que processar uma grande quantidade de ingredientes, processe pequenas doses
de cada vez e esvazie a taca entre cada processamento.

- Para ralar queijo, p. ex. Parmesdo, Gouda ou Emmental, o queijo deve estar a temperatura do
frigorifico.

Fixe o motor na tampa da taga (“clique”) (fig. 8).

A Prima o botio para ligar/desligar ou o botio de velocidade turbo para ligar o aparelho.

- Quando utiliza o botdo para ligar/desligar; pode ajustar a velocidade com o selector de
velocidade. Quanto mais alta for a velocidade, menor é o tempo de processamento necessario.

- Ao utilizar o botdo de velocidade turbo, o aparelho funciona a velocidade méxima. Neste caso,
ndo pode ajustar a velocidade com o selector de velocidade.

Empurre ligeiramente os ingredientes com o pressor dentro do tubo.

Il Depois de processar os ingredientes, solte o botio ligar/desligar ou o botio de velocidade
turbo para desligar o aparelho.Aguarde até o disco de dupla fungdo parar de rodar.

Batedor

O batedor destina-se a ser utilizado para bater natas, claras, sobremesas, etc.
Coloque o batedor no encaixe (“clique”) (fig. 11).
Coloque o encaixe no motor (“clique”) (fig. 12).

Coloque os ingredientes numa taga.
Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de processamento recomendados.

Quantidades para bater e tempos de processamento

Ingredientes Quantidade para bater Tempo
Natas 250 ml 70-90 seg.
Claras 4 ovos 120 seg.

Sugestdo: Quando bate claras de ovo, utilize uma taga grande para obter o melhor resultado.
Sugestdo: Quando bate natas, utilize o copo para evitar salpicos.
Coloque a ficha na tomada eléctrica e prima o botio ligar/desligar.

Sugestdo: Para evitar salpicos, comece com uma regulacdo de baixa velocidade e continue com uma
velocidade mais alta depois de aprox. 1 minuto.

Apos aproximadamente 1 minuto, pode premir o botio turbo para continuar a trabalhar a
velocidade turbo.
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Limpeza (fig. 13)

Nao mergulhe o motor, a tampa da taga e o encaixe do batedor na agua. Limpe estas pegas com
um pano himido.

Nunca utilize esfregdes, agentes de limpeza abrasivos ou liquidos agressivos, tais como petréleo
ou acetona, para limpar o aparelho.

Limpe as laminas e o disco de dupla fungao com muito cuidado. Os seus rebordos sio muito
afiados.

Desligue o aparelho da corrente.
Prima os botSes de libertagao no motor para retirar o acessério que utilizou.
Retire as pegas amoviveis, se existentes.

Sugestdo: Para uma limpeza rdpida da varinha, coloque dgua quente com algum liquido da loica no copo,
introduza a varinha e deixe o aparelho operar durante aprox. 10 segundos.

Consulte a tabela de limpeza em separado para mais instrugoes.

Arrumaciao

Coloque as coberturas de protec¢do na varinha e nas laminas.
Coloque as laminas e o disco de dupla fungdo no suporte dos acessorios e guarde-os na taga.

Coloque a tampa na taga.

- Nao elimine o aparelho no final da sua vida Util juntamente com os residuos domésticos
normais; entregue-o num ponto de recolha oficial para reciclagem. Ao fazé-lo, ajuda a preservar
o ambiente (fig. 14).

Acessorios

Pode encomendar uma mini-picadora (com o ndmero de servico 4203 035 83450) como acessdrio
extra junto do seu representante Philips ou de um centro de assisténcia Philips.

A mini-picadora destina-se ao processamento de quantidades pequenas de ingredientes, como
nozes, carne (max. 120 g durante 5 segundos a velocidade maxima), cebolas, queijo duro (50 a

100 g durante 15 segundos a velocidade médxima), ovos cozidos, alho, ervas aromdticas, pao seco,

tc.

Garantia e assisténcia

Se precisar de assisténcia ou informagdes, ou se tiver algum problema, visite o Web site da Philips
em www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente Philips no seu pais. Poderd
encontrar o nimero de telefone no folheto de garantia mundial. Se ndo houver um Centro de
Apoio ao Cliente no seu pafs, dirija-se ao representante local da Philips.

Resolucdo de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que pode ter com o aparelho. Se ndo conseguir
resolver o problema com as informagdes fornecidas a seguir, contacte o Centro de Apoio ao
Cliente do seu pais.

[0}
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Problema Solucao

O aparelho nao Este aparelho estd equipado com uma proteccdo contra

funciona. sobreaquecimento. Se o aparelho aquecer demasiado, este desligar-se-a
automaticamente. Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer durante 5
minutos.Volte a colocar a ficha na tomada eléctrica e ligue novamente o
aparelho. Contacte o seu revendedor Philips ou um centro de assisténcia
Philips autorizado se a proteccdo contra sobreaquecimento for activada
demasiadas vezes.

O motor liberta um N&o se trata de algo invulgar. Se o aparelho continuar a libertar este
odor desagraddvel nas  odor apds algumas utilizacdes, verifique as quantidades e os tempos de
primeiras utilizacdes processamento.

do aparelho.

O aparelho faz muito  Pare de utilizar o aparelho e retire a ficha da tomada. Leve-o ao centro
ruido, liberta um odor  de assisténcia Philips mais préximo ou ao seu distribuidor.
desagraddvel, aquece

muito, deita fumo, etc.
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Introduktion

Grattis till inkdpet och vdlkommen till Philips! For att dra maximal nytta av den support som Philips
erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/welcome.

Allman beskrivning (Bild 1)

Hastighetsvéljare

Pa/av-knapp

Knapp for turbohastighet
Motorenhet

Frigdringsknappar

Mixerstav med integrerad knivenhet
Skyddsholje for mixerstav

Bagare

Lock till bagare

Visp

Vispkopplingsenhet

Skydd for knivenhet

Presskloss

Lock for skal

Kombinationsskiva (skivning/rivning)
Redskapshallare

Knivenhet

Frigéringsknapp for lock

S Skl

Lés anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for framtida bruk.

POOVOZIT AT TIOTMMOO®>

Fara
- Séank inte ned motorenheten i vatten eller ndgon annan vatska, och skolj den inte heller under
kranen. Anvand endast en fuktig trasa till att rengdra motorenheten.

Varning

- Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten &verensstimmer med den lokala
ndtspanningen innan du ansluter apparaten.

- Anvdnd inte apparaten om stickkontakten, ndtsladden eller ndgon annan del &r skadad.

- Om nétsladden dr skadad maste den alltid bytas ut av Philips, nagot av Philips auktoriserade
serviceombud eller liknande behdriga personer for att undvika olyckor

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn) med olika funktionshinder,
eller av personer som inte har kunskap om hur apparaten anvands, om de inte &vervakas eller
far instruktioner angdende anvandning av apparaten av en person som dr ansvarig for deras
sdkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sd att de inte kan leka med apparaten.

- Anvdnd aldrig fingrarna eller nagot annat féremal dn pressklossen (t.ex. en slickepott) for att
trycka ned ingredienser i matningsroret nar matberedaren ar igang.

- Vidror inte knivenheternas eller kombinationsskivans eggar, sarskilt inte ndr apparaten &r ansluten
till elndtet. Eggarna dr mycket vassa.

- Om knivenheten fastnar kopplar du ur apparaten innan du tar bort ingredienserna som
blockerar knivenheten.

- Var forsiktig ndr du hanterar eller rengér knivenheterna eller kombinationsskivan. Eggarna ar
mycket vassa.Var extra forsiktig nar du rengér dem och ndr du témmer skalen.
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Varning!

- Dra alltid ut natsladden efter anvdndning, innan du byter tillbehér eller rér vid delar som rér sig
under anvandning.

- Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.

- Overskrid inte mangderna och tillredningstiderna som anges i tabellerna.

- Overskrid inte skilens angivna maxniva.

- Tillred inte mer dn en omgdng utan avbrott. Lat apparaten svalna i fem minuter innan du
fortsdtter tillredningen.

- Anvdnd aldrig tillbehdr eller delar fran andra tillverkare om inte Philips sérskilt har
rekommenderat dem. Om du anvdnder sddana tillbehor eller delar géller inte garantin.

- Skdlen &r inte lamplig for anvandning i mikrovagsugnar.

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for elektromagnetiska faft (EMF). Om
apparaten hanteras pa rétt stt och enligt instruktionerna i den hdr anvdndarhandboken &r den sdker
att anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Overhettningsskydd
Apparaten dr férsedd med ett dverhettningsskydd. Om apparaten blir dverhettad stangs den av
automatiskt. Koppla ur apparaten och lat den svalna i fem minuter. Sétt sedan tillbaka
stickkontakten i vdgguttaget och sld pa apparaten igen. Kontakta din Philips-aterforsaljare eller ett av
Philips auktoriserade serviccombud om &verhettningsskyddet aktiveras for ofta.

Fore forsta anvandningen

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander apparaten for forsta
gangen (se avsnittet Rengdring).

Forberedelser infor anvindning

Lat varma ingredienser svalna innan du lagger dem i skalen eller bigaren (maxtemperatur
80 °C).

Skar stora ingredienser i delar om ungefar 2 cm innan de tillreds.

Montera apparaten pa ritt sitt innan du satter in stickkontakten i vagguttaget.

Anvinda apparaten

Mixerstav

Mixerstaven anvands till att:

- Blanda vétskor, t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer, soppor, drinkar och shake-drycker.
- Blanda mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnas.

- Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.

Hall ingredienserna i bagaren.
| tabellen nedan visas rekommenderade mangder och tillredningstider:

Mixningsmangder och tillredningstider

Ingredienser Mixningsmangder Tid Hastighet
Frukt och gronsaker 100200 g 30 sek. Turbo
Barnmat, soppor och saser 100-400 ml 60 sek 1216

Smet 100-500 ml 60 sek 1216
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Ingredienser Mixningsmangder Tid Hastighet

Shake-drycker och drinkar 100-1000 ml 60 sek 1216

Anslut mixerstaven till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 2).
Satt i stickkontakten i vagguttaget.
Undvik stank genom att sanka ned knivskyddet helt i ingredienserna (Bild 3).

Tryck pa pa/av-knappen eller knappen for turbohastighet nar du vill sla pa apparaten.

- Nér du anvdnder pd/av-knappen kan du justera hastigheten med hastighetsvaljaren. Ju hdgre
hastighet, desto kortare tillredningstid krévs.

- Nér du anvander knappen for turbohastighet kors apparaten i maximal hastighet. Du kan inte
justera hastigheten med hastighetsviljaren.

Obs! Ju hégre hastighet, desto kortare tillredningstid.
A Mixa ingredienserna genom att lingsamt flytta apparaten upp och ned och i cirklar (Bild 4).

Efter tillredningen slipper du pa/av-knappen eller knappen for turbohastighet for att stinga av
apparaten.Vinta sedan tills knivenheten har slutat att rotera.

Matberedare

Knivenhet
Bladenheten ar avsedd for att hacka ingredienser som notter, kétt, 16k, hardost, kokta dgg, vitlok, orter
och torrt brod.

Kniveggarna ar mycket vassa! Var forsiktig nar du hanterar knivenheten, sarskilt nar du tar bort
den fran skalen, nar du tommer skalen och under rengoring.

Placera redskapshallaren i beredningsskalen (Bild 5).
Ta bort skyddet fran knivenheten.
Satt pa kniven pa redskapshallaren (Bild 6).

Lagg ingredienserna i skalen.
| tabellen nedan visas rekommenderade mangder och tillredningstider:

Hackningsmangder och tillredningstider

Ingredienser Mangd Tid Hastighet
Persilja 100 g 30 sek. 12-16
Lok och dgg 500 g 7 x 1 s (puls) 1

Kott 300g 30 sek. Turbo
Parmesan 300 g ~60s Turbo
Notter 500 ¢g ~30s Turbo
Mork choklad 200 g ~45-60 s Turbo

Satt pa locket pa skalen (1). Sitt fast locket genom att vrida det moturs (2) (ett klickljud
hérs) (Bild 7).

A Fist motorenheten pa skalens lock (ett klickljud hors) (Bild 8).

Satt pressklossen i matningsroret.



82 SVENSKA

Obs! Pressklossen forhindrar spill.

Bl Tryck pa pa/av-knappen eller knappen for turbohastighet nir du vill sla pa apparaten.

- Nér du anvinder pé/av-knappen kan du justera hastigheten med hastighetsviljaren. Ju hdgre
hastighet, desto kortare tillredningstid kravs.

- Nér du anvédnder knappen for turbohastighet kors apparaten i maximal hastighet. Du kan inte
justera hastigheten med hastighetsviljaren.

Obs! Om ingredienserna fastar pad insidan av skdlen stdnger du av apparaten och tar loss dem med en
slickepott eller tillsdtter lite vdtska.

Obs! Lat dlltid apparaten svalna efter att ha hackat kétt med knivenheten.

[El Efter tillredningen slipper du pa/av-knappen eller knappen for turbohastighet for att stinga av
apparaten.Vanta sedan tills knivenheten har slutat att rotera.

Tryck pa lockets frigoringsknapp pa skalen (1) och ta sedan bort locket genom att vrida det
medurs (2). (Bild 9)
Tips

- Apparaten hackar mycket snabbt. Om du anvdnder knappen for turbohastighet ska du géra det i
korta sekvenser sa att inte maten blir for finhackad.

- Lat inte apparaten ga for ldnge ndr du hackar hardost eller choklad. Ingredienserna kan da bli fér
varma, bdrja smalta och bli klumpiga.

- Anvdnd inte knivenheten for att hacka mycket harda ingredienser som kaffeb&nor, gurkmeja,
muskot eller isbitar eftersom det kan goéra kniven slo.

Kombinationsskiva
Kombinationsskivan dr avsedd for skivning och rivning av gronsaker sa som gurka, morétter, potatis,
purjo, I8k och vissa sorters ost. Den ena sidan &r till f6r skivning och den andra for rivning.Véxla fran
skivning till rivning genom att bara vdnda skivan.

Bearbeta aldrig harda ingredienser som t.ex. isbitar med kombinationsskivan.

Kombinationsskivans kniveggar ar mycket vassa. Ror dem inte.
Placera redskapshallaren i beredningsskalen (Bild 5).

Placera kombinationsskivan pa redskapshallaren med skivnings- eller rivningssidan uppat,
beroende pa vilket resultat du énskar (Bild 10).

Satt pa locket pa skalen (1). Satt fast locket genom att vrida det moturs (2) (ett klickljud
hors) (Bild 7).

- Placera ingredienserna i matningsroret.
Skér stora ingredienser i mindre bitar som passar i matningsroret.

- Fyll matningsroret jamnt for bast resultat.

- Naér du ska tillreda en stor midngd ingredienser tillreder du lite i taget och témmer skalen mellan
omgangarna.

- Om du vill riva ost, som parmesan, gouda eller emmentaler; bor osten vara kylskapskall.

Fist motorenheten pa skalens lock (ett klickljud hors) (Bild 8).

A Tryck pa pa/av-knappen eller knappen for turbohastighet nir du vill sla pa apparaten.

- Nér du anvédnder pa/av-knappen kan du justera hastigheten med hastighetsvljaren. Ju hdgre
hastighet, desto kortare tillredningstid kravs.

- Nar du anvdnder knappen for turbohastighet kérs apparaten i maximal hastighet. Du kan inte
justera hastigheten med hastighetsvaljaren.

Tryck pressklossen litt mot ingredienserna i matningsroret.
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Bl Efter bearbetning stinger du av apparaten genom att sldppa pa/av-knappen eller knappen for
turbohastighet.Vinta sedan tills kombinationsskivan har slutat rotera.

Visp

Vispen dr avsedd for att vispa bl.a. grddde, dggvitor och efterrdtter.
Anslut vispen till kopplingsenheten (ett klickljud hors) (Bild 11).
Anslut kopplingsenheten till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 12).

Hall ingredienserna i en skal.
| tabellen visas rekommenderade mangder och tillredningstider:

Vispningsmangder och tillredningstider

Ingredienser Vispningsmangd Tid
Gradde 250 ml 70-90 sek.
Aggvitor 4 agg 120 sek.

Tips: Ndr du vispar dggvitor far du bdst resultat om du anvdnder en stor skdl.
Tips: Ndr du vispar grddde kan du anvinda bdgaren for att undvika stdnk.
Satt in kontakten i vigguttaget och tryck pa pa/av-knappen.

Tips: Forhindra stink genom att starta pa en Idg hastighetsinstdllning och fortsdtt med en hogre
hastighet efter cirka 1 minut.

Efter ungefar en minut kan du trycka pa knappen for turbohastighet.

Rengoring (Bild 13)

Doppa inte motorenheten, skalens lock eller vispkopplingsenheten i vatten. Rengor istillet de
delarna med en fuktig trasa.

Anvand aldrig skursvampar, slipande rengoringsmedel eller vitskor som bensin eller aceton till att
rengora enheten.

Var mycket forsiktig nir du rengor knivenheterna och kombinationsskivan. Deras eggar ar mycket
vassa.

Dra ur natsladden.
Tryck pa motorenhetens frigoringsknappar for att ta bort tillbehoret du har anvint.
Ta bort |6stagbara delar om det finns nagra.

Tips: For snabbrengdring av mixerstaven hdller du varmt vatten med lite diskmedel i bdagaren, sdtter i
mixerstaven och Idter apparaten arbeta i cirka 10 sekunder.

Se den separata rengoringstabellen for mer information.

Forvaring
Sitt skyddsholjena pa mixerstaven och knivenheten.
Satt knivenheten och kombinationsskivan pa redskapshallaren och forvara dem i skalen.

Satt pa locket pa beredningsskalen.
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- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den dr férbrukad. Limna in den for atervinning vid en
officiell dtervinningsstation, sa hjdlper du till att skydda miljon (Bild 14).

Tillbehor

Du kan bestdlla en direktdriven minihackare (med servicekodnummer 4203 035 83450) fran din
Philips-aterforsdljare eller fran ett av Philips serviceombud som ett extra tillbehor

Minihackaren &r avsedd for att hacka sma mangder av ingredienser som nétter, kétt (max 120 g i 5
sekunder pa hogsta hastighet), 16k, hardost (50-100 g i 15 sekunder pa hégsta hastighet), kokt dgg,
vitldk, drter, brodsmulor osv.

Garanti och service

Om du behdver service eller information eller har problem med apparaten kan du ga till Philips
webbplats pa www.philips.com eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land. Du hittar
telefonnumret i garantibroschyren. Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land vander du dig till
din lokala Philips-aterforséljare.

Felsokning

| det hdr kapitlet finns en dversikt dver de vanligaste problemen som kan uppsta med apparaten.
Om du inte kan 16sa problemet med hjdlp av nedanstaende information kan du kontakta kundtjanst i

ditt land

Problem Losning

Apparaten fungerar inte. Apparaten dr forsedd med ett dverhettningsskydd. Om apparaten
blir dverhettad stdngs den av automatiskt. Koppla ur apparaten och
lat den svalna i fem minuter. Satt sedan tillbaka stickkontakten i
vagguttaget och sla pa apparaten igen. Kontakta din Philips-
aterforsdljare eller ett av Philips auktoriserade serviceombud om
Sverhettningsskyddet aktiveras for ofta

Motorenheten avger en Det har dr ingenting onormalt. Men om lukten fortsétter att uppsta

otrevlig lukt de forsta dven efter nagra ganger bor du kontrollera hur stora mangder ravara

gangerna apparaten du pressar samt hur ldnge pressningen sker.

anvands.

Apparaten fér mycket Stdng av apparaten och dra ut stickkontakten. Kontakta ndrmaste

ovdsen, avger en stickande  Philips-serviccombud eller en aterforsiljare for hjdlp.
lukt, ar for het for att réra
vid, avger rok o.s.v.
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Urtintimiizi satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philips'in sundugu destekten
faydalanabilmek icin lUtfen GrininUzi su adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Genel aciklamalar (Sek. 1)

Hiz secme dugmesi

A¢ma/kapama digmesi

Turbo hiz digmesi

Motor Unitesi

Ayirma digmeleri

Entegre bigak Uniteli blender cubugu
Blender cubugunun koruyucu kapagi
Olcek

Olcek kapagi

Cirpma Unitesi

Cirpma baglantr Unitesi

Bigak Unitesi icin koruyucu kapak
ftme borusu

Hazne kapagi

Kombine disk (dilimleme/dograma)
Aparat yuvasi

Bicak Unitesi

Kapak agma didgmesi

S Hazne

POOVOZIT AT TIOTMMOO®>

Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de basvurmak tizere saklayin.

Tehlike
- Motor Unitesini kesinlikle suya ve baska sivi maddelere batirmayin, musluk altinda yikamayin.
Temizlemek icin nemli bir bezle silin.

Uyari

- Cihazi prize takmadan 6nce, Ustlinde yazili olan gerilimin, evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni olup
olmadigini kontrol edin.

- Elektrik fisi, sebeke kablosu veya diger parcalari hasarliysa, cihazi kesinlikle kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek icin mutlaka Philips'in yetki
verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistiriimesini
saglayin.

- Bu cihaz, giivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati olmadan, fiziksel, sinirsel ya da
zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecribe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar
da dahil) kullanilmamalidir,

- Kuigtk gocuklarin cihazla oynamalar engellenmelidir:

- Cihaz calisirken malzemeleri besleme tiptnden iceri bastirmak icin kesinlikle parmaklarinizi veya
baska bir cismi (6rn. spatula) kullanmayin. Bunun icin sadece itme borusunu kullanin.

- Ogzellikle cihazin fisi prize takiliyken bicak tinitesinin kesici kenarlarina dokunmayin. Kesici kenarlar
son derece keskindir:

- Bigak Unitesi sikisirsa, bicak tnitesini engelleyen malzemeleri ¢ikarmadan énce cihazin fisini cekin.

- Bigak Unitesini ve kombine diski tutarken ve temizlerken cok dikkatli olun. Bunlarin kesici kenarlari
son derece keskindir. Bunlari temizlerken ve hazneyi bosaltirken zellikle dikkatli olun.
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Dikkat
- Cihaz kullandiktan sonra, aksesuarlan degistirmeden 6nce veya kullanim sirasinda hareketli
parcalara yaklasirken mutlaka cihazin fisini gekin.
- Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir.
Tablolarda belirtilen miktarlari ve islem strelerini asmayin.
Haznenin Uzerinde gdsterilen maksimum seviyesini gegmeyin.
Birkag parti malzemeyi ara vermeden arka arkaya islemeyin. isleme devam etmeden 6nce cihazin
bes dakika boyunca sogumasini bekleyin.
Baska firmalarca Uretilmis olan veya Philips'in ézellikle dnermedigi aksesuar ve parcalan kesinlikle
kullanmayin. Bu gibi parcalar kullandiginiz takdirde garantiniz gecersiz sayilacaktir:
- Hazne mikrodalga finnlarda kullanmaya uygun degildir.

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara uygundur. Bu cihaz, geregi gibi
ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde kullanildiginda, bugliniin bilimsel verilerine gére kullanimi
glvenlidir

Asiri Isinma korumasi
Cihaz asin 1sinma korumasi ile donatiimistir Cihaz asiri 1sinirsa otomatik olarak kapanacaktin Cihazin
fisini cikarin ve 5 dakika sogumaya birakin. Daha sonra fisini prize tekrar takin ve cihazi tekrar
calistinn. Asiri isinma korumasi cok sik devreye giriyorsa, Philips bayinize ya da yetkili bir Philips servis
merkezine basvurun.

Ilk kullanimdan 6nce

Cihazi ilk kez kullanmadan &nce, gidayla temas edecek pargalan iyice temizleyin (bkz. Temizlik
boluma).

Cihazi kullanima hazirlama

Sicak malzemeleri hazneye veya olgege dokmeden once sogumalarini bekleyin (maksimum
sicaklik 80 °C).

Biiylik malzemeleri islemeden once yaklasik 2 cm’lik pargalar halinde kesin.

Fisi prize takmadan once cihazi dogru sekilde kurun.

Cihazin kullanimi
El blenderi

El blenderinin kullanim amaclar:

- SUt UrUnlerini, soslarl, meyve sulanini, corbalari ve icecekleri karistirmak.
- Krep hamuru veya mayonez gibi yumusak karisimlar hazirlamak.

- Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri plre haline getirmek.

Malzemeleri dlgege koyun.
Uygun miktarlar ve hazirlama streleri i¢in asagidaki tabloya basvurun.
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Karistirma miktarlari ve hazirlama siireleri

Malzemeler Karistirma miktari  Siire Hiz
Meyve ve Sebzeler 100-200 gr 30 sn. Turbo
Bebek mamasi, corbalar ve 100-400 ml 60 sn. 12-16
soslar

Hamurlar 100-500 ml 60 sn. 12-16
Shake'ler ve icecek karisimlari ~ 100-1000m| 60 sn. 12-16

Blender cubugunu motor iinitesine takin (‘klik’ sesini duyun) (Sek. 2).
Fisi prize takin.
Sigramayi onlemek igin bigak muhafazasinin malzemelere tamamen daldirin ($ek. 3).

Cihazi agmak i¢in agma/kapama diigmesine veya turbo hiz diigmesine basin.

- Acgmal/kapama digmesini kullandiginizda, hiz secme digmesiyle hizi ayarlayabilirsiniz. Hiz ne kadar
ylksek olursa, hazirlama stiresi o kadar azalir.

- Turbo hiz digmesini kullanirken, cihaz maksimum hizda ¢alisir Bu durumda hizi, hiz segme
dugmesiyle ayarlayamazsiniz.

Not: Hiz ne kadar yiiksek olursa, hazirlama siiresi o kadar azalir.

A Malzemeleri karistirmak igin cihazi yavasca yukari asagi ve dairesel olarak hareket
ettirin (Sek. 4).

islem tamamlandiktan sonra agma/kapama veya turbo hiz diigmesini birakarak cihazi kapatin.
Bigak uinitesinin donmesi durana kadar bekleyin.

Yiyecek isleyici

Bicak iinitesi
Bigak Unitesi kabuklu yemis, et, sogan, sert peynir; haglanmis yumurta, sarimsak, otlar; kuru ekmek vb.
malzemeleri dogramak icin kullanilabilir

Bigak Unitesinin kesici kenarlari ¢ok keskindir! Bigak Unitesini tutarken, 6zellikle tniteyi hazneden
cikarirken, hazneyi bosaltirken ve cihazi temizlerken ¢ok dikkatli olun.

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin (Sek. 5).
Bigak Unitesinin koruyucu kapagini gikarin.
Bicak Unitesini aparat yuvasina yerlestirin (Sek. 6).

Malzemeleri hazneye koyun.
Uygun miktarlar ve hazirlama sreleri icin asagidaki tabloya basvurun.
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Kesme miktarlari ve hazirlama siireleri

Malzemeler Miktar Siire Hiz
Maydanoz 100g 30 sn. 12-16
Sogan ve yumurta 500 gr 7 x 1 sn.(darbeli) 1

Et 300 gr 30 sn. Turbo
Parmesan 300 gr ~ 60 sn. Turbo
Kabuklu yemisler 500 gr ~ 30 sn. Turbo
Bitter cikolata 200 gr ~ 45-60 sn. Turbo

Kapagi haznenin iizerine yerlestirin (1). Sabitlemek icin kapagi saat yoniiniin tersine gevirin (2)
(‘klik’ sesi duyulur) (Sek. 7).

A Motor iinitesini hazne kapaginin iistiine sabitleyin (‘klik’ sesi duyulur) (Sek. 8).
itme borusunu besleme borusuna yerlestirin.
Not: ftme borusu sigramayi onler.

Bl Cihazi agmak igin agma/kapama diigmesine veya turbo hiz diigmesine basin.

- Agma/kapama digmesini kullandiginizda, hiz se¢me diigmesiyle hizi ayarlayabilirsiniz. Hiz ne kadar
ylksek olursa, hazirlama siresi o kadar azalir

- Turbo hiz digmesini kullanirken, cihaz maksimum hizda calisir Bu durumda hizi, hiz segme
dugmesiyle ayarlayamazsiniz.

Not: Malzemeler haznenin kenarlarina yapisirsa, diigmeyi birakip cihazi kapatin ve yapisan malzemeyi
bir spatula kullanarak veya bir miktar sivi ekleyerek ¢ikarin.

Not: Bigak tinitesiyle et dogradiktan sonra mutlaka cihazin sogumasini bekleyin.

El i§lem tamamlandiktan sonra agma/kapama veya turbo hiz diigmesini birakarak cihazi kapatin.
Bigak Uinitesinin donmesi durana kadar bekleyin.

Hazne lizerindeki kapak agma diigmesine basin (1) ve kapagi saat yoniinde gevirerek cikarin
(2). (Sek.9)

Ipuclar

- Cihaz pargalama islemini ¢ok hizli yapar Turbo hiz diigmesini kullanirken, malzemenin ¢ok ince
kiyllmamast igin digmeye kisa basin.

- Sert peynir veya cikolata dograrken cihazi cok uzun stre calistirmayin. Aksi takdirde, bu
malzemeler fazla isinarak erimeye ve topaklasmaya baslar.

- Bicagin kérelmesine yol acabileceginden, bicak Unitesini kahve ¢ekirdegi, zerdecal, muskat ve buz
kipleri gibi sert malzemeleri dogramak icin kullanmayin.

Kombine disk
Kombine disk salatalik, havug, patates, pirasa, sogan ve belirli peynir tirlerini dilimlemek ve dogramak
icin kullanilir. Diskin bir yizU dilimleme, diger yliz dograma amaciyla kullanilir Dilimleme isleminden
dogramaya ya da dograma isleminden dilimlemeye gecmek icin diski cevirmeniz yeterlidir.

Buz kiipleri gibi sert malzemeleri islemek igin kombine diski kesinlikle kullanmayin.

Kombine diskin kesici kenarlari ¢ok keskindir. Bunlara dokunmayin.
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Aparat yuvasini hazneye yerlestirin (Sek. 5).

Kombine diski, kullanma amaciniza gore dilimleme veya dograma tarafi yukari gelecek sekilde
aparat yuvasina yerlestirin (Sek. 10).

Kapagi haznenin iizerine yerlestirin (1). Sabitlemek icin kapagi saat yoniiniin tersine gevirin (2)
(‘klik’ sesi duyulur) (Sek. 7).

Malzemeleri besleme borusuna koyun.

- Besleme kanalina sigmalarini saglamak icin blytk malzemeleri dnceden kesin.

- Eniyi sonucu elde etmek icin besleme kanalini esit miktarda doldurun.

- Cok miktarda malzeme kullanacaksaniz, kiigtik miktarlarla isleme baslayin ve gruplar arasinda
hazneyi bosaltin.

- Parmesan, Gouda veya Emmentaler gibi daha yumusak peynirleri dograrken, peynirler buzdolabi
sicakliginda olmalidir.

Motor (nitesini hazne kapaginin ustiline sabitleyin (‘klik’ sesi duyulur) (Sek. 8).

A Cihazi agmak igin agma/kapama diigmesine veya turbo hiz diigmesine basin.

- Ag¢ma/kapama digmesini kullandiginizda, hiz secme digmesiyle hizi ayarlayabilirsiniz. Hiz ne kadar
ylksek olursa, hazirlama stiresi o kadar azalin.

- Turbo hiz digmesini kullanirken, cihaz maksimum hizda calisir Bu durumda hizi, hiz segme
dugmesiyle ayarlayamazsiniz.

itme borusunu yavasca besleme borusundaki malzemelere bastirin.

Bl islem tamamlandiktan sonra agma/kapama veya turbo hiz diigmesini birakarak cihazi kapatin.
Kombine diskin donmesi durana kadar bekleyin.

Cirpma iinitesi

Cirpma Unitesi, krema ve yumurta aki vb.girpmak igin kullanilir
Cirpma unitesini baglanti Ginitesine baglayin (‘klik’ sesini duyun) (Sek. 11).
Baglanti iinitesini motor unitesine baglayin (‘klik’ sesi duyulur) (Sek. 12).

Malzemeleri bir kabin igine yerlestirin.
Onerilen miktarlar ve islem streleri icin tabloya basvurun.

Cirpma miktarlari ve islem siireleri

Malzemeler Cirpma miktari Siire
Krema 250 ml 70 -90 sn
Yumurta Aki 4 adet yumurta 120 sn.

[pucu:Yumurtalarin beyazlarini girparken, en iyi sonug icin genis bir kase kullanin.
Ipucu: Krema girparken, sicramayi 6nlemek igin élcegi kullanin.
Elektrik fisini prize takin ve agma/kapama diigmesine basin.

[pucu: Sigramayr énlemek icin, diisiik bir hiz ayarinda baslayin ve yaklasik olarak 1 dakika gegtikten sonra
daha yiiksek bir hizla devam edin.

Yaklasik 1 dakika sonra, turbo diigmesine basarak turbo hizda devam edebilirsiniz.



90 TURKCE

Temizleme (Sek. 13)

Motor Unitesini, hazne kapagini ve ¢irpma baglanti tnitesini suya sokmayin. Bu parcalari nemli bir
bezle temizleyin.

Cihazi temizlemek icin bulasik siingeri, asindirici temizlik malzemeleri veya benzin ya da aseton
gibi zarar verebilecek sivilar kullanmayin.

Bicak Unitelerini ve kombine diski temizlerken ¢ok dikkatli olun. Kesici kenarlar ¢cok keskindir.
Cihazi prizden gikartin.

Kullandiginiz aksesuari gikarmak igin, motor Unitesinin lizerindeki ayirma diigmelerine basin.
Varsa, ayrilabilir pargalari ayirin.

Ipucu: Blender cubugunu daha hizli temizlemek icin, élcegin icine biraz bulasik deterjaniyla birlikte sicak
su dokiin, blender cubugunu takin ve cihazi yaklagik 10 saniye calistirin.

Daha fazla agiklama igin ayri temizleme tablosuna bakin.

Blender cubugunun ve bigak uinitesinin koruyucu kapaklarini takin.
Bigak Unitesini ve kombine diski aparat yuvasina yerlestirin ve bunlari haznenin iginde saklayin.

Haznenin kapagini kapatin.

Cevre

- Kullanim émriniin sonunda cihazi normal ev atiklarinizla birlikte atmayin; bunun yerine, geri
doénistim igin resmi toplama noktalara teslim edin. Boylece, cevrenin korunmasina yardimci
olursunuz (Sek. 14).

Aksesuarlar

Philips bayiinden ya da Philips servis merkezinden ekstra aksesuar olarak dogrudan tahrikli mini
parcalayici (4203 035 83450 servis kod numarasi ile) siparis edebilirsiniz.

Mini parcalayici, kiigtik miktarda kuruyemis, et (maks. 120 g, maksimum hizda 5 saniye), sogan, sert
peynir (50 - 100 g, maksimum hizda 15 saniye), haslanmis yumurta, sarimsak, ot, kuru ekmek gibi
malzemeleri dogramak icindir.

Garanti ve servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiyac duyarsaniz veya bir sorunla karsilasirsaniz, www.philips.com.tr
adresindeki Philips web sitesini ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Misteri Destek Merkeziyle
iletisim kurun; telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti belgesinde bulabilirsiniz. Ulkenizde bir
Musteri Destek Merkezi yoksa yerel Philips bayisine basvurun.

Sorun giderme

Bu bolimde, cihazda en sik karsilasabileceginiz sorunlar 6zetlenmektedir. Sorunu asagidaki bilgilerle
¢6zemiyorsaniz, bulundugunuz Ulkedeki Musteri Hizmetleri Merkezi ile iletisim kurun.
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Sorun Cozim

Cihaz calismiyor Cihaz asin isinma korumasi ile donatilmisti. Cihaz asin isinirsa
otomatik olarak kapanacaktir Cihazin fisini cikarin ve 5 dakika
sogumaya birakin. Daha sonra fisini prize tekrar takin ve cihazi tekrar
calistinn. Asiri 1sinma korumasi cok sik devreye giriyorsa, Philips
bayinize ya da yetkili bir Philips servis merkezine bagvurun

Cihaz ilk birkac kez Bu durum normaldir. Cihaz birkag kullanim sonrasinda bu kokuyu
kullanildiginda motor vermeye devam ederse, kullandiginiz malzeme miktarfarini ve isleme
Unitesinden kot koku sUresini kontrol edin.

geliyon

Cihaz cok fazla ses Cihazi durdurun ve fisini prizden cekin.Yardim igin en yakin Philips
cikaryor, k&t bir koku servisi merkezine veya bayinize danisin.

veriyor, cok isiniyor ve
duman cikaryor.
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PHILIPS

LA 100% recycled paper
%(9 100% papier recyclé

www.philips.com 4203.064.5860.2
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