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Graduated measuring cup
Lid

blender jar with level indication
Sealing ring

Blade unit

Blade unit interface
Motor unit

Control knob

Filter

Smoothie setting

Ice setting

Pulse setting

Speed settings
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Indonesia

(1) Gelas ukur bertingkat

@ Tutup

tabung blender dengan indikator
ukuran

©)

Gelang penyegel

Unit pisau
Sambungan unit pisau
Unit motor

Kenop kontrol

Filter

Setelan smoothie
Setelan es

Setelan pulsa
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Setelan kecepatan
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Tiéng Viét

Céc dinh lwong duoc chia d6
Nap

Céi xay véi vach muire dinh lugng
Vong dém

B6 lu&i cat

Lép bd udi cit

B6 phan mo-to

Ndm diéu chinh

Bd loc

Cai dit nuwdrce tron trai cay
Cai dit nude da

Cai dit nhoi

Cai dit téc do
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Bahasa Melayu
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Cawan penyukat bersenggat
Tudung

Balang pengisar dengan penunjuk
aras

Gegelang kedap

Unit bilah

Antara muka unit pisau
Unit motor

Tombol kawalan
Penuras

Seting smoothie

Seting ais

Seting denyutan

Seting kelajuan
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5 English Indonesia Bahasa Melayu

Before first use

B Sebelum menggunakan alat pertama kali = A H Sebelum penggunaan pertama
— Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the Bersihkan dengan saksama bagian-bagian yang bersentuhan dengan makanan sebelum HES M8 AFEst7| Mol 2410 2= FE2 MMRo| MEstLAI2("FE A" Bersihkan secara menyeluruh bahagian yang bersentuhan dengan makanan sebelum anda
appliance for the first time (see chapter “Cleaning”). Anda menggunakan alat untuk pertama kali (lihat bab “Membersihkan”). =k &x). menggunakan perkakas buat kali pertama (lihat bab ‘Membersihkan’).
S/
(1) Using the blender Menggunakan blender =S80 ALE 2y Menggunakan pengisar
1500 ml SMOOTHIE/\% The blender is intended for: Blender dimaksudkan untuk: e 8&: Pengisar dimaksudkan untuk:
* Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes. * Memblender bahan cair seperti susu, saus, jus buah, sup, minuman campuran, shakes. e FHE, oA, WY FA X 2552 Y 40|32 E2 WA SHY * Membancuh cecair, cth. hasil tenusu, sos, jus buah, sup, bancuhan minuman, minuman kocak.
* Processing vegetables, fruit and meat. * Mengolah sayuran, buah-buahan dan daging. e ORAH, Zp, 17| &=Z * Memproses sayuran, buah dan daging.
1500 ml MAX * Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise. * Mencampur bahan makanan lembut seperti adonan kue penekuk atau mayones. o A2 HiS B OIQU =S 22 2o Mz2 =7 * Mencampur bahan-bahan lembut, contohnya adunan lempeng atau mayones.
* Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food. * Menghaluskan bahan makanan masak, misalnya untuk membuat makanan bayi. e O|RADL 20| elE Mz2 Fe 2HEY| * Memurikan bahan yang telah dimasak, contohnya, untuk menyediakan makanan bayi.
@f} @ =3 1500 ml MAX Tip: To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting ( PULSE ) Tip: Untuk mengolah bahan sebentar saja, putar kenop kontrol ke setelan pulsa ( PULSE ) EEI WSS W A0 HeslH £ R ET|S S7HAS(PULSE ) MHOZ Petua: Untuk memproses bahan secara ringkas, putar tombol kawalan ke seting denyut
several times. Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time. beberapa kali. Jangan sekali-kali menggunakan setelan pulsa lebih lama dari beberapa detik o] H S2|MAIL. oF Hofl &= = 0|4 &=/H&E 8-S AMSSHA| DY A2 ( PULSE ) beberapa kali. Jangan guna seting denyut lebih daripada beberapa saat pada
[ setiap kalinya. sesuatu masa.
0\ p kaliny
! 750 ml MAX Filcer el
> o ) Filter = _ _ o = e N Penuras
With the filter you can make delicious fresh fruit juices, cocktails or soy milk. The filter LHE AFESH] Mo it A ZHE|Y = S/E S = JUELICH 0]
<> . 1500 ml MAX prevents pips and skins from ending up in your drink. Dengan filter Anda dapat membuat jus buah segar, koktail atau susu kedelai yang nikmat. ZEE= MU ZZE S0l 22 222 M40l Ae LR Dengan penuras anda boleh membuat jus buah-buahan segar, koktel atau susu soya yang
&= m Note Filter mencegah biji dan kulit dapat masuk ke dalam minuman Anda. En] lazat. Penuras mengelakkan biji dan kulit daripada termasuk ke dalam minuman anda.
= ¢ Never overload the filter: Catatan _ _ o ZEE F2|5tH AFESIA| OMYAI2L. Catatan .
#@6 1500 ml MAX * Do not put more than 135g of dried soy beans or 150g of fruit in the filter at the same * Jangan berlebihan mengisi filter. SF Ol 135g(HE SF) 0|MQ| ZEl Z L= 1509 O|M°| TS EX| * Jangan sekali-kali menyaratkan penuras.
time. * Jangan memasukkan kacang kedelai kering lebih dari 135 g atau buah lebih dari 150 g OpAA| 2 * Jangan masukkan lebih daripada 135g kacang soya kering atau 150g buah ke dalam
2 sekaligus ke dalam filter: penuras pada masa yang sama.
< 1500 ml MAX Baby food recipe ol Al B|Alx|
Resep makanan bayi Resipi makan bayi
#I?/ £y e Ingredients Quantit; Speed Time M= 22 = Al ZH
RSN 8 x ¥ S 8 4 P! S o = il — -
# .\‘\,"8 5 N\ ICE S Cooked potatoes 150 g Bahan-bahan Jumlah Kecepatan Waktu Ao 2t 1500 Ramuan : Kuantiti Kelajuan Masa
100 buLsE Cooked chicken 150 g . © Kentang matang 150 g e oo 1500 . . Kentang yang telah dimasak 150 g
UL sec A t 150 E= = A telah di } 150
& Cooked french beans 150¢g Byaﬁj — s - MAKS 30 dtk He dds 150g Kyam y?g = 'ma‘srd 50 - MAX 30 saat
't t
Milk 295 1o uncis prancis matang g o= 225l acang buncis yang telah dimasal g
Susu 225 ml Susu 225 ml
Note 21
¢ Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process. Catatan o O2{H MESY B2 0 A Z0|l&= MBS AU 2592 d|==cfZ WI}IX| Catatan
* Biarkan alat dingin dulu hingga ke suhu kamar setelah setiap takaran yang Anda olah. Al FAIAIR * Sentiasa biarkan perkakas menyejuk ke suhu bilik selepas anda memproses setiap
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Truwéc khi st dung 1an dau

Rira that sach cac bd phan tiép xdc véi thic &n trudce khi st dung thiét bi [an dau (xem
chuong “Lam sach thiét bi").

S dung c6i xay
Mdy xay duoc dung dé:
* Tron chat 1dng, vi du san pham sita, nudc x3t, nudc tréi cay, xUp, cac loai d& ubng thap
cam.
¢ Ché bién rau, trdi cdy va thit.
* Tron cdc nguyén liéu mém, nhu bt lam bénh hay sét ma-don-ne.
* Nghién nhtr céc thic an chin, vi dy dé lam thic an cho tré.
Meo: Dé ché bién nguyén liéu that nhanh, hdy xoay nim digu chinh sang cai dit nhoi
(PULSE ) vai lan. Khong str dung cai dat nhdi qud vai gidy moi lan.
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Bo loc
Vi bo loc ban cé thé ché bién nudc ép, cbc-tai va sita dau nanh tuoi ngon. BS loc ngin
khong dé& mét va v& lot vao dé ubng clia ban.
Ghi chu
¢ Khéng lam bd loc bi qud tai.
¢ Khéng cho nhiéu hon 135g déu nanh khé hodc150g trdi cay vao bd loc trong mét lan xay.

Codng thirc ché bién thirc dn cho bé

Nguyén liéu S6 lwong Téc do Thoi gian
Khoai tay da nau 150 ¢
Ga da ndu 150 g - )

- Téi da 30 giay
Pau tay da ndu 150 ¢g
Stra 225 ml

Ghi chu
* Ludn d& mdy ngudi trd lai nhiét do phong sau mai an ché bién.
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