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General description

O Control slide
- = eject position

- O0=off

- | =low speed

- 2= medium speed
- 3 = high speed

® Turbo button

® Motor unit

@ Cord storage facility

@ Cord dlip for fixing the cord
@ Beaters

® Kneading hooks

@ Rotating bowl

O Mixer release lever

® Mixer holder

@ Holder release button

O Stand

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

» Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

» Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

» If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips,a

service centre authorised by Philips or similarly qualified persons

in order to avoid a hazard.

Keep the appliance out of the reach of children.

Always insert the beaters or the kneading hooks into the mixer

before you connect it to the mains.

» Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients before
switching the appliance on.
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»  Unplug the mixer before removing the beaters or kneading hooks
and before cleaning.

» Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the
tap.

» Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips.Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

» Noise level: Lc = 84 dB(A)

Using the appliance

The rotating bowl is especially suitable for large quantities. If you want
to process small quantities, we advise you to use a small bowl and to
hold the mixer with your hand.

Mixing with the mixer on the stand

Il Place the mixer on the stand. First fit the front of the mixer into
the snap hook in the holder and then press the rear end of the
mixer down (‘click’) (fig. I).

M Press the holder release button and tilt the holder with the mixer
backwards (fig. 2).

[EA Insert the beaters or kneading hooks into the mixer. Make sure
you insert the beater or the kneading hook with the plastic collar
into the larger opening in the bottom of the mixer (fig. 3).

[t may be necessary to turn the beaters or kneading hooks slightly while

doing this.

The plastic collar on the beater or kneading hook remains visible; the

beater or kneading hook cannot be inserted further into the appliance.

[EM Put the plug in the wall socket.

I Put the ingredients in the bowl.
For the best result, put the liquid ingredients in the bowl first and then
add the dry ones.

I Place the bowl on the stand (fig. 4).
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A Press the holder release button and bring the mixer into
horizontal position so that the beaters or kneading hooks are
lowered into the ingredients (fig. 5).

A Switch the mixer on.
For the right quantities and processing times, see the table below.

» Press the turbo button to mix more quickly or to increase the
speed during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.

» Press the spatula against the side of the bowl to mix the
ingredients more quickly and efficiently.

IEl When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
unplug the appliance.

[EA Press the holder release button and tilt the holder with the mixer
on it backwards (fig. 6).

I Push the control slide forward to the eject position to release
the beaters or kneading hooks and remove them from the mixer

(fig. 7).

Il The mixer can be removed from the holder when the holder is in
upright or horizontal position. Press the mixer release lever at
the rear end of the holder and lift the mixer off the holder (fig. 8).

A Remove the bowl from the stand.

Mixing without the stand

Bl Insert the beaters or kneading hooks into the mixer (follow the
procedure as described above at point 3).

IPA Put the plug in the wall socket.

El Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients and
switch the mixer on.

Press the turbo button to mix more quickly or to increase the speed

during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.
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A if you want to stop mixing for a while, switch the appliance off
and put it (with the beaters or kneading hooks still attached) on
its heel until you continue (fig. 9).

IEl When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
unplug the appliance.

A Press the control slide to the eject position to release the
beaters or kneading hooks.

Always unplug the appliance before cleaning it.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Il Clean the beaters, the kneading hooks and the spatula in warm
water with some washing up liquid or in the dishwasher.

The bowl, the stand and the holder and the motor unit are not
dishwasherproof.

A Clean the motor unit with a moist cloth.

» Wind the cord round the heel of the appliance and attach the
loose end of the cord to the mixer housing by means of the cord
clip supplied (fig. 10).

Ordering accessories

The following items are available from your Philips dealer for
replacement or as extra accessories. Please use the service code
number mentioned below when ordering.

- & Strip beaters; available in pairs under type no. 4203 065 6322 |
-+ Kneading hooks; available in pairs under type no. 4203 065 6321 |
- o Spatula; available under type no.4203 065 63241

- B Bowl; available under type no. 4203 065 6323
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Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Environment

» Do not throw the appliance away with the normal household
waste at the end of its life, but hand it in at an official collection
point for recycling. By doing this you will help to preserve the
environment (fig. | I).

Fruitcake

Only use the strip beaters to prepare this recipe. If your mixer comes
with wire beaters, you can order strip beaters from your Philips dealer.
Ingredients:

- 150g dried dates, stoned and halved

- 420g dried prunes, halved

- 50g almonds

- 50g walnuts

- 50g raisins

- 50g sultanas

- 460g wholegrain rye flour

- 100g wheat flour

- 300g honey

- apinch of salt

- lég baking powder

- 500g buttermilk

Cut the dried dates, dried prunes, almonds and walnuts in small pieces.
Put the dried dates, dried prunes, almonds, walnuts, raisins,

sultanas, | 00g wheat flour and 260g wholegrain rye flour in a bowl.
Pour the buttermilk in the bow! and insert the strip beaters into the
mixer.



ENGLISH 11

> Switch the mixer on at the highest speed and mix until the ingredients
are well-mixed (approx. 10 seconds).Add | 00g wholegrain rye flour
within 20 seconds and mix until the ingredients are well mixed
(approx. 10 seconds).Add the rest of the wholegrain rye flour within
20 seconds and mix then the ingredients for 20 seconds using the
turbo button.Let the mixer cool down to room temperature before using

> gc?lzgea,t%e fruitcake in a 30-cm-long baking tin for 50-60 minutes at
I70°C.

Kneading hooks Quantity Time
Yeast dough Max. 500 g flour Max. 5 minutes
Select speed 3.
Beaters Quantity Time
Batters for waffles, Approx. 750 g Approx. 3 minutes
pancakes, etc.
Thin sauces, creams and ~ Approx. 750 g Approx. 3 minutes
soups
Mayonnaise Max. 3 egg yolks Approx. |5 minutes
Pureeing potatoes Max. 750 g Max. 3 minutes
Whipping cream Max. 500 g Max. 5 minutes
Whisking egg whites Max. 5 egg whites Approx. 3 minutes
Cake mixture Approx. 750 g Approx. 3 minutes

Start mixing at a low speed to avoid splashing. Switch to a higher speed later.
For easier mixing or kneading and a better result, we advise you to use soft
margarine or butter.



Opis ogolny

O Suwak regulacyjny

- | = potozenie wyrzucania

- 0= wytaczone

- | = niska szybkos¢

- 2 = $rednia szybkos¢

- 3 = duza szybkos¢

® Przycisk turbo

©® Czeé sinikowa

® Miejsce na przewdd

@ Zacisk do mocowania przewodu zasilajacego
@ Koncowki do ubijania piany
© Kohcowki do wyrabiania ciasta
@ Miska obrotowa

O Dzwignia zwalniajaca mikser
@ Uchwyt miksera

@ Przycisk zwalniajacy uchwyt

O® Podstawa

Woazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego
instrukcja obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w
przysztosci.

» Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sig, czy napigcie podane
na urzadzeniu jest zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.

» Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd sieciowy, wtyczka lub inne
czesci s3 uszkodzone.

» Ze wzgledow bezpieczenstwa oddaj uszkodzony przewod

sieciowy do wymiany do autoryzowanego centrum serwisowego

firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Przed podtaczeniem miksera do sieci elektrycznej zawsze wtoz

do niego koncéwki do ubijania piany lub koncéwki do wyrabiania

Ciasta.
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» Przed wiaczeniem urzadzenia zanurz koncéwki do ubijania piany
lub koncowki do wyrabiania ciasta w misce ze skfadnikami.

» Przed wyjeciem kornicéwek do ubijania piany lub koricéwek do
wyrabiania ciasta oraz przed myciem miksera wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

» Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod
biezaca woda.

» Nigdy nie uzywaj akcesoriéw ani czesci zamiennych innych
producentéw ani takich, ktére nie s3 zalecane przez firme Philips.
W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci, gwarancja traci
waznos¢.

» Poziom hatasu: Lc = 84 dB (A)

Zasady uzywania

Obrotowa misa jest szczegdlnie przydatna do miksowania duzych ilosci
sktadnikéw. W przypadku matych ilosci sktadnikéw zalecamy korzystanie
z mafej misy, trzymajac mikser w dtoni.

Korzystanie z miksera na podstawie

Il Umies¢ mikser na podstawie. Najpierw wiéz przednia czes¢
miksera w zatrzask znajdujacy si¢ w uchwycie, a nastepnie wcisnij
tylng cze$¢ miksera (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. I).

Il Wecisnij przycisk zwalniajacy na uchwycie i przechyl uchwyt wraz
z mikserem do tytu (rys. 2).

IPAl Zanurz konicéwki do ubijania piany lub koncéwki do wyrabiania
ciasta w skfadnikach. Koricowki nalezy wlozy¢ koricem z
plastikowym kotnierzem do wigkszego otworu na spodzie
miksera (rys. 3).

Podczas zaktadania koncédwek moze by¢ konieczne ich lekkie

przekrecenie.

Plastikowy kotierz na koncdwkach musi by¢ widoczny; nie wolno ich

wsuwac glabiej do urzadzenia.

IEM W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
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Il Wi6z sktadniki do misy.
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, najpierw wrzu¢ do misy skfadniki
ptynne, a nastepnie dodaj sktadniki suche.

Il Umies¢ mikser na podstawie (rys. 4).

A Wecisnij przycisk zwalniania na uchwycie i ustaw mikser w
potozeniu poziomym, tak aby zanurzy¢ koncéwki do ubijania piany
lub koncowki do wyrabiania ciasta w skfadnikach (rys. 5).

kA Wiacz mikser.

Zalecane iloéci produktdw i czasy przygotowania podane sa w tabeli

ponizej.

»  Woeisnij przycisk turbo, aby miksowac¢ z wigksza szybkoscia lub
aby zwiekszy¢ szybko$¢ podczas wykonywania bardziej
wymagajacych zadan, np. wyrabiania ciasta drozdzowego.

» Aby miesza¢ sktadniki szybciej i efektywniej, docisnij topatke do
$cianki misy.

Bl Po zakonczeniu miksowania ustaw suwak regulacyjny w potozeniu
,»,0” i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

A Weisnij przycisk zwalniajacy na uchwycie i przechyl uchwyt wraz
z mikserem do tytu (rys. 6).

] Aby zwolni¢ koricdwki do ubijania piany lub koncéwki do
wyrabiania ciasta, przesun suwak regulacyjny do przodu (rys. 7).

I Mikser mozna wyja¢ z uchwytu, gdy znajduje sie on w potozeniu
pionowym lub poziomym.Wci$nij dzwignie zwalniajaca mikser w
tylnej czesci uchwytu i wyjmij mikser z uchwytu (rys. 8).

IF1 Zdejmij mise z podstawy.

Korzystanie z miksera bez podstawy

Il Wit6z do miksera koncowki do ubijania piany lub koncowki do
wyrabiania ciasta (w sposob opisany w punkcie 3 powyzej).
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A Wit6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

El Zanurz koncédwki w misce ze sktadnikami i wiacz mikser.

Wecidnij przycisk turbo, aby miksowac z wigksza szybkoscia lub aby

zwigkszy¢ szybko$¢ podczas wykonywania bardziej wymagajacych

zadan, np. wyrabiania ciasta drozdzowego.

M Jesli cheesz przerwaé na chwile miksowanie, wytacz urzadzenie i
postaw je (z wciaz zatozonymi koncéwkami) na tylnej $ciance
(rys.9).

I Po zakonczeniu miksowania ustaw suwak regulacyjny w potozeniu
,,0” i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

A Aby zwolni¢ koricéwki do ubijania piany lub koncowki do
wyrabiania ciasta, naciénij suwak regulacyjny.

Czyszczenie

Zanim zaczniesz czy$ci¢ urzadzenie, zawsze wyjmij wtyczke z
gniazdka sieciowego.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod
biezaca woda.

Il Umyj koncowki do ubijania piany, korncowki do wyrabiania ciasta
oraz fopatke w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn lub w zmywarce.

Misy, podstawy, uchwytu oraz czeéci silnikowej nie mozna my¢ w
Zmywarce.

A Wytrzyj czes¢ silnikowa wilgotna szmatka.

Przechowywanie

» Nawin przewod wokot dolnej czedci urzadzenia i przymocu;j jego
koniec do obudowy za pomocg zacisku (rys. 10).
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Zamawianie akcesoriow

Ponizsze produkty mozna wymieni¢ lub kupi¢ u sprzedawcow

produktow firmy Philips. Skfadajac zamdwienie, nalezy podac

odpowiedni kod serwisowy wymieniony ponize;.

- b Koncowki do ubijania piany wykonane z metalowych paskéw,
dostepne parami pod numerem produktu: 4203 065 6322 |

- # Kohcédwki do wyrabiania ciasta, dostepne parami pod numerem
4203 065 63211

- o topatka; dostepna pod numerem produktu: 4203 065 63241

- B Misa dostepna pod numerem produktu: 4203 065 63231

Gwarancja i serwis

W razie jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza
strone internetowa www.philips.com lub skontaktowac si¢ z Centrum
Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu znajduje sie w ulotce
gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrécic sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips lub
do Dziatu Obstugi Klienta firmy Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

Ochrona srodowiska

» Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi
odpadami gospodarstwa domowego — nalezy odda¢ je do
punktu zbiérki surowcéw wtérnych w celu utylizacji. Stosowanie
sie do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. I ).




POLSKI 17

Ciasto owocowe

Przygotowac nalezy tylko koncowki do ubijania piany z metalowych
paskow. Jedli do miksera dofaczone sa koncdwki z metalowych
drucikéw, odpowiednie kohcdwki mozna zamowic u sprzedawcy
produktéw firmy Philips.

Sktadniki:

- 150 g suszonych daktyli (bez pestek i pokrojone na potdwki)
- 420 g suszonych Sliwek (pokrojone na potdwki)

- 50 g migdatow

- 50 g orzechdw wioskich

- 50 g rodzynek

- 50 g rodzynek suttanek

- 460 g petnoziarnistej maki Zytniej

- 100 g maki pszennej

- 300 g miodu

- szczypta soli

- 16 g proszku do pieczenia

- 500 g maslanki

> Pokrdj na drobne kawatki suszone daktyle, suszone sliwki, migdaty i
orzechy wioskie.

> Wsyp do miski daktyle, sliwki, migdaty, orzechy wioskie, rodzynki,
suftanki, 100 g maki pszennej i 260 g petnoziarnistej maki zytniej. Wlej
do miski maslanke i zaléz koricéwki do ubijania piany.

> Wiqcz mikser na najwiekszq szybkos¢ i mieszaj tak dtugo, az do
doktadnego wymieszania sktadnikéw (okofo |0 sekund).
Przez 20 sekund dodawaj 100 g petnoziarnistej maki Zytniej i mieszaj
tak dtugo, az do doktadnego wymieszania sktadnikéw (okofo 10 sekund).
Przez kolejne 20 sekund dodawaj reszte petnoziarnistej maki Zytniej, a
nastepnie uzyj przycisku turbo i wymieszaj wszystkie sktadniki przez
kolejne 20 sekund. Przed ponownym uzyciem miksera odczekaj, az
ochtodzi sie on do temperatury pokojowe;.

> Ciasto owocowe piecz w formie do pieczenia o dlugosci 30 cm przez
50-60 minut w temperaturze |70°C.
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llosci i czasy przygotowania

Koncoéowki do llos¢ Czas
wyrabiania ciasta

Ciasto drozdzowe maks. 500 g maki maks. 5 min.
Wybierz szybkos¢ ,,3".

Koncowki do

ubijania piany

Kohcodwki do ok. 750 g ok. 3 min.
miksowania rzadkiego
ciasta na wafle, naleéniki,

itp.

Lekkie sosy, kremy i zupy ok.750 g ok. 3 min.
Majonez maks. 3 Zottka ok. 15 min.
Puree ziemniaczane maks. 750 g maks. 3 min.
Bita $mietana maks. 500 g maks. 5 min.

Ubijanie piany z biatek ~ maks. biatka z 5 jajek ok. 3 min.
Ciasto ok. 750 g ok. 3 min.
Aby uniknqc rozbryzgiwania sktadnikéw, nalezy zaczqc¢ miksowanie od matej

szybkosci i stopniowo jq zwiekszac.
Dodanie migkkiej margaryny lub masta utatwi miksowanie lub wyrabianie ciasta.
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Desc generala

 Buton de control

- | = pozitie de ejectare

- 0= oprit

- | = vitezd mica

- 2 = vitezd medie

- 3 = vitezda mare

® Buton Turbo

® Unitate motor

® Loc de stocare a cablului

@ Clemai pentru fixarea cablului
@ Palete

© Spirale pentru aluat

@ Castron rotativ

O Buton de eliberare a mixerului
® Suport mixer

@ Buton de eliberare a suportului
O Stativ

Cititi aceste instructiuni de utilizare cu atentie Tnainte de a folosi
aparatul si pastrati-le pentru consultare ulterioard.

» Inainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicati pe
aparat corespunde tensiunii de alimentare locale.

» Nu folositi aparatul daci stecherul, cablul de alimentare sau alte
componente sunt deteriorate.

» In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de Philips, de un centru de service autorizat de
Philips sau de personal calificat in domeniu pentru a evita orice
accident.

» Nu lasati aparatul la Tndemana copiilor.

» Introduceti paletele sau spiralele in aparat inainte de a-l conecta
la priza.

» Coboriti paletele sau spiralele pentru aluat in ingrediente inainte
de porni aparatul.
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» Scoateti aparatul din prizd inainte de a extrage paletele sau
spiralele pentru aluat si inainte de curatare.

» Nu introduceti unitatea motor in apd si nici nu o clatiti la robinet.

» Nu folositi accesorii sau componente de la alti producitori sau
care nu au fost recomandate de Philips. in caz contrar, garantia nu
va mai fi valabild.

» Nivel de zgomot: Lc = 84 dB (A)

Utilizarea aparatului

Castronul rotativ este special conceput pentru cantitati mari. Dacd
procesati cantitati mici, vd recomandam sa utilizati un vas mai mic si sa
tineti mixerul in mana.

Amestecarea cu mixerul fixat pe stativ

Il Montati mixerul pe stativ. Introduceti partea frontali in elementul
de cuplare al suportului si apdsati pe partea din spate pand la
fixare ('clic') (fig. I).

M Apisati butonul de deblocare a suportului si aplecati in spate
suportul, impreund cu mixerul (fig. 2).

PA Introduceti paletele sau spiralele pentru aluat in mixer.
Introduceti paleta sau spirala cu manson de plastic in deschizitura
mai mare (fig. 3).

Tn timpul acestei operatii, poate fi necesara rotirea manuali a paletelor

sau spiralelor.

Mansonul de plastic al paletei sau spiralei va rdamane vizibil. Paleta sau

spirala nu poate fi impinsd mai adanc in aparat.

EH Introduceti stecherul in prizi.

Il Puneti ingredientele in castron.
Pentru rezultate optime, introduceti mai intéi ingredientele lichide, apoi
pe cele solide.

Il Puneti castronul pe stativ (fig. 4).
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A Apisati butonul de deblocare a suportului si aduceti mixerul in
pozitie orizontald, astfel incit paletele sau spiralele si fie coborate
n ingrediente (fig. 5).

Porniti mixerul.

Consultati tabelul de mai jos pentru informatii referitoare la cantitati si
timpi de procesare pentru diverse ingrediente.

» Apisati butonul Turbo pentru a amesteca mai repede sau pentru
a creste viteza in cazul unor aluaturi mai consistente.

» Apdsati spatula pe marginea castronului pentru a amesteca
ingredientele mai repede si mai eficient.

[ 8 | Dupa ce ati terminat de amestecat, setati butonul de control in
pozitia O si scoateti aparatul din priza.

Kl Apisati butonul de deblocare a suportului si inclinati spre spate
suportul, impreund cu mixerul (fig. 6).

mimpingegi butonul de control in pozitia de ejectare si extrageti
paletele sau spiralele pentru aluat din mixer (fig. 7).

M Mixerul poate fi extras din suport cat timp acesta este in pozitie
verticald sau orizontald. Apdsati butonul de eliberare din partea
din spate a suportului si ridicati mixerul din suport (fig. 8).

IF1 Luati castronul de pe stativ.

Amestecarea fara stativ

M Introduceti paletele sau spiralele de amestecare in mixer (urmat;
procedura descrisa anterior, la punctul 3).

A Introduceti stecherul in prizd.

[EM Coborati paletele sau spiralele pentru aluat in ingrediente si
porniti mixerul.

Apasati butonul Turbo pentru a amesteca mai repede sau pentru a

creste viteza in cazul unor aluaturi mai consistente.

Il Daci doriti si luati o pauzd, opriti aparatul si puneti-| in pozitie
verticald (cu paletele sau spiralele pentru aluat atasate) (fig. 9).



22 ROMANA

I Dupi ce ati terminat de amestecat, impingeti butonul de control
in pozitia O si opriti aparatul.

A impingeti butonul de control in pozitia de ejectare pentru a
extrage paletele sau spiralele pentru aluat.

Curitarea

Scoateti intotdeauna aparatul din prizd inainte de a-l curita.

Nu introduceti unitatea motor n apa si nici nu o cldtiti la robinet.

Il Curitati paletele, spiralele pentru aluat si spatula in api caldi cu
detergent lichid sau in masina de spilat vase.

Castronul, stativul, suportul si unitatea motor nu pot fi spélate in
masina de spalat vase.

PA Curitati unitatea motor cu o cirpi umedi.

Depozitarea

» infisurati cablul pe partea din spate a mixerului si prindeti capitul
liber de carcasa mixerului cu ajutorul clemei incluse (fig. 10).

Comandarea accesoriilor

Puteti comanda urmatoarele accesorii suplimentare si piese de schimb
de la dealerul dvs. Philips. Utilizati numerele de reper mentionate mai
jos.

- b Palete cu lamele (perechi), cu nr. de reper 4203 065 63221

- Spirale pentru aluat (perechi), cu nr. de reper 4203 065 6321 |

- = Spatulg, cu nr.de reper 4203 065 63241

- B Castron special, cu nr. de reper 4203 065 63231

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aparitiei altor probleme, va
rugdm sa vizitati site-ul Philips www.philips.com sau sa contactati
centrul de asistenta pentru clienti Philips din tara dvs. (veti gdsi numarul
de telefon In brosura de garantie internationald).
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Daca in tara dvs. nu exista un astfel de centru, contactati furnizorul dvs.
Philips sau Departamentul de Service din cadrul Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

Protejarea mediului

» Nu aruncati aparatul impreund cu gunoiul menajer la sfarsitul
duratei de functionare, ci predati-l la un punct de colectare
autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea
mediului inconjurdtor (fig. | I).

Prdjitura cu fructe

Utilizati doar paletele cu lamele pentru prepararea acestei retete. Dacd
mixerul dvs. este dotat cu palete cu sarmd, puteti comanda paletele cu
lamele de la dealerul dvs. Philips.

Ingrediente:

150 g curmale uscate, fard samburi, in jumatati

- 420 g prune uscate, in jumatdti

- 50 g migdale

- 50galune

- 50 g struguri

- 50g stafide

- 460 g faind de secard integrald

- 100 g faina de grau

- 300 g miere

- un varf de cutit de sare

- 16 gpraf de copt

- 500 g lapte integral

Tdiati mdrunt curmalele, prunele, migdalele si alunele.

Puneti curmalele, prunele, migdalele, alunele, strugurii, stafidele, 100 g
de fdind de grdu si 260 de fdind de secard intr-un castron. Turnati
laptele Tn castron si introduceti paletele cu lamele Tn mixer.



24 ROMANA

> Porniti mixerul la cea mai mare vitezd si amestecati bine ingredientele
(cca. 10 secunde). Addugati 100 g de fdind de secard (incet, in cca. 20
de secunde) si amestecati bine ingredientele (cca 10 secunde).
Addugati fdina de secard rdmasd (incet, in cca. 20 de secunde) si
amestecati bine ingredientele (cca. 20 de secunde) utilizdnd butonul
Turbo. Ldsati mixerul sd se rdceascd la temperatura camerei nainte de
a-l utiliza din nou.

> Coaceti prdjitura cu fructe fntr-o formd lungd de 30 cm, timp de 50-60
minute la 170°C,

Cantitati si timpi de procesare

Spirale pentru aluat Cantitate Timp

Aluaturi dospite Max. 500 g faina Max. 5 minute

Selectati viteza 3.

Palete Cantitate Timp

Palete pentru bezele, Aprox. 750 g Aprox. 3 minute
clatite, etc.

Sosuri subtiri, creme si  Aprox. 750 g Aprox. 3 minute
supe

Maionezd Max. 3 galbenusuri Aprox. |5 minute
Piure de cartofi Max. 750 g Max. 3 minute
Frisca Max. 500 g Max. 5 minute
Baterea albusurilor Max. 5 albusuri de ou Aprox. 3 minute
Compozitie de préjituri  Aprox. 750 g Aprox. 3 minute

Amestecati initial la vitezd micd pentru a nu imprdstia compozitia. Dupd un timp,
cresteti viteza.

Pentru a amesteca ingredientele cu rezultate optime, vd recomanddm sd folositi unt
sau margarind modle.



© TMoA3yHKOBbIN NEPEKAIOYaTeAD

- | = nonroxeHue OTCOEAMHEHUS HACAAKM

- 0 =sBblKA.

- | = Hu3kasa ckopocTb

- 2 = CpeAHss CKOpOCTb

- 3 = BbICOKas CKOPOCTb

® KHonka pexiima "turbo”

® GroK 3neKTpOoABUraTes

© MMprcnocobAeHiie AAS XpaHeHs CETEBOrO LHypa
@ TMpuiiienka AAA 3aKperAeHUa CeTeBOro LiHypa
@ Hacaaxkm ans B361MBaHMS

© Hacaarm ana TecTa

@ Bpauaiotasca vawa

O Poiuar ama oTCOBAMHEHMA MVKCepa

O Aepratens ara MuKcepa

@ KHorKa oTCcoeAVHEHNA AepXkaTeAs

@® MoacTaska

BHumaHue

A0 Havana SKCNAyaTaLmm Nprbopa BHYMATEABHO O3HAKOMbBTECH C
HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U COXPAHUTE €r0 AN AAABHENLLETO
VCMOAB30BaHMS B KaUeCTBE CMPaBOYHOrO MaTepuana.

» [lepea noakatoueHuem npubopa ybeAnTech, YTO YKasaHHOE Ha
HEM HOMMHaAbHOE HarpsiKeHWe COOTBETCTBYET HAMPSXKEHUIO
MECTHOW AEKTPOCETMU.

He noab3syriTech NpuGOpOM, eCAU CETEBOM LLHYP, CETEBAast BUAKA
MAU APYTUE AETAAU MOBPEXKAEHbI.

B cAy4ae noBpexXAeHUs ceTeBoro LHypa, ero Heo6XoAMMO
3amMeHUTb. YTO6bI 06ecneunTb 6e30oMnacHyto 3KCMAyaTaLmio
npubopa, 3aMeHANTE LIHYP TOALKO B TOProBOW OpraHM3aLum
Philips, B aBTOpH30oBaHHOM cepeucHoM LieHTpe Philips nan B
CEpPBMCHOM LIEHTPE C MEePCOHAAOM aHAAOTUYHOW KBAAUPUKALIMM.
XpaHuTe Npubop B HEAOCTYMHOM AASl AETEN MecTe.
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» [lepea NOAKAIOUEHMEM MUKCEPA K SAEKTPOCETU 06S3aTEABHO
YCTaHaBAMBaUTE Ha HErO HACAAKM AAS TECTA MAU HACAAKU AAS
B3OMBaHMSA.

»  OnycTuTe HaCaAKM AASl TECTA MAM HACAAKM AASl B3OMBAHMS B
MHIPEAMEHTbI MEPeA BKAIOYEHMEM YCTPOUCTBA.

» [Mepea TeM KaK CHATb HACAAKM AASl TECTA MAU HACAAKU AAS
B36MBaHMA C MMKCEPA MAM MPUCTYMUTb K OYUCTKE, BbIHBTE BUAKY
ceTeBOro LHypa nNpubopa M3 po3eTKU SAEKTPOCETU.

» 3anpeLuaeTcs MOrpy»KaTb GAOK SAEKTPOABUIaTEAs B BOAY AU
MPOMBbIBaTb MOA CTPyeN BOAbI.

» 3anpeLLaeTcs MOAb30BaTbCA KaKUMU-AUBO MPUHAAAEKHOCTAMU
MAM AETAASIMU APYTUMX MPOU3BOAUTEAEH, HE UMEIOLLMX
cneunasbHoW pekomeHaaumu Philips. Mpu ncnoabsosaHum Takomn
NPUHAAAEXKHOCTU rapaHTUIHbIe 06A3aTeAbCTBA YTPAUMBAIOT CHAY.

» VYposeHb wyma: Lc = 84 AB(A)

UcnoabsoBanue npnbopa

lcnoAb3oBaHe BpalLaiollencs Yalui 0CobeHHO YAODHO NMpu BOABLLIOM
KOAMYECTBE MPOAYKTOB. YTOObI MPUrOTOBKUTL HEDOABLLOE KOAMYECTBO
NPOAYKTOB, PEKOMEHAYETCS MCTIOAB30BATb HEGOABLLYIO Yally 1 AEPKaTb
MUKCEp B PYKe.

I'Iepemeumsal-me MUKCEepPOM, YCTAaHOBAEHHbLIM Ha
NOACTaBKY

Il VcraHoBMTe MUKcep Ha MoacTaBky. CHauaAa BCTaBbTe MEpeAHIOH
YaCTb MUKCEpPa B GUKCUPYIOLLMI KPIOK AEPXKaTeAs, a 3aTeM
OMyCTUTE BHU3 3aAHIOIO HaCTb MUKCepa (AO LeAdka) (puc. I).

Il HaxxmuTe KHOMKY OTCOGAMHEHMS AEPXKATEeAl M HAKAOHMTE Hasaa
AepXaTeAb 1 MuKcep (puc. 2).

[Pl Bcragbre B MUKCEp HACaAKM AASl B3OMBAHUS MAU HACAAKM AAS
TecTa. Y6eAUTECh, YTO HACAAKM C MAACTUKOBLIMU HAKOHEYHMKAMKU
BCTAaBAEHbI B OTBEpCTME GOAbLLErO pasmMepa Ha AHMLLLE MUKCEpa

(puc. 3).
[pn 3ToM MOXeT NoTpeboBaTbCsA CAETrKa MOBEPHYTb HACAAKM.
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[TAQCTMKOBBIN HAKOHEYHMK HACAAKM AOAXKEH ObiTb BUAEH; BCTABAATH
HACaAKM B YCTPOWCTBO MAYOKe HeAb3s.

[EM BcrasbTe BUAKY ceTeBOTO LHypa B PO3ETKY SAEKTPOCETM.

Il NMomecTuTe MHrpeamreHTbI B Yaluy.
AAS AYULLIETO Pe3yAbTaTa CHauaAa NOMECTMTE B Yallly MUAKME
KOMMOHEHTbI, 3aTeM AOBaBbTE Cyxie.

Il NocraebTe vawy Ha noacTaeky (puc. 4).

[l HaxxmuTe KHOMKY OTCOGAMHEHUS AePYKaTeAs U MpUBEAUTE
MUKCEP B FOPU3OHTAABHOE MOAOXKEHME TaKUM 06pasoMm, 4ToGbI
HacaAKM GblAM MOTpPYXKeHbI B UHIPeAUeHTbI (puc. 5).

BKAIOUMTE MUKCEp.
3a crpaBKovt 0 HEOOXOAMMOM KOAUYECTBE W BPEMEHM MPUrOTOBAEHMS
MPOAYKTOB 0OpaTUTECh K MPUBEAEHHOW HiXKe TabAnLe.

» AAs 6oAee BbICTPOro nepemeLLIMBaHNs MPOAYKTOB MAU
YBEAMYEHUS CKOPOCTU Npu paboTe C BAKUMU CMECSMU,
HarpuMep, C APOXXKEBbIM TECTOM, HAXKMUTE KHOMKy "turbo”.

» Ans 6oaee 6bICTPOro U 3¢pHeKTUBHOIO NepemMeLLmBaHuUs
MPOAYKTOB MPUKMMaKTE UX AOMATOMKOM K CTEHKE Yallu.

Bl Mocae okoHuaHMA NepeMeLLMBaHNSA YCTaHOBUTE MOA3YHKOBBIM
MepeKkAloyaTeAb B NoAoxeHue 0 u oTcoeanHuTe npubop ot
3AEKTPOCETH.

Ell HaxxmuTe KHOMKY OTCOEAMHEHMS AGPXKATeAl M HAKAOHMTE Ha3a
AepXaTeAb U MUKcep (puc. 6).

L] Arst oTcoeAMHEHMS HACAAOK CABMHBLTE MOA3YHKOBBIM
MepeKAIoUaTeAb BriePeA B MOAOKEHUE OTCOEAMHEHUS HACAAOK U
BbIHbTE HAaCaAKM U3 MUKcepa (puc. 7).

Il Mukcep MOXKHO CHATb C AepXaTeAs, KOTAA AEPXKaTeAb HaXOAMTCA
B BEPTUKAAbHOM MAU FOPU3OHTAAbLHOM MOAOXeHUU. HaxkmuTe
pblyar OTCOEAMHEHUS MUKCEpPa, PAaCMOAOXKEHHbIN Ha 3aAHEN
CTOPOHE AEPXKaTeAsl, U CHUMUTE MUKCEp C AepxKaTeAs (puc. 8).
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I[F1 CHumuTe yawy c noacTasku.

I'Iepemel.um;al-me 6e3 MCNoAb30BaHUSA NOACTaBKM.

Il BcrasbTe B MUKCEp HacaAKM AAS B3BMBAHMA MAM HACAAKM-AAS
TecTa (CAeAyUTE YKa3aHUSM MO YCTaHOBKE HAaCAAOK, AAHHbIM
Bbilwe B nyHkTe 30).

n BcrasbTe BUAKY CETEBOTIO LUHYypa B PO3€TKY 3AEKTPOCETMU.

IEM OnycTuTe HacaaKM AAS TECTa MAM HaCaAKM AAS B3GMBaHMS B
MHIPEAMEHTbI U BKAIOUYUTE MUKCEP.

A 6onee BbICTPOro NepeMeLLMBaHUS MPOAYKTOB AW YBEAUYEHMS

CKOPOCTY Mpu paboTe C BA3KUMM CMECSIMU, HANPUMEP, C APOXMKEBBIM

TECTOM, HKMUTE KHOTKY "turbo”.

IEM EcAv BbI XOTUTE HEHAaAOATO MpepBaTh NepemeLLMBaHme,
BbIKAIOUMTE NMPUBOP U NOCTaBbTE €ro (He BbIHUMAs HACAAKM AAS
TECTa MAM HACaAKM AASl B3OMBAHMS) Ha MOACTABKY Ha TOpLie
YCTPOWCTBA AO MPOAOAXKEHUS paboThl (puc. 9).

Il Mocae okoHuaHMA NepeMeLLMBaHNSA YCTaHOBUTE MOA3YHKOBBIM
MepeKkAloyaTeAb B MoAoxeHue 0 u oTcoeanHuTe npubop ot
DAEKTPOCETM.

anO6bl BblHYTb HaCaAKU U3 MUKCEpPA, CABUHbTE I'IOA3)’HKOBbIl/’1
NEpPEKAIOYATEAb B MOAOXKEHNE OTCOEANHEHUA HACAAOK AAA
B36MBAHUA UAU HaCaAOK AAA TeCTa.

OuucTtka npubopa

Mepea ouncTKOM NpuGOpa Bceraa OTCOEAMHANTE €ro ot
3AEKTPOCETM.

3anpeluaeTcs norpyarb 6AOK SAEKTPOABUIATEAS] B BOAY UAM
MPOMbIBaTb MOA CTPYyen BOADIL.

I AAst OUMCTKM HACAAOK AASI B3GMBAHMS MAM HACAAOK AASI TECTA U
AOMATOYKM MOMECTUTE UX B TEMAYIO BOAY C HEKOTOPbIMM
KOAMYECTBOM >KMAKOTO MOIOLLLErO CPEACTBA, UAU B
MOCYAOMOEYHYIO MaLLUHY.
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Yalua, NOACTaBKa, AEPXKaTeAb U GAOK SAEKTPOABMraTeAs He UMelOT
3aLUMTHOTO MOKPbITUS AASl MbITbsl B MOCYAOMOEYHOMN MaLLMHE.

A Aasi ouncTrm GAoka SAEKTPOABUraTEAsl MOAb3YUTECH BARXKHOM
TKaHblO.

» OG6epHHTe ceTEBOW LLIHYP BOKPYT MOACTABKM Ha TopLe
YCTPOMCTBA M MPUKPEMNUTE €ro K KOpryCy MUKCEpa MpU MOMOLLM
MpULLLENKK AAS LWHYpa (puc. |0).

3aka3 HacaAOK

Cheayiollyie HaCaAKM MOXHO MPUMOBPECTH B TOProOBOW OpraHm13aLimm

komnaHunu Philips AAs 3aMeHbl A B KauecTBe AOMOAHUTEABHBIX. [ 1pu

3aKase MOAb3YUTECh CAYXKEDHbBIMM HOMEPaMM TOBAPOB, NMPHBEAEHHBIMM

HLDKE.

- 8 /\EHTOYHbBIE BEHUMKM; MPOAIOTCA MApamu; YKXMUTE HOMEP
Toeapa 4203 065 62560

- # Hacaaku ana TecTa; NpoARIOTCS Mapamu; yKaxuTe HOMep Tosapa
4203 065 62580

- o /\onatka, ykaxxuTe Homep Toapa 4203 065 63241

- B Yawa, ykaxuTte Homep ToBapa 4203 065 63231

lapaHTHA u 06cAy>KkMBaHKe

ANA NOAYHEHNS AOMOAHUTEABHOW MHPOPMALIMM MAK B CAyYae
BO3HWKHOBEHMA MpobAeM 3aanTe Ha Beb-canT www.philips.com nan
obpatuTech B LIeHTp NoaAep»KKM NMoKynaTeAen B Ballewt CTpaHe
(Homep TearedoHa LIEHTPa YKas3aH Ha rapaHTUHOM TaroHe). Ecan
NOAOOGHBI LIEHTP B Balliel CTpaHe OTCYTCTBYeT, 06paThTeCh B MECTHYIO
Toprosyto opranu3saumio Philips 1AM B OTAEA MOAAEPXKKM MOKyMNaTeAen
komnanHum Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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3awmTa OKpY>KaloLLLEN CPEADI

» [locAe okoH4YaHUMS cpoKa CAyXK6bl He BbiGpacbiBanTe nNpubop
BMecTe C 6bIToBbIMM OoTX0AaMU. [epeaaiTe ero B
CMEeLMaAU3UPOBAHHBIV MYHKT AAS AAAbHEMLLEN YTUAM3ALMK. DTUM
Bbl MOMOXeETe 3alLUTUTb OKpy»KatoLyto cpeay (puc. | ).

Kekc c LLlyKaTaM1 U opexamMu

P11 NPUrOTOBAEHMI MPOAYKTOB MO STOMY PeLIenTy MOAb3yUTECh
TOABKO AEHTOUHBIMW BEHUMKaMU. ECAM B KOMIAEKT NMOCTaBKM Ballero
MUKCEPa BXOAAT TOABKO MPOBOAOYHDBIE BEHUMKM, Bbl CMOXETE 3aKa3aTb
AEHTOUHbIE BEHUVKM B TOProBOW opraHu3aLmm komnanum Philips.
HrpeaneHTbl:

- 150 r BbICYyLIEHHbIX QMHWKOB, OUMLLIEHHbBIX OT KOCTOYEK U
pa3pe3aHHbIX MOMoAaM

420 r 4epHOCAMBA, Pa3pe3aHHOro MOMoAaM

50 r MuHAAAR

50 r rpeuknx opexos

50 r n3ioma

50 r kuwmmwa

- 460 r ueAbHOW pXKaHOW MyKM

- 100 r nweHwnuHOM MyKmM

- 300 r mepa

LiernoTKa COoAM

|6 I paspbixAMTeAs

500 r naxtel

v

[Topexxbme puHUKM 11 YEPHOCAMB HA HEOOABLLME KYCOUKM,
M3MeAbUMME AGPA MUHGAAS U FPELIKMX OPEXOB,

[Tomecmume prHUKY, YEPHOCAMB, MUHJAAL, FPELIKME OPEXH, U3IOM,
kuwmmw, 100 r nweHndHou My n 250 I LeAbHOM PXKAHOM MyKu B
MUCKY. Hareime 8 MUCKy naxmy 1 BCMasbme B MUKCEP AeHMOYHbIe
BEHYMKM.

Bkatounme Mukcep Ha MAKCMMAAbHYI0 CKOPOCMb M NepemelumMBayime
GO NOAHOIO CMELMBAHMA KOMNOHEHMOoB (okoAo |0 ceKyHg).
Aobaseme ette |00 r LeAbHON PXKAHON MyKH, CMELIMBAST
KomnoHeHMbl 8 meyerue 20 ceKyHg,

v

v
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3amem nepemelaime go NOAHOIO CMELUMBAHMS KOMNOHEHMOB (OKOAO
10 cekyHg). 3amem, nocmeneHHo gobasAss 0CMABLLYIOCA YaCMb
LIEABHOV PXKAHOW MYyKM, CMELUMBAime KOMNOHEHMbI B MeYeHue elle
20 ceKyHg, ncnoAb3ys kHonky "turbo". Aavime muKcepy ocmbimb go
KOMHAMHOM memnepamypbl nepeg NoBMOPHbIM MCNOAb30BAHUEM.

> [leknme KeKc C Lykamamu 1 opexamu 8 popme gamHow 30 cm B
meuenme 50-60 muHym npu 1 70°C

KoAuuecTBO NpOAYKTOB M BpeMsl NPUroTOBAEHUA

Hacaaku aAaa Tecta KoAuuectBo Bpemsa

ApoxokeBoe TecTo Makc. 500 r Myku Makc. 5 MuHyT

Bbibeprme pexkim ckopocmu 06pabomkm Homep 3.

Hacaaku aAna KoAunuectBo

B36uBaHuA

YKuaroe Tecto aAnd Okxono 750 r OKono 3 MUHYT

BadeAb, OAMHOB U T.

HKuakwve coycbl, kpembl 1 Okono 750 r OKoAO 3 MUHYT

Cynbi

MavioHes He 6onee 3 AnuHbIx Okono |5 MuHyT
YKEATKOB

[NpurotoBaeHmne Make. 750 r Makc. 3 MuHyTbI

KapTodeAbHOro niope

B3buTble cAmBkM Makc. 500 r Makc. 5 MUHYT

B36vBaHMe AnuHbIX He 6onee 5 AnyHbIx OKoAo 3 MUHYT

6enkoB 6enKoB

TecTo ansd TOpTa Okono 750 r OKono 3 MUHYT

HaunHarime nepemetumsame npogyKmbl npu HAZKOM CKOPOCMM, 4mobbl OHM He
pacnaeckanucb. Yepes Hekomopoe Bpems nepexrAodrme nprubop Ha 6oAbLLYIO
CKOPOCMb NepeMeLINBaHKA.

AAa 0bAerdyeHns nepemMelmBanma MAM 3aMELLMBAHMA MeCMA M NOAYYEHUS AYHLLIMX
PEe3yAbMAMOB Mbl PEKOMEHGYeM MCNOAb30BAMb PASMATYEHHbIN MApPrapuH nan
Macao.



Vseobecny popis

Q Posuvny spinac
| = poloha pro sejmuti
- 0=vwvypnuto
- | = mala rychlost
- 2 = stfedni rychlost
3 = velkd rychlost
9 tlagitko turbo
®© Motorova jednotka
® Vybaveni pro uloZeni sftové 3
B Svorka pro prichycenf sitové §
@ Metly
© Hnétaci nastavce
@ Otona misa
O Packa pro uvolnéni mixéru
O Drzak mixéru
K.Uvolfovact tlagitko drzaku
® Stojan

Pred pouzitim pristroje si prectéte peclivé tento navod a uschovejte ho
pro pripadné pozdgjsi nahlédnuti.

ry

ar
nary

» Drive nez pristroj pripojite do sité zkontrolujte, zda napéti
uvedené na pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

» Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sitového privodu nebo jeho
zastrcky, ihned vyrad'te pristroj z provozu.

» Pokud by byla poskozena sit'ova $idra, musi jeji vyménu provést

spole¢nost Philips, servis autorizovany spolecnosti Philips nebo

obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste piredesli moznému

nebezpedi.

Pristroj neponechdvejte v dosahu déti.

Metly nebo hnétaci nastavce nasad'te na pristroj pred pripojenim

k siti.

» Metly nebo hnétaci nastavce vloZte do nddoby pied zapnutim
pristroje.
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» Pred vyjmutim metel nebo hnétacich nastavci a pred ¢isténim,
pFistroj vzdy nejprve odpojte od sité.

» Motorovou jednotku nesmite nikdy ponotit do vody ani myt pod
tekouci vodou.

» Nikdy nepoutzivejte prisluSenstvi jinych vyrobc(, které nebylo
vyslovné doporuceno firmou Philips.V takovém pripadé by byla
zéruka neplatna.

» Hladina hluku: Lc = 84 dB (A)

Pouziti pFistroje

Otoc¢na misa je vyhodné prredevsim pii zpracovani velkého objemu.
Pokud chcete zpracovat mensi mnozstvi, doporucujeme pouzit mensi
misku a Sleha¢ drzet v ruce.

Mixovani se Sleha¢em upevnénym ve stojanu

Il Upevnéte mixér do stojanu. Nejprve upevnéte piredni ¢ast mixéru
na hacek stojanu a pak pritisknéte zadni ¢ast smérem doll az
uslysite zaklapnuti (obr. 1).

Il Stisknéte uvoliovaci tlagitko drzaku a naklofite stojan s mixérem
dozadu (obr. 2).

A Do mixéru vlozte metly nebo hnétaci nastavce. Dbejte na to, aby
byly metly nebo hnétaci nastavce nasazeny s plastovym krouzkem
do vétsiho otvoru na dné mixéru (obr. 3).

Mdze byt nutné metlami nebo nastavci pii zasouvani trochu pootocit.

Plastovy krouzek na metle nebo hnétacim nastavci zistava viditelny,

metlu nebo hnétaci nastavec nelze zasunout dale do pffistroje.

[El Zasuiite zastreku do sitové zasuvky.

Il Vioite potraviny do misy.
Nejdrive napliite misu tekutymi prisadami a teprve poté pevnymi,
abyste dosahli lepsich vysledka.

Il Umistéte misu do stojanu (obr. 4).
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A stisknéte uvoliovaci tlatitko drzéku a polozte mixér do
vodorovné polohy tak, aby se metly nebo hnétaci nastavce
ponofily do misy (obr. 5).

Zapnéte mixér.
Spravné mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v tabulce nize.

» Pokud si prejete praci zrychlit nebo zvysit rychlost pri hnéteni
kynutého tésta, mlzete stisknout tlacitko turbo.

»  Pritisknutim stérky na sténu misy mixovani se mixovani zrychli a
je efektivnéjsi.

B3 Po ukonieni mixovéni nastavte prepina¢ do polohy 0 a odpojte
pFistroj od sité.

Al Stisknéte uvoliiovaci tlatitko drzaku a naklofite stojan s mixérem
dozadu (obr. 6).

I Posuiite spina¢ dopiedu do polohy pro sejmuti, metly nebo
hnétaci nastavce se tak uvolni a mlzete je nyni z mixéru sejmout
(obr. 7).

I Mixér mazete sejmut z drzdku, pokud je drzik ve svislé nebo
vodorovné poloze. Stisknéte packu pro uvolnéni mixéru na zadni
strané drzaku a zvednutim pfistroj z drzaku sejméte (obr. 8).

IF1 Sejméte misu ze stojanu.

Mixovani bez stojanu

Il Do mixéru vlozte metly nebo hnétaci nastavce (postupuijte jak je
popsano v bodu 3).

Al Zasuiite zastreku do sitové zasuvky.

[EM Ponoite metly nebo hnétaci néstavce do misy a mixér zapnéte.

Pokud si prejete praci zrychlit nebo zvysit rychlost pri hnétenf kynutého

tésta, mlzete stisknout tlacitko turbo.

Il Kdyz chcete mixovani na chvili pirerusit, vypnéte piistroj a
odlozte jej (s nasazenymi metlami nebo hnétacimi nastavci) pied
pokragovanim na zadni sténu (obr. 9).
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I Po ukonieni mixovéni nastavte prepinaé do polohy 0 a odpojte
pistroj od sité.

A Posuiite pirepinat do polohy pro sejmuti a metly nebo hnétaci
nastavce se tak uvolni.

Cisténi

Pred cisténim pristroj vidy odpojte ze sité.

Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod
tekouci vodou.

Il Metly, hnétaci haky a stérku myjte v teplé vodé s prostiedkem na
umyvani nadobi nebo v my&ce nadobi.

Misa, stojan a drzak a motorova jednotka nejsou uréeny pro myti v
mycce nadobi.

A Motorovou jednotku Eistéte pouze navlhéenym hadiikem.

Skladovani

» Sitovou $idru ovirte kolem zadni stény pristroje a pripevnéte
volny konec k mixéru pomoci dodavané svorky (obr. 10).

Dodatecné prislusenstvi

Nasledujici nahradnf dily nebo dodatecné pifislusenstvi si mdzete
zakoupit u vaseho dodavatele vyrobkd firmy Philips. Pri objednavce vzdy
pouzivejte servisni kodové Eislo.

- b Paskové metly; k dispozici jako par typ ¢ 4203 065 63221

- 4 Hnétacl néstavce; k dispozici jako par typ ¢.4203 065 6321 |

- = Stérka; k dispozici typ ¢ 4203 065 6324

- B Misa; k dispozici typ ¢ 4203 065 63231

Zaruka a servis

Pokud byste méli jakykoliv problém nebo byste potiebovali n&jakou
informaci, navstivte webovou stranku www.philips.com, nebo
kontaktujte Informacni stiredisko firmy Philips. Adresu, telefonni Cisla a
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dalsi spojeni na Informacni servis najdete v letacku s celosvétovou
zérukou. Pokud neni Informacni stfedisko ve vasi zemi, mizete
kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd Philips nebo oddéleni Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Ochrana zivotniho prostredi

» Az piistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunélniho
odpadu, ale odevzdejte jej do sbérny uréené pro recyklaci.
Chranite tim Zivotni prostiedi (obr. I ).

Ovocny kolaé¢

Pro pripravu tohoto receptu vzdy pouZivejte pouze péaskové metly.
Pokud byl vas mixér dodan s dratovymi metlami, objednejte si paskové
metly u svého dodavatele.

Prisady:

- 150 g suenych datli, bez stopek a nakrajenych na pulky

- 420 g sudenych Svestek, nakrajenych na palky

- 50 g mandli

- 50 g vlasskych orechl

- 50 g rozinek

- 50 g sultanek

- 460 g celozrnné Zitné mouky

100 g pSenicné mouky

300 g medu

$petka soli

|6 g prasku do peciva

500 g podmasli

v

Datle, susené svestky, mandle a viasské ofechy nakrdjejte na malé
kousky.

Do misy pfidejte datle, susené $vestky, mandle, via$ské ofechy, hrozinky,
sultdnky, 100 g pSenicné mouky a 260 g celozrnné Zitné mouky. Prilijte
do misy podmdsli a do mixéru zasurite pdskové metly.

v
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> Zapnéte mixér na nejvyssi rychlost a michejte smés, dokud nebudou
vdechny suroviny rddné promichané (cca 10 sekund). Béhem 20 sekund
pridejte 100 g celozrnné Zitné mouky a mixujte, dokud nebude vse
promichdno (cca 10 sekund). Béhem 20 dalSich sekund pridejte zbytek
celozrnné Zitné mouky a pak smés 20 sekund michejte pomocf tlacitka
turbo. Pfed dalsim pouZitim nechejte mixér vychladnout na pokojovou
teplotu.

> Kold¢ pe¢eme na 30 cm dlouhém plechu po dobu 50 az 60 minut pri
teploté 170°C.

Mnozstvi a doba zpracovani

Hnétaci nastavce Mnozstvi Doba zpracovani

Kynuté tésto Max. 500 g mouky Max. 5 minut

Zvolte rychlost 3.

Metly Mnoizstvi Doba zpracovani
Metly na vafle, livance Asi 750 g Asi 3 minuty

atd.

Ridké omacky, krémy a  Asi 750 g Asi 3 minuty
polévky

Majonéza Max. 3 Zloutky Asi 15 minut
Bramborova kase Max. 750 g Max. 3 minuty
Slehant glehatky Max. 500 g Max. 5 minut
Slehani bilka Max. 5 bilkd Asi 3 minuty

Tésto na kolace Asi 750 g Asi 3 minuty

Slehejte nejprve malou rychlosti, aby nedochdzelo k vy$plichnuti tésta. Teprve pak
miiZete prejit na vétsi rychlost.

Pro snazsi michdni a hnétenf tésta doporucujeme pouZit mékky margarin nebo
mdslo.
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Altalanos leiras

0 Szabalyozdkapcsold

- = kiadé helyzet

- 0 = kikapcsolva

- | = alacsony fordulatszam
- 2 = kozepes fordulatszam
- 3 = magas fordulatszam
® Turbé gomb

® Motoregység

@ Halozati kabel taroldja

@ Csipesz a halézati kibel régzitéséhez
@ Habversk

© Dagasztéhorgok

@ Forgd keverdtdl

O Mixerkioldé kar

O Mixertartd

@ Tart6 kioldbgombija

O® Munkadlivany

A készlilék elsé hasznalata eldtt figyelmesen olvassa el a hasznalati
Utmutatot. Orizze meg az Gtmutatot késébbi hasznélatra.

» A késziilék csatlakoztatasa el6tt ellendrizze, hogy a rajta
feltlintetett fesziiltség egyezik-e a helyi hdlozati fesziiltséggel.

» Ne hasznalja a késziiléket, ha a hdlézati kdbel, a csatlakozé dugé
vagy egyéb alkatrész meghibasodott.

» Ha a halézati kdbel meghibasodott, a kockdzatok elkeriilése

érdekében Philips szakszervizben, vagy hivatalos szakszervizben ki

kell cserélni.

Tartsa a késziiléket biztonsagos tavolsagban gyermekektdl.

A habverdket vagy dagasztéhorgokat mindig a fali konnektorhoz

valo csatlakoztatas el6tt illessze be a mixerbe.

» A késziilék bekapcsoldsa elétt meritse az elkészitendd élelmiszer-
alapanyagba a habveréket vagy a dagasztéhorgokat.
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» Huzza ki a fali konnektorbdl a késziilék halézati dugojat a
habverék vagy dagasztohorgok eltavolitasa, tisztitdsa eldtt.

» Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne &blitse le csapviz alatt
sem.

» Ne haszndljon semmilyen tartozékot vagy alkatrészt,ami mas
gyartotdl szarmazik, vagy amelyet a Philips nem hagyott jéva. Ha
ilyen tartozékokat vagy alkatrészeket hasznal, garancidja érvényét
veszti.

» Zajszint: Lc = 84 dB(A)

A késziilék hasznalata

A forgd keverdtal elsésorban nagy mennyiségek elkészitéséhez alkalmas.
Ha kis mennyiséget kivan feldolgozni, javasoljuk, hogy kis talat hasznaljon,
és a mixert tartsa a kezében.

Keverés az allvanyon lévé mixerrel

Il Helyezze a mixert az allvanyra. El&szor illessze a mixer elejét a
tartdhorogba, majd nyomja le a mixer hatsé részét kattanasig
(abra ).

Il Niyomja meg a tart6 kioldégombjat és billentse a tartot a
mixerrel egyitt hatra (abra 2).

IPA Tegye be a habveréket vagy a dagasztéhorgokat a mixerbe.
Ugyeljen arra, hogy a miianyag gallérral ellatott habverdt, illetve
dagasztohorgot a mixer aljan lévé nagyobbik nyilasba dugja
(dbra 3).

llyenkor el&fordulhat, hogy a habverdket, illetve dagasztéhorgokat kissé

el kell forditani.

A mlanyag gallér a habverd, illetve dagasztohorog behelyezése utan is

lathatd marad; a habverdt vagy a dagaszté horgot nem Iehet tovabb a

készilékbe dugni.

[EM Csatlakoztassa a hélézati dugét a fali konnektorba.

Il Tegye a hozzévaldkat a talba.
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A legjobb eredmény eléréséhez el8szor a folyékony hozzavaldkat tegye
a talba és utana a szarazakat.

A Tegye a talat az éllvényra (dbra 4).

A Nyomja meg a tarté kioldogombjat és éllitsa a mixert vizszintes
helyzetbe tgy, hogy a habverdk, illetve dagasztohorgok
beleérjenek a hozzavalokba (dbra 5).

Kapcsolja be a mixert.
A helyes mennyiségeket és a feldolgozasi idéket lasd az alabbi
tablazatban.

» Ha gyorsabban akar keverni, vagy névelni akarja a fordulatszamot
nehéz munkanal, pl. tészta dagasztasandl, nyomja meg a turbo
gombot.

» Ha a hozzavalokat gyorsabban vagy alaposabban akarja
Osszekeverni, nyomja a lapatkat a tal oldalahoz.

EdHa befejezte a keverést, dllitsa a szabalyozo kapcsolot 0-ra, és
huzza ki a készilék haldzati csatlakozodugéijat a fali konnektorbol.

E2l Nyomja meg a tarté kioldégombjét, és billentse a tartét a
mixerrel egyiitt hatra (dbra 6).

I Tolja a szabélyozé kapcsolét eldre a kiadd helyzetbe, hogy
kivehesse a habverdéket, illetve dagasztohorgokat a mixerbdl
(abra 7).

M A mixert akkor lehet levenni a tartérdl, ha a tarté felfelé vagy
vizszintesen all. Nyomja meg a tarté hatso felén talalhato
mixerkioldo kart, és emelje le a mixert a tartérél (dbra 8).

1 Vegye le a tilat az allvanyrol.

Mixelés allvany nélkiil

Il Dugja be a habverdket vagy dagasztohorgokat a mixerbe (kévesse
a fenti, 3. pontban leirt eljarast).

[PAl Csatlakoztassa a halozati dugot a fali konnektorba.
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[EM Eressze bele a habverdket vagy a dagasztohorgokat az
el6készitett alapanyagokba, és kapcsolja be a mixert.

Ha gyorsabban akar keverni, vagy névelni akarja a fordulatszamot nehéz

munkandl, pl. tészta dagasztasanal, nyomja meg a turbd gombot.

Il Ha meg kivanja szakitani egy idére a mixelést, kapcsolja ki a
késziiléket és allitsa a hatuljara (felszerelt habverdkkel vagy
dagasztohorgokkal), amig sziinetelteti a munkat (dbra 9).

EHHa befejezte a keverést, dllitsa a szabalyozo kapcsolot 0-ra, és
huzza ki a késziilék halozati csatlakozodugdijat a fali konnektorbol.

I3 Allitsa a szabalyozo kapcsolot a kiado helyzetre, hogy kioldja a
habverdket, illetve dagasztéhorgokat.

Tisztitas el6tt mindig hizza ki a késziilék csatlakozodugojat a fali
aljzatbol.

Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne 6blitse le csapviz alatt sem.

M A habverdket, dagasztohorgokat és a lapatkat meleg,
mosogatoszeres vizben vagy mosogatogépben tisztitsa.

A tal, az dllvany és a tartd, valamint a motoregység nem tisztithatd
mosogatogépben.

A A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa.

Tarolas

» Csévélje a hdlozati kabelt a késziilék sarka koré, és a kabel szabad
végét rogzitse a mellékelt kdbelcsipesszel a mixer burkolatdéhoz
(dbra 10).
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Tartozékok rendelése

A kovetkezd alkatrészeket megvasarolhatja a legkdzelebbi Philips
markakereskedésben cseredarabként vagy kilon tartozékként.
Rendelésnél tintesse fel az alabb megadott szervizkddszamot.

b Habverdk: parosan kaphatok a 4203 065 63221 tipusszamon

¢ Dagasztohorgok: parosan kaphatok a 4203 065 6321 |
tipusszamon

- o Lapéatka:a 4203 065 63241 tipusszamon kaphaté

- B Keverdtal:a 4203 065 63231 tipusszamon kaphatd

Jotallas és szerviz

Ha informéciéra van szlksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel,
latogasson el a Philips honlapjara (www.philips.com), vagy forduljon az
adott orszag Philips vevészolgalatahoz (a telefonszamot megtaldlja a
vilagszerte érvényes garancialevélen). Ha orszagdban nem mukadik
vevészolgalat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez vagy a Philips
haztartasi eszkdzok és szépségapolasi termékek Uzletaganak
vevészolgalatahoz.

Kornyezetvédelem

» A leselejtezett késziilék szelektiv lakossagi hulladékként
kezelendd. Kérijiik, hivatalos Gjrahasznosité gytjtdhelyen adja le,
igy hozzajarul a kérnyezet védelméhez (dbra I1).
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Gyiimolcskenyér

Ennek a receptnek az elkészitéséhez csak a szalaghabverdket hasznélja.
Ha mixerét dréthabverdkkel széllitottuk, szalaghabverdket rendelhet a
legkdzelebbi Philips mérkakeresked&tél.

Hozzavalok:

- 150 g széritott datolya, kimagozva és felezve

- 420 g aszalt szilva, felezve

- 50 g mandula

- 50gdio

- 50 g mazsola

- 50 g malagaszdlé

- 460 g teljes kidrlésd rozsliszt

- 100 g buzaliszt

- 300 g méz

- egy csipetnyi s6

- 16 gsitépor

- 500gir6

> Apritsa a szdritott datolydt, aszalt szilvat, manduldt és didt kis
darabokra.

> Tegye egy tdlba a szdritott datolydt, az aszalt szilvdt, a manduldt, a didt,
a mazsoldt és a malagaszélét, a 100 g lisztet és a 260 g teljes kidrlésti
rozslisztet. Adjon hozzd irét és régzitse a szalaghabverdket a mixerhez.

> A mixert kapcsolja a legmagasabb fokozatra és keverje jol dssze az
alapanyagokat (kb. 10 mdsodperc). Fokozatosan adagoljon hozzd
100 g teljes kiérlést rozslisztet kb. 20 mdsodperc alatt, és jol keverje
dssze (kb. |0 mdsodperc). Tovdbbi 20 mdsodperc alatt fokozatosan
adja hozzd a maradék teljes ki6rlésd rozslisztet, és mindezt jél keverje
dssze turbé fokozaton (kb. 20 mdsodperc). Mieldtt a mixert djra
haszndind, hagyja lehdini szobahémérsékletdire.

> Sisse a gylimélcsos tésztdt 30 cm hosszt tepsiben 50-60 percig
170 °C hémérsékleten.
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Mennyiségek és feldolgozasi ido

Dagasztohorgok Mennyiség I1dé

Kelt tészta Max. 500 g liszt Max. 5 perc

Vdlassza a 3. sebességfokozatot.

Habverdék Mennyiség 1dé

Gofri-, palacsinta- stb. Kb.750 g Kb. 3 perc
tészta

Hig martasok, krémek és Kb.750 g Kb. 3 perc
levesek

Majonéz Max. 3 tojassargaja Kb. 15 perc
Burgonyapurésftés Max. 750 g Max. 3 perc
Tejszin Max. 500 g Max. 5 perc
Tojasfehérje felverése Max. 5 tojasfehérje Kb. 3 perc
Steménytészta keverése Kb. 750 g Kb. 3 perc

A keverést alacsony fordulatszémon kezdje, hogy a tészta ki ne loccsanjon. Késébb
kapcsoljon nagyobb fordulatszdmra.

A kénnyebb és eredményesebb keveréshez, illetve dagasztdshoz javasoljuk, hogy
puha margarint vagy vajat haszndljon.



O Ovladat

- = poloha na uvolnenie nastavcov
- 0=vwvypnuté

- | =nizka rychlost

- 2 = stredna rychlost

- 3 = vysoka rychlost

O Tlatidlo Turbo

®© Pohonna jednotka

® Priestor na odkladanie kabla
@ Svorka na prichytenie kébla
@ Slahacie nastavce

© Haky na miesenie

@ Otacajlca sa nadoba

O Pika na uvolnenie mixéra
® Nosi¢ mixéra

@ Tlatidlo na uvolnenie nosita
® Stojan

Dolezité upozornenie

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod a odlozte si
ho na neskorsie pouZitie.

» Pred pripojenim zariadenia do siete skontrolujte, ¢i sthlasi
napitie, uvedené na zariadeni a napitie v miestnom rozvode
elektrickej energie.

Zariadenie nepouZzivajte, ak je kabel, zastrcka alebo ina cast’
zariadenia poskodena.

Ak je poskodeny kabel, musi ho vymenit’ kvalifikovany personil
spolo¢nosti Philips, alebo servisného centra autorizovaného
spolo¢nost'ou Philips, aby sa predislo nebezpeénym situaciam.
Zariadenie odkladajte mimo dosahu deti.

Srahacie néastavce alebo héky na miesenie vzdy nain3talujte skér,
ako pripojite mixér do siete.

Najskor zasurite Slahacie nastavce alebo hiky na miesenie do
spracovavaného materialu a potom zapnite zariadenie.
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» Skér, ako demontujete $lahacie nastavce alebo haky na miesenie,
pripadne pred &istenim zariadenia, odpojte mixér zo siete.

» Pohonnt jednotku nikdy neponarajte do vody, ani ju neoplachujte
pod vodou.

» Nepouzivajte prislusenstvo iného vyrobcu nez Philips, ani
prisluSenstvo, ktoré spolo¢nost’ Philips vyslovne neodporucila. Ak
takéto suciastky alebo prislusenstvo pouzijete, zaruka na vase
zariadenie strati platnost.

» Deklarovana hodnota emisie hluku je 84 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na referen¢ny akusticky
vykon | pW.

Pouzitie zariadenia

Otacajlca sa nadoba je zvlast vhodna pri spracovavani vacsieho
mnozstva surovin. Ak chcete spracovat’ mensie mnozstvo surovin,
odporitame vam pouzit mald nddobu a mixér podrzat’ rukou.

Pouzitie mixéra so stojanom

Il Zariadenie postavte na stojan. Najskér zahdknite prednu stranu
mixéra do nosi¢a a potom zatlaéte nadol aj jeho zadnu ¢ast’
("kliknutie") (obr. 1).

Il Stlaéte uvolfiovacie tlaéidlo nosi¢a a zaklofite mixér spolu s
nosi¢om dozadu (obr. 2).

A Stahacie nastavce alebo haky na miesenie zasuiite do mixéra.
Nastavce s nasadenymi plastovymi manzetami zasurite do velkych
otvorov v spodnej ¢asti mixéra (obr. 3).

Mozno bude potrebné pri nasadzovani nastavce mierne naklonit.

Plastové manZzety na Slahacoch alebo hakoch na miesenie bude vidno gaj

po zasunuti do mixéra; nastavce sa uz nedaju zasunit' hibsie do

zariadenia.

EM Koncovku kébla pripojte do siet'ovej zastréky.

Il Do nadoby vlozte suroviny.
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Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, najskér do nadoby nalejte
kvapalné suroviny a az potom tuhé.

Il Nidobu polozte na stojan (obr. 4).

A Stlatte uvoltiovaci gombik nosica a presufite mixér do
vodorovnej polohy tak, aby $lahacie nastavce alebo haky na
miesenie zasahovali do pripravenych surovin (obr. 5).

[EA Zapnite mixér.
Mnozstva surovin a dlzka pripravy je uvedena v nizsie uvedenej tabulke.

» Tladidlo Turbo stlaéte vtedy, ked potrebujete rychlejsie miesanie
alebo na zvysenie rychlosti pri realizicii velmi naro¢nych tloh,
napr. pri mieseni kvaseného cesta.

» Ak chcete urychlit’ miesanie, alebo zvysit’ jeho tcinnost, pritlacte
varechu na bok nadoby.

Bl Ked skongite spracovanie surovin, vypina¢ posufite do polohy 0 a
mixér odpojte zo siete.

A Stlacte tlagidlo na uvolnenie nosica a zaklofite nosi¢ spolu s
mixérom dozadu (obr. 6).

] Ovlada¢ posutite do polohy na uvoltiovanie nastavcov a vyberte
ich z mixéra (obr. 7).

I Mixér mézete od nosita odpojit, ked sa nosi¢ nachddza vo zvislej
alebo horizontélnej polohe. Stla¢te paku na uvolnenie mixéra na
zadnej strane nosica a zodvihnite z neho mixér (obr. 8).

IF1 Zodvihnite nadobu z nosita.

Pouzitie mixéra bez stojana

Il Zasurite $lahacie néstavce alebo haky na miesenie do mixéra
(podla postupu uvedeného vyssie v bode 3).

Al Koncovku kébla pripojte do siet'ovej zastréky.

[EM Zasurite $lahacie néstavce alebo haky na miesenie do zmesi
surovin v nadobe a zapnite zariadenie.
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Tlacidlo Turbo stlacte vtedy, ked potrebujete rychlejsie miesanie alebo
na zvysenie rychlosti pri realizacii velmi narocnych Gloh, napr. pri miesenf
kvaseného cesta.

Il Ak chcete na chvilu prerusit’ spracovanie surovin, vypnite
zariadenie a, kym ho znovu poufZijete, postavte (bez toho, aby ste
nastavce na $lahanie alebo miesenie, odpojili) na patu (obr. 9).

Il Ked skongite spracovanie surovin, vypina¢ posufite do polohy 0 a
mixér odpojte zo siete.

A Ovlada¢ posurite do polohy na uvolnenie nastavcov a odpoijte ich.

Pred cistenim zariadenie vzdy odpojte zo siete.

Pohonnt jednotku nikdy neponarajte do vody, ani ju neoplachujte pod
vodou.

M Srahacie nastavce, haky na miesenie a varechu umyte v teplej vode
s pridavkom saponatu alebo v umyvacke na riad.

Nadobu na miesenie, stojan, nosi¢ a motor nesmiete ¢istit' v
umyvacke na riad.

P2l Pohonnd jednotku oféistite navihéenou tkaninou.

Odkladanie

» Kdbel navirite okolo pity zariadenia a volny koniec kabla
pripevnite ku krytu motora prostrednictvom dodanej svorky na
kébel (obr. 10).

Objednavanie prislusenstva

U predajcu vyrobkov Philips mate k dispozicii dalSie prislusenstvo a
nasledujice stciastky na vymenu. Pri objednavani pouzite katalogové
disla tychto vyrobkoy, ktoré st uvedené nizsie.
- Stahacie nastavce; k dispozicii ako par, katalégové &islo

4203 065 63221
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- # Haky na miesenie; k dispozicii ako péar, katalogové ¢islo
4203 065 63211

- o Varecha; katalogové ¢islo 4203 065 63241

- B Nadoba na miesenie; kataldgové Cislo 4203 065 63231

Zaruka a servis

Ak potrebujete informécie, alebo méte problém, prosime vas, aby ste
navstivili webovl stranku spolocnosti Philips - www.philips.com, alebo sa
obrtili na Centrum sluzieb zékaznikom spolo¢nosti Philips vo vasej
krajine (telefénne ¢islo Centra néjdete v priloZzenom celosvetovo platnom
zarucnom liste). Ak sa vo vasej krajine toto Centrum nenachadza, obratte
sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips, alebo kontaktujte Oddelenie
sluZieb Philips - divizia domace spotrebice a osobna starostlivost’.

Zivotné prostredie

» Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym
domovym odpadom, ale kvéli recyklacii ho odovzdajte na mieste
oficialneho zberu. Pomozete tak chranit’ Zivotné prostredie
(obr. I1).

Ovocny kola¢

Na pripravu kolaca pouzite jedine néstavce na Slahanie. Ak s vo vybave
mixéra drotené nastavce na slahanie, objednajte si nastavce u predajcu
vyrobkov Philips.

Prisady:

- 150 g susenych polenych datli bez kdstky

- 420 g susenych polenych sliviek

- 50 g mandli

- 50 g orechov

- 50 g hrozienok

- 50 g sultanok

- 460 g celozrnnej raznej muiky

- 100 g obilnej muky

- 300 g medu

- Stipka soli
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|6 g prasku na pecenie
500 g cmaru

v

*atle, susené slivky, mandle a orechy pokrdjajte na drobné kusky.

Do nddoby viozte datle, slivky, mandle, orechy, hrozienka, sultdnky, 100
g pdenicnej muky a 260 g celozrnnej raznej muky. Prilejte cmar a do
mixéra nain$talujte ndstavce na $lahanie.

>  Zapnite zariadenie, nastavte najvysSiu rychlost’ a nechajte, aby mixér
premiesal suroviny (asi 10 sekind).V priebehu 20 sekind postupne
priddvajte 100 g celozrnnej raznej muky a riadne zmes premiesajte
(asi 10 sekdnd).V priebehu 20 sekind pridajte zvysok celozrnnej raznej
muky a zmes 20 sekind riadne mie$ajte so stlatenym tlacidlom Turbo.
Pred dal$im pouzitim nechajte zariadenie vychladnit’ na izbovu teplotu.

v

> Ovocny kold¢ pecte na 30 cm dlhom plechu 50-60 mindt pri teplote
170°C.
MnozZstva a ¢asy potrebné na pripravu
Miesiace haky Mnozstvo Cas
Kysnuté cesto Max. 500 g miky Max. 5 minGt

Zvolte rychlost’ 3.

Srahate MnozZstvo cas

Cesto na wafle, palacinky Pribl. 750 g Pribl. 3 minGty
atd.

Riedke omacky, krémy a Pribl. 750 g Pribl. 3 mindty
polievky

Majonéza Max. 3 Htka Pribl. 15 mindt
Pasirovanie zemiakov max. 750 g Max. 3 minGty
Slahatka max. 500 g Max. 5 minGt

Slahanie vajecnych bielkov Max. 5 vaje¢nych bielkov  Pribl. 3 minGty
Zaklad na kolace pribl. 750 g pribl. 3 mintty
Zacnite mixovat’ pri nizsej rychlosti, aby ste sa vyhli rozliatiu obsahu nddoby. Neskér
prepnite na vy$siu rychlost.

Slahanie a miesenie bude jednoduchsie a vysledok lep$i, ak pouzijete mdkiy
margarin, alebo maslo.
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3araAbHuM onuUc

O PeryrsTop

- | = noroxkeHHst BUMMaHHA

- 0=sumk

- | = HM3bKa WBMAKICTb

- 2 = cepeaHs WBMAKICTb

- 3 = BMCOKA WBMAKICTb

® Knonka "Turbo"

® brok ABUIYHa

® MpucTocysarHa Aad WHypa

B 3amvickau ana dikcallil WwHypa
@ Birmuku

© 3amiwysaui aps TicTa

@ Yauwa, wo obepTaeThes

O Baxirb po3baoKyBaHHs Mikcepa
® Tpumay mikcepa

@ KHonKa po36AoKyBaHHs TpHMada
® MiacTaska

Ba>xkAuBa iHpopmauin

VBa)KHO MpoYMTanTe Ui IHCTPYKLIT NEpeA TUM, SK BUKOPUCTOBYBATH
MPUCTPIN, Ta 30epiranTe X AA MOAAABLLOTO BUKOPUCTaHHS.

» [lepea TUM, K MPUEAHYBATU MPUCTPIN AO MepeXXi, MepeBipTe, Un
36iraeTbcs Hanpyra, BKasaHa y TaBAMULL XapaKTepUCTHK, i3
Harnpyroto y mepexi.

» He BMKOpUCTOBYWTE MPUCTPIN, AKLLO LLHYP XKMUBAEHHS, LUTEKEp
260 iHLIi KOMMOHEHTM MOLIKOAXKEHO.

»  SKWLO WHYpP MOLUKOAMEHMM, HOrO MOXHa 3aMiHUTU Y cepBiCHOMY
ueHTpi Philips abo kBaaidpikoBaHMMK ocobamu AAs 3amnobiraHHs
Hebesneku.

» 36epiraiiTe NPUCTPIN MOARAI Bia AiTEN.

» 3aBXAM BCTaBASIUTE BiHWMYKM abO 3aMmilllyBadi AAS TiCTa y Mikcep
AO TOTO, SIK MiA'€EAHATU MOrO AO MEpeXi.

» OnyckanTte BiHMYKM abo 3aMillyBadi AAS TiCTa B iHTPeAi€HTH
nepeA TUM, K YBIMKHYTU MPUCTPIN.
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» Tlepea THM, K BUUHATU BiHUUKM 260 3aMillyBadi AAS TicTa, a
TAKOX MepeA YMLLEHHSM, BiA'€AHYNTE MIKCep BiA Mepexi.

» Hi B skoMy pasi He 3aHyptoiTe BAOK ABUIYHa y BOAY i He MUUTE
MOro niA KpaHoM.

» HikoAn He BUKOpPUCTOBYHTE aKcecyapiB 260 KOMMOHEHTIB iHLIMX
BUPOGHMUKIB, 32 BUHATKOM TUX, sIKi pekomeHAye komnaHis Philips.
IHaKwe, rapaHTilo Ha NpUcTpin Byse cKacoBaHo.

» PieeHb wymy: Lc = 84AdB (A)

3acTocyBaHHSA MPUCTPOIO

V yauy, 1o 0bepTaEThCA, MOXKHA MOKAACTM BEAUKY KIABKICTb MPOAYKTIB.
AKLLO HEODXIAHO MepeMILLaTN HEBEAMKY KIABKICTb MPOAYKTIB, PAAMMO
BMKOPWCTOBYBaTY MaAy Yallly | TPUMATV MiKcep Y pyLi.

3MillyBaHHA MIKCEpPOM Ha MiACTaBLi

M BcraHosiTh Mikcep Ha miacTasky. CriodaTKy BCTaBTe MepeAHIo
YaCTMHY MiKCepa y ravyoK i3 3anobiXHUKOM i MOTUCHITb 3aAHIO
YaCTUHY MiKcepa AOHM3Y AO KAaLHHs (Maa. |).

Il HatucHiTb KHOMKY pO36AOKYBaHHS TpMMaYa Ta HaXMAITb TpMMau
i3 MikcepoMm Ha3zaa, (Maa. 2).

Al BcraHosiTh y Mikcep BiHMUKM abo 3amiluyBadi AAs TicTa. BiHudku
260 3aMillyBaYi AAS TiCTa HEOOXIAHO BCTAHOBAKOBATH
MAACTMAaCOBUM KiAbLLEM Y BEAMKMI OTBIp Ha AHi Mikcepa (Maa. 3).

MOKAMBO, AN LIBOTO X HEOOXIAHO ByAe TPOXW MOBEPHYTH.

["acTMacoBe KinbLie Ha BiHWYKY abO 3amilllyBavi AAS TICTa 3aAMLLIAETHCA

BMAMMMM; BIHWMYOK aB0 3aMilllyBay AAS TICTa HE MOXHA BCTaBAATM

rA1bLLe y MpUCTPIN.

[EM BcrasTe wrenceab y poseTky Ha CTiHi.

n MoKAaAiITL MPOAYKTM AO YalLli.
AAS OTPUMaHHS KpaLLmX PE3YAbTATIB CMOYaTKy HaAVBanTe Y vally PiAKi
MPOAYKTM, @ MOTIM AOAABANTE CYXi.

Il BcratosiTh yawy Ha niacTaeky (Maa. 4).
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A HatucHiTb KHOMKY pO36AOKYBaHHS TpMMaua i NepeBeAiTb MiKcep y
FOPU3OHTaAbHE MOAOXEHHS Tak, W06 BiHMYKKM abo 3aMillyBavi
AAS TICTa OMYCTUAUCA B iHTPeAieHTH (MaA. 5).

A VeimkHiTs MiKcep.
IHpOpMaLLilo MPO MPaBUABHY KIABKICTb Ta Yac MPUroTYBaHHS AMBITHCA Y
NOAGHIN HiKYe TabAnL.

» HarucHits kHoMKy "turbo", wo6 3miwysaTu weunALue, a6o Wwo6
36iAbLIMTHM LUBMAKICTD MiA Yac BaXKKOI pO6OTH, HAMPUKAAA,
3aMillyBaHHA APiXKAXOBOFO TicTa.

»  LLo6 wemaLwe Ta epeKTUBHILLIE 3MilLlyBaTU MPOAYKTH, HaTUCKaUTe
AOMaTKoko 360Ky Ha vally.

IEl 328epLuvBLum 3milysaTy, BCTaHOBITH peryasTop Ha 0 i Bia'eaHanTe
NPUCTPIV BiA MepexXi.

Bl HatucHiTb KHOMKY po36AOKYBaHHS TpMMaua i HAXMAITb TPUMaY i3
MiKcepoMm Hasaa, (Maa. 6).

] HatuckHiTb peryAsTop yrepea y MOAOXKeEHHS BUMMaHHS, o6
pO36AOKYBaTH BiHUYKM 260 3aMillyBadi i BUMHATHM iX 3 MiKcepa
(Man. 7).

Il Mikcep MOXHa 3HATH 3 TPUMaYa, KOAM TPUMaY 3HAXOAUTBCA Y
BEPTMKAaAbHOMY 260 rOpM3OHTaAbLHOMY MOAOXeHHI. HaTucHiTb
BaXXiAb PO3OGAOKYBaHHs MiKCepa Ha 3aAHIM YaCTUHI TpMMaya Ta
3HIMITb MiKkcep 3 Tpumaya (Maa. 8).

I 3nimitb vauly 3i NiACTaBKM.

3MmiwyBaHHA 6e3 niACTaBKU

M BcraHoBiTh BiHMUKM 260 3aMillyBayi AAS TiCTa y MiKcep
(BUKOHaWTe AJi, ONMCaHi BULLE Y MyHKTI 3).

PA BcrasTe wenceas y poseTky Ha CTiHi.

IEM Onycrith BiHMUKM 260 3aMilyBayi AAS TicTa B iHFPeAIEHTH i
YBIMKHITb MiKcep.
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HaTucHiTb kKHoMKY "turbo”, Wwob 3MilysaTh Wwemnalle, abo Wob
30IABLIMTY WBMAKICTb MiA Yac BAXKKOT pOOOTH, HAMPUKAGA, 3aMilLlyBaHHS
APIKAYKOBOIO TiCTa.

N Ao HeoBXiAHO MPUSYMMHUTU 3MilLyBaHHS, BUMKHITb MPUCTPIK i
nocTaeTe 1oro (He 3HiMaloUM BiHUUKM 260 3aMilllyBadi AAS TicTa)
Ha n'aTty (MaA. 9).

I 328epLuvBLum 3milysaTy, BCTaHOBITH peryasTop Ha 0 i Bia'eaHanTe
NPpUCTPIV BiA MepexXi.

A HatucHiTb Ha peryASTOp y MOAOMKEHHs BUMMaHHS, o6
pO36AOKyBaTH BiHUUYKM 260 3aMilLyBaYi.

3aBXXAM BUTATYUTE LUTEMCEAb i3 PO3ETKU Mepea, YMLLLEHHAM
MpUCTpOIO.

Hi B skoMy pasi He 3aHyptoiTe 6AOK ABUIYHa Yy BOAY i HE MUITE KOro
niA KpaHOM.

Il Muvite BiHmukny, 3aMilllyBaydi AAA TiCTa | AOMATKY B TEMAiN BOAI 3
MUIOUYMM 3acO060M a60 Y MOCYAOMUIHIN MaLLMHI.

Yawuy, niacTaBky, TpUMay i GAOK ABUryHa HE MOXHA MUTU Yy
NMOCYAOMMMHIN MaLLMHI.

IPAl 5ok ABUMIyHa MOYMCTITL BOAOTOIO FaHuipKoto.

» HamortauTe LUHYp HaBKOAO M'ATU MPUCTPOIO i MPUKPINiTh KiHeLb
LLIHYpa AO KOPyCy 3a AOMOMOTOIO 3aTUCKaya AAS LHypa (Maa. |0).

3aMoBA€HHA npuAapsb

[MoaaHi HUKYe AeTaAl MOxHa Npuabath y alaepa Philips aas 3amibm
abo K A0AaTKOBE MpHAaAAS. [ia Yac 3aMOBAEHHS BKasymTe
3a3HaUYEHMIN CEPBICHMI KOA.

- & CMyroBi BIHWUYKM; AOCTYMHI Napamu 3a Homepom 4203 065 6322 |
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- { 3amilwyBayi AAA TICTa; AOCTYIHI Mapamu 3a HOMEPOM
4203 065 63211

- = /\omaTka; AOCTynHa 3a Homepom 4203 065 63241

- B Yawa; aocTynHa 3a Homepom 4203 065 63231

lapaHTia Ta 06cAyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobxiaHa iHpopmaLlis abo y Bac B1HMKAG Mpobaema,
BiABIAQVMTE BeO-cTOpiHKY KommaHil Philips www.philips.com, a6o
3BEPHITbCA AO LleHTpY 0bcAyroByBaHHs KaieHTIB Komnawii Philips v
Bawwivi KpaiHi (TeAedOH MOXKHA 3HaUTH Ha rapaHTIMHOMY TaAOHI). AKLWO
y Bawit kpaiHi Hemae LleHTpy 06CAYroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITHCA AO
MICLIEBOTO AMAEpa b0 Y BIAAIA TEXHIMHOTO OOCAYrOBYBaHHS KOMMaHiIT
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

HaBkoAuwHe cepepoBuULLe

» He BMKMAANTE NPUCTPIK pasoM i3 3BUHANHMMKU NOBYTOBUMM
BiAXOAQMM, 2 3AaBaNTe MOTO B ODILLIMHMUI MyHKT MPUMOMY AAS
NOBTOPHOI Nepepobku. Takum YnHom Bu AonomoxkeTe 3aXMCTUTH
AOBKiAAS (Man. | 1).

®DpyKTOBMI NMPIr

AN NPUrOTYBaHHS LiiET CTPaBu BYKOPUCTOBYWTE AMLLE CMYTOBI BIHWUUKM.
AKLLO Y KOMMAEKT MiKCepa BXOAATb APOTSAHI BIHWUYKM, CMYTOBI BIHWUYKM
MO>Ha 3aMOBUTU y Amaepa Philips.

IHrpeaieHTL:

- 150 r cyxux diHiKis, 6€3 KICTOUOK, PO3pi3aHMX HaBmMiA

- 420 r BUCYLLEHOTO YOPHOCAMBY, PO3Pi3aHOrO HaBMiA

- 50 r muraanio

- 50 r rpeupkux ropixis

- 50 r poasunHok

- 50 r k1wmmLLy

- 460 r HeOBpPOBAEHOTO KUTHHOrO BOPOLLHA

- 100 r nweHnyHoro 6opoluHa

- 300 r meay

- WinKa CoAi
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|6 T NOpOLKY AAA TiCTa
500 r MacAsHKM

ApibHo Hapixkme Cyxi iHiKn, YOPHOCAMB, MUTgaAb MA ropixu.
["okaagimb cyxi iHiKu, YOPHOCAMB, MUrgaAb, FoPixy, POG3UHKMY,
kuwmmw, | O0Ar nwernyHoro 6opowHa i 260Ar »xumHporo 60poLLHa 8
yawy. AoAMiime MAcAsHKM | BCMAHoBIMb y MIKCEP CMYroBi BIHUYKM.
VBIMKHIMb MiKcep Ha HaviBuLLy WBMgKICMb | gobpe poamiliayime
ckragHukm (npuba. 10 cexyHg). B mexxax 20AcexyHg gogavime | 00Ar
XKUMHbOro 6opolHa i Bce gobpe nepemiwavime (npubansHo |0
cexyHg). B mexxax 20AcekyHg gogarime pewmy »KumHboro 60poLHa i
nepemityrime micmo npomsrom 20AceKyHg, BUKOPUCMOBYIOUM KHONKY
"turbo". Aarime nprucmpoeai 0XoAOHYmM go KiMHamHoi memnepamypu
nepeg mum, Ik 3HOBY M0ro BUKOPMCMOBYBAMM.

Bunikarime ¢ppykmosmi nupir Ha 6aaci gosykuHolo 30Acym npomsrom
50-60AxsuanH 3a memnepamypu 1 70°C.
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KiAbKicTb NpoAyKTiB | Yac NnpurotyBaHHA

3amiwyBadi AAA KiAbKicTb Yac
TicTa
ApbKkaxoBe TICTO Makc. 500Ar 6opoluHa Makc. SAXBUAMH

Bubepimb wamgkicme 3.

BiHuuku KiAbkicTb Yac

36uTe piake Ticto ana [1prba. 750Ar [1prbA. 3AXBUAMHM
BadeAb, MAVHLIB TOLLO

ApibHo 3milaHi coycr,  [puba. 750Ar [prbA. 3AXBUAMHM
BEPLUKM | Cynu

MavioHes Makc. 3AseuHi »xoBTKM  [1prbA. | SAXBUAMH
KapTtonasHe niope Makc. 750Ar Makc. 3AXBUAVHM
361BaHHs BEPLUKiB Maxc. 500Ar Makc. SAXBUANH

36vBaHHs AeuHMX BiAkiB  Makc. SAseuHmx BiakiB  [prbA. SAXBUAMHHM

36MBaHHSA TicTa AAS [MpubA. 750Ar [prbA. 3AXBMANHM
nmpora

[ToumnHarime 3mitysamu Ha Manivi wemgkocmi, wob 3anobirmu po3dPH3KYBAHHIO.
[omim nepeMKHIMb Ha BuLLY WBUGKICME.

Ans moro, Wwob Aerwe 36usamu abo 3amiluysamu micmo i, 1wob ompumamu
Kbalmyi pesyAbmam, bagumo BUKOPMCMOBYBAMM MKWV MaprapyH abo MAacao.
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O Kontrolni klizni gumb

| = polozaj za izbacivanje
0 = isklju¢eno

| = mala brzina

2 = srednja brzina

3 = velika brzina

® Gumb za turbo brzinu

© Jedinica motora

@ Pretinac za spremanje kabela
B Kopta za udvricivanje kabela
@ Nastavci za mijedanje

® Spiralni nastavci za tijesto

@ Posuda koja se okrece

O Rucica za otpudtanje mijesalice
© Drzat mijetalice

@ Gumb za otpustanje drzata
@® Postolie

Vazno

Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ove upute za uporabu i
spremite ih za buduce potrebe.

Prije prikljucivanja uredaja provjerite odgovara li mrezni napon
naveden na aparatu naponu lokalne mreze.

Ne koristite aparat ako su mrezni kabel, utika¢ ili drugi dijelovi
osteceni.

Ako se mrezni kabel osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili kvalificirana osoba kako bi se
izbjegle potencijalno opasne situacije.

Aparat drzite izvan dohvata djece.

Prije priklju€ivanja na napajanje uvijek umetnite nastavke za
mijesanje ili spiralne nastavke za tijesto u mijesalicu.

Prije uklju¢ivanja aparata spustite nastavke za mijesanje ili spiralne
nastavke za tijesto u sastojke.

Iskljucite mijesalicu prije ¢i$¢enja i vadenja nastavaka za mijesanje
ili spiralnih nastavaka za tijesto.
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» Nemojte nikada uranjati jedinicu motora u vodu i nemojte je
ispirati pod mlazom vode.

» Nikada ne koristite pribor ili dijelove drugih proizvodaca ili
dijelove koje tvrtka Philips nije preporucila.Ako se takav pribor ili
dijelovi koriste, jamstvo ¢e prestati vrijediti.

» Razina buke.Lc = 84 dB (A)

KoriStenje aparata

Posuda koja se okrece je posebno pogodna za velike koli¢ine. Ako Zelite
mijesati manje koli¢ine, savjetujemo vam upotrebu male posude i
drzanje mijesalice u ruci.

MijeSanje kad je mijeSalica na postolju

Il Stavite mijesalicu na postolje. Prvo priévrstite prednji dio
mijesalice na kuku na drzacu, a zatim pritisnite straznji dio
mijesalice prema dolje ("klik") (slika I).

I Pritisnite gumb za otpustanje drzata i nagnite drza¢ s mijesalicom
prema natrag (slika 2).

P Umetnite nastavke za mijesanie ili spiralne nastavke za tijesto u
mijesalicu. Provijerite jeste li umetnuli nastavke s plasti¢nim
obru¢em u vedi otvor na dnu mijesalice (slika 3).

Pritom ¢ete mozda morati lagano okrenuti nastavke.

Plasti¢ni obruc¢ na nastavcima se i dalje vidi; nastavak za mijeSanje ili

spiralni nastavak za tijesto se ne moze umetnuti dublje u aparat.

IEM Ukljugite utikat u zidnu utignicu.

Il Stavite sastojke u posudu.
Kako biste postigli najbolje rezultate, u posudu prvo stavite tekuce
sastojke, a zatim dodajte suhe.

I Stavite posudu na postolje (slika 4).

A Pritisnite gumb za otpustanje drzata i stavite mijesalicu u
vodoravni polozaj tako da se nastavci za mijesanje ili spiralni
nastavci za tijesto spuste u sastojke (slika 5).
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Ulkljutite mijesalicu.
Tablica u nastavku sadrzi podatke o to¢nim koli¢inama i vremenu
pripremanja.

» Pritisnite turbo gumb za brze mijesanje ili povecanije brzine
tijekom mijesanja guscih sastojaka, npr. mijesanje tijesta pomoc¢u
odgovarajuceg nastavka.

» Pritisnite lopaticu uz stranu posude za brze i ucinkovitije
mijesanje sastojaka.

Il Nakon mijesania, postavite klizni gumb u polozaj 0 i iskljuéite
aparat iz napajanja.

KAl Pritisnite gumb za otpustanje drzata i nagnite drza¢ s mijesalicom
prema natrag (slika 6).

I Pritisnite kontrolni klizni gumb prema naprijed u polozaj za

izbacivanje kako biste otpustili nastavke za mijesanje ili spiralne
nastavke za tijesto i uklonili ih iz mijesalice (slika 7).

Il Mijesalica se moze izvaditi iz drata kad je drza¢ u uspravnom ili
vodoravnom polozaju. Pritisnite rucicu za otpustanje mijesalice na
straznjoj strani drzaca i podignite mijesalicu iz drzaca (slika 8).

I[P 1zvadite posudu iz postolja.

MijeSanje bez postolja

Il Umetnite nastavke za mijesanije ili spiralne nastavke za tijesto u
mijesalicu (slijedite postupak prethodno opisan pod to¢kom 3).

A Ukljutite utikag u zidnu utiénicu.

IEl Spustite nastavke za mijesanie ili spiralne nastavke za tijesto u
sastojke i ukljucite mijesalicu.

Pritisnite turbo gumb za brze mijeSanje ili povecanje brzine tijekom

mijesanja guscih sastojaka, npr: mijesanje tijesta pomocu odgovarajuceg

nastavka.

Il Ako zelite privremeno prekinuti mijesanje, iskljucite aparat i
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postavite ga (zajedno s nastavcima za mijesanje i spiralnim
nastavcima za tijesto) u uspravan polozaj (slika 9).

Il Nakon mijesania, postavite klizni gumb u polozaj 0 i iskljuéite
aparat iz napajanja.

A Pritisnite klizni gumb u poloZaj za otpustanje nastavaka za
mijesanje ili spiralnih nastavaka za tijesto.

Ciscenje

Uvijek izvucite kabel za napajanje iz uti¢nice prije ¢iS¢enja aparata.

Nemojte nikada uranjati jedinicu motora u vodu i nemojte je ispirati
pod mlazom vode.

Il Nastavke za mijesanje, spiralne nastavke za tijesto i lopaticu Eistite
u toploj vodi s malo sredstva za ¢iScenje ili u stroju za pranje
posuda.

Posuda, postolje, drzac i jedinica motora se ne mogu prati u stroju za
pranje posuda.

[P Ocistite jedinicu motora vlaznom krpom.

Spremanje

» Namotajte kabel oko donjeg dijela aparata i pri¢vrstite olabavljeni
kraj kabela na ku¢iSte mijesalice pomocu isporucene kopce za
pri¢vrscivanje kabela (slika 10).

Narudivanje dodatnog pribora

Kod prodavaca Philips proizvoda moZzete nabaviti sliede¢i dodatni pribor
ili zamijeniti aparat. Prilikom narucivanja koristite servisne kodove.
- & Uski nastavci za mijeSanje; dostupni u paru pod brojem
4203 065 63221
- { Spiralni nastavci za tijesto; dostupni u paru pod brojem
4203 065 63211
- o Lopatica; dostupna pod brojem 4203 065 63241
- B Posuda; dostupna pod brojem 4203 065 63231
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Jamstvo i servis

Ako vam je potrebna informacija ili imate problem s nekim od uredaja,
posjetite web-stranicu www.philips.com ili kontaktirajte Philips centar za
korisnike u svojoj drzavi (broj se nalazi u jamstvenom listu). Ako u vasoj
drzavi ne postoji centar za korisnike, obratite se lokalnom prodavacu
Philips proizvoda ili servisnom odjelu Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

Zastita okolisa

» Aparat koji se viSe ne moze koristiti nemojte odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva nego ga odnesite u predvideno
odlagaliste na recikliranje. Time ¢ete pridonijeti o¢uvanju okolisa
(slika 1T).

Voéni kolaé¢

Kod ovog recepta koristite iskljucivo uske nastavke za mijesanje. Ako je
vasa mijesalica isporucena sa zi¢anim nastavcima za mijesanje, uske
nastavke moZete naruciti kod prodavaca Philips proizvoda.
Sastojci:

- 150 g prepolovljenih suhih datulja

- 420 g prepolovljenih suhih ljiva

- 50 g badema

- 50 goraha

- 50 g grozdica

- 50 g svijetlih grozdica

- 460 g integralnog razenog brasna

- 100 g pseni¢nog brasna

- 300 g meda

- prstohvat soli

- 16 g praska za pecivo

- 500 g vrhnja

> IzreZite suhe datulje, $ljive, bademe i orahe u manje komadice.
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> Stavite suhe datulje, Sljive, bademe, orahe, groZdice, svijetle groZdice,
100 g psenicnog brasna i 260 g integralnog raZzenog brasna u posudu.
Ulijte vrhnje u posudu i umetnite uske nastavke za mije$anje u
mijesalicu.

> Ukljucite aparat i postavite ga na najvecu brzinu te mijesajte sve dok
dobro ne izmijesate sastojke (priblizno |0 sekundi). Dodajte 100 g
raZenog brasna unutar 20 sekundi i mije$ajte sve dok dobro ne
izmijesate sastojke (priblizno 10 sekundi). Dodajte ostatak raZenog
bra$na unutar 20 sekundi i mije$ajte sastojke 20 sekundi pomocu
gumba za turbo brzinu. Pustite mijesalicu da se ohladi do sobne
temperature prije sliedeceg koristenja.

> Vocni kola¢ pecite 50-60 minuta u posudi za pecenje velicine 30 cm
pri 170°C.

Koli¢ine i vrijeme pripreme

Spiralni nastavci za Kolic¢ina Vrijeme

tijesto

Dizano tijesto Maks. 500 g brasna ~ Maks. 5 minuta
Odaberite brzinu 3

Nastavci za mijeSanje  Koli¢ina Vrijeme

Tijesto za vafl, palacinke itd.  Priblizno 750 g Priblizno 3 minute
Rijetki umaci, kreme i juhe  Priblizno 750 g Priblizno 3 minute
Majoneza Maks. 3 Zumanjka Priblizno 15 minuta
Pire krumpir Maks. 750 g Maks. 3 minute
Mijesanje slatkog vrhnja Maks. 500 g Maks. 5 minuta
Mijesanje bjelanjaka Maks. 5 bjelanjaka Priblizno 3 minute
Smjesa za kola¢ Priblizno 750 g Priblizno 3 minute

Zapocnite mijeSanje na niZoj brzini kako biste izbjegli prskanje. Kasnije predite na
vecu brzinu.

Za lakse mije$anje i bolje rezultate savjetujemo da koristite mekani margarin ili
maslac.



Uldine kirjeldus

O Livgurliliti

- I'=vdljastusasend

- O = vdljaltlitatud

- | = madal kiirus

- 2 = keskmine kiirus

- 3 =suur kiirus

@ Turboliliti

® Mootor

@ Juhtmehoidik

B Juhtme kinnitusklamber
@ Visplid

® Tainakonksud

@ Poorlev kauss

O Mikseri vabastuskangike
® Mikseri hoidik

@ Hoidiku vabastusnupp
® Alus

Tahelepanu!

Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhend hoolikalt 1abi ja hoidke
alles edaspidiseks.

» Enne seadme iihendamist kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku vooluvorgu pingele.

» Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, pistik v&i méni teine osa on
kahjustatud.

» Kui toitejuhe on vigastatud, tuleb see uue vastu vahetada Philipsi,
Philipsi volitatud hooldekeskuses véi lihtsalt vastavalt
kvalifitseeritud isiku poolt, et viltida ohtlikke olukordi.

» Hoidke seade laste kdeulatusest eemal.

» Visplid ja tainakonksud kinnitage mikserile alati enne seadme
vooluvérku iihendamist.

» Uputage visplid v6i tainakonksud koostisainete sisse enne seadme
sisse llitamist.

» Enne visplite ja tainakonksude eemaldamist v&i puhastamist votke
mikser vooluvérgust vilja.
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» Arge kunagi kastke mootorit vette ega loputage seda kraani all.

»  Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid voi
osi, aga eriti neid, mida Philips ei ole soovitanud. Garantii muutub
kehtetuks, kui olete selliseid tarvikuid voi osi kasutanud.

» Miira tase:Lc = 84 dB (A)

Seadme kasutamine

Keerlev segamisndu on eriti sobiv suurte koguste t&6tlemiseks. Kui
soovite téodelda vdikeste koguste kaupa, soovitame kasutada vaikest
kaussi ja hoida mikserit kdes.

Alusel asuva mikseriga segamine

M Pange mikser alusele. Esmalt sobitage mikseri esiots hoidiku
lukustusklambrisse ja seejdrel vajutage mikseri tagaosa kohale,
kuni kostub kléps (jn I).

I Vajutage hoidku vabastusnuppu ja kallutage hoidikut koos
mikseriga tahapoole (jn 2).

[P Sisestage visplid voi tainakonksud mikserisse.Veenduge, et
sisestate plastkraega visplid voi tainakonksud mikseri pohjaosas
olevatesse suurtesse aukudesse (jn 3).

V&imalik, et peate vispleid voi tainakonkse pisut keerama.

Visplite voi tainakonksude plastkrae jddb ndhtavale, vispleid ja

tainakonkse ei saa enam kaugemale seadmesse likata.

Xl Sisestage pistik pistikupessa.

Il Pange koostisained néusse.
Parema tulemuse saavutamiseks pange esmalt kaussi vedelad ja seejdrel
kuivad koostisained.

I Pange kauss alusele (jn 4).

A Vajutage hoidiku vabastusnuppu ja seadke mikser horisontaalsesse
asendisse, nii et visplid vdi tainakonksud oleks uputatud
koostisainetesse (jn 5).
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Liilitage mikser sisse.
Oigete koguste ja toStlemiskestvuse kohta vt allolevat tabelit.

» Vajutage turboliilitit, et segamine toimuks kiiremini voi
suurendataks kiirust raskete todde ajal, nagu niiteks
tainasdtkumise ajal.

»  Kiiremaks ja efektiivsemaks koostisainete segamiseks vajutage
spaatel vastu ndu kiilgseina.

IEH Kui olete to6tlemise I16petanud, pange liugurliiliti asendisse 0 ja
votke seade vooluvdrgust vilja.

KA Vajutage hoidiku vabastusnuppu ja kallutage hoidikut koos
mikseriga tahapoole (jn 6).

I Liikake liugurliiliti viljastusasendi poole, et vabastada visplid v&i
tainakonksud ning eemaldage need mikseri kiiljest (jn 7).

M Mikserit saab hoidkust eemaldada, kui hoidik on piisti voi
horisontaalasendis.Vajutage tagapool asuvat mikseri
vabastuskangikesele ja tdstke mikser hoidkust vilja (jn 8).

[F1 Eemaldage kauss aluselt.

Segamine ilma alust kasutamata

Il Sisestage visplid vi tainakonksud mikserisse (jargige punktis 3
kirjeldatud toimingut).

A Sisestage pistik pistikupessa.

IEM Uputage visplid voi tainakonksud koostisainete sisse enne seadme
sisse |ilitamist.

Vajutage turbolllitit, et segamine toimuks kiiremini voi suurendataks

kiirust raskete tdode ajal, nagu néiteks tainasStkumise ajal.

23 Kui tahate méneks ajaks segamist katkestada, liilitage seade vilja,
jatke visplid voi tainakonksud seadme kiilge ja pange ta oma
kannale seniks, kuni jitkate (jn 9).
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I Kui olete to6tlemise I6petanud, pange liugurlilliti asendisse 0 ja
votke seade vooluvorgust vilja.

A Vajutage liugurliiliti visplite ja tainakonksude vabastamiseks
viljastamisasendisse.

Puhastamine

Enne puhastamist votke seade alati elektrivorgust vilja.

Arge kunagi kastke mootorit vette ega loputage seda kraani all.

Il Peske vispleid, tainakonkse ja spaatlit sooja veega, millesse on
lisatud vedelat pesemisvahendit v6i ndudepesumasinas.

Segamisndud, alust, hoidikut ega mootorit ei tohi pesta
ndudepesumasinas.

[EA Puhastage mootorit niiske lapiga.

» Kerige toitejuhe seadme kanna timber ja kinnitage juhtme vaba
ots komplektisoleva klambriga mikseri korpuse kiilge (jn 10).

Tarvikute tellimine

Jargmiseid vahetusosasid voi lisatarvikuid véite osta Philipsi toodete
muUdja kdest. Kasutage tellimisel allpool toodud teenistuskoode.

- & Ribavispel, mutgil paarikaupa, mudeli nr 4203 065 63221

- 4 Tainakonksud; mutgil paarikaupa, mudel nr 4203 065 6321 |
= Spaatel, saadaval mudeli nr 4203 065 63241

- B Segamisndu, saadaval mudeli nr 4203 065 63231

Garantii ja hooldus

Infopéringud ja kiisimused on véimalik esitada Philipsi veebisaidi
www.philips.com kaudu v&i kohalikku Philipsi hoolduskeskusse
podrdudes (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole
hoolduskeskust, p&drduge Philips toodete kohaliku miitja poole voi
votke Uhendus Philips kodumasinate teeninduskeskusega.
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Keskkonnakaitse

» Kasutuskolbmatut seadet ei tohi olmepriigi hulka visata. Seade
tuleb ametlikku kogumispunkti viia. See on vajalik keskkonna
saastmiseks (jn 11).

Puuvilja kook

Selle retsepti jargi valmistades kasutage ribavispleid. Kui teie mikseriga
on kaasas ainult traatvisplid, voite ribavisplid tellida Philipsi toodete
muUUjalt.

Koostisained:

- 150 g kuivatatud datleid, kividest puhastatud ja pooleks |5igatud
- 420 g kuivatatud ploome, poolitatud

- 50 g mandleid

- 50 g kreeka péhkleid

30 g tumedaid rosinaid

50 g heledaid rosinaid

460 g tdistera rukkijahu

100 g nisujahu

300 g mett

- ndpuotsatdis soola

- 16 g kipsetuspulbrit

- 500 g hapupiima

v

Hakkige kuivatatud datlid, kuivatatud ploomid, mandlid ja kreeka
pdhklid vdikesteks tiikkideks.

Pange kuivatatud datlid, kuivatatud ploomid, mandlid, kreeka pdhklid,
heledad rosinad, 100 g nisujahu ja 260 g tdistera rukkijahu kaussi.
Valage hapupiim kaussi ja kinnitage ribavisplid mikserile.

Lilitage mikser suurima kiirusega t6éle ja segage, kuni koik toiduained
on korralikult 1Gbi segatud (umbes |0 sekundit). Lisage 100 g tdistera
rukkijahu 20 sek jooksul ja seejdrel segage koostisained hdsti segamini
(umbes 10 sek). Lisage lilejddnud tdistera rukkijahu 20 sek jooksul ja
seejdrel segage 20 sek turboreZiimis. Laske mikseril toatemperatuurini
Jjahtuda, enne kui seadet uuesti kasutate.

v

v
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> Kipsetage puuviliakooki 30 cm pikkuses kiipsetusnous 50-60 minutit
temperatuuril 170° °C.

Kogused ja tootlemiskestvus

Tainakonksud Kogus Aeg

Parmitainas Maks 500 g jahu Maks 5 minutit
Valige kiirus 3.

Visplid Kogus Aeg
Vahvlitainas, pannkoogi  Umbes 750 g Umbes 3 minutit
jne tainas

Vedelad kastmed, Umbes 750 g Umbes 3 minutit
kreemid ja supid

Majonees Maks 3 munakollast Umbes |5 minutit
Kartuliplree tegemine ~ Maks 750 g Maks 3 minutit
Vahukoor Maks 500 g Maks 5 minutit
Munavalgete Maks 5 munavalget Umbes 3 minutit
vahustamine

Koogisegu Umbes 750 g Umbes 3 minutit

Alustage segamist madalal kiirusel, et vdltida pritsimist. Hilfem lilitage suuremale
kiirusele.

Soovitame kasutada pehmet margariini voi void, et segamine voi sotkumine oleks
lihtsam ning I6pptulemus parem.



arejs apraksts

0 Vadibas sledzis
| = izbidiSanas stavoklis
- 0 =izléegts
- | = mazs atrums
- 2 =vidgjs atrums
- 3 =liels atrums
@ Paatrinaganas poga
® Motora nodalijums
@ Vieta elektriba vada glaba$anai
@ Skava elektribas vada nostiprina3anai
@ Putotsji
© Micianas aki
@ Rot&jo3a bloda
O Miksera atbrivoanas svira
© Miksera turétijs
@ Turétija atbrivodanas poga
@ Stativs

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

» Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas
noraditais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

» Nelietojiet ierici, ja bojats elektribas vads, kontaktspraudnis vai
citas dalas.

» Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina autorizéta Philips servisa
centr3, lai izvairitos no bistamam situacijam.

» Glabajiet ierici bérniem nepieejama vieta.

» Vienmeér ievietojiet mikserT putotajus vai micisanas akus, pirms
ierices pievienoS$anas elektrotiklam .

» Pirms ierices ieslégsanas ievietojiet putotajus vai miciSanas akus
produktos.

» Vienmér atvienojiet mikseri no elektrotikla, pirms putotaju vai
miciSanas aku iznemsanas vai pirms miksera tiriSanas .
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» Nekada gadijuma nemérciet motora bloku tdenT un neskalojiet to
zem krana.

» Nekad nelietojiet nekadus citu razotaju piederumus vai dalas,
kurus nav Tpasi ieteicis Philips.Tadu piederumu vai dalu lieto$anas
gadijuma ierices garantija vairs nebls speka.

» Troksna limenis: Lc = 84 dB [A]

lerices lietosana

Rotéjosa bloda ir pasi piemeérota liela produktu daudzuma apstradei. Lai
apstradatu mazas porcijas, ieteicams izmantot mazu blodu un turét
mikseri rokas.

Kul$ana, izmantojot stativu

Il Novietojiet mikseri uz stativa.Vispirms uzlieciet miksera
priekspusi uz turétaja stiprinasanas aka un p&c tam spiediet lejup
miksera aizmuguri (atskan klikskis) (zim. I).

Il Piespiediet turétaja atbrivo$anas pogu un atvaziet turétaju un
mikseri atpaka| (zZim. 2).

EA Pievienojiet kiilgjus vai mici$anas akus mikserim. Parliecinieties, ka
kilgja vai miciSanas aka plastmasas uzmava tiek ievietota lielakaja
atverég, kas atrodas miksera apakspusé (zim. 3).

To darot, iespéjams, vajadzés nedaudz pagriezt kilgjus vai micisanas akus.

Kalgja vai micisanas aka plastmasas uzmava paliek redzama; kalgju vai

micisanas aki nevar ievietot dzilak iericé.

[EM lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Il lelieciet bloda produktus.
Lai sasniegtu labaku rezultatu, vispirms lieciet bloda skidros produktus
un pec tam sausos.

I Novietojiet blodu uz stativa (zim. 4).

A Piespiediet turétaja atbrivosanas pogu un novietojiet mikseri
horizontali, lai iegremd&tu kilgjus vai micisanas akus produktos
(zZim. 5).
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leslgédziet mikseri.
Tabula ir noradits pareizs produktu daudzums un apstrades ilgums.

» Lai paatrinatu kul$anu vai palielinatu atrumu grati micamu vai
kulamu produktu apstrades laika, pieméram, micot rauga miklu,
piespiediet paatrinasanas pogu.

» Lai sakultu produktus atrak un efektivak, piespiediet lapstinu
blodas malai.

Bl Kad kulsana ir pabeigta, noregulgjiet vadibas sfidsledzi stavokii 0
un atvienojiet ierici no elektrotikla.

KAl Piespiediet turétaja atbrivosanas pogu un atvaziet turdtiju ar
mikseri atpakal (zZim. 6).

I Lai izpemtu kiilgjus vai mici$anas akus, noregulgjiet vadibas
slidsledzi izbidisanas stavoklt (zim. 7).

Il Mikseri var nonemt no tur&taja, ja turétijs atrodas vertikala vai
horizontala stavokit. Nospiediet miksera atlaiSanas pogu, kas
atrodas turétaja aizmuguré, un izceliet mikseri no turétaja (zZim. 8).

A Nonemiet blodu no stativa.

Kul$ana, neizmantojot stativu

I levietojiet kiilgjus vai mici$anas akus mikserT (veiciet ieprieks 3.
punkta aprakstitas darbibas).

[PA lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

[EM levietojiet putotajus vai mici$anas akus produktos un ieslédziet
mikseri.

Lai paatrinatu kulSanu vai palielinatu atrumu griti micamu vai kulamu

produktu apstrades laika, pieméram, micot rauga miklu, piespiediet

paatrinasanas pogu.

A Ja vélaties uz bridi maisi¥anu partraukt, izsledziet ierici un
novietojiet to vertikali (nenonemot putotajus vai micisanas akus)
(zZim. 9).
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I3 Kad kul$ana ir pabeigta, noregulgjiet vadibas slidsledzi stavokii 0
un atvienojiet ierici no elektrotikla.

A Lai izpemtu kiilgjus vai mici$anas akus, noregulgjiet vadibas
slidslédzi izbidiSanas stavoklr.

Tirisana

Pirms ierices tiriSanas vienmer atvienojiet to no elektrotikla.

Nekada gadijuma nemérciet motora bloku Gident un neskalojiet to
zem krana.

I Nomazgijiet kiilgjus, micisanas akus un Iapstinu silta Gdent, kam
pievienots trauku mazgasanas [idzeklis, vai trauku mazgajama
masina.

Blodu, stativu, turétaju un motora nodalfjumu nedrikst mazgat trauku
mazgajama masina.

[PA Tiriet motora bloku ar mitru dranu.

UzglabaSana

» Aptiniet elektribas vadu ap ierices balstu un ar komplekta
ieklauto vada skavu nostipriniet vada galu pie miksera pamatnes
(zZim. 10).

Piederumu nomaina

Nomainai vai ka papildu piederumus no Philips precu izplatitajiem
iespéjams iegadaties $adus piederumus.Veicot pasttijumu, Itdzu,
nosauciet preces kodu.

- & Putotaju paris; modela nr. 4203 065 63221

- # Micanas aku paris; modela nr: 4203 065 6321 |

- o Lapstina; modela nr. 4203 065 6324

B Bloda; modela nr. 4203 065 63231
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Garantija un apkalpoSana

Ja nepieciesama palidziba vai informacija, Iidzu, izmantojiet Philips
timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips Pakalpojumu
centru sava valsti (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas
brosira). Ja jasu valsti nav Philips Pakalpojumu centra, lidziet palidzibu
Philips precu tirgotajiem vai Philips Majturibas un personigas higiénas
ieri¢u nodalas pakalpojumu dienestam.

Vides aizsardziba

» Kad ierice ir beigusi kalpot, neizmetiet to kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet to oficiala savaksanas punkta
parstradei. Tada veida jus palidzésit pasargat vidi (zim. | I).

Auglu kiika

Klkas pagatavosanai izmantojiet tikai slok$nu kalgjus. Ja miksera
komplekta ieklauti stieples kdlgji, varat iegadaties slokSnu kdléjus no
Philips precu izplatitajiem.

Sastavdalas:

- 150 g zavétu datelu pusisu bez kauliniem

- 420 g zavétu plimju pusisu

- 50 g mandelu

- 50 g valriekstu

- 50 g gaiso rozinu

- 50 g tumso rozinu

- 460 g pilngraudu rudzu miftu

- 100 g kviesu miltu

- 300 g medus

- Skipsnina sals

- 16 gcepama pulvera

- 500 g paninu

Sasmalciniet dateles, Zavétas plimes, mandeles un valriekstus.
leberiet dateles, Zavétas plimes, mandeles, valriekstus, tumsas rozines
un gaias rozines, 100 g kvie$u miltu un 260 g pilngraudu rudzu miltu
bloda. lelejiet paninas bjoda un ielieciet putotdjus mikseri.
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> lesledziet mikseri, noreguléjot vislieldko atrumu, un jauciet, kamer visas
sastavdalas ir labi sajauktas (aptuveni |0 sekundes). 20 sekunzu laikd
pievienojiet 100 g pilngraudu rudzu miltu un jauciet, lidz visas
sastavdalas ir labi sajauktas (aptuveni |0 sekundes). 20 sekunZu laika
pievienojiet paréjos pilngraudu rudzu miltus un jauciet sastavdalas
20 sekundes, izmantojot padtrinasanas pogu. Pirms lietojat mikseri
velreiz, |aujiet tam atdzist [idz istabas temperatirai.

> Cepiet auglu kiku 30 cm gard cepamaja veidné 50-60 miniites
1 70°C temperatara.

Produktu daudzums un apstrades ilgums

MiciSanas aki Daudzums Apstrades ilgums

Maizes mikla Maks. 500 g miltu Maks. 5 minGtes

Noreguléjiet 3. atrumu

Putotaji Daudzums Apstrades ilgums
Vafelu, pankdku mikla utt. Aptuveni 750 g Aptuveni 3 minGtes
Skidras mérces, krémi un  Aptuveni 750 g Aptuveni 3 mindtes
zupas

Majonéze Maks. 3 olu dzeltenumi  Aptuveni |5 minltes
Kartupelu biezenis Maks. 750 g Maks. 3 minGtes
Kréma putosana Maks. 500 g Maks. 5 mindtes

Olu baltumi Maks. 5 olu baltumi Aptuveni 3 mindtes
Kaku mikla Aptuveni 750 g Aptuveni 3 minGtes

Saciet kulSanu ar mazu atrumu, lai produkti neizsjakstitos. Vélak noreguléjiet lielaku
atrumu.

Lai atvieglotu maisisanu vai micisanu un rezultats batu labaks, iesakam izmantot
mikstu margarinu vai sviestu.



Bendras aprasymas

0 Valdymo slankiklis

- = i8stimimo padétis

- 0 =iungta

- | = mazas greitis

- 2 = vidutinis greitis

- 3 =didelis greitis

® Turbo mygtukas

@ Variklio jtaisas

® Laido saugojimo jtaisas

@ Laido pritvirtinimo spaustukas
@ Plaktuvéliai

® Minkytuvéliai

@ Besisukantis indas

O Plaktuvo atlaisvinimo svirtis
® Plaktuvo laikiklis

@ Laikiklio atlaisvinimo mygtukas
® Stovas

Prie$ pradédami naudotis prietaisu, atidziai perskaitykite Sia instrukcija ir
saugokite ja, nes jos gali prireikti ateityje.

» Pries jjungdami aparata, patikrinkite, ar ant aparato nurodyta
jtampa atitinka vieting elektros jtampa.

» Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas laidas, kiStukas arba kitos jo
dalys.

» Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti

,,Philips* darbuotojai, ,,Philips* jgaliotasis aptarnavimo centras

arba kiti kvalifikuoti specialistai.

Neleiskite prietaisu naudotis vaikams.

Prie$ jungdami plaktuva | elektros tinkla, jstatykite plaktuvélius

arba minkytuvélius.

» Pirmiausiai plaktuvélius arba minkytuvélius jleiskite | produktus ir
tik tada jjunkite aparata.
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» Pries istraukdami plaktuvélius, minkytuvélius arba valydami
aparata, iStraukite kiStuka i$ elektros tinklo.

» Niekada nemerkite variklio jtaiso j vandenj ir neplaukite tekanciu
vandeniu.

» Nenaudokite jokiy priedy ar daliy, pagaminty kity bendroviy arba
nerekomenduoty Philips. Naudojant tokius priedus ar dalis,
nustos galioti jUsy garantija.

»  TriukSmingumo lygis: Lc = 84 dB(A)

Prietaiso naudojimas

Besisukantis indas yra ypac tinkamas dideliems produkty kiekiams. Jei
norite apdoroti mazesnj kiekj, mes patariame naudoti mazg inda ir
plaktuva laikyti rankoje.

Plakimas plaktuvui esant stove

W Padékite plaktuva ant stovo. Pirmiausiai j laikiklj jmontuokite
prieking plaktuvo dalj, tada Zemyn paspauskite plaktuvo galing dalj
(i8girsite spragteléjima) (pav. 1).

I Paspauskite laikiklio atlaisvinimo mygtuka ir laikiklj su plaktuvu
pakreipkite atgal (pav. 2).

PA | plaktuva jstatykite plaktuvélius ir minkytuvélius. Patikrinkite, ar
plaktuvélj arba minkytuvélj su plastmasiniu Ziedeliu jstatéte j
didesne anga, esantia plaktuvo apatinéje dalyje (pav. 3).

|statant plaktuvélius arba minkytuvélius, gali reikéti lengvai pasukti.

Plastikinis plaktuvélio arba minkytuvélio Ziedelis lieka matomas;

plaktuvélis arba minkytuvelis negali bati labiau jstumtas | aparata.

X Kistuka jkidkite j elektros lizda.

I8 Produktus sudékite j inda.
Geriausius rezultatus pasieksite pirma j inda supyle skystus produktus ir
tik po to — sausus.

Il Inda uzdékite ant stovo (pav. 4).
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A Paspauskite laikiklio atlaisvinimo mygtuka ir pastatykite plaktuva
horizontaliai, kad plaktuvéliai arba minkytuvéliai nusileisty j
produktus (pav. 5).

A jjunkite plaktuva.
Norédami nustatyti tinkamus kiekius ir gaminimo laika, remkités toliau
pateikta lentele.

» Norédami plakti grei¢iau arba padidinti tir$ty produkty maiSymo
greitj, pvz., mielinés teslos, paspauskite turbo mygtuka.

» Norédami produktus sumaisyti greiiau ir veiksmingiau, mentele
prispauskite prie indo Sono.

IEH Kai pabaigsite plakti, reguliatoriy nustatykite j 0 padétj ir
istraukite kistuka i$ elektros tinklo.

KA Paspauskite laikiklio atlaisvinimo mygtuka ir laikiklj su plaktuvu
pakreipkite atgal (pav. 6).

I Pastumkite valdymo slankiklj pirmyn j i$stimimo padétj, kad biity
atlaisvinti plaktuvéliai arba minkytuvéliai (pav. 7).

I Plaktuvo negalésite nuimti nuo laikiklio, kai laikiklis yra stacioje
arba horizontalioje padétyje. Paspauskite laikiklio galinéje dalyje

esantj plaktuvo atlaisvinimo mygtuka ir pakelkite plaktuva nuo
laikiklio (pav. 8).

A Nuimkite inda nuo stovo.

Plakimas be stovo

M| plaktuva jstatykite plaktuvélius arba minkytuvelius (laikykites 3
punkto nurodymy).

A Kistuka jkiskite j elektros lizda.

[EM Plaktuvélius arba minkytuvélius jleiskite | produktus ir jjunkite
plaktuva.

Norédami plakti greic¢iau arba padidinti tirSty produkty maiSymo greit],

pvz., mielinés teslos, paspauskite turbo mygtuka.
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Il Jei norite kurj laika neplakti, i$junkite plaktuva ir pastatykite jj ant
aparato kulno (plaktuvéliai arba minkytuvéliai lieka prijungti)
(pav. 9).

I3 Kai pabaigsite plakti, reguliatoriy nustatykite j 0 padétj ir
istraukite kistuka i$ elektros tinklo.

A Paspauskite valdymo slankiklj j i$stimimo padetj, kad biity
atlaisvinti plaktuvéliai arba minkytuvéliai.

Valymas

Pries valydami aparata, visada iSjunkite jj i$ elektros lizdo.

Niekada nemerkite variklio jtaiso j vandenj ir neplaukite tekanciu
vandeniu.

I Plaktuvelius, minkytuvélius ir mentele plaukite $iltu vandeniu su
indy plovikliu arba indaplovéje.

Indo, stovo, laikiklio ir variklio jtaiso negalima plauti indaplovéje.

[P Variklio jtaisa nuvalykite drégna $luoste.

» Laida apvyniokite aplink aparato kulng ir laisva laido gala rinkinyje
esanciu spaustuku pritvirtinkite prie plaktuvo korpuso (pav. 10).

Priedy uzsakymas

Toliau i$vardytus keic¢iamus arba papildomus priedus galite jsigyti i
vietinio Philips pardavéjo. UZsakymams praSome naudoti toliau
iSvardytus paslaugos kodus.

- & Siauri plaktuvéliai; parduodami poromis, kodas 4203 065 63221
- # Minkytuvéliai; parduodami poromis, kodas 4203 065 6321 |

- = Mentelé; kodas 4203 065 6324

- B Indas; kodas 4203 065 63231
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Garantija ir aptarnavimas

Jeigu jums reikia informacijos ar kyla problemy, apsilankykite ,,Philips"
tinklalapyje www.philips.com arba kreipkités | jlsy Salyje esantj ,,Philips"
klienty aptarnavimo centrg (telefono numerj rasite visame pasaulyje
galiojan¢iame garantijos lankstinuke). Jei jlsy Salyje néra klienty
aptarnavimo centro, kreipkités | vietinj ,,Philips" pardavéja arba ,,Philips"
buitinés technikos aptarnavimo skyriy.

» Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis
Siukslémis, o nuneskite j oficialy surinkimo punkta. Taip prisidésite
prie aplinkosaugos (pav. I 1).

Vaisinis tortas

Siam produktui paruosti naudokite tik siaurus plaktuvélius. Jeigu jasy
plaktuvas yra su vieliniais plaktuvéliais, siaurus plaktuvélius galite
uzsisakyti i$ Philips pardavéjo.

Sudétis:

- 150 g dzZiovinty, per puse perpjauty datuliy be kauliuky

- 420 g dZiovinty, per puse perpjauty slyvy

- 50 g migdoly

- 50 g graikiniy riesuty

- 50 graziny

- 50 g smulkiy besékliy raziny

- 460 g rupiy ruginiy mitty

- 100 g kvietiniy milty

- 300 g medaus

- Ziupsnelis druskos

- 16 g kepimo milteliy

- 500 g pasuky

v

Dziovintas datules, dZiovintas slyvas, migdolus ir graikinius rieSutus
supjaustykite | maZus gabalélius.

DZiovintas datules, dZiovintas slyvas, migdolus, graikinius riesutus,
razinas, smulkias besékles razinas, 100 g kvietiniy milty ir 260 g rupiy

v
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ruginiy milty supilkite | indq. Supilkite pasukas ir | plaktuvq jstatykite
siaurus plaktuvelius.

> Plaktuvq paleiskite veikti didZiausiu grei¢iu ir maisykite tol, kol produktai
gerai susimaisys (mazdaug 10 sekundZiy). Per 20 sekundZiy pilkite
100 g rupiy ruginiy milty ir maisykite tol, kol visi produktai gerai
susimaisys (mazZdaug 10 sekundZiy). Per 20 sekundZiy supilkite likusius
ruginius miltus ir tada, nuspaude turbo mygtukq, maisykite produktus
20 sekundZiy. Pries vél naudodamiesi plaktuvu, leiskite jam atvésti iki
kambario temperatdiros.

> Vaisinj tortq kepkite 50—60 minuciy 30 cm ilgio kepimo skardoje
1 70°C temperatiiroje.

Kiekis ir paruosimo laikas

Minkytuvéliai Kiekis Laikas

Mieliné tesla Daugiausiai 500 g miltty ~ Daugiausiai 5 minutes

Fasirinkite 3 greitj

Plaktuvéliai Kiekis Laikas

Tesla vafliams, blynams ir - Mazdaug 750 g Mazdaug 3 minutes

tt

Skysti padazai, kremai i Mazdaug 750 g MaZdaug 3 minutes

sriubos

Majonezas Daugiausiai 3 kiausiniy Mazdaug |5 minuciy
tryniai

Trintos bulvés Daugiausiai 750 g Daugiausiai 3 minutes

Grietinélés plakimas Daugiausiai 500 g Daugiausiai 5 minutes

Plakti kiausiniy baltymai  Daugiausiai 5 kiausiniy MaZdaug 3 minutes
baltymai

Pyrago misinys MaZdaug 750 g MaZdaug 3 minutes

Norédami isvengti taskymo, maidyti pradékite maZu greitiu. Didesnj greit] jjunkite
véliau.

Kad bty lengviau maisyti arba minkyti ir gautuméte geresnj rezultatq, mes
patariame naudoti mink$tq margaring ar sviestq.
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Splosni opis

O Drsno stikalo
- = polozaj za izmet
- 0=izklop
- | = nizka hitrost
- 2 = srednja hitrost
- 3 = visoka hitrost
® Tipka Turbo
® Motorna enota
@ Pripomotek za shranjevanje kabla
@ Sponka za pritrjevanje kabla
@ Metlici za stepanje
© Kavlja za gnetenje
@ Vrtljiva posoda
Rocica za sprostitev mesalnika
® Nosilec mesalnika
(@ Tipka za sprostitev nosilca
® Stojalo

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta navodila za uporabo in jih
shranite za poznejSo uporabo.

» Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali na
adapterju navedena napetost ustreza napetosti lokalnega
elektri¢tnega omrezja.

» Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vtika¢, kabel ali kateri
drugi deli.

» PoSkodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips,
Philipsov pooblas¢eni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

» Aparat hranite izven dosega otrok.

» Preden mesalnik prikljucite na elektri¢cno omrezje, vanj vstavite
metlici ali kavlja za gnetenje.

» Preden vklopite aparat, potopite metlici ali kavlja za gnetenje v
sestavine.
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» Preden odstranite metlici ali kavlja in pred ¢is¢enjem, izkljucite
aparat iz elektri¢nega omrezja.

» Motorne enote nikoli ne potapljajte v vodo ali spirajte pod pipo.

» Nikoli ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki
jih ni posebej odobrilo podjetje Philips.V nasprotnem primeru
boste razveljavili garancijo.

» Raven hrupa: Lc = 84 dB(A)

Uporaba aparata

Vrtljiva posoda je primerna zlasti za vegje kolitine. Ce Yelite obdelovati

manjse kolicine, vam svetujemo uporabo manjse posode, pri cemer
mesalnik drzite v roki.

Mesanje z mesalnikom na stojalu

I Postavite mesalnik na stojalo. Najprej namestite sprednji del
mesalnika na priklopni zati¢ v nosilcu, nato pritisnite zadnji del
mesalnika navzdol ("klik") (sl. I).

M Pritisnite tipko za sprostitev nosilca in nagnite nosilec z
mesalnikom nazaj (sl. 2).

AV aparat vstavite stepalni metlici ali metlici za gnetenje. Pazite, da
metlico s plasti¢nim obro¢kom vstavite v ve¢jo odprtino na dnu
mesalnika (sl. 3).

Morda ju boste morali pri tem nekoliko zavrteti.

Plasti¢ni obrocek na metlici ostane viden; ne morete ga vstaviti globlje v

aparat.

[EX Vtika¢ vtaknite v omreZno vti¢nico.

Il Dajte sestavine v skledo.
Za boljsi ucinek dajte v posodo najprej tekoce sestavine in jim nato
dodajte Se suhe.

Il Postavite posodo na stojalo (sl. 4).

A Pritisnite tipko za sprostitev nosilca in postavite aparat v vodoravni
polozaj, tako da bosta metlici spus¢eni v sestavine (sl. 5).
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A Vkiopite mesalnik.
Pravilne koli¢ine in ¢as obdelave so navedeni v tabeli spodaj.

» Za hitrejSe mesanje ali za povisanje hitrosti med bolj zahtevnimi
opravili, npr. pri gnetenju kvasenega testa, pritisnite tipko Turbo.

» Pritisnite lopatico ob stranico sklede, da boste sestavine hitreje in
ucinkoviteje premesali.

Bl Ko konéate z delom, nastavite kontrolno stikalo na 0 in izkljutite
aparat iz elektri¢nega omrezja.

KAl Pritisnite tipko za sprostitev nosilca in ga nagnite nazaj skupaj z
mesalnikom (sl. 6).

I Potisnite drsno stikalo naprej do poloZaja za izmet, da metlici
sprostite in ju odstranite iz aparata (sl. 7).

Il Meszalnik lahko odstranite iz nosilca, ko je nosilec v navpi¢nem ali
vodoravnem polozaju. Pritisnite sprostilno rocico za mesalnik na
zadnji strani nosilca in dvignite mesalnik iz nosilca (sl. 8).

] Odstranite posodo iz stojala.

Mesanje brez stojala

Il Stepalni metlici ali metlici za gnetenje vstavite v aparat (sledite
postopku, ki je opisan zgoraj, pod tocko 3).

A Vtikag vtaknite v omrezno vtiénico.

IEl Potopite metlici v sestavine in vklopite mesalnik.

Za hitrejse mesanje ali za povisanje hitrosti med bolj zahtevnimi opravili,

npr. pri gnetenju kvadenega testa, pritisnite tipko Turbo.

IEH Ce elite za nekaj ¢asa prekiniti mesanje, izklopite aparat in ga
postavite (z metlicama ali kavljema Se vedno v aparatu) pokonci
do ponovnega vklopa (sl. 9).

IF Ko konéate z delom, nastavite kontrolno stikalo na 0 in izkljucite
aparat iz elektri¢nega omrezja.
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Al Za izmet metlic za stepanje oz. gnetenje potisnite kontrolno
stikalo na polozaj za izmet.

Ciscenje

Pred ¢is¢enjem aparat izkljucite iz elektri¢cnega omrezja.

Motorne enote nikoli ne potapljajte v vodo ali spirajte pod pipo.

[l Stepalne metlice, metlice za gnetenje in lopatico o¢istite v topli
vodi z nekaj pomivalne tekocine ali v pomivalnem stroju.

Posod, stojal, nosilcev in motorne enote ne smete prati v pomivalnem
stroju.

A Motorno enoto otistite z vlazno krpo.

Shranjevanje

» Omreini kabel navijte okoli zadnjega dela aparata. Prosti konec
kabla s prilozeno sponko kabla pripnite na ohisje aparata (sl. 10).

Narocanje pribora

Pri vasem Philipsovem prodajalcu so na voljo naslednje stvari, kot
rezervni deli ali dodatni pribor. Pri naro¢anju navedite spodaj napisane
kode.

b Metlici; na voljo v paru pod kodo: 4203 065 63221.

- #Kavlja za gnetenje; na voljo v paru pod kodo: 4203 065 6321 |

- = Lopatica; na voljo pod kodo: 4203 065 63241

- B Skleda; na voljo pod kodo: 4203 065 63231

Garancija in servis

Za informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na
naslovu www.philips.com oziroma se obrnite na Philipsov center za
pomot uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takSnega centra ni, se
obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca ali Philipsov oddelek za
male gospodinjske aparate in aparate za osebno nego.
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» Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki, odloZite ga na uradnem
zbirnem mestu za recikliranje. S tem boste pripomogli k ohranitvi
okolja (sl. I'l).

Sadni kolaé

Za pripravo tega recepta uporabite le $iroke metlice. Ce so bile aparatu
prilozene Zi¢ne metlice, lahko Siroke metlice narocite pri vasem
Philipsovem prodajalcu.

Sestavine:

- 150 g suhih dateljnov, razkosci¢enih in razpolovljenih

- 420 g suhih sliv

- 50 g mandljev

- 50 g ores¢kov

50 g rozin

50 g svetlo rumenih rozin

460 g rzene moke

100 g pseni¢ne moke

- 300 g medu

- $Cepec soli

- 16 g pecilnega praska

500 g sirotke

Datlje, slive, mandije in orehe nareZite na majhne koscke.

V skledo dajte datlje, slive, mandlje, orehe, rozine, svetlo rumene rozine,
100 g pSeni¢ne moke in 260 g rzene moke. Ndlijte sirotko v skledo in
vstavite Siroke metlice v mesalnik.

Vklopite mesalnik na najvisjo hitrost in me$ajte, dokler se sestavine
dobro ne premesajo (pribl. 10 sekund).V 20 sekundah dodajte 100 g
rZene moke in mesajte, dokler se sestavine dobro ne premesajo (pribl.
10 sekund).V 20 sekundah dodajte preostalo koli¢ino rZene moke in
mesajte sestavine 20 sekund s pritiskom na tipko Turbo. Preden
mesalnik znova uporabite, pocakajte, da se ohladi na sobno
temperaturo.

v
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> Kola¢ pecite 50-60 minut na temperaturi | 70°C v 30 cm dolgem

pekacu.
Kolicine in ¢as priprave
Kavlji za gnetenje Koli¢ina Cas
Kvageno testo Maks. 500 g moke Najvec 5 minut

Izberite hitrost 3.

Metlice Kolicina Cas

Osnove za vaflie, Pribl. 750 g Pribl. 3 minute

palacinke, itd.

Redke omake, kreme in Pribl. 750 g Pribl. 3 minute

juhe

Majoneza Maks. 3 jaj¢ne rumenjake Pribl. 15 minut

Krompirjev pire Maks. 750 g Maks. 3 minute
Stepena smetana Maks. 500 g Najvec 5 minut

Sneg iz jaj¢nega beljaka  Maks. 5 jaj¢nih beljakov  Pribl. 3 minute
Zmesi za torte Pribl. 750 g Pribl. 3 minute

Pri¢nite mesati pri nizki hitrosti, da se izognete skropljenju. Pozneje lahko preklopite
na visjo hitrost.

Za bolj$i rezultat ter laZje stepanje ali gnetenje vam svetujemo uporabo mehke
margarine ali masla.
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O Mab3rauy kAo
- | = nonorkeHue 3a 0CBOGOKAABAHE Ha MPUCTABKMTE
- 0= uskaoueHo
- | = 6aBHn obopoTu
- 2= cpeaHn obopoTu
- 3 = bbp3n obopoTH
® GyToH "Typ6o"
3aABVKBALL, BAOK
® MacTo 3a nprbypaHe Ha Kabeaa
B Uunka 3a 3akpensae Ha kabena
@ Tererm Gbpranky
© Kyku 3a Mecere
@ BuprAua ce kyna
O N\ocT 33 ocBObOMNAGBAHE Ha MIUKCEPa
© MocTaska Ha MuKcepa
@ ByTon 3a 0cBO6OXAABAHE Ha ASTAOTO
® Crovka

BakHo

[Npean Aa M3MOA3BaTE YPeA, MPOYETETE BHUMATEAHO TOBA
PBKOBOACTBO 3a EKCMAOATALMA 1 rO 3anaseTe 3a Cripaska B ObAelLe.

» [pean Aa cBbpKETE ypeAa KbM MpeXKara, MpOBEPETE AAAU
MOCOYEHOTO BbpXY YPeAa HarpeXKeHue oTroBaps Ha
Harpe>KeHMeTO Ha MeCTHaTa eAeKTPUYEeCKa MpeXxa.

» He u3noasBanTe ypeaa, ako 3aXpaHBaLLUAT KabeA, LLLEMCEABT UAM
APYT¥ 4acTH Ca NMOBPEAEHM.

» 3a npeAOTBpaTsABaHe Ha OMAaCHOCT NMpU MOBpeAa B 3aXpaHBaLLLUs

Kaben, Ton Tpsibea aa 6bae cmeHeH oT Philips, oTopusupan ot

Philips cepeu3 naM KBaAMULMPAH TEXHUK.

ApbKTe ypeaa u3BbH obcera Ha AeLia.

3akpenBanTe GbPKAAKUTE MAM KYKUTE 32 MECEHE B MUKCEPA,

MpeAM Aa ro BKAIOYMTE B KOHTAKTa Ha EAEKTpUYECKaTa Mpexa.

» [loTansauTe GbpPKAAKUTE MAM KYKUTE 32 MECEHE B MPOAYKTUTE,
MPEeAM A2 BKAIOUMTE ypeAa.
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»  BuHaru nsBaxxpanTe LLErNceAa Ha MMKCepa OT KOHTaKTa, MpeAu Aa
U3BaAMTE GbPKAAKUTE MAM KYKUTE 3a MECEHE, KaKTO U MpeAn
royucTBaHe.

» B HMKaKbB CAyyan He notansuTe GAOKA Ha MOTOPa BbB BOAA U He
ro M3MAakBauTe C Tevallla BOAA.

» HuKora He M3MOA3BaKTE aKCECOapu MAM YacTU OT APYTH
MPOU3BOAMTEAU MAM TaKMBA, KOUTO HE Ca CreLMaAHO
npenopbusaHu ot Philips. [Npu n3noaseaHe Ha TaknBa akcecoapu
MAM YaCTK BalliaTa rapaHLMs CTaBa HEBaAMAHA.

» Hugo Ha wym: Lc= 84 dB(A)

U3noAsBaHe Ha ypepa

BbpTsaTa ce Kyna e 0COBEHO MOAXOAALLA 33 TOAEMM KOAUYECTBA. AKO
VcKaTe Aa 06paboTBaTe MaAKM KOAUYECTBA, MPenopbyBame Bi Ad
V3MOA3BATE MaAAKA Kyrna U A3 ABPXUTE MUKCEPA B PbKa.

Pa36bpkBaHe c MMKCep Ha cTOMKaTa

Il CroxeTte Mukcepa Bbpxy cTovKata. [Tbpeo HamecTeTe npeaHaTa
YaCT Ha MUKCepa B NPOPUAMPAHMSA pbb Ha MOCTABKATA U CACA,
TOBA HaTUCHETE HAAOAY 32AHMSA KPan Ha MUKcepa ( CbC
wpaksaHe) (¢ur. 1).

Il HatucHeTe 6yToHa 32 0cBOGOXAABaHE Ha MOCTaBKaTa U
HaKAOHeTe MOoCTaBKaTa 3aeAHO C MUKCepa Hasaa, (dur. 2).

[PA MuxHeTe 6bpKaAKUTE MAM KyKMTE 32 MECEHe B MUKCepa.
BHuMaBanTe Aa MbxHeTe GbpKaAKaTa MAM KyKaTa 3a MeceHe ¢
MAACTMacoBaTa fika B MO-FOAEMMUsSl OTBOP Ha AbHOTO Ha MMUKCepa
(dumr 3).

KoraTo npasuTe TOBa, MOXE Ad € HEODXOAMMO AQ 3aBbPTUTE AEKO

OGbPKAAKWTE MAM KYKUTE 33 MeCeHe.

[NAacTMacoBaTa sika Ha GbpKaAKaTa AW KyKaTa 3a MECEHE OCTaBa Ad Ce

BMXKAQ; ObPKaAKaTa MAM KyKaTa 3a MECEHE HE MOXE Ad CE MbXHE Mo-

HaBbTPE B ypeAa.

[EM BkaloueTe wwenceaa B KOHTaKTa.
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Il CroxeTe npoayKTUTE B KynaTa.
3a Han-AOBbP PE3YATAT, CUMBaNTE B KynaTa MbpBO TEUHMTE CbCTaBKM, a
CAeA TOBA AOBABAVTE TBLPANTE.

Il CroxeTe Kkynata Bbpxy cToViKaTa (¢ur. 4).

A HatucHeTe 6yToHa 3a ocBOBOKAABaHE Ha MOCTaBKaTa U
AOKapanTe MUKCEPA B XOPU3OHTAAHO MOAOXKEHME, TaKa Ye
GbPKAAKUTE MAM KYKMTE 32 MECEHE Aa Ca MOTOMEHU B MPOAYKTMUTE

(¢umr5).

BkAloUeTe MUKCepa.
B)k. AOAHaTa TabAMLA 33 MPaBUAHMTE KOAUHYECTBA M BpeMeHa Ha
obpaboTsaHe.

» HaruckanTe 6yToHa "Typ60", 32 A2 pasbbpkeaTe No-6bp30 UAM 32
A2 BAMFHETE CKOPOCTTa MpU TPYAHM 32 06paboTBaHe NMPOAYKTH,
Hanp. Npu1 MeceHe Ha TeCTO C Masi.

» [lpuTuCcKaKTe AonaTKaTa KbM CTEHaTa Ha KyraTa, 3a Aa
pasbbpKaTe NPOAYKTUTE MO-6bP30 U ePEKTUBHO.

Bl Korato cebplumTe ¢ pa3sbbpkeaHeTo, NpeMecTeTe NAb3ralLms
KAIo4 Ha 0 1 UBKAIOUETE yPeAa OT KOHTaKTa.

KMl HatucHeTe 6yToHa 3a ocBo60OKAaBaHe Ha MOCTaBKaTa 1
HaKAOHeTe Ha3aA MOCTaBKaTa ¢ MUKcepa (¢ur. 6).

) ByTHeTe nAb3ralwms KAIOY Hanpea B MOAOXKeEHUE 3a
0CcBOGOXKAABAaHE Ha GbPKAAKUTE MAU KYKUTE 32 MEeCeHe U v
u3BaAeTe OT MUKcepa (¢ur. 7).

I MyikcepbT MOKe Aa ce CBaAM OT MOCTaBKATa, KOFaTO TA € BbB
BEPTMKAAHO MAM XOPU3OHTAAHO MoAoeHue. HaTucHeTe AocTa 3a
0cBOBOXKAABAHE HA MUKCEPA B 33AHUSI Kpay Ha MOCTaBKaTa U
BAMIHETE MUKCepa OT nocTaskaTa (¢pur. 8).

I[P OvcrpareTe kynata ot cTovKaTa.
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Pa36bpkBaHe 6e3 cToMKa

Il MuxHeTe GbpKaAkMUTE MAM KyKUTE 32 MeceHe B MUKcepa
(cAepBaviTe NpoLeAypaTa, ONMcaHa No-rope B Touka 3).

[Pl BkaioueTe LienceAa B KOHTaKTa.

[El MoTonete 6bpraAkuTe MAM KyKMTE 32 MeceHe B MPOAYKTUTE W
BKAIOYETE MUKCEpa.

HatuckanTe byToHa "Typb0o", 3a Aa pasbbpkeate NMo-6bp30 MAM 33 Ad

BAMIHETE CKOPOCTTA MpU TPYAHM 3a 0OpaboTBaHe MPOAYKTW, Harp. nMpu

MeCeHe Ha TecTo C Mas.

Il Ako MckaTe Aa CripeTe 32 MaAKO MUKCEpa, U3KAIOYETE ypeAa U ro
CAOXeTe (KaKTO e CbC 3aKpeneHM GbPKaAKM MAM KYKK 3a MeceHe)
Ha neTa, AOKaTo He npoabAXUTe (dur. 9).

Il Korato cebplmTe ¢ pasbbpKBaHeTo, MpeMecTeTe NAb3ralLus
KAlod Ha O 1 M3KAIOYETe ypeaa OT KOHTaKTa.

Al ByTHeTe nAb3ralmMs KAIOY B MOAOXKEHME 32 OCBOGOXAABaHE, 32
AQ M3BaAMTE GLPKAAKUTE MAM KyKUMTE 3a MeceHe.

Mouucreane

BuHaru nskaousanTe YP€Aa OT KOHTAKTa, NpeAU Aa ro Nno4mncTBarte.

B HMKakbB CAy4an He noTansanTe GAOKA Ha MOTOPa BbB BOAQ M HE O
M3MAaKBaMTE C TeYallla BOAQ.

“ Namunte 6bPKaAKMTe, KYKUTE 32 ME€CEHE N AOMaTKaTa B TOMAa
BOAA C MAaAKO Te4eH MueLl, npenapat UAU B CbAOMUAAHA MaLLIMHA.

KynaTa, CTOMKaTa, KAKTO M MOCTAaBKaTa M 3aABUKBALLLMS B6AOK He
MoraTt Aa ce MUAT B CbAOMUAAHA MalLMHA.

IPAl MouncTeaniTe 6A0Ka Ha MOTOpa C BAAXKHA KbpHa.
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CbxpaHeHue

» Hasuite kabeaa OKOAO neTaTa Ha ypeaa u 3akadete cBOGOAHMSA
Kpau Ha KabeAa KbM KOPIyca Ha MUKCEpa C MOMOLLTA Ha
MPUAOXKeHaTa LWMMKa 3a Kabea (¢ur 10).

I'Iop'quaHe Ha NPpUHAAAEXKHOCTHU

['pv Bawma Tbproeel Ha ypeau Ha Philips ce npeanarat creamnTe
MPUHAAAEXHOCTU 33 3aMsiHa MAM KaTo AOMbAHeHWe. KoraTto nopbysare,
13MOA3BaNTE AOAYMOCOUEHNTE CEPBU3HN HOMEPA.
- b /A\eHTOBM ObPKaAKM; MpeaAaraT ce Ha YT noa,
Ne 4203 065 63221

- KyKku 3a MeceHe; npeaAarar ce Ha YidT noa

Ne 4203 065 6321 |
= /\onaTka; npeanara ce noa Ne 4203 065 63241
B Kyna; npeanara ce noa Ne 4203 065 63231

lapaHuMa n cepBU3HO 06CAyXKBaHE

AKO ce Hy)aaeTe OT MHPOPMALIMA MAK MMaTe NPObAEM, noceTeTe
MHTepHeT cavTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com v ce
obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0bcAy»kBaHe Ha KAaveHTU Ha Philips BbB
BallaTa CTpaHa (TeAepOHHMA My HOMEP MOXETE Ad HamepuTe B
MEXAYHapOAHaTa rapaHLIMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa HAMa
LleHTbp 3a 06CAY>KBaHE Ha KAMEHTU, OOBPHETE CE KbM MECTHMS
Tbpro.eL| Ha ypeau Ha Philips nan ce cabpeTe ¢ OTAEAA 33 CEPBU3HO
obcay»kBaHe Ha buToBu ypean Ha Philips [Service Department of Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV].

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpeApa

» Chea Kpasi Ha CPOKa Ha eKCMAOaTaLMs Ha yYpeAa He ro
U3XBbPASINTE 32€AHO C HOPMaAHUTE BUTOBM OTMAAbLM, A O
npeaaiTe B opULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Gbae
peuvKAnpaH. Mo To3un HauMH B1e MomaraTe 3a OMasBaHeTO Ha
oKoAHaTa cpeaa (dumr. 11).
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MAoaOB KeKc

3a NpUroTBsHE Ha Tasw peLenTa U3MOA3BaNTe Camo ACHTOBUTE
ObPKaAKU. AKO MUKCEPBT BU € KOMMAEKTOBAH C TEAEHW ObpPKaAKY,
MOXETE Ad MOPbYATE ACHTOBM ObPKaAKM MPW BalLMA TbProseL, Ha
ypeau Ha Philips.

Cobcrasku:

- 150 r paspszaHn HanoAoBMHa CyleHn Gypmm Be3 KOCTUAKM

- 420 r cyleHn CUHM CAVBU, Pa3ps3aHi HaNoOAOBKHA

- 50 r Gapemn

- 50 r opexwu

- 50 r cTapman

- 50 r eapu cTadmam

- 460 r MbAHO3BbPHECTO PBXKEHO BpalLLHO

- 100 r nweHnyeHo 6pawHo

- 300 mea

- LUMMKA COA

- |61 6aknyrsep

- 500 r obesmacreHO MASKO

> Hapexeme ¢ypmume, cyweHnme cansn, bagemmme u opexmme Ha
CMMHM napyema.

> VI3cuneme cypmmme, cavsmume, bagemmme, opexume, gpebHume m
egprme cmagpugn, 100 r nwermniHo 6paiHo u 260 I nbAHO3bpHECMO
poKeHo 6PalHO B Kyna. Hanerime 06e3MacAeHomo MASIKO B Kynama
1 NbxHeme AeHmosume ObPKAAKU B MUKCEPA.

> Bratoyeme mukcepa Ha Hav-6bp3n obopomu 1 bbpkarime, gokamo
cbcmaskume He ce pasmecsim gobpe (okoro |0 cekyHgn).
B pamkume Ha 20 cekyHgu gobaseme |00 r egbo3bpHeCMo pbxKeHo
6patHo 1 bbpkarime, gokamo cbcmaskume ce pasmecsm gobpe
(okono 10 cekyHgn). Aobaseme ocmaHaromo egpo3bpHECMO PbIKEHO
6patHo 3a go ote 20 cekyHgu 1 cheg moBa bbpKayime CbCmasKmMme
20 cekyHgu, kamo u3noa3same bymora mypbo. Ocmaseme muKcepa
ga ce oxAdgM go cmarHa memnepamypa, nbegu ga ro M3noA3same
OMHOBO.

> Crokeme naogosust kekc ga ce nede 50-60 muHymu npu | 70°C 8
masuyka ¢ gbikuHa 30 cm.
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KoAuuecTBa u BpemeHa 3a 06paboTBaHe

Kyku 3a meceHe KoAnuectBo Bpeme

TecTo ¢ Mas Maxc. 500 r 6patHo Makc. 5 MuHyTH

I136epeme obopomu 3.

BbpKaAku KoauuectBo Bpeme

TecTo 3a roppeTh, [Mpurbn. 750 r [1prOA. 3 MUHYTU
MaAQUUHKI 1 AP.

Peaku cocose, kpemose  [Mpuba. 750 r [pUBA. 3 MUHYTH
1 cynm

MavoHesa Makc. 3 AuHm kbATbka  [IprbA. 15 MuHy T
PasmauksaHe Ha nmiope Maxe. 750 r Makc. 3 MuHyTH
OT KapTOodu

Pas6uBaHe Ha kpem Maxc. 500 r Makc. 5 MuHyTH
Pas6uBaHe Ha AYHK Makc. 5 sunm 6eatbka  MprbA. 3 MuHyTH
6erTbUM

Cwmec 3a kevik [Mpuba. 750 [py6A. 3 MUHYTH

3anoyHeme bbpraHemo Ha basHM obopomu, 3a ga uberHeme paznAUCKBaHe.
[TpemmHeme creg mosa Ha no-6vp3u obopomu.

3a no-AecHo pasbbpKeaHe uau MeceHe 1 3a no-gobbp pesyamam npenopbusame
M3NOA3BAHE HA MEKM MAPrapuH nAn Macao.



O Kontrolno dugme
- | = polozaj izbacivanja
- 0 =iskljuceno
- | = mala brzina
- 2 =srednja brzina
3 = velika brzina
9 Dugme za turbo
® Jedinica motora
@ Mesto za odlaganje kabla
0 Stipalika za pri¢vricivanje kabla
@ Dodaci za muéenje
© Spiralni dodaci za testo
@ Rotirajuca posuda
O Otpusna poluga miksera
® Drza¢ miksera
(@ Dugme za oslobadanje drzaca
@ Postolie

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za
buduce potrebe.

» Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu
odgovara naponu lokalne mreze.

Aparat ne upotrebljavajte ako su kabl, utika¢ ili drugi delovi
osteceni.

Da bi se izbegao rizik, glavni kabl u slu¢aju ostecenja treba da
zameni kompanija Philips, tj. servisni centar ovla$¢en od strane
kompanije Philips ili osoba sa odgovarajuc¢im kvalifikacijama.
Aparat ¢uvajte van domasaja dece.

Dodatke za mucenje i spiralne dodatke za testo uvek postavite na
mikser pre nego $to ga prikljucite na napajanje.

Pre uklju¢ivanja aparata dodatke za muéenje, odnosno spiralne
dodatke za testo, spustite u sastojke.
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» Mikser iskljucite pre skidanja dodataka za mucenije ili spiralnih
dodataka za testo te pre Cid¢enja.

» Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu i ne perite je pod
mlazom vode.

» Nikada ne upotrebljavajte dodatke ili delove drugih proizvodaca
koji nisu preporuceni od strane kompanije Philips. U slucaju
upotrebe takvih delova, garancija prestaje da vredi.

» Jacina buke:Lc = 84 dB(A)

Upotreba aparata

Rotirajuca posuda je posebno pogodna za vece koli¢ine. Ako Zelite da
preradite male koli¢ine, savetujemo vam da koristite malu posudu i da
mikser drZite rukom.

Mucenje sa mikserom na postolju

Il Stavite mikser na postolje. Prvo prednji deo miksera namestite na
kukicu u drzacu i zatim pritisnite zadnji deo miksera na dole
(klik') (slika I).

I Pritisnite dugme za oslobadanje drata i nakrenite drat sa
mikserom prema nazad (slika 2).

A Na mikser prikljutite dodatke za muéenje ili spiralne dodatke za
testo.Vodite ra¢una da dodatak za mucenije ili spiralni dodatak za
testo sa plasti¢nim naglavkom umetnete u vedi prorez na donjoj
strani miksera (slika 3).

Dodatke ¢ete mozda morati okretati prilikom prikljucivanja.

Plasti¢ni naglavak na dodatku za mucenje ili spiralnom dodatku za testo

ostaje vidljiv; dodaci ne mogu da se gurnu dublje u aparat.

IEM Ukljutite utikaé u zidnu uti¢nicu.

Il Stavite sastojke u posudu.
Da biste postigli najbolje rezultate, prvo u posudu stavite te¢ne sastojke,
a zatim dodajte suve sastojke.

Il Stavite posudu na postolje (slika 4).
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A Pritisnite dugme za oslobadanje drzata i pomerite mikser u
horizontalan polozaj, tako da se dodaci za muéenije ili spiralni
dodaci za testo spuste u sastojke (slika 5).

Ukljugite mikser.
Tacne koli¢ine i vremena obrade potrazite u nize navedenoj tabeli.

» Pritisnite turbo dugme za brze mucenje ili da biste povecali brzinu
tokom teskih poslova, poput mesenja testa za hleb.

» Pritisnite lopaticu o zid posude da bi se sastojci brze i efikasnije
umutili.

Bl Kada zavrsite sa muéenjem, podesite kontrolno dugme na 0 i
iskljucite aparat iz napajanja.

KA Pritisnite dugme za oslobadanje drzaca i nakrenite drza¢ sa
mikserom prema nazad (slika 6).

I Pritisnite kontrolno dugme napred u polozaj za izbacivanje da
biste oslobodili dodatke za mucenje ili spiralne dodatke za testo i
izvadite ih iz miksera (slika 7).

I Mikser se moze izvaditi iz drzaca kada je drza¢ u uspravnom ili
horizontalnom polozaju. Pritisnite otpusnu polugu miksera na
zadnjoj strani drzaca i izvadite mikser iz drza&a (slika 8).

I[P Skinite posudu sa postolja.

Mucenje bez postolja

M Na mikser priklju¢ite dodatke za muéenije ili spiralne dodatke za
testo (sledite postupak iz gore navedenog koraka 3).

ﬂUkIjuéite utikaé u zidnu utiénicu.

[EM Spustite dodatke za mucenie ili spiralne dodatke za testo u
sastojke i ukljucite mikser.

Pritisnite turbo dugme za brze mucenje ili da biste povecali brzinu

tokom teskih poslova, poput mesenja testa za hleb.



98 SRPSKI

Il Ako na neko vreme Zelite da prekinete sa muéenjem, iskljuéite
aparat i ostavite ga (dok su dodaci za muéenije ili spiralni dodaci
za testo jo$ na mikseru) da stoji uspravno dok ne nastavite s
radom (slika 9).

Il Kada zavrsite sa muéenjem, podesite kontrolno dugme na 0 i
iskljucite aparat iz napajanja.

A Pritisnite kontrolno dugme u polozaj za izbacivanje da biste
oslobodili dodatke za mucenje ili spiralne dodatke za testo.

Ciscenje

Aparat uvek iskljucite iz napajanja pre nego $to po¢nete sa cis¢enjem.

Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu i ne perite je pod
mlazom vode.

Il Dodatke za muéenje, spiralne dodatke za testo i lopaticu ¢istite u
toploj vodi sa malo deterdzenta ili u masini za pranje sudova.

Posuda, postolje i drza¢, kao i jedinica motora nisu otporni na pranje
u masini za pranje sudova.

Pl Jedinicu motora &istite vlaznom tkaninom.

Odlaganje

» Namotajte kabl oko donjeg dela aparata i zavrsetak kabla
pricvrstite za kuciSte miksera pomocu Stipaljke za kabl (slika 10).

Narudivanje dodatnog pribora

Od svog Philips distributera mozete nabaviti sledece rezervne delove |
dodatni pribor. Prilikom narucivanja koristite dole navedene brojeve.
- b Trakasti dodaci za mucenje; raspoloZivi u paru, pod brojem
4203 065 63221
- Spiralni dodaci za testo; raspoloZivi u paru, pod brojem
4203 065 6321 |
- o Lopatica; raspoloziva pod brojem 4203 065 6324
- B Posuda; raspoloziva pod brojem 4203 065 63231
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Garancija i servis

Ako su vam potrebne informacije ili imate neki problem, posetite Philips
web-stranicu na adresi www.philips.com ili se obratite Philips
korisni¢koj podrsci u svojoj zemlji (broj telefona pronadi cete na
medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji
predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu ili servisnom odeljenju
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Zastita okoline

» Aparat koji se viSe ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u
kucanski otpad, ve¢ ga odloZite na reciklaznom dvoristu. Tako ¢ete
doprineti zastiti okoline (slika I1).

Vo¢éni kolaé

Za pripremu ovog recepta koristite samo trakaste dodatke za mucenje.
Ako je vas mikser isporucen sa zi¢anim dodacima za mucenje, od svog
Philips distributera mozete naruciti trakaste dodatke.

Sastojci:

- 150 g sudenih datula, bez kostica i prepolovljenih

- 420 g suvih $ljiva, prepolovljenih

- 50 g badema

- 50 goraha

- 50 g suvog grozda

- 50 g belog suvog grozda

- 460 g integralnog razenog brasna

- 100 g pseni¢nog brasna

- 300 g meda

- prstohvat soli

- 16 g praska za pecivo

- 500 g paviake

Sitno iseckajte datule, suve $ljive, bademe i orahe.

Datule, suve $ljive, bademe, orahe, suvo groZde, sultanine, 100 g
pseni¢nog brasna i 260 g integralnog raZenog brasna stavite u posudu.
Sipajte pavlaku u posudu i na mikser prikljucite trakaste dodatke za
mucenje.
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> Ukljucite mikser na najvecoj brzini i mutite sve dok se sastojci ne umute
dobro (pribl. 10 sekunda). Dodajte 100 g integralnog raZenog bra$na u
toku 20 sekunda i mutite sve dok se sastojci dobro ne umute (pribl.
|0 sekunda). Dodajte ostatak integralnog raZenog brasna u toku
20 sekunda i zatim mutite sastojke jos 20 sekunda koristeci dugme za
turbo. Mikser pre sledece upotrebe ostavite da se ohladi do sobne
temperature.

> Vocni kola¢ pecite 50-60 minuta na | 70°C u tepsiji dugoj 30 cm.

Koli¢ine i vremena obrade

Spiralni dodaci za Kolicina Vreme
testo

Kiselo testo Najvise 500 g brasna Najvise 5 minuta

|zaberite brzinu 3.

Dodaci za mucenje na Vreme

Dodaci za vafle, Oko 750 g Oko 3 minuta
palacinke itd.

Retki sosovi, kremovi i Oko 750 g Oko 3 minuta
supe

Majonez Najvise 3 Zumanca Oko 15 minuta
Pire-krompir Najvise 750 g Najvise 3 minuta
Slag Najvise 500 g Najvise 5 minuta
Mucenje belanaca Najvise 5 belanca Oko 3 minuta
Mesavina za tortu Oko 750 g Oko 3 minuta

Po¢nite da mutite na maloj brzini da biste izbegli prskanje. Kasnije prebacite na
vecu brzinu.

Za lak$e mucenje ili meSenje i bolje rezultate, savetujemo vam da koristite meki
margarin ili buter.
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cuMnaTTamMa

© Bakbinay ChipFbiTnach
- | = weirapy ycTaHbiMbl
- 0= euwipy
-1 = TeMeHTri *KbIAAAMABIK,
- 2 = opTalia }bIAAAMABIK
3 = )KOFapFbl KbIAAAMABIK
@ Typbo Tyimeci
® MoTop
© CuiMAbI CaKTaiTBIH OpbIH
@ Com KbICTBIPFbILLBI, ChIMAbI DEATIAEHA]
@ WarikaybiwTap
© Warikaybiw iavexTep
@ AriHaAMaAbl XyMbICLIBI bIABIC
(1] MuKcepai 6ocaTaTbiH can
O Muikcep TyTKach!
@ TyTKachH WhiFapaTbiH TyiiMe
(1] KoHAbIpFbI

Kyparabl KOAAAHAP aAABIHAQ, OChI HYCKAYADI bIKbIAACTIEH OKbIM LUbIFbIHbI3, 9P
HonallakTa KOAAAHYFa CaKTarn KOMbIHbI3.

D Kypaaabl KOCap aAAbIHAQ, KYPAaAAA KOPCETIATEH BOAbTa, XKEPFIAIKTI
KaMTaMacbI3 eTIAETiH BOAbTaXKFa COMKEC KeAeTIHAIMH Tekcepin
AAbIHbI3.

D  Erep KypaAAbIH, LAHbILLKbIChI, CbIMbl HEMECE KYPaAAbIH, ©3re
GeALueriHe 3aKbiM 6OACa, KypaAAbl KOAAQHOaHbI3.

D  Erep ToK CbiMbl 3aKbIMAAFaH BOACa, KayinTi XaFAal TyFbizbac
yLWiH, oHbiM Tek Philips Hemece Philips akiMwwiairi 6epreH KbismeT
OpTaAbIFbIHAA HEMeCe COFaH TOpi3Ai AeHreli 6ap MaMaH FaHa OAapAbI
aybICTbIPYbl THiIC.

D Kypaaabl 6aArarapAbIH, KOAbI XKETMENTIH XepAe CaKTaHbI3.

D  OpAaiibiM MUKCEPAI TOKKA KOCATbIHHBIH, AAAbIHAR, LLIAMKAYLLIbIAAPAbI
HeMece LaiKayLlbiAapFa apHaAFaH IAMEKTEepAI MUKCepre OpHaTbIHbI3.

D Kypaaabl KOcaTbiHHbIH, aAABIHAR, LLIAMKAYLLbIAAPAbI HEMeCe LuaiKayFa
apHaAFaH iIAMeKTepAi, UHTPeAUEHTTEp AeHreliHe AeMiH TOMEHAETIH,3.
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D MuKcepai TasaAaMTbIHHBIH, AAABIHAA HEMeCE LLaliKayLlbiAapMeH
LIaiKayFa apHaAFaH iAMEKTEPAI MUKCEPAEH aAaTbIHHBIH, AAAbIHAR,
KYPaAAbI CbIMbIH TOKTaH CybIpbiHbI3.

D MoTopabl cyra HeMece 6acka CyMblKTbIKKa 6aTbipyra 60AMaAbI,
YKSHe OHbl aFbIH CYAbIH aCTbIHAA A2 LLatoFa 6OAMaMADI.

D Backa eHaipyLirepAiH GeAleKTepiH HeMece KocbIMLLA BOALLEKTEpiH,
Philips ycbiHFaH 6oAmaca, KoaaaHyFa 6oAamaitabl. Erep ocbiHAamM
GeALLeKTep HeMece KocbiMLUIA BeALLeKTep KOAAaHFaH 6OACa, OHAR
Ci3AIH, KEMIAAIMHI3 KYLLiH XOFaATaAbl.

D Ly aenreni: Lc = 84 dB(A)

KypaAabl KoApaHy

AlMHaAMaAbI XKYMbICLLIbI bIABICHI KON MOALIEPAEPAI OHIMAEPTE KOAaMAbI. Erep
Ci3 a3 MOALLEPAI BHIMAEPAI KOAAAHFBIHBI3 KEACE, OHAR Ci3re KillipeK blAbIC
KOAAGHBIM, MUKCEPAI KOABIHBIZOEH YCTaHbI3 A€M KeHec bepeMmis.

KoHABIpFbI yCTiHE MUKCEPAi OpPHATbIN WanKay

Il Myvikcepai KoHABIPFbIFa OpHATBIMbIZ. AAABIMEH MUKCEPAIH aAABIHFbI
YaFblH canTaFbl TEXeETiLl iAMeriHe TYPFbi3biHbI3, COAAH COH, MUKCEPAIH,
apTKbl XKafblH TOMEH Kapai 6acbiHbI3 («CbIpT» eTe TyckeHLwue) (cypeT 1).

B Cantei 6ocatatbin TyitMeni Gachin, canTbl MUKcepMeH Gipre apTka
Kapai KMcanTbiHbI3 (cypeT 2).

nLIJaﬁKayUJblAapAbl Hemece LaMKayLUblAapFa apHaAFaH iIAMEKTepAi
MUKCepre opHaTbiHbi3. MUKCEPAIH, aCTbIHFbI XKaFbIHAAFbI KEHipeK
TeciKKe, MiIHAETTI TYpA€ LUaiKayLlbl HEMECe MAACTUKAAbIK KaMbITbl
6ap LaiKayLLIbIAQp IAMEKTEPIH OpHATbIHbI3 (CypeT 3).

OpHaTbIN aTKaHAA OAaPAbI LaMaAbl bypay Kepek DOAYbI MyMKIH.

LLlakKayLublAapAbIH HEMeCe LWaiKayLlbl IAMEKTEPAIH, MAACTUKAABIK KaMbiTbl

KepiHin Typaabl; LLlarkaylibinapabl Hemece Wwankaylbl IAMEKTEPAI KypaAFa

OAaH Aa TEPEHAETIN Kiprisyre 6oAManAbl.

BLLlaHbILLIKbIHbI KaGprFaAanl po3eTKafFa KOCbIHbI3.

MV IHrpeaneHTTEpPAT bIALICKA CaABIHbI3.
PKaKcbl HOTUXKEre METY YLLIH, AAABIMEH bIABICKA CYMbIK MHTPEAUEHTTEPA
CaAbIN, COARH KEMIH KYPFaKTapblH KOChIHbI3.

I XKyMmbicwibl bIABICTbI KOHABIPFbIFa OpHaTbIHBI3 (CypeT 4).
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A Cantei 6ocataTbi TyiMeHi Gackin, WaiKayLbIAGpFa apHaAFaH
IAMEKTepAi MHTPeAUEHTTep AeHreriHe AeMiH TOMEHAETY YLUiH,
MUKCEPAI KOADey yCTaHbIMbIHA KOWMbIHbI3 (CypeT 5).

MMKcepAi KOCbIHbI3.
AYPbIC MOALIEP MEH BHAEY YaKbITbIH TaHAQY VLiH, TOMeHAe DepiareH
KecTeHi KapaHbi3.

D >KblAAaMmblpak LaitKay YLUiH HeMece KMbIH LUaMKaAaTbiH 3aTTapMeH
YKYMBIC Kacan »aTKaHAA XXbIAAAMABIKTbI KOCY YLUiH, TYp6o TyMMeciH
6acbiHpI3, MbICAaAbI ALLbIFAH KaMblp LIAMKAM YKaTKaHAQ.

] MHrpeAMEHTTEpAI XKbIAAAMBIPaK KaHE TUIMAIPEK LUaNKay YLUiH,
KYPEKLUEHi »KYMbICLLbI bIAbICTbIH, >KaHblHa Kapcbl 6acbiHbI3.

ﬂErep Ci3 WanKan 60ACcaHbI3, 6aKblAay cbipFbiMacbiH 0 ycTaHbIMbIHA
anapbin, KYpaAAbl TOKTaH CybIpbiHbI3.

KAl Cantel 6ocatathbin TyitmeHi 6achin, canTbl MMKCepMeH Gipre apTka
Kapan KMcanTbiHbI3 (cypeT 6).

) Waiikaybiwtapabi Hemece waiikayblTapra apaHaAFaH iIAMEKTEpAI
60caTbiMn, MUKCEPAEH aAy YLUiH, 6aKbiAayLLbl CbIPFbIMaHbl aAFa Kapai
LWbIFApY YCTaHbIMbIHA CbIPFbITbIHBI3 (CypeT 7).

EEIMukcepai canTau, Tek can Tik Hemece KeABey yCTaHbIMbIHAA
6oAFaHAa FaHa GocaTyra 60AaAbl. CanTbiH, apTKbl XKaFbIHAAFbI
MMUKCepAi 6ocaTaTbiH TyTKaHbl 6achin, MUKCEpAI canTaH KeTepin
LUbIFApbIN aAbIHbI3 (CypeT 8).

m)‘K¥MbICLI.IbI bIAbICTbI KOHAbBIPFblAQH aAbIHbI3.

KoHABIpFbIChI3 WaiKay

nLIJaﬁKaymblAapAbl HeMece LUalKayLblAapFa apHaAFaH iIAMEKTEpAI
MUKCEpre OpHaTbIHbI3 (}KOFapblAafbl 3 TaparnTa KOpPCETIATeH paciMm
60MbIHLLIA).

A WanbiwksiHb KabblpFaAafFbl pO3eTKaFa KOCbIHbI3.

BK¥paAAb| KOCaTbIHHbIH, aAAbIHAR, LLIAMKAYLLIbIAAPABlI HEMECE LLaMKayFa

apHaAFaH iIAMEKTEpPAI, UHTPEAUEHTTEp AeHreriHe AeiH TOMEHAETIH,3.
KbiraaMblpaK WaiiKay YLiH HeMece KyiblH LIaMKaAaTbiH 3aTTapMEH yMbC
»acan aTKaHAA XKbIAAAMABIKTEI KOCY YLiH, TypOO TyMMeCiH 6acbiHbI3,
MbICaAbI alliblfaH KaMblp LUaitKan »aTKaHA.
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M Erep ciz 6ipas yakbITKa LWaiikayAbl TOKTATKbIHbI3 KEACE, KYPaAAbI
eLuipin, (LWanKayLblAap HeMece LIaiKayLUbIAApFa apHaAFaH iIAMeKTep
OPHaTbIAFaH KaAFIbIHAa), asfblHa TiK TYPFbI3bIM, XXaAFaCTbIpFaHLUa
KoWbIN KoMcaHbi3 6oAaabl (cypeT 9).

BErep ci3 waikan 60AcaHbI3, 6akbiAay CbipFbiMacbiH 0 ycTaHbIMbIHA
anapbin, KYpaAAbl TOKTaH CybIpbiHbI3.

A Bakbinay coipFbiMachiH WhiFapy yCTaHbIMbIHA anapbir,
LIaiKayLbIAAPAbI HeMece LaiKayLlbIAapFa apHaAFaH IAMEKTepAi
LUbIFapbIM aAbIHbI3.

KypaAAbl TazaAay aAAbIHAQ, OHbl MIHAETTI TYPA€ OLLIPiHi3.

MoTopabl cyra HeMece 6acka CyMbIKTbIKKa 6aTbipyFra 60AMaAbI, XKaHe
OHbl afblH CyAblH, aCTbIHAA Aa Llalora GOAMaMAbI.

IEl LWaiikaywbinapabi, wartkayLibiAapFa apHaAFaH iAMEKTepAi Hemece
KYPEKLUEHi Ta3aAafbILL CYMbIKTbIKMEH XbIAbl Cy aCTbIHAQ HEMECE bIAbIC
XYFbILLTA Ta3aAayblHbI3Fa GOAAADI.

XKyMBbICLLbI CbIMBIMABIABIKTbI, KOHABIPFbIHbI, CaNTbl )KOHE MOTOPAbI bIAbIC
XKYFbILL MalLMHAAA XyyFa GOAMarABI.

A Mortop KoprychiH AbIMKbIA LyGepeKmeH TasaAaHpI3.

D KypaAAbIH asifbiHa TOK CbiMbIH Oparl, 60C yllibiH COPFbILL KAaKMaKThbIH,
KeMeriMeH MUKCEPAIH, HerisiHe KoMbiHpI3 (cypeT 10).

KocbiMmiua 6eAweKkTepre Tancbipbic 6epy

MblHa TOMEHAETT 3aTTapAbl AybICTLIPY YLIH HEMeCe OAAPAbI KOCaAKbI

BoALLEK PETIHAE aAFbIHbI3 KeAce, e3iHi3aiH Philips anarepiHisre

xabapAacbiHbi3. TamncbIpbIC Xacan aTkaHAa TOMEHAE KOPCETIATeH Kbi3MeT

KOABIH KOAAGHBIHBI3.

# Tacna\eHTaAbl WarikaybiwTapel; orap 4203 065 63221 TypiHaeri

HOMIpi BOMbIHLLIA MapAaHbIM KaMTamachi3 eTiAeA|

¢ Wankaybiw iamexTep; onap 4203 065 63211 TypiHaeri Hemipi

6OMbIHLLIA NAPAGHBIN KaMTaMachi3 ETIAeAl

= Kypekue; on 4203 065 63241 TypiHaeri HoMipi 6ovibiHLWa

KaMTamachbi3 eTiAeAl

- B Xymbicwsl biabic; on 4203 065 63231 TypiHAeri HOMIp 6ovibIHLWA
KaMTamacbl3 eTIAeAI
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KeniAaiK )kaHe KbiaMeT

Erep cisre aknapat kepek 60Aca, Hemece cizae bipae bip Maceae 6oOAca,
Philips'TiH vHTepHeT 6eTiHAer www.philips.com Be6-caiTbiHa KeAiHi3,
HeMece e3iHi3aiH eniizaeri Philips TyTbiHywwbinap OpTanblFbiHa TeAedoH
LIaACaHbI3 6oAaabl (OA HOMIPAI Ci3 AyHME XKy3i OOWMbIHLLA BEPIAETIH KemiAAiK
KiTanwacsiHaH Tabacbi3). CiaiH eAiHizae TyTbiHyLbiAAp KaMKOPABIK
OpTanbiFbl XKOK BOAFaH XaFaaliaa e3iHi3AIH xepriaikTi Philips anaepiHe
apbi3AaHbiHbi3 Hemece Philips'TiH Yiire apHaAraH KypaAAap KbiameT
AernapTameHTi xxaHe XKeke Kamkop BV 6eniMiHe ap3bi3aaHblHbI3.

KopluaraH aiHaAa

D Kypaaabl ©3 KbI3MeTiH KOPCETin To3FaHHaH KeitiH, KYHAEAIKTI yit
KOKbICbiMeH bipre TacTayra 60AMaitabl. OHbIH, OpHbIHA ByA KypaAAbl
apHaMbl XXMHaM aAaTblH Xepre KaiTa eHAey MaKcaTbiHa ©TKI3iHi3.
CoHaa ci3 KopLuaraH aiHaAaHbl cakTayFa cebiHisai Turisecis (cypet 11).

»Kemic xxuaeK TopTbl

Ocbl peLlenTTi »acay YLUiH, TEK AeHTaAbl WalKaybILUTapAbl KOAAHbBIHbI3.
Erep ci3aiH MUKCEPIHI3 CbIMABI LAMKaybILNEH KEATeH BOACA, OHAA AEHTaAbI
wankaybllwTsl Philips AnArepiHi3re anybiHbI3Fa 60AAAbI.

VHrpeaneHTTEp:

- CymeriHeH Ta3anaHFaH »kaHe »apTbiFa 6eaiHreH 150 rp. kenTipiAreH Kypma
- KapTbira 6eaiHren 420 rp. KenTipiAreH Kek epik

- 50 rp. bapam

- 50 rp. »KaHFaK

50 rp. meii3

50 rp. kWMML

460 rp. eHaeAMereH Kapa buraar yHbl

100 rp. 6uaait yHbl

300 rp. 6aa

- 6ip WeIMLWbIM Ty3

- 16 rp.ac coaacs

- 500 rp. arpaH

v

Kypma, Kek epik, bagam »oHe xaHFakmapgsl Kilkere beaikmepre GeiHI3.
Kypmatbl, kapa epikmi, 6agamgbl, »aqrakmel, usiomgi, kut-muimi, 100 rp.
bugait yHbiH sxaHe 260 rp. eHgeAMereH Kypilll YHbIH bigbiCKA CAAbIHbI3.
AipaHgbl bIgbiCKa Ky¥ibin, ACHMAAbI LAAKAYbILMb! MUKCEDPre 0PHAMBbIHBI3.

v
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> Mukcepgi eH »KOoFaprbl KbIAGAMJbIKKA KOCbin, 6apAbIK MHrpegueHmmep

YKAKCbIAGN APAAACKAHLWA WaKaHbi3 (wamameH 10 cekyHg). 20
cexyHg iwiHge 100 rp. eHgeamereH kapa 6ugait YHbIH KOCbIn, 6apAbIK
MHrpegueHmMmep »KaKcbIAGn aPAAACKAHLIA WanKaHbi3 (wamameH 10
cekyHg). 20 CekyHg ilwiHge KarFaH eHgeAmereH Kapa 6ugar yHbIH Kockin,
mypbo myvimeciH koagaHbin, 20 cekyHg 60ovibl 6apAbiK MHrpegneHmmepgi
WanKaHbi3. Mukcepgi KaimagaH KoagaHap angblHgd, oHbl 6eAme
memnepamypackiHa gewiH Cybimbin AAbIHbI3.

> IKewmic xugex mopmbiH 170°C memnepamypaceiHga 30 cM. y3biHgbIKMbI
netme nicipemi KanbiAmbip macnara canbin, 50-60 MiHym 60kibl NicipiHis.

MeAwlep MeH eHAeYy yaKbITbl

LLlavikaywbiAapra MeAwep YaKbITbl

apHaAFaH iAMeKTep

AlblFaH Kamblp EH ken aereHae EH ken aererae 5 MUHYT
500 rp. yH

3-

LLlajikaywbirap MeAwep YaKbITbl

Badbau, KyiMak, aHe LLlamameH 750 rp LLlamameH 3 MuHyT
T.0. apaHaAFaH CyibIK
LWarKaAFaH Kamblp.

Cyiibik coycTap, kpemaep  LLamamer 750 rp LLlamamer 3 MuHyT

HaHe copriarap

MaioHe3 EH ken aererae 3 LLlamameH 15 MuHyT
XKYMbIPTKA CapbiChl

KapTon e36eciH »acay EH rken aererae 750 rp EH Ken aereHae 3 MuHYT

LLlaiikayra apHaAraH EH ken aereHae 500 rp. EH Ken aereHae 5 MuHYT

Kineren

MKyMbIpTKa afbiH Waiikay — EH Ken Aerenae 5 LllamameH 3 MuHyT

MKYMbIPTKA afbl

TopT Kocrachl LLlamameH 750 rp LLlamameH 3 MuHYT

Ulawbipan Kemnec yiwiH, AAgbIMeH MeMeH >KbIAGaMgbIKNeH LWarKar 6acmabis.
PKorapbIpak »KbIAGamgbIKKa KeiiHipeK KOCbIHbI3.

PKaKcbl Homuxke Ay YILiH 3KaHE XKEHIAIDEK LariKay Hemece apaAacmblpy YiLiH, cisre
JKYMCAK MaprapuH Hemece Mai KOAGaHbIHbI3 gen KeHec bepemis.
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/N 100% recycled paper
L,)mo% papier recyclé

4203 064 12845



