mm Generel beskrivelse (fig. 1) m—————

Normal hastighedsknap
Turbo hastighedsknap
Motorenhed
Blenderstav
Koblingsenhed til piskeris
Piskeris

Koblingsenhed tilhakker
Knivenhed til hakker
Hakkeskal

Baeger

(<X J=JoXmImIc Yoo X>)
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Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuelt senere brug.

- Kontrollér, om den angivne netspeending pa apparatet svarer til den
lokale netspaending, fer du slutter strem til apparatet.

- Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er beskadigede.

- Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

- Tag altid stikket ud, fer du samler; skiller eller justerer tilbeheret.

- Motorenheden md ikke kommes ned i vand eller anden vaeske, eller
skylles under vandhanen. Motorenheden ma kun rengeres med en fugtig
klud.

- Lad aldrig apparatet kere uden opsyn.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
bgrn) med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat felesans eller
manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet vejledt eller
instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

- Apparatet bar holdes uden for berns reekkevidde for at sikre, at de ikke
kan komme til at lege med det.

- Tillad aldrig bern at bruge apparatet uden opsyn.

- Dette apparat er kun beregnet til privat brug.

- De angivne mangder og tider i tabellen ber ngje overholdes.

- Undga at bergre knivene, specielt nar stikket sidder i stikkontakten.
Knivene er meget skarpe.

- Huvis knivene er blokerede, skal stikket farst tages ud af stikkontakten,
inden de fastsiddende ingredienser fjernes.

- Anvend ikke blenderstaven i mere end 60 sekunder ad gangen, nar
du blender eller hakker starre mangder. Efter de 60 sekunder skal
du lade apparatet kgle tilstreekkeligt ned, inden du fortsatter. Ingen af
opskrifterne i denne manual indeholder store maengder.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske felter

(EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med instruktionerne

i denne brugsvejleding, er apparatet sikkert at anvende, ifglge den

videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

mm For apparatet tages i brug farste gang

Serg for at renggre de dele, der kommer i bergring med mad, inden du

bruger apparatet for ferste gang (se afsnittet “Rengering”).
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Varme ingredienser skal kele af, for du hakker, blender eller hzlder
dem i bazgeret (maks. temperatur 80° C).

Sterre ingredienser skal skares op i stykker af ca.2 cm, for de
tilberedes.

Apparatet skal samles korrekt, for du satter stikket i stikkontakten.

mmm Sidan bruges apparate t ———————
Stavblender

Stavblenderen er beregnet til:

- blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter, sauce,
frugtjuice, suppe, mixede drinks og shakes.

- mixning af blede ingredienser, f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.

- purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Szt blenderstaven pa motorenheden (“klik”) (fig. 2).
Put knivkappen helt ned i ingredienserne (fig. 3).

Tryk pa knappen for normal hastighed eller turbo for at teende for
apparatet.

Bevaeg apparatet langsomt op og ned og i cirkler for at blende
ingredienserne (fig. 4).

Hakker

Hakkeren er beregnet til at hakke ingredienser som nedder, kad, log, hard
ost, kogte g, hvidleg, urter, tert bred osv.

Knivene er meget skarpe, sa var meget forsigtig, nar du arbejder
med knivenheden.Var iszr forsigtig, nar du fierner knivenheden fra
hakkeskalen, nar du temmer skalen og renggr den.

St hakkeknivenheden i hakkeskalen (fig. 5).

Kom ingredienserne i hakkeskalen.

St koblingsenheden pa hakkeskalen (fig. 6).

Set motorenheden pa hakkeskalen (“klik”) (fig. 7).

Bl Tryk pa knappen for normal hastighed eller turbo for at teende for
apparatet.

- Huvis ingredienserne sidder fast i hakkeskalen, kan du bruge en spatel
eller tilfere veeske for at lgsne dem.

- Lad altid apparatet kgle helt af, nar du har hakket kad.

Piskeris

Piskeriset er beregnet til piskning af fledeskum, zeggehvider; desserter osv.
Szt piskeriset pa koblingsenheden (fig. 8).

Szt samleenheden pa motorenheden (“klik”) (fig. 9).

Kom ingredienserne i en skal.

Tips Det bedste resultat opnds med en stor skdl.

Put piskeriset helt ned i ingredienserne. For at undga at det sprgjter,
ber du starte pa normal hastighed (fig. 10).

B Fortszt pa turbo efter ca. 1 minut.

—Rengm'ing—

Put ikke motorenheden eller koblingsenheden til piskeriset i vand.

Sluk for apparatet, og afmonter tilbehgret.

Tor motorenheden og koblingsenheden til piskeriset med en fugtig
klud.

Rengor bageret, skalen, hakkeknivbladet, koblingsenheden til hakning
og piskeriset uden koblingsenheden i opvaskemaskinen eller i varmt
vand med opvaskemiddel.

Vi rader dig til at flerne gummiringen fra hakkeskalen, for du renger den.

Bemark: Du kan ogsd rengere blenderstavens knivenhed og piskeriset,
mens de stadig er monteret til motorenheden. For at gore det skal du putte
blenderstaven eller piskeriset ned i varmt vand med lidt opvaskemiddel og
teende for apparatet et stykke tid.

= Tilbehgr mee—————————————————————————————

Du kan bestille en minihakker til HR1366 fra din Philipsforhandler som
ekstra tilbeher.

mm Miljghensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige
husholdningsaffald, ndr det til sin tid kasseres. Aflevér det i stedet pa
en kommunal genbrugsstation. P4 den made er du med til at beskytte
miljzet (fig. 11).

mm Reklamationsret og service m———————

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med
apparatet henvises til Philips’ hjemmeside pa adressen www.philips.com
eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes i vedlagte
“World-Wide Guarantee'-folder). Hvis der ikke findes et kundecenter
i dit land, bedes du venligst kontakte din lokale Philips-forhandler eller
Serviceafdelingen i Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

mm Maksimale mangder og tilberedningstider ved blendning s

Ingredienser Maengde/blendning Tid

Frugt & grentsager 100-200 g 60 sekunder
Babymad, supper og saucer ~ 100-400 ml 60 sekunder
Flydende dej 100-500 ml 60 sekunder
Shakes og mixede drinks 100-1000 ml 60 sekunder

mmm Maksimale mangder og tilberedningstider ved hakning s

Ingredienser Mangde/hakning Tid
Kogte g 2 stk 4 x 1 sek.
Tort bred (til rasp) 80¢g 30 sek.
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Ingredienser Mangde/hakning Tid

Mgrk chokolade 100 g 20 sek.
Hvidleg 50¢ 5x 1 sek.
Log 200 ¢ 5x 1 sek.
Kad og fisk 200 g 10 sek.
Urter 30¢g 10 sek.
Ost 200 g 20 sek.
Ngdder 200 ¢ 30 sek.

mmMaksimale mangder og tilberedningstider ved piskning s

Ingredienser Maengde/piskning Tid
Flede 250 ml 70-90 sek.
/Eggehvider 4 =g 120 sek.

mmlaitteen osat (Kuva 1) s

Vakionopeuspainike
Turbonopeuspainike
Runko

Sauvaosa

Vispildn liitinkappale
Vispild

Teholeikkurin liitinkappale
Hienonnusosa
Leikkuukulho
Sekoituskannu

(< X-J=JoXnImicYoXoX>)
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Lue tdma kayttdopas huolellisesti ennen kayttod ja séilytd se vastaisen varalle.
Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttdjannite vastaa paikallista
verkkojdnnitettd, ennen kuin liitdt laitteen pistorasiaan.

- A4 kéytd laitetta, jos sen virtajohto, pistoke tai jokin muu osa on
viallinen.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi
hyva vaihdattaa Philipsin vattuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- lIrrota aina pistoke pistorasiasta, kun kokoat, purat, puhdistat tai sdddat
lisdosia.

- Ali upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ald mydskazn
huuhtele sitd vesihanan alla. Puhdista runko pyyhkimdlld se kostealla
liinalla.

- Ali jati laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttéon,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla
ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytostd, muuten kuin heiddn
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

- Alid anna lasten kiyttaa laitetta ilman valvontaa.

- Tdmad laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdytt&on.

- Varo ylittdmdstd taulukossa annettuja mdarid ja valmistusaikoja.

- Varo koskemasta terid varsinkin laitteen ollessa liitettynd pistorasiaan.
Terdt ovat erittdin terdvat!

- Jos terd juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin irrotat
kiinni juuttuneet ainekset.

- Ald kiyta sauvasekoitinta yli 60 sekuntia kerrallaan, kun sekoitat tai
pilkot suuria mdarid aineksia. Anna laitteen jadhtyd 60 sekunnin kdytén
jalkeen riittavasti, ennen kuin jatkat ainesten kasittelyd. Mitkddn tdman
kdyttdohjeen ruokaohjeista eivat sisilld suuria madrid aineksia.

Sdhkomagneettiset kentit (EMF)

Téama Philips-laite vastaa kaikkia sahkémagneettisia kenttid (EMF) koskevia
standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdmén kdyttoohjeen ohjeiden
mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista tdméanhetkisten tieteellisten
tutkimusten perusteella.

K 3y €6 51N Ot O 1
Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen
kayttéonottoa (katso kohtaa Puhdistaminen).

K&y €6 5N Ot O 1

Anna kuumien ainesten jadhtya ennen pilkkomista, sekoittamista tai
sekoituskannuun kaatamista (enimmaislampétila 80°C).

Pilko isot ainesosat noin 2 cm:n paloiksi ennen kasittelya.
Kokoa laite asianmukaisesti, ennen kuin liitat pistokkeen pistorasiaan.

K 3y ———————
Sauvasekoitin

mmm Sekoittaminen: enimmadismadrit ja -kdsittelyajat——

Aineet Enimmaismaarat

Hedelmit ja vihannekset 100200 ¢ 60 sekuntia
Vauvanruoat, keitot ja 100 - 400 ml 60 sekuntia
kastikkeet

Taikinat 100 - 500 ml 60 sekuntia
Pirtelét ja juomat 100 - 1000 ml 60 sekuntia

mm Pilkkominen: enimmadismadirit ja -kisittelyajat m———

Pilkottavien aineiden

maara
Keitetyt munat 2 kpl 4 x 1 sekunti
Kuiva leipd 80 ¢ 30 sekuntia
Tumma suklaa 100 g 20 sekuntia
Valkosipuli 50¢g 5 x 1 sekunti
Sipuli 200 g 5 x 1 sekunti
Liha ja kala 200 g 10 sekuntia
Yrtit 30¢ 10 sekuntia
Juusto 200 g 20 sekuntia
Pahkinat 200 g 30 sekuntia

mm Vatkaaminen: enimmadismadarit ja -kidsittelyajatm——

Aineet Vatkattavien aineiden maara Aika

Kerma 250 ml 70 - 90 sekuntia

120 sekuntia

mmGenerell beskrivelse (fig. 1) m———————————

Munanvalkuaiset 4 kananmunaa

Normal hastighetsknapp
Turbo-knapp
Motorenhet

Stavmikser
Koblingsenhet for visp
Visp

Koblingsenhet for hakker
Knivenhet for hakker
Bolle

Beger

(XX Yol ImIc Yoo X>)
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Les denne brukerveiledningen naye faor du bruker apparatet, og ta vare pa
den for senere referanse.

- Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er
angitt pa apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

- Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa ledningen, stepselet eller
andre deler.

- Hovis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et
servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Trekk alltid ut stepselet for du setter sammen, tar fra hverandre eller
justerer noe av tilbehgret.

- Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen vaske eller skylles
under springen. Bruk bare en fuktig klut til & rengjgre motorenheten.

- Laaldri apparatet gd uten tilsyn.

- Dette apparatet er ikke tiltenk bruk av personer (inkludert barn) som
har nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller
personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far tilsyn
eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for sikkerheten.

- Pass pd at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- lkke la barn bruke apparatet uten tilsyn.

- Dette apparatet skal bare brukes i husholdningen.

- Ikke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er
angitt i tabellen.

- Unnga & bergre knivene, spesielt ndr apparatet er tilkoblet. Knivbladene
er sveert skarpe.

- Huis knivene setter seg fast, ma du trekke stikkontakten ut av stgpselet
for du flerner ingrediensene som blokkerer knivene.

- lkke bruk stavmikseren i mer enn 60 sekunder om gangen nar du
blander eller hakker store mengder. Etter disse 60 sekundene ma du la
apparatet avkjgles tilstrekkelig for du fortsetter. Ingen av oppskriftene i
denne brukerveiledningen utgjer store mengder:

Elektromagnetiske felt (EMF)

Tehosekoittimen kayttdtarkoitukset:

- nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmamehujen,
keittojen, juomien ja pirteldiden sekoittaminen

- kevyiden aineiden, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen

- keitettyjen ruoka-aineiden, kuten vauvanruoan soseuttaminen.

Kiinnita sauvaosa runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 2).
Upota terdnsuojus kokonaan ruoka-aineiden sekaan (Kuva 3).

Kaynnisti laite painamalla vakionopeuspainiketta tai
turbonopeuspainiketta.

Sekoita ainekset liikuttamalla laitetta hitaasti ylos ja alas. Tee myos
pyorivai liiketta (Kuva 4).

Teholeikkuri

Teholeikkureilla voi pilkkoa esimerkiksi pahkinditd, lihaa, sipulia, kovaa juustoa,
keitettyjd munia, valkosipulia, yrttejd ja kuivaa leipda.

Terdt ovat erittdin terdvat, joten kisittele terayksikkoa varovasti. Ole
erityisen varovainen, kun poistat terayksikon leikkuukulhosta, tyhjennat
leikkuukulhon ja puhdistat teria.

Laita teholeikkurin terdyksikko leikkuukulhoon (Kuva 5).
Mittaa ainekset kulhoon.
Aseta liitinkappale leikkuukulhoon (Kuva 6).

Kiinnita runko leikkuukulhoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 7).

Kaynnista laite painamalla vakionopeuspainiketta tai
turbonopeuspainiketta.

- Jos ainesosia tarttuu leikkuukulhon laitaan, irrota ne lastalla tai lisddmalla
nestetta.

- Anna laitteen jdghtyd aina, kun olet silpunnut silld lihaa.

Vispild

Vispildlld voi vatkata kermaa, munanvalkuaisia, jalkiruokia ym.

Liitd vispila liitinkappaleeseen (Kuva 8).

Liita liitinkappale runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 9).
Mittaa aineet kulhoon.

Vinkki: Parhaan tuloksen saat suurella kulholla.

Upota vispila kokonaan ainesten joukkoon.Aloita ainesten kasittely
vakionopeudella roiskeiden vilttamiseksi (Kuva 10).

Voit jatkaa turbonopeudella noin minuutin kisittelyn jilkeen.

mmm Puhdistaminen oesssssss————————————

Al upota runkoa ja vispilin liitinkappaletta veteen.

Irrota pistoke ja lisdosat.
Pyyhi runko ja vispilan liitinkappale kostella liinalla.

Puhdista sekoituskannu, leikkuukulho, hienonnusosa ja teholeikkurin
liitinosa ja vispila ilman liitinosaa astianpesukoneeseen tai kuumaan
astianpesuveteen.

Leikkuukulhon kumiset tiivisterenkaat kannattaa irrottaa ennen kulhon

puhdistamista.

Huomautus:Voit puhdistaa sauvaosan terdt myés silloin, kun se on vield kiinni
rungossa. Upota terdsuojus kuumaan astianpesuveteen ja anna laitteen kdydd
vdhdn aikaa.

mmm Lisdtarvikke et m—————

Voit tilata pienen teholeikkurin lisdvarusteena tuotenumerolla HR1366
Philips-jdlleenmyyjalta.
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- Ald havita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan
toimita ne valtuutettuun kierrdtyspisteeseen. Ndin autat vdhentdmaan
ympadristolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 11).

mmm Takuu & huolto

Jos haluat lisitietoja tai laitteen suhteen on ongelmia, kdy Philipsin Internet-
sivuilla osoitteessa www.philips.com tai ota yhteys Philipsin asiakaspalveluun
(puhelinnumero I6ytyy takuulehtisestd). Voit mys ottaa yhteyden Philips-
myyjddn tai Philipsin valtuuttamaan huoltoliikkeeseen tai suoraan Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV:n huolto-osastoon.

Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for
elektromagnetiske felt (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerveiledningen, er det trygt & bruke det ut fra
den kunnskapen vi har per dags dato.
mmFar fgrste gangs bruk —————————
Rengjer delene som kommer i kontakt med mat, grundig for apparatet
brukes for farste gang (se avsnittet Rengjering).
U ——
La varme ingredienser avkjgles for du hakker dem eller heller dem i
begeret (maks. temperatur 80 °C).
Del store ingredienser opp i biter pa ca.2 cm for du behandler dem.

Sett apparatet ordentlig sammen for du setter stopselet inn i
stikkontakten.

mmmBruke apparatet————————

Stavmikser

Stavmikseren skal brukes til a:

- blande vasker, f.eks. meieriprodukter, sauser, fruktjuice, supper, drinker og
shaker

- mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones

- mose kokte ingredienser; f.eks. for & lage barnemat

Fest blandestaven til motorenheten med et klikk (fig. 2).
Senk knivbeskytteren helt ned i ingrediensene (fig. 3).

Trykk pa knappen for normal hastighet eller turbo-knappen for a sla
pa apparatet.

Beveg apparatet sakte opp og ned og i sirkler for a blande
ingrediensene (fig. 4).

Hakker

Hakkeren er ment for & brukes til & hakke ingredienser som netter, kjgtt, lok,
hard ost, hardkokte egg, hvitlgk, urter, tart bred osv.

Knivene er svart skarpe.Var derfor forsiktig nar du handterer
knivenheten.Ver spesielt forsiktig nar du fjerner knivenheten fra bollen,
nar du temmer bollen og ved rengjgring.

[N Sett knivenheten for hakkeren i bollen (fig. 5).

Ha ingrediensene i bollen.
Sett koblingsenheten pa bollen (fig. 6).
Fest motorenheten pa bollen med et klikk (fig. 7).

Trykk pa knappen for normal hastighet eller turbo-knappen for a sla
pa apparatet.

- Hvis ingrediensene fester seg pa sidene i bollen, kan du bruke en
slikkepott eller ha i vaeske for & lgsne dem.

- Laalltid apparatet kjgles ned etter at du har brukt det til & hakke kjgtt.

Visp

Vispen skal brukes til & vispe krem, vispe eggehviter, desserter osv.
Koble vispen til koblingsenheten (fig. 8).

Koble tilkoblingsenheten til motorenheten med et klikk (fig. 9).
Ha ingrediensene i en bolle.

Tips: Bruk en stor bolle for best resultat.

Senk vispen helt ned i ingrediensene. Begynn pa normal hastighet for
a unnga sprut (fig. 10).

Fortsett med turbo-hastighet etter ca. ett minutt.
I R e N g i 1

Ikke senk motorenheten og koblingsenheten for vispen ned i vann.

[l Koble fra apparatet og ta av tilbeheret.

Tork av motorenheten og koblingsenheten for vispen med en fuktig
klut.

Rengjor kannen, bollen, knivenheten for hakkeren, koblingsenheten for
hakkeren og vispen uten koblingsenheten i oppvaskmaskinen eller i
varmt vann med litt oppvaskmiddel.

Vi anbefaler at du fierner gummiringen fra bollen fer du rengjer den.

HR1366

PHILIPS

100% recycled paper

N\
PrILPS (_,)100% papier recyclé
e 4222.002.6742.1
www.philips.com

Merk: Du kan ogsd rengjore knivenheten pa stavmikseren og visben mens
de fremdeles er festet til motorenheten. Hvis du vil gjere det, senker du
stavmikserenden eller vispen ned i varmt vann med litt oppvaskmiddel og lar
apparatet ga en liten stund.

mmm Tilbehgr m——————————————————————————————

Du kan bestille en minihakker for HR1366 fra Philips-forhandleren som
ekstra tilbehgn

M ] o
- Ikke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan brukes

lenger. Lever det pa en gjenvinningsstasjon. Slik bidrar du til & ta vare pa
miljget (fig. 11).

mmm Garanti og S € Vi C € 1 —

Hvis du trenger service eller informasjon, kan du ga til Philips’ Internett-
sider pd www.philips.com eller ta kontakt med Philips’ kundestatte der du
er (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen
Philips-kundestgtte der du bor, kan du ta kontakt med den lokale Philips-
forhandleren eller serviceavdelingen ved Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

mmMiksemengder og tilberedningstider m—————————

Ingredienser Miksemengde Tid

Frukt og grennsaker 100-200 ¢ 60 sekunder

Barnemat, supper og 100-400 ml 60 sekunder
sauser

Rerer 100-500 ml 60 sekunder
Shaker og drinker 100-1000 ml 60 sekunder

mm Hakkemengder og tilberedningstider m———————————

Ingredienser Mengde for hakker Tid
Hardkokte egg 2 biter 4x 1 sek
Tert bred 80 g 30 sek
Merk sjokolade 100 g 20 sek
Hvitlgk 50¢g 5x 1 sek
Lok 200 g 5x1 sek
Kjatt og fisk 200 g 10 sek
Urter 30¢g 10 sek
Ost 200 g 20 sek
Ngtter 200 g 30 sek

mm Vispemengder og tilberedningstider m—————————

Ingredienser Vispemengde Tid
Krem 250 ml 70-90 sek
Eggehviter 4 egg 120 sek
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SVENSKA

mm Allman beskrivning (Bild 1) m———

Knapp for vanlig hastighet
Knapp for turbohastighet
Motorenhet

Mixerstav
Vispkopplingsenhet

Visp

Kopplingsenhet for hackare
Knivenhet fér hackare

Skal for hackare

Bagare

(<X J=JoXmImIc Yoo X>)
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Léds anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara

den for framtida bruk.

- Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten dverensstimmer
med den lokala natspanningen innan du ansluter apparaten.

- Anvdnd inte apparaten om nitsladden, stickkontakten eller nagon annan
del &r skadad.

- Om nétsladden dr skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av
Philips auktoriserade serviccombud eller liknande behoriga personer for
att undvika olyckor.

- Taalltid ut stickkontakten ur vdgguttaget innan du monterar, tar bort
eller justerar nagra av tillbehoren.

- Sénk inte ned motorenheten i vatten eller ndgon annan vatska, och
skolj den inte heller under kranen. Anvand endast en fuktig trasa till att
rengdra motorenheten.

- L8mna inte apparaten obevakad ndr den ar igdng.

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder; eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvands, om de inte &vervakas eller far instruktioner
angaende anvandning av apparaten av en person som ar ansvarig for
deras sidkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sa att de inte kan leka med apparaten.

- Lat inte barn anvdnda apparaten utan dvervakning.

- Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.

- Overskrid inte mangderna och tillredningstiderna som anges i tabellen.

- Undvik att rora vid knivarna, sdrskilt ndr apparaten dr inkopplad.
Knivarna dr mycket vassa.

- Om knivarna fastnar drar du ur nétsladden innan du avldgsnar
ingredienserna som blockerar knivarna.

- Anvdnd inte mixerstaven i mer dn 60 sekunder at gdngen ndr du mixar
eller hackar stora mangder ravara. Efter 60 sekunder later du apparaten
svalna ordentligt innan du fortsitter. Inget av recepten i den har
anvandarhandboken innehaller stora mangder ravara.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for

elektromagnetiska filt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sitt och enligt

instruktionerna i den hdr anvandarhandboken dr den sdker att anvdnda

enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

mm Fore forsta anvandningen m——

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du

anvander apparaten for forsta gangen (se avsnittet Rengdring).

mm Forberedelser infor anvandning ————————

Lat varma ingredienser svalna innan du hackar dem eller hiller dem i
bigaren (maxtemperatur 80 °C).

Skar stora ingredienser i delar om ungefar 2 cm innan du tillreder
dem.

Montera apparaten pa ritt sitt innan du satter in stickkontakten i
vagguttaget.

' Anvanda appar©rat e I
Mixerstav

Mixerstaven anvands till att:

- Blanda vitskor, t.ex. mejerivaror, saser; fruktjuicer; soppor, drinkar och
shake-drycken

- Blanda mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnis.

- Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.

Anslut mixerstaven till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 2).
Sank ned knivskyddet helt i ingredienserna (Bild 3).

Sla pa apparaten genom att trycka pa knappen for normal hastighet
eller knappen for turbohastighet.

Mixa ingredienserna genom att langsamt flytta apparaten upp och ned
och i cirklar (Bild 4).

Hackare

Hackaren &r avsedd for att hacka ingredienser som nétter, kétt, 16k, hardost,
kokta dgg, vitlok, orter och torrt brod.

Knivarna ar mycket vassa sa du maste vara mycket forsiktig nar du
hanterar knivenheten.Var extra forsiktig nar du tar bort knivenheten
fran skalen for hackaren, nar du tommer skalen for hackaren och vid
rengoring.

Lagg knivenheten for hackaren i skalen for hackaren (Bild 5).

Lagg ingredienserna i skalen for hackaren.

Satt fast kopplingsenheten pa skalen for hackaren (Bild 6).

Fast motorenheten i skalen fér hackaren (ett klickljud hérs) (Bild 7).

E Si3 pa apparaten genom att trycka pa knappen for normal hastighet
eller knappen for turbohastighet.

- Om ingredienserna fastar pa insidan av skalen for hackaren anvander du
en slickepott eller tillsdtter vétska for att lossa dem.

- Lat alitid apparaten svalna efter att du har anvdnt den till att hacka kott.

Visp

Vispen dr avsedd for att vispa bl.a. grddde, dggvitor och efterrdtter.

Anslut vispen till kopplingsenheten (Bild 8).

Anslut kopplingsenheten till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 9).

Hall ingredienserna i en skal.
Tips:Anvdnd en stor skdl for bdsta resultat.

Sank ned vispen helt i ingredienserna. Undvik stank genom att borja
tillredningen med normal hastighet (Bild 10).

E Fortsitt med turbohastighet efter ca 1 minut.
= Rengoring m———

Sank inte ned motorenheten och vispkopplingsenheten i vatten.

Dra ur natsladden och ta bort tillbehoren.
Torka av motorenheten och vispkopplingsenheten med en fuktig trasa.

Rengor bagaren, skalen for hackaren, knivenheten for hackaren,
kopplingsenheten for hackaren och vispen utan kopplingsenhet i
diskmaskinen eller i varmt vatten med lite diskmedel.

Vi rekommenderar att du tar bort gummiringen fran skalen fér hackaren

innan du rengdr den.

Obs! Du kan dven rengéra mixerstavens knivenhet och vispen medan de
fortfarande dr fastsatta pd motorenheten. Sdnk i sadana fall ned mixerstaven
eller vispen i varmt vatten med lite diskmedel och Idt apparaten ga en stund.

mmm T illbeh 6 r —————————————————————————————————

Du kan bestélla en minihackare for HR1366 fran din Philips-aterforsaljare
som ett extra tillbehor.

M 1
- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar férbrukad. Ldmna in

den f6r atervinning vid en officiell &tervinningsstation, sa hjdlper du till
att skydda miljon (Bild 11).

mmm Garanti och service nesssss———————

Om du behodver information eller har ndgot problem med apparaten kan
du besdka Philips webbplats pa www.philips.com eller kontakta Philips
kundtjanstcenter i ditt land (du hittar telefonnumret i garantibroschyren).
Om det inte finns nagot kundtjdnstcenter i ditt land vander du dig till
ndrmaste Philips-aterforsdljare eller kontaktar serviceavdelningen pa Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

mm Mixningsmingder och tillredningstider m—————

Ingredienser Mixningsmangder Tid

Frukt och grénsaker 100-200 g 60 sekunder

Barnmat, soppor och saser 100-400 ml 60 sekunder
Smetar 100-500 ml 60 sekunder
Shake-drycker och drinkar 100-1000 ml 60 sekunder

mm Hackningsmingder och tillredningstider m————

Ingredienser Hackmangd Tid
Kokta dgg 2 st 4 x 1 sek
Torrt bréd 80 ¢g 30 sek

4222.002.6742.1.indd 2

Ingredienser Hackmangd Tid

Mérk choklad 100 g 20 sek
Vitlok 50¢g 5x 1 sek
Lok 200 g 5x1 sek
Kétt och fisk 200 g 10 sek
Orter 30¢g 10 sek
Ost 200 g 20 sek
Nétter 200 g 30 sek

mmVispningsmangder och tillredningstider m—————m

Ingredienser Vispningsmangd Tid
Gradde 250 ml 70-90 sek
Aggvitor 4 4gg 120 sek

EAANHNIKA

mm [ evikn) eprypadn (Ewc. 1) m—
Koupri kavovikig TaxumTag
Koupri turbo Tayumrag

MoTep

>TENEXOG avauLEng

Movada oUvdeong yla To XTUTm TPl
XTutmTmpt

Movdada olvdeong KOt

Nertideg kO

MrToA KOTTTN

Kavara

(< X-J=JoXmImic Yoo X>)
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AwafdaoTte auTo To £yXELPIOLO XPTONG TIPOOEKTIKA TIPLY X PNOLOTTONOETE

TN ouoKeUr) Kal GUAAETE TO yla HEANOVTIKT) avadopd.

- EAéyEte av n Tdon Tou avaypddeTal oTn CUCKEUT) QVTIOTOLYEL OTNV
TOTTIKT) TAOT PEUNATOG TIPOTOU CUVOEDETE TI CUOKEUT).

- Mn xpnotlloTToleiTE TN OUCKEUT) av To KAAWSIO, TO GIG 1) AAAA pEPN
NG OUOKEUNG £xouv uttooTel $Bopd.

- Av 1o kaAwdlo uttooTel pBopd, Ba TpETeL va avTikaTaoTabel aro
éva kévtpo oepfig eEouotodotnuévo arod T Philips 1y amo e€icou
eEelOIKEUPEVA ATOWA TTPOG atToduyr KivAUvou.

- ATTOOUVOEETE TTAVTA TN CUCKEUT armd Ty Tipila Tptv )
OUVAPHOAOYNON, ATTOOUVAPHOAOYNON 1) TNV TTPAYHATOTTOMON
TTPOOAPHOYWY TE OTTOLOONTTOTE £EAPTNUA.

- Mnv BubiCeTe TTOTE TO HOTEP OE VEPO 1) OE OTTOLOONTTIOTE AANO UYPO,
ouTe va To EeTAéveTe kaTw amo T Ppuon. Na xpnolpormoleite povo
€va uypod Travi yla va kabapioeTe To HOTEP.

- Mnv adrjveTe TIOTE TN CUOKEUT| va AetToupyel xwpig emifAedn).

- Aur n ouokeur| Ogv TIpoopileTal yld xpron arméd atoua
(oupTEpIAQUBavOEVWY TWV TTALOLWV) HE TTEPLOPLOMEVES OWATIKEG,
alobnTpLeG 1) SLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) ATTd ATOPA XWPIG eUTelpia
Kal YVWor), EKTOG KAl €AV TN XPNOLLOTTOLOUV UTTO ETTLTTPNON 1)
£xouv Aafel odnyleg OXETIKA [e TN XPHON TNG OUCKEUT|G atTd ATOWO
umreUBuvo yia TNV achdAeld Toug.

- Tamadia Oa Tperel va emPBAETTOVTAL TIPOKELEVOU va dlaopalioTel
oTL Oev Ba Traifouv [e Tn CUOKEUN.

- Mnv adrjvete Ta maidid va ¥ pnotloTiolouy Tr OUOKEUT) Xwpig
emmiPAeYm.

- AuTr n ouokeur| TTpoopileTal yia OLKLAKT XPHoT HOVO.

- Mnv umepPaliveTe TIg TOCOTNTEG KAl TOUG Xpovoug emeéepyaoiag
TTou avadEpovTal oTov TTivaka.

- Antoduyete TV emtadr) pe TIG AeTTidEG, Kuplwg OTav N ouoKeur) gival
ouvdedepevn oty Tipila. Ot Aemmideg eival TTOAU KopTePEG.

- Av ol AeTTi®eG KOMTOOUY, TTPWTA ATTOCUVOEDTE TN OUCKEUT) arto TV
mpiCa kat peTd adalpeoTe Ta UAIKA TTOU UTTAOKAPOUV TIG AETTIOEG.

- Mnv AeiToupyeiTe TO UTTAEVTEDP XELPOG Yia TTEPLOCOTEPO ard 60
OeuTepOAeTTTA KABE Popd KaTd TNV avapién 1) TO KOYIHO HEYAAWY
TTooOTATWY. MeTd amod 60 deuTepdAeTTTa, AdriOTE TN CUCKEUT| va
KPUWOEL ETTApKWG TIpoToU cuvexioeTe. Kapia armo Tig ouvtayeg ot
auTo To eYxeLpIOLlo Ypriong Oev amaiTel HeYAAeg TTOOOTNTEG,

HAekTpopayvntika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tg Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta mmpoTuTa

Tou apopolv Ta nAekTpopayvnTika media (EMF). Eav yiver owotog

XELPLOKOG Kal OUPPWVOG HeE TIGg 0dnYieg Tou TTapovTog eyXeLpLdiou

XPMonG, N ouokeur| eival acairg o xerion BACEL TWV ETTLOTNHOVIKWY

arrodeifewv TTou eival OLABETIES PHEXPL OT|UEPA.

=PV TNV TTPWTN X PT) O E—

KabBapioTe oxoAaoTikd Ta pépn TTou £pxovTal o€ eTtadr) he TpObLua

TIPLV XPNOLLOTIONOETE TN CUOKEUN Yld TTpwTn dpopd (Oeite To kKepaAalo

‘KabBapiopog).

mmlpocTopacia yia Xpr o) m——

AdrjoTe Ta LeoTd uhka va kpuwoouv TpLy Ta PrlokoPeTe 1) Ta
pi&eTe otnv kavara (péyion Beppokpacia 80°C).

KoéyTe Ta ulika peyalou peyéboug oe koppdria 2 ex. TpLv Ta
emeepyaoTeiTe.

2UVapHOAOYNOTE TT) CUCKEUT) CWOTA TTPOTOU CUVOECETE TO IG
otnv mpila.

X PT)GT) TT)G G'U O K € U] G I —
MAévTep XELPOG

To umAévTep XeLpOG TTpoopileTal yia va:

- avaplyVUETE Uypd, TI.X. YAAQKTOKOMLIKA TTPOIOVTA, OAATOEG, XUHOUG
dpoUTWV, COUTTEG, KOKTEIA, UAKOEIK.

- avakarteUeTe PaAakd UAIKd, Ty, CUUN yia TnyaviTeg 1) paylovela.

- TIOATOTIOLEITE HAYELPEUEVA UALKA, TI.Y Yia va GTIAEETE PPedIKT) TPODT.

YuvdeoTe To oTéexog avauing pe To potep (‘kAik’) (Eik. 2).
BubioTe Tig Aemideg Pabla péca ota uhika (Eik. 3).

MiéoTe To KouuT Kavovikng TaxUTnTag 1 turbo TaxUTnTag yia va
EVEPYOTIOINCETE T CUOKEUT.

MeTakiviioTe TN OUCKEUT) apyd TTAvw, KATW Kal KUKAIKA yla va
avapi&ete Ta uhika (Ewc. 4).

Koémrmng

O koémmg TpoopiCeTal yia va PihokoBel uAika omwg kapudla, Kpeag,
KPEPMUSLA, okANPO Tupl, BpacTd auyd, okopdo, BoTava, Eepd Pwidi KATT.

Ot Aemideg ival oAU kodTepEG. MpooéxeTe TOAU OTav Tig XelpileoTe.
Mpémel va eioTe 1BlaiTepa TpooexTikol 0Tav adalpeite TIg Aemideg amod
To POl Tou KOTITN, 6Tav adelaleTe TO PTTOA TOU KOTITN Kdl KATA T
diapketa Tou kabapiopou.

TomoBetoTe Tig Aemideg Tou KOTTN oTo umoA Tou Ko™ (Eik. 5).
BaATe Ta uhika oTo PTTOA Tou KOTITN.

TomobetoTe T povada clvdeong oto pumol Tou k6T (EIK. 6).
2TEPEWOTE TO HOTEP TTAVW oTo PO Tou KON (‘KAwC’) (Ewk. 7).

MeéoTe To KOUPTL Kavovikng TaxUTNTAg 1) turbo TaxuTnTag yia va
EVEPYOTIOINOETE T CUOKEUT).

- Edv Ta UAika KOMAoOUY OTa TOLXWHATA TOU HTTOA TOU KOTITN,
XPNOILOTIOINOTE [id OTTATOUAA 1) TTPOoBETTE KATTOLlO UYPOS Yid va Ta
EeKOMNOETE.

- AQrVETE TTAVTA TN CUCKEUT| VA KPUWOEL OTAV TNV EXETE
XPNOILOTIOINOEL Yla va PIAOKOPETE KPEAG.

XtutrnTpt

O auyodaptng mpoopileTal yia va XTUTTaTe KPEpd, AoTTpddla auywy,
€TTLOOPTTLA KATT.

2uvdeoTe To XTUTIMTNPL 0T Povada ouvdeong (Eik. 8).
YuvdeoTe TN povada ouvdeong oto potép (‘kAik’) (Eik. 9).

BaATe Ta UANika o€ éva prmoA.

ZupBouln: XpnowuomotoTe éva peyako umol yia kalutepa amoteAéopara.

BubioTe To xTUTNTN)PL Babld péca ota uhika. MNa va amoduyeTe
To mMToIMONa, EEKIVIIOTE TNV £mTe€EPYaAcia o€ KAVOVIKT)
Taxutnra (Ewk. 10).

YuvexioTe e TaxutnTa turbo UETA amod éva Tepitou AeTTO.
K 016 0L L0116 G

Mnv BubiCeTe To poTEp Kal TN povada clvdeong XTUTNTNPLOU GE VEPO.

AmocuvdéoTe 1 ouckeur| améd Ty Tpila kal apalpéoTe Ta
eEapTnpara.

2 KOUTTIOTE TO HOTEP Kal TN povada olUvdeong XTUTIMTnpLoU pe éva
UypO Tavi.

KaBapioTe Tnv kavara, To pmol kO, Tig AeTrideg Tou KOTTN, TN
povada cuvdeong Tou KOTITN Kal To XTUTINTHPL XWpig TN povada
ouvdeon G oTO TTAUVTTPLO TATWV 1) Ot LeOTO vePS He Aiyo uypo
amopPUTIAVTIKO.

2.ag oupBouleUouple va adalpeite Tov eEAAoTIKO SAKTUALO ATTd TO UTTOA

TOU KOTITN TTpoToU To KabapioeTe.

Inpeiwon: Mmopeite emiong va kabapioeTe Tig Aemideg Tou 0TEAEXOUG
avaudng Kat To XTUTMTIPL EVW €lval akoua mpocapTnéva aTo HoTEP.
BubioTe To oTéAexog avau&ng 1 To XTUTNTNPL 0E LEOTO VEPO e Alyo UYpo
amoppuTIavTIKO KAl adrjoTe Tr CUCKEUT) va AelToupynoet yia Aiyo.

& 00 1) 1 G T 1 ——
MropeiTe va mapayyeileTe évav pikpd kot yia Tov Turro HR1366 amd
Tov avTIimpoowTd oag TG Philips wg emmAéov e€apTnua.

71 €0 13 LA\ O V15—

- 270 TéNog TN Cwnig TNG OUoKeUNG unv Ty TreTa&eTe pali pe ta
ouvnBlopéva amoppippara Tou oTTTIoU 0dg, dAd TTapadwoTe TNV O
€va eTTiono onpeio cUMNOYNG yia avakukAwaorn. Me autov Tov TpdTTo
Ba Ponbrioete oy mpooTacia Tou TeptPalovtog (Eik. 11).

mm Eyyinon & oépficmme——
Eav ypelaleote kamoleg mAnpodopieg 1) AvTIHETWTTICETE KATTOLO
TPOPANUa, TTapakaloUpe emmokedTeiTe TNV LoTooEAIdA TG Philips

o SteuBuvon www.philips.com 1) emikolvwvioTe e To Turpa
EEurmpémong MeAatwvy g Philips ot xwpa oag (Ba Ppeite To
TMAéPwvO oTo OleBvEg PUAAdIo eyyUnong). Eav dev umrapyel Turnua
EEurmpémnong MehaTwy omn xwpa oag, arreubuvBeite oTov TOTTIKO 0ag
avTimpoowto g Philips 1} emikovwvrioTe pe €va e£0Uolod0TNEVO
kevTpo oepPig Twv Olklakwy 2uokeuwv kal Eldwv MNpoowTtikrg
Ppovtidag g Philips.

mmMoo6TNTEG KAl XPOVOL TTPOETOINACIAG YIA AVAMIET) m—

YAwa MoodétTa avauéng Xpobvog

Ppouta & haxavikd 100-200 yp. 60 SeutepodAerTa
Bpedikr) Tpodr), courreg  100-400 ml 60 deutepodAeTTa
& odAToEg

Z0un 100-500 ml 60 deutepdieTtTa
MIAKOETK & KOKTEIA 100-1000 ml 60 SeutepolertTa

mmMoo6TNTEG KAl XPOVOL TTPOETOINACIAG YIA KOO m—

YAika Moocdmra yia Xpovog
KOppAaTIacpa

BpaoTa auya 2 Tepayla 4 x 1 Oeur.
=epo Yl 80 vp. 30 Seur.
Maupn cokoAdta 100vp. 20 deur.
2Kk6pdo 50 yp. 5 x 1 eur.
Kpeppudia 200 yp. 5x 1 deur.
Kpgag & Papt 200 yp. 10 Seur.
Boétava 30 yp. 10 deur.
Tupl 200 yp. 20 Geur.
—npol kaprroi 200 yp. 30 Seur.

mmMoo6TNTEG KAl XPOVOL TTPOETOIHACIAG YIA AVANIET) m—

YAwa MoocotnTa yia avamén  Xpdvog
Kpéua 250 ml 70-90 Oeur.
Aotpddla avywv 4 auyd 120 &eur.

TURKCE

Normal hiz digmesi
Turbo hiz digmesi
Motor Unitesi

Blender cubugu
Cirpma baglanti Unitesi
Cirpma Unitesi

Kesici baglantr Unitesi
Kesici bigak Unitesi
Kesici haznesi

Olcek
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Cihaz kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de

basvurmak tzere saklayin.

- Cihaz fise takmadan &nce, Ustlinde yazili olan gerilimin, evinizdeki
sebeke gerilimiyle uygun olup olmadigini kontrol edin.

- Elektrik kordonu, fisi veya diger parcalari hasar gdérmdis cihazlan kesinlikle
kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek icin
mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde
yetkili kisiler tarafindan degistirimesini saglayin.

- Herhangi bir aksesuar takmadan, ¢cikarmadan veya ayarlamalarini
yapmadan énce cihazin fisini mutlaka prizden cekin.

- Motor Unitesini kesinlikle suya ve baska sivi maddelere batirmayin,
musluk aftinda yikamayin. Temizlemek icin nemli bir bezle silin.

- Cihaz calisir durumda birakmayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimatlari
disinda, fiziksel, motor ya da zihinsel becerileri gelismemis veya
bilgi ve tecribe agisindan eksik kisiler tarafindan (¢ocuklar da dahil)
kullanilmamalidir.

- KlcUk cocuklann cihazla oynamalari engellenmelidir,

- Cocuklarin cihazi yetiskin nezareti olmadan kullanmasina izin vermeyin

- Bu cihaz sadece ev kullanimi icin tasarlanmistir:

- Tabloda belirtilen miktarlari ve islem strelerini asmayin.

- Ozellikle cihaz prize takiliyken, bicaklara dokunmayin. Bicaklar ¢ok
keskindir

- Eger bicaklar sikisirsa, bicaklar engelleyen malzemeleri ¢ikarmadan
once,cihazin fisini cekin.

- Bol miktarda malzemeyi kanistirirken veya dograrken, el blenderini her
seferinde 60 saniyeden daha uzun sure calistirmayin. Bu 60 saniyelik
kullanimlardan sonra, devam etmeden &nce cihazin yeterince sogumasini
bekleyin. Bu kullanim kilavuzundaki tariflerin hi¢biri bol miktarda
malzemeye gére verilmemistir:

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihaz elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlarla

uyumludur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde

kullanildiginda, bugtintin bilimsel verilerine gore kullanimi gtivenlidir.

mmilk kullanimdan 6nce m— ———————

Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce, gidayla temas edecek parcalari iyice

temizleyin (bkz Temizlik' bolimu)

mm Cihazin kullanima hazirlanmasi m————————

BN Sicak malzemeleri kesmeden veya dlcege dokmeden dnce
sogumalarini bekleyin (maksimum sicaklik 80°C)

Biiyiik malzemeleri islemeden once yaklasik 2 cm’lik pargalar halinde
kesin.

Fisi prize takmadan 6nce cihazi dogru sekilde kurun.

mmm Cihaz kullanim m———
El blender’1

El blenderinin kullanim amaclar:

- SUt Urlnlerini, soslar, meyve sularini, corbalart ve icecek karisimlanini ve
shake'leri karistirmak.

- Krep hamuru veya mayonez gibi yumusak karisimlar hazirlamak.

- Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri pire haline getirmek.

[N Blender cubugunu motor iinitesine takin (‘klik’ sesini duyun) (Sek. 2).
Bigak muhafazasini malzemeye tamamen daldirin (Sek. 3).
Cihazi calistirmak igin normal hiz veya turbo hiz diigmesine basin.

Malzemeleri karistirmak igin cihazi yavasca yukari asagi ve dairesel
olarak hareket ettirin (Sek. 4).

Parcalayici

Kesici; kabuklu yemis, et, sogan, sert peynir; haglanmis yumurta, sanmsak, otlar;
kuru ekmek, vb. malzemeleri dogramak icin kullanilabilir.

Bigaklar son derece keskindir, bu nedenle bigak tinitesini tutarken ¢ok
dikkatli olun. Bigak tnitesini kesici haznesinden ¢ikarirken, kesici haznesini
bosaltirken ve temizlerken ozellikle dikkat edin.

Kesici bigak tinitesini kesici haznesine koyun (Sek. 5).
Malzemeleri kesici haznesine yerlestirin.
Baglanti linitesini kesici haznesinin istiine yerlestirin (Sek. 6).

Motor iinitesini kesici haznesinin Ustiine sabitleyin (‘klik’ sesini
duyun) (Sek. 7).

Cihazi calistirmak igin normal hiz veya turbo hiz diigmesine basin.

- Malzemeler kesici haznesinin yanlarina yapisirsa, malzemeyi ¢ikarmak igin
bir spatula kullanin veya gevsetmek icin sivi ekleyin.

- Et parcalamak icin kullandiktan sonra cihazi sogumaya birakin.

Cirpma iinitesi

Cirpma Unitesi, krema ve yumurta aki vb.girpmak icin kullanilir

EN Cirpma iinitesini baglanti iinitesine baglayin (Sek. 8).

Baglanti {initesini motor tinitesine baglayin. (‘klik’ sesini duyun) (Sek. 9).
Malzemeleri bir kabin igine yerlestirin.

Ipucu: En iyi sonucu almak icin genis bir hazne kullanin.

Cirpma unitesini malzemenin igine tamamen batirin. Sigramayi
onlemek igin isleme normal hizda baslayin (Sek. 10).

Yaklasik 1 dakika sonra turbo hizda isleme devam edin.

mm Temizleme

Motor Unitesini ve ¢cirpma baglanti iinitesini kesinlikle suya sokmayin.

Kl Cihazi prizden g¢ekin ve aksesuarlari gikarin.
Motor Unitesini ve ¢irpma baglanti iinitesini nemli bir bezle silin.

Olgegi, kesici haznesini, kesici bigak initesini, kesici baglanti {initesini
ve baglanti iinitesi olmadan ¢irpma (nitesini bir miktar bulasik
deterjani kullanarak bulasik makinesinde veya sicak suyla temizleyin.

Kesici hazneyi temizlemeden &nce lastik halkay! ¢ikarmanizi éneririz.

Not: Blender cubugunun bigak tinitesini ve ¢irbma (initesini motor lnitesine
bagliyken de temizleyebilirsiniz. Bunun icin blender cubugunu veya ¢irpma
tnitesini icinde bir miktar bulasik deterjani bulunan sicak suya batirin ve cihazi
bir siire ¢alistirin.

A KS €S U AT 2 ————

HR1366 icin bir mini kesiciyi ekstra aksesuar olarak Philips bayisinden siparis
edebilirsiniz.

—Cevre—

- Kullanim &émri sonunda, cihazi normal ev atiklaninizla birlikte atmayin;
bunun yerine, geri donistim icin resmi toplama noktalara teslim edin.
Bdylece, cevrenin korunmasina yardimai olursunuz (Sek. 11).

mmmGaranti ve Servis m—————

Eger daha fazla bilgiye ihtiyac duyarsaniz veya bir sorun yasarsaniz, itfen
www.philips.com.tr adresindeki Philips web sitesini ziyaret edin veya
Ulkenizde bulunan Philips Musteri Danisma Merkezi ile iletisim kurun
(telefon numaralarini diinya capinda garanti kitapciginda bulabilirsiniz). Eger
Ulkenizde Musteri Danisma Merkezi yoksa, yerel Philips yetkilinize bagvurun
veya Philips Ev Aletleri ve Kisisel Bakim BV Servis Departmani ile iletisim
kurun.

mm Karistirma miktarlari ve hazirlama siireleri m———

Malzemeler Karigtirma miktari Siire
Meyve ve Sebzeler 100-200 gr 60 saniye
Bebek mamasi, corbalar ve 100-400 ml 60 saniye
soslar

Hamurlar 100-500 ml 60 saniye

Shake'ler ve icecek karisimlari 100-1000ml 60 saniye

mmDograma miktarlari ve hazirlama siireleri m———

Malzemeler Kesici miktari Siire
Haslanmis yumurta 2 parca 4x1sn
Kuru ekmek 80 g 30 sn
Bitter cikolata 100g 20 sn
Sanmsak 50 gr 5x1sn
Sogan 200 gr 5x1sn
Et ve balik 200 gr 10 sn
Otlar 30¢g 10 sn
Peynir 200 gr 20 sn
Kabuklu yemisler 200 gr 30 sn

mm Cirpma miktarlari ve hazirlama siireleri ——

Malzemeler Cirpma miktari Siire
Krema 250 ml 70 -90 sn
Yumurta Aki 4 adet yumurta 120 sn

o (18

10-01-2007 16:07:48



