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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at www.philips.
com/welcome.

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse
it under the tap. Only use a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts
are damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- Never let the appliance run unattended.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in.
The blades are very sharp.

- Ifthe blades get stuck, unplug the appliance before you remove the
ingredients that block the blades.

Caution
- Switch off the appliance and disconnect it from the mains before you
change accessories or approach parts that move during use.
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- This appliance is intended for household use only.

- Do not exceed the quantities and processing times indicated in the
table.

- Do not process more than 1 batch without interruption. Let the
appliance cool down to room temperature before you continue
processing.

- Let hot ingredients cool down before chopping them or pouring
them into the beaker (max. temp. 80°C/175°F).

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Using the appliance

Assemble the appliance properly before plugging it into the wall
socket (Fig. 1).

Bar blender

The bar blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks, shakes.

- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter and mayonnaise.

- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 1).
Immerse the blade guard completely in the ingredients.

Switch the appliance on and blend the ingredients by moving the
appliance slowly up and down and in circles (Fig. 2).

Chopper (HR1342 only)

The chopper attachment can be used for chopping ingredients such as
nuts, meat, onions, hard cheese, dried fruits, chocolate, garlic, herbs, dry
bread, etc.
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Make sure the coupling unit has been properly fitted onto the chopper
beaker.
Put the chopper blade unit in the chopper bowl (Fig. 3).

Cut large ingredients into pieces of approximately 2 cm/1 inch
before processing. Put the ingredients in the chopper bowl.

Put the coupling unit onto the chopper bowl. (Fig.4)

Fasten the motor unit onto the chopper bowl (‘click’). Switch the
appliance on by pressing the ON-button (Fig. 5).

D If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, loosen
them by adding liquid or using a spatula.

Quantities and preparation times

Ingredients Bar Chopper

blender

Quantity  Time Quantity  Time

@ (sec)® ©) (sec)*
Onions & eggs 50-100 10
Plums 50-150 10
Meat & fish 50-200 5
Herbs 10-20 20
Fruits & vegetables  100-200 30 50-200 30
Baby food, soups & 100-400 30 50-150 30
sauces
Cheese & nuts 50-100 30
Batters 100-500 30

Shakes & mixed 100-500 30
drinks
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*) Do not exceed the recommended processing times.

Do not process more than 1 batch without interruption. Let the
appliance cool down to room temperature before you continue
processing.

Clean the beaker and the lid, the chopping beaker and the blade
unit in the dishwasher or in warm soapy water.

It is recommended to remove the rubber ring from the chopper before

cleaning.

The bar of the bar blender can be cleaned in the dishwasher, under
the tap or by immersing the blade guard in warm soapy water and
running the appliance for a while.

Wipe the motor unit of the bar blender and the coupling unit of
the chopper with a damp cloth. Do not immerse it in water!

Accessories

You can order a chopper from your Philips dealer as an extra accessory
for the HR1341.
Use the quantities and processing times of the chopper for this accessory.

Environment

D Do not throw the appliance away with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this you will help to preserve the
environment (Fig. 6).
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Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.

Soy milk
This recipe can be prepared with the bar blender only.

Do not process more than 1 batch without interruption. Let the
appliance cool down to room temperature before you continue

processing.

Ingredients:
- 100g soy beans
- 200ml water

Soak the soy beans for 4 hours before processing them. Set aside
to drain for a few seconds.

Put the soaked soy beans in beaker. Pour 200ml of water into the
beaker and blend for 30 seconds.

Pour the soy milk through a sieve into a pan.

Bring the soy milk to the boil, then add sugar and leave to simmer
until all the sugar has dissolved.

Serve hot or cold.



Introduktion

Tillykke med dit kgb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af
den support, Philips tilbyder, skal du registrere dit produkt pa www.philips.
com/welcome.

Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuelt senere brug.

Fare

- Motorenheden ma ikke kommes ned i vand eller anden vaeske eller
skylles under vandhanen. Motorenheden ma kun rengeres med en
fugtig klud.

Advarsel

- Kontrollér, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den
lokale netspaending, fer du slutter strem til apparatet.

- Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er
beskadigede.

- Huvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

- Lad aldrig apparatet kere uden opsyn.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat
felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet
vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for barns raekkevidde for at sikre, at de
ikke kan komme til at lege med det.

- Undga at bergre knivene, specielt nar stikket sidder i stikkontakten.
Knivene er meget skarpe.

- Huvis knivene satter sig fast, skal stikket ferst tages ud af stikkontakten,
inden de fastsiddende ingredienser fjernes.
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Forsigtig

- Sluk for apparatet, og tag det ud af stikket, for du skifter tilbehar eller
kommer teet pa dele, der beveeger sig, nar de bruges.

- Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.

- De angivne mangder og tider i tabellen bgr ngje overholdes.

- Tilbered kun 1 portion ad gangen. Lad apparatet kgle ned til
stuetemperatur, inden du fortsatter

- Varme ingredienser skal kele af,inden de hakkes eller kommes op i
bageret (maks. temp. 80 °C).

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske
felter (EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med
instruktionerne i denne brugsvejledning, er apparatet sikkert at anvende,
ifelge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

Sadan bruges apparatet

Serg for, at apparatet er samlet korrekt, inden stikket sattes i
stikkontakten (fig. 1).

Stavblender

Stavblenderen er beregnet til:

- Blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter; sauce,
frugtjuice, suppe, mixede drinks og shakes.

- Blanding af blade ingredienser, f.eks. pandekagedej og mayonnaise.

- Purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Szt blenderstaven pa motorenheden (“klik”) (fig. 1).
Put knivkappen helt ned i ingredienserne.

Tand for apparatet, og blend ingredienserne ved at bevaege
apparatet langsomt op og ned samt i sma cirkelbevaegelser (fig. 2).

Hakker (kun HR1342)

Hakketilbehgret er velegnet til at hakke ngdder, kad, log, hard ost, terret
frugt, chokolade, hvidlag, krydderurter, tert bred osv.




Serg for, at koblingsenheden er sat rigtigt pa hakkebzgeret.

Szt hakkeknivenheden i hakkeskalen (fig. 3).
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Skeer store ingredienser i stykker pa ca.2 c¢m for hakning. Kom

ingredienserne i hakkeskalen.

Szt koblingsenheden pa hakkeskalen. (fig. 4)

Szt motorenheden pa hakkeskalen (“klik”). Teend maskinen ved at

trykke pa ON-kontakten (fig. 5).

D Huvis ingredienserne satter sig pa indersiden af hakkeskalen, frigeres

de ved at tilsztte lidt vade eller ved hjzlp af en spatel.

Mangder og tilberedningstider

Ingredienser

Log og g
Blommer
Ked og fisk
Urter

Frugt &
grantsager

Babymad, supper
og saucer

Ost og ngdder
Flydende dej

Shakes og mixede
drinks

Stavblender

Meengde (g)

100-200

100-400

100-500
100-500

Tid
(sek)*

Hakker

Meengde
©
50-100

50-150
50-200
10-20

50-200

50-150

50-100

Tid
(sek.)*
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*) De anbefalede tilberedningstider bgr ikke overskrides.

Tilbered kun 1 portion ad gangen. Lad apparatet kgle ned til
stuetemperatur, inden du fortsatter.

Bager, lag, hakkebzger og knivenhed rengares i opvaskemaskine
eller i varmt sebevand.
Det anbefales at tage gummiringen af hakkeren inden rengering.

Staven pa stavblenderen kan enten kommes i opvaskemaskine,
skylles under vandhanen, eller du kan sanke knivkappen ned i
varmt sebevand og lade apparatet kore et gjeblik.

Ter motorenheden pa stavblenderen og koblingsenheden til
hakkeren af med en fugtig klud. Den ma ikke kommes i vand!

Tilbehar

Du kan bestille en hakker til HR1341 fra din Philips-forhandler som ekstra
tilbehor:

Brug de angivne mangder og tilberedningstider for hakkeren til dette
tilbehar:

Miljghensyn

D Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige
husholdningsaffald, nar det til sin tid kasseres. Aflevér det i stedet pa
den kommunale genbrugsstation. Pa den made er du med til at
beskytte miljget (fig. 6).

Reklamationsret og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med
apparatet henvises til Philips hjemmeside pa adressen www.philips.com
eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes i vedlagte
“Worldwide Guarantee”-folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit
land, bedes du venligst kontakte din lokale Philips-forhandler.
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Sojamzelk
Denne opskrift kan tilberedes udelukkende med stavblenderen.

Tilbered kun 1 portion ad gangen. Lad apparatet kgle ned til
stuetemperatur, inden du fortsatter.

Ingredienser:
- 100 g sojabgnner
- 200 ml vand

Lag sojabgnnerne i blad i 4 timer inden tilberedningen. Lad dem
sta og dryppe af et gjeblik.

Lzg de opbledte banner i begeret. Hld 200 ml vand i bageret, og
blend i 30 sekunder.

Hzld sojamalken gennem en si og ned i en gryde.

Bring sojamalken i kog, tilsaet sukker og lad det simre indtil
sukkeret er oplest.

Serveres varm eller kold.



Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um
den Support von Philips optimal nutzen zu kdnnen, registrieren Sie lhr
Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerits
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung
auf.

Gefahr

- Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Spilen Sie die Motoreinheit auch nicht unter flieBendem
Wasser ab. Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit einem feuchten
Tuch.

Warnhinweis

- Prufen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, ob die
Spannungsangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel
oder andere Teile des Geréts defekt oder beschadigt sind.

- Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von einem Philips Service-Center
oder einer von Philips autorisierten Werkstatt durch ein Original-
Ersatzkabel ausgetauscht werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

- Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

- Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn eine
angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des
Gerdts durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.

- Berthren Sie die Messer nicht. Das gilt insbesondere, wenn das Gerdt
an das Stromnetz angeschlossen ist. Die Klingen sind sehr scharf.

- Wenn die Messer blockiert sind, ziehen Sie stets den Netzstecker aus
der Steckdose, bevor Sie die blockierenden Zutaten entfernen.
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Achtung

- Schalten Sie das Geridt ab, und trennen Sie es vom Netz, bevor Sie
Zubehor austauschen oder Teile anfassen, die sich bei Gebrauch
bewegen.

- Dieses Geridt ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle aufgefiihrten Mengen und
Verarbeitungszeiten.

- Verarbeiten Sie nur eine Portion. Lassen Sie das Gerit danach auf
Zimmertemperatur abkihlen, bevor Sie mit weiteren Portionen
fortfahren.

- Lassen Sie die Zutaten abkuhlen, bevor Sie sie in den Becher geben.
Die maximale Temperatur betrdgt 80 °C.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerdt erfillt simtliche Normen beziglich
elektromagnetischer Felder (EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf3
und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Das Gerit benutzen

Setzen Sie das Gerit gebrauchsfertig zusammen, bevor Sie den
Stecker in die Steckdose stecken (Abb. 1).

Stabmixer

Der Pirierstab ist geeignet zum:

- Mixen von Flussigkeiten, z.B. Milchprodukte, Sof3en, Obstséfte, Suppen,
Mixgetrdanke, Milchshakes.

- Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

- Plrieren gegarter Zutaten, z.B. fir Baby-Nahrung.

Befestigen Sie den Piirierstab an der Motoreinheit, bis er horbar
einrastet (Abb. 1).

Tauchen Sie den unteren Teil des Piirierstabs vollstindig in die
Zutaten ein.
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Schalten Sie das Gerit ein, und mixen Sie die Zutaten, indem Sie
das Gerit vorsichtig nach oben und unten und im Kreis
bewegen (Abb. 2).

Zerkleinerer (nur HR1342)

Der Zerkleinerer-Aufsatz kann zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkéase,
Trockenfriichten, NUssen, Schokolade, Krautern, Zwiebeln, Knoblauch,
trockenem Brot usw. verwendet werden.

Achten Sie darauf, dass das Verbindungsstiick mit dem
Zerkleinerungsbecher ordnungsgemal verbunden ist.

Setzen Sie die Zerkleinerer-Messereinheit in den Zerkleinerer-
Behilter (Abb. 3).

Schneiden Sie groBe Zutaten vor der Verarbeitung in ca. 2 cm grofBe
Wiirfel. Geben Sie die Zutaten in den Zerkleinerer-Behalter.

Setzen Sie die Verbindungseinheit auf den Zerkleinerer-
Behilter. (Abb.4)

Befestigen Sie die Motoreinheit auf dem Behalter, bis sie horbar
einrastet. Driicken Sie den Einschalter, um das Gerat
einzuschalten (Abb. 5).

D Wenn die Zutaten innen am Behilter haften bleiben, |6sen Sie diese
mit etwas Fliissigkeit oder einem Teigschaber.
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Hochstmengen und Verarbeitungszeiten

Zutaten Stabmixer Zerkleinerer

Menge (g)  Zeit Menge (g) Zeit

(Sek.)* (Sek.)*

Zwiebeln & Eier 50 bis 100 10
Pflaumen 50 bis 150 10
Fleisch & Fisch 50 bis 200 5
Krauter 10 bis 20 20
Obst & Gemise 100 bis 200 30 50 bis 200 30
Baby-Nahrung, 100 bis 400 30 50 bis 150 30
Suppen & Sof3en
Kése & Nisse 50 bis 100 30
Teig 100 bis 500 30

Milchshakes & 100 bis 500 30
Mixgetranke

*) Uberschreiten Sie nicht die empfohlenen Verarbeitungszeiten.

Verarbeiten Sie nur eine Portion. Lassen Sie das Gerit danach auf
Zimmertemperatur abkiihlen, bevor Sie mit weiteren Portionen
fortfahren.

Reinigen Sie den Becher mit Deckel und den Zerkleinerungsbecher
mit der Messereinheit im Geschirrspller oder in heiBem Wasser,
dem Sie etwas Spiilmittel zugefiigt haben.

Es empfiehlt sich, den Gummiring des Zerkleinerers vor der Reinigung

abzunehmen.
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Sie konnen den Stab des Piirierstabs im Geschirrspiiler oder unter
flieBendem Wasser reinigen oder die Messereinheit in warmes
Splilwasser tauchen und das Gerat eine Weile laufen lassen.

Reinigen Sie die Motoreinheit des Piirierstabs und das
Verbindungsstiick des Zerkleinerers mit einem feuchten Tuch.
Tauchen Sie die Motoreinheit niemals ins Wasser!

Sie kénnen einen Zerkleinerer als Zubehor fur das Modell HR1341 bei
lhrem Philips Handler bestellen.

Halten Sie sich fir dieses Zubehdr an die Mengen und
Verarbeitungszeiten des Zerkleinerers.

Umweltschutz

D Werfen Sie das Gerat am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmiill. Bringen Sie es zum Recycling zu einer
offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu
schonen (Abb. 6).

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen
Sie bitte die Philips Website www.philips.com, oder setzen Sie sich mit
einem Philips Service-Center in hrem Land in Verbindung
(Telefonnummer siehe Garantieschrift). Sollte es in Ihrem Land kein
Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an |hren Philips Handler:
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Sojamilch
Dieses Rezept kann lediglich mit dem Prierstab zubereitet werden.

Verarbeiten Sie nur eine Portion. Lassen Sie das Gerit danach auf
Zimmertemperatur abkiihlen, bevor Sie mit weiteren Portionen
fortfahren.

Zutaten:
- 100 g Sojabohnen
- 200 ml Wasser

Weichen Sie die Sojabohnen vor der Weiterverarbeitung 4 Stunden
lang ein. Lassen Sie die Bohnen kurz abtropfen.

Geben Sie die eingeweichten Sojabohnen in den Becher. GieBen Sie
200 ml Wasser in den Becher, und mixen Sie alles 30 Sekunden lang.

GieBen Sie die Sojamilch durch ein Sieb in einen Topf.

Bringen Sie sie zum Kochen, geben Sie Zucker hinzu und lassen Sie
die Milch kocheln, bis sich der Zucker vollstandig aufgelost hat.

HeiB oder kalt servieren.



Eicaywyn

2uyxapnTnpla yia Ty ayopd oag kat kahwg npebare ot Philips! MNa
va emwdeAnBeite TANpwg amo v urtooTtptén Tou Trapexel n Philips,
KaTaxwpenoTe To TTPOioY oag oty toTooeAida www.philips.com/
welcome.

AlaBdaoTe autod To £YXELPIOIO X PrONG TIPOOEKTIKA TTPLY
XPNOILOTIONOETE TN oUOKeUT) Kat GUAAETE TO yia HeEAOVTIKT) avadopd.

Kivduvog

- Mnv BuBiCeTe TTOTE TO HOTEP OE VEPO 1) OE OTTOLOONTTOTE AAO
UYPO, oUTe va To EEMAEVETE e vepd Bplong. XpnotoToleiTe Hovo
éva uypo Tavi yia va kabapioeTe To HOTEP.

Mposidotroinon

- EAéy&re €dv n Taon mou avaypdadeTal oTn OUCKEUT) AvTLOTOLYEL
OTNV TOTTIKT| TAOT) PEURATOG TIPOTOU OUVOECETE T OUOKEUT).

- Mnv XpnOoLUOoTIOLELTE TN CUOKEUT| €AV TO LG, TO KAAWALOo 1) dAAa
€PN TNG OUCKEUNG £XOUV uTtooTel $pBopd.

- Eav 1o kakwolo uttooTel $pBopd, Oa mpémel va avtikaraoTtabel ard
éva KevTpo o€pPLg eEouatodotuévo aro T Philips 1) ammo e&ioou
e€eldikeupéva dtopa Tpog amoduyr) Kivduvou.

- Mnv a¢rijveTe TIOTE TN CUCKEUT| va AetToupyel xwplig emtifAedm.

- AuTr n ouokeur| Oev TTpoopileTal yia xprjon amd aToua
(CUITTEPIAQPAVOEVWY TWV TTAIOLWV) HE TTEPLOPLOHEVEG
OWMATIKEG, AloBNTNPLEG 1) SLAVONTIKEG IKAVOTNTEG T) ATTd ATOoA
XWPIG elTTEpla KAl YVWOT), EKTOG KAl €AV TN XPNOLLOTIOLOUV UTTO
€TMITNPNON 1) £x0UV AAfel 0dNYieg OXETIKA [E TN XPrON TG
OUOKEUNG amo Atopo utreUbuvo yia TV acpdaAeld Toug.

- Tamaldia Ba mpemel va emPBAETTOVTAL TIPOKELILEVOU VA
SlaodalioTel 0TL Sev Ba TTailouv e TN CUCKEUT).

- Mnv ayyiCete TIg AeTTiOEG, KUpiwg OTAV N CUCKEUT €ival
ouvoedepévn omny TpiCa. Ot Aettideg eival TTOAU KOPTEPEG,

- Eav ol Aemideg koArioouy, amoouvOEDTE T CUOKEUT) atTd Thv
TpiCa TIPLV ATTOHAKPUVETE TA UAIKA TTOU UTTAOKAPOUV TIG AETTIOEG.
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Mpoooxn

- Na arevepyoTToLeiTe T CUOKEUT) KAl VA TNV ATTOOUVOEETE ATTO TNV
mpiCa Tptv aMAeTe eEapTruaTa r) TANOLACETE KIVOUHEVA KATA TN
Xprion pepn.

- AuTr n ouokeur| TTpoopileTal yia OLKLAKT XPToT HOVO.

- Mnv umepPaiveTe TIg TTOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTTedepyaotag
TIOU avadEpovTal oTov TTivakda.

- Mnv emeepyaleote moodTTA peyalUTepn amo 1 mapTida xwplig
olakotm). APrioTe T CUCKEUT| va Kpuwoel o€ Beppokpacia
dwyariou TpLyv ouveyioeTe TNV emegepyaocia.

- AdnoTe Ta LeoTd UNIKA VA KPUWOOUV TIPLV TA KOYETE 1) TA ALWOETE
oto doyelo Tou prmAevTep (ey. Beppt 80°C/175°F).

HAexTpopayvntika Media (EMF)
H ouykexpipgvn ouokeur) Tng Philips ouppopdwveTal pe dAa Ta
TpoTUTTIA TTou adopouv Ta nhekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel
OWOTOG XELPLONOG Kal OUPDWVOG HE TIG 0dNYieg Tou TTapovVTog
eyxelpIdiou xpriong, n ouckeur| eival achaAnic ot xpron BAoel Twv
ETTIOTNHOVIKWY arrodei&ewv Tou eival OLabEoiieg ey pL OnpePa.

Xpnon Tng cuckeung

YuvappoAoyNOTE TN CUCKEUT) CWOTA TIPLV CUVOETETE TO $Ig
oty mpila (Ewk. 1).

PaBdoptrAévrep

To pafoopmAévTep TpoopileTal yia:

- Na avapryvUeTe uypd, T.X. YAAAKTOKOIKA TTPoloVTd, CAATOEG,
XUHOUG $poUTwWV, OOUTTEG, KOKTEIAG, UIAKOEIKG,

- Na avapelyvieTe pakaka ulika, . Boutupo kat paytovela.

- Na MwveTe payelpepéva UALKA, T Yid va GTIAXVETE Bpedikn
PO,

2uvdeoTe To oTéAeXOG avapelEng pe 1o potép (‘KAK’) (Eik. 1).

BubioTe Tig Aemideg Pabia peca ota ulika.



24 EANAHNIKA

EvepyotroinoTe 1 cuokeur) kat avapeiTe Ta cuoTarTika
KIVWVTAG TI CUCKEUT) TTAVW-KATW LE APYEG KUKAIKEG
kivnoeig (Ew. 2).

Koémrmng (povo otov TUtro HR1342)

MrropeiTe va X pnoLHoTIomoeTe To €EAPTNHA KOTITN Yla va TepayiCeTe
UALKA OTTWwG ENpoUc KapTioug, KpEag, KPeUUoLa, okAnpd Tupl,
amoénpapéva ¢pouTa, cokoAata, okopdo, XopTaptkd, EEpd P, KTA.

BeBawwbeite 671 N povada ocuvdeong £xel TomobeTnOel cwWoTA TAVW
OTNV Kavara KomTn.

TomoBetnioTe Tig Aemrideg Tou KOTITN GTO PITOA TOU
kot (Ek. 3).

KoyTe Ta uhika peyalou peyéBoug oe kopparia 2 ex./1 ivroag
Tepimou TpIv TNy emegepyaocia. TomobetnoTe Ta UMKA GTO PTTOA
TOU KOTITN.

TomoBetoTe T povada clvdeong Tavw oTo PTToA Tou
kottn. (Eik.4)

AocdalioTe To poTép TAvw oTo PUTTOA Tou KOTITN (‘KAIK').
EvepyotroimoTe T cuokeur) melovrag To koupti ON (Ew. 5).

D Ed4v Ta ulika KOAFloOUV OTA TOLWHLATA TOU UTTOA TOU KOTITN,
EekoMnoTe Ta TpooBEéTovTag KATTOLO UYPO 1) XPNOLHOTTOLWVTAG
pia omaroula.
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Mooo6TnTEG KAl XpOVoL TTposTOolpaciag

YAika PapdopmAevtep Kommng

[MoodmnTa (Yp.)  Xpovog [loocodmra  Xpovog

(Geur)*  (yp.) (GeuT)*
Kpeppudia & 50-100 10
avyd
Aapdoknva 50-150 10
Kpéag & Papt 50-200 5
Bétava 10-20 20
PpouTta & 100-200 30 50-200 30
Aaxavikda
Bpedikn) 100-400 30 50-150 30
Tpodr), coUTTEG
& odAToeg
Tupi & Enpot 50-100 30
kaptrol
KoupkouTia 100-500 30
MIAKoETK & 100-500 30
KOKTETA

*) Mnv umrepPeite Toug CuVIoTWHEVOUG XPOVOUg emeepyaoiag.

Mnv eme€epyaleote ToodTnTa peyaliTepn amd 1 mapTida xwpig
Siakot). AprioTe T CUCKEUT) va Kpuwoel o€ Beppokpacia dwyariou
TIpLv ouveyioeTe TV emeiepyaoia.
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Ka®apiopog

KaBapioTe To Soxeio avapelgng kat To Kamaxl, TNV Kavara Tou
KOTITN Kal TIG AeTTideg oTo TAUVTHPLO TATWV 1) 0 LeOTO VEPO e
uypo kabapiopou.

>ag ouvioTOUE va adalp€oeTe ToV eAAOTIKO OAKTUALO arod Tov KOTIT

v Tov kabaptopod.

To oTélexog Tou paBdopumAévTep pmopei va MAubei oTo
TAUVTT)pLO TATWV, HE vepo Pplong 1) Pubilovtag Tig Aemrideg oe
XA\apo vepo pe uypd kabapiopol kat BETovTag Tn CUCKEUT| o€
AetToupyia yia Aiyo.

YKOUTTIOTE TO HOTEP Tou paPdoputmAevTep kat Tn povada
ouvdeomg Tou KOTITN He €va uypo Tavi. Mnv BubileTe auta Ta
pepn oTo vepod!

ESapthpara

Mropeite va TmapayyeileTe évav KOTITN wg emMMAEoV €£ApTNHA Yld ToV
Turro HR1341 amo Tov avtimpdowtd oag g Philips.

XPNOLUOTIONOTE TIG TTOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTeéepyaoiag Tou
KOTTTT yia auTd To €€APTNHA.

MepiBaiiov

D X710 Téhog TG Cwng TNG cuokeung unv TNy meta&ete pali pe Ta
ouvnbiopéva amoppiparta Tou oTiTiol oag, ald TapadwoTe TNV
o€ éva emionpo onueio cuMoYT§ yia avakikhwor. Mg autév Tov
TpoTo Ba fondroeTe oTNV TTPooTacia Tou
mepiBarlovrog (Eik. 6).
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Eyyunon & oépPig

Eav ypetaleore oepPig 1) TANpodopieg 1) €GV QVTIHETWTTICETE KATTOLO
TTPOPBANHA, TTapakahoUpE eTTIOKEPTEITE TNV LloTooeAIda TG Philips o
OleuBuvon www.philips.com 1 emikotvwvroTe e To Kévtpo
EEurmpémong KatavailwTtwv g Philips ot xwpa oag (Ba Ppeite To
™MAEPwvo oTo puldadio dleBvoug eyyunong). Eav dev umdpyxel Kévrpo
ECurmpémnong KatavahwTwy otn xwpea oag, arreubuvBeite oTov
TOTTIKG avTImPoowTo oag TG Philips.

Fala ooylag
AUTT N OUVTAYT| WITOPEL VA EKTEAEOTEL UOVO |IE XPT|OT) TOU
paBOopumAevTEp.

Mnv eme€epyaleoTe ToodTnTa peyaliTtepn amd 1 mapTida xwpig
Siakotr). AprioTe TN CUCKEUT) va Kpuwoel o€ Beppokpacia dwpariou
TPLV ouvexioeTe TV emelepyaoia.

YA
- 100 yp. kaprol coylag
- 200ml vepo

MouldoTe Toug kaptolg coylag yia 4 Wpeg TTpoToU Toug
emelepyaoTeite. AprioTe Toug va oTpayyicouv yia Aiya
SeuTepoierTa.

TomoBeTnoTE TOUG HOUANLAGPEVOUG KapTToug ooylag oTo doxeio
avapigne. Pi&te 200ml vepd oto Soxeio kal avapi€te ya 30
SeuTepolerTa.

Pi&te To yaha ocdyiag ot pa katoapdAa TepVWVTAG TO aTo €va
CoUpWTNPL.

BpaoTe To yaha ooyiag, mpocbeoTe Laxapn kat adprjoTe To va
olyoPpaocel péxpt va Miwoet Ohn n Taxapn.

SepPiperal LeoTd 1) kpUo.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para
sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su
producto en www.philips.com/welcome.

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro

- No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la
enjuague bajo el grifo. Limpie la unidad motora sélo con un pafio
himedo.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el
mismo se corresponde con el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacién u otras
piezas estdn dafiados.

- Siel cable de alimentacidn estd dafiado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.

- No deje nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no
tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una
persona responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- No toque las cuchillas, sobre todo si el aparato estd enchufado. Las
cuchillas estdan muy afiladas.

- Silas cuchillas se bloquean, desenchufe el aparato antes de retirar los
ingredientes que estdn bloquedndolas.
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Precaucién

- Apague el aparato y desenchlifelo de la red antes de cambiar los
accesorios o tocar alguna de las piezas que estan en movimiento
durante su funcionamiento.

- Este aparato es sélo para uso doméstico.

- No supere las cantidades y los tiempos indicados en la tabla.

- No procese més de un lote sin interrupcion. Deje que el aparato se
enfrie a temperatura ambiente antes de continuar procesando.

- Deje que los ingredientes calientes se enfrien antes de picarlos o de
echarlos en el vaso (temperatura maxima 80 °C).

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura segun los conocimientos cientificos disponibles hoy en dia.

Uso del aparato

Monte adecuadamente el aparato antes de enchufarlo a la toma de
corriente (fig. 1).

Batidora de varilla

La batidora de varilla estd disefiada para:

- Batir liquidos, por ejemplo: productos ldcteos, salsas, zumos de fruta,
sopas, mezclar bebidas, batidos.

- Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas y
mayonesa.

- Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Monte el brazo de la batidora en la unidad motora (“clic”) (fig. 1).

Sumerija el protector de cuchillas completamente en los
ingredientes.

Encienda el aparato y bata los ingredientes moviendo el aparato
lentamente hacia arriba, hacia abajo y en circulos (fig. 2).
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Picadora (s6lo modelo HR1342)

La picadora se puede usar para picar ingredientes como frutos secos,
carne, cebolla, queso duro, frutos tostados, chocolate, ajo, hierbas, pan
seco, etc.

Aseglrese de que la unidad de acoplamiento esté bien colocada en el
vaso de la picadora.

Coloque la unidad de cuchillas de la picadora en el recipiente de la
picadora (fig. 3).

Corte los ingredientes grandes en trozos de unos 2 cm antes de
procesarlos. Ponga los ingredientes en el recipiente de la picadora.

Coloque la unidad de acoplamiento en el recipiente de la
picadora. (fig.4)

Fije la unidad motora al recipiente de la picadora (“clic”). Encienda
el aparato presionando el boton de encendido (ON) (fig. 5).

D Silos ingredientes se adhieren a la pared del recipiente de la
picadora, separelos con una espatula o ahadiendo liquido.
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Cantidades y tiempos de preparacion

Ingredientes Batidora Picadora
de varilla

Cantidad ~ Tiempo Cantidad ~ Tiempo

© (seg)* © (seg)*
Cebollas y huevos 50-100 10
Ciruela 50-150 10
Carne y pescado 50-200 5
Hierbas 10-20 20
Frutas y verduras 100-200 30 50-200 30
Comida para bebés, 100-400 30 50-150 30
purés vy salsas
Queso vy frutos 50-100 30
secos
Masas blandas 100-500 30
Batidos y mezcla de  100-500 30
bebidas

*) No supere los tiempos recomendados.

No procese mas de un lote sin interrupcion. Deje que el aparato se
enfrie a temperatura ambiente antes de continuar procesando.
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Lave el vaso, la tapa, el vaso de la picadora y la unidad de cuchillas
en el lavavajillas o con agua caliente y un poco de jabon.

Le aconsejamos que quite la junta de goma de la picadora antes de

limpiarla.

La varilla de la batidora se puede lavar en el lavavajillas, bajo el grifo
o sumergiendo el protector de cuchillas en agua caliente con un
poco de jabdn y dejando funcionar el aparato durante algin tiempo.

Limpie con un pafio himedo la unidad motora de la batidora de
varilla y la unidad de acoplamiento de la picadora. No las sumerja
en agua.

Accesorios

Puede solicitar una picadora a su distribuidor Philips como un accesorio
adicional para el modelo HR1341.

Al utilizar este accesorio, tenga en cuenta las cantidades y los tiempos
recomendados para la picadora.

D Al final de su vida atil, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar. LIévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado.
De esta manera ayudara a conservar el medio ambiente (fig. 6).

Garantia y servicio

Si necesita informacidn o si tiene algin problema, visite la pdgina Web de
Philips en www.philips.com, o péngase en contacto con el Servicio de
Atencién al Cliente de Philips en su pafs (hallard el nimero de teléfono
en el folleto de la garantfa mundial). Si no hay Servicio de Atencidn al
Cliente de Philips en su pais, dirfjase a su distribuidor local Philips.
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Leche de soja
Esta receta sélo se puede preparar con la batidora de varilla.

No procese mas de un lote sin interrupcion. Deje que el aparato se
enfrie a temperatura ambiente antes de continuar procesando.

Ingredientes
- 100 g de granos de soja
- 200 ml de agua

Ponga en remojo los granos de soja durante 4 horas antes de
procesarlos. Deje que escurran durante unos segundos.

Ponga los granos de soja remojados en el vaso.Vierta 200 ml de
agua en el vaso y bata durante 30 segundos.

Vierta la leche de soja en una olla utilizando un tamiz.

Ponga la leche de soja a hervir hasta que alcance el punto de
ebullicion. Ahada luego azicar y deje que hierva a fuego lento hasta
que se disuelva el azdcar.

Servir caliente o fria.



Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil
Hyddynnd Philipsin tuki ja rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.
com/welcome.

Lue tdma kayttdopas huolellisesti ennen kayttdd ja sdilytd se vastaisen
varalle.

Vaara .

- Ald upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ald myoskdan
huuhtele sitd vesihanan alla. Puhdista runko pyyhkimalld se kostealla
liinalla.

Tarkedd

- Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttojdnnite vastaa paikallista
verkkojdnnitettd, ennen kuin liitdt laitteen pistorasiaan.

- Ald kiytd laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on
viallinen.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi
hyvd vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessa tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- A4 jatd laitetta kiyntiin ilman valvontaa.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttéon,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin heiddn
turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

- Al koske teriin varsinkaan laitteen ollessa kytkettyna pistorasiaan.
Terét ovat erittdin teravat!

- Jos terd juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin
irrotat kiinni juuttuneet ainekset.

Varoitus

- Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto pistorasiasta ennen kuin
vaihdat lisdosia tai aiot koskea osiin, jotka likkuvat kdytdssd.

- Tdmad laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdytt&on.
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- Varo ylittdmastd taulukossa annettuja mdarid ja valmistusaikoja.

- Kasittele enintddn yksi annos ilman taukoa. Anna laitteen jddhtyd
huoneenldmpdiseksi, ennen kuin jatkat kdsittelyd.

- Anna kuumien aineiden jddhtyd ennen hienontamista tai ennen
sekoitusastiaan kaatamista (enimmdislampétila 80 °C).

Sihkomagneettiset kentidt (EMF)
Tamd Philips-laite vastaa kaikkia, séhkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia
standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdmdn kdyttdohjeen ohjeiden
mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista tdiménhetkisen tutkimustiedon
perusteella.

Kokoa laite kunnolla, ennen kuin yhdistat pistokkeen
pistorasiaan (Kuva 1).

Sauvasekoitin

Sauvasekoittimen kaytt&tarkoitus:

- Nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmamehujen,
keittojen, juomien ja pirteldiden sekoittaminen.

- Pehmeiden ruoka-aineiden sekoittaminen, esim. ohukaistaikina ja
majoneesi.

- Keitettyjen ruoka-aineiden, kuten vauvanruoan soseuttaminen.

Kiinnita sauvaosa runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 1).
Upota teransuojus kokonaan ruoka-aineiden sekaan.

Kaynnista laite ja sekoita aineet liilkuttamalla laitetta hitaasti ylos ja
alas seka ympyranmuotoisessa lilkkeessa (Kuva 2).

Teholeikkuri (vain HR1342)

Teholeikkurilla voidaan hienontaa esimerkiksi pahkinéitd, lihaa, sipulia,
kovaa juustoa, kuivattuja hedelmid, suklaata, valkosipulia, yrttejd, kuivattua
leipdd yms.

Varmista, etta kytkentdosa on kunnolla paikallaan teholeikkurin
hienonnusastiassa.
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Laita teholeikkurin terayksikko leikkuukulhoon (Kuva 3).

Leikkaa ainekset noin 2 senttimetrin palasiksi ennen laitteen
kayttod. Kaada ainekset leikkuukulhoon.

Aseta liitinkappale leikkuukulhoon. (Kuva 4)

Kiinnita runko leikkuukulhoon, jolloin kuuluu napsahdus. Kaynnista
laite painamalla kaynnistyskytkinta (Kuva 5).

D Jos ainesosia tarttuu leikkuukulhon laitaan, irrota ne lisdamalla
nestetta tai lastalla.

Mairit ja valmistusajat

Aineet Sauvasekoitin Teholeikkuri
Madrd (g) Alka (s)*  Médrd (g) Aika (s)*

Sipulit ja 50 - 100 10

munat

Luumu 50 -150 10

Liha ja kala 50 - 200 5

Yrtit 10-20 20

Hedelmatja 100 - 200 30 50 - 200 30

vihannekset

Vauvanruoat, 100 - 400 30 50 - 150 30

keitot ja

kastikkeet

Juustot ja 50 - 100 30

pahkindt

Taikinat 100 - 500 30

Pirtelot ja 100 - 500 30

juomat
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*) Ali yliti suositeltuja kisittelyaikoja.

Kasittele enintaan yksi annos ilman taukoa.Anna laitteen jaghtya
huoneenlampoiseksi, ennen kuin jatkat kasittelya.

Puhdista sekoitusastia ja kansi seki hienonnusastia ja tera
astianpesukoneessa tai lampimalla pesuainevedella.
Teholeikkurin kumitiiviste kannattaa poistaa ennen puhdistusta.

Sauvasekoittimen varsi voidaan pesta astianpesukoneessa, juoksevan
veden alla tai upottamalla terdnsuojus lampimain pesuaineveteen ja
kaynnistamalla laite hetkeksi.

Pyyhi sauvasekoittimen runko ja teholeikkurin kytkentaosa
puhtaaksi kostealla liinalla. Ald upota ndita osia veteen!

Lisdtarvikkeet

Voit tilata leikkurin lisdvarusteena laitteeseen HR1341 Philips-
jalleenmyyjalta.

Seuraa tatd lisdlaitetta kéyttdessasi leikkurille suositettuja mdaria ja
kasittelyaikoja.

Ympdristoasiaa

D Ali hivitd vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan
toimita ne valtuutettuun kierratyspisteeseen. Nain autat
vahentdmaan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 6).

Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin
verkkosivustoon osoitteessa www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
kuluttajapalvelukeskuksesta (puhelinnumero on kansainvalisessa
takuulehtisessd). Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteyttd
Philipsin jdlleenmyyjdan.
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Soijamaito
Téman juoman voi valmistaa pelkdlld sauvasekoittimella.

Kasittele enintaan yksi annos ilman taukoa.Anna laitteen jaahtya
huoneenlimpoiseksi, ennen kuin jatkat kasittelya.

Aineet:
- 100 g soijapapuja
- 2dlvettd

Liota soijapapuja 4 tuntia ennen kasittelya. Kaada vesi pois ja anna
valua muutama sekunti.

Laita liotetut soijapavut kannuun. Kaada kannuun 2 dl vetti ja
sekoita 30 sekunnin ajan.

Kaada soijamaito siivilan lapi kattilaan.

Kuumenna kiehuvaksi ja lisaa sitten sokeri ja anna poreilla, kunnes
sokeri on kunnolla liuennut.

Tarjoile kuumana tai kylmana.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips | Pour
profiter pleinement de I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le
site a 'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur.

Danger
- Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ni dans d'autres liquides
et ne le rincez pas. Nettoyez-le avec un chiffon humide.

Avertissement

- Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur
I'appareil correspond a la tension supportée par le secteur locale.

- N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres
pieces sont endommagées.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
Philips, un Centre Service Agréé Philips ou un technicien qualifié afin
d'éviter tout accident.

- Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient
sous surveillance ou qu'elles n'aient recu des instructions quant a
['utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec l'appareil.

- Ne touchez pas les lames, surtout lorsque I'appareil est branché, car
elles sont trés coupantes.

- Siles lames se bloquent, débranchez toujours I'appareil avant de
retirer les ingrédients a I'origine du blocage.
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Attention

- Fteignez I'appareil et débranchez-le de la prise secteur avant de
changer les accessoires ou d'approcher les éléments qui bougent
pendant I'utilisation.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

- Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués
dans le tableau.

- Ne préparez pas deux portions de suite sans laisser 'appareil refroidir

- Laissez les aliments chauds refroidir avant de les hacher ou de les
verser dans le bol (température maximale 80 °C).

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux
champs électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité
établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode
d'emploi.

Utilisation de ’appareil

Assemblez I'appareil correctement avant de le brancher sur la prise
secteur (fig. 1).

Mixeur plongeant

Le mixeur plongeant est destiné a :

- mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces,
jus de fruits, soupes, cocktails et milk-shakes ;

- mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a
crépes ou de la mayonnaise ;

- réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour
bébés par exemple.

Fixez le mixeur plongeant au bloc moteur (clic) (fig. 1).
Plongez la protection dans les ingrédients.

Mettez I'appareil en marche, et faites-le tourner lentement, et de
bas en haut, pour mélanger les ingrédients (fig. 2).
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Hachoir (HR1342 uniquement)

Cet accessoire sert a hacher des ingrédients tels que noix, viande,
oignons, fromage a pate dure, fruits secs, chocolat, ail, herbes, pain sec, etc.

Assurez-vous que I'unité d’assemblage a été correctement fixée sur le
bol du hachoir.
Placez I'ensemble lames du hachoir dans le bol du hachoir (fig. 3).

Coupez les gros aliments en morceaux d’environ 2 cm avant de les
hacher. Placez les ingrédients dans le bol du hachoir.

Placez I'unité d’assemblage sur le bol du hachoir. (fig. 4)

Fixez le bloc moteur au bol du hachoir (clic). Mettez I'appareil en
marche en appuyant sur le bouton Marche (fig. 5).

D Siles ingrédients s’accumulent sur les parois du bol du hachoir,
détachez-les en ajoutant du liquide ou a I'aide d’une spatule.

Quantités et temps de préparation

Ingrédients Mixeur Hachoir
plongeant
Quantité Temps Quantité  Temps
© Ok © ()"
Oignons et ceufs 50-100 10
Prunes 50-150 10
Viande et poisson 50-200 5
Herbes 10-20 20
Fruits et [égumes 100-200 30 50-200 30
Aliments pour 100-400 30 50-150 30
bébé, soupes et
sauces

Fromage et noix 50-100 30
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Ingrédients Mixeur Hachoir
plongeant

Pate 100-500 30

Milk-shakes et 100-500 30

cocktails

*) Ne dépassez pas les temps de préparation recommandés.

Ne préparez pas deux portions de suite sans laisser I'appareil refroidir.

Nettoyez le bol, le couvercle, le bol du hachoir et 'ensemble lames
au lave-vaisselle ou a I'’eau chaude savonneuse.

Il est conseillé de retirer le joint en caoutchouc du hachoir avant de le

nettoyer.

Le pied du mixeur plongeant peut étre nettoyé au lave-vaisselle,
sous I'eau du robinet, ou bien en plongeant la protection dans I'eau
chaude savonneuse et en laissant fonctionner I'appareil pendant
quelques instants.

Essuyez le bloc moteur du mixeur plongeant et I'unité d’assemblage
du hachoir a l'aide d’un chiffon humide. Ne plongez jamais I'appareil
dans I'eau.

Accessoires

Vous pouvez vous procurer un hachoir en tant qu'accessoire
supplémentaire du HR1341 aupres de votre revendeur Philips.
Suivez les quantités et les temps de préparation relatifs au hachoir
lorsque vous utilisez cet accessoire.
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Environnement

D Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les
ordures ménageres mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet,
ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement (fig. 6).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire
réparer I'appareil, ou si vous rencontrez un probléme, rendez-vous sur le
site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou contactez le

Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale).
S'il n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.

Lait de soja
La préparation de cette recette ne peut s'effectuer qu'au moyen du
mixeur plongeant.

Ne préparez pas deux portions de suite sans laisser I'appareil refroidir.

Ingrédients :
- 100 g de graines de soja
- 200 ml d'eau

Faites tremper les graines de soja pendant au moins 4 heures, puis
égouttez-les.

Placez les graines de soja dans le bol.Versez 200 ml d’eau dans le
bol et mixez pendant 30 secondes.

Versez le lait de soja dans une casserole a I'aide d’un tamis.

Faites bouillir le lait de soja, ajoutez du sucre et laissez cuire a feu
doux jusqu’a ce que le sucre soit fondu.

Servez chaud ou froid.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo
vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su www.
philips.com/welcome.

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

- Non immergete né risciacquate sotto I'acqua o altri liquidi il gruppo
motore. Per pulire il gruppo motore, utilizzate esclusivamente un
panno umido.

Avvertenza

- Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata
sulla spina corrisponda alla tensione disponibile.

- Non usate 'apparecchio nel caso in cui la spina, il cavo di
alimentazione o altri componenti risultassero danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per evitare
situazioni pericolose.

- Non lasciate mai in funzione |'apparecchio senza sorveglianza.

- L'apparecchio non ¢ destinato a persone (inclusi bambini) con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per 'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino
con l'apparecchio.

- Non toccate le lame, soprattutto quando I'apparecchio € collegato
alla presa di corrente. Le lame sono estremamente affilate!

- Se le lame si bloccano, togliete la spina dalla presa di corrente prima
di rimuovere gli ingredienti che hanno bloccato le lame.
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Attenzione

- Spegnete l'apparecchio e scollegatelo dall'alimentazione principale
prima di cambiare accessorio o di toccare parti che si muovono
durante il normale funzionamento.

- Questo apparecchio € destinato esclusivamente a uso domestico.

- Non superate le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati nella
tabella.

- Dopo un primo ciclo di utilizzo, lasciate che I'apparecchio si raffreddi
e raggiunga la temperatura ambiente prima di continuare a frullare gli
alimenti.

- Lasciate raffreddare gli ingredienti prima di tritarli o versarli
nell'apposito recipiente (temperatura max. 80°C/175°F).

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips € conforme a tutti gli standard relativi ai
campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo
appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale
utente, 'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai
risultati scientifici attualmente disponibili.

Modalita d’uso dell’apparecchio

Montate correttamente I'apparecchio prima di inserire la spina nella
presa di corrente (fig. 1).

Frullatore a immersione

Il frullatore a immersione € particolarmente adatto per:

- Frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe,
frappé, frullati.

- Miscelare ingredienti morbidi, es. pastella per torte e maionese.

- Ridurre in purea cibi cotti (ad esempio le pappe per bambini).

Collegate il frullatore al gruppo motore e bloccatelo in
posizione (fig. 1).

Immergete completamente la protezione della lama negli
ingredienti.
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Accendete I'apparecchio e frullate gli ingredienti compiendo lenti
movimenti circolari, verso I'alto e verso il basso (fig. 2).

Tritatutto (solo HR1342)

Il tritatutto pud essere usato per tritare alimenti quali noci, carne, cipolle,
formaggio stagionato, frutta secca, cioccolato, aglio, erbe aromatiche, pane
secco ecc.

Controllate che 'elemento di collegamento sia stato posizionato
correttamente sul bicchiere del tritatutto.

Mettete la lama del tritatutto nel recipiente del tritatutto (fig. 3).

Tagliate i pezzi pit grandi in pezzetti di circa 2 cm prima di lavorarli.
Mettete gli ingredienti nel recipiente del tritatutto.

Posizionate 'unita di aggancio sul recipiente del tritatutto. (fig. 4)

Fissate il gruppo motore sul recipiente finché non si blocca in
posizione.Accendete I'apparecchio premendo il pulsante
ON (fig. 5).

D Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del recipiente, discioglieteli
aggiungendo del liquido o utilizzando una spatola.
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Quantita e tempi di preparazione

Ingredienti Frullatore a Tritatutto
immersione

Quantita (gr)  Tempo Quantita ~ Tempo

(sec)* (@) (sec)*
Cipolle e uova 50-100 10
Prugne 50-150 10
Carne e pesce 50-200 5
Erbe 10-20 20
Frutta e verdura  100-200 30 50-200 30
Cibo per 100-400 30 50-150 30
bambini, zuppe e
salse
Formaggio e 50-100 30
frutta secca
Pastelle 100-500 30
Frappé e frullati ~ 100-500 30

*) Non superate i tempi di preparazione consigliati.

Dopo un primo ciclo di utilizzo, lasciate che I'apparecchio si raffreddi e
raggiunga la temperatura ambiente prima di continuare a frullare gli
alimenti.
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Lavate il bicchiere, il coperchio, il contenitore tritatutto e le lame in
lavastoviglie oppure in acqua calda e sapone.

Prima di lavare I'apparecchio, si consiglia di togliere la guarnizione in

gomma dal tritatutto.

La barra del frullatore a immersione puo essere lavata in
lavastoviglie, sotto I'acqua corrente oppure immergendola in acqua
calda e sapone e mettendo in funzione I'apparecchio per qualche
secondo.

Pulite la base motore del frullatore a immersione e il raccordo del
tritatutto con un panno umido. Non immergete queste parti
nell’acqua!

Potete ordinare il tritatutto come accessorio aggiuntivo per il modello
HR1341 dal vostro rivenditore Philips.

Utilizzate le dosi e i tempi di lavorazione del tritatutto anche per questo
accessorio.

Tutela del’ambiente

D Per contribuire alla tutela dell’ambiente, non smaltite I'apparecchio
tra i rifiuti domestici ma consegnatelo a un centro di raccolta
ufficiale (fig. 6).

Garanzia e assistenza

Se avete bisogno di assistenza o informazioni o in caso di problemi,
visitate il sito VWeb Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate
il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro Paese (per conoscere il
numero di telefono consultate I'opuscolo della garanzia). Se nel vostro
Paese non esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro
rivenditore Philips.
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Latte di soia
Questa ricetta puo essere preparata anche solo con il frullatore a
immersione.

Dopo un primo ciclo di utilizzo, lasciate che I'apparecchio si raffreddi e
raggiunga la temperatura ambiente prima di continuare a frullare gli
alimenti.

Ingredienti:
- 100 g di semi di soia
- 200 ml di acqua

Lasciate i semi di soia in ammollo per 4 ore prima di frullarli.
Scolateli per alcuni secondi.

Versate i semi di soia in ammollo nel bicchiere. Aggiungete 200 ml
di acqua nel bicchiere e frullate per 30 secondi.

Versate il latte di soia in una casseruola passandolo per un setaccio.

portatelo a ebollizione, quindi aggiungete lo zucchero e lasciate
sobbollire fino al completo scioglimento dello zucchero.

Servite caldo o freddo.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt
profiteren van de ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product
dan op www.philips.com/welcome.

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen
raadplegen.

Gevaar

- Dompel de motorunit nooit in water of een andere vioeistof en
spoel deze ook niet onder de kraan af. Gebruik alleen een vochtige
doek om de motorunit schoon te maken.

Woaarschuwing

- Controleer of het voltage aangegeven op het apparaat overeenkomt
met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het snoer of andere
onderdelen beschadigd zijn.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door
Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen
met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen
houdt of hen heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen.

- Raak de messen niet aan, vooral niet wanneer de stekker van het
apparaat nog in het stopcontact zit. De messen zijn zeer scherp.
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- Als de messen vastlopen, haal dan eerst de stekker uit het
stopcontact voordat u de ingrediénten die de messen blokkeren
verwijdert.

Let op

- Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voor u
accessoires verwisselt of in de buurt komt van onderdelen die tijdens
gebruik bewegen.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden aangegeven in de
tabel niet.

- Verwerk niet meer dan 1 portie zonder onderbreking. Laat het
apparaat eerst afkoelen tot kamertemperatuur voordat u verdergaat.

- Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u ze gaat fijnhakken of in de
beker giet (max. temp. 80°C).

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze
en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het
veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Het apparaat gebruiken

Controleer of alle onderdelen goed zijn bevestigd voordat u de
stekker in het stopcontact steekt (fig. 1).

Staafmixer

De staafmixer is bedoeld voor:

- het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen,
vruchtensappen, soepen, drankjes en milkshakes;

- het mixen van zachte ingrediénten, zoals pannenkoekbeslag en
mayonaise.

- het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van
babyvoedsel.

Bevestig de mixstaaf aan de motorunit (‘klik’) (fig. 1).
Dompel de meskap volledig in de ingrediénten.
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Schakel het apparaat in en meng de ingrediénten door het apparaat
langzaam in het rond en op en neer te bewegen (fig. 2).

Hakmolen (alleen HR1342)

De hakmolen kan worden gebruikt voor het hakken van ingrediénten
zoals noten, vlees, uien, harde kaas, gedroogd fruit, chocolade, knoflook,
kruiden, droog brood, enz.

Zorg ervoor dat het koppelstuk goed op de hakmolenbeker bevestigd
is.

Plaats de mesunit van de hakmolen in de hakmolenkom (fig. 3).

Snijd grote ingrediénten in kleinere stukjes van ongeveer 2 cm
voordat u ze gaat verwerken. Doe de ingrediénten in de
hakmolenkom.

Plaats de koppelunit op de hakmolenkom. (fig. 4)

Bevestig de motorunit op de hakmolenkom (‘klik’). Schakel het
apparaat in door op de aan/uitknop te drukken (fig. 5).

D Als de ingrediénten tegen de zijkant van de hakmolenkom zitten,
kunt u ze verwijderen met een spatel of door vocht toe te voegen.
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Hoeveelheden en bewerkingstijden

Ingrediénten  Staafmixer Hakmolen
Hoeveelheid  Tijd Hoeveelheid  Tid
© (sec.)* © (sec.)*

Uien en 50-100 10

eieren

Pruimen 50-150 10

Vlees en vis 50-200 5

Kruiden 10-20 20

Groente en 100-200 30 50-200 30

fruit

Babyvoeding, ~ 100-400 30 50-150 30

soep en saus

Kaas en noten 50-100 30

Beslag 100-500 30

Drankjes en 100-500 30

milkshakes

*) Overschrijd de aangegeven bewerkingstijden niet.

Verwerk niet meer dan 1 portie zonder onderbreking. Laat het
apparaat eerst afkoelen tot kamertemperatuur voordat u verdergaat.
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Maak de maatbeker, het bijbehorende deksel, de hakmolenbeker en
de mesunit schoon in de vaatwasmachine of in warm water met
wat afwasmiddel.

We raden u aan de rubberen ring van de hakmolen te verwijderen

voordat u de hakmolen gaat schoonmaken.

De staaf van de staafmixer mag in de vaatwasmachine, maar kan
ook onder de kraan worden schoongemaakt of door de meskap in
warm water met wat afwasmiddel te dompelen en het apparaat
even te laten lopen.

Maak het motorhuis van de staafmixer en het koppelstuk van de
hakmolen schoon met een vochtige doek. Dompel deze delen niet
in water!

Accessoires

U kunt bij uw Philips-dealer een hakmolen bestellen als extra accessoire
voor de HR1341.

Gebruik de hoeveelheden en bewerkingstijden van de hakmolen voor dit
accessoire.

D Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 6).

Garantie & service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek
dan de Philips-website www.philips.nl, of neem contact op met het
Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer
in het ‘worldwide guarantee-vouwblad). Als er geen Consumer Care
Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer.
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Sojamelk
Dit recept kan alleen worden bereid met de staafmixer.

Verwerk niet meer dan 1 portie zonder onderbreking. Laat het
apparaat eerst afkoelen tot kamertemperatuur voordat u verdergaat.

Ingrediénten:
- 100 g sojabonen
- 200 ml water

Laat de sojabonen 4 uur weken voordat u ze gaat verwerken. Laat
ze na het weken enkele seconden uitlekken.

Doe de geweekte sojabonen in de beker. Giet 200 ml water in de
beker en mix gedurende 30 seconden.

Giet de sojamelk door een zeef in de pan.

Wacht tot de sojamelk kookt en voeg dan suiker toe. Laat de melk
zachtjes koken tot alle suiker is opgelost.

Serveer warm of koud.



Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du far best mulig nytte
av stgtten som Philips tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt pd www.
philips.com/welcome.

Les denne brukerveiledningen neye faor du bruker apparatet, og ta vare
pa den for senere referanse.

Fare

- Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen vaske eller
skylles under springen. Bruk bare en fuktig klut til & rengjere
motorenheten.

Advarsel

- Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er
angitt pa apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

- Apparatet md ikke brukes hvis det er skade pa stepselet, ledningen
eller andre deler.

- Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et
servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Laaldri apparatet ga uten tilsyn.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn)
som har nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for sikkerheten.

- Pass pd at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- Ikke bergr knivene, spesielt nar apparatet er tilkoblet. Knivbladene er
sveert skarpe.

- Huvis knivene setter seg fast, ma du trekke stikkontakten ut av
stepselet for du fierner ingrediensene som blokkerer knivene.
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Viktig

- Sla av apparatet og koble det fra stremuttaket for du bytter tilbehar
eller tar pa deler som rgrer pa seg under bruk.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- Ikke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er
angitt i tabellen.

- lkke kjgr mer enn 1 omgang uten avbrudd.Vent til apparatet er kjelt
ned til romtemperatur for du fortsetter.

- Lavarme ingredienser avkjgles for du deler dem opp eller heller dem
i begeret (maks. temp. 80 °C/175 °F).

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for
elektromagnetiske felt (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerveiledningen, er det trygt a bruke det ut fra
den kunnskapen vi har per dags dato.

Bruke apparatet

Apparatet ma vare riktig montert for det kobles til
strommen (fig. 1).

Minimikseren

Minimikseren er beregnet for a:

- mikse vaesker, f.eks. meieriprodukter, sauser, fruktjuice, supper, drinker
og shaker

- mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakerare og majones

- mose kokte ingredienser, f.eks. for & lage barnemat

Fest blandestaven til motorenheten med et klikk (fig. 1).
Senk knivbeskytteren helt ned i ingrediensene.

Sla pa apparatet og miks ingrediensene ved a bevege apparatet
sakte opp og ned og i sirkler (fig. 2).

Hakker (bare HR1342)

Hakkeren kan brukes til & hakke ingredienser som netter, kjgtt, Ik, hard
ost, tarket frukt, sjokolade, hvitlgk, urter, tart bred osv.
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Kontroller at koblingsenheten sitter ordentlig pa hakkerkannen.

Sett knivenheten for hakkeren i bollen (fig. 3).

Del store ingredienser i biter pa cirka 2 cm for du bearbeider dem.
Ha ingrediensene i bollen.

Sett koblingsenheten pa bollen. (fig. 4)

Fest motorenheten pa bollen (til det sier klikk). SIa pa apparatet
ved a trykke pa ON-knappen (fig. 5).

D Huvis ingrediensene fester seg til veggen pa bollen, kan du Igsne dem
ved a ha i vaske eller med en slikkepott.

Mengder og tilberedningstider

Ingredienser Minimikseren Hakker

Mengde (g) Tid (s) Mengde Tid (s)
6

Lok og egg 50-100 10

Plommer 50-150 10

Kjott og fisk 50-200 5

Urter 10-20 20

Frukt og 100-200 30 50-200 30

grennsaker

Barnemat, 100-400 30 50-150 30

supper og

sauser

Ost og natter 50-100 30

Rerer 100-500 30

Shaker og 100-500 30

drinker
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*)lkke overskrid de anbefalte bearbeidingstidene.

Ikke kjor mer enn 1 omgang uten avbrudd.Vent til apparatet er kjalt
ned til romtemperatur for du fortsetter.

Rengjaring

Rengjor begeret og lokket, hakkebegeret og knivenheten i
oppvaskmaskinen eller i varmt sapevann.
Vi anbefaler at du fierner gummiringen fra hakkeren fgr rengjering.

Staven pa minimikseren kan rengjeres i oppvaskmaskinen, under
springen eller ved a dyppe knivbeskyttelsen i varmt sapevann og la
apparatet ga en stund.

Terk av motorenheten til stavmikseren og koblingsenheten til
hakkeren med en fuktig klut. Senk ikke disse delene ned i vann.

Tilbehar

Du kan bestille en hakker fra Philips-forhandleren som ekstra tilbeher til
HR1341.
Bruk mengdene og bearbeidingstidene for hakkeren for dette tilbehgret.

D Ikke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan

brukes lenger. Lever det pa en gjenvinningsstasjon.Ved a gjere dette
hjelper du til med a ta vare pa miljget (fig. 6).

Garanti og service

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem
med produktet, kan du ga til nettsidene til Philips pa www.philips.com. Du
kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der du bor (du finner
telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen
forbrukertjeneste i neerheten, kan du kontakte din lokale Philips-
forhandler.
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Oppskrift

Soyamelk
Denne oppskriften kan tilberedes kun med minimikseren.

Ikke kjgr mer enn 1 omgang uten avbrudd.Vent til apparatet er kjolt
ned til romtemperatur for du fortsetter.

Ingredienser:
- 100 g soyabgnner
- 2dlvann

Legg soyabgnnene i blat i fire timer for du tilbereder dem. La dem
renne av i noen sekunder.

Ha de blgtlagte soyabgnnene i begeret. Hell 2 dl vann i begeret, og
la mikseren ga i 30 sekunder.

Hell soyamelken gjennom en sil og opp i kasserollen.

Gi soyamelken et oppkok, tilsett sukker og la den smakoke til alt
sukkeret har last seg opp.

Serveres varm eller kald.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o
partido da assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o
aparelho e guarde-o para consultas futuras.

Perigo

- Nunca mergulhe a unidade do motor em dgua ou qualquer outro
liquido, nem enxague a torneira. Utilize apenas um pano humido para
limpar a unidade do motor.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem
eléctrica local antes de o ligar.

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentagdo ou outras
pecas estiverem danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips,
por um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situacdes de perigo.

- Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisdo ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsavel pela sua seguranca.

- As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam
com o aparelho.

- Nao toque nas laminas, sobretudo quando o aparelho estiver ligado a
corrente. As [dminas sdao muito afiadas.

- Se as ldaminas ficarem presas, desligue o aparelho antes de retirar os
ingredientes que estiverem a obstruir as laminas.
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Cuidado

- Desligue o aparelho e desligue-o da corrente eléctrica antes de
mudar os acessdrios ou aproximar-se de pegas que se movimentem
durante a utilizacio.

- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

- Na&o exceda as quantidades e os tempos de preparagdo indicados na
tabela.

- Nao prepare mais de 1 por¢ao sem interrupgao. Deixe o aparelho
arrefecer até a temperatura ambiente antes de continuar com a
preparagao.

- Deixe os ingredientes quentes arrefecerem antes de os picar ou de
os deitar para o copo misturador (temperatura max. 80°C/175°F).

Campos electromagnéticos (EMF)
Este aparelho Philips cumpre com todas as normas correspondentes a
campos electromagnéticos (EMF). Se manuseado correctamente e de
acordo com as instrucdes fornecidas neste manual do utilizador, o
aparelho pode ser utilizado em seguranca com base em provas cientificas
disponiveis actualmente.

Utilizar o aparelho

Monte o aparelho correctamente antes de o ligar a corrente (fig. 1).

Varinha

A varinha serve para:

- Misturar fluidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas,
bebidas, batidos.

- Misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou
maionese.

- Reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para
bebés, por exemplo.

Encaixe a varinha na unidade do motor (‘clique’) (fig. 1).
Mergulhe completamente a proteccao da lamina nos ingredientes.

Ligue a maquina e bata os ingredientes fazendo movimentos lentos
para cima e para baixo e em circulo (fig. 2).
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Picadora (s6 HR1342)

Este acessdrio pode ser utilizado para ralar nozes, queijo, frutos secos,
chocolate, pdo e para picar carne, cebola, alho, etc.

Verifique sempre se a peca de ligagdo estd bem encaixada sobre o copo
misturador.

Coloque a lamina da picadora na taga da picadora (fig. 3).

Corta os ingredientes maiores em pedagos com cerca de 2 cm
antes de processar. Coloque os ingredientes na taga da picadora.

Coloque a unidade de encaixe na taga da picadora. (fig. 4)

Encaixe a unidade do motor na taga da picadora (clique). Ligue o
aparelho premindo o botdo ON (fig. 5).

D Se os ingredientes ficarem agarrados aos bordos da taca da
picadora, solte-os acrescentando algum liquido ou utilizando uma
espatula.

Quantidades e tempos de preparaciao

Ingredientes Varinha Picadora

Quantidade  Tempo Quantidade ~ Tempo

(gn) (seg)* (g0 (seg)*
Cebolas e ovos 50-100 10
Ameixas 50-150 10
Carne e peixe 50-200 5
Ervas aromdticas 10-20 20
Fruta e vegetais  100-200 30 50-200 30
Comida de 100-400 30 50-150 30
bebé, sopas e
molhos

Queijo e nozes 50-100 30
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Ingredientes Varinha Picadora
Massas 100-500 30

Batidos e 100-500 30

bebidas

*) Ndo exceder os tempos de processamento recomendados.

Nao prepare mais de 1 por¢ao sem interrupgao. Deixe o aparelho
arrefecer até a temperatura ambiente antes de continuar com a
preparagao.

Limpeza

Lave o copo,a tampa, a picadora e a lamina na maquina ou em agua
quente com detergente.

Antes de proceder a limpeza, € aconselhdvel retirar o anel de borracha

da picadora.

O pé da varinha pode ser lavado na maquina, a torneira ou
mergulhando a armagdo da lamina em agua quente com detergente
com o motor em funcionamento.

Limpe a unidade do motor, o acoplador da picadora com um pano
himido. Nao mergulhe estas pegas dentro de agua!

Acessorios

Pode encomendar uma picadora para o0 modelo HR1341 no seu
representante Philips ou como um acessodrio extra.

Utilize as quantidades e tempo de processamento da picadora para este
acessorio.

Meio ambiente

D Nio deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no
final da sua vida Util, entregue-o num ponto de recolha oficial para
reciclagem.Ao fazé-lo ajuda a preservar o ambiente (fig. 6).
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Garantia e assisténcia

Se necessitar de assisténcia ou informacdes ou se tiver problemas, visite o
Web site da Philips em www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio
ao Consumidor da Philips no seu pais (pode encontrar os ndmeros de
telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de
Apoio no seu pals, visite o seu representante Philips local.

Leite de soja
Esta receita pode ser preparada apenas com a varinha.

Nao prepare mais de 1 porg¢ao sem interrupgao. Deixe o aparelho
arrefecer até a temperatura ambiente antes de continuar com a

preparagao.
Ingredientes:

- 100 g de sementes de soja
- 200ml de 4gua

Mergulhe as sementes de soja em agua 4 horas antes de prepara-
las. Deixe secar durante alguns segundos.

Coloque as sementes de soja no copo. Coloque os 200ml de agua
no copo e misture durante 30 segundos.

Verta o leite de soja pelo passador para uma panela.

Ferva o leite de soja, junte aglcar e deixe fervilhar até que todo o
acucar tenha sido dissolvido.

Sirva quente ou frio.



Introduktion

Grattis till inképet och vélkommen till Philips! Fér att dra maximal nytta av
den support som Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa www.
philips.com/welcome.

Léds anvdndarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara
den f6r framtida bruk.

Fara

- Sdnk inte ned motorenheten i vatten eller ndgon annan vitska, och
skolj den inte heller under kranen. Anvand endast en fuktig trasa till
att rengdra motorenheten.

Varning

- Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten
dverensstdmmer med den lokala ndtspanningen innan du ansluter
apparaten.

- Anvdnd inte apparaten om stickkontakten, nitsladden eller nagon
annan del dr skadad.

- Om nétsladden &r skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av
Philips auktoriserade serviccombud eller liknande behoriga personer
for att undvika olyckor

- Ldmna inte apparaten obevakad ndr den dr igang.

- Apparaten ar inte avsedd for anvdndning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder; eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvdnds, om de inte dvervakas eller far instruktioner
angdende anvandning av apparaten av en person som &r ansvarig for
deras sdkerhet.

- Sma barn ska Overvakas sa att de inte kan leka med apparaten.

- Rorinte vid knivarna, sarskilt inte nar apparaten dr inkopplad. Knivarna
ar mycket vassa.

- Om knivarna fastnar drar du ur natsladden innan du avldgsnar
ingredienserna som blockerar knivarna.
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Varning!

- Sténg av apparaten och dra ur ndtsladden innan du byter tillbehor
eller ror vid delar som ror sig under anvandning.

- Apparaten dr endast avsedd fér hushallsbruk.

- Overskrid inte mangderna och tillredningstiderna som anges i
tabellen.

- Tillred inte mer dn en omgang utan avbrott. Lat apparaten svalna till
rumstemperatur innan du fortsatter tillredningen.

- Lat varma ingredienser svalna innan du hackar dem eller hdller dem i
bédgaren (maxtemperatur 80 °C).

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hdr apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for
elektromagnetiska filt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sitt och
enligt instruktionerna i den har anvdndarhandboken dr den sdker att
anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagslaget.

Anvinda apparaten

Montera apparaten pa ritt sitt innan du satter in stickkontakten i
vagguttaget (Bild 1).

Mixerstav

Mixerstaven ar avsedd for att:

- Blanda vitskor, t.ex. mejerivaror, saser; fruktjuicer; soppor, drinkar och
shake-drycken

- Blanda mjuka ingredienser, t.ex. pannkakssmet och majonnds.

- Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.

Anslut mixerstaven till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 1).
Sank ned knivskyddet helt i ingredienserna.

Starta apparaten och blanda ingredienserna genom att rora
apparaten langsamt uppat och nedat och i cirklar (Bild 2).

Hackare (endast HR1342)

Hackningstillbehéret kan anvandas for att hacka notter, kétt, 16k, hardost,
torkad frukt, choklad, vitldk, kryddor; torrt bréd etc.
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Se till att kopplingsenheten sitter ordentligt fast pa hackbagaren.

Lagg knivenheten for hackaren i skalen fér hackaren (Bild 3).

Skar stora ingredienser i bitar om ungefar 2 cm innan du tillreder
dem. Ligg ingredienserna i skalen for hackaren.

Satt fast kopplingsenheten pa skalen for hackaren. (Bild 4)

Fast motorenheten i skalen for hackaren (ett klickljud hérs). Sla pa

apparaten genom att trycka pa knappen ON (Bild 5).

D Om ingredienserna fastnar pa vaggen av skalen for hackaren tar du
bort dem genom att tillsatta vatska eller med hjalp av en slickepott.

Maingder och tillredningstider

Ingredienser Mixerstav
Mangd (g)

Lok och dgg

Plommon

Kétt och fisk

Orter

Frukt och 100-200
gronsaker

Barnmat, soppor 100-400
och saser

Ost och notter
Smetar 100-500

Shake-drycker och  100-500
drinkar

*) Overskrid inte de rekommenderade tillredningstiderna.

Tid (sek.)*

Hackare

Mangd (g)

50-100
50-150
50-200
10-20

50-200

50-150

50-100

Tid (sek.)*
10
10
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Tillred inte mer dn en omgang utan avbrott. Lat apparaten svalna till
rumstemperatur innan du fortsatter tillredningen.

Rengor bagaren och locket, hackbagaren och knivenheten i
diskmaskinen eller i varmt vatten med lite diskmedel.

Vi rekommenderar att du tar bort gummiringen fran hackaren fore

rengoring.

Mixerstaven kan rengoras i diskmaskinen, under rinnande vatten
eller genom att doppa den i varmt vatten med lite diskmedel och
lata den ga en kort stund.

Torka av motorenheten till barmixern och kopplingsenheten till
hackaren med en fuktad trasa. Doppa aldrig dessa delar i vatten!

Tillbehor

Du kan bestélla en hackare for HR1341 fran din Philips-aterforsdljare som
ett extra tillbehor.

Anvand mangderna och tillredningstiderna for hackaren for det har
tillbehoret.

D Kasta inte apparaten i hushallssoporna nar den ar forbrukad. Limna
in den for atervinning vid en officiell atervinningsstation, sa hjilper
du till att skydda miljon (Bild 6).

Garanti och service

Om du behover service eller information eller har problem med
apparaten kan du besdka Philips webbplats pa www.philips.com eller
kontakta Philips kundtjdnst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land vander
du dig till din lokala Philips-aterforsdljare.
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Sojamjolk
Det hér receptet kan endast tillagas med mixerstaven.

Tillred inte mer dn en omgang utan avbrott. Lat apparaten svalna till
rumstemperatur innan du fortsatter tillredningen.

Ingredienser:
- 100 g sojabonor
- 2dlvatten

Blotlagg sojabonorna i fyra timmar innan de tillreds. Lat dem rinna
av i nagra sekunder.

Ligg de blotlagda sojabonorna i bagaren. Hll 2 dl vatten i bigaren
och mixa i 30 sekunder.

Hall sojamjolken i en kastrull genom en sil.

Lat sojamjolken koka upp, tillsitt sedan socker och lat den sjuda tills
allt socker har I6sts upp.

Serveras varm eller kall.



Urtiniimizti satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz!
Philips'in sundugu destekten faydalanabilmek icin Iitfen Grintndzd su
adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Cihazi kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak Uzere saklayin.

Tehlike
- Motor Unitesini kesinlikle suya ve baska sivi maddelere batirmayin,
musluk aftinda yikamayin. Temizlemek igin nemli bir bezle silin.

Uyari

- Cihazi prize takmadan &nce, Ustiinde yazil olan gerilimin, evinizdeki
sebeke gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

- Elektrik fisi, kablosu veya diger parcalari hasarliysa, cihazi kesinlikle
kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek
icin mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer
sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistiriimesini saglayin.

- Cihaz calisir durumda birakmayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati
olmadan, fiziksel, motor ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi
ve tecrlbe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (¢ocuklar da dahil)
kullaniimamalidir.

- Kugtk cocuklarin cihazla oynamalan engellenmelidir.

- Ogzellikle cihaz prize takiliyken, bicaklara dokunmaktan kaginin. Bicaklar
cok keskindir.

- Eger bicaklar sikisirsa, bicaklan engelleyen malzemeleri ¢ikarmadan
once,cihazin fisini cekin.

Dikkat
- Aksesuarlar degistirmeden ya da kullanim sirasinda hareket eden
parcalara erismeden 6nce cihazi kapatin ve elektrik baglantisini kesin.
- Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir.
- Tabloda belirtilen miktarlari ve islem strelerini asmayin.
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- Kesintisiz olarak 1 seferden fazla islem yapmayin. isleme devam
etmeden dnce cihazin oda sicakliginda sogumasini bekleyin.

- Sicak yiyecekleri hazneye doldurmadan &nce veya pargalamadan once
sogumasini bekleyin. (maks. sicaklik 80C°/175°F)

Elektromanyetik alanlar (EMA)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara
uygundur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde
kullanildiginda, buglintin bilimsel verilerine gére kullanimi glivenlidir.

Cihazin kullanimi

Cihazin fisini prize takmadan once, cihazi dogru sekilde
kurun (Sek. 1).

Cubuklu blender

Cubuklu blender ile yapabilecekleriniz;

- SUt Urdnlerini, soslar, meyve sularini, corbalan ve icecek karisimlarini ve
shake'leri kanstirmak.

- Krep hamuru ve mayonez gibi yumusak malzemeleri karistirmak.

- Bebe mamasi gibi pismis yiyecekleri pire haline getirmek.

Blender cubugunu motor Unitesine takin (‘*klik’ sesini
duyun) (Sek. 1).

Bigak muhafazasini malzemeye tamamen daldirin.

Cihazi galistirin ve yavasca asagi yukari dairesel hareketler
yaptirarak malzemeyi karistirin (Sek. 2).

Parcalayici (sadece HR1342)

Parcalama aparatini findik, et, sogan, sert peynir, kurutulmus meyve,
cikolata, sarimsak, baharatlar, kuru ekmek vb. yiyecekleri parcalamak icin
kullanabilirsiniz.

Pargalama haznesine baglayici lnitenin dogru olarak yerlestiginden emin
olun.

Kesici bigak tinitesini kesici haznesine koyun ($ek. 3).



TURKCE 73

Biiyliik malzemeleri islemden 6nce yaklasik 2 cm’lik pargalara bolin.
Malzemeleri parcalama haznesine koyun.

Baglanti Unitesini kesici haznesinin Ustline yerlestirin. (Sek. 4)

Motor unitesini pargalama haznesinin lzerine sabitleyin (‘klik’ sesi).
Cihazi ACMA diigmesine basarak calistirin (Sek. 5).

D Malzemeler kesici haznesinin yanlarina yapisirsa, sivi ekleyerek veya
bir spatulayla agin.

Miktarlar ve hazirlama siireleri

Malzemeler Cubuklu Parcalayici

blender

Miktar (gr) Stre Miktar (gr) Sire

(sn.)* (sn)*

Sogan ve yumurta 50-100 10
Erikler 50-150 10
Et ve balik 50-200 5
Otlar 10-20 20
Meyve ve Sebzeler 100-200 30 50-200 30
Bebek mamasi, 100-400 30 50-150 30
corbalar ve soslar
Peynir ve findik 50-100 30
Hamurlar 100-500 30
Shake'ler ve icecek 100-500 30
karisimlari

*) Onerilen islem siirelerini agmayin.

Kesintisiz olarak 1 seferden fazla islem yapmayin. isleme devam
etmeden once cihazin oda sicakliginda sogumasini bekleyin.
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Temizleme

Olgegi, kapag, parcalama haznesini ve bigak iinitesini bulasik
makinesinde veya ilik sabunlu suda yikayin.
Temizlikten &nce parcalayicidaki lastik contayi ¢ikarmanizi tavsiye ederiz.

Cubuklu blenderin ¢ubuk kismini bulasik makinesinde, musluk
suyunda veya bigak yuvasini ilik sabunlu suya batirip cihazi bir siire
calistirarak temizleyebilirsiniz.

Cubuklu blender motor tinitesini ve pargalayicinin baglama {nitesini
nemli bir bezle silin. Bu pargalari kesinlikle suya batirmayin!

Aksesuarlar

HR1341 icin ekstra aksesuar olarak Philips bayisinden bir kesici siparis
edebilirsiniz.
Bu aksesuarda, kesici icin gecerli miktarlari ve hazirlama surelerini kullanin.

D Kullanim émrii sonunda cihazi normal evsel atiklarinizla birlikte
atmayin; bunun yerine, geri doniisiim igin resmi yetkililere verin. Bu
sayede gevre korumasina yardimei olursunuz (Sek. 6).

Garanti ve Servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla
karsilasirsaniz, www.philips.com.tr adresindeki Philips Internet sitesini
ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Musteri Merkezi ile iletisim
kurun (telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti belgesinde
bulabilirsiniz). Ulkenizde bir Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayiine
basvurun.
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Soya siitii
Bu yemek tarifi sadece cubuklu blender kullanarak hazirlanabilir.

Kesintisiz olarak 1 seferden fazla islem yapmayin. isleme devam
etmeden once cihazin oda sicakliginda sogumasini bekleyin.

Malzemeler:
- 100 g soya fasulyesi
- 200 mlsu

Soya fasulyelerini isleme sokmadan 6nce, 4 saat boyunca suda
birakin. Suyun stiziilmesi icin birkag saniye bekleyin.

Suda bekletilmis soya fasulyelerini olgege koyun. Mikser haznesine
200 ml su koyarak 30 saniye karistirin.

Soya slitlinu slizgegten gegirerek tavaya bosaltin.

Soya siitiinii kaynatin ve sekeri ekleyerek seker eriyinceye kadar
dinlendirin.

Sicak veya soguk olarak servis yapin.
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