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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

Your new grill with drip tray allows you to prepare all kinds of tasty food almost smoke-free. Grilling
with this appliance is easy because of the large grilling surface.

General description (Fig. 1)

Cool-touch handgrips

Dishwasher-safe grilling plate

Base

Drip tray

Thermostat unit socket

Thermostat unit

Temperature control with on/off position and heating-up light
Mains cord

Cord strap

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

TIOMmMOO®>

Danger
Do not immerse the thermostat unit with mains cord in water or any other liquid.

Warning

Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not let the mains cord hang over the edge of the table or worktop on which the

appliance stands.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for

their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never let the appliance operate unattended.

Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.
Never leave any kitchen utensils on the grilling plate when it is hot.

Caution

Always insert the thermostat unit into the appliance before you put the plug in the wall socket.
Only use the thermostat unit supplied.

Make sure that the inside of the thermostat unit socket is completely dry before you insert the
thermostat unit.

- Put the appliance on a flat, stable surface with sufficient free space around it.

- Make sure the drip tray is always in place during grilling.

Make sure the drip tray is filled with water at least up to the MIN level before you start using
the appliance.

Always preheat the plate before you put any food on it.

The accessible surfaces may become hot when the appliance operates.
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- Be careful of spattering fat when you grill fatty meat or sausages.

- Always unplug the appliance after use.

- Always switch off the appliance after use and remove the mains plug from the wall socket
before you remove the thermostat unit from the thermostat unit socket.

- Always clean the appliance after use.

- Let the appliance cool down completely before you remove the plate, clean the appliance or
put it away.

- Never touch the plate with sharp or abrasive items, as this damages the non-stick coating.

- Make sure you reassemble the plate properly after you have removed it.

- This appliance is only intended for indoor use. Do not use it outdoors.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Remove any stickers and wipe the body of the appliance with a damp cloth.

Clean the appliance and the plate thoroughly (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

Note:The appliance may produce some smoke when you use it for the first time.This is normal.
Slide the drip tray into the base (Fig. 2).
Note:The drip tray can only be slid into the base in one way.

Fill the drip tray up to the minimum water level indication (MIN) (Fig. 3).

- The water in the drip tray helps to prevent food particles from getting burnt.

- To make cleaning easier, you can line the drip tray with aluminium foil before you fill it with
water.

- When you line the drip tray, make sure the foil does not hang over the sides of the tray, as this
prevents proper air circulation.

Place the grilling plate into the slots in the base (Fig. 4).
Note:The grilling plate only fits in the base in one way.
Insert the thermostat unit into the thermostat unit socket in the side of the appliance (Fig. 5).

Turn the temperature control to the position appropriate for the ingredients to be grilled
(see section ‘Grilling times’ in this chapter).
D The heating-up light goes on.

A Place the ingredients on the grilling plate when the heating-up light goes out.

Be careful: the grilling plate is hot!

D During the grilling process, the heating-up light comes on and goes out from time to time.
This indicates that the heating element is switched on and off to maintain the correct
temperature.

Turn the food from time to time.

Bl When the food is done, remove it from the grilling plate.
Do not use metal, sharp or abrasive kitchen utensils.
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Bl For optimal results, remove excess oil from the grilling plate with a piece of kitchen paper.
Loosen any caked food or grease carefully and remove it from the plate before you grill the
next batch of food.

To continue grilling, place the next batch of food on the grilling plate when the heating-up
light goes out.

Grilling times

In the table at the end of this booklet you find some types of food you can cook on this table grill.
The table shows which temperature to select and how long the food has to be grilled. The time
required to heat up the appliance has not been included in the grilling times indicated in the table.
The grilling time and temperature depend on the type of food that you prepare (e.g. meat), its
thickness and its temperature and also on your own taste.You can also refer to the indications on
the thermostat unit.

Tips

- You can also use the table grill as a thermostatically controlled hotplate that automatically keeps
your dishes at the required temperature. Cover the ribbed plate with aluminium foil with the
shiny side facing upwards. Then set the temperature control to position 2 or 3.

- Tender pieces of meat are best suited for grilling.

- Pieces of meat such as steaks or spare rib chops become more tender if marinated overnight.

- Turn the food from time to time to ensure that it remains juicy inside and does not dry out. Do
not use any metal tools like forks or grill tongs as they damage the non-stick coating of the
grilling plate.

- Do not turn the grilled food too frequently. When the items are brown on both sides, grill them
at a lower temperature to ensure they do not dry out and are cooked more evenly.

- If you want to defrost frozen food, wrap the frozen food in aluminium foil and set the
temperature control to position 1 or 2.Turn the food from time to time. The defrosting time
depends on the weight of the food.

- When you prepare satay, chicken, pork or veal, first sear the meat at a high temperature
(position 5). If necessary, you can then set the temperature control one position lower and grill
the food until it is done.

- When you make satay or kebab, soak bamboo or wooden skewers in water to prevent them
from getting scorched during grilling. Do not use metal skewers.

- Sausages tend to burst when they are being grilled. To prevent this, punch a few holes in them
with a fork.

- Fresh meat gives better grilling results than frozen or defrosted meat. Do not put salt on the
meat until after you have grilled it. This helps to keep the meat juicy. For the best result, make
sure the pieces of meat you prepare are not too thick (approx. 1.5cm).

This table grill is not suitable for grilling breadcrumbed food.

Never use abrasive cleaning agents and materials, as this damages the non-stick coating of
the plate.

Set the temperature control to the ‘OFF position.
Unplug the appliance and let it cool down.

Pull the thermostat unit out of the appliance (Fig. 6).
Wipe the thermostat unit with a damp cloth.

Do not immerse the thermostat unit with mains cord in water or any other liquid.




ENGLISH 9

Remove excess oil from the grilling plate with a piece of kitchen paper before you remove
the grilling plate for cleaning.

A Lift the grilling plate from the base by its handgrips (Fig. 7).
Note: If the thermostat unit is still inserted into the appliance, you cannot remove the grilling plate.

Soak the grilling plate in hot water with some washing-up liquid for five minutes or drizzle
some lemon juice onto the grilling plate. This loosens any caked food or grease.

Bl Slide the drip tray out of the base (Fig. 8).
Note:The drip tray can only be slid out of the base in one way.
[Ell Clean the base and the drip tray with a damp cloth.

Clean the grilling plate with a soft cloth or sponge in hot water with some washing-up liquid
or in the dishwasher.

Dry the grilling plate and drip tray.

The inside of the thermostat unit socket must be completely dry before you reinsert the
thermostat unit into it. To dry the socket, wipe the inside with a dry cloth. If necessary, shake out
excess water first.

Reassemble the appliance.

Leave the thermostat unit in the grill. Wind the cord and fix it with the cord strap (Fig. 9).
Store the grill in upright position on a dry and level surface (Fig. 10).

Note: Make sure that the stoppers are at the bottom, so that the drip tray cannot fall out of the
appliance.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 11).

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Food table (Fig. 12)
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["osapaBAeHns 3a BalaTa Mokymka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a aa ce Bb3noAssaTe m3LAAO OT
npeaAaraHata oT Philips noaapbxKa, pervicTprpaiiTe NpoAyKTa cv Ha www.philips.com/welcome.
BawmaT HOB rpuA ¢ TaBa 3a OTUEXAAHe Bi MO3BOASBA AQ MPUrOTBATE MOYTH H6E3 ANUM BCUUKM
BMAOBE BKyCHa XpaHa. [ 1e4eHeTO C TO3M Ypea, € AECHO MOPaAM roASMaTa My MAOYa 3a neveHe.

O6wo onucanue (pwur. 1)

KAQAHN APBKKM

[NAouYa 3a MeyeHe, MOAXOAALLIA 33 MUEHE B CbAOMMSAAHA MallMHa

OcHoBa

Tasa 3a oTuexaaHe

[He3A0 Ha OAOKa Ha TepmocTaTa

BAok Ha TepMocTaTa

PeryaaTop Ha TeMnepaTypaTa C MOAOXKEHME 32 BKA/M3KA. 1 CBETAMHEH MHAMKATOP 3a HarpsiBaHe
3axpatBall Kabea

/\eHTa 3a Kabeaa

Ba)kHo

|—|peAl/I Ad U3MOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCrAoaTauMAa 1 ro
3anaseTe 3a CripaBKa B 6bAeLLle.

A
B
C
D
E
F
G
H
|

OnacHocT
He noTansanTe 6A0Ka Ha TepMOCTaTa CbC 3axXPaHBaLLMA KabeA BbB BOAA MAM KaKBATO M Ad €
APYra TEYHOCT.

MpeaynpexxaeHue

[Mpean Aa BKAIOUKTE ypeAa B KOHTaKTa, MPOBEPETE AAAM HAMPEXEHWETO, NOCOYEHO Ha ABHOTO
Ha ypeAa, OTroBaps Ha TOBa Ha MECTHaTa eAeKTpUYEeCcKa MpesKa.

- He u3noassanTe ypeAa, ako LLENCEABT, MPEXOBUAT KaOEABT MAM CaMUSAT YPea, ca MOBPEAEHMW.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce MOoBpeAM, TOM TpsAbBa BMHarM Aa ce noaMets oT Philips,
ymbAHOMOLLEH cepB3 Ha Philips 1An NoAobHM KBaAndULIMPaHK A1LIG, 33 Ad Ce

n3berHe omacHocT.

BratouBaliTe ypeaa caMo B 3a3€MEH MPEXOB KOHTaKT.

BHMMaBalTe kabeAbT Ad € AaAede OT ropeLLy NMOBbPXHOCTH

He ocTaBaiTe 3axpaHBalLyMaA LHYP Ad BMCM NMpe3 pbba Ha MacaTa MAM CTOMKATa, Ha KOSATO e
NOCTaBEH YPeAbT.

To3su ypea He e NpeaHasHayeH 3a MOA3BaHe OT XOpa (BKAIOUMTEAHO AELA) C HAMaAEH
dU3MUECKIM YCeLLAHNSA AV YMCTBEHU HEAOCTATbLIM MAM B€3 OMUT U MO3HAHMS, aKO Ca OCTaBEHM
6€e3 HabAIoAEHVE U He Ca MHCTPYKTMPaHK OT CTPaHa Ha OTroBapsLLO 3a TAxHaTa besonacHocT
AMLIe OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha YpeAa.

HaraexxpaniTe AeliaTa, 32 Ad HE CU UrpasT C ypeAa.

Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa Aa paboTu 6e3 Haa3op.

3a aa ce n3berHe eBeHTyaAHa OMACHOCT, TO3W Ypea, He 61Ba HIKOra Aa Ce CBbP3Ba KbM BbHLLEH
TaMEPEH KAIOUY.

He ocTassaiiTe KyxHeHCKM NprbOpH BbPXY NMAOYaTa 3a NeYeHe, KoraTo T € ropella.

BHuMaHue
- BuHarm nocTtasaiiTe BAOKa Ha TEPMOCTATa B YPEAR, MPEAM Ad BKAIOUYMTE LLEMCEAA B KOHTaKTa.
- /I3noA3sBaiiTe camo AOCTaBeHMs BAOK Ha TepMmocTaTa.
Mpeamn Aa NMocTaBuTe BAOKA Ha TEPMOCTATa, CE YBEPETE, Ue THE3AOTO Ha DAOKa Ha TepMocTaTa
€ HarmbAHO CyXO.
CharanTe ypeaa BbpXy pasHa, CTabuAHa MOBBPXHOCT C AOCTaTbYHO CBOBOAHO MPOCTPAHCTBO
OKOAO HEero.
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- BHwmaBaliTe no Bpeme Ha nevdeHe TaBaTa 3a OTLEXAAHE Ad € MOCTaBEHA Ha MACTOTO CH.

- [poBepeTe Aaav TaBaTa 3a OTUEXAAHE € HarbAHEHA C BOAA MOHE A0 O3HadeHneTo MIN,
npeAV Aa 3anouHeTe paboTa C ypeAa.

- BuHaru 3arpsBaliTe NpeABapUTEAHO MAOYATA, MPEAM Ad MOCTABATE XpaHa BbpXy HEs.

- AOCTBMHWTE MOBBPXHOCTH MOXKE Ad CE HaropeLLST, AOKaTO YPEAbT paboTu.

- BHwMmaBariTe 3a NpbCkM OT MasHKHA, KOraTo rNeveTe TABCTO MEeCO MAW KOoADaCH.

- BuHarm nskalouBaniTe ypeaa oT 3axpaHBallaTa Mpexa cAea ynotpeba.

- BuHaru m3katouBanTe ypeaa cAea ynoTpeba v M3BKAANTE LLEMCEAR OT KOHTAKTa, MPEAV Ad
13BaAMTE DAOKA Ha TEPMOCTATa OT MHE3AOTO MY.

- BuhHaru nouncTeaiiTe ypeaa caea ynotpeba.

- OcraBsanTe ypeaa Aa U3CTUHE HAMbAHO, MPEAM A3 CBAAATE MAOYATA, Ad MOYMCTBATE YPEAA MAK
Aa ro npubupare.

- Hwukora He AOKOCBaliTe NAOYaTa C OCTPW WAV abpa3vBHM MPEAMETH, Thid KaTO TOBA Lie
MOBPEAW HE3AAEMBALLOTO MOKPUTHE.

- KoraTo cTe cBaasAM nAouaTa, NPOBEPETE AdAM € MOHTMPaHa OTHOBO AOGpe.

- Tosu ypea e npeaHasHavdeH camo 3a ynoTpeba Ha 3akpuTo. He ro 13noassaiTe Ha oTKpUTO.

EAekTpoMarHuTHu usabusanmua (EMF)
Tozun ypea, Philips e B cboTBeTCTBKE C BCUUKM CTAHAAPTH MO OTHOWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
manbuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebsBa npasrnaHO 1 cbobpasHo HambTCTBUATa B PbKOBOACTBOTO,
YPeAbT e 6e30naceH 3a U3MOA3BaHe CMOPEA HAAUYHUTE AOoCera HayUYHU GaKTu.

MNMpeau nbpBaTta ynorpeba

MaxHeTe BCUUKM A€MEHKM 1 M3ObpLLIETE KOPyca Ha YpeAa C BAAXKHA Kbpra.

MouncteTe obcTOMHO ypeaa u naoyata (BXK. pasaea “lMouncteane”).

U3noasBaHe Ha ypepa

3abenexxka: Koramo usnoAssame ypega 3a npbB nbm, om HEro MOXKE ga ce BgUrHe MAaAko gum. Toea e
HOPMAAHO.

MAb3HeTe TaBaTa 32 oTLEXAaHe B ocHoBaTa (dur. 2).
3abenesxkka: Tasama 3a omuexxgaHe MoXXe ga ce NOCMasy B 0CHOBAMA CAMO NO €gUH HAYUH.

HanbAHeTe TaBaTa 3a oTLeXAaHe A0 O3HaYeHMeTo 3a MMHUMaAHO HuBo (MIN) (ur. 3).

- Boaata B TaBaTa 3a OTLEXAAHE MPEAMNa3Ba YaCTULIMTE XpaHa OT nperapsHe.

- 3a A2 YACCHUTE MOUNCTBAHETO, MOXE Ad MOCTABMTE B TaBaTa 3a OTLIEXKAAHE aAyMUHWEBO
GOAMO, MPeAM Ad 5 HAMBAHUTE C BOAR.

- Korato nocraente $poAMO B TaBaTa 3a OTLEXAAHE, BHMMaBaNTe GOAMOTO Aa HE MPOBKCBA
OTCTPaHW Ha TaBaTa, TbiA KaTO TOBA MPEYN Ha NMPaBUAHATA LMPKYAALMS Ha Bb3AyXa.

ChAoxKeTe MAoYaTa 3a neyeHe B NpopesuTe B ocHoBaTa (dur. 4).
3abenesxka: [1hoyama 3a neyeHe MoxKe ga ce NOCMABK B OCHOBAMA CAMO NO €gUH HAYMH.
BkapaiiTe 6A0Ka Ha TepMoCTaTa B THE3AOTO My OTCTPaHu Ha ypeaa (¢ur. 5).

3aBbpTeTe peryAaTopa Ha TemrepaTtyparta Ha NMOAOXEHME, CbOTBETCTBALLLO HA CbCTAaBKMUTE,
KOWTO LLle ce MeKaT (BX. pasaeAa “BpeMeHa Ha neveHe” B Tasu raasa).
D CeeTBa MHAMKATOPBT 3a HarpsiBaHe.

n [MocTaBeTe cAepBawaTa NopLUA CbCTABKU BbpPXYy MAOYATa 32 NeYeHe, Korato MHAUKaTopbT Ha
HarpAaBaHe U3racHe.

BHumaBaiTe - nAoyata 3a neveHe e ropewa!
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D [lo Bpeme Ha NeYEHETO MHAMKATOPBT 32 HarpsiBaHe CBETBA W Yracsa OT BPEME Ha BpeME.
ToBa nokasBa, 4e HarpeBaTEAHUST EAEMEHT Ce BKAIOYBA U U3KAIOUBA 32 MOAABPXKaHE Ha
HeobXoAMMaTa TemnepaTypa.

OT Bpeme Ha Bpeme obpbluaiTe XpaHaTa.

Bl Korato xpaHata e roToBa, MaxHeTe 8 OT MAOYATa 32 MeYeHe.
He v3noAsBaiiTe MeTaAHM, OCTPK MAM aOpa3rBHM KyXHEHCKM NMpUOopy.

[Ell 32 Hait-A06pu pesyATaTH OTCTpaHeTe M3AMLIHATA Ma3HMHa OT MAOYATA C Mapye KyxHeHcKa
xapTus. OMeKoTeTe BHUMATEAHO 3aAEMHAAUTE OCTaTbLM OT XPaHa MAM MasHUHA U 1
OTCTpaHeTe OT MAOYaTa, MPEAM AQ CAOXKMTE 32 MeYeHe CAeABaLLaTa MOPLUS MPOAYKTM.

3a A2 MPOABAXMUTE MEeYeHeTO, CAOXKETE CA€ABALLLATA MOPLMA MPOAYKTM BbpXy MAOYaTa 3a
neyeHe, KOraTo MHAMKATOPLT 3a HarpsiBaHe U3racHe.

BpeMeHa 3a neyeHe

B TabAvLaTa B Kpas Ha Ta3u KHIPKKA LLE HAMEPUTE HIKOM BUAOBE XPaHu, KOWTO MOXETE A
MPUrOTBKTE C TO3M HACTOAEH rpuA. BTabAMLaTa e MoKasaHo Kaksa TemrepaTypa Aa u3bupate u
KOAKO BpeMe TpsibBa Aa Ce meve xpaHaTta. BpemeTo, HeOBXOAMMO 3a MPEABAPUTEAHO 3arpsiBaHe Ha
YPEAQ, HE € BKAIOUEHO BbB BPEMEHATA Ha MeveHe, NMokasaHu B TabanuaTa. Bpemeto u
TemrepaTypaTa 3a neyeHe 3aBuCcAT OT TWMa Ha XpPaHaTa, KOATO MPUroTeATe (Harp. Meco), HelHaTa
AebeAvHa v TemmnepaTypa, a CbLO W OT Balwms BKyC. MOXKeTe CbLLO Ad MOTAEAHETE YKa3aHKATa Ha
6AOKa Ha TepMocTaTa.

MoAe3Hu cbBeTH

- MoxeTe Aa M3NOA3BaTE rPUAQ 3a Maca M KaTo HarpeBaTeAHa MAOYa C TEPMOCTAT, KOSTO
aBTOMATWYHO MNOAABPXKA ACTVATA BU C HEOOXOAMMATA TemrepaTypa. [ 1okpuiiTe Habpa3aeHaTa
MAOYa 3a NeYeHe C aAYMUHKEBO GOAMO C BAECTALLATA CTPaHa Harope, a CAeA TOBa 3aAaiTe
peryAaTopa Ha TemrnepaTtypaTa Ha MOAOXKEHWE 2 1AM 3.

- CoYH1TE NapyeTa MeCco Ca Hal-MOAXOAALLM 33 NEYEHE Ha MPUA.

- [MapueTa Meco KaTo cTeKoBe MAM pebpa CTaBaT MO-COYHM, aKO Ce OCTaBAT B MapvHa OT
MPEANLIHUA AEH.

- OObpbluanTe xpaHaTa OT BPEME Ha BPEME, 32 A € CUTYPHO, Y€ LLie OCTaHe CoYHa OTBBLTPE U
HAMa A M3CbXHe. He 13NoA3BaiTe METaAHW NMPEAMETM KaTO BUAMLIM MAW LWMMKK, Tbil KaTo Te
Lle MOBPEAST HE3AAEMBALLOTO MOKPUTUE Ha MAOHYATA 3a MeYeHe.

- He obpbluaiiTe xpaHaTa, KOSTO NeYeTe, MpekaeHo YecTo. KoraTto napueTaTa CTaHaT 3AaTUCTH
W OT ABETE CTPaHW, M1 NneYeTe Ha No-HuUCKa TEMMNEPATYPa, 3a Ad rapaHTMpaTe, Ye HaMa Ad
M3CbXHAT U LLe Ce OoreKaT Mo-paBHOMEPHO.

- AKO WcKaTe Aa pasmpasnTe 3ampaseHa XpaHa, yBUIATe 3aMpa3eHaTa XpaHa B aAyMUHUEBO GOAMO
1 HarAaceTe TemnepaTypHuUs peryAaTop Ha noAoxenue 1 nan 2. OT Bpeme Ha Bpeme
obpbluaiTe XpaHaTa. BpemeTo Ha pa3vpasssaHe 3aBMci OT TEFAOTO Ha XpaHaTa.

- KoraTo npuroTesTe caTan, N1AE, CBUHCKO WMAM TEAELLKO, MbPBO 3areyeTe MeCoTO Ha BUMCOKa
TemnepaTypa (NnoAoxeHue 5). [py HEOOXOANMMOCT MOXe Ad MOCTaBUTE TEMMNEPATYPHWA
PEryAaTOp Ha €AHO MOAOXKEHME MO-HUCKO W Ad NeYeTe XpaHaTa, AOKaTO CTaHe roToBa.

- KoraTo npuroTesTe caTan MAW LWMILYETA, HaKUCHETE LWMLWOBETE OT 6ambBYK MAM ABPBO, 33 Ad He
M3ropsAT Npu NeveHeTo. He 13noA3BaiTe MeTaAHM WKLLIOBE.

- Konabacute MoraT Aa ce pasLensT, KoraTo rv neveTe. 3a Aa He AOMyCHeTe ToBa, MPobuiiTe ¢
BUAMLIA HAKOAKO AYMKM MO TSX.

- [pscHoTo Meco AaBa No-A00pK PE3YATATYM MpH NeYeHe OT 3aMpPa3eHOTO WMAW Pa3MpaseHoTO
Meco. He caaraiiTe COA BbpXY MECOTO, AOKATO HE Ce € OMeKAO. TaKa TO Ce 3ama3Ba Mo-CoYHo.
3a Hait-A00bp PE3YATAT rACAANTE NapyeTaTa Meco, KOWTO MPUroTBATE, Ad HE Ca TBbPAE
Aebent (Mpuba. 1,5 cm).

Tosu TPUA 32 MacCa He € MOAXOASALL, 3a NevYeHe Ha NaHMpaHa XpaHa.
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MouucrBaHe

Hukora He n3noassaiTe abpasmMBHU MUELLM NpenapaTh U MaTEPUAAM, TbIM KaTO TOBA MOBPEXAQ
He3aAernBaLLOTO MOKPUTHE Ha MAOYaTa.

MocTaBeTe peryAaTopa Ha TemnepaTypaTa B noAoxenue “OFF”.
M3kAloueTe ypeaa 1 ro ocTaBeTe Aa M3CTUHe.

M3abpraiiTe 6AOKa Ha TepMocTaTa OT ypeaa (¢ur. 6).
M36bplueTe 6AOKA Ha TEPMOCTATA C BAQXKHA Kbpna.

He notansiTe 6A0Ka Ha TepMOCTaTa CbC 3aXpaHBaLLMs KabeA BbB BOAQ MAM KaKBaTO U AQ €
Apyra Te4HOCT.

nPeAM Ad U3BaAUTE MAOYATa 3a NMeYeHe 3a NOYUCTBAHE, OTCTpaHETE OT HeA U3AULLHATa
Ma3HMHaA C KyXHEHCKa XapTueHa CaAd)eTKa..

A MosaurHeTe naouata 3a NeveHe OT OCHOBaTa 32 APbXKUTE (ur. 7).

3abeaexxka: Ako 6AOKbM Ha mepMocmama BCe oLLe e BKapaH B ypega, He MoXKeme ga u3sagnume
nAo4ama 3a nevee.

HakucHeTe naovaTa 32 neveHe B ropetla BoAa C MaAKO MMELL, Npenapat 3a NeT MUHYTU UAU
HanprKaﬁTe MAAKO AMMOHOB COK BbpXY MAOYaTa 3a neveHe. Tosa we pa3MeKkHe crne4veHaTta
XpaHa UAN Ma3HUHA.

Bl 13BaaeTe TaBaTa 32 oTLEXAAHE OT OCHOBaTa (pur. 8).
3abeaexxka: Tasama 3a omueskgaHe MoxKe ga ce M3BAgy om 0CHOBAMA CAMO NO €gUH HAYUH.
[Ell Mouncreaiitte ocHoBaTa 1 TaBaTa 3a OTLEXKAAHE C MOKpa Kbpra.

M3muitTe naovaTa 3a neyeHe c MeKa Kbprna UAu rbba B ropeLla BoAa C MAAKO Te4YeH MueLl,
npenapat MAU B CbAOMUAAHA MaLLUHA.

MoAcyleTe MAoYaTa 3a MeyeHe M TaBaTa 3a OTLLEXAAHE.

BbTpellHOCTTa Ha rHe3A0TO Ha 6AOKa Ha TepMocTaTa TpsibBa Aa € HaMbAHO CyXO, MPeAU Ad
MO>E B HEro Aa Ce NMocTaBu BGAOKBT Ha TEPMOCTaTa. 32 A MOACYLUMTE FTHE3AOTO, o U3bbpLueTe
OTBbTPE CbC Cyxa Kbpra. AKO € HEOBXOAMMO, MbPBO U3TPbCKAMTE BOAATA OT Hero.

CraobeTe 0THOBO ypeaa.

CbxpaHeHue

Ocrasete 6A0Ka Ha TepMocTaTa B ypeAa. HasuiTe 3axpaHBalums WHyp 1 ro 3akpenere ¢
AeHTata (¢ur. 9).

CbxpaHsBaiTe rpuAa B U3MPaBEHO MOAOXKEHUE Ha CyxO U paBHO MscTo (¢ur. 10).

3abenesxka: [lpoBepeme gaau 3anyLwarkMme ca cu Ha gbHOMO, MAKA Ye MaBama 3a omuexKgaHe ga
He MOoXKe ga usnagHe om ypega.

OnasBaHe Ha OKOAHaTa cpeasa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha eKCMAOATALMA Ha YPEAA HE TO U3XBBPASITE 3a€AHO C HOPMAAHKTE
OUTOBM OTMaAbLM, a FO MPeAanTe B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLKAVpaH. [1o To3u HauMH BME MomaraTe 3a OrasBaHeTo Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur. 11).
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MapaHuuA u cepBU3HO 06CAY)KBaHe

AKO Ce Hy)KAAEeTe OT CEPBM3HO OBCAYXKBAHE MAWM MHOOPMALIMS MAM MMaTe NPOOAEM, MoceTeTe
VIHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com man ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a
obcAy»KBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa (TeAepOHHUA My HOMEP e HamepuTe
B MEXAYHapOAHATa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa CcTpaHa Hsama LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHKSA Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.

Ta6Auua Ha xpaHuTe (pur. 12)
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolec¢nosti Philips. Abyste mohli piné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

V&3 novy gril s tdckem na odkapdvdni vdm umozriuje pripravit témer bez koure nejrizngjsi druhy
chutnych jidel. Grilovan( s timto pristrojem je diky velkému grilovacimu povrchu snadné.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Rukojeti chladné na dotek

Grilovaci desku lze myt v mycce

Zékladna

Técek na odkapavanf

Zastr¢ka jednotky termostatu

Jednotka termostatu

Reguldtor teploty s pozici on/off a kontrolkou ohrevu
Sitovy kabel

Pdska na kabel

TIOMmMUO®>

Dulezité
Pred pouzitim pristroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro
budoucf pouZzitf.

Nebezpedi
Jednotku termostatu ani sitovou $idru neponorujte do vody ¢i jiné kapaliny.

Vystraha

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spodni ¢asti pristroje odpovidd napétf sité. Teprve pak
pripojte pristroj k napdjent.

Pokud byste zjistili zdvadu na zdstréce, na sitové $ridre nebo na pristroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitova $iidira, musf jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo

moznému nebezped.

Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.

Sitovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrch.

Nenechdvejte privodni kabel viset pres hranu stolu nebo pracovni desky, na které je

pristroj postaven.

Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusSenosti a znalostf by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.
- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Nikdy nenechévejte pristroj v provozu bez dozoru.

Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepripojujte tento pristroj k externimu

¢asovému spinaci.

Nikdy nenechévejte kuchyriské nacini na zhavé grilovaci desce.

Upozornéni

Jednotku termostatu viozte do pristroje vzdy pred zapojenim piistroje do sftové zdsuvky.
- Pouzivejte pouze jednotku termostatu doddvanou s pristrojem.

- Dbejte na to, aby vnitrek zdstrcky jednotky termostatu byl zcela suchy, nez jednotku
termostatu zapojte.

Pristroj umistéte na rovnou a stabilni podlozku a ponechte v blizkosti piistroje dostatek
volného mista.

Ujistéte se, Ze tdcek na odkapavani je béhem grilovani vzdy na misté.
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- Nez zacnete pristroj pouzivat, ujistéte se, Ze je tdcek na odkapdvdni naplnén vodou nejméné nad
znackou MIN.

- Nez na desku polozite jidlo, vzdy ji predehrejte.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouZivani pristroje horké.

- Pri grilovani tu¢ného masa nebo uzenek davejte pozor na vystrikujic tuk.

- Po pouziti pristroj vzdy odpojte ze sité.

- Nez odpojite jednotku termostatu ze zdsuvky jednotky termostatu, vzdy pristroj po pouZzitf
vypnéte a vytdhnéte zdstrcku ze sitové zdsuvky.

- Po pouziti pristroj vzdy vycistéte.

- Pred vyjmutim topné desky, ¢isténim nebo ulozenim prfistroje nechte pristroj zcela vychladnout.

- Desky se nikdy nedotykejte ostrymi ani abrazivnimi predméty, protoze by mohlo dojit
k poskozenf jejich nepfilnavého povrchu.

- Ujistéte se, ze jste desku po vyjmuti spravné slozili.

- Tento pristroj je uréen pouze pro domdcf pouzit. Nepouzivejte jej venku.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovida vsem normam tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouzit! podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pfed prvnim pouzitim
Odstrante z pristroje veskeré nalepky a télo pristroje otrFete navihéenym hadrikem.

PFistroj a desku Fadné vycistéte (viz kapitola ,,Cisténi®).

Pozndmka: Po prvnim pouZiti miZe pristroj mirné koufit.To je zcela normdini jev.
Zasunte tacek na odkapavani do zakladny (Obr. 2).

Pozndmka:Tdcek na odkapavani Ize do zdkladny zasunout pouze jednim zplisobem.

Tacek na odkapavani napliite do minimalni vysky hladiny vody (MIN) (Obr. 3).

- Voda v tdcku na odkapdvani zabrariuje pripdlenf ¢astecek jidla.

- Nez naplnite tacek na odkapavani vodou, muizete je vyloZit hlinikovou fdlii. Usnadnfte tim cisténf.

- Pokud poutzijete na tacek na odkapavanf folii, dbejte, aby félie nepresahovala pres hrany tacku,
protoze zabraruje cirkulaci vzduchu.

Umistéte grilovaci desku do otvor( v zdkladné (Obr. 4).
Pozndmka: Grilovaci desku Ize na zdkladnu umistit pouze jednim zptisobem.
Jednotku termostatu vlozte do zasuvky jednotky termostatu na strané pristroje (Obr. 5).

Regulator teploty otocte do polohy odpovidajici surovinam, které chcete grilovat (viz ¢ast
,Doba grilovani“ v této kapitole).
D Kontrolka ohrevu se rozsviti.

A Jakmile kontrolka teploty zhasne, poloZzte suroviny na grilovaci desku.

Pozor, grilovaci deska je horka!

D Béhem grilovani se kontrolka ohrevu ¢as od ¢asu rozsvécuje a zhasing, coz znamen3, Ze topné
télisko je zapnuté nebo vypnuté, a tim udrzuje spravnou teplotu.

Jidlo obcas otocte.

El Kdyz je jidlo hotové, sundejte jej z grilovaci desky.
Nepouzivejte zddné kovové, ostré ani abrazivni kuchyriské nacinf.
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[l Optimélnich vysledkd dosihnete, odstranite-li papirovou utérkou zbytky oleje z grilovaci
desky. Uvolnéte a odstrante z desky vSechny pripecené potraviny a tuky, nez zacnete
dale grilovat.

Chcete-li pokracovat v grilovani, polozte dalsi porci potravin na desku, az kontrolka ohrevu
znovu zhasne.

Doba grilovani

V tabulce na konci tohoto ndvodu najdete nékteré druhy pokrmd, které mizete pripravit na tomto
stolnim grilu. Tabulka ukazuje, kterou teplotu vybrat a jak dlouho je treba jidlo grilovat. Doba
potrebnd pro nahfati pristroje nenf zahrnuta v dobé grilovani naznacené v tabulce. Dobra grilovdni a
teplota jsou zavislé na typu pripravovanych potravin (napr. masa), jejich tloustce a teploté a rovnéz
na vasi chuti. MlZete rovnéz pouzit Udaje na jednotce termostatu.

Tipy

- Stolnf gril mdzete vyuzit i jako termostaticky ovlddanou teplou desku, kterd automaticky udrzuje
jidlo na pozadované teploté. Prikryjte Zebrovanou desku hlinikovou fdlif s lesklou stranou nahoru
a potom nastavte reguldtor teploty do polohy 2 nebo 3.

- Mekké maso je pro grilovani nejvhodngjsi.

- Kusy masa napriklad steaky nebo kotlety budou kr'ehci, nechaji-li se pres noc v marinddé.

- Jidlo obcas otocte, abyste se ujistili, ze je uvnitr* Stavnaté a nevysychd. Nepouzivejte kovové
nastroje jako vidlicky nebo klesté na grilovan(, protoZe by mohly poskodit nepfilnavy povrch
grilovaci desky.

- Grilované maso neotdcejte piili§ casto. Kdyz je grilované maso hnédé na obou strandch, grilujte
je pri nizsi teploté&, aby se nevysusilo a bylo opeceno rovhomeérné.

- Chcete-li zmrazené jidlo rozmrazit, zabalte jej do hlinfkové fdlie a nastavte reguldtor teploty do
polohy 1 nebo 2. Jidlo ¢as od ¢asu obratte. Cas rozmrazovéni zavisi na hmotnosti jidla.

- Pfi pripravé satay, kureciho, veprového nebo telectho masa maso nejprve prudce opecte pri
vysoké teploté (poloha 5).V pifpadé potreby nastavte reguldtor teploty o jednu polohu niz a
grilujte maso, dokud nenfi hotové.

- Pfi piipravé satay nebo kebabu nechte nasdknout drevéné nebo bambusové Spejle vodou, aby
pri grilovani neshorely. Nepouzivejte kovové jehlice.

- Klobdsy maji pri grilovani sklon praskat. Abyste tomu predesli, propichnéte je na nékolika
mistech vidli¢kou.

- S Cerstvym masem dosédhnete lepsich vysledkd nez s mrazenym ¢&i rozmrazenym masem. Maso
osolte az po grilovani. To pomahd udrzet maso Stavnaté. Abyste dosahli téch nejlepsich vysledkd,
dbejte na to, aby pripravované kousky masa nebyly prilis tlusté (asi 1,5 cm).

Tento stolni gril neni vhodny pro grilovani potravin obalenych ve strouhance.

Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky nebo materialy, nebot’ poskozuji neprilnavy
povrch desky.
Nastavte regulator teploty do polohy ,,OFF*.

Odpoijte pristroj ze sité a nechte ho vychladnout.
Vytahnéte jednotku termostatu z pFistroje (Obr. 6).
Jednotku termostatu Cistéte vihkym hadrikem.

Pristroj ani sitovou $ndru neponofujte do vody ¢i jiné kapaliny.

Pred vyjmutim grilovaci desky k ¢isténi nejprve otrete papirovou utérkou zbytky oleje.
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A Zvednéte grilovaci desku ze zakladny pomoci rukojeti (Obr. 7).
Pozndmka: Pokud je jednotka termostatu pripojena k pristroji, nelze vyjmout grilovaci desku.

Abyste odstranili zbytky jidla nebo mastnotu, ponorte grilovaci desku na pét minut do horké
vody s pridavkem myciho prostredku nebo grilovaci desku pokropte citronovou stavou. Tim
se uvolni zaschlé jidlo a mastnota.

Bl Ze zikladny vysurite ticek na odkapavani (Obr. 8).
Pozndmka:Tacek na odkapavani Ize ze zdakladny vysunout pouze jednim zplisobem.
[l Nabijeci zakladnu a tacek na odkapavani &istéte vlhkym hadFikem.

Otrete grilovaci desku mékkym hadfikem nebo houbou namoéenou v horké vodé s trochou
Cisticiho prostredku. Mizete ji také umyt v mycce nadobi.

Osuste grilovaci desku, tacek na odkapavani.

Vnitrek zastréky jednotky termostatu musi byt Gplné suchy, nez ji znovu zapojite. Zastréku
vysuste tak, Ze otrete vnitrek suchym hadrikem. Pokud je to potreba, vyklepeijte nejprve
nadbytecnou vodu.

PFistroj znovu slozte.

Skladovani

Jednotku termostatu nechte na grilu. Stocte kabel a zajistéte jej pomoci pasky na
kabel (Obr.9).

Gril skladujte ve svislé poloze na suchém a stabilnim povrchu (Obr. 10).

Pozndmka: Presvédcte se, Ze jsou na spodni strané zatky, aby z pristroje nevypadl tdcek na odkapavani.

Zivotni prost¥edi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomizete tim chrénit Zivotni prostredi (Obr. 11).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obrat'te na stredisko péce o zédkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mdzete kontaktovat mistniho dodavatele
vyrobkd Philips.

Tabulka pokrmi (Obr. 12)
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Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um die Unterstiitzung von
Philips optimal nutzen zu kénnen, registrieren Sie |hr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.
Mit lhrem neuen Grill kdnnen Sie eine Vielzahl leckerer Speisen zubereiten, wobei die Auffangschale
fUr fast rauchfreies Grillen sorgt. Die grof3e Grillfliche macht das Grillen mit diesem Gerat
besonders einfach.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

Cool-Touch-Handgriffe

Spllmaschinenfeste Grillplatte

Sockel

Auffangschale

Thermostatbuchse

Thermostat

Temperaturregler mit Ein-/Aus-Position und Kontrolllampe
Netzkabel

Kabelbinder

—TIOTMmMOO®>

Wichtig
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerdts aufmerksam durch, und
bewahren Sie sie fur eine spdtere Verwendung auf.

Gefahr
Tauchen Sie den Thermostat mit Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Warnhinweis

Prufen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannungsangabe auf der Unterseite des Gerdts mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmit.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker; das Netzkabel oder das Gerdt selbst
defekt oder beschadigt sind.

Um Gefahrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von einem Philips Service-
Center oder einer von Philips autorisierten Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel
ausgetauscht werden.

Schlief3en Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nahe hei3er Flichen verlduft.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber den Rand der Arbeitsfliche hidngen, auf der das Gerét steht.
Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet,
wenn eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des Geriéts durch
eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, soliten Sie das Gerdt nie an einen externen

Zeitschalter anschlief3en.

Lassen Sie keine Gegenstdnde auf der hei3en Grillplatte liegen.

Achtung
- Stecken Sie immer zuerst den Thermostat in das Gerit, bevor Sie den Gerdtestecker an eine
Steckdose anschlief3en.
Verwenden Sie nur den mitgelieferten Thermostat.
Achten Sie darauf, dass die Innenseite der Thermostatbuchse vollkommen trocken ist, bevor Sie
den Thermostat anschlieBen.
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- Stellen Sie das Gerit auf eine ebene und feste Oberfliche, und halten Sie rund um das Gerdt
ausreichend Platz frei.

- Stellen Sie sicher, dass die Auffangschale wahrend des Grillens immer richtig platziert ist.

- Stellen Sie sicher, dass die Auffangschale mindestens bis zur MIN-Markierung mit Wasser gefillt
ist, bevor Sie das Gerédt verwenden.

- Heizen Sie die Platte immer vor, bevor Sie Grillgut darauf legen.

- Die zuginglichen Oberfliachen kénnen bei eingeschaltetem Gerit heil3 werden!

- Vorsicht vor Fettspritzern beim Grillen von fettem Fleisch und Wirstchen!

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

- Schalten Sie das Gerit nach Gebrauch immer aus, und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie den Thermostat aus der Thermostatbuchse entnehmen.

- Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.

- Lassen Sie das Gerdt vollstindig abkihlen, bevor Sie die Platte entfernen, das Gerét reinigen
und wegstellen.

- BerlUhren Sie die Platte nicht mit spitzen oder scheuernden Gegenstidnden, um Beschadigungen
der Antihaft-Beschichtung zu vermeiden.

- Stellen Sie sicher, dass Sie die Grillplatte wieder korrekt einsetzen, nachdem Sie sie
abgenommen haben.

- Dieses Gerit ist nur fur den Gebrauch in Innenrdumen vorgesehen.Verwenden Sie das Gerdt
nicht im Freien.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerit erfilit samtliche Normen beziglich elektromagnetischer Felder (EMF).
Nach aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es
ordnungsgemal und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie alle Aufkleber, und wischen Sie das Gehause des Gerits mit einem feuchten
Tuch ab.

Reinigen Sie das Gerit und die Platte griindlich (siehe “Reinigung”).

Das Gerit benutzen

Hinweis: Beim ersten Gebrauch kann das Gerdt etwas Rauch entwickeln. Das ist normal und kein Grund
zur Beunruhigung.

Schieben Sie die Auffangschale in die Geratebasis (Abb. 2).
Hinweis: Die Auffangschale kann nur in einer Richtung in die Gerdtebasis geschoben werden.

Fiillen Sie die Auffangschale bis zur minimalen Wasserstandsanzeige (MIN) (Abb. 3).

- DasWiasser in der Auffangschale verhindert das Verbrennen von Lebensmittelpartikeln.

- Um das Reinigen zu erleichtern, kénnen Sie die Auffangschale mit Alu-Folie auslegen, bevor Sie
sie mit Wasser flllen.

- Achten Sie beim Auslegen der Auffangschale darauf, dass die Folie nicht Uber die Rander der
Schale hinaus ragt, damit die erforderliche Bellftung nicht blockiert wird.

Setzen Sie die Grillplatte in die Schlitze der Geratebasis (Abb. 4).
Hinweis: Die Grillplatte ldsst sich nur in einer Richtung in die Gerdtebasis einsetzen.
Stecken Sie den Thermostat in die Thermostatbuchse an der Seite des Gerits (Abb. 5).

Stellen Sie den Temperaturregler auf die fiir das Grillgut erforderliche Temperatur (siehe
Abschnitt “Grillzeiten” in diesem Kapitel).
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D Die Kontrolllampe leuchtet auf.
A Legen Sie das Grillgut auf die Grillplatte, nachdem sich die Kontrolllampe ausgeschaltet hat.

Seien Sie vorsichtig, die Grillplatte ist heil3!

D Wihrend des Grillvorgangs leuchtet die Bereitschaftsanzeige gelegentlich auf. Dadurch wird
signalisiert, dass das Heizelement ein- und wieder ausgeschaltet wird, um die benctigte
Temperatur beizubehalten.

Wenden Sie das Grillgut gelegentlich.

Il Nehmen Sie das Grillgut von der Grillplatte, wenn es fertig gegart ist.
Verwenden Sie keine Gegenstdnde aus Metall oder spitze bzw. scheuernde Utensilien.

Bl Um optimale Ergebnisse zu erzielen, entfernen Sie liberschiissiges Fett mit Haushaltspapier
von der Grillplatte. Losen Sie hartnackige Fett- und Speisereste vorsichtig von der Grillplatte,
bevor Sie eine weitere Portion zum Grillen darauf legen.

Wenn die Kontrolllampe erlischt, konnen Sie eine weitere Portion zum Grillen auf die
Grillplatte legen.

Grillzeiten

In derTabelle am Ende dieser Bedienungsanleitung finden Sie eine Reihe von Speisen, die Sie mit
dem Tischgrill zubereiten kénnen. Gleichzeitig gibt die Tabelle Auskunft Uber die empfohlene
Temperatur und die Grillzeiten. Die zum Vorheizen des Gerits erforderliche Zeit ist in den
angegebenen Grillzeiten nicht enthalten. Grillzeit und Grilltemperatur hangen von der Art (z. B.
Fleisch), der Dicke und der Temperatur des jeweiligen Grillguts ab — und natdrlich auch von lhren
personlichen Vorlieben. Sie kénnen sich auch an den Hinweisen auf dem Thermostat orientieren.

Tipps

- Sie kénnen den Tischgrill ebenfalls als Warmeplatte verwenden. Der Thermostat garantiert, dass
lhre Speisen bei konstanter Temperatur warm gehalten werden. Bedecken Sie die gerippte
Grillplatte mit Aluminiumfolie (glinzende Seite nach auf3en), und stellen Sie den
Temperaturregler auf Stufe 2 oder 3.

- Am besten eignet sich zartes Fleisch zum Grillen.

- Steaks oder Rippchen werden noch zarter, wenn sie Uber Nacht mariniert werden.

- Wenden Sie das Grillgut wahrend des Grillens von Zeit zu Zeit, damit es saftig bleibt und nicht
austrocknet.Verwenden Sie hierzu keine Utensilien aus Metall (wie Gabeln oder Grillzangen),
um die Antihaft-Beschichtung der Grillplatte nicht zu beschadigen.

- Wenden Sie das Grillgut nicht zu haufig. Sind beide Seiten braun gebraten, solite die
Grilltemperatur verringert werden, damit das Grillgut gleichmaliger gegart wird und
nicht austrocknet.

- Beim Auftauen tiefgefrorener Lebensmittel wickeln Sie diese zunéchst in Aluminiumfolie und
stellen den Temperaturregler auf Stufe 1 oder 2.VWenden Sie das Tiefkihlgut gelegentlich. Die
erforderliche Auftauzeit hangt vom Gewicht der Lebensmittel ab.

- Bei der Zubereitung von Satée, Huhn, Schweine- oder Kalbsfleisch braten Sie das Fleisch
zundchst bei hoher Temperatur (Stufe 5) an. Zum Garen des Grillguts kdnnen Sie die
Temperatur ggf. eine Stufe niedriger einstellen.

- Bei der Zubereitung von Satée oder Kebab weichen Sie Bambus- bzw. Holzspief3e in Wasser ein,
um ein Anbrennen beim Grillen zu vermeiden.Verwenden Sie keine Metallspief3e.

- DaWairstchen meistens beim Grillen platzen, empfiehlt es sich, vorher mit einer Gabel einige
Lécher in die Wirstchen zu stechen.

- Frisches Fleisch fUhrt zu besseren Ergebnissen als tiefgefrorenes oder aufgetautes Fleisch. Salzen
Sie das Fleisch erst nach dem Grillen. So bleibt es saftiger. Beste Ergebnisse erzielen Sie, wenn
das Grillfleisch nicht zu dick ist (ca. 1,5 cm).
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Dieser Tischgrill eignet sich nicht zum Grillen von panierten Lebensmitteln.

Reinigen Sie die Platte niemals mit Scheuermitteln oder Scheuerschwammen, um die Antihaft-
Beschichtung nicht zu beschadigen.

Stellen Sie den Temperaturregler in die Position “AUS”.

Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkiihlen.
Ziehen Sie den Thermostat aus dem Gerat (Abb. 6).

Wischen Sie den Thermostat mit einem feuchten Tuch ab.

Tauchen Sie den Thermostat mit Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Entfernen Sie Fett-/Olriickstinde mit Haushaltspapier von der Grillplatte, bevor Sie sie zum
Reinigen abnehmen.

A Heben Sie die Grillplatte an den Handgriffen von der Geritebasis (Abb. 7).
Hinweis: Die Grillplatte kann nur entfernt werden, wenn der Thermostat aus dem Gerdt genommen ist.

Weichen Sie die Grillplatte 5 Minuten in heiBem Spllwasser ein, oder schiitten Sie etwas
Zitronensaft darlber. Hartnackige Reste und Fett werden dadurch gelost.

Bl Ziehen Sie die Auffangschale aus der Geritebasis (Abb. 8).
Hinweis: Die Auffangschale kann nur in einer Richtung aus der Gerdtebasis gezogen werden.
[l Reinigen Sie die Geritebasis und die Auffangschale mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Grillplatte mit einem weichen Tuch oder Schwamm in heiem Spllwasser
oder im Geschirrspliler.

Trocknen Sie Grillplatte und Abtropfschale ab.

Die Innenseite des Thermostats muss vollkommen trocken sein, bevor Sie ihn wieder einsetzen.
Zum Trocknen der Thermostatbuchse wischen Sie die Innenseite mit einem trockenen Tuch aus.
Schiitteln Sie Uberschissiges Wasser ggf. vorher aus.

Setzen Sie das Gerat wieder zusammen.

Aufbewahrung

Lassen Sie den Thermostat im Grill, wickeln Sie das Netzkabel auf, und fixieren Sie es mit
dem Kabelbinder (Abb. 9).

Stellen Sie den Grill senkrecht auf einer trockenen und ebenen Unterlage ab (Abb. 10).

Hinweis:Achten Sie darauf, dass sich die Stopper unten befinden, damit die Auffangschale nicht aus dem
Gerdt fallen kann.

Umweltschutz

- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Hausmdill. Bringen Sie es
zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise tragen Sie zum Umweltschutz
bei (Abb.11).
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Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die Philips
Website (www.philips.com), oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in Inrem Land in
Verbindung (Telefonnummer siehe Garantieschrift). Sollte es in lhrem Land kein Service-Center
geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler.

Grillzeiten-Tabelle (Abb. 12)
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Eicaywyn

2uyxapnmpla yla Ty ayopd oag kat KaAwg npbarte om Philips! Na va emweAnBeite Apwg
amd ™y uttootpLEn Tou Trapéxet 1 Philips, kataywpnoTe To Tpoidv oag oty L.oToceAida
www.philips.com/welcome.

H véa oag ynoTiépa pe dioko TrEPIOUNOYNG UYPWY OAG ETTITPETTEL VA TIPOETOLUACETE KAOE
€idoug vooTIo daynTod xwpig kamvo. To YrioLpo pe auTr) TN OUOKEUN £ival eUKOAO XdApn o
MEYAAN emidavela Ynoipartog.

Fevikn reprypadn (Ew. 1)

AvTiBeppikég Aafeg

MA\aka ¢notpatog mou TAEVETAL OTO TTAUVTHPLO TTLATWVY

Baon

AloKog TTEPIOUANOYNG UYPWV

Ymodoxn povadag BeppooTar

Movada BeppooTar

Alakotmg Beppokpaotiag pe Béon on/off kat Auyvia 8épuavong
Kahwdio

AoupdKkl TIEPITUAIENG KaAwdiou

AlafaocTe auTo To YXELPIOLO XPNONG TIPOCEKTIKA TTPLY XPNOLUOTIOIOETE T CUOKEUT| KAl
GUAGETE TO yla peNOVTIKT) avadopd.

TIOTMmMOUON®>

Kivduvog
Mnv BubiCeTe ™ povada BeppooTdTn e TO KAAWALO O€ VEPO 1) OTTOLOONTTOTE AANO UYPO.

Mposidotroinon

EAéyETe €@v N TAOM TTOU AvaypdAdETAL OTO KATW HEPOG TNG OUCKEUTG AVTIOTOLXEL OTNV
TOTTIKT] TAON PEUNATOG TTPOTOU CUVOETETE TT) CUCKEUN.

- Mnv XpnOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT| EQV TO dIG, TO KAAWOLO 1) 1) I31A 1) CUOKEUT| £XEL UTTOOTEL
dBopd.

Eav To kahwdlo uttooTel $pBopd, Ba Tpémel va avtikataoTabel amo éva kévTpo o€pPLg
eEouatodompévo amod T Philips 1) améd e€ioou e€e1dikeupéva aTopa Tpog

arropuyr) Kivouvou.

2 UVOEETE TN CUOKEUN HOVO ot TIpiCa Je yeiwon).

Kparare To kahwdio pakpia ano CeoTeg emdAVELES.

Mnv adrjveTe To KAAWOLO VA KPEUETAL ATTO TNV AKPT) Tou Tparmellou 1) ToU TTAaYKOU TTavw
OTOV OTTOIO £XETE TOTTOOETAOEL TN OUOKEUT).

- Autr n cuokeur| dev TIpoopileTal yia ¥pron anod dtoud (CUMTTEPIAABAVOHEVWY TwV
TaldlV) |E TIEPIOPIOIEVEG CWHATIKEG, AloONTTPLEG T) OLAVONTIKEG LKAVOTNTEG 1) arto dToua
XWPLIG EUTTEPIA KAl YVWOT), EKTOG KAl €AV TN XENOLUOTIOLOUV UTTO €TTITAPNON 1) £X0UV AABEL
0dnYleG OXETIKA [E TN XP1ON TNG OUCKEUNG ammo ATOWO UTreUBuvo yia TNV achdAeld Toug.
Ta maidid Ba mpémel va emPBAémovTal mpokelpévou va dtaodailoTel 611 Sev Ba mailouv
|LE TN OUOKEUN.

Mnv adrjveTe TTOTE TN CUCKEUT) va AelToupyel xwpig emifAedn.

Mnv oUVOEETE TTOTE T1 CUOKEUT| OE EEWTEPIKO YXPOVOOLAKATITN TIPOG Amtoduyn
€MMIKIVOUVWY KATAOTACEWV.

- Mnv a¢rivete ToTé okeun koulivag Tmavw oTny TAdka Ynoiparog, étav autn eival Ceotn).

Mpoooxn

TomoBeTeite MAvTa ™ povada BepooTATn OTN CUCKEUT| TIpLV TOTTOBeToETE TO PUopa
oty Tpica.

XpnotdotioleiTe Hévo T povdda BeplooTdTn TTou TTapexeTal.
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- BePawwbeite 0TI TO e0WTEPIKS TNG UTTOOOXNG TNG Hovadag BeppooTaT eival amoAuta
oTeYVO TIpLV TOTTOBeTOETE T ovada BeppooTdm.

- TomoBeTeite ™ ouokeur oe emimedn, oTabepr| MAVELA e APKETO EAEUBEPO XWPO
YUpw TG,

- BePawwbeite 011 0 dlokog TrEploUMOYT|G Uypwv eival TTavta ot Béom Tou KaTa T OldpKela
Tou Ynoiparoc.

- BeBalwbeite 611 0 diokog TTEPIOUANOYTIG UYPWY TTEPLEXEL VEPO TOUAAXLOTOV WG TO ETTITTESO
MIN Trptv EEKIVIOETE va XPNOILOTTIOLEITE TN OUCKEUT).

- [lpoBepuaivete TTAVTA TNV TTAGKA TTPLY TOTTOBETAOETE TPOYEC O AUT.

- O mpoofaoiueg emdveleg prmopei va feotabolv ToAU dTav 1 oUoKeun eival oe AslToupyia.

- [lpoogxete To mToiAlopa Aittoug dTav YrveTe Kp€ag e AiTTog 1) Aoukavika.

- ATTOOUVOEETE TTAVTA T CUCKEUN armd Ty Tipila HeTd amod kabe xprion.

- ATIEVEPYOTTOLEITE TIAVTA TN OUCKEUT| HETA aTTo KABE Y prjom Kal apalpeite To Kahwdlo ard
™V TIpiCa Tptv adalpeceTe T Hovada BeppooTdtn ard Tny uttodoxT TG.

- KabBapiCete mavTa T ouokeur| HeTA attd KABe xprion.

- AJTVETE TN CUOKEUT| VA KPUWVEL EVTEAWG TTPLV apalpéoeTe TNV TTAAKA Kal TTplv kKabapioeTe
TN OUOKEUN 1) TNV armoBnKeUoETE.

- Mnv ayyilete TTOTE TNV TTAAKA e AtXnEda 1) AelavTika avTikeipeva, kabwg 6a ¢Oapei n
QVTIKOMNTIKT) ETTIHAVELA TNG.

- BePalwBeite 011 emavaTomobeTeiTe oCWOTA TNV TIAAKA PETA TNV adaipeot| TNG.

- H ouokeur) mpoopileTal yia Xprion HOVO O€ ECWTEPIKO XWPO. Mnv Tn XpnotloTToleiTe o€
eEWTEPLKO XWPO.
HAexTpopayvntika Media (EMF)

H ouykexpiévn ouokeur) Tg Philips ocuppopdwveTal pe 0Aa Ta mpoTUTa Tou adopoly Ta

nAexTpopayvnTika media (EMF). Edv yivel cwoTdg Xelplopog kal oUpGuwvog [e TIG oOnyieg Tou

TTAPOVTOG £YXELPLOIOU XPrioNG, | CUCKEUN elval achair|g omn xprion PACEL TWV ETTIOTNOVIKWY

amodei&ewv Tou eival diabéoipeg LexpL orpepa.

Mpiv Tnv TpwTN Xpron

AdaipeoTe otmoladnmoTe AUTOKOAANTA KAl OKOUTIOTE TT) CUOKEUT HE €va UypO Travi.

KaBapioTe oxolaoTika T cuokeur kat Tnv mAaka (Seite kepahato “Kabapiopdg”).

Xpron TG CUCKEUNG

Inpeiwon: H ouokeun umopei va BydAet Aiyo kamvo 6Tav Tn XproYLoTTotoeTe yia mpwTn dopd. AuTtd
glvat ¢uatoAoyiko.
TomoBetnoTe To dioko TeplouloyT|g uypwv oTn Baon cupovTtag Tov (Eik. 2).
Znueiwon: O diokog meptouloyng uypwv pmopel va TomobetnBel otn fdon ovo e éva TpoTo.
MepioTe To Sioko TePIoUNOYNG UYPWY WG TNV £vdelEn ehaxioTou emmedou vepou
(MIN) (Ew. 3).
- To vepod oTO OIOKO TIEPLOUNOYNG UYPWY ATTOTPETTEL TO KAPLHO UTTOAELHATWY TPODWV.
- [a eukoAOTEPO KABAPLOPO, UTTOPELITE VA TOTTOBETNOETE ETTIOTPWON ATTd ANOUKIVOXAPTO OTO
dloko TIEPIOUNOYNIG UYPWV, TIPLV TTPOoBETETE VEPO.
- Kara my emiotpwon Tou diokou TTEPLOUAOYTG UYpwv, BePalwBEiTe TTWG TO AAOUIVOXAPTO

Oev KpEUETAL amo TIG AKPeg Tou dlokou, KaBwg auTtd Ba eummodioel T owoTr) Kukhodopia
TOU agpa.

TomoBetioTe TV TAdka Ynoiparog oTig utrodoxeg g Paong (Ew. 4).

Znueiwon: H mAaka ynoiparog epapuolet mavw otn facn povo ue éva Tpormo.
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YuvdéoTe TN povada BeppooTarn oty uodoxm NG, TTou BpiokeTal oTo TAAL TNG
ouokeur|g (Ewk. 5).

PuBpioTe To SiakomTn Beppokpaciag otnv katahnhn B¢on yia To daynTo mou BéleTe va
ynoete (Seite TV evotTa “Xpodvol Ynoipatog”’ mou PpickeTal oTo Tapodv kedpahaio).
D H \uxvia 6¢ppavong avapel.

A TomoBetroTe Ta UAIKA TAvw oTnv TAAKa Ynoipatog poAig oproet ) Auxvia Béppavong.

Mpoooxn: n mAaka Ynoiparog kaiet!

D Kara ™ Siapkela Tou Ynoipartog, n Auxvia Oéppavong avael kar oprjvel ava diacTrpara,
utrodeikvUovTag OTL To BepUavTIKO CTOLXEIO EVEPYOTTOLEITAL KAL ATTEVEPYOTTOLEITAL
Tpokelpévou va diatnpndei n cwoTn Beppokpacia.

lupiCeTe To PpaynTo kara diacTrpara.

IEl Ovav to ¢paynto cival étoipo, adpaipéoTe To amod Tnv TMAAka Pnoipartog.

Mnv XpnOLUOTIOLEITE HETAMIKA, AlXNEd 1) AelavTika okeun koulivag.

El Na ka\itepa amoTeéopata, apaipécTe To Tepicoto Aadt amd Ty TAdka Ymoipatog e
£va KOUPATL XapTi KouTivag. ZeKoAN|OTE TTPOCEKTIKA TA KAMEVA UTTOAEILATA TPOPWV Kat
adalpéoTe Ta amo Ty TAAKa TPV PrioeTe TNV eMOUeVn TTapTida ¢paynTou.

lMa va ouvexioete To YProipo, TomoBeToTE TNV £mOevVn TTapTida aynTou oTnv TAAKa
ynoiparog pohg ofrioel n Auxvia B<ppavong.

Xpovol Ynoiparog

2ToV TTivaka oTo TEAOG Tou TTapovTog GUANAdIOU UTTAPYOUV OPLOHEVOL TUTTOL TPOGWY TTOU
HopeiTe va YroeTe oe autr) Ty emrparelia Yynotiépa. O mivakag avadepet T Beppokpaocia
TTOU TIPETTEL VA €TTINEEETE KAL TOV ATTAITOUMEVO YXpdvo YmnoipaTtog yia kKabe Tpodr). O xpdvog TTou
araiTeital yia m 8éppavon g ouokeung Oev OURTTEPIAQBAVETAL OTOUG XPOVOUG Ynoipatog
mou avadepovTal otov Tivaka. O xpdvog Ynoiparog kat n Beppokpaocia eEapTwvtal ard Tov
TUTTO TNG TPOT|G TToU YrveTe (TT.X. KPEAG), TO TTAXOG Kal TN Beppokpacia Tng, kabwg Kat Tig
Olkég oag TpoTIUnoeLG. MrmopeiTe emiong va cupBouleubeite kal Tig evoeilelg ot povada

Tou BeppooTdm.

TupPoulig

- MrmopeiTe, emiong, va xpnotpotoleite Tny emTtparella Ynoriépa wg (eom TTAdka
eAeYXO[evVn amod BeppooTatn), n orrola Wrmopet va dlatnpeel Ta TMATa oag oTny amaiToUHeVn
Beppokpacia. Kahuyre Tv mAdka Ynoipartog pe T paBdwTr £mMdavela e aAAOUHIVOXAPTO,
HE TN YUaAloTepn) TTAEUPA va OeiXVEL TTPOG TA ETTAVW Kdl, OTN OUVEXELQ, puBpioTe To
OlakoTTT Beppokpaoiag ot Béon 2 1) 3.

- Tamo Tpudepd KOpPPATIA Kpéag eival 1davikoTepa yia Yrjolpo.

- Koppdria kpg€atog, 0mwg WrmplloAeg 1) maiddxia, yivovtal o Tpudepd av Ta adrioeTe va
HaplvaptoTouy Kard m OLApKeLd TNG VUXTAG.

- TupiCete TV TPOGM KaTA SlacTruATa yid va dlaTnper|oet ToUg XUpHoUG TG Kal va pnv
oTeyVwoel. Mnv xpnolpoTIoLeiTe HETANIKA OKeUn, OTTwg Tmpeouvia 1 AaBideg, yiati ¢Beipouv
TNV QVTIKOAMNTIKY €TTi0TpwWwOoT TG TTAAKag Ymoipartod.

- Mnv yupiCeTe TV Tpodr) oAU cuyva. Otav n Tpodn podiocel kat arod Tig dUo
TIAEUPEG, XapnAWoTe Tn Beppokpaoia, ETOL WOTE va PNy oTeyVWOoEeL kat va YnOei
opotopopda.

- Eav 6éhete va EemaywoeTe kateuypevo daynto, TUAETE To o ahoupvoxapTo kat pubpioTe
To Olakdmm Beppokpaciag om Béon 1 1) 2. Na yupileTe kara diacmpara 1o ¢aynto. O
Xpovog amoyuéng e€aptaral amd 1o Bapog Tou daynTou.
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- Ortav payetpelete couPAdkia, KOTOTTOUAO, XOLPLVO 1) HOOXAPL, TTPWTA KABoUpVTIoTE TO
Kpeag oe uPnAn Beppokpaocia (Beon 5). Av eival arrapaitnTo, Urmopeite petd va pubpiosTte To
OlakdmTn Beppokpasciag pia Béomn xapnAdTepa Kal va Yrioete To daynTod WexpL va eTOLUAOTEL

- Ortav payetpetete couPAAKIA 1) KEUTTAUTT, HOUAIAOTE TA KAAQUAKLA artd Wrmaprou 1) EUAo ot
VEPO WOTE va PNy kaouv kartd T didapkela Tou Ynoiuarog. Mn xpnolporoleite
METAMIKA KaAapdKLa.

- Taloukavika €youv Tnv Tdomn va okave otav rjvovtal ['a va 1o armopuyeTe, KAVTE TOUG
HEPLKEG TPUTTEG HE EVa TTLPOUVL.

- To dpeoko kpeag Yrivetal KaAUTepa arod To KATEPUYHEVO 1) TO KPEAG TTOU £XEL UTTOOTEL
améuén. Mnv akatiCeTe To Kpeag mpLv oAokAnpwoel To Yriotpo. Autd Ba Bonbroel om
dlaTrpnon Twv XUHWY Tou KpeaTtog. ['1a kaAuTepa aroteAéopara, Befatwbeite Twg Ta
KOMMATLA TOU KPEQTOG TTOU TTPOKELTAL VA HAYELPEPETE SeV £XOUV HEYAAO TTAXOG
(Trepitrou 1,5 ek).

Autn) n emrpamelia YnoTiépa Sev eivar kataMnAn yia Yrjotpo ayntol KaluppEvou
pe YaAéTa.

KaOapiopog

Mnv xpnoipotroleite ToTé amofeoTikd KabaploTika Kat UAKA, kaBwg Tpokalolv $pBopég oTnv
avTikoMnTIKN emidaveia Tng TAAKac.

PubpioTe To SiakdTn Beppokpaociag otn Bgomn “OFF”.
AmocuvdéoTe TN cuokeun amo Tny mpila kat adproTe T va KPUWOEL.
AdaipéoTe T povada BeppooTarn amo T ouokeur] (Eik. 6).
YkouTrioTe TN povada BeppooTdartn pe €va vwod Tavi.

Mnv BuBileTe TN povada BeppooTarn pe To kaAhwdlo o vepod 1) oTrolodnmoTe aAho uypo.

AdaipéoTe To Tepicoio Aadi amd Ty mAaka Ynoipatog Pe £va Koppart xapTi koulivag
Tpwv apaipeceTe TV TAAKa Ynoipartog yia va Tnyv kabapioeTe.

A AvaonkwoTe Ty TAaka Ynoipatog amé ) Baomn kpatwvTag T amd Tig AaBég tng (Eik. 7).

Znueiwon: Eav n povada Oepuoatarn e€axkoroubei va PpiokeTal 0T ouokeurn, Oev UTOPELTE va
agapéoete TV mAdka Ynoiparog.

MouMiaoTe Tnv TAaka Ynoipatog oe LeoTd vePO e Aiyo UYPO ATTOPPUTTAVTIKO Yid TTEVTE
Aemrta 1) oTiyTe Aiyo XUPO Aepoviol Tavw oTnyv TAdka Ynoipartog. Me autd Tov TpoTo
palakwvouyv Ta kapeva umoAsippara Tpodwv 1 AiTroug.

El AdaipéoTe To Sicko TepioUAOYTG UYpWY ato Tn Bact clpovtag Tov (Eik. 8).
Inueiwon: O dlokog meplouAoYNG UYpWV utropei va apaipebel amo T fdon povo pe va TpoTo.
El KabBapioTe T Baon kai To Sioko TePIGUAOYNC UYPWV HE £va VWTTO Tavi.

KaBapioTe Tnv mAdka Ynoiparog pe eva pakakd mavi 1 opouyyapt o€ LeoTd vepod Pe Aiyo
UYPO ATTOPPUTTAvVTIKO 1) OTO TTAUVTTPLO TILATWV.

2TeYVWOTE TNV TAAKA Pnoipatog kal To dioko TePLoUNOYNG UYPWV.

To eowTepikd TNG UTTOdOYXNG TNG povadag BeppooTaTn TPETEL va gival aroAuTa oTeyvo TPy
ouvdeoeTe Eava Tn povada BeppooTan. lNa va oTeyvwoeTe TNV UTTOdOXT), CKOUTIIOTE TO
£0WTEPIKO TNG Me €va oTeyvo Tavi. Eav To Bswpeite amapaitnTo, oTpayyi&Te mpwTa To vepo.

EmavacuvappoloynoTte 6Aa Ta pEpn TNG CUCKEUNG.
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ATroBrnkeuon

AdroTe T povada BeppooTarn otny YnoTiEpa. TUNETE To KaAwSIo KAl CTEPEWOTE TO HE
To Moupakt kahwdiou (Ei. 9).

AmobnkevoTe TNV YnoTiépa o 6pbla Bcon oe oTeyvr kal emimedn emaveia (Eik. 10).

Znueiwon: BefaiwBeite 0Tt o1 aopdaleleg PpiokovTal 0To KATW UEPOG, ETOL WOTE 0 GIOKOG
mePLoUANOYNG UYpwWV va unv Ppebei eKTOG GUOKEUNG.

MepiBaiiov

- 270 TéNog TG Cwn\G TNG OUOKEUNG Unv TNy TreTa&eTe padi pe Ta ouvnbiopéva amoppippara
TOU OTTLTIOU 0aG, AAA TTapadWaoTe TNV OF £va ETTIONIHO ONHEI0 CUMOYNG YL avakUKAwOn.
Me auTov Tov TpoTTOo, Ba PonbrioeTe oty MpooTacia Tou TeptParlovTog (Eik. 11).

Eyyunon & oépPig

Eav xpetaleore o€pPig 1) TANpodopieg 1) €AV QVTIETWTTICETE KATTOLO TTPOPANMA, ETTIOKEPTEITE
v LoTooeAida g Philips o dieuBuvon www.philips.com 1) emmikowvwvrioTe e To Kévtpo
EEurmpémong KatavaiwTtwy g Philips ot xwpa oag (Ba Bpeite To TMAéPwvo oTo Olebveg
dUMASLO eyyunong). Eav dev umtdpyet Kévrpo EEurmpéemong KatavahwTwy ot xwpa oag,
ameuBuvBeite oTov TOTTIKO avTImPOowTd oag TG Philips.

Mivakag Tpodipwv (Ew. 12)
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para sacar el mayor partido de
la asistencia que Philips le ofrece, registre su producto en www.philips.com/welcome.

La nueva plancha-parrilla con bandeja de goteo le permite preparar todo tipo de platos sabrosos sin
apenas humo. Gracias a las placas de asar de gran superficie, cocinar a la plancha es muy facil.

Descripcion general (fig. 1)

Asas de tacto frio

Placa de asar apta para lavavajillas.

Base

Bandeja de goteo

Toma para la unidad del termostato.

Unidad del termostato

Control de temperatura con posicién de encendido/apagado y piloto de calentamiento.
Cable de alimentacién

Correa para el cable

TIOMmMUO®>

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si necesitara
consultarlo en el futuro.

Peligro
No sumerja la unidad del termostato con el cable de alimentacidn en agua u otros liquidos.

Advertencia

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en la parte inferior del mismo se
corresponde con el voltaje de red local.

No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato estdn dafiados.

- Siel cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro de
servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar situaciones de peligro.

Conecte el aparato sélo a un enchufe con toma de tierra.

Mantenga el cable de alimentacidn alejado de superficies calientes.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o encimera donde esté
colocado el aparato.

Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su capacidad fisica, psiquica
o sensorial reducida, ni por quienes no tengan los conocimientos v la experiencia necesarios, a
menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

No conecte nunca el aparato a un interruptor con temporizador externo para evitar situaciones
de peligro.

No deje nunca utensilios de cocina sobre la placa de asar cuando ésta esté caliente.

Precaucion

Conecte siempre la unidad del termostato al aparato antes de conectarlo a la red eléctrica.

- Utilice sélo la unidad del termostato que se suministra.

- Antes de conectar la unidad del termostato al aparato, aseglrese de que el interior de la toma
estd totalmente seco.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable con suficiente espacio libre alrededor:
Aseglrese de que la bandeja de goteo estd siempre en su sitio durante el cocinado.

Antes de utilizar el aparato, aseglrese de que la bandeja de goteo estd llena de agua al menos
hasta el nivel de MIN.
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- Caliente siempre previamente la placa antes de colocar alimentos en ella.

- Las superficies accesibles pueden calentarse cuando el aparato estd funcionando.

- Tenga cuidado con las salpicaduras de grasa que se puedan producir al preparar carne grasa
o salchichas.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Apague siempre el aparato después de usarlo y desconéctelo de la red eléctrica antes de
extraer la unidad del termostato de su toma.

- Limpie siempre el aparato después de usarlo.

- Espere a que el aparato se enfrfe completamente antes de retirar la placa, limpiar el aparato
y guardarlo.

- No toque nunca la placa con objetos afilados o abrasivos, ya que podrfa dafiar la
capa antiadherente.

- Aseglrese de volver a montar la placa correctamente después de haberla quitado.

- Este aparato es para uso en interiores. No lo utilice al aire libre.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM). Si se
utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar
de forma segura seguin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Antes de utilizarlo por primera vez

Quite todas las pegatinas y limpie el exterior del aparato con un pafio himedo.

Limpie bien el aparato y la placa (consulte el capitulo “Limpieza”).

Uso del aparato

Nota: Puede que el aparato emita algo de humo cuando lo utilice por primera vez. Esto es normal
Deslice la bandeja de goteo en la base (fig. 2).
Nota: La bandeja de goteo sdlo se puede introducir en la base en una posicion.

Llene la bandeja de goteo hasta el indicador de nivel minimo de agua (MIN) (fig. 3).

- El agua de la bandeja de goteo ayuda a prevenir que se quemen los restos de comida.

- Para facilitar la limpieza, puede cubrir la bandeja de goteo con papel de aluminio antes de
llenarla de agua.

- Alforrar la bandeja de goteo, aseglrese de que el papel de aluminio no cuelgue por los
laterales de la bandeja, ya que impedirfa la adecuada circulacidn de aire.

Coloque la placa de asar en las ranuras de la base (fig. 4).
Nota: La placa de asar sélo encaja en la base en una posicién.

Introduzca la unidad del termostato en su toma correspondiente en el lateral del
aparato (fig. 5).

Gire el control de temperatura a la posicion apropiada para los ingredientes que vaya a asar
(consulte la seccion “Tiempos de preparacion” de este capitulo).
D El piloto de calentamiento se iluminara.

A Coloque los ingredientes sobre la placa de asar cuando el piloto de calentamiento se apague.

Cuidado: la placa de asar esta caliente.

D Durante el cocinado, el piloto de calentamiento se enciende y se apaga cada cierto tiempo
para indicar que la resistencia se enciende y se apaga con el fin de mantener la
temperatura adecuada.
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Dé la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

Bl Cuando la comida esté lista, retirela de la placa de asar.
No utilice utensilios de cocina metdlicos, punzantes o abrasivos.

[Ell Para obtener un mejor resultado, elimine el exceso de aceite de la placa de asar con papel de
cocina. Separe cuidadosamente los restos de alimentos o grasa y retirelos de la placa antes
de cocinar el siguiente lote de alimentos.

Para seguir cocinando, coloque el siguiente lote de alimentos sobre la placa de asar cuando
se apague el piloto de calentamiento.

Tiempos de preparacion

En la tabla que aparece al final de este folleto encontrard los distintos tipos de carne que puede
cocinar con esta plancha-parrilla. La tabla indica la temperatura y el tiempo de cocinado. El tiempo
de calentamiento del aparato no aparece en la tabla. La temperatura y el tiempo de cocinado
dependen del tipo, grosor y temperatura del alimento a cocinar (por ejemplo, carne), asi como de
su gusto personal. También puede consultar las indicaciones que aparecen en la unidad

del termostato.

Consejos

- También puede utilizar la plancha de asar como placa caliente controlada por termostato para
mantener los platos a la temperatura adecuada. Cubra la placa de asar estriada con papel de
aluminio, con la cara brillante hacia arriba, y ajuste el control de temperatura a la posicién 2 6 3.

- Lacarne tierna es muy adecuada para asar a la plancha.

- La carne en filetes o costillas queda mas tierna si se deja marinar durante la noche.

- Dé la vuelta a los alimentos de vez en cuando para que se mantengan jugosos por dentro y no
se sequen por fuera. No use utensilios metdlicos como tenedores o pinzas porque podrian
dafiar la capa antiadherente de la placa de asar.

- Una vez asados, no voltee los alimentos frecuentemente. Cuando estén dorados por ambos
lados, dselos a baja temperatura para que se cocinen uniformemente y evitar que se sequen.

- Si desea descongelar alimentos, envuélvalos en papel de aluminio vy ajuste el control de
temperatura a la posicion 1 6 2. Deles la vuelta de vez en cuando. El tiempo de descongelacién
depende del peso de los alimentos.

- Alahora de preparar brochetas, pollo, cerdo o ternera, primero dore la carne a temperatura
alta (posicion 5). Si fuera necesario, a continuacion puede seleccionar una posicidn inferior de
temperatura y seguir cocinando los alimentos hasta que se hagan.

- Cuando prepare brochetas o kebab, sumerja los pinchos de madera o bambu en agua para que
no se quemen durante la preparacién. No utilice pinchos de metal.

- Las salchichas suelen reventarse cuando se cocinan. Para evitarlo, pinchelas con un tenedon

- La carne fresca proporciona mejores resultados que la congelada o descongelada. No eche sal a
la carne hasta haberla cocinado. Esto ayudard a mantener la carne jugosa. Para obtener mejores
resultados, aseglrese de que la carne que va a preparar no es demasiado gruesa (aprox. 1,5 cm).

Esta plancha de asar no es adecuada para cocinar alimentos empanados.

No utilice nunca agentes ni materiales de limpieza abrasivos porque danan la capa antiadherente
de la placa.

Ajuste el regulador de temperatura a la posicion de apagado (OFF).
Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.

Extraiga la unidad del termostato del aparato (fig. 6).
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Limpie la unidad del termostato con un pafio himedo.

No sumerija la unidad del termostato con el cable de alimentacién en agua u otros liquidos.
Elimine el exceso de aceite con papel de cocina antes de quitar la placa para limpiarla.
A Separe la placa de la base levantandola por las asas (fig. 7).

Nota: Si la unidad del termostato estd todavia insertada en el aparato, no puede quitar la placa.

Sumerija la placa de asar en agua caliente con un poco de detergente liquido durante cinco
minutos o rocie la placa con zumo de limén.Esto reblandece los restos de alimentos o la
grasa pegada.

Bl Saque la bandeja de goteo de la base (fig. 8).
Nota: La bandeja de goteo sdlo se puede sacar de la base en una posicion.
[Ell Limpie la base y la bandeja de goteo con un pafio himedo.

Lave la placa de asar en agua caliente con un poco de detergente liquido, frotandolas con un
paio suave o una esponja, o introduzcalas en el lavavajillas.

Seque la placa de asar y la bandeja de goteo.

El interior de la toma para la unidad de termostato debe estar completamente seco antes de
volver a conectar la unidad del termostato. Para secar la toma, limpie su interior con un pafo
seco. Si es necesario, sacuda primero el exceso de agua.

Monte el aparato.

Almacenamiento

Deje la unidad del termostato colocada en la placa. Enrolle el cable y sujételo con la
correa (fig. 9).

Guarde la plancha colocandola de pie en una superficie estable y seca (fig. 10).

Nota:Aseguirese de que los tapones estan al fondo, de forma que la bandeja de goteo no se caiga.

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal del hogar: LIévelo a un
punto de recogida oficial para su reciclado. De esta manera ayudard a conservar el medio
ambiente (fig. 11).

Garantia y servicio

Si necesita informacion o si tiene alglin problema, visite la pagina Web de Philips en
www.philips.com, o péngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de Philips en su pais
(hallard el nimero de teléfono en el folleto de la garantfa mundial). Si no hay Servicio de Atencién al
Cliente de Philips en su pafs, dirfjase a su distribuidor local Philips.

Tabla de alimentos (fig. 12)
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning teretulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe tdhusamaks
kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uus tilgakandikuga grill vdimaldab suitsuvabalt valmistada igasugust maitsvat toitu. Selle seadmega on
grillimine suure grillimispinna tdttu kerge.

Ulevaatlik kirjeldus (Jn 1)

A
B
(@
D
E
F
G
H
1

Jahedad kdepidemed

Noudepesumasinas pestavad grillimisplaadid

Alus

Tilgakandik

Termostaadi pesa

Termostaat

Sisse-vdlja lUlitiga ja kuumenemise margutulega temperatuuriregulaator
Toitejuhe

Juhtmekinnitusriba

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kastke toitejuhtmega termostaati vette véi muude vedelike sisse.

Hoiatus:

Kontrollige enne sissellitamist seadme all olevalt andmesildilt, kas kohalik vBrgupinge vastab
seadme nimipingele.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest kaugemal.

Arge laske toitejuhtmel rippuda tle laua vai t&&pinna serva, millel seade seisab.

Seade ei ole mdeldud kasutamiseks isikutele, kellel on piiratud fldsilised v&i vaimsed voimed (k.a
lapsed), v&i kellel puuduvad vastavad kogemused ja teadmised, vdlja arvatud kui kasutamine leiab
aset ohutuse eest vastutava isiku jarelvalve ning juhenduse all.

Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

drge kunagi jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Ohtlike olukordade valtimiseks drge seda seadet kunagi viitelllitiga Uhendage.

Arge kunagi jatke kodgiriistu kuumale grillimisplaadile.

Ettevaatust

Enne pistiku seinakontakti panemist sisestage termostaat alati seadmesse.

Kasutage ainult komplektisolevat termostaati.

Veenduge, et termostaadi pesa sisemus oleks tdiesti kuiv, enne kui sisestate termostaadi.

Pange seade seisma tasasele ja kindlale pinnale ning jatke seadme Umber killaldaselt vaba ruumi.
Veenduge, et grillimise ajaks oleks tilgakandik alati kohale pandud.

Enne seadme kasutamist veenduge, et tilgakandik oleks tdidetud veega vahemalt MIN-tasemeni.
Enne toidu asetamist plaadile, alati eelsoojendage seda.

Seadme kasutamise ajal voivad ligipddsetavad pinnad kuumaks minna.

Olge hoolikad, et rasvase liha voi vorstikeste grillimisel rasv ei pritsiks.

Votke seade alati pérast kasutamist vooluvdrgust vilja.

Lulitage seade alati pérast kasutamist vélja ja tdmmake pistik seinakontaktist vélja enne
termostaadi eemaldamist oma pesast.
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- Puhastage seadet alati parast kasutamist.

- Enne kui eemaldate plaadid, pesete seadet voi panete hoiule, laske seadmel tdielikult jahtuda.

- Arge kunagi puudutage plaate teravate v&i abrasiivsete esemetega, need vaivad vigastada
kilgevotmatut katet.

- Veenduge, et paneksite plaadi parast eemaldamist uuesti digesti kokku.

- See seade on ainult siseruumides kasutatav. Arge kasutage seadet viljas.

Elektromagnetviljad (EMV)
Antud Philipsi seade on kooskdlas kdigi elektromagnetvilja (EMV) puudutavate seadustega.
Kaasaegse teadusliku tdendusmaterjali pdhjal on antud seade kasutamiseks ohutu, kui seda
kdsitsetakse Sigesti vastavalt antud kasutusjuhendis toodud ndpundidetele.

Enne esmakasutamist

Eemaldage koik kleepsud ja plihkige seadme korpus niiske lapiga lle.
Puhastage seadet ja plaati hoolikalt (vt pt ,,Puhastamine”).

Seadme kasutamine

Markus: Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne ndhtus.
Likake tilgakandik alusele (Jn 2).
Markus: tilgakandikut on voimalik alusele liikata ainult tihel viisil.

Taitke tilgakandik kuni minimaalse veetaseme margiseni (MIN) (Jn 3).

- Vesi tilgakandikul aitab vdltida toiduosakeste pruunistumist.

- Enne kui tilgakandikusse vett valate, katke ta puhastamise holbustamiseks alumiiniumfooliumiga.

- Tilgakandiku katmisel hoolitsege selle eest, et foolium Ule dérte ei ripneks, sest see takistaks
korralikku dhuringlust.

Pange grillimisplaat alusel olevatesse piludesse (Jn 4).
Markus: Grillimisplaati véib alusele panna ainult iihel viisil.
Sisestage termostaat seadme Uihel kiiljel paiknevasse termostaadi pessa (Jn 5).

Keerake temperatuuri regulaator toiduainele vastavasse grillimisasendisse (vt selle peatiiki
16iku ,,Grillimisajad”).
D Kuumenemise margutuli siittib.

A Pirast temperatuuri margutule kustumist asetage toiduained grillimisplaadile.

ettevaatust : grillimisplaat on kuum!

D Grillimise ajal kuumenemise margutuli aeg-ajalt siittib ja kustub. See annab marku sellest, et
kiittekeha liilitatakse Gige temperatuuri hoidmiseks sisse ja vilja.

Keerake toitu aeg-ajalt.

ﬂ Kui toit on valmis, eemaldage see grillimisplaadilt.
Arge kasutage metallist, teravaid voi abrasiivseid abivahendeid.

[l Optimaalse tulemuse saavutamiseks eemaldage iileliigne li plaadilt kddgipaberi tiikikesega.
Enne jargmise toidukoguse grillimist eemaldage koik kiipsenud toidu voi rasva jaagid ja
puhastage plaat.

Grillimise jatkamiseks pange parast kuumenemise margutule kustumist uus toidukogus
grillimisplaadile.
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Grillimisajad

Selle voldiku 16pus olevast tabelist leiate ndpunditeid sellel lauagrillil ménda tulpi toidu
valmistamiseks. Tabelist on ndha millist temperatuuri valida ja kaua peaksite toitu grillima. Seadme
kuumenemiseks vajalik aeg pole tabelis toodud grillimisaja sisse lulitatud. Grillimisaeg ja temperatuur
sOltuvad valmistatava toidu tldbist (nt liha), selle paksusest, temperatuurist ja muidugi te enda
maitsest.Vdite vaadata ka tahiseid termostaadil.

Vihjeid

- Lauagrilli v3ite kasutada ka termostaadiga juhitud kuumaplaadina, mis hoiab automaatselt te
toidud ndutud temperatuuri juures. Katke grillplaadi sooneline osa alumiiniumfooliumiga, ldikiva
poolega Ulespoole. Seejérel keerake temperatuuriregulaator asendisse 2 voi 3.

- Pehmed lihattikid sobivad grillimiseks paremini.

- Lihatlkid, nagu lihaldik véi searibi tikid muutuvad pehmeks, kui neid hoida Ule66 marinaadis.

- Toidu seestpoolt mahlaseks jatmiseks ja drakuivamise valtimiseks keerake seda aeg-ajalt. Arge
kasutage mingeid metallriistu, nagu kahvleid vai grillimistange, sest need v&ivad kahjustada
grillimisplaadi kilgevtmatut katet.

- Arge podrake grillimisel liha liiga tihti. Kui tikid on mélemalt poolt pruunistunud, grillige neid
madalamal temperatuuril, veendudes et need ei kuivaks dra ja kipseksid dUhtlaselt.

- Kilmutatud toidu Ulessulatamiseks mahkige kilmunud toit alumiiniumfooliumi sisse ja seadistage
temperatuuriregulaator asendisse 1 v&i 2. Pédrake toitu aeg-ajalt. Ulessulamise aeg séltub
toidu kaalust.

- Kui valmistate sateed, kanaliha, sealiha v&i loomaliha, kdrvetage esmalt liha kérgel temperatuuril
(5. asend).Vajadusel keerake temperatuuriregulaator asendi v3rra madalamale ja grillige
toitu valmimiseni.

- Kui valmistate sateed v3i kebabi, leotage bambusest v&i puidust vardaid vees, et need grillimise
ajal palema ei liheks. Arge kasutage metallist vardaid.

- Vorstikesed kipuvad grillimisel I5hkema. Selle drahoidmiseks torkige neisse kahvliga méned
augud sisse.

- Viérske liha grillimistulemused on paremad vorreldes kilmutatud voi Glessulatatud lihaga.
Riputage lihale soola pdrast seda, kui olete selle valmis grillinud. See aitab hoida liha mahlasena.
Parimate tulemuste saavutamiseks veenduge, et kiipsetatava liha tikikesed poleks liga paksud
(umbes 1,5 cm).

See lauagrill pole sobiv saiapuruga iilepuistatud toidu grillimiseks.

arge kunagi kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ja materjale, sest need vdivad kahjustada
plaatide kiilgevotmatut pinda.

Keerake temperatuuriregulaator asendisse ,,Off” (valjas).
Tommake seadme pistik seinakontaktist valja ja laske jahtuda.
Tommake termostaat seadmest vilja (Jn 6).

Piihkige termostaati niiske lapiga.

Arge kastke toitejuhtmega termostaati vette véi muu vedeliku sisse.

Enne grillplaadi puhastamiseks valjavotmist eemaldage grillplaadilt iileliigne oli
koogipaberi tiikikesega.

A Tostke grillplaat kiepidemetest hoides alusest vilja (Jn 7).

Madrkus: kui termostaat on ikka veel seadmes, siis ei saa te grillimisplaati vdlja votta.
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Kastke grillplaat viieks minutiks natukese ndudepesuvahendiga kuuma vette voi pritsige sellele
natuke sidrunimahla. See eemaldab koik kiipsenud toidu- ja rasvajaagid.

IEl Témmake tilgakandik alusest vilja (Jn 8).
Markus: tilgakandikut on voimalik alusest ainult iihel viisil vdlja tommata.
Bl Puhastage alus ja tilgakandik niiske lapiga.

Puhastage grillplaat pehme riide v6i kdsnaga vahese néudepesuvahendiga kuumas vees voi
noudepesumasinas.

Kuivatage grillimisplaat ja tilgakandik.

Veenduge, et termostaadi pesa sisemus oleks enne termostaadi sisestamist taiesti kuiv. Pesa
kuivatamiseks plihkige sisemust kuiva lapiga.Vajadusel raputage koigepealt liigne vesi vilja.

Pange seade uuesti kokku.

Jatke termostaat grilli. Kerige toitejuhe kokku ja kinnitage juhtmekinnitusribaga (Jn 9).
Hoiustage grill piistasendis kuivas ja tasases kohas (Jn 10).

Madrkus: veenduge, et tilgakandiku viljakukkumise vidltimiseks on tokised pohja kiilge kinnitatud.

- Tobea Idpus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata, vaid see tuleb Umbertddtlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda sddsta (Jn 11).

Garantii ja teenindus

Kui vajate hooldust, teavet voi teil on probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com voi
poorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge Philipsi toodete kohaliku midgiesindaja poole.

Toidutabel (Jn 12)
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips | Pour profiter pleinement

de l'assistance Philips, enregistrez vos produits sur le site a I'adresse suivante :
www.philips.com/welcome.

Votre nouveau gril avec plateau égouttoir vous permet de préparer toutes sortes de recettes
délicieuses en dégageant le moins de fumée possible. Grace a la grande surface de cuisson de cet
apparell, la cuisson au gril est tres facile.

Description générale (fig. 1)

Poignées isolantes

Plaque de cuisson résistante au lave-vaisselle

Socle

Plateau égouttoir

Prise du bloc thermostat

Bloc thermostat

Thermostat avec position marche/arrét et voyant de chauffe
Cordon d'alimentation

Bride

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un usage
ultérieur.
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Danger
Ne plongez jamais le bloc thermostat et le cordon d'alimentation dans de I'eau ou dans tout
autre liquide.

Avertissement
- Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur la base correspond a la tension
secteur locale.
N'utilisez jamais I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou I'appareil lui-méme
est endommagé.
Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips, un
Centre Service Agréé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.
Branchez I'appareil sur une prise murale mise a la terre.
Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.
Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou du plan de travail sur lequel 'appareil est posé.
- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient sous surveillance ou qu'elles
aient recu des instructions quant a ['utilisation de I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.
Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.
Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.
Pour éviter tout accident, il est vivement déconseillé de connecter 'appareil a un
minuteur externe.
- Ne posez jamais d'ustensiles sur la plaque de cuisson lorsqu'elle est chaude.

Attention

Insérez toujours le bloc thermostat dans I'appareil avant de brancher la prise sur le secteur.
Utilisez exclusivement le bloc thermostat fourni.

Assurez-vous que la prise du bloc thermostat est parfaitement séche avant d'insérer le
bloc thermostat.
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- Placez I'appareil sur une surface plane et stable en veillant a laisser suffisamment d'espace autour.

- Assurez-vous que le plateau égouttoir est correctement installé pendant la cuisson.

- Avant de commencer a utiliser I'appareil, assurez-vous que le plateau égouttoir est rempli d'eau
au moins jusqu’au niveau MIN.

- Préchauffez toujours le gril avant d'y poser les aliments.

- En cours de fonctionnement, les surfaces accessibles peuvent étre trés chaudes.

- Faites attention aux éclaboussures de graisse lorsque vous faites griller de la viande grasse ou
des saucisses.

- Débranchez toujours I'appareil aprés utilisation.

- Apreés utilisation, arrétez et débranchez toujours I'appareil avant de retirer la fiche du
bloc thermostat.

- Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.

- Laissez l'appareil refroidir complétement avant de retirer la plaque, de nettoyer 'appareil ou de
le rangen.

- Ne touchez jamais la plaque avec des objets pointus ou abrasifs car vous risqueriez
d'endommager le revétement antiadhésif.

- Apres avoir retiré la plaque, veillez a bien la remettre en place.

- Cet appareil est uniqguement destiné a un usage en intérieur. Ne I'utilisez pas a I'extérieur.

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux regles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode d'emploi.

Avant la premiére utilisation

Retirez tous les autocollants et essuyez I'appareil a I'aide d’un chiffon humide.

Nettoyez I'appareil et le gril a fond (voir le chapitre « Nettoyage »).

Utilisation de ’appareil

Remarque : Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de I'appareil. Ce phénoméne
est normal.

Faites glisser le plateau égouttoir dans le socle (fig. 2).
Remarque : Le plateau égouttoir ne peut étre installé dans le socle que dans un seul sens.

Remplissez le plateau égouttoir au moins jusqu’a I'indication de niveau d’eau minimum
(MIN) (fig. 3).

- La présence d'eau dans le plateau égouttoir empéche les résidus d'aliments de carboniser

- Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez couvrir le fond du plateau égouttoir de papier aluminium
avant d'y verser I'eau.

- Lorsque vous placez le papier aluminium, veillez a ce qu'il ne dépasse pas du plateau.Vous
risqueriez d'entraver la ventilation.

Placez la plaque de cuisson sur le socle (fig. 4).
Remarque : La plaque de cuisson ne peut étre placée sur le socle que dans un seul sens.
Insérez la fiche du bloc thermostat dans la prise située sur le coté de I'appareil (fig. 5).

Réglez le thermostat sur la position adéquate en fonction des aliments a griller (voir la
section « Temps de cuisson » a la fin de ce chapitre).
D Le voyant de chauffe s’allume.

A Placez les aliments sur la plaque de cuisson dés que le voyant de chauffe s'éteint.
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Soyez prudent : la plaque de cuisson est chaude !

D Pendant la cuisson, le voyant de chauffe s’allume et s’éteint de temps en temps pour indiquer
que la résistance maintient I'appareil a la température correcte.

Retournez les aliments de temps en temps.

E Lorsque les aliments sont grillés, retirez-les de la plaque de cuisson.
N'utilisez pas d'ustensiles métalliques, pointus ou abrasifs.

Bl Pour obtenir des résultats optimaux, enlevez I'excédent de graisse de la plaque de cuisson a
l'aide d’un essuie-tout. Décollez soigneusement les résidus d’aliments ou de graisse et
retirez-les de la plaque avant de poursuivre la cuisson.

Ensuite, placez d’autres aliments sur la plaque de cuisson dés que le voyant de
chauffe s’éteint.

Temps de cuisson

A la fin de cette brochure, vous trouverez un tableau reprenant les aliments que vous pouvez cuire
sur ce gril de table. Ce tableau indique la température a sélectionner et le temps de cuisson. Les
temps de cuisson repris dans le tableau ne comprennent pas le temps de préchauffage de I'appareil.
La température et le temps de cuisson dépendent du type d'aliment préparé (par exemple, de la
viande), de son épaisseur, de sa température et de votre go(t personnel. Consultez également les
indications relatives au bloc thermostat.

Conseils

- Vous pouvez utiliser le gril de table comme chauffe-plat réglé par thermostat pour maintenir vos
plats a la température idéale. Recouvrez le coté strié de la plaque d'un papier aluminium, face
brillante vers le haut, et réglez le thermostat sur la position 2 ou 3.

- Les morceaux de viande tendres sont plus appropriés a la cuisson au gril.

- Les morceaux de viande comme les steaks ou les « ribs » seront plus tendres si vous les faites
mariner la veille.

- Retournez les aliments de temps en temps afin de vous assurer que le jus reste a l'intérieur des
aliments et ne seche pas. N'utilisez pas d'ustensiles métalliques tels que des fourchettes ou des
pinces de cuisson car vous risqueriez d'endommager le revétement antiadhésif de la plaque
de cuisson.

- Ne retournez pas les aliments grillés trop fréquemment. Une fois les morceaux brunis sur les
deux faces, faites-les griller a une température inférieure pour les cuire uniformément sans qu'ils
ne sechent.

- Pour décongeler des aliments, enveloppez-les dans du papier aluminium et réglez le thermostat
sur la position 1 ou 2. Retournez les aliments de temps en temps. Le temps de décongélation
dépend du poids des aliments.

- Sivous souhaitez cuire du saté, du poulet, du porc ou du veau, commencez par saisir la viande a
haute température (position 5). Si nécessaire, vous pouvez ensuite régler le thermostat sur une
position inférieure et faire cuire les aliments a votre convenance.

- Sivous préparez du saté ou du kebab, faites tremper les brochettes en bambou ou en bois dans
I'eau pour éviter qu'elles ne brilent en cours de cuisson. N'utilisez jamais de
brochettes métalliques.

- Pour éviter que les saucisses n'éclatent lors de la cuisson, piquez-les préalablement avec
une fourchette.

- Vous obtiendrez de meilleurs résultats avec de la viande fraiche qu'avec de la viande congelée
ou décongelée. N'ajoutez pas de sel sur la viande avant la cuisson pour qu'elle reste juteuse.
Pour obtenir des résultats optimaux, veillez a ce que les morceaux de viande ne soient pas trop
épais (environ 1,5 cm).

Le gril de table n’est pas adapté a la cuisson d’aliments panés.
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N’utilisez jamais de produits abrasifs ni de tampons a récurer car vous risqueriez d’endommager
le revétement antiadhésif de la plaque.

Réglez le thermostat en position d’arrét.

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

Retirez le bloc thermostat de I'appareil (fig. 6).

Essuyez le bloc thermostat a 'aide d’un chiffon humide.

Ne plongez jamais le bloc thermostat et le cordon d’alimentation dans de I'eau ou dans tout
autre liquide.

Enlevez I'excédent de graisse a 'aide d’un essuie-tout avant de retirer la plaque de cuisson
pour la nettoyer.

A Retirez la plaque de cuisson du socle en la soulevant par les poignées (fig. 7).
Remarque : Il est impossible de retirer la plaque de cuisson si le bloc thermostat n’a pas été débranché.

Faites tremper la plaque de cuisson dans de I'eau chaude savonneuse pendant cing minutes
ou humectez-la avec un peu de jus de citron pour décoller les résidus d’aliments ou la
graisse.

A Faites glisser le plateau égouttoir pour le retirer du socle (fig. 8).
Remarque : Le plateau égouttoir ne peut étre retiré du socle que dans un seul sens.
Bl Nettoyez le socle et le plateau égouttoir a 'aide d’un chiffon humide.

Nettoyez la plaque de cuisson a I'eau chaude savonneuse a I'aide d’un chiffon doux ou d’une
éponge, ou mettez-les au lave-vaisselle.

Séchez la plaque de cuisson et le plateau égouttoir.

La prise de I'appareil doit étre parfaitement seche pour pouvoir y brancher la fiche du bloc
thermostat. Essuyez I'intérieur de la prise a I'aide d’un chiffon sec. Si nécessaire, secouez I'appareil
pour éliminer I'excédent d’eau.

Remontez 'appareil.

Laissez le bloc thermostat sur le gril. Enroulez le cordon et fixez I'extrémité a I'aide de la
bride (fig. 9).
Rangez le gril en position verticale sur une surface séche et plane (fig. 10).

Remarque :Assurez-vous que les bouchons sont correctement installés dans la partie inférieure de sorte
que le plateau égouttoir ne tombe pas de I'appareil.

Environnement

- Lorsqu’il ne fonctionnera plus, ne jetez pas |'appareil avec les ordures ménageres, mais déposez-
le a un endroit assigné a cet effet, ot il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la
protection de I'environnement (fig. 11).
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Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire réparer I'appareil, ou si vous
rencontrez un probléme, rendez-vous sur le site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de téléphone
correspondant sur le dépliant de garantie internationale). S'il n‘existe pas de Service
Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.

Tableau de cuisson des aliments (fig. 12)
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Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Vas novi rogtilj s pladnjem omogucuje vam pripremu raznih vrsta ukusne hrane gotovo bez dima.
Rostiljanje je lako uz ovaj aparat jer ima veliku povrsinu.

Opci opis (SI. 1)

Rucke koje se ne zagrijavaju tijekom rada

Ploca za pecenje koja se moze prati u stroju za pranje posuda

Podnozje

Pladanj

Uticnica jedinice termostata

Jedinica termostata

Regulator temperature s polozajima za ukljucivanje/isklju¢ivanje i indikatorom zagrijavanja
Kabel za napajanje

Traka za kabel

Vazno

Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ove upute za koristenje i spremite ih za buduce potrebe.

A
B
C
D
E
F
G
H
|

Opasnost
Nikada ne uranjajte jedinicu termostata s kabelom za napajanje u vodu ili neku drugu tekucinu.

Upozorenje

Prije priklju¢ivanja aparata provjerite odgovara li strujni napon naveden na podnozju aparata
naponu lokalne elektricne mreze.

Aparat nemojte koristiti ako su utikag, kabel za napajanje ili sam aparat ostecéeni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
il neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola ili radne povrsine na kojoj stoji aparat.
Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuéi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nemojte nikada spajati na vanjski prekidac kojim
upravlja mjerac vremena.

Nikada nemojte ostavljati kuhinjski pribor na ploci za pecenje dok je vruca.

Oprez

Jedinicu s termostatom obavezno umetnite u aparat prije prikljucivanja aparata na napajanje.
Koristite iskljucivo isporucenu jedinicu termostata.

Prije priklju¢ivanja jedinice termostata provjerite je li unutradnjost uti¢nice jedinice termostata
potpuno suha.

- Aparat stavite na ravnu, stabilnu povrsinu uz dovoljno slobodnog prostora oko njega.

- Pazite da pladanj uvijek bude na odgovaraju¢em mjestu tijekom pecenja.

- Prije koristenja aparata provjerite je li pladanj napunjen vodom barem do oznake MIN.
Uvijek zagrijte plocu prije stavljanja hrane na nju.

Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom rada aparata.

Pazite na prskanje ulja tijekom pecenja masnog mesa ili kobasica.

Nakon koristenja aparat iskopcajte.



HRVATSKI 43

- Aparat obavezno iskljucite nakon koristenja i iskopcajte ga iz zidne uti¢nice prije odvajanja
jedinice s termostatom od namjenskog prikljucka.

- Aparat uvijek ocistite nakon uporabe.

- Prije uklanjanja ploce, ¢is¢enja ili spremanja aparata ostavite ga da se potpuno ohladi.

- Nikada nemojte dodirivati ploce ostrim ili abrazivnim predmetima jer to moze ostetiti sloj koji
onemogucuje lijepljenje hrane.

- Kada vratite plocu, provjerite jeste li je ispravno pricvrstili.

- Ovaj aparat je namijenjen iskljucivo ku¢noj uporabi. Nemojte ga koristiti na otvorenom.
Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).

Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim

dokazima on ¢e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja
Uklonite sve naljepnice i obrisite kuciste aparata vlaznom tkaninom.

Temeljito odistite aparat i plo€u (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Koristenje aparata

Napomena: Prilikom prvog koristenja mozda Cete primijetiti malo dima, no to je normalno.
Gurnite pladanj u podnozje (SI. 2).
Napomena: Pladanj se moZe gurnuti u podnoZje na samo jedan nacin.

Pladanj napunite vodom do oznake za minimalnu razinu (MIN) (SI. 3).

- Voda u pladnju sprjecava zagorijevanje komadi¢a hrane.

- Kako bi se olaksalo ¢is¢enje, pladanj oblozite aluminijskom folijom prije ulijevanja vode.
- Prilikom oblaganja pazite da folija ne visi preko pladnja jer to sprjecava kruzenje zraka.

Plocu za peéenije postavite u utore u podnozju (S. 4).
Napomena: Plocu moZete staviti samo na jedan nacin.
Jedinicu termostata prikljucite u namjensku uti¢nicu sa strane aparata (SI. 5).

Regulator temperature okrenite u polozaj koji odgovara hrani koju pecete (pogledajte
odjeljak “Vrijeme pecenja” u ovom poglavlju).
D Ukljudit ¢e se indikator zagrijavanja.

A Kad se indikator zagrijavania iskljudi, stavite hranu na plocu za pecenje.

Pazite: ploca za pecenije je vruca!

D Tijekom pecenja indikator zagrijavanja povremeno se ukljucuje i iskljuéuje.To znaci da se
grijac¢i element ukljucuje i iskljuéuje odrzavajuci odgovaraju¢u temperaturu.

Hranu povremeno okrenite.

Bl Kada se hrana ispece, uklonite je s ploce za pecenie.
Nemojte koristiti metalni, ostri ili abrazivni kuhinjski pribor:

[Ell Za optimalne rezultate kuhinjskim papirom uklonite visak ulja s ploce za pecenje. Prije
sliedeceg pecenja zagorene ostatke hrane ili masti pazljivo skinite i uklonite s ploce za
pecenje.

Ako Zelite nastaviti s peenjem, na donju plocu stavite druge namirnice kada se iskljuci
indikator zagrijavanja.
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Vrijeme pecenja

U tablici na kraju ovih uputa za koristenje pronadi ¢ete popis nekih vrsta hrane koje se mogu peci na
ovom stolnom rogtilju. Tablica navodi temperaturu koja se treba koristiti i vrijeme pecenja.Vrijeme
potrebno za zagrijavanje aparata nije uklju¢eno u vrijeme pecenja navedeno u tablici.Vrijeme pecenja
i temperatura ovise o vrsti hrane koju pripremate (npr. meso), debljini i temperaturi hrane te
vlastitom ukusu. MoZete pratiti i oznake na jedinici termostata.

Savjeti

- Stolni rostil) mozete koristiti i kao grija¢u plocu kojom upravlja termostat i koja automatski
odrzava hranu na odgovarajucoj temperaturi. Prekrijte rebrastu plocu aluminijskom folijjom tako
da sjajna strana folije bude okrenuta prema gore. Zatim postavite regulator temperature na
polozaj 2 ili 3.

- Meksi dijelovi mesa su idealni za pecenje.

- Dijelovi mesa poput odrezaka i rebara e biti meksi ako ih ostavite da se mariniraju preko nodi.

- Hranu povremeno okrenite kako bi ostala so¢na iznutra i kako se ne bi isusila. Nemojte koristiti
metalni pribor poput vilica ili hvataljki za rostilj jer moze ostetiti sloj na plo¢ama koji
onemogucuje lijepljenje hrane.

- Nemojte precesto okretati hranu koju pecete. Kad hrana postane smeda s obje strane, pecite je
pri nizoj temperaturi kako se ne bi isusila te kako bi se ravnomjerno ispekla.

- Ako Zelite odmrznuti zamrznutu hranu, zamotajte je u aluminijsku foliju i postavite regulator
temperature na polozaj 1 ili 2. Povremeno okrecite hranu.Vrijeme odmrzavanja ovisi o
tezini hrane.

- Ako pripremate raznjice, piletinu, svinjetinu ili teletinu, prvo isprzite meso pri visokoj temperaturi
(polozaj 5). Zatim po potrebi postavite regulator temperature na jedan polozaj nize i pecite
hranu dok se ne ispece.

- Ako pripremate satay raznjice ili kebab, namocite drvene Stapice ili Stapi¢e od bambusa u vodu
jer tako nece izgorjeti tijekom pecenja. Nemojte koristiti metalne Stapice.

- Kobasice mogu puknuti tijekom pecenja. Kako se to ne bi dogodilo, vilicom izbusite nekoliko
rupica na njima.

- Svjeze meso daje bolje rezultate od zamrznutog ili odmrznutog mesa. Meso solite tek nakon
pecenja. Tako ¢e ostati so¢no. Za najbolje rezultate komadi mesa ne smiju biti predebeli
(pribl. 1,5 cm).

Ovaj stolni rostilj nije pogodan za pecenje panirane hrane.

Nikad nemoijte koristiti abrazivna sredstva i materijale za ¢iS¢enje jer mogu ostetiti sloj na ploci
koji onemogucuie lijepljenje hrane.

Regulator temperature postavite u polozaj “OFF” (isklju¢eno).
Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.

Izvucite jedinicu termostata iz aparata (SI. 6).

Obrisite jedinicu termostata vlaznom krpom.

Nikada ne uranjajte jedinicu termostata s kabelom za napajanje u vodu ili neku drugu tekuéinu.

Kuhinjskim papirom uklonite visak ulja s ploce za pecenje prije no Sto je uklonite kako biste
je odistili.
A Plocu za pecenije podignite iz podnozja drzedi je za rucke (SI. 7).

Napomena:Ako se jedinica termostata jos uvijek nalazi u aparatu, necete moci ukloniti plocu za pecenje.
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Plocu za pecenje namoCcite u vrucoj vodi s malo sredstva za pranje posuda i ostavite da stoji
pet minuta ili nakapajte malo limunovog soka na ploci.To ¢e odvojiti zagorene ostatke hrane
ili masti.

El Gurnite pladanj iz podnoZja (Sl. 8).

Napomena: Pladanj se moZe gurnuti iz podnoZja na samo jedan nacin.

Ell Podnozje i pladanj distite vlaznom krpom.

Plocu za pecenje Cistite mekom krpom ili spuzvicom u vrucoj vodi s malo sredstva za pranje
posuda ili u stroju za pranje posuda.

Osusite plocu za pecenje i pladanj.

Unutrasnjost uticnice za jedinicu termostata mora biti potpuno suha prije prikljucivanja jedinice
termostata. Kako biste osusili uticnicu, obrisite unutrasnjost suhom krpom.Ako je potrebno, prvo
otresite visak vode.

Ponovno sastavite aparat.

Jedinicu termostata ostavite u rostilju. Kabel namotajte i pricvrstite trakom (SI. 9).
Rostilj spremite u uspravnom polozaju na suhoj i ravnoj povrsini (SI. 10).

Napomena: Pazite da mehanizmi za zaustavljanje budu na dnu, tako da pladanj ne moZe ispasti
iz aparata.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 11).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za potrosace, obratite
se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Tablica hrane (SI. 12)
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vdsdrolt! A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Az Uj, cseppfelfogd tdlcdval elldtott grillsitével sokféle izletes ételt készithet csaknem teljesen
flistmentesen. A grillsité nagy grillezéfelllete egyszer(vé teszi a grillezést.

Altalanos leiras (abra 1)

Hdszigetelt fogantydk

Mosogatdgépben tisztithatd grillezdlap

Talpazat

Cseppfelfogd tdlca

Héfokszabalyozd csatlakozdaljzata

Héfokszabdlyozd

Be-/kikapcsolhaté hémérséklet-szabalyzas és melegedést jelz& fény
Haldézati kabel

Kébelpdnt

A késziilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasftisokat. Orizze meg az
Utmutatdt késdébbi haszndlatra.

A
B
C
D
E
F
G
H
|

Veszély
Ne meritse a héfokszabdlyozdt vagy a hdldzati kabelt vizbe vagy egyéb folyadékba.

Figyelmeztetés

Miel&tt a készlléket a fali konnektorhoz csatlakoztatja, ellendrizze, hogy a készilék aljdn
feltlintetett fesziltség egyezik-e a helyi hdldzati feszliltséggel.

Ne haszndlja a készlléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy maga a készllék sériilt.
- Ha a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerllése érdekében Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket.

Tartsa a hdldzati kdbelt tdvol a forrd feltletektdl.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati kdbel ne ldgjon le az asztalrdl vagy a munkalaprdl, amelyiken a
készulék all.

A készilék mUlkddtetésében jaratlan személyek, gyerekek, nem beszdmithatd személyek
felugyelet nélkil soha ne haszndljdk a készuiléket.

Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jatszanak a készllékkel.

- MUkodés kozben soha ne hagyja a késziiléket fellgyelet nélkdl.

- Aveszélyes helyzetek elkerllése érdekében a készlléket ne csatlakoztassa kiilsé
idézitékapcsoldra.

Soha ne hagyjon semmilyen hdztartdsi eszkdzt a forrd grillez8lapon.

Figyelem

Mindig helyezze vissza a héfokszabdlyozdt a késziilékbe hdldzati csatlakoztatds el&tt.
Kizdrdlag a késziilékhez jard héfokszabalyozdt haszndlja.

Mielétt csatlakoztatnad a héfokszabalyozdt, ellendrizze, hogy a csatlakozdaljzat szdraz-e.
- Helyezze a késziiléket stabil, sik fellletre gy, hogy elegendd hely legyen korilstte.

- Grillezésnél ellendrizze, hogy a cseppfelfogd tdlca be van-e helyezve.

- Haszndlat el6tt gondoskodjon rdla, hogy a cseppfelfogd talcaban legyen viz, legaldbb a MIN
szintig.

Miel&tt ételt helyezne a sitélapra, midig melegitse eld.

Az elérheté fellleti elemek mikodés kézben felforrésodhatnak.

Zsiros husok és kolbdsz készitése sordn legyen dvatos a kifréccsend zsiradék miatt.
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- Haszndlat utdn mindig hizza ki dugdt az aljzatbdl.

- Miel6tt kivenné a héfokszabdlyozdt a csatlakozdaljzatbdl, mindig kapcsolja ki a késziiléket és
huizza ki a hdldzati csatlakozddugdt a fali aljzatbdl.

- Haszndlat utdn mindig tisztitsa meg a késziiléket.

- Mindig varja meg, amig a készllék teljesen kihdl. Csak ezutdn vegye ki a grillezélapot, kezdje el
tisztitani, vagy eltenni a készlléket.

- Ne érjen a sttélaphoz éles vagy karcold tdrggyal, mert megsériilhet a tapaddsmentes bevonat.

- AsUtélap eltdvolitdsa utdn Ggyeljen rd, hogy azt megfeleléen helyezze vissza.

- Ezt a készUléket kizdrdlag beltéri haszndlatra tervezték.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készulék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a hasznalati itmutatdban foglaltaknak megfeleléen tzemeltetik, a tudomany mai dlldsa
szerint a készllék biztonsagos.

Teendok az els6 hasznalat elétt

Tavolitson el minden raragasztott cimkét, és torolje at a késziiléket nedves ruhaval.

Alaposan tisztitsa meg a készlléket (lasd a ,, Tisztitas” c. fejezetet).

A késziilék hasznalata

Megjegyzés:A késziilék elsé haszndlatakor némi fiist keletkezhet. Ez teljesen normdlis.
Helyezze a cseppfelfogé talcat az alapba (dbra 2).
Megjegyzés: A cseppfelfogé tdlca csak egy médon helyezheté az alapba.

Toltson vizet a cseppfelfogd talcaba a minimum szintig (MIN) (abra 3).

- A cseppfelfogd tdlca megakaddlyozza az ételmorzsak megégését.

- Az egyszerlbb tisztithatdsdg kedvéért, mielStt feltdltené vizzel, bélelje ki a cseppfelfogd talcat
alufélidval.

- Hakibéleli a cseppfelfogd talcdt, Ugyelien rd, hogy a félia ne 1égjon tdl a tdlca szélein, mert az
megakaddlyoznd a levegé megfelelé dramlasat.

Helyezze a grillez6lapot az alapba (abra 4).
Megjegyzés:A grillezélap csak egy modon helyezheté az alapba.
Csatlakoztassa a h6fokszabalyozot a késziilék oldalan talalhatéd csatlakozéaljzatba (abra 5).

A hémérséklet-szabalyzot dllitsa a grillezendd alapanyagoknak megfelel6 allasba (lasd
,,Grillezési id6” c. részt).
D A melegedést jelzd fény vilagitani kezd.

A Amikor a melegedést jelz6 fény vilgitani kezd, helyezze az alapanyagokat a grillezlapra.

Legyen ovatos: a grillezdlap forro.

D Grillezés kdzben a melegedést jelzé fény felvaltva vilagit és kialszik, attdl fliggden, hogy a
flitéelem lizemel-e a megfelel& hémérséklet fenntartasanak érdekében.

Rendszeresen forgassa meg az ételt.

Bl Ha az étel elkésziilt, vegye le a grillezSlaprol.
Ne haszndljon fém, éles vagy karcold hdztartasi eszkdzoket.

El A legjobb eredmény eléréséhez, tavolitsa el konyhai papirtoriével a felesleges olajat a
grillez8laprol. Gondosan tisztitsa meg a lapot a rasilt élelmiszertdl és zsiradéktol, mielétt a
kovetkezd élelmiszeradagot rahelyezi.
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A grillezés folytatasahoz tegye a kovetkezd élelmiszeradagot az grillezélapra, ha a melegedést
jelzd fény kialudt.

Grillezési idék

A haszndlati utasitds végén |évé tabldzatban olyan tipusu ételeket taldl, melyeket elkészithet ezen az
asztali grillstitén. A tabldzatbdl kiolvashatja a szlkséges sUtési id&t és hémérsékletet. A tdbldzatban
jelolt grillezési id6 nem tartalmazza az elémelegitéshez szikséges id&t. A grillezési idé és a
hémérséklet a készftendd étel tipusatdl (pl.: his) fligg. A grillezési idé hosszisaga flgg az étel
vastagsagatdl és hémérsékletétdl és természetesen az On (zlésétdl is. Haszndlhatja az asztali grill aljan
taldlhatd jelzéseket is.

Tippek:

- Az asztali grillt szabdlyozhaté hémérsékletl melegentartd lapként is hasznalhatja, mely az
ételeket automatikusan a kivant héfokon tartja. Fedje be a borddzott lapot alufélidval Ugy, hogy a
fényes fele felfelé mutasson, majd dllitsa a hémérséklet-szabdlyzét a 2. vagy 3. dlldsba.

- Agrillezésre a puha hisdarabok a legalkalmasabbak.

- A vastagabb és a csontos szeleteket pdcolja be éjszakara, igy puhdbbak lesznek.

- A mellékelt lapdtka/csipesz segitségével néha forditsa meg az ételt. Ne haszndljon semmilyen fém
eszkozt, (villdt vagy grill csipeszt stb.), mert ezek kart tehetnek a grillez8lap
tapaddsmentes bevonatdban.

- A grillezett ételt ne forgassa tul gyakran. Ha a darabok mindkét oldala barna, alacsonyabb
hémérsékleten grillezze tovdbb, igy egyenletesebben siilnek és nem szdradnak ki.

- Ha fagyott ételt szeretne kiolvasztani, csomagolja az ételt alufdlidba és dllftsa a hémérséklet-
szabdlyzdt 3. vagy 4. fokozatra és id6rél idére forditsa meg az ételt. A kiolvasztds ideje az étel
slyatdl! flgg.

- Ha saslikot, csirke-, disznd- vagy borjuhust készit, el6szor pirftsa meg magas hémérsékleten (5.
fokozat). Ha szikséges, dllitsa a h&fokszabdlyozdt eggyel alacsonyabb fokozatra, és grillezze
tovabb, amig el nem készdl.

- Ha saslikot vagy kebabot készit, dztassa a bambusz vagy fa nydrsakat vizbe, nehogy grillezés
kdzben megperzselddjenek. Ne haszndljon fém nydrsakat.

- Akolbdszok grillezés kdzben felrobbanhatnak. Ennek elkeriiléséhez szurkdlja meg villdval.

- Friss hussal jobb eredményt érhet el, mint fagyasztott vagy kiolvasztott hussal. Grillezés el&tt ne
sézza meg a hust, igy az megdrzi nedvességtartalmdt. A legiobb eredmény elérése érdekében
Ggyeljen rd, hogy a hisdarabok ne legyenek tul vastagok (kb.: 1,5 cm).

Ez az asztali grill nem alkalmas panirozott ételek grillezésére.

Soha ne hasznaljon stroldszert és karcolé hatast anyagokat, mert ezek kart tesznek a lap
tapadasmentes bevonataban.

Allitsa a hémérséklet-szabalyzét a ,Ki” allasba.

Huzza ki a késziilék haldzati csatlakozé dugéijat a fali konnektorbdl és hagyja lehfilni.
Huzza ki a késziilékbdl a héfokszabalyozot (abra 6).

Torolje le nedves ruhaval.

Ne meritse a h&fokszabalyozét vagy a haldzati kabelt vizbe vagy egyéb folyadékba.

Mielétt a grillezblapot a tisztitashoz kivenné, papirtorlével torolje le rola a felesleges
zsiradékot.

A A fogantyuk segitségével emelje ki az alapbél a grillezSlapot (dbra 7).
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Megjegyzés: Ha a héfokszabdlyozé bele van helyezve a késziilékbe, nem tudja eltavolitani a grillezélapot.

Aztassa 6t percig a grillezélapot meleg mosdszeres vizbe, vagy csepegtessen ra citromlevet.
Ez feloldja a rasiilt élelmiszert és zsiradékot.

Bl Emelje ki a cseppfelfogo télcat az alapbdl (abra 8).
Megjegyzés: A cseppfelfogé tdlca csak egy médon helyezheté az alapba.
Bl Az alapot és a cseppfelfogé talcat nedves ruhéval tisztitsa.

A grillez8lapot puha ruhaval vagy szivaccsal, meleg, mosogatoszeres vizben vagy
mosogatogépben tisztitsa meg.

Szaritsa meg a grillezSlapot és a cseppfelfogd talcat.

A héfokszabalyozo csatlakozoaljzatanak teljesen szaraznak kell lennie, mielStt a héfokszabalyozot
csatlakoztatna hozza. Razza ki a vizet, majd az aljzat belsejét torolje meg szaraz ruhaval.

Szerelje &ssze a késziiléket.

Hagyja a héfokszabalyozot a grillezében.Tekerje Ossze a vezetékét, és rogzitse a kabelpant
segitségével (abra 9).
Tarolja a grillsiitSt fliggbleges helyzetben, szaraz és biztonsagos helyen (abra 10).

Megjegyzés: Ellenérizze, hogy dugdk alul vannak, hogy megakaddlyozzdk a cseppfelfog tdlca kiesését
késztilékbdl.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a koérnyezet védelméhez (dbra 11).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziksége, vagy ha valamilyen probléma mertlt fel, [itogasson el a
Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatéhoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevdszolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Elelmiszer-tablazat (abra 12)
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza
Philips, registrate il vostro prodotto su www.philips.com/welcome.

La vostra nuova griglia con vassoio antigoccia vi consente di preparare qualsiasi tipo di pietanza
gustosa con assenza quasi totale di fumo. La cottura con questo apparecchio € semplice, grazie
allampia superficie di grigliatura.

Descrizione generale (fig. 1)

Impugnature termoisolanti

Piastra per grigliare lavabile in lavastoviglie

Base

Vassoio antigoccia

Alloggiamento del termostato

Unita termostato

Controllo della temperatura con interruttore on/off e spia di riscaldamento
Cavo di alimentazione

Cordoncino per il cavo

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale e conservatelo per
eventuali riferimenti futuri.

TIOTMMON®>

Pericolo
Non immergete l'unita termostato o il cavo di alimentazione nell'acqua o in altri liquidi.

Avvertenza

Prima di collegare I'apparecchio, controllate che la tensione indicata sulla parte inferiore
dell'apparecchio corrisponda a quella locale.

- Non utilizzate I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso

sono danneggiati.

Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito presso i centri
autorizzati Philips, i rivenditori specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per
evitare situazioni pericolose.

Collegate I'apparecchio esclusivamente a una presa di messa a terra.

Tenete il cavo lontano da superfici incandescenti.

Assicuratevi che il cavo di alimentazione non penda dal bordo del tavolo o dal piano di lavoro
su cui e posizionato I'apparecchio.

- Lapparecchio non ¢ destinato a persone (inclusi bambini) con capacita mentali, fisiche o
sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per
I'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Non lasciate mai in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.

Al fine di evitare eventuali rischi, non collegate questo apparecchio a un timer esterno.

Non lasciate mai alcun utensile da cucina sulla piastra quando questa € calda.

Attenzione
- Inserite sempre I'unita termostato nell'apparecchio prima di inserire la spina nella presa a muro.
- Utilizzate solo 'unita termostato in dotazione.
- Controllate che la parte interna dell'alloggiamento del termostato sia completamente asciutta
prima di inserire il termostato.
Appoggiate I'apparecchio su una superficie piatta e stabile con sufficiente spazio circostante.
Assicuratevi che il vassoio antigoccia sia sempre posizionato correttamente durante la cottura.
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- Assicuratevi che il vassoio antigoccia sia pieno di acqua almeno fino al livello MIN prima di
utilizzare I'apparecchio.

- Preriscaldate sempre la piastra prima di appoggiarvi il cibo.

- Le superfici accessibili potrebbero surriscaldarsi quando I'apparecchio € in funzione.

- Fate attenzione al grasso che potrebbe schizzare dalla griglia preparando carne grassa o salsicce.

- Scollegate sempre il cavo di alimentazione dopo ['uso.

- Prima di rimuovere l'unita termostato dall'alloggiamento, spegnete sempre I'apparecchio e
scollegate la spina dalla presa di corrente.

- Pulite sempre I'apparecchio dopo l'uso.

- Lasciate raffreddare completamente I'apparecchio prima di rimuovere la piastra. Pulite
I'apparecchio o riponetelo.

- Non toccate mai la piastra con utensili appuntiti o abrasivi, per evitare di danneggiare il
rivestimento antiaderente.

- Assicuratevi di riposizionare correttamente la piastra dopo averla rimossa.

- Questo apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente all'interno. Non utilizzatelo all'esterno.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips &€ conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici (EMF).
Se utilizzato in modo appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale utente,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati scientifici attualmente
disponibili.

Prima di utilizzare ’apparecchio per la prima volta

Togliete eventuali etichette adesive e pulite il corpo dell’apparecchio con un panno umido.

Pulite accuratamente I'apparecchio e la piastra (si veda il capitolo “Pulizia”).

Modalita d’uso dell’apparecchio

Nota La prima volta che 'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del fumo. Si tratta di un
fenomeno normale.

Fate scorrere il vassoio antigoccia nella base (fig. 2).
Nota Il vassoio antigoccia pud essere inserito nella base solo in un verso.

Riempite il vassoio antigoccia fino all’indicazione del livello minimo (MIN) (fig. 3).

- Lacqua nel vassoio antigoccia fa in modo che le particelle di cibo non vengano bruciate.

- Per facilitare la pulizia, potete rivestire il vassoio antigoccia con carta di alluminio prima di
versare l'acqua.

- Quando rivestite il vassoio antigoccia, assicuratevi che la carta di alluminio non fuoriesca dai
bordi del vassoio per assicurare la corretta circolazione dell'aria.

Posizionate la piastra grill nelle fessure della base (fig. 4).
Nota La piastra grill puo essere posizionata sulla base solo in un modo.
Inserite il termostato nel relativo alloggiamento posizionato sul lato dell’apparecchio (fig. 5).

Ruotate il sistema di controllo della temperatura sulla posizione indicata per gli ingredienti da
grigliare (si veda la sezione “Tempi di cottura alla griglia” in questo capitolo).
D La spia di riscaldamento si accende.

A Posizionate gli ingredienti sulla piastra grill quando la spia di riscaldamento si spegne.

Attenzione: la piastra grill & rovente!
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D Durante la cottura alla griglia, la spia del riscaldamento si accende o si spegne di tanto in
tanto, per indicare che la resistenza si spegne o si accende per mantenere costante la
temperatura.

Girate gli alimenti di tanto in tanto.

IEl Quando le pietanze sono pronte, rimuovetele dalla piastra grill.
Non usate utensili metallici, appuntiti o abrasivi.

[l Per ottenere dei risultati ottimali, rimuovete I'olio in eccesso dalla piastra con un pezzo di
carta da cucina. Prima di cuocere altri alimenti, rimuovete con cautela il cibo o il grasso che si
¢ depositato sulla piastra.

Per continuare a grigliare, appoggiate le altre porzioni di cibo sulla piastra non appena si
spegne la spia del riscaldamento.

Tempi di cottura alla griglia

Nella tabella alla fine di questo opuscolo, sono riportati alcuni alimenti che possono essere cucinati
con questa griglia. La tabella mostra la temperatura da selezionare e il tempo di cottura alla griglia.

Il tempo richiesto per preriscaldare la piastra non € incluso nei tempi di cottura indicati nella tabella.
Il tempo di cottura alla griglia e la temperatura dipendono dal tipo di alimento che viene preparato
(ad esempio, la carne), dallo spessore, dalla relativa temperatura e anche dal gusto personale. Potete
anche fare riferimento alle indicazioni poste sull'unita termostato.

Consigli

- Potete utilizzare anche la griglia da tavolo come piastra a controllo termostatico in grado di
mantenere i piatti alla temperatura richiesta. Coprite la piastra scanalata con carta alluminio con
il lato lucido rivolto verso l'alto, quindi impostate il sistema di controllo temperatura in
posizione 2 0 3.

- | pezzi di carne teneri sono indicati per la cottura alla griglia.

- | pezzi di carne, ad esempio bistecche o costolette, risultano pit tenere se messi a marinare
durante la notte.

- Girate gli alimenti di tanto in tanto in modo che i succhi rimangano all'interno e le pietanze non
si secchino. Non utilizzate utensili di metallo come forchette o pinze per grill poiché
possono danneggiare il rivestimento antiaderente della piastra.

- Non girate troppo spesso il cibo grigliato. Quando i cibi sono ben rosolati da entrambi i lati,
diminuite la temperatura per evitare che si secchino o vengano cotti eccessivamente.

- Se desiderate scongelare il cibo, avvolgete i prodotti surgelati in un foglio di carta alluminio e
impostate il sistema di controllo temperatura in posizione 1 o 2. Girate il cibo di tanto in tanto.
tempi di scongelamento dipendono dal peso del cibo.

- Per preparare saté, pollo, maiale o vitello, abbrustolite per prima cosa la carne ad alta
temperatura (posizione 5). Se necessario, impostate il sistema di controllo temperatura su una
posizione inferiore per ultimare la cottura.

- Perla preparazione di saté o kebab, immergete gli spiedini di legno o bamboo nell'acqua per
evitare che si brucino durante la cottura. Non utilizzate spiedini di metallo.

- Le salsicce tendono a scoppiettare durante la cottura. Per evitare questo inconveniente,
praticate alcuni fori con una forchetta.

- La carne fresca consente di ottenere risultati migliori rispetto alla carne surgelata o scongelata.
Non versate sale sulla carne durante la cottura per mantenerla morbida. Per ottenere risultati
ottimali, assicuratevi che i pezzi di carne da grigliare non siano troppo spessi (circa 1,5 cm).

La griglia da tavolo non ¢ indicata per grigliare cibo impanato.




ITALIANO 53

Non usate oggetti e detergenti abrasivi per evitare di danneggiare il rivestimento antiaderente
della piastra.

Impostate il sistema di controllo della temperatura in posizione “OFF”.

Togliete la spina dalla presa e lasciate raffreddare 'apparecchio.
Estraete |'unita termostato dall’apparecchio (fig. 6).
Pulite I'unita termostato con un panno umido.

Non immergete I'unita termostato o il cavo di alimentazione nell’acqua o in altri liquidi.

Prima di togliere la piastra per pulirla, assorbite I'olio in eccesso presente sulla piastra
utilizzando carta da cucina.

A Alzate la piastra grill dalla base utilizzando le impugnature (fig. 7).
Nota Se I'unita termostato & ancora inserita nellapparecchio, non & possibile rimuovere la piastra grill.

Immergete la piastra grill in acqua calda con del liquido per piatti per cinque minuti o
spruzzate un po’ di limone su di essa. In questo modo ¢ possibile rimuovere il cibo o il grasso
che sono rimasti attaccati.

Bl Rimuovete il vassoio antigoccia sollevandolo dalla base (fig. 8).
Nota Il vassoio antigoccia puo essere tolto dalla base solo in un verso.
Bl Per pulire la base e il vassoio antigoccia, utilizzate un panno umido.

Pulite la piastra grill con un panno morbido o una spugna imbevuti in acqua calda e liquido
detergente oppure in lavastoviglie.

Asciugate la piastra grill e il vassoio antigoccia.

Prima di reinserire il termostato nell’alloggiamento, assicuratevi che la parte interna sia
completamente asciutta. Per asciugare 'alloggiamento, utilizzate un panno asciutto. Se necessario,
eliminate prima I'acqua in eccesso scuotendo I'apparecchio.

Riassemblate I'apparecchio.

Come riporre I’apparecchio

Lasciate I'unita termostato nel grill. Arrotolate il cavo e fissatelo con il cordoncino (fig. 9).
Riponete il grill in posizione verticale su una superficie asciutta e piana (fig. 10).

Nota Assicuratevi che i fermi siano sulla base in modo che il vassoio antigoccia non possa cadere
dallapparecchio.

Tutela dell’ambiente

- Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite I'apparecchio tra i rifiuti domestici ma
consegnatelo a un centro di raccolta autorizzato (fig. 11).
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Garanzia e assistenza

Per assistenza o informazioni e in caso di problemi, visitate il sito Web Philips all'indirizzo
www.philips.com oppure contattate il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro paese (per
conoscere il numero di telefono consultate 'opuscolo della garanzia). Se nel vostro paese non esiste
un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro rivenditore Philips.

Tabella dei cibi (fig. 12)



| Kipicpe

Ocbl 3aTThl caTbin aAyblHbI36eH KyTTbikTanMbi3 xaHe Philipska ko keaiHis! Philips ycbiHaTbIH
KOAARYAB! TOABIFbIMEH paxaTbiHbI3Fa KOAAAHY YLLIH, ©3iHI3AIH eHiMiHI3Al www.philips.com/welcome
OoMblHLA TipKeyre OTbIpFbi3blHbI3.

Ci3aiH TamLUbIAAPABI XKMHAM aAaTbiH IAereH 6ap »aHa MPUAIHI3 Ci3re Helle TYPAI ASMAI TaFaMAAPAbI
TYTIHCI3 AEPAIK €TIN AAMBIHARY MYMKIHAIMH 6epeal. Ocbl KypaAMeH rprAbAeY ©Te oHall, cebebi OHbIH
rpUAbAEY OETI 6Te KeH,

XKaansb! cunarrama (Cyper 1)

YCTayFa CaAKbiH canTap

blablic xyFbIlITa XyyFa OOAATbIH FPrAbAEY TabakLlarapbi

Tababl/Heri3i

Tamuubl Tabarbl

TepMocTaT BeAIriHiH TEPEHAETIArEH Xepi

TepmocTaT Goniri

Kocy/eLwipy ycTaHbiMbl 6ap KaHe KbI3bin XaTKaHABIFbIH BIAAIPETIH xapbiFbl 6ap TeMnepaTypa
HakbiAaybl

Tok cbimbl

Tok cbiMbl BEAAIT

Kyparabl KoAAaHAP aAAbIHAG OChI HYCKAYAbl MYKMST OKbIM LUaFbIHbI3, Spi OOAALIAKTa KOAAGHYFa CaKkTan
KOMbIHbI3.

= I OTMmMOoONw>

KayinTi
TepmocTaT BeAiri MeH TOK CbIMbIH CyFa Hemece Hacka CyMblKTbIkka HaTblpMaHbI3.

Eckepty
- Kypanabl kocap aaAbIHAR, KYPaaAa KOPCETIATEH BOABTAX XKEPTIAIKTI KaMTaMachl3 eTIAETIH
BOATXKOEH CaliKeC KEAETIHAIMH TeKCepIn aAbiHpI3.
Erep KypaAAbIH WaHbILIKbICH], CbIMbl HEMECE KYPaAAblH ©3re BeAlleriHe 3akbiM ThreH 60oAca,
KYPaAMeEH KOAAHOaHbI3.
Erep Tok cbiM 3aKkbIMAaAFaH BOACa, KayinTi xaFaait TyFbi30ac yiliH, oHbl Tek Philips Hemece Philips
SKIMLLIAIK BepreH Kbl3MeT OpTaAblFbiHAQ HEMECE COFaH TOPI3AEC AeHreli 6ap MamaH FaHa
aybICTLIPYbI THIC.
Kypaaabl Tek xepre TyiblKTaAraH kabblpFa po3eTkacbiHa FaHa KoCyra OOAADI.
TOK CbIMBIH bICTbIK 6ETTEePAEH aALlaK YCTaHbI3.
- ToK CbIMbI CTOA XKUErHEH HEMECE KYPaA XKYMbIC Kacan )aTkaH BeTTiH XueriHeH caabbipan
TYpMaybl TUiC.
ByA KypaaMeH, erep ocbl KypaAAbl KOAAGHY XOHIHAE OAAPABIH, Kayinci3airiHe »ayanTbl aAaMHaH
HyCKay aAFaH 6oAMaca HemMece OHbIH KaAaFaAaybIMeH KOAAAHBIM XaTnaraH OOACa, GU3MKAABIK
Ce3IMTaAAbIFbl TOMEH HEMeCe aKblAbl KEM aaaMAap, Hemece BiAMi MeH Toxipubec a3 apamaap
(xac bananapabl Aa KOca) KOAAaHYbIHa OOAMANABI.
KypaAmeH oHamac yLiH, 6ararapAbl KaAaFaAayCbi3 KaAAbIPYFa OOAMaNABI.
Kypanabl Kaaaranaycbia koraaHOaHbI3.
KayinTi xaraai TyFbi36ac yiLiH, OYA KypaAabl ellikallaH TaliMep KOCKbILLIbIHA GaiAaHbICTbIPMaHbI3.
- [pwAb Tabafbl bICTBIK KE3AE OHbIH YCTIHAE €LUKaHAAM bIABIC-asiK KaAAbIPMaHbI3.

CakraHAbIpY

Tok cbiMbIH KabblpFaaarbl po3eTKara KOCap aAAbIHAR MIHAETTI TYpAE TepMmocTaT BeAiriH
KypaAFa OpHaTbIHbI3.

Tek KocbiMLLa GepiAreH TEPMOCTaTThbl FaHa KOAAAHbIHbI3.
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- TepmocTaT GeAiriH TOKKa Kocap arAblHAA OHbIH, TEPEHAETIATEH OPHBIHBIH, il TOAbIFbIMEH Kkeby
€KEHAIMH TeKcepiHi3.

- Kypanabl Teric, TypakTbl 6eTke KOMbIHBI3, alHaAAChbIHAA XKETKIAIKTI 6OC OpbIH OOACHIH.

- [pvinbaey HGapbicbiHAA TamLUbIAGPAbI KMHAM aAaTbIH IAETEH OPHBIHAG EKEHAIMH KaAaFanaHbi3.

- Kypanabl KoraaHap aAABIHAR TaMLLbIAAPABI KWHAM aAaTbIH iAereH iwiHAe keM aereHae MUH
AEHrelre LewiH cybl 6ap eKeHAIrNH KaaaraAaHpi3.

- Tabaklwara ke3 KeAreH Tamak canap aAAbIHAA OHbl aAAbIH aAa KbI3AbIPBIN aAbIHbI3.

- Kypan xxyMmbic xacan TypraHAa OHbIH KOA XKETETIH XePAEPI KbI3bIN KeTYi MYMKIH.

- Maiiabl konbaca Hemece LWYKbIKTbI FPUABAEM KaTkKaHAR Lallblpan KeTyi MyMkiH.MariaaH
cak HOAbIHbI3.

- Kypanabl koaaaHbIN 6OAFaHHaH COH eLWipin OTbIPbIHBI3.

- KoaaaHbin 6oAFaH caiblH Kypaaabl COHAIPIHI3, XaHe TepMocTaT BOAIriH 63 OpHblHaH aAap
aAABIHAR TOK CbIMbIH KaOblpFaAaFbl pO3eTKaAaH CybIPbIHbI3.

- Kypanabl konaaHBIN 6OAFaHHAH COH, OHbl MIHAETTI TYPAE Ta3aAaHbi3.

- KypanaaH Tabakiarapabl aAbin TacTap arAbIHAQ, OHbl Ta3aAap aAAbIHAA HEMECE OHbI CakTar Kosp
AAABIHAG, KYPaAAbI XaKCbIAGM CybITbIN aAbIHbI3.

- Tabaklwarapabl YLUKIp HEMeCe KblpFbill 3aTTapMeH LUyKbiAaMaHbI3, cebebi on
XabbICTbIPMaTLIH OETIHE 3aKbIM KEATIPYI MYMKIH.

- TabaklwanapAbl aAFaHHaH COH, OAGPAbI AYPbICTan OeALEKTEHI3.

- By Kypan Tek yi iwiHAE FaHa KoAaaHyFa apHaaFaH. OHbl AaAaAd KOAAGHOAHBI3.

DAeKTpoMarHuTTik epic (MO)
Ocbl Philips kypansl DaekTpomarHTTIK epicke (DMO) 6anAaHbICTbl GapAbIK CTaHAAPTTapFa Calkec
keAeal. Erep ocbl kypaAabl KOCEIMLL OEPIAreH HYCKayAaFblAAM YKbIMTb KOAAGHFAH BOACa, OHAR BYA
Kypan, BYriHri TaHAaFbl BEATIAT FbIABIMI 3epTTEYAEP OOMbIHLLA, KOAAAHYFA KayirCi3 BOABIN KEAEAI.

AAFaLLKbI PEeT KOAAaQHap aAAblHAQ

Il >Kancbipmaaapabl aAbin, Kypaa HerisiH AbIMKbIA Ly6epeKneH CYpTiHis.

KypaAa MeH TabaKLuarapAbl KaKCblAan TasaAaHbl3. («Ta3aAay» TapMarFbiH KapaHbi3).

KypaAAbl KOAAQHY

Ecme cakmanpbiz: Kypaagbl aralwkbl pem KOAgaHFaHga, ogaH 6ipas mymiH LwbiFybl MyMKiH. Bya
KaAbinmbl Hapce.

Il Tamwbirapabl KMHaN aAaTbiH iAereHAi HerisiHe CbiprbITbIN Kiprizinis (Cypert 2).

Ecme cakmaHbi3: TamwwbiAapgbl XXMHAN AAGMbIH iAereH HeriiHe mek 6ip XX0AMeH FaHa
CbIpFBIMBIABIN Kipegi.

TaMLUbIAAPAbI KMHAM aAATbIH iAereHre eH, TeMeH cy AeHreriHe weiniH (MIN) cy
KyMbiHbI3 (CypeT 3).

- TaMWblAapAbl XKMHAM aAaTbIH IAETEHAETT CY OFaH TYCKEH Tamak KeceKTepiHIH KyMin KeTyiHeH
caK eTeAl.

- Tasanayabl XeHIAAETY YLiH, TaMLbl TabaFbiHa Cy KyMsp arablHAQ GOAbra TOCeH|3.

- TaMmuwbl TabarbiHa GoAbra TecereHae TabakTbiH XuekTepiHeH GoAbra caabblpan TYPMachiH,
cebebi OA AYPBIC aya alHaAbIMbIHA KeAEPTi Bepeal.

IpuAbaey TabakwarapblH HerisiHAeri Tecikiweaepre opHaTbiHpI3. (CypeT 4)
Ecme cakmaHpi3: [puab mabakiace! HeriziHe mek 6ip XOAMEH FaHa OPHAMBIAG AAbIHAGHI.

KyYPaAAbIH, aHbIHAFbI TEPMOCTAT BOAIriHE apHAaAFaH TEPEHAETIATEH OpbIHFa TEepMOCTaT
6enirit KombiHbI3 (Cypert 5).
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Temnepatypa 6akplaay TYUMECIH FPUAbAEMEKLLI BOAbIM XaTKaH MHIPeAMEHTTEpre caitkec
KeAeTiH TeMrepaTypa ycTaHbiMbiHa KOMbIHbI3 (Ocbl TapMakTarbl [ PUAB Kacay yakbITbi»
6eAiriH KapaHpI3.

D Kpbisbin aTbIp AereHAi GiAAIPETIH »apbik aHaAbl.

I KbizAbipy »apbiFbl OLLKEH KE3AE, a3blK-TYAIKTEPAI PMAb TabaFblHa CaAbIHbI3.

AbaiiraHbI3: rpuAbACy TabaKLLaAapbl bICTbIK!

D Tpuabaey npouecci KesiHAe Kbi3biM XaTKaHAbIFbIH BiAAipeTiH xapblk Gipece »aHbin, bipece
oLwin oTbipaabl. AeMekK, KaXKeTTi TeMMepaTypaHbl CakTay YLUiH, KbI3AbIPY 3AeMeHTi bipece
KOCbIABIM, Bipece ceHin OTbIp AereH ces.

TamaKTbl aHAA-CaHAQ ayAapbiM TYPbIHbI3.

Bl Tamak aaiibit 60AFaHAQ, OHbI FPUAbACY TabaKLaAapbiHAH aAbIHbI3.
MeTan, eTKip, HeMece KbIpFbilll aC yI acnanTapbiH KOAAAHYFa OOAMaNABI.

Bl Hotuxe Tuimai 60AY ywiH rpuAb TabarbiHAAFbI ApPThIK MaiAbI ac Yi KaFasbIMEH COPFbITbIMN
anbiHpI3. Keaeci TamakThl nicipepaeH 6ypbiH KaHAai Aa 6ip KaTbin KaAFaH TaMaKTapAbl Hemece
MarAbl MYKMST KETipiHi3.

[10] [PUAbAEYAI YKaAFaCTbIPY YLUIH, KEAECi CAaAbIMABI TPUAbAEY TabaKLUacbiHa TEK Kbi3bir
KaTKaHABIFbIH GiAAIPETIH XKapblK COHIeHAE FaHa CaAbIHpI3.

I'puAb yakbITbl

Ocbl KiTanwaHbIH COHbIHAA OEPIATEH KECTeAe Ci3 OCbl FPUAbAE KacayFa BOAATbIH TamakTap TYPiH
Taba anacki3. KecTeae kaHAaM TemnepaTypa TaHAQY KEPEKTIri )aHe OHbl KaHLLAABIKTbI Y3aK nicipy
KepekKTiri kepceTiAreH. KecTeae KOPCETIATEH FPUABAEY YaKbIThl iLLiHE KYPAAABIH Kbi3yFa KaXeT yakpiTbl
eckepiAMereH. [pUAbAey YaKbiTbl KaHe TemnepaTypa Ci3AIH AaMbIHAAFAAbI KaTKaH Tamak TypiHe
(MaceAeH, eT), OHbIH, KaAbIHABIFbIHA, OHbIH 6acTankbl TeMNepaTypacbiHa, XKaHe A CI3AIH Keke
HacbIHbI3ABIH TaAFaMblHa GariAaHbICTbl 6oaaabl. Ci3, COHbIMEH KaTap, TEPMOCTAT BOAIriHAEr
KOPCETKILITEPre Ha3ap ayAapcaHbi3 A2 6oraabl.

Kenecrtep

- CoHbIMeH KaTap, YCTeA MPUAIH TaFaMAAPAbBI KaXXeTTi TeMnepaTypasa aBToOMaTThl TYPAE yCTan
TYPaTbiH TEPMOPEAEHIH KOMeriMeH PEeTTEAETIH Kbi3AbIPFbILL Mell PETIHAE KOAAAHYFa 6OAAAbI.
Kabbipranbl TabakTbl GOAbraHbIH, KbIATbIPAK arFblH XOFapbl kKapaTbin »abbiHpi3. CoaaH COH,
TemrnepaTypa PeTTETIWiH 2 Hemece 3 KyMiHe KOMbIHBI3.

- ETTiH xymcak kecekTepi rpuAb YLLiH eTe TUIMAI.

- Crelik Topi3al eT KecekTepi Hemece KabbipFaap TYHiI 6OMbl MapuHaaTasFaH GOACa,

OAap Xymcapaabl.

- Tamak WbIpbIHbIH CaKTar, Keyin KeTney VLiH aHAa-CaHAA OHbl ayAapbin OTbIpbiHbI3. LLaHbILLKEb
HeMece KblCKalll CAKTbI METaA KyparAap MaiaanaHbaHbI3, cebebi onap rpuab TabaFblHbIH
KabbICMaMTbIH KabaTbiH 3aKbIMAAMADI.

- ['puAbaen xaTkaH TamMakTbl TbiM XWi ayaapa OepMeHi3. TamarbiHbI3 eki XaFblHaH Ad KOHBIP
HOAFaHAQ, OHbl TOMEHIpeK TemrepaTypaAa MiCipiHi3, COHAA Ci3 OAAPAbI KEYin KETYAeH cakTar, Ten
Teric eTIAIN NiCyiH KaMTamachI3 eTecis.

- Erep MysaaTbiAFaH TaMakTbl €PITKIHI3 KeACe, OHbl pOAbraFa opar, TemrnepaTypa peTTeriliH
3 HeMece 4 kyWiHe KOVbIHBI3. TamaKTbl aHAA-CaHAA ayAapbir TYPbIHbI3. My3Abl epiTy yakbiTbl
TaMaKTblH CaAMaFbiHa 6alAaHbICTbl 6OAaAbI.

- Ci3 caTai, Tayblk, LWOLIKA HEMeCE CHbIp ETIHEH TaMak acacaHbl3, aAAbIMEH OHbl EH, XOFapFbl
TemnepaTypaaa WebxFbipbiHbI3 (5 ycTaHbiM). Erep kaxeT 60Aca, ci3 TemnepaTypa HakblaaybiH Hip
AEHIEeN TOMEHAETIM, TaMarbiHbI3 AaMbiH OOAFAHLLA FPUABAECEHI3 BOAaABI.
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- Ci3 caTai Hemece kebab xacan xaTkaH 60ACaHbI3, 6aMOyK Hemece arall LWamrypAapbiH aAAbIH
ana cyra XIibiTin aAFaHbIHBI3 AYPbIC, COHAQ OAAPABI KYWIM KETyAeH cakTancbi3. MeTaa
LWamrypAapAbl KOAAaHYFa GOAMaABI.

- LLyxblKTapaaH rpuAb xacaFaHAa OAAp SAETTE XapblAbin KeTeal. OHbl GOAABIPMAC YLLIH, OHbIH,
BipHelue epiHeH LaHbILKbIMEH TeCik »acar KolcaHbl3 60AaAbl.

- KyHakbl €T My3AaTbIAFaH HEMeCe My3AaH epITIAreH eTKe KaparaHAa TUIMAI TPUAb xKacay
MYMKIHAIFiH 6epeai. ETke oA sbaeH rpuabaeHin GoAFaHLLa Ty3 CaaMaHbl3. byA €TTiH LWbIpbiHbIH
apTTbipaabl. EH TUIMAI HOTUKE YLLIH, KECKEH T KeCeKTEPIH ThbIM XYyaH eMECTIrH TeKCepiHi3
(wamameH 1.5 cm).

5¥A FPUAb HaH KOKbIMAApblHa ayHaTbIAFaH TaMaKTapAbl FPUAbAEYTE )KaPaMal;’iAbl.

EwkaluaH KbipyLubl HeMece arrpecuBTi areHTTEPAI XKOHe MaTepUAAAAPAbI KOAAAHOAHbI3, cebebi
OAAp TaMaKTblH, KabbICTbIPbIAMAYbI YLUIH XacaAFaH BeTke 3UsiH KEATIpYi MYMKIH.

Il Temnepatypa 6akbiraybiH ‘Off’ (COHAIPYAI) YCTaHbIMbIHA KOMbIHbI3.
KypaAAbl TOKTaH CybIpbIr, OHbI CYbITbIM aAbIHbI3.

TepmocTat 6eairiH KypaaaaH cybipbin aAbiHbI3 (CypeT 6).
TepmocTaT 6eAIriH AbIMKbIA Ly6epeKmneH CYPTiHi3.

TepMocTaT 6eAiri MeH TOK CbIMbIH CyFa HeMece 6acka CYMbIKTbIKKA 6aTbipMaHbI3.

IpuAbaey TabakluaapbiH TasaAap aAAbIHAQ OHbIH, GeTiHAEr apTbiK MaiAbl ac Yit KaFasbiMeH
CYPIN aAbIHbI3.

A Mpuabaey TabakiaAapbiH HerisiHEH OHbIH, YCTaFbIlUTapbiHaH YCTan KeTepin aAbiHbi3. (CypeT 7)

Ecme cakmanpiz: Erep mepmocmam 6eairi aAi ge 6oAca Kypaaga opHamyAbl 60ACa, OHGA Ci3 rpuAbgey
mabakLaAdpbiH AAG AAMAMChI3.

I'PuAbAey TabaKLUaAapbIH KilllkeHe Ta3aAaFbllll CYMbIKTbIK KyMbIAFaH CyAa 6ec MUHYTTait
XibiTiHi3 HeMece KilllkeHe AMMOH LUbIPbIHbIH LWaLlblpaTbiHbI3. OCbIHbIH, apKacbiHAA XKabbIChbimn
KaAFaH TaMaK KaAAbIKTapbl MEH Mai XbIAAAM KeTeAi.

Bl Tamwbirap uHaliTbIH irereHAl HerisiHeH ChIpFbITBIN CybIpbin aAbiHbiz (CypeT 8).

Ecme cakmanbi3: TamwbiAap X1HAAMBbIH iA€reH HerisiHeH mek 6ip KOAMeH FaHa
CbIPFBIMBIABIN CybIPbIAAGBI.

ﬂ HerisiH jxoHe TaMLUbIAAp KMHAUTBIH iAereHAl AbIMKbIA LUIYGepeKneH TasaAaHbI3.

I Mpuab TabarbiH sxyMcak WybepekneH Hemece bicKbilmeH 6ipas XKyFbil CYMbIKTBIK KOCbIM
BICTbIK CyAQ HEMECE bIABIC XYFblL MaLLMHAMEH XXYbIHbI3.

M MpuAb Tabarbl MeH TaMLubl TabacbiH KypFaTbiHbI3.

TepMocTaT 6eAiriH KaiiTapaH TepMocTaT 6eAiriHe apHaAFaH TEPEHAETIArEH XKepre CaAy YLUiH, OA
)Xep TOAbIFbIMeH Keby 6oAybl THic. TepeHAETIAreH XepAi KenTipy YLUiH, keby wybepekneH iwwiH
CYPTiHi3. Erep KaxkeT 60ACa, apTblK CyblH CiAKiM TOriMn aAblHbI3.

KypaAAbl KaitTa XKMHaKTaHbI3.
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.l TepmocTaT 6eAiriH Kypaaaa KablAbIpbIHbI3. TOK CbIMbIH Oparl, OHbl TOK, CbiMbl 6iAAiriMeH
6exiTiHi3 (Cypet 9).

I'puabai TiriHeH keby >xaHe Teric xepae cakTaHbi3. (Cypet 10)

Ecme cakmaHbi3: TamwwbiAap uHARMbIH iA€reHi KYpargaH mycin Kemnec yLwiH, Kypaagbl KoiFaHga
OHbIH, 6eKimneciH MeMeH arbIHga emin KoMblHbI3.

KopLuaraH aHaAa

- Kypanabl @3 KbI3METIH KOPCETIN TO3FaHHaH KeliH, KYHASAIKTI Y1 KOKbICbIMeH bipre TacTayFa
60oAmanAbl. OHbIH OpHbIHa BYA KyPasAbl apHalbl MHAM aAaTbiH Kepre KaiTa eHACY MakcaTbiHa
oTki3iHi3. CoHaa Ci3 KopluaFaH anHaAaHbl cakTayra cebiHizai Turizecis (CypeT | 1).

Erep ci3re aknapaT kepek 60ACa, HeMece Cizae LelliaMereH Maceae 6oAca, Philips'TiH HTepHeT
HeTiHaeri www.philips.com Beb-caiTbiHa KEAIHI3, Hemece e3iHi3AIH eAiHizaeri Philips TyTbiHyweIAap
OpTanbiFbiHa TerepOH LWancaHbi3 6oAaAbl (OA HEMIPAI Ci3 AyHYME Xy3i GoMbIHIWA BepiAeTIH KeniAaik
KiTanwacbiHaH Tabacsi3). CisaiH eAiHizae TyTbiHywbIAap Kamkopablk OpTanbiFbl ok 6oAFaH
Xaraanaa e3iHisaiH xepriaikTi Philips aviaepiHe apbizaanbiHei3 Hemece Philips'Tin, Yiire apHaaraH
KYparAap KbI3MET aenapTameHTi xaHe XKeke Kamkop BV 6eAiMiHe ap3bi3aaHbIHbI3.

Taram kecreci (Cyper 12)
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips“! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Naujas grilis su nuvarvéjimo padéklu suteiks jums galimybe pagaminti visy risiy skaniausiy patiekaly
beveik be dimu. Kepti Siuo prietaisu yra lengva, nes kepimo pavirsius yra didelis.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

Nejkaistancios rankenos

Indaplovéje plaunama kepimo ploksté

Pagrindas

Nuvarvéjimo padéklas

Termostato lizdas

Termostatas

Temperatiros reguliatorius su jjungimo / i$jungimo padétimi ir kaitinimo lempute
Maitinimo tinklo laidas

Laidy tvirtinimo dirzelis

TIOMmMOON®>

Svarbu
Prie$ naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite $j vadova ir laikykite jj, kad galétuméte pasinaudoti Sia
informacija véliau.

Pavojus!
Nejmerkite termostato su laidu | vandenj ar kita skystj.

Perspéjimas

Pries jungdami prietaisa | maitinimo tinkla, patikrinkite, ar jtampa, nurodyta prietaiso apacioje,
atitinka vieting elektros jtampa.

Nenaudokite prietaiso, jei jo kiStukas, maitinimo laidas ar jis pats yra pazeisti.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
|galiotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

Prietaisa junkite tik | [Zeminta sieninj lizda.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Nepalikite maitinimo laido nukarusio nuo stalo ar pagrindo, ant kurio laikomas prietaisas, krasto.
Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinemis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
priziri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

Prizidrékite vaikus, kad jie neZzaisty su prietaisu.

- Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.

- Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite prie iSorinio

laikmacio jungiklio.

Niekada nepalikite virtuviniy jrankiy ant kepimo plokstés, kai ji karsta.

Ispéjimas

Visada jdékite termostatg | prietaisa pries jkiSdami kistuka j sieninj elektros lizda.

Naudokite tik rinkinyje esantj termostata.

Pries jstatydami termostata jsitikinkite, kad termostato lizdo vidiné dalis yra visiSkai sausa.

- Prietaisa pastatykite ant plokscio ir stabilaus pavirSiaus taip, kad aplink jj bity pakankamai vietos.
- Visada jsitikinkite, kad kepimo metu nuvarvejimo padéklas yra vietoje.

- Pries pradédami naudotis prietaisu, jsitikinkite, kad nuvarvéjimo padéklas yra pripildytas vandens
maziausiai iki ,,MIN" Zymos.

Pries dédami bet kokius maisto produktus, visada i$ anksto pakaitinkite plokste.

Prietaisui veikiant kai kurie prieinami jo pavirsiai gali jkaisti.

Kepant riebig mésg ar desreles saugokités besitaskanciy riebaly.
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- Baigg naudotis, batinai iSjunkite prietaisg i$ maitinimo tinklo.

- Visada po naudojimosi iSjunkite prietaisg i, pries iSimdami termostatg i$ termostato lizdo, iSimkite
maitinimo kistuka i$ sieninio elektros lizdo.

- Baigg naudoti, batinai iSvalykite prietaisa.

- Prie$ nuimdami plokste, valydami prietaisa ar dédami jj j vieta, leiskite prietaisui visiskai atvésti.

- Niekada nelieskite plokstés astriais ar Siurksciais daiktais, nes galite pazeisti nepridegancio
pavirSiaus danga.

- [sitikinkite, kad po to kai nuéméte plokste, tinkamai ja surenkate.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik patalpose. Nenaudokite lauke.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips* prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Pries naudodami pirma karta

Nuimkite lipdukus ir nusluostykite prietaiso korpusa drégna Sluoste.

Kruopsciai nuvalykite prietaisa ir plokste (Zr. skyriy ,,Valymas®).

Prietaiso naudojimas

Pastaba: Pirmq kartq naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek diimy.Tai normalu.
Jstumkite nuvarvéjimo padékla j stova (Pav. 2).
Pastaba: Nuvarvéjimo padéklq jstumti | stovq galima tik viena kryptimi.

- Pripildykite nuvarvéjimo padékla iki minimalios vandens lygio zymos (,,MIN*) (Pav. 3).
Vanduo nuvarvéjimo padékle neleidzia maisto daleléms prisvilti.

- Norédami, kad bty lengviau valyti, pries jpildami vandens, nuvarvéjimo padékle patieskite
aliuminio folijos.

- Patiese folijg ant nuvarvéjimo padéklo, sitikinkite, kad ji néra per daug issikisusi i$ padéklo Sony,
nes tai stabdo oro cirkuliacija.

|dékite kepimo plokste j stovo laikiklius (Pav. 4).
Pastaba: Kepimo ploksté ant stovo uzdedama tik vienu biidu.
Prietaiso puséje j termostato lizda jstatykite termostata (Pav. 5).

Nustatykite temperatiiros valdiklj j padétj, tinkama kepamiems produktams (zr. Sio skyriaus
skirsnj ,,Kepimo laikas*).
D Jsiziebia kaitimo lemputé.

A Uzgesus kaitinimo lemputei, produktus dékite ant kepimo ploktés.

Bikite atsargis: kepimo ploksté yra karsta!

D Kepimo metu kaitinimo lemputé kartais uzsidega ir uzgesta. Tai reiskia, kad kaitinimo
elementas jsijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkama temperatiira.

Kartkartémis apverskite maista.

Bl Paruose maista, nuimkite jj nuo kepimo plokstés.

Nenaudokite metaliniy, astriy ar Siurksciy virtuviniy jrankiy.

[El Geriausia biity, jei riebaly likuius pasalintuméte virtuviniu popieriumi.Atsargiai atskirkite
prikepusj maista ar riebalus ir nuimkite nuo plokstés, kol kepsite kita maisto porcija.
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Jei kepsite toliau, padékite kitag maisto porcija ant kepimo plokstés, kai tik uzges kaitimo
lemputé.

Kepimo laikas

Sios knygelés pabaigoje esantioje lenteléje rasite kai kuriy riiy maisto produktus, kuriuos galite kepti
ant Sio stalinio grilio. Lenteléje pateikiama, kokia kepimo temperatlrg pasirinkti ir kiek ilgai reikia kepti.
| lenteléje pateikta laika nejtrauktas laikas, per kurj prietaisas jkaista. Kepimo laikas ir temperatdra
priklauso nuo ruosiamo maisto risies (pvz., mésos), jo storio ir temperatdros, taip pat nuo jasy
skonio. Taip pat galite remtis nurodymais, esanciais ant termostato.

Patarimai

- Kepimo krosnele taip pat galite naudoti kaip termostatiniu bidu valdoma kaitinimo pavirsiy, kuris
palaikyty reikiama maisto temperatiira. Gofruota plokste uzdenkite aliuminio folija blizganciu
pavirSiumi j virsy. Po to nustatykite temperattros valdiklj | 2 arba 3 padét;.

- Labiausiai tinka kepti minkstus mésos gabaliukus.

- Didkepsnio ar Sonkauliy gabaliukai bus dar minkstesni, jei per naktj juos pamarinuosite.

- Kartkartémis apverskite maista, kad i$ vidaus jis islikty sultingas ir kad nebity isdziuves.
Nenaudokite jokiy metaliniy jrankiy, pvz., Sakuciy ar grilio Znypliy, nes jais galima sugadinti
nepridegancia kepimo plokstés danga.

- Kepamo maisto nevartykite per daznai. Kai abi pusés paruduoja, nustatykite mazesne
temperatiira, kad maistas neperdziGty ir iskepty tolygiau.

- Jei norite atSildyti Saldyta maista, jvyniokite jj | aliuminio folijg ir temperatlros valdiklj nustatykite |
1 arba 2 padétj. Maistg kartais apverskite. AtSildymo laikas priklauso nuo maisto svorio.

- Jei ruoSiate mésos vérinukus, vistieng, kiauliena ar versiena, pirmiausia mésa paskrudinkite
aukstoje temperatiroje (5 padétis). Jei reikia, tada temperatiros valdiklj nustatykite viena
padétimi Zemiau ir maistg kepkite tol, kol jis bus paruostas.

- Jei gaminate 3aslyka ar kebaba, bambukinius arba medinius ieSmus pamirkykite vandenyje, kad
kepimo metu jie neapdegty. Nenaudokite metaliniy ieSmuy.

- Kepamos desrelés jtrikinéja. Jei norite to iSvengti, pabaksnokite jas Sakute.

- SvieZia mésa kepa geriau nei %aldyta ar atdildyta. Druska berkite tik ant iskeptos mésos. Tokiu
bldu mésa isliks sultinga. Geriausia, jei ruoSiamos mésos gabaliukai nebus per ploni (apie 1,5 cm).

Si kepimo krosnelé netinka kepti dZitiveséliuose apvoliotam maistui.

Niekada nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy ar medziagy, nes tai gali paZeisti nepridegancia
plokstés danga.
Temperatiiros valdiklj nustatykite j padétj ,,ISJUNGTA".

Prietaisg iSjunkite i elektros tinklo ir palikite atvésti.
Nuo prietaiso nuimkite termostata (Pav. 6).
Termostata nuvalykite drégna Sluoste.

Nejmerkite termostato su laidu j vandenj ar kitg skystj.

Pries iSimdami kepimo plokste valyti, visada popieriniu ranksluosciu nuvalykite riebaly likucius.
A Kelkite kepimo plokste i$ stovo laikydami uz rankeny (Pav. 7).
Pastaba: Jei termostatas vis dar bus prietaise, negalésite iSimti kepimo plokstés.

Pamerkite kepimo plokste j karsta vandenj su plovikliu penkioms minutéms arba apslakstykite
kepimo plokste citrinos sultimis. Tokiu bidu pasalinsite prikepusius maisto likucius ar riebalus.
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Bl simkite nuvarvéjimo padékla i stovo (Pav. 8).
Pastaba: Nuvarvéjimo padéklq galima iSimti i stovo tik viena kryptimi.
Bl Valykite stova ir nuvarvéjimo padékla drégna Sluoste.

Plaukite kepimo plokste minksta Sluoste arba kempinéle karStame vandenyje su trupuciu indy
ploviklio arba indaplovéje.

ISdZiovinkite kepimo plokste ir nuvarvéjimo padékla.

Pries jstatant termostata, jo lizdo vidiné dalis turi buti visiSkai sausa. Lizdo vidy nusausinkite sausa
Sluoste. Jei reikia, pirmiausia nuvarvinkite vandens pertekliy.

Sumontuokite prietaisa.

Palikite termostata grilyje. Apvyniokite laidg ir pritvirtinkite su laido tvirtinimo dirzeliu (Pav. 9).
Laikykite grilj vertikalioje padétyje ant sauso ir lygaus pavirsiaus (Pav. 10).
Pastaba: [sitikinkite, kad kaiS¢iai yra apacioje, todél nuvarvéjimo padéklas neiskrenta is prietaiso.

- Nemeskite susidévéjusio prietaiso su jprastomis buitinémis atliekomis, o nuneskite jj | oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 11).

Garantija ir techninis aptarnavimas

Jei jums reikalinga techniné priezilra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies ,,Philips* klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numer rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips” klienty
aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, kreipkités | vietinj ,,Philips" atstova.

Maisto lentelé (Pav. 12)
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips! Lai pilniba gitu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu izstradajumu www.philips.com/welcome.

JGsu jaunais grils ar piléSanas paplati lauj jums sagatavot visa veida garSigu partiku gandriz bez
dimiem. Grilé$ana ar So ierici ir vienkarsa lielas grilésanas virsmas dél.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Nesakarstosi rokturi

Trauku mazgajamaja masina mazgajama grilésanas platne

Pamatne

Pilesanas paplate

Termostata kontaktligzda

Termostats

Temperatiiras kontrole ar ieslegtu/izslégtu poziciju un uzsildisanas gaisminu
Elektribas vads

Vada siksna

TIOMmMOO®>

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Briesmas
Neiegremdgjiet termostatu ar elektribas vadu tdent vai jebkura cita skidruma.

Bridinajums

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas apaksdalas noraditais spriegums
atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nelaujiet elektribas vadam karaties pari galda vai darba virsmas malai, uz kuras stav ierice.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem trauc&jumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmadijusi izmantot o ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

- Nekad neatstgjiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekad nepievienojiet $o ierici aréjam taimera slédzim.
Nekad neatstajiet virtuves piederumus uz grilésanas platnes, ja ta ir karsta.

levéribai

Vienmér ievietojiet termostatu iericé pirms kontaktdaksas ievietosanas sienas kontaktligzda.
|zmantojiet tikai komplekta eso$o termostatu.

Parliecinieties, ka, pirms termostata ievietosanas, kontaktligzda termostata ir pilnigi sausa.
Novietojiet ierici uz lidzenas, stabilas virsmas t3, lai ap to bitu pietiekami daudz brivas vietas.
- Parliecinieties, ka piléSanas paplate vienmér atrodas sava vieta grilésanas laika.

- Pirms ierices izmantosSanas parliecinieties, ka pileésanas paplate ir piepildita ar tdeni vismaz idz
MIN imenim.

Vienmeér uzsildiet virsmu, pirms liekat jebkadu édienu uz tas.

lericei darbojoties, pieejamas virsmas var sakarst.

Grilgjot taukainu galu vai desas, esiet uzmanigs un nelaujiet sprakskét taukiem.

Péc lietosanas vienmér atslédziet ierici no sienas kontaktligzdas.
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- Pirms termostata iznem3anas no termostata kontaktligzdas, vienmeér izslédziet ierici un iznemiet
kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas.

- Peéc lietoSanas vienmér iztiriet ierici.

- Pirms plates iznemS3anas, ierices tiriSanas vai novietosanas glabasana, laujiet iericei pilnigi atdzist.

- Nekad nepieskarieties platei ar asiem vai abraziviem piederumiem, jo tie var bojat virsmu
nepiedegoso parklajumu.

- Parliecinieties, ka pareizi uzstadat platni péc tam, kad esat to pirms tam nonémis.

- Siierice ir paredzéta izmanto$anai tikai telpas. Neizmantojiet to arpus tam.

Elektromagnetlskle Lauki (EMF)
&7 Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar e\eldromagnetlsklem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam $aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietoSanas

Nonemiet visas uzlimes un noslaukiet ierices korpusu ar mitru draninu.

Ripigi iztiriet ierici un platni (skatiet nodalu ‘Tirisana’).

lerices lietosana

Piezime: Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dimus.Tas ir normali.
levietojiet pilesanas paplati pamatné (Zim. 2).
Piezime: PileSanas paplati var tikai ievietot pamatné viend veida.

- Piepildiet pileSanas paplati lidz minimalajai tdens limena noradei (MIN) (Zim. 3).
Udens pilésanas paplaté nelauj sadegt partikas dalinam.

- Lai atvieglotu tirisanu, pirms tdens iepildisanas, ieklajiet pilésanas paplaté aluminija foliju.

- leklgjot foliju pilésanas paplaté, parliecinieties, ka tas malinas neaizvirzas par paplates malam, ta ka
tas nelauj atbilstosi cirkulét gaisam.

Novietojiet grileSanas platni pamatnes vietas (Zim. 4).
Piezime: GriléSanas platne iek|aujas pamatné tikai viena veida.
levietojiet termostatu ta kontaktligzda ierices pusé (Zim.5).

Pagrieziet temperatiiras regulatoru tada poZicija, kas ir atbilstosa grilejamajai partikai (skatiet
$aja nodala sadalu ‘Grilésanas laiki’).
D ledegas uzsilSanas gaismina.

A Kad uzkar3anas lampina izdziest, novietojiet produktus uz griléSanas platnes.

Esiet piesardzigs: grileSanas platne ir karsta!

D Grilesanas laika uzsilSanas gaismina iedegas un nodziest laiku pa laikam.Tas norada, ka
sildiSanas elements ir ieslégts un izslégts, uzturot nepiecieSamo temperatiru.

Reizem apgrieziet produktus.

Il Kad &diens ir gatavs, nonemiet to no grileanas platnes.
Neizmantojiet metala, asus vai abrazivus virtuves piederumus.

[l Lai sasniegtu optimalus rezultatus, noslaukiet lieko ellu no grilésanas platnes ar virtuves dvieli.
Ripigi notiriet visu saciet&juso partiku vai taukus ar komplekta ietverto lapstinu un nonemiet
tos no platnes, pirms grilgjat nakamas produktu porcijas.

Lai turpinatu griléSanu, uzlieciet nakamo produktu porciju uz grileésanas platnes, tiklidz
uzkarsanas lampina ir nodzisusi.
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Grilesanas ilgums

Tabula, kas ir atrodama aiz § bukleta, jUs atradisit dazus partikas veidus, kurus varat gatavot $aja galda
grila. Tabula ir redzams, kada temperatlra ir jaizvélas un cik ilgi €diens ir jagrilé. Laiks, kas ir
nepieciesams, lai ieprieks uzsildrtu ierici, nav ieklauts tabula noraditajos grilésanas laikos. Grilésanas
laiks un temperatlra ir atkariga no jlsu pagatavojama partikas veida (piem., galas), tas biezums un tas
temperatdiras, ka ari jUsu paSu gaumes.Varat art skatit norades uz termostata.

Padomi

- Galda grilu var izmantot ari ka termostatiski regulétu sildplati, kas automatiski saglaba édienu
nepiecieSamaja temperatdra. Parklajiet grilésanas platni ar aluminija foliju, ar spidigo pusi uz augsu,
un pagrieziet temperatiras regulatoru 2. vai 3. pozicija.

- Miksti galas gabalini ir vislabak pieméroti grilésanai.

- Galas gabali, pieméram, steiki vai ribu karbonade klUst maigakas, ja pa nakti tiek marinétas.

- Reizém apgrieziet édienu, lai nodrosinatu, kas tas paliek iekSpusé suligs un neizkalst.
Neizmantojiet nekadus metala piederumus, pieméram, daksinas vai grila knaibles, jo tas boja
grilesanas platnes nepiedegoso parklajumu.

- Negroziet griléto partiku parak biezi. Kad produkti ir brini no abam pusém, grilgjiet tos zemaka
temperatdira, lai tie paliktu suligi un gatavotos vienmérigak.

- Ja vélaties atsaldét sasaldétu partiku, ietiniet partiku aluminija folija un pagrieziet temperatiras
regulatoru 3. vai 4. pozicija. Reizém apgrieziet partiku. Atsaldésanas laiks ir atkarigs no
partikas svara.

- Kad gatavojat saté, vistu, clikgalu vai tela galu, vispirms apcepiet galu augsta temperatira
(5. pozicija). Ja nepieciesams, tad uzstadiet temperatdras regulatoru vienu poziciju zemak un
grilgjiet partiku, kamér ta ir gatava.

- Gatavojot saté vai kebabu, izmércéjiet bambusa vai koka iesmus tGdent, lai griléSanas laika tie
neapdegtu. Neizmantojiet metala iesmus.

- Gatavojot desas grila, tas médz saspragt. Lai tas nenotiktu, ieduriet tajas paris cauruminus
ar daksinu.

- Ja grilésit svaigu galu, rezultats bUs labaks neka, ja saldétu vai atsaldétu. Nesaliet galu uzreiz péc
tas griléSanas. Tas lauj galai saglabat tas suligumu.Vislabakam rezultatam, parliecinieties, ka jasu
pagatavotie galas gabalini nav parak biezi (apm. 1,5cm).

Sis galda grils nav piemérots grauzdinu gatavosanai.

Tirisana

Nekad nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzek|us un materialus, jo ta tiks bojats nepiedegosas platnes
parklajums.

Uzstadiet temperatiiras regulatoru ‘OFF pozicija.
Atvienojiet ierici no elektrotikla, un laujiet tai atdzist.
Izvelciet termostatu no ierices (Zim. 6).

Noslaukiet termostatu ar mitru draninu.

Neiegremdegjiet termostatu ar elektribas vadu tident vai jebkura cita skidruma.

Noslaukiet lieko ellu no grila platnes ar papira virtuves dvieli, pirms iznemat platni tirisanai.
A Pavelciet grilésanas platni aiz tas rokturiem (Zim. 7).

Piezime: Ja termostats joprojam ir ievietots iericg, jiis nevarat izpemt grileSanas platni.
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Izmércéjiet grilesanas platni karsta tident ar nedaudz trauku mazgajama lidzekla piecas
minutes vai uzsmidziniet nedaudz citronu sulas uz grileésanas platnes.Tas atbrivos jebkadu
gatavotu partiku vai taukus.

X 1zvelciet pilesanas paplati no pamatnes (Zim. 8).
Piezime: PileSanas paplati var tikai izpemt no pamatnes viena veida.
[Ell Tiriet pamatni un pile$anas paplati ar mitru lupatinu.

Tiriet grilesanas platni ar mikstu draninu vai ar karsta tident izmércetu siikli, kam pievienots
nedaudz trauku mazgajama lidzekla, vai mazgajiet trauku mazgajamaja masina.

Lai atkartoti ievietotu termostatu kontaktligzda, termostata kontaktligzdas iekSienei ir jabut pilnigi
sausai. Lai izsusinatu kontaktligzdu, izslaukiet to ar sausu draninu. NepiecieSamibas gadijuma
sakuma izkratiet lieko tdeni.

Atkartoti salieciet ierici.

Uzglabasana
Atstajiet termostatu grila. Aptiniet elektribas vadu un piestipriniet to ar vada sasaisti (Zim. 9).
Glabijiet grilu stavus uz saucas un lidzenas virsmas (Zim. 10).

Piezime: Parliecinieties, ka aizbazni ir apaksa, lai piléSanas paplate nevarétu izkrist no ierices.

Vides aizsardziba

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jUs palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 11).

Garantija un apkalpoSana

Ja ir nepiecieSams serviss vai informacija, vai palidziba, Iidzu, apmeklgjiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips Klientu apkalposanas centru sava valsti (ta talruna numurs
atrodams vispasaules garantijas brostra). Ja jusu valsti nav Klientu apkalposanas centra, griezieties pie
viet&ja Philips izplatitaja.

Partikas tabula (Zim. 12)
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van de
ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product dan op www.philips.com/welcome.

Met deze nieuwe grill met lekbak kunt u vrijwel rookvrij allerlei lekkere etenswaren bereiden. Grillen
met dit apparaat is eenvoudig dankzij het grote grillopperviak.

Algemene beschrijving (fig. 1)

Koelblijvende handgrepen

Grillplaat (vaatwasmachine reinigbaar)

Voet

Lekbak

Aansluitpunt voor thermostaatunit

Thermostaatunit

Temperatuurregelaar met aan/uitstand en opwarmlampje
Netsnoer

Snoerbinder

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

A
B
C
D
E
F
G
H
|

Gevaar
Dompel de thermostaatunit met netsnoer niet in water of een andere vloeistof.

Waarschuwing

Controleer of het voltage aangegeven op de onderkant van het apparaat overeenkomt met de
plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit.

Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het apparaat zelf beschadigd is.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar

te voorkomen.

Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Laat het snoer niet over de rand hangen van de tafel of het aanrecht waarop het apparaat staat.
Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of die gebrek aan ervaring of
kennis hebben, tenzij iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt
of hen heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

Sluit dit apparaat nooit aan op een externe tijdschakelaar om gevaarlijke situaties te vermijden.
Laat nooit keukengerei op de grillplaat liggen wanneer deze heet is.

Let op

Plaats de thermostaatunit altijd in het apparaat voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

Gebruik alleen de bijgeleverde thermostaatunit.

- Zorg ervoor dat de binnenkant van het aansluitpunt geheel droog is voordat u de
thermostaatunit erop aansluit.

- Plaats het apparaat op een vilakke, stabiele ondergrond en zorg dat er voldoende vrije ruimte

rondom het apparaat is.

Zorg ervoor dat de lekbak tijdens het grillen altijd in het apparaat zit.

Vul voordat u het apparaat gaat gebruiken de lekbak ten minste tot het MIN-niveau met water.

Laat de grillplaat altijd opwarmen voordat u er etenswaren op gaat bereiden.
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- De aanraakbare oppervlakken kunnen heet worden wanneer het apparaat in werking is.

- Pas op voor spattend vet wanneer u vet vlees of worstjes grilt.

- Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

- Schakel het apparaat na gebruik altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u de
thermostaatunit uit het aansluitpunt verwijdert.

- Maak het apparaat na gebruik altijd schoon.

- Laat het apparaat altijd volledig afkoelen voordat u de plaat verwijdert, het apparaat
schoonmaakt of het opbergt.

- Raak de plaat niet aan met scherpe of krassende voorwerpen, aangezien de antiaanbaklaag
hierdoor beschadigd raakt.

- Zorg ervoor dat u de plaat op de juiste wijze terugplaatst nadat u deze hebt verwijderd.

- Dit apparaat is alleen voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijinen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).
Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt
gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Voor het eerste gebruik

Verwijder eventuele stickers van het apparaat en maak de behuizing schoon met een
vochtige doek.

Maak het apparaat en de grillplaat grondig schoon (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’).

Het apparaat gebruiken

Opmerking: Er kan wat rook uit het apparaat komen wanneer u het voor de eerste keer gebruikt.
Dit is normaal.

Schuif de lekbak in het onderstel (fig. 2).
Opmerking: De lekbak kan slechts op één manier in het onderstel worden geschoven.

- Vul de lekbak tot het minimum waterniveau (MIN) (fig. 3).
Het water in de lekbak voorkomt dat voedseldeeltjes verbranden.

- Om de lekbak makkelijker te kunnen schoonmaken, kunt u deze met aluminiumfolie bekleden
voordat u de bak met water vult.

- Wanneer u de lekbak met aluminiumfolie bekleedt, zorg er dan voor dat de folie niet over de
randen van de lekbak hangt, omdat dat een goede luchtcirculatie belemmert.

Plaats de grillplaat in de sleuven van het onderstel (fig. 4).
Opmerking: De grillplaat past slechts op één manier in het onderstel.
Steek de thermostaatunit in het aansluitpunt aan de zijkant van het apparaat (fig. 5).

Draai de temperatuurregelaar naar een stand die geschikt is voor de etenswaren die u wilt
grillen (zie ‘Grilltijd’ in dit hoofdstuk).
D Het opwarmlampje gaat aan.

A Leg de ingrediénten op de grillplaat wanneer het opwarmlampije is uitgegaan.

Pas op: de grillplaat is heet!

D Tijdens het grillen gaat het opwarmlampje af en toe aan en uit. Dit geeft aan dat het
verwarmingselement in- en uitgeschakeld wordt om te zorgen dat de grillplaat op de juiste
temperatuur blijft.

Draai de etenswaren af en toe om.
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Bl Verwijder de etenswaren van de grillplaat wanneer deze gaar zijn.
Gebruik geen metalen, scherp of krassend keukengerei.

Bl Veeg voor een optimaal grillresultaat overtollige olie van de grillplaat met een stuk
keukenpapier.Verwijder aangekoekte etensresten en vet voordat u nieuwe etenswaren op de
grillplaat legt.

Om verder te gaan met grillen, legt u nieuwe etenswaren op de grillplaat wanneer het
opwarmlampje is uitgegaan.

Grilltijd

In de tabel aan het eind van dit boekje vindt u een aantal etenswaren die u met deze tafelgrill kunt
bereiden. De tabel geeft aan welke temperatuur u moet kiezen en hoe lang de etenswaren moeten
worden gegrild. De tijd die het apparaat nodig heeft om op te warmen is niet in de bereidingstijden
inbegrepen. De grilltijd en -temperatuur zijn afhankelijk van het soort etenswaren dat u wilt
bereiden (bijv. vlees), de dikte en de temperatuur van de etenswaren en van uw persoonlijke
voorkeur. U kunt ook gebruikmaken van de aanduidingen op de thermostaatunit.

Tips

- U kunt de tafelgrill ook als thermostatische warmhoudplaat gebruiken, die uw gerechten
automatisch op de gewenste temperatuur houdt. Bedek de geribbelde plaat met aluminiumfolie
waarvan de gimmende zijde naar boven wijst en stel de temperatuurregelaar in op stand 2 of 3.

- Mals vlees is het meest geschikt om te grillen.

- Vleessoorten als biefstuk of spareribs worden malser als u ze een nacht laat marineren.

- Draai de etenswaren af en toe om om ze aan de binenkant sappig te houden en uitdroging te
voorkomen. Gebruik geen metalen voorwerpen zoals vorken en grilltangen, omdat u hiermee
de antiaanbaklaag van de grillplaten beschadigt.

- Draai het gegrilde eten niet te vaak om.Wanneer de etenswaren aan beide zijden bruin zijn,
moeten ze op een lagere temperatuur worden gegrild. Zo voorkomt u uitdrogen en bereikt u
een gelijkmatig grillresultaat.

- Als u bevroren etenswaren wilt ontdooien, wikkelt u deze in aluminiumfolie en stelt u de
temperatuurregelaar in op stand 1 of 2. Draai de etenswaren af en toe om. De ontdooitijd
hangt af van het gewicht van de etenswaren.

- Wanneer u saté, kip, varkensvlees of kalfsvlees bereidt, schroei het vlees dan eerst op hoge
temperatuur dicht (stand 5). Indien nodig kunt u hierna de temperatuurregelaar een stand lager
zetten om het vlees te grillen totdat het gaar is.

- Wanneer u saté of kebab maakt, week de bamboe of houten spiesen dan eerst in water om te
voorkomen dat ze tijdens het grillen verschroeien. Gebruik geen metalen spiesen.

- Worstjes knappen tijdens het grillen vaak open. U kunt dit voorkomen door er met een vork
enkele gaatjes in te prikken.

- Met vers vlees krijgt u een beter grillresultaat dan met bevroren of ontdooid vlees. Strooi pas na
het grillen zout op het vlees. Hierdoor blijft het vlees sappig. Zorg ervoor dat de stukken viees
die u bereidt niet te dik zijn (ongeveer 1,5 cm) voor het beste resultaat.

De tafelgrill is niet geschikt voor het bereiden van gepaneerde etenswaren.

Gebruik nooit schurende schoonmaakmiddelen en -materialen, omdat u hiermee de
antiaanbaklaag van de platen beschadigt.

Zet de temperatuurregelaar op de ‘UIT’-stand.
Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Trek de thermostaatunit uit het apparaat (fig. 6).
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Veeg de thermostaatunit schoon met een vochtige doek.
Dompel de thermostaatunit met netsnoer niet in water of een andere vloeistof.

Veeg overtollige olie met een stuk keukenpapier van de grillplaat voordat u deze verwijdert
om schoon te maken.

A Til de grillplaat aan de handgrepen uit het onderstel (fig. 7).
Opmerking: U kunt de grillplaat niet verwijderen als de thermostaatunit nog in het apparaat zit.

Laat de grillplaat 5 minuten weken in heet water met een beetje afwasmiddel of druppel wat
citroensap over de grillplaat. Op deze manier weekt u aangekoekte etensresten en vet los.

Bl Schuif de lekbak uit het onderstel (fig. 8).
Opmerking: De lekbak kan slechts op één manier uit het onderstel worden geschoven.
[Ell Maak het onderstel en de lekbak schoon met een vochtige doek.

Maak de grillplaat schoon met een zachte doek of spons en warm water met een beetje
afwasmiddel, of in de vaatwasmachine.

Droog de grillplaat en de lekbak af.

De binnenkant van het aansluitpunt voor de thermostaatunit moet geheel droog zijn voordat u
de thermostaatunit er weer op aansluit. Droog de binnenkant van het aansluitpunt met een
droge doek. Schud indien nodig eerst achtergebleven water eruit.

Zet het apparaat weer in elkaar.

Opbergen

Laat de thermostaatunit in de grill zitten.Wind het snoer op en zet het vast met de
snoerbinder (fig. 9).

Plaats de grill rechtop op een droge en vlakke ondergrond (fig. 10).

Opmerking: Zorg ervoor dat de stoppers aan de onderkant zitten, zodat de lekbak niet uit het apparaat
kan vallen.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het normale huisvuil, maar
lever het in op een door de overheid aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die
manier levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 11).

Garantie & service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de Philips-website
(wwwi.philips.nl), of neem contact op met het Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het
telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad). Als er geen Consumer Care Centre in uw
land is, ga dan naar uw Philips-dealer:

Tabel voor etenswaren (fig. 12)
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Gratulujemy zakupu i witamy wirdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby w petni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

Nowy grill z tacka ociekowa pozwala przygotowywacé wiele rodzajéw smacznego jedzenia wiasciwie
bez dymu. Grillowanie z tym urzadzeniem jest tatwiejsze dzieki duzej powierzchni opiekania.

Opis ogdlny (rys. 1)

Nienagrzewajace sie uchwyty

Pyta opiekajaca z mozliwoscia mycia w zmywarce

Podstawa

Tacka ociekowa

Gniazdo termostatu

Termostat

Regulator temperatury z wytacznikiem i wskaznikiem podgrzewania
Przewdd sieciowy

Pasek przewodu

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysziosci.

TIOTMMOON®>

Niebezpieczenstwo
Nie zanurzaj termostatu i przewodu sieciowego w wodzie ani w innym plynie.

Ostrzezenie

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, czy napiecie podane na spodzie urzadzenia jest
zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego zle¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio

wykwalifikowanej osobie.

Podtaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie pozostawiaj przewodu sieciowego wiszacego ze stotu lub blatu kuchennego, na ktérym
umieszczono urzadzenie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do innych urzadzen
zewnetrznych np. automatycznego wytacznika.

Nigdy nie zostawiaj przybordw kuchennych na goracej ptycie opiekajace;.

Uwaga
- Termostat wkiadaj do urzadzenia przed podtaczeniem go do gniazdka elektrycznego.
- Uzywaj tylko termostatu bedacego czescia zestawu.
Przed wtozeniem termostatu upewnij sig, ze gniazdo termostatu jest zupetnie suche w $rodku.
Ustaw urzadzenie na stabilnej i pfaskiej powierzchni, tak aby wokét niego byto wystarczajaco
duzo wolnego miejsca.
Upewnij sie, ze podczas grillowania tacka ociekowa umieszczona jest zawsze pod urzadzeniem.
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- Upewnij sig, ze tacka ociekowa jest napetniona woda co najmniej do poziomu MIN przed
rozpoczeciem uzywania urzadzenia.

- Zawsze rozgrzej ptyte opiekajaca przed umieszczeniem na niej jedzenia.

- Powierzchnia urzadzenia podczas pracy moze sie nagrzewac.

- Uwazaj na pryskajacy ttuszcz, gdy opiekasz ttuste migso lub kietbasy.

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

- Zawsze wytaczaj urzadzenie | odiaczaj wtyczke z gniazdka elektrycznego przed wyjeciem
termostatu z gniazda.

- Zawsze czy$¢ urzadzenie po uzyciu.

- Przed wyjeciem ptyty opiekajacej, czyszczeniem urzadzenia lub jego odstawieniem poczekaj, az
urzadzenie zupemnie ostygnie.

- Nie dotykaj ptyty opiekajacej ostrymi lub szorstkimi przedmiotami, gdyz moga one uszkodzi¢
powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

- Przy wkiadaniu ptyty opiekajacej z powrotem do urzadzenia zwrd¢ uwage na jej prawidtowe
zamontowanie.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie uzywaj go na
wolnym powietrzu.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio sie¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe
dostepne na dzien dzisiejszy.

Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie nalepki i przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotna szmatka.

Doktadnie wyczys¢ urzadzenie i ptyte opiekajaca (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Zasady uzywania

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia z urzqdzenia moze wydostawac si¢ dym. Jest to zjawisko normalne.
Wsun tacke ociekowa do podstawy (rys. 2).
Uwaga:Tacke ociekowq mozna wsunqc tylko w jeden sposob.

Napetnij tacke woda do oznaczenia minimalnego poziomu (MIN) (rys. 3).

- Woda w tacce pomaga zapobiega¢ przypalaniu si¢ grillowanego jedzenia.

- Aby ulatwi¢ czyszczenie, mozesz przed nalaniem do tacki wody wytozyc¢ j folig aluminiowa.

- Umieszczajac folie na tacce ociekowej upewnij sig, Zze nie wystaje ona po bokach tacki, gdyz
moze to zakidcal obieg powietrza.

Umies¢ ptyte opiekajaca w otworach podstawy (rys. 4).
Uwaga: Plyta opiekajqca moze by¢ zamontowana na podstawie tylko w jeden sposob.
W16z termostat do gniazda, znajdujacego sig z boku urzadzenia (rys. 5).

Przekrec regulator temperatury do pozycji odpowiedniej dla opiekanych na grillu potraw
(patrz czesc¢ ,,Czasy pieczenia na grillu” w tym rozdziale).
D Zaswieci sig wskaznik podgrzewania.

A Po zgasnieciu wskaznika podgrzewania potéz skfadniki na ptytce opiekajacej.

Uwazaj: ptyta opiekajaca jest goraca!
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D Podczas opiekania wskaznik podgrzewania na przemian zapala sig i gasnie. Sygnalizuje w ten
sposob wiaczanie sie i wytaczanie elementu grzejnego w celu utrzymania wiasciwej
temperatury.

Od czasu do czasu obracaj jedzenie.

Bl Po upieczeniu jedzenia zdejmij je z ptyty opiekajace;.

Nie uzywaj metalowych, ostrych ani szorstkich przybordw kuchennych.

El W celu uzyskania optymalnych wynikéw pieczenia przed natozeniem kolejnej porcji jedzenia
usun nadmiar oleju z ptyty opiekajacej przy pomocy papierowego recznika oraz przypieczone
kawatki jedzenia lub tluszczu.

Aby kontynuowac¢ pieczenie na grillu, gdy zgasnie wskaznik podgrzewania, umies¢ nastgpng
porcje jedzenia na ptycie opiekajace;.

Czasy opiekania na grillu

W tabeli na koncu tej broszury znajduja si¢ rézne typy jedzenia, ktére mozna przygotowywac na
tym grillu stofowym.Tabela pokazuje, jaka temperature wybrac i jak dtugo grillowac jedzenie.
Wartosci podane w tabeli nie obejmuja czasu potrzebnego do nagrzania urzadzenia. Czas i
temperatura grillowania zalezy od typu jedzenia, ktdre chcesz przygotowad (np. mieso), jego
grubodci, temperatury oraz Twojego smaku. Mozesz kierowac sie takze wskazaniami podanymi
na termostacie.

Wskazowki

- Girill stotowy moze réwniez stuzy¢ jako sterowana termostatem ptyta grzejna, ktdra samoczynnie
utrzymuje odpowiednia temperature potraw.Wystarczy przykry¢ karbowana plyte folia
aluminiowa, skierowang btyszczaca strona ku gérze, a nastepnie ustawi¢ regulator temperatury w
potozeniu 2 lub 3.

- Najlepsze do opiekania na grillu sg delikatne kawatki migsa.

- Porcje migsa, takie jak steki czy zeberka, mozna zmiekczy¢, zalewajac je marynata i pozostawiajac
na noc.

- Przewracaj jedzenie od czasu do czasu, aby pozostato soczyste wewnatrz i nie wysychato. Nie
uzywaj metalowych przedmiotdw, takich jak widelce i szczypce do grilla, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

- Nie obracaj pieczonego na grillu jedzenia zbyt czesto. Gdy juz przypiecze si¢ ono z obu stron,
kontynuuj opiekanie przy nizszej temperaturze, dzigki czemu kawatki jedzenia nie wyschng i beda
réwniej upieczone.

- Jesli chcesz rozmrozi¢ zamrozone jedzenie, zawin je w folie aluminiowa i ustaw regulator
temperatury w potozeniu 1 lub 2. Od czasu do czasu obracaj jedzenie. Czas odmrazania zalezy
od wagi rozmrazanej porgji.

- Przygotowujac kurczaka, wieprzowing lub cielecine a la satay, najpierw obsmaz migso w wysokiej
temperaturze (potozenie 5). Mozesz nastepnie ustawi¢ regulator temperatury o jedno potozenie
nizej i kontynuowac opiekanie, dopdki potrawa nie bedzie gotowa.

- Przygotowujac danie a la satay lub kebab, namocz bambusowe lub drewniane szpikulce w
wodzie, aby zapobiec ich przypaleniu podczas opiekania na grillu. Nie uzywaj szpikulcéw
metalowych.

- Kietbaski zazwyczaj pekaja podczas opiekania. Mozna temu zapobiec, naktuwajac je widelcem w
kilku miejscach.

- Swieze mieso bardziej nadaje sie do pieczenia na grillu niz mieso mrozone lub rozmrozone.
Posyp miegso solg dopiero po upieczeniu na grillu. Dzigki temu migso bedzie bardziej soczyste.
Mieso najlepiej pokroi¢ na niezbyt grube kawatki (okoto 1,5 cm).

Grill stotowy nie nadaje sie do opiekania migsa panierowanego.
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Czyszczenie

Nigdy nie uzywaj srodkow ani materiatow Sciernych do czyszczenia, gdyz moga one uszkodzi¢
powiloke zapobiegajaca przywieraniu.

Wylacz grzanie, ustawiajac regulator temperatury w potozeniu ,,OFF”.

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Wyciagnij termostat z urzadzenia (rys. 6).

Wytrzyj termostat wilgotna szmatka.

Nie zanurzaj termostatu i przewodu sieciowego w wodzie ani w innym ptynie.

Przed wyjeciem plyty opiekajacej w celu umycia usun z niej nadmiar oleju przy uzyciu kawatka
papierowego recznika kuchennego.

A Podnies plyte opiekajaca z podstawy, uzywajac uchwytow (rys. 7).
Uwaga: Plyty opiekajqcej nie mozna zdjqc, jesli w urzqdzeniu nadal umieszczony jest termostat.

Zanurz ptyte opiekajaca w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na pig¢ minut
lub skrop ja sokiem z cytryny. Pomoze to usunac przypieczone jedzenie lub ttuszcz.

IEl Wysun tacke ociekowa z podstawy (rys. 8).
Uwaga:Tacke ociekowq mozna wysunqc tylko w jeden sposob.
[l Podstawe i tacke ociekowa czys$¢ wilgotna szmatka.

Umyj plyte opiekajaca migkka szmatka lub gabka w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn lub umyj je w zmywarce.

Osusz plyte opiekajaca i tacke ociekowa.

Przed ponownym podtaczeniem termostatu do gniazda upewnij sig, Ze jest ono catkowicie suche.
Aby wysuszy¢ gniazdo, wytrzyj jego wnetrze przy uzyciu suchej szmatki. Jesli to konieczne,
najpierw wytrzasnij nadmiar wody.

Zt6z urzadzenie.

Pozostaw termostat w urzadzeniu, zwin przewod i owin go paskiem (rys. 9).

Przechowu;j grill w pozycji pionowej na suchej i rownej powierzchni (rys. 10).

Uwaga: Upewnij sig, ze zatyczki znajdujq si¢ na spodzie, co zapobiegnie wysunieciu sie tacki ociekowej.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtérnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys.11).
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Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jedli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Tabela zywnosci (rys. 12)
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Noul dumneavoastra gratar cu tava de scurgere vd permite sd preparati o gamd larga de alimente
gustoase, aproape fara fum. Prepararea la gratar cu acest aparat electrocasnic este sigurd si usoara
datoritd suprafetei utile mari.

Descriere generala (fig. 1)

Manere cu izolatie termica

Placd ce se poate spdla in masina de spdlat vase

Bazd

Tava de scurgere

Soclu pentru termostat

Termostat

Buton de control al temperaturii cu pozitie pornit/oprit si led pentru incalzire
Cablu de alimentare

Curea

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pdstrati-l pentru consultare ulterioard.

—TIOTMmMOO®>

Pericol
Nu introduceti termostatul sau cablul de alimentare Tn apd sau in alte lichide.

Avertisment

Verificati daca tensiunea indicatd sub aparat corespunde tensiunii locale, inainte de a

conecta aparatul.

Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impamantare.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atdrne peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Nu conectati niciodata acest aparat la un ceas electronic extern pentru a evita

situatiile periculoase.

Nu lasati niciodata ustensile de bucatdrie pe plitd cand este fierbinte.

Precautie
- Introduceti intotdeauna termostatul in aparat fnainte de a introduce stecherul in priza de perete.
- Ultilizati numai termostatul furnizat.
- Asigurati-vd ca interiorul soclului termostatului este perfect uscat, inainte de a
introduce termostatul.
Asezati aparatul pe o suprafatd pland si stabild si ldsati suficient loc liber in jurul acestuia.
Asigurati-vd ca tava de scurgere este Intotdeauna montatd in timpul gatirii.
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- Asigurati-va cd tava de scurgere este umpluta cu apa cel putin pand la nivelul MIN Tnainte de a
incepe sa utilizati aparatul.

- Incilziti intotdeauna plita inainte de a pune alimentele pe ea.

- Este posibil ca zonele accesibile sd se incalzeasca puternic atunci cand aparatul este in functiune.

- Aveti grija la grasimea care sare atunci cand gdtiti carne grasa sau carnati.

- Scoateti Intotdeauna aparatul din priza dupd utilizare.

- Opriti Intotdeauna aparatul dupa utilizare si deconectati stecherul de la retea Tnainte de a scoate
termostatul din soclul aparatului.

- Curatati Intotdeauna aparatul dupa utilizare.

- Ldsati aparatul sd se raceasca complet nainte de a scoate plita sau de a curdta sau
depozita aparatul.

- Nu atingeti niciodatd plita cu obiecte ascutite sau abrazive, pentru a nu deteriora suprafata
anti-aderenta.

- Asigurati-vad cd reasamblati corect plita dupa ce ati indepartat-o.

- Acest aparat este destinat utilizdrii in interiorul casei. Nu 1l utilizati in exterior.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

inainte de prima utilizare

Dezlipiti autocolantele si stergeti aparatul cu o carpa umeda.

Curatati cu grija aparatul si plita (consultati capitolul ‘Curatare’).

Utilizarea aparatului

Notd: fn timpul primei utilizdri aparatul poate produce putin fum.Acest lucru este normal.
Introduceti tava de scurgere in bazi (fig. 2).
Notd:Tava de scurgere poate fi introdusd in bazd intr-un singur mod.

Umpleti tava de scurgere pana la indicatorul de nivel minim de apa (MIN) (fig. 3).

- Apa din tava de scurgere impiedicd lipirea particulelor de alimente.

- Pentru a usura curdtarea, acoperiti tava de scurgere cu folie de aluminiu Tnainte de a o umple
cu apd.

- Atunci cand acoperiti tava de scurgere, asigurati-va ca folia de aluminiu nu atdrna peste marginea
tavii, deoarece acest lucru poate impiedica circulatia normala a aerului.

Asezati plita de frigere in fantele din baza (fig. 4).

Notd: Plita nu poate fi introdusd in bazd decdt intr-un singur mod.

Introduceti termostatul in soclul de pe lateralul aparatului (fig. 5).

Rotiti butonul de control al temperaturii in pozitia corespunzatoare alimentelor gatite
(consultati sectiunea ‘Durate de preparare’ din acest capitol).
D Se aprinde ledul de incilzire.

A Asezati ingredientele pe plitd atunci cind ledul pentru incilzire se stinge.

Atentie: plita este fierbinte!

D In timpul procesului de frigere, ledul de incilzire se aprinde si se stinge din cand in cand,
indicind momentele in care porneste sau se opreste rezistenta, pentru a mentine
temperatura potrivita.
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intoarce;i alimentele din cand in cand.

Bl Dupi preparare, luati alimentele de pe plit.
Nu utilizati ustensile de bucatarie metalice, ascutite sau abrazive.

[Ell Pentru rezultate optime, indepirtati surplusul de ulei de pe plitd folosind hartie de bucitirie.
Desprindeti arsurile sau grasimile cu grija si indepartati-le de pe placa inainte de a gati
urmatoarea serie de ingrediente.

Pentru a continua procesul de frigere, puneti urmatoarea serie de ingrediente pe plita dupa
ce s-a stins ledul de incalzire.

Durate de frigere

In tabelul de la sfarsitul acestei brosuri veti gasi cateva tipuri de alimente care pot fi gitite pe acest
gratar de masa. Tabelul indica temperaturile optime si duratele de preparare necesare. Timpii de
preincalzire nu au fost inclusi in duratele de preparare indicate in tabel. Durata si temperatura de
frigere depind de tipul de aliment care este preparat (de ex, carne), de grosimea si de temperatura
sa, precum si de preferintele personale. Puteti de asemenea consulta indicatii le de pe termostat.

Sugestii

- Puteti utiliza gratarul de masd si pentru mentinerea mancarii la o anumitd temperaturd. Acoperiti
plita striata cu folie de aluminiu cu fata stralucitoare In sus. Apoi setati butonul de control al
temperaturii In pozitia 2 sau 3.

- Carnea moale este cea mai indicatd pentru preparare la gratar.

- Cotletele si antricoatele se pot Inmuia daca sunt tinute la marinat peste noapte.

- Intoarceti alimentele din cand in cdnd pentru a vi asigura ca acestea riman suculente la interior
si nu se usucd. Nu utilizati instrumente metalice de tipul furculitelor sau clestilor de gratar,
deoarece acestea vor deteriora suprafata anti-aderentd a plitei

- Nuintoarceti alimentele prea des. Atunci cand s-au rumenit pe ambele parti, reduceti
temperatura pentru ca alimentele sd se patrunda fard a se usca.

- Daca doriti sa decongelati alimente congelate, infasurati-le in folie de aluminiu si setati
temperatura la nivelul 1 sau 2. Intoarceti pachetul din cand n cand. Durata de decongelare
depinde de cantitatea alimentelor:

- Atunci cand preparati sote, pui, porc sau vitel, preparati mai intdi carnea la o temperaturd
ridicata (pozitia 5). Dacd este necesar, puteti seta butonul de control al temperaturii cu o pozitie
mai jos si continua frigerea pand cand carnea este facutd.

- Atunci cand pregatiti sote sau kebab, Inmuiati bambusul sau frigdruile de lemn n apa, pentru a
evita carbonizarea in timpul prepardrii. Nu utilizati frigarui metalice.

- Cérnatii au tendinta de a exploda la frigere. Pentru a preveni acest lucru, intepati carnatii cu
o furculita.

- Carnea proaspdta da rezultate mai bune decat carnea congelata sau decongelatd. Nu puneti sare
pe carne decat dupd preparare. in acest mod, friptura va ramane suculenta. Pentru rezultate
optime, asigurati-va ca bucdtile de carne nu sunt prea groase (cca. 1,5 cm).

Aceasta plitd nu poate fi folosita pentru a gati alimente pane.

Curatarea

Nu folositi niciodata agenti de curatare si materiale abrazive, pentru a nu deteriora suprafata
anti-aderenta a plitelor.

Reglati butonul de control al temperaturii in pozitia “Oprit”.
Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.

Extrageti termostatul din aparat (fig. 6).
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Stergeti termostatul cu o carpa umeda.
Nu introduceti termostatul si cablul de alimentare in apa sau in alte lichide.

Tndepirtagi surplusul de ulei de pe plita de frigere folosind hartie de bucatarie, inainte de a o
scoate pentru curatare.

A Ridicati plita de frigere de pe bazi apucind-o de manere (fig. 7).
Notd: Dacd termostatul este introdus in aparat, nu puteti scoate plita de frigere.

Lasati plita de frigere la fnmuiat in api caldi cu detergent lichid timp de cinci minute, sau
stoarceti putin suc de lamdie pe plitd. Acesta va indeparta reziduurile arse si grasimea.

Bl Trageti tava de scurgere din baza (fig. 8).
Notd:Tava de scurgere poate fi scoasd din bazd intr-un singur mod.
Bl Curitati baza si tava de scurgere cu o cirpi umeda.

Curatati plita cu o carpa moale sau un burete cu apa calda si detergent de vase lichid sau in
masina de spalat vase.

Uscati plita si tava de scurgere.

Interiorul soclului termostatului trebuie sa fie complet uscat inainte de a introduce termostatul.
In acest scop, stergeti interiorul soclului cu o carpa uscata. Daca este cazul, scurgeti apa in
prealabil.

Reasamblati aparatul.

Lasati termostatul in gratar. Infasurati cablul si fixati-l cu cureaua (fig. 9).
Depozitati gratarul in pozitie verticala, pe o suprafata uscata si plata (fig. 10).

Notd:Asigurati-vd cd opritoarele sunt in partea inferioard, pentru a nu permite cdderea tdvii de scurgere
din aparat.

Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
nconjurator (fig. 11).

Garantie si service

Daca aveti nevoie de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa
www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistentd pentru clienti din tara dumneavoastra
(gdsiti numarul de telefon Tn garantia internationald). Dacd in tara dumneavoastrd nu exista un astfel
de centru, deplasati-va la furnizorul dumneavoastra Philips local.

Tabelul de alimente (fig. 12)
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BeBeaeHue

[NosapaBasieM ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast moAyueHns MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apernctpupyiiTe Balue nsaeane Ha www.philips.com/welcome.

HoBbilt rprAb C MOAAOHOM MO3BOAAET MPUrOTOBUTL AIODbIE BUABI BKYCHBIX BAIOA MOUTH 6e3 AbiMa.
[PUroTOBUTL MULLY C MOMOLLBIO 3TOTO MPUAA YPE3BBIYAMHO MPOCTO 3a CYET €ro BOABLION
MOBEPXHOCTMU.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

HeHarpesaiowmecs pyuku

PeleTKy-rpriAb MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MalLUMHE

OcHosaHue

[MOAAOH AAS KameAb

Pasbem TepMmocTaTa

TepmocTaT

PeryasTop Harpesa c neperAlodaTeAeM BKA./BbIKA. U MHAMKATOPOM Harpesa
CeTeBol WHyp

Pemelwok ans WHypa

BHuMmaHue

,A,O HavaAa 3KCrAyaTalyn rlpm6opa BHVMATEAbHO O3HAaKOMbTECh C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHUTE €ro ANA AQABHEWLLErO MCMOAB30BAHMSA B KauecTBe CMpaBOYHOrO MaTepuaAia.

—TIOTMmMOO®>

OnacHo
3anpelaeTcs NorpyxaTb TEPMOCTAT C CETEBBIM LUHYPOM B BOAY MAM APYTUE KUAKOCTY.

MpeaynpexxaeHue

[Nepea NoakAiodeHem Nprbopa yoeAUTeCh, YTO HOMKHAABHOE HamnpsHKeHKe, YkasaHHoe Ha
HUKHEN NaHeAV Nprbopa, COOTBETCTBYET HAMPSIKEHWMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

- 3anpelleHo NMoAb30BaTLCA IAEKTPOMNPUOOPOM, ECAV CETEBAS BMAKA, CETEBOWM LWHYP MAM Cam
npubop MoBpexAeHbI.

B cAyvae noBpexaeHMs CETEBOMO LUHYPA, €r0 HEOOXOAMMO 3aMeHUTb. YTobbI 0becneunTs
6e30MacHyio 3KCMAYaTaLmio NPUOOPa, 3aMeHsNTE LUHYP B TOProson opraHmsauum Philips,
aBTOPW30BaHHOM cepBMCHOM LieHTpe Philips nan B cepBrcHOM LieHTpe ¢ MePCOHaAOM
aHaAOTMYHOWM KBaAUBUKALMM,

[MoaKAOUalTe NMPUOOP TOABKO K 3a3EMAEHHOM PO3ETKE.

He nomeluaiiTe WHyp pPSAOM C FOPSYMMM NMOBEPXHOCTAMM.

He AonyckaiTe cBMCaHus WHypa C Kpas CTOAA MAM MeCTa yCTaHOBKM Nprbopa.

- AaHHbI Nprbop He NpeAHa3HauYeH AASt UCMOAB3OBAHMSA AMLIaMK (BKAIOYasS AETEN) C
OrpaHUYEHHbIMN BO3MOXKHOCTAMM CEHCOPHOW CUCTEMBI AW OFPaHNUYEHHBIMM
MHTEAEKTYaAbHBIMM BO3MOXKHOCTAMM, & TaK e AULIAMM C HEAOCTATOUYHBIM OMbITOM U
3HAHUAMM, KPOME CAYYAEB KOHTPOAS! MAW MHCTPYKTUPOBAHMS MO BOMPOCAM MCMOAb30BaHMS
npvbopa co CTOPOHbI AMLL, OTBETCTBEHHbIX 3a X O€30MaCcHOCTb.

He no3ssoasiiTe AETAM UrpaTh C MPUBOPOM.

He ocTaBasiiTe BKAIOUEHHBIN MprbOp 6e3 NprcMoTpa.

AAs 6e30mnacHoN 3KCMAyaTaLmm Nprbopa 3anpeLlaeTcs NoAKAIOUaTb NMprbop

K AOTIOAHUTEABHOMY PEAE BPEMEHMU.

- 3anpellaeTcs OCTaBASTb KyXOHHbBIE MPUCMOCOBAEHMA Ha FOpPAYEN peleTKe-rPUAb.

BHumaHune

[Nepea MoakAloUeHVeM Nprbopa K SAeKTPOCceTU 06A3aTeAbHO BCTaBLTE B HEFO TEPMOCTAT.
/ICNOAB3YIMTE TOABKO BXOAALLMIA B KOMIASKT TEPMOCTAT.

[NepeA NOAKAIOUEHKEM TEPMOCTaTa K MPUOopy YOeAMTECH, YTO FHE3A0 pasbema
abCOAIOTHO Cyxoe.
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- YcTaHoBKTE NpMOOP Ha YCTOMUMBYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb. BOKpyr nprbopa AOAKHO ObiTb
CBOBOAHOE MPOCTPAHCTBO.

- Bo Bpems paboTbl rpuAsi NOAAOH AOAKEH ObITb YCTaHOBAEH Ha MeCTO.

- [lepea Havarom paboTsl Nprbopa ybeAnTeCh, YTO MOAAOH 3aMOAHEH BOAOM KaK MUHUMYM
A0 oTMeTKn MIN.

- TpoAyKTbl CAEAYET KAACTb Ha NMPEABAPUTEABHO Pa3OrpeTyio peLleTKy-TPUAb.

- Bo Bpems paboTbl nprbopa HEKOTOPbIE Ero MOBEPXHOCTM MOTYT HarpeBaThCs.

- OcToposHo! Bo BpeMs xapKu KMPHOrO Msca MAM KOABACOK PacTOMAEHHbIN »KIUP
MOXeT OpbI3HYTb.

- [locae 3aBeplueHUs paboTbl OTKAIOUMTE NPUOOP OT PO3ETKN IAEKTPOCETMU.

- [lepea oTKAOUEHMEM TEPMOCTATa OT pasbema Nprbopa 00s3aTEABHO BbIKAOUMTE
NpUBOP 1 M3BAEKUTE BUAKY CETEBOTO LWHYPA M3 PO3ETKM IAEKTPOCETU.

- Bceraa oumuaniTe nprbop nocae MCNoAb30BaHMs.

- [pexae YeM CHUMATbL PeLIETKY MPOM3BOAWTL OUMUCTKY NMPUOOPa WA YOUPaTb €ro AAS
XpaHeHWst AalTe NPUOOPY NMOAHOCTBIO OCTbITh.

- He KacaiiTecb pelweTkM OCTPbIMKU NPeAMETaMM AW abpasmBHbIMU MaTepuaramm, YToObI
HE NOBPEAUTb aHTUMPUrapHOE MOKPbITHE,

- YbeanTech, UTO pelleTKa NPaBUAbHO YCTaHOBAEHA Ha MECTO.

- [pubop npeaHasHauYeH AAS UCNOAL30BAHMA B MOMELLEHWSX U HE AOAKEH MCMOAB30BATLCA Ha
OTKPLITOM BO3AYXE.

DAeKTpoMarHuTHble noAs (M)
AanHoe ycTporicteo Philips cooTBeTcTBYeT cTaHAAPTaM MO SAEKTPOMArHUTHbIM NoAsm (DMIT).
[py NpaBUMABHOM OBPALLIEHN COFAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHbBIM B PYKOBOACTBE MOAL3OBATEAS,
NPUMEHeH1e YCTPOICTBA 6€30MacHO B COOTBETCTBIM C COBPEMEHHbIMI HayYHBIMUA AGHHBIMM.

I'IepeA nepebiM UCNTOAb30OBaHUEM

CHumuTe ¢ npubopa Bce HAKAEMKKU U NMPOTPUTE €ro BAAXKHOW TKaHbIO.

TwareAbHo ouncTUTe NpUBOP U peleTKy-rpuAb (cM. paspea OuncTka).

Ucnoab3zoBaHne npubopa

[Mpumeyanme: [pn nepsomM BKAIOYEHUM NprbOPA MOXKEM BbIGEASMbCS HEMHOTO gbiMd. M0 HOPMAABHO.
3aABMHBTE MOAAOH B OcHOBaHMWe npubopa (Puc. 2).
[Mpumeyanme: [MoggoH MoKHO 3agBMHYyMb B OCHOBAHME npubOPa MOAbKO OGHUM CNOCOBOM.

- 3anoAHUTE NOAAOH BOAOW AO OTMETKM MUHMMaAbHO ponycTumoro yposHs (MIN) (Puc. 3).
Boaa B nopAoHE NOMoOraeT NpeAoTBPaTUTL MPUropaHne MMLLM.

- A ynpoLueHrs NpoLeAypbl OYMCTKM NEPeA 3aAVBKOIM BOAbLI MOAAOH MOXHO
3aCTEAUTb AAIOMUHUEBON GOABIOM.

- [pu 3acTAKe NoAAOHA GOABION CAEANTE, UTODDI Kpasi GOABIM HE BEIXOAMAW M3 MOAAOHS, TaK
KaK 3TO MOXET MPEensTCTBOBATb MPABUABHON LIMPKYASLIMM BO3AYXa.

YcTaHOBUTE peLLEeTKY-TPUAb B OTBEPCTUSA B OCHOBaHWUM npubopa (Puc. 4).

[pumeyanme: Pewemra-rpuab Moskem 6bimb yCrMAaHOBAEHA HA OCHOBAHME €GUHCMBEHHO BEPHBIM
obpasom.

[MoaKAlOUMTE TEpMOCTAT K pasbeMy, pacroAoXKeHHoMy c6oKy npubopa (Puc. 5).

YcTaHOBUTE peryAaTop Harpesa B MOAOXEHMWe, COOTBETCTBYIOLLLEE MPUTOTABAMBAEMbIM
NMPOAYKTaM (CM. pasA€A AQHHOM rAaBbl [TPOAOAXKUTEABHOCTb MPUrOTOBAEGHMS).
D 3aroputcs MHAMKATOp Harpesa.

n KOFAa MHAUKATOP HarpeBa NMoracHET, MOAOXKUTE NMPOAYKTbl Ha pPeLUEeTKY-IrpUAb.
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OcToposHo! PeleTka-rpuab ropsyas!

D Bo BpeMms >Kapku MHAMKATOp Harpesa 6yAeT MepUOAMYECKM 3aropaTbCsi, CUTHAAM3UPYS O
BKAIOYEHWUM U OTKAIOHEHUM HArpPeBaTEAbHOrO JAEMEHTA AASl MOAAEPXKAHMA
Hy>XHOM TeMnepaTypbl.

Bpemsi oT BpeMeHM nepeBopaymBaiiTe nuLly.

Bl Koraa eaa roToBa, cHUMUTE ee C peLueTKU-TPUAb.
He 1cnoab3yiTe MeTarmyeckme KyxXOHHbIe MPUHAAAEKHOCTI C OCTPbIMM KpasMu, AU
BbINOAHEHHbIE 13 AOPa3MBHbBIX MAaTEPHAAOB.

Bl AAs AOCTUKEHMS OMTUMAABHBIX PE3YAbTATOB YAAAUTE C PeLIETKU-TPUAb MPU MOMOLLBIO
KYAMHapHOM ByMaru U3AULLIKM >Kupa. [lepea NpUroTOBAEHWEM BTOPOW MOPLMU CHUMMUTE C
PeLUETKM NPUropeBLIME KyCOHKMU MULLU U XKMP.

YT106bI NPOAOAKUTH MOAYKAPUBAHME, MOMECTUTE CACAYIOLLYIO MOPLMIO MPOAYKTOB Ha
PEeLUeTKY-IPUAb, KaK TOAbKO MOracHeT MHAMKATOp Harpesa.

MpoAOAXKMTEABHOCTb NPUIrOTOBAEHHA

B TabanLie B KOHLIE AQHHOTO ByKAETa MPMBEAEHbBI HEKOTOPbIE BUALI OAIOA, KOTOPbBIE MOXHO
MPUrOTOBMTL C MOMOLLBIO 3TOrO HACTOABHOTO IpHAs. B TabanLe ykasaHa HeobxoalMast
TemrnepaTypa M MPOAOAKUTEABHOCTb MPUFOTOBAEHKS OTAEABHBIX OAI0A, Bpems HeobxoarMoe Ha
Nporpes Nprbopa He YUUTLIBAETCS B MPOAOAKUTEABHOCTU MPUrOTOBAEHMS, YKa3aHHOM B TabAuLE.
[POAOAKUTEABHOCTL M TEMMepaTypa NPUroTOBAEHUS 3aBUCAT OT TuMa NPOAYKTOB (Hanpumep,
MACA), MX TOALLMHBI M TEMMNEPATYPbI, M, KOHEYHO e, OT Ballero Bryca. CM. Takxke 0b603HauYeHMs

Ha TepmocTaTe.

MoAe3Hble coBeTbl

- HacToAbHbIN FPHAb MOXKHO TaKXe MCMOAb30BATb B KaUeCTBE YCTPOWCTBA AAT MOAAEPIKAHNIS
33AaHHOM TemnepaTypbl B6A0A, HakpoliTe pudAeHbI yHaCTOK PELLETKI aAIOMUHUEBOI GOABIOM
BAECTALLEN CTOPOHO BBEPX. 3aTEM YCTaHOBUTE PETYASTOP HAarpesa B MOAOXKEHME 2 AW 3.

- AA MPUrOTOBAEHWS Ha TPUAE AYYLLE BCETO MOAXOAAT MArKME KycKu Msica.

- Takoe MACO, KaK BUPLITEKCHI A OTOMBHBIE HA KOCTOUKE CTAHET MSAMYE, ECAU €r0
NPEABApPUTEABHO 3aMapVHOBATb.

- Bpems oT BpemeHW nepeBopaunBanTe MpoAyKTbI, YTODBI MULLa OCTaBaAaCb COUHONM BHYTPU U1 He
nepecbixana CHapyXu. He MCNOAL3YITE AAA 3TUX LIEAEN METAAMUECKME NMPUBOPBI, HAMP., BUAKM
VAW LUMNLIBI, YTOBbI HE MOBPEANTb aHTUMPUrapHOE MOKPLITUE PELLETKU-TPUAb.

- Bo Bpemsi MpUroToBAEHMS MACO HE CAEAYET CAMLLKOM 4acTO MepeBopayvBaTh. [ 1ocae Toro, kak
MSICO MOAPYMSIHUTCS C OBEUX CTOPOH, PEKOMEHAYETCS MOHU3WUTL TEMMNEPATYPY KapeHUs,
YTOBbI HE MEPECYLIMTb U MPOXapUTb PaBHOMEPHO.

- [py HEOBXOAMMOCTH Pa3MOPO3UTh 3aMOPOXKEHHBIE MPOAYKTbI, OBEPHUTE WX AAIOMUHWEBOM
GOABIOM U YCTAHOBKTE PEryAATOP Harpesa B noAoxerue 1 nan 2. Bpems oT Bpemeru
nepeBopaymMBaiTe pa3MoparkMBaeMble MPOAYKTbI. Bpems pa3MoposKi 3asucnT oT
Beca MpPOAYKTOB.

- [put NPUroTOBAEHMIM KYCOUKOB MsiCa Ha LLMAXKE, LIbINMAEHKA, CBUHUHBI UAV TEASTUHBI,
PEKOMEHAYETCSA CHaYaAa MOAPYMSAHWUTL MSACO MPK BICOKOW TemnepaType (NoAoxeHwe 5).
3aTeMm, Mo YKeAHMIO, MOXKHO MOHM3WTL TEMMEPATYPY Ha OAHO MOAOMKEHWE PETYAATOPA Harpesa
1 YKapUTb AO TOTOBHOCTMU.

- [pv NpUroTOBAEHMM KYCOUKOB MSCa Ha LWNaXKKe nAM Kebaba, BbIMouMTe 6amOyKoBbIE MAM
AEPEBSHHbBIE LUNAKKN AN PEAOTBPALLEHWA MX MOAMNAAMBAHWA BO BPeMs »apku. He
MCMOAB3YITE METAAMYECKIME LLAMITYPbI.

- Koabackn BO Bpems apKin MOryT AOMHYTb. HTOObI M36eXKaTb 3TOro MPOTKHUTE WX BUAKOM.
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- AAS NPUrOTOBAEHMA Ha TPUAE AYULLE MOAXOAWT MapHOE MACO, @ HE PA3MOPOXKEHHOE.
He cAreAyeT COAUTL MACO AO €rO FOTOBHOCTU. DTO COXPAHWUT COYHOCTb MACA. AAS HaMAYULLIMX
PE3YALTATOB KYCOUKM MACA HE AOAKHBI ObITb CAULLIKOM TOACTBIMU (PEKOMEHAYEMAS
ToAwmHa - 1,5 cm).

OTOT HACTOAbHbIN FPUAb HE MPEeAHA3HAYEH AAS MOAXKAPUBAHUS XA€GHbBIX NMPOAYKTOB.

3anpeu.|.aeTc;1 UCMNOAb30OBaTb arpeCcCcUBHbIE NAU a6pa3MBHble MaTepuaAbl U CPEACTBA AAA OYUCTKMH,
NMOCKOAbKY OHU MOTyT NOBPEAUTb AaHTUMNPUTrapHOE MOKpbITUE peLleTKN.

YcTaHoBUTe peryasaTop Harpesa B noAoxkeHne OFF (BbIKA).
OTcoeamHUTE NPUBOP OT SAEKTPOCETU U AAWTE EMY OCTbITb.
M3eAekuTe TepmocTat u3 npubopa (Puc. 6).

MpoTpuTe TepMocTaT BAXKHOM TKaHbIO.

3anpeLaeTcs NOrpy»aTb TEPMOCTAT C CETEBbIM LUHYPOM B BOAY MAU APYTUE XKUAKOCTH.

[pexae, YeM CHATb pelLeTKY-TPUAb AASl OYUCTKM, YAAAUTE UBAULLKM KMPA C NMOMOLLLbIO
KyAMHapHol Gymaru.

A BosbmuTech 32 pyuKM M CHUMMTE peLLeTKy-FpUAb C OCHOBaHMs npubopa (Puc. 7).
[Mpumeyanme: Ecam mepmocmam Haxognumces BHympu npubopa, 3BAedb peluemky-rbouAb He ygacmes.

Ha nsatb MUHYT 3amMouMTe pelueTKy-rpuAb B ropsiyeit BoAe ¢ AoGaBAeHMEM MotOLLEro
CPEACTBa UAU OMPbICHUTE peLLeTKy HeGOABLUMM KOAUYECTBOM AUMOHHOTO COKa. DTO
PasMArYUT NMPUropeBLLYIO MULLY U XKUP.

Bl CHumute noaaoH ¢ ocHosamus npubopa (Puc. 8).
[Mpumeyarme: [MoggoH MOKHO CHIMb C OCHOBAHUS NpU6OPA MOALKO OGHUM CNOCOGOM.
Bl Ounctute ocHoBaHMe NpUBOPa U MOAAOH BAAXKHOM TKaHbIO.

OuncTHTe peLleTKy-TPUMAb C MOMOLLbIO MATKOM TKaHU UAM TyBKU B ropsideit Boae ¢
A0baBAEHMEM MOIOLLLETO CPEACTBA, AUGO UCMOAL3YITE MOCYAOMOEUHYIO MaLLMHY.

BbicylunTe pelueTky-rpuAb U MOAACH.

[Nepea NoAKAlOUEHMEM TepMOCTaTa K Npubopy y6eAUTeCh, YTO BHYTPEHHSS MOBEPXHOCTb FHe3A2
pasbema abCcoAOTHO cyxas. [1py HeO6XOAMMOCTU BbITPSIXHUTE KarAM BOAbI U3 FHe3Aa pasbema U
NMPOTPUTE €ro CyXOU TKaHbIO.

Cobepute npubop.

OcrasbTe TepmocTart B npubope. CBepHUTE CETEBOM LUHYP U 3aKPEMNUTE €ro C MOMOLLLbIO
pemeluka (Puc. 9).

XpaHuTe rpuAb B BEPTUKAABHOM MOAOXEHWUM Ha CyXOit U poBHOW nosepxHocTu (Puc. 10).

[Mpumeyanme: Ymobbl noggoH He BbinaA n3 npubopa, ybegumech, Ymo bAOKMpytoLLEee ycmpoicmBo
Haxogmmcs B HUKHeN yacmu npubopa.
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3aumTa OKpy>KalolLen CPeADI

- [locae okoHYaHMA CpOKa CAYXKObI He BbIOpachiBaliTe MPMOOP BMECTE C ObITOBBIMKU OTXOAAMM.
[NepeaaiiTe ero B CneLMaAranMpoOBaHHbIN MyHKT AAS AAABHEMLIEN YTUAM3ALMN. DTUM Bbl
MOMOMETe 3alUUTUTL OKpy»KaiolLyio cpeay (Puc. 11).

I'apaHTuﬂ n OGCAY)KMBaHMe

AR TIOAYHEHNSA AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMN AV OBCAYKMBAHNSA MAM B CAyYae BO3HMKHOBEHMIA
npobaem nocetute Beb-canT Philips wwwi.philips.com nan obpatuTecs B LIeHTp noaaep»Kum
notpebuteei Philips B Bawweit cTpaHe (HoMep TeredpoHa LieHTPa yKasaH Ha rapaHTUIHOM TaAoHe).
EcAM Noa0BHDBIN LEHTP B Ballel CTpaHe OTCyTCTBYeT, 0OpaTUTECh B MECTHYIO TOProByio
opraHusaumio Philips.

Ta6Auua npoaykTos (Puc. 12)
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Gratulujeme Vdm ku kupe a vitajte v spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznicke;
podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

V&s novy gril s podnosom na odkvapkavanie Vdm umozni pripravovat vietky druhy chutnych jeddl
takmer bez dymu. Grilovanie s tymto zariadenim je jednoduché vdaka velkej grilovacej ploche.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Na dotyk studené rukovdte

Platia na grilovanie vhodnd na Cistenie v umyvacke na riad

Podstavec

Podnos na odkvapkdvanie

Zasuvka pre termostat

Termostat

Ovladanie teploty s polohami zapnuté/vypnuté a kontrolnym svetlom ohrevu
Siet'ovy kdbel

Remienok na kdbel

TIOMmMOO®>

Délezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouZzitie do buduicnosti.

Nebezpecenstvo
Termostat ani kdbel nepondrajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

Varovanie

Pred zapojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na spodnej Casti zariadenia suhlasi s
napdtim v sieti vo Vasej domdcnosti.

Ak je poskodena zdstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

- Aby nedochddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy kdbel smie vymenit jedine
persondl spolocnosti Philips, servisné centrum autorizované spoloc¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovand osoba.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky.

Siet'ovy kdbel uchovavajte mimo hortcich povrchov.

Nedovolte, aby sietovy kdbel previsal cez okraj stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je
zariadenie polozené.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vritane deti), ktoré maji obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti, alebo ktoré nemaju dostatok skisenosti a znalostf, pokial nie si pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za

ich bezpecnost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Nikdy nenechdvajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

Aby ste predisli nebezpecnym situdciam, nikdy nepripdjajte toto zariadenie na ¢asovy spinac.
Ked je platia na grilovanie hortca, nikdy na nej nenechdvajte kuchynské nacinie.

Vystraha

Pred zapnutim zastrcky do zasuvky vzdy najskér zasurite do zariadenia termostat.

- Pouzivajte len termostat, ktory bol dodany so zariadenim.

- Skér, ako pripojite termostat, sa uistite, Ze vnitornd strana zdsuvky termostatu je Uplne sucha.
- Zariadenie postavte na plochy stabilny povrch s dostatocne velky priestorom okolo zariadenia.
Vzdy sa uistite, ¢i je pocas grilovania podnos na odkvapkdvanie na svojom mieste.

Pred pouzitim zariadenia skontrolujte, ¢i je podnos naplneny vodou najmenej po znacku MIN.
Na platriu ukladajte potraviny az potom, ako ju predhrejete.

Pristupné povrchy sa pocas pouzitia zariadenia mozu rozpdlit.
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- Pocas grilovania mastného mdsa alebo klobds si ddvajte pozor na striekajuci tuk.

- Po pouzitf vzdy odpojte zariadenie zo siete.

- Po pouzitf zariadenie vzdy vypnite a skor, ako termostat vytiahnete zo zdsuvky termostatu,
vytiahnite zdstreku zo sietovej zdsuvky.

- Po pouzitf vzdy zariadenie odistite.

- Pred odstrdnenim platne, ¢istenim zariadenia alebo jeho odloZenim nechajte zariadenie
dplne vychladnut.

- Nedotykajte sa platne ostrymi ani drsnymi predmetmi, pretoze poskodzuju teflonovy povrch.

- Po vybrati platne sa uistite, Ze ste ju riadne vlozili spat.

- Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti. Nepouzivajte ho v exteriéri.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim
Odstrante vSetky nalepky a utrite telo zariadenia navlhéenou tkaninou.

Zariadenie a platiiu poriadne oistite (pozrite si kapitolu ,,Cistenie").

Pouzitie zariadenia

Poznamka: Pocas prvého pouZitia sa méZe zo zariadenia uvolfiovat’ malé mnoZstvo dymu. Je to
normdlny jav.

Podnos na odkvapkavanie zasunte do podstavca (Obr. 2).
Pozndmka: Podnos sa méZe do podstavca zasunut’ len jednym smerom.

- Podnos na odkvapkavanie napliite vodou po znacku minimalnej vysky hladiny (MIN) (Obr. 3).
Voda v podnose na odkvapkavanie zabraruje spéleniu kiskov potravin.

- Cistenie grilu si ulahfte, ak podnos na odkvapkdvanie pred naplnenim vodou prikryjete
hlinikovou féliou.

- Ked podnos prikryjete fdliou, uistite sa, ze neprevisa cez okraje podnosu - zaistite tak spravnu
cirkuldciu vzduchu.

Platfiu na grilovanie vlozZte do otvorov v podstavci (Obr. 4).
Poznamka: Grilovacia platria sa da do podstavca vioZit’ len jednym smerom.
Termostat zasunte do zasuvky termostatu na bocnej strane zariadenia (Obr. 5).

Ovladanie teploty prepnite do polohy, ktora je vhodna na grilovanie Vasich surovin (pozrite si
cast’,,Cas grilovania®, ktora sa nachadza v tejto kapitole).
D Roazsvieti sa kontrolné svetlo ohrevu.

A Ked kontrolné svetlo nastavenia teploty zhasne, poloZte suroviny na platfiu na grilovanie.

Bud'te opatrni: platia na grilovanie je hortca!

D Pocas grilovania sa obcas rozsvieti a zhasne kontrolné svetlo nastavenia teploty. Znamena to,
Ze sa zapina a vypina ohrevné teleso, aby sa udrzala nastavena teplota.

Jedlo obéas ototte.

E Ked je jedlo hotové, odlozte ho z platne.
Nepouzivajte kovové, ostré ani drsné kuchynské ndcinie.
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Bl Aby ste dosiahli €o najlepsi vysledok, pomocou kuchynského papiera odstréfite z platne na
grilovanie prebytocny tuk. Pred grilovanim dalSej davky potravin opatrne uvolnite spe¢ené
zvysky potravin alebo tuku a odstrante ich z platne.

Ak pokracujete v grilovani, pockajte, kym zhasne kontrolné svetlo ohrevu a potom na platiu
polozte novu davku potravin.

Casy grilovania

V tabulke na konci tejto brozdry ndjdete niekolko typov jeddl, ktoré mdzete pripravit' na tomto
stolovom grile.V tabulke je uvedené, aky teplotu méte nastavit' a ako dlho méte jedlo grilovat. Cas,
potrebny na zohriatie zariadenia nie je zapocitany do ¢asu grilovania, zaznaceného v tabulke. Cas
grilovania a teplota zdvisia na type jedla, ktoré pripravujete (napr. masa), jeho hribke a teplote a tak
isto na Vasej chuti. Informdcie ndjdete aj na termostate.

Tipy

- Stolovy gril mbéZete pouzit' aj ako termostatom ovlddand varnd platriu, ktord bude automaticky
udrziavat Vase jedlo na pozadovanej teplote. Rost zakryte hlinikovou féliou s lesklou stranou
smerujlcou nahor. Potom nastavte ovlddanie teploty do polohy 2 alebo 3.

- Na grilovanie st najvhodnejSie makké kdsky masa.

- Kdsky misa, ako napriklad rezne alebo tenké kotlety z rebierka, budd jemnejsie, ak ich pocas noci
namocite do marinddy.

- Jedlo z ¢asu na Cas otocte, aby zostalo vo vnutri Stavnaté a nevysusilo sa. NepouZivajte kovové
nacinie, ako napriklad vidlicku alebo grilovacie klieste, pretoze poskodzuju teflénovy
povrch platne.

- Grilované potraviny neotacajte prilis ¢asto. Ked na oboch strandch zhnednd, grilujte ich pri nizsej
teplote, aby sa prilis nevysusili a ugrilovali rovhomernejsie.

- Ak chcete rozmrazit zmrazené potraviny, zabalte ich do hlinikovej félie a ovlddanie teploty
nastavte do polohy 1 alebo 2. Z &asu na Cas jedlo ototte. Cas rozmrazovania zavisi od
hmotnosti potravin.

- Ked budete pripravovat soté, kuracie, bravéové alebo telacie mdso, najskdr ho osmazte pri
vysokej teplote (poloha 5). Ak treba, nastavte ovlddac teploty o jednu polohu niZsie a potraviny
grilujte, kym nie s hotové.

- Pri priprave soté alebo kebabu namocte bambusové alebo drevené ihlice do vody, aby pocas
grilovania neohoreli. NepouZivajte kovové ihlice.

- Klobdsy maju tendenciu pocas grilovania praskat. Aby ste tomu predisli, vidlickou v nich spravte
niekolko otvorow.

- Grilované mdso pripravené z Cerstvého mdsa je chutnejsie, ak ho pripravite z mrazeného,
pripadne rozmrazeného masa. Mdso osolte az po grilovani, aby zostalo StavnatejSie. Mdso bude
najchutnejsie, ak pokrdjané kdsky masa nebudd prilis hrubé (priblizne 1,5 cm).

Tento stolovy gril nie je vhodny na grilovanie potravin obalenych v strihanke.

Na cistenie nikdy nepozivajte drsné Cistiace prostriedky a materialy, pretoze poskodzuju
teflonovy povrch platne.

Ovladanie teploty nastavte do polohy ,,OFF* (Vypnuté).
Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnat.
Termostat odpojte od zariadenia (Obr. 6).

Termostat utrite navlhéenou tkaninou.

Termostat ani kabel neponarajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.
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Skor, ako demontujete platiiu na grilovanie, aby ste ju odistili, odstrante z nej prebytocny olej
pomocou kuska kuchynského papiera.

A Platiiu nadvihnite z podstavca za rukovite (Obr. 7).
Poznamka: Ak je termostat stdle v zariadeni, neméZete zloZit’ platiu.

Platfiu namocte asi na pat’ minut do horucej vody s prostriedkom na umyvanie riadu,
pripadne nakvapkajte na grilovaciu platiu trochu citréonovej St'avy.

Bl Z podstavca vysufite podnos na odkvapkavanie (Obr. 8).
Poznamka: Podnos méZete z podstavca vysunut’ len jednym smerom.
Bl Podstavec a podnos na odkvapkavanie o€istite navlhéenou tkaninou.

Platfiu na grilovanie umyte v horucej vode s pridavkom prostriedku na umyvanie riadu, a to
pomocou jemnej tkaniny alebo Spongiou, pripadne ju umyte v umyvacke na riad.

Osuste platiiu na grilovanie a podnos na odkvapkavanie.

Skor, ako pripojite termostat k zariadeniu, uistite sa, Ze vnltorna strana zasuvky termostatu je

vytraste von.

Zariadenie poskladajte.

Odkladanie

Termostat nechajte v grile. Kabel zmotajte a upevnite remienkom. (Obr.9)
Gril skladujte vo zvislej polohe na suchom a rovhom povrchu (Obr. 10).

Pozndmka: Uistite sa, Ze zardzky su na spodku, takZe podnos na odkvapkavanie neméze vypadnut’ zo
zariadenia.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chrénit' Zivotné
prostredie (Obr. 11).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webowvi strdnku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zakaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne &islo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaruc¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Tabulka jedal (Obr. 12)
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Z novim zarom, ki je opremljen s pladnjem za kapljanje, lahko pripravijate vse vrste okusne hrane
skoraj brez dima. Priprava hrane na zaru je zaradi velike povrsine za peko iziemno preprosta.

Splosni opis (SI. 1)

Hladni rocaji

Plos¢a za Zar, primerna za pomivanje v pomivalnem stroju

Podstavek

Pladenj za kapljanje

Vticnica za termostatsko enoto

Termostatska enota

Temperaturni regulator s polozajem za vklop/izklop in indikatorjem segrevanja
Omrezni kabel

Pascek za kabel

TIOMmMOO®>

Pomembno
Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost
Termostatske enote z omreznim kablom ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino.

Opozorilo

Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezje preverite, ali na dnu aparata navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.

Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtika, omreZni kabel ali sam aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vticnico.

Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Omrezni kabel naj ne visi prek roba mize ali pulta, na katerega je postavljen aparat.

Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Aparata nikoli ne priklapljajte na zunanje ¢asovno stikalo, da ne povzrocite nevarnosti.

- Na vrodi plos¢i za Zar ne pudcajte kuhinjskega pribora.

Pozor

Preden prikljucite vtika¢ v omrezno vti¢nico, vedno vstavite v aparat termostatsko enoto.

Uporabljajte samo priloZzeno termostatsko enoto.

Preden vstavite termostatsko enoto, mora biti notranjost namenske vti¢nice povsem suha.

Aparat postavite na vodoravno, stabilno podlago z dovolj okoliskega prostora.

Poskrbite, da je med peko namescen pladenj za kapljanje.

- Poskrbite, da je pred zacetkom uporabe aparata pladenj za kapljanje napolnjen vsaj do
oznake MIN.

- Preden na plosco polozite hrano, jo segrejte.

Med delovanjem aparata lahko dostopne povriine postanejo vroce.

Pri peki mastnega mesa in klobas pazite na Skropljenje masti.

Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vticnice.
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- Po uporabi izklopite aparat. Pred odstranjevanjem termostatske enote iz vticnice za
termostatsko enoto odstranite omrezni vtikac iz omrezne vticnice.

- Aparat po uporabi odistite.

- Pred odstranitvijo, ¢iS¢enjem ali shranjevanjem plo3¢e pocakajte, da se aparat povsem ohladi.

- Plosce se ne dotikajte z ostrimi ali grobimi predmeti, ker lahko poskodujete premaz
proti sprijemanju.

- Poskrbite, da plo3¢o po odstranitvi pravilno namestite nazaj.

- Aparat je namenjen samo uporabi v zaprtem prostoru. Ne uporabljajte ga na prostem.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem priro¢niku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Z aparata odstranite vse nalepke in ga o istite z vlazno krpo.

Temeljito odistite aparat in plo3¢o (oglejte si poglavje ‘Ciéenije’).

Uporaba aparata

Opomba: Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi.To je obicajno.

Pladenj za kapljanje vstavite v podstavek (SI. 2).

Opomba: Pladenj za kapljanje lahko vstavite v podstavek samo na en nacin.
Napolnite pladenj za kapljanje do oznake za najnizji nivo vode (MIN) (SI. 3).
- Voda v pladnju za kapljanje preprecuje, da bi se delcki hrane zazgali.

- Zalazje ciscenje lahko pladenj za kapljanje obloZite z aluminijasto folijo, preden ga napolnite
z vodo.

- Pri oblaganju pladnja za kapljanje poskrbite, da folija ne visi prek stranskih delov pladnja, saj to
onemogoca pravilno kroZenje zraka.

Namestite plosco za zar v reze v podstavku (SI. 4).
Opomba: Plosco je na podstavek mogoce namestiti samo na en nacin.
Vstavite termostatsko enoto v namensko vti¢nico na stranskem delu aparata (SI. 5).

Temperaturni regulator obrnite v polozaj, ki ustreza sestavinam za peko (oglejte si poglavje
‘Cas peke’ v tem poglavju).
D Zasveti indikator segrevanja.

A Ko indikator segrevanja preneha svetiti, poloZite sestavine na plos¢o za Zar.

Bodite previdni: plosca za zar je vroca!

D Med peko se indikator segrevanija vklaplja in izklaplja. To pomeni, da grelni element z
izmenicnim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzuje ustrezno temperaturo.

Hrano ob&asno obrnite.

EA Ko je hrana pripravljena, jo odstranite s plodce za Zar.
Ne uporabljajte kovinskega, ostrega ali grobega kuhinjskega pribora.

Bl Ce zelite doseci najboljse rezultate, odstranite odveéno olje s plosée za Zar s papirnatimi
servietami. Preden zacnete peci naslednjo porcijo hrane, s plosce previdno odstranite sprijete
ostanke hrane ali mascobe.
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Za nadaljevanje peke polozite na plosco naslednjo porcijo hrane, ko indikator segrevanja
preneha svetiti.

Cas peke

V tabeli na koncu te knjizice lahko najdete nekaj vrst hrane, ki jih lahko pripravite na tem namiznem
Zaru. Preglednica vsebuje podatke o nastavitvi temperature in casu peke.Ta ¢as ne vkljucuje Casa,
potrebnega za segretje aparata. Cas peke in temperatura sta odvisna od vrste hrane, ki jo
pripravijate (npr. meso), debeline hrane, njene temperature in vasega okusa. Ogledate si lahko tudi
oznacbe na termostatski enoti.

Nasveti

- Namizni zar lahko uporabljate tudi kot termostatsko nadzorovano grelno plosco, ki jedi
samodejno ohranja pri zeleni temperaturi. Pokrijte rebrasto plos¢o z aluminijasto folijo s svetle¢o
stranjo obrnjeno navzgor. Temperaturni regulator nastavite na polozaj 2 ali 3.

- Najprimernejsi za peko so mehki kosi mesa.

- Kosi mesa kot zrezki ali ostanki zarebrnic bodo mehkejsi, ¢e jih boste marinirali ¢ez noc.

- Hrano obcasno obrnite, da ostane v notranjosti socna ter da se ne izsusi. Ne uporabljajte
kovinskih pripomockov, kot so vilice ali prijemalke za Zar, saj lahko poskodujete premaz proti
sprijemanju na plod¢i za zar.

- Hrane med peko ne obracajte prepogosto. Ko je hrana na obeh straneh rjava, jo pecite pri nizji
temperaturi, da se ne izsusi in da je enakomerneje pecena.

- Za odmrzovanje zavijte zamrznjeno hrano v aluminijasto folijo in temperaturni regulator
nastavite na poloZaj 1 ali 2. Hrano obcasno obrnite. Cas odmrzovanja je odvisen od teZe hrane.

- Pri pripravi nabodal, pis¢anca, svinjine ali teletine meso najprej na hitro popecite pri visoki
temperaturi (poloZaj 5). Ce je treba, lahko nato temperaturni regulator nastavite za poloZaj niZje
in hrano pecite, dokler ni pripravijena.

- Pri pripravi nabodal ali kebaba namakajte bambusove ali lesene pali¢ice za nabodala v vodi, da se
med peko ne ozgejo. Ne uporabljajte kovinskih palicic.

- Klobase med peko rade pocijo.To preprecite tako, da jih nekajkrat preluknjate z vilicami.

- Sveze meso se pece bolje kot zamrznjeno ali odmrznjeno meso. Mesa ne solite, dokler ni
peceno. Tako ostane socno. Najboljse rezultate boste dosegli, e kosi mesa za pripravo ne bodo
predebeli (priblizno 1,5 cm).

Ta namizni Zar ni primeren za pripravo jedi z drobtinami.

Ciscenje

Ne uporabljajte jedkih Cistilnih sredstev in ostrih predmetoyv, ker boste poskodovali premaz proti
sprijemaniju.

Temperaturni regulator nastavite na polozaj “izklopljeno”.

Aparat izkljucite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se ohladi.
Odstranite termostatsko enoto iz aparata (Sl. 6).

Obrisite termostatsko enoto z vlazno krpo.

Termostatske enote z omreznim kablom ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekodino.

Preden odstranite plosco za zar, da bi jo odistili, z nje odstranite odvecno olje s papirnatimi
servietami.

A Z uporabo rocajev dvignite plodco za Zar s podstavka (SI. 7).

Opomba: Ce je termostatska enota $e vedno vstavljena v aparat, ploice za Zar ni mogoce odstraniti.
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Plosco za Zar pet minut namakajte v vroci vodi z nekaj tekocega Cistila. Namesto tega lahko
plosco za Zar poskropite z nekaj limoninega soka. S tem odstranite morebitno zazgano hrano
oziroma mascobo.

Bl Odstranite pladenj za kapljanje iz podstavka (Sl. 8).
Opomba: Pladenj za kapljanje lahko odstranite iz podstavka samo na en nacin.
Bl Podstavek in pladenj za kapljanje ofistite z vlazno krpo.

Ploséo za zar ofistite z mehko krpo ali gobo v vrodi vodi, ki ste ji dodali nekaj tekocega istila,
ali v pomivalnem stroju.

Posusite plosco za zar in pladenj za kapljanje.

Preden ponovno vstavite termostatsko enoto, mora biti notranjost namenske vti¢nice povsem
suha.Vticnico posusite tako, da njeno notranjost obriSete s suho krpo. Po potrebi iz nje najprej s
stresanjem odstranite odvecno vodo.

Aparat sestavite nazaj.

Shranjevanje
Pustite termostatsko enoto v Zaru. Zvijte kabel in ga spnite s pas¢kom za kabel (SI. 9).
Zar shranite v pokonénem poloZaju na suho in ravno povrsino (SI. 10).

Opomba: Poskrbite, da so na dnu name3cena varovala, ki preprecujejo, da bi pladenj za kapljanje padel
iz aparata.

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.11).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko $tevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takinega centra ni,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Preglednica s hrano (SI. 12)
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Introduktion

Grattis till inkdpet och vdlkommen till Philips! For att dra maximal nytta av den support som Philips
erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/welcome.

Med din nya grill med droppbricka kan du tillreda alla typer av utsokt mat ndstan utan rok. Det dr
enkelt att grilla med den hdr apparaten tack vare den stora grillytan.

Allman beskrivning (Bild 1)

Varmeisolerade handtag

Grillplatta som kan maskindiskas

Bottenplatta

Droppbricka

Uttag for termostatenhet

Termostatenhet

Temperaturreglage med pa/av-ldge och uppvarmningslampa
Nétsladd

Sladdkldmma

Lds anvandarhandboken noggrant innan du anvdnder apparaten och spara den for framtida bruk.

A
B
C
D
E
F
G
H
|

Fara
Sank inte ned termostatenheten med nétsladden i vatten eller ndgon annan vétska.

Varning

- Kontrollera att den nétspanning som anges pa apparatens undersida motsvarar den lokala
ndtspanningen innan du kopplar in den.

- Anvdnd inte apparaten om stickkontakten, ndtsladden eller sjdlva apparaten dr skadad.

- Om nétsladden &r skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av Philips auktoriserade
serviceombud eller liknande behdriga personer for att undvika olyckor:

- Apparaten far endast anslutas till ett jordat vdgguttag.

Lat inte ndtsladden komma i kontakt med varma ytor.

Se till att ndtsladden inte hdnger dver kanten pa bordet eller arbetsbanken ddr apparaten star.

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn) med olika funktionshinder,
eller av personer som inte har kunskap om hur apparaten anvands, om de inte dvervakas eller
far instruktioner angdende anvandning av apparaten av en person som &r ansvarig for
deras sdkerhet.

- Sma barn ska overvakas sa att de inte kan leka med apparaten.

- L&mna inte apparaten obevakad ndr den anvdnds.

- Anslut aldrig apparaten till en extern timer eftersom det kan leda till fara.

Ldmna aldrig nagra koksredskap pa grillplattan ndr den &r varm.

Var forsiktig

Satt alltid i termostatenheten i apparaten innan du sitter i kontakten i vdgguttaget.

- Anvdnd endast den medfdljande termostatenheten.

Kontrollera att insidan av termostatuttaget dr helt torr innan du sdtter i termostatenheten.

Placera apparaten pa en plan och stabil yta med tillrdckligt mycket fritt utrymme runt den.

- Se till att droppbrickan alltid sitter pa plats ndr du grillar:

- Se till att droppbrickan &r fylld med vatten minst upp till MIN-nivan innan du bérjar
anvanda apparaten.

- Vdrm alltid upp plattan innan du ldgger mat pa den.

- Ytorna kan bli varma nar apparaten anvdnds.

- Se upp for fettstank ndr du grillar fett kott eller korv.

- Dra alltid ut nétsladden efter anvandning.
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- Sténg alltid av apparaten efter anvdndning och ta ut kontakten ur vdgguttaget innan du tar bort
termostatenheten fran termostatuttaget.

- Rengor alltid apparaten efter anvandning.

- Lat apparaten svalna helt innan du tar bort plattan, rengdr apparaten eller stiller undan den.

- Ror aldrig vid plattan med vassa eller slipande féremal eftersom det skadar non-stick-
beldggningen.

- Setill att du sétter tillbaka plattan ordentligt efter att du har tagit bort den.

- Apparaten dr endast avsedd fér anvandning inomhus. Anvand den inte utomhus.

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for elektromagnetiska félt (EMF). Om
apparaten hanteras pa rétt sdtt och enligt instruktionerna i den har anvandarhandboken &r den sdker
att anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Fore forsta anvandningen

Ta bort alla etiketter och torka av apparaten med en fuktig trasa.

Rengor apparaten och plattan noggrant (se avsnittet Rengoring).

Anvinda apparaten

Obs! Det kan komma lite rék ur apparaten ndr du anvdnder den forsta gdngen. Detta dr normalt.
For in droppbrickan i bottenplattan (Bild 2).
Obs! Droppbrickan kan endast foras in i bottenplattan at ett hdll.

- Fyll droppbrickan med vatten upp till MIN-nivan (Bild 3).
Vattnet i droppbrickan férhindrar branda matpartiklar.

- Om du vill underldtta rengéringen kan du tdcka droppbrickan med aluminiumfolie innan du
fyller den med vatten.

- Se till att folien inte hdnger dver sidorna pa brickan eftersom det forhindrar
ordentlig luftcirkulation.

Placera grillplattan i halen i bottenplattan (Bild 4).
Obs! Grillplattan passar bara pa ett sdtt i bottenplattan.
Satt i termostatenheten i termostatuttaget pa apparatens sida (Bild 5).

Vrid temperaturreglaget till det lige som passar maten som ska grillas (se Grilltider i det
har avsnittet).
D Uppvirmningslampan tinds.

A Ligg maten pa grillplattan nir uppvirmningslampan slicks.

Var forsiktig, grillplattan ar varm!

D Under grillningen tinds och slacks uppvarmningslampan da och da for att visa att
virmeelementet slas pa och av sa att ritt temperatur bibehalls.

Vind pa maten da och da.

Bl Nir maten ir klar tar du bort den fran grillplattan.
Anvand inte kdksredskap av metall eller redskap som &r vassa eller avslipande.

Bl For att fa bast resultat tar du bort Sverflodig olja fran grillplattan med en bit hushallspapper.
Lossa forsiktigt mat och fett som har fastnat och ta bort det fran plattan innan du grillar
nista omgang mat.
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Om du vill fortsatta grilla ligger du ndsta omgang mat pa grillplattan nar
uppvarmningslampan slocknar.

Grilltider

| tabellen i slutet av den har broschyren finns exempel pa olika typer av mat som du kan tillaga med
bordsgrillen. | tabellen visas vilken temperatur du ska vélja och hur lang tid maten maste grillas. Den
tid det tar att varma upp grillen ingar inte i grilltiderna i tabellen. Grilltiden och temperaturen beror
pa vilken typ av mat du tillagar (t.ex. k&tt), hur tjock den &r och dess temperatur samt dven pa din
egen smak. Du kan dven ldsa anvisningarna pa termostatenheten.

Tips

- Dukan édven anvdnda bordsgrillen som en termostatstyrd varmeplatta som automatiskt haller
maten sa varm som du 6nskar. Tdck den réfflade plattan med aluminiumfolie (vand den blanka
sidan uppat) och stdll sedan in temperaturreglaget pa ldge 2 eller 3.

- Mort kétt passar bast for grillning.

- Biffar och revbensspjdll blir mérare om de marineras Gver natten.

- Védnd pa maten da och da sa att den forblir saftig inuti och inte blir torr: Anvdnd inte
metallredskap som gafflar eller grilltinger eftersom de skadar grillplattans non-stick-beldggning.

- Vénd inte pd den grillade maten for ofta. Nar maten dr brun pa bada sidorna grillar du den vid
en lag temperatur sa att den inte blir torr utan tillagas jdmnare.

- Om du vill tina upp fryst mat lindar du in den i aluminiumfolie och stéller temperaturreglaget pa
lige 1 eller 2.Vdnd pa maten med jamna mellanrum. Upptiningstiden beror pa hur mycket
maten vager.

- Nar du tillagar satay, kyckling, flaskkott eller kalvkott ska du forst bryna kottet pa hdg temperatur
(lage 5).Vid behov kan du sedan stélla in temperaturreglaget pa ett lige ldgre och grilla maten
tills den &r klar.

- Nar du tillagar satay eller kebab bor du forst blotldgga grillspett av bambu eller trd i vatten for
att férhindra att de blir branda under grillningen. Anvdnd inte grillspett av metall.

- Korvar tenderar att spricka nar de grillas. For att férhindra detta kan du sticka nagra hal i dem
med en gaffel.

- Farskt kott ger béttre grillresultat dn fryst eller upptinat kétt. Stré inte salt pa kottet forrdn efter
grillningen. Pa sa sétt haller sig kottet saftigt. For att fa bésta resultat bor kéttbitarna du tillagar
inte vara for tjocka (ca 1,5 cm).

Bordsgrillen ar inte lamplig for tillagning av panerad mat.

Anvand aldrig starka eller slipande rengoringsmedel eller material eftersom de skadar plattans
non-stick-belaggning.

Still in temperaturreglaget pa liget OFF.

Dra ur nitsladden och lat apparaten svalna.
Dra ut termostatenheten ur apparaten (Bild 6).
Torka termostatenheten med en fuktig trasa.

Sank inte ned termostatenheten med nitsladden i vatten eller nagon annan vitska.

Torka av éverflédig olja fran grillplattan med en bit hushéllspapper innan du tar bort plattan
for rengoring.

A Lyft grillplattan fran bottenplattan i handtagen (Bild 7).

Obs! Om termostatenheten fortfarande dr isatt i apparaten kan du inte ta bort grillplattan.
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Blotlagg grillplattan i varmt vatten med lite diskmedel i fem minuter eller droppa lite
citronsaft pa grillplattan. Det I6ser upp mat och fett som har fastnat.

Bl Dra ut droppbrickan ur bottenplattan (Bild 8).
Obs! Droppbrickan kan endast dras ut ur bottenplattan dt ett hdll.
[l Rengor bottenplattan och droppbrickan med en fuktig trasa.

Rengor grillplattan med en mjuk trasa eller svamp i varmt vatten med lite diskmedel, eller
i diskmaskinen.

Torka grillplattan och droppbrickan.

Termostatuttagets insida maste vara helt torr innan du sitter tillbaka termostatenheten i uttaget.
Torka insidan av uttaget med en torr trasa. Om det behovs skakar du forst ut det vatten som
finns kvar.

Sitt ihop apparaten igen.

Forvaring

Lat termostatenheten sitta kvar i grillen. Linda ihop sladden och sitt fast den med
sladdklamman (Bild 9).

Forvara grillen i uppritt lige pa en torr och plan yta (Bild 10).

Obs! Se till att spdrrarna dr i botten sd att droppbrickan inte kan falla ut ur apparaten.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den &r forbrukad. Limna in den for atervinning vid en
officiell atervinningsstation, sa hjdlper du till att skydda miljon (Bild 11).

Garanti och service

Om du behéver service eller information eller har problem med apparaten kan du besdka Philips
webbplats pa www.philips.com eller kontakta Philips kundtjdnst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns ndgon kundtjanst i ditt land vdnder du dig till din lokala
Philips-aterforsiljare.

Mattabell (Bild 12)
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 mokynkolo Ta AackaBo npocrmo A0 Kayby Philips! LLLo6 ynosHi ckopucTaTiica
NiATPUMKOIO, AIKY mponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cBilt BUpi6 Ha Beb-caiTi
www.philips.com/welcome.

3aBAAKM HOBOMY PUAIO 3 AOTKOM AASH KpareAb MOXHa roTyBaTh OyAb-gKi CMauHi CTpaBu 6e3 AMMY.
[oTyBaTW Ha LbOMY MPUAI AETKO, OCKIABKW MPUCTPIN Ma€ BEAWKY MOBEPXHIO.

3araAbHuit onmc (Maa. 1)

Pyuku, Wwo He HarpiBaioTbcs

[AUTa A TPHIAIO, AKY MOXHA MUTW B MOCYAOMMUMHIN MaLLMHI

[NAaTdopma

/\OTOK AASt KpareAb

Pos'em ans TepmocTaTa

TepmocTaT

PeryasTop TemnepaTypy i3 noAoxeHHs M “yBIMK./BUMK!' Ta IHAMKAaTOPOM HarpiBaHHs
LLIHyp »1BAEHHS

CTpiuka AAS LUHYPa

Ba>kauBa iHpopmauis

VBa)KHO NpouMTaiTe LEei NOCIOHNK KOPUCTYBaYa NEPEA, TVM, SIK BUKOPUCTOBYBATW MPUCTPIl, Ta
30epiraiiTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

TIOTMMOON®>

Heb6ezneuHo
He 3aHyptoiiTe TEPMOCTAT 3i LUHYPOM YKMUBAEHHS Y BOAY UM IHLLY PIAMHY.

Monepea>keHHs

[Nepea, TUM, AIK NPUEAHYBATU MPUCTPIN A0 MepeXxi, NepeBipTe, Un 30iracTbCA Hamnpyra, BkasaHa Ha
AHI TIPUCTPOIO, i3 HAMPYrolo Y Mepexi.

- He BuKopHCTOBYITE MPUCTPIN, AKLLO LWTEKEP, WHYP XMBAEHHS abO Cam MPUCTPIN MOLIKOAXKEHO.
- AKWO WHYP YKUBACHHA MOLIKOAMKEHMI, AAA YHUKHEHHS Hebe3mneKkn Moro HeobxiAHO 3aMiHNTK,
3BEPHYBLLUMCb A0 KoMnaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLis i3
HaAeXHOK KBaaidikaLieto.

['iAKAIOYAMTE MPUCTPIN AVLLIE AO 3a3EMACHOT PO3ETKM.

TprMaiTe WHYP >KMBACHHA MOAAAI BiA rapAuMX MOBEPXOHD.

LLIHYp »KMBAEHHS He MOBWHEH BUCITU HaA KYTOM CTOAY abo Haa pobOUOIo NOBEPXHED, Ha SKil
CTOITb MPUCTPIN.

Ller npucTpilt He NpU3HaYeHO AAS KOPUCTYBaHHsA ocobamu (BKAIOYAIOUMN AiTelr) 3
NOCAABAEHUMMN DISUUYHMMMI BIAYYTTAMM UM PO3YMOBUMM 3AIBHOCTAMM, 200 Be3 HaAEXKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBAHHS MiA HAarASAOM UM 3a BKasiBKaMK 0COOM, sika
BiAMOBIAAE 3a Be3MeKy X KUTTA.

AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, OO AITU He BABUAMCSA MPUCTPOEM.

HikoAn He 3aAnwaiTe YBIMKHEHWI NPUCTPIN 6e3 HarAsAy.

AAS YHUKHEHHSA Hebe3MneKu HIKOAM He MiA'€AHYMTE Lei NMPUCTPIM A0 30BHILLHBOrO TalMepa.
HikoAM He 3aanwanTe KyXOHHE NMPUAGAAA Ha rapsuilt MAUTI AAS TPUAIO.

VYBara
- [lepea T!M fK Nia'€AHATU MPUCTPIN AO MepeXxi, HEOOXIAHO BCTaBUTKU TEPMOCTAT Y MPUCTPIN.
- BukopucToByiTE AMLLE TEPMOCTAT, SKMIM BXOAWTL AO KOMMAEKTY MPUCTPOIO.
- [lepea TWM, SIK Nia'€AHATM TEPMOCTAT, NMEPEBIPTE, UM PO3'EM BCEPEAVHI TEPMOCTATA € CyXUM.
CTaBTe NpUCTPIN Ha CTiNKyY i PiBHY NMOBEPXHIO, 3aAMLLIAIOYM AOCTATHBO MICLIA HAaBKOAO.
['ia 4ac MPUroTyBaHHS Ha MPUAI HEOOXIAHO BMKOPUCTOBYBATM AOTOK AAS KpareAb.
[NepeA TUM SK BUKOPWCTOBYBATU MPUCTPIN, AOTOK AASt KPareAb CAiA 3arOBHUTI BOACIO
NpUHaMHI A0 nosHauku MIN.
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- 3aBXAM HarpiBaiTe NAUTY Nepea TUM, AK KAACTU Ha Hel MPOAYKTHU.

- Koan npucTpilt mpaLiiog, MoBepxHi, LLO AOCTYMHI AAS AOTHKY, MOXYTb HarpiBaTucs.

- [ia Yac NpUroTyBaHHA Ha rPUAI XKUPHOTO M'Aica Yn KOBOACOK, oCcTepiranTecs
PO30pPM3KYBaHHS XKIPY.

- TlicAst BUKOPUCTaHHS 3aBXAM BiA €EAHYITE MPUCTPIN Bia MEPEXI.

- [licAs BUKOPWCTaHHA 3aBXAM BUMVIKAITE MPUCTPIN | BUTAraNTE LUTENCEAD i3 PO3ETKM NEPEeA,
TUM, AK BiA EAHATV TEPMOCTAT.

- [licAst BUKOPUCTaHHS 3aBXAW YMCTITb MPUCTPIN.

- [lepea TUM K 3HIMATK NAUTY, YNCTUTK TPUAL UM BIAKARAGTM MOrO Ha 30epiranHHs, sanTe
MPUCTPOIO MOBHICTIO OXOAOHYTHU.

- HikoAn He TopKaiTecs NAUTY rOCTPUMM abo abpasnBHKMI MPEAMETaMM, OCKIABKM Lie MOXE
MOLUKOAMTU aHTUMPUIrapHe MOKPUTTA.

- [icas BUIMaHHA NAMTH T HEOBXIAHO 3HOBY HAAEXKHUM YMHOM 3ibpaTit.

- Lleit npucTpilt MprsHaYeHnin BUKAIOYHO AAA BUKOPUCTaHHS B MpUMilleHHi. He BrkopucToByiiTe
MOro Ha BYAML.

EAekTpomarHiTHi noaa (EMIT)
Llei npucTpin Philips BiANOBIAGE YCIM CTaHAGPTaM, SiKi CTOCYIOTbCA AEKTPOMArHiTHMX noais (EMIT).
3riAHO 3 OCTaHHIMM HaYKOBMMMW AOCAIAXKEHHSAMM, MPUCTPIN € BE3NEYHUM Y BUKOPUCTAHHI 32 YMOB
MPaBMABHOI eKCMAYaTaLl Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMU, MOAGHUMM Y LIbOMY MOCIOHUKY
KOpWCTyBava.

lNMepea neplwimMm BUKOPUMCTAHHAM

3HIMITb yCi eTUKeTKM | NPOTPITb KOPMYC MPUCTPOIO BOAOTOIO FaH4ipKOIO.

PeTeAbHO MOUUCTITE NPUCTPIi | NAUTY (AMB. po3AiA “YueHHs”).

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

[Mpumimka: Mig yac nepLuoro BUKOPMCMAHHSA 3 NnpUCMpoto MoxKe Buxogumu gum. Lle HopmaAbHo.
BcTaBTe AOTOK AASl KpaneAb Ha nAatdopmy (Maa. 2).
[Mpumimka: Aomok gasi KpaneAb MOXXHA BCMABMMM HA NAGMPOPMY AuLLIE OGHUM CNOCOBOM.

HaAuiTe B AOTOK AASt KpaneAb BOAM AO MiHiMaAabHOI nosHauku (MIN) (Maa. 3).

- Boaa B AOTKY A KpaneAb 3anobirae NiArOPSHHIO YaCTOMOK K.

- [lepea TWM, SK HaAMBATM BOAY B AOTOK AASI KpareAb, OBropHITb MOro aAtoOMIHIEBOK GOABIO0
AASA AETLIOTO MOAAABLLOTO YMLLIEHHS.

- ObropTatloun AOTOK AASt KpaneAb, CAIAKYITE, OO GOAbra He HaBMCaAa Haa KpasMu AOTKa, aAXKe
Lie NEPELIKOAYKATUME HAAEXKHIM LMPKYAALLT NOBITPS.

BcTaBTe NAUTY AAs TpUAIO B OTBOPM Y nAaTdopmi (Maa. 4).
[Mpumimka: [TAMmMy gAsi rbuAlo Mo>XXHa BCaB1Mmm Ha NAGM@OpMy AuiLe 0GHUM CNocoboMm.
IMia’eaHalTe TepMocTaT AO BiaNOBiAHOTO po3’eMy 360Ky npuctpoto (Maa. 5).

MoBepHiTb peryAsTop TemnepaTypu AO MOAOXEHHS TeMNepaTypH, 3a IKOI CAiA roTyBaTH
NMPOAYKTU Ha IPUAi (AMB. MIAPO3AIA ““ac NpUroTyBaHHS Ha FPUAI” y LIbOMY PO3AIAI).
D 3acsivyeTbcs iHAMKATOpP HarpiBaHHs.

B Koau 3racHe iHAMKaTOp HarpiBaHHs, MOKAAAITb MPOAYKTM Ha MAUTY AAS FPUAIO.

Ob6eperkHo, MAUTA AAS TPUAIO rapsiyal

D Tlia yac cMaxeHHs iIHAMKaTOp HarpiBaHHs Yac BiA Yacy 3acsivyeTbes i 3racae. Lle o3Havae, wo
HarpiBaAbHWUA €AeMeHT BMUKAETbCS | BUMUKAETbCA AASl PEryAIOBaHHSA TemrnepaTypu.
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Yac Bia Yacy nepeBepTaiiTe MPOAYKTM.

Bl KoAn npoaykTi GyAyTb roToBi, 3HIMITb iX i3 MAMTU AAS FPUAIO.
He BMKOPUCTOBYMTE METaAEBE, FOCTPE UM abpasnBHE MPUAAAAS.

[Ell AAs OTPUMaHHSA ONTUMaABHUX Pe3yAbTaTIB BUAAAITH MaMNepOBMM PYLUHUKOM HAAAMLLIOK OAii 3
NMAUTU AAS TPUAIO. [epea TUM K MIACMaXXUTU HOBY MOPLLIIO NMPOAYKTIB, peTeAbHO
no3bupainTe 3 MAUTH 3aAULLKU CMAXKEHUX MPOAYKTIB i KUPp.

LLLo6 niACMaXkMTH HOBY MOPLLIIO MPOAYKTIB, MOKAAITb IX Ha MAUTY AASl TPUAIO MICASA TOTO, K
3racHe iHAMKaTOp HarpiBaHHs.

Yac niaocMaXKyBaHHA Ha rpuUAi

V TabAML B KiHL L€l KHVXXEUKN 3 pelenTamm MoAaHO TUMKM NPOAYKTIB, SIKI MOXHa CMaXKMTW Ha
LIbOMY HACTIABHOMY TPUAIL Y TabAWL BKa3aHO PEKOMEHAOBaHY TEMMePaTYPY | TPMBAAICTb CMaXKEHHS
MPOAYKTIB. PEKOMEHAOBAHWI YaC CMaXKEHHA HE BKAIOYAE Yac, HEOOXIAHMI AAS MOMEPEAHBOrO
HarpiBaHHs NPUCTPOIO. Yac CMaXKeHHs | TeMnepaTypa 3aAexaTb Bia, TWMy i, ska roTyeTbes (Hanp.,
M'SICO), BiA TOBLUMHM MPOAYKTIB, iX TEMMNEPaTypU, a Takox Balloro cmaky. AyB. TaKoX BKa3iBKM

Ha TepMOCTaTI.

Mopaan

- HacTiAbHWiA rpUAb MOXHA TaKOX BUKOPUCTOBYBATH AK MAUTY, iKa PErYAIOETLCA 38 AONIOMOTOIO
TEPMOPEAEe Ta aBTOMATUYHO MIATPUMYE BiaNOBiAHY TemnepaTypy cTpas. O6ropHite pedpucty
YaCTMHY MAUTH AAIOMIHIEBOIO POALIOIO BAMCKYHOK CTOPOHOIO AOTOPW, @ MOTIM BCTaHOBITb
PEryAATOP TeMMepaTypu Y NMOAOXKEHHS 2 abo 3.

- Harikpalie aAf FpUAS MIAXOAATD HIXKHI LUIMATKK M'sica.

- Taki WMaTKM M'sica, K CTENKK Un BiaAiAeH! pebpa ByAyTb CMAUHILLIMMM, SKLLO X 3aMapyHyBaTK
33 HiY NepeA NpUroTyBaHHAM.

- o6 ka Byra COKOBUTOI | HE MepecMaxyBaAacs, Yac Bia Yacy nMoBepTanTe NpoAyKTH. He
BUKOPMCTOBYWTE METAAEBE MPUAIAAS, HAMPUKAAA, BUAGAKY 200 LUMMLL, OCKIABKM BOHM MOXYTb
MOLIKOAWTU aHTUMPUrapHe MOKPUTTA MAUTU AAS TPUAI.

- He nosepTaiiTe NpoAyKTW Ha rPUAI HAATO YacTo. KoAW WMaTKKM MOTEMHIIOTb i3 000X OOKiB,
rOTyMTe X Ha FPUAI 38 HUXKYOT TEMMEPATYPU, MMABHYIOUM, LLLOG BOHM HE NMEPECOXAM |
PIBHOMIPHO MIACMAXNANCS.

- o6 po3mMopo3unTL 3aMOPOXEHI MPOAYKTY, 3arOPHITH X Y aAIOMIHIEBY GOABTY | BCTAHOBITL
PEryAATOp TemrepaTypu B noAoxeHHst 1 abo 2.Yac Bia yacy nepeBepTaiiTe NpoAyKTH. Hac
PO3MOPOXKEHHS 3AAEXKMTb BiA Bark MPOAYKTIB.

- ['ia Yac NpUroTyBaHHA LWALAMKY, KyPATUHW, CBUHMHW abO TEAATUHM CnoYaTKy MIACYLLITE M'ACO
3a BMCOKOI TeMnepaTypu (MoAoeHHs 5). AKLLO NOTPIGHO, peryAsTop TeMnepaTypy MOXHa
BCTAHOBUTY Y MOAOMXEHHS Ha PIBEHb HYXKYE | CMAXKUTN AO FOTOBHOCTI.

- ToTyiloun Wwatamk ym kebab, 3amMouiTs 6aMOYKOBI UM AEPEB'sHI LWamnypu Y BOAJ, LLOG He
0bnaAnTY iX Mia Yac NPUroTyBaHHs. He BUKOPUCTOBYINTE METaAEBI WaMMypU.

- [ia Yac cMarkeHHs koBbacku MOXyTb TpickaTh. LLIob Liboro He cTarocs, BUAEAKOIO 3p0biTh Y
HWX KiAbKa OTBOPIB.

- Csixke M'AICO Kpallle CMaXKUTBCS, HiXK 3aMOpOXKeHe UM po3moporkeHe. COAITb M'ACO AULLIE MicAs
CMaXKeHHS. Tak M'aco Byae COKOBUTUM. AAS OTPUMAHHS HaMKPaLLMX Pe3YAbTATIB, FOTYINTE He
HaATO TOBCTI LUMaTKK M'Aica (MprbA. 1,5 cm).

He BMKOpUCTOBYIiTE LIbOro HACTIABHOrO FPUAS AASl IPUTOTYBAHHS MPOAYKTIB 3i CyXapsiMu.
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HikoAn He BUKOpUCTOBYITE abpasmBHi 3aCOBU UM MATEpPiaAU AASl YMLLLEHHS], OCKIABKM BOHMU
MOXYTb MOLIKOAWUTU aHTUMPUrapHe MOKPUTTSA MAUTMU.

BcTaHOBITb peryasaTop TemnepaTypu y noaoxeHHs “BUMK..
Bia’eaHaliTe NpUCTpIit Bia MepeXxi i AaliTe MOMY OXOAOHYTH.
BuiimiTb TepmocTar i3 npuctpoto (Maa. 6).

BUTpiTb TepMOCTaT BOAOIOIO raH4ipKoto.

He 3aHyploiiTe TepMOCTaT 3i LLIHYPOM >XMBAEHHS Y BOAY YU iHLUY PiAMHY.

[Mepea TMM K 3HIMATU | YUCTUTU MAUTY AASl TPUALO, CAiA BUTEPTU NarNepOBUM PYLLHUKOM
3aAMLLOK OAIl.

A 3HiMiTb NAUTY AAS FPUAIO 3 MAATGOPMMU, MiAHIMatouM i 3a pyuku (Maa. 7).
[Mpumimka: Akwo mepmocmam e 3HaXogumMbCs y nNpUcmpoi, 3HiIMamu NAUMY gAsi TPUAI0 He MOXKH.

3aMoYiTb MAUTY AASl TPUAIO B rapsiviii BOAi 3 MUIOYMM 3aCO6OM Ha M'ATb XBUAMH abo
no6pusKanTe NAUTY AUMOHHUM COKOM - Lie PO3LLEMUTL 3aAULLKM CMAXKEHUX MPOAYKTIB i XKUP.

B 3+imiTs i3 nAaTdopMM AOTOK AAS Kpanieab (Man. 8).
[Mpumimka: Aomok gasi KpaneAb MOXKHA 3HAMM 3 NAGMPOPMU AULLIE OGHUM CNOCOBOM.
Bl YvcTith nAaTdOpMy Ta AOTOK AAS KpaneAb BOAOFOIO FaHUIpKOIO.

MMAUTY AASI TPUAIO MUIATE M’SIKOIO raHYipKoto abo rybKoto y rapsdiit BoAi 3 MUIOUYMM 3acO60M
a60o y NocyAOMMIAHII MaLLMHI.

[MAUTY AASI TPUAIO | AOTOK AASL KpamneAb HEOBXiAHO BUCYLUUTU.

Mepea TUM, IK BCTAHOBAIOBAaTM TEPMOCTAT Y pPO3’eM, MEPEBIPTE, UM BHYTPILLHS YacTUHA po3’eMy €
noeHicTio cyxa. LLLo6 BuCyLIMTH po3’eM, BUTPiTb MOro 3cepeAnHU CyXOto raH4vipKoto. 3a
HEeOBXIAHOCTI CMOYaTKY BUTPYCiTb HAAAULLOK BOAM.

36epiTb NpUCTPIN.

3aAuLITE TEPMOCTAT Yy rpuAi. HamoTaiTe WHYp »KMBAeHHS i 3adikcyitTe oro
pemeHem (Maa. 9).

36epiraitTe rpuAb y BEpTUKaAbHOMY MOAOXEHHI Ha Cyxil i piBHii noBepxHi (Maa. 10).

[Mpumimka: Mpobku malomb 6ymu BHU3Y, 106 AOMOK gAst KPAneAb He BMNAGas i3 npucmpoio.

HaBkoAuwHe cepeapoBuLle

- He BrKknaaliTe NpUCTpIi pa3oM i3 3BUYaNHKMM MOBYTOBMMM BIAXOAAMM, @ 3AaBaliTE OrO B
OQILIMHMIA MYHKT NPUMOMY AASt MOBTOPHOI Mepepobku. Taknm YnHoM Bu ponomoxkeTe
3axXMCTUTK AOBKIAAA (Man. 11).

lapaHTia Ta 06CAyroByBaHHsA

Axwo Bam HeobxiaHa iHpopmaLiisa abo obcayroByBaHHs, AKLLO Y Bac BUHKKAG NpobaeMa, BiagisaliTe
BeO-canT komnaHil Philips www.philips.com abo 3BepHiTbca A0 LleHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB
KomnaHii Philips y Bawin kpaiHi (TeAedOH MOXKHa 3HaMTH Ha rapaHTIMHOMY TaAOHI). AKLWo y Bawwin
KpaiHi Hemae LleHTpy obcAyroByBaHHA KAIEHTIB, 3BEPHITbCA AO MicLieBoro amaepa Philips.
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Tab6Anua npoaykTis (Maa. 12)
CAy>x6a nioATpMMKM cnoXkuBauis

Ten. 0-800-500-697 (a3BiHKM 3i CTaLiOHAPHMX TeAedOHIB Ha TepuTopil YKpaiH 6e3KOoWTOBHI)
A BinbLL AeTanbHOT iHopMaLli 3asiTaliTe Ha www.philips.ua
KoMnaHisi BCTAHOBAIOE HACTYTHMI CTPOK CAY>KOM Ha AaHWM BKPI6 — 3 pokiB
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PHILIPS

/" 100% recycled paper
C 100% papier recyclé

www.philips.com 4222200.0415.2
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