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Chic mimg ban da mua duoc san pham Philips méi va chao mung ban dén v&i Philips! Pé 6 duoc
loi fich &y da tr su hd tro do Philips cung cp, hdy ding ky san phdm tai www.philips.com/welcome.

M6 ta téng quat (Hinh 1)

Céc dinh luong

Moi xdp

Mudng com

Chi bdo muc nudc

N&i trong ¢ cén

NZp trong ¢ thé théo roi
Vong dém

DE nhiét

Cam bién nhigt d6

Panen diéu khién

Man hinh

Céc nut lén va xudng

Than chinh

Phich cdm

Day dién ngudn 6 thé thdo roi
O cdm cho phich cdm thiét bi
Nut m& ndp

Gid gén bod phan gitt mudng
S B6 phan gilt mudng

T N3p ngoai

U Niép thong hoi c6 thé thdo roi
V  Tay cdm ndi com dién

W Gié hoi

X Khay hap cé thé thdo roi

Y Nbi ché bién stra chua

FOVOZIrA——"IQOMMUN®>

Luuy
Hay doc ky hudng dn str dung ndy trudc khi st dung thiét bj va cat gitr dé tién tham khao sau nay.

Nguy hiém
- Khdéng nhidng phan than ndi com dién vao trong nudc, hay rira dudi voi nudc.

Canh bao

- Kiém tra xem dién 4dp ghi trén mdy cé tuong Ung véi dién dp ngudn noi st dung trudc khi ban
ni mdy vao ngudn dién.

- Chindithiét b nay vao & cdm dién cé day tiép dat. Ludn dam bao ring phich cdm dugc cidm
chat vao & dién.

- Khéng str dung thiét bi néu phich cdm, day dién ngudn, ndi trong hodc phan than ndi b hu hdng,

- Né&u day dién bi hu hdng, ban nén thay day dién tai trung tdm bao hanh cta Philips, trung tam
bdo hanh do Philips Gy quy&n hoic nhiing noi cé kha ning va trinh dé tuong duong dé tranh
gay nguy hiém.

- Thiét bi nay khéng danh cho ngudi dung (bao gdm ca tré em) cd stic khde kém, kha nang gidc
quan hodc cé dau hiéu tdm than, hodc thiéu kinh nghiém va kién thirc, trir khi ho duoc gidm sdt
hoidc huéng dan str dung thiét bi bdi ngudi cé tréch nhiém dam bao an toan cho ho.

- Tré em phai duoc gidm sit dé& dam bao ring ching khdng choi dua véi thiét bi nay.

- Dé day dién xa tdm tay tré em. Khong dé day dién treo lo Iing ngang canh ban hay mat bé&p noi
dat bép.
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- Bao dam dé nhiét, b cdm bién nhiét d6 va mat ngoai clia ndi trong ludn sach s& va khd trudc
khi cdm phich cidm vao & dién.

- Khéng st dung thiét bj néu vong dém bj hong.

- Khong cdm phich cdm cia thiét bj vao & dién hodc nhan bat ky nit nao trén bang digu khién
bang tay udt.

- Khéng néi thiét bj nay v&i cong tic hen gi bén ngoai dé tranh tinh hudng nguy hiém.

Chuy

- Khéng st dung bat ky phu kién hodc b phan nao ma Philips khong dic biét khuyén ding. Néu
ban st dung cdc phu kién hodc bd phan khong phai clia Philips, viéc bdo hanh sé bi mat hiéu lyc.

- Chi st dung thia midc com di kém.Trdnh st dung nhiing dung cu sic.

- Knhong dé& ndi dudi nhiét do cao, hay dat ndi 1én bép hay dung cu nau khac dang dun hozc van
con nong.

- Ludn dit ndi trong vao trudce khi cdm phich cdm vao 8 dién va bat ndi com dién.

- Ludn rdt phich cdm clia ndi com dién néu ban khéng st dung thiét bj trong mét khoang thoi
gian dai.

- Ludn @& ndi com dién ngudi xudng trudc khi lau chii hodc di chuyén.

- Knhéng dat ndi trong tryc tiép 1én ngon Ira dé nau com.

- Néu s dung thiét bj nay khéng didng cdch hay dang cho nhiing muc dich chuyén nghiép hay
ban chuyén nghiép hodc néu st dung thiét bj nay khéng theo hudng din, ché dé bao hanh s& bi
mat hiéu lyc va Philips s& khong chiu trdch nhiém déi véi bat cd hu hdng nao gy ra.

- Thiét bj nay duoc thiét k& dé sir dung trong nha va nhiing ng dung tuong tu nhu la:

khu vyc nha bép danh cho nhan vién trong cdc cra hang, van phong va cdc méi truong lam
viéc khag;

- nhatraj

- st dung badi khdch hang trong cdc khdch san, nha nghi va cdc moi trudng dan cu khdc;

- mdi trudng thudc loai giudng ngli va an sang.

- Dit ndi com dién nay trén mdt mit phing nim ngang,viing chic va bing phang.

- Nhiing mat c6 thé tiép xuc cé thé trd nén rat néng khi thiét bi dang hoat déng. Chi cham vao
bang diéu khién.

- CAn than v&i hoi nudc thodt ra tir 16 thodt hoi nudéc trong khi ndu hodc hoi nudc tryc tiép to
trong ndi khi md& nap.

- Khéng nhic va di chuyén ndi com dién trong khi ndi com dang hoat dong.

- Can than khi ban cAm n&i trong va gid hoi sau khi ndu, vi chiing cé thé ndng va nang.

- Knhong dé& ndi com dién tiép xic truc tiép véi dnh ndng mit troi.

- Khéng cho cdc vat bang kim loai hodic cdc chit la vao 16 théng hoi.

- Khéng dit vat cd tir tinh 18n trén ndp ndi. Khong st dung thiét bi gan vat cé tur tinh.

- Khdng str dung ndi trong néu ndi trong bi bién dang.

- Khéng cho nuéc qud muc nudc t6i da duoc dénh dau trong ndi trong dé tranh bi trao.

- Khéng dit mudng com trong ndi khi dang ndu, gitt &m hodc hdm ndng com.

- Luén lau chui thiét bi sau khi st dung.

- Khéng lam sach thiét bi bang mdy rira chén.

Tu trwong dién (EMF)
Thiét bi Philips ndy tuan thd tat ca cac tiéu chudn lién quan dén cac tr truong dién (EMF). Néu duac
st dung duing va tudn thd cdc hudng din trong sich huéng dan nay, theo cdc bing ching khoa hoc
hién nay, viéc str dung thiét bj nay 1a an toan.

Chirc ning du phong khi mat dién.
Thiét bj nay cé chic nang dy phong ghi nhé trang thdi trude khi mat dién, véi digu kién ngudn dién
duoc khoi phuc trong vong 2 gio. Néu xay ra mat dién trong qua trinh ndu, khi ngudn dién duoc
khoi phuc, thoi gian ndu dém nguoc s& tiép tuc tai diém thoi gian dém da ding lai.
Néu viéc mat dién xay ra trong qud trinh ndu va kéo dai qud 2 gidy, ndi com dién ty dong dit lai vé
ché dd cho khi ngudn dién dugc khdi phuc. M& ndi com dién, bd hét dd ndu va bat dau lai tor dau.
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N&u ban dit bé hen gidy va qud trinh n4u cai sdn van chua bat ddu khi mat dién, qua trinh s& bit diu
khi ngudn dién duoc khéi phuc, véi digu kién ngudn dién duoc khéi phuc trong vong 12 gio.

Cach chuén bi si dung may

Truéc khi sir dung 1an dau

Théo tui nhya gitta ndi trong va bo phan lam néng.
Lam sach ky cac bé phén clia ndi com dién truée khi st dung lan dau tién (xem chuong Vé
sinh may’).
Lau that khé tit ca cac bd phan trudce khi bt dau si dung thiét bi.
L3p gi4 gitr thia vao phin than chinh cda ndi com dién (Hinh 2).
Bang digu khién va man hinh hién thi
Bang didu khién cé 12 ndt dé didu khién thiét bi. Man hinh hién thi cung cap théng tin v& cdc qud
trinh da duoc chon. ) ) .
Man hinh bat sdng ngay sau khi ban nhan bat ky ndt nao, dé ban cd thé xem thong tin hién thi rd
hon.
Lwu y: Khi thiét bi dang ndu hodc hdm néng, dnh sang hién thi sé bi tdt sau 10 phuit.
- Bang diu khién va man hinh hién thj (Hinh 3)

Cac nat 1én va xuéng
Ban c6 thé str dung cdc ndt Ién va xubng phia dudi man hinh hién thi d& chon menu mong mudn va
dé diéu chinh cdc théng s6 cai dat (ddng hd, bo hen gior va thai gian nau).

Cac nat menu/digu khién
C4 4 nit didu khidn & phan trén cling clia bang digu khién va 6 ndt menu & phin dudi cling clia
bang diéu khién.
C6 nit dén nhap nhdy dé chi ra réng ban cé thé nhan ndt ndy dé chuyén sang budc tiép theo. Ban
6 thé str dung nut Stop/Cancel (Ngimg/Hay) dé ngimg qud trinh ndu hodc ngling bd hen gidr cai
sdn. Ban cling c6 thé st dung ndt nay nhu [a ndt “hiy thao tac” khi ban dang 1ap trinh qud trinh ndu
dé quay lai man hinh trudc.

Menu
Mbt s6 menu ¢é menu con. Khi ban nhan ndt cho cdc menu ndy, menu con xuét hién trén man
hinh. Néu menu khong cé menu con, buéc dau tién clia qud trinh ndu duoc hién thj trén man hinh.
O mét s6 menu, chir va hinh anh déng duoc hién thi trén man hinh dé huéng dan ban thyc hién
qua trinh ndu theo ting budc.

Dat dong hd thoi gian

Luu y: Ban khéng thé diéu chinh dong ho thoi gian trong qua trinh ndu hodc khi thiét b dang & ché do

gitr Gm.

Cim phich cim vao 6 dién va bat céng tic chinh.

D Man hinh hién thi |&i chao (‘Chao budi sang’,‘Chao budi chiéu’ hoic ‘Chao budi téi’).

Nhin nut Preset/Clock (Cai sin/D&ng hd) hai Ian (Hinh 4).

Nhian nut 1&n hoic xung dé chon ‘Clock setting’ (Cai dit ddng hd). (Hinh 5)

Nhan niat Cook/OK (Nau/OK) (Hinh 6).

Nhan nat [én hoic xudng dé dit déng hd (biéu dién thoi gian 24 gi). Nhin va gilr nit [én
hoic xudng dé dich chuyén nhanh th&i gian tién hoic lui (Hinh 7).

A Nhin nit Cook/OK (N4u/OK) dé xac nhan thoi gian (Hinh 6).
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Luu y: Néu ban mubn hdy thay ddi, nhdn nit Stop/Cancel (Ngimg/Huy).
D Thong bao ‘Saved’ (Di lwu) dwoc hién thi trén man hinh.Thai gian ngirng nhip nhay va man
hinh hién thi ddng h& thoi gian da dit (Hinh 8).

Luu y: Bong ho thoi gian dugc xdc nhdn tu dong néu ban khdong nhdn nat Cook/OK (NGu/OK) trong
vong 30 gidy.

Luu y: Man hinh chi hién thj dong h thoi gian khi thiét bj dugc cdm vao 6 dién.

D3t ngdn ngir hién thi

Ban c6 thé chon mét trong ba ngdn ngi:Tiéng Trung Qudc gian luac, Tiéng Trung Qudc truyén
théng hodc tiéng Anh.

Nhin nat Preset/Clock (Cai sin/D&ng hd) hai lan (Hinh 4).

Nhin nat [én hoic xudng dé chon ‘Language setting’ (Cai dit ngdn ngi) (Hinh 9).

Nhan nit Cook/OK (N4u/OK) (Hinh 6).

Nhan nat én hodc xudng dé chon ngdn ngir mong mudn (Tiéng Trung Quéc gian lwoc, Tiéng
Trung Quéc truyén théng hodc Tiéng Anh) (Hinh 10).

Nhan nit Cook/OK (N4u/OK) dé xac nhan ngén ngir (Hinh 6).

Luu y: Néu ban mudn hdy thay doi, nhén nut Stop/Cancel (Ngimg/Hy).
D Thong bao ‘Saved’ (Di lwu) dwoc hién thi trén man hinh (Hinh 8).

Cach sir dung may

Danh siach 20 menu cta ndi com dién

Menu Menu con

Gao Gao thuong

Gao thudng ndu nhanh
Gao thudng khiu phan nho
Gao nép
Gao trén
Com véi xip
Chdo congee/Mi 6ng pasta Chéo congee gao thudng loai dac
Chéo congee gao thudng loai lodng
Chdo congee trén nhiéu loai ngli c6¢
Mi &ng Pasta
Xdp/Ham XUp rau
Ham
Xup dun soi lau
Stra chua Stta chua
Mon trdng miéng/Banh Putdinh XUp dau xanh

Bdnh ngli cb¢
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Menu Menu con

Maon trang miéng/Bénh Putdinh Bdnh ca rot
Bdnh putdinh ca cai trdng
Banh putdinh khoai so

Hoi nudc Hoi nudc

Huéng dan niu in tirng buéc

Bang dudi day cho ban thay cac budc thyc hién trong cdc menu con khdc nhau.

Cac s6 trong danh sdch dudi day tuong Ung véi cac s6 trong bang va cho ban biét ban phai lam gi

tiép theo tai cdc diém nhat dinh trong qud trinh n4u an.

1 Nhan nit Cook/OK (Nau/OK) dé bit ddu qud trinh ndu dn. Néu ban khong nhan ndt nay, qua
trinh niu dn s& bat dau tu ddng sau 10 gidy.

2 Nhian nit Cook/OK (Nau/OK) dé tiép tuc qud trinh ndu an. Néu ban khéng nhan ndt nay, qua
trinh ndu sé tiép tuc tu déng sau 30 gidy.

3 Qud trinh n4u chi bt dau khi ban nhan nit Cook/OK.

4 Nhian nit Cook/OK. Néu ban khdng nhan ndt nay, man hinh ty déng hién thi thdi gian ndu sau
10 giay.

5 Nhan nit Cook/OK. Néu ban khéng nhin nit ndy, man hinh tu déng hién thj thdi gian ndu sau
30 giay.

Menu con Céc budc trudce khi ndu Céc budc Cac
trong qud trinh budc
sau khi
ndu

Thaoi gian
cho budc

tha 2 nau

Gao Com véi xip Nau com trudc tién (1) Tuy thudéc  Thém nudc
vao lugng  xuyt dm va cac
com dugc  nguyén liéu
nau. khdc (2)

Chéo Chdo congee ngli  Thém ngli cb¢ trdn va

congee/Mi cbe trén nhiéu loai. nudce (5)

6ng pasta

Mi 6ng Pasta Thém mi 6ng pasta, nudc
x6t va nudc (5)
Xdp/Ham  Xdp rau Thém nudc dé tao nuéc  Khoang Thém rau xanh
xuyt (4) 10-15 phdt (2)
Ham Thém nudc, thit va céc

nguyén liéu khdc (4)
Xdp dun séi lau Thém nudc va cdc nguyén
liéu (4)

R4t hén hop stra Am
(40°C) va slra chua vao
ndi stta chua, @& nudc vao
ndi trong (5)

SGa chua  Slra chua

Mon trdng  Xdp dau xanh
miéng/Banh
Pdtdinh

Thém nudc va nguyén liéu
[am mdén trdng miéng (4)



Menu con

Mén trdng Bénh putdinh cl cai
miéng/Bénh trang

Putdinh
Bdnh putdinh khoali
el
Bdnh ngli cbc
Bdnh ca rot
Hoi nudc  Hoi nudc
N&iu com

Céc budc trude khindu  Thai gian
cho budc
thir 2

Thém cl cai tring, tdm 20 phut
kho, lap xudn Trung Quéc

va gia vi (1)

Thém khoai so, lap xuon 20 phut

Trung Qubc, tébm kho va
giavi (1)

Cho hdn hop lam banh
vao ndi trong (1)

Cho hén hop lam banh
vao ndi trong (1)

Bat dia vao gié hai,

dd nudc vao ndi trong (5)
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Céc budc (@Ffe

trong qud trinh budc

sau khi
nau

nau

Thém hén hop
bét gao (3)

Thém hén hop
bot gao (3)

Menu Nau com cua thiét bj ndy bao gdm 6 menu con cho phép ban ndu cdc loai gao khic
nhau hodc cdc cong thic ndu com khdc nhau.
Luong gao dé n3u com bang chén dinh lwong gao cip kém (Hinh 11).

Théng thudng mdi chén ludng gao cé thé cho ra 2 bt com. Khong ndu nhidu hon nhiing s6 luong
duac ghi & trong ndi. 1 chén ludng gao cé thé tich khoang 180ml.
- HDA4768: Dung tich ndi trong 1a 5,0, dung tich t&i da déi véi gao la 1,8L
- HDA4766: Dung tich ndi trong 1a 4,0L, dung tich t6i da d6i v&i gao 1a 1,50

Luwong gao va th&i gian ndu cho cac menu ndu com
Bang dudi day hién thj thoi gian ndu tuong déi. Thoi gian ndu thuc té€ ¢d thé khdc nhau tuy theo dién
ap, nhiét d6 phong, d6 am va lugng nudc duoc st dung.

HD4766 Thoi gian

nau tuong dobi

HD4766 Luong
gao (chén)

HD4768 Thoi gian
nau tuong doi

HD4768 Luong
gao (chén)

Gao thuong 40-50 phut
Gao thuong ndu 30-40 phut
nhanh*

Gao thuong khdu ~ 40-50 phut
phan it#*

Gao nép 50-90 phut
Com trén 40-50 phut
Com vdi xdp 35-70 phut

28 40-50 phit
2-4 30-40 phut
23 40-50 phtit
2.8 50-90 phit
2-4 40-50 phtit
2-8 35-70 phut

2-10
2-6

2-3

2-8
2-6
2-10

Luu y: Bdu, hat dédu khé hodc ngii c6c duoc st dung trong com trén cdn duoc ngdm truéc khi s dung.
*Dé cé duac két qua t6i uu, ching t6i khuyén ban khdng ndu qua 4 (HD4766) hodc 6 (HD4768)

chén gao.

*#*Dé cé duoc két qua t6i uu, ching t6i khuyén ban khéng nén ndu qua 3 chén gao.

Vo gao that sach.
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Cho gao da vo sach vao ndi trong.

Cho nuérc vao dén mirc nuéc duoc chi din trén thang chia mirc nuéc & ndi trong, twong
(rng v&i s6 lwong chén gao di st dung. Sau d6 lam cho b& mit gao trong ndi bing déu.

Vi dy, néu ban niu 4 chén gao Bdng Bic, thém nudc vao lén d&n muic nudc 4 chén cho gao Déng
Bic duoc chi dan trén thang chia.

- HD4768 (Hinh 12)

~ HD4766 (Hinh 13)

Luwu y: Mire nuée duge danh ddu & noi trong ndy chi la mgt mirc nudc chi bao tham khdo; ban ludn luén
c6 thé diéu chinh mirc nuéc cho thich hop véi cdc logi gao khdc nhau va theo sé thich ctia riéng ban.

Nhin nit mé& d& mé nip.

A Dit ndi trong vao ndi com dién (Hinh 14).

Bdo dam ring ndi duoc dit chudn xdc va tay cim clia ndi thing hang v&i cic rdnh trén than chinh.
Luu y: Bdo ddm rdng bé phdn dun néng vd mdt bén ngodi cia ndi trong sach sé va khé rdo.

C3m phich cim vao 6 dién va bat céng tic chinh.

Bl Déng ndp ndi com dién.

Khéng dung luc dé dong ndp. Néu ndp déng khong chudn, kiém tra xem ndi trong da duwoc dit
chinh xac chua.

Bl Nhan nat Rice (Ndu com). Sau dé nhan nat 1&n hoiic xudng dé chon loai gao (Hinh 15).

9 Nhan nat Cook/OK (Nau com/OK) dé bit dau qué trinh nau.

D Dén Cook/OK bit sing va hinh déng ndu &n xuit hién trén man hinh hién thi. (Hinh 16)

D Man hinh s& hién thj thi gian dé€m nguoc tinh theo phut (10, 9, 8 v.v...) trong 10 phat cudi
cla qua trinh niu. .

D Khi két thic qud trinh ndu thiét bj phat tiéng bip va dén Gilr am/Ham nong bit sang dé cho
biét thiét bi da chuyén sang ché do gitr am.

D Man hinh dé&m tién th&i gian gitr 4m tinh theo gid (t6i da 12 gio).

Nhin nut Stop/Cancel (Ngirng/Huy) dé hiy ché do gitt 4m (Hinh 17).

Néu ban mubn tiép tuc lai ché do gitr &m, ban chi can nhan lai ndt Gid &m/Ham ndng.

Nhin nit m& dé mé nip. (Hinh 18)

DPiénh toi com.

Bdnh com cho phép hoi nudc thira thodt ra. Lam nhu vay com sé toi hon.

Nhian nat Stop/Cancel (Ngtrng/Hay) dé chuyén sang ché d6 ché hoic rut phich cim dé tit
ndi com dién.

Com véi xap

Thuc hién theo cac buéce tir 1 dén 9 trong muc ‘Nau com’.

Nhin nit Cook/OK (N4u/OK) dé xac nhan cai dit (Hinh 6).

D Huwdéng din dau tién xuit hién trén man hinh,

Nhin lai nit Cook/OK (N4u/OK) dé bit dau qua trinh niu.

Néu ban khéng nhan lai nit Cook/OK (Nau/OK), qud trinh ndu s& bat dau ty déng sau 10 giay.

D DBeén Niu/OK bit sang va hinh dong ndu dn xuat hién trén man hinh hién thi.

N&i com dién phét ra tiéng bip va nit Cook/OK (N4u/OK) nhip nhiy dé bio dén lic ban
phai thém cac nguyén liéu khac.

Thém cac nguyén liéu dwoc hién thi trén man hinh. Sau dé nhan nit Cook/OK (Nau/OK) dé
tiép tuc qua trinh niu.
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Néu ban khéng nhan lai nit Cook/OK (Nau/OK), qud trinh ndu s& tu dong tiép tuc sau 30 gidy.

D Man hinh s& hién thi th&i gian dém nguoc tinh theo phut (10,9, 8 v.v...) trong 10 phit cudi
cla qua trinh ndu.

D Khi két thuc qua trinh ndu, thiét bi phat ra tiéng bip va thong bdo ‘Hoan thanh’ xuit hién trén
man hinh.

A Nhin nit Stop/Cancel (Ngirng/Hdy) dé hiy qua trinh niu, cai dit sin hoic ché do gilr am.

Nhan nat Stop/Cancel (Ngirng/Hiy) dé chuyén sang ché d6 che hoic rut phich cim dé tit
ndi com dién.

Chao congee

Menu Chéo Congee/Mi &ng Pasta chia 3 menu con cho chédo congee.

HD4766 Thoi gian HD4766 Luong HD4768 Thoi gian HD4768 Luong

nau tuong doi gao (chén) ndu tuong doi gao (chén)
Chéo congee gao thuong 0,5-4 gio 05-2 0,5-4 gio 0,5-2,5
loai dac
Chéo congee gao thudng 0,5-4 gio 0,5-1 0,5-4 gio 0,5-1,5
loai lodng
Chéo congee tron nhigu  0,5-4 gio 0,5-2 0,5-4 gio 0,5-25
loai ngli cbc

Cho nguyén liéu vao ndi trong.

Thém nuwéc.

Bam dam ring tit ca nguyén lidu ké ca nwéc khong virot qua mirc nwére t8i da trén thang chia

danh cho mén chdo congee nhu dugc chi din trén mit bén trong cta ndi trong.

Khéng thich hop ndu gao min/ bt dau vi nhu vay c6 thé giy ra trao nwéc.

- HDA4768 (Hinh 19)

- HDA4766 (Hinh 20)

Thuc hién theo cic buéc 5 dén 8 trong muc ‘Niu com’ trong chuong nay.

Nhan nut Chao congee/Mi 6ng Pasta (Hinh 21).

Nhan nit lén hoic xudng dé chon loai chiao congee ban mudn niu.

A Nhin nt Cook/OK (N4u/OK).

D Thoi gian ndu mic dinh 1 gi&r xudt hién trén man hinh hién thi.

D Néu ban da chon ‘Chéo congee ngii c6c trén’, hudng din dau tién xuit hién trén man hinh
hién thi.

Luu y: Néu ban dé chon ‘Chdo congee ngii c6c tron’ va khong nhédn nit Cook/OK (NGu/OK), man hinh tw

déng hién thi thoi gian ndu sau 30 gidy.

D& diéu chinh thai gian, nhin nut 1én hoic xuéng. Nhan va gilr nat 1én hoic xudng dé dich
chuyén nhanh thai gian tién hoic IUi.

Ban c6 thé dat thai gian bat ky trong khoang tr 30 phut dén 4 tiéng.

Meo: DBat 30 phut néu ban ndu 0,5 chén gao véi HD4766 hodc HD4768. Bt 4 gio néu ban ndu 2

chén gao véi HD4766 hodc 2.5 chén gao voi HD4768.

Bl Nhan nat Cook/OK (Nau/OK) dé bit dau qua trinh niu (Hinh 6).

D Deén N4u/OK bat sing va hinh déng nu in xuit hién trén man hinh hién thi.

D Man hinh hién thi d&m lui thoi gian ndu tinh bing phat.
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D Khi k&t thic qué trinh ndu, thiét bi phat ra tiéng bip va dén Gitr 4m/Ham néng bat sing dé
cho biét thiét bi da chuyén sang ché dé gir am.

D Man hinh hién thi thai gian gitr am dém tién tinh bing gicr (t6i da 12 gio).

EEl Nhan nat Stop/Cancel (Ngirng/Huy) dé hay ché doé gitr 4m.

E) Nhan nit mé dé mé nip.

Nhin nut Stop/Cancel (Ngtrng/Huy) dé chuyén sang ché dé che hoic rat phich cim dé tit
ndi com dién.

NAau an véi cac menu khac.

Bang dudi day hién thi thai gian ndu mic dinh va thai gian ndu cé thé diéu chinh trong
cdc menu khdc.

Théoi gian ndu trong cac menu khac

Thai gian ndu Dung tich t6i uu cho thoi gian ndu  Thoi gian ndu  Thoi gian ndu

mac dinh mac dinh 6 thé didu goi y cho dung
chinh tich t6i da

Mi 6ng Pasta 30 phut. 250g pasta 20-30 phut 30 phut.
Xdp rau 30 phut. Muc d6 xdp 1én dén gao thuong 30 phut-1 gio 1 gios 30 phut

muc 4 30 phut
Xdp dunséi 3 gio Mdc do xdp 1én dén gao thuong  2-4 gio 4 gio
lau muc 8
Stra chua 4 gio 4 chén sta chua 3-6 gio 4 gio
Xip dau xanh 1 gid 2L nudc 30 phut-4 gio 2 gio
Banh ngli c6c 50 phut H&n hop lam banh 1&n d&n mic - -

Banh
Bdnh carét 50 phut H&n hop lam banh 1&n d&n muc - -

Banh
Ham 1 gio 300g thit 45 phit-4 gio 3 gio
Banh putdinh 70 phut 600g cU cai tréng, 250g bf ngd, - -
0 cdi tréng 360ml nudce, 300g hédn hop bét gao

lén dén murc Banh Putdinh
Banh putdinh 70 phut 700g khoai so, 250 hén hop bét - -
khoai so gao, 700ml nudc 1én dén mic Banh

Pdtdinh
Hap thirc an 30 phut. 300g suon lon 10 phat-1 gio 1 gio

Mi 6ng Pasta

Menu Chéo Congee/Mi 6ng Pasta cé 1 menu con cho mi 8ng pasta. Xem muc Céng thirc dé cé
duoc cdc y tudng ndu an.

Cho nguyén liéu va nwéc vao ndi trong.

Bam dam ring tit ca nguyén liéu ké ca nuéc khong vrot qua mirc nwrée téi da trén thang chia
danh cho mi 6ng pasta nhu duwoc chi dan trén mat bén trong cda ndi trong.

- HDA4768 (Hinh 22)
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- HDA4766 (Hinh 23)
Thuc hién theo cac buwée 5 dén 8 trong muc ‘Nau com’ trong chwong nay.

Nhin nit Chéo congee/Mi 6ng Pasta. Sau d6 nhan nut lén hodc xudng dé chon menu con
Pasta (Hinh 21).

D Hudng din diu tién xuit hién trén man hinh.

Nhan nit Cook/OK (N4u/OK).

D Thoi gian ndu mic dinh 30 phat xuét hién trén man hinh.

Dé digu chinh thoi gian, nhin nat lén hoic xudng. Nhan va gitr nat 1én hoic xudng dé dich
chuyép nhanh thoi gian tién hodc lui.

Ban c6 thé dat bat ky thoi gian nao tor 20 dén 30 phdt.

A Nhin nat Cook/OK (Nau/OK) dé bit dau qua trinh niu.

D Deén Niu/OK bat sing va hinh déng ndu in xuit hién trén man hinh hién thi.

D Man hinh hién thi dém Iui th&i gian ndu tinh bing phut.

D Khi két thuc qua trinh niu, thiét bi phat tiéng bip va théng bdo ‘Hoan thanh’ xuat hién trén
man hinh.

Nhin nit m& dé mé nip.

Bl Nhin nat Stop/Cancel (Ngirng/Hay) dé chuyén sang ché dé che hodc rat phich cim dé tit
ndi com dién.

Xap/Ham

Xuap
Menu XUp/Ham chia 2 menu con cho xdp: xdp rau va xdp dun sbi 1au. Menu con xUp rau thich
hop dé niu cdc loai xdp chi can thdi gian ndu ngdn nhung cé cong suit cao, nhu xUp cai bip va
thit. Menu con dun s6i lau thich hop cho cic loai xUp can thdi gian ndu lau hon va cong sut thap dé
c6 dugc toan bd huong vi ttr cdc nguyén liéu, nhu xUp ga véi cdc loai thude bic.
Cho nguyén liéu vao ndi trong theo huéng din trén man hinh hién thi.
Luu y: Ban c6 thé cho rau dé ndu xip rau vao ndi trong & budéc thir hai & ndu mém cdc nguyén ligu nay.
Thém nuéc.
Bao dam ring tit ca cic nguyén lidu ké ci nwéc khdng virot qué mirc nwdce t8i da trén thang
chia danh cho xtp duoc chi dan & midt bén trong cla ndi trong.

- HDA4768 (Hinh 22)
- HDA4766 (Hinh 23)

Thuc hién theo ciac buéc 5 dén 8 trong muc ‘Niau com’ trong chuong nay.
Nhan nat Xap/Ham. (Hinh 24)

Nhan nat 1én hodc xuéng dé chon loai xtip ban muén niu.

A Nhin nit Cook/OK (N4u/OK).
D Huwéng din dau tién xuit hién trén man hinh,

Nhin nut Cook/OK. Néu ban khéng nhin nat nay, man hinh tu déng hién thi thoi gian nau
cho xuUp rau hodc xup séi lau sau 10 gidy.

D Thai gian ndu mic dinh (30 phit cho xUp rau va 3 gi& cho xGp s6i lau) xuit hién trén man
hinh.

Bl Bé diéu chinh thoi gian ndu, nhan nat 1én hodc xudng. Nhin va gilr ntt 1én hoic xudng dé di
chuyén nhanh thai gian tién hoic lui.
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Ban c6 thé dat bat ky thai gian nao tor 30 phit dén 1 gicr 30 pht cho xUp rau va tir 2 dén 4 gi&r cho

xup soi lau.

El Nhan nat Cook/OK (N4u/OK) dé bit diu qué trinh niu.

D Deén N4u/OK bat sing va hinh déng nu in xuit hién trén man hinh hién thi.

D Man hinh hién thi d&m lui thoi gian ndu tinh bing phat.

D Vé&i xip rau, thiét bj phat tiéng bip va dén Cook/OK nhip nhdy cho biét ban phai thuc hién
budrc tiép theo dwoc hién thi trén man hinh. Nhan nit Cook/OK (N4u/OK) dé tiép tuc qua
trinh ndu. Néu ban khéng nhdn nut nay, qué trinh ndu tiép tuc tw déng sau 30 gidy.

D Khi két thuc qua trinh niu, thiét bj phat tiéng bip va théng bdo ‘Hoan thanh’ xuat hién trén
man hinh.

D Man hinh dém tién th&i gian gitr 4m tinh theo gid (t6i da 12 gid).

EB) Nhan nat Stop/Cancel (Ngirng/Hiy) dé hay ché doé gitr am.
Nhin nit mé& dé mé nip.

Nhian nat Stop/Cancel (Ngtrng/Hay) dé chuyén sang ché d6 ché hoic rut phich cim dé tit
ndi com dién.

Ham
Menu Xdp/Ham ¢6 1 menu con cho mdn ham.

Cho nguyén liéu vao ndi trong.

Bao dam ring tit ca nguyén liéu ké ca nudc khong virot qua mirc nurére téi da trén thang chia
cho mén ham duoc chi dan & midt bén trong cla ndi trong.

Thém nuéc cho dén khi ngap % lwong nguyén liéu.

Thuc hién theo ciac buéce 5 dén 8 trong muc ‘Nau com’ trong chuong nay.

Nhan nat Xap/Ham (Hinh 24).

Nhan nat lén hoic xudng dé chon menu con Mén ham.

A Nhin nit Cook/OK (N4u/OK).

D Hudéng din diu tién xuit hién trén man hinh.

Nhin nit Cook/OK (N4u/OK). Néu ban khéng nhin nit nay, man hinh tw déng hién thi thoi
gian ndu sau 10 giay.

D Thai gian ndu mic dinh 1 gior xuat hién trén man hinh hién thi.

Bl Bé diéu chinh thoi gian, nhan nat 1én hoic xudng. Nhin va giit nit lén hoic xudng dé dich
chuyép nhanh thoi gian tién hodc lui.

Ban cé thé dat bat ky thoi gian nao tur 45 phit dén 3 gio.

El Nhin nat Cook/OK (N4u/OK) dé bit dau qua trinh niu.

D Deén Niu/OK bat sing va hinh déng ndu in xuit hién trén man hinh hién thi.

D Man hinh hién thi dém Iui th&i gian ndu tinh bing phut.

D Khi két thic qua trinh niu, thiét bi phat tiéng bip va théng bdo ‘Hoan thanh’ xuit hién trén
man hinh.

D Khi két thic qué trinh ndu, thiét bi phat ra tiéng bip va dén Gilr im/Ham néng bat sing dé
cho biét thiét bi da chuyén sang ché do gitr am.

D Man hinh hién thj thoi gian gitr 8m d&m tién tinh bing gi& (t6i da 12 gid).

8 Nhian nat Stop/Cancel (Ngtrng/Huy) dé hiy ché doé gitr am.

Nhan nit mé& dé mé nip.

Nhin nut Stop/Cancel (Ngirng/Huy) dé chuyén sang ché d6 che hoic rat phich cim dé tit
ndi com dién.
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Sira chua

Xem muc Céng thirc d& c6 duoc cac y tudng nau an.

Rét hén hop sita 4m va sita chua vao ndi stra chua.

Pit khay hdp vao ndi trong (Hinh 25).

D4 nuéc vao ndi trong (Hinh 26).

Bao dam ring tat ca nguyén liéu ké ci nudc khdng virot qua mirc nudc téi da trén thang chia
cho sira chua duoc chi dan bén trong cla ndi trong.

- HDA4768 (Hinh 22)
~ HDA4766 (Hinh 23)

Pit ndi sita chua vao khay hap. (Hinh 27)

Thuc hién theo cac buwée 5 dén 8 trong muc ‘Nau com’ trong chwong nay.

A Nhan nat Sita chua. (Hinh 28)

Nhin nat Cook/OK (N4u/OK).

D Huéng din diu tién xuit hién trén man hinh.

Il Nhin nit Cook/OK (N4u/OK). N&u ban khéng nhan nat nay, man hinh ty dong hién thi thoi
gian ndu sau 30 giay.

D Thoi gian ndu mic dinh 4 gid xuit hién trén man hinh.

[El Dé diéu chinh thoi gian, nhan nat 1én hoic xudng. Nhin va giit nit Ién hodc xudng dé dich
chuyép nhanh thoi gian tién hodc lui.

Ban cé thé dat bat ky thoi gian ndo tir 3 dén 6 gio.

Nhan nit Cook/OK (N4u/OK) dé bit dau qué trinh niu.

D Deén N4u/OK bit sang va hinh dong niu in xuit hién trén man hinh hién thi.

D Man hinh hién thi dém Iui th&i gian ndu tinh bing phut.

D Khi két thic qua trinh niu, thiét bi phét tiéng bip va thong bao ‘Hoan thanh’ duwoc hién thi
trén man hinh.

Nhin nit m& dé mé nip.

Nhin nut Stop/Cancel (Ngtrng/Huy) dé chuyén sang ch& dé che hoic rat phich cim dé tit
ndi com dién.

Mon trang miéng/Banh Puatdinh

Menu Mén trdng miéng/Banh Putdinh gdm 1 menu con cho mdn xUp trdng miéng, 2 menu con cho
banh putdinh va 2 menu con cho banh ngot.

Xup dau xanh
Cho nguyén liéu vao ndi trong.
Thém nuéc.
Bao dam ring tat ca nguyén liéu ké ca nudc khéng virot qua mirc nudc téi da cho mén trang
miéng dwoc chi dan & bén trong cla ndi trong.
- HDA4768 (Hinh 22)
- HDA4766 (Hinh 23)

Thuyc hién theo cac buwée 5 dén 8 trong muc ‘Nau com’ trong chwong nay.
Nhan nit Moén trang miéng/Banh putdinh. (Hinh 29)
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Nhin nat [én hoic xudng dé chon mén xtp dau xanh.

A Nhin nat Cook/OK (N4u/OK).
D Huwdéng din dau tién xuit hién trén man hinh,

Nhin nit Cook/OK (N4u/OK). Néu ban khong nhin nit nay, man hinh ty dong hién thij thoi
gian ndu sau 10 gidy. .
D Thai gian ndu mic dinh 1 gid xudt hién trén man hinh hién thi.

Bl Dé diéu chinh thoi gian, nhan nat 1én hoic xudng. Nhin va giik nit lén hoic xudng dé dich
chuyép nhanh thoi gian tién hodc lui.
Ban c& thé dat thoi gian bat ky trong khoang t&r 30 phit dén 4 tiéng.

El Nhan nat Cook/OK (Nau/OK) dé bit dau qué trinh niu.

D Deén N4u/OK bat sang va hinh dong nu 3n xuét hién trén man hinh hién thi.

D Man hinh hién thi d&m lui thoi gian ndu tinh bing phat.

D Khi két thuc qua trinh ndu, thiét bi phét ra tiéng bip va dén Gilr Am/Ham nong bat sing dé
cho biét thiét bi da chuyén sang ché dé giir am.

D Man hinh hién thi thoi gian gitr 4m dém tién tinh bing gicr (t6i da 12 gio).

Nhin nuat Stop/Cancel (Ngirng/Hiy) dé hiy ché do gitr am.

Nhin nit m& dé mé nip.

Nhin nat Stop/Cancel (Ngtrng/Huy) dé chuyén sang ché do che hodc rat phich cim dé tit
ndi com dién.

Banh putdinh
Menu Mon trdng miéng/Bdnh ptdinh ¢ 2 menu con cho banh pitdinh: banh pitdinh ¢ cai trang
va banh putdinh khoai so. Xem muc Céng thirc dé ¢ dugc cdc y tudng ndu an.

Cho nguyén liéu vao ndi trong.

- Bdnh putdinh ct cai tring: Cho cl cai trdng, lap xudn Trung Qudc, tdm khd va gia vi vao ndi
trong va trén déu.

- Bdnh putdinh khoai so: cho khoai so, lap xuon Trung Qudc, tdm khé va gia vi vao ndi trong va
tron déu.

Bao dam ring tat ca nguyén liéu ké ca nudc khdng vrot qua mirc nudc tdi da trén thang chia
cho banh putdinh dwoc chi dan bén trong cua ndi trong.

Luu y:Thuc hién theo cdc huéng dén trong cong thic lam banh putdinh ci cdi trdng hodc banh patdinh

khoai so trong chuong ‘Cong thirc ndu dn’.

Nhan nat Mén trang miéng/Banh putdinh (Hinh 29).

Nhan nat Ién hodc xudng d& chon loai banh putdinh ban muén lam.

Nhan nat Cook/OK (N4u/OK).

D Hudng din diu tién xuit hién trén man hinh.

Nhin nit Cook/OK (N4u/OK) dé bit dau qua trinh ndu. Néu ban khéng nhin nat nay, qua
trinh n4u s& bit dau ty déng sau 10 gidy.

Luu y: Ban khéng thé thay ddi thoi gian ndu cho cac menu con Banh putdinh.

D DBeén Niu/OK bit sang va hinh dong ndu dn xuit hién trén man hinh hién thi.

D Thiét bi phét tiéng bip va nit Cook/OK nhip nhdy dé bao ring ban phai them hén hop bét
gao.

Cin than khi m& nip dé thém hdn hop bot gao. Nip va hoi thodt ra tir ndi trong rt néng.

A Thém hén hop bot gao va quiy déu. Sau dé nhin nut Cook/OK (Nau/OK) dé tiép tuc qua
trinh n4u. N&u ban khéng nhin nit nay, qua trinh niu sé& khéng bat diu.
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D Man hinh hién thi d&m lui thoi gian ndu tinh bing phat.

D Khi k&t thic qua trinh niu, thiét bi phat tiéng bip va théng bdo ‘Hoan thanh’ xuit hién trén
man hinh.

Nhin nit m& d& mé nip.

Bl Nhin nat Stop/Cancel (Ngirng/Hay) dé& chuyén sang ché dé che hodc rat phich cim dé tit
ndi com dién.

Lam banh
Menu Mon trdng miéng/Banh pitdinh ¢ 2 menu con cho banh ngot: banh ngll c6c va banh ca rét.
Xem muc Cdng thirc dé 6 duoc cac y tudng ndu an.

Trén cac nguyén liéu dé chudn bi hén hop lam banh.

Luu y:Thue hién theo huéng dén trong cdc cong thirc lam banh ngot tai chuong ‘Céng thirc ndu dn’.
Cho dau vao ndi trong.

Cho hén hop lam banh vao ndi trong.

Thuc hién theo ciac buéc 5 dén 8 trong muc ‘Niu com’ trong chuong nay.

Nhén nat Mén trang miéng/Banh puatdinh (Hinh 29).

A Nhin nit 1én hodc xudng dé chon loai banh ban mudn lam.

Nhan nat Cook/OK (N4u/OK).

D Huwdéng din dau tién xuit hién trén man hinh,

I} Nhin nit Cook/OK (N4u/OK) dé bit dau qua trinh nau. Néu ban khéng nhan nat nay, qua
trinh n4u s& bat dau tu dong sau 10 gidy.

Luu y: Ban khong thé thay ddi thoi gian ndu cho banh ngot.

D Deén Niu/OK bat sing va hinh déng ndu in xuit hién trén man hinh hién thi.

D Man hinh hién thi dém Iui th&i gian ndu tinh bing phut.

D Khi két thic qua trinh niu, thiét bi phét tiéng bip va thong bao ‘Hoan thanh’ duwoc hién thi
trén man hinh.

El Nhin nit mé dé mé nip.

Nhin nat Stop/Cancel (Ngirng/Hay) dé chuyén sang ché dé chd hoic rat phich cdm dé tit
ndi com dién.

Hap thirc dn

Pit khay hip vao gid hoi, vach thing trén khay hap phéi tré dén diu trén gié hoi. (Hinh 30)
Rét 3 chén nwdce bang chén dong vao ndi trong.

S& miat khoang 8 phuit dé dun si 3 chén nudc.

Luu y: Luong nuéce phu thuéc vao lwong thirc dn can hap.

Dit gid hoi da gin khay hip vao ndi trong (Hinh 31).

Cho thtrc an can hap l1én mét cai dima hay cho vao khay hdp thirc an.

Luu y: Dé bdo ddm hép déu, trdi déu thirc dn va khong chét dong.

Thuc hién theo ciac buéc 5 dén 8 trong muc ‘Niu com’ trong chuong nay.

A Nhan nat Hap dé& chon menu Hap (Hinh 32).

D Huwdéng din dau tién xuit hién trén man hinh,

Nhin nit Cook/OK (N4u/OK). Néu ban khéng nhin nit nay, man hinh tw déng hién thi thoi
gian ndu sau 30 gidy.
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D Thai gian ndu mic dinh 30 phat xudt hién trén man hinh.

Bl Bé diéu chinh thoi gian, nhan nat 1én hoic xudng. Nhin va giit nit lén hoic xudng dé dich
chuyép nhanh thoi gian tién hodc lui.

Ban cé thé dat thai gian bat ky trong khoang t&r 10 phut dén 1 tiéng.

Bl Nhin nat Cook/OK (N4u/OK) dé bit dau qua trinh niu.

D Deén N4u/OK bat sing va hinh déng ndu in xuit hién trén man hinh hién thi.

D Man hinh hién thi dém Iui th&i gian ndu tinh bing phut.

D Khi két thic qua trinh niu, thiét bi phat tiéng bip va théng bdo ‘Hoan thanh’ xuit hién trén
man hinh.

E) Nhan nit mé dé mé nip.

Nhin nut Stop/Cancel (Ngtrng/Huy) dé chuyén sang ché dé che hoic rat phich cim dé tit
ndi com dién.

Ham néng

Ban c& thé s& dung ché dé ham ndng dé ham ndng com ngudi. D6 khdng quéd nira ndi dé bao dam
com duoc hdm ndng déu.

Luu y: Khdng hdm néng com ngudi hai lan.
Danh toi com ngudi va trai déu trong ndi trong.

Cho thém % chén nwéc vao com dé tranh bi khé. Liong nudc cin thém tly thudc vao
lwong com sé duwoc ham néng.
N&u com bt dau chdy, hdy d6 thém nudc.

Thuc hién theo ciac buéc 5 dén 8 trong muc ‘Niau com’ trong chuong nay.

Nhin nut Keep warm/Reheat (Giir am/Ham noéng) hai lan dé bit dau qua trinh ham
noéng. (Hinh 33)

D Den Gilr im/Him néng bét sdng va hinh anh déng him néng va théi gian hdm noéng con lai
xudt hién trén man hinh. (Hinh 34)

Lwu y:Thoi gian hdm néng mdc dinh la 23 phut.

D Khi qua trinh hAm néng két thic, ban nghe thiy tiéng bip va théng bdo ‘Hoan thanh’ duorc
hién thi trén man hinh.

Nhin nit mé& dé mé nip.
A Nhin nat Stop/Cancel (Ngtrng/Huy) dé chuyén sang ché d6 ché hoic rut phich cim dé tit
ndi com dién.

Giit Am

Ché db gitr am cho phép ban gitr am com hodc thic dn trong mét khoang thdi gian dai.

Luu y: Ching t6i khuyén ban khéng nén giit com hodc thirc dn dm qud 12 tiéng dé com duoc ngon.

Nhin nut Keep warm/Reheat (Gicr 4am/Ham nong) mot lan dé bat ché do gitr 4m (Hinh 33).

D DPen Gilr im/Ham ndng sang lién tuc.

D Trong qué trinh gitr 4m, man hinh hién thi thei gian tinh theo gir tir 0 dén 11 (Ogio, 1gic
. 11gio).

D Sau 12 gi®, ché do6 gitr m tu dong két thic va ndi com dién phiét tiéng bip 10 1an. Man hinh
chuyén sang déng hd thoi gian.

Bo6 hen gio

Bang dudi day hién thi cac tly chon bd hen gid sin cé cho cac menu khac nhau.
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Menu Menu con Tuy chon bd hen gio
Gao Gao thuong 1 g0 - 24 gid

Gao thuong ndu nhanh -

Gao thudng khdu phin nho 1 gio - 24 gi

Gao nép 1 gio - 24 gio

Gao troén 1 gio - 24 gio

Com véi xip -
Chdo congee/Mi 6ng pasta Chéo congee gao thudng loai dac 1 gio - 24 gid
Chéo congee gao thudng loai lodng 1 gio - 24 gid

Chdo congee trén nhiéu loai ngd 1 gid - 24 gio
cb¢

Mi 6ng Pasta -

Xdp/Ham XUp rau -
Xdp dun soi lau 1 gio-12 gio
Ham 1 gio - 12 gio
Stra chua STra chua -
Maon trang miéng/Bénh Putdinh Xdp dau xanh 1gio-12 gio

Banh putdinh ca cai trdng -
Banh putdinh khoai so -
Banh ngli cbc =
Bdnh ca rot -
Hoi nudc Hoi nudc 1gio-12 gio
Luu y: M6t s6 menu cho phép ban ddt thoi gian ndu. Ban c6 thé ddt cd bo hen gior va thoi gian ndu
trong cdc menu ndy. Ban c6 thé ddt bg hen gio trudc va sau do ddt thoi gian ndu, hodc ngugrc lai.
Dit thoi gian sin sang bing nit Preset/Clock (Cai san/Ddng hd)
Nhan nat Preset/Clock (Cai s8n/Ddng hd) (Hinh 4).
D Den cho cic nit menu sin cé bat sang. (Hinh 35)
Nhin nat cho menu ban mudn st dung va, néu can thiét, chon menu con mong mudn béng
nut Ién hodc xudng. Sau d6 nhan nit Cook/OK (Niu/OK).
Dé dit thai gian sin sang, nhin nat lén hoidc xudng. Nhan va gitr nat 1én hoic xudng dé dich
chuyén nhanh thoi gian tién hodc Iui.
Luu y:Vi du, ban c6 thé sir dung nuit Preset/Clock (Cai sGn/Déng hd) dé ddt thoi gian sdn sang vao lic
18:30 (Hinh 36).
Nhin nit Cook/OK (N&u/OK) dé bit diu bo hen gio.
D Théng bdo ‘Saved’ (B3 lwu) xuit hién trén man hinh.
D Deén Cook/OK (N4u/OK) bat sang va doan chir ‘Timer set’ (B hen gi¢ da duwoc dit) va thoi
gian cai s&n cho menu di chon xu4t hién trén man hinh,
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D Khi qué trinh niu bit dau, hinh dnh déng n4u in va thdi gian ndu con lai xuit hién trén man
hinh.
Luu y: Néu thoi gian cai sGn ngdn hon tdng thoi gian ndu cdn thiét ciia menu da chon, ndi com dién bdt
ddu qua trinh ndu ngay Ip tirc, st dung thoi gian nGu mdc dinh.Thoi gian ndu khéng bi rat ngdn lai néu
théi gian cai sdn ngdn hon tong thoi gian ndu yéu cdu. Ban 6 thé diu chinh thoi gian néu truée khi dat
bé hen gidr néu thoi gian ndu ctia menu da chon co thé diéu chinh dugrc.
Pit thai gian sin sang véi cac nat menu
Nhan nat cda menu ban mudn st dung va, néu can thiét, chon menu con mong mudn bang
nut lén hodc xudng. Sau dé nhan nut Preset/Clock (Cai san/PBong ho).
Luu y: Ban ciing c6 thé nhdn nut cai sdn trong man hinh menu con, man hinh huéng dén tirng buéc dau
tién hodc man hinh thoi gian ndu.
Dé dit thoi gian sin sang, nhin nat 1&n hoic xudng. Nhn va gilr nat 1én hodc xudng dé dich
chuyén nhanh thoi gian tién hodc lui.
Luu y:Vi du, ban c6 thé sir dung niit Preset/Clock (Cai sGn/Déng hd) dé ddt thoi gian sdn sang vao lic
18:30.

Nhin nit Cook/OK (N4u/OK) dé bit diu bo hen gio.

D Deén Cook/OK (N4u/OK) bit sang va doan chit ‘Timer set’ (B6 hen gi& da duoc dit) va thoi
gian cai sin cho menu di chon xu&t hién trén man hinh.

D Khi qua trinh niu bit diu, hinh dnh déng n4u in va thoi gian ndu con lai xuit hién trén man
hinh.

Rat phich cim clia ndi com dién ra khdi & cim dién truéc khi lam sach ndi.

Ch¢& cho téi khi ndi com dién di ngudi trurdre khi lam sach.

Dé bao vé 16p chdng dinh clia ndi trong, khong:

- st dung ndi trong dé rira chén;

- dd gidm vao ndi.

L4y gid hoi cung vé&i khay hip, ni sira chua va ndi trong ra khai than cla thiét bi.

Thio ndp trong ra khdi ndp ngoai bing cich nhin vao cic chbt thio va kéo n3p trong ra
ngoai va xuéng duéi (Hinh 37).

D2 14p lai ndp trong, truot dau trén clia ndp trong vao nip ngoai va nhan chét thdo vao vi tri (‘nghe

tiéng click’).

Thao nip théng hoi ra khdi nip ngoai bing cich kéo nip I&n trén (Hinh 38).

- Dé thdo ndp ddy ctia ndp thong hoi, 4n chdt khda sang vi trf md va thdo ndp ra khoi ban
8. (Hinh 39)

- D& I3p lai ndp ddy clia ndp thong hoi, I3p cdc dau clia ndp ddy vao cdc ranh clia ndp thong
hoi, ddy ndp ddy vao ndp théng hoi (1) va an chdt khda sang vi trf déng (2) (nghe tiéng
‘click). (Hinh 40)

- Dé I3p nip thong hoi vao 18 thdng hoi clia ndp ngodi, 14p nép thdng hoi vao 16 va 4n xubng.

Lau sach ndp trong, ndi trong, gid hap cung véi khay hip, ndi sita chua, mudng com va nip

théng hoi bing miéng x8p hoic gié lau trong nudc ndng cling v&i mdt chit nuée rira chén.
Khéng str dung nhirng chit lam sach cé tinh in mon, méy rira chén hay dung cu kim loai dé lam
sach ndi trong vi nhirng thit nay sé lam hdéng I&p trang chéng dinh.

Chi st dung vai am dé lau sach phan bén trong va bén ngoai ctia than ndi com dién.
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Khéng nhing phan thin ndi vao trong nudc, hay rira dudi voi nuée.

ELNCTED

Ban c6 thé bao quan tit ca cic phu kién bén trong thiét bi bing cach sau: (Hinh 41)
- Dit khay hiap cé thé thdo roi vao ndi trong.

- Dit ndi sta chua vao ndi trong.

- Dit gid hai vao ndi trong.

Bido quan may & noi an toan va khé rio.

- Khong vt thiét bj nay cung chung véi chat thai gia dinh thdng thudng khi ngling str dung nd.
Hay dem nd dén diém thu gom chinh thirc dé tdi ché. Lam nhu thé, ban sé gilip bao vé moi
truong (Hinh 42).

Bao hanh va dich vu

Néu ban can biét dich vy, thong tin hay gap truc trdc, vui long vao website cla Philips tai www.
philips.com hodc lién hé v&i Trung Tam Cham Séc Khdch Hang clia Philips & nudc ban (ban sé tim
thay s6 dién thoai clia Trung tAm trong t& bdo hanh khip thé gisi). Néu khéng cd Trung Tam Cham
Séc Khdch Hang tai qubc gia clia ban, hady lién hé véi dai ly Philips tai dia phuong ban.

Cach khic phuc su ¢6

Néu ndi com dién hoat dong khong binh thudng hodc chat luong ndu khdng tét, hdy tham khao
bang sau day. Néu ban khéng thé giai quyét duoc van dg, vui long lién hé véi Trung Tam Cham Séc
Khdch Hang cta Philips tai nudc clia ban.

Nguy&n nhan cé thé Giai phap

Pen clia ndt Cook/  C6 van dé vé day nbi hay Kiém tra xem day dién ngudn cé ndi chit véi ndi

OK (Nau/OK) khéng  phich cdm dién. com dién khéng va xem phich cdm cé cam chat
bat séng. vao O dién khong.
Pén bdo bi truc tric. Mang thiét bj dén dai ly Philips ctia ban hodc
trung tdm dich vy dugc Oy quyén bdi Philips.
Bén Keep warm/ Peén bdo bi truc tric. Mang thiét bi dén dai ly Philips clia ban hodc
Reheat (Gir am/Ham trung tdm dich vu dugc Gy quyén bdi Philips.

néng) khéng bat sang
khi qud trinh ndu két
thic.

Ban dang ham ndng thiic  Ché do gitr am tu dong chi dp dung cho céc

an, nudng banh, lam stta  menu com, chdo congee, xdp, hdm va mdn trang
chua, ndu com véi xdp, ndu miéng.

mi &ng pasta hodc hap

thic dn.

Man hinh khéng hoat Thiét bi khong duoc cdm  Néu thiét bi khéng duoc cdm dién, chic nang du

ddéng. dién. phong mat dién khéng hoat déng va man hinh
sé khéng hoat déng.

Com khéng chin. Khéng c6 da nudc. Cho thém nudc theo thang phan chia cac murc

nudc & ndi trong (xem chuong ‘Cach s& dung
thiét bi').
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Nguyén nhan cé thé Gidi phdp
Com khéng chin. Qud trinh ndu khong bat  Ban khong nhan ndt Cook/OK (Nau/OK).
dau.

N&i trong khéng tiép xic  Dam bao rdng khong cd vt la trén bd phan lam

16t v&i bd phan lam ndng. ndng.

BS phan lam ndéng bi hu Mang thiét bi dén dai ly Philips clia ban hoac

héng. trung tdm dich vy dugc Oy quyén bdi Philips.

Nbi trong bj bién dang. Mang ndi trong dén dai ly Philips hodc trung tam
dich vu duoc Philips Gy quyén.

Bdnh khoéng duoc Qud nhi€u nguyén liéu. Kiém tra s6 luong duoc dé cap trong cac cong
nudng dung cdch. thirc lam banh tai chuong 'Cong thic ndu an'.
Com qud cing hodc S dung khéng di hodc  Cho thém nudc theo thang phan chia cac mic
qua nhao. qud nhiéu nudc. nudc & ndi trong (xem chuong ‘Cach str dung
thiét by").
Ban da chon menu khéong  Chon menu yéu cau (xem chuong ‘'St dung thiét
chinh xdc. bi").
Cé nhiing cuc bot ~ Ban khéng tron nguyén Sau khi rét nuéc vao hdn hop bét, quiy hén
trong banh putdinh.  liéu lam bdnh putdinh hop that k¥ cho d&n khi hdn hop trd nén
ding céch. nhuyén.
Peén Preset/Clock Pen bdo bi truc tric. Mang thiét bj dén dai ly Philips clia ban hodc
(Cai s8n/Bdng hd) trung tdm dich vu duoc Gy quyén bdi Philips.

khong sdng mdc du

toi da dat bd hen gio.

Com bj khét. Ban khoéng vo gao ding  Rua sach gao dén khi nudc vo gao trong hoan
cdch. toan.

Nbi com dién khong  Ban dang ham ndng thiic  Ché do gitr am chi hoat dong véi cdc menu com,

tu déng chuyén sang  dn, nuéng bénh, ndu com  chdo congee, xdp, hdm va mdn trang miéng.

ché doé gitr am. v&i xdp, ndu mi éng pasta
hodc hap thic an.

B6 didu khién nhiét d6 bi Mang thiét bj dén dai ly Philips clia ban hoic

hu hong. trung tdm dich vu dugc Gy quyén bdi Philips.
Stra chua khoéng @i Ban da lam néng stia qua  Khong lam ndng stta qud 1au dé gitr cho vi khudn
chic hodc khéng 40°C, lam hdng vi khuan  s6ng trong mé cdy vi khuan stra chua. D& ¢é sta
thanh hinh. trong mé cy vi khuin stta  chua muot hon va chic hon, ban cé thé thém
chua. 60g slra bdt vao sta va lam néng.

Théng bdo 16i E5 D3 xay ra mat dién trong  Khi ngudn dién duoc khoi phuc, nhan nut Stop/
xUAt hién trén man  qud trinh n4u hoic & ché  Cancel (Ngimg/Huy) dé khai tao lai thiét bi.
hinh. do gitr @m va kéo dai qua

2 gio.

Cdng thirc ndu an

Mi 6ng Pasta

Xem muc Mi 8ng Pasta dé biét cdc thi tuc van hanh chi tiét.
Phuc vy 3-4 ngudi
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Nguyén liéu:

- 250g pasta (penne hodc macaroni)
- 500ml dau pasta

- 700ml nudc

Cho mi pasta va dau pasta vao ndi trong va thém nuéc dén mirc nudc danh cho pasta. Nhan
nit Congee/Pasta (Chdo congee/Mi pasta) va chon menu con Pasta. Dt thoi gian ndu 20 phat
cho mi macaroni hodc 30 phit cho mi penne. Sau d6 nhdn nit Cook/OK (N4u/OK) dé ndu.

Khi qua trinh ndu mi pasta két thic, ric mét chut tiéu hoic pho mat 1&n trén va phuc vu
pasta nong.

Sira chua

Phuc vy 4 ngudi

Nguyén liéu:

- 500ml sCra

- 100ml stra chua thuong con séng

Dit sira chua tai nhiét d trong phong mét vai phut truée khi dun dé lam néng mé ciy vi
khuin sira chua. Lam néng sira dén khoang 40°C.Trén nhanh sira chua véi sira 4m trong mét
ndi l&n riéng va rot hdn hop vao céc ndi sira chua. Day nip ndi.

Luu y: Chi mét mét vai gidy dé ldm néng sita dén 40°C. Néu sita dat nhiét d6 qua cao, diu nady sé lam

héng cdc vi khuan trong sita chua.

Pit khay hdp vao ndi trong. Thém nuéc cho dén chi bio mirc cho sita chua. Sau dé dit cac
chén sira chua vao khay hip va diy nip.

Nhén nut Stra chua va nhén nit Cook/OK (Nau/OK) dé xac nhan. Nhin lai nit Cook/OK
(N3u/OK) dé bé qua théng bdo hudng din diu tién. Dit thoi gian ndu [a 3 gie. Sau dé nhin
nit Cook/OK (Nau/OK) dé niu va déng nip.

Luu y: Néu ban mubn vi chua hon, ban c6 thé ddt thoi gian ndu lau hon.

Khi qua trinh ndu stra chua két thuc, thém mét chit hoa qua hodc mit ong vao sira chua va
duing ngay. Hoic ban c6 thé dé sira chua ngudi xudng va dit vao td lanh qua dém va sau do6
an lanh.

Meo
P& 6 duoc sta chua muot hon va chic hon, ban cling ¢d thé thém 60g slra bot vao sia va lam
néng. Sau dé thuc hién theo céc budc & trén.

Banh ca rét

Phuc vy 3-4 ngudi

Nguyén liéu:

- 200ml dau thuc vat

- 4 quatring I6n

- 50g duong tring

- 225g bét da chirc nang

- 2 thia bét lam banh

- /2 thia ca phé (2g) s6-da lam banh
- M6t it mudi

-1 thia ca phé chiét xuat vani
- 190g ca rét nao
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Cho trirng, diu, duwong tring va chiét xuit vani vao mét bat Ién va dénh ching vé&i nhau.
Luu y: Bdo ddm rdng khéng c6 dudng vén cuc.

Trén bét, sé-da lam bénh, bét Iam banh va muéi.

Thém ca rét nao.

Rét hén hop vao ndi trong.

Nhén nat Dessert/Pudding (Mén trang miéng/Banh puatdinh) va chon menu con Bénh ca rét.
A Nhin nit Cook/OK (N4u/OK) dé niu.

Banh bét yén mach chudi

Phuc vu 3-4 ngudi

Nguyén liéu:

- 120g bét da chirc ndng

- 120g bét yén mach

- 90g duong nau

- 2% thia bot lam banh

- 38gsla bot

- 2,5 qua chudi I6n

- 2 qudtring l6n (120-130g)
- 11dng trdng trimg (35-40g)
- 15 thia bo (mém)

-1 thia dau vani

- 1,5 thia mat

Trén bot, bét yén mach, dudng nau, bot [am banh va sita bot trong bét tron.
Nghién chudi thanh bét nhio.

Trong mét chiéc bat khac, trén trirng, long trang trirng, bdt nhio chudi, bo mém, dau vani va
mat. Sau dé quiy nguyén liéu di trén trong buéc 1.Trén k§ va bio dam rang hén hop khong
von cuc.

Meo: Dé tdng huong vi chubi ciia banh, st dung mét qud chubi chin va nghién.
Meo: D& lam cho banh dm hon, thém mét nira qud chudi khdc.
R6t hén hop lam banh vao ndi trong.

Nhan nat Dessert/Puding (Mén trang miéng/Banh Patdinh) va chon menu con banh mi ngii
c8c Ngii c6¢, va nhan nut Cook/OK (Nau/OK) dé xac nhan.

A Nhan nit Cook/OK (Nau/OK) dé niu.

Banh putdinh ci cdi trang

Phuc vu 3-4 ngudi

Nguyén liéu:

- 250g bét gao

- 7 thia bét tang mien (56g)
- 60g tom kho

- 2 chiéc lap xudn Trung Quéc (90g)
- 700g ct cai trdng

- 360ml nudc

Gia vi:

- 2thlabdtga

- 2 thia duong
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-1 thia ca phé tiéu tring
- 1,5 thia mudi

Tron bét gao va bot tang mien vé&i 360ml nuwde trong bat trén va dit sang mot bén.
Bim c cai tring, va bd phan nuérc thira khdi ch cai di dwoc bam.
Cit lap xwon Trung Quéc thanh cdc miéng bé.

Nhan nut Dessert/Pudding (Mén trang miéng/Banh putdinh) va chon menu con Banh putdinh
cl cai tring, va nhin nat Cook/OK (N4u/OK) dé xac nhan.

Cho lap xudn Trung Quéc, tdm khé va ci cii trang bdm vao ndi trong va déng nip. Nhin nat
Cook/OK (N4u/OK) dé niu trong 20 pht.

A Khi ndi com dién phat tiéng bip, quiy gia vi vao hdn hop cl cai tring va rét tir tir hdn hop bot
vao ndi trong. Qudy lai. Dan d&u b& mit phia trén sau khi nguiy, sau d6 ddy ndp khi két thic.

Meo: Rét hén hop bét thanh 3 mé. Sau khi rét vao tirg mé, qudy ky dé tranh von cuc.
Nhan nit Cook/OK (N4u/OK) dé tiép tuc niu.

Meo: Ban c6 thé dn banh putdinh khi banh vdn con néng, hodc ban c6 thé dé banh nguéi di trong td
lanh va sau do ran banh.

Banh putdinh khoai so

Phuc vu 3-4 nguoi

Nguyén liéu:

- 400g khoai so

- 150g bét gao

- 100g tinh b&t ngd

- 2 chiéc lap xudn Trung Qubc (90g)

- 60g tom khd

- 700ml nudc

Gia vi 1:

-1 thia nudc

- Y thia xi dau

- 1% thia ca phé bét ga

-/ thia ca phé hat tiéu Gia-mai-ca
> thia ca phé mudi

- Y4 thia ca phé tiéu tring

Gia vi 2:

- V3 thia ca phé xi dau

- V4 thia ca phé duong

- Y2 thia ruou shaoxing

Tron bét gao va tinh bot ngd véi 250ml nude trong bat tron va dit sang bén canh.
Cit khoai mén thanh cac miéng vudng 1,2cm va trén ching véi gia vi 1.
Cit lap xudn Trung Quéc thanh cic miéng nhé va trén ching véi gia vi 2.

Nhan nat Dessert/Pudding (Moén trang miéng/Banh putdinh) va chon menu con Banh putdinh
khoai mén, va nhian nit Cook/OK (Nau/OK) dé xac nhan.

Cho lap xuon Trung Qudc, tdm kho, khoai mén va 450ml nuwée vao ndi trong va dong
nip. Nhan nat Cook/OK (N4u/OK) dé niu trong 20 phut.
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A Khi ndi com dién phat tiéng bip, m& nap va nghién khoai mén thanh bt nhuyén. Quay lai
hdn hop bét va rét tir tir hén hop vao ndi trong. Qudy lai. Dan déu b& mit phia trén sau khi
ngudy, sau dé day ndp khi két thac.

Meo: Rét hén hop bot thanh 3 mé. Sau khi rét vao tirmg mé, qudy ky dé tranh von cuc.
Nhin nit Cook/OK (Nau/OK) dé tiép tuc niu.

Meo: Ban c6 thé dn banh putdinh khi banh con néng, hodc ban cé thé dé banh ngudi xudng trong ti
lanh va sau dé ran banh.
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