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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at www.philips.
com/welcome.

General description (Fig. 1)

A Base with water tank

B Control knob and display with timer buttons
Timer - button

Steaming symbol

Time in minutes

Water tank refill symbol
Timer + button

Preset steaming modes
Control knob

START/STOP button with light
TURBO button with light

10 GENTLE STEAM button with light
11 KEEP-WARM button with light
Spout

Drip tray 1

Flavour Booster+

Steaming bowl 2

Removable bottom

Drip tray 3

Steaming bowl 4

Removable bottom

Drip tray 5

Steaming bowl 6

Removable bottom

Fish/rice bowl 7

Lid

VONOUTRAWN=

OZXr AT ~IomMmonN

Note:The steaming bowls, drip trays and fish/rice bowl are numbered from 1
to 7.You find the numbers on their handles. Only stack them in this order. Use
each steaming bowl with the fitting drip tray.Always use drip tray 1 under the
bottom steaming bowl. Only use bowls that are filled with food.

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for
future reference.

Danger
- Never immerse the base in water or rinse it under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make
sure the plug is inserted firmly into the socket.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance
itself is damaged.
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If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the
mains cord hang over the edge of the table or worktop on which the
appliance stands.

Always fully unwind the mains cord from the reel in the base before
you plug in the appliance.

Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always thaw these
ingredients completely before you steam them.

Never use the food steamer without drip tray 1, otherwise hot water
may splash out of the appliance.

Only use the steaming bowls and the fish/rice bowl in combination
with the original base.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Caution

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories or
parts, your guarantee becomes invalid.

Do not expose the base of the appliance to high temperatures, hot
gas, steam or damp heat. Do not place the food steamer on or near an
operating or still hot stove or cooker

Always unplug the appliance and let it cool down before you clean it.
This appliance is intended for household use only. If the appliance is
used improperly or for professional or semi-professional purposes or
if it is not used according to the instructions in the user manual, the
guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Place the food steamer on a stable, horizontal and level surface and
make sure there is at least 10cm free space around it to prevent
overheating.

Always place the removable bottoms into the steaming bowls from the
top and make sure they are positioned correctly (‘click’).

Beware of the hot steam that comes out of the food steamer during
(gentle) steaming, in the keep warm mode or when you remove the
lid.When you check food, always use kitchen utensils with long handles.
Always remove the lid carefully and away from you. Let condensation
drip off the lid into the food steamer to avoid scalding.

Always hold the steaming bowl by the handles when the food is hot.
Do not move the food steamer while it is operating.

Do not reach over the food steamer while it is operating.

Do not touch the hot surfaces of the appliance. Always use oven mitts
when you handle hot parts of the appliance.

Do not place the appliance near or underneath objects that would be
damaged by steam, such as walls and cupboards.
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- Do not operate the appliance in the presence of explosive and/or
flammable fumes.

- Never connect the appliance to a timer switch or remote control
system in order to avoid a hazardous situation.

Automatic shut-off

The appliance is equipped with automatic shut-off. The appliance switches
off automatically if you do not turn the control knob to a preset steaming
mode within 5 minutes after plugging in the appliance. The appliance also
switches off automatically after the set steaming time has elapsed.

Boil-dry protection

This food steamer is equipped with boil-dry protection. The boil-dry
protection automatically switches off the appliance when there is no water
in the water tank or if the water runs out during use. Let the food steamer
cool down for 10 minutes before you use it again.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic
fields (EMF). If handled properly and according to the instructions in this
user manual, the appliance is safe to use based on scientific evidence
available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before
you use the appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.

Preparing for use

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.

Fully unwind the mains cord from the reel in the base before you
plug in the appliance.

Fill the water tank with water up to the maximum level.

Only fill the water tank with water. Never put seasoning, oil, or other
substances in the water tank.

Place drip tray 1 on the water tank in the base.

Note: Never use the appliance without drip tray 1.
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Place the Flavour Booster+ on the base if you want to add extra
flavour to the food to be steamed.

- Fill the Flavour Booster+ with fresh or dried herbs or a liquid like wine
of bouillon up to the maximum level.

- For suggested herbs or spices for various types of food, see the food
steaming table in chapter‘Food table and steaming tips'.

A Put the food to be steamed in one or more steaming bowls and/or in
the fish/rice bowl.

- Always place the removable bottoms into the steaming bowls from the
top and make sure they are positioned correctly (‘click’).

- Do not put too much food in the steaming bowls. Arrange the food
with ample space between the pieces to allow maximum steam flow.

- Place larger pieces of food and food that requires a longer steaming
time in the bottom steaming bowl.

- Put eggs on the egg holders to steam eggs conveniently.

- To steam large-sized foods (e.g. whole chickens, corn cobs), you can
remove the removable bottoms from steaming bowls 4 and 6 to
create one large bowl.

Put one or more steaming bowls on drip tray 1. If you use more
bowls, we advise you to separate the bowls by drip trays 3 and 5.
Place the bowls properly and make sure they do not wobble.

- You do not have to use all 3 steaming bowls.
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- The steaming bowls, drip trays and fish/rice bowl are numbered from
1 to 7.You find the numbers on the handles. Only stack them in this
order: Use each steaming bowl with the fitting drip tray. Always use drip
tray 1 under the bottom steaming bowls. Only use bowls that are filled
with food.

- The fish/rice bowl is intended for steaming marinated fish, rice or other
liquid food. When you want to use the fish/rice bowl, put it in the top
steaming bowl.

- When the removable bottom is removed from steaming bowl 6 to
create a larger bowl with bow!l 4 underneath, you can still place the
fish/rice bowl to prepare fish, rice or soup on top.

- When the removable bottom is removed from steaming bowl 4 to
create a larger bowl with bow! 2 underneath, you can still place drip
tray 5 and steaming bowl 6 on top.

Bl Put the lid on the top steaming bowl.

Note: If the lid is not or not correctly placed on the steaming bowl, the food
does not get steamed properly.

Using the appliance

1 =l | Put the plug in the wall socket.
D The display and the light ring round the control knob light up.

Turn the control knob to the preset steaming mode for the type of
food you want to steam.

D The preset steaming time is shown on the display.
For the preset steaming times of the preset steaming modes and tips, see
chapter ‘Food table and steaming tips'.
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Note: If you want to set a different steaming time than the preset steaming
times of the steaming modes on the control knob, for instance because you
want to steam an ingredient not shown as one of the preset steaming modes,

(miveamIn) select a steaming mode that comes closest to the desired steaming time. Use
=T s . o
U= UNNT the + and - timer buttons to increase or decrease the steaming time.

Press the START/STOP button.

D The steaming process starts and the timer counts down the
steaming time.

D During the first 5 minutes of the steaming process, the Turbo light
lights up.This indicates that the steamer uses the extra power of
the Turbo mode to heat up quickly.You cannot switch off the Turbo
mode during these first 5 minutes.

- If you steam large quantities of food, stir the food halfway through the
steaming process with a kitchen utensil with a long handle. Make sure
you wear oven mitts.

- When the set or preset steaming time has elapsed, the appliance beeps
three times and switches to the Keep-warm mode.

Carefully remove the lid.

Beware of hot steam that comes out of the appliance when you remove

the lid.

- To prevent burns, wear oven mitts when you remove the lid, the
fish/rice bowl and the steaming bowls. Remove the lid slowly and away
from you. Let condensation drip off the lid into the steaming bowl.

- Use a kitchen utensil with long handles to remove the food from the
steaming bowls.

- When you remove a steaming bowl, let condensation drip off the bowl
in the underlying drip tray.

Remove the plug from the wall socket and let the steamer cool
down completely before you remove drip tray 1.

Be careful when you remove drip tray 1, because the water in the water
tank and the drip tray may still be hot, even if the other parts of the
appliance have cooled down already.

A Empty the water tank after each use through the spout on the side
of the base.

Note: If you want to steam more food, use fresh water.

Steaming multiple ingredients
If you want to steam foods that require different steaming times, follow the
instructions below:

Set the timer to the longest steaming time.

Put the food with the longest steaming time in bowl 2 and the food
with the shorter steaming time in bowl 4.
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Put drip tray 1 and bowl 2 on the base and put the lid on top of the
bowl.

Press the START/STOP button to start the steaming process until
the remaining steaming time on the display is equal to the shortest
steaming time.

Carefully remove the lid with oven mitts and place drip tray 3 and
steaming bowl 4 on top of bowl 2.

A Put the lid on bowl 4 and let the steaming process continue until the
set steaming time has elapsed.

This process can also be applied if you have three kinds of food with

different steaming times.

Gentle Steam mode

[ ==

U

The Gentle Steam mode steams food at a gentle temperature of around
80°C, which is an ideal cooking temperature for fish. At this temperature
the delicate structure and flavour of fish is preserved.

We advise you to use only one steaming bowl directly on the base when
you want to steam food in the Gentle Steam mode, as this guarantees the
best results in this mode.

Note:The Gentle Steam mode only works when the control knob is set to the
preset steaming mode for fish.

Note: If you use the fish/rice bowl in the Gentle Steam mode, the steaming
time will be longer. Check if the prepared fish is done before serving.

Turn the control knob to the preset steaming mode for fish (1) and
press the GENTLE STEAM button (2).

D The preset steaming time is shown on the display. This time will be
longer than the normal steaming time.

- Press the START/STOP button to start the steaming process.

When steaming in the Gentle Steam mode, you can switch to the
normal steaming mode by pressing the GENTLE STEAM button.

- If you want to switch to the Gentle Steam mode while steaming in the
preset steaming mode for fish, press the GENTLE STEAM button.

- During the first 5 minutes, the Turbo light lights up. This indicates
that the steamer uses the extra power of the Turbo mode to heat
up quickly.You cannot switch off the Turbo mode during these first
5 minutes.

- Ifyou start to steam in the Gentle Steam mode while the appliance is
still cold, start to steam with an empty bowl with the lid placed on it.
When the Turbo light switches off, carefully open the lid and add the
fish.

Tip:While you are steaming food in the bottom steaming bowl in the Gentle
Steam mode, you can place one or two other bowls on top to keep food warm.
For some inspiring Gentle Steam recipes, take a look at the recipe booklet or
visit www.philips.com/kitchen.

Turbo mode

The Turbo mode is automatically active during the first 5 minutes of each
steaming process to allow the steamer to heat up quickly. By ensuring
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that food reaches its ideal cooking temperature faster; more vitamins and
minerals are retained.

You may also want to use the Turbo mode:

- after you have opened the lid to check or stir food

- when you have added food to one or more bowls

- when you have refilled the water tank

To activate the Turbo mode, press the TURBO button. The Turbo mode
remains active for 1 minute and then switches off automatically. The Turbo
light goes out and the steamer continues to steam in the normal steam
mode. To switch off the Turbo mode when it is active, press the TURBO
button again.

Note: If you use the Gentle Steam mode within 5 minutes after the end of a
previous steaming process, the Turbo mode is not activated and the Turbo light
does not go on because the water is still warm.

Keep-warm mode

[ [o25- ][

The steamer automatically switches to the Keep-warm mode after the

steaming time has elapsed, which is indicated by 3 beeps. The Keep-warm

light goes on to indicate the steamer is in the Keep-warm mode. The Keep-

warm mode keeps the food warm for 30 minutes.

- If you want to keep the food warm longer than 30 minutes, press the
timer + and - buttons to adjust the time.

- If you press the KEEP WARM button during a keep-warm cycle, the
timer sets to 30 minutes again.

- If you want to deactivate the Keep-warm mode when it is active, press
the START/STOP button.

If you want to activate the Keep-warm mode when the appliance is off
or after it has switched off automatically, first press the KEEP WARM
button (1) and then the START/STOP button (2).

Note: Beware that the food is still hot and steam can escape when you open
the lid during Keep-warm mode.

Water tank refill indication

This appliance has a water tank refill indication.
When the water level in the water tank is low, the water tank refill
symbol appears on the display and the appliance starts beeping.

- As soon you have refilled the water tank, the water tank refill symbol
disappears from the display and the beeping stops.You can refill the
water tank through the spout.

Note: If the water tank is not refilled within five minutes dfter the beeping has
started, the steamer switches off automatically to prevent overheating. If the
overheat protection is activated, your steamer starts working normally again 5
minutes after you have poured cold water into the water tank.
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Cleaning and maintenance

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids
such as petrol or acetone to clean the appliance.

Remove the plug from the wall socket and let the appliance cool
down.

Clean the outside of the base with a moist cloth.

Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Do not clean the base in the dishwasher.

Clean the water tank with a cloth soaked in warm water with some
washing-up liquid. Then wipe the water tank with a clean moist cloth.

Remove the removable bottoms from the steaming bowls. Clean the
steaming bowls, removable bottoms, the Flavour Booster+, drip trays,
the fish/rice bowl and the lid by hand or in the dishwasher, using a
short cycle and a low temperature.

Repeated cleaning of the steaming bowls and the lid in a dishwasher may

result in a slight dulling of these parts.

Descaling

You have to descale the appliance when scale is visible in the water tank. It
is important that you descale the food steamer regularly to maintain
optimal performance.

Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the
maximum level.

Do not use any other kind of descaler.

Put the drip trays, the steaming bowls and the fish/rice bowl on the
base properly.

Put the lid on top of the fish/rice bowl.

Put the plug in the wall socket.

Turn the control knob to the preset steaming mode for carrots (1)
and then press the START/STOP button (2) to let the appliance
operate for 20 minutes.

If the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the
appliance and reduce the amount of vinegar.

A After 20 minutes, unplug the appliance and let the vinegar cool down
completely. Then empty the water tank.

Rinse the water tank with cold water several times.

Note: Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.
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Storage

Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance
(see chapter ‘Cleaning’).

To store the mains cord, wind it round the reel in the base.

Place drip tray 1 on the base.

Make sure the removable bottoms are in place in the steaming bowls.

Place steaming bowl 6 on drip tray 1. Place steaming bowl 4 in
steaming bowl 6. Place steaming bowl 2 in steaming bowl 4.

A Place the fish/rice bowl in the top steaming bowl.

Place drip tray 5 on top of the fish/rice bowl. Place drip tray 3 in drip
m

'@) tray 5.
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B Place the lid on the drip tray 5.

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the worldwide
guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country, go
to your local Philips dealer.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the environment.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could
encounter with the appliance. If you are unable to solve the problem with
the information below, contact the Consumer Care Centre in your country.

Problem Possible cause Solution

The steamer does  The steamer is not plugged in.  Put the plug in the wall socket.
not work.

There is no water in the water  Fill the water tank.

tank.

You have not pressed the Press the START/STOP button

START/STOP button yet.
Not all the food is  Some pieces of food in the Set a longer steaming time with the + button.
cooked. steamer are larger and/or

require a longer steaming time
than others.
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Problem Possible cause Solution

Put larger pieces of food and food that requires
a longer steaming time in the bottom steaming
bowl or put the steaming bowls with these
foods on the base and start steaming some time
before you add the other bowls.

You put too much food in the Do not overload the steaming bowls. Cut the
steaming bowls. food into small pieces and put the smallest
pieces on top.

Arrange the food with ample space between the
pieces to enable maximum steam flow.

The appliance You have not descaled the Descale the appliance. See chapter ‘Cleaning and
does not heat up  appliance regularly. maintenance’.

properly.

The Gentle Steam  The control knob has not been  Set the control knob to the preset steaming
function does not  set to the preset steaming mode for fish, press the GENTLE STEAM button
work. mode for fish. and then press the START/STOP button.

Food table and steaming tips

- For recipes, please see the recipe booklet or visit our website www.
philips.com/kitchen.

- The steaming times mentioned in the table below are only an
indication. Steaming times may vary depending on the size of the food
pieces, the spaces between the food in the steaming bowl, the amount
of food in the bowl, the freshness of the food and your personal
preference.

Food steaming table

Food to be steamed Amount Steaming time (min)  Suggested herbs/spices for
Flavour Booster+

Asparagus 500¢g 15-20 Thyme, basil, lemon

Baby corn 200g 5-8 Chives, chilli, paprika

Green beans 500¢g 15-20 Parsley, lemon, garlic

Broccoli 400g 20 Garlic, crushed red chilli,
tarragon

Carrots 500¢g 20 Parsley, dry mustard, chives

Cauliflower florets 400g 20 Rosemary, basil, tarragon

Celeriac (in cubes) 300g 15-20 Cumin, white pepper; chilli

Chicken leg Tpc 25 Black pepper, lemon, paprika

Corncob 500g 30-40 Parsley, garlic, chives

Courgette (sliced) 500g 10 Dill, sage, rosemary
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Food to be steamed

Amount

Steaming time (min)  Suggested herbs/spices for

Flavour Booster+

Couscous 150g + 250ml water ~ 10-15 Cumin, coriander; clove
Eggs 6pcs 12-15 -
Fruit 500g/4pcs 10-15 Cinnamon, lemon, clove
Peas (frozen) 400g 20-25 Rosemary, cumin, parsley
Potatoes 400g 25-30 Parsley, chives, garlic
Prawns 200g 5 Curry powder, saffron, lemon
Puddings 4 bowls 20 Cinnamon, clove, vanilla
Rice 150g + 300ml water 35 Pandan, parsley, cumin
250g + 500ml water 35 Pandan, parsley, cumin
Salmon 450g 12-15 min. Dill, parsley, basil
White fish 450g 10-15 Dry mustard, allspice, marjoram
Steaming in the Gentle Steame mode
Food to be Amount Steaming time (min) Suggested herbs/spices for Flavour
steamed Booster+
Salmon 450g 15-20 Dill, parsley, basil
White fish 450g 15-20 Dry mustard, allspice, marjoram

Steaming times of the preset steaming modes (Fig. 29)

Tips for steaming food

Flavour Booster+

- Thyme, coriander, basil, dill, curry and tarragon are some of the herbs
and spices that you can put in the Flavour Booster+.You can combine
them with garlic, caraway or horseradish to enhance flavour without
adding salt. We advise you to use 1/2 to 3tsps of dried herbs or spices.
Use more if you use fresh herbs or spices.

- When you use liquids like wine or lemon juice, you can fill the Flavour
Booster+ up to the ‘max’ indication.

- For more tips about herbs, spices and liquids to use in the Flavour
Booster+, see the food steaming table above.

Vegetables and fruits

- Cut off thick stems from cauliflower; broccoli and cabbage.

- Steam leafy, green vegetables for the shortest possible time, because
they lose colour easily.

- Do not thaw frozen vegetables before you steam them.

Meat, poultry, seafood and eggs

- Tender pieces of meat with a little fat are most suitable for steaming.

- Wash meat properly and dab it dry, so that as little juice as possible
drips out.
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Always use the drip trays between steaming bowls when preparing
meat, poultry, fish or eggs, or place these foods below other food types.
Puncture eggs before you put them in the steamer.

Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always let frozen meat,
poultry or seafood thaw completely before you put it in the steamer:

Sweet deserts

Add some cinnamon to desserts to enhance sweetness instead of
adding more sugan.

General tips

To prepare rice, you have to add water with the rice in the fish/rice
bowl. For the amounts, see the food steaming table above.

You can also use the fish/soup bow! to prepare vegetables in sauces or
to poach fish in water.

Leave gaps between the pieces of food.

If the steaming bowl is very full, stir the food halfway through the
steaming process.

Small amounts of food require a shorter steaming time than large
amounts.

If you only use one steaming bowl, the food requires a shorter
steaming time than when you use 2 or 3 steaming bowls.

If you use more than one steaming bowl, let the food cook 5-10
minutes longer.

Food is ready more quickly in the bottom steaming bowl than in the
steaming bowls on top.

Make sure that the food is well done before you eat it.

You can add food or bowls filled with food during the steaming
process. If an ingredient needs a shorter steaming time, add it later.

If you lift the lid, steam escapes. Press the TURBO button to reheat the
steamer and to avoid a longer steaming time.

Food continues to be steamed for some time when the steamer
switches to the Keep-warm mode. If the food is already very well done,
remove it from the steamer when the steaming process ends and the
appliance switches to Keep-warm mode.

If the food is not done, set a longer steaming time.You may need to
put some more water in the water tank.

The steamer can be used to warm up ready-made soup. Put the soup
in the fish/rice bowl and let it steam at the preset steaming mode for
fish. Heating up 250ml soup takes approximately 10 minutes.
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[No3apaBAeHMA 3a BallaTa NoKyrKa 1 A0bpe Aowam b8 Philips! 3a
Aa Ce Bb3MoA3BaTe M3LAAO OT mpeaAaraHaTa oT Philips moaapbxKa,
perncTpupanTe npoaykTa ci Ha www.philips.com/welcome.

O6u0 onucanue (pur. 1)

A OcHosa c pe3epsoap 3a BOAA
B Katou 3a peryanpare n ancnaeint ¢ OyToHM Ha Tarimepa

1 DByToH - Ha TalmMepa

2 CwMBOA 3a 3aayluaBaHe

3 Bpeme B MuHYyTH

4 CuMBOA 3a NpaseH BOAEH pe3epBoap

5 bByToH + Ha Taiimepa

6 [lpeaABapUTEAHO 3aAAEHW PEXMMM 3a 3aAyLlaBaHe

7 Kaou 3a peryampaqe

8 byton START/STOP (BKA/M3KA.) CbC CBETAMHEH WHAVMKATOP

9  bytoH TURBO (Typb0) CbC CBETAMHEH MHAMKATOP

10 Byton GENTLE STEAM (Aeko 3aayllaBaHe) CbC CBETAWHEH
VHAMKaTOP

11 Byton KEEP-WARM (noaabprkaHe Ha TOMAMHATA) CbC CBETAMHEH
MHAMKaTOP

VAel 3a usAmBaHe
Tasa 3a oTuexaaHe 1
YcnaBaTen Ha BKycat
Kyna 3a 3aaywaBaHe 2
[oABMKHO AbHO
Tasa 3a oTuexaaHe 3
Kyna 3a 3aaywasaHe 4
[ToABUIKHO ABHO
Tasa 3a oTuexaaHe 5
Kyna 3a 3aaywasaHe 6
[ToABUIKHO ABHO
Kyna 3a puba 1 opus 7
Kanak

OZXrA—™~IomMmoONn

3abenesxka: Kynume 3a 3agywasarqe, masume 3a omuexgaHe ¥ Kynama

3a puba u opus ca Homepupaun om 1 go 7. LLle Hamepume Homepama Ha
gpwxxkume um. lMogpexkgaiime ru camo B mosu peg. M3noassaiime Bcsika
Kyna 3a 3agyliasaxe CbC CbOMBEMCMBAlLama ¥ masa 3a omuexxgare.
BuHaru nocmasssime masama 3a omuesxgate 1 nog Haii-goAHama Kyna 3a
3agywasaHe. M13noAssaiime Kynume B ypega camo KOramo ca nbAHu ¢ XpaHa.

Ba)kHo

[peak Aa M3MOA3BaTE YPeAR, MpoveTeTe BHMMATEAHO TOBa PbKOBOACTBO
3a eKcrnAoaTauus M ro 3araseTe 3a CrpaBka B Obaellie.

OnacHocT
- He noTtansiTe ocHoBaTa BbB BOAA U HE A U3MNAAKBAMTE C Tevalla BOAA.

MpeaynpexxaeHue

- [peAk Aa CBbPXKETE YpeAa KbM MpexaTa, MpoBepeTe AaAU
NOCOYEHOTO BbPXY YPEAA HAMPEXKEHME OTrOBAPsA Ha HAMPEXEHNETO
Ha MeCTHaTa eAeKTpUYECKa MpeXxa.
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BrkalouBanTe ypeaa camo B 3a3eMeH MPEXKOB KOHTaKT. BuHaru
npoBepsiBaliTe AAAM LLEMCEABT € BKAIOYEH KaKTO TpAbBa B KOHTaKTa.
He 13noa3BaniTe ypeaa, ako LLenceAbT, MPEXOBUAT KabeAbT MAK
CaMUAT YPeA ca NOBPEAEHM.

AKO 3axpaHBaLLMAT KabeA ce MoBpeAM, TOM TpsbBa BuHArM Aa ce
noameHs oT Philips, ymbaHomoleH cepai3 Ha Philips nan noaobHm
KBaAVULIMPaHK A1LLG, 33 Ad ce M30erHe onacHoCT.

To3su ypea, He e MpeAHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUMTEAHO
AeLA) C HaMaAeHM QU3NUECKN YCelLiaHMA MAM YMCTBEHW HEAOCTATbLIM
VAV B€3 OMUT M MO3HaHMs, aKO Ca OCTaBeHU Oe3 HabAloAEHME 1 He ca
WHCTPYKTUPaHW OT CTPaHa Ha OTroBapsLLO 3a TAxHaTa 6e3omacHocT
AVLIE OTHOCHO Ha4MHa Ha M3MOA3BaHE Ha YpeAa.

HaraexkpaiiTe AeliaTa, 32 Aa He CU UrpasiT C YpeAa.

[NaseTe 3axpaHBals kabea OT AOCTBM Ha Aelia. He ro ocTassanTe aAa
BMCK Mpe3 pbba Ha MacaTa MAM PabOTHMA MAOT, Ha KOWTO € CAOXeEH
YPEADBT.

BuHaru passuiBaiiTe AOKpal 3axpaHBallysa KabeA OT MakapaTa B
OCHOBATa, MPeAM Aa MOCTaBMTE LLUENCeAd Ha YPEAA B KOHTaKTa.
Hukora He 3aayllaBaiiTe Ha Napa 3aMpaseH MeCHU, MTUYM UAK
MOPCKM XpaHu. BuHarn pasmpasssaiTe HarmbAHO Te3M CbCTaBKM, MPeAU
Aa M1 33AyliaBaTe Ha napa.

He 13noasBariTe HMKora ypeaa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa 6e3 TaBaTa 3a
oTuexAaHe 1, B MPOTVBEH CAyYait OT ypeAa MOXe Ad MpbCHe ropeLla
BOAQ.

113noA3BanTe KynuTe 3a 3aayllaBaHe Ha napa v Kyrnata 3a puba v opu3
CaMo B CbYeTaHKe C OPUrMHaAHATa OCHOBA.

BHuMaBaliTe KabeAbT Aa € Aanede OT ropelLy MOBbPXHOCTH

BHumaHue

Hukora He 13MoA3BaNTe akcecoapy MAKM YacTu OT APYTH
NPOV3BOANTEAM AW TaKMBa, KOWTO HE Ca CMeLMaAHO MPEernopbYBaHM
ot Philips. [pn 13noA3saHe Ha TaKMBa aKkcecoapu WAV YacTu BallaTa
rapaHuUMsa CTaBa HEeBAAVMAHA.

He m3AaraiiTe ocHoBaTa Ha ypeAa Ha BMCOKM TeMrepaTypu, ropeLLm
rasoBe, Mapa WAV BAara. He nocrassiTe ypeaa BbpXy MAM B OAM30CT A0
paboTellia MAM OLLe ropellia roTeapcka neyka.

[Npean Aa MOUMCTBATE YPEAR, BUHAMM MO U3KAIOYBAMTE OT KOHTaKTa U
ro ocTaBslTe Ad M3CTUHE.

To3n ypea, e npeaHasHaveH camo 3a OUToBM LeAn. AKO

YPEABT Ce M3MO0A3Ba HEMPABMAHO WA 33 MPOPECUOHAAHN NAM
MOAYNPOGECMOHAAHM LIEAU MAM KO CE M3MOA3BA MO HauMH, KOUTO He e
B CbOTBETCTBME C yKasaHKATa B TOBA PbKOBOACTBO 3a eKcrAoaTaLms,
rapaHUMsTa cTasa HeBaalaHa 1 Philips oTkassa oTroBopHOCT 3a
KaKBWUTO U AQ € MPUYMHEHM LETU.

[NocTaBsanTe ypeaa 3a 3aayliaBaHe Ha napa BbpXy CTabuAHa,
XOPM30OHTaAHA MOBBPXHOCT M CbOAIOAABANTE OKOAO HETO Ad MMa MOHe
10 cM npasHo MPOCTPaHCTBO, 32 Aa Ce MPEAOTBPATH MPErPSBAHETO MY.
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[NocTaBAnTE NOABMKHUTE AbHA B KYNUTE 3a 3aAylUaBaHE OTKbM
ropHaTta CTpaHa v BHMMaBaiTe Ad ca NPaBMAHO Pa3noAoXKeHw (Tpsbsa
Aa UyeTe AeKO LLpaKsaHe).

[MNaseTe ce OT ropeluaTa Napa, KOSTO M3AM3a OT YpeAa Mo BPeME Ha
(AeKo) 3aayliaBaHe, B pexuMa 3a NOAAbPYKaHE Ha TOMAMHATA UAM
MpUY NOBAMraHe Ha Kanaka. KoraTo nposepsiBaTe XpaHaTa, BUHarm
V3MOA3BANTE KYXHEHCKM MPUOOPU C ABATA APBKKM.

BuHarn BamranTe Kanaka BHUMaTEAHO M Aaned oT cebe cn. OcTaeeTe
KOHAEH3aTbT Ad Ce OTTWYa OT Karaka BbTPe B YpeAa 3a 3aAyllaBaHe
Ha napa, 3a Aa 13berHeTe onapBaHe.

ApBKTe KyrnaTa 3a 3aAyllaBaHe 3a APBXKKWTE, KOraTo XpaHaTa e
ropelua.

He mMecTeTe ypeaa 3a 3aayluasare Ha napa, AOKaTo paboTu.

He ce npecsaranTe Haa ypeaa 3a 3aAyllaBaHe Ha Mapa, AOKaTo paboTu.
He aokocBaiiTe ropelyTe NOBLPXHOCTU Ha YpeAa. BuHaru
M3MOA3BAMTE PbKaBMLM 3a GypHa, KOraTo paboTuTe C ropeL YacTm
Ha ypeaa.

He nocTagsiiTe ypeaa A0 UAM NOA NPEAMETH, KOWTO MOraT Ad Ce
MOBPEASAT OT Mapara, HarnpuMep CTeHW MAKM WKadoBe.

He paboTeTe ¢ ypeaa npu HaAMuMe Ha B3pMBOOMACHM W/WAM
3aMaAVTEAHN Mapy.

3a Aa ce u3berHe eBeHTyaAHa OMAcHOCT, TO3M Ypea He GrBa HuMKora
Aa Ce CBbP3Ba KbM TalMepeH KAIOY MAM CHCTEMA 33 AUCTAHLIMOHHO
yrpasAeHue.

ABTOMaTUYHO U3KAIOUYBaHe

YpeAbT UMa QYHKLIMA 33 aBTOMATUUHO M3KAIOUBaHE, TOW Ce M3KAIOYBa
aBTOMATUYHO, aKO B PAMKMTE Ha 5 MUHYTU, CAEA KATO CTE rO BKAIUYMAW,
He 3aBbpPTUTE KAIOYA 33 PErYAMPAHE Ha MPEABAPUTEAHO 3aAaAEH PEXMM
3a 3aayliaBaHe. YPEAbT Ce M3KAIOYBA aBTOMATUYHO U MPUW M3THUYaHe Ha
33AAAEHOTO BPEME 3a 3aAylliaBaHe.

MNMpeanasBaHe cpelly nperapsHe

Tosn ypea, 3a 3aayllaBaHe Ha napa e CHabAEH CbC 3allumnTa cpelly
nperapsHe. 3alumMTaTa cpelly nperapsaHe M3KAoYBa ypeAa aBTOMaTHYHO,
aKo B pe3epBoapa HAMa BOoAa WA BoaaTa CBbPLLUM MO BpeMe Ha paboTa.
I/134aKaiTe ypeAa 3a 3aayluaBaHe Ha napa Aa ce oxaaak 3a 10 MuHyTH,
NPeAM Ad O M3MOA3BATE OTHOBO.

EAekTpomarHuTHu nsabuBanua (EMF)

To3su ypea, Philips e B cboTBETCTBIE C BCUUKM CTaHAGPTU MO OTHOLLIEHKE
Ha eAeKTpoMarHuTHUTE n3abyuBanHua (EMF). Ako ce ynoTpebssa npasuaHO
1 CbOOPa3HO HamMbTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO, ypeabT e besonaceH 3a
M3MOA3BAHE CMOPEA HAAMYHUTE AOCEra HayuHW GaKTu.

lNMpean nbpBaTa ynotpe6a

CTapaTeAHO NOYNCTETE HYaCTUTE, KOUTO LLLe Ce AoNnpaT AO

XPaHa, MPeAM Aa M3MOA3BaTE YpeAa 3a MbpBU MbT (BXK. PasAeA
“lMouncreane”).

M3bbplueTe pesepBoapa 3a BOA2 OTBbTPE C BAAXKHA Kbpria.
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MoaroToBKa 3a ynotpe6a
MocTaBeTe ypeAa BbpXy CTabUAHA, XOPU3OHTAaAHA U paBHA
MOBbPXHOCT.

PasBuitTe AoKkpait 3axpaHBalLus KabeA OT MakapaTa B OCHOBaTa,
NMpeAM A2 NMOCTaBUTE LLIEMCEAA HA YpeAd B KOHTaKTa.

HanbAHeTe pe3epBoapa C BOAa AO MAKCMMAAHOTO paBHMLLLE.

[MbAHeTE pe3epBoapa CaMoO C BOAaQ. Hukora He nocTassanTe B pe3epBoapa
3a BOAQ COCOBE, OAUO UAU APYTU CbCTaBKU.

ChoxkeTe TaBaTa 3a oTueXAaaHe 1 Ha pe3epBoapa 32 BOAA B
OCHOBaTa.

3abenesxka: He uanoassasime ypega 6e3 masama 3a omuexxgate 1.

MocTaseTe ycuABaTeAs Ha BKycat Ha OCHOBaTa, aKO MUCKaTe
Aa NMpUBHECETE AOMbAHUTEAEH BKYC KbM XPaHaTa, KOSITO Lie
3aAyluaBare.

- HambAHeTe ycuaBaTeAs Ha BKycat C MPECHU AW CYLUEHW BUAKM, AKX
TEYHOCT KaTO BMHO MAM BYABOH, AO MaKCHMAAHOTO PaBHMLLE.

- 3a npenopbyBaHKTE BUAKU MAK MOAMPABKYM 38 PasAUYHMTE TUMOBE
XpaHa BWKTe TabAvLaTa 3a 3aAyliaBaHe Ha napa B pasaeA ‘Tabanua Ha
XpaHUTE U CbBETYM 3a 3aAyllaBaHe Ha napa’’.

n MNocTasete XpaHaTa, KoATo Tpf-l6Ba Aa Ce 32AyllaBa Ha Napa, B €AHa
MAU MoBeYe Kynu 3a 3aAyLlaBaHe u/vam B KynaTa 3a pM6a 1 opms.

- [locTaBsiiTe NOABMKHWUTE AbHa B KynWTe 3a 3aAylliaBaHe OTKbM
ropHaTa CTpaHa 1 BHVYMABaiTE A Ca MPaBMAHO PasnoAoXKeHu (Tpsbsa
AQ YyeTe AEKO LLPAKBaHe).

- He nocrassiTe TBbpAE MHOTO XpaHa B KynuTe 3a 3aAyllasaHe.
[NoaperkaaiiTe XpaHUTe C AOCTATBYHO MACTO MEXAY MapyeTaTa, 3a Ad
NO3BOAMTE MaKCHMMaAeH MOTOK Ha napaTa.

- [ocTaesiiTe No-roaemM1Te NapyeTa XpaHa 1 XpaHaTa, KOATO
M3MCKBa MO-ABATO BPEME Ha 3aAylaBaHe Ha napa, B AOAHaTa Kyna 3a
3aAyllaBaHe.
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[NocTaBaNTe ANLATa B MOCTaBKMTE 3a ALIG, 38 Ad MM 33AyLlaBaTe AECHO
Ha napa.

3a 3aAyLiaBaHe Ha No-eApW MPOAYKTU (Hanp., LEAV MMAETa MAM KOYaHM
LlapeBMLIA), MOXKETE AA CBAAWTE MOABWIKHUTE AbHa OT KynuTe 3a
3aaylWaBaHe 4 1 6,3a AQ MOAYUMTE €AHA FOASMA Kyra.

MocTaBeTe eAHa MAM MoBeYe Kynu 3a 3aAyLlaBaHe BbpXy TaBaTa

32 oTuexAaHe 1. AKo M3MoOA3BaTe NoBeye Kymnu, MpenopbyBame Bu
Aa I' paspeAuTe ¢ TaBuTe 3a oTuexaaHe 3 u 5. [MocTaBeTe Kynute
MPaBUAHO U Ce yBepeTe, Ye He Ce KAATAT.

He e HeOOXOANMO Aa M3MOA3BaTE BCUUKMUTE 3 Kyru 3a 3aAyllaBaHe.

KynuTe 3a 3aayliaBaHe, TaBMTE 3a OTUEXKAaHe 1 KynaTa 3a puba

1 opu3 ca Homepuparn oT 1 a0 7. LLle HamepuTe HomepaTa Ha
APBXKMTE M. [ToapexaanTe ri camo B TO3u pea. /13noAssanTe Bcsaka
Kyna 3a 3aAylliaBaHe CbC CbOTBETCTBALLATA I TaBa 32 OTLeXAAHE.
BuHaru nocTaeaiTe TaBaTa 3a oTUeXAaHe T MOA AOAHUTE Kymu 3a
3aaylaBaHe. [/13noA3BaiiTe KymmTe B ypeaa CaMo KOraTo Ca MbAHM C
XpaHa.

KynaTa 3a puba 1 opu3 e npeaHa3HadeHa 3a 3aAyluaBaHe Ha rnapa Ha
MapuHOBaHa p1ba, Opu3 MAM Apyra TeyHa XpaHa. KoraTo vckaTe aa
V3MOA3BaTE KyrnaTa 3a pnba v Opu3, MocTaBeTe 5 B Hall-ropHaTta Kyna
3a 3aAyllaBaHe.

AKO CBaAMTE MOABMMHOTO ABHO Ha KyraTa 3a 3aayllaBaHe 6,3a Ad
NOAYUMTE MO-TOAAM CbA 3a€AHO C AOAHATA Kyna 4, ToBa He npeun Aa
NoCTaBUTE OTrope KyraTa 3a pvba 1 opu3, 3a Ad CroTsuTe prba, opu3
VAU Cyna.

AKO CBaAUTE MOABMMKHOTO ABHO Ha KynaTa 3a 3aAyllaBaHe 4,3a Aa
MOAYYMTE MO-TOASIM Cba 3a€AHO C AOAHATA Kyra 2, TOBa He Mpeun Aa
MOCTaBUTE OTrOpe TaBaTa 3a OTLEXAaHe 5 1 KyraTa 3a 3aayllaBaHe 6.

Bl Chroxete kanaka Bbpxy Hall-ropHaTa Kyna 3a 3aAyluaBaHe.

3abeAexxkka: AKoO Kanakbm He e CAOKEH NPABUAHO BbPXY Kynama 3a
3agyLIaBAHE MAU HE € CAOXKEH M300LL0, XPaHaMa He ce 3agyluasa KaKmo
mpsbaa.

U3noasBaHe Ha ypepa

BkatoueTte uenceAa B KOHTaKTa.
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] AMCnAeﬂT N CBETAMHHUAT NMPbCTEH OKOAO KAIOYaA 32 peryAnmpaHe
CBETBaT.

o k==l

3aBpreTe KAKOYa 32 peryAupaHe Ha NpeABapUTEAHO 3aAaAEHUA
PEXHMM 3a 3aAyLlaBaHe Ha BUAA XPaHa, KOMTO UCKaTe Ad npuroTeuTe.

D Ha aucniaes ce usBexAa NPeABapPUTEAHO 32AAAEHOTO BpeEME 3a
3aAyLUaBaHe.

VIHbopMAaLWA 1 CbBETU 33 MPEABAPUTEAHO 33A3AEHWTE BpEMeEHa 3a

3aAylliaBaHe, CbOTBETCTBALLM Ha NPEABAPUTEAHO 33AAAEHWUTE PEXMMM 33

3aAylUaBaHe, Le HamepuTe B pa3aeA “TabAnla Ha XpaHuTe 1 CbeeTy 3a
3aAyliaBaHe Ha napa’.

3abenesxka: Ako xeaaeme ga 3agageme BpeMe 3a 3agyLUdBAHe, Pa3AMYHO
om npegBapumeAHo 3agageHnme BpeMeHd, OmrosapALM Ha pexxMuMmmume 3a
3agyuwasaHe, KOMMO ce 3agaBam C KAKYA 3 PeryAMpaHe, Hanpumep 3aiomo
» « )Xxeademe ga 3agylwimme Ha hapa npogyKm, Ko¥mo He € NOKA3aH B HAKOM
VLI om npegBapumeAHo 3agageHume pexxumu, usbepeme Han-6AM3Kus go
7 JKEAGHOMO BpeMe pexkum 3a 3agylasaHe. M3noassarime 6ymonume + u - Ha
marimepa, 3a ga yBeAMYMMe MAM HAMAAMMe BpeMemo 3a 3agyLUaBaHe.

~ LI
A ]

L] ] HatucHete 6yToHa START/STOP.

D [MpouechT Ha 3aAylaBaHe Ha Mapa 3arno4sa U TaMMepbT OTGposBa
BPEMETO Ha 3aAylUaBaHe Ha napa.

D Tlpes mbpeuTe 5 MUHYTH OT 3aAyLIABAaHETO CBETU MHAMKATOPBLT Ha
Typ6o pexkuma. ToBa NokasBa, Ye ypeAbT U3MOA3BA AOMTbAHUTEAHATA
MOLLHOCT Ha Typbo pexuMma, 3a A2 NOCTUrHe 6bp3o HarpsisaHe. [Mpes
Te3u MbpBU 5 MUHYTU He MOXKeTe Aa U3KAIOUMTE TYp6O pexkuma.

- Ako 3aayllaBaTe Ha Mapa roAeMM KOAMYECTBa XpaHa, pa3bbpkanTe s
Ha MOAOBKHATa BPEME 3a 3aAyLLaBaHe C KyxXHEHCKM Npubop C AbAra

. APbXKKa. He 3abpaBsaiiTe Aa c1 CAOXKUTE pbKaBMLM 3a dypHa.

K=l=ad | - Chea v3TuuaHe Ha 3aAAAEHOTO MAM MPEABAPUTEAHO 33A3AEHOTO

(]

BPEMe 3a 3aAyllaBaHe, YPEABT V3AaBa TPU 3BYKOBM CHIHAAA U
NPEMMHABA B PEXIMM 32 MOAABPKAHE Ha TOMAMHATA.

BHMMaTEAHO BAMIHETE Karaka.

MaseTe ce oT ropellaTa napa, U3An3alla OT YpPeAa, KoraTo CBaAuUTe

Kanaka.

- 3a Aa ce npeanasvTe OT M3rapsiHe, HOCETe PbKaBMLM 3a GypHa, KoraTto
CBaAsiTE Karaka, KyraTa 3a pvba 1 opy3 1 KynuTe 3a 3aAyllaBaHe.
CeaneTe Kanaka 0aBHO, €3 Aa CTOUTE TBBPAE OAM30 AO YPeAa.
OcTaBeTe KOHAEH3MpaHaTa BOAA Ad Ce OTTede OT Karaka B KynaTa 3a
3aAyllaBaHe.
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- 13noA3BariTe KYXHEHCKMN I‘\pl/l60p C AbAra APbXXKa, 3a Ad M3BAAMTE
MPOAYKTUTE OT KyrnUTE 3a 3aAyLlUdBaHe.

- C/\eA KaToO CBAAUTE Kyra 3a 3aAyllaBaHe, OCTaBETE KOHAEH3MPaHaTa
BOAA Ad CE€ OTTEYE OT KyraTra B TaBaTa 3a OTUEXAAHE MOA HEA.

M3BapeTe LienceAa OT KOHTaKTa U OCTaBeTE ypeAa 32 3aAyLUaBaHe Ha
napa Aa U3CTUHE HaMbAHO, MPEAU A2 U3BaAMTE TaBaTa 3a OTLEeXAaHe
1.

BHuMaBaiTe, KoraTo M3BaXkaaTe TaBaTa 3a oTueXAaHe 1, 3au0To BoaaTa
B pe3epBOapa M TaBaTa 32 OTLLEXAAHE MOXe OLLE A2 € ropeLa, AOpU U
aKO APYTMTE YacCTM Ha YPeAa BEYE Ca CE& OXAAAMAU.

A Chea Bcsaka ynoTpeba usnpassaiite BOAHUS pesepBoap npes yAes
OTCTPaHM Ha OCHOBaTa.

3abeAexxka: Ako nckame ga 3agywiasame Ha napa noseye Xpawd,
M3N0A3BaKime npsCHa BOga.

3aAy|.uaBaHe Ha napa Ha pa3AM4YHU NPOAYKTU eAHOBpEeMEHHO
AKO xenaeTe Ad 3aAYWINTE XPaHUTEAHU MPOAYKTU, M3NCKBALLW PA3AMYHO
BpEME 3a 3aAyLlaBaHe, CAeABaNiTE TE3N YKasaHua:

HaraaceTe Talimepa Ha Hall-AbArOTO BpeMe 3a 3aAyLuaBaHe.

CAoxeTe NMpOAYKTUTE C Hal-ABATO BPEME 3a 3aAyLUaBaHe B Kyna 2,a
Te3M C No-KpaTKo - B Kyna 4.

MocTaBeTe Ha ocHoBaTa TaBaTa 32 oTLeXAaHe 1 1 Kynata 2
W 3aTBOpETE Kymara C Karaka.

HaTucHeTe 6yToHa START/STOP, 3a aa 3anoyHe 3aayLiaBaHeTo,
AOKATO OCTaBaLLLOTO BPEME 32 3aAyLUaBaHe, MOKa3aHO Ha AMCrAes,
CTaHe PaBHO Ha HaM-KPaTKOTO BPEME 32 3aAYLUABAHE.

CBaAeTe BHMMaTEAHO Karnaka C pbKaBuLIM 32 GpypHa M MocTaBeTe
TaBaTa 3a OTLeXAaHe 3 M KynaTa 3a 3aAyluaBaHe 4 BbpXy Kyna 2.

A MocraseTe kanaka Ha Kyna 4 1 ocTaBeTe 3aAyLUaBaHETO A2
NMPOABAXM AO U3TUYAHE Ha 3aAAAEHOTO BpeMe.

ChbliaTa npoleaypa MOXe A Ce MPUAOXKM 1 aKko MMaTe TPU BUAA

MPOAYKTM C Pa3AMYHO BPEME 3a 3aAylUaBaHe.

Pe>xum 3a Aeko 3apyliaBaHe

B pexkim 3a AeKo 3aAyllaBaHe MPOAYKTUTE Ce 33aAylaBaT Ha cAaba
TemnepaTtypa oT okono 80°C, KOeTo e UaeanHaTa TemrepaTypa 3a
NPUroTBAHE Ha prba, ThbiA KaTO 3aMnas3sa AeAVKaTHaTa i CTPYKTYpa M BKYC.
MpenopbuBame BM Aa M3MOA3BATE CaMO eAHa KyMa 3a 3aAyluaBaHe,
NOCTaBeHa AMPEKTHO BbPXy OCHOBATa, KOraTo JKeAaeTe Aa U3MoA3BaTe
peXkMMa 3a AeKO 3aAylliaBaHe, Thil KaTO TOBA rapaHTWpa MocTuraHe Ha
OMTUMAAEH PE3YATAT B TO3M PEXKUM.

3abeaexxka: Pexxumbm 3a Aeko 3agywaBaHe pabomu camo KOramo KAYbM
3a peryAMpaHe e noCmMaseH Ha NpegeapumeAHo 3agageHus Pexxum 3a
3agyuiasaxe Ha puba.

3abeaexxka: AKo u3anoAsBame Kynama 3a puba 1 opu3 B pexk1M 3a AeKo
3agylwasaHe, BpbeMemo 3a 3agyLuasaHe e 6bge no-gbaro. [1posepeme gaan
pubama e gobpe cromsera, npegu ga s cepsupame.
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3aBbpTeTE KAIOYA 32 PEryAUpaHe Ha NMPeABapUTEAHO 33AAAEHMS
pekuM 3a 3aAyluaBaHe Ha puba (1) u HaTucHeTte 6yToHa GENTLE
STEAM (2).

D Ha aucriaes ce usBekAa NPeABAPUTEAHO 33AAAEHOTO BpeMe
3a 3aAyluaBaHe. To € Mo-AbAro oT O6UMKHOBEHOTO Bpeme 32
3aAyLUaBaHe.

- HaTucHete 6yToHa START/STOP, 3a Aa 3anouyHe 3aayLiaBaHeTo.
KoraTo 13noAsBaTe pexuma 3a AeKO 3aAyLlaBaHe, MOXETE A
NPEBKAIOUNTE KbM OBMKHOBEHWS PEXKIM 33 3aAYLUaBaHE, KATO
HaTucHeTe 6yToHa GENTLE STEAM.

- AKO »KeraeTe Aa NMPEBKAIOUMTE KbM PEXMMA 3a AEKO 3aAyLliaBaHe,
KOraToO M3MOA3BaTE MPEABAPUTEAHO 33AAAEHUSA PEXMM 3a 3aAyllaBaHe
Ha pwba, HaTmcHeTe B6yToHa GENTLE STEAM.

- [pe3 mbpBrTE 5 MUHYTW CBETU MHAMKATOPBT Ha Typbo pexkmma. Tosa
NOKa3Ba, Ye YPEAbT M3MOA3BA AOMBAHUTEAHATA MOLWHOCT Ha Typ6o
PeXMMa, 33 Ad MOCTUIHE Gbp30 HarpssaHe. [1pe3 Te3n mbpsu 5 MUHYTH
HE MOXETE Ad M3KAIOUUTE TypOO peXkmma.

- AKO BKAIOUMTE PEXMMA 33 AEKO 3aAYLUABAHE, AOKATO YPEABT €
OlLle CTYAEH, 3arMoYHeTe 3aAyLIaBaHETO C MpasHa Kyrna, 3aTBopeHa
¢ Kanak. KoraTto nHAMKaTopbT Ha TYpOO peXuma yracHe, BAMrHETe
BHMMATEAHO Karaka 1 CAOXKeTe pubaTa.

CbBem: Aokamo u3noA3Bame pexKuMa 3a AeKo 3agylaBaHe, 3 ga cromsume
npogyKmume B goAHamMa Kynd, Mo>xeme ga nocmasume omrope olLie

€gHa uAM gBe Kynu, 3a ga 3anasume xpaHama B msix monad. B knuskkama

¢ peuenmu nan Ha agpec www.philips.com/kitchen we Hamepume Hsikon
BgbXHOBSIBALLM peLienmu, npu KOMMO Ce U3N0A3BA PeXKMMbM 3a AEKO
3agyLasaHe.

Typ60 pexxum

Typbo PeXXMMBT Ce BKAIOUBA aBTOMATMYHO MPe3 MbpBMTE 5 MUHYTU Ha

BCAKO 3aAylUaBaHe, KOETO MO3BOASIBA Ha YPeAa Aa CE 3arpee 3a KpaTko

BpeMe. Taka MPOAYKTUTE AOCTUraT No-Obp30 MAEaAHATA CU TEMMepaTypa

3a MPUrOTBSAHE W B TAX CE 3aMa3Ba No-rOAAMO KOAMYECTBO BUTAMMUHM 1

MUHEPaAL.

Typbo peXKUMBT MOXKE Ad CE M3MOA3BA M B CACAHUTE CAyYam:

- CAeA KaTo CTe OTBapsAM Karnaka, 3a Aa NPOBEpUTE AW pa3bbpraTe
NpoAYKTUTE

- CAeA AODaBsHE Ha MPOAYKTM B €AHA WAV MOBEYE Kyru

- CAeA A0baBsHe Ha BOAA B pe3epBoapa

3a aa BKAloUKMTE TYpbOo pexinma, HaTncHeTe ByTtoHa TURBO. Typbo

PEXMMBT OCTaBa BKAIOYEH B MPOAbAXKEHME Ha T MUHYTa M CAEA TOBA

Ce M3KAIOYBA aBTOMATWYHO. VIHAVKATOPBT Ha Typbo pexkima yracsa

M YPEABT NPOABAXKABA 33AYLIABAHETO B OOMKHOBEHMS PEXMM. 3a Ad

VI3KAIOUMTE TyPOO PEXIMMA, AOKATO € BKAIOYEH, HATUCHETE OTHOBO ByTOHA

TURBO.

3abeaexxka: AKo M3n0A3BamMe pexKMMa 3a AeKO 3agyluaBaHe B pamKume
Ha 5 muHymu caeg kpas Ha npeguiuHo 3agylwaBaHe, mypbo pexkumbm He
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C€ BKAIOYBA U MHgMKGmOP'bm My HE CcBémaa, mbi Kamo Bogama e Bce ouie
monAa.

Pexxum 3a NnoAADbpXaHe Ha TOMAUHaTa

Chea M3TUYaHe Ha BpEMETO 3a 3aAyLlaBaHe, KOeTo ce yKasBa C Tpu
3BYKOBM CUrHAAQ, YPEALT MPeMInHaBa aBTOMATUYHO B PEXUM 3a
NoAAbPXaHe Ha TOMAVHaTa. IHAMKATOPBT 3a MOAABPXKAHE Ha TONAVMHATA
CBETBA, 32 Aa MOKAXE, Ue YPEABT € B TO3W pexuM. PexxumbT 3a
MOAABPXaHe Ha TOMAMHATA 3arasBa NMPOAYKTUTE TOMAW B NMPOAbAKEHVIE

Ha

30 MUHYTI.

AKO 1CKaTe Ad 3aMasuTe MpOAYKTUTE TOMAM 3a noseve oT 30 MUHYTH,
HaTuCHeTe OyTOHWTe + 1 - Ha TaliMepa, 3a A3 33AaAeTE APYroO Bpeme.
Ako HaTucHeTe 6yToHa KEEP WARM, AoKaTO ypeabT € B pexim

3a MOAAbBPXKaHe Ha TOMAMHATa, TaMepbT e BpPbla OTHOBO Ha 30
MUHYTH.

AKO KeraeTe Aa UBKAIOUMTE peXkiMa 3a NMOAAbPXKaHE Ha TOMAMHATa,
HaTucHeTe ByToHa START/STOPR

AKO enaeTe Aa BKAIOUMTE PEXIMMA 33 NOAABPXKAHE Ha TOMAMHATa,
KOraTO YPEADBT € M3KAIOYEH MAU CAEA KaTO CE € U3KAIOHMA
aBTOMATMYHO, HaTUCHeTe MbpBo ByToHa KEEP WARM (1) 1 caea ToBa
6yToHa START/STOP (2).

3abeaexxka: Vimasime npegaug, ye B pexxuma 3a noggbpKaHe Ha
MOonAMHAMa npogykmmme ca BCe OLLE ropellyn U npu omeapsaHe HA KAnaka
MoKe ga u3Aese napa.

CurHaausaumsa 3a npa3eH BOAEH pe3epBoap

Y zm

YpeabT MMa CHrHaAm3aLms 3a NpaseH BOAEH Pe3epBoap.

KoraTo HMBOTO Ha BOAATa BbB BOAHMS PE3epBOap HaMaree, CUMBOALT
3a Npa3eH BOAEH pe3epBoap Ce MoKassa Ha AUCMIAES U YPEABT 3arouysa
A V3AaBa 3BYKOBU CUMHaAM.

CAeA KaTO HaMbAHUTE BOAHUS PE3EPBOAP, CUMBOABT 3a MPaseH BOAEH
pe3epBoap M34e3Ba OT AWCIAES W 3BYKOBMAT CUrHaA cripa. MoxeTe
AR HaMbAHWTE BOAHWS pE3EPBOAp Mpe3 yAes 3a U3AVBAHE.

3abeaexxka: Ako BogHusim peseppoap He 6bge HANbAHEH B paMKMMe Ha

nem MUHYmMM CA€g Ha4aAomo Ha 3ByKOBUS CUTHAA, ypegbm ce U3KAIOYBA
aBMOMAMMyHo, 3 ga npegomspamu nperpsisaHe. AKo ce BKAIOYM 3dlumama
cpelly nperpsiBaHe, ypegbm 3anoysa omHoBo ga pabomu HOPMAAHO 5
MMHYMM cAeg KAMO HaAeeme cmygeHd Boga BbB BOGHUs peseppoap.

MouucTBaHe M NOAAPBXKKa

HuKora He 13noAsBaiiTe 3a NouncTBaHe Ha ypeaa $pubpo robu,

aGPaSMBHM MOYUCTBaLLM NpenapaTt UAU arpeCcuBHU TEYHOCTU, KaTO

6EH3MH UAU aALLETOH.

M3BaAeTe LLLenceAa OT KOHTaKTa 1 OCTaBETE ypeAa Aa U3CTUHE.

[MouncreTe BLHWHOCTTA HA OCHOBaTa C BAaXKHa Kbpna.

He noTananTe ocHoBaTta BbB BOAQ, HUTO A U3MAAKBaMTE C TeYalllia BOAA.

He muitTe ocHoBaTa B CbAOMMSIAHA MaLLMHA.
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MouncTeaiiTe BOAHMS pe3epBOap C Kbpra, HATOMEHA B TOMAA BOAA C
MaAKo MusiaeH npenapat. CAea ToBa 3abbplueTe pesepBoapa € YMCTa
BAQXXHA Kbpra.

CBaaeTe NMoABUXHUTE AbHa Ha KynuTe 3a 3aayluaBaHe. [ouncrerte
KynuTe, AbHaTa, YCUABATEAS Ha BKyca+, TaBUTE 32 OTLLEXKAaHe, KyraTa
32 puba 1 Opu3 M Kanaka Ha pbKa MAU B CbAOMMSIAHA MALLMHA, KaTo
HacTpoMuTe Ha KpaTbK LIMKbA U HUCKa TeMrepaTypa.

MHOrOKpaTHOTO M3MMBAHE Ha KynuTe 3a 3aAyllaBaHe 1 Karaka B

CbAOMMAAHA MalMHA MOXE Ad AOBEAE AO AEKOTO MM MOTbMHABAHE.

I'Ipemaxsaue Ha Hakun

HakunbT TpsabBsa Aa ce MpemaxHe OT ypeAa, KoraTo BUAKTE, Ye ce e
HaTpynaA BbB BOAHMS pe3epsoap. PEAOBHOTO npemaxsaHe Ha Hakuna e
BXKHO 3a MOAABPXAHE Ha OMTMUMaAHa MPOV3BOANTEAHOCT.

HanbAHeTe pesepeoapa 3a Boaa ¢ 65A oueT (8% oueTHa
KMCEAMHA) AO MaKCMMaAHOTO HUBO.

He n3noasBaiiTe HMKaKbB APYT BUA MpenapaT 3a NpemMaxBaHe Ha HaKuM.

MocTaBeTe NpaBUAHO TaBUTE 3a OTLIEXKAAHE, KYMUTE 3a 3aAyLUaBaHe
M Kynata 3a puba 1 Opus BbpXy OCHOBaTa.
MocTaseTe kanaka Bbpxy KynaTa 3a puba u opus.

BKAlOYeTe LLiernceAa B KOHTAKTa.

3aBbpTETE KAIOYA 32 PEryAUpPaHe Ha NMPeABapUTEAHO 3aAAAECHMUS
PEXMM 3a 3aAyllaBaHe Ha MOPKOBM (1), CAeA KOETO HaTUCHeTe
6yToHa START/STOP (2), 3a Aa BKAtouMTe ypeaa 3a 20 MUHYTM.

AKO OLLeTBbT 3aMoYHe A2 KUMKW npe3 pbba Ha OCHOBATA, U3KAIOYETE ypeAd
OT KOHTaKTa M HaMaAeTe KOAUYECTBOTO OLLET.

n Chaea 20 MUHYTU USKAIOHETE YpeAa OT KOHTaKTa U OCTaBEeTe oL eTa
Aa n3cTUHe HarbAHo. CAea TOBa U3npasHeTe BOAHUA pe3epBoap.

MN3naakHeTe BOAHUA pe3epBOap CbC CTyA€Ha BOAA HAKOAKO MbTU.

3a6enesxka: [Mosmopeme npouegypama, ako B pesepsoapa 3a 8oga uMa otLe
Hakun.

CbxpaHeHue

MorpuskeTe ce BCUYKM 4acTU AQ € YMCTU U CyXu, MPEAU A
HambAHWUTe ypeaa (BX. pasaen “lMounctsane”).
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3a pa npubepeTe 3axpaHBalLMs KabeA, HABUITE O OKOAO MakapaTa B
OCHoBaTa.

MocTaBeTe TaBaTa 3a oTUeXAaHe 1 BbpXy OCHOBaTa.

VBepeTe Cce, 4e NOABMIKHUTE AbHa Ca NOCTaBEHU B KyrnuTe 3a
3aAyLlaBaHe.

MocTaBeTe KynaTa 3a 3aAyllaBaHe 6 BbpXy TaBaTa 3a OTLEXKAAHE
1.MocTaBeTe KynaTa 3a 3aayllaBaHe 4 B KynaTa 3a 3aAyluaBaHe 6.
MocTaBeTe KynaTa 3a 3aayluaBaHe 2 B KynaTa 3a 3aAyluaBaHe 4.

A Mocrasete kynata 3a puba 1 opus B Hali-ropHaTa Kyna 3a
3aAyLUaBaHe.

MocTaBeTe TaBaTa 3a oTUEXAaHe 5 BbpXy Kynata 3a puba 1 opus.
MocTaseTe TaBaTa 3a oTUEXAaHe 3 B TaBaTa 3a OTLieXAaHe 5.
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ﬂ [MocTtaBeTe Kanaka BbpXy TaBaTa 3a OTL,EXAaHe 5.

FapaHuua u cepBus

AKO Ce HY)KAQETE OT CEPBU3HO ODCAYXKBAHE AWM MHGOPMALIWS MAM UMaTE
npobaem, noceTeTe VHTepHeT caiTa Ha Philips Ha aapec
www.philips.com nAn ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0bcAy»kBaHe Ha
noTpebutean Ha Philips BbB BawaTa cTpaHa (TeredOHHMS My HOMEPp Lie
HamepuTe B MEXAYHapOAHaTa rapaHUMOHHA KapTa). AKO BbB BallaTa
cTpaHa Hama LleHTbp 3a 0b6cAy»kBaHe Ha NOTpebuTeAn, ObbpHETE Cce KbM
MeCTHMs TbproseL, Ha ypeam Ha Philips.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpeasa

- Chea Kpas Ha CpoOKa Ha EKCMAOATaLMA Ha YPEAA HE TO M3XBbPAANTE
3aE€AHO C HOPMaAHUTE BUTOBK OTMAABLIM, @ FO MpeAanTe B oduLMareH
MYHKT 3a CbbupaHe, KbAETO Aa BbAe pelyKAnpaH. [1o To3u HaumH Bue
nomaraTe 3a OrasBaHeTO Ha OKOAHATA CPeAa.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

B To31 pasaen ca 0600LeHM Hal-4eCTO cpelliaHnTe NPOBAEMM, HAa KOWTO
MOXETe A2 CE HATBbKHETE MPU MOA3BAHE Ha TO3M YPeA. AKO HE MOXKETE Ad
paspelumnTe npobAema C MOMOLLTa Ha AOAHKTE YKasaHusl, CBbPXKETe Ce C
LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha NOTPebUTEAV BbB BalliaTa CTpaHa.

[Mpobaem Bb3modkHa npuunHa PeweHune
YpeabT 32 YpeabT 3a 3aayllaBaHe Ha BraloueTe LienceAa B KOHTaKTa.
3aAyliaBaHe Ha napa He e BKAIOYEH B KOHTaKTa.
napa He paboT.
Hsama Boaa B pesepBoapa 3a HarbAHeTe BOAHMS pe3epBoap.
BOAQ.
He cTe HaTucHaan ByToHa HatncHete 6yToHa START/STOP
START/STOR
He ce e crotBuaa  Hskou napueta xpaHa B ypeaa 3asaiTe MO-AbArO BPEME Ha 3aAyllaBaHe Ha
BCMUKaTa XpaHa. 3a 3aAyllaBaHe Ha mapa W/WAM  Mapa ¢ ByToHa +.

M3MCKBAT MO-ABATO BPEME 3a
3aAyllaBaHe Ha Mapa OT APYry.
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Mpobaem Bb3amorkHa npuumHa Pelienne

CharanTe no-roAemmTe NPOAYKTM U MPOAYKTUTE,
M3MCKBALLM MO-ABATO 3aAyLLaBaHe, B Hal-AOAHaTa
Kyna WAWM MOCTaBANTE KyrnuTe C Te3W MPOAYKTH
Ha OCHOBaTa M 3aMoYBaNTE 3aAYLLIABAHETO MM
VI3BECTHO BPEME MPEAM Ad MOCTABUTE APYIUTE

Kynu.
CAOXUAK CTE TBBPAE MHOMO He npeToBapealiTe kynuTe 3a 3aAyllaBaHe Ha
XpaHa B KyrnuTe 3a 3aAyllaBaHe rapa. Hapsi3saiiTe XpaHaTa Ha MaAKu mapyeTa u
Ha napa. MOCTABANTE Hal-MaAKMTE MapyeTa OTrope.

Pa3noroxeTe NMPOAYKTUTE TaKa, ve MeXAy
OTAEAHUTE MapuyeTa Ad OCTaBa roAAMO
MPOCTPaHCTBO. TOBA e OCUTypH MaKkCUManeH
NOTOK Ha naparta.

VYpeAbT He ce He npemaxsaTe Hakmna oT [pemMaxHeTe Hakuna OT ypeaa. Bx. pasaen
3arpsisa Aobpe. ypeaa peAOBHO. “INouncTBaHe 1 moAApBXKKA'.
OyHKUMATa 32 KAloubT 3a peryavipaqe He e [NocTaBeTe KAlOYa 32 peryAvpaHe
AEKO 3aAyllaBaHe  MOCTaBEH Ha MPEABAPUTEAHO  Ha MPEABAPUTEAHO 3aAAAEHMS PEXIMM 3a
He paboTw. 33A3AEHVIS PEXMM 3a 3aAylaBaHe Ha p1ba, HaTucHeTe OyToHa
3aAyllaBaHe Ha puba. GENTLE STEAM 1 caep ToBa ByTOHa START/
STOP

Ta6Am.|,a Ha XpaHUTe U CbBETU 3a 3aAyLlaBaHe Ha Napa

- MorKeTe Aa HAMEPUTE PELIENTH B KHIXKKATA C PELIEMTM MAM Ha HaLLKS
yeb canT Ha aapec www.philips.com/kitchen.

- BpemeHaTa Ha 3aayliaBaHe Ha napa B TabAvLiaTa MoO-AOAY Ca
€AMHCTBEHO OPUEHTUPOBBYHM. BpemeHaTa 3a 3aaAyllaBaHe Ha napa
MOXe Ad Ca PasAVYHM B 3aBMCHMOCT OT pa3Mepa Ha rnapyeTtarta xpaHa,
Pa3CTOSHKATA MEXAY XpaHaTa B KynaTa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa,
KOAMYECTBOTO XpaHa B KyraTa, CBEXXECTTa Ha XpaHaTa M AMYHUTE Cnt
NPeANOUUTaHMS.

Ta6Am.|.a Ha XpaHuTe 3a 3aAyllaBaHe Ha napa

XpaHa 32 KoAunvectBo Bpeme Ha MpenopbuBaHu BUAKM 1 MOAMPABKU
32AYLLIABaHE Ha 3aAyLlUaBaHe Ha 32 YCUABATEAS Ha BKyca+

napa napa (MuH.)

Acnepxn 500 r 15-20 Malepka, bocnaek, AMOH

MaeuHa uapesuua 200 r 5-8 /YK, NIOTU UyLLKM, YEPBEH MUMep
3eneH dacyn 500 r 15-20 MaraaHo3, AIMOH, YeCbH

Bpokoan 400 r 20 HecbH, CHyKaHW AOTH YyLLKM, MEAUH
Mopkosu 500 r 20 MaraaHo3, cyxa ropumua, AyK

['AaBM KapproA 400 r 20 Po3mapuH, bocnaek, neAnH



XpaHa 3a

32AyLUaBaHe Ha
napa

KoAunuecteo

Bpeme Ha
3aAylUaBaHe Ha
napa (MuH.)
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lMpenopbyuBaHK BUAKM 1 MOAMPaBKU
32 YCMABaTEAA Ha BKycat

Kepesus (Ha 300 r 15-20 KUMMOH, BEAM UYLLKK, AT YyLLIKM
KybueTa)
[Munewkn bytueta 1 6p. 25 Yep nunep, AMOH, YepBeH Munep
KouaHn uapesnua 500 ¢ 30-40 MaraaHo3, YeChH, AyK
TUKBUYKM 500 r 10 Korbp, rppaaiHcKI Yait, po3mapyH
(Hapsi3aHm)
Kyc-kyc 150 r + 250 mA 10-15 KunMKMoH, kopraHAbp, KapaMdra
BOAQ
Anua 6 6p. 12-15 -
[NroaoBe 500 /4 op. 10-15 KaHeAa, AMOH, Kapamdua
[pax (3ampaseH) 400 r 20-25 Po3mapuH, KMMWOH, MarAaHo3
KapTodu 400 r 25-30 MaraaHo3, AyK, YeCbH
Ckapuam 200 - 5 Kbpu Ha npax, wadpaH, AMOH
[yanHr 4 kynn 20 KaHena, kapamua, BaHUAMSA
Opwuz 150 r + 300 mA 35 ["aHAaH, MarAaHo3, KUMWOH
BOAR
250 r + 500 mA 35 [TaHAQH, MarAaHoO3, KUMMUOH
BOAR
Cbomra 450 r 12-15 MuH. Korbp, MaraaHo3s, 6ocnaek
bsana prba 450 r 10-15 Cyxa ropunuia, 6axap, p1raH

B PeXxuUM 3a A€eKO 3apyliaBaHe

KoAunyecTeo

XpaHa 32

Bpeme Ha
3aAyllaBaHe Ha mapa
(MuH.)

15-20
15-20

MpenopbyBaHu GUAKK M MOAMPABKU

3aAyLlaBaHe Ha napa 3a YCUABaTE€AA Ha BK)’C3+

450 r
450 r

Cbomra Kombp, MaraaHos, bocnaek

bsana prba Cyxa ropuuLia, 6axap, pyrat

BpemeHa 3a 3apylwiaBaHe, CbOTBETCTBALLM HA NPEABapPUTEAHO
3aAaAEHUTE PeXXUMMU 3a 3apyluaBaHe (¢wur. 29)

CbBeTH 3a 3aAylIaBaHe Ha Napa Ha XpaHu

YcuaBaTeA Ha BKyca+t

- Malepka, Kop1aHAbp, BOCHAEK, KOMBP, KbPK 1 MEAMH Ca HAKOW OT
OUAKITE 1 MOAMPABKITE, KOUTO MOXKETE Ad CAOXKMTE B YCMABATEAA
Ha BKyca+. MoxeTe Ad M1 CbyeTaeTe C YEChH, KUMMOH MAM XPSH,
32 Ad yCMAMTE BKYyCa, 6e3 aa AobaBATe coa. [ lpenopbusame 8K A
n3noassate Mexay 1/2 1 3 YaeHW ABXUUKA CyLUEHU OUAKK MAK
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noanpasku. CaaraiiTe noseue, ako 13MoA3BaTe NPECHN BUAKIM MAM
NOAMPaBKM.

KoraTo 13noAssaTe T@YHOCTH, KaTO BUHO MAM AMMOHOB COK, MOXETe
Ad MbAHUTE YCUABATEAA Ha BKycat AO O3HaueHMeTo “max’.

Apyrin CbBeTU 3a BUAKMTE, MOAMPABKMTE N TEYHOCTUTE, KOUTO
MOXeTe Aa M3MOA3BaTE B yCMABATEASR Ha BKycCa™T, e HamepuTe B
ropHaTa TabAMLaTa Ha XpaHWTe 3a 3aAylliaBaHe Ha napa.

3eAeH‘-IYLI.M U nAopoOBe

V13psizeaniTe aebeanTe CTbOAA OT KapdUOAa, BPOKOAUTO 1 3EAETO.
3aAyluaBaiTe Ha Mapa 3eAeHW 3eAEHUYLIM C AUCTA 33 HA-KPaTKOTO
Bb3MOXHO BPEME, 3alLOTO Te AeCHO ce 0be3LBeTsBaT.

He pasmpassiBaliTe 3amMpaseHun 3eAeH YL, MPEAV AQ M1 3aAylliaBaTe Ha
napa.

Meco, nTUUU, MOPCKU AEAUKaTecu U nﬁu.a

Hali-noaxoasim 3a 3aayllaBaHe Ha Mapa ca KpexKu napyeTa Meco ¢
MaAKO MasHMHa.

V3muiTe Aobpe MecoTo 1 ro HadyKalTe AO CyxO, TaKa Ye Ad M3Thuda
KOAKOTO MOeE MO-MaAKO COK.

BuHaru nocTaearTe TaBWTe 3a OTLEXAAHE MEXAY KynuTe 3a
33AylaBaHe, KOraTo MpUroTBATE Meco, MTULK, prba MAK ANLA, UA
NOCTaBANTE TE3W MPOAYKTU MOA APYTHTE.

[NpobuBaiiTe aAlLaTa, MPeAn Ad M NOCTaBKTE B YPEAR 3a 3aAyllaBaHe
Ha napa.

He 3aaywasariTe Ha napa 3amMpa3eHo Meco, MTULM MAK MOPCKM
AeAvKaTeck. BuHaru ocTasaiTe 3aMpa3eHOTO MeCo, MTULIM AV MOPCKM
ABAKATECK HaMbAHO Ad CE Pa3MpasAT, MPeAn Aa M1 MocTaBuTe B
ypeAa 3a 3aayllaBaHe Ha napa.

Aeceptn

AobaBeTe KbM AECEPTUTE MAAKO KaHEA], 3a Ad M1 HarpasuTe Mno-
CAAAKM, BMECTO AQ CAAraTe AOTTbAHUTEAHO 3axap.

O6wmu cbBeTH

3a aa croTeKTe Opu3, TpAGBa Aa A0DaBMTE KbM HEro BOAA B KyraTa
33 prba 1 opu3. Hy)KHWTE KOAMYEeCTBa Lie HaMepUTe B ropHaTa
TabAMLaTa Ha XpaHWTe 3a 3aAylliaBaHe Ha napa.

MoxxeTe CbLLO A M3MOA3BATE KyraTa 3a prba 1 Opu3, 3a Aa CroTBKTE
3@AGHYYLIM B COC MAM AQ 3aAylIMTE priba BbB BOAA.

OcTagsiiTe MACTO MEXAY NapyeTaTa xpaHa.

AKO KynaTa 3a 3aAyllaBaHe € MHOTO MbAHa, Pa3bbpKaiiTe xpaHaTa Ha
NOAOBKHATa BpeMe Ha npoLieca Ha 3aayllaBaHe Ha napa.

MaAKKTe KOAMYECTBA XPaHa M3MCKBAT NO-KPATKO BpeMe Ha
33AyllaBaHe OT MO-TOAEMMTE KOAUYECTBA XpaHa.

AKO M3MOA3BaTE CaMO eAHa Kyra 3a 3aAyllaBaHe, XpaHaTa M3KCKBa Mo-
KpaTKO BpeMe 3a 3aAyllaBaHe, OTKOAKOTO KOraTo M3MnoAsBaTe 2 MAu 3
Kyrnu 3a 3aAylUaBaHe Ha napa.

AKO M3MoA3BaTE MoBeye OT eAHa KyMa 3a 3aAyllaBaHe, OCTaBeTe
MPOAYKTUTE Aa ce 3aaywasaT 5-10 MUHYTU MO-ABATO.

[NpoAyKTWTE CTaBaT roTOBK NO-ObP30 B Hall-AOAHATA Kyra, OTKOAKOTO
B ropHuTE.

[Npean KOHCyMaLWis Ce yBEPETE, Ye NPOAYKTUTE Ca AODPE CroTBEHM.
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MoskeTe Aa AODaBSATE MPOAYKTM MAM Ky C MPOAYKTM MO BPEME Ha
3aAyluaBaHe. AKO AGAEH MPOAYKT M3MCKBA MO-KPAaTKO 3aAyluaBaHe,
2006aBeTe ro NO-KbCHO.

AKO BAMTHETE Karaka, YacT OT mapata u3Av3a. HaTucHeTe byToHa
TURBQO, 3a aa ce 3arpee 0THOBO YPEAbT U Ad HE € HY>KHO Aa ce
3aAyLUaBaT MPOAYKTUTE MO-ABAMO.

MMpoAYKTWTE MPOABAXKABAT Ad CE 3aAYLIABAT M3BECTHO BPEME CAEA,
KaTo ypeAbT MPEMMHE B PEXNM 3a MOAABPXAHE Ha TOMAVHATA. AKO
Te Ca BeYe HarMbAHO CrOTBEHM, KOraTo 3aAyLUaBaHETO MPUKAIOUM U
YPEABT MPEMMHE B PEXKUM 3a NMOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA, CBAAETE
OT ypeAa.

AKO XpaHaTa He e roTOBa, 3aAalTe MO-AbATO BPEME 3a 3aAyllaBaHe Ha
napa. Moxe Aa € HEOBXOAMMO A CAOXKMTE OLLE BOAR B Pe3epBOapa.
YpeAbT MOXe Aa Ce M3MOA3Ba 3a CTOMAAHE Ha roToBa cyna. HaselTe
CynaTa B kyrnaTa 3a puba 1 OpW3 1 S OCTaBETE A Ce 3aAyluasa

Ha MPEeABapUTEAHO 33AAAEHMA PEXKMM 3a 3aAylaBaHe Ha prba.
3aTonasaHeTo Ha 250 MA cyna oTHema okoAo 10 MUHYTI.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste
mohli pIné vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij
vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

A Zikladna se zdsobnikem vody

B Ovlddaci knoflik a displej s tlacitky casovace
Tlagftko casovace -

Symbol naparovani

Cas v minutdch

Symbol doplnéni zdsobniku vody
Tlacitko casovace +

Prednastavené rezimy naparovan(

Ovlddaci knoflik

Tlacitko START/STOP s kontrolkou

Tlagftko TURBO s kontrolkou

10 Tlacitko jemného naparovani GENTLE STEAM s kontrolkou
11 Tlacitko udrzovani teploty KEEP-WARM s kontrolkou
Hubicka

Tdcek na odkapdvani 1

Zvyraznovac chut+

Naparovaci misa 2

Odnimatelné dno

Técek na odkapavani 3

Naparovaci misa 4

Odnimatelné dno

Técek na odkapavani 5

Naparovaci misa 6

Odnimatelné dno

Misa na ryby a ryzi 7

Viko

VONOUTDAWN=

OZXrA—~IomMmoOn

Pozndmka: Naparovaci misy, misa na ryby a ryZi a tacky na odkapdvani jsou
gislované od 1 do 7. Cisla naleznete na rukojetich. Sklddejte je na sebe jen

v tomto poradi. Kazdou naparovaci misu pouZijte jen s tdckem na odkapdvani.
Pod spodni naparovaci misu vZdy pouZijte tdcek na odkapdvani 1. PouZivejte
pouze misy naplnéné potravinami.

Pred pouzitim pristroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budouci pouzitf.

Nebezpedi
- Zdkladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Vystraha

- Drive nez prfstroj pripojfte do sit&, zkontrolujte, zda napé&ti uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

- Pristroj pripojujte vyhradné do uzemnénych zdsuvek. Ujistéte se, Ze je
zdstr¢ka rddne zasunuta do sftové zdsuvky.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zéstréce, na sftové sidre nebo na pristroji,
déle jej nepouzivejte.
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Pokud by byla poskozena sitovd $fidra, musf jeji vyménu provést
spolecnost Philips, autorizovany servis spolecnosti Philips nebo
obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpedi.
Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenostf a znalosti by
nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje
prredem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpoveédné za
jejich bezpecnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Dbejte na to, aby byl sitovy kabel mimo dosah déti. Nenechavejte
sitovy kabel viset pres hranu stolu nebo pracovni desky, na které je
pristroj postaven.

Pred zapojenim do zdsuvky vzdy zcela odvirte sitovy kabel ze zakladny
pristroje.

Neohrivejte v pare zmrazené maso, dribez a morské produkty. Tyto
suroviny vzdy pred ohrfvanim Uplné rozmrazte.

Nepouzivejte parni ohffvac bez tacku na odkapavani 1; z pristroje by
mohla vystiiknout horkd voda.

Naparovaci misy a misu na ryby a ryzi pouzivejte vyhradné s plvodni
zékladnou.

Sitovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrch.

Upozornéni

Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcd nebo
takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolecnosti Philips. Pokud
pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd zaruka platnosti.
Z&kladnu pristroje nevystavujte vysokym teplotdm, horkému plynu, pare
ani teplému a vihkému prostredi. Neumistujte parni ohrfva¢ na zapnuty
nebo jesté horky sporak pripadné varic.

Pred cisténim vzdy odpojte piistroj ze sfté a nechte ho vychladnout.
Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domdcnosti. Pokud by byl
pouzivdn nespravnym zpUsobem, pro profesiondlni ¢i poloprofesiondinf
Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu s pokyny v tomto ndvodu,
pozbyvd zdruka platnosti a spolec¢nost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené skody.

Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch a zajistéte,
aby kolem pristroje bylo alespori 10 cm volného prostoru na ochranu
proti prehratf.

Do naparovacich mis vzdy shora vlozte odnimatelnd dna a ujistéte se,
zda jsou spravné umisténa (musf ,,zaklapnout").

Dejte pozor na horkou paru unikajici z parniho ohrivace pri naparovanf
(i jemném), v rezimu udrzovén( teploty nebo pri snimdnf vika. Kdyz
kontrolujete ohffvany pokrm, pouzivejte vzdy kuchyriské ndcinf

s dlouhou rukojett.

Viko snimejte opatrné a smérem od sebe. Zkondenzovanou vodu na
viku nechte odkapat do parniho ohfivace, abyste se neopafili.

Pokud je jidlo horké, vzdy drzte naparovaci misu za rukojeti.
Nepremistujte parni ohrfvac, pokud je v provozu.

Nenakldngjte se pres parnf ohrfvac, pokud je v provozu.

Nedotykejte se povrchi pristroje. Pri manipulaci s horkymi ¢astmi
pristroje vzdy pouzivejte kuchyriské rukavice.

Nepoklddejte pristroj v blizkosti predmétl nebo pod predméty, které
se mohou poskodit parou, napriklad stény a priborniky.
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- Nespoustéjte pristroj v prostredi nasyceném vybusnymi nebo
horlavymi parami.

- Nevystavujte se nebezpecnym situacim a nikdy nepripojujte piistroj
k ¢asovému spinaci ani dédlkovému ovladant.

Automatické vypnuti

Pristroj je vybaven funkci automatického vypnuti. Pristroj se automaticky
vypne, pokud do 5 minut od zapojenf pristroje do zdsuvky neotocite
ovlddaci knoflik do priednastaveného rezimu naparovént. Pristroj se také
automaticky vypne po uplynuti nastavené doby naparovan.

Ochrana proti vafeni bez vody

Parni ohrfva¢ potravy je vybaven ochranou proti varenf bez vody. Ochrana
proti vareni bez vody automaticky vypne pristroj, pokud v zasobniku

neni voda nebo pokud se béhem provozu voda spotrebuje. Pred dalsSim
pouzitim nechejte parni ohrfvac 10 minut vychladnout.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se
elektromagnetickych polf (EMP). Pokud je sprévné pouzivan v souladu

s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho pouzitf podle dosud
dostupnych védeckych poznatkl bezpecné.

Pfed prvnim pouzitim

Nez pfistroj poprvé pouZijete, dikladné umyijte viechny dily, které
prichdzeji do styku s potravinami (viz kapitola ,,CiSténi‘).

Vnitini povrch zasobniku na vodu éistéte navlhéenym hadfikem.

Pf¥iprava k pouziti

Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

PFed zapojenim do zasuvky vzdy zcela odvifite sitovy kabel ze
zakladny pristroje.

Nadrzku na vodu naplite vodou az po znacku maxima.

Zasobnik na vodu pliite pouze vodou. Nepridavejte do zasobniku koreni,

olej ani jiné latky.

Na zasobnik vody v zakladné polozte tacek na odkapavani 1.

Poznamka: Pristroj nikdy nepouZivejte bez tacku na odkapavani 1.
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Chcete-li pokrmu pri naparovani dodat vice chuti, umistéte na
zakladnu zvyraznovac chuti+.

- Zvyraziiovac chuti+ naplrite ¢erstvymi nebo susenymi bylinkami nebo
tekutinami jako vino nebo vyvar az po znacku maxima.

- Doporucené byliny nebo koreni pro riizné typy pokrmd uvddf prislusnd
tabulka v kapitole ,, Tabulka pokrm( a tipy pro naparovdni*.

A Napafované pokrmy polozte na jednu nebo vice napafovacich mis
nebo na misu na ryby a ryzi.

- Do napariovacich mis vzdy shora vloZte odnimatelnd dna a ujistéte se,
zda jsou spravné umisténa (musf ,zaklapnout").

- Naparovaci misy neprepliiujte. Rozlozte jednotlivé kousky pokrmu tak,
aby prostor mezi nimi umoZfioval co nejlepsi naparovant.

- Veétsi kousky pokrml a pokrmy vyzadujicf delSi dobu naparovanf
poklddejte na spodni naparovaci misu.

- Vejce mlzete pohodIné naparovat s pomoci drzdkd na vejce.

- Pokud chcete naparovat objemné potraviny (napriklad celd kurata
nebo kukuricné klasy), je mozné vyjmout dna naparovacich mis 4 a 6 a
vytvorit tak jednu velkou misu.

PolozZte jednu nebo vice naparovacich mis na tacek na odkapavani 1.
Pokud pouzivate vice naparovacich mis, doporucujeme vam oddélit
misy tacky na odkapavani 3 a 5. Misy dobre ulozte tak, aby se
nekyvaly.

- Nenf nutné pouzivat vzdy viechny 3 naparovaci misy.
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Naparovaci misy, misa na ryby a ryzi a tacky na odkapavani jsou
&islované od 1 do 7. Cisla naleznete na rukojetich. Skladejte je na sebe
jen v tomto poradi. KaZdou naparovaci misu pouzijte jen s tdckem

na odkapdvéni. Pod spodnf naparovaci misu vzdy pouzijte tdcek na
odkapdvan( 1. Pouzivejte pouze misy naplnéné potravinami.

Misa na ryby a ryZi je urcena k napafovani marinovanych ryb, ryze nebo
tekutych pokrmd. Jestlize chcete pouzit misu na ryby a ryzi, polozte ji
do vrchni naparovaci misy.

| kdyz je z naparovaci misy 6 vyjmuto odnimatelné dno za Ucelem
vytvoren( vétsi misy s misou 4 dole, mizete nahoru umistit misu na
ryby a ryzi pro pripravu ryb, ryze nebo polévky.

| kdyz je z naparovaci misy 4 vyjmuto odnimatelné dno za Ucelem
vytvoreni vétsi misy s misou 2 dole, mizete pouzit tdcek na
odkapavani 5 a naparovaci misu 6 nahore.

B Polozte viko na vrchni napafovaci misu.

Poznamka: Neni-li viko spravné poloZené na naparovaci mise nebo pokud
zcela chybi, nebude se pokrm spravné naparovat.

Pouziti pFistroje

[

B~ 1]

Zasufite zastréku do sitové zasuvky.
D Rozsviti se displej a svételny krouzek kolem ovladaciho knofliku.

Otocte ovladaci knoflik do pfednastaveného rezimu napafovani pro

typ pokrmu, ktery chcete naparovat.

D Prednastaveny cas naparovani se zobrazi na displeji.
Prednastavené doby naparovani prednastavenych rezimd a tipy jsou
uvedeny v kapitole ,, Tabulka pokrmU a tipy pro naparovani.
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Poznamka: Chcete-li nastavit jinou dobu naparovani, nez prednastavené casy
pro naparovaci reZimy na ovliddacim knofliku, napfiklad protoZe hodldte
naparovat potraviny jiné neZ uvedené pro prednastavené naparovaci reZimy,

»{(—] - «\ zvolte naparovaci reZim nejblizsi poZadovanému casu. Pomoci tlacitek
» 1+ v v s PN v
_ VU= UIN" casovace + a - nastavte vys$si nebo nizsi dobu naparovani.

Tlacitko START/STOP.

D Spusti se naparovani a asova¢ odpocitava dobu naparovani.

D Béhem prvnich 5 minut procesu naparovani sviti kontrolka Turbo.
To znamena, ze parni ohfivac pouziva zvyseny vykon rezimu Turbo
pro rychlé zahrati. BEhem téchto prvnich 5 minut neni mozné rezim
turbo vypnout.

- Pokud naparujete velké mnozstvi surovin, promichejte pokrm
v poloviné naparovdni kuchyriskym nacinfim s dlouhou rukojetf a
pouzijte kuchyriské rukavice.

- Po uplynutl nastaveného nebo prednastaveného ¢asu pristroj trikrdt
pipne a prepne se do rezimu udrzovan( teploty.

Opatrné sejméte viko.

Pri snimani vika davejte pozor na horkou paru unikajici z pristroje.

- Pri snimani vika, misy na ryby a ryzi a pri snimdni naparovacich mis
pouZzivejte kuchyriské rukavice, abyste se neoparili.Viko snimejte pomalu
a smérem od sebe.Vodu zkondenzovanou na viku nechte odkapat do
parniho ohrivace.

- Kvyjmuti potravin z pfistroje pouZijte kuchyriské ndcini s dlouhou
rukojetf.

- Privyjimani naparovaci misy nechejte zkondenzovanou vodu z misy
odkapat na nize poloZeny tdcek na odkapdvani.

Vyjméte zastrcku ze sitové zasuvky a pred sejmutim tacku na
odkapavani 1 nechejte parni ohriva¢ Gplné vychladnout.

Tacek na odkapavani 1 vyjimejte opatrné, protoze voda v zasobniku vody
a na ticku muzZe byt jesté horka, i kdyZ ostatni asti pFistroje jiz vychladly.

A Po kazdém poufiti vyprazdnéte zasobnik na vodu hubickou na boku
zakladny.

Poznamka: Pro naparovani dalSich pokrmt pouZijte Cerstvou vodu.

Naparovani vice surovin
Chcete-li naparovat pokrmy, které vyZzaduiji rozdilné doby naparovant, fidte
se nize uvedenymi radami:

Na ¢asovaci nastavte nejdelsi dobu napafovani.

Pokrm s nejdelsi dobou naparovani ulozte do misy 2 a pokrm s kratsi
dobou naparovani do misy 4.

Na zakladnu polozZte tacek na odkapavani 1 a misu 2 a na horni ¢ast
misy polozte viko.
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L] Re=t= x|

Stisknutim tlacitka START/STOP spust'te proces naparovani, dokud
zbyvajici ¢as zobrazeny na displeji neni stejny jako nejkratsi potrebny
cas naparovani.

Opatrné sejméte viko (pouzijte kuchyfiské rukavice) a na horni &ast
misy 2 ulozte tacek na odkapavani 3 a naparovaci misu 4.

A Na misu 4 polozte viko a nechejte proces napafovani pokradovat az
do uplynuti nastaveného casu.

Tento postup mUZzete pouZzit i pro tfi typy pokrmd s rozdilnymi casy

naparovani.

Rezim jemného naparovani

L Ret=t= x|

V rezimu jemného naparovéani je pokrm ohfivan parou pri teploté priblizné
80° C, coz je idedIni teplota pro pripravu ryb. Pri této teploté je zachovdna
jemnd struktura a chut' rybho masa.

Pokud chcete pokrm jemné naparovat, doporucujeme vdm pouzit pouze
jednu naparovaci misu pfimo na zdkladné pristroje. Tak Ize zarucit nejlepsi
vysledky v tomto rezimu.

Pozndmka: ReZzim jemného naparovani je funkcni pouze pokud je oviddaci
knoflik nastaven na prednastaveny rezim pro ryby.

Poznamka: PouZijete-li v reZimu jemného naparovani misu na ryby a ryZi, bude
cas naparovani delsi. Pfed podavanim zkontrolujte, zda je pfipravovanad ryba
zcela hotova.

Otocte ovladaci knoflik do prednastaveného rezimu pro ryby (1) a
stisknéte tlacitko jemného naparovani GENTLE STEAM (2).

D Prednastaveny cas naparovani se zobrazi na displeji. Tento ¢as
naparovani bude delsi nez ¢as v normalnim rezimu.

- Stisknutim tlacitka START/STOP spust'te proces naparovani.

Rezim jemného naparovani mlzete opustlt prepnutlm do normélniho
rezimu stisknutim tlacitka jemného naparovani GENTLE STEAM.

- Chcete-li pfepnout do rezimu jemného naparovani béhem naparovanf
v prednastaveném rezimu pro ryby, stisknéte tlacitko jemného
naparovani GENTLE STEAM.

- B&hem prvnich 5 minut svitl kontrolka Turbo. To znamend, Ze parni
ohriva¢ pouzivad zvyseny vykon rezimu Turbo pro rychlé zahréti. Béhem
téchto prvnich 5 minut neni mozné rezim turbo vypnout.

- Spustite-li pristroj v rezimu jemného naparovani dokud je jesté studeny,
zacnéte naparovat s prazdnou misou zakrytou vikem. Po zhasnutf
kontrolky Turbo opatrné otevrete viko a vlozte rybu.

Tip: Naparujete-li pokrm v dolni naparovaci mise v reZimu jemného
naparovadni, miiZete nahoru umistit jednu nebo dvé dalsi misy a udrZovat
pokrm teply. Inspiraci pro vareni v reZimu jemného naparovani naleznete také
v knize receptii nebo navstivte webovou stranku www.philips.com/kitchen.

Rezim Turbo

Rezim Turbo se aktivuje automaticky béhem prvnich 5 minut kazdého
procesu naparovani, aby se pristroj rychle zahrdl. Zajisténim rychlejsiho
dosazenf( idedIni teploty varenf se v pokrmu zachova vice vitamind a
minerald.
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ReZim Turbo mlzete také pouZzft:

- po otevreni vika pro kontrolu nebo zamichani pokrmu

- po pfidan( jedné nebo vice naparovacich mis

- po doplnénf zdsobniku vody

Chcete-li zapnout rezim Turbo, stisknéte tlacitko TURBO. Rezim Turbo
zUstane aktivni 1 minutu a poté se automaticky vypne. Kontrolka Turbo
zhasne a prfistroj bude pokraovat v naparovani normalnim reZzimem.
Chcete-li rezim turbo vypnout kdyz je aktivni, stisknéte znovu tlacitko
TURBO.

Pozndmka: Pokud pouZijete reZim jemného naparovani do 5 minut od
ukonceni predchoziho naparovaciho procesu, reZim Turbo se nezapne a
kontrolka se nerozsviti, protoZe voda je stdle jesté horkad.

Rezim udrzovani teploty

NEe

Parni ohffvac se po uplynuti kazdého naparovacitho programu automaticky

prepne do rezimu udrzovéni teploty; to je indikovano 3 pipnutimi. Prepnutf

do tohoto rezimu indikuje rozsviceni kontrolky udrzovani teploty. Rezim

udrzovén( teploty udrzuje pokrm teply po dobu 30 minut.

- Chcete-li udrzovat pokrm teply po dobu delsi nez 30 minut, nastavte
pozadovany ¢as pomocf tlacitek casovace + a - .

- Stisknete-li tlacitko pro udrzovani teploty KEEP WARM béhem cyklu
udrzovan( teploty, casovac nastavi dalsich 30 minut.

- Pokud chcete zrusit aktivni rezim udrzovan teploty, stisknéte tlacitko
START/STOR

- Chcete-li zapnout rezim udrzovan( teploty pokud je pristroj vypnuty,
nebo po automatickém vypnuti pristroje, stisknéte nejprve tlacitko
KEEP WARM (1) a potom tlacitko START/STOP (2).

Pozndmka: Bud'te opatrni, protoZe pokrm je stdle horky a pfi otevreni vika
v reZimu udrZovdni teploty unikd z pfistroje pdra.

Upozornéni na potiebu doplnéni zasobniku vody

0
/]

Pristroj je vybaven indikaci nedostatku vody v zdsobniku.

- Je-li hladina vody v nddrzce nizkd, zobraz( se na displeji symbol doplnénf
nddrzky na vodu a pifstroj za¢ne pipat.

- Jakmile do zdsobniku doplnite vodu, symbol doplnénf zdsobniku na
displeji zhasne a prfstroj prestane pipat.Vodu mizete doplnit hubickou.

Pozndmka: Pokud do 5 minut od zacdtku pipani nedoplnite do nddrzky vodu,
parni ohfivac se automaticky vypne, aby nedoslo k prehfati. Pokud se aktivuje
ochrana proti prehfati, parni ohfivac zacne opét normdlné fungovat 5 minut po
naliti studené vody do nddrzky na vodu.

Cisténi a udrzba

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici
prostredky ani agresivni Cistici prostredky, jako je napriklad benzin nebo
aceton.

Odpoijte zastrcku ze sitové zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
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Vnéjsi povrch zakladny vycistéte navlhéenym hadrikem.

Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Zakladnu nemyjte v mycce.

Vycistéte zasobnik na vodu hadrikem namocenym v horké vodé
s pridavkem myciho prostredku. Potom otrete zasobnik Cistym
navihéenym hadrikem.

Vyjméte odnimatelna dna z naparovacich mis. Naparovaci misy,
odnimatelna dna, zvyraznovac chuti+, tacky na odkapavani, misu na
ryby a ryzi a viko omyjte v ruce nebo v mycce (kratky cyklus s nizkou
teplotou).

Opakovanym mytim v mycce mohou naparovaci misy, misa na ryby a ryzi a

viko mirné zmatnét.

Odstranéni vodniho kamene

Pokud je v zdsobniku na vodu viditelny vodni kdmen, je nutné pristroj zbavit
vodniho kamene. Pravidelné odstrariovani vodniho kamene je dllezité pro
optimaln{ provoz a prodlouzen( Zivotnosti pristroje.

Naplite zasobnik vody az na maximalni hladinu bilym octem (8%
kyselina octova).

Pro odstranovani vodniho kamene nepouzivejte jiny prostiredek.

Tacek na odkapavani, naparovaci misy a misu na ryby a ryzi umistéte
na zakladnu.
Misu na ryby a ryzi zakryjte vikem.

Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

Otocte ovladaci knoflik do prednastaveného rezimu pro mrkev (1),
stisknéte tlacitko START/STOP (2) a ponechte pFistroj zapnuty na
20 minut.

Jestlize ocet zacne prekypovat pres okraj zdkladny, odpojte pFistroj ze
sité a odeberte urcité mnoZzstvi octa.

A Po 20 minutich odpojte pristroj ze sité a nechejte ocet Gplné
vychladnout. Poté vyprazdnéte zasobnik na vodu.

Vyplachnéte zasobnik na vodu nékolikrat studenou vodou.

Pozndmka: Pokud jsou v zdsobniku na vodu jesté patrné zbytky vodniho
kamene, postup opakuijte.

Skladovani

PFed uskladnénim pFistroje se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté
a suché (viz kapitola ,,Cisténi*).
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Sitovou $nuru ulozte obtoéenim kolem vyénélka v zikladné.

Na zékladnu umistéte ticek na odkapavani 1.

Ujistéte se, Ze jsou odnimaci dna umisténa v naparovacich misach.

Umistéte naparovaci misu 6 na odkapavaci tacek 1. Umistéte
naparovaci misu 4 do naparovaci misy 6. Umistéte naparovaci misu 2
do naparovaci misy 4.

A Umistéte misu na ryby a ryZi do horni napaFovaci misy.

Na horni ¢ast misy na ryby a ryzi umistéte tacek na odkapavani 5.
Tacek na odkapavani 3 vlozte do tacku na odkapavani 5.
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Bl Na ticek na odkapavani 5 umistéte viko.

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim,
navstivte webovou stranku spolecnosti Philips www.philips.com nebo

se obrat'te na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi
(telefonni &islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou).
Pokud se ve vasi zemi stfedisko péce o zakazniky nenachdzi, mizete
kontaktovat mistnho dodavatele vyrobkd Philips.

Zivotni prostredi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundiniho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny urcené pro recyklaci. Pomdzete tim chrénit
Zivotnf prostredt.

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mlzete
u pristroje setkat. Pokud se vdm nepodarf problém vyresit podle
nasledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zékazniky ve své zemi.

Problém Mozna pricina Reseni
Parni ohrfvac Parni ohrfva¢ nenf pripojen do Zasunte zéstrcku do sitové zdsuvky.
nefunguje. sitg,

V zdsobniku nenf dostatek vody.  Naplrite nddrzku na vodu.

Nestiskli jste tlacitko START/ Stisknéte tlacitko START/STOR
STOR
Nejsou hotové Neékteré kousky jidla v parnim Pomocf tlacitka + nastavte delsi dobu
vsechny pokrmy. ohrivaci jsou Véts a vyzaduji delSi  naparovani.

dobu naparovéni nez ostatnf
kousky.
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Problém Mozna pricina Reseni

VEtsi kousky pokrmi a pokrmy vyzadujicl
delSi dobu naparovdni poklddejte na spodnf
naparovaci misu nebo misy s témito pokrmy
polozte na zdkladnu a zacnéte je ohrivat
urcitou dobu pred vloZenim ostatnich mis.

V naparovacich misdch je prilis Nepreplriujte naparovaci misy. Nakrdjejte jidlo
mnoho pokrmu. na malé kousky a polozte nejmensi kousky
navrch.

Rozlozte jednotlivé kousky pokrmu tak, aby
prostor mezi nimi umoZzrioval co nejlepsf

naparovant.
Pristroj se rddné Neprovddite pravidelné Odistrarite vodni kimen.Viz kapitola ,,Cigténf a
nerozehreje. odstranéni vodniho kamene. Udrzba".

Jemné naparovani  Ovlddaci knoflik neni otocen do  Otocte ovlddaci knoflik do prednastaveného
nefunguje. prednastaveného reZimu pro rezimu pro ryby, stisknéte tlacitko jemného
ryby. naparovani GENTLE STEAM a stisknéte
tlacitko START/STOR

Tabulka pokrmu a tipy pro naparovani

- Recepty naleznete v knize receptd nebo navstivte webovou adresu
www.philips.com/kitchen.

- Doba naparovéni uvedend v tabulce je pouze orientacni. Doba
naparovdni se mize li8it v zdvislosti na velikosti kouskd pokrmu, na
rozlozeni pokrmu v naparovaci mise, na mnozstvi pokrmu v mise, na
Cerstvosti pokrmu a na vasi chuti.

Tabulka pro naparovani pokrmi

Naparovany pokrm Mnozstvi Doba naparovani Doporucené byliny/koreni
(minuty) pro zvyraznovac chuti+

Chrest 500 g 15-20 Tymian, bazalka, citrdn

Baby kukurice 200 g 5-8 Pazitka, chilli, paprika

Zelené fazole 500 g 15-20 PetrZel, citrdén, Cesnek

Brokolice 400 g 20 Cesnek, drcend cervend
paprika, estragon

Mrkev 500 ¢g 20 Petrzel, susena hor<ice,
pazitka

Razicky kvétdku 400 g 20 Rozmaryn, bazalka, estragon

Celer (kostky) 300g 15-20 Kmin, bily pepr;, chilli

Kureci noha 1 ks 25 Cerny pepf, citrén, paprika

Kukuri¢ny klas 500 ¢ 30-40 Petrzel, Cesnek, pazitka

Cuketa (platky) 500 g 10 Kopr, $alvéj, rozmaryn
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Naparovany pokrm Mnozstvi Doba naparovani Doporucené byliny/koreni
(minuty) pro zvyraznovac chuti+

Kuskus 150 g + 250 mlvody  10-15 Kmin, koriandr, hrebicek
Vejce 6 ks 12-15 -
Ovoce 500 g/4 ks 10-15 Skofice, citrdn, hiebi¢ek
Hrasek (mrazeny) 400 g 20-25 Rozmaryn, kmin, petrzel
Brambory 400 g 25-30 PetrZel, paZitka, Cesnek
Krevety 200 g 5 Koren( kari, Safran, citrén
Pudinky 4 misy 20 Skorice, hrebi¢ek, vanilka
Ryze 150 g + 300 mlvody 35 Pandan, petrzel, kmin

250 g + 500 mlvody 35 Pandén, petrzel, kmin
Losos 450 g 12-15 min. Kopr, petrzel, bazalka
Bild ryba 450 g 10-15 Susena hor<ice, nové korent,

majoranka

Naparovani v rezimu jemného naparovani

Naparovany Mnozstvi Doba naparovani Doporucené byliny/koreni pro

pokrm (minuty) zvyraznovac chuti+

Losos 450 g 15-20 Kopr, petrzel, bazalka

Bild ryba 450 g 15-20 Sudend horcice, nové koren,
majordnka

Doby naparovani pfednastavenych rezima (Obr. 29)

Tipy pro naparovani pokrmu

Zvyraznovac chuti+

- Mezi byliny a korent, které mdzete pridat do zvyrazfiovace chuti+,
patrf tymidn, koriandr, bazalka, kopr; kari koreni nebo estragon. Lze je
kombinovat s ¢esnekem, kminem nebo ki‘enem a dochutit tak pokrmy
I bez pourzitf soli. Doporucené mnozstvi susenych bylin nebo korenf je
1/2 a7 3 Cajové Izicky.V pripadé Cerstvych bylin nebo koreni pouzijte
vetsi ddvku.

- Pouzivéte-li tekutiny jako vino nebo citrénovou $tdvu, naplrite
zvyraziiovac chuti+ az po znacku maxima.

- Dalsi tipy pro pouziti bylinek, korenf a tekutin ve zvyrazriovadi chuti+
naleznete ve vySe uvedené tabulce naparovani pokrmd.

Zelenina a ovoce

- Od kvétdku, brokolice a saldtu odkrojte silné kostdly.

- Listovou zeleninu napafujte co nejkratsi dobu, protoZe snadno ztratf
barvu.

- Zeleninu pred naparovanim nerozmrazujte.
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Maso, driibez, morské produkty a vejce

Pro naparovan( jsou nejvhodnéjsi libové kousky masa s malym obsahem
tuku.

Maso rddné opldchnéte a do sucha oklepejte, aby v ném zlstalo co
nejvic Stédvy.

Pri pripravé masa, driibeze, ryb nebo vajec vzdy pouzivejte tdcky na
odkapavan( viozené mezi misy nebo tyto suroviny vklddejte pod ostatnf
typy pokrmd.

Vejce pred vlozeni do parniho ohifvace propichnéte.

Nenaparujte zmrazené maso, dribez a morské produkty. Zmrazené
maso, driibez a morské produkty vzdy pred viozenim do parniho
ohrivace UpIné rozmrazte.

Sladké dezerty

Misto pridavani cukru mizete sladkou chut dezertl zvyraznit priddnim
skorice.

Zakladni tipy

Pri priprave ryze dejte do misy na ryby a ryzi vodu spolecné s ryzi.
Potrebnd mnoZzstvi naleznete ve vyse uvedené tabulce naparovan(
pokrmd.

Misu na ryby a polévku mlZzete pouzit také pro pripravu zeleniny

v omackdch nebo vareni ryb ve vodé.

Mezi jednotlivymi kousky pokrmu ponechejte mezery.

V pripadg, Ze v mise naparujete velké mnoZstvi surovin, promichejte
pokrm v poloviné naparovdn.

Malé mnozstvi pokrmu vyzaduje krat$i dobu naparovani nez velké
mMNOZstvi.

Pri pouziti pouze jedné naparovaci misy se pokrm naparuje kratsi dobu
nez pri pouzitl 2 nebo 3 naparovacich mis.

Pouzijete-li vice nez jednu naparovaci misu, nechejte pokrm varit o 5-
10 minut déle.

Pokrm ve spodni mise je rychleji hotovy nez pokrm v horni mise.
Pred konzumaci zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovani pokrmu.
Béhem naparovani |ze priddvat pokrmy nebo misy naplnéné pokrmy.
Pokud nékterd surovina vyzaduje kratsi dobu naparovani, pridejte ji
pozdgji.

Pokud nadzvednete viko, unikne pdra. Stisknutim tlacitka Turbo se
pristroj znovu nahreje a nedojde k prodlouzen( ¢asu pripravy.

Po prepnuti parntho ohffvace do reZimu udrzovéni teploty se pokrm
jesté po urcitou dobu naparuje, proto v pripadé, ze pokrm je dobre
provareny, vyjméte jej po dokonceni naparovactho programu z parniho
ohrivace.

Neni-li pokrm uvareny, nastavte delsi dobu naparovéni. Mozna bude
treba do zdsobniku vody pridat vodu.

Parni ohffvac Ize pouzit pro ohffvani hotovych polévek. Polévku
nalijte do misy pro ryby a ryzi a ohrivejte v prednastaveném rezimu
naparovani pro ryby. Ohrdti 250 ml polévky trvd priblizné 10 minut.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid!
Philipsi klienditoe tdhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Uldkirjeldus (Jn 1)

A Veepaagiga alus

B Juhtnupp ja taimeri nuppudega ekraan
Taimeri nupp

Aurutamise siimbol

Aeg minutites

Veepaagi taastditmise stimbol
Taimeri + nupp

Eelseadistatud aurutamisreziimid
Juhtnupp

Margutulega START/STOP nupp
Margutulega TURBO nupp

10 Margutulega GENTLE STEAM (&rn aurutamine) nupp
11 Mérgutulega KEEP-WARM (soojalthoidmise) nupp
Tila

Tilgakandik 1

Flavour Booster+

Aurutusndu 2

Eemaldatav pohi

Tilgakandik 3

Aurutusndu 4

Eemaldatav pohi

Tilgakandik 5

Aurutusndu 6

Eemaldatav pohi

Kala-riisindu 7

Kaas

VONOUTRAWN=

OZXrA—~"IomMmoOn

Markus: Aurutusnéud, tilgakandikud ja kala-riisindud on nummerdatud iihest
seitsmeni. Numbrid leiate kdepidemetelt. Laduge osad ainult selles jdrjestuses.
Kasutage iga aurutusnoud koos sellega sobiva tilgakandikuga. Kasutage
tilgakandikut 1 alati alumise aurutusnduga. Kasutage néusid ainult toiduga
tdidetult.

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Oht
- Arge kunagi kastke seadme alust vette ega loputage kraani all.

Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge
vastab kohaliku elektrivorgu pingele.

- Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge, et pistik
oleks kindlalt seinakontakti sisestatud.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on
kahjustatud.
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Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi
samavddrset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada fudsiliste ja vaimsete puuetega isikud
(lisaks lapsed) nii kogemuste kui ka teadmiste puudumise tottu, vlja
arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul vai kui neile on
seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

Lapsi tuleks jélgida, et nad ei mangiks seadmega.

Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet Gle
lauaserva voi td6pinna rippuma, millel seade asub.

Kerige toitejuhe alati aluses oleva rulli Umbert téielikult lahti, enne kui
pistiku seinakontakti panete.

Arge kunagi aurutage kiilmutatud liha, linnuliha v&i mereande. Alati
sulatage need toiduained téielikult enne aurutamist.

Arge kunagi kasutage toiduaurutit ilma tilgakandikuta 1, vastasel juhul
v3ib kuum vesi seadmest vélja pritsida.

Kasutage aurutusndusid ja kala-riisindud ainult originaalalusega.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest kaugemal.

Ettevaatust

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid vai osi, mida
firma Philips ei ole eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi
osi, siis muutub te seadme garantii kehtetuks.

Arge jitke seadme alust kdrgete temperatuuride, kuumade gaaside,
aurude vGi niiske kuumuse kitte. Arge jitke toiduaurutit téstavale voi
ikka veel kuumale pliidile v&i kiipsetajale voi nende ldhedusse.

Enne hoiustamist v3tke alati pistik seinakontaktist vdlja ja laske seadmel
jahtuda.

Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme
vddrkasutusel, kasutamisel professionaalsel v3i poolprofessionaalsel
eesmadrgil, aga ka siis kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt,
kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v&ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele pinnale ning
veenduge, et Ulekuumenemise véltimiseks oleks selle imber véhemalt
10 cm vaba ruumi.

Asetage eemaldatavad pShjad aurutusndudele alati Ulaltpoolt ja
veenduge, et need on korralikult paigale asetatud (klopsatus!).

Olge ettevaatlik (drna) aurutamise ajal aurutist véljuva kuuma

auruga, kas soojalthoidmise reziimis voi kaane pealt v&tmisel. Toidu
kontrollimisel kasutage alati pikkade kdepidemetega kodgitarvikuid.
Eemaldage kaas alati ettevaatlikult ja pange endast kaugemale.
Pdletamise valtimiseks laske kondensaadil kaanelt aurutisse tilkuda.
Kui toit on kuum, hoidke aurutamisnéud alati kdepidemetest.

:A:rge teisaldage aurutit kasutamise ajal.

Arge kummarduge to6tava auruti kohale.

Arge katsuge seadme kuumi pindu. Kasutage seadme kuumade osade
kdsitsemisel alati pajakindaid.

Arge pange seadet aurust kahjustuvate asjade (nt seinad ja riiulid) alla
voi ldhedale.

Arge kasutage seadet plahvatusohtlike vai kergestistittivate aurudega
keskkonnas.
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- Ohtlike olukordade véltimiseks drge seda seadet kunagi kasutage koos
aegluliti v3i kaugjuhtimispuldiga.

Automaatne viljaliilitamine

Seade on varustatud automaatse viljalilitusfunktsiooniga. Seade

Ulitub automaatselt vdlja, kui te ei keera juhtnuppu eelseadistatud
aurutamisreziimile 5 min jooksul peale seadme sisselllitamist. Seade Idlitub
automaatselt vdlja ka siis, kui seadistatud aurutamisaeg labi saab.

Kuivaltkeemise kaitse

See toiduauruti on varustatud kuivaltkeemise kaitsega. Kuivaltkeemise
kaitse lUlitab seadme automaatselt vélja, kui veepaak on tihi voi kui vesi
kasutamise ajal otsa saab. Enne uuesti kasutamist laske aurutil 10 minutit
jahtuda.

Elektromagnetviljad (EMV)

See Philipsi seade vastab koikidele elektromagnetilisi valju (EMF)
késitlevatele standarditele. Kui seadet késitsetakse Sigesti ja kdesolevale
kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval kiibelolevate teaduslike
teooriate jargi ohutu kasutada.

Enne esmakasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult koik toiduainetega
kokkupuutuvad seadme osad (vt pt ,,Puhastamine”).

Puhastage veepaagi sisemus niiske lapiga.

Ettevalmistused kasutamiseks

Pange seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

Kerige toitejuhe alati aluses oleva rulli imbert tiielikult lahti, enne
kui pistiku seinakontakti panete.

Tiitke veepaak veega kuni maksimaalse tasemeni.

tiitke veepaaki ainult veega. Arge kunagi lisage veepaaki maitseaineid, &li

voi muid aineid.

Pange tilgakandik 1 aluses olevale veepaagile.

Mearkus: drge kunagi kasutage seadet ilma tilgakandikuta 1.
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Asetage Flavour Booster+ (maitsevoimendi) alusele, kui soovite
aurutatavale toidule lisamaitset anda.

- Tditke Flavour Booster+ vdrskete voi kuivatatud maitsetaimedega voi
vedelikega, nt veini v&i puljongiga maksimaalse tasemeni.

- Soovitatud maitsetaimede voi -ainete kasutamise kohta eri tiUpi
toidus lugege ptk ,, Toidutabel ja aurutamisndpundited” toodud
aurutamistabelist.

A Pange aurutatav toit iihte véi mitmesse aurutusndusse ja/voi kala-
riisinousse.

- Asetage eemaldatavad pShjad aurutusndudele alati Ulaltpoolt ja
veenduge, et need on korralikult paigale asetatud (kldpsatus!).

- Arge pange liiga palju toitu aurutusndudesse. Korrastage toit nii, et
tikkide vahele jadksid killaldased vahed auruvoo maksimaalseks
labipadsuks.

- Pange suuremad toidutikid ja toit, mis vajavad pikemat aurutamist
alumisse aurutusndusse.

- Munade mugavaks aurutamiseks pange munad munahoidjasse.

- Suuremd&otmelise toidu aurutamisel (nt terve kana, maisitSlvikud) voite
aurutusndudelt 4 ja 6 eemaldatavad pdhjad dra votta ja nii saate Uhe
suure nou.

Asetage Uiks v6i mitu aurutusnéud tilgakandikule 1. Kui kasutate
rohkem nodusid, soovitame teil eraldada néud tilgakandikutega 3 ja 5.
Asetage noud hoolikalt paigale ja veenduge, et need ei loperda.

- Te ei pea kasutama koiki kolme aurutusndu.
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- Aurutusndud, tilgakandikud ja kala-riisindud on nummerdatud thest
seitsmeni. Numbrid leiate kdepidemetelt. Laduge osad ainult selles
jarjestuses. Kasutage iga aurutusndud koos sellega sobiva tilgakandikuga.
Kasutage tilgakandikut 1 alati alumise aurutusnduga. Kasutage ndusid
ainult toiduga tdidetult.

- Kala-riisindu on méeldud marineeritud kala, riisi v&i vedela toidu
aurutamiseks. Kui soovite kasutada kana-riisindud, asetage see
aurutusndu peale.

- Kui eemaldate pdhja aurutusndult 6, et Uhendada see nduga 4
Uheks suureks nduks, saate ikkagi asetada selle peale kala-riisindu, et
valmistada kala, riisi v3i suppi.

- Kui eemaldate pdhja aurutusndult 4, et Uhendada see nduga 2
Uheks suureks nduks, saate ikkagi asetada selle peale tilgakandiku 5 ja
aurutusndu 6.

Bl Pange kaas aurutusnéule.

Markus: Kui kaas pole aurutamisnéule asetatud voi see on valesti asetatud, ei
aurutata toitu korralikult.

Sisestage pistik pistikupessa.
D Ekraan ja valgussdér imber juhtnupu siittivad pélema.

Keerake juhtnuppu, et seadistada eelseadistatav aurutusreziim
vastavalt toidule, mida soovite aurutada.

D Eelseadistatud aurutusaeg kuvatakse ekraanil.
Eelseadistatava aurutusreziimi aurutusaegade ja nduannete jaoks vaadake
peatlkki “Toidutabel ja nduanded aurutamiseks'.
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Markus: Kui soovite seadistada aurutusaegu, mis erinevad juhtnupul toodud
eelseadistatud aurutusreZiimide aurutusaegadest, nditeks siis, kui soovite
aurutada toiduaineid, mis eelseadistatud aurutusreZiimides ei ilmu, siis valige

»{(—] «\ aurutusreZiim, mis on Idhim sellele, mida soovite. Kasutage + ja - taimerinuppe
_PUCES JUINT aurutamisaja pikendamiseks voi liihendamiseks.

Vajutage nuppu START/STOP.

D Aurutamistoiming algab ja aegliiliti hakkab aurutamisaega lugema.

D Aurutamise esimese 5 minuti jooksul siittib pdlema turbotuli. See
osutab, et auruti kasutab kiireks tileskuumenemiseks turboreziimi
ekstraenergiat. Nende esimese 5 minuti jooksul ei saa turboreziimi
valja lilitada.

- Kui aurutate suurt kogust toitu, siis segage toitu poole aurutusaja
mbdddudes pika kdepidemega kddgiriistaga. Veenduge, et kannate
pajakindaid.

- Kui seadistatud voi eelseadistatud aurutamisaeg ldbi saab, siis piiksub
seade kolm korda ja lllitub soojanahoidmise reziimile.

Votke kaas ettevaatlikult pealt ara.

olge ettevaatlikud kaane eemaldamisel seadmest viljuva kuuma auruga.

- Pdletushaavade valtimiseks kandke kaane, kala-riisindu ja aurutusndude
eemaldamisel pajakindaid. Eemaldage kaas aeglaselt ja suunaga endast
eemale. Laske kondensaadil kaanelt aurutusndusse tilkuda.

- Toidu aurutusndust vdlja tdstmisel kasutage pika kdepidemega
koogiriista.

- Aurutusndu eemaldamisel laske kondensaadil ndust selle all asetsevale
tilgakandikule tilkuda.

Enne tilgakandiku 1 eemaldamist tdmmake pistik seinakontaktist ja
laske toiduaurutil taielikult jahtuda.

Olge tilgakandiku 1 eemaldamisel ettevaatlik, sest veepaagis ja
tilgakandikus olev vesi voib ikka veel kuum olla, olgugi et seadme teised
osad on juba jahtunud.

A Tiihjendage veepaak pirast iga kasutuskorda auruti aluse kiiljel oleva
tila kaudu.

Madrkus: suurema toidukoguse aurutamiseks kasutage vdrsket vett.

Mitme toiduaine samaaegne aurutamine
Kui soovite korraga aurutada toiduaineid, millel on erinevad aurutamisajad,
jrgige allpool toodud juhiseid:

Seadke taimer pikimale aurutusajale.

Asetage pikimat aurutusaega vajav toiduaine néusse 2 ja lihima
aurutusajaga toiduaine nousse 4.

Asetage tilgakandik 1 ja nu 2 alusele ja katke n6u kaanega.
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Aurutamise alustamiseks vajutage nuppu START/STOP. Aurutage,
kuni jarelejaanud aurutamisaeg ekraanil vordub lihima vajaliku
aurutamisajaga.

Eemaldage pajakinnastega ettevaatlikult kaas ning asetage tilgakandik
3 janéu 4 ndule 2.

A Asetage kaas néule 4 ja jitkake aurutamist kuni seadistatud
aurutamisaeg labi saab.

Sedasama voite teha ka siis, kui soovite aurutada toitu, millele on kolm

erinevat aurutamisaega.

Orna aurutamise reziim

L ==

Orna aurutamise reiim aurutab toitu madala, umbes 80 °C temperatuuri
juures. See on ideaalne temperatuur kala valmistamiseks. Selle temperatuuri
juures sdilivad kala drn tekstuur ja maitse.

Orna aurutamise reZiimis soovitame teil kasutada ainult Ghte aurutusndud,
mis asetseb otse alusel, sest nii toimib see reziim kdige paremini.

Medrkus: Orna aurutamise reziim t66tab ainult siis, kui juhtnupp on seatud
kalale méeldud eelseadistatud aurutamisreZiimile.

Madrkus: Kui kasutate 6rna aurutamise reZiimis kala-riisindud, siis vajate
pikemat aurutamisaega. Enne serveerimist kontrollige, kas kala on valmis.

Keerake juhtnupp kalale (1) méeldud eelseadistatud
aurutamisreziimile ja vajutage nuppu GENTLE STEAM (2).

D Eelseadistatud aurutamisaeg kuvatakse ekraanil. See aeg on tavalisest
aurutamisajast pikem.

- Aurutamise alustamiseks vajutage nupule START/STOP.

Orna aurutamise reZiimis saate ltlituda tavalise aurutamise reZiimi, kui
vajutate nuppu GENTLE STEAM.

- Kui olete kalale (1) m&eldud eelseadistatud aurutamisreziimis ja soovite
[dlituda drna aurutamise reziimi, vajutage nuppu GENTLE STEAM.

- Aurutamise esimese 5 minuti jooksul sittib pdlema turbotuli. See
osutab, et auruti kasutab kiireks Gleskuumenemiseks turboreziimi
ekstraenergiat. Nende esimese 5 minuti jooksul ei saa turboreziimi vélja
|dlitada.

- Kui alustate aurutamist drna aurutamise reziimis ajal, mil seade on veel
kdlm, siis alustage aurutamist kaanega kaetud tiihja nduga. Kui turbotuli
kustub, avage ettevaatlikult kaas ja pange kala ndusse.

Ndpundide: Samal ajal kui aurutate toitu alumises néus 6rna aurutamise
reZiimis, voite asetada (ihe v6i kaks noud selle peale, et toitu soojana hoida.
Inspiratsiooniks, millist toitu valmistada 6rna aurutamise reZiimis, vaadake
retseptivihikut voi kiilastage veebisaiti www.philips.com/kitchen.

Turboreziim

Turboreziim aktiveerub automaatselt 5 minutiks igal aurutamisel, et auruti
kiiresti Ules kuumeneks. Toidus olevad vitamiinid ja mineraalained sdiluvad
paremini, kui toit saavutab oma ideaalse kiipsemistemperatuuri kiiresti.
Turboreziim vaib vajalik olla ka muudel pohjustel:

- kui avate kaane, et toitu kontrollida

- kui lisate toitu Uhte v3i mitmesse ndusse
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- kui tdidate veepaaki uuesti

Turboreziimi sisselllitamiseks vajutage nuppu TURBO. Turboreziim jadb
to0le 1 sekundiks ja ltlitub siis automaatselt valja. Turbotuli kustub ja auruti
166 jatkub tavareZiimil. Turboreziimi valjalllitamiseks aktiveeritud olekus
vajutage uuest nuppu TURBO.

Madrkus: Kui kasutate 6rna aurutamise reZiimi 5 minuti jooksul enne eelmise
aurutamisprotsessi I6petamist, siis turboreZiim ei aktiveeru ja tuli ei siitti
pblema, sest vesi on veel soe.

Soojanahoidmise reziim

Kui aurutamisaeg saab Idbi, millele osutavad 3 piiksu, lUlitub auruti
automaatselt 6rna aurutamise reziimi. Soojanahoidmise tuli sittib pdlema,
osutades et auruti on soojanahoidmise reziimis. Soojanahoidmise reziim
hoiab toidu soojana 30 minuti jooksul.

1lepc=]] - Kui soovite hoida toitu soojana kauem kui 30 minutit, vajutage aja
J—U « seadistamiseks taimeri + ja - nuppe.

- Kui vajutate soojanahoidmise tsikli ajal nuppu KEEP WARM | seadistub
taimer uuesti 30 minutiks.

- Aktiivse soojanahoidmise reziimi deaktiveerimiseks vajutage nuppu
START/STOPR

- Kui soovite aktiveerida soojanahoidmise reziimi ajal, kui seade on vdlja
|Glitatud v3i kui see on automaatselt vdlja lUlitunud, vajutage esmalt
nuppu KEEP WARM (1) ja siis nuppu START/STOP (2).

Mearkus: Pidage meeles, et kui avate kaane soojanahoidmise reZiimis, on toit
ikkagi kuum ja kaane alt téuseb auru.

Veepaagi taastditmise margis

Sellel seadmel on veepaagi taastditmise margis.
- Kui veepaagis hakkab vesi otsa saama, kuvatakse ekraanil veepaagi
taastditmise siimbol ning seade hakkab piiksuma.

\_ _/_ - Niipea kui olete veepaagi tditnud, kaob veepaagi taastiitmise simbol
ekraanilt ja piiksumine I6ppeb.Veepaagi saate uuesti tdita tila kaudu.
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Madrkus: Kui veepaaki 5 minuti jooksul pdrast piiksumise algust veega ei
tdideta, liilitub auruti automaatselt iilekuumenemise vdltimiseks vdlja. Kui
lilekuumenemise kaitse on aktiveeritud, hakkab seade 5 minutit pdrast
veepaaki kiilma vee lisamist jdlle toéle.

N
/

Puhastamine ja hooldus

arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kutirimiskasnu, abrasiivseid
puhastusvahendeid ega ka soobivaid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Eemaldage pistik seinakontaktist ja laske seadmel jahtuda.
Puhastage aluse vilispinda niiske lapiga.

Arge kunagi kastke alust vette ega loputage seda voolava vee all.

arge peske alust néudepesumasinas.
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Puhastage veepaaki ndudepesuvedelikku sisaldavasse sooja vette
kastetud riidelapiga. Seejarel plihkige veepaaki niiske puhta lapiga.

Eemaldage aurutusnoudelt eemaldatavad nupud. Puhastage
aurutusnoud, eemaldatavad nupud, Flavour Booster+, tilgakandikud,
kala-riisinou ja kaas kas kasitsi voi ndudepesumasinas, kasutades
lihikese kestusega pesutsiiklit ja madalat temperatuuri.

Aurutusndude ja kaane korduv ndudepesumasinas pesemine véib

pShjustada nende osade mdningast tuhmistumist.

Katlakivi eemaldamine

Kui veepaagis on nahtav katlakivi, siis tuleb seade puhastada katlakivist.
Optimaalse jdudluse pikendamiseks on tihtis toiduauruti katlakivi
korrapdraselt eemaldada.

Kallake veepaaki kuni maksimaalse tasemeni valget aadikat (8%
addikhapet).

arge kasutage muud tulpi katlakivieemaldajaid.

Pange tilgakandikud, aurutusnoud ja kala-riisindu korralikult alusele.

Katke kala-riisindu kaanega.
Sisestage pistik pistikupessa.

Keerake eelseadistatud aurutamisreziim porgandite aurutamise
reziimile (1) ja vajutage nuppu START/STOP (2). Seade tootab niiiid
20 minutit.

kui aadikas hakkab aluse airtest iile keema, tommake pistik
seinakontaktist ja kallake osa dadikat minema.

A Pirast 20 minuti méddumist tdmmake pistik seinakontaktist vlja ja
laske dadikal taielikult jahtuda. Seejarel tlihjendage veepaak.

Loputage veepaaki kiilma veega méned korrad.

Madrkus: kui veepaaki on jddnud veel katlakivi, siis korrake toimingut.

Hoiustamine

enne seadme hoiustamist veenduge, et koik osad oleksid puhtad ja
kuivad (vt ptk ,,Puhastamine”).
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Toitejuhtme hoiustamiseks keerake see imber aluses oleva rulli.

Asetage tilgakandik 1 alusele.

Veenduge, et eemaldatavad alused on aurutusnéudele tagasi
paigaldatud.

Asetage aurutusndu 6 tilgakandikule 1.Asetage aurutusnou 4
aurutusnousse 6.Asetage aurutusnou 2 aurutusnousse 4.

A Asetage kala-riisindu iilemisse aurutusndusse.

Asetage tilgakandik 5 kala-riisindu peale.Asetage tilgakandik 3
tilgakandikusse 5.

59
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Bl Asetage kaas tilgakandiku 5 peale.

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, esitada infoparinguid v&i on probleeme, kiilastage
palun Philipsi veebisaiti www.philips.com voi p&drduge oma riigi Philipsi
klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pé&rduge Philipsi toodete kohaliku
mudgiesindaja poole.

- Seadme kasutusaja I6ppedes drge visake seda minema tavalise
majapidamispriigi hulgas, vaid viige see ringlussev&tuks kogumispunkti.
Nii toimides aitate te hoida loodust.

Veaotsing

Kéesolev peatiikk esitab kokkuvdtte seadmel esinevatest enamlevinud
probleemidest. Kui te ei suuda probleemi alloleva info abil lahendada, vtke
Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleem Voimalik pohjus Lahendus
Toiduauruti ei Auruti pistik pole seinakontakti  Sisestage pistik pistikupessa.
téota. sisestatud.
Veepaagis ei ole vett. Taitke veepaak.
Te pole vajutanud veel nuppu  Vajutage nuppu START/STOP
START/STOR
Kogu toit pole M@éned toidutiikid on aurutis Seadistage + nupu abil pikem aurutamisaeg.
valminud. teistest suuremad ja/v3i vajavad

pikemat aurutamisaega.

Asetage suuremamoddtmeline ja pikemat
aurutamisaega vajav toit aurutusndu pdhja vai
asetage sellist toitu sisaldavad néud alusele

ja alustage nende aurutamist enne, kui lisate
Ulejddnud ndud.
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Probleem Vaoimalik pohjus Lahendus
Olete aurutusndudesse liiga Arge aurutusndusid tle koormake. Laigake toit
palju toitu pannud. vdiksemateks tikkideks ja pange kdige vdiksemad

tlkid Ulespoole.

Seadke toit nii, et tlkkide vahele jadksid
voimalikult suured vahed, nii on auruvoog
maksimaalne.

Seade ei kuumuta  Te pole seadmest korrapdraselt Eemaldage seadmest katlakivi. Lugege ptk

korralikult. katlakivi eemaldanud. ,,Puhastamine ja hooldus".
Orna aurutamise  Juhtnupp pole seatud kalale Seadistage juhtnupp kalale mdeldud
reziim ei toota. moeldud eelseadistatud eelseadistatud aurutamisreziimile, vajutage nuppu
aurutamisreziimile. GENTLE STEAM ja seejdrel vajutage nuppu
START/STOPR

Toidutabel ja aurutamisndpundited

- Retseptide jaoks vaadake retseptivihikut voi killastage meie veebisaiti
www.philips.com/kitchen.

- Tabelis toodud aurutamisaeg on ainult ndide. Aurutamisaeg soltub
toiduttikkide suurusest, toiduttkkide vahelisest vahest aurutusndus,
toidu kogusest aurutusndus, toidu varskusest ja te enda eelistustest.

Toidu aurutamistabel

Aurutatav toit Aurutamisaeg (min) Flavour Booster+ jaoks
soovitatavad maitsetaimed voi
-ained

Spargel 500 ¢g 15-20 Tutmian, basiilik, sidrun

Pisikesed 200 g 5-8 Murulauk, tilli, paprika

maisitélvikud

Rohelised oad 500 ¢ 15-20 Petersell, sidrun, kiUslauk

Brokoli 400 g 20 Kduslauk, purustatud punane tsilli,
estragon

Porgandid 500 g 20 Petersell, sinepipulber; murulauk

Lillkapsa 6isikud 400 g 20 Rosmariin, basiilik, estragon

Seller (kuubikutena) 300 g 15-20 K&dmned, valge pipar, tsilli

Kanakoib 1tk 25 Must pipar, sidrun, paprika

Maisitolvik 500 g 30-40 Petersell, kiiislauk, murulauk

Suvikorvits 500 g 10 Till, salvei, rosmariin

(vilutatud)

Kuskus 150 g + 250 ml vett  10-15 Koomned, koriander, nelk

Munad 6 tk 1215 -

Puuvili 500 g / 4tk 10-15 Kaneel, sidrun, nelk
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Aurutatav toit Aurutamisaeg (min) Flavour Booster+ jaoks
soovitatavad maitsetaimed voi
-ained

Herned 400 g 20-25 Rosmariin, k6émned, petersell

(kilmutatud)

Kartul 400 g 25-30 Petersell, murulauk, kidslauk

Krevetid 200 g 5 Karripulber, safran, sidrun

Pudingud 4 kausikest 20 Kaneel, nelk, vanill

Riis 150 g + 300 ml vett 35 Pandan, petersell, k6émned

250 g + 500 ml vett 35 Pandan, petersell, k6émned
Ldhe 450 g 12-15 min Till, petersell, basiilik
Valge kala 450 g 10-15 Sinepipulber; nelkpipar; majoraan

Orna aurutamise reziimis aurutamine

Aurutatav toit Kogus Aurutamisaeg Flavour Booster+ jaoks soovitatavad
(min) maitsetaimed voi -ained

Ldhe 450 ¢ 15-20 Till, petersell, basiilik

Valge kala 450 g 15-20 Sinepipulber; nelkpipar; majoraan

Eelseadistatud aurutamisreziimide aurutamisajad (Jn 29)

Napundited toidu aurutamiseks

Flavour Booster+

- TdUmian, koriander; basiilik, till, karri ja estragon on mdned neist
maitsetaimedest ja -ainetest, mida saate tarvikus Flavour Booster+
kasutada. Maitse parandamiseks saate neid (soola lisamata)
kombineerida kidslaugu, kddmnete v3i madardikaga. Soovitame
kasutada 1/2-3 tl kuivatatud maitsetaimesid voi -aineid. Lisage rohkem,
kui kasutate vdrskeid maitseaineid voi -taimesid.

- Kui kasutate vedelikke nagu vein v3i sidrunimahl, voite tdita Flavour
Booster+ kuni maksimummadrgiseni.

- Lisanduanneteks tarvikus Flavour Booster+ kasutatavate
maitsetaimede- ja ainete ning vedelike kohta vaadake Ulaltoodud
toiduainete aurutamise tabelit.

Kod6givili ja puuviljad

- LOigake dra lillkapsa, brokoli ja kapsa paksud juured.

- Aurutage lehtedega rohelisi kddgivilju [ihima vimaliku aja jooksul, sest
need kaotavad kergesti oma vérvuse.

- Arge kiilmutatud kédgiviliu enne aurutamist Gles sulatage.

Liha, linnuliha, mereannid ja munad

- Véhese rasvaga 6rnad lihattkid on aurutamiseks kdige sobivamad.

- Peske liha korralikult ja tupsutage see kuivaks, nii et véimalikult vdhe
mahla tilguks vdlja.
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Kasutage aurutamisndude vahel alati tilgakandikuid, kui valmistate liha,
linnuliha, kala v&i mune voi asetage need toiduained teiste toiduainete
vahele.

Torgake munad enne aurutisse panemist ldbi.

Arge kunagi aurutage kiilmunud liha, linnuliha v&i mereande. Laske
kilmunud lihal, linnulihal v&i mereandidel enne aurutisse panemist
tdielikult Ules sulada.

Magustoidud

Magususe esiletoomiseks lisage magustoitudele suhkru asemel kaneeli.

Uldised nduanded

Riisi valmistamisel peate lisama kala-riisindusse koos riisiga vett. Koguste
osas vaadake Ulattoodud toiduainete aurutamise tabelit.

K&ogiviliade valmistamiseks omas mahlas v3i kala hautamiseks vees
voite kasutada ka kala-riisindud.

Jatke toiduttikkide vahele ruumi.

Kui aurutusndu on vdga tdis, siis segage toitu, kui see on poolenisti
valminud.

Viikeste toidukoguste valmistamiseks on vaja suurte tiikkidega
vorreldes lihemaid aurutamisaegu.

Ainult Uhe aurutusndu kasutamisel on toiduvalmistamiseks vaja
lihemaid aurutamisaegu kui 2 vOi 3 aurutusnéu kasutamisel.

Kui kasutate rohkem kui Uhte aurutusndud, laske toidul 5-10 minutit
tavalisest kauem kiipseda.

Alumises aurutusndus olev toit saab kiiremini valmis.

Enne s6dma asumist veenduge, et toit on korralikult kiipsenud.
Aurutamise ajal saate toitu v3i ndusid lisada. Kui mdni toiduaine vajab
lihemat aurutamisaega, siis lisage see hiljem.

Kaane t&stmisel tuleb kaane alt auru. Auruti uuesti Ulessoojendamiseks,
nii et aurutamiseks ei kuluks rohkem aega, vajutage nuppu TURBO.
Auruti lilitamisel soojanahoidmise reziimi jatkub mdne aja jooksul toidu
aurutamine. Kui toit on juba vdga labi kiipsenud, eemaldage see aurutist
kohe, kui aurutamine I16ppeb ja seade lUlitub soojanahoidmise reziimi.
Kui toit pole veel valminud, seadistage aurutamisaeg pikemaks. Teil tuleb
ehk veepaaki vett lisada.

Aurutit saab kasutada varem valmistatud supi tlessoojendamiseks.
Pange supp kala-riisinGusse ja aurutage seda kalale m&eldud
eelseadistatud aurutamisreziimis. 250 ml supi Ulessoojendamiseks kulub
umbes 10 minutit.
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Cestitamo na kupnji i dobro dogli u Philips! Kako biste u potpunosti
iskoristili podrsku koju nudi tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na:
www.philips.com/welcome.

Opéi opis (SI. 1)

A Podnozje sa spremnikom za vodu

B Regulator i zaslon s gumbima timera

Gumb timera

Simbol kuhanja na pari

Vrijeme u minutama

Simbol koji naznacuje da je potrebno napuniti spremnik za vodu
Gumb + timera

Prethodno postavljeni nacini kuhanja

Regulator

Gumb START/STOP (pokretanje/zaustavljanje) s indikatorom
Gumb TURBO s indikatorom

10 Gumb GENTLE STEAM s indikatorom

11 Gumb KEEP-WARM (odrzavanje topline) s indikatorom
Zlijeb

Pladanj 1

Flavour Booster+

Posuda za kuhanje na pari 2

Odvojivo dno

Pladanj 3

Posuda za kuhanje na pari 4

Odvojivo dno

Pladanj 5

Posuda za kuhanje na pari 6

Odvojivo dno

Posuda za kuhanje ribe/rize 7

Poklopac

VONOUTRAWN=

OZXrA—~"IomMmoOn

Napomena: Posude za kuhanje na pari, pladnjevi i posuda za kuhanje ribe/rize
oznaceni su brojevima od 1 do 7. Brojevi se nalaze na ruckama. SlaZite

ih iskljucivo tim redoslijedom. Svaku posudu za kuhanje na pari koristite

s odgovarajuc¢im pladnjem. Posudu za kuhanje na pari 1 uvijek koristite ispod
donje posude za kuhanje na pari. Koristite samo posude koje su napunjene
hranom.

Vaino

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite
ga za buduce potrebe.

Opasnost

- Nikad nemojte uranjati podnozje u vodu ili ga ispirati pod mlazom
vode.

Upozorenje

- Prije priklju¢ivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden
na aparatu naponu lokalne mreze.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno
provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uticnicu.
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Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba kako bi
se izbjegle potencijalno opasne situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuéi djecu) sa smanjenim
fizickim ili mentalnim sposobnostima niti osobama koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna za njihovu
sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za
napajanje ne visi preko ruba stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.
Prije ukopcavanja aparata uvijek potpuno odmotajte kabel za napajanje
koji se nalazi oko drzaca u podnozju.

Na pari nikada ne kuhajte smrznuto meso, meso peradi ili morske
plodove. Te sastojke uvijek u potpunosti odmrznite prije kuhanja na pari.
Aparat za kuhanje na pari nikada nemojte koristiti bez pladnja 1 jer iz
aparata moze prskati vru¢a voda.

Posude za kuhanje na pari i posudu za ribu/rizu koristite samo u
kombinaciji s originalnim podnozjem.

Kabel za napajanje drzite podalje od vrudih povrina.

Oprez

Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili
proizvodaca koje tvrtka Philips nije izric¢ito preporucila. Ako koristite
takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

Podnozje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vruéem
plinu, pari ili vlaznoj toplini. Ne stavljajte aparat za kuhanje na paru blizu
vruce pedi ili Stednjaka niti na njih.

Prije ¢is¢enja uvijek iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se
ohladi.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u ku¢anstvu. Ako se koristi
nepravilno ili se koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na
nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu, jamstvo prestaje vrijediti,
a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.
Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu i pazite da oko
njega bude najmanje 10 cm praznog prostora jer cete na taj nacin
sprijeciti pregrijavanje.

Odvojiva dna uvijek stavljajte u posude za kuhanje na pari odozgo i
provjerite jesu li ispravno postavijene (“klik”).

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za kuhanje na pari tijekom
(kratkog) koristenja, u nacinu rada za odrzavanje topline ili kada skinete
poklopac. Pri provjeri hrane uvijek koristite kuhinjski pribor s dugackim
drskama.

Uvijek pazljivo skidajte poklopac i to u smjeru od sebe. Pustite da se
kondenzirane kapi ocijede s poklopca u aparat za kuhanje na pari kako
se ne biste opekli.

Kad je hrana vruca, posudu za kuhanje na pari obavezno drzite za
rucke.

Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se koristi.

Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte posezati ni za ¢im
iznad njega.
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- Ne dodirujte zagrijane povriine aparata. Pri dodirivanju zagrijanih
povrsina aparata uvijek koristite kuhinjske rukavice.

- Aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para mogla
ostetiti, kao Sto su zidovi i kuhinjski ormarici.

- Aparat nemojte koristiti u prostorima u kojima ima eksplozivnih/
zapaljivih para.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada nemojte spajati na
prekidac kojim upravlja timer ili daljinski upravljac.

Automatsko iskljucivanje

Aparat ima funkciju automatskog iskljucivanja. Aparat ¢e se automatski
iskljuciti ako regulator ne okrenete na prethodno postavljeni nacin rada 5
minuta nakon ukopcavanja aparata. Aparat se automatski iskljucuje i nakon
Sto istekne postavijeno vrijeme kuhanja na pari.

Sigurnosno iskljucivanje kad voda ispari

Ovaj aparat za kuhanje na pari ima funkciju koja mu ne dopusta da
prokuhava na suho. Zastita od prokuhavanja na suho automatski iskljucuje
aparat ako u spremniku za vodu nema vode ili ako tijekom koristenja
ponestane vode. Neka se aparat hladi barem 10 minuta prije sljedece
upotrebe.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u
elektromagnetskih polja (EMF). Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s
ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima on ¢e biti siguran
za koristenje.

Prije prvog koristenja
Prije prvog koristenja aparata temeljito o€istite dijelove koji dolaze u
kontakt s hranom (pogledajte poglavlje “CiScenje”).

Unutarnje dijelove spremnika za vodu obrisite vlaznom krpom.

Priprema za koristenje

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu.

Prije ukopcavanja aparata potpuno odmotajte kabel za napajanje koji
se nalazi oko drzaca u podnozju.

Potpuno napunite spremnik za vodu.

U spremnik za vodu stavljajte samo vodu. Nikada u njega ne stavljajte
zacine, ulje i sl.
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Pladanj 1 stavite na spremnik za vodu u podnozju.

Napomena: Aparat nikada nemojte koristiti bez pladnja 1.

Flavour Booster+ stavite u podnozje ako zelite dodati viSe okusa
hrani koju ¢ete kuhati na pari.

- Flavour Booster+ napunite svjezim ili suhim zacinskim biljem ili
tekuc¢inom poput vina ili temeljca do maksimalne razine.

- Preporuke za koristenje bilja i zacina pri kuhanju odredenih vrsta jela
potrazite u tablici za kuhanje hrane na pari u poglavlju “Tablica hrane i
savjeti za kuhanje na pari".

A Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite u jednu ili viSe posuda za
kuhanje na pari i/ili u posudu za ribu/rizu.

- Odvojiva dna uvijek stavljajte u posude za kuhanje na pari odozgo i
provjerite jesu li ispravno postavijene (“klik”).

- Ne stavljajte previse hrane u posudu za kuhanje na pari. Hranu stavite
tako da ostavite dovoljno prostora izmedu pojedinih komada, te tako
olaksate kruzenje Sto vecoj kolicini pare.

- U donju posudu za kuhanje na pari stavljajte vece komade hrane i
hranu koju je potrebno duze vremena kuhati na pari.

- Jaja stavljajte u prakti¢ne drzace za kuhanje jaja na pari.

- Ako Zelite na pari kuhati velike komade hrane (npr. cijelo pile, klipove
kukuruza), moZete izvaditi odvojiva dna iz posuda 4 i 6 kako biste dobili
jednu veliku posudu.
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A Jednu ili vise posuda za kuhanje na pari stavite na pladanj 1.Ako

koristite viSe posuda, savjetujemo da ih odvojite pladnjevima 3 i 5.
Posude pravilno postavite i provjerite da se ne micu.
Ne morate koristiti sve 3 posude za kuhanje na pari.

Posude za kuhanje na pari, pladnjevi i posuda za kuhanje ribe/

rize oznaceni su brojevima od 1 do 7. Brojevi se nalaze na ruckama.
Slazite ih iskljucivo tim redoslijedom. Svaku posudu za kuhanje na pari
koristite s odgovaraju¢im pladnjem. Posudu za kuhanje na pari 1 uvijek
koristite ispod donje posude za kuhanje na pari. Koristite samo posude
koje su napunjene hranom.

Posuda za ribu/rizu namijenjena je kuhanju marinirane ribe, rize ili druge
tekuce hrane. Kada Zelite koristiti posudu za ribu/rizu, stavite je u gornju
posudu za kuhanje na pari.

Kada se iz posude 6 izvadi odvojivo dno kako bi se dobila vec¢a posuda
ispod koje je posuda 4, jos uvijek na vrh mozete staviti posudu za ribu/
rizu kako biste skuhali ribu, rizu ili juhu.

Kada se iz posude 4 izvadi odvojivo dno kako bi se dobila vec¢a posuda
ispod koje je posuda 2, jos uvijek na vrh mozete staviti pladanj 5 i
posudu 6.

[EX Stavite poklopac na gornju posudu za kuhanje na paru.

Napomena:Ako poklopac nije pravilno postavijen na posudu za kuhanje na
pari, hrana se nece dobro skuhati.

Utikag ukljucite u zidnu utiénicu.
D Zasvijetlit ¢e zaslon i svjetlosni prsten oko regulatora.

Okerenite regulator na prethodno postavljeni nacin kuhanja sukladno

hrani koju Zelite kuhati.
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D Prethodno postavljeno vrijeme kuhanja na pari prikazuje se na
zaslonu.

Prethodno postavljena vremena kuhanja u prethodno postavljenim

nacinima kuhanja i savjete mozete pronaci u poglavlju “Tablica hrane i savjeti

za kuhanje na pari’.

Napomena:Ako Zelite postaviti vrijeme kuhanja koje se razlikuje od prethodno
postavljenog, npr. ako Zelite kuhati sastojke za koje ne postoje prethodno
postavljeni nacini kuhanja, odaberite nacin kuhanja koji je najbliZi Zeljenom
vremenu kuhanja. Zatim pomocu gumba timera + i - povecaijte ili smanijite
vrijeme kuhanja.

L == ]|

Pritisnite gumb START/STOP (pokretanje/zaustavljanje).

D Proces parenja pocinje, a timer odbrojava vrijeme kuhanja na pari.

D Tijekom prvih 5 minuta kuhanja na pari svijetlit ¢e gumb Turbo.To
naznacuje da aparat za kuhanje na pari za brzo zagrijavanje koristi
dodatnu snagu nacina rada Turbo.Tijekom tih prvih 5 minuta ne
mozete iskljuciti nacin rada Turbo.

- Ako kuhate velike koli¢ine hrane, promijesajte hranu kada istekne pola
vremena kuhanja koristeci kuhinjski pribor s dugackom drSkom. Svakako
stavite kuhinjske rukavice.

[ == - Kada prethodno postavljeno vrijeme kuhanja istekne, aparat ¢e se

tri puta oglasiti zvu¢nim signalom i prijeci u nacin rada za odrzavanje
topline.

Pazljivo skinite poklopac.

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata pri skidanju poklopca.

- Kako biste sprijecili opekotine pri skidanju poklopca, posude za ribu/rizu
i posuda za kuhanje na pari, koristite kuhinjske rukavice. Polako skinite
poklopac u smjeru od sebe. Pustite da se kondenzirane kapi iscijede s
poklopca u posudu za kuhanje na pari.

- lzvadite hranu iz posuda za kuhanje na pari koristeci kuhinjski pribor s
dugackim drskama.

- Prilikom vadenja posude za kuhanje na pari pustite kondenzirane kapi
da se iscijede na pladanj koji se nalazi ispod.

Iskopcajte aparat iz zidne uticnice i ostavite aparat za kuhanje na pari
da se potpuno ohladi prije no Sto uklonite pladanj 1.

Budite pazljivi pri uklanjanju pladnja 1 jer bi voda u spremniku za vodu
i pladanj i dalje mogli biti vruci, cak i ako su se drugi dijelovi aparata vec
ohladili.
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A Nakon svake uporabe spremnik za vodu ispraznite kroz Zlijeb sa
strane podnozja.

Napomena:Ako Zelite ponovno kuhati na pari, aparat napunite svjeZom
vodom.

Kuhanje vise sastojaka
Ako Zelite kuhati hranu koja zahtijeva razli¢ita vremena kuhanja, slijedite
upute u nastavku:

Postavite timer na najduze vrijeme kuhanja.

Hranu koja se najduze kuha stavite u posudu 2,a hranu koja se
najkrace kuha u posudu 4.

Stavite pladanj 1 i posudu za kuhanje 2 na podnozje, a
zatim poklopite posudu.

PritiS¢ite gumb START/STOP (pokretanje/zaustavljanje) kako biste
zapoceli kuhanje dok preostalo vrijeme kuhanja na zaslonu ne bude
jednako najkracem vremenu kuhanja.

Pazljivo podignite poklopac pomoc¢u kuhinjskih rukavica i stavite
pladanj 3 i posudu za kuhanje 4 na posudu 2.

A Poklopite posudu 4 i nastavite sa kuhanjem dok postavljeno vrijeme
kuhanja ne istekne.

Ovaj se postupak moze primijeniti i ako imate tri vrste hrane Cije je vrijeme

kuhanja razlicito.

Nacdin rada Gentle Steam

U nacinu rada Gentle Steam hrana se polako kuha na temperaturi od oko
80°C, sto je idealna temperatura za ribu. Na ovoj temperaturi sacuvat ¢e
se njezna struktura i okus ribe.

Savjetujemo da u nacinu rada Gentle Steam koristite samo jednu posudu

za kuhanje na podnozju kako bi se dobili najbolji rezultati.

Napomena: ReZim Gentle Steam radi samo ako je regulator postavijen na
prethodno postavijeni nacin kuhanja ribe.

Napomena:Ako u nacinu rada Gentle Steam koristite posudu za ribulrizu,
vrijeme kuhanja bit ¢e duZe. Prije posluZivanja provjerite je li riba skuhana.

Postavite regulator na prethodno postavljeni nacin kuhanja ribe (1), 2
zatim pritisnite gumb GENTLE STEAM (2).

D Prethodno postavljeno vrijeme kuhanja nije prikazano na zaslonu.To
¢e vrijeme biti duze od normalnog vremena kuhanja.

Pritisnite gumb START/STOP kako biste zapoceli kuhanje.

- Kada kuhate u nacinu rada Gentle Steam, moZete prebaciti aparat na
normalni nacin kuhanja pritiskom na gumb GENTLE STEAM.

- Ako Zelite prebaciti u nacin rada Gentle Steam tijekom kuhanja u
prethodno postavljenom nacinu rada za ribu, pritisnite gumb GENTLE
STEAM.

Tijekom prvih 5 minuta svijetlit ¢e gumb Turbo. To naznacuje da aparat
za kuhanje na pari za brzo zagrijavanje koristi dodatnu snagu nacina
rada Turbo. Tijekom tih prvih 5 minuta ne moZzete iskljuciti nacin rada
Turbo.
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- Ako pokrenute nacin rada Gentle Steam dok je aparat jos uvijek hladan,
kuhanje zapocnite s praznom posudom na koju je stavljen poklopac.
Kada se iskljuci gumb Turbo, pazljivo podignite poklopac i stavite ribu.

Savjet: Tijekom kuhanja hrane u donjoj posudi u nacinu rada Gentle Steam
na tu posudu moZete postaviti jednu ili dvije druge posude kako biste hranu
odrZali toplom. Recepte za kuhanje u nacinu rada Gentle Steam potraZite u
knijiZici s receptima ili posjetite web-stranicu www.philips.com/kitchen.

Nacdin rada Turbo

Nacin rada Turbo automatski se aktivira tijekom prvih 5 minuta svakog
procesa kuhanja kako bi se omogudilo brzo zagrijavanje aparata za kuhanje
na pari. Brzim postizanjem idealne temperature kuhanja hrane zadrzava se
vie vitamina i minerala.

Nacin rada Turbo mozete koristiti i:

- kada otvorite poklopac kako biste provjerili ili promijesali hranu

- kada ste dodali hranu u jednu ili vise posuda

- kada ste napunili spremnik za vodu

Kako biste aktivirali nacin rada Turbo, pritisnite gumb TURBO. Nacin rada
Turbo bit ¢e aktivan 1 minutu nakon cega se automatski iskljucuje. Indikator
na gumbu Turbo se iskljucuje, a aparat za kuhanje na pari nastavlja raditi

u normalnom nacinu kuhanja. Kako biste iskljucili nac¢in rada Turbo dok je
aktivan, ponovo pritisnite gumb TURBO.

Napomena:Ako nacin rada Gentle Steam pokrenete u roku od 5 minuta
nakon $to je zavrSen prethodni proces kuhanja, nacin rada Turbo nece se
aktivirati, a indikator na gumbu Turbo nece se ukljuciti jer je voda jos uvijek
topla.

Nacin rada za odrzavanje topline

=
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Aparat za kuhanje na pari automatski prelazi u nacin rada za odrzavanje

topline nakon $to istekne vrijeme kuhanja, $to se naznacuje s 3 zvu¢na

signala. Indikator nacina rada za odrzavanje temperature ukljucuje se

naznacujudi da je aparat u nacinu rada za odrzavanje topline. Nacin rada za

odrzavanje topline odrzava hranu toplom 30 minuta.
Ako zelite da hrana bude toplija duze od 30 minuta, pritisnite gumbe
timera + i - kako biste postavili vrijeme.

- Ako gumb KEEP WARM bpritisnete tijekom ciklusa odrzavanja topline,
timer ¢e se ponovo postaviti na 30 minuta.

- Ako Zelite iskljuciti nacin rada za odrzavanje topline dok je aktivan,
pritisnite gumb START/STOR

- Ako zelite aktivirati nacin rada za odrzavanje topline kad je aparat
iskljucen ili nakon Sto se automatski iskljucio, najprije pritisnite gumb
KEEP WARM (1), a zatim START/STOP (2).

Napomena: Pazite, hrana je jos uvijek vruca, a para moZe izaci kada otvorite
poklopac u nacinu rada za odrZavanje topline.
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Indikator koji naznacuje da je potrebno napuniti spremnik za
vodu

Ovaj aparat ima indikator koji naznacuje da je potrebno napuniti spremnik

'.'
N

napuniti spremnik za vodu nestat e sa zaslona, a zvucni signal ¢e
prestati. Spremnik za vodu mozete napuniti kroz Zlijeb.

/2

za vodu.
- Kada je razina vode u spremniku niska, na zaslonu ¢e se prikazati simbol
koji naznacuje da je potrebno napuniti spremnik za vodu, a aparat ¢e
\_l;/— poceti odasiljati zvucne signale.
ﬁi_ﬂﬁ - Cim se spremnik za vodu napuni, simbol koji naznacuje da je potrebno
UJ

N
/

Napomena:Ako se spremnik za vodu ne napuni u roku od pet minuta
nakon oglasavanja zvucnih signala, aparat za kuhanje na pari automatski
Ce se iskljuciti kako bi se sprijecilo pregrijavanje.Ako je aktivirana zastita
od pregrijavanja, vas aparat za kuhanje na pari pocet e normalno raditi 5
minuta nakon ulijevanja hladne vode u spremnik za vodu.

Ciscenje i odrzavanje

Za ciscenje aparata nikada nemoijte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna
sredstva za CiSéenje ili agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Iskopcajte utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Vanjske dijelove podnoZja obrisite vlaznom krpom.

Nikad nemojte uranjati podnozZje u vodu niti ga ispirati pod mlazom
vode.

PodnoZje nemoijte prati u stroju za pranje posuda.

Spremnik za vodu ocistite krpom koju ste namocili u toploj
vodi s malo sredstva za pranje posuda. Zatim spremnik za vodu
obrisite ¢istom vlaznom krpom.

Izvadite odvojivo dno s posuda za kuhanje. Posude za kuhanje na
pari, odvojiva dna, Flavour Booster+, pladnjeve, posudu za ribu/rizu i
poklopac operite rucno ili u stroju za pranje posuda, koriste¢i kratki
ciklus i nisku temperaturu.

Cestim pranjem posuda za kuhanje na pari i poklopca u stroju za pranje

posuda moze doc¢i do neznatnog gubitka sjaja na tim dijelovima.

Uklanjanje kamenca

Kada se u spremniku za vodu pojavi kamenac, trebate ga ukloniti.Vazno je
redovito uklanjati kamenac iz aparata za kuhanje na pari kako bi optimalno
radio.

U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8% octene kiseline) do oznake
maksimalne razine.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.
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Pladnjeve, posude za kuhanje na pari i posudu za ribu/rizu ispravno
postavite na podnozje.

Na posudu za ribu/rizu stavite poklopac.

Utikac¢ ukljucite u zidnu utiénicu.

Postavite regulator na prethodno postavljen nacin kuhanja za
mrkvu (1),a zatim pritisnite gumb START/STOP (2) i ostavite aparat
da radi 20 minuta.

Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnoZja, iskopcajte aparat iz struje
i izlijte nesto octa.

A Nakon 20 minuta iskopcajte aparat iz struje i ostavite ocat da se
potpuno ohladi. Zatim ispraznite spremnik za vodu.

Nekoliko puta isperite spremnik za vodu hladnom vodom.

Napomena: Postupak ponovite ako u spremniku za vodu ostane kamenca.

Spremanje
Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi prije spremanja aparata
(pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Za spremanije kabela za napajanje omotajte ga oko drzaca u
podnozju.
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Stavite pladanj 1 na podnozje.

Provijerite jesu li odvojiva dna postavljena na posude za kuhanje.

Stavite posudu za kuhanje 6 na pladanj 1. Stavite posudu 4 u posudu

za kuhanje 6. Stavite posudu za kuhanje 2 u posudu za kuhanje 4.

A Stavite posudu za ribu/rizu u gornju posudu za kuhanje na pari.

Stavite pladanj 5 na posudu za ribu/rizu. Stavite pladanj 3 u pladanj 5.

EA Stavite poklopac na pladanj 5.
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Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem,
posjetite web-stranicu tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite
centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj telefona nalazi se
u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim
otpadom iz ku¢anstva, nego ga odnesite u predvideno odlagaliste na
recikliranje. Time ¢ete pridonijeti o¢uvanju okolisa.
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RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli
susresti prilikom koriStenja aparata. Ako ne mozete rijesiti problem uz
informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku podrsku u svojoj

drzavi.
Problem Mogu¢i uzrok Rjesenje
Aparat za kuhanje  Aparat za kuhanje na pari nije Utika¢ ukljucite u zidnu uti¢nicu.
na pari ne radi. priklju¢en na napajanje.
U spremniku za vodu nema Napunite spremnik za vodu.

dovoljno vode.
Niste pritisnuli gumb START/ Pritisnite gumb START/STOP

STOP
Nije skuhana sva Neki komadi hrane u aparatu za Pomocu gumba + postavite duze vrijeme
hrana. kuhanje na pari krupniji su i/ili kuhanja.
ih je potrebno duze kuhati od
ostale hrane.
Vece komade hrane i hranu koja se duZe kuha
stavite u donju posudu za kuhanje na pari
ili stavite posude za kuhanje s tom hranom na
podnozje, a zatim zapocnite kuhanje nesto prije
no Sto dodate ostale posude.
Stavili ste previse hrane u Nemojte previse puniti posude za kuhanje na
posude za kuhanje na pari. pari. Hranu izrezite na manje komade i najmanje
komade stavite na vrh.
Rasporedite hranu tako da izmedu komada
ostane dovoljno prostora kako bi se omogucio
maksimalan protok pare.
Aparat se ne Niste dobro oistili aparat od Odistite aparat od kamenca. Pogledajte poglavije
zagrijava ispravno.  kamenca. “Cis¢enje i odrzavanje”.
Funkcija Gentle Regulator nije postavljen u Postavite regulator na prethodno postavijeni
Steam ne radi. poloZaj za prethodno postavljeni  nacin kuhanja ribe, zatim pritisnite gumb
nacin kuhanja ribe. GENTLE STEAM, a zatim gumb START/STOP

Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari

stranicu www.philips.com/kitchen

- Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici u nastavku sluzi samo kao
preporuka. Ono moZze varirati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru
izmedu komada hrane u posudi za kuhanje na pari, kolicini hrane u
posudi, svjezini hrane te vasem osobnom ukusu.



Hrana za kuhanje na

pari

Sparoge

Mladi kukuruz
Zelene mahune

Brokula

Mrkve
Cvjetovi cvjetace

Korijen celera (u
kockicama)

Pile¢i batak
Klip kukuruza
Tikvica (narezana)

Kus-kus

Jaja

Voce

Grasak (zamrznuti)
Krumpiri

Kozice

Pudinzi

Riza

Losos

Bijela riba

Tablica za kuhanje hrane na pari

Kolic¢ina

500 g
200 g
500 g
400 g

500 g
400 g
300 g

1 komad
500 ¢
500 g

150 g + 250 ml
vode

6 komada

500 g / 4 komada
400 ¢

400 g

200 g

4 zdjele

150 g + 300 ml
vode

250 g + 500 ml
vode

450 g
450 g

Vrijeme kuhanja na
pari (min)

15-20
5-8
15-20
20

20
20
15-20

25
30-40
10
10-15

12-15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12 - 15 min.
10-15
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Preporuceno bilje/zacini za
Flavour Booster+

Timijan, bosiljak, limun
Vlasac, cili, paprika
Persin, limun, cesnjak

Cesnjak, zdrobljena crvena
papricica, estragon

Persin, suha gorusica, vlasac
Ruzmarin, bosiljak, estragon

Kim, bijeli papar; cili

Crni papar, limun, paprika
Persin, ¢esnjak, vlasac
Kopar, kadulja, ruzmarin

Kim, korijander; klinci¢

Cimet, limun, klin¢i¢
Ruzmarin, kim, persin
Persin, vlasac, ¢esnjak

Curry u prahu, safran, limun
Cimet, klinci¢, vanilija

Pandan riza, persin, kim
Pandan riZa, persin, kim
Kopar, persin, bosiljak

Suha gorusica, piment,
mazuran
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Kuhanje u nacinu rada Gentle Steam

Hrana za kuhanje na  Kolicina Vrijeme kuhanja na Preporuceno bilje/zacini za
pari pari (min) Flavour Booster+

Losos 450 g 15-20 Kopar, persin, bosiljak

Bijela riba 450 g 15-20 Suha gorusica, piment, mazuran

Vrijeme kuhanja kod prethodno postavljenih nacina
kuhanja (SI. 29)

Savjeti za kuhanje hrane na pari

Flavour Booster+

- Neka zacinska bilja i zacini koje moZete staviti u Flavour Booster+ su
timijan, korijander, bosiljak, kopar, curry i estragon. Za obogadivanje
okusa mozete ih koristiti u kombinaciji s ¢esnjakom, kimom ili hrenom
bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od 1/2 do 3 Zli¢ice suhog
bilja ili zacina. Ako koristite svjeze bilje ili zacine, dodajte vele kolicine.

- Kada koristite tekucine poput vina ili limunovog soka, Flavour Booster+
mozete napuniti do oznake “max’’.

- Za dodatne savjete o zacinskom bilju, zacinima i teku¢inama koji se
koriste za Flavour Booster+, pogledajte tablicu za kuhanje hrane iznad.

Povrce i voce

- Odrezite tvrde dijelove cvjetace, brokule i kupusa.

- Zeleno lisnato povrce vrlo kratko kuhajte na pari jer brzo gubi boju.
- Nemojte odmrzavati smrznuto povrce prije kuhanja na pari.

Meso, perad, morski plodovi i jaja

- Meksi dijelovi mesa s malo masnode idealni su za kuhanje na pari.

- Dobro operite meso i posusite laganim tapkanjem kako bi §to manje
soka iscurilo.

- lzmedu posuda za kuhanje mesa, piletine, ribe ili jaja uvijek koristite
pladnjeve ili tu hranu stavite ispod drugih vrsta hrane.

- Jaja probusite prije no $to ih stavite u aparat za kuhanje na pari.

- Nikada nemojte na pari kuhati smrznuto meso, meso peradi ili morske
plodove. Prije no $to te namirnice stavite u aparat za kuhanje na pari
uvijek ih prvo pustite da se potpuno otope.

Deserti

- Umjesto Seéera dodajte malo cimeta u desert kako biste ga zasladili.

Opdi savjeti

- Zapripremu rize u posudu za ribu/rizu dodajte vodu s rizom. Potrebne
koli¢ine potrazite iznad, u tablici za kuhanje hrane na pari.

- Zapripremu povréa u umacima ili posiranje ribe u vodi mozete koristiti
i posudu za ribu/rizu.

- Ostavite prostor izmedu komada hrane.

- Ako je posuda za kuhanje na pari puna, na pola procesa kuhanja
promijesajte hranu.

- Male koli¢ine hrane potrebno je krace kuhati od velikih koli¢ina hrane.

- Ako koristite samo jednu posudu za kuhanje na pari, hranu je potrebno
krace kuhati nego kada koristite 2 ili 3 posude.
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Ako koristite vise posuda za kuhanje na pari, hranu kuhajte 5 - 10
minuta duze.

Hrana u najnizoj posudi za kuhanje bit ¢e gotova prije hrane u gornjim
posudama.

Jedite samo dobro skuhanu hranu.

Tijekom kuhanja na pari moZete dodavati novu hranu ili posude s
hranom. Ako je odredeni sastojak potrebno krace kuhati na pari,
dodajte ga kasnije.

Ako podizete poklopac, dio pare se gubi. Pritisnite gumb TURBO kako
biste ponovo zagrijali aparat i izbjegli duze vrijeme kuhanja.

Nakon Sto se uredaj prebaci u nacin rada za odrzavanje topline, hrana
se jos neko vrijeme kuha na pari. Ako je hrana ve¢ potpuno skuhana,
izvadite je iz aparata nakon sto istekne vrijeme kuhanja, a aparat prijede
u nacin rada za odrzavanje topline.

Ako hrana nije kuhana, postavite duze vrileme kuhanja na pari. Mozda
¢e biti potrebno uliti jos vode u spremnik za vodu.

Aparat za kuhanje na pari moze se koristiti za podgrijavanje gotove
juhe. Stavite juhu u posudu za ribu/rizu i kuhajte je u prethodno
postavljenom nacinu kuhanja ribe. Za zagrijavanje 250 ml juhe treba
oko 10 minuta.
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Bevezetés

K&szonjuk, hogy Philips terméket vasarolt! A Philips dltal biztositott teljes
korl tdmogatdshoz regisztrélja termékét a www.philips.com/welcome
oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

A Talp viztartdllyal

B Vezérl6kapcsold és kijelzd, idézitégombokkal

|d&tartam csokkentése gomb

Parolds szimbdlum

|d& percben

Viztartdly Ujratoltése szimbdlum

|d&tartam névelése gomb

Paroléprogramok

Kezel6gomb

START/STOP (INDITAS/LEALLITAS) gomb - vilagitassal
TURBO gomb - vildgitdssal

10 GENTLE STEAM (LASSU PAROLAS) gomb - vilégftéssal
11 KEEP-WARM (MELEGEN TARTAS) gomb -vildgftdssal
Kifolydcsé

1. cseppfelfogd télca

Flavour Booster+

2. péroléedény

Eltdvolithaté alsd rész

3. cseppfelfogd télca

4. paroléedény

Eltavolithatd alsé rész

5. cseppfelfogd tdlca

6. pdroléedény

Eltavolithatd alsé rész

7. hal- és rizsparold edény

Fedél

VONOUTDAWN=

OZXrA—~"IomMmonN

Megjegyzés: Az egyes pdroloedények, cseppfelfogé tdlcak és a hal- és

rizspdrold edény 1 és 7 kozotti szamokkal vannak jelélve. Az edényeket mindig
szamozadsi sorrendben helyezze a késziilékbe.A pdroléedényeket mindig a
hozzdjuk ill6 cseppfelfogé talcdval egyiitt haszndlja. A legalsé pdroléedény ala
mindig tegye be az 1. cseppfelfogd tdlcat.A pdroléedényeket csak étellel toltve
haszndlja.

A készilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati
Utmutatodt és Srizze meg késébbi haszndlatra.

Vigyazat
- Ne meritse a talpat vizbe, és ne &blitse le csapviz alatt

Figyelmeztetés

- Akészilék csatlakoztatdsa eldtt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
feszlltség egyezik-e a helyi hdldzatéval.

- Kizdrdlag foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa a késziléket. Ellendrizze,
hogy biztosan csatlakoztatta-e a hdldzati kdbelt az aljzatba.
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Ne haszndlja a késziiléket, ha a hdlézati csatlakozddugd, a kdbel vagy a
készilék sérilt.

Amennyiben a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkertlése
érdekében Philips szakszervizben ki kell cserélni.

Nem javasoljuk a készilék haszndlatat csokkent fizikai, érzékelési,
szellemi képességekkel rendelkezd8k, tapasztalatlan, nem kellé
ismeretekkel rendelkez& személyek (beleértve gyermekeket is) szamdra,
csak a biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, feltigyelet
mellett.

Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

A vezetéket tartsa gyermekektd| tavol. Ne hagyja a hdldzati
csatlakozdkdbelt lelégni az asztalrdl vagy a munkafeltletrdl.

Csak akkor dugja be a késziiléket, ha elétte letekerte a csatlakozdkdbelt
a készulék talpdrdl.

Ne péroljon fagyott hust, szdrnyasokat vagy tengeri termékeket! Parolds
elétt vdrja meg, mig a hozzavaldk teljesen felolvadnak.

Ne haszndlja az ételparoldt az 1. cseppfelfogd talca nélkdl, mert
ellenkezd esetben a forrd viz kifréccsenhet a készilékbdl.

A péroléedényeket és a hal- és rizsparold edényt csak az eredeti alsé
résszel egyltt haszndlja.

Tartsa a hdldzati kdbelt tévol a forrd fellletektdl.

Figyelem

Ne haszndljon mas gydrtétdl szarmazd tartozékot / alkatrészt, vagy
olyat, melyet a Philips nem javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

Ne tegye ki a késziilék alsé részét magas hémérsékletnek, forrd gdznak,
gbznek vagy pardnak. Ne helyezze az ételpdroldt mikodd vagy még
forrd tlzhely vagy féz8lap kozelébe.

Tisztftds elétt mindig hiizza ki a csatlakozddugdt a fali aljzatbdl és hagyja
lehdiini a késziléket.

A késziilék kizardlag hazi haszndlatra késziilt. Amennyiben a késziléket
nem megfeleléen vagy szakmai, részben szakmai célokra haszndljak,
illetve nem tartjdk be a haszndlati Utmutatdban lefrtakat, a garancia
hatdlydt veszti és a Philips semminem( felel8sséget nem vallal az
okozott kdrokért.

Helyezze az ételpdroldt stabil, vizszintes és sima fellletre, és a
tdlmelegedés megeldzése érdekében legaldbb 10 cm-es sugard korben
hagyja szabadon a berendezést.

A pdroldedények eltdvolithatd alsé részét mindig felllrdl lefelé helyezze
az edényekbe, és gy6z86djon meg rdla, hogy megfeleléen illeszkednek-e
(hallatszik-e kattand hang a behelyezés soran).

Az (enyhe) pdrolds sordn, a melegentartd Uzemmddban a fedél
eltavolftdsakor legyen évatos, mert a késziilékbdl forrd géz tavozhat. Az
étel ellenérzéséhez mindig hosszu nyell konyhai eszkdzt haszndljon.

A fedelet mindig dvatosan, tdvolodd irdnyba vegye le.Vdrja meg, mig a
lecsapddott para lecsepeg az ételpdroldba, igy elkertilheti a forrdzast.
Ha az étel forrd, a paroldedényt a fogdrésznél fogva fogja meg.

A készllék mUkddése kdzben ne mozgassa az ételpdroldt.

A késziilék mikodése kdzben ne nydljon az ételparold folé.

Ne érintse meg a késziilék forrd fellleteit. A készilék forrd
alkatrészeinek az érintésekor mindig viseljen konyhai keszty(t.

Ne helyezze a késziléket olyan tdrgyak — példdul falak vagy szekrények
— kozelébe vagy ald, amelyekben kdrt tehet a géz.
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- Ne Uzemeltesse a késziléket robbanékony és/vagy gytilékony gézok
jelenlétében.

- Aveszélyes helyzetek elkerilése érdekében a készlléket ne
csatlakoztassa idézitékapcsoldra vagy tavvezérlérendszerre.

Automatikus kikapcsolas

A késziilék automatikus kikapcsoldsi funkcidval is rendelkezik. Ha a
készllék bedugdsa utan 5 percen belll nem vélaszt egy paroléprogramot a
kezel6égombbal, a készllék automatikusan kikapcsol. A késziilék olyankor is
kikapcsol, ha a bedllitott pdroldsi id6 lejart.

Bimetal hékapcsolo

Ez az ételpdrold bimetdl hdkapcsoldval van felszerelve. A bimetdl
hékapcsold automatikusan kikapcsolja a késziiléket, ha a bekapcsoldskor
nincs viz a viztartdlyban, vagy haszndlat kézben elfogy a viz. Az Ujbdli
haszndlat el&tt hagyja 10 percig hlini az ételpdroldt.

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips késztlék megfelel az elektromagneses mezdékre (EMF)
vonatkozdé szabvdnyoknak. Amennyiben a haszndlati Gtmutatdban
foglaltaknak megfeleléen Gzemeltetik, a tudomdny mai élldsa szerint a
készilék biztonsdgos.

Teenddk az els6 hasznalat el6tt

A késziilék elsé hasznalata eldtt alaposan tisztitsa meg azokat a
részeket, amelyek az étellel érintkezni fognak (lasd a ,, Tisztitas” c.
részt).

A viztartaly belsé oldalat nedves ruhaval torolje le.

El6készités
A késziiléket stabil, vizszintes és sik fellileten helyezze el.

Csak akkor dugja be a késziiléket, ha elStte letekerte a
csatlakozokabelt a késziilék talparol.

Toltse meg a viztartalyt a maximalis szintjelzésig.

Kizarolag vizet ontson a viztartalyba. Ne tegyen a viztartalyba semmilyen

flszert, olajat vagy egyéb anyagokat.

Tegye az 1. cseppfelfogd talcit az alsé részbe helyezett viztartdlyra.

Megjegyzés: Soha ne haszndlja a késziiléket az 1. cseppfelfogé tdlca nélkiil.
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Ha izesiteni szeretné a parolni kivant ételt, helyezze a Flavour
Booster+ tartalyt az als6 részbe.

- Toltson friss vagy szaritott flszereket vagy valamilyen folyadékot,
példdul bort vagy huslevest a Flavour Booster+ tartdlyba a maximalis
szintjelzésig.

- Akulénbozé fajtdju ételekhez ajanlott flszerek felsoroldsdt a paroldsi
tablazat tartalmazza, az ,,Etelek és paroldsi tandcsok”” cim( fejezetben.

A Helyezze a parolni kivant ételt egy vagy tobb paroldedénybe és/vagy
a hal- és rizsparol6 edénybe.

- A péroldedények eltavolithatd alsé részét mindig felllrdl lefelé helyezze
az edényekbe, és gy6z&djon meg rdla, hogy megfeleléen illeszkednek-e
(hallatszik-e kattand hang a behelyezés sordn).

- Ne tegyen tul sok ételt a paroldedényekbe. Az étel elrendezésekor
hagyjon elegendd helyet a darabok kozétt, hogy Ol dtjdrja Sket a géz.

- A nagyobb darabokbdl dlld, vagy hosszabb paroldst igényls ételeket az
alsé paroldedénybe helyezze.

- Tojdsok kényelmes pdroldsdhoz helyezze a tojdsokat a tojdstartdkra.

- Ha nagyobb ételeket szeretne pdrolni (példaul egész csirke, kukoricacsé
stb.), vegye ki a 4. és az 6. pdroldedény eltdvolithatd alsé részét, ezdltal
egyetlen nagy edénnyé alakithatja a készllék belsd terét.

Helyezzen egy vagy tobb paroléedényt az 1. cseppfelfogd talcara.
Ha tobb edényt hasznal, ajanlatos azokat a 3. és az 5. cseppfelfogd
talcaval elvalasztani egymastol. Az elhelyezéskor ligyeljen arra, hogy
az edények ne imbolyogjanak.

- Nem kell feltétlendl mindhdrom paroldedényt haszndlini.
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A késziilék hasznalata

[

|

- Az egyes péroléedények, cseppfelfogd talcdk és a hal- és rizsparold
edény 1 és 7 kdzbtti szdmokkal vannak jeldlve. Az edényeket mindig
szdmozdsi sorrendben helyezze a készllékbe. A paroldedényeket
mindig a hozzdjuk ill6 cseppfelfogd talcaval egyditt haszndlja. A
legalsé paroldedény ald mindig tegye be az 1. cseppfelfogd tdlcat. A
paroléedényeket csak étellel toltve haszndlja.

- Ahal- és rizsparolé edény marindlt hal, rizs vagy egyéb folyékony étel

paroldsdra haszndlhatd, Ha haszndini kivdnja a hal- és rizsparold edényt,

helyezze a felsé paroldedénybe.

- A 6.péroléedény eltdvolithatd alséd részét kivéve egy nagyobb edényt
kaphat, amelynek a 4. edény a feneke. Ekézben a hal- és rizspdrold
edényt kilon is haszndlhatja hal, rizs vagy leves készitésére a készllék
felsé részén.

- A4 edény eltdvolithatd alsé részét kivéve egy nagyobb edényt kaphat,
amelynek a 2. edény a feneke; ekdzben a 6. paroldedényt és az 5.
cseppfelfogd tdlcdt kilon is haszndlhatja a készilék felsé részén.

Bl Helyezze a fedelet a felsé paroléedényre.

Megjegyzés: Ha a fedelet nem, vagy nem megfeleléen helyezi a pdrolé edényre,

az étel pdroldsa nem lesz megfelelé.

Csatlakoztassa a halozati dugdt a fali aljzatba.
D Akijelzé és a kezelégomb koriili gy(ri vilagitani kezd.

Allitsa a késziiléket a kezel6gombbal a kivant ételhez tartozod
paroloprogramra.

D A kijelzén megjelenik a paroldprogramhoz tartozé parolasi idé.
Az egyes pdroldprogramokhoz tartozd paroldsi idét, illetve a megfeleld
paroldsi tippeket ldsd az ,,Etelek és paroldsi tandcsok’ cimi fejezetben.
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Megjegyzés: Ha a pdroléprogramokban megadottol eltérd idét szeretne
bedllitani — példdaul azért, mert olyan ételt szeretne pdrolni, amihez nincs kiilén
paroléprogram — akkor dllitsa be a kivant parolasi idéhoz legkozelebb dllé
(RIvemiIn) pdroloprogramot. Ezutdn a + és - id6zitégombokkal névelje vagy csokkentse a
3 = paroldsi idét.

Nyomija meg az START/STOP (INDITAS/LEALLITAS) gombot.

D Elindul a parolasi folyamat, az id8zité pedig elkezdi a parolasi idé
visszaszamolasat.

D A parolas elsé 5 perce sordn vilagit a turbé jelz&fény, jelezve, hogy
a g6z0l6 turbo lizemmaddba kapcsolt, hogy minél gyorsabban
felmelegedjen. Ez alatt az id6 alatt nem kapcsolhatja ki a turbo
izemmaodot.

- Nagyobb mennyiség( étel paroldsakor a paroldsi id6 felének lejarta
utdn keverje meg az ételt hosszu nyel( konyhai eszkézzel. Ekézben
viseljen konyhai keszty(t.

- A beidllttott paroldsi idé leteltét hdrom sipolds jelzi, majd a készllék
melegentartd Gzemmddra kapcsol.

Ovatosan vegye le a fedelet.

Vigyazzon, a fedél eltavolitasakor a késziilékbél forréd géz tavozik.

- Az égési sérilések megelézése érdekében a fedél, a hal- és rizsparold
edény és a tobbi paroldedény eltavolftdsakor viseljen konyhai keszty(it.
A fedelet mindig dvatosan, tdvolodd irdnyba vegye le.Vdrja meg, mig a
lecsapddott péra lecsepeg a fedélrél a paroldedénybe.

- Hosszud nyelli konyhai eszkdzzel tavolitsa el az ételt a paroldedénybdl.

- A péroldedény eltdvolitdsakor védrja meg, amig a talkdn lecsapddott para
lecsepeg a cseppfelfogd tdlcdra.

Huzza ki a dugét a fali aljzatbdl, és varja meg, mig az ételparolo
teljesen lehil, majd vegye ki az 1. cseppfelfogo talcat.
Az 1. cseppfelfogd talca eltavolitasakor legyen dvatos, mert a

viztartalyban |évd viz és a cseppfelfogo talca még forréd lehet, akkor is, ha
a késziilék mas alkatrészei mar lehiiltek.

A A késziilék alsé része oldaliba épitett kifolyocsével eressze le a
viztartalyban maradt vizet.

Megjegyzés:Tovabbi étel pdroldsahoz haszndljon friss vizet.

Tobbféle hozzaval6 parolasa
Ha eltéré pdroldsi idejl ételeket szeretne egyszerre parolni, a kdvetkezéket
kell tennie:

Allitsa az id8zitSt a leghosszabb pérolasi idére.

A leghosszabb parolasi idejli ételt helyezze a 2.,a rovidebb parolasi
idejli ételt pedig a 4. paroléedénybe.

Tegye az 1. cseppfelfogd talcat és a 2. paroldedényt a késziilék aljara,
majd fedje le az edényt.
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A START/STOP (INDITAS/LEALLITAS) gombbal inditsa el a parolast,
és addig parolja az ételt,amig a kijelzett hatralevé id6 el nem éria
legrovidebb parolasi idét.

Konyhai keszty(ivel, vatosan vegye le a fedelet, majd tegye a 3.
cseppfelfogd tilcat és a 4. paroldedényt a 2. paroloedény folé.

A Tegye a fedelet a 4. edényre, és folytassa a parolast, amig a megadott
parolasi idS le nem jar.

Akkor is hasonldképpen jérhat el, hogyha hdrom kiilonbdzd pérolasi idejl

ételt szeretne elkésziteni.

Enyhe parolas lizemmaod

[l Lots

]|

Az enyhe pdrolds izemmad sordn az étel alacsonyabb, minddssze 80 °C-
os hémérsékleten parolddik, ami elsésorban a hal szdmadra idedlis. Ezen a
hémérsékleten épségben megmarad a hal killdnleges ize és textdrdja.

Az enyhe pdrolds izemmadd haszndlatakor a legjobb eredményhez
kdzvetlendl a készulék aljdra tegye a paroldedényt.

Megjegyzés: Az enyhe pdrolds lizemmod csak akkor haszndlhato, ha a
kezel6gombbal a halpdrolé programra dllitja késziiléket.

Megjegyzés: Ha a hal- és rizspdrolé edényt enyhe pdrolds lizemmddban
haszndlja, az étel paroldsa hosszabb ideig fog tartani. Ezért talalas elGtt
ellenérizze, hogy a hal készre fott-e.

Allitsa a késziiléket a kezelégombbal a halparolé programra (1), majd
nyomja meg a GENTLE STEAM (ENYHE PAROLAS) gombot (2).

D A kijelzén megjelenik a programhoz tartozé parolasi idS, amely
elérelathatdlag hosszabb lesz, mint a normal parolasi id6.

- A START/STOP (INDITAS/LEALLITAS) gombbal inditsa el a parolast.
Az enyhe pdrolds izemmaddbdl a GENTLE STEAM (ENYHE
PAROLAS) gomb ismételt megnyomdsdval valthat 4t normaél parolds
tzemmddba.

- Haa halparolo program alatt kivdnja bekapcsolni az enyhe pdroldst,
nyomja meg a GENTLE STEAM (ENYHE PAROLAS) gombot.

- A pérolds elsé 5 perce sordn vildgit a TURBO jelz&fény, mutatva, hogy
az ételpdrold turbd lizemmddba kapcsolt, hogy minél gyorsabban
felmelegedjen. Ez alatt nem vdlthat &t mds Gzemmodra.

- Ha olyankor szeretné haszndlni az enyhe pérolds tizemmddot, amikor
a készllék még nem melegedett be, inditsa el a késziléket Ugy, hogy a
benne taldlhatd edények Uresek, és csak a turbd jelzéfény kikapcsoldsa
utdn tegye be a halat, és rakja vissza a fedelet.

Otlet: Ha a legalsé paroléedényben pérol ételt enyhe fokozaton, az egyik,
vagy tébb tovabbi pdroléedény behelyezésével melegen tarthatja az ételt. A
mellékelt receptkonyvben vagy a www.philips.com/kitchen webhelyen szamos
izletes, enyhe paroldssal készithetd étel receptjét taldlhatja meg.

Turbo lizemmaod

Az ételparold a parolds elsé 5 percében turbd izemmddban mikodik,
hogy mielébb felmelegedjen. Az étel hamarabb éri el az idedlis fézési
hémérsékletet, fgy t8bb vitamin és dsvanyi anyag marad meg benne.
Olyankor is haszndlhatja a turbd tizemmaddot:
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- ha az étel ellendrzéséhez vagy keveréséhez felnyitja a készilék tetejét

- ha valamelyik edénybe ételt rakott

- hafeltoltstte a viztartdlyt

A turbd lzemmdd aktivéldsahoz nyomja meg a TURBO gombot. A turbd
Uzemmadd 1 perc utdn automatikusan kikapcsol. Ekkor kialszik a turbd
jelz&fény, és az ételpdrolé normal paroldsi tzemmddban folytatja a paroldst.
A turbd lzemmdd menet kozben valé kikapcsoldsahoz nyomja meg ismét
aTURBO gombot.

Megjegyzés: Ha el6z6 parolds végétdl szamitott 5 percen beliil ismét enyhe
pdrolds lizemmodra vdlt, a turbé lizemmdéd és jelz6fény nem kapcsol be, mert
a viz még langyos.

Melegentarté lizemmaod

Ha a paroldsi id6 lejart, a parold automatikusan melegentarté Gzemmaddra
kapcsol. Az Uzemmddvaltds jelzésére felgyullad az ételparoldn a
melegentartd jelzéfény. A melegentartd tizemmad 30 percen keresztl
tartja melegen az ételt.

» « - Ha az ételt ennél hosszabb ideig szeretné melegen tartani,a + és a
- gombbal dllithatja be a sziikséges id&tartamot.

- Ha a melegen tartdsi ciklus alatt ismét megnyomja a KEEP WARM
(MELEGEN TARTAS) gombot, a melegen tartds ideje ismét visszadll 30
percre.

- Ha szeretné kikapcsolni a melegentartd Uzemmddot, akkor nyomja
meg a START/STOP (INDITAS/LEALLITAS) gombot.

- Ha olyankor szeretné elinditani a melegentartd ciklust, amikor a
készllék ki van kapcsolva, vagy automatikusan kikapcsolt, akkor el&szér
a KEEP WARM (MELEGEN TARTAS) gombot (1), majd a START/STOP
(INDITAS/LEALLITAS) gombot (2) nyomja meg.

Megjegyzés: Mivel az étel még forré, ha a melegentarté lizemmédban leveszi
a fedelet, a késziilékbdl forré géz tavozhat.

Viztartaly ajratoltése szimbolum

A készUlék specidlis mddon figyelmeztet a viztartdly djratoltésére.

- Haa viztartdly kitrilében van, a kijelzén megjelenik az Ujratoltés
szimbdluma, és a készilék sipold hangot hallat.

N\ - Aviztartdly Ujratoltését kdvetden a szimbdlum eltlnik a kijelzérdl, és a

sipoldé hang megszlnik. A viztartdlyt a kifolydcsévon at toltheti djra.

()
)
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Megjegyzés: Amennyiben a sipolé hang megkezdését kévetben 5 percen beliil
nem keriil sor a viztartdly ujratoltésére, a parolé automatikusan kikapcsol a
tulmelegedés elkeriilése érdekében. Ha a tilmelegedés elleni védelem be van
kapcsolva, a pdrold visszatér a normdlis miikodéshez 5 perccel azutdn, hogy
hideg vizet ontott a viztartdlyba.

Tisztitas és karbantartas

A késziilék tisztitdsahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és stroloszert (pl.
mosodszert, benzint vagy acetont).

Huzza ki a dugét a fali aljzatbdl, és hagyja lehiilni a késziiléket.
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A talp burkolatat nedves ruhaval tisztitsa.

Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne oblitse le vizcsap alatt.

Ne tisztitsa a talpat mosogatogépben.

A viztartalyt meleg vizbe és kevés mosogatészerbe martott kendével
tisztitsa. Ezutan torolje le a viztartalyt tiszta, nedves kenddvel.

Tavolitsa el a paroléedények eltavolithato alsé részét. A
paroléedényeket, azok alsé részeit, a Flavour Booster+ tartalyt, a
cseppfelfogd tilcakat, a hal- és rizsparold edényt és a fedelet kézzel,
vagy mosogatdgépben, rovid programon és alacsony hémérsékleten
tisztithatja.

A péroléedények és a fedél mosogatdgépben vald tobbszori tisztitds utdn

kissé megfakulhat.

Vizkémentesités

Ha a viztartdlyon vizké jelenik meg, vizkémentesitést kell végezni. A
rendszeres vizkémentesités fontos az ételpdrold optimdlis teljesitményének
a megdrzéséhez, és meghosszabbitja a készllék élettartamat.

Toltson a viztartalyba ecetet (8%-os ecetsavat), majd toltse fel a
maximalis szintjelzésig vizzel.

Ne hasznaljon masfajta vizkéoldo szert.

Helyezze a cseppfelfogé talcat, a parolé edényeket és a hal- és
rizsparold edényt megfelelen a késziilék alsé részére.
Helyezze a fedelet a hal- és rizsparolé edényre.

Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

Allitsa be a sargarépa-parolé programot a kezelégombbal (1), majd
nyomja meg a START/STOP (INDITAS/LEALLITAS) gombot (2), és
hagyja 20 percig bekapcsolva a késziiléket.

Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor hiizza ki a késziilék dugdjat, és
csokkentse az ecet mennyiségét.

A 25 perc utan hizza ki a késziilék dugdjat, és varja meg, mig az ecet
teljesen leh(il. Ezutan Uritse ki a viztartalyt.

Oblitse 4t tobbszor a viztartalyt hideg vizzel.

Megjegyzés: Ha még mindig maradt vizké a viztartdlyban, ismételie meg a
miiveletet.

Tarolas

A késziilék tarolasa eldtt ellendrizze, hogy minden alkatrész tiszta és
szaraz-e (lasd a ,, Tisztitas” cim( fejezetet).
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A halézati kabelt a talpra csévélve tarolja.

Helyezze az 1. cseppfelfogo talcat a késziilék alsé részére.

Gyd&z6djon meg roéla, hogy a paroldedények eltavolithatd also részei
a helyiikon vannak-e.

Helyezze a 6. paroldedényt az 1. cseppfelfogo talcara. Tegye a 4.
paroléedényt a 6. paroldedénybe. Tegye a 2. paroléedényt a 4.
paroléedénybe.

A Helyezze a hal- és rizsparol6 edényt a felsé paroloedénybe.

Helyezze az 5. cseppfelfogd talcat a hal- és rizsparol6 edény tetejére.

", Tegye a 3. cseppfelfogd talcat az 5. cseppfelfogd talcara.
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Bl Tegye a fedelet az 5. cseppfelfogo talcara.

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma
merdlt fel, latogasson el a Philips honlapjdra www.philips.com, vagy
forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatéhoz (a telefonszdmot
megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem
mUkodik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjik,
hivatalos Ujrahasznosité gydjtéhelyen adja le, igy hozzdjdrul kérnyezete
védelméhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet Osszefoglalja a készilékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmerilé problémékkal. Ha nem sikeril megoldania a problémét az
aldbbi informacidk alapjan, forduljon az orszédgdban miikédé Philips
vevdszolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A parolé nem Az ételpdrold nincs bedugva.  Csatlakoztassa a hédlézati dugdt a fali aljzatba.
mukodik.

Nincs viz a tartélyban. Toltse fel a viztartalyt.

Nem nyomta meg a Nyomja meg a START/STOP (INDITAS/

START/STOP (INDITAS/ LEALLITAS) gombot
LEALLITAS) gombot.

Nem fétt meg A pdroldban egyes Allitson be hosszabb paroldsi idét a + gombbal.
minden étel. ételdarabok nagyobbak és/

vagy hosszabb pdroldsi id6t

igényelnek mdsokndl.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas

A nagyobb darabokbdl dllé vagy hosszabb pdroldst
igénylé ételeket az alsé pdroldedénybe helyezze,
vagy tegye a készUlék aljdra az ilyen ételeket
tartalmazé paroldedényeket, és még azelStt kezdje
el pdrolni, hogy a tébbi tdlat is betenné.

Tul sok ételt tett a Ne terhelje tdl a paroldedényeket.Végja kisebb
paroléedényekbe. darabokra az ételt, és a legkisebb darabokat
helyezze felllre.

Az étel elrendezésekor hagyjon elegendd helyet a
darabok kozott, hogy 6l dtjdrja Sket a géz.

A készilék nem Nem végzett rendszeresen Vizkémentesitse a késziléket (ldsd a ,, Tisztitds és
fit megfelelSen. vizkémentesitést a karbantartds” cim( fejezetet).

készUléken.
Az enyhe Nem dllitotta halpdrold Allitsa a kezel6gombot a halparolé programra (1),
parolds funkcié programra a késziléket a majd nyomja meg a GENTLE STEAM (ENYHE
nem mukadik kezel6gombbal. PAROLAS) gombot, ezutén pedig a START/STOP
megfeleléen. (INDITAS/LEALLITAS) gombot.

Etelek és parolasi tanacsok

- Recepteket a mellékelt receptfiizetben vagy a www.philips.com/kitchen
weblapon taldlhat.

- Az aldbbi tdbldzatban feltlintetett pdroldsi idok csak tdjékoztatd
jellegliek. A parolasi idék az ételdarabok nagysdgdtdl, a paroldedénybe
helyezett ételdarabok k&z&tti tdvolsdgtdl, az edényben [évé étel
mennyiségétdl, az étel frissességétdl és izléstdl fliggden eltérdek
lehetnek.

Etelparolasi tablazat

Parolandé étel Mennyiség Parolasi id6 (perc) A Flavour Booster+ tartalyban
hasznalhato fiiszerek

Spdrga 50 dkg 15-20 Kakukkfl, bazsalikom, citrom

Bébikukorica 20 dkg 5-8 Metéléhagyma, chili, paprika

Zoldbab 50 dkg 15-20 Petrezselyem, citrom, fokhagyma

Brokkoli 40 dkg 20 Fokhagyma, érolt piros chili, tarkony

Sargarépa 50 dkg 20 Petrezselyem, érolt mustdrmag,
metéléhagyma

Karfiolrdzsak 40 dkg 20 Rozmaring, bazsalikom, tarkony

Zeller (kockdkra 30 dkg 15-20 Rémai koémény, fehér bors, chili

vdgva)

Csirkelab 1 db 25 Fekete bors, citrom, paprika

Kukoricacsé 50 dkg 30-40 Petrezselyem, citrom, metéléhagyma
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Parolando étel Mennyiség Parolasi id6 (perc) A Flavour Booster+ tartalyban
haszndlhato fliszerek

Cukkini 50 dkg 10 Kapor; zsdlya, rozmaring

(szeletelve)

Kuszkusz 15 dkg + 25 dlviz  10-15 Rémai kémény, koriander, szegfliszeg

Tojds 6 db 12415 -

Gylmlcs 50 dkg /4 db 10-15 Fahéj, citrom, szegfliszeg

Zdldborsé 40 dkg 20-25 Rozmaring, rémai kdmény, petrezselyem

(fagyasztott)

Burgonya 40 dkg 25-30 Petrezselyem, metéléhagyma, fokhagyma

Garnéla 20 dkg 5 Currypor, safrdny, citrom

Pudingok 4 tél 20 Fahéj, szegfliszeg, vaniliardd

Rizs 15dkg +3dlviz 35 Pandan, petrezselyem, rémai komény

25dkg+5dlviz 35 Pandan, petrezselyem, rémai komény

Lazac 45 dkg 12-15 perc Kapor, petrezselyem, bazsalikom

Fehérhusd hal 45 dkg 10-15 Orolt mustdrmag, jamaikai szegftibors,
majordnna

Parolas enyhe iizemmaodban

Parolando étel  Mennyiség Parolasi id6 A Flavour Booster+ tartalyban hasznalhato
(perc) fliszerek
Lazac 45 dkg 15-20 Kapor, petrezselyem, bazsalikom
Fehérhusu hal 45 dkg 15-20 Orolt mustdrmag, jamaikai szegfiibors,
majordnna

Az egyes paroloprogramokhoz tartozoé parolasi idék (abra 29)

Tanacsok az ételparolashoz

Flavour Booster+

- A Flavour Booster+ tartdlyban szamos izgalmas flszer hasznélhatd,
példaul kakukkf(, koriander, bazsalikom, kapor; curry és tarkony stb.
Ezeket vegy(theti fokhagymaval, kéménnyel vagy tormdval, melyek sé
hozzdadasa nélkul is kiemelik az izeket. Szérftott flszerek esetében
1/2-3 tedskandlnyi flszer hozzdaddsa ajanlott. Friss flszerekbdl nagyobb
mennyiséget haszndljon.

- A Flavour Booster+ tartélyba folyadékot — példdul bort vagy citromlét
— is tolthet. llyenkor téltse fel a tartdlyt a maximum jelzésig.

- A Flavour Booster+ tartdlyban haszndlhatd fUszerekkel és folyadékokkal
kapcsolatos tovabbi informacidkhoz tekintse meg a fenti ételparoldsi
tabldzatot.

Zoldségek és gylimdlcsok
- Vdgja le a karfiol, brokkoli és kdposzta vastag szdrat.
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A friss leveles zoldségeket a lehetd legrévidebb ideig pérolja, mert
kénnyen elveszitik szinlket.
A fagyott zoldségeket ne olvassza fel parolds el6tt.

s, szarnyasok, tengeri termékek és tojas

Pdroldshoz a puha, nem tul zsiros hisdarabok a legalkalmasabbak.
Mossa meg alaposan a hust, és térdlgesse szdrazra, hogy minél
kevesebb levet eresszen.

Hus, baromfi, hal vagy tojds készftése esetén mindig tegyen cseppfelfogd
télcdt a paroldedények kozé, vagy a tobbi ételféleség alatti részben
készitse Sket.

Szurja ki a tojdsokat, mielétt a paroldba helyezné dket.

Ne péroljon fagyott hust, szarnyast vagy tengeri termékeket! Pérolds
elétt varja meg, mig a fagyott hus, szarnyas vagy tengeri termékek
teljesen felolvadnak.

Edes desszertek

Alt

Ha édesebb izt szeretne, cukor helyett inkdbb fahéjat adjon a
desszerthez.

alanos tippek

Ha rizst szeretne fézni, tegye a rizst a hal- és rizsparolé edénybe,

és Ontsdn hozza egy kis vizet. A pontos mennyiségeket ldsd a fenti
ételpdrolasi tablazatban.

A hal- és rizsparold edényben szdszban parolt zdldségeket vagy
posirozott halat is készithet.

Hagyjon helyet az ételdarabok kozott.

Ha nagyon sok ételt tesz a paroldedénybe, akkor a paroldsi id6 felénél
keverje meg az ételt.

Kis mennyiségli étel rovidebb pdroldsi id&t igényel mint a nagy
mennyiségl étel.

Ha csak egy paroldedényt haszndl, akkor az étel révidebb pdroldsi idét
igényel, mint 2 vagy 3 paroléedény hasznalata esetén.

Ha egynél t6bb paroldedényt haszndl, a megadottndl 5-10 perccel
tovdbb hagyja féni az ételeket.

A legalsé parolédedényben hamarabb elkészll az étel, mint a felsébb
szinteken levékben.

Evés eltt ellendrizze, hogy az étel megftt-e.

Parolds kozben is lehetésége van ételt tenni az edényekbe, vagy Ujabb
étellel teli edényeket tenni a készilékbe. Ha valamelyik hozzdvald
révidebb pdroldsi id&t igényel, késébb tegye a készllékbe.

A fedél felemelésekor géz tvozik, és emiatt tovabb kell f6znie az ételt.
Ha megnyomja a TURBO gombot, bepétolhatja az igy kiess fézési idét.
Az étel paroldsa a melegentartd tizemmaddban is folytatddik, ezért ha
mar megfétt, a paroldsi idé lejdrtakor vegye ki az ételt a késziilékbdl.
Ha az étel nem f&tt meg, dllitson be hosszabb péroldsi idét. Lehetséges,
hogy t6bb vizet kell toltenie a viztartdlyba.

Az ételparoldban levest is lehet melegiteni. Ontse a levest a hal- és
rizsparold edénybe, és hagyja féni a halparold programon. 2,5 dl levest
kb. 10 perc alatt lehet felmelegiteni.
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OHIMAI CaTbin aAybIHbI3OEH KYTTbIKTalMbI3 »xaHe Philips koMnaHmsacbiHa
KoL KeAaiHi3! Philips komMnaHmsce! YCbiHaTbIH KOAAYAbBI TOAbIFbIMEH
naaanaHy yLWiH eHiMiHi3al www.philips.com/welcome Beb-6eTiHe TipKeHi3.

MXaanbi cunatrama (Cyper 1)

A Cy biabicbl 6ap Herii

B bBackapy TyTKacel MeH TaiMep TyMMeAepi 6ap AnciAen
Tanmep - Tyrmeci

Bynay 6enrici

VaKpIT (MUHYTNER)

Cy blABICHIH KaiiTa TOATBIPY TaHOach!
Tanmep + Tyrmeci

ByAay pexxMmAepiH aAAbIH aAa OpHaTY
bakbiray Tyrmeci

LLlambl 6ap KOCY/OLUIPY Tyrimeci
LLambl 6ap TYPBO Tyimeci

10 ambl 6ap KAV BYAAY Tyiimeci

11 LWambl 6ap XXbIAbI CAKTAY Tyimeci
LLleamek

1-TamLubl Hayacsl

AsmaeHaipywit+

2-byMeH nicipy Tabarbl

AAbIHOaAbI Tabak TyOi

3-TaMLubl Hayacbl

4-6ymeH nicipy Tabarbl

AAbIHOaAbI Tabak TyOi

5-Tamuubl Hayachl

6-0ymeH nicipy Tabafbl

AAbIHOaAbI Tabak TyOi

7-6aAbIK/KypILL MICIPETIH blAbIC

Kaknak

VONOUTDAWN=

OZXrA—~"IomMmonN

Eckepmne: Bymen nicipriw bigbicmap, mamiubl Hayaaapbl MeH 6aAbiK/Kypilu
nicibemiH bigbic 1-geH 7-re gesiH HomipAaeHreH. OAapgbiH, HeMibAepiH
mymkaAapbiHaH Kepyre 6oaagbl. OAapgbl 0Cbl HOMIPAEHTEH Ke3eKneH FaHa
CAAbIHbI3. OP6ip bymeH niciprill bighiCMbl MeK  CKEC MAMLLUbl HayacbiIMeH
FAHA NAMGAAGHbIHBI3. 1-MaMLLbl HAyacbiH SPKALIAH BYMEH niciprill bigbiICMbIH,
acMmbIHA CAAbIN NAMGAAAHbIHbI3. TAFAGM MOAMbIPbIAFGH bIgbICMbl FAHA
NAaNgaAaHbIHbI3.

KYPbIAFBIHBI KOAA@HDACTaH BypbiH OChl MalAaAaHyLLbl HYCKAYABIFbIH MYKUAT
OKbIM LUBIFBIHBI3 A3, OHbl KEAELLIEKTE Kapay YLWIH CakTan KOMbIHbI3.

KayinTi
- HerisiH elwKalwaH cyra 6aTbipyFa HEMeCe OHbl afblH Cy acTblHAR LUSIOFa
6oAMaNAbI.

EckepTty
- Kypanabl Kocap anablHAR, KYPaAAa KOPCETIATEH KEPHEYAIH YKEPTIAIKTI
TOK KO3iHiH KepHeyiHe COMKeC KeAETIHAIMH TeKcepin aAbiHbI3.



KA3AKLLUA 95

Kyparabl TEK KEPMEAEHTEH TOK CbIMbIHA FaHa KOCbIHbI3. DpAaibIM
LWaHBILLKbl PO3eTKara AYPbICTAr eHri3iAreHAINH TeKCepiHi3.

Erep KypbIAFbIHBIH aliachl, CbiMbl HEMECE KYPbIAFbIHBIH ©3re beALleriHe
3aKbIM TUreH BOACa, KyPbIAFBIMEH KOAAGHOAHBI3.

Erep Tok cbiMbl 3aKbIMAaAFaH BOACa, KayinTi »KaFAal TyFbi36ac yLUiH
OHbl Tek Philips KOMMaHWACH! YCbIHFaH KbI3MET OPTaAbIFbIHAA COA
KOMMaHUsIHbIH YKabABIKTapbIMEH »oHe COFaH calikec BiAiMi 6ap mamaH
AAMACTBIPY KEPEK.

MYMKIHAIM MEH OMAay KabIAeTi WEKTeYAl oHe BiAIMi MeH Taxiprbeci
a3 apamaap (bananapapl Koca) OyA Kypaaabl OAApPAbIH KayirncisairiHe
*ayan 6epeTiH aAaMHbIH KaAararaybIMEH HeMece KyPaAAbIH KaAan
nanAaAaHy eHiHAE HycKay DEepIAreH »arFAaAa FaHa KOAAAHYbIHA
6onanpl.

BanarapabIH KypaAMeH oliHamayblH KaAaraAaHbi3.

TOK CbIMbIH GaAanap KOAbI XETNENTIH »epae ycTaHbi3. Kypaa TypraH
6eTTiH HEMECe CTOAAIH, XKUEriHEH TOK CbIMbIH CaABBIPATHIN KOMMaHbI3.
Kypanabl TOK Ke3iHe KOCMan Typbin TOK CbIMblH SpKaLliaH Heriri
OeAiKTeri opaybllUTaH TOAbIFBIMEH TapKaTbIHbI3.

ETTi, TaybIKTbl, HEMECE TEeHI3 TaFaMAAPbIH, Erep OAAp My3AATbIAFaH
60ACa, ellKaliaH OyMeH nicipMeHi3. by TarmaapAbiH 69piH, oAapAbI
OyMeH Micipep aAAbIHAR, MIHAETTI TYPAE EPITIM aAbIHbI3.

BymeH nicipriwTi 1-TamLUbl HayacblHCbI3 elKallaH KOAAaHYFa GOAMalAbI,
cebebi KyPbIAFBIAAH bICTBIK Cy Lallblpaybl MyMKIH.

BymeH nicipy TabaKTapblH »oHe GaAbIK/KYPILL bIABICTAPbIH TeK
TYMHYCKaAbIK TyMMeH FaHa KOAAAHbIHbI3.

TOK CbIMbIH bICTBIK DETTEPAEH aALlaK YCTaHbI3.

A6aiAaHbi3

Backa eHaipyLuirepaiH BeALIEKTEPIH HeMece KoCbiMLLA
KOHABIPFBIAGPbIH, COHARM-aK Philips apHalbl KeHec peTiHAE yCbiHbaraH
GoALIEKTEPAI KOAAaHYFa BOAMaNAbI. Erep ci3 coHaait GeAlekTepA|
HemMece KOCbIMLLIZ KOHABIPFbIAAPABI KOAAGHFaH DOACaHBI3, OHAA Ci3AIH
KEMIAAITIHI3 ©3 KYLLIH *KOFaATaAb.

KYPbIAFBIHBIH, HETi3ri GeAIriH ThiM KaTTbl TEMMEpaTypara, bICTbIK

rasra, byra Hemece AbIMKbIA bICTBIKKA YCTamaHbi3. BymeH nicipriuTi
XKYMBIC Xacan TypFaH Hemece biCTbIK MA1TarFa Hemece MeLke KolorFa
6oAMaAbI.

Kyparabl TazaAap arAbIHAG, OHbl TOKTaH CybIpbir, CybITbIHbI3.

ByA Kypaa Tek yiae KoAaaHyra apHaaFaH. Erep Kypaa aypeic
KOAA@HbIAMACa, HeMeCe KCINTIK He »apTblAai KSCINTIK MakcaTKa
KoAAaHFaH GOACa, Hemece HyCKaaa KOPCETIATEH OAAAPAAH TbIC
YOAMEH KOAAGHFaH BOACa, KEMIAAIMHI3 KyLLiH »osabl, opi Philips ke3
KEAreH 3aKbIMAaHY BOMbIHLLIA apbi3AAPAbI KabbiAAGMaMABI.

BymeH nicipriwTi Teric, TypaKTbl >koHe KoAbey epre KOMbIHbI3 MaHe
OHbIH KaTTbl bIChIM KETYIHEH CaK OOAY VLLIH aliHaAACbiHAR KeM AereHAe
10 cm 6ocC »ep bap eKeHAIMH KamTaMachi3 eTiHi3.
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AAbIHOaALI Tabak TynTepiH apKallaH OyMeH MICIPriliTiH, YCTIHM »KaFblHa
OPHaTbIM, OAAPABIH AYPbIC CaAblHFaHBIH KaAaFaAaHpbI3 (KCbIpT» eTeAl).
BymeH nicipriw (aiiaan) »yMmbIC acarn »aTKkaHAa Hemece OHbIH
KaKnaFblH alKaHAR WbIFaTbIH ©Te bICTbIK OyAbl abaiAaHbI3. TamMaKTbl
TekcepepAe Cabbl Y3blH ac Y KypaAAapbiH KOAAAHbIHbI3.

KaKknaKTbl alikaHAa 9pAaibiM abai HOAbIHbI3 #aHE OHbI aALLaK
ycTaHbI3. Kyiin KaAmac yLUiH, KakmnakTa CyMbIKTaAbIM KaAFaH CyAbl OyMeH
MiCiprilKe aFbi3bIHbI3.

Tamak bICTbIK 6OAFaHAR SpKalliaH ByMeH NiCipril blAbICTbIH CabblHaH
YCTaHpI3.

ByMeH niciprill »yMmbicC »kacan TypFaHAA OHbl KO3FaMaHpl3.

BymeH niciprill »yMbiC »acan TypraHAa OHbIH YCTIHEH KOAbIHbI3OEH
HeMece AeHeHi30eH eTneHis.

KypanAbIH bICbIN KeTeTiH 6eTTepiH KOAbIHbI3OEeH ycTamaHbI3. KypaaabiH
bICTBIK OOAIKTEPIH YCTap aAAbIHAG, SPAAVbIM aC YW KOAFanTapbiH
KOAAQHbIHBI3.

Kypanabl 6yMeH 3aKbIMAAAYbl MYMKIH 3aTTapAblH, MaCEAEH KabbipFarap
MeH ac y¥ WwKadTapbl CEKIAAI 3aTTapAbIH aCTbiHA HEMECE MaHbIHa
KOloFa BOAMaMAbI.

Kypanabl apbiAybl MYMKIH HEMECE aHbIN KETYI MYMKIH OyAap WbIFbIM
TYPFaH XXepAE HEMeCE COAAPABIH, XKaHbIHAG KOAAAHYFa OOAMANABI.
3aKbIM TUri3yl MYMKIH »KaFAai TYFbI30ac YLUiH, KypaAAbl eLUKallaH
TanMep TyMeciHe Hemece BacKkapy NMyAbTiHE BalAaHbICTEIPMaHBI3.

ABTOMaTTbl TYpAE COHAIpPY

KypblAFbl aBTOMATThI TYPAE OLWETIHAEN eTin »abAblKTaaraH. KypbIAFbIHbI
KOCKaHHaH KeMiH peTTey TYMMECIH aAAbH ana OpHaTbIAFaH ByAdy peXkMMiHe
KOMMaraH »araaiaa 5 MUHYTTbIH ilWiHAE aBTOMATThl TYPAE OLEA|.
CoHaai-aK, aAAbIH aAa KOMbIAFaH BYAay YaKbITbl ©TKEHHEH KEMIH KyPbIAFbI
aBTOMATThI TYPAE OLEA|.

KypFak TypAe KaliHaTy KOpFaHbICbl

ByA BymeH nicipril KaiHan Kypran KeTYAEH CakKTalTbiHAAM ETIM »acaAraH.
Erep KypanablH Cy KYATBIH bIABICbIHAA CY YKOK DOACa Hemece KoAAaHY
6apbICbiHAR Cy Tachin KeTCe, OHAR KalHar KypFar KeTYAEH caKTay
MYMKIHAIT KYPbIAFbIHBI aBTOMATThl TYpPAE oLipeal. Kypaaapl KanTa
KoAA@Hap anabiHA OHbl 10 MUHYTTal CybITbiN aAbIHbI3.

DAeKTpOMarHuTTiK epictep (MO)

Philips koMnaHusAch! WhiFapraH OYA Kypabl SACKTPOMArHWUTTIK epicTepre
(M) KaTbicTbl GapAbIK CTaHAAPTTapFa cait KeAeal. AypbIC api OChl
nanAaAaHYLLbl HYCKayAblFbHa COMKEC KOAAAHDBIACA, Ka3ipri Ke3aeri OeAriAi
FBIABIMU ASAEAAEPTE HETI3AEAE OTbIPbIM KYPaAAbl KOAAGHY Kayinci3 aeyre
BOAAADI.

AAFaw naMpaAaHap aAAbIHAA

KypaAAbl aAfallKbl peT KOAARHAp aAAbIHAR, TaMakmeH bGaiAaHbIcka

TyceTiH GeALLIEKTEPIH >KaKCbIAAM TasaAaHbi3 (« TasaAayy» TapmaraH
KapaHpi3).

Cy blAbICbI iLLiH AbIMKbIA LLIYGEPEeKNEeH CypTiMn aAblHbI3.



KA3AKLLUA 97

KoAaaHyra panbiHAQy

KypaAabl Teric, TYypaKTbl XaHe KeAbey Kepre KOWbIHbI3.

KypaAaabl TOK Ke3iHe Kocnai Typbin TOK CbIMbIH Heri3ri 6eAikTeri
OpaybIlUTaH TOAbIFbIMEH TapKaTbiHbI3.

Cy blABICbI CbIbIMABIABIFbIHbIH, €H, XOFapFbl LLEriHe AeMiH cy
KYMbIHbI3.

Cy blAbICbIHA TEK FaHa Cy Kyto KepeK. Cy bIAbICbIHA eLUKALlaH AM
LWbIFApYLLbI KOCMA, Mait, HeMece 6acKa 3aTTapAbl KOCyFa 60OAManAbI.

1-TaMLLbl HayaCblH Heri3ri GOAIKTETi Cy bIAbICbIHA OPHATbIHbI3.

Eckepmne: Kypaagbl 1-mamiubi HayacbIHCbI3 eWKALAaH KOAGAHOAHbI3.

ByMeH nicipireTiH TaMaKKa KOCbIMLLA ABM KOCKbIHbI3 KEACE ABM
KYLIEMTKIWTi + Heri3ri 6eAiKKe OpHaTbIHbI3.

- ASM KYWENTKIWTI + »ac Hemece KypraTbIAFaH ac LenTepiMeH Hemece
copna wapabbl CUAKTbI CYMbIKTBIKNEH €H YKOFapFbl AeHrenre AemiH
TOATBIPbIHBI3.

- Op TYPA TaFaM TypiHe apHaAFaH LeMTEP »KaHe ASMAEYLLIAEP TYPi
YOHIHAET KeHecTepAl «Tamak KecTeci xaHe ByMeH nicipy KeHecTep
TapMarblHAAFbl ByMeH Micipy KecTeciHeH Tabachi3.

I Bymen nicipreai >kaTkaH TamakTbl 6ip Hemece GipHele 6ymeH nicipy
bIABICbIHA XdHe/Hemece 6aAbIK/KYPpilll bIABICbIHA CAAbIHbI3.

- AAbiHOaAbl Tabak TyNTepiH SpKallaH byMeH MiCipriliTiH, YCTIH »KaFblHa
OPHaTbIM, OAAPABIH AYPbIC CAABIHFaHBIH KaAdFaAaHbI3 (KCbIpT» eTeAl).

- BymeH nicipy TabaKTapbiHa TbIM Ko Tamak caAmaHpi3. 2KeTKIAIKTI
Typae Oy aFbiHbl XYpin OTbIPY YLUiIH, TaMaKTapAbl KecekTep apacbiHAa
HETKIAIKTI OPbIH KaAAbIPbBIN CaAbIHbI3.

- YAKeHipeK TamaK KeceKTepiH »oHe OyMeH y3aK MiCipiAeTiH TaMaKTapApl
ToMeHri OymeH Micipy TabaFblHa CaAbiHbI3.
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HyMbIpTKaAapAbl bIHFalAbl TYpAE OyMeH Micipy VLUiH, OAApAbI
HYMbIPTKa YCTaFbilTapbiHa CaAbIHbI3.

Kenemai Taramaapabl OyMeH Micipy YLiH (MbICaAbl, TYTac TayblK €TiH,
ASHAI AAKBIAAGPABI) 4-OyMeH Micipy TabaFblHbIH XoHe 6-bymeH nicipy
TabarbiHbIH TYOIH aAbIM TacTan, YAKEH KOAEMAI blAbIC »xacayFa OOAaAbI.

Bip Hemece BipHelue GyMeH nicipril bIABICTbI 1-TaMLLbl HayacbiHa

canbiHpi3. Kebipek biAbIC NaiAAAAHCaHbI3, bIABICTAPAbI 3-TaMLLbI
HayacbIMeH >koHe 5-TaMLubl HayacbiMeH GeAyAi yCbiHaMbI3.
TabaKTapAbIH, AYPbIC CaAbIHYbIH )XSHE OAapAbIH TEHCEAMEYiH
KaAaFaAaHpI3.

Cizre 6apAblk 3 byMeH nicipy TabakTapblH KOAAGHY MIHAET eMec.

BymeH nicipril blAbICTap, TamLubl HayaAapbl MeH OaAbIK/KypiLL

nicipeTiH blabic 1-peH 7-re aelin HomMipaeHreH. OAapablH HOMIPAEpPIH
TYTKaAapbiHaH Kepyre 6oaaabl. OAapAbl OCbl HOMIPAEHTEH Ke3eKmeH
FaHa CanblHpI3. Opbip ByMeH MiCiprill bIABICTbI TEK TWICTI TamLLbl
HayacbIMEH FaHa ManAaAaHbiHbI3. 1-Tamlubl HayacbiH SpKallaH GymeH
MICIPrill bIABICTbIH, aCTblHa CaAbIN MaAaAaHbIHbI3. TaFam TOATbIPbIAFaH
bIABICTBI FaHa MaiAaAaHbIHbI3.

Banbik/Kypill TabaFbl MapyHaATaAFaH OaAbIKTbI, KypiLlLTi Hemece backa
CYMbIK TaMaKTapAbl OymeH nicipyre apHaAraH. baabik/kypil TabarbiH
KOAAGHFaH KE3AE OHbl XOFapfbl OyMeH nicipy TabarblHa canachbi3.
ACTbIHAAFbI 4-bIABICKA AEMIH KEHENMTIM YAKEH bIABIC XKacay YLiH 6-
BIABICTAH aAbIHOAAbI bIABIC TYOI aAbIHFaH Ke3ae Ae DaAbIK, Kypill Hemece
copra AalblHARY YLLIH GaAbIK/KYPILL MICIPY bIABICEIH XOFapFbl BOAIKKe
Kost bepyre boAaabl.

ACTBIHAAFbI 2-bIABICKA AEVIH KEHEMTIM YAKEH bIABIC XKacay YLUiH 4-
bIABICTAH aABIHOAABI bIABIC TYOI aAbIHFaH Ke3Ae A€ S5-TaMlubl Hayachbl MeH
6-6yMeH MiCiprill bIABICTbI >KOFapFbl OeAiKKe KOst bepyre 6oAaabl.

Bl KaknaxTbl sxoraprbl 6ymeH nicipy TabarbiHa abbiHbi3.

Eckepmne: Erep bigbicmbiH, Kaknarbl XXabbIAMaraH Hemece gypbic
JKabbiAMaraH 60Aca, mamak gypbic nicnewgi.

Kypaaabl KoApaHy

ALaHbl KabblpFaaafbl po3eTKaFa KOCbIHbI3.
D Aucnaeit MeH peTTey TeTiriH KOpLUaFaH CAKMHAAbI LLAM YKaHAAbI.
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PeTtTey TeTiriH 6yMeH nicipiAeTiH TaFraMHbIH, TYpiHe COMKeC aAAbIH aAa
OPHaTbIM, TUICTi peXXMUMre KOMbIHbI3.

D AAAbIH aA2 OpPHATBIAFAH MICIPY YaKbITbl AUCTIAEHMAE KOPCETIACAI.
AAABIH aAa OPHATY PEXUMAEPIHIH OEATIACHIEH YaKbITTapblH XaHe
KeHecTepai «TamaK KecTeci »oHe BymeH nicipy 6oMbiHLWa KeHecTep»
TapayblHaH KapaHbi3.

Eckepmne: Pemmey memiriHge KepcemiArer nicipy pexxumgepitiH aagbiH aaa
OPHAMBIAFAH yaKbIMMApbiHaH 6ACKa yaKkbimmel 0PHAMKbIHBI3 KEACE, MbICAAbI,
6ip MHrpegueHMmMi aAgbiH AAG OPHAMBIAFAH bexxuMgepge KepcemiAreH
yakeimmapgaH 6acka yakbimma nicipy kepek 60Aca KaaaraH nicipy
YaKbiMbIHA XKAKbIH PEXKMMJi MAHgaHbi3 ga, + XXaHe - marimep myimeAepi
apKbiAbl ByMeH nicipy yakbimbiH KeGEHMIHi3 HeMece a3aimbiHbi3.

KOCY/OLWIPY TyitmeciH 6acbiHbI3.

D BymeH nicipy npouecci 6acTaAbin, TatMep yaKbITTbl KEpPi Kapai caHai
GacTaitabl.

D BymeH nicipyAiH, aAfallKbl 5 MUHYTbiHA2 Typ6O LIaMbl 3KaHbIM
Typaabl. ByA Te3 Kbi3ablpbin aAy ywiH 6ymeH nicipriw Kypaa Typ6o
PEXMMIiHiH, KOCbIMLUA KyaTblH ManAaAaHbIM >KaTKaHbIH KepceTeAi.
AAFaLKbl OCbl 5 MUHYT iwWiHAe Typbo peXKMMIH CeHAiIpe aAMaiichI3.

- TaMakTbl KeH KeAeMae MiCipreH KesAe Y3biH canThbl ac beave
KYPaAAaPbIH MaiAaAaHbIN, TaMak Micipy 6apbiCbiHAA OHbI XKapTblAai
apaAaCTbIPbIN OTbIPbIHbI3. APHaMbl KOAFAMTbI KMIHI3.

- OpHaTbiAFaH HeMece aAAbIH aAa OpPHATBIAFAH YaKbIT asikTaAFaH Kesae
KYPaA VLU PET VH LWblFapaAbl A3, XblAbl KYMIHAE CaKTay PEXMMIHE OTEAI.

KaknarbiH abaiAan allbiHbI3.

KaknarblH alKaHAR, KYPaAAaH biCTblK Oy wbirasbl. OaaH abait GOAbIHbI3.
- KaknarbiH alwKaHaa OyMeH nicipy TabakTapbiH, COPra/Kypilll blAbICTapPbIH
aAFaHAQ KyMin KaAMac YLLiH Y1 KOAFaNTapbiH KOAAAHbIHbI3. Kaknak Tl
©3IHI3AEH aALlaK YCTan »alMeH allblHbi3. KaknakTarbl cyabl OymeH

MiCiPy bIABICBIHA aFbl3bIHbI3.

- blabiCTan TamaKTbl @Ay YLLiH y3blH CanTbl ac Y KypaAAapbiH
nanAaAaHbIHbI3.

- BymeH nicipriw blABICTBI aAFaH Ke3ae »Kabbica LUbIKKaH CyAbl acTbHAAFbI
TabaKKa arbi3biHbI3.
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TOK CbIMbIH KabblpFapaFbl pO3€TKaAaH CybIpbIHbI3 XaHe 1-TaMmLubl
HayacblH aAap aAAbIHA2 GyMeH MiCiprillTi TOAbIFbIMEH CybITbIM
AAbIHbI3.

1-TaMLUbl HayacblH aAFaH Kesae abait 60AbIHpI3, cebebi KypaaabiH, H6acka
GOAIKTEPI CYbIFAHMEH, CY bIABICBIHAAFbI CY KOHE TaMLUbl HAYaCbIHAAFbI CY
9Ai Ae BOACa bICTbIK BOAYbI MYMKIH.

A Cy biabicbiv opbip maitaanaHFaHHaH KeiiiH Heriari 6eAikTiH, 6ip
KaFbIHAQFbI TYTIK aPKbIAbI CyAbl aFbi3biMn XiGepin oTbIpbIHbI3.

Eckepmne: Erep marbl mamak nicipriHia KeAce, masa KyHaKbl Cy KyWbIHbi3.

KenTereH uHrpeaneHTTepai 6ymeH nicipy
Erep sp TypAI Micipy yaKbITblH KaxXeT eTeTiH TaFramAapAbl MICIPriHi3 Keace
TOMEHAETI HYCKayAapAbl OPbIHAAHBI3:

Talimepai eH, y3aK nicipy yaKbITbiHa KOMbIHbI3.

Micipy yakbITbl eH, y3aK TaMaKTbl 2-bIAbICKA CaAbIHbI3 A3, MiCipy
YaKbITbl a3blpafblH 4-blAbICKA CaAbIHbI3.

1-TaMmLUbl Hayacbl MeH 2-blAbICTbI HEri3ri 6eAIKKe KOMbIHbI3 Ad, bIABIC
KaKMafblH >KabblHbl3.

Aucnaeiiae KepceTiAreH KaAFaH Micipy yaKbiTbl asblpak, micipy
YaKbITbIMEH TeH, KeAreHtue nicipy npoueciH 6actay ywiH KOCY/
OLUIPY TyimeciH 6acbiHpI3.

Ac yi1 KoAFabbIMeH KaKnaKTbl abaitAan alwbir, 3-TaMLLbl Hayacbl MEH
4-6yMmeH nicipril bIAbICTbI 2-bIABICTbIH, YCTIHE KOMbIHbI3.

A KaknakneH 4-blAbICTbI YKaybir, OPHATbIAFAH MiCiPy YaKbIThl
asKTaAFaHLLa Nicipy MPOLLECIH >KAAFaCTbIPY Kepek.

ByA npouecTi nicipy yakbITTapbl SPTYPAI YW TaFam TYPIH nicipyre Ae

KOAAaHYFa GOAGABI.

XKamaan nicipy pexxumi

»Karnaan nicipy pexxvmi TaMakTbl BanbIK Micipyre eTe OHAbl TeMrepaTypa
60AbIN caHaraTbiH 80°C wamacbiHAaFbl TEMMEPATYPaAA XakAan MnicipeAj.
Ocbl TemnepaTypaaa nickeH 6aAbIK eTiHIH KYPbIAbIMbI MEH ASMI KepemeT
6onaspl.

Karnan nicipy pexuMiHae Tamak nicipreHae Herisri 6enikke Tek 6ip
bIABICTbI KOMbIM Micipyre KeHec bepemis, cebebi By pexknMAe TeK ocblAai
iCTey apKblAbl €H, »KaKCbl HOTUXKE aAyFa KeMAAIK Bepirea.

Eckepmne: XKariaan nicipy pexxumi pemmey memiri 6aAbIK nicipyre apHaAFaH
pexKuMre KoNbIAFGH Ke3ge FaHA XKYMbIC icmengi.

Eckepmne: Erep xaiiaan nicipy pexxuminge 6aAbik/Kypil nicipemiH bigbic
NafgaAaHbiACa, OHga nicipy yakbimsl y3arbipak 6oAagel. AavibiHgaraH
6arbiKmMbl 6epmec bYpbiH OHbIH, NICKEHIHE KO3 XEeMmKI3iHi3.
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PetTey TeTiriH 6aAblk (1) nicipyre apHaAraH pexkumre GypaHbi3 A3,
XKAMAA MICIPY Tyitmecin (2) GacbiHpis.

D AAAbIH aAa OpHATbIAFAH MICIPY YaKbITbl AUCMIAEMAE KOpCeTiAreH. bya
YaKbIT KaAbINTbl MiCipy yaKbITbiHA KaparaHAQ y3arbipak GoAaAbl.

- Micipy npouecin 6actay ywin KOCY/OLIPY TyitmeciH 6acbiHbi3.
Karaan nicipy pe)KMMIHAe I'IICIp>/ kesinae XWANAAM MICIPY TyiimeciH
6acbin, KaABINTI MICIPY PeXKMIHE eTyre 6OAAAbI.

- Banbik nicipyre apHaarar pexximae ricipy kesinae AMAAM MICIPY
PEXMMIHE BTKIHI3 KeAce, WAMAAM NICIPY TYMMeCiH 6acbiHpbI3.

- Aafalkbl 5 MUHYTTa Typbo »apbirbl lWamMbl TyPaAbl. ByA Te3 Kbi3AbipbIn
aAy yLiH OymeH nicipriw KypaA Typbo peXkmMIHIH KOCbIMLLA KyaTbiH
narAaAaHbIN XKaTKaHbiH KepceTeal. AAFaLLKbl OCbl 5 MUHYT iLiHAE
Typ6O PEXUMIH COHAIPE aAMaNChbI3.

- Erep »annan nicipy pexxvmiHae nicipyai 6acTtaraH Ke3ae Kypaa
OAI Kbi30al »aTca, OHAA bIABICTBIH, KaKMaFbiH XKaybir KOMbIN MicipyAl
6acTaHpi3. Typ6o >apblfbl COHIeH Ke3ae KaknaKTbl allbir, 6aAbKTbl
CaAbIHbI3.

KeHec: Tamakmbi xaviaan nicipy pexxuminge mynki bigbicma nicipin
JKAMKAH Ke3ge mamakmal XKblAbl KyiiHge cakmay ywiH 6acka 6ip Hemece
€Ki bigbicmbl ycmiHe Kotora 60Aagsl. Keibip wabbimmangbipamsir, skaiAan
nicipemin maramgap perenmmepin Kimanwaaapgan Hemece www.philips.
com/kitchen mopabbiHaH aayra 6oAagbi.

Typ60 pexxkumi

BymeH nicipri Te3 Kbi3ybl ylwiH Typbo pexkmmi aBTOMaTTbl TYPAE KOCBIABIM,
aAFaLKbl 5 MUHYT 6oWibl KOCyAbl 6oAaabl. OcblFaH BariAaHbICTbI, Tamak
MICIPYAIH eH KOAalAbl TemrnepaTypacbiHa Te€3 KOA XKETKI3IAIMN, BUTaAMUHAEP
MEH MUHEPAAAGP KyPaMbl CaKTaAaAbl.

CoHaant-ak Typbo pexkuMiH KeAeci aFAalinapAa ManAaaHybliHbI3 MYMKIH:

- TaMaKTbl TEKCEPY Hemece KOo3fay YLUIH KaKnakTbl allkaHHaH KeMiH

- bip HeMece bipHelle blAbICKa TamaK KOCKaH Kesae

- Cy blABICBIH KaifTa TOATbIPFaH Kesae

Typbo pexkmmin Kocy yuwiH « TURBO» TyimMelwiriH 6acbiHbi3. Typbo pexumi
T MUHYT BoMbl BeAceHAl BOABIM, aBTOMATThI TYPAE oLeAl. Typbo wambl
CeHeal, aA ByMeH Micipril MiCiPY Al KaAbINTbl PEXKMMAE MaAFacTbIPaAbl.
Kocbiabin TypraH Typ6o pexkmmin ewwipy ywin « TURBO» TyimelwiriH KanTa
6acbiHbI3.

Eckepmne: lNicipy npoueci askmanran KeviiH 5 MuHym iwinge >xaian nicipy
pexxumiH KockaHga Typ6o pexxumi Kocbiamangel xaHe Typ6o sxapbiFbl
JKaHbavgbl, cebebi cy aAi KbiAbl 60AAgbI.
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MbiAbl eTin cakTay 6aFraapAamachl.
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[icipy yaKkbITbl afKTaAFaH COH KYPaA aBTOMATThl TYPAE XblAbl KyMAE CaKTay

PEXMMIHE OTeAl. 3 KbicKa AbIOBIC Gepireal. KypaaabiH »KbiAbl KyiAe cakTay
PEXMMIHAE TYPFaHbIH KOPCETETIH WaMm >kaHaabl. XKblAbl Kyiae cakTay
PeXXMMI TamarTbl 30 MUHYT GOVIbI JKbIAbI KYMAE CaKTalAbI.

- Erep TamakTbl 30 MUHYTTaH acTam yaKbITKa XblAbl KyMIHAE CaKTaFbiHbI3

Keace TalMepAl, + XaHe - TyMMeAepIMEH YaKbITTbl PETTEHi3.

- KblAbl KyMiHA® CaKTay peXuUMIHAE TypraH Kesae Kbiabl KyMiHAE
caKkTayTyMmeciH baccaHpi3 Tarmep Tarbl 30 MUHYTKa OpPHATBIAGABI.
Erep KOCyAbl TypFaH XblAbl KYMIHAE CaKTay PEXMMIH aXblpaTKbIHbI3
kence, KOCY/OLLIPY TyimeciH 6acbiHbi3.

- KypbiaFbl CBHAIPYAI BOAFaH KE3AE HEMECE aBTOMATThI TYPAE
COHAIPIATeHHeH KeMiH XKblAbl KyMIHAE CaKTay PEXUMIH KOCY YLLIH
GipiHwi KbIAbI KYMIHAE CAKTAY TyiiMeci GacbiHbiz aa (1), kocy/
ewwipy TyMMeCiH 6acbiHbI3 (2).

Eckepmne: XKbiAbl KyiiiHge cakmay pexxumiHge mypraH Kege Kaknakmbl
awapga mamak dAi bicmbiK 6OAFaHGIKMAH LbIFAMbIH bICMbIK bygaH
CAKMQHbIHpI3.

Cy bIABICbIH KauTa TOATbIPY KepceTKili

Tazaaay »xaHe KyTin ycTay

By/\ KYPaAAQ CY bIABICbIH KaiiTa TOATBIPY KepceTKiwi 6ap.
Cy blAbICbIHAAFBI Cy AEHTEMi a3alFaH YaKbiTTa AUCIAEMAE CY bIABICHIH
KaiiTa TOATBIPY BeArici KeOpCeTIAeAl XKaHe KypaA KblcKka AblObICTap
WhiFapa 6acTanAbl.

- Cy blAbICbIH TOATbIPFaHHaH KeMiH KaliTa TOATbIPY KOPCETKILLIHIH,
TaHbaChl AMCNAEMAEH KOFaAaAbl, AbIObIChI Ad eLueai. Cy blABICHIH TYTiK
apKblAbI TOATBIPYFa 6oAAAbI.

Eckepmne: AbibbiC WbIKKAHHAH Ke#iH 6ec MUHYm iliHge Cy bigblCbIHA
Cy MOAMbIPLIAMAFaH Kargaiga, byMeH nicipril Kbi3bin Kemnec yiLiH
asmomammbl mypge ewegi. Kbi3bin Kemyre Kapcel Kopray »yieci KOCbIAFaH
XKArganga, cy bigbiCblHA CyblK Cy MOAMBIPbIAbIN, 5 MUHYM 6MKEHHEH KeMiH
bymeH niciprilu nicipygi aBmomammsl mypge XXaaracmbipagei.

KbIpFbiLL >KeKe, KbIpFblILLl Ta3aAaFbill KYPaAAAPAbI HEMece YKaHapmai
HeMece aLLeTOH TOPI3AEC CYMbIKTbIKTapAbl KYPaAAbl Ta3aAay YLiH
KOAAaHYFa 6oAMaMAbI.

ToK cbiMbIH Kabblpraaarbl pO3€TKaAaH CybIpbir, KYPaAAbl CybITbIHbI3.
HerisiHiH, CbIPTbIH ABIMKbIA LIYGepeKmneH CYPTiHi3.

HerisiH ewwkalaH cyra 6aTbipyFa HeMece OHbI aFbiH Cy aCTbiHAQ LUSIOFA

6oAMaMAbI.

HerisiH blAbIC XyFbILLITA XKyyFa 6OAMaMAbL.
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Cy bIABICBIH bIABIC-2SIK XKYYFa apHAAFaH CYMbIKTBIK KOCbIAFaH XbIAbl
CyFa XibiTiAreH Ly6epeKrneH TasaAaHbi3 A2, OHbl Ta3a AbIMKbIA
wy6epeKneH CYpTiH3.

AAbIHGaAbI biAbIC TYNTepiH GyMeH nicipy blAbICTapbIHaH
wbiFapbiHbI3. [icipy blAbICTapbIH, aAbIHOaAbI bIABIC TYNTEPIiH,
A®M KYLLEHTKILL+, TaMLLbl HayaAapbIH , 6aAbIK/Kypill nicipeTiH
BIABICTbI )X9HE KaKMaKTbl KOAMEH HeMece XyFbill MallMHaMeH KbiCKa
LIMKAAE >KOHE TOMEHTi TeMMnepaTypaAa XybiHpI3.
BymeH nicipy blABICTApbIH MaHe KaKMaKTbl KarTa-KaliTa blABbIC XKyFbIlLTa >Kya
bepy GoALIEKTEPAIH a3aan To3ybiHa ceben 6oAaabl.

KaCI‘IaKTbI Ta3aAay

Cy blAbICbIHAA KaK TYPCa KYPbIAFbIHbI KaKTaH Ta3apTy KEPeK. TUIMAT XyMbiC
icTey VLIH TaMaK Micipy KyPaAbiH SACIH-SACIH KaKTaH Ta3apTbir Typy
MaHbI3Abl.

Cy blABICBIH aK CipKe cybiMeH (8% cipKe KbILLKbIAbI) MaKCUMaAAbI
AeHremre LeniH TOATbIPbIHbI3.

Backa KakTaH TasaAay CyMbIKTbIKTapblH KOAAaHYFa GOAMaMABIL.

Kypaa Ty6iHe TaMLubl HayaAapbiH, 6yMeH nicipy TabaKTapbiH »KaHe
6aAbIK/KYPILL MICiPy bIABICTApbIH AYPbICTamN CaAbIHbI3.
KaknakTbl 6aAbIK/KypiLll bIABICbIHbIH, YCTiHE KaBbiHbI3.

AuaHbl KabblpFaaafbl po3eTKaFa KOCbIHbI3.

PeTTey TeTiriH cabi3 nicipy ywWiH aAAbIH aAa OpPHATbIAFaH Micipy
pexkumiHe bypaHbi3 (1) xxaHe KOCY/OLLIPY TyiitmeciH 6ackin (2),
Kypaaabl 20 MUHYTKa KOCbIM KOMbIHbI3.

Erep cipke cybl KypaAAbIH, XMETiHEH Tachin KalHamn KeTce, KypaAAbl
TOKTaH CybIpbir, CipKe Cybl MOALLEPiH a3aiTbIHbI3.

A 20 MuHyTTaH COH, KypaAAbl TOKTaH CybIpbir, CipKe CyblH s6AeH
CybITbIM aAbIHbI3. CoAaH COH, Cy bIABICHIH 60CaTbIHbI3.

Cy bIABICbIH CybIK CyMeH GipHeLue peT waitin sxibepiHis.

Eckepmne: Erep cy bigbicbiHga aAi ge 6oAca Kak 6ap 6oAca, ocbl npouegypaHbl
Marbl KAMMAAGHbI3.

KypaAAbl cakTan Kosip aAAbIHAQ OHbIH, 6apAbIK GeAikepi Tasa
EKEHAITiH TeKcepiHj3. («Ta3aAay» TapMafFblH KapaHbi3).
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TOK CbIMbIH XKMHaM KOO YLUiH OHbl TYFbIPbIHbIH, TEKLLIE OpaMbiHa
OpaHbI3.

1-TaMmLubl HayacblH Heri3ri 6eAIKKe KOMbIHbI3.

Micipy blAbIcTapbiHAAFbI aAbIHOAaAbI TabaKTbIH, AYPbIC OPHbIHA
OPHaAACKaHbIH TEKCEepiHi3.

1-TaMLLbl HayaCbIHHbIH, YCTiHE 6-MiCipy bIABICBIH KOMbIHbI3. 4-Micipy
bIABICbIHbIH, YCTiHE 6-MiCipy bIAbICbIH KOMbIHbI3. 4-MiCiPy bIABICBIHbIH,
YCTiHe 2-nicipy blAbICbIH KOMbIHbI3.

A Banbik/Kypiw nicipy blAbICHIH GyMeH RiCipy bIABICTAPbIHbIH, €H, YCTiHe
KOMbIHbI3.

5-TaMwbl HayacbiH 6aAbIK/KyPpiLLl MiCipy bIABICBIHbIH, YCTIHE KOMbIHbI3.
3-TaMLUbl HayacblH 5-TaMLUbl HayacbiHa KOMbIHbI3.
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Bl KaknakTbl 5-TamLubl HayacbiHa KOMbIHBI3.

KeniAAiK >xaHe KbizMeT

Erep kemek Hemece aKknapaT Kepek 60ACa, He boAMAca Ci3Ae LUeLliAMEreH
MaceAe 60Aca, Philips koMnaHusacsiHBIH www.philips.com Be6-calTbiHa
KipIHi3 Hemece 3 eniHizaeri Philips TyTbiHylLbIAGp OpTaAbIFbiHa
xabapAacbiHpi3 (OA HOMIPAI Ci3 AYHME »Ky3i BOMbIHLIA BEPIAETIH KeMiAAIK
KiTanwacbiHaH Tabacbi3). EAiHI3Ae TyTbIHYLUBIAGD OPTaAbIFbI XKOK OOAFaH
aFaanaa »epriaikTi Philips anaepiMeH 6aiaaHbiCbiHbI3.

KopuwaraH opta

- Kbi3MeT Mep3iMi asikTaAaFaHAQ, KYPbIAFBIHBI KSAIMIi KOKbICMeH bipre
TacTaMaHbli3, OHblH OPHbIHA PECMU XKMHAY OPHbIHA TanCbIpbiHpI3.
Ocbinaniua, Ci3 KOpLUaFaH OpTaHbl CaKTayFa KOMeKTececis.
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AKayAbIKTapAbl X010

By Tapayaa Kypanaa naraa 60AYbl MyMKIH €H Kemn Ke3AeCETIH aKayAblKTap
UHaKTaAFaH. Erep TeMeHae bepiAreH aknapaTTbiH KeMeriMeH aKayAbIKTbl
XOA aAMACaHbI3, EAHIBAETT TYTbIHYLLIbl OPTaAbIFbiHA XabapAAChIHbI3.

AKayAbIK blkTMaA cebenTep LUewwimi

BymeH nicipriw BymeH nicipriw Tokka ALLaHbl KabblpFaAaFbl PO3eTKara KOChIHbI3.
HKYMbIC KocblAMaraH 6oAap.

»acamMmamabl.

Cy blabIcbiHAR Cy oK WhiFap.  Cy blABICbIH TOATBIPbIHEI3.

KOCV/SLUIPY Tyiimeci aai KOCV/SLIPY TyimeciH bacbiHpi3
BacbiAFaH XOK,

bapAblk Tamak bymeH nicipriwTeri ket + TYMMECIH KOAAAHbIM, Y3aFblpaK, yaKbiT
MICKEH >KOK. TamaKTap Keceri YAKeHipeK OPHaTbIHbI3.

6oAap >koHe/Hemece backa

TamaKTapFa KaparaHAa

y3arblpaK Micipy YakbITblH TaAar

eTeTiH boAap.

Ipi TaFramMA@pAbBI HeMece y3aK MicipyAi TaAan
eTEeTIH TaFaMAaPAbl €H acTbIHFbI MICipy
bIABICbIHA CaAbIHBI3 HEMECE OCbIHAAM TaFamAap
CanblHFaH MICIPY bIABICTAPbIH Heri3ri BeAik
YCTiHE KOVbIHBI3 A3, OHbl 63CKa bIAbICTApPAAFbI
TaFramMAaPAbIH MICIPy YaKbITbl KEAreHLUe MICIPYA|

6acTaHpI3.
Ci3 bymeH nicipy TabafblHa BymeH nicipy TabakTapblHa TbiM Kern Tamak,
TbIM Kem TamaK CaAblr canyra 6oAMarAbL. TaMaKTbl KillipeK KecekTepre
*ibepreH 6oAapchI3. 6o, KilLipeK KECEKTEPIH XOFapFbl >KaFblHa
CaAbIHbI3.

EH »korapFbl By aFbIMbIHbIH 6TYiHE MYMKIHAIK
acay YLWiH TaFaMAapAbIH apacbliHaa 60C OpbIH

KanAbIPbIHbI3.
Kypaa aypeic MYMKIH Ci3 KYPaAAbl dKyeAi Kyparabl KaKTaH TasaAaHbi3. « Ta3aAay »eHe
KbI3bIMaAb. TYPAE KakTaH Ta3aAan KYTy» TapMarblH KapaHbi3.
TYPMaNChbI3.
YKaiiaan nicipy PeTTey TeTiri 6anbik PeTTey TeTiri 6aAbIK Micipyre apHaAraH aAAbIH ana
PEXUNMI HKYMbIC nicipyre apHaAFaH aAAblH aAa OpHaTbIAFaH YaKbIT pexumite kownbin, XAMAATT
icTemena. opHaTbIAFaH yakelT pexxnmite  TICIPY Tyimecin 6acsin, KOCY/OLLIPY

KOMbIAMaFaH. TYMMeECIH 6acbiHbI3.
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Tamak KecTeci xoHe 6yMeH nicipy KeHecTepi.

BymeH nicipreai

- PeuenTTep aay ywiH pelenT KiTanwacbiH KapaHbi3 Hemece www.philips.
com/kitchen BebcaiTbiHa KipiHi3.

- TeMeHaeri kecTeae KepceTiAreH BymeH MiCipy YaKbITbl TEK KOPCETKILL
PETIHAE YCbIHbIAaAbL BymeH nicipy yakpiTbl TabaKTarbl Tamax,
KeceKTepiHIH MeALEepIHE, TaMaK apacbiHAafbl 60C OpblHAapFa, OymeH
nicipy TabakTarbl TaMak MOALLIEPIHE, TaMaKTbIH, KYHAKbIAbIFbIHA YaHe
CI3AIH XeKe BacbiHbI3ABIH TaAFaMblHbI3Fa OaMAaHBbICTbI DOAAABI.

TamakTbl 6yMeH nicipy KecTeci

3KaTKaH TaMakK

AKTbIK
KilwkeHe »yrepi

Kacbin bypluak

Bpokoaan

Cabi3

TycTi KblpbikKabaT
TYAAEPI

Banabipkek (TepT
OypbILLTHI €TiM
TypasFaH)

TayblK cvpaFbl

Kyrepi 6acbiHbIH
AHreri

Kaai (KyKa TiAiKTepI)

Kyckyc

HKymblpTKa

Hemic »x}mnaek

bypuiakTap
(TOHa3bITbIAFAH)

KapTon
AcwasHaap

boTkanap

Kypiw

Meawepi BymeH nicipy ASM LublFapyLlblfa apHaAFaH WwenTep\
YaKbiTbl (MUH.) AdMAgeYiLITep

500, 15-20 HKebip wen (TrMbsH), HacbibanryA
(6a31AMK), AVMOH

200 r 5-8 Cibip »yacbl, YnAW, MarnpuKa
GypaliTapbl

500, 15-20 AKIKEAKEH, AUMOH, CapbIMCaK (4ECHOK)

400 r 20 CapbIMcaK, YriTIATEH Kbi3bIA YMAW,
LWbIPaAXKbIH KycaH

500, 20 AKXKEAKEH, KyPFaK Kbllla, Cibip nms3bl

400 r 20 Po3mapuH, HacbibanryA (6a3nAvk),
3CTParoH »ycaHbl

300 r 15-20 3epe (TMWH), aK OypbilL, YMAK BypbiLLibl

1paHa 25 Kapa 6ypbiLl, AMMOH, nanpuka

500, 30-40 AKXKEAKEH, CapbIMCak, Cibip M1A3bl

500 . 10 ACK6K, »aAbbli3, pO3MapyH

150 r + 250 10-15 3epe (TMUH), KOpWaHAP, KaAaMMbIp

MA Cy

6 AaHa 1215 -

500 r/4 aaHa 10-15 AsM KabblK (KopuLa), AIMOH,
Karamrbip

400 r 20-25 Po3mapuiH, 3epe (TMMH), akXKEAKEH

400 r 25-30 AKXKEAKeEH, CibIp MMA3bl, capbiMcak,

200 - 5 Kappw yHTaFbl, 3arblpaHryA, AUMOH

4 blAbIC 20 AsM Kabblk (kopuua), Karamnbip,
BaHWAb

150 r + 300 35 [NaHAaH, akXKeAKeH, 3epe

MA Cy
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BymeH nicipreai Meawepi BymeH nicipy ABSM LbIFapylubiFa apHaAfaH wenTtep\
YKaTKaH Tamak YaKbITbl (MUH.) AdMAeyilTep
250 r + 500 35 [NaHA@H, aKXKEAKEH, 3epe
MA Cy
ApKaH 6aAbIk 450 r 12-15 MuHyT ACKSK, akyKEAKEH, HaCbIOamryA
(6a3nAnK)
AK BanbIK 450 r 10-15 KenTipiAreH Kbilla, KaAamblp OypbiLLibl,
KyMapryA

Manaan nicipy pexxuminae nicipiayae

BymeH nicipreai Meawepi BymeH nicipy ASM LWbiFapyLublfa apHaAFaH WwenTep\
aTKaH Tamak, YaKbITbl (MUH.) AdMAeyilITep

ApKaH 6anbIk 450 r 15-20 ACKEK, akyKeAKeH, HacblbanryA (6a3nAnK)
AK 6anbIK 450 r 15-20 KenTipiAreH Kbillia, Karamnbip OypbiLlbl,

HKynaprya
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AAADBIH aAa OpPHaTbIAFaH pexxumaep yakbiTTapbl (Cyper 29)

ByMeH nicipy TamaKTap »KeHiHAe KeHecTep

AsMAeHAipyLwi+

- MoaceneH, xebipLuen, KopUaHAP, HAaCcbibaryA, aCKeK, Kappw XKaHe
WIPAAXKbBIH XKYyCaH CUSKTbl ©Te Tamalla LenTep MeH ASMAEYILUTEPAI
ASM LUbIFapyLubiFa canyFa bonraabl. OAapAbl capbIMCaKeH, 3epemeH
HEMeCe aKXKeAKeKMeH apaAacTbIpbiM, Ty3 KOCMacTaH ASMIH XakcapTa
anacbi3. 1/2 Wel KacblKTaH 3 Wl KacblKKa LWeliH KeNTipiAreH wenTep
MeH OypbILLITapAbl KOAAAHYABI YCbiHaMbI3. Erep »kac wentep meH
ASMAEYILITEDP KOAAGHDIMN XaTCaHbI3, KON MOALEPAE CaAbIHbI3.

- Lllapan Hemece AMMOH WbIPbIHBI CUAKTBI CYMbIKTBIKTApAbI KOAAAHFAH
Ke3Ae APM KYLIEWUTKILTIH eH OFapFbl ChIbIMABIABIK LUETIHIH
KepceTKilliHe AEMIH TOATbIpYFa DOAABI.

- ASM KyWeNTKILIKE CaraTbiH LONTEP, ASMAEYILITEP MEH CYMbIKTLIKTap
TYPaAbl TOAbIK aKMapaTTbl XKOFapblAAFbl TaMak Micipy TypaAbl KECTeAEH
Kapayfra 6oAaAbl.

YKemicTep MeH KeKeHicTep

- TycTy opamKarbipak, GPOKKOAW »KaHE OpamKanbipakTbiH KaAblH
cabaKTapblH Kecin TacTaHbI3.

- KanblpaKTbl, *acbA TYCTi KOKOHICTEPAI €H KbiCKa YaKbIT bymeH
MiCipiHi3, cebebi oAap TYCTEPIH XKEHIA *OFAATAABI.

- My3aaTbiAFaH KeKeHICTepAl OyMeH nicipep arAblHAR EPITYAIH Keperi
MOK

ET, TayblK, TEH,i3 TaFamAapbl, }KoHe XXYMbIpTKa.

- Hasik, con Malibl bap eTTep OyMeH nicipreHre eTe KoAalAbl.

- ETTi »kaKcbiaam »kybIin aAbin, WbIpbIHbI MYMKIHAIMHLLE a3 aFybl YLLiH, CIAKIN
CIAKIN KenTipin aAblHbI3.

- ETTi, Kyc eTiH, BaAbIKTbI HEMECE XKYMBIPTKaAGPAbI AAMbIHAQY Ke3iHAE
TaMmLUbl HayaAapblH SPKaLlaH MiCipy blABICTAPbIHbIH apacbiHa CaAbIHbI3
HemMece TaFaM TyPAepiHe Kapai 6ip-OipiHiH acTbiHa KObIHbI3.

- KyMbIpTKaHbl ByMeH nicipriluke carap arAblHAQA TECIN aAbIHbI3.

- ETTi, TaybIKThI, HEMece TeHI3 TaFaMAapbiH, Erep OAap My3AATbIAFaH
00ACa, ellKalliaH OymeH nicipmeHi3. by TaramaapabiH O3piH, OAapAb
ByMeH Micipep aAAbIHAG, MIHAETTI TYPAE EPITIN aAbIHbI3.

ToTTi AecepTTep
- AecepTTepAiH ASMIH KYLENTY YLiH KaHT KOCYAbIH OPHbIHA LLiaMaAbl
ASM Kabblk (KopuLia) KOCbIHbI3.

Herisri keHecTep

- Kypiw nicipy ywin Kypill neH cyAbl 6aabIk/Kipill NiCIPETIH blAbICKa
cany kepek. MeaLlepAepi TypaAbl aknapaTTbl XKOFapblAaFbl ac Micipy
KecTeciHeH KapaHbi3.

- CoHbiMeH KaTap, 6aAbIk/Kypill MICIPY bIAbICEIH KOKEHICTEPMEH COyC
AalblHARYFa Hemece GanbIKTbl CyAa e3iMn MICipy YLiH KOAAAHYbIHbI3Fa
6onanpl.

- Tamak KeceKTepiHiH aparapbiHAa 6OC OPbIHAAP KaAABIPBIHBI3.

- Erep bymen nicipy Tabarbl TbiM KaTTbl TOAbIMN TypCa, bymeH nicipy
MPOLIECCIHIH XapThIChl ©TKEHAE, TaMaFblHbI3Abl aPaAACTbIPbIHbI3.

- KilkeHe TamaK MeALWepi YAKEH TaMaK MOALLEpIHE KapaFaHAa KblCKapak,
OyMeH MiCipy yaKbITbIH TaAar eTeAl.
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Erep ci3 Tek Oip FaHa BymeH nicipy TabaFbiH KOAAGHBIN MaTCaHbI3, OHAR
2 HeMece 3 bymeH nicipy TabarblH KOAAAHFAH Ke3Aerire KaparaHAa
TamaK Te3ipeKk AalibiH 0OAaAbI.

Erep GipeyaeH apTbiK blAbIC MaAaAaHCaHpI3, Nicipy yakpiToiH 5-10
MUHYTKa Y3apThiHbI3.

YCTIHr blAbICTapARFbl TaMaKKa KapaFaHAa acTbIHFbI bIABICTaFbl TaMaK,
TesipeK nicea|.

TamaKTbl eyAeH OypbiH OHbIH, AYPbIC MICKEHAIMHE KO3 METKI3IHI3.
BymeH nicipin »kaTkaHAa TaMaK HeMece Tamak CaAblHFaH bIABIC KOCyFa
60Aaabl. Erep Kenbip MHrpeAMEHTTI nicipyre a3blpaK YakbiT KeTeTiH
60ACa, OHA@ OHbI KeiHIPeK KOCbIHbI3.

KaKknakTbl alkaH ke3ae Oy aTbin WbiFaAbl. KaiiTa Kbi3ABIPY YLUiH »KoHe
Te3ipeK Kbi3AbIpY YWiH Typbo TyMMeciH 6acbiHpI3.

Kypan »blAbl CaKTay pexuMiHe eTce Ae MicCipy NMpoLeci LamManbl
YaKblTKa aAFacaabl. Erep Tamak »aKcblaan nicce, OHbl Kypaa
COHAIPIATEH COH HEMECE blAbl CaKTay PEXMMIHE ©TKEH COH aAblHbI3.
Erep Tamak aai nicnereH 60Aca, y3arbipak GyMeH Micipy yakbITbiH
OpHaTbIHbI3. ByA XaFAalAa cisre Cy blAbICbIHA Cy KOCY Kepek BoAybl
MYMKIH.

Kyparabl Te€3 AalbIHAGAATBIH COPMaAapAbl Kbi3AbIPY YLiH A€
naraanaHyra 6onaabl. Copnanbl GaAbik/KypiLL NICIPETIH blABICKA
canbin, BaAbIK Micipyre apHaAFaH peXUMAL KOCbIHbI3. 250 MA copraHbl
Kbi3abipyFa WwamameH 10 MUHYTTal yaKbIT KETEAI.
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Sveikiname [sigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips"! Norédami naudotis visu
,Philips” palaikymu, savo gaminj registruokite adresu www.philips.com/
welcome.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

A Pagrindas su vandens bakeliu

B Valdymo rankenélé ir ekranas su laikmacio mygtukais
Laikmatis — mygtukas

Garinimo simbolis

Laikas minutémis

Vandens bakelio papildymo simbolis

Laikmatis + mygtukas

I8 anksto nustatyti garinimo rezimai

Valdymo rankenéle

Mygtukas START/STOP (paleidimas/stabdymas) su lempute
Mygtukas TURBO su lempute

10 Mygtukas GENTLE STEAM (3velnus garinimas) su lempute
11 Mygtukas KEEP-WARM (kars¢io palaikymas) su lempute
Snapelis

1 nuvarvejimo padéklas

,Flavour Booster+"

2 garinimo dubuo

[Simamas dugnas

3 nuvarvéjimo padéklas

4 garinimo dubuo

[Simamas dugnas

5 nuvarvéjimo padéklas

6 garinimo dubuo

[Simamas dugnas

7 zuvies / ryziy dubuo

Dangtis

VONOUTDAWN=
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Pastaba: Garinimo dubenys, nuvarvéjimo padéklai ir Zuvies / ryZiy dubuo
yra sunumeruoti nuo 1 iki 7. Numerius rasite ant jy rankeny. Sudékite juos
tik nurodyta tvarka. Naudokite kiekvienq garinimo dubenj su tinkanciu
nuvarvéjimo padéklu. Po apatiniu garinimo dubeniu visada naudokite 1
nuvarvéjimo padéklq. Naudokite tik maisto pripildytus dubenis.

Pries naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite | vadova ir laikykite jj, kad
galétuméte pasinaudoti Sia informacija véliau.

Pavojus!
- Niekada nemerkite pagrindo | vandenj ir neskalaukite jo po tekanciu
vandeniu.

Perspéjimas

- Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio tinklo ftampa.

- Prietaisa junkite tik | zeminta sieninj el. lizda.Visada patikrinkite, ar
kistukas tinkamai jkistas j sieninj el. lizda.
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Nenaudokite prietaiso, jei jo kiStukas, maitinimo laidas ar jis pats yra
pazeisti.

Jei paZeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips*
darbuotojai, ,,Philips™ jgaliotasis techninés priezidros centras arba kiti
panasios kvalifikacijos specialistai.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis
fizinémis, sensorinémis ar psichinémis galimybémis arba asmenims,
neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, nebent juos prizidri arba
naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

Prizidreékite vaikus, kad jie neZaisty su prietaisu.

Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo
kabéti nusvirusio nuo stalo ar darbastalio, ant kurio prietaisas padétas,
krasto.

Pries jjungdami prietaisg | elektros lizda visada iki galo nuvyniokite
maitinimo laida nuo ant pagrindo esancios rités.

Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar jdros gérybiy. Pries
garindami Siuos produktus visiskai atitirpinkite juos.

Nenaudokite maisto garintuvo be 1 nuvarvéjimo padéklo, kitaip i$
prietaiso gali iStekéti karstas vanduo.

Garinimo dubenis ir Zuvies / ryziy dubenj naudokite tik kartu su
originaliu pagrindu.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Ispéjimas

Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips™ specialiai
nerekomenduojamy priedy arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba
dalis, nebegalios jusy garantija.

Nelaikykite prietaiso pagrindo aukstoje temperatdroje, karStose dujose,
garuose arba drégname karstyje. Nedékite garintuvo ant arba $alia
veikiancios arba vis dar karstos krosnies ar viryklés.

Pries valydami visada atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo ir
E)alaukite, kol jis atves.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas
netinkamai arba profesionaliems ar pusiau profesionaliems tikslams
arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija, garantija
nebegalios ir ,,Philips" neprisims atsakomybés uz padaryta zala.
Prietaisa pastatykite ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirSiaus taip,
kad aplink jj bity 10 cm laisvos vietos tam, kad jis neperkaisty.
[Simamus dugnus | garinimo dubenis visada dékite i$ virsaus ir jsitikinkite,
kad jy padétis tinkama (tai nurodo spragteléjimas).

Saugokités karsty gary, sklindanciy i$ maisto garintuvo (Svelnaus)
garinimo metu, prietaisui veikiant kars¢io palaikymo rezimu arba

kai nuimate dangtj. Tikrindami maista, visada naudokite virtuvinius
jrankius ilgomis rankenomis.

Atsargiai toliau nuo saves nuimkite dangtj. Norédami iSvengti nuoviry,
leiskite susidariusiam skysciui nulaSéti nuo dangcio | garintuva.

Kai maistas karstas, garinimo dubenj visada laikykite uz rankeny.
Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia.

Nekelkite prietaiso, kol jis veikia.

Nelieskite karsSty prietaiso pavirsiy. Jei jums reikia paimti prietaisa uz
karsty jo daliy, naudokite virtuvines pirstines.

Nedekite prietaiso Salia arba po daiktais, kurie gali sugesti del gary, pvz,
sienos ir spintos.
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- Nenaudokite prietaiso patalpoje esant sprogstamiems ir / arba degiems
garams.

- Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite
prie laikmacio jungiklio ar nuotolinio valdymo sistemos.

Automatinis iSsijungimas

Prietaisas gali automatiskai iSsijungti. Prietaisas iSsijungs automatiskai, jei per
5 minutes nuo jo jjungimo | elektros lizda nepasuksite valdymo rankenélés |
i$ anksto nustatyta garinimo rezima.Taip pat prietaisas automatiskai iSsijungs
pasibaigus nustatytam garinimo laikui.

Apsauga nuo visiS8ko vandens iSgaravimo

Siame maisto garintuve jdiegta apsauga nuo visidko vandens i¥garavimo.
Apsauga nuo visisko vandens iSgaravimo automatiskai isjungia prietaisa, jei
vandens bakelyje néra vandens arba jei vanduo baigiasi naudojimo metu.
Pries dar karta naudodami maisto garintuva, leiskite jam 10 min. atvésti.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis ,,Philips* prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF)
standartus. Tinkamai eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove
pateiktus nurodymus, remiantis dabartine moksline informacija, jj yra saugu
naudoti.

Pries naudodami pirma karta

Pries naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis,
kurios lieciasi su maistu (zr. skyriy ,,Valymas*).

Vandens bakelio vidy nuvalykite drégna $luoste.

Paruosimas naudoti

Padékite prietaisg ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

Pries jjungdami prietaisa j elektros lizda visada iki galo nuvyniokite
maitinimo laida nuo ant pagrindo esandios rités.

Pilnai pripildykite vandens bakelj.

Vandens bakelj pripildykite tik vandeniu. Niekada nepilkite j vandens
bakelj uzpily, aliejaus arba kity medziagy.

Ant pagrindo vandens bakelio uzdékite 1 nuvarvéjimo padékla.

Pastaba: Niekada nenaudokite prietaiso be 1 nuvarvéjimo padéklo.
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H Jei norite garinsimam maistui suteikti jvairesnj skonj, ant pagrindo

padékite ,,Flavour Booster+*.

Pripildykite ,Flavour Booster+" 8vieziy arba dziovinty Zalumyny ar
skyscio kaip vynas arba suftinys.

Informacija apie minétus Zalumynus ir prieskonius skirtus jvairiems
patiekalams, Zr garinamo maisto lenteléje, esancioje skyriuje ,Maisto
lentelé ir garinimo patarimai‘.

A |dékite garinsima maista j viena ar daugiau garinimo dubeny ir / arba

i Zuvies / ryziy dubeni.

ISimamus dugnus | garinimo dubenis visada dékite i$ viraus ir jsitikinkite,
kad jy padétis tinkama (tai nurodo spragteléjimas).

Nedékite per daug maisto | garinimo dubenis. Palikite pakankamai
vietos tarp maisto gabaléliy, kad patekty maksimalus gary kiekis.

Dékite didesnius maisto, kurj reikia ilgiau garinti apatiniame garinimo
dubenyije, gabalélius.

Kiausinius dekite | kiausiniy laikiklius, skirtus patogiai virti kiausinius.
Norédami garinti didelius gaminius (pvz., visus visciukus, kukurtzy
burbuoles), galite iSimti dugnus i 4 ir 6 garinimo dubeny ir taip padaryti
vieng didelj duben;.

Padékite vieng arba kelis garinimo dubenis ant 1 nuvarvéjimo

padéklo. Jei naudojate daugiau dubeny, patariame juos atskirti 3 ir 5
nuvarvéjimo padéklais. Padékite dubenis tinkamai ir jsitikinkite, kad jie
nekliba.

Jums nereikia naudoti visy 3 garinimo dubenu.
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- Garinimo dubenys, nuvarvéjimo padéklai ir zuvies / ryziy
dubuo sunumeruoti nuo 1 iki 7. Numerius rasite ant jy rankeny.
Sudékite juos tik nurodyta tvarka. Naudokite kiekviena garinimo dubenj
su tinkanciu nuvarvéjimo padéklu. Po apatiniu garinimo dubeniu visada
naudokite 1 nuvarvéjimo padékla. Naudokite tik maisto pripildytus
dubenis.

- Zuvies/ ryziy dubuo skirtas garinti marinuota zuvj, ryzius ar kita
skysta maista. Kai norésite naudoti zuvies / ryziy dubenj, padékite jj ant
virSutinio garinimo dubens.

- KaiiSimate dugna i$ 6 garinimo dubens norédami su 4 dubeniu apacioje
sudaryti didesnj dubenj, vis dar galite uzdéti Zuvies / ryziy dubenj ruosti
Zuviai, ryziams ar sriubai ant virsaus.

- Kai iSimate dugna i$ 4 garinimo dubens norédami su 2 dubeniu apacioje
sudaryti didesnj dubenj, vis dar galite ant virSaus uzdéti 5 nuvarvéjimo
padékla ir 6 garinimo dubenj.

Bl Uzdékite dangtj ant virsutinio garinimo dubens.

Pastaba: Jei dangtis neuzdétas arba neteisingai uzZdétas ant garinimo dubens,
maistas tinkamai neiS§garinamas.

Prietaiso naudojimas

== ] ikiskite j maitinimo lizda kistuka,.
D Uizsidega ekranas ir Sviesos ziedas aplink valdymo rankenéle.

Pasukite valdymo rankenéle j i$ anksto nustatyta garinimo rezima,
nurodantj maisto, kurj norite garinti, pobudj.

D IS anksto nustatytas garinimo laikas rodomas ekrane.
Daugiau apie i$ anksto nustatyty garinimo rezimy laikus ir patarimy zr.
skyriuje ,,Maisto stalo ir garinimo patarimai*.




116 LIETUVISKAI
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Pastaba: Jei norite nustatyti kitokj nei i§ anksto nustatyty valdymo rankenélés
garinimo reZimy garinimo laikq, pvz., dél to, kad norite garinti sudedamqjq dalj,
nenurodytq vienu i§ i§ anksto nustatyty garinimo reZimy, pasirinkite garinimo
rezimgq, kurio garinimo laikas yra arciausiai pageidaujamojo. Prailginkite arba
sutrumpinkite garinimo laikq naudodami laikmacio mygtukus + ir -.

Paspauskite mygtuka START/STOP.

D Prasideda garinimo procesas ir laikmatis skaiciuoja laika.

D Pirmasias 5 garinimo minutes dega Turbo lemputé.Tai rodo, kad
garintuvas naudoja papildoma Turbo reZimo galia sparciam jkaitimui.
Sias 5 minutes Turbo rezimo iSjungti negalite.

- Jei garinate didelius miasto kiekius, pamaiSykite maista virtuviniu jrankiu
ilga rankena. Bltinai dévékite virtuvines pirstines.

- Pasibaigus nustatytam arba i§ anksto nustatytam garinimo laikui
prietaisas tris kartus supypsi ir perjungia karsc¢io palaikymo rezima.

Atsargiai nuimkite dangtj.

Nuimdami dangtj, saugokités karsty gary, sklindandiy is prietaiso.

- Norédami i$vengti nudegimy, nuimdami dangtj, zuvies / ryziy dubenj ir
garinimo dubenis dévékite virtuvines pirstines. Nuimkite dangtj palengva
ir nuo saves. Leiskite susikaupusiam vandeniui nuvarvéti nuo dangcio |
garinimo duben].

- Maistui iSimti i$ garinimo dubeny naudokite virtuvinj jrankj ilga rankena.

- ISimdami garinimo duben; leiskite susikaupusiam vandeniui nuvarvéti
nuo dubens | apacioje esant] nuvarvéjimo padékla.

Pries iSimdami 1 nuvarvéjimo padékla iStraukite kistuka iS sieninio el.
lizdo ir leiskite garintuvui visiskai atvésti.
ISimdami 1 nuvarvéjimo padékla biikite atsargis, nes vandens bakelyje ir

nuvarvéjimo padékle esantis vanduo vis dar gali biti karstas, net jei kitos
prietaiso dalys jau atvéso.

A Po kiekvieno naudojimo istuitinkite vandens bakelj pro snapelj
pagrindo Sone.

Pastaba: Jei norite garinti daugiau maisto, naudokite SvieZiq vandenj.

Keliy sudedamuyjy daliy garinimas
Jei norite garinti gaminius, kuriems reikia skirtingy garinimo laiky, vykdykite
toliau pateiktus nurodymus:

Laikmaciu nustatykite ilgiausia garinimo laika.

|dékite maista, kurj reikia garinti ilgiausiai, 2 dubenj, o maista, kurj
garinsite trumpiau — j 4 duben;.

Uzdékite 1 nuvarvéjimo padékla ir 2 dubenj ant pagrindo, o dangtj
— ant dubens virsaus.
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Paspaude mygtuka START/STOP pradékite garinimg iki kol ekrane
rodomas likes garinimo laikas bus lygus trumpiausiam garinimo laikui.

Atsargiai, dévédami virtuvines pirstines nuimkite dangtj ir padékite 3
nuvarvéjimo padékla ir 4 garinimo dubenj ant 2 dubens.

A Uzdenkite 4 dubenj dangciu ir leiskite garinimui testis, kol baigsis
nustatytas garinimo laikas.

Ta patj galima daryti ir turint tris maisto rasis, kurias reikia garinti skirtinga
laika.

Svelnaus garinimo rezimas

L == ]|

Svelnaus garinimo rezimas garina maista velnioje, apie 80° C
temperatdroje, kuri puikiai tinka gaminti zuvj. Tokioje temperatiroje
iSlaikoma trapi Zuvies sandara ir skonis.

Jei norite garinti maista Svelnaus garinimo rezimu, patariame naudoti tik
vieng garinimo dubenj ant pagrindo, kadangi taip Sis rezimas veikia geriausiai.

Pastaba: Svelnaus garinimo reZimas veikia tik jei valdymo rankenélé nustatyta j
i§ anksto nustatytq Zuvies garinimo reZzimq.

Pastaba: Jei garindami Svelnaus garinimo reZimu naudojate Zuvies / ryZiy
dubenij, garinimo laikas prasites. Pries patiekdami patikrinkite, ar Zuvis galutinai
paruosta.

Pasukite valdymo rankenéle j i$ anksto nustatyta Zuvies garinimo
rezima (1) ir paspauskite mygtuka GENTLE STEAM (2).

D 15 anksto nustatytas garinimo laikas rodomas ekrane. Sis laikas bus
ilgesnis nei jprastas garinimo laikas.

Paspaude mygtuka START/STOP pradékite garinima.

- Garindami $velnaus garinimo reZimu galite perjungti jprasta garinimo
rezima paspaude mygtuka GENTLE STEAM.

- Jei norite perjungti $velnaus garinimo rezima garindami is anksto
nustatytu zuvies garinimo rezimu, paspauskite mygtuka GENTLE
STEAM.

- Pirmasias 5 minutes dega Turbo lemputé. Tai rodo, kad garintuvas
naudoja papildoma Turbo reZimo galia sparciam jkaitimui. Sias 5 minutes
Turbo rezimo igjungti negalite.

- Jei pradésite garinti Svelnaus garinimo rezimu, kai prietaisas tebéra Saltas,
pradékite garinti su tudciu dubeniu, uzdengtu dangciu. Kai Turbo
lemputé iSsijungs, atsargiai nuimkite dangtj ir sudékite Zuvj.

Patarimas: Garindami maistq Svelnaus garinimo reZimu apatiniame garinimo

dubenyje, norédami islaikyti maistq $iltq galite ant virSaus uzdéti vienq ar

du kitus dubenis. [kvepianciy Svelnaus garinimo recepty ieskokite recepty

knygeléje arba adresu www.philips.com/kitchen.

Turbo rezimas

Turbo reZimas veikia automatiskai pirmasias 5 kiekvieno garinimo minutes,
taip spardiai jkaitinant garintuva. Uztikrinant, kad maistas sparciau pasiekia
jam tinkama gaminimo temperatdrg, islaikoma daugiau vitaminy ir mineraly.
Taip pat galite naudoti Turbo rezima:

- atidare dangt] maistui patikrinti arba pamaisyti

- pridéje maisto | vieng ar kelis dubenis



118 LIETUVISKAI

- papildg vandens bakelj

Norédami jjungti Turbo rezima, paspauskite mygtuka TURBO . Turbo
rezimas veikia 1 minute, tada issijungia automatiskai. Uzgesta Turbo lemputé,
o garintuvas toliau garina jprastu rezimu. Norédami i§jungti Turbo rezima
jam veikiant, dar kartg paspauskite mygtuka TURBO.

Pastaba: Jei naudojate Svelnaus garinimo reZimq per 5 minutes nuo
ankstesnio garinimo pabaigos, Turbo reZimas nejsijungs ir Turbo lemputé
neuZsidegs, kadangi vanduo tebéra Siltas.

Karscio palaikymo rezimas

Pasibaigus garinimo laikui, garintuvas automatiskai perjungia karscio
palaikymo rezima, apie tai pranesa 3 pypteléjimai. UZsidega karscio
palaikymo lemputé, nurodanti, jog garintuvas veikia karscio palaikymo
rezimu. Kar$cio palaikymo rezimas islaiko maista Silta 30 minuciy.

1 1 - Jei norite iSlaikyti maista $ilta ilgiau nei 30 minuciy, paspaude laikmacio
o254 |+ v
» « mygtukus + ir - pakeiskite laika.

- Jei karscio palaikymo ciklo metu paspausite mygtuka KEEP
WARM laikmatis vél bus nustatytas 30-Ciai minuciy.

- Jei norite i8jungti kars¢io palaikymo rezima, kai jis veikia, paspauskite
mygtuka START/STOP

- Jei norite jjungti kars¢io palaikymo rezima, kai prietaisas i§jungtas arba
jam i8sijungus automatiskai, pirmiausia paspauskite mygtuka KEEP
WARM (1), tada — mygtuka START/STOP (2).

Pastaba: Biikite atsargiis, kadangi prietaisui veikiant karscio palaikymo reZimu
maistas gali bati dar karstas ir atidarius dangtj gali iSsiverzti garai.

Vandens bakelio papildymo indikatorius

Prietaise yra vandens bakelio papildymo indikatorius
- Kai vandens bakelyje yra mazai vandens, ekrane atsiranda vandens
bakelio papildymo simbolis ir jrenginys pradeda pypséti.

- Papildzius vandens bakelj, i§ ekrano pranyksta vandens bakelio

N\ Papildzi dens bakelj, is el k dens bakeli

il =Am papildymo simbolis ir baigiasi pypséjimas.Vandens bakelj galite papildyti
O TE=2 j pro snapelj.

N
/

Pastaba: Jei vandens bakelis néra papildomas per penkias minutes po
pypséjimo, garintuvas automatiskai issijungia, kad neperkaisty. Jei yra jjungta
perkaitimo apsauga, jusy garintuvas vél pradeda normaliai veikti per 5 minutes
po to, kai j vandens bakelj jpilate Salto vandens.

Valymas ir priezitira

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, Slifuojamuyjy valikliy arba
ésdinanciy skysciy, pvz., benzino arba acetono prietaisui valyti.

IStraukite kiStuka i$ sieninio el. lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
Pagrindo iSore valykite drégna Sluoste.

Niekada nemerkite pagrindo j vandenj ir neskalaukite po i$ ciaupo
tekanciu vandeniu.
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Neplaukite pagrindo indaplovéje.

Valykite vandens bakelj Siltu vandeniu sudrékinta Sluoste ir trupuciu
plovimo skyscio.Tada nuvalykite vandens bakelj Svaria drégna sluoste.

ISimkite dugnus i$ garinimo dubeny. Nuvalykite garinimo dubenis,
iSimamus dugnus, ,,Flavour Booster+*, nuvarvéjimo padéklus, zuvies /
ryziy dubenj ir dangtj ranka arba indaplovéje, naudodami trumpa cikla
ir Zemoje temperatiiroje.

Daznas garinimo dubeny ir dangcio plovimas indaplovéje gali Sias dalis Siek

tiek subraiZyti.

Nuosédy salinimas

Kai vandens bakelyje matyti nuosédos, turite jas pasalinti. Svarbu nuolatos
Salinti nuosédas i§ maisto garintuvo — taip palaikysite tinkama veikima.

Pripilkite j vandens bakelj acto (8 % acto riigsties) iki maksimalaus
lygio Zymos.

Nenaudokite jokiy kity nuoviry Salinimo priemoniy.

Ant pagrindo tinkamai uzdékite nuvarvéjimo padéklus, garinimo
dubenis ir Zuvies / ryziy dubenj.

Uzdékite dangtj ant Zuvies / ryziy dubens.
jkiskite j maitinimo lizda kistuka,.

Pasukite valdymo rankenéle j i$ anksto nustatyta morky garinimo
rezima (1) ir paspaude mygtuka START/STOP (2) leiskite prietaisui
veikti 20 minuciy.

Jei verdantis actas iSbéga pro pagrindo krastga, iSjunkite prietaisg ir

sumazinkite acto kiekj.

A Po 20 min. i§junkite prietaisa i$ maitinimo lizdo ir leiskite actui
visiskai atvésti. Tada iStustinkite vandens bakelj.

Praskalaukite vandens bakelj kelis kartus saltu vandeniu.

Pastaba: Jei vandens bakelyje dar liko nuosédy, pakartokite procedirq.

Pries pradédami saugoti prietaisa, jsitikinkite, kad visos dalys yra
Svarios ir sausos (zr. skyriy ,,Valymas").
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Saugodami maitinimo laida, uzvyniokite jj ant rités, esancios pagrinde.

Ant pagrindo uzdékite 1 nuvarvéjimo padékla.

Isitikinkite, kad iSimami dugnai tinkamai jdéti j garinimo dubenis.

Uzdékite 6 garinimo dubenj ant 1 padéklo. |dékite 4 garinimo dubenj
i 6 garinimo dubenj. |dékite 2 garinimo dubenj j 4 garinimo duben;.

A |dékite Zuvies / ryziy dubenj  virsutinj garinimo dubeni.

Uzdékite 5 nuvarvéjimo dékla ant Zuvies / ryziy dubens. |dékite 3
nuvarvéjimo padékla j 5 nuvarvéjimo padékla.
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Bl Uzdékite dangtj ant 5 nuvarvéjimo padéklo.

Garantija ir techniné priezitra

Jei jums reikalinga techniné priezidra ar informacija arba jei kilo problemy,
apsilankykite ,,Philips” tinklalapyje www.philips.com arba susisiekite su
savo Salies ,,Philips” klienty aptarnavimo centru (jo telefono numerj rasite
visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips klienty
aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, kreipkités | vietinj ,,Philips" platintoja.

- Pasibaigus eksploatacijos laikui neismeskite lygintuvo kartu su jprastomis

namy Ukio atliekomis, bet priduokite jj j oficialy perdirbimo punkta. Taip
prisidésite prie aplinkos i$saugojimo.

Greitas trik¢iy Salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, dazniausiai pasitaikancios
naudojantis Siuo prietaisu. Jei Zemiau pateikiama informacija nepadés
iSspresti problemos, kreipkités | jasy Salyje esant] Pagalbos vartotojams

centra.
Problema Galima priezastis Sprendimas
Garintuvas Garintuvas jjungtas | tinkla. jkiskite | maitinimo lizda kistuka,.
neveikia.
Vandens bakelyje néra Pripildykite vandens bakelj.
vandens.
Dar nepaspaudéte mygtuko  Paspauskite mygtuka START/STOP
START/STOP
Ne visas maistas Kai kurie garinami maisto Nustatykite ilgesne garinimo trukme + mygtuku.
paruostas. gabaliukai yra didesni ir /

arba turi bati garinami ilgiau
nei kiti.
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Problema

Prietaisas kaista
netinkamai.

Neveikia Svelnaus
garinimo funkcija.

Galima priezastis

| garinimo dubenis jdéjote
per daug maisto.

Nesalinote nuoviry i$
prietaiso reguliariai.

Valdymo rankenélé
nenustatyta | i$ anksto
nustatyta Zuvies garinimo

rezima.

Sprendimas

Didesnius maisto gabalus ir ilgesnio garinimo
reikalaujantj maista dékite | apatinj garinimo dubenj
arba padékite garinimo dubenis su tokiu maistu ant
pagrindo ir garinti pradékite pries pridédami kitus
dubenis.

Neperkraukite garinimo dubeny. Supjaustykite
maisto produktus mazais gabaléliais, o maziausius
sudékite ant virsaus.

I3déliokite maista palikdami pakankamai vietos tarp
gabaléliy, kad jgalintuméte didZiausia gary srauta.

Pagalinkite nuoviras i$ prietaiso. Zr. skyriy , Valymas
ir priezidra“.

Pasukite valdymo rankenéle j i$ anksto nustatyta
Zuvies garinimo rezima, paspauskite mygtuka
GENTLE STEAM, tada paspauskite mygtuka START/
STOR

Garinamas

maistas

Maisto lentelé ir garinimo patarimai

- Daugiau recepty Zr. recepty knygeléje arba masy svetainéje www.
philips.com/kitchen.

- Garinimo trukmés zemiau pateiktoje lenteléje yra tik nurodymas.
Garinimo trukmés gali kisti priklausomai nuo maisto gabaléliy dydzio,
maisto iSdéstymo dubenyje, maisto kiekio dubenyje, maisto Sviezumo ir
nuo jdsy pageidavimy.

Maisto garinimo lentelé

Garinimo trukmé ,,Flavour Booster+* sitilomi zalumynai /

(min.)

prieskoniai

Sparagai

Ankstyvieji
kukurdizai

Zaliosios pupelés
Brokoliai

Morkos

Ziedinio kopisto
lapai

Ropé (kubeliais)
Vistos Slaunelé

Kukurtzo
gurguolé

500 g
200 g

500 g
400 g
500 g

400 g

300 g
1 vnt.
500 g

15-20
5-8

15-20
20
20

20

15-20
25
3040

Ciobreliai, bazilikai, citrina

Cesnako laiskai, raudonieji pipirai, paprika

PetraZolés, citrina, ¢esnakas
Cesnakas, malti raudoni pipirai, peletriinai

Petrazolés, sausos garstycios, cesnako
aiskai

Rozmarinai, bazilikai, peletriinai

Kmynai, baltieji pipirai, raudonieji pipirai
Juodieji pipirai, citrina, paprika

PetraZolés, ¢esnakas, ¢esnako laiskai



Garinamas

maistas

Kiekis

Garinimo trukmé
(min.)
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,,Flavour Booster+* sitilomi zalumynai /
prieskoniai

Cukinija 500 g 10 Krapai, Salavijai, rozmarinai
(griezinéliais)
Kuskusas 150 g + 250 ml 10-15 Kmynali, kalendra, gvazdikéliai
vandens
Kiausiniai 6 vnt. 1215 -
Vaisiai 500 g /4 vnt. 10-15 Cinamonas, citrina, gvazdikéliai
Zirniai ($aldyti) 400 g 20-25 Rozmarinai, kmynai, petrazolés
Bulvés 400 g 25-30 PetraZolés, Cesnako laidkai, Cesnakas
Krevetés 200 g 5 Kario milteliai, krokas, citrina
Pudingai 4 dubenys 20 Cinamonas, gvazdikéliai, vanilé
Ryziai 150 g + 300 ml 35 Pandanas, petrazolés, kmynai
vandens
250 g + 500 ml 35 Pandanas, petrazolés, kmynai
vandens
Lasisa 450 g 1215 min. Krapali, petrazolés, bazilikai
Balta Zuvis 450 ¢ 10-15 Sausos garstycios, kvapnieji pipirai,

mairunai
Garinimas Svelnaus garinimo rezimu

Kiekis Garinimo trukmé
(min.)
15-20

15-20

Garinamas

,,Flavour Booster+* sitillomi zalumynai /

maistas prieskoniai

Lasisa 450 g

450 g

Krapai, petrazolés, bazilikai

Balta Zuvis Sausos garstycios, kvapnieji pipirai, mairtinai

IS anksto nustatyty garinimo rezimy garinimo laikai (Pav. 29)

Maisto garinimo patarimai

,,Flavour Booster+*

- Ciobreliai, kalendros, bazilikai, krapai, karis ir peletrinai yra vieni
tinkamiausiy zalumyny ir prieskoniy déti | ,,Flavour Booster+". Galite
juos suderinti su ¢esnaku, kmynais ar krienais ir pagerinti skonj nepridéje
druskos. Patariame déti nuo 1/ 2 iki 3 arbatinio Saukstelio dziovinty
Zalumyny arba prieskoniy. Dékite daugiau, jei naudojate SvieZius
Zalumynus ar prieskonius.

- Kai naudojate skyscius kaip vynas ar citriny sultys, galite
pripildyti , Flavour Booster+" iki Zymos ,,max".

- Daugiau patarimy apie Zalumynus, prieskonius ir skyscius, kuriuos galima
naudoti su ,,Flavour Booster+", zr. anksciau pateiktoje maisto garinimo
lenteléje.
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Darzovés ir vaisiai

- Nupjaukite storus Ziediniy kopusty, brokoliy ir kopUsty stiebus.

- Zalias ir turin¢ias lapus darzoves garinkite kaip jmanoma trumpiau, nes
jos lengvai praranda spalva.

- Pries garindami, neatitirpinkite Saldyty darzoviy.

Mésa, paukstiena, jaros gérybés ir kiauSiniai

- Labiausiai tinka garinti minkstus mésos gabalélius su trupuciu riebaly.

- Tinkamai nuplaukite mésa ir nusausinkite, kad nuvarvéty kuo maziau
sulciy.

- Ruosdami mésa, paukstiena, zuvj ar kiausinius tarp garinimo dubeny
visada naudokite nuvarvéjimo padéklus arba dékite Siuos gaminius po
kitos rGsies maistu.

- Pries dédami kiausinius | garintuva, pradurkite juos.

- Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar juros gérybiy.Visada
prie$ dédami juos | garintuva — visikai atitirpinkite.

Saldis desertai
- Vietoje to, kad détuméte daugiau cukraus, saldumui paskaninti |
desertus dékite daugiau cinamono.

Bendri patarimai

- Norédami paruosti ryZzius, | zuvies / ryziy dubenj su ryZiais turite
pripilti vandens. Reikiamy kiekiy zr anksciau pateiktoje maisto garinimo
lenteléje.

- Zuvies / sriubos dubenj taip pat galite naudoti padaZy darzovéms ruosti
arba Zuviai virti.

- Tarp maisto gabaléliy palikite tarpus.

- Jei garinimo dubuo labai pilnas, garinimo metu maisykite maista.

- Mazam maisto kiekiui garinti reikia maziau laiko, nei didesniam kiekiui.

- Jei naudojate tik vieng garinimo dubenj, maista reikia garinti trumpiau,
nei naudodami 2 ar 3 garinimo dubenis.

- Jei naudojate daugiau nei vieng garinimo duben, leiskite maistui pavirti
5-10 minuciy ilgiau.

- Maistas paruoSiamas greiciau apatiniame garinimo dubenyje nei
virSutiniuose garinimo dubenyse.

- Pries valgydami jsitikinkite, kad maistas tinkamai paruostas.

- Garinimo metu galite pridéti maisto arba maisto pripildyty dubeny. Jei
sudedamoji dalis turi biti garinama trumpiau, galite ja pridéti véliau.

- Pakélus dangtj iSsiverzia garai. Norédami i$ naujo kaitinti garintuva ir
iSvengti ilgesnio garinimo laiko, paspauskite mygtuka TURBO.

- Garintuvui perjungus kars¢io palaikymo rezima, maistas kurj laikg
tebegarinamas. Jei maistas jau gerai paruostas, pasibaigus garinimui ir
prietaisui perjungus kar$¢io palaikymo rezima nuimkite jj nuo garintuvo.

- Jei maistas dar ne visiskai paruostas, nustatykite ilgesne garinimo trukme.
Gali tekti jpilti daugiau vandens | vandens bakel].

- Garintuva galima naudoti paruostai sriubai Sildyti. |dékite sriuba | Zuvies
/ ryziy dubenj ir garinkite ja i$ anksto nustatytu zuvies garinimo rezimu.
Pasildyti 250 ml sriubos reikia apie 10 minudciy.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba gGtu labumu
no Philips piedavata atbalsta, registrgjiet savu izstradajumu www.philips.
com/welcome.

Visparejs apraksts (Zim. 1)

A Pamatne ar Gdens tvertni

B Vadibas slédzis un displejs ar taimera pogam
Taimeris — poga

Tvaicésanas simbols

Laiks minGtés

Udens tvertnes uzpildidanas simbols
Taimeris + poga

leprieks iestatiti tvaicésanas rezimi
Vadibas slédzis

Poga START/STOP ar gaisminu
Poga TURBO ar gaisminu

10 Poga GENTLE STEAM ar gaisminu
11 Poga KEEP-WARM ar gaisminu
Snipis

1. pilesanas paplate

Flavour Booster+

2. tvaicéjamais trauks

Nonemama apaksa

3. pilesanas paplate

4. tvaicéjamais trauks

Nonemama apaksa

5. pilésanas paplate

6. tvaicgjamais trauks

Nonemama apaksa

7. zivs/risu tvaic€jamais trauks

Vaks

VONOUTDAWN=

OZXrA—~"IomMmonN

Piezime:Tvaicgjamiem traukiem, piléSanas paplatém un zivs/risu tvaicgjamam
traukam ir nordditi numuri no 1. idz 7. Sos numurus skatiet uz to rokturiem.
Novietojiet traukus tikai noraditaja seciba.Visi tvaic€jamie trauki jaizmanto
kopa ar atbilstosu piléSanas paplati. Zem apakséja tvaicéjama trauka vienmer
izmantojiet 1. pileSanas paplati. Izmantojiet tikai tos traukus, kuros ir produkti.

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas

- Nekad neiegremdgjiet pamatni Udent un neskalojiet to tekosa tdent.

Bridinajums

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas
noradrtais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Vienkarsi pieslédziet ierici iezemétai sienas kontaktligzdai.Vienmér
parbaudiet, vai kontaktdaksa ir stingri iesprausta kontaktligzda.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati
ierice.
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Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa
centra darbiniekiem vai lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no
briesmam.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu
vai garigiem trauc&umiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam,
kamer par vinu drosibu atbildiga persona nav 1pasi vinus apmacijusi
izmantot 3o ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

Glabajiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices
elektribas vadam nokaraties pari galda vai darbvirsmas malai, kur
novietota ierice.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam vienmér pilniba atritiniet
elektribas vadu no spoles ierices pamatné.

Nekad netvaicéjiet saldétu galu, majputnu galu vai jlras veltes. Pirms
tvaicéSanas vienmeér pilniba atkausgjiet Sos produktus.

Nekad nelietojiet tvaicésanas ierici bez 1. pilésanas paplates, citadi
karstais Gdens $lakstisies ara no ierices.

Tvaic&jamos traukus un zivs/risu trauku lietojiet tikai kopa ar originalo
pamatni.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

levéribai

Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, vai kuras ipasi
nav rekomendgjis Philips. Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas,
jUsu garantija vairs nav spéka esosa.

Nepaklaujiet ierices pamatni parak augstas temperatiras, karstas gazes,
tvaika vai mitra un karsta gaisa iedarbibai. Nenovietojiet tvaicésanas
ierici uz vai pie ieslégtas vai V&l karstas krasns vai plits.

Pirms ierices tiriSanas vienmér atvienojiet to no elektribas un laujiet
atdzist.

lerice ir paredzéta izmantoSanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek
izmantota neatbilstosi vai profesionaliem, vai daléji profesionaliem
mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja rokasgramata
atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies
atbildibu par bojajumiem, kas radisies.

Novietojiet tvaicésanas ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas
un, lai novérstu parkarsanu, parliecinieties, ka ap ierici ir vismaz 10 cm
brivas telpas.

Nonemamas apaksas vienmér ievietojiet augsejos tvaicéjamos traukos
un parliecinieties, vai tie ir pareizi ievietoti (atskanot klikskim).
Uzmanieties no tvaika, kas izplQst no tvaicésanas ierices (vieglas)
tvaicésanas laika, situma uzturésanas reZima, vai nonemot vaku.
Parbaudot édienu, vienmér lietojiet virtuves piederumus ar gariem
rokturiem.

Vienmér uzmanigi nonemiet vaku prom no sevis. Lai neapplaucétos,
laujiet kondensatam no vaka notecét tvaicé$anas ierice.

Ja édiens ir karsts, tvaicé$anas traukus vienmér turiet aiz rokturiem.
Neparvietojiet tvaicésanas ierici, kamér ta darbojas.

Neturiet rokas virs tvaicéSanas ierices, kamér ta darbojas.
Nepieskarieties ierices karstajam dalam.Vienmeér lietojiet virtuves
cimdus, kad aizskarat ierices karstas dalas.

Nenovietojiet ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu
sabojat, pieméram, pie sienas un zem bufetes.
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- Nedarbiniet ierici, ja gaisa ir spragstosi un/vai uzliesmojosi izgarojumi.
- Lai nerastos bistamas situacijas, nekad nepieslédziet ierici taimera
slédzim vai talvadibas sistémai.

Automatiska izslegSanas

lericei ir automatiskas izslégsanas funkcija. lerice automatiski izslégsies, ja 5
minGdsu laika péc ierices pievienosanas elektrotiklam nepagriezisit vadibas
sledzi uz ieprieks iestatitu tvaicésanas reZimu. lerice automatiski izslégsies art
péc tam, kad bis pagdjis iestatitais laiks.

Aizsardziba pret tidens pilnigu izvariSanos

Sai tvaic&anas iericei ir aizsardziba pret Gdens pilnigu izvarisanos.
Aizsardzibas pret Gdens pilnigu izvarisanos sensors automatiski izslédz ierici,
ja Gdens tvertné nav Gdens vai ja darbibas laika tas beidzas. Pirms lietojat
tvaicéSanas ierici atkartoti, laujiet tai 10 minUtes atdzist.

Elektromagnétiskie Lauki (EMF)

ST Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem
laukiem (EMF). Ja rikojaties atbilstosi un saskana ar instrukcijam $aja
rokasgramata, ierice ir droSi izmantojama saskana ar mdsdienas
pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietosanas

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, riipigi notiriet detalas, kas saskarsies
ar edienu (skatiet nodalu ‘TiriSana’).

Izslaukiet Gdens tvertni ar mitru draninu.

Sagatavosana lietoSanai

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam pilniba atritiniet elektribas
vadu no spoles ierices pamatné.

Piepildiet tdens tvertni ar Gdeni lldz maksimalai atzimei.

lepildiet udens tvertné tikai tdeni. Nekad neiepildiet taja garsvielas, ellu
vai citas vielas.

Novietojiet 1. pilesanas paplati uz ierices pamatné ievietotas tdens
tvertnes.

Piezime: Nekada gadijuma nelietojiet ierici, ja taja nav ievietota 1. pilesanas

paplate.
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Ja velaties papildinat tvaiceta ediena garsu, ievietojiet pamatné garsas

pastiprinataju Flavour Booster+.

Piepildiet garsas pastiprinataju Flavour Booster+ [idz maksimalajai
atzimei ar svaigiem vai kaltétiem garSaugiem vai ar skidrumu, pieméram,
ar vinu vai buljonu.

leteicamos garSaugus vai gardvielas dazadiem produktu veidiem skatiet
partikas tvaicésanas tabula nodala “Partikas tabula un tvaicésanas
padomi".

A levietojiet tvaicgjamos produktus viena vai vairakos tvaic&jamos

traukos un/vai zivs/risu trauka.

Nonemamas apaksas vienmér ievietojiet augsgjos tvaicjamos traukos
un parliecinieties, vai tie ir pareizi ievietoti (atskanot klikskim).

Nelieciet tvaic&jamos traukos parak daudz partikas. lzvietojiet
produktus atstatus citu no cita, lai nodroSinatu maksimalu tvaika plismu.
Lielakus produktu gabalus un produktus, kas jatvaicé ilgak, lieciet
apakséja tvaicéjama trauka.

Lai varétu érti pagatavot olas, lieciet tas olu turétaja.

Lai tvaicétu lielus produktus (pieméram, veselu vistu, kukurtizas valites),
varat iznemt nonemamas apaksas no 4. un 6. tvaicéjama trauka, tadgjadi
izveidojot vienu lielu tvaicéSanas trauku.

Novietojiet uz 1. pileSanas paplates vienu vai vairakus tvaicéjamos

traukus. Ja lietojat vairakus traukus, iesakam tos atdalit,
izmantojot 3. un 5. pilésanas paplati. levietojiet traukus pareizi un
parliecinieties, vai tie nekustas.

Jums nav noteikti jaizmanto visi tris tvaicéjamie trauki.
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- Tvaic&amiem traukiem, pilésanas paplatém un zivs/risu tvaic&amam
traukam ir noradfti numuri no 1. fidz 7. Sos numurus skatiet uz to
rokturiem. Novietojiet traukus tikai noraditaja seciba.Visi tvaic&jamie
trauki jaizmanto kopa ar atbilstosu piléSanas paplati. Zem apakséja
tvaicgjama trauka vienmér izmantojiet 1. pileéSanas paplati. lzmantojiet
tikai tos traukus, kuros ir produkti.

- Zivs/risu trauks paredzéts marinétas zivs un risu tvaicésanai vai citu
Skidru produktu pagatavosanai. Ja vélaties izmantot zivs/risu trauku,
ievietojiet to augdeja tvaic&ama trauka.

- Jano 6.tvaicéjama trauka ir iznemta nonemama apaksa ar noltiku
izveidot lielaku trauku, bet 4. trauks zem ta ir atstats, joprojam varat
novietot zivs/risu trauku, lai pagatavotu zivi, risus vai zupu Uz augs€ja
trauka.

- Jano 4. tvaicgama trauka ir nonemta nonemama apaksa ar noldku
izveidot lielaku trauku, bet 2. trauks zem ta ir atstats, joprojam varat
novietot augdpusé 5. pilésanas paplati un 6. tvaicgjamo trauku.

Bl Uzlieciet vaku uz augs&ja tvaicéjama trauka.

Piezime: Ja vaks nav pareizi novietots uz tvaic€jama trauka, €diens netiek
tvaicets pareizi.

lespraudiet kontaktdak3u kontaktligzda.

D Displejs ieslegsies un iedegsies gaismas gredzens ap vadibas slédzi.

Pagrieziet vadibas sledzi uz ieprieks iestatitu tvaicéSanas rezimu, kas
paredzets partikas veidam, kuru vélaties tvaicet.

D Displeja tiek paradits ieprieks iestatitais tvaicesanas laiks.
Informaciju par ieprieks iestatitu tvaicésanas rezimu ieprieks iestatito laiku
un padomus skatiet nodala “Partikas tabula un tvaicésanas padomi”.
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Piezime: Ja vélaties iestatit tvaicéSanas laiku, kas atskiras no vadibas sledza
ieprieks iestatito tvaiceSanas rezimu ieprieks iestatita laika, pieméram, ja
veélaties tvaicét sastavdalu, kas nav attélota kada no ieprieks iestatitajiem
» « tval:cezs:anas rezimiem, izvéliefies veTIamajam tvaicéSanas 'Iaikc.m'! a_tbilstqs“&ko
|| tvaicéSanas reZimu. Izmantojiet taimera pogas + un -, lai palielinatu vai
samazinatu tvaicéSanas laiku.

Nospiediet pogu START/STOP.

D Sakas tvaicéSanas process, un taimeris skaita atpakal tvaicesanas laiku.

D TvaicéSanas pirmo 5 mintsu laika iedegsies Paatrinasanas rezima
lampina. Tas norada, ka tvaika padevéjs paatrinasanas rezima izmanto
papildu jaudu, lai ierici atrak uzsilditu. Saja laika Paitrinasanas rezimu
izslegt nevar.

- Jatvaicgjat lielu daudzumu partikas, apmaisiet to tvaicésanas procesa
vidd, izmantojot virtuves piederumus ar garu rokturi. Noteikti lietojiet
arf virtuves cimdus.

- Beidzoties ieprieks iestatitajam vai jUsu izvél&tajam tvaic€Sanas laikam,
ierice tris reizes nopikstés un parslégsies uz Siltuma saglabasanas rezimu.

Uzmanigi nonemiet vaku.

Uzmanieties no karsta tvaika, kas izplust no ierices, kad nonemat vaku.

- Lai izvairttos no apdegumiem, kad nonemat vaku, zivs/risu trauku un
tvaicgjamos traukus, lietojiet virtuves cimdus. Nonemiet vaku Iénam un
prom no sevis. Laujiet kondensatam no vaka notecét tvaicéjama trauka.

- Lai iznemtu édienu no tvaicéjama trauka, izmantojiet virtuves
piederumus ar gariem rokturiem.

- Nonemot tvaicéjamo trauku, laujiet trauka kondensatam nopilét apaksa
novietotaja pilésanas paplate.

Pirms nonemat 1. pilesanas paplati, izraujiet kontaktdaksu no sienas
kontaktligzdas un |aujiet tvaicesanas iericei pilniba atdzist.

Esiet piesardzigs, kad nonemat 1. piléSanas paplati, jo Gdens tvertné un
pilesanas paplate esosais tidens vel var but karsts pat tad, ja citas ierices
dalas jau ir atdzisusas.

A 1ztukojiet Gidens tvertni p&c katras lieto3anas reizes, izmantojot snipi
pamatnes puse.

Piezime: Ja velaties tvaicét vél citus produktus, lietojiet svaigu udeni.

Dazadu sastavdalu tvaicésana
Ja vélaties tvaicét partikas produktus, kam nepieciesams atskirigs tvaicésanas
laiks, rikojieties sadi:

lestatiet taimeri uz ilgako tvaicesanas laiku.

ligaku laiku tvaic€jamus produktus lieciet 2. trauka, bet Tsaku laiku
tvaicejamus produktus lieciet 4. trauka.

levietojiet 1. pilésanas paplati un 2. tvaicéjamo trauku pamatné
un uzlieciet traukam vaku.
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[ d=t= e ] Lai saktu tvaicesanu, nospiediet pogu START/STOP, un tvaicgjiet
produktus, [idz displeja redzamais atlikusais tvaic&sanas laiks sasniedz
mazako tvaicésanas laiku.

Uzmanigi nonemiet vaku, lietojot virtuves cimdus, un novietojiet
3. pilesanas paplati un 4. tvaicgjamo trauku uz 2. tvaic€jama trauka.

A Uzlieciet vaku uz 4. tvaic€jama trauka un turpiniet tvaicet, [idz
beigsies iestatitais tvaicésanas laiks.

Sadi varat rikoties arf tad, ja vélaties tvaicét tris veidu partikas produktus,

kam nepieciesams atskirigs tvaicésanas laiks.

Vieglas tvaicéSanas reZims

Vieglas tvaicésanas reZims produktus tvaicé neliela temperatlra (apméram
80 °C), kas ir lieliski piemérota zivs pagatavo$anai. 53da temperatira tiek
saglabata zivs smalka struktra un garsa.

Ja vélaties tvaicét produktus Vieglaja tvaicésanas rezima, tiesi uz pamatnes
iesakam novietot tikai vienu tvaicéjamo trauku, jo tadéjadi Sis rezims
darbojas vislabak.

|lo) =B8] 1] Piezime:Vieglas tvaicéSanas rezims darbojas tikai tad, ja vadibas sledzis ir

= iestatits uz ieprieks iestatitu tvaicéSanas reZzimu, kas paredzéts zivij.

Piezime: Ja zivs/risu trauku izmantojat Vieglas tvaicéSanas reZima, tvaicéSanas

laiks bis ilgaks. Pirms pasniegSanas parbaudiet, vai pagatavota zivs ir pilniba

gatava.

Pagrieziet vadibas sledzi uz ieprieks iestatitu tvaicésanas rezimu, kas
paredzéts zivij (1), un nospiediet pogu GENTLE STEAM (2).

D Displeja tiek paradits ieprieks iestatitais tvaicésanas laiks. Sis laiks biis
ilgaks neka parastais tvaiceésanas laiks.

([ Ra2=t=d ] - Lai saktu tvaicesanu, nospiediet pogu START/STOP.

Tvaicéjot produktus\/leglaja tvaicésanas rezZima, lai ieslégtu parasto
tvaicéSanas reZimu, nospiediet pogu GENTLE STEAM.

- Tvaicgjot ieprieks iestatita tvaicésanas reZima, kas paredzéts zivij, lai
ieslégtu Vieglas tvaicésanas rezimu, nospiediet pogu GENTLE STEAM.

- TvaicéSanas pirmo 5 minGsu laika iedegsies Paatrinasanas reZzima
lampina. Tas norada ka tvaika padevéjs Paatrinasanas rezima izmanto
papildu jaudu, lai ierici atrak uzsilditu. Saja laika Paatrinaganas rezimu
izslégt nevar.

- Ja saksit tvaicéSanu Vieglas tvaicéSanas reZima, kad ierice vél nav uzsilusi,
sakuma tvaicéjiet tuksu trauku, kam uzlikts vaks. Kad Paatrinasanas
reZima lampina izslégsies, uzmanigi atveriet vaku un uzlieciet zivi.

Padoms. Tvaicgjot produktus apaksgja tvaic&jama trauka un Vieglas tvaic€Sanas
reZima, vienu vai divus traukus varat novietot augSpuse, lai tos uzturétu siltus.
Noderigas receptes édiena pagatavosanaiVieglas tvaicéSanas reZzima varat
atrast recepSu gramatind vai masu timekla vietné www.philips.com/kitchen.

Paatrinasanas rezZims

Paatrinasanas reZims iesleédzas automatiski katra tvaicésanas procesa pirmo
5 mindsu laika, lai ierice atrak uzsittu. Tadéjadi édiens atrak sasniedz
piemérotako pagatavo$anas temperatlru, ka arf tas zaudé mazak vitaminu
un mineralvielu.
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Paatrinasanas rezZimu iesp&jams izmantot ari $adiem nolCkiem:

- péc vaka atvérsanas, lai parbauditu vai apmaisitu édienu;

- javiena vai vairakos traukos ir pievienoti jauni produkti;

- JaUdens tvertne ir atkartoti piepildrta ar Gdeni.

Lai ieslégtu Paatrinasanas rezimu, nospiediet pogu TURBQ. Paatrinasanas
reZims darbosies 1 minQti, un péc tam tas automatiski izslégsies.
Paatrinasanas reZima lampina izslégsies un tvaicésanas ierice turpinas
tvaicéSanu parastaja rezZima. Lai izslégtu Paatrinasanas rezimu, vélreiz
nospiediet pogu TURBO.

Piezime: Ja Vieglas tvaic€Sanas reZimu izmantosit 5 mintes péc iepriek$éja
tvaicéSanas procesa beigam, Padatrinasanas reZims netiks ieslégts un
Paatrina$anas rezima lampina neiedegsies, jo tidens joprojam ir silts.

Siltuma saglabasanas rezims

e

Kad uzstadrtais tvaicéSanas laiks bls pagajis (atskanés tris pikstieni),

tvaicésanas ierice automatiski ieslégs Siltuma saglabasanas reZimu. ledegsies

Siltuma saglabasanas gaismina, noradot, ka tvaicésanas ierice darbojas

Siftuma saglabasanas rezima. Siltuma saglabasanas reZims uztur édienu siltu

lidz pat 30 minGtém.
Ja Vélaties, lai €diens tiktu uzturéts silts ilgak par 30 mindtém, spiediet
taimera pogas + un - un iestatiet vélamo laiku.

- Ja pogu KEEP WARM nospiedisit sittuma saglabasanas cikla laika,
taimeris atkartoti iestatis 30 mindtes.

- Ja vélaties izslégt Siltuma saglabasanas rezimu, nospiediet pogu START/
STOR

- Kad ierice ir izslegta vai kad ta automatiski izslédzas, ja vélaties ieslégt
Siltuma saglabasanas reZimu, vispirms nospiediet pogu KEEP WARM (1)
un péc tam nospiediet pogu START/STOP (2).

Piezime: Uzmanieties, jo €diens vel ir karsts, un atverot vaku Siltuma
saglabasanas rezima, var izpliist tvaiks.

Udens tvertnes uzpildi$anas indikators

J!HK‘
TN

I
/

lerice ir aprikota ar Gdens tvertnes uzpildisanas indikatoru.

- Kad Udens limenis tvertné ir zems, displeja tiek paradits Gdens tvertnes
uzpildidanas simbols un ierice sak pikstét.

- Kad ddens tvertne ir uzpildita, Gdens tvertnes uzpildisanas simbols
displeja izdziest un pikstésana tiek partraukta. Udens tvertni var uzpildt,
izmantojot snipi.

Piezime: Ja dens tvertne netiks uzpildita 5 minti$u laika no pikstéSanas
sakuma, tvaicéSanas ierice automatiski izslegsies, lai neparkarstu. Ja ir
aktivizeta aizsardziba pret parkarsanu, tvaicéSanas ierice saks darboties
parastaja reZima 5 miniites péc auksta adens iepildiSanas idens tvertné.

Tirisana un apkope

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus katlu berzamos, abrazivus
tirisanas lidzeklus vai agresivus skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.
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Izvelciet kontaktdaksSu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei
atdzist.

Notiriet pamatni no arpuses ar mitru draninu.

Nekad neiegremdegjiet pamatni tdent, ka ari neskalojiet to tekosa tdent.

Nemazgajiet pamatni trauku mazgajama masina.

Tiriet Gdens tvertni ar silta tdent samitrinatu draninu, kam pievienots
trauku mazgasanas lidzeklis. Pec tam izslaukiet Gdens tvertni ar tiru,
mitru draninu.

Iznemiet nonemamas apaksas no tvaicéjamiem traukiem. Mazgajiet
tvaic€jamos traukus, nonemamas apaksas, garsas pastiprinataju
Flavour Booster+, pilesanas paplates, zivs/risu trauku un vaku ar
rokam vai trauku mazgajama masina, izmantojot isa mazgasanas cikla
funkciju un zemas temperatiiras rezimu.

Atkartoti mazgajot tvaic&jamos traukus un vaku trauku mazgdjama masing,

Sis dalas var klut nedaudz nespodras.

Atkalkosana

Ja Udens tvertné izveidojas kalka nosédumi, ierice ir jaatkalko. Lai tvaicésanas
ierice darbotos iesp&jami labak, ir svarigi, lai ta tiktu regulari atkalkota.

lepildiet udens tvertne balto etiki (8% etikskabe) [idz maksimalajai
atzimei.

Nelietojiet nevienu citu atkalkotaju.

Pareizi novietojiet pilesanas paplates, tvaicgjamos traukus un zivs/risu
trauku uz pamatnes.

Uzlieciet vaku uz zivs/risu trauka.

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Pagrieziet vadibas sledzi uz ieprieks iestatitu tvaicéSanas rezimu, kas
paredzets burkaniem (1), un nospiediet pogu START/STOP (2), tad
laujiet iericei 20 minutes darboties.

Ja etikis varoties list pari pamatnes malam, atvienojiet ierici no
elektrotikla un samaziniet etika daudzumu.

A P&c 20 miniitém atvienojiet ierici no elektrotikla un |aujiet etikim
pilniba atdzist. Péc tam iztuksojiet udens tvertni.

Vairakas reizes izskalojiet tidens tvertni ar aukstu tdeni.

Piezime: Ja adens tvertn€ vél joprojam ir katlakmens, atkartojiet So darbibu.
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Uzglabasana

Pirms ierices novietoSanas glabasana parliecinieties, ka visas dalas ir
tiras un sausas (skatiet nodalu “Tirisana”).

Lai glabatu elektribas vadu, aptiniet to ap pamatné izvietotajam
titavam.

Novietojiet 1. piléSanas paplati uz pamatnes.

Parliecinieties, vai tvaicéjamos traukos ir ievietotas nonemamas
apaksas.

Novietojiet 6. tvaicejamo trauku uz 1. pileSanas paplates. Novietojiet
4. tvaicejamo trauku uz 6. tvaicéjama trauka. Novietojiet 2. tvaic€jamo
trauku uz 4. tvaicgjama trauka.

A Novietojiet zivs/risu trauku uz augséja tvaicgjama trauka.

Novietojiet 5. pileSanas paplati uz zivs/risu trauka. Novietojiet
3. pilesanas paplati uz 5. pilesanas paplaties.
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Bl Uzlieciet vaku uz 5. pilesanas paplates.

Garantija un tehniska apkope

Ja ir nepieciesams serviss vai palidziba, vai informacija, Iidzu, izmantojiet
Philips timekl|a vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju
apkalposanas centru sava valstl (ta talruna numurs atrodams pasaules
garantijas brosira). Ja jUsu valst nav Patérétaju apkalposanas centra, lidziet
palidzibu vieté&jam Philips precu tirgotajiem.

Vides aizsardziba

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet to oficidla savaksanas punkta parstradei. Tada
veida JUs palidzésit saudzét apkartéjo vidi.

Klimju noversana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties,
izmantojot ierici. Ja nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo
informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu apkalposanas centru.

Problema lespejamais iemesls Atrisinajums
Tvaicésanas ierice  Tvaicésanas ierice nav lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
nedarbojas. pieslégta elektrotiklam.

Udens tvertné& nav ddens. Piepildiet Gdens tvertni.

VEl neesat nospiedis pogu Nospiediet pogu START/STOP

START/STOR
Visi produkti nav Dazi tvaicésanas iericé lestatiet ilgaku tvaicésanas laiku, nospiezot + pogu.
pagatavoti. ielikto produktu gabali ir

lielaki un/vai jatvaice ilgak.
Lielakus produktu gabalus un ilgak tvaic&amus
produktus lieciet apakséja tvaicéjama trauka vai art
novietojiet tvaic&jamos traukus ar Siem produktiem
uz pamatnes, péc tam saciet tvaicésanu neilgi pirms
pargjo trauku ievietosanas.
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Problema lespejamais iemesls Atrisinajums

Tvaicéjama trauka ievietots ~ Nelieciet tvaic&jamos traukos parak daudz partikas.
parak daudz partikas. Sagrieziet produktus mazos gabalinos un mazakos
gabalinus lieciet virspusé.

lzvietojiet produktus atstatus citu no cita, lai
nodrosinatu maksimalu tvaika plasmu.

lerice pareizi lerice nav regulari atkalkota.  Atkalkojiet ierici. Skatiet nodalu “TiriSana un

neuzsilst. kopsana”.

Vieglas tvaicésanas  Vadibas slédzis nav iestatits lestatiet vadibas slédzi uz ieprieks iestatitu

funkcija nedarbojas.  uz ieprieks iestatitu tvaicésanas reZimu, kas paredzéts zivij, nospiediet
tvaicésanas rezZimu, kas pogu GENTLE STEAM un tad nospiediet pogu
paredzéts zivij. START/STOR

Partikas tabula un tvaicéSanas padomi

- Receptes skatiet recepSu gramatina vai masu timekla vietné www.
philips.com/kitchen.

- Talak dotaja tabula noraditie laiki ir tikai norade. Tvaicésanas laiki var
maintties atkariba no produktu gabalu izméra, atstarpes starp tiem
tvaicgjama trauka, produktu svaiguma un jdsu vElmém.

Partikas tvaicéSanas tabula

Tvaic€jamie Daudzums Tvaicésanas laiks leteicamie garsaugi/garsvielas, ko

produkti (min) izmantot garsas pastiprinataja
Flavour Booster+

Spargeli 500 g 15-20 Timians, baziliks, citrons

Maza kukuriiza 200 g 5-8 Loki, ¢ili, paprika

Zalas pupinas 500 g 15-20 Pétersilis, citrons, kiploks

Brokoli 400 g 20 Kiploks, sasmalcinats sarkanais Cili
pipars, estragons

Burkani 500 g 20 Pétersilis, sinepju pulveris, loki

Ziedkaposti 400 g 20 Rozmarins, baziliks, estragons

Selerija (gabalinos) 300 g 15-20 Kimenes, baltie pipari, Cili

Vistas kaja 1 gab. 25 Melnie pipari, citrons, paprika

Kukurtzas valite 500 g 30-40 Pé&tersilis, kiploks, loki

Kabaci (sagriezti 500 g 10 Dilles, salvija, rozmarins

skéltes)

Kuskuss 150 g un 250 ml 10-15 Kimenes, koriandrs, kiploka daivina

ddens
Olas 6 gab. 12-15 -

Augli 500 g/4 gab. 10-15 Kanélis, citrons, kiploka daivina



Tvaicgjamie Daudzums

produkti

Tvaicesanas laiks
(min)
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leteicamie garsaugi/garsvielas, ko
izmantot garsas pastiprinataja
Flavour Booster+

Zimi (saldéti) 400 g 20-25 Rozmarins, kimenes, pétersilis
Kartupeli 400 g 25-30 Pétersilis, loki, kiploks
Garneles 200 g 5 Karija pulveris, safrans, citrons
Pudini 4 traucini 20 Kanélis, kiploka daivina, vanila
Risi 150 g un 300 ml 35 Pandan lapas, pétersilis, kimenes
ddens
250 g un 500 ml 35 Pandan lapas, pétersilis, kimenes
ddens
Lasis 450 g 12-15 min Dilles, pétersilis, baziliks
Balta zivs 450 ¢ 10-15 Sinepju pulveris, smarZigie pipari,

majorans
Produktu tvaicéSanaVieglaja tvaiceésanas rezima

Tvaiceésanas
laiks (min)

Lasis 450 ¢ 15-20
Balta zivs 450 g 15-20

Tvaicejamie Daudzums leteicamie garsaugi/garsvielas, ko izmantot

garsas pastiprinataja Flavour Booster+

produkti

Dilles, pétersilis, baziliks

Sinepju pulveris, smarZigie pipari, majorans
leprieks iestatito tvaicéSanas reZimu ieprieks iestatitie
laiki (Zim. 29)

Partikas tvaicéSanas padomi

Flavour Booster+

- Timians, koriandrs, baziliks, dilles, karijs un estragons ir lieliski garsaugi
un gardvielas, ko varat pievienot garsas pastiprinataja Flavour Booster+.
Lai uzlabotu édiena garsu, nepievienojot sali, tiem varat pievienot art
kiploku, kimenes vai marrutkus. lesakam lietot no 1/2 lidz 3 tgjk. kaltétu
garSaugu vai gardvielu. Lietojiet lielaku daudzumu, ja izmantojat svaigus
garSaugus vai gardvielas.

- Jaizmantojat skidrumu, pieméram, vinu vai citrona sulu, garsas
pastiprinataju Flavour Booster+ varat piepildit idz maksimalajai atzimei.

- Vairak padomu par garSaugiem, gardvielam un $kidrumiem, ko var lietot
garsas pastiprinataja Flavour Booster+, skatiet partikas tvaicésanas
tabula augstak.

Darzeni un augli

- Nogrieziet ziedkapostu, brokolu un kapostu biezos katus.

- Tvaicgjiet lapuy, zalos darzenus Tsako iesp&amo laiky, jo tie atri zaude
krasu.

- Neatkausgjiet saldétus darzenus pirms tvaicésanas.
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Gala, majputnu gala, jiras veltes un olas

Miksti galas gabali ar nelielu daudzumu tauku ir vislabak pieméroti
tvaicésanai.

Rapigi nomazgajiet galu un nosusiniet to, lai no tas pilétu péc iesp&jas
mazak sulas.

Ja gatavojat galu, putna galu, zivi vai olas, zem apakségjiem tvaic&jamiem
traukiem vienmér novietojiet piléSanas paplates, vai ari lieciet Sos
produktus zem citiem produktu veidiem.

leskrapéjiet olas, pirms liekat tas tvaicésanas ierice.

Nekad netvaicéjiet saldétu galu, majputnu galu vai jlras veltes.Vienmeér
laujiet saldétai galai, majputnu galai vai jlras veltém kartigi atkust, pirms
liekat tas tvaicéSanas iericé.

Saldie &dieni

Lai pastiprinatu saldo garsu, cukura vieta saldajiem €dieniem pievienojiet
kanéli.

Vlsparlgl padomi

Lai pagatavotu risus, zivs/risu trauka tiem ir japievieno Gdens. Proporcijas
skatiet partikas tvaicésanas tabula augstak.

Tapat zivs/risu trauku var izmantot, lai pagatavotu darzenus mérce vai
lai varitu zivi gandriz varosa dden.

Atstajiet brivu vietu starp produktu gabaliem.

Ja tvaicgjamais trauks ir |oti pilns, tvaicésanas procesa vidl apmaisiet
produktus.

Neliels daudzums produktu jatvaicé mazak neka liels daudzums.

Ja lietojat tikai vienu tvaic&jamo trauku, tad produkti jatvaicé mazak
neka, lietojot divus vai tris tvaic&jamos traukus.

Ja izmantojat vairak neka vienu tvaicéjamo trauku, gatavojiet produktus
5-10 mindtes ilgak.

Produkti apakséja tvaicésanas trauka pagatavojas atrak neka augséjos
tvaicésanas traukos.

Parliecinieties, vai produkti ir kartigi iztvaicéti, pirms tos édat.
Produktus vai traukus ar produktiem var pievienot arf tvaicésanas
procesa. Ja kada sastavdala jatvaicé Tsaku laiku, pievienojiet to vélak.

Ja pacelsit vaku, izpladis tvaiks. Nospiediet pogu TURBO, lai uzsildrtu
tvaicésanas ierici un lai produkti nebdtu ilgi jatvaicé.

Produkti tiek tvaicéti vél kadu laiku péc tam, kad tvaicéSanas ierice
parslédzas uz Sittuma saglabasanas rezimu. Ja produkti jau ir gatavi,
beidzoties tvaic&3anas procesam, iznemiet tos no tvaicéjamas ierices, un
ierice parslégsies uz Siltuma saglabasanas reZzimu.

Ja produkti nav gatavi, iestatiet ilgaku tvaicésanas laiku. lesp&jams, tdens
tvertné bis jaielej vél nedaudz ddens.

Tvaicésanas ierici var izmantot, lai uzsilditu gatavu zupu. levietojiet zupu
zivs/risu trauka un tvaicéjiet to, uzstadot ieprieks iestatitu tvaicésanas
reZimu, kas paredzéts zivij. Lai uzsilditu 250 ml zupas, nepiecieSsamas
aptuveni 10 mindtes.
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikdw produktéw Philips! Aby
w pefni skorzystac z oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestru;
swoj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

A Podstawa ze zbiornikiem wody

B Pokretfo regulacyjne i wyswietlacz z przyciskami minutnika
Przycisk ,,-" minutnika

Symbol gotowania na parze

Czas w minutach

Symbol sygnalizujacy konieczno$¢ napetienia zbiornika wody
Przycisk ,,+" minutnika
Domyslne tryby gotowania na parze
Pokretto regulacyjne
Przycisk START/STOP z podswietleniem
Przycisk TURBO z podéwietleniem
0 Przycisk GENTLE STEAM (delikatne gotowanie na parze) z
podswietleniem
11 Przycisk KEEP-WARM (utrzymywanie ciepta) z pod$wietleniem
Dziobek
Tacka ociekowa 1
Pojemnik na przyprawy
Pojemnik do gotowania na parze 2
Zdejmowane dno
Tacka ociekowa 3
Pojemnik do gotowania na parze 4
Zdejmowane dno
Tacka ociekowa 5
Pojemnik do gotowania na parze 6
Zdejmowane dno
Pojemnik na rybe/ryz 7
Pokrywka

= VONOUVTAWN =

OZXr A= ~"IomMmoOn

Uwaga: Pojemniki do gotowania na parze, tacki ociekowe i pojemnik na
rybelryz sq ponumerowane od 1 do 7 (oznaczenia znajdujq si¢ na uchwytach).
Mozna je ustawia¢ na sobie wylqcznie w tej kolejnosci. Poszczegélnych
pojemnikow uzywaj wylqcznie z pasujqcymi tackami ociekowymi. Pod dolnym
pojemnikiem zawsze umieszczaj tacke ociekowq 1. Nie uzywaj pustych
pojemnikow.

Woazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego
instrukcja obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w
przysztosci.

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod
biezaca woda.

Ostrzezenie
- Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.



140 POLSKI

Urzadzenie podtaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Zawsze sprawdzaj, czy wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy
lub samo urzadzenie.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub
zostana poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez
opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

Utéz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwd|,
aby przewdd sieciowy zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktdrym
ustawione jest urzadzenie.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego rozwin
catkowicie przewdd sieciowy.

Nigdy nie prébuj gotowad na parze zamrozonego miesa, drobiu czy
owocdw morza. Produkty te zawsze nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed
gotowaniem.

Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej 1, poniewaz grozi to
wydostaniem sie z urzadzenia goracej wody.

Pojemnikéw do gotowania na parze i pojemnikdw na rybe/ryz uzywaj
zawsze w potaczeniu z oryginalng podstawa.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Uwaga

Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych
producentéw ani takich, ktére nie sg zalecane przez firme Philips.W
przypadku uzycia takich akcesoridow lub czedci gwarancja traci waznosc.
Nie wystawiaj podstawy urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur,
goracego gazu, pary lub wilgotnego powietrza. Nie stawiaj parowaru na
wiaczonym lub goracym palniku lub kuchence ani w ich poblizu.
Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego | poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Uzywanie go w profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach
gastronomicznych badZ w sposéb niezgodny z niniejsza instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarandji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.
Ustaw urzadzenie na stabilnej, réwnej powierzchni i zapewnij

wokdt niego co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni, aby zapobiec
przegrzewaniu.
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- Zawsze umieszczaj w pojemnikach do gotowania zdejmowane dna (od
gdry), upewniajac sig, ze sa whasciwie osadzone (ustyszysz , klikniecie™).

- Uwazaj na goraca pare, ktéra wydostaje sie z parowaru podczas
gotowania, w trybie utrzymywania ciepta lub po zdjeciu pokrywki. Do
sprawdzania stanu gotowanej Zywnosci zawsze uzywaj przybordw
kuchennych z dtugimi uchwytami.

- Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od ciata. Aby zapobiec
poparzeniu, poczekaj, az skroplona para z pokrywki skapnie do $rodka
urzadzenia.

- Gdy jedzenie jest gorace, trzymaj pojemnik za uchwyty.

- Nie przeno$ parowaru podczas jego uzywania.

- Nie siggaj nad parowar podczas jego uzywania.

- Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Podczas dotykania
goracych elementdw urzadzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

- Nie stawiaj urzadzenia w poblizu lub pod przedmiotami, ktére mogtyby
ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary, np. Sciany, szafki, itp.

- Nie wiaczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w powietrzu
wybuchowych i/lub fatwopalnych opardw.

- W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji nie podtaczaj urzadzenia do
wiacznika czasowego lub uktadu zdalnego sterowania.

Automatyczne wytaczanie

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje automatycznego wytaczania.
Whfacza sie automatycznie, jesli w ciagu 5 minut po podfaczeniu do
zasilania nie zostanie wybrany za pomoca pokretta regulacyjnego jeden z
domysélnych trybdw gotowania na parze. Urzadzenie wyfacza sie réwniez
automatycznie po uptywie uprzednio wybranego czasu gotowania.

Zabezpieczenie przed wlaczeniem pustego urzadzenia
Parowar jest wyposazony w zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego
urzadzenia. Zabezpieczenie to automatycznie wytacza urzadzenie, jesli nie
zostat napetniony zbiornik wody lub w przypadku wygotowania sie wody.
Po zadziataniu zabezpieczenia wytacz parowar na 10 minut i pozostaw do
ostygniecia przed ponownym wiaczeniem.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace
pdl elektromagnetycznych.W przypadku prawidtowe] obstugi zgodnie
z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest bezpieczne w
uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzien
dzisiejszy.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci
urzadzenia, ktére beda sie stykaty z Zzywnoscia (patrz rozdziat
,,Czyszczenie”).

Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotna szmatka.
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Przygotowanie do uzycia

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i rownej powierzchni.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego rozwin
catkowicie przewodd sieciowy.

Napetnij zbiornik woda do maksymalnego poziomu.

Zbiornik napetniaj wyfacznie woda. Nie wrzucaj do niego przypraw, oleju
lub innych substancji.

Umies¢ tacke ociekowa 1 na zbiorniku wody w podstawie.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez tacki ociekowej 1.

Aby nada¢ gotowanej zywnosci dodatkowy aromat, umies¢ na
podstawie pojemnik na przyprawy.

- Napehij pojemnik na przyprawy do maksymalnego poziomu $wiezymi
lub suszonymi ziotami albo ptynnym sktadnikiem (np. winem lub
bulionem).

- Ziota i przyprawy zalecane do réznych potraw znajduja sie w tabeli
gotowania na parze w rozdziale pt.,, Tabela zywnosci i wskazdwki
dotyczace gotowania na parze”.

A W16z produkty przeznaczone do gotowania na parze do jednego lub
kilku pojemnikow do gotowania albo do pojemnika na rybe/ryz.

- Zawsze umieszczaj w pojemnikach do gotowania zdejmowane dna (od
gdry), upewniajac sig, ze sa whasciwie osadzone (ustyszysz , klikniecie™).

- Nie wktadaj zbyt duzo pozywienia do pojemnikéw. Utdz Zywnos¢ tak,
aby pomigdzy kawatkami zostato do$¢ miejsca w celu zapewnienia
maksymalnego obiegu pary.

- Wigksze kawatki produktdw lub Zywnos¢, ktéra wymaga dtuzszego
gotowania wktadaj do dolnego pojemnika.
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- Aby utatwi¢ gotowanie jajek, umieszczaj je w odpowiednich uchwytach.

- Jedli chcesz gotowad na parze duze porcje jedzenia (np. catego kurczaka
lub kolby kukurydzy), mozesz wyja¢ zdejmowane dna z pojemnikdw 4 i
6 w celu powigkszenia powierzchni do gotowania.

Ustaw jeden lub wigcej pojemnikéw do gotowania na tacce
ociekowej 1.W przypadku uzycia wiekszej liczby pojemnikow
zaleca sie ich oddzielenie tackami ociekowymi 3 i 5. Upewnij sie, ze
pojemniki s3 ustawione prawidtowo i nie ruszaja sie.

- Nie musisz korzysta¢ ze wszystkich 3 pojemnikéw do gotowania na
parze.

- Pojemniki do gotowania na parze, tacki ociekowe i pojemnik na
rybe/ryz sa ponumerowane od 1 do 7 (oznaczenia znajduja sie na
uchwytach). Mozna je ustawiac na sobie wytacznie w tej kolejnosci.
Poszczegdlnych pojemnikdw uzywaj wytacznie z pasujacymi tackami
ociekowymi. Pod dolnym pojemnikiem zawsze umieszczaj tacke
ociekowa 1. Nie uzywaj pustych pojemnikdw.

- Pojemnik na rybe/ryz stuzy do gotowania marynowanej ryby, ryzu lub
innych potraw ptynnych. Aby z niego skorzysta¢, umies¢ go w gérnym
pojemniku do gotowania na parze.

- Po wyjeciu zdejmowanego dna z pojemnika 6 w celu powigkszenia
powierzchni do gotowania o znajdujacy sie ponizej pojemnik 4 nadal
mozesz umiesci¢ na gérze pojemnik na rybe/ryz.

- Po wyjeciu zdejmowanego dna z pojemnika 4 w celu powigkszenia
powierzchni do gotowania o znajdujacy sie ponizej pojemnik 2 nadal
mozesz umiesci¢ na gdrze tacke ociekowa 5 oraz pojemnik do
gotowania 6.

Bl Nat6z pokrywke na gorny pojemnik do gotowania na parze.

Uwaga:W przypadku braku lub nieprawidtowego natozenia pokrywki zywnos¢
nie ugotuje sie prawidfowo.
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Zasady uzywania

Wiéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.
D  Wiaczy sie wyswietlacz i zaswieci pod$wietlenie wokot pokretta
regulacyjnego.

Ustaw pokretto regulacyjne w potozeniu domysinego trybu
gotowania odpowiedniego do rodzaju wybranej zywnosci.

D Na wyswietlaczu pojawi sie¢ domyslny czas gotowania na parze.
Informacje dotyczace domysinych trybdw i odpowiadajacych im czaséw
gotowania znajduja sie w rozdziale ,, Tabela zywnosci i wskazéwki dotyczace
gotowania na parze”.

Uwaga:Aby ustawic inny czas gotowania, niz domysiny czas odpowiadajqcy
wybranemu trybowi na pokretle regulacyjnym (np. w celu ugotowania
sktadnika, ktory nie zostat uwzgledniony w domysinych trybach gotowania),

» « wybierz tryb, ktéry jest najblizszy Zqdanemu czasowi gotowania. Nastepnie za
VL= U pomocq przyciskow ,,+”i ,,-” minutnika ustaw docelowq wartos¢ czasu.

- Nacisnij przycisk START/STOP.

Gotowanie na parze rozpocznie sig, a minutnik zacznie odlicza¢
ustawiony czas.

D Podczas pierwszych 5 minut procesu gotowania na parze swieci sie
lampka kontrolna trybu Turbo. Oznacza to, ze parowar wykorzystuje
dodatkowa moc trybu Turbo w celu szybkiego uzyskania wysokiej
temperatury.W tym czasie nie mozna wytaczy¢ trybu Turbo.

- W przypadku gotowania duzej ilosci jedzenia po uptywie potowy czasu
gotowania zamieszaj zawartos$¢ pojemnikdw za pomoca przybordw
kuchennych z dtugimi uchwytami. Podczas wykonywania tej czynnosci
uzywaj rekawic kuchennych.

- Po uptywie domyslnego lub ustawionego czasu gotowania urzadzenie
emituje trzykrotnie sygnat dzwigkowy i przechodzi do trybu
utrzymywania ciepta.

Ostroznie zdejmij pokrywke.

Uwazaj na goraca pare, ktéra wydostaje sig z urzadzenia po zdjegciu

pokrywki.
- Aby unikna¢ poparzenia, przed zdjgciem pokrywki, wyjeciem pojemnika
na rybe/ryz oraz pozostatych pojemnikéw do gotowania na parze
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witdz rekawice kuchenne. Pokrywke zdejmuj powoli i z dala od siebie.
Poczekaj, az skroplona para z pokrywki sptynie do pojemnika.

- Do wyjmowania jedzenia z pojemnikdw uzywaj przybordw kuchennych
z dtugimi uchwytami.

- Zdejmujac pojemnik do gotowania na parze, zaczekaj, az skroplona para
sptynie do znajdujacej sie ponizej tacki ociekowe;j.

Przed wyjeciem tacki ociekowej 1 wyjmij wtyczke przewodu
sieciowego z gniazdka elektrycznego i zaczekaj, az parowar
catkowicie ostygnie.

Zachowaj ostroznos¢ przy wyjmowaniu tacki ociekowej 1, poniewaz
woda w zbiorniku i na tacce moze wciaz by¢ goraca, nawet, jesli
pozostate czesci urzadzenia zdazyly ostygnac.

A Po kazdym uzyciu parowaru oproéznij zbiornik wody przez dziobek
znajdujacy sie z boku podstawy urzadzenia.

Uwaga:Aby ugotowa¢ wiecej jedzenia, napetij zbiornik swiezq wodq.

Gotowanie wielu produktow
Aby ugotowad na parze produkty wymagajace réznego czasu gotowania,
wykonaj nastepujace czynnosci:

Ustaw minutnik na najdtuzszy czas gotowania.

Wiéz produkty wymagajace najdiuzszego czasu gotowania do
pojemnika 2,a wymagajace krotszego czasu gotowania do pojemnika
4.

Umies¢ tacke ociekowa 1 oraz pojemnik 2 na podstawie i przykryj
pojemnik pokrywka.

Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpocza¢ proces gotowania i
odczekaj, az pozostaly czas na wyswietlaczu bedzie réwny czasowi
gotowania produktu wymagajacego najkroétszego gotowania.

Zatéz rekawice kuchenne i ostroznie zdejmij pokrywke z pojemnika
2,a nastepnie umies¢ na nim tacke ociekowa 3 i pojemnik 4.

A Przykryj pojemnik 4 pokrywka i kontynuuj proces gotowania, az
uptynie ustawiony czas gotowania.

Opisana procedure mozna zastosowac rowniez w przypadku gotowania
trzech rodzajéw produktdw wymagajacych réznych czaséw gotowania.

Tryb delikatnego gotowania na parze

Tryb ten umozliwia gotowanie zywnosci w umiarkowanej temperaturze
okoto 80°C — optymalnej do gotowania ryby. Pozwala to zachowad
delikatng strukture i aromat rybiego miesa.

W przypadku uzycia trybu delikatnego gotowania na parze najlepsze efekty
zapewnia umieszczenie na podstawie tylko jednego pojemnika.

Uwaga:Tryb delikatnego gotowania na parze dziata tylko po ustawieniu
pokretta regulacyjnego w potozeniu trybu gotowania ryby.

Uwaga: Uzycie w trybie delikatnego gotowania na parze pojemnika na
rybelryz powoduje wydhuzenie czasu gotowania. Dlatego przed podaniem ryby
sprawdz, czy jest ugotowana.
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Ustaw pokretto regulacyjne w pofozeniu trybu gotowania ryby (1) i
nacis$nij przycisk GENTLE STEAM (delikatne gotowanie na parze) (2).

D Na wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania. Bedzie on
dtuzszy niz w przypadku normalnego gotowania na parze.

- Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé proces gotowania.
Aby przetaczy¢ urzadzenie z trybu dellkatnego gotowama do trybu
normalnego gotowania na parze, nacisnij ponownie przycisk GENTLE
STEAM.

- Aby podczas dziatania domyslnego trybu gotowania ryby wigczy¢ tryb
delikatnego gotowania na parze, naciénij przycisk GENTLE STEAM.

- W ciagu pierwszych 5 minut gotowania $wieci si¢ lampka kontrolna
trybu Turbo. Oznacza to, ze parowar wykorzystuje dodatkowa moc
trybu Turbo w celu szybkiego uzyskania wysokiej temperatury. W tym
czasie nie mozna wyfaczy¢ trybu Turbo.

- W przypadku wiaczenia trybu delikatnego gotowania na parze gdy
urzadzenie nie jest jeszcze rozgrzane, umies¢ rybe w pojemniku
dopiero po zgadnigciu lampki kontrolnej trybu Turbo.

Wskazéwka: Podczas delikatnego gotowania na parze produktow znajdujqcych
sie w dolnym pojemniku mozesz umiesci¢ na gorze pozostate dwa pojemniki
w celu utrzymania ciepta innych potraw. Interesujqce przepisy na dania

z wykorzystaniem metody delikatnego gotowania na parze znajdziesz w
broszurze z przepisami oraz na stronie www.philips.com/kitchen.

Tryb Turbo

Tryb Turbo dziata automatycznie przez pierwsze 5 minut procesu
gotowania na parze w celu szybszego nagrzania sie parowaru. Szybsze
osiagniecie optymalnej temperatury gotowania pozwala zachowaé wigcej
witamin i mineratéw w przyrzadzanych potrawach.

Trybu Turbo mozesz réwniez uzyé w nastepujacych sytuacjach:

- po otwarciu pokrywki w celu sprawdzenia lub zamieszania potrawy,
- po dodaniu sktadnikéw do jednego lub wiecej pojemnikdw,

- po uzupetnieniu wody w zbiorniku.

Aby wiaczy¢ tryb Turbo, nacisnij przycisk TURBO. Tryb Turbo dziata przez
1 minutg, a nastepnie wytacza sie automatycznie. Gasnie wskaznik trybu
Turbo, a parowar kontynuuje pracg w trybie normalnego gotowania na
parze. Aby wyfaczy¢ tryb Turbo podczas jego dziatania, ponownie nacisnij
przycisk TURBO.

Uwaga: Jesli w ciqgu 5 minut po zakonczeniu procesu gotowania na parze
uzyjesz trybu delikatnego gotowania na parze, nie nastqpi wiqczenie trybu
Turbo, poniewaz woda w urzqdzeniu bedzie wciqz gorqca.



POLSKI 147

Tryb utrzymywania ciepta

=T

Po uptywie ustawionego czasu gotowania na parze urzadzenie
automatycznie przefacza sie w tryb utrzymywania ciepfa, co jest
sygnalizowane trzema sygnatami dzwigkowymi oraz wigczeniem wskaznika
trybu utrzymywanie ciepta. Dziafanie trybu utrzymywania ciepfa trwa 30
minut.

Aby wydtuzy¢ ten czas, uzyj przyciskdw ,,+" i ,,-" minutnika w celu
ustawienia zadanej wartosci.

Nacisniecie przycisku KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)w czasie
trwania cyklu utrzymywania ciepta powoduje ponowne ustawienie
minutnika na wartos¢ 30 minut.

Aby zakonczy¢ dziatanie trybu utrzymywania ciepta, nacisnij przycisk
START/STOPR

Aby wiaczy¢ tryb utrzymywania ciepfa, gdy urzadzenie jest wyfaczone
lub wyfaczyto sie automatycznie, najpierw nacisnij przycisk KEEP WARM
(1), a nastepnie przycisk START/STOP (2).

Uwaga: Podczas dziatania trybu utrzymywania ciepta jedzenie w parowarze
jest wciqz gorqce, dlatego otwierajqc pokrywke, uwazaj na wydobywajqcq sie
gorqcq pare.

Sygnalizacja koniecznosci napetnienia zbiornika wody

Y zm

Urzadzenie wyposazono w funkcje sygnalizacji koniecznosci napetienia
zbiornika wody.

Gdy poziom wody w zbiorniczku wody jest niski, symbol sygnalizujacy
konieczno$¢ napetnienia zbiornika wody pojawia sie na wyswietlaczu, a
urzadzenie zaczyna emitowac sygnat dzwigkowy.

Wode mozna wla¢ przez dziobek. Po uzupetnieniu poziomu wody
symbol znika z wyswietlacza i urzadzenie przestaje emitowad sygnat
dzwigkowy.

Uwaga: Jesli zbiorniczek wody nie zostanie napetiony w ciqgu pieciu

minut od momentu rozpoczecia emisji sygnafu dzwiekowego, parowar

wylqczy sie automatycznie w celu unikniecia przegrzania. Jesli wiqczone jest
zabezpieczenie przed przegrzaniem, parowar rozpocznie prace po 5 minutach
od momentu wlania zimnej wody do zbiorniczka.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkow

sciernych ani zracych ptyndw, takich jak benzyna lub aceton.

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego i

poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Obudowe podstawy urzadzenia czy$é wilgotna szmatka.
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Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod
biezaca woda.

Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.

Wyczys¢ wnetrze zbiornika wody szmatka nasaczong ciepta woda
z niewielka iloscia ptynu do zmywania naczyn. Nastepnie przetrzyj
zbiornik czysta, wilgotng szmatka.

Wyjmij dna z pojemnikéw do gotowania na parze. Pojemniki do
gotowania, wyjmowane dna, pojemnik na przyprawy, tacki ociekowe,
pojemnik na rybe/ryz oraz pokrywke umyj recznie lub w zmywarce,
nastawiajac krotki cykl zmywania i niska temperature.

Czeste mycie pojemnikéw do gotowania na parze i pokrywki w zmywarce

moze spowodowac nieznaczne zmatowienie tych elementdw.

Usuwanie kamienia

Jesli w zbiorniku wody pojawi si¢ kamienny nalot, nalezy go usunac.
Regularne usuwanie kamienia z parowaru jest istotne dla zapewnienia
optymalnego dziafania urzadzenia.

Napetnij zbiornik wody bialym octem (8% roztwor kwasu octowego)
do maksymalnego poziomu.

Nie stosuj zadnego innego $rodka do usuwania kamienia.

Umies¢ tacki ociekowe, pojemniki do gotowania na parze oraz
pojemnik na rybe/ryz na podstawie.

Przykryj pojemnik na rybe/ryz pokrywka.

W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Ustaw pokretto regulacyjne w potozeniu domysinego trybu
gotowania marchwi (1), nacisnij przycisk START/STOP (2) i pozostaw
wiaczone urzadzenie na 20 minut.

Jezeli ocet zagotuje sig i zacznie przelewa¢ poza krawedz podstawy,
wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i odlej troche octu.

A Po 20 minutach wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego
i pozostaw ocet do catkowitego ostygnigcia. Nastgpnie oproznij
zbiornik wody.

Kilkakrotnie przeptucz zbiornik zimna woda.

Uwaga: Jesli w zbiorniku wody nadal wida¢ kamien, powtérz catq procedure.

Przed przechowaniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czesci sa
czyste i suche (patrz rozdziat pt.,,Czyszczenie”).
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Schowaj przewdd sieciowy, nawijajac go na uchwyt w podstawie.

Umies¢ tacke ociekowa 1 na podstawie.

Sprawdz, czy wyjmowane dna znajduja si¢ na swoim miejscu w
pojemnikach do gotowania na parze.

Umies¢ pojemnik 6 na tacce ociekowej 1, pojemnik 4 w pojemniku 6,
a pojemnik 2 w pojemniku 4.

A Umies¢ pojemnik na rybe/ryz w gérnym pojemniku do gotowania na
parze.

Umies¢ tacke ociekowa 5 na gérze pojemnika na rybe/ryz. Umies¢

7 . . .
'\ tacke ociekowa 3 w tacce ociekowej 5.
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Bl Umies¢ pokrywke na tacce ociekowej 5.

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy
odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com lub skontaktowad
sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu znajduje sie

w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa zamieszkania nie ma takiego
Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktdow firmy
Philips.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami
gospodarstwa domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki
surowcdw wtdrnych w celu utylizacji. Stosowanie si¢ do tego zalecenia
pomaga w ochronie $rodowiska.
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Rozwiazywanie problemoéow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie
zetknad, korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie
niewystarczajace do rozwigzania problemu, nalezy skontaktowac sie z
Centrum Obstugi Klienta.

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwiazanie

Parowar nie dziafa.  Parowar nie jest podtaczony ~ WidzZ wtyczke do gniazdka elektrycznego.
do sieci elektryczne;.

Zbiornik wody jest pusty. Napetnij zbiornik wody.
Nie naciénieto przycisku Nacisnij przycisk START/STOR
START/STOP

Nie cata zywnos$¢  Niektdre kawatki jedzenia Ustaw diuzszy czas gotowania za pomoca

zostata ugotowana.  przeznaczone do ugotowania  przycisku minutnika +.
na parze sa wieksze i/lub
wymagaja dtuzszego czasu
gotowania od innych.

Wigksze kawatki produktdw lub zywnoé¢
wymagajaca dtuzszego gotowania widéz do dolnego
pojemnika albo ustaw pojemniki z tego typu
produktami na podstawie urzadzenia i zacznij
gotowanie na pewien czas przed dodaniem
kolejnych pojemnikdw.

Do pojemnikéw wiozono Nie wktadaj zbyt duzej ilosci produktdw do
zbyt duzg ilo$¢ skfadnikdw. pojemnikéw. Pokrdj jedzenie na mniejsze kawatki, a
najmniejsze z nich utdz na wierzchu.

Ukdz zywnos¢ tak, aby pomiedzy kawatkami zostato
do$¢ miejsca w celu zapewnienia maksymalnego

obiegu pary.
Urzadzenie nie Kamien nie jest usuwany Usun kamien z urzadzenia. Patrz rozdziat pt.
podgrzewa sie regularnie. ,Czyszczenie i konserwacja'.
wiasciwie.
Nie dziata funkcja ~ Pokretfo regulacyjne nie Ustaw pokretto regulacyjne w potozeniu trybu
delikatnego zostato ustawione w gotowania ryby, naciénij przycisk GENTLE STEAM
gotowania na pofozeniu trybu gotowania (delikatne gotowanie na parze), a nastepnie

parze. ryby. przycisk START/STOP
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Tabela zywnosci i wskazowki dotyczace gotowania na parze.

Rodzaj zywnosci do

przygotowania

- Aby skorzysta¢ z przepisdw, zapoznaj sie z broszurg z przepisami
lub odwiedZ nasza witryne internetowa pod adresem www.philips.
com/kitchen.

- Czasy gotowania na parze podane w ponizszej tabeli sg jedynie
orientacyjne. Rzeczywisty czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci
od wielkosci kawatkdw jedzenia, przestrzeni pomiedzy nimi w
pojemniku do gotowania, ilosci pozywienia w pojemniku, Swiezosci
jedzenia oraz gustu uzytkownika.

Tabela gotowania na parze

Czas gotowania
na parze (w min)

Proponowane ziota/przyprawy
do umieszczenia w pojemniku na

przyprawy

Szparagi

Mtode kolby
kukurydzy

Fasolka szparagowa
Brokuty

Marchew

Rézyczki kalafiora

Seler (pokrojony w
kostke)

Udko kurczaka
Kolba kukurydzy

Cukinia (pokrojona
w plastry)

Kuskus

Jajka

Owoce

Groszek (mrozony)
Ziemniaki

Krewetki

Pudding

Ryz

500 ¢
200 g

500 g
400 g

500 ¢g

400 g
300 ¢

1 szt.
500 g
500 g

150 g + 250 ml
wody

6 szt.

500 g/4 szt.
400 g

400 g

200 g

4 miseczki

150 g + 300 ml
wody

250 g + 500 ml
wody

15-20
5-8

15-20
20

20

20
1520

25
3040
10

1015

1215
10-15
20-25
25-30

20
35

35

Tymianek, bazylia, cytryna

Szczypiorek, chili, papryka

Pietruszka, cytryna, czosnek

Czosnek, rozgniecione nasiona
czerwonego chili, estragon

Pietruszka, suszone ziarna gorczycy,
szczypiorek

Rozmaryn, bazylia, estragon

Kminek, biaty pieprz, chili

Czarny pieprz, cytryna, papryka
Pietruszka, czosnek, szczypiorek

Koper, szatwia, rozmaryn

Kminek, kolendra, goZzdziki

Cynamon, cytryna, gozdziki
Rozmaryn, kminek, pietruszka
Pietruszka, szczypiorek, czosnek
Przyprawa curry, szafran, cytryna
Cynamon, gozdziki, wanilia

Pandan, pietruszka, kminek

Pandan, pietruszka, kminek
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t0so$

Biafa ryba

Rodzaj zywnosci

llos¢ Czas gotowania Proponowane ziota/przyprawy
na parze (w min)  do umieszczenia w pojemniku na
przyprawy
450 g 1215 min Koper, pietruszka, bazylia
450 ¢ 10-15 Suszone ziarna gorczycy, ziele angielskie,
majeranek

Tryb delikatnego gotowania na parze

do przygotowania

t0sos

Biata ryba

llos¢ Czas gotowania Proponowane ziota/przyprawy do

na parze (W min)  umieszczenia w pojemniku na przyprawy
450 ¢ 15-20 Koper, pietruszka, bazylia
450 g 15-20 Suszone ziarna gorczycy, ziele angielskie,

majeranek
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Czasy gotowania odpowiadajace domysinym trybom
gotowania (rys. 29)

Wskazowki dotyczace gotowania na parze

Pojemnik na przyprawy

Do pojemnika na przyprawy mozna doda¢ aromatyczne ziota i
przyprawy, jak np. tymianek, kolendra, bazylia, koperek, curry czy
estragon. Doskonale komponuja sie one z czosnkiem, kminkiem lub
chrzanem, ktére pozwalaja zrezygnowac z soli. Zaleca si¢ dodawanie
od 1/2 do 3 tyzeczek suszonych zidt lub przypraw. Jesli ziota sg Swieze,
mozna dodad ich wiecej.

W przypadku uzycia ptynnych dodatkdw, takich jak wino czy sok z
cytryny, mozna napetic¢ nimi pojemnik na przyprawy do wysokosci
oznaczenia ,max’.

Wiecej informacji na temat zidt, przypraw i ptynnych dodatkdw, ktdre
mozna umieszcza¢ w pojemniku na przyprawy, znajduje sie powyzej, w
tabeli gotowania na parze.

Warzywa i owoce

Odetnij grubsze todygi kalafiora, brokutdw i kapusty.

Zielone warzywa lidciaste gotuj jak najkrdcej, poniewaz szybko traca
naturalny kolor.

Nie rozmrazaj mrozonek warzywnych przed gotowaniem.

Mieso, drob, owoce morza i jajka

Do gotowania na parze najlepiej nadaja sie¢ migkkie partie migsa z
odrobing thuszczu.

Umyj migso doktadnie i wysusz, aby podczas gotowania wyciekato z
niego jak najmniej sokdw.

W przypadku przyrzadzania migsa, drobiu, ryby lub jajek zawsze wkiadaj
migdzy pojemniki do gotowania tacki ociekowe albo umieszczaj tego
typu produkty ponizej innych.

Przed wiozeniem jajek do urzadzenia naktuj skorupki.

Nigdy nie gotuj zamrozonego migsa, drobiu ani owocéw morza. Przed
wiozeniem ich do parowaru pozostaw te produkty do catkowitego
rozmrozenia.

Stodkie desery

Aby zwigkszy¢ stodycz deseru, zamiast cukru dodaj do niego cynamonu.

Wskazowki ogélne

W celu ugotowania ryzu umie$¢ go w pojemniku na rybe/ryz i zalej
woda. Informacje dotyczace zalecanych ilosci produktéw znajduja w
tabeli gotowania na parze powyze.

Aby przygotowac warzywa duszone w sosie lub rybe z wody, mozesz
uzy¢ pojemnika na rybe/zupe.

Uktadaj kawatki Zywnosci w pewnych odstepach.

Jesli pojemnik do gotowania jest peten, w potowie gotowania zamieszaj
jej zawartosc.

Niewielkie ilosci jedzenia wymagaja krdtszego czasu gotowania na
parze niz duze.

Jesli korzystasz tylko z jednego pojemnika, mozesz ustawi¢ krdtszy
czas gotowania niz w przypadku korzystania z dwdch lub trzech
pojemnikdw.
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Jesli uzywasz kilku pojemnikdw, gotuj produkty diuzej o 5-10 minut.
Produkty w dolnym pojemniku gotuja sie szybciej niz te w pojemnikach
znajdujacych sie wyzej.

Przed podaniem potrawy sprawdz, czy jest dobrze ugotowana.

W trakcie gotowania mozesz dodawac kolejne produkty lub pojemniki
z produktami. Jesli dany sktadnik wymaga krétszego czasu gotowania,
dotdz go pdzniej.

Podniesienie pokrywki powoduje ucieczke pary z urzadzenia. Aby
unikna¢ wydtuzenia procesu gotowania i zwiekszy¢ temperature w
parowarze, nacisnij przycisk TURBO.

Gotowanie trwa jeszcze przez jaki$ czas po przejsciu urzadzenia w tryb
utrzymywania ciepfa. Dlatego, jesli zywnosc¢ jest juz dobrze ugotowana,
wyjmij ja z parowaru zaraz po zakonczeniu procesu gotowania i
wiaczeniu sie trybu utrzymywania ciepta.

Jesli danie nie jest gotowe, ustaw dtuzszy czas gotowania na parze. By¢
moze bedzie trzeba réwniez uzupetni¢ zapas wody w zbiorniku.
Parowaru mozna uzywa¢ do podgrzewania gotowych zup. Umies¢
zupe w pojemniku na rybe/ryz i wkacz domyslny tryb gotowania ryby.
Podgrzanie 250 ml zupy zajmuje okoto 10 minut.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin
de asistenta oferita de Philips, inregistrati-vd produsul la www.philips.
com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

A Baza cu rezervor de apa

B Buton de comanda si afisaj cu butoane cronometru
Cronometru - buton

Simbol de preparare la abur

Timp In minute

Simbol de reumplere rezervor de apa
Cronometru + buton

Moduri de preparare la abur presetate
Buton de comandd

Buton START/STOP iluminat

Buton TURBO iluminat

10 Buton GENTLE STEAM (Abur delicat) iluminat
11 Buton KEEP-WARM (Pastrare cald) iluminat
Gura de scurgere

Tava de scurgere 1

Intensificator de arome+

Castron de preparare la abur 2

Bazd detasabila

Tava de scurgere 3

Castron de preparare la abur 4

Bazd detasabila

Tava de scurgere 5

Castron de preparare la abur 6

Bazd detasabila

Castron pentru peste/orez 7

Capacul

VONOUTAWN=

OZXr AT ~"IommoOn

Notd: Castroanele de preparare la abur, tdvile de scurgere si castronul pentru
peste/orez sunt numerotate de la 1 la 7. Numerele sunt prezente pe mdnerele
acestora. Stivuiti-le exclusiv in aceastd ordine. Utilizati fiecare castron de
preparare la abur cu tava de scurgere aferentd. Utilizati intotdeauna tava de
scurgere 1 sub castronul de preparare la abur de jos. Utilizati numai castroane
pline cu alimente.

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l pentru consultare
ulterioard.

Pericol
- Nu scufundati baza aparatului in apd si nici nu o clatiti la robinet.

Avertisment

- nainte de a conecta aparatul, verificati dac3 tensiunea indicata pe
aparat corespunde tensiunii de alimentare locale.

- Conectati aparatul doar la o priza de perete Impamantata. Aveti grija ca
mufa sd fie bine introdusa Tn priza.
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Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul
nsusi este deteriorat.

Tn cazul In care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
nlocuit intotdeauna de Philips, de un centru de service autorizat

de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru a evita orice
accident.

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) care
au capacitdti fizice, mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheati
sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor: Nu lasati cablul de
alimentare sd atarne peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul.

Desfdsurati intotdeauna complet cablul de alimentare de pe tamburul
din baza Tnainte de a conecta aparatul la retea.

Nu gatiti niciodatd la abur carne congelatd de vitd, porc, pasdre

sau peste. Efectuati intotdeauna o decongelare completd a acestor
ingrediente Tnainte de a le gati la abur.

Nu folositi niciodatd aparatul de preparat alimente la abur fard tava de
scurgere 1;1n caz contrar, poate sari apa fierbinte din aparat.

Utilizati castroanele de preparare la abur si castronul pentru peste/orez
numai fn combinatie cu baza originald.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Precautie

Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producatori
sau care nu au fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel
de accesorii sau componente, garantia dvs. devine nula.

Nu expuneti baza aparatului la temperaturi ridicate, gaz fierbinte, abur
sau cdldurd umeda. Nu puneti aparatul de preparat alimente la abur pe
sau langa o sobd sau masind de gatit inca fierbinte.

Intotdeauna, scoateti stecherul din prizd si lasati aparatul sa se rdceasca
nainte de a-l depozita.

Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnica. Dacd este utilizat
n mod necorespunzitor, in regim profesional sau semi-profesional, sau
fard respectarea instructiunilor din manualul de utilizare, garantia poate
fi anulatg, iar Philips 7si va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, orizontald si netedd si asigurati-
va ca dispune de un spatiu liber de cel putin 10 cm de jur Tmprejur
pentru a preveni supraincalzirea.

Plasati intotdeauna bazele detasabile in castroanele de preparare la
abur de sus si asigurati-vd cd sunt pozitionate corect (‘clic’).

Aveti grijd la aburul fierbinte care iese din aparat in timpul prepararii
alimentelor la abur sau atunci cand indepdrtati capacul. Atunci cand
verificati alimentele, folositi intotdeauna ustensile de bucatarie cu
maner lung.

Tndepérta‘gi intotdeauna capacul cu grijd si la distanta de dvs. Lasati
condensul s se scurgd de pe capac in aparat pentru a evita oparirea.
Tineti Intotdeauna castronul de preparare la abur de manere cand
alimentele sunt fierbinti.
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- Nu miscati aparatul in timpul functiondrii.

- Nu va aplecati peste aparat in timpul functionarii.

- Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Folositi Tntotdeauna
manusi atunci cand manevrati partile fierbinti ale aparatului.

- Nu puneti aparatul langd sau dedesubtul unor obiecte care s-ar
deteriora la contactul cu aburul, cum ar fi peretii sau dulapurile.

- Nu utilizati aparatul in prezenta vaporilor explozibili si/sau inflamabili.

- Nu conectati niciodatd aparatul la un ceas electronic pentru a evita
situatiile periculoase.

inchidere automati

Aparatul este prevdzut cu functie de oprire automatd. Aparatul se opreste
automat dacd nu rotiti butonul de comanda la un mod presetat de
preparare la abur la 5 minute de la alimentarea aparatului. Aparatul se
opreste automat si dupa expirarea timpului de preparare la abur setat.

Protectie impotriva incalzirii in gol

Acest aparat de preparat alimente la abur este protejat impotriva incalzirii
n gol. Sistemul de protectie Impotriva ncalzirii in gol opreste automat
aparatul daca acesta este pornit atunci cand nu existd apa n rezervor sau
cand apa se evapord complet n timpul functionarii. Lasati aparatul sd se
raceasca timp de 10 minute Tnainte de o noua utilizare.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri
electromagnetice (EMF). Dacd este manevrat corespunzator si in
conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur conform
dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Curatati bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte
de prima utilizare a aparatului (consultati capitolul ‘Curatare’).

Stergeti interiorul rezervorului de apa cu o carpa umeda.

Pregatirea pentru utilizare

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si neteda.

Desfasurati complet cablul de alimentare de pe tamburul din bazi
nainte de a conecta aparatul la retea.

Umpleti rezervorul de apa cu apa pana la nivelul maxim.

Umpleti rezervorul numai cu apa. Nu introduceti niciodata condimente,
ulei sau alte substante in rezervorul de apa.
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Introduceti tava de scurgere 1 pe rezervorul cu apa din baza.

Notd: Nu utilizati niciodatd aparatul fdrd tava de scurgere 1.

Amplasati Intensificatorul de arome+ pe baza daca doriti sa adaugati
aroma suplimentara alimentelor preparate la abur.

- Umpleti Intensificatorul de arome+ cu plante aromatice proaspete sau
uscate sau cu un lichid precum vinul sau supa pana la nivelul maxim.

- Pentru plantele sau condimentele sugerate pentru diversele tipuri de
alimente, consultati tabelul cu alimente preparate la abur la capitolul
“Tabel cu alimente si sfaturi pentru pregdtirea la abur”.

A Puneti alimentele ce urmeazi si fie preparate la abur intr-unul sau
mai multe castroane de preparare la abur si/sau in castronul pentru
peste/orez.

- Plasati intotdeauna bazele detasabile in castroanele de preparare la
abur de sus si asigurati-vd ca sunt pozitionate corect (‘clic’).

- Nu puneti prea multe alimente in castroanele de preparare la abur,
Aranjati alimentele cat mai rasfirat pentru a permite o circulatie
maxima a aburilor.

- Puneti bucdtile mai mari de alimente si alimentele ce necesita mai mult
timp de pregatire la abur in castronul de jos.

- Puneti oudle pe suportul pentru oud pentru a le pregati la abur in mod
adecvat.

- Pentru a prepara alimente voluminoase (de exemplu, pui intregi sau
stiuleti de porumb), puteti detasa bazele detasabile de pe castroanele 4
si 6 pentru a crea un castron mare.
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Puteti unul sau mai multe castroane de preparare la abur pe tava
de scurgere 1. Daca utilizati mai multe castroane, va sfatuim sa
separati castroanele cu tavile de scurgere 3 si 5. Pozitionati corect
castroanele si asigurati-va ca nu se clatina.

- Nu este necesar sd utilizati toate cele 3 castroane de preparare la abur.

- Castroanele de preparare la abur, tavile de scurgere si castronul pentru
peste/orez sunt numerotate de la 1 la 7. Numerele sunt prezente pe
manerele acestora. Stivuiti-le exclusiv in aceasta ordine. Utilizati fiecare
castron de preparare la abur cu tava de scurgere aferentd. Utilizati
ntotdeauna tava de scurgere 1 sub castroanele de preparare la abur
de jos. Utilizati numai castroane pline cu alimente.

- Castronul pentru peste/orez este destinat doar pregdtirii la abur a
orezului, supei sau a altui aliment lichid. Atunci cand doriti sd utilizati
castronul pentru peste/orez, asezati-| in castronul de preparare la abur
de sus.

- Cand baza detasabild este detasata de castronul de preparare la abur 6
pentru a crea un castron mai mare cu castronul 4 dedesubt, tot puteti
plasa castronul pentru peste/orez pentru prepararea pestelui, a supei
de orez sau a supei deasupra.

- (Cand baza detasabild este detasatd de castronul de preparare la abur 4
pentru a crea un castron mai mare cu castronul 2 dedesubt, tot puteti
plasa tava de scurgere 5 si castronul de preparare la abur 6 deasupra.

Bl Acoperiti cu capacul castronul de preparare la abur de sus.

Notd: in cazul in care capacul nu este plasat sau este plasat incorect
pe castronul de preparare la abur, alimentele nu sunt preparate la abur
corespunzdtor.

Utilizarea aparatului

1 =l | Introduceti stecherul in priza.
D Afisajul si inelul luminos din jurul butonului de comanda se aprind.

Rotiti butonul de comandi la modul de preparare la abur presetat
pentru tipul de aliment pe care doriti sa il preparati.
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D Intervalul de preparare la abur presetat este indicat pe afisaj.

Pentru intervalele de preparare la abur presetate ale modurilor de
preparare presetate, consultati capitolul “Tabel cu alimente si intervalele de
preparare la abur’.

Notd: Dacd doriti sd stabiliti un interval de preparare la abur diferit de cele
presetat pentru pe butonul de comandd, de exemplu, pentru cd doriti sd
preparati la abur un ingredient neindicat de vreunul din modurile presetate,
selectati modul de preparare la abur cel mai apropiat de intervalul de
preparare la abur dorit. Utilizati butoanele cronometru + si - pentru a creste
sau a reduce intervalul de preparare la abur.

- Apisati butonul START/STOP.

Procesul de preparare la abur este initiat, iar cronometrul incepe
numaratoarea inversa a timpului de preparare.

D in primele 5 minute de preparare la abur, se aprinde ledul Turbo.
Acesta indica faptul ca aparatul utilizeaza energie suplimentara in
modul Turbo pentru a incalzi rapid. Nu puteti dezactiva modul Turbo
in primele 5 minute.

- Daca preparati la abur cantitati mari de alimente, amestecati-le la
jumdtatea procesului de preparare la abur cu o ustensild de bucatdrie
cu maner lung. Asigurati-va ca purtati manusi de bucdtdrie.

Intervalul de preparare la abur setat sau presetat a expirat, aparatul
emite trei semnale sonore si trece in modul Pastrare cald.

Indepirtati capacul cu grija.

Aveti grija la aburul fierbinte eliberat din aparat la indepértarea capacului.

- Pentru a preveni arsurile, purtati manusi de bucatdrie la indepartarea
capacului, castronului pentru peste/orez si castroanelor de preparare
la abur. Ridicati capacul lent si departe de corp. Lasati condensul sa se
scurga de pe capac In castronul de preparare la abur.

- Utilizati o ustensilda cu manere lungi pentru scoaterea alimentelor din
castroanele de preparare la abur.

- Cand scoateti un castron de preparare la abur, lasati condensul sa se
scurgd de pe castron n tava de scurgere de dedesubt.

Scoateti stecherul din priza si permiteti racirea completa a aparatului
de preparat la abur fnainte de scoate tava de scurgere 1.

Aveti grija la scoaterea tavii de scurgere 1 deoarece apa din aceasta si din
rezervorul de apa pot fi inca fierbintj, chiar daca alte parti ale aparatului
s-au racit deja.
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A Goliti rezervorul de apa dupi fiecare utilizare prin gura de scurgere
de pe partea laterala a bazei.

Notd: Dacd doriti sd preparati la abur si alte alimente, utilizati apd curatd.

Prepararea la abur la mai multor ingrediente
Dacad doriti sd preparati la abur alimente ce necesita intervale de preparare
diferite, urmati instructiunile de mai jos:

Setati cronometrul la cel mai lung interval de preparare la abur.

Puneti alimentele cu cel mai lung interval de preparare in castronul 2
si alimentele cu cel mai scurt interval de preparare in castronul 4.

Puneti tava de scurgere 1 si castronul 2 pe baza si puneti capacul pe
castron.

Apasati butonul START/STOP pentru a porni procesul de preparare
la abur pana cand intervalul de preparare ramas pe afisaj este egal cel
mai scurt interval de preparare la abur.

Ridicati cu grija capacul purtand manusi de bucatarie si puneti tava de
scurgere 3 si castronul de preparare la abur 4 deasupra castronului 2.

A Puneti capacul pe castronul 4 si lasati procesul de preparare la abur
sa continue pana la expirarea intervalului de preparare setat.

Acest proces poate fi aplicat si daca aveti trei tipuri de alimente cu
intervale de preparare la abur separate.

Modul Abur delicat

Modul Abur delicat prepara alimentele la o temperatura moderata

de aproximativ 80 °C, ideald pentru peste. La aceastd temperaturd, se
conserva structura si aroma delicatd a pestelui.

Va sfatuim sd utilizati numai un castron de preparare la abur direct pe baza
cand doriti sd preparati alimente in modul Abur delicat, deoarece aceastd
metodad garanteazd rezultate optime Tn acest mod.

Notd: Modul Abur delicat functioneazd numai cdnd butonul de comandd este
setat la modul de preparare presetat pentru peste.

Notd: Dacd utilizati castronul pentru peste/orez in modul Abur delicat,
intervalul de preparare va fi mai lung.Verificati dacd pestele este preparat
complet inainte de servire.

Rotiti butonul de comanda in modul de preparare presetat pentru
peste (1) si apasati butonul GENTLE STEAM (2).

D Intervalul de preparare la abur presetat este indicat pe afisaj.
Intervalul va fi mai lung decat intervalul de preparare normala.

Apasati butonul START/STOP pentru a porni procesul de preparare
la abur.

- Cand preparati in modul Abur delicat, puteti trece la modul preparare
normald prin apdsarea butonului GENTLE STEAM.

- Daca doriti sa treceti la modul Abur delicat In timpul prepardrii in
modul presetat pentru peste, apasati butonul GENTLE STEAM.

- in primele 5 minute de preparare la abur; se aprinde ledul Turbo. Acesta
indica faptul cd aparatul utilizeazd energie suplimentard in modul Turbo
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pentru a incalzi rapid. Nu puteti dezactiva modul Turbo Tn primele 5
minute.

- Dacad porniti prepararea in modul Abur delicat cand aparatul este incd
rece, porniti prepararea la abur cu un castron gol cu capacul pus. Cand
ledul Turbo se stinge, deschideti cu grijd capacul si adaugati pestele.

Sugestie: In timpul prepardrii alimentelor in castronul de jos in modul Abur

delicat, puteti plasa unul sau doud alte castroane deasupra pentru a mentine

alimentele calde. Pentru retete ce utilizeazd modul Abur delicat, consultati
brosura cu retete sau vizitati www.philips.com/kitchen.

Modul Turbo

Modul Turbo este activat automat Tn primele 5 minute ale fiecarui proces
de preparare la abur pentru a permite incdlzirea rapida a aparatului. Prin
aducerea alimentelor la temperatura de preparare ideald mai rapid, sunt
conservate mai multe vitamine si minerale.

Puteti dori sa utilizati modul Turbo si:

- dupa ce ati ridicat capacul pentru a verifica sau amesteca alimentele
- cand ati addugat alimente Tn unul sau mai multe castroane

- cand ati reumplut rezervorul de apa

Pentru a activa modul Turbo, apdsati butonul TURBO. Modul Turbo
ramane activ timp de 1 minut, apoi se opreste automat. Ledul Turbo se
stinge si aparatul continud procesul de preparare in modul normal. Pentru a
dezactiva modul Turbo cand este activ, apasati din nou butonul TURBO.

Notd: Dacad utilizati modul Abur delicat in interval de 5 minute de la
terminarea unui proces de preparare la abur anterior, modul Turbo nu este
activat si ledul Turbo nu se aprinde deoarece apa mai este calda.

Modul de pastrare la cald

Aparatul de preparare la abur trece automat in modul Péstrare cald dupa
expirarea intervalului de preparare, indicata cu 3 semnale sonore. Ledul
Pastrare cald se aprinde pentru a indica faptul cd aparatul este in modul
Pastrare cald. Modul Pastrare cald pdstreazd alimentele calde timp de 30 de
== minute.
» ‘ - Daca doriti sd pastrati alimentele calde mai mult de 30 de minute,
apasati butoanele cronometrului + si - pentru a regla timpul.
- Daca apasati butonul KEEP WARMiIN timpul unui ciclu de péstrare la
cald, cronometrul se seteaza din nou la 30 de minute.
” ” - Daca doriti sa dezactivati modul Péstrare la cald cAnd este activ, apasati
L == butonul START/STOP
- Daca doriti sd activati modul Pastrare cald cand aparatul este oprit sau
dupa ce s-a oprit automat, apdsati mai intdi butonul KEEP WARM (1) si
apoi butonul START/STOP (2).

Notd: Ridicati capacul cu grija deoarece alimentele sunt incd fierbinti si aburul
poate fi prezent in timpul modului Pdstrare cald.

Indicatorul de reumplere a rezervorului de apa

Acest aparat are un indicator de reumplere a rezervorului de apa
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- Cand nivelul apei din rezervor este redus, simbolul de reumplere a
rezervorului de apd apare pe afisaj si aparatul incepe sd emitd semnale
sonore.

- Imediat ce ati reumplut rezervorul de apa, simbolul de reumplere
dispare de pe afisaj si semnalul sonor inceteazd. Puteti reumple
rezervorul de apd prin gura de scurgere.

Notd: Dacd rezervorul de apd nu este reumplut in cinci minute de la initierea
semnalului sonor, aparatul de preparare la abur se va opri automat pentru a
preveni supraincdlzirea. Dacd se activeazd protectia la supraincdlzire, aparatul
dvs. reincepe sd functioneze normal la 5 minute dupd ce ati turnat apd rece in
rezervorul de apd.

Curatare si intretinere

Nu folositi niciodata bureti de sairma, agenti de curatare abrazivi sau
lichide agresive cum ar fi benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Curitati partea exterioari a bazei cu o cirpa umeda.

Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clititi la robinet.

Nu curitati baza in masina de spalat vase.

Curatati rezervorul de apa cu o lavetd curata inmuiata in apa calda
cu detergent de vase. $tergeti rezervorul de apa cu o laveta umeda
curata.

Scoateti bazele detasabile de pe castroanele de preparare la
abur. Curatati castroanele de preparare la abur, bazele detasabile,
Intensificatorul de arome+, tavile de scurgere, castronul pentru
peste/orez si capacul manual sau intr-o masina de spalat vase,
utilizand un ciclu scurt si temperatura redusa.

Curdtarea repetatd a castroanelor de preparare la abur si a capacului in

masina de spalat vase poate cauza decolorarea usoara a acestora.

Indepartarea calcarului

Este necesard detartrarea aparatului cand sunt vizibile depuneri in
rezervorul de apa. Este important sa detartrati periodic aparatul de
preparare la abur pentru a mentine performantele optime ale acestuia.

Umpleti rezervorul de apa cu otet alb (8% acid acetic) pana la nivelul
maxim.

Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.

Asezati tavile de scurgere, castroanele de preparare la abur si
castronul de supd/orez in mod corespunzitor pe baza.
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Acoperiti castronul de supa/orez cu capacul.

Introduceti stecherul in priza.

Rotiti butonul de comanda la modul presetat pentru morcovi (1)
si apoi apasati butonul START/STOP (2) pentru a lasa aparatul sa
functioneze timp de 20 de minute.

Dacid otetul incepe sa clocoteasca peste marginea bazei, scoateti
stecherul din priza si reduceti cantitatea de otet.

A Dupi 20 de minute, scoateti stecherul din priza si permiteti ricirea
completa a otetului.Apoi goliti rezervorul de apa.

Clatiti rezervorul de apa cu apa rece, de mai multe ori.

Notd: Dacd au mai rdmas depuneri in rezervorul de apd, repetati procedura.

Depozitarea
Inainte de a depozita aparatul, asigurati-va ci toate componentele
sunt curate si uscate (consultati capitolul ‘Curatarea’).

Pentru pastrarea cablului de alimentare, infasurati-I in jurul bobinei de
la baza.

Plasati tava de scurgere 1 pe baza.

Asigurati-va ca bazele detasabile sunt atasate castroanelor de
preparare la abur.
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Puneti castronul de preparare la abur 6 pe tava de scurgere 1. Puneti
castronul de preparare la abur 4 in castronul de preparare la abur 6.
Puneti castronul de preparare la abur 2 in castronul de preparare la
abur 4.

A Asezati castronul pentru peste/orez in castronul de preparare la abur
de sus.

Puneti tava de scurgere 5 peste castronul pentru peste/orez. Puneti

/ \
@; tava de scurgere 3 in tava de scurgere 5.

Bl Puneti capacul pe tava de scurgere 5.

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aftor probleme, vd rugam sa
vizitati site-ul Philips la www.philips.com sau sa contactati Departamentul
Clienti din tara dvs. (gdsiti numarul de telefon in garantia internationald).
Dacad in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.
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- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei
de functionare, ci predati-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului inconjurator.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot aparea
n utilizarea aparatului. Dacd nu reusiti sa rezolvati problema folosind
informatiile de mai jos, contactati centrul de asistenta pentru clienti din tara

dvs.
Problema Cauza posibila
Aparatul de Aparatul nu este conectat la

preparat la abur
nu functioneaza.

prizd.

Nu este suficientd apd n
rezervor:

Nu ati apasat Tnca butonul
START/STOPR

Nu toata
mancarea este
gatitd.

Anumite bucati de alimente din
aparatul de preparat la abur
sunt prea mari/necesita un timp
de preparare la abur mai mare
decat celelalte.

Ati pus prea multe alimente Tn
castroanele de preparat la abur.

Aparatul nu
se incalzeste
corespunzator.

Nu ati indepartat calcarul de
pe aparat h mod regulat.

Solutie

Introduceti stecherul in priza.

Umpleti rezervorul de apa.
Apadsati butonul START/STOP

Setati un timp de preparare la abur mai
ndelungat cu butonul +.

Puneti bucatile mai mari si alimentele ce
necesita un interval mai lung de preparare la
abur in castronul de jos si puneti castroanele de
preparare la abur continand aceste alimente pe
baza si incepeti procesul de preparare la catva
timp dupd addugarea celorlalte castroane.

Nu Tncarcati excesiv castroanele de preparat la
abur. Taiati alimentele in bucati mai mici si asezati
bucdtile cele mai mici deasupra.

Aranjati alimentele cu spatiu mare Intre bucdti
pentru a permite un flux de abur maxim.

Detartrati aparatul. Consultati capitolul
‘Curdtarea si intretinerea’.
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Problema Cauza posibila Solutie

Functia Abur Butonul de comandd nu a fost  Setati butonul de comanda la modul presetat
delicat nu setat la modul presetat pentru  pentru peste si apdsati butonul GENTLE STEAM,
functioneaza. peste. apoi apasati butonul START/STOP

Tabelul cu alimente si sugestii pentru prepararea la abur

- Pentru retete, consultati brosura cu retete sau vizitati site-ul nostru
Web www.philips.com/kitchen.

- Duratele de preparare la abur mentionate in tabelul de mai jos sunt
oferite doar in scop orientativ. Duratele de preparare la abur pot varia
n functie de dimensiunile bucatilor de alimente, spatiilor ldsate intre
alimente in castronul de preparare la abur, cantitatea de alimente din
castron, gradul de prospetime al alimentelor si preferintele personale.

Tabelul pentru prepararea la abur a alimentelor

Alimente de Cantitate Timp de preparare  Plante aromatice/condimente
inabusit la abur (min) recomandate pentru o
Intensificatorul de aroma+
Sparanghel 500 ¢ 15-20 Cimbru, busuioc, ldmaie
Ministiuleti de 200 g 5-8 Arpagic, chilli, paprica
porumb
Fasole verde 500 ¢ 15-20 Patrunjel, ldmaie, usturoi
Broccoli 400 g 20 Usturoi, chili, tarhon
Morcovi 500 ¢ 20 Patrunjel, mustar uscat, arpagic
Buchetele de 400 g 20 Rozmarin, busuioc, tarhon
conopida
Telind (cuburi) 300 g 15-20 Chimen, piper alb, chilli
Pulpa de pui 1 buc 25 Piper negru, ldmaie, paprica
Ciocan de porumb 500 g 30-40 Patrunjel, usturoi, arpagic
Dovlecel (feliat) 500 g 10 Marar, salvie, rozmarin
Cuscus 150 g + 250 mlapa  10-15 Chimen, coriandru, cuisoare
Oua 6 buc 12-15 -
Fructe 500 g/4 buc 10-15 Scortisoara, lamaie, cuisoare
Mazdre (congelatd) 400 g 20-25 Rozmarin, chimen, patrunjel
Cartofi 400 ¢ 25-30 Patrunjel, arpagic, usturoi
Crevete 200 g 5 Pudra de curry, sofran, limaie
Budinci 4 castroane 20 Scortisoara, cuisoare, vanilie
Orez 150 g + 300 mlapa 35 Pandan, patrunjel, chimen

250 g + 500 mlapa 35 Pandan, patrunjel, chimen
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Alimente de Cantitate Timp de preparare  Plante aromatice/condimente

inabusit la abur (min) recomandate pentru o
Intensificatorul de aroma+

Somon 450 g 12-15 min. Marar, patrunjel, busuioc

Peste alb 450 ¢ 10-15 Mustar uscat, cuisoare englezesti,
maghiran

Preparare in modul Abur delicat

Alimente de Cantitate Timp de preparare  Plante aromatice/condimente recomandate
inabusit la abur (min) pentru o Intensificatorul de aroma+
Somon 450 ¢ 15-20 Marar, patrunjel, busuioc

Peste alb 450 g 15-20 Mustar uscat, cuisoare englezesti, maghiran

Intervalele de preparare ale modurilor de preparare la abur
presetate (fig. 29)

Sugestii pentru prepararea la abur a alimentelor

Intensificator de arome+

- Cimbru, coriandru, busuioc, mdrar, curry si tarhon sunt cateva
dintre plantele aromatice si condimentele pe care le puteti pune in
Intensificatorul de arome+. Le puteti combina cu usturoi, chimen sau
hrean pentru un plus de aromd fard a adauga sare.Va recomanddm sa
folositi intre 1/2 si 3 lingurite de plante uscate sau condimente.

- (Cand utilizati lichide vin sau suc de lamaie, puteti umple Intensificatorul
de arome+ pand la marcajul ‘max’.

- Pentru mai multe sugestii privind plantele aromatice, condimentele si
lichidele de utilizat in Intensificatorul de arome+, consultati tabelul cu
alimente de mai sus.

Fructe si legume

- Taiati inflorescentele de la conopida, broccoli si varza.

- Inabusiti legumele verzi cu frunze un timp cat mai scurt posibil,
deoarece fsi usor pierd usor culoarea.

- Nu dezghetati legumele congelate Tnainte de a le indbusi.

Carne, pui, fructe de mare si oua

- Carnea frageda cu putina grasime este cea mai indicatd pentru
prepararea la abur.

- Spdlati carnea corespunzator si uscati-o, astfel incat sa se scurga cat mai
putin suc.

- Utilizati Intotdeauna tavile de scurgere ntre castroanele de preparare
la abur la prepararea cdrnii, a pestelui sau a oudlor sau plasati aceste
alimente sub alimentele de alte tipuri.

- Impungeti ouale tnainte de a le introduce in aparatul de preparat la
abur.

- NuTndbusiti niciodata carne, pui sau fructe de mare congelate. Ldsati
ntotdeauna carnea, puiul sau fructele de mare sa se dezghete complet
nainte de a le introduce Tn aparatul de preparat la abur.
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Deserturi dulci

Addugati scortisoard la deserturi pentru a accentua dulceata in loc sa
adaugati zahar

Sugestii generale

Pentru a prepara orez, trebuie sa addugati apa cu orezul in castronul
pentru peste/orez. Pentru cantitati, consultati tabelul de preparare la
abur a alimentelor de mai sus.

Puteti sa utilizati castronul de supd/orez si pentru a prepara legume n
sos sau pentru a fierbe peste Tn apd.

Ldsati goluri ntre bucdtile de alimente.

Tn cazul in care castronul de preparat la abur este foarte plin,
amestecati mancarea la mijlocul procesului de preparare.

Cantitatile mici de alimente necesita un timp de preparare mai redus
decét cantitatile mai mari.

Daca utilizati doar un singur castron de preparat la abur, alimentele
necesita un timp de preparare mai mic decat dacd utilizati 2 sau

3 castroane de preparat la abur.

Daca utilizati mai mult de un castron, lasati alimentele sd se prepare
5-10 minute n plus.

Alimentele sunt preparate mai rapid in castronul de jos decét In
castroanele de deasupra.

Asigurati-vd cd alimentele sunt preparate complet inainte de a le
consuma.

Puteti adauga alimente sau castroane cu alimente in timpul procesului
de preparare la abur. Dacd un aliment necesita un timp de preparare
mai scurt, adaugati-I mai tarziu.

Daca ridicati capacul, aburul iese. Apasati butonul TURBO pentru a
refncdlzi aparatul de preparare cu abur si pentru a evita un interval de
preparare mai lung.

Prepararea alimentelor continud un timp dupa trecerea aparatului

n modul Pastrare cald. Daca alimentele sunt deja foarte bine gitite,
scoateti-le din aparat la terminarea procesului de preparare la abur si
trecerea aparatului in modul Pastrare cald.

Daca alimentele nu sunt gatite, setati un timp de preparare la abur mai
lung. Este posibil sd fie necesard addugarea de apd in rezervor.
Aparatul poate fi utilizat pentru incalzirea supei. Puneti supa in
castronul pentru peste/orez si ldsati-o la abur la modul presetat pentru
peste. Incalzirea a 250 ml de supa dureazi aproximativ 10 minute.
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BBeaeHue

No3apaBasiem ¢ nokynkor npoayKkumm Philips! Aast moAydeHmns noaHom
MOAAEPXKM, OKa3blBaeMol KomnaHuer Philips, 3apernctpupyiite nsaeane
Ha Beb-caiTe www.philips.com/welcome.

O6uiee onmucanune (Puc. 1)

A OcHOBaHME C EMKOCTBIO AAA BOADI

B [epekniouaTeAb PEXMMOB 1 AUCMIAEI C KHOMKaMM YrpaBAeHHS
TalMepom

KHorka Tanmepa -

CH1MBOA NMPUrOTOBAEHMS Ha Napy

Bpems B MuHyTax

CUMBOA HaMOAHEHNS EMKOCTU AAS BOABI

KHonka Tarmepa +

[peAyCTaHOBAEHHbIE PEXKMMBI MapOBapKM

[NepeKrAtoUaTeAb PEKMMOB

Kromka START/STOP co cBeTOBbIM MHAMKATOPOM

Kronka TURBO co cBeTOBbIM MHAVKATOPOM

10 KHonka GENTLE STEAM co cBeTOBbIM MHAMKATOPOM

11 Kronka KEEP-WARM co cBeTOBbIM MHAMKATOPOM

Hocuk

[MoanoH 1

Flavour Booster+

Yatwa ans Bapku 2

CbeMHoe AHMLLE

[MoaaoH 3

Yawa ans Bapku 4

CbeMHoe AHMLLE

[MoasoH 5

Yatwa ans Bapku 6

CbeMHoe AHMLLE

Yawa ans poibbl/puca 7

Kpbilka

VWOoONOULTHAWN =

OZXr A= ~"IomMmoOn

[pumeyanme. Yawm gas Bapku, noggoHbl 1 yawa gas pibbi/puca
npoHymepoBaHsi Lugpammu om 1 go 7. Homepa pacnoroskeHb Ha

pyukax. Cobuparime nx cmporo B yKazaHHON NOCAEGOBAMEALHOCMM.
Mcnoab3yiime yawm gas Bapku ¢ coomsemcmsyiolummu noggoHamu. Beerga
ycmaxasauBasime noggoH 1 nog HuxkHel yawei gas sapku. He ucnoabsysime
nycmeie Yawm.

Ba)xkHo!

I_IepeA Ha4aAOM 3KCMAyaTalmn ﬂpv\6opa BHMMATEABHO O3HAKOMbTECH
C HaCTOAWNMM PYKOBOACTBOM N COXPaHNTE €ro AAA AaAbHENLEero
MCMOAB30BaHNA B Ka4eCTBE CMNpaBOYHOrO MaTepmana.

OnacHo!
- 3anpeliaeTcs onyckaTb OCHOBaHME B BOAY MAV MPOMBIBATDL MOA
CTPyen BOAbI.
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I'IpeAynpe)KAeHMe.

[Nepea NoaKAoUeHEM NPpUGOpPa YOEAUTECh, YTO YKa3aHHOE Ha HeM
HOMWHaAbHOE HanpsYKeHWe COOTBETCTBYET HaMNPSHXKEHMIO MECTHOM
IAEKTPOCETH.

[NoakAloYarTe MPUOOP TOABKO K 3a3eMAEHHON po3eTke. YbeanTecs,
YTO CETeBas BMAKA MPaBWMABHO BCTABAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETU.
3anpeLieHo NOAb30BATHCS IAEKTPONPUOOPOM, ECAM CETEBAS BIAKA,
CETEBOW WHYP MAM Cam MPUOOP MOBPEKAEHSI.

B cAyvae noBpexxaeHMs CETEBOIO LWHYpa ero HEOGXOAMMO 3aMeHTD.
Y4T06bI 0becneunTs Ge30MacHylo SKCNAyaTaLmio Nprbopa, 3ameHsnTe
LHYP TOABKO B aBTOPU30OBaHHOM CepBKCHOM LieHTpe Philips 1A B
CEPBWCHOM LIEHTPE C NEPCOHAAOM BbICOKOM KBaAPUKALIM.

AaHHbI NpUGOP He NpeaAHa3Ha4YeH AAS MCMOAB3OBaHUA AVLAMM
(BKAIOUAsS AETEN) C OrpaHNYEHHbIMK BO3MOXHOCTSIMI CEHCOPHOW
CUCTEMBI WAV OTPaHUYEHHBIMU YMCTBEHHBIMU WAV GU3UUECKIMM
CMOCOBHOCTAMM, @ TaKKe AMLAMM C HEAOCTATOUHbBIM OMbITOM
3HAHUAMM, KPOME KaK MOA KOHTPOAEM W PYKOBOACTBOM MO BOMPOCaM
MCMNOAB30BaHWA NMPUBOPa CO CTOPOHbI AULL, OTBETCTBEHHbIX 3a WX
6e30MacHoOCTb.

He no3ssoasiiTe AETSM UrpaTh C NPUOOPOM.

XpaH1Te CETEBOM LWHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AAS AeTen. He
AOMyCKalTe CBUCAHMS LUHYPa C KPasi CTOAA MAM C MECTa, TAE CTOUT
npubop.

[Nepea nMoakAloUeHVem Nprbopa K CETU BCErAA MOAHOCTHIO
pa3MaTbiBaiiTe WHYP C OCHOBaHWA Npubopa.

3anpeluaeTcs 06pabaTbiBaTh MAPOM 3aMOPOXKEHHDBIE MSCO, MTULLY UAK
MopenpoAyKkTbl. OBsA3aTEALHO MOAHOCTBIO PAa3MOPO3LTE MPOAYKTHI
nepeA NMpUroTOBAEHKEM Ha Mapy.

He ncnone3yitTe naposapky 6e3 noaaoHa 1, B MPOTHMBHOM CAyyae
ropsvasl BOA2 MOXET BbINAECKMBATLCA 13 Mpubopa.

[ICNOAB3YITE Yallii AAS BAPKM M Yallly AAA PbiObl/prica TOABKO BMeCTe
C OPUIMHAABHBIM OCHOBAHWEM.

He nomeluaiiTe WHyp pPSAOM C rOPSYMMM MOBEPXHOCTAMM.

BHumaHue

3anpeLaeTcs NOAb30BATLECSA KaKMMU-AMOO MPUHAAAEKHOCTAMM MAM
ACTAAAMM APYTUX NPOU3BOANTEAEH, HE MMEIOLLIMX CreLaAbHOM
pekoMeHaauum komnanun Philips. [Mpu ncnoAb3oBaHMm Takow
MPYHAAAGKHOCTM rapaHTUiiHble 00A3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CHAY.
He noageprarite Nprubop BO3AEWCTBMIO BLICOKMX TEMMNepaTyp,
ropsdero rasa, napa AW BAOXXHOro Teraa. He ycTaHaBAMBaiiTe
NapoBapKy Ha PaboTaIoLLYIO MAK HEe OCTbIBLLYIO MeYb/MAVTY MAM B
HENOCPEACTBEHHOM BAM3OCTU OT HIX.

[Npexae vem ybpaTb NpUbOp Ha XpaHeHue, 00sA3aTEABHO OTKAIOUMTE
€ro OT 3AEKTPOCETU U AdWTE eMy OCTbITb.

[prbop npeaHasHaveH TOABKO AAS AOMALLIHErO MCMOAb30BaHMs. B
CAy4ae HEBEPHOIO MCMOAB30BaHMS MPUBOPa, B MPOdECCHOHaABHBIX
VA MOAYNPOGECCHOHAABHBIN YCAOBMAX AW MPU HapyLLEHMI NPaBMA
AQHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTuiiHble 06A3aTeAbCTBA yTpauMBaloT
CUAY, U koMnaHus Philips He MprHMMaeT OTBETCTBEHHOCTH 3a AIOOOM
MPUYMHEHHBIN YiLepo.
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- YCTaHaBAMBalTE MapoBapKy Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTb.
Bokpyr nprbopa Heobxoamnmo coxpanunTb He MeHee 10 cm
CBOBOAHOIO MPOCTPAHCTBA, YTObbI 13bexaTb neperpesa.

- Bceraa ycraHaBAvBaiiTe CbeMHbIE AHMLLA B HYallM AASI BAPKU CBEPXY,
HAAEXHO 3aKPEnyB X AO LLEAUKa.

- OcTeperaiiTech BbIXOAA FOPAYEro napa 13 napoBapKu BO BpeMms
MPUrOTOBAEHUS MILLK, B PEXKMME MOAOTPEBA WAM MPW CHATUM KPBILLKM.
[py HEOBXOAMMOCTH MPOBEPKU FTOTOBHOCTH MULLIM 0OA3aTEABHO
MCMOAB3YWTE KyXOHHbIE MPUCMIOCODACHNSA C AAUHHBIMI PyYKaMu.

- Bceraa cobaiopalite oCTOPOXKHOCTbD MPW CHATHM KPBILWKK 1 DEPeXHO
obpatuariTech ¢ Helt. CAMBaliTe KanAn KOHAEHCATA C KPbILLKK B
NapoBapKy, YTOObI 1M30eXKaTb BbiMapunBaHys.

- Ecav nuwa ropsvas, Bceraa Aepykute vally AAA BapKu 3a PYYKM.

- 3anpellaeTcs nepemellaTb paboTaoLmii Nproop.

- 3anpellaeTcs HaKAOHSATBLCA Haa paboTaloWmM NpUOOPOM.

- He npukacaiiTech K ropsuvm noBepxHOCTAM pykamu. VlcnonssyiiTe
TEMAO3alUUTHbIE PyKaBMLIbI.

- He ycraHasABaiiTe Nprbop pSAOM MAM MOA NMPEAMETaMM, KOTOPbIE
MOTYT 6bITb MOBPEXAEHbI MAPOM, HAarPUMEP, MOA MOAKAMM AW PSAOM
CO CTEHOMN.

- He ncnonesynte npnbop, ecan B aTMoChepe HaAYECTBYIOT
B3pbIBYATbIE W/WAM OTHEOMACHbIE ra3bl.

- Bo usberxaHne onacHoCTM 3ampeLlaeTca MOAKAIOUATL MPUOOP K peae
BPEMEHN NAN CUCTEMAM ANCTAHLIMOHHOIO YMNPaBAEHMSA.

ABTOMaTHUYECKOE OTKAIOYEHHUE

[Nprbop ocHalleH GyHKLMEN aBTOMATUYECKOrO OTKAIOYEHHS. [ 1prbop
OTKAIOYAETCS aBTOMATUYECKM, ECAV B TEUEHME 5 MUHYT MOCAE BKAIOUEHUSA
Np1bopa C NOMOLLBIO MEPEKAIOHATEAS PEXMMOB He OblA BbIGPAH Hi

OAMH MPEAYCTaHOBAEHHbIN PEXMM. YCTPOMCTBO TaKKe OTKAIOYAETCS
aBTOMATMYECKM MO OKOHYaHWM YCTAHOBAEHHOTO BPEMEHM MPUrOTOBAEHMS.

3aumTa oT BbIKMMAHUA

[NapoBapKa ocHatlieHa 3alUMTON OT BbIKMMaHMA, 3aliuTa OT BbIKMNaHUs
aBTOMATUYECKM BBIKAOYAET MApOBapKy, ECAU EMKOCTb AASI BOABI MyCTast
VAU BOAR BbIKMMEAA B MPOLIECCE MCMOAb30BaHMS. AaiiTe MapoBapKe OCTbITh
B Teuerne 10 MUHYT, MPEXAE YEM MPOAOAKUTL UCMIOAB3OBAHME.

DAeKTpoMarHuTHble noAsa (dMIT)

AaHHoe ycTpowncTso Philips cooTseTcTByeT cTaHAapPTaM Mo
IAEKTPOMArHUTHbIM NoAaM (DMTIT). [pu NpasrAbHOM obpatLieHn
COrAACHO MHCTPYKUMSM, MPUBEAEHHDBIM B PYKOBOACTBE MOAb30OBATEAS,
NpVMeHeHne YCTPOICTBa 6e30MacHO B COOTBETCTBMM C COBPEMEHHBIMM
HayYHBIMW AQHHBIMM.

n €A NepBbiM UCNMOAb3OBaHUEM

Mepea nepBbiM MCMOAb30OBaHKMEM MPUGOPaA TLIATEALHO BbIMOTE BCE
AETaAM, KOTOpble BYAYT KOHTaKTUPOBaTb C MULLLEBLIMU MPOAYKTaMM
(cMm. raaBy “Ounctka”).

npOTpMTe BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb EMKOCTU AAA BOADI MSITKOM
TKaHblO.
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MoaroToBka ycTtpoucTBa K pabore
YcTaHoBUTE NpUBOP Ha YCTONYMBOM, FOPU3OHTAABHOM U POBHOM
MOBEPXHOCTMU.

[MNepea noakAlodeHnem npubopa K CeTH BCeraa NOAHOCTbIO
pasmaTbiBaiTe LUHYp C OCHOBaHUsA npubopa.

3anoAHUTE eMKOCTb AAAl BOAbI AO OTMETKU MaKCMMAAbHOIO YPOBHS.

3anoAHsANTE EMKOCTb AASl BOAbI TOABKO BOAOMW. 3anpeu.|,aeTc;| AO6aBAHTb

COYCbl, MACAO UAU APYTUE BELLLECTBA.

YcTaHoBUTE NOAAOH 1 Ha eMKOCTb AASl BOABI HA OCHOBaHMM
npubopa.

[Mpumeyanme. 3anpewaemcs noab3oBambcs npubopom 6e3 noggora 1.

Ecau Bbl XoTHTe NpuaaTh BAOAY MUKAHTHbIA apOMaT, yCTaHOBUTE
Flavour Booster+ Ha ocHoBaHWe npubopa.

- HanoanuTe Flavour Booster+ ceexumm/cyximu TpaBamm 1A
YUAKOCTBIO, HAarpUMep BUHOM WMAM BYABOHOM, AO OTMETKM
MaKCKMaABHOTO YPOBHS.

- Braase “Tabavua 1 coBeTbl MO MPUrOTOBAEHMIO MU NPUBOASATCS
peKoMeHAyeMble TPaBbl U CNELWM AAA Pa3AUUHBIX DAIOA,

A MoroskMTe NPOAYKTbI B OAHY MAM HECKOABKO Yalll AASl BapKW U/MAM B
yally AAS pbibbi/puca.

- Bceraa ycTtaHaBAviBaliTe CbeMHble AHMLLA B YalLk AAS BapKW CBEPXY,
HAAEXHO 3aKPEMVB X AO LiEAUKA.

- He kraanTe CAMWIKOM MHOFO MPOAYKTOB B yYaln. Pacnoaaraite
MPOAYKTBI TaK, YTOObI MEXAY KyCKamu BbIAO AOCTaTOUHO
MPOCTPaHCTBA AN OBECMEUEHNsT MaKCMMaALHOMO MPOXOXAEHWS Mapa.

- Boablume KycKM WA MPOAYKTbI, AAS MPUrOTOBAEHMUS KOTOPbIX
TpebyeTca OOAbLLE BPEMEHM, KAGAMTE B HUMKHIOIO YaLly.
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- A\ YAOBHOM BapKM KL, MOMELLANTE X B AEPXKATENb.

- AAA NPUroTOBAEHMS Ha Napy MPOAYKTOB OOABLLIOrO pasmepa
(HanpuMep, Kyp, KyKypy3HbIX MOYaTKOB) MOXHO OCBOBOAWTb
NPOCTPaHCTBO M CHATb AHMLLA Yall AAS Bapku 4 v 6.

YcTaHOBUTE OAHY MAM BoAee Yall AASt BApKM Ha noaAoH 1. Mpu
MCMOAB30BaHMM TPEX Yalll PEKOMEHAYEM PasAEAUTb Yallu NMpu
NMOMOLLM NOAAOHOB 3 U 5. PacnoAoXuTe Yalm AOAXKHbIM o6pasom u
y6eAUTECh, YTO OHU HAAEXKHO 3aKPErAEHbI.

- Wcnoab3oBaHme Bcex 3 yall He 0bA3aTEABHO.

- Mawwm AAS BapKM, MOAAOHbI 1 Yallia AN peiObl/prica MPOHYMEpPOBaHbI
umppamm oT 1 A0 7. Homepa pacnonoersl Ha pydxax. Cobupante
MX CTPOrO B YKA3aHHOM MOCAEAOBATEABHOCTU. ICMOAB3YHTE Yallim
AN BapKu C COOTBETCTBYIOLLMMM NMOAAOHAMM. Bceraa ycTaHasAMBanTe
NOAAOH T MOA HIDKHEN Yallen AAs Bapku. He ncnoas3yiiTe nycTble
yalm.

- Mawa and pbibbl/prica NpeaHasHaueHa AAS MPUrOTOBAEHMS Pbibbl B
MaprHaAe, prca U XUAKMX BAI0A, [py HEOBXOAMMOCTHM MCMOAB30BATb
yally AASt pbiObl/prica MOCTaBbTE €€ Ha BEPXHIOIO Yallly AAA BapKU.

- AaXe ecAu AAS YBEAMUEHMS MPOCTPAHCTBA Yallia AASt BApKU 6
yCTaHOBAEHA Ha vallie 4 6e3 CbeMHOro AHMLLA, HABEPX MOYHO
MOCTaBWTb Yallly AAA PblObl/pyrca AAS MPUFOTOBAEHMS PbiObI, p1ca MAM
cyna.

- A@XKe eCAU AN YBEAMMEHMS MPOCTPAHCTBA Yallia AAA BapKu 4
YCTaHOBAEHa Ha Yallle 2 6e3 CbeMHOro AHMLLR, HaBEPX MOXXHO
YCTaHOBWTb MOAAOH 5 1 yallly AAA Bapku 6.

Bl 3axpbiBaiite KpLILIKONM BEPXHIOIO Yally AASl BAPKU.

[pumeyanme. Ecau KpbilKa yawwm gas Bapku He 3aKpbima MAM 3akpbima
HeNAOmHo, nuLLa He bygem npuUromoBAeHa coOomBsemcmsayioLLMM 06pa3oM.
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KcnAyaTauums npubopa

BcTaBbTe BUAKY ceTeBOro LLHypa B PO3€TKY SAEKTPOCETU.
D 3aropuTcs AMCMAEN U MOACBETKA NEPEKAIOHATEAS! PEXKMMOB.

Bbi6epuTe C MOMOLLbIO MEPEKAIOHATEAS PEXXMMOB
MPEAYCTaHOBAGHHBIM PEXXMM, COOTBETCTBYIOLLMIA TUMY
MPUrOTOBAAGMbIX MPOAYKTOB.

D Ha aucnaee oTobpasnTcs 3apaHHOE BpPEMSI MPUTOTOBAEHMSI.
AOMOAHUTEABHYIO MHGOPMALIMIO O BPEMEHM MPUrOTOBAEHUS 1
MPeAYCTaHOBAEHHbIX PEXMMax CM. B rAaBe “TabAnLa MPOAYKTOB W COBETHI

[EI «20= I] MO MPUrOTOBAEHMIO MMM’

[pumeyanmne. Ymobbl u3mMeHMMb BpeMs NpUromoBAEHUS], yCMAHOBAEHHOE
Nno YMOAYAHUIO gASl NPEJYCMAHOBAEHHOIO pexXnuma, HanpuMep, ecan
NPUromMoBASIEMbIN NPOGYKM 0MAMYAEeMCsl 0m yKA3aHHOro gAsi gaHHOro
* peskuma, Bbibepume npegycmaHoBAEHHbIA pexkuM ¢ Hanboaee NogxogsLLMm
U= U BpEMEHEM NPUrOMOBAEHUS U C NOMOLLbIO KHONOK marimepa (+/-) Hacmporime
BpPEMsI NPUrOMOBAEHMUSI.

HaxxmuTe kHonky START/STOP.

D HayHeTcs npolecc Bapku, a TaitMep HaYHeT obpaTHbIN oTcyeT
BPEMEHM.

D CseToBOIt MHAMKATOP TYpGOPEXKMMA FOPUT B MEPBbIE MSATh MUHYT
nocAe HavaAa npurotoBAeHus. OH yKasblBaeT Ha TO, YTO NMapoBapka
UCrNoAb3yeT Typbopexxnm AAs BbicTporo Harpesa. B nepebie 5 MuHyT
TYPOOPEXUM OTKAIOUUTb HEAb3S.

- [lpy npuroToBAEHWUIN BOABLLKX MOPLMIA OCTOPOXHO NMepeBopavvBanTe
MPOAYKTbI BO BDEMS MPUrOTOBAEHMS C MOMOLLIIO KyXOHHbIX
MPUCNIOCOBAEHMIM C AAMHHBIMU PyYKamu. MIcnoAs3yiiTe cnelmanbHble
PYKaBMLbl.

- Mo oKoHuYaHMK 3aAaHHOTO BPEMEHM AW BPEMEHM, YCTAHOBAEHHOTO
AAS BBIOPAHHOTO PEXKIMA, YCTPOMCTBO U3AAET TP 3BYKOBBIX CHrHaAd
1 NEPEKAIOYAETCA B PEXMM MOAAEPKaHNS TemnepaTypbl Keep-Warm.

AKKypaTHO CHUMMTE KPbILLKY.

OcTeperaniTech BbIXOAA FOpSIMEro napa M3 NapoBapKU MpU CHATUM

KpbIWKM.
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- AAf npeaOTBpaLLeHNs OXKOrOB HAAEBaNTE KyXOHHbIE PyKaBMLibl
MPY CHATUM KPBILLKM, U3BAGUEHMM YaLliM AAS PbIObI/PUCa 1 YaLll AAS
Bapku1. CHUMaMTe KPbILKY OCTOPOXHO, HAXOAACH Ha 6E30MacHOM
paccTosHun. CAUBAITE KanAn KOHAEHCATa C KPbILLKY B YaLlly.

- AAS M3BAEYEHUS NMPOAYKTOB U3 Yalll AASt BAPKW MCTOAB3YITE KyXOHHbIE
NPUHAAAEXKHOCTU C AAVHHBIMK PYYKaMU.

- [pw n3BACYEHMM YalL AN BAPKUM CAENTE OBPA30BABLUMICA KOHAEHCAT
B YCTAHOBAEHHbIM HUXKE MNOAAOH.

OTKAIOUMTE MApOBapPKY OT SAEKTPOCETU U AANTE €l OCTbITb, MEPEA
TEM KaK CHATb MOAAOH 1.

CHumaliTe NoAAOH 1 0CTOPOXHO, Tak Kak BOA2 B €MKOCTU M MOAAOHE
MOXET OCTaBaTbCs ropsiYen, AaXKe ECAU APYTMe HacTu npubopa yxe
OCTbIAM.

A Mocae KaxkAOrO MCMOAB30BaHMA CAMBAITE OCTATKM KMAKOCTH U3
E€MKOCTU AASl BOABI YEPE3 CMELLMaAbHbINA HOCUK, PACMIOAOXKEHHDIM Ha
6OKOBOW YaCTM OCHOBaHMS Npubopa.

[pumeyqanme. [Mpu HeobxogumMocmu NPUroMoBAEHUS GONOAHUMEAbHBIX
NOPLIMI UCNOAB3yIMeE CBEIKYIO BOGY.

MpuroToBAEHME HECKOABKUX GAIOA,
EcAn AASt MPUrOTOBAEHUA HECKOABKIX BAIOA, TpebyeTcs pa3Hoe Bpems,
CACAYTE UHCTPYKLIMAM HIUXKE.

YcTaHoBUTE Ha TaliMepe BpeMs Aas GAloA, TpebytoLero
HanbOoAbLLEro BpeMeHU NMPUrOTOBAEHMUS.

MoAoXuTe NPoAYKTbI, Tpebylolume Goree AAUTEABHOO
MPUrOTOBAEHMA, B Yallly 2,2 MPOAYKTbI C MEHbLIUM BpeMeHeM
MPUroTOBAEHMA — B valwy 4.

YcTaHoBUTE NOAACH 1 1 yallly 2 Ha OCHOBaHMe, 3aKpoiiTe Yally
KPbILLKOM.

Haxmute kHonky START/STOP, uTo6bl BKAIOUMTL NapoBapKy. Koraa
OCTaHeTCsl BpeMsi, HEOGXOAMMOE AASl MPUTOTOBAEHUSI BTOPOTrO
6A10A3,

OCTOPOXHO CHUMUTE KPbILLKY, MPEABAPUTEABHO HAAEB KYXOHHbIe
PYKaBWLbl, U yCTAHOBUTE MOAAOH 3 M Yallly AASl BAPKM 4 Ha vay 2.

A 3axpoiite yaiy 4 KpLILIKO U MPOAOAXKMTE MPUrOTOBAEHME BAIOAA
AO WUCTEYEHUS YCTAHOBAEHHOTO BPEMEHM.

AaHHbBIM MHCTPYKUMSAM MOXHO TaKKe CAEAOBATb MPU MPUrOTOBAEHWM

TPex pasHbiX OAIOA,

Pe>kum AeAuKaTHOM TenAoBoM 06paboTKu

B pexxmme AeAvKaTHOM TenaoBoW 0O6paboTKM TemrnepaTypa COCTaBAAET
80° C 1 ABAAETCA MACAABHOM AAS MPUTOTOBAEHMS phibbl. [1pu
VICMOAB30BaHNMN 3TOrO PeXMMa AAA MPUrOTOBACHMS Pbibbl COXpaHAETCA ee
MSKOCTb M apOMaT.

[pwv BEIOOPE peXMMa AEAMKATHOW TEMAOBOI 0OPabOTKM AASI MOAYUEHMS!
OMTUMaAbHbIX PE3YAbTaTOB PEKOMEHAYETCS MCMOAB30BATb OAHY Hallly AN
BapKMu.

[pumeyanme. Bkaoumme pesxxum geAukamHon menaoBos 06pabomkm MosKHO
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MOAbKO Npu BbIGOPE NPegyCmMaHOBAEHHOTO PEXXMMA gAs NPUTOMOBAEHMS
pbI6bI NPU NOMOLLM NEPEKAIOYAMEAS PEXKUMOB.

[pumeyanne. Ecan B pexxume geAukamuor menaososi 06pabomku
MCNOAb3yemcs 4awa gas puibbi/puca, Bpems npuromosaeHus 6aga
yBeAnunsaemcs. [epeg nogayesi pbibbl npoBepbme ee romosHOCMb.

YCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAb B MPEAYCTAHOBAEHHbIN PEXKUM AAS
npurotoBAeHus pbibbl (1) U HaxkmuTe kHonky GENTLE STEAM (2).

D Ha aucnaee oTobpasnTcs yCTaHOBAEHHOE AAS AAHHOTO peXknma
BPEMS MPUroToBAeHUS. Bpems npurotosaeHus 6yaeTt 6oAablue
obbl4Horo.

=
=

HaxxmumTe kHonKy START/STOP, uto6bl HavaTb npouecc
MPUrOTOBAEHMUS.

- B perxrme AeAnKaTHOM TENAOBOM 06PabOTKMN MOMKHO MEPEKAIUYMTD
NapOBapKy B OObIUHbBIN pexim, Haxkas KHomky GENTLE STEAM.

- EcAv HeoDXOAMMO MepeKAoUNTb MApOBAPKY B PEXKMM ASAMKATHOM
TENAOBOM 06PabOTKM 13 MPEAYCTAHOBAEHHOTO PEXKMMA AAS
MPUroTOBAEHMS Pbibbl, HaXkMKMTe KHoMKy GENTLE STEAM.

- B TeueHwie nepBbIX NATU MUHYT NPUrOTOBAEHWS OYAET ropeThb
VHAMKATOp TypbopexmMa. DTO 03HaYaET, YTO AASt BbICTPOro
HarpeBa MapoBapKK MCMOAL3YETCA Typbopexum. B nepeoie 5 MUHYT
MPUrOTOBAEHMS TYPOOPEKIMM OTKAIOUMTD HEAB3S.

- EcAv npuroToBAeHWE MULLM B pEXKUME AEAMKATHOM TEMAOBOM
00paboTKN HAUMHAETCA B HEPA3OrpPeTON NapoBapKe, BRAIOUMTE
MapoBapKy, yCTaHOBMTE B HEE MYCTYIO Hallly AAS BapKu W 3aKpoMTe
yallly KpbilKoW, Koraa nHavKaTop TypbopesKyma noracHeT,
OCTOPOXKHO OTKPOWTE KPbILLKY 1 MOAOXKMUTE pbiby B Yallly.

Cosem. Ecan B peskume geAMKamHoi menAoBos 06pabomku gas
NPUromMOoBAEHUS NULLM MCNOAB3YEMCA HUXKHAS 4alLd, AS COXPAHEHNS
memnepamypbl 6A0ga MOXXHO NOCMABUMb CBEPXY elLe OGHY MAM gBE YALUM.
Ymobbl 03HAKOMMMBCA C MHMeEPeCHbIMU peLienmamu 6AI0g, KOmopbie MOXKHO
npUromoBMmb B pexknMe geAMKamHol menAoBsosi 06pabomku, npoynmarime
Haw Bykaem uan nocemume seb-caim www.philips.com/kitchen.

Typ6opexxum

[lapoBapka paboTaeT B Typbopexvme nepsble 5 MUHYT, MO3BOASS ObICTPO

HarpeTb YCTPOMCTBO AO HYXKHOM TemnepaTypbl. Hem ObicTpee MpoAyKT

AOCTUFAET Hy>KHOW TemnepaTypbl MPUrOTOBAEHMS, TeM OOAbLLE B HEM

COXPaHAETCS BUTaMMHOB U MUHEPAAOB.

Typbopexum TakKe MOXKHO UCMOAB30BaTb, ECAV Bbl:

- OTKPbIAM KPbILLKY, YTOObI MepeBepHyTb MPOAYKT WAV MPOBEPUTL €ro
FTOTOBHOCTb;

- AODaBMAM MPOAYKTbI B OAHY WA HECKOABKO Yalll;

- AOAVAM BOAY B €MKOCTb AAA BOABI.

YT06bI BKAIOUMTL TypOOpPEXMM, HaxkmmTe KHomKy TURBO. Typbopexim

paboTaeT B TeUeHKE MUHYTbI, @ 3aTEM OTKAIOUYAETCS aBTOMATHUUECKM.

VHAMKaTOp TypOOpeXMMa racHeT, MapoBapka MPOAOAKAeT paboTy B
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00bI4HOM pexmMe. HToBbl OTKAIOUMTL TYPOOPEMHIM, CHOBA HaXKMUTE
kHonky TURBO.

[pumeyanne. Ecan pexxum geankamroii menaososi 06pabomku 6biA BKAIOYEH
B meyeHue 5 MuHym nocae okoHYaHus npegbigyLuero pexxuma, mypbopesxum
M MHgMKamop mypbopexxuma He bygym BKAKOYEHBI, NOCKOAbKY BOga B
eMKoCmu yxKe Harpema.

Pexxum nopaeprkanus temnepartypbl Keep-Warm

[MocAe OKOHYaHMA YCTaHOBAEHHOTO BPEMEHM MPUrOTOBACHMS M3AAETCA
TPEXKPaTHbI 3BYKOBOW CUrHaA, 1 NapoBapKa aBTOMATUHECKM NEPEXOANT B
PEXMM MOAAEPHaHMS TemnepaTypbl Keep-VWarm. 3aropaeTcs MHAMKaTOP
pexuma Keep-Warm. Pexxim Keep-Warm nossoaseT coxpaHaTb

»‘ «‘ TemnepaTypy NMpUroTOBAEHHOTO bAaioaa B TeveHre 30 MUHYT. §

- YTO0bbI yBEAMUMTD BpeMs paboThl pexxinmMa Keep-Warm, HacTponTe
HEOOXOAMMOE BPEMS C MOMOLLBIO KHOMOK Taimepa (+/-).

- Ecav naxxkaTb kHomnky KEEP WARM ' Bo Bpems noAyvacoBoro Liykaa
NOAAEPXaHVA TemrnepaTypbl, Ha Taiimepe ByAeT aBTOMaTUYECKN
ycTaHoBA€HO Bpems 30 MUHYT.

- YTObbl OTKAIOUMTL PEXUM MOAAEPXKaHMS TemnepaTypbl Keep-Warm,
HakmuTe KHomky START/STOPR

- Ecan ycTpoicTBO BBIKAIOYEHO WA BBINO OTKAIOHEHO aBTOMATUYECKM,
AN BKAIOYEHUA PEXIMMA MOoAAEPKaHUA TemnepaTypbl Keep-Warm
cHavana HaxxmmTe kHonky KEEP WARM (1), a 3atem kHonky START/
STOP (2).

[pumeydanme. MomHume, Yymo B pexknuMe noggepsKaHus memnepamypoi
Keep-Warm 6atogo Bce ele ropsdee, a npu omxpbimmum KpbiLLKU MOXKEM
BbIXOGUMbB nap.

MHAMKaLI,MSI HaNMnoOAHEHUA eMKOCTU AAA BOADI

VCTPOIZCTBO OCHaLLIEHO MHAMKATOPOM, yKa3blBalOWWM Ha HeO6XOAMMOCTb

HANMoOAHEHMA EMKOCTN AAA BOADI.

- KOFAa YPOBEHb BOAbI B EMKOCTN HEAOCTATOYEH, Ha ANCNAECE
MOABAAETCA CMMBOA HAMOAHEHUA EMKOCTU AASA BOADI, yCTpOIZCTBO

\_;/ M3AQET 3BYKOBOW CUMHaA.
a7 ) - [ocae HaNOAHEHMS EMKOCTH CUMBOA HANOAHEHMNSA EMKOCTH AAA BOADI
CEA T MCUE3aEeT C AMCMAES, 3BYKOBOM CUrHaA MpeKpatLaeTcs. AOAUTb BOAY
/ l \ MOXHO Yepes CreLmaAbHbIN HOCKK,
[pumeyanne. Ecan eMkocmb gas Bogbl He bygem HanoAHeHa B meyenune 5

MUHYmM NOCA€ HA4YaAd nN0gayu 3ByKOBOrO CMrHAAQ, NApOBAPKA BbIKAIOYMMCA
aBmomMammyeckun gas npegomspatueHns neperpesa. [1py akmusaumm
3awmMmebl om neperpesa napoBapka romosa K pabome cnycms 5 MuHym
NOCA€ HANOAHEHUS €MKOCMU XOAOGHOM BOGOM.

3anpeLaeTcs UCMOAb30BaTb AAS YUCTKM Npubopa rybku ¢ abpasmeHbIM
MOKPbITUEM, 26pasuBHblE YUCTSALLLME CPEACTBA MAU PACTBOPUTEAMN THMA
6eH3MHa AW aLLETOHa.

OTKAIOUKMTE NPUBOP OT SAEKTPOCETHU U AdifTe eMy OCTbITb.

MMpoTpuTe Hapy>KHyIO MOBEPXHOCTb BAAXKHOM TKaHbIO.
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3anpelyaeTcs NOrpy»aTb OCHOBaHUE B BOAY MAM MbITb €ro Moa CTpyen
BOAbI.

OcHoBaHMe HeAb3s MbITb B I'IOC)’AOMOG‘-IHOI’I MallnHe.

OuncTrTe eMKOCTb AASl BOABI MPU MOMOLLLM TKaHW, CMOYEHHOW B
TEMNAOM Boae C AODABAEHUEM UYUCTSLLErO CPEACTBA. 3aTeM NMpoTpuTe
€MKOCTb YMCTOM BAAXKHOM TKaHbIO.

CHuUMUTE CbeMHble AHMLLA C Yall AASl BAPKU. BbiMoiiTe valim aas
BapKM, CbeMHble AHMLWA, Flavour Booster+, NoAAOHSI, Hallly AAs
pbibbi/prca U KPpbILLKY TEMAOK BOAOK UAM B MOCYAOMOEYHOM
MallMHe, yCTaHOBUB KOPOTKMUI LIMKA U HU3KYIO TeMnepaTypy.

HacToe MbITbe Yalll AAR BAPKM U KPbILIKK B MOCYAOMOEYHOM MallnHE

MOXET MPUBECTH K HE3HAYMTEABHOMY MOMYTHEHMIO MAACTUKA.

OuuncTKa OT HakMnu

[pOBOAMTE OUNUCTKY OT HaKMM HEOOXOAMMO, ECAM YACTULBl HaAeTa
BMAHbI B EMKOCTM AASt BOABL. AAST OMTHMaAbHOM paboTbl YCTPOMCTBa
HEOOXOAMMO PErYASPHO OYMLLATL MApOBapKy OT HaKWUMu.

HaneiiTe B eMKOCTb AAst BOABI Beaoro yKcyca (KpenocTbio 8%)
AO OTMETKM MaKCMMAAbHOTO YPOBHS.

He MCI'IOAbB)’IjiTe HUKAKOE ApYyroe CpeACTBO AAA CHATUA HaKUMU.

MpaBMABHO yCTaHOBUTE B OCHOBAHUM MOAAOHbI, YaLLM AAS BapKH,
yally AAS pbi6bi/puca.

3aKpoMTe KPbILLKOM Yally AAS pbibbi/puca.

BcrasbTe BUAKY CETEBOrO LUHYpa B PO3E€TKY 3AEKTPOCETU.

C nomoLLpbio NepeKAloYaTeAs! PEXXMMOB BbibepuTe
MPEAYCTaHOBAEHHbIN PEXMUM AASI NMPUrOTOBAEHUSE MOPKOBHU (1) 1
HaxkmmTe KHomnKy START/STOP (2), napoBapka BkAtoumTcs Ha 20
MUHYT.

EcAu yKcyc npu KMMeHUM HaYHET BbIMAECKMBATBLCS 32 Kpasi OCHOBaHMS,
OTKAIOYMTE MPUOBOP OT SAEKTPOCETU U OTAEWTE YacTb YKCyca.

A Yepes 20 MUHYT OTKAIOUMTE MPUBOP OT SAEKTPOCETU U AOXKAMTECH
MOAHOrO OCTbIBaHMUSA YKCyca. 3aTeM CAEMTe YKCYC U3 EMKOCTU AAS
BOABI.

HeckoAbKo pas npoMoiiTe eMKOCTb AASl BOABI XOAOAHOW BOAOM.

[pumeyanne. Ecan B eMkocmu ellje 0cmaaack Hakunb, nosmopume
ONUCAHHYIO BbiLe hpouegypy.
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XpaHeHune

Mpexxae yem ybpaTb npubop Ha XpaHeHUe, ybeAUTeCh, YTO BCE ero
AETaAU aBCOAIOTHO Cyxie U YucTble (cM. raaBy “YucTka”).

Mpu xpaHeHUM 06MOTaNTE LUHYP MUTAHWUS BOKPYT KaTyLIKK Ha
noacTaeke npubopa.

YcTaHoBUTE NOAAOH 1 Ha ocHoBaHMe.

Y6eaAunTeCh, YTO B YallK AAS BAPKM YCTAHOBAEHbI CbEMHbIE AHMLLA.

MocTaBbTe yawly 6 Ha NoAACH 1, valy 4 — Ha vawy 6, yaly 2 — Ha
vauy 4.

A MocrasbTe Yawy aAs pbibbi/pyca Ha BEPXHIOIO Yallly AASl BAPKU.

YcTaHoBUTE MOAAOH 5 Ha yally AAs pbibbl/puca, MOAACH 3
nocTaebTe B MOAAOH 5.
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[ 8 | HakpoiiTe noaAoOH 5 KpbILIKOW.

FapaHTHA U 06cAykKMBaHMe

AAS MOAYHEHNS AOTIOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM MAK B CAyYae
BO3HMKHOBEHMA NpobAeM 3aiamTe Ha Beb-caT www.philips.com

WA obpatuTecs B LleHTp noaaepxkku notpebuteaer Philips B Bawei
cTpaHe (HoMep TerepoHa LiEHTPa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAoHe). Ecan
NOAOOHbIV LIEHTP B Ballielt CTpaHe OTCYTCTBYET, OOpaTUTeCh B MECTHYIO
TOprosyto opraHmsaumio Philips.

3awmTa OKpy>KalolLen cpeAbl

- [locae oKkoHYaHKs cpoka CAY»Obl He BbibpackiBaiiTe Nprbop BmecTe
C BbITOBBIMM OTXOAaMM. [lepeaaiiTe ero B creLmnaAr3npoBaHHbI
MYHKT AASl AQABHENLLeN YTUAM3ALIMN. DTUM Bbl NMOMOXETE 3alUMTUTb
OKPY>KaIOLLlO CPEAY.
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Mouck un YCcTpaHeHue HeMCﬂpaBHOCTeﬁ

AaHHas rAaBa nocsAlleHa Hanboree obLLIVIM BOMPOCaM MCNOAb30OBaHMA
npubopa. EcA caMocToATeAbHO CNPaBUTBLCA C BO3HMKLUMMI MpObAeMamm
He yaaeTcs, obpatuTech B LIeHTp noaaep» Ku noTpebuteseit B Ballein

cTpaHe.

Mpobaema Bo3smorkHas npuunHa

["apoBapka He [apoBapKa He MoAKAIOYeHa

paboTaer. K SAEKTpOCeTU.
B emKkocTi HeaocTaTouHO
BOAbI.
Krorka START/STOP He
BblAa HaXKaTa.
HekoTopele HekoTopble kycku
NPOAYKTbI He MPOAYKTOB MOTyT bbiTb
FOTOBbI. BonbLue WA TpebosaTb
Bonee AAMTEABHOTO
MPUrOTOBAEHMA, YeM ApPYrHe.
B valum ana Bapku
MOAOXKEHO CAMLLKOM MHOFO
MPOAYKTOB.
["pnbop He PeryaspHas ouncTka oT
HarpeBaeTCcsA KaK HaKWMK HE MPOBOAMTCS.
CACAYET.
Pexiim [lepekAloyaTeAb peXrMoB
ACAMKATHOM He OblA YCTaHOBAEH B
TEenAoBon MPEAYCTaHOBAGHHbIV PEXIM

0bpaboTKM He
paboTaeT.

MPUrOTOBACHYA Pbibbl.

Cnocobb! pelueHus

BcTaBbTe BMAKY CETEBOrO WHypa B PO3ETKY
IAEKTPOCETH.

HanoAHWTe eMKOCTb AAA BOABI.
HaxmmTe kHonky START/STOPR

YCTaHoBUTE BOAEE MPOAOAKUTEABHOE BPEMS
BapKW MpY MOMOLLM KHOMKM “+",

[MoOAOXKMTE KPYrHbIE MOPLIMM, @ TaKXKE NPOAYKTDI,
TpebytoLvie boree AAMTEALHOTO MPUrOTOBAGHMA, B
HVXKHIOIO Yallly AW MOCTaBbTE Yalli AAA BAPKK Ha
OCHOBaHMe MapoBapKK 1 Ha4HWUTE MPUrOTOBAEHME.
3aTem MOXHO BYAET NOCTaBMTb M APYrMe Yalun C
MpoAYKTamui boAee BbICTPOro MPUrOTOBAEHMA.

He neperpyxaiite valm ara Bapku. [opexbTe
MPOAYKTbI Ha MaA€HbKME KYCOUKM 1 MOAOXHMTE
MEHbLUME CBEPXY.

Aa obecrneydeHna onTUMaAbHOM LIMPKYAALIMK
Mapa OCTaBAANTE MEeXAY MOPLMAMM AOCTaTOYHOE
MPOCTPaHCTBO.

Qunctute nprbop oT Hakunu. CM. raasy “Oumctka
N yxoa'”.

VYCTaHOBKTE NEPEKAIOYATEAL PEXKMMOB B
NPEAYCTaHOBAEHHbIN PEXIMM MPUrOTOBAEHUS Pbibbl,
HaxmmTe kHonky GENTLE STEAM, a 3aTem KHOMKY
START/STOR
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Ta6Am.|.a U COBETbl MO NPUrOTOBAEHUIO NULLMU

- AAA O3HaKOMAGHMA C MHTEPECHBIMM peLienTammn NpoUmTaiTe Hall
OYKAET A noceTuTe Beb-calnT www.philips.com/kitchen.

- Bpewms Bapku, ykazaHHOe B TabAMLE HIDKeE, MPUOAM3UTEABHO. Bpems
BapKM PasAM4aeTCs B 3aBUCMMOCTM OT Pa3MEPOB KyCKOB MPOAYKTOB,
NPOCTPAHCTBY MEXKAY KyCKamu B Yalle, KOAMYECTBY MPOAYKTOB B Halle,
CBEXECTU MPOAYKTOB 1 Ballim AUUHBIM NMPeANOYTEHNAM.

PeuenTtypHas TabAnua

[poAyKTbI AAs KoaAunuectBo Bpems Bapku BosmokHble BapuaHTbl Npunpas/
MPUrOTOBAEHMUSA (MuH) npsHocTen AAs Flavour Booster+
Cnapxa 500 r 15-20 TuMbsH, 6a3uAVIK, AMMOH
MuHK-KyKypy3a 200 r 5-8 LLHUTT-AYK, Y1AW, manpuKka
®aconb 500 r 15-20 [NeTpyLuKa, AMMOH, YeCHOK
bpokkoan 400 r 20 YecHOK, MOAOTBIN KpacHbI MepeL-
UKAM, SCTPArOH

MopkoBb 500 r 20 [NeTpyLKa, Cyxas ropumuia, LUHUTT-AYK
CoupeTue LBeTHOM 400 r 20 Po3mapuH, 6asnAnk, scTparoH
KanycTbl
Cenbaepen 300 r 15-20 TMuH, Beasli nepeL, YA
(Hape3zaHHbI
KyCOUKamm)
KypuHoe beapo 1w, 25 YepHbli MepeLl, AMMOH, ManpuKa
Kykypy3Hbirt nodatok 500 r 30-40 [NeTpyLUKa, YECHOK, WHUTT-AYK
Kabauok 500 r 10 Ykpon, lWwader, po3mapuH
(HapezaHHbIi)
Kyckyc 150 r + 250 mA 10-15 TMUH, KopraHAP, rBO3AMKa

BOAbI
Arua 6 WT. 12-15 -
OpyKThl 500 r/4 wr. 10-15 Kopwua, AMMOH, rBo3aMKa
['opoLuek 400 r 20-25 Po3mMapuH, TMKH, METPYLLKa
(3aMOpOXKEHHbIN)
KapTodenb 400 r 25-30 [NeTpyLUKa, WHUTT-AYK, YECHOK
KpeseTkn 200 r 5 ['lopoLLoK Kappu, LadpaH, AMMOH
[lyAmHr 4 nopumm 20 KopwLia, rBo3AMKa, BaHWMAb
Puc 150 r + 300 mA 35 [NaHAaH, NeTpyLLKa, TMUH

BOAbI

250 r + 500 ma 35 [NaHAaH, NeTPYLIKa, TMUH

BOAbI

/Aococb 450 12-15 MUH. VKpon, neTpyLuKa, 6asnAnk
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MMpoAyKTbl AAs KoaAnyectBo Bpems Bapku Bo3mo>kHble BapuaHTbI Mpunpas/
NMPUrOTOBAEHUS (MuH) npsiHocTel aAs Flavour Booster+
benas pbiba 450 r 10-15 Cyxas ropumLia, rBO3AVKa, MaiopaH

anrOTOBAeHMe Ha napy B pexxume AeAMKaTHOﬁ TenAoBoM

o6pab6oTku
MpoAyKTbl AAs Koaunyecteo Bpems Bapku Bo3MokHble BapuaHTbl npunpas/
MPUrOTOBAEHMUS (MuH) npsHocTen AAA Flavour Booster+
Aococb 450 r 15-20 YKkpon, neTpyLuKa, basunAvk

benas pbiba 450 r 15-20 Cyxas ropunLia, rBO3AVKa, MaiopaH
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Bpemsa NnpuroToBAeHMA Ha Napy B NpPeAyCTaHOBAEHHbIX
pexkumax (Puc. 29)

CoseTbl No BapKe NpoAYKTOB

Flavour Booster+

- TuMbsAH, KopraHAp, B6a3uAMK, YKpOM, Kappu 1 3CTParoH — BOT TOABKO
HEKOTOPbIE TPaBbl U CrELWM, KOTOPbIE MOAXOAAT AAst Flavour
Booster+. IIx MOXHO 1MCNOAb30BATh BMECTE C YECHOKOM, TMUHOM
VAV XPEHOM AAS YCUAEHUA BKYCOBbBIX KauecTs 6e3 A0DaBAEHMA COAM.
PekomeHayeTcs ncrnoab3oBaTh 1/2 - 3 CTOAOBBIX AOXKKM CyXOM 3eAEHM
VAV MpUnpaB. AAS CBEXKEN 3eAeHN 1 CELMIM KOAUYECTBO MOXET BbiTb
bonblLe.

- EcAv ncnonb3yioTes )UAKOCTH, HarpUMEP BUHO MAM AMMOHHBIN COK,
MOXHO HarnoAHUTb Flavour Booster+ A0 MakciManbHOM OTMETKM.

- AAS NOAYUEHUA AOMOAHUTEABHOM MHPOPMALIMK O TPaBax, CrieLmsX v
MUAKOCTSAX, KOTOpbIE MOAXOAAT and Flavour Booster+, cm. TabanLy
BbILLE.

OBou.l,u n ppyKTbI
HapeksTe TOACTBIMM KyCKaMM KOUaHHYIO KarlyCTy,LIBETHYIO 1
OPOKKOAM.

- BapuTe ancToBbIE, 3€AEHBIE OBOLLM MAKCUMAABHO KOPOTKOE BpeMms, TaK
KaK OHM AErKO TEpSIOT LBET.

- Tlepea BapKoit Ha Napy He pa3sMOpaXk1BalTe 3aMOPOXEHHbIE OBOLLM.

Msco, nTuLa, MOPENpPOAYKTbI U AHLLA

- HexHble Kyckm MAca C XUPKOM Ayulle BCEro MOAXOAAT AAA
NPUrOTOBAEHUS Ha Mapy.

- TwaTeAbHO NPOMOWTE W MPOCYLWWNTE MSCO, YTOOBI MPOMaA0 Kak
MOMHO MeHbLLIe COKa.

- [py NpUroToBAEHMM Msica, NTULIbI, PbiObl WA AKLL BCErAQ pa3MellaiTe
MOAAOH MEXAY HalllaMu AAS BAPKU MAKM KAGAMTE AdHHbIE MPOAYKTbI B
CaMyIO HYXKHIOIO YaLLly.

- [NpokanbiBaiiTe CKOPAYNY WL, MPEXAE HYEM MOAOXKMTD WX B MapOBapKY.

- [oToBUTL Ha Mapy 3aMOPOXKEHHbBIE MACO, MTULLY MAKM MOPETPOAYKTHI
HeAb3sA. OBA3aTEABHO Pa3MOPO3bTE MACO, MTULLY AW MOPETPOAYKTHI
nepea, MoMelLEHeM B MapOBaPKY.

AecepTbl
- YTOObl NOACAACTUTL AECEPT, MOMPObYITE AODABUTL B HErO HEMHOMO
KOpWLibl BMECTO AO0DaBAEHMS caxapa.

CoseTbl

- AAS MPUrOTOBAEHMSA pUCa B Yallly AAA Pblbbl/prica Hy»KHO A0DaBKTb
BoAy. KoAnuecTBO BOABI CM. B TabANLE BbILLE.

- TakKe MOXHO MCMOAL30BATb Yally AAS pbibl/prca aAaa
NPUrOTOBAEHMSA OBOLLEN B COYCE MAM AASt BAPKM PbiObI.

- OcTaBaliTe AOCTATOMHbIE MPOMEXYTKI MEXAY MOPLMAMM.

- Ecan vawa 3anoAHeHa 6OAbLIMM KOAMUECTBOM MPOAYKTOB, BO BPEMS
NPUrOTOBAEHUSA NOMELLMBANTE WX,

- Heboablume KoandecTBa NMPOAYKTOB TPebyYIOT MeHbLLE BPEMEHM BapKK,
yem DOAbLIME KOAMYECTBa.
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[IpM MCMOAB30BaHMM TOABKO OAHOW Yalli AAS BaPKM, AASl TOTOBHOCTM
NPOAYKTOB TpebyeTca MeHbLUE BPeMEHM,4eM NPy UCMOAb30BaHNN 2-X
MAM 3-X Yalll AAS BapKU.

EcAM McnoAb3yeTcs HECKOABKO Yall AAS BapKY, BDEMS MPUrOTOBAEHMSA
MLy yBeAnureaeTcs Ha 5-10 MuHyT.

[POAYKTbI B HIDKHYIX Yallax rOTOBATCA ObiCTpee, Yem B BEPXHIX.
[Nepea ynoTpebaeHrem ybeanTech B rOTOBHOCTH OAIOAR.

B npouiecce NpuroToBAeHKA MOXHO AOBABAATL MPOAYKTbI MAM Hallivt C
NPOAYKTaMK. ECAM AAA MPUrOTOBAEHWA NPOAYKTa TpebyeTca MeHblue
BPEMEHM, MOAOXKWTE €ro B NapoBapKy Mosxe.

[py OTKPBITUM KPBILKK BEIXOAMT Map. HaxmuTe kHonky TURBO

AAA MOBTOPHOTO Harpesa NapoBapki 1 COKPaLLeHWA BpeMeHH
MPUrOTOBACHMA.

[pUroToBAGHVIE MULLM NPOAOAKAETCA KaKOe-TO BPeMs MocAe
OTKAIOYEHMA YCTPOMCTBA 1 MePexoAa B PEXMM MOAAEPKaHA
TemnepaTtypbl Keep-Warm. Ecan 6AI0AO yrKe roTOBO, U3BAEKUTE €ro
V3 NapOBaPKM MOCAE OKOHYaHWNSA BPEMEHM MPUrOTOBACHMS 1 MepexoAd
B pexkim Keep-Warm.

EcAv nua He roToBa, ycTaHoBMTE BOACE MPOAOAKUTEABHOE BPEMS
NPUroTOBAEHMA. BO3MOXHO NOTpebyeTcs AOAUTL HEMHOTO BOAbI B
EMKOCTb.

[apoBapKy MOXHO MCMOAb30BaTb AAA MOAOMPEBA Y)Ke FOTOBOrO Cyra.
HaneliTe cyn B vally and pbibbl/prca, BolbepUTe NpeAyCTaHOBAEHHbIN
PEXMM AAA MPUFOTOBAEHMS PbiObl. 4TOObI noporpeTs 250 MA cyna,
noTpebyetcs npumMepHo 10 MUHYT.
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Gratulujeme Vam ku kupe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips!
Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti Philips,
zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

A Podstavec so zasobnikom na vodu

B Ovlddaci reguldtor a displej s tlacidlami stopiek
Tlacidlo stopiek -

Symbol dusenia

Cas v mindtach

Symbol doplnenia zdsobnika na vodu
Tlacidlo stopiek +

Predvolené rezimy dusenia

Ovladaci reguldtor

Tlacidlo START/STOP s kontrolnym svetlom
Tlacidlo TURBO s kontrolnym svetlom

10 Tlacidlo GENTLE STEAM s kontrolnym svetlom
11 Tlacidlo KEEP-WARM s kontrolnym svetlom
Vypust

Podnos na odkvapkdvanie 1

Komora na prisady Flavour Booster+

Miska na dusenie potravin 2

Odnimatelné dno

Podnos na odkvapkdvanie 3

Miska na dusenie potravin 4

Odnimatelné dno

Podnos na odkvapkdvanie 5

Miska na dusenie potravin 6

Odnimatelné dno

Miska na ryby/ryzu 7

Veko

VONOUTRAWN=

OZXrA—~-"IomMmoOn

Pozndmka: Misky na dusenie potravin, podnosy na odkvapkdvanie a miska

na ryby/ryZu st ocislované od 1 po 7.Tieto cislice ndjdete na rukovatiach.
Ukladajte ich na seba len v tomto poradi. KaZdi misku na dusenie potravin
pouZivajte len s prislusnym podnosom na odkvapkdvanie. Pod spodnt misku
na dusenie potravin vZdy vkladajte podnos na odkvapkdvanie 1. PouZivajte len
misky naplnené jedlom.

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a
uschovajte si ho pre pouzitie do budiicnosti.

Nebezpecenstvo
- Podstavec nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecicou
vodou.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napétie uvedené na
zariaden( zhoduje s napdtim v sieti.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej sietovej zdsuvky. Skontrolujte,
¢i je zariadenie riadne pripojené do elektrickej siete.
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Ak je poskodena zdstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie,
nepouzivajte ho.

Poskodeny siet'ovy kdbel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti
Philips, servisné stredisko autorizované spolo¢nostou Philips alebo
osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k nebezpecnej situdcii.
Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skudsenostl a vedomosti, pokial im osoba zodpovednd
za ich bezpecnost neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivanf
spotrebica.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Sietovy kdbel musf byt mimo dosahu detl. Nenechajte ho previsat cez
okraj stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozZené.
Sietovy kdbel pred pripojenim k zariadeniu vzdy Uplne odmotajte z
cievky na podstavci.

Nikdy neduste mrazené mdso, hydinu alebo morské Zivocichy. Tieto
suroviny pred dusenim nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Nikdy nepouZivajte zariadenie na pripravu potravin na pare bez
podnosu na odkvapkavanie 1, inak moze zo zariadenia vysplechovat
horica voda.

Misky na dusenie potravin a misku na ryby/ryzu pouzivajte len

v kombindcii s origindlnym podstavcom.

Sietovy kdbel uchovavajte mimo hordcich povrchov.

Vystraha

Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré
spolo¢nost’ Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo
diely pouZzijete, zdruka stratf platnost.

Podstavec zariadenia nevystavujte vysokym teplotdm, hordcemu

plynu, pare ani vihkému teplu. Zariadenie na pripravu potravin na pare
nepokladajte na fungujici alebo este hortci spordk ¢i vari¢ ani do ich
blizkosti.

Pred Cistenim zariadenie vzdy odpojte zo siete a nechajte ho
vychladnut.

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti.V pripade, ze
zariadenie pouzijete nevhodnym spdsobom, na profesiondine alebo na
poloprofesiondlne Ucely alebo ak ho pouzivate v rozpore s pokynmi

v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’ Philips nenesie
Ziadnu zodpovednost' za spbsobené Skody.

Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite na vodorovny a
stabilny rovny povrch a zabezpecte okolo neho aspori 10 cm volného
miesta, aby nedochddzalo k prehrievaniu.

Odnimatelné dnd vzdy umiestriujte do misiek na dusenie potravin
zvrchu a uistite sa, Ze ste ich ulozili spravne (budete pocut’ ,,cvaknutie').
Dévajte pozor na hortdcu paru vychddzajlcu zo zariadenia na pripravu
potravin pocas (jemného) dusenia, v rezime udrziavania teploty alebo
po odstrdneni veka. Ked kontrolujete jedlo, vzdy pouzite kuchynské
nacinie s dlhymi rdckami.

Veko vzdy odstrariujte opatrne a smerom od seba. Skondenzovanu
paru nechajte z veka odkvapkat do zariadenia na pripravu potravin

na pare, aby nedoslo k obareniu.

Ked je jedlo horice, vzdy drzte misky na dusenie potravin za rukovate.
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- Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho
c¢innosti.

- Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho
¢innosti.

- Nedotykajte sa hortcich casti zariadenia. Pri manipuldcii s hordcimi
Castami zariadenia vzdy pouzite kuchynské chriapky.

- Zariadenie nesmiete polozit' do blizkosti alebo pod predmety, ktoré by
sa mohli parou poskodit, ako su steny a priborniky.

- Zariadenie nepouzivajte v priestoroch, kde su pritomné vybusné
a/alebo zdpalné vypary.

- Aby nedoslo k nebezpecnym situdciam, nikdy nepripdjajte toto
zariadenie k ¢asovému spinacu alebo dialkovému ovlddaciemu systému.

Automatické vypinanie

Zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia. Zariadenie sa
vypne automaticky, ak do 5 mindt od jeho zapojenia neotocfte oviddaci
reguldtor na predvoleny rezim dusenia. Zariadenie sa vypne automaticky aj
po uplynuti nastaveného casu dusenia.

Ochrana proti prehriatiu

Toto zariadenie na pripravu potravin na pare je vybavené ochranou proti
prehriatiu v dosledku vyvretia vody. Tdto ochrannd funkcia automaticky
vypne zariadenie, ked v zdsobniku na vodu nie je Ziadna voda alebo sa v
rom voda minie pocas pouzivania. Pred dalsSim pouzitim nechajte zariadenie
na pripravu potravin na pare 10 mindt vychladndt.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa
elektromagnetickych polf (EMF). Ak budete zariadenie pouzivat' spravne a v
sulade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho pouzitie bezpecné
podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne o€istite suiastky, ktoré sa
dostanu do kontaktu s potravinami (pozrite si cast’,,Cistenie®).

Vnutro zasobnika na vodu utrite navlhéenou tkaninou.

Priprava na pouzitie

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

Sietovy kabel pred pripojenim k zariadeniu Gplne odmotajte z cievky
na podstavci.

Zasobnik na vodu napliite az po maximalnu uroven.

Zasobnik na vodu napifiajte len vodou. Nikdy ho nenapifiajte prisadami,
olejom ani inymi latkami.
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Polozte podnos na odkvapkavanie 1 na zasobnik na vodu v podstavci.

Poznamka: Nikdy nepouZivajte zariadenie bez podnosu na odkvapkavanie 1.

Ak chcete dusenému jedlu dodat’ vynimocnt chut), polozte komoru
na prisady Flavour Booster+ na podstavec.

- Komoru na prisady Flavour Booster+ naplrite az po maximalnu Uroven
Cerstvymi alebo susenymi bylinkami, pripadne tekutinou, ako je vino ¢i
bujon.

- Informécie o pouziti uvedenych byliniek alebo korenia pre rézne typy
potravin ndjdete v tabulke dusenia potravin v kapitole ,, Tabulka potravin
a rady pre dusenie".

A Potraviny, ktoré chcete dusit), viozte do jednej alebo viacerych misiek
na dusenie potravin alebo do misky na ryby/ryzu.

- Odnimatelné dnd vzdy umiestriujte do misiek na dusenie potravin
zvrchu a uistite sa, ze ste ich ulozili spravne (budete pocut’ ,,cvaknutie').

- Do misiek na dusenie potravin nevkladajte prilis velké mnozstvo
potravin. Potraviny usporiadajte rovnomerne a medzi jednotlivymi
kusmi ponechajte dostatocny priestor; aby ste umoznili maximalny
prietok pary.

- Velké kusy potravin a potraviny vyzadujice dlhsie dusenie viozte do
spodnej misky na dusenie.

- Vajicka viozte do drziakov na vajicka.

- Ak chcete dusit’ velké potraviny (napr. celé kurca alebo kukuri¢né sulky),
mozete z misiek na dusenie potravin 4 a 6 odstrdnit’ odnimatelné dna,
¢im zvdcsite objem priestoru na dusenie.
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A Jednu alebo viac misiek na dusenie potravin polozte na podnos na
odkvapkavanie 1.Ak pouzivate niekolko misiek, odporicame Vam ich
oddelit’ pomocou podnosov na odkvapkavanie 3 a 5. Dbajte na to,
aby ste misky umiestnili spravne a aby sa nehybali.

- Nemusfte pouzit vietky 3 misky na dusenie potravin.

- Misky na dusenie potravin, podnosy na odkvapkdvanie a miska na
ryby/ryzu st ocislované od 1 po 7.Tieto Cislice ndjdete na rukovitiach.
Ukladajte ich na seba len v tomto poradi. Kazdd misku na dusenie
potravin pouzivajte len s prislusnym podnosom na odkvapkdvanie.
Pod spodné misky na dusenie potravin vzdy vkladajte podnos na
odkvapkavanie 1. Pouzivajte len misky naplnené jedlom.

- Miska na ryby/ryzu je urcend na dusenie marinovanej ryby, ryZe alebo
tekutych jeddl. Ked chcete pouzit’ misku na ryby/ryzu, polozte ju na
vrchnd misku na dusenie potravin.

- Ked z misky na dusenie potravin 6 vyberiete odnimatelné dno, aby ste
zvacsili priestor v miske, a pod touto miskou sa nachddza miska 4, stale
je mozné nasadit misku na ryby/ryzu na vrch a pripravit' v nej rybu,
ryzu alebo polievku.

- Ked z misky na dusenie potravin 4 vyberiete odnimatelné dno, aby
ste zvacSili priestor v miske, a pod touto miskou sa nachddza miska 2,
stdle je moZné na vrch nasadit’ podnos na odkvapkdvanie 5 a misku na
dusenie potravin 6.

Bl Veko polozte na vrchn( misku na dusenie potravin.

Pozndmka:Ak veko nepoloZite na misku na dusenie potravin spravne, pripadne
ho na riu nepoloZite vébec, potraviny sa neudusia sprdvne.

Zastréku zapojte do sietovej zasuvky.
D Displej a svetelny kriuzok okolo ovladacieho regulatora sa rozsvietia.

Otocte ovladaci regulator na predvoleny rezim dusenia pre typ jedla,
ktoré chcete pripravit.




SLOVENSKY 193

D Na displeji sa zobrazi predvoleny &as dusenia.
Predvolené ¢asy dusenia pre predvolené rezimy dusenia spolu s dalSimi
radami ndjdete v kapitole ,, Tabulka potravin a rady pre dusenie".

Pozndmka:Ak chcete nastavit’ dobu dusenia, ktora sa odliSuje od predvolenych
Casov dusenia v ramci danych reZimov na ovladacom regulatore — napr. v
pripade, ak chcete dusit’ prisadu, ktord nie je zobrazend v rdmci predvolenych
reZimov dusenia — vyberte taky reZim dusenia, ktory je najbliZsie k
pozadovanej dobe dusenia. Cas dusenia zvyste alebo znizte pomocou tlacidiel
stopiek + a -.

Stlacte tlacidlo START/STOP.

D Zacne sa proces dusenia a stopky odpocitavaju dobu dusenia.

D Podas prvych 5 minit procesu dusenia bude svietit’ kontrolné
svetlo Turbo. Znamena to, Ze zariadenie na pripravu potravin na
pare vyuziva viac energie v ramci rezimu Turbo, aby dosiahlo rychle
zohriatie. Pocas tychto 5 minut nie je mozné rezim Turbo vypnut.

- Ak dusfte vdcsie mnoZstva potravin, v polovici procesu dusenia
premiesajte potraviny pomocou kuchynského nacinia s dlhou rickou.
Nasadte si kuchynské chriapky.

Ked nastaveny alebo predvoleny cas dusenia vyprsi, zariadenie trikrdt
zapipa a prepne sa na rezim udrziavania teploty.

Opatrne odstrarite veko.

Davajte pozor na horlcu paru unikajicu zo zariadenia po odstraneni

veka.

= Aby nedoslo k popéleniu, pri otvaranf veka misky na ryby/ryzu a misiek
na dusenie potravin pouzite kuchynské chriapky. Pomaly zdvihnite veko
smerom od seba. Skondenzovanu paru nechajte z veka odkvapkat do
misky na dusenie potravin.

- Na vyberanie jedla z misiek na dusenie potravin pouzite kuchynské
nacinie s dlhymi rdckami.

- Ked vyberiete misku na dusenie potravin, nechajte skondenzovanu
vodu odkvapkat' z misky do podnosu na odkvapkavanie umiestneného
pod miskou.

Zastrcku odpojte zo siet'ovej zasuvky a predtym, ako vyberiete
poj ) Yy a predty vy
podnos na odkvapkavanie 1, nechajte zariadenie na pripravu potravin
na pare Uplne vychladnit.

Pri vyberani podnosu na odkvapkavanie 1 davajte pozor, lebo voda v
zasobniku na vodu a podnos na odkvapkavanie mézu byt este horuce, aj
ked' uz ostatné casti zariadenia vychladli.
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A Vyprézdnite zasobnik na vodu po kazdom pouiziti cez vypust na
bocnej strane podstavca.

Poznamka: Ak chcete dusit’ d'alSie potraviny, pouZite Cerstvii vodu.

Dusenie viacerych surovin
Ak chcete dusit’ jedld, ktoré vyzaduju odlisné casy dusenia, postupujte podla
nasledovnych pokynov:

Stopky nastavte na najdlh3iu dobu dusenia.

Umiestnite jedlo z najdlhSou dobou dusenia do misky 2 a jedlo s
najkratSou dobou dusenia do misky 4.

PolozZte podnos na odkvapkavanie 1 a misku 2 na podstavec a misku
zakryte vekom.

Stlacenim tlacidla START/STOP spustite proces dusenia a pockajte, az
kym sa zostavajuci ¢as dusenia zobrazeny na displeji nebude rovnat’
najkratsej dobe dusenia.

Opatrne odstrante veko pomocou kuchynskych chnapiek a
umiestnite podnos na odkvapkavanie 3 a misku na dusenie 4 na vrch
misky 2.

A Misku 4 zakryte vekom a nechajte proces dusenia pokracovat, az
kym neuplynie nastavena doba dusenia.

Tento proces je tiez mozné pouZit, ak mdte tri druhy jedal s odliSnymi

¢asmi dusenia.

Rezim jemného dusenia

Rezim jemného dusenia udusi jedlo pri miernej teplote priblizne 80 °C, ¢o
predstavuje idedlnu teplotu na pripravu ryb. Pri tejto teplote sa zachovd
jemnd Struktdra a chut' rybieho mésa.

Ak chcete jedlo dusit' v rezime jemného dusenia, odporicame Vdm
pouzivat' len jednu misku na dusenie polozend priamo na podstavci,
pretoZe tak dosiahnete v tomto reZime najlepsie vysledky.

Pozndmka: Rezim jemného dusenia funguje len v pripade, ak je ovlidadaci
reguldtor nastaveny na predvoleny reZim dusenia pre rybu.

Pozndmka:Ak pouZijete misku na ryby/ryzu v reZime jemného dusenia, doba
dusenia bude dlhsia. Pred poddvanim skontrolujte, i je pripravend ryba hotova.

Otocte ovladaci regulator na predvoleny rezim naparovania pre rybu
(1) a stlacte tlacidlo GENTLE STEAM (2).

D Predvolend doba dusenia sa zobrazi na displeji. Tato doba bude dlhsia
ako bezna doba dusenia.

Stlacenim tlacidla START/STOP spustite proces dusenia.

- Ked pripravujete jedlo v reZime jemného dusenia, stlacenim tlacidla
GENTLE STEAM mozete prepnut na rezim normalneho dusenia.

- Ak chcete prepnut na rezim jemného dusenia pocas pripravy jedla v
predvolenom reZime dusenia ryby, stlacte tlacidlo GENTLE STEAM.

- Pocas prvych 5 minut bude svietit kontrolné svetlo Turbo. Znamena to,
Ze zariadenie na pripravu potravin na pare vyuziva viac energie v rdmci
rezimu Turbo, aby dosiahlo rychle zohriatie. Pocas tychto 5 minut nie je
mozné rezim Turbo vypnut.
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- Ak zacnete s dusenim v rezime jemného dusenia a zariadenie je pritom
este studené, zacnite dusit' s prazdnou miskou prikrytou vekom. Ked' sa
kontrolné svetlo Turbo vypne, opatrne otvorte veko a viozte rybu.

Tip Ked' pripravujete jedlo na dne misky na dusenie v reZime jemného dusenia,
na vrch méZete poloZit’ jednu alebo dve dalSie misky, aby ste udrZali teplotu
jedla. Niekolko inspirativnych receptov pre jemné dusenie ndjdete v broZure s
receptami na adrese www.philips.com/kitchen.

Rezim Turbo

Rezim Turbo je automaticky aktivny pocas prvych 5 minit kazdého procesu
dusenia, aby umoznil rychle zohriatie zariadenia na pripravu potravin na
pare. Rychlejsim dosiahnutim idedinej teploty na pripravu jedla zaistite, Ze sa
v fiom uchova viac vitaminov a minerdlov.

Rezim Turbo je tiez vhodné pouzit:

- po otvorenf veka na kontrolu alebo zamieSanie jedla

- po pridanf jedla do jednej alebo viacerych misiek

- po doplnenf zdsobnika na vodu

Ak chcete aktivovat rezim Turbo, stlacte tlacidlo TURBO. Rezim Turbo
zostava aktivny po dobu 1 mintty a potom sa automaticky vypne.
Kontrolné svetlo Turbo zhasne a zariadenie na pripravu jedla na pare
pokracuje v dusenf v reZzime normalneho dusenia. Ak chcete rezim Turbo
vypnut' v Case, ked je aktivny, znovu stlacte tlacidlo TURBO.

Pozndmka:Ak rezim jemného dusenia pouZijete do 5 minut od ukoncenia
predchadzajiiceho procesu dusenia, reZim Turbo sa neaktivuje a kontrolné
svetlo Turbo sa nezapne, pretoZe voda je este stdle tepla.

Rezim udrziavania teploty

Zariadenie na pripravu jedla na pare sa po uplynuti doby dusenia

automaticky prepne na rezim udrziavania teploty, Co je signalizované 3

pipnutiami. Kontrolné svetlo udrziavania teploty vds svietenim upozorfiuje

na to, ze zariadenie na pripravu jedla na pare je v rezime udrziavania teploty.

ReZim udrziavania teploty udrziava teplotu jedla po dobu 30 mindt.
Ak chcete jedlo udrzat' teplé dihsie ako 30 mindt, stldcajte tlacidla
stopiek + a -, aby ste nastavili cas.

- Akstlacite tlacidlo KEEP WARM pocas cyklu udrziavania teploty, stopky
sa znovu nastavia na 30 mindt.

- Ak chcete vypnut rezim udrziavania teploty pocas jeho pouzivania,
stlacte tlacidlo START/STOR

- Ak chcete aktivovat' rezim udrziavania teploty, ked je zariadenie vypnuté
alebo po jeho automatickom vypnutf, najskér stlacte tlacidlo KEEP
WARM (1) a potom tlacidlo START/STOP (2).

Poznamka: Upozorriujeme, Ze v reZime udrZiavania teploty je jedlo stdle
hortice a Ze po otvoreni veka méZe uniknut’ para.

Signalizacia doplnenia zasobnika na vodu

Toto zariadenie je vybavené signalizdciou doplnenia zdsobnika na vodu.
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- Ked je v zdsobniku nedostatok vody, zobrazi sa na displeji symbol
doplnenia zdsobnika a zariadenie zacne pipat.

- Po doplnen( zésobnika na vodu z displeja zmizne symbol doplnenia
zdsobnika a pipanie prestane zniet. Zdsobnik na vodu mézete naplnit
cez vypust.

N
l \ Pozndmka:Ak do piatich minut od zaznenia pipania nedoplnite zasobnik
na vodu, zariadenie na pripravu jedla na pare sa automaticky vypne, aby sa
zabranilo prehriatiu. Ak sa aktivuje ochrana proti prehriatiu, zariadenie na
pripravu jedla na pare zacne opdt’ normdlne fungovat’ po 5 minitach od
doliatia studenej vody do zdsobnika.

Cistenie a udrzba

Na cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny materidl, drsné Cistiace
prostriedky ani agresivne kvapaliny ako benzin alebo acetén.

Zastréku odpojte zo sietovej zasuvky a zariadenie nechajte
vychladnat.

Vonkajsiu ast’ podstavca ofistite vlhkou utierkou.

Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecicou
vodou.

Podstavec nedistite v umyvacke na riad.

Zasobnik na vodu ocistite tkaninou namocenou v teplej vode
s malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku. Potom utrite zasobnik
na vodu cistou navlhcenou tkaninou.

Odstrante odnimatelné dna z misiek na dusenie potravin. Misky
na dusenie potravin, odnimatelné dna, komoru na prisady Flavour
Booster+, podnosy na odkvapkavanie, misku na ryby/ryzu a veko
umyte rucne alebo v umyvacke na riad.V tom pripade pouzite kratky
cyklus umyvania pri nizkej teplote.

Opakované cistenie misiek na dusenie potravin a veka v umyvacke na riad

by mohlo spdsobit, Ze tieto diely zostand matné.

Odstranovanie vodného kamena

Ked v zdsobniku na vodu uvidite vodny kameri, musite ho zo zariadenia
odstrdnit. Pravidelné odstrafiovanie vodného kamenia je velmi délezité na
zachovanie optimalneho vykonu zariadenia.

Zasobnik na vodu naplite bielym octom (8% kyselina octovd) az po
maximalnu uroven.

Nepouzivajte ziadny iny druh prostriedku na odstranovanie vodného
kamena.
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Podnosy na odkvapkavanie, misky na dusenie potravin a misku na
ryby/ryzu nasad'te spravne na podstavec.

Na horna &ast’ misky na ryby/ryzu nasad'te veko.

Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.

Otocte ovladaci regulator na predvoleny rezim dusenia pre
mrkvu (1) a potom stlacenim tlacidla START/STOP (2) nechajte
zariadenie 20 minUt pracovat’.

Ak ocot zacne kypiet’ cez okraj podstavca, odpojte zariadenie a odoberte
cast’ octu.

A Po 20 minutach odpojte zariadenie a nechajte ocot Gplne vychladnut.
Potom vyprazdnite zasobnik na vodu.

Zasobnik na vodu niekolkokrét vyplachnite studenou vodou.

Pozndmka:Ak sa v zdsobniku na vodu stdle nachadzaju zvysky usadenin, cely
postup zopakujte.

Odkladanie

Predtym, ako zariadenie odloZite, skontroluijte, ¢i si vietky jeho &asti
Cisté a suché (pozrite si kapitolu ,,Cistenie®).

Sietovy kabel pred odlozenim navifite na cievku v podstavci.
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Do podstavca vlozte podnos na odkvapkavanie 1.

Uistite sa, Ze st odnimatelné dna spravne vlozené v miskach na
dusenie potravin.

Na podnos na odkvapkavanie 1 polozte misku na dusenie potravin
6. Do misky na dusenie potravin 6 umiestnite misku na dusenie
potravin 4. Do misky na dusenie potravin 4 umiestnite misku na
dusenie potravin 2.

A Misku na ryby/ryzu vlozte do vrchnej misky na dusenie potravin.

Na vrch misky na ryby/ryzu polozte podnos na odkvapkavanie 5. Do
podnosu na odkvapkavanie 5 umiestnite podnos na odkvapkavanie 3.

Bl Na podnos na odkvapkavanie 5 polozte veko.
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Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdécie alebo mdte problém, navstivte webovi
strdnku spolo¢nosti Philips, www.philips.com, alebo sa obrdtte na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo Vasej krajine
(telefénne cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom
zdrucnom liste). Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte
sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym
komundlnym odpadom, ale kvdli recykldcii ho zaneste na miesto
oficidlneho zberu. Pomézete tak chranit' Zivotné prostredie.
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Riesenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémov, ktoré sa mdzu
vyskytnUt' pri pouzivani zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou
nizsie uvedenych informdcif, obrétte sa na Stredisko starostlivosti o
zékaznikov vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina
Zariadenie na
pripravu potravin
na pare nefunguje.

Zariadenie na pripravu
potravin na pare nie je
zapojené do siete.

V zdsobnfku na vodu nie je
Ziadna voda.

Este ste nestladili tlacidlo
START/STOR

ESte nie su
udusené vsetky
potraviny.

Niektoré kusky jedla

v zariaden{ na pripravu
potravin na pare su vacsie
a/alebo vyzaduju dihsiu dobu
dusenia ako ostatné.

Do misiek na dusenie potravin
ste viozili prli$ vela potravin.

Zariadenie sprdvne  Vodny kamer\ zo zariadenia
nezohrieva. odstrarjujete nepravidelne.

Funkcia jemného
dusenia nefunguje.

Ovlddaci reguldtor ste
nenastavili na predvoleny reZim
dusenia pre ryby.

Riesenie

Z3streku zapojte do sietove] zasuvky.

Naplrite zdsobnik na vodu.
Stlacte tlacidlo START/STOP

Pomocou tlacidla + nastavte dihsiu dobu dusenia.

Velké kusy jedla a jedlo, ktoré vyzaduje dIhsi ¢as
dusenia, umiestnite na spodok misky na dusenie
alebo poloZzte misky na dusenie s tymto typom
jeddl na podstavec a zacnite s dusenim skor, ako
priddte dalSie misky.

Misky na dusenie potravin neprepliiajte. Potraviny
pokrdjajte na mensie kusky a na vrch poukladajte
najmensie kusky.

Pri ukladani potravin nechajte medzi jednotlivymi
kusmi dostatocny priestor, aby ste umoznili
maximalne pridenie pary.

Odstrdnte vodny kameri zo zariadenia. Pozrite
kapitolu , Cistenie a tdrzba*,

Nastavte ovlddaci reguldtor na predvoleny rezim
dusenia pre ryby, stlacte tlacidlo GENTLE STEAM
a potom stlacte tlacidlo START/STOR

Tabulka potravin a rady pre dusenie

- Recepty ndjdete v naSej broZdre s receptami na webovej strdnke www.

philips.com/kitchen.

- Doby dusenia uvedené v nasledujicej tabulke su len orientacné. Doby
dusenia sa mozu IiSit' v zdvislosti od velkosti kiskov potravin, priestoru
medzi potravinami v miske na dusenie potravin, mnoZstva potravin
v miske, Cerstvosti potravin a Vasich osobnych preferencif.



Potraviny na dusenie

Tabulka dusenia potravin

Mnozstvo

Doba dusenia (min.)
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Odporucané bylinky/korenia

pre komoru na prisady
Flavour Booster+

Spargla
Mini-kukurica
Zelend fazulka

Brokolica

Mrkva

Ruzicky karfiolu
Zeler (v kockdch)
Kuracie stehno
Kukurica

Cuketa (nakrdjand na
platky)

Kuskus

Vajicka

Ovocie

Hrach (mrazeny)
Zemiaky

Garnaty

Pudingy

Ryza

Losos

Biela ryba

500 ¢g
200 g
500 g
400 g

500 ¢g
400 g
300 g
1 ks

500 g
500 g

150 g + 250 ml vody
6 ks

500 g/4 ks

400 ¢

400 g

200 g

4 misky

150 g + 300 ml vody
250 g + 500 ml vody
450 ¢

450 g

Dusenie v rezime jemného dusenia

Doba dusenia

15-20
5-8
15-20
20

20
20
15-20
25
30-40
10

10-15
12 az15
10-15
20-25
25-30

5

20

35

35

12 =15 min.
10-15

Tymian, bazalka, citrén
Pazitka, Cili, paprika
Petrzlen, citrdén, cesnak

Cesnak, mletd cervend paprika,
estragén

Petrzlen, sucha horcica, pazitka
Rozmarin, bazalka, estragén
Kmin, biele korenie, ¢ili

Cierne korenie, citrén, paprika
Petrzlen, cesnak, pazitka

Képor, salvia, rozmarin

Kmin, koriander, klinceky
§|<orica, citrdn, klinceky
Rozmarin, kmin, petrzlen
Petrzlen, pazftka, cesnak
Karf prasok, safran, citroén
§|<orica, klinceky, vanilka
Pandan, petrzlen, kmin
Pandan, petrzlen, kmin
Képor, petrzlen, bazalka

Su$end horcica, nové korenie,
majordn

Odporucané bylinky/korenia pre komoru

Potraviny na Mnozstvo

dusenie (min.)
Losos 450 ¢ 15-20
Biela ryba 450 ¢ 15-20

na prisady Flavour Booster+

Képor, petrzlen, bazalka

Susend horica, nové korenie, majordn
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Casy dusenia v predvolenych rezimoch dusenia (Obr. 29)

Rady pre dusenie potravin

Komora na prisady Flavour Booster+

- Bylinky a korenia, ktoré mézete viozit do komory na prisady Flavour
Booster+, st napr. tymian, koriander, bazalka, kbpor, karf a estragdn.
Mbzete ich kombinovat s cesnakom, rascou alebo chrenom a zvyraznit
tak ich chut' bez priddvania soli. Odporidc¢ame pouzit 1/2 az 3 cajové
lyzicky susenych byliniek alebo korenia. Ak méte cerstvé bylinky alebo
korenie, mozete pouzit' vacsie mnozstvo.

- Ked pouzivate tekutiny, ako je vino ¢i citrénova stava, komoru na
prisady Flavour Booster+ méZete naplnit az po znacku ,,max".

- Dalie tipy o bylinkdch, koreniach a tekutindch, ktoré mézete pouzit
v komore na prisady Flavour Booster+, ndjdete vo vyssie uvedene;
tabulke dusenia potravin.

Zelenina a ovocie

- Nakrdjajte hrubé stonky karfiolu, brokolice a hldvkove] kapusty.

- Listnatd zelend zeleninu duste ¢o mozno najkratsie, lebo lahko stratf
farbu.

- Mrazenud zeleninu pred dusenim nerozmrazujte.

Miso, hydina, morské zivocichy a vajicka

- Na dusenie st najvhodnejsie makké kusky masa s malym obsahom tuku.

- M@so poriadne umyte a vytraste, aby z neho kvapkalo ¢o najmene;j
Stavy.

- Medzi misky na dusenie vzdy vkladajte podnosy na odkvapkdvanie,
ked pripravujete mdso, hydinu, ryby alebo vajicka, pripadne tieto jedld
umiestnite pod ostatné typy jeddl.

- Vajicka pred vlozenim do zariadenia na pripravu potravin na pare
prepichnite.

- Nikdy neduste mrazené mdso, hydinu ani morské zivocichy. Tieto
suroviny pred vloZzenim do zariadenia na pripravu potravin na pare
nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Sladké dezerty
- Ak chcete zvysit sladkd chut' dezertov, namiesto cukru pridajte Skoricu.

Vseobecné tipy

- Pri priprave ryze je do misky na ryby/ryzu potrebné pridat’ vodu.
Prislusné mnoZstva ndjdete v tabulke dusenia jeddl uvedenej vyssie.

- Misku na ryby/ryzu moézete pouzit' na pripravu zeleniny k omdckam
alebo mierne varenie ryby vo vode.

- Medzi jednotlivymi kusmi jedla nechdvajte medzery.

- Ak je miska na dusenie potravin velmi naplnend, v polovici procesu
dusenia potraviny premiesajte.

- Malé mnoZstva potravin vyZaduju kratsie doby dusenia v porovnan('s
VACSimi mnoZzstvami.

- Ak pouzijete jednu misku na dusenie potravin, potraviny vyzaduju
kratSiu dobu dusenia v porovnani s pouzitim 2 alebo 3 misiek na
dusenie potravin.

- Ak pouzijete viac misiek na dusenie potravin, nechajte potraviny varit
0 5 =10 mindt dihsie.
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Jedlo pripravite rychlejsie v spodnej miske na dusenie ako vo vrchnych
miskdch na dusenie.

Pred jedenim sa ubezpecte, Ze jedlo je hotové.

Potraviny a misky naplnené jedlom mozete pridavat’ aj pocas dusenia.
Ak niektoré suroviny vyzaduju kratSiu dobu dusenia, pridajte ich neskér
Ked zdvihnete veko, za¢ne unikat para. Stlacenim tlacidla TURBO znovu
zohrejte zariadenie na pripravu jeddl na pare, aby ste sa vyhli predizeniu
doby dusenia.

Ked sa zariadenie na pripravu potravin na pare prepne do rezimu
udrziavania teploty, dusenie este nejakd dobu pokracuje. Ak su
potraviny uz dostato¢ne pripravené, vyberte ich zo zariadenia hned

po skonceni dusenia, ked sa zariadenie prepina do rezimu udrziavania
teploty.

Ak potraviny nie su eSte udusené, nastavte dlhsiu dobu dusenia. Mozno
bude potrebné doplnit' vodu do zdsobnika na vodu.

Zariadenie na pripravu jedla na pare mozno pouzit na zohriatie hotovej
polievky. Dajte polievku do misky na ryby/ryzu a nechajte ju dusit’ pri
predvolenej teplote pre ryby. Zohrievanie 250 ml polievky bude trvat
priblizne 10 mindt.
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Cestitamo vam za nakup in dobrodoli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma
izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.
com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

A Podstavek z zbiralnikom za vodo

B Regulator in zaslon z gumbi ¢asovnika
Casovnik — gumb

Simbol kuhanja v pari

Cas v minutah

Simbol ponovnega polnjenja zbiralnika za vodo
Casovnik + gumb

Prednastavljeni nacini kuhanja v pari
Regulator

Gumb za VKLOP/IZKLOP z indikatorjem
Gumb TURBO z indikatorjem

10 Gumb GENTLE STEAM z indikatorjem
11 Gumb KEEP-WARM z indikatorjem
Dulec

Pladen] za kapljanje 3t. 1

Ojacevalnik okusa

Posoda za kuhanje v pari §t. 2

Snemljivo dno

Pladenj za kapljanje st. 3

Posoda za kuhanje v pari st. 4

Snemljivo dno

Pladenj za kapljanje $t. 5

Posoda za kuhanje v pari §t. 6

Snemljivo dno

Posoda za ribe/riz st. 7

Pokrov

VONOUTAWN=

OZXr AT ~"IommoOn

Opomba: Posode za kuhanje v pari, pladnji za kapljanje in posode za ribe/riz
so ostevilcene s Stevilkami od 1 do 7.Te so navedene na rocajih. NaloZite

jih samo v tem zaporedju.Vsako posodo za kuhanje v pari uporabljajte z
ustreznim pladnjem za kapljanje. Pladenj za kapljanje $t. 1 vedno uporabljajte
pod spodnjo posodo za kuhanje v pari. Uporabljajte samo posode, ki so
napolnjene s hrano.

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite uporabniski priro¢nik in ga
shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost
- Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali na
adapterju navedena napetost ustreza napetosti lokalnega elektricnega
omrezja.

- Aparat prikljucite samo v ozemljeno vtic¢nico.Vtika¢ mora biti praviino
vstavljen v omrezno vticnico.
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Aparata ne uporabljajte, ce je poskodovan vtika¢, omrezni kabel ali sam
aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov
poobladceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjsanimi
telesnimi, cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje ali jim svetuje
oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba
mize ali pulta, na katerega je postavljen aparat.

Preden omrezni kabel aparata vkljucite v omrezno vti¢nico, ga
popolnoma odvijte z navitka na podstavku.

V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev.Ta
Zivila pred zacetkom kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.
Soparnika ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje st. 1, saj lahko zacne
Vv nasprotnem primeru iz aparata kapljati vroca voda.

Posode za kuhanje v pari in posodo za ribe/riz uporabljajte samo skupaj
z originalnim podstavkom.

Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Pozor

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips
posebej ne priporoca.V primeru uporabe tovrstnih nastavkov se
garancija razveljavi.

Podstavka aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam, vrocim
plinom, pari ali vlazni vrocini. Soparnika ne namescajte na ali ob
delujoco pecico ali kuhalnik.

Aparat pred cis¢enjem vedno izkljucite iz elektricnega omreZzja in
pocakajte, da se ohladi.

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat
uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma polprofesionalne
namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za uporabo, postane
garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrSne odgovornosti za
morebitno povzroc¢eno Skodo.

Soparnik postavite na trdno in ravno podlago, pri ¢emer naj bo okrog
aparata najmanj 10 cm prostora, da preprecite pregrevanje.

Snemljiva dna v posode za kuhanje v pari vedno postavite od zgoraj
navzdol in poskrbite, da so namescena pravilno (“klik™).

Pazite na vroco paro, ki uhaja iz soparnika med rahlim kuhanjem, v
nacinu ohranjanja toplote ali ob odstranitvi pokrova. Za preverjanje
hrane vedno uporabljajte kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

Pokrov odstranite previdno in proc¢ od sebe. Kondenzat s pokrova se
naj odcedi v soparnik, da se ne opecete.

Ce je hrana vroca, posodo za kuhanje vedno prijemajte za rocaje.
Soparnika med delovanjem ne premikajte.

Med kuhanjem ne segajte nad soparnik.

Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri prijemanju vrocih delov
aparata uporabljajte rokavice za pecico.

Aparata ne postavite ob ali pod predmete, ki jih para lahko poskoduje,
na primer ob ali pod stene in omare.

Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali vnetljivih hlapov.
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- Aparata nikoli ne priklapljajte na ¢asovno stikalo ali daljinski upravijalnik,
da ne povzrocite nevarnosti.

Samodejni izklop

Aparat je opremljen s samodejnim izklopom. Samodejno se izklopi, e
regulatorja ne premaknete na prednastavljen nacin kuhanja v 5 minutah po
prikljucitvi aparata v vti¢nico. Aparat se samodejno izklopi tudi po preteku
nastavljenega casa za kuhanje v pari.

Samodejni varnostni izklop

Soparnik je opremljen s samodejnim varnostnim izklopom. Ta funkcija
samodejno izklopi aparat, ko v zbiralniku za vodo ni vode ali ¢e je zmanjka
med kuhanjem. Pred ponovno uporabo naj se soparnik ohlaja 10 minut.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih
polj (EMF). Ce z aparatom ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem
uporabniskem prirocniku, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v
stik s hrano (oglejte si poglavje “Ciscenje”).

Notranjost zbiralnika za vodo obrisite z vlazno krpo.

Priprava za uporabo

Postavite aparat na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.

Preden omrezni kabel aparata vkljucite v omrezno vticnico, ga vedno
popolnoma odvijte z navitka na podstavku.

Zbiralnik za vodo napolnite z vodo.

Zbiralnik za vodo polnite samo z vodo. Ne dajajte vanj mesanice zacimb,

olja ali drugih snovi.

Na zbiralnik za vodo v podstavku namestite pladenj za kapljanje st. 1.

Opomba:Aparata ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje st. 1.
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Ojacevalnik okusa postavite na podstavek, ¢e Zelite obogatiti okus
hrane za kuhanje v pari.

- Ojacevalnik okusa napolnite s svezimi ali suhimi zelis¢i ali tekocino, na
primer z govejo juho.

- Zelisca in zacimbe, ki so priporocljiva za pripravo razlicnih jedi, si lahko
ogledate v tabeli s hrano za kuhanje v pari v poglavju “Preglednica s
hrano in namigi za kuhanje hrane v pari”.

A Hrano, ki jo Zelite kuhati v pari, razporedite v eno ali ve¢ posod za
kuhanje v pari in/ali posodo za ribe/riz.

- Snemljiva dna v posode za kuhanje v pari vedno postavite od zgoraj
navzdol in poskrbite, da so namescena pravilno (“klik”).

-V posode za kuhanje v pari ne nalozite prevec hrane. Hrano
razporedite tako, da bo med posameznimi kosi dovolj razmika, kar
zagotovi najboljsi pretok pare.

- Vedje kose hrane in hrano, ki se v pari kuha dlje ¢asa, postavite v
spodnjo posodo za kuhanje v pari.

- Jajca poloZite v posebej zanje namenjena mesta, da se primerno
skuhajo.

- Ce Zelite v pari kuhati velike kose hrane (na primer cele pi¢ance ali
koruzne storze), lahko odstranite snemljiva dna s posod za kuhanje v
pari §t. 4 in $t. 6 in tako ustvarite eno veliko posodo.

Eno ali ve¢ posod za kuhanje v pari postavite na pladenj za kapljanje
5t. 1. Ce uporabljate ve¢ posod, vam svetujemo, da loéite posodi ob
pladnjih za kapljanje $t. 3 in st. 5. Posode postavite pravilno in stabilno.

- Vseh 3 posod za kuhanje v pari ni treba uporabiti.
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- Posode za kuhanje v pari, pladnji za kapljanje in posode za ribe/riz so
ostevilcene s Stevilkami od 1 do 7.Te so navedene na rocajih. Nalozite
jih samo v tem zaporedju.Vsako posodo za kuhanje v pari uporabite
z ustreznim pladnjem za kapljanje. Pladenj za kapljanje $t. 1 vedno
uporabite pod spodnjimi posodami za kuhanje v pari. Uporabljajte
samo posode, ki so napolnjene s hrano.

- Posoda za ribe/riz je namenjena kuhanju mariniranih rib, riza ali druge
tekoce hrane v pari. Ko Zelite uporabiti posodo za ribe/riz, jo namestite
v zgornjo posodo za kuhanje v pari.

- Ce ste odstranili dno posode za kuhanje v pari &t. 6, da bi ustvarili vegjo
posodo nad posodo $t. 4, lahko na vrh e vedno postavite posodo za
ribe/riz za pripravo rib, riza ali juhe.

- Ce ste odstranili dno posode za kuhanje v pari &t. 4, da bi ustvarili vegjo
posodo nad posodo $t. 2, lahko na vrh Se vedno postavite pladen; za
kapljanje st. 5 in posodo za kuhanje v pari st. 6.

E S pokrovom pokrijte zgornjo posodo za kuhanje v pari.

Opomba: Ce pokrova ne namestite ali ga na posodo za kuhanje v pari
namestite nepravilno, hrana ne bo dovolj dobro kuhana.

Uporaba aparata

1 =l | Vtikaé vtaknite v omrezno vticnico.
D Zaslon in svetleci obrocek okoli regulatorja zasvetita.

Regulator obrnite na prednastavljen nacin kuhanja v pari, ki ustreza
vrsti hrane, ki jo Zelite skuhati.

D Prednastavljen cas kuhanja v pari se prikaze na zaslonu.

Ce si zelite ogledati ¢ase in namige o prednastavljenih nacinih kuhanja v
pari, si oglejte poglavje “Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v
pari”.
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Opomba: Ce Zelite nastaviti ¢as kuhanja v pari, ki je drugacen od
prednastavljenega Casa nacinov na regulatorju, ko Zelite na primer v pari
skuhati sestavino, ki ni prikazana kot eden od prednastavijenih nacinov,
izberite nacin kuhanja, ki je najbliZji Zelenemu casu kuhanja. Z gumboma + in
- Casovnika podaljsajte ali skrajSajte cas kuhanja v pari.

Pritisnite gumb START/STOP.

D Postopek kuhanja v pari se zacne izvajati in ¢asovnik za¢ne odstevati
preostali ¢as kuhanja.

D Indikator Turbo v prvih 5 minutah kuhanja v pari sveti.To oznacuje, da
soparnik izkoris¢a dodatno moc nacina Turbo za hitro segrevanje.V
prvih 5 minutah nacina Turbo ne morete izklopiti.

- Ce v pari kuhate vegjo koli¢ino hrane, jo na polovici kuhanja preme3ajte
s kuhinjskim priborom z dolgimi rocaji in uporabite rokavice za pecico.

- Ko nastavljeni ¢as kuhanja v pari potece, aparat trikrat zapiska in
preklopi v nacin ohranjanja toplote.

Previdno odstranite pokrov.

Pazite na vroco paro, ki ob odstranitvi pokrova z aparata za¢ne uhajati.

- Da se ne bi opekli, za odstranjevanje pokrova, posode za ribe/riz in
posod za kuhanje v pari uporabite rokavice za pecico. Pokrov snemite
pocasi in pro¢ od sebe. Kondenzat s pokrova naj se odcedi v posodo
za kuhanje v pari.

- Hrano iz posode za kuhanje v pari odstranite s kuhinjskim priborom z
dolgimi rocaji.

- Ko odstranite posodo za kuhanje v pari, pocakajte, da se kondenzat s
posode odcedi v pladen] za kapljanje pod posodo.

Iztaknite vtikac iz omrezne vticnice in pustite, da se soparnik
popolnoma ohladi, preden odstranite pladenj za kapljanje st. 1.

Pri odstranjevanju pladnja za kapljanje st. 1 bodite previdni, saj je lahko v
zbiralniku za vodo in pladnju za kapljanje se vedno vroca voda, Ceprav so
se ostali deli aparata Ze ohladili.

A Po vsaki uporabi zbiralnik za vodo izpraznite skozi dulec na strani
podstavka.

Opomba: Ce Zelite v pari skuhati Se vec hrane, uporabite sveZo vodo.

Kuhanje vec sestavin v pari
Ce Zelite v pari kuhati jedi, ki imajo razli¢en ¢as kuhanja, sledite spodnjim
navodilom:

Casovnik nastavite na najdalj$i ¢as kuhanja v pari.

Hrano z najdaljSim casom kuhanja postavite v posodo za kuhanje v
pari st. 2, hrano s kraj$im ¢asom kuhanja pa v posodo st. 4.
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Pladenj za kapljanje St. 1 in posodo $t. 2 postavite na podstavek in
pokrov postavite na posodo.

Pritisnite gumb START/STOP, da zagnete kuhanje s paro, ki naj
traja toliko ¢asa, dokler preostali cas kuhanja na zaslonu ni enak
najkrajsemu casu kuhanja.

Z rokavicami za pecico previdno odstranite pokrov, nato pa pladen;j
za kapljanje st. 3 in posodo za kuhanje v pari st. 4 postavite na
posodo §t. 2.

A Postavite pokrov na posodo st. 4 in pustite, da se kuhanje v pari
nadaljuje do konca nastavljenega Casa.

Postopek lahko uporabite tudi, e Zelite v pari skuhati tri vrste hrane z

razli¢nimi casi kuhanja.

Nadin Gentle Steam

V nacinu Gentle Steam se hrana kuha pri temperaturi okoli 80 °C, ki je
idealna za ribe. Pri tej temperaturi se ohranita obcutljiva struktura in okus
rib.

Svetujemo vam, da pri kuhanju hrane v nacinu Gentle Steam neposredno
na podstavek postavite samo eno posodo, saj to zagotavlja najboljse
rezultate v tem nacinu.

Opomba: Nacin Gentle Steam deluje samo, ko je regulator nastavlien na
prednastavljen nacin za kuhanje rib v pari.

Opomba: Ce v nacinu Gentle Steam uporabite posodo za ribe/riZ, bo ¢as
kuhanja v pari daljsi. Pred postrezbo preverite, ali so pripravljene ribe dovolj
kuhane.

Regulator premaknite na prednastavljen nacin kuhanja rib v pari (1)
in pritisnite gumb GENTLE STEAM (2).

D Prednastavljen cas kuhanja je prikazan na zaslonu in bo daljsi od
obicajnega casa kuhanja.

Za zacetek kuhanja v pari pritisnite gumb START/STOP.

- Med kuhanjem v nacinu Gentle Steam lahko aparat preklopite v
obicajen nacin kuhanja s pritiskom gumba GENTLE STEAM.

- Ce Zelite na nacin Gentle Steam preklopiti med prednastavljenim
nacinom kuhanja rib v pari, pritisnite gumb GENTLE STEAM.

- IndikatorTurbo v prvih 5 minutah sveti. To oznacuje, da soparnik
izkoris¢a dodatno moc nacina Turbo za hitro segrevanje.V prvih 5
minutah nacina Turbo ne morete izklopiti.

- Ce zalnete v nacinu Gentle Steam kuhati v pari, ko je aparat $e hladen,
zacnite kuhati s prazno posodo z names¢enim pokrovom. Ko indikator
Turbo ugasne, previdno odprite pokrov in dodajte ribo.

Nasvet: Ce hrano v spodniji posodi kuhate v pari v nacinu Gentle Steam, nanjo
lahko postavite Se eno ali dve skledi, da bo hrana ostala topla. Slastne recepte
za kuhanje v nacinu Gentle Steam si oglejte v knjiZici z recepti ali na spletnem
mestu www.philips.com/kitchen.

Nacin Turbo

Nacin Turbo je prvih 5 minut kuhanja v pari samodejno aktiven, da se
soparnik lahko hitro ogreje. Ker temperatura hrane hitreje doseze idealno
vrednost za kuhanje, hrana obdrzi vec vitaminov in mineralov.
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Nacin Turbo lahko uporabite tudi v naslednjih primerih:

- Ce ste odprli pokrov, da bi preverili ali premesali hrano,

- e ste veno ali vec skled dodali hrano,

- Ce ste napolnili zbiralnik za vodo.

Nacin Turbo aktivirajte tako, da pritisnete gumb TURBO. Nacin Turbo je
aktiven 1 minuto, nato pa se samodejno izklopi. Indikator Turbo neha svetiti,
soparnik pa nadaljuje s kuhanjem v pari v obicajnem nacinu. Ce Zelite nacin
Turbo izklopiti, ko je aktiven, znova pritisnite gumb TURBCO.

Opomba: Ce v 5 minutah po koncu prejinjega postopka kuhanja v pari
uporabite nacin Gentle Steam, se nacin Turbo ne aktivira in indikator Turbo ne
zasveti, ker je voda Se vedno topla.

Nacin ohranjanja toplote

Ko cas kuhanja v pari potece, na kar ste opozorjeni s tremi piski, soparnik
samodejno preklopi na nacin za ohranjanje toplote. Indikator ohranjanja
toplote zasveti, kar pomeni, da je soparnik v nacinu za ohranjanje toplote. Z
nacinom za ohranjanje toplote je hrana topla se 30 minut.

1[eac= ] - Ce hrano Zelite ohraniti toplo dlje kot 30 minut, z gumboma =+ in
» « - Casovnika nastavite Cas.

- Ce med ciklom ohranjanja toplote pritisnete gumb KEEP WARM , se
¢asovnik ponastavi na 30 minut.

- Ce Zelite prekiniti trenutni nacin ohranjanja toplote, pritisnite gumb
START/STOR

- Ce natin ohranjanja toplote Zelite aktivirati, ko je aparat izklopljen ali
po samodejnem izklopu, pritisnite gumb KEEP WARM (1) in nato gumb
START/STOP (2).

Opomba: Bodite previdni, ker je hrana e vroca in lahko iz posode uhgja para,
ce med nacinom ohranjanja toplote odprete pokrov.

Indikator ponovnega polnjenja zbiralnika za vodo

Ta aparat ima indikator ponovnega polnjenja zbiralnika za vodo.

- Ko zacne v zbiralniku za vodo zmanjkovati vode, se na zaslonu prikaze
simbol za ponovno polnjenje zbiralnika za vodo in aparat za¢ne piskati.

N\ - Ko ste napolnili zbiralnik za vodo, simbol za ponovno polnjenje

zbiralnika za vodo izgine z zaslona in piskanje ugasne. Zbiralnik za vodo

lahko ponovno napolnite skozi dulec.

()
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Opomba: Ce zbiralnika za vodo v petih minutah po zacetku piskanja ne
napolnite, se soparnik samodejno izklopi, da prepreci pregrevanje. Ce se
aktivira zascita pred pregrevanjem, zacne soparnik spet delovati normalno 5
minut po tem, ko ste v zbiralnik za vodo nalili mrzlo vodo.

Ciscenje in vzdrzevanje

Aparata ne istite s Cistilnimi gobicami, jedkimi istili ali agresivnimi
tekocinami, kot sta bencin ali aceton.

Izvlecite vtikac iz omrezne vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.
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Zunanjost podstavka ocistite z vlazno krpo.

Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Podstavka ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Zbiralnik za vodo odistite z vlazno krpo, ki jo namodite v toplo vodo
z malo tekocega Cistila. Zbiralnik nato obrisite s Cisto vlazno krpo.

Iz posod za kuhanje v pari odstranite snemljiva dna. Posode za
kuhanje v pari, snemljiva dna, ojacevalnik okusa, pladnje za kapljanje,
posodo za ribe/riz in pokrov o istite rocno ali v pomivalnem stroju s
kratkim programom in pri nizki temperaturi.

Ce posode za kuhanje v pari in pokrov nenehno umivate v pomivalnem

stroju, lahko ti deli rahlo izgubijo sijaj.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ce je v zbiralniku za vodo viden vodni kamen, iz aparata odstranite vodni
kamen. Redno odstranjevanje vodnega kamna iz soparnika je nadvse
pomembno, saj zagotavlja optimalno ucinkovitost.

Zbiralnik za vodo do konca napolnite z belim vinskim kisom (8 %
ocetna kislina).

Za odstranjevanje vodnega kamna ne uporabljajte nobenega drugega
sredstva.

Pladnje za kapljanje, posode za kuhanje v pari in posodo za ribe/riz
pravilno namestite na podstavek.

Posodo za ribe/riz pokrijte s pokrovom.

Vtika¢ vtaknite v omrezno vticnico.

Regulator obrnite na prednastavljeni nacin za kuhanje v pari za
korenije (1) in pritisnite gumb START/STOP (2), da bo aparat deloval
20 minut.

Ce vinski kis za¢ne uhajati &ez rob podstavka, izklopite aparat iz
elektriénega omrezja in zmanjsajte kolicino kisa.

A Po 20 minutah aparat izklopite iz elektri¢nega omreZja in pustite, da
se vinski kis popolnoma ohladi. Nato izpraznite zbiralnik za vodo.

Zbiralnik za vodo vekrat sperite s hladno vodo.

Opomba: Ce so v zbiralniku za vodo $e ostanki vodnega kamna, postopek
ponovite.

Shranjevanje

Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi deli ociSceni in suhi
(glejte poglavje “Ciscenje”).
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Napajalni kabel shranite tako, da ga ovijete okoli navitka v podstavku.

Pladenj za kapljanje 3t. 1 postavite na podstavek.

Preverite, da so snemljiva dna pravilno namescena v posodah za
kuhanje v pari.

Posodo za kuhanje v pari $t. 6 postavite na pladenj za kapljanje st. 1.
Posodo za kuhanje v pari $t. 4 postavite v posodo za kuhanje v pari
St. 6. Posodo za kuhanje v pari st. 2 postavite v posodo za kuhanje v
pari st. 4.

A Posodo za ribe/riz postavite v zgornjo posodo za kuhanije v pari.

Pladenj za kapljanje st. 5 postavite na posodo za ribe/riz. Pladenj za

" , kapljanje st. 3 postavite v pladenj za kapljanje st. 5.
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B} Na pladen;j za kapljanje $t. 5 namestite pokrov.

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran
na naslovu www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomoc
uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem
garancijskem listu). Ce v vasi drZavi takinega centra ni, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, temvec ga odloZite na uradnem zbirnem mestu
za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri
uporabi aparata. Ce tezav s temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite na
center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev

Soparnik ne deluje.  Soparnik ni prikljucen na Vtikac vtaknite v omrezno vticnico.
elektri¢no omreZje.

V zbiralniku za vodo ni vode.  Napolnite zbiralnik za vodo.

Niste Se pritisnili gumba Pritisnite gumb START/STOP

START/STOR
Vsa hrana ni V soparniku je nekaj Z gumbom + nastavite daljsi ¢as kuhanja v pari.
kuhana. kosov hrane, ki so vedji

in/ali potrebujejo dlje casa za
pripravo kot ostala hrana.



Tezava

Aparat se ne
segreje dovol;.

Funkcija Gentle
Steam ne deluje.

Mozni vzrok

V posodi za kuhanje v pari ste

naloZili preve¢ hrane.

|z aparata niste redno

odstranjevali vodnega kamna.

Regulator ni nastavljen na

prednastavljeni nacin za
kuhanje v pari za ribe.
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Resitev

Vecje kose hrane in hrano, ki se v pari kuha dlje
Casa, postavite v spodnjo posodo za kuhanje v
pari ali pa posode za kuhanje v pari s to hrano
postavite na podstavek in s kuhanjem v pari
zalnite, preden dodate ostale posode.

Posod za kuhanje v pari ne napolnite prekomerno.
Hrano nareZite na majhne kose in najmanjse kose
polozite na vrh.

Hrano razporedite tako, da bo med posameznimi
kosi dovolj razmika, kar zagotovi najboljsi pretok
pare.

|z aparata odstranite vodni kamen. Glejte poglavje
“Ciscenje in vzdrzevanje'.

Regulator nastavite na prednastavljeni nacin za
kuhanje v pari za ribe, pritisnite gumb GENTLE
STEAM in nato gumb START/STOPR

Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari

Hrana za kuhanje

Vv pari

Spargelj

Mlada koruza
Strodji fizol
Brsticni ohrovt
Korenje

Cvetovi cvetace
Zelena (v kockah)
Pis¢ancje bedro
Koruzni storz
Bucka (narezana)

Kuskus

- Recepte si oglejte v knjiZici z recepti ali na nasem spletnem mestu
www.philips.com/kitchen.

- Casi kuhanja v pari, ki so navedeni v spodnji preglednici, so zgolj namig,
Cas kuhanja v pari se razlikuje glede na velikost kosov hrane, razmik
med porazdelitvijo kosov hrane v posodi za kuhanje v pari, koli¢ino
hrane v posodi, svezost hrane in osebni okus.

Preglednica s hrano za kuhanje v pari

Koli¢ina

500 ¢
200 g
500 ¢
400 g
500 ¢
400 g
300 g
1 kos
500 ¢
500 g

150 g + 250 ml
vode

Cas kuhanja v pari Priporocljiva zelisca/za¢imbe za

(min)
15-20
5-8
15-20
20

20

20
15-20
25
30-40
10
10-15

ojacevalnik okusa

Timijan, bazilika, limona
Drobnjak, ¢ili, paprika

Petersilj, limona, cesen

Cesen, stisnjen rde¢ ¢ili, pehtran
Petersilj, suha gorcica, drobnjak
Rozmarin, bazilika, pehtran
Kumina, beli poper; <ili

Crni poper, limona, paprika
Petersilj, Cesen, drobnjak

Koper, Zajbelj, roZzmarin

Kumina, koriander, klinc¢ek
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Hrana za kuhanje Kolic¢ina Cas kuhanja v pari Priporocljiva zelisca/zacimbe za
v pari (min) ojacevalnik okusa
Jajca 6 kosov 12-15 -
Sadje 500 g/ 4 kosi 10-15 Cimet, limona, klincek
Grah (zamrznjen) 400 g 20-25 Rozmarin, kumina, petersilj
Krompir 400 ¢ 25-30 Petersilj, drobnjak, cesen
Kozice 200 g 5 Curry v prahu, zafran, limona
Puding 4 sklede 20 Cimet, klincek, vanilija
Riz 150 g + 300 ml 35 RiZ pandan, petersilj, kumina
vode
250 g + 500 ml 35 RiZ pandan, petersilj, kumina
vode
Losos 450 ¢ 12-15 min. Koper; petersilj, bazilika
Bela riba 450 g 10-15 Suha gorcica, pimet, majaron

Kuhanje v pari z nac¢inom Gentle Steam

Hrana za kuhanje Koli¢ina Cas kuhanja v pari Priporocljiva zelis¢a/za¢imbe za
v pari (min) ojacevalnik okusa

Losos 450 ¢ 15-20 Koper, petersilj, bazilika

Bela riba 450 g 15-20 Suha gorcica, pimet, majaron

Cas kuhanja v pari prednastavljenih naé¢inov kuhanja v
pari (SI. 29)

Namigi za kuhanje hrane v pari

Ojacevalnik okusa

- Timijan, koriander, bazilika, koper; curry in pehtran so zanimive zacimbe
in zelid¢a, ki jih lahko dodate v ojacevalnik okusa. Kombinirate jih lahko
s cesnom, kumino ali hrenom in tako jedem izboljSate okus brez
dodajanja soli. Priporo¢amo vam, da dodate od 1/2 do 3 Zlicke suhih
zelis¢ ali zacimb. Ce uporabite sveza zelis¢a ali zacimbe, jih dodajte vec.

- Ce uporabljate tekocine, na primer vino ali limonin sok, lahko
ojacevalnik okusa napolnite do oznake MAX.

- Vec informacij o zeliscih, zacimbah in tekocinah, ki jih lahko uporabite
za ojacevalnik okusa, si oglejte zgornjo preglednico s hrano za kuhanje
v pari.

Zelenjava in sadje

- Odrezite debela stebla cvetace, brokolija in zelja.

- Listnato zeleno zelenjavo dudite ¢im krajsi Cas, ker hitro izgubi barvo.
- Zamrznjene zelenjave pred kuhanjem v pari ne odtajate.

Meso, perutnina, morski sadezi in jajca
- Zakuhanje v pari so najprimernejsi mehki kosi z malo masScobe.
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Meso dobro operite in ga otrite tako, da z njega kaplja ¢im manj soka.
Ce pripravijate meso, perutnino, ribe ali jajca, med posode za kuhanje v
pari postavite pladnje za kapljanje, ali pa to hrano postavite pod ostale
vrste hrane.

Preden jajca postavite v soparnik, jih preluknjajte.

V pari nikoli ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih
sadezev. Ta Zivila pred zacetkom kuhanja v pari popolnoma odtalite.

Sladice

Ce sladice Zelite osladkati, jim namesto sladkorja dodajte cimet.

Splosni nasveti

Ce elite pripraviti riz, morate v posodo za ribe/riz rizu dodati vodo.
Koli¢ine si oglejte v zgornji preglednici s hrano za kuhanje v pari.

V posodi za ribe/juho lahko pripravite tudi zelenjavo, omake ali v vodi
zakrknjeno ribo.

Kosi hrane naj bodo med seboj razmaknjeni.

Ce je posoda za kuhanje v pari zelo polna, hrano na polovici kuhe
premesajte.

Manjse kolicine hrane so pripravljene v krajsem casu od vedjih.

Ce uporabite samo eno posodo za kuhanje v pari, je ¢as kuhanja kraji,
kot ¢e uporabite 2 ali 3 posode.

Ce uporabite ve¢ kot eno posodo, naj se hrana kuha 5-10 minut dije.
Hrana je v spodnji posodi za kuhanje v pari pripravijena hitreje kot v
zgornjih posodah za kuhanje v pari.

Preden hrano ponudite, se prepricajte, da je dovolj kuhana.

Med kuhanjem v pari lahko dodajate hrano ali sklede s hrano. Ce je
kaksna sestavina kuhana v krajSem ¢asu, jo dodajte pozneje.

Ce dvignete pokrov, para za¢ne uhajati. Pritisnite gumb TURBO, da
ponovno segrejete soparnik in preprecite dalj$i ¢as kuhanja v pari.
Hrana se dusi Se nekaj ¢asa, ko soparnik preklopi na nacin ohranjanja
toplote. Ce je hrana Ze dovolj kuhana, jo vzemite iz soparnika, ko je
kuhanje v pari koncano in aparat preklopi na nacin ohranjanja toplote.
Ce hrana $e ni povsem kuhana, nastavite dalj$i ¢as kuhanja v pari.
Mogoce boste morali v zbiralnik za vodo doliti vodo.

S soparnikom lahko pogrejete vnaprej pripravijeno juho. Juho dodajte v
posodo za ribe/riz in kuhajte v pari v prednastavljenem nacinu za ribe.
250 ml juhe segrejete v priblizno 10 minutah.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve
pogodnosti podrske koju pruza Philips, registrujte svoj proizvod na www.
philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

A Postolje sa rezervoarom za vodu

B Regulator i displej sa dugmadima tajmera

Dugme tajmera

Simbol kuvanja na pari

Vreme u minutima

Simbol koji oznacava da rezervoar za vodu treba dopuniti
+ dugme tajmera

Unapred podeseni rezimi kuvanja

Regulator

Dugme START/STOP (pocetak/zaustavljanje) sa indikatorom
Dugme TURBO (brzo zagrevanje) sa indikatorom

10 Dugme GENTLE STEAM (lagano kuvanje) sa indikatorom
11 Dugme KEEP-WARM (odrzavanje temperature) sa indikatorom
Grli¢

Posuda za kapljanje 1

Flavour Booster+

Posuda za kuvanje na pari 2

Odvojivi donji deo

Posuda za skupljanje vode 3

Posuda za kuvanje na pari 4

Odvojivi donji deo

Posuda za skupljanje vode 5

Posuda za kuvanje na pari 6

Odvojivi donji deo

Posuda za ribu/pirinac 7

Poklopac

VONOUTAWN=
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Napomena: Posude za kuvanje na pari, skupljanje vode i ribu/pirinac
obeleZene su brojevima 1 do 7. Brojevi se nalaze na njihovim drskama. Redajte
ih iskljucivo ovim redosledom. Svaku posudu za kuvanje na pari koristite

sa odgovaraju¢om posudom za skupljanje vode. Posudu za skupljanje vode 1
uvek koristite ispod donje posude za kuvanje na pari. Koristite samo posude
koje su napunjene hranom.

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za
buduce potrebe.

Opasnost
- Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu
odgovara naponu lokalne mreze.

- Uredgj prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno
proverite da li ste utika¢ ispravno ukljucili u uti¢nicu.
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Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utikag, kabl za napajanje ili
sam aparat.

Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane
kompanije Philips, ovlas¢enog Philips servisa ili na slican nacin
kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i
decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima,
ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom ili na osnovu
instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.
Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl
visi preko ivice stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

Uvek do kraja odmotajte kabl za napajanje sa kalema u postolju pre
nego Sto ukljucite aparat.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, Zivinu niti ribu i
morske plodove. Obavezno ih ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih
tek onda skuvajte na pari.

Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte koristiti bez posude za
sakupljanje vode 1, kako se vrela voda ne bi prosipala iz aparata.
Posude za kuvanje na pari i posudu za ribu/pirina¢ koristite samo sa
originalnim postoljem.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Oprez

Nikada nemoijte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno
one dodatke i delove koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U
slu¢aju upotrebe takvih dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.
Postolje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vrelom

plinu, pari niti vlaznoj toploti. Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte
stavljati na ukljucenu ili jo$ vrucu ringlu niti pored nje.

Pre cis¢enja aparat obavezno iskljucite iz napajanja i ostavite ga da se
ohladi.

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se
aparat upotrebljava nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se
koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima iz korisni¢kog prirucnika,
garancija Ce prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu, horizontalnu i ravnu
povrnu, i ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora oko aparata da
ne bi doslo do pregrevanja.

Odvojiva dna uvek postavite na posude za kuvanje odozgo i proverite
da li su ispravno postavljena (,klik™).

Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata u toku (laganog) kuvanja,

u rezimu odrzavanja temperature ili kada podignete poklopac. Kada
proveravate hranu, obavezno koristite kuhinjski pribor sa dugackom
drskom.

Poklopac uvek skidajte pazljivo i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana
voda sa poklopca kaplje u aparat za kuvanje na pari da se ne biste
opekii.

Kada je hrana vruéa, posudu za kuvanje na pari uvek drzite za drske.

Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari dok radi.

Ne pruzajte se preko aparata za kuvanje na pari dok radi.
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- Ne dodirujte vrele povrsine aparata. Kada rukujete vrelim delovima
aparata, obavezno koristite kuhinjske rukavice.

- Ne stavljajte uredaj pored ili ispod objekata koje moze ostetiti para, kao
$to su zidovi | ormari.

- Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili zapaljivih isparenja.

- Da se ne biste izlagali opasnosti, uredaj nikada ne prikljucujte na
prekidac kontrolisan tajmerom niti na sistem sa daljinskom kontrolom.

Automatsko iskljuéivanje

Aparat je opremljen funkcijom automatskog iskljucivanja. Aparat se
automatski iskljucuje ako ne pritisnete regulator za unapred podesene
rezime kuvanja u roku od 5 minuta od kako ste prikljucili aparat. Aparat se
takode automatski iskljucuje nakon isteka podeSenog vremena za kuvanje
na pari.

Zastita od suvog kuvanja

Ovaj aparat ima zastitu od suvog kuvanja. Zastita od suvog kuvanja
automatski iskljucuje aparat ako u rezervoaru za vodu nema vode ili ako
sva voda ispari u toku upotrebe. Ostavite aparat da se hladi 10 minuta pre
ponovne upotrebe.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa
elektromagnetnim poljima (EMF). Ako se aparatom rukuje na odgovarajudi
nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je bezbedan za
upotrebu prema naucnim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno oistite delove koji ¢e doci u
dodir sa hranom (pogledajte poglavlje “Ciscenje”).

Unutrasnjost rezervoara za vodu obriSite vlaznom krpom.

Pre upotrebe

Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.

Do kraja odmotajte kabl za napajanje sa kalema u postolju pre nego
sto ukljucite aparat.

Rezervoar napunite vodom do oznake maksimalnog nivoa.

Rezervoar za vodu punite iskljué¢ivo vodom. U rezervoar za vodu nikada
nemojte stavljati zacine, ulje niti druge supstance.

Stavite posudu za sakupljanje vode 1 na rezervoar za vodu na
postolju.

Napomena: Nemojte koristiti aparat bez posude za sakupljanje vode 1.
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Stavite Flavour Booster+ na postolje ako Zelite da dodate aromu
hrani koju kuvate na pari.

- Napunite Flavour Booster+ svezim ili suvim zacinskim biljem ili
tecnostima kao $to je vino do maksimalnog nivoa.

- Preporuceno zacinsko bilje i zacine za razne vrste hrane nadi ¢ete
u tabeli za kuvanje hrane na pari u odeljku ‘Tabela hrane i saveti za
kuvanje na pari'.

A Hranu koju Zelite da skuvate stavite u jednu ili viSe posuda za kuvanje
na pari i/ili u posudu za ribu/pirinac.

- Odvojiva dna uvek postavite na posude za kuvanje odozgo i proverite
da li su ispravno postavljena (,klik").

- Nemojte stavljati previse hrane u posude za kuvanje na pari.
Rasporedite hranu tako da izmedu komada hrane ostane dovoljno
prostora kako bi se omogucio maksimalan protok pare.

- Vete komade hrane i hranu koja se duze kuva stavite u donju posudu
za kuvanje na pari.

- Zaprakticno kuvanje jaja, stavite ih na drzace za jaja.

- Da biste kuvali hranu vecih dimenzija (npr: celo pile, kukuruz), mozete
ukloniti odvojivo dno sa posuda za kuvanje 4 i 6 kako biste formirali
vecu posudu.

Jednu ili vise posuda za kuvanje stavite na posudu za skupljanje vode
1.Ako koristite viSe posuda, savetujemo da ih odvojite posudama za
skupljanje vode 3 i 5. Ispravno postavite posude i proverite da li su
stabilne.

- Ne morate da koristite sve 3 posude za kuvanje na pari.
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- Posude za kuvanje na pari, skupljanje vode i ribu/pirinac obelezene su
brojevima 1 do 7. Brojevi se nalaze na njihovim drskama. Redajte ih
isklju¢ivo ovim redosledom. Svaku posudu za kuvanje na pari koristite
sa odgovaraju¢om posudom za skupljanje vode. Posudu za skupljanje
vode 1 uvek koristite ispod donje posude za kuvanje na pari. Koristite
samo posude koje su napunjene hranom.

- Posuda za ribu/pirina¢ namenjena je za kuvanje marinirane ribe, pirinca
ili druge tecne hrane. Ako Zelite da koristite posudu za ribu/pirinag,
stavite je u gornju posudu za kuvanje.

- Kada se sa posude za kuvanje 6 ukloni odvojivo dno kako bi se sa
posudom 4 formirala veca posuda, posudu za ribu/pirina¢ mozete
postaviti odozgo da biste pripremili ribu, pirinac ili supu.

- Kada se sa posude za kuvanje 4 ukloni odvojivo dno kako bi se sa
posudom 2 formirala veca posuda, odozgo mozete postaviti posudu za
skupljanje vode 5 i posudu za kuvanje 6.

Bl Poklopite posudu na vrhu.

Napomena:Ako se poklopac ne zatvori dobro ili se ne stavi na posudu za
kuvanje, hrana se nece dobro skuvati.

Upotreba aparata

1 =l | Ukljuéite utikaé u zidnu uti¢nicu.
D Displej i osvetljeni prsten oko regulatora svetle.

Postavite regulator na unapred podeseni rezim kuvanja koji odgovara
vrsti hrane koju Zelite da kuvate.

D Na ekranu se prikazuje unapred podeseno vreme kuvanja.
Unapred podesena vremena kuvanja za svaki unapred podeseni rezim i
savete nadi Cete u odeljku ‘Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari’.
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Napomena:Ako Zelite da podesite drugacije vreme kuvanja od unapred
podesenog, npr. ako Zelite da kuvate sastojke za koje ne postoje unapred
podeSeni reZimi, izaberite reZim kuvanja koji je najbliZi Zelienom vremenu
kuvanja. Zatim pritiskajte dugmad tajmera + i - da biste skratili ili produZili
vreme kuvanja.

Pritisnite dugme za pocetak/zaustavljanje.

D Proces kuvanja na pari pocinje, a tajmer odbrojava vreme kuvanja.

D U prvih 5 minuta kuvanja na pari, svetle¢e dugme za brzo
zagrevanje. Ovo ukazuje na to da aparat za kuvanje na pari za brzo
zagrevanje koristi dodatnu snagu rezima brzog zagrevanja. U prvih 5
minuta nije moguce iskljuciti rezim brzog zagrevanja.

- Ako kuvate velike koli¢ine hrane, promesajte hranu na polovini procesa
kuvanja kuhinjskim priborom sa dugackom drskom. Stavite kuhinjske
rukavice.

- Kada je unapred podeseno vreme kuvanja isteklo, aparat ¢e se tri puta
oglasiti zvuc¢nim signalom i predi u rezim za odrzavanje temperature.

PaZljivo skinite poklopac.

Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata kada podignete poklopac.

- Dane bi doslo do opekotina, stavite kuhinjske rukavice kada skidate
poklopac, posudu za ribu/pirinac i posude za kuvanje na pari. Poklopac
podizite polako i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana voda sa
poklopca kaplje u posudu za kuvanje na pari.

- Koristite kuhinjski pribor sa dugackom drSkom da biste izvadili hranu iz
posude za kuvanje.

- Kada uklonite posudu za kuvanje, pustite da kondenzovana voda kaplje
u posudu za skupljanje vode.

Iskljucite kabl iz uticnice i ostavite aparat za kuvanje na pari da se
potpuno ohladi, pa tek onda skinite posudu za sakupljanje vode1.

Budite pazljivi kada uklanjate posudu za sakupljanje vode 1, jer postoji
mogucnost da je voda u rezervoaru za vodu i posudi za sakupljanje vode
jos uvek vrela, iako su se ostali delovi aparata ve¢ ohladili.

A Nakon svake upotrebe ispraznite rezervoar za vodu kroz grli¢ na
strani postolja.

Napomena:Ako Zelite da skuvate jos hrane, upotrebite sveZu vodu.

Kuvanje viSe sastojaka
Ako Zelite da kuvate hranu koja zahteva razli¢ita vremena kuvanja, postupite
na slededi nacin:

Podesite tajmer na najduze vreme kuvanja.

Hranu koja se najduze kuva stavite u posudu 2, a hranu koja se
najkrace kuva u posudu 4.
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Stavite posudu za skupljanje vode 1 i posudu za kuvanje 2 na postolje,
a zatim poklopite posudu.

Pritisnite dugme START/STOP (pokretanje/zaustavljanje) da biste
zapoceli proces kuvanja dok preostalo vreme kuvanja na displeju ne
bude jednako najkra¢em vremenu kuvanja.

Pazljivo podignite poklopac pomocu kuhinjskih rukavica na rukama i
stavite posudu za skupljanje vode 3 i posudu za kuvanje 4 na posudu
2.

A Poklopite posudu 4 i nastavite sa kuvanjem dok podeseno vreme
kuvanja ne istekne.

Ovaj proces se moze primeniti i ukoliko imate tri vrste hrane sa razlic¢itim

vremenima kuvanja.

Rezim Gentle Steam

] ==

U

U rezimu Gentle Steam, hrana se lagano kuva na temperaturi od oko 80°C,
Sto je idealna temperatura za ribu. Na ovoj temperaturi nezna struktura i
ukus ribe bic¢e ocuvani.

Savetujemo da u rezimu Gentle Steam koristite samo jednu posudu za
kuvanje na postolju kako bi se dobili najbolji rezultati.

Napomena: Rezim Gentle Steam radi samo ako je regulator postavijen na
unapred podeseni reZim kuvanja ribe.

Napomena:Ako u rezimu Gentle Steam koristite posudu za ribu/pirinac, vreme
kuvanja ce biti duze. Pre posluZivanja proverite da li je riba skuvana.

Postavite regulator na unapred podeseni rezim kuvanja ribe (1), a
zatim pritisnite dugme GENTLE STEAM (2).

D Unapred podeseno vreme kuvanja nije prikazano na displeju. Ovo
vreme ce biti duze od normalnog vremena kuvanja.

- Pritisnite dugme START/STOP da biste zapoceli proces kuvanja.
Kada kuvate u rezimu Gentle Steam, mozete se prebaciti u normalan
rezim kuvanja pritiskom na dugme GENTLE STEAM.

- Ako Zelite da se prebacite u rezim Gentle Steam u toku kuvanja u
unapred pode$enom rezimu za ribu, pritisnite dugme GENTLE STEAM.

- U prvih 5 minuta kuvanja na pari, svetle¢e dugme Turbo. Ovo ukazuje
na to da aparat za kuvanje na pari za brzo zagrevanje koristi dodatnu
snagu rezima Turbo. U prvih 5 minuta nije moguce iskljuciti rezim Turbo.

- Ako pokrenute rezim Gentle Steam dok je aparat jo$ uvek hladan,
kuvanje zapocnite sa praznom posudom na koju je stavljen poklopac.
Kada se iskljuci dugme Turbo, pazljivo podignite poklopac i stavite ribu.

Savet: Preko donje posude za kuvanje na pari, u toku kuvanja u reZimu Gentle
Steam, moZete postaviti jednu ili dve posude da biste odrZali temperaturu
hrane. Recepte za kuvanje u reZimu Gentle Steam potraZite u knjizi recepata
ili posetite lokaciju www.philips.com/kitchen.

Rezim Turbo

ReZim Turbo se automatski aktivira tokom prvih 5 minuta svakog procesa
kuvanja kako bi se omogucilo brzo zagrevanje aparata za kuvanje na pari.
Brzim postizanjem idealne temperature kuvanja hrane, zadrzava se vise
vitamina i minerala.

Rezim Turbo moZzete koristiti i:
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- kada otvorite poklopac da biste proverili ili prome3ali hranu

- kada ste dodali hranu u jednu ili viSe posuda

- kada ste dopunili rezervoar za vodu

Da biste aktivirali rezim Turbo, pritisnite dugme TURBO. Rezim Turbo bice
aktivan 1 minut nakon cega se automatski iskljucuje. Indikator na dugmetu
se gasi, a aparat za kuvanje na pari nastavlja da radi u normalnom rezimu
kuvanja. Da biste rezim Turbo iskljucili, ponovo pritisnite dugme TURBO.

Napomena:Ako rezim laganog kuvanja pokrenete u roku od 5 minuta nakon
Sto je zavrSen prethodni proces kuvanja, reZim Turbo se nece aktivirati, a
indikator na dugmetu Turbo bice iskljucen jer je voda jos uvek vruca.

Rezim za odrzavanje temperature.

Aparat za kuvanje na pari automatski prelazi u rezim odrzavanja
temperature nakon Sto istekne vreme kuvanja, a to je naznaceno sa 3
zvudna signala. Indikator na dugmetu za odrzavanje temperature svetli
ukazujuci na to da se aparat nalazi u rezimu odrzavanja temperature.
* « ReZim za odrzavanje temperature odrzava hranu toplom 30 minuta.
P IN - Ako zelite da hrana bude toplija duze od 30 minuta, pritisnite dugmad
tajmera + i - da biste podesili vreme.
- Ako pritisnete dugme KEEP WARM u toku ciklusa odrzavanja
temperature, tajmer se ponovo podesava na 30 minuta.
- Ako Zelite da deaktivirate rezim za odrzavanje temperature dok je
aktiviran, pritisnite dugme START/STOP
- Ako zelite da aktivirate rezZim odrzavanja temperature nakon sto se
aparat automatski iskljucio, prvo pritisnite dugme KEEP WARM (1), a
zatim dugme START/STOP (2).

Napomena: Pazite, hrana je jos uvek vruca, a para moZe da izade kada
otvorite poklopac u reZimu odrZavanja temperature.

Indikator da rezervoar za vodu treba dopuniti

Ovaj aparat ima indikator da rezervoar za vodu treba dopuniti.
- Kada je nivo vode u rezervoaru za vodu nizak, simbol koji oznacava da

rezervoar treba dopuniti prikazace se na ekranu i aparat ce se oglasiti
\_L_/_ zvucnim signalima.
oA ) - Cim se rezervoar za vodu dopuni, simbol koji oznacava da rezervoar
CEA T treba dopuniti nestaje sa displeja, a zvucni signal prestaje. Rezervoar za
/ l \ vodu mozete dopuniti preko grlica.
Napomena:Ako se rezervoar za vodu ne dopuni u roku od pet minuta nakon

pocetka zvuchih signala, aparat za kuvanje na pari automatski ce se iskljuciti
da bi se sprecilo pregrevanje.Ako je zastita od pregrevanja aktivisana, aparat
za kuvanje na pari pocece normalno raditi 5 minuta nakon levanja hladne
vode u rezervoar za vodu.

Ciscenje i odrzavanje

Za ¢iSéenje aparata nemoijte koristiti jastucCice za ribanje i abrazivna
sredstva za CiSéenje niti agresivne tecnosti kao sto su benzin ili aceton.

Iskljucite utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
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Spoljasnjost postolja odistite vlaznom krpom.

Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Postolje nemoijte prati u masini za posude.

Rezervoar za vodu ocistite krpom koju ste natopili toplom vodom
sa malo tecnosti za pranje sudova. Zatim rezervoar za vodu
obrisite ¢istom vlaznom krpom.

Uklonite odvojivo dno sa posuda za kuvanje. Posude za kuvanje
na pari, odvojiva dna, Flavour Booster+, posude za skupljanje vode,
posudu za ribu/pirinac i poklopac ocistite ru¢no ili u masini za
sudove, koristeéi kratak ciklus i nisku temperaturu.

Cesto pranje posuda za kuvanje na pari i poklopca u masini za sudove

moze dovesti do blagog tamnjenja ovih delova.

Cis¢enje kamenca

Kada se u rezervoaru za vodu pojavi kamenac, trebate ga ocistiti.Vazno je
da redovno distite aparat kako bi se odrzale optimalne performanse.

Rezervoar za vodu napunite alkoholnim siréetom (8% siréetne
kiseline) do maksimalnog nivoa.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Posudu za sakupljanje vode, posude za kuvanje na pari i posudu za
ribu/pirinac pravilno stavite na postolje.

Stavite poklopac na posudu za ribu/pirinac.

Ukljucite utikaé u zidnu utiénicu.

Postavite regulator na unapred podeseni rezim kuvanja za
sargarepu (1),a zatim pritisnite dugme START/STOP (2) i ostavite
aparat da radi 20 minuta.

Ako sirée pocne da kipi preko ivice postolja, iskljucite uredaj iz struje i
smanjite koli¢inu sirceta.

A Nakon 20 minuta, iskljucite uredaj iz struje i ostavite da se sir¢e
potpuno ohladi. Zatim ispraznite rezervoar za vodu.

Rezervoar za vodu vise puta isperite hladnom vodom.

Napomena: Ukoliko u rezervoaru za vodu ima jo§ kamenca, ponovite celu
proceduru.

Odlaganje

Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi delovi Cisti i suvi
(pogledajte poglavlje ‘Cis¢enije’).
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Kabl za napajanje odlozite tako Sto cete ga namotati na drzace koji se
nalaze u bazi jedinice motora.

Stavite posudu za sakupljanje vode 1 na postolje.

Proverite da li su odvojiva dna postavljena na posude za kuvanje.

Stavite posudu za kuvanje 6 na posudu za skupljanje vode 1. Stavite
P ) p pljan]
posudu 4 u posudu za kuvanje 6. Stavite posudu za kuvanje 2 u
posudu za kuvanje 4.

A Stavite posudu za ribu/pirina¢ u gornju posudu za kuvanje na pari.

Stavite posudu za skupljanje 5 na posudu za ribu/pirinac. Stavite

", posudu za skupljanje vode 3 u posudu za skupljanje vode 5.
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B} Stavite poklopac na posudu za skupljanje vode 5.

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web
lokaciju kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite u
centar za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji (broj telefona
pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji
predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu.

Zastita okoline
- Aparat koji se vise ne moZze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni

otpad, ve¢ ga predajte na zvanicnom mestu prikupljanja za reciklazu.
Tako cete doprineti zastiti okoline.

Resavanje problema

Ovo poglavlje sumira naj¢esce probleme sa kojima se mozete sresti
prilikom upotrebe aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni
problem pomocu slededih informacija, kontaktirajte Centar za brigu o
potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Moguéi uzrok Resenje

Aparat za kuvanje  Aparat za kuvanje na pari nije Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.
na pari ne radi. ukljucen u struju.

U rezervoaru za vodu nema Napunite posudu za vodu.
dovoljno vode.
Jos niste pritisnuli dugme Pritisnite dugme START/STOPR
START/STOP
Nije se skuvala sva  Neki komadi hrane u aparatu Podesite duze vreme kuvanja pomocu
hrana. su vedi ifili potrebno im je duze  dugmeta +.

kuvanje.
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Problem Mogu¢i uzrok Resenje

Vece komade hrane i hranu koja se duze kuva
stavite u donju posudu za kuvanje na pari

ili stavite posude za kuvanje sa ovom hranom
na postolje, a zatim zapoc¢nite kuvanje nesto pre
nego Sto dodate ostale posude.

Stavili ste previse hrane u Ne prepunjavajte posude za kuvanje na pari.
posude za kuvanje na pari. Isecite hranu na male komade, a najmanje
komade stavite na vrh.

Rasporedite hranu tako da izmedu komada
ostane dovoljno prostora kako bi se omogucio
maksimalan protok pare.

Uredaj se ne Niste redovno Cistili aparat od  OCistite aparat od kamenca. Pogledajte poglavije

zagreva pravilno. kamenca. ,,Cisc¢enje i odrzavanje".

Funkcija Gentle Regulator nije postavljen u Postavite regulator na unapred podeseni rezim

Steam ne radi. poloZaj za unapred podeseni kuvanja ribe, zatim pritisnite dugme GENTLE
rezim kuvanja ribe. STEAM, a potom dugme START/STOPR

Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari

- Recepte za kuvanje potrazite u knjizi recepata ili posetite lokaciju www.
philips.com/kitchen.

- Vremena za kuvanje na pari u ovoj tabeli predstavljaju samo okvirne
vrednosti.Vremena kuvanja mogu da se razlikuju u zavisnosti od velicine
komada hrane, razmaka izmedu hrane u posudi za kuvanje na pari,
koli¢ine hrane u posudi za kuvanje na pari, svezine hrane i vaseg ukusa.

Tabela za kuvanje na pari

Hrana za kuvanje Kolicina Vreme kuvanja na Preporucen zacini za dodatak za
pari (min.) Flavour Booster+

Spargle 500 ¢g 15-20 Majcina dusica, bosiljak, limun

Mladi kukuruz 200 g 5-8 Vlasac, cili, paprika

Boranija 500 ¢g 15-20 Persun, limun, beli luk

Brokoli 400 g 20 Beli luk, tucana ljuta paprika,

estragon

Sargarepa 500 ¢g 20 Persun, suva slacica, luk viasac

Cvetovi karfiola 400 g 20 Ruzmarin, bosiljak, estragon

Koren celera (u 300 g 15-20 Kumin, beli biber, ljuta paprika

kockicama)

Pile¢i batak 1 komad 25 Crni biber, limun, paprika

Kukuruz 500 ¢g 30-40 Persun, beli luk, luk viasac

Tikvice (isecene) 500 g 10 Mirodija, zalfija, ruzmarin
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Hrana za kuvanje Kolic¢ina Vreme kuvanja na Preporucen zacini za dodatak za
pari (min.) Flavour Booster+
Kus kus 150 g + 250 ml 10-15 Kumin, korijander; karanfili¢
vode
Jaja 6 komada 12-15 -
Voce 500 g / 4 komada 10-15 Cimet, limun, karanfili¢
Grasak (smrznuti) 400 g 20-25 Ruzmarin, kumin, persun
Krompir 400 ¢ 25-30 Persun, luk vlasac, beli luk
Skampi 200 g 5 Kari u prahu, afran, limun
Puding 4 posude 20 Cimet, karanfili¢, vanila
Pirinac 150 g + 300 ml 35 Pandan, persun, kumin
vode
250 g + 500 ml 35 Pandan, persun, kumin
vode
Losos 450 g 12 -15 min. Mirodija, persun, bosiljak
Bela riba 450 g 10-15 Suvi senf, piment, majoran

Kuvanje u rezimu Gentle Steam

Hrana za kuvanje Kolic¢ina Vreme kuvanja na pari  Preporucen zacini za dodatak za
(min.) Flavour Booster+

Losos 450 ¢ 15-20 Mirodija, persun, bosiljak

Bela riba 450 g 15-20 Suvi senf, piment, majoran

Vremena kuvanja za unapred podesene rezime (SI. 29)

Saveti za kuvanje na pari

Flavour Booster+

- Neki od zacina koje mozete staviti u Flavour Booster+ su timijan,
korijander, bosiljak, mirodija, kari i estragon. Mozete ih kombinovati sa
belim lukom, kimom ili renom da biste poboljsali ukus bez dodavanja
soli. Preporucujemo da koristite 1/2 do 3 kasicice suvog zacinskog bilja
ili zacina. Stavite vecu koli¢inu ako koristite sveze zacinsko bilje ili zacine.

- Kada koristite te¢nosti kao $to je vino ili limunov sok, Flavour Booster+
mozete dopuniti do oznake , max".

- Zadodatne savete o zacinskom bilju, zacinima i te¢nostima koji se
koriste za Flavour Booster+, pogledajte tabelu za kuvanje hrane iznad.

Povrée i voce

- Odsecite debele stabljike karfiola, brokolija i kupusa.

- Lisnato zeleno povrce kuvajte na pari Sto krace, posto lako gubi boju.
- Nemojte odmrzavati zamrznuto povrce pre kuvanja na pari.

Meso, zZivinsko meso, riba, morski plodovi i jaja
- Zakuvanje na pari najpogodniji su meki komadi mesa sa malo masti.
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Dobro operite meso i osusite ga tapkanjem, tako da izgubi $to je
moguce manje sokova.

[zmedu posuda za kuvanje mesa, piletine, ribe ili jaja uvek koristite
posudu za skupljanje vode ili ovu hranu stavite ispod drugih vrsta hrane.
Pre nego Sto stavite jaja u aparat za kuvanje, probusite ih.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, zivinsko meso niti ribu
i morske plodove. Obavezno ih ostavite da se potpuno otope, pa ih tek
onda stavite u aparat za kuvanje na pari.

Poslastice

Op

Umesto Secera dodajte malo cimeta u desert da biste ga zasladili.

Sti saveti

Za pripremanje pirinca, u posudu za ribu/pirina¢ dodajte vodu sa
pirincem. Potrebne koli¢ine potrazite iznad, u tabeli za kuvanje hrane na
pari.

Posudu za ribu/pirina¢ mozete koristiti i za spremanje povrca u
sosevima ili za kuvanje ribe u vodi.

Ostavite prostor izmedu komada hrane.

Ako u posudi za kuvanje na pari ima puno hrane, promesajte je na
polovini procesa kuvanja.

Male koli¢ine hrane kuvaju se krace od vedih koli¢ina hrane.

Ako koristite samo jednu posudu za kuvanje na pari, hrana ¢e se skuvati
brze nego kad koristite 2 ili 3 posude za kuvanje na pari.

Ako koristite vise posuda za kuvanje na pari, hranu kuvajte 5 - 10
minuta duze.

Hrana u najnizoj posudi za kuvanje bice gotova pre hrane u gornjim
posudama.

Jedite samo dobro skuvanu hranu.

U toku procesa kuvanja na pari mozete da dodajete hranu ili posude sa
hranom. Ako se neki sastojak kuva krace, dodajte ga kasnije.

Ako podizete poklopac, deo pare se gubi. Pritisnite dugme TURBO da
biste ponovo zagrejali aparat i izbegli duze vreme kuvanja.

Nakon $to se uredaj prebaci u rezim odrzavanja temperature, hrana

se jos neko vreme kuva na pari. Ako je hrana ve¢ potpuno skuvana,
izvadite je iz aparata nakon $to istekne vreme kuvanja, a aparat prede u
rezim odrzavanja temperature.

Ako hrana nije skuvana, podesite duze vreme kuvanja. Mozda cete
morati da sipate jo$ vode u rezervoar za vodu.

Aparat za kuvanje na pari moze se koristiti za podgrevanje gotove
supe. Stavite supu u posudu za ribu/pirinac i kuvajte je u unapred
podesenom rezimu kuvanja ribe. Za zagrevanje 250 ml supe potrebno
je oko 10 minuta.
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Bctyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta Aackaso npocumo A0 Kayby Philips! LLlo6
YMOBHI CKOPUCTATMCA NIATPUMKOIO, Ky npornorye Philips, 3apeecTpyiTe
CBIiM BMPI6 Ha Beb-canTi www.philips.com/welcome.

3araabHuit onuc (Maa. 1)

A T[lraTdopma 3 pesepByapoM AASt BOAM
B Peryaatop i ancnaei i3 KHOMKamu Tanmepa
KHorka Tanmepa -

CrnmBon 0bpobku mapoto

Yac y xBuAMHax

CUMBOA HamnoBHeHHsI pe3epByapa AASl BOAM
KHorka Tanmepa “+"

["onepeAHbO BCTaHOBAEHI PeXMMI OOPODKM Mapoio
Peryasatop

Krornka START/STOP 3 niacsiTKOO

KHhomka TURBO 3 miacsiTkolo

10 Knonka GENTLE STEAM i3 niacsiTKOO

11 KHonka KEEP-WARM i3 niacsiTKO©

Hocuk

AOTOK AAst KpaneAb 1

BiaaineHHs ana creuint (Flavour Booster+)

Yatwa ars 06pobKm napoio 2

3HiIMHE AHO

/AOTOK AASt Kpaneab 3

Hauwa aas 06pobkm napoio 4

3HiIMHE AHO

/AOTOK AASt Kpaneab 5

Yata ars 0bpobkm napoio 6

3HiIMHE AHO

Yawa aas pubn/pucy 7

Kpuiuka

VONOUTAWN=

OZXr AT ~"IommoOn

[pumimka: Yawi gas 06pobku napoio, AOmKu gasi Kpaneab ma yawa

gas pubulpucy npoHymeposati Big 1 go 7. Homepu BkazaHo Ha pyukax
npegmemis. CKAGgamu ix cAig Auiue y makomy nopsigky. Yci vawi gas
06p0obkyM napoio nompibHo BUKOPMCMOBYBAMM 3 BigNOBIGHUM AOMKOM gASl
Kpaneab. [ig HusKHIO Yaly gas 06pobKu napoto cAig 3aBxKgu cmasmmm
AOMOK gAsi KpaneAb 1. Yawamm MoxxHa KOpUCMyBamumcs AuiLe 3a ymoBU
3ANOBHEHHSA IX IXKE0.

Ba)xkauBa iHpopmauin

VBaXHO NpoUMTaiTE el MOCIOHMK KOPUCTYBaYa Nepeas TUM, K
BVKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN, Ta 36epiraifTe Moro AAS MaibyTHBOT AOBIAKN.

He6e3neuHo
- Hi B akomy pasi He 3aHyplonTe NAaTGOPMY Y BOAY | He MuIATe i Mia,
KpaHOM.

MonepeaXkeHHsA

- [lepea ™M, SiK NpUEAHYBATM MPUCTPIN A0 MEPEXI, MEepPEBIPTE, UM
30iraeTbCs Hanpyra, BKasaHa y TabAWULI XapaKTEPUCTHK, i3 Hanpyrolo y
Mepexi.
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[MiAKAIOHaITE MPUCTPIN AWLLIE AO 3a3EMAEHOI PO3ETKM. 3aBXAM
NepeBipANTE, UM WTenceAb 3adiKCOBaHWI B PO3ETLI HAAEKHVM HMHOM.
He BMKOpPUCTOBYIMTE NPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP, WHYP KMBAEHHS abo cam
MPUCTPIN MOLWKOAMKEHO.

AKLWO WHYP KUBAEHHS MOLLKOAXEHWI, AAA YHUKHEHHS Hebe3neku
MOro HeOOXIAHO 3aMIHUTK, 3BEPHYBLLKCb A0 KomnaHii Philips,
YMNOBHOBAXXEHOIO CEPBICHOrO LIEHTPY abo (paxiBLiB i3 HAAEXKHOIO
KBaAipikaLli€ro.

Llei npucTpin He Mpr3HaYeHO AAS KOPUCTYBaHHA ocobamu
(BKAIOUAIOUM AITEN) 3 MOCAAOAEHUMI BISUUHIUMM BIAYYTTAMM Ui
PO3YMOBUMM 3AIBHOCTAMM, 200 BE3 HAAEXKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb, KpiM
BMMAAKIB KOPUCTYBAHHA MiA HarASIAOM UM 3a BKa3iBKaMi 0Ccobu, ska
BIAMOBIAQE 3a Ge3neKy iX KUTTA.

AOPOCAI MOBMHHI CTEXUTU, WOO AITU He BABMAMCS MPUCTPOEM.
36epiranTe LWHYP HKMBAEHHA MOAAAI Bia AiTei. LLIHYp »uBAeHHA He
MOBWHEH 3BMCATU HaA KPAEM CTOAY Ui pOBOUOT MOBEPXHI, Ha AKiM
CTOITb NPUCTPIN.

[Neplu HiXK BMMUKATK NPUCTPIM, CAIA MOBHICTIO PO3MOTATH LUHYP
YKUBAEHHS 3 BGapabaHa Ha NAaTPOpPMI.

HikoAn He 0bpobASIHTE MapoIlo 3aMOPOXKEHE M'ACO, AOMALLHIO MTULIIO
Y MOpENPOAYKTY. [lepes 0OpOBKOIO MApOIO Lii MPOAYKTM CAIA,
MOBHICTIO PO3MOPO3UTU.

HikoAM He BUKOPUCTOBYWTE NMapoBapKy 6e3 AOTKa AAs Kpaneab 1,
OCKIABKM LIe MOXE CMPUUMHWUTI BUTIKaHHSA rapsyoi BOAKM 3 MPUCTPOIO.
Hatwi A 06pobKM Mapoto i Hally AAS pubK/pycy BUKOPUCTOBYITE
AVLLE 3 OPUIIHAABHOIO MAATGOPMOIO.

TpuMaTe WHYP MMBACHHS MOAAAI BiA rapAYMX MOBEPXOHb.

VYBara

He BMKOPUCTOBYIMTE MPUAAAAS UM AETAAI IHLLMX BUPOOHMKIB, 32
BUMHATKOM TuX, AIKi peKomeHAye KomnaHisa Philips. BukopucTanHa Takoro
MPUAAAAA UM AETAAEl MPU3BEAE AO BTPATV rapaHTil.

ObepiranTe NpUCTPIN BiA Al BUCOKMX TeMmepaTyp, rapsyoi napun abo
BOAOrOro Tenaa. He ctasTe napoBapky Ha abo 6iAst yBIMKHEHOT MivKu
YU e rapaYol KyXOHHOT NMAUTU.

[Nepea TUM, SIK YNCTUTK MPUCTPIN, 3aBXKAMN BIA EAHYITE MOTO BiA,
Mepexi | AaiTe OXOAOHYTU.

Llel npucTpin NprsHayYeHmit BUKAIOYHO AAS MOBYTOBOMO
BMKOPWCTaHHA. AKLLO NPUCTPIM BUKOPUCTOBYETHCSA HEHAAEHKHO, AAS
(HaniB-)NPOECiMHMX UM IHLMX LLIAEH BCynepey Ll IHCTPYKLIT, rapaHTis
BTPayaE UMHHICTb, a komnaHis Philips He Hece BiANOBIAAABHOCTI 3a
3aMOAISHY LWKOAY.

CraBTe NapoBapKy Ha CTiliKy, FOPU3OHTaABHY | PIBHY MOBEPXHIO TaKMM
UMHOM, OO AOBKOAA HET byAo npuHaliMHi 10 cM BiAbHOrO MpocTopy
AR 3aM00BiraHHs NepeHarpisaHHio.
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3aB)KAM BCTAHOBAIOMTE 3HIMHE AHO B Yalli AAf 0OPOBKK Mapolo,
MOUMHAIOUM 3ropw, | MepeBIPANTE NPaBUALHICTb X BCTaHOBAEHHS (‘A0
KAaLaHHsA").

ByabTe obepesxHi, Wob He 0OMeKTUCS rapavolo Mapolo, AKa BUXOANTD
3 MPUCTPOIO Mia Yac 0OPOBKM MPOAYKTIB Mapoto, abo KoAM Bu 3HiMaeTe
KpuLLKy. [lepeBipsioun, UM CTpaBa roToBa, 3aBKAM BUKOPUCTOBYINTE
KyXOHHE MPUAaAAA 3 AOBTMMU PyUKaMM.

KpuLWKy CAia 3HIMAaTK OBEPEXHO i Ha MEBHIN BiACTaHI Bia, cebe. LLIob He
OBMNEeKTUCS, 3a4eKalnTe, KOAW KpanaAi mapy CTEUYTb 3 KPULLKK Y MPUCTPIN.
Yaly AAs 0OPOBKUM MapoO CAIA 3aBXKAM TPUMATU 33 PYUKM, SKLLO PKa
rapsva.

Koan naposapka npaLjioe, He nepemitlanTe fi.

KoAn naposapka npaLioe, He HaXUAAMTECA HaA Helo.

He TopkaiTecs rapsumx nosepxoHb npucTpoto. LLob He obnexTucs,
3aBXKAM BUKOPUCTOBYITE KYXOHHI PyKaBULL.

He cTaeTe npucTpivt 6ias abo nia NpeaMeTamMu, SKi MOXKYTb
MOLWKOAMTUCS MiA Al€IO Mapu (HanpyKAaa, CTiHW abo wadm).

He BrKOpMCTOBYINTE NPUCTPIN B CEPEAOBHLLI BUOYXOBIX Ta/abo
3aMMUCTUX rasiB.

AAS YHUKHEHHS HEOe3MeKM HIKOAWM He MiA'€AHYITE Uel MpUCTPIN A0
TaliMepa abo CUCTEMM AMCTAHLIMHOrO KepyBaHHs.

ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHA

Ller npucTpint 06AaAHaHO CUCTEMOIO aBTOMATUYHOMO BUMKHEHHSI.
[pUCTPIlt aBBTOMATUYHO BUMMKAETHCS, AKLLO BU HE MOBEPHYAWN PErYASTOP Y
NOMNepeAHbO BCTAHOBAEHMIM PEXIM OOPOOKM Mapoio MPOTArOM 5 XBUAMH
MICAS YBIMKHEHHS MPUCTPOIO. [TPUCTPIN TaKoXK aBTOMATUYHO BUMUKAETHCA
MiCAAl 3aBEPLUEHHST BCTAHOBAEHOTO MEPIOAY Yacy.

3axucT BiA HarpiBaHHA 6e3 BoaM

Lllo napoBapky obAaaHaHO GyHKLIEIO 3aXUCTY Bia BUKMMAHHS BOAM.
DyHKLIA 3aX1CTY BiA BUKMMAHHSA BOAW aBTOMATUYHO BUMMKAE MPUCTPIN,
AKLLO MOrO YBIMKHEHO, | B pe3epByapi HEMaE BOAW abO BOHa 3aKiHYYETbCA.
[epea MOBTOPHMM BUKOPUCTAHHAM AaiTe MPUCTPOIO OXOAOHYTU
npoTarom 10 XBUAVH.

EAaekTpomarHiTHi noas (EMIT)

Ller npuctpin Philips BianoBiaae ycim cTaHAapTaM eAeKTpOMarHiTHUX
noais (EMIT). 3riaHO 3 OCTaHHIMKM HaYKOBMMM AOCAIAXKEHHSIMU, MPUCTPIN

€ 6e3neYHNM Y BUKOPUCTaHHI 32 YMOB MPaBMAbHOI eKCriAyaTaLlii y
BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISAIMK, MOAGHUMM Y LIbOMY MOCIGHMKY KOPUCTYBava.

lNMepeA neplwiMm BUKOPMCTAaHHAM

Mepea neplInM BUKOPUCTAHHSAM PETEAbHO MOYMCTITh YACTUHM, AIKi

KOHTaKTyBaTUMYyTb i3 Xeto (AMB. po3aia “YuiieHHs”).

PesepByap AASl BOAM CAiA UMCTUTU BOAOTOIO FaH4ipKoIO.

MiaroToBKa A0 BUKOPUCTaHHA

[NocTaBTe NpUCTPIl Ha piBHY, FOPU3OHTAABHY i CTil Ky NOBEPXHIO.
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MepL HiX BMUKaTM NPUCTPIit, NOBHICTIO po3MOTalTe LIHYP
>KMBAeHHS 3 GapabaHa Ha nAaTdopMi.

3anoBHITb pesepByap BOAOKO AO MaKCMMaAbHOI MO3HAYKM.

HanosHsiiTe pesepsyap Auue Bopoto. HikoAM He KAaAiTb B pesepByap
NPpUMpaBu, OAItO TOLLO.

MocTaBTe AOTOK AAA KpaneAb 1 Ha pesepByap AASl BOAM, O Ha
nAaThopmi.

[pumimka: Hikoan He BuKkopucmoBsysime npucmpiii 6e3 Aoomka gas
KpaneAb 1.

BcTaHoBITh BisAiAeHHs aas crieLii (Flavour Booster+) Ha
nAaToopMmy, AKLLO iKY, AKa byse o6pobAasTHCs napoto, NOTpiGHO
MpUNpaBuTK.

- 3anoBHITb BIAAIAEHHA AAS CMIELLM CBIKMMM UK CYLLIEHUMI TPaBamm
abo piAMHOIO, HarMpKKAaA, BUHOM abo BYABOHOM, AO MAaKCUMAABHOT
NO3HauKM.

- IHpopmaLiio Npo pekomeHAOBaHY KIABKICTb Tpas abo creLilt AAA
PI3HMX TWMiB NPOAYKTIB AMB. Y TabAWLI 0BPOBKM MPOAYKTIB Mapoio B
PO3AIAI TabAVLA NPOAYKTIB | MOPaAM LLOAO OOPOOKM Napoio’.

A MomicTith NpoAyKTH B 0AHY UM BiAblue Yalw AAf 06pobKU Napoto
Ta/abo vally aas pubu/pucy.

- 3aBXXAM BCTAHOBAIOWTE 3HIMHE AHO B Yallli A 06POBKK Mapoto,
MOUMHAIOUM 3rOpH, | MEPEBIPAMTE MPaBUALHICTb X BCTaHOBAEHHS (A0
KAaLaHHA").

- He HaknapaiTe B YaLi aan 06pO6KM MApOI0 HAAMIPHY KIABKICTb
MPOAYKTIB. BrKAaAaMTE MPOAYKTM TaK, WOb6 MiXX HUMMK OYB BIAbHWI
MPOCTIP AAS KPALLIOTO MOTOKY Mapw.

- Beawi WiMaTkn NpoayKTiB a0 NPOAYKTH, SIKi MOTPIGHO AOBLLE
0BPOOASTH Ha Mapi, CAIA CTABUTU B HUXKHIO YaLlly AAS OBPOOKK Napolo.
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A5 3pyUHOT 0OPOBKM siELL MapOoIO X CAIA CTaBUTK Y TPUMaYi AAS AELLD.
Ans 00pOOKM Mapoio MPOAYKTIB BEAVKMX PO3MIPIB (HarnpKKAaA, TYLLIOK
KypuaT, KyKyPYA3AHMX Ka4yaHiB) MOXHA 3HATU 3HIMHE AHO 3 Yalll AR
06pobkM Napoto 4 Ta 6, 1Lob OTPUMATK OAHY BEAMKY jallly.

BcTaHoBiTb 0AHY 260 6GiAbLue YaLl AAs 0GPOBKM Mapoto Ha AOTOK

AAS KparieAb 1. IKLL0 BUKOPUCTOBYETbCA GiAbLUe Yalll, PAAMMO
PO3AIAUTU iX AOTKAMU AAS KpaneAb Mis Homepamu 3 i 5. Postawyiite
Yauli TakK, LWobKu BOHU He XUTAAUCS.

He noTpibHO BMKOPWCTOBYBATM BCi 3 Yalli Ans 0BPOBKM Napoio.

Yatwi A 06pobKM MapoIo, AOTKM AAA KparneAb Ta Hallia Aad pubw/pucy
npoHymepoBaHi Bia 1 A0 7. Homepu BKazaHo Ha pydKkax rMpeAMeTiB.
CKAaaaTL X CAIA AMLLE Y TAKOMY MOPAAKY. YCi Yalli AAa 06pObKM
Mapoio NOTPIOHO BUKOPUCTOBYBATM 3 BIAMOBIAHNM AOTKOM AAS
KpaneAb. ['ia, HVXKHI YaLli Aas 0OPOBKM MapOoIO CAIA, 3aBXAKM CTABUTU
AOTOK AN KpaneAb 1. Hallamm MOXHa KOpUCTYBaTUCS AMLLE 338 YMOBM
3aMOBHEHHSA X Kelo.

Yata ans prbu/pucy nprsHadeHa aas 06pOOKM MNapoio MapUHOBaHOT
pUOU, pUcy abo IHLLMX PIAKKX MPOAYKTIB. Haty ara prbu/purcy caia
CTaBUTU Ha BEPXHIO Yallly AAS OBPOOKM Mapoio.

AKLO 3HATK 3HIMHE AHO 3 Yalli AAd 0OpObKK Napolo 6, abu OTpUMaTK
BiAbLLY YaLlly 3 Yalleto 4 3HM3Y, 3BEPXY MOXHA TaKOX CTaBWUTH YaLlly
AN prbu/purcy Ta roTysaTu puby, puc abo cyn.

AKLWO 3 Yali A 06pOOKUM Napoio 4 3HATU AHO AASt OTPUMAHHS
BIAbLLIOT Yalli 3 YaLlelo 2 3HM3Y, 3BePXY MOXHA TaKOX CTaBUTK AOTOK
AN Kpaneab 5 Ta vally aas 06pobku napoio 6.

Bl Hakpuiite kpuwwkoto BepxHIo Yally ars 06pobku napoto.

[pumimka: Akwo vawy gas 06pobku napoto He HaAKpMMM KpuiuKoo abo
HAaKpumu HeLLiAbHO, XXy He byge 06p0bAEHO Napoto HAAEXKHUM YUHOM.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

BcTaBTe wTenceAb y poseTKy Ha CTiHi.
D  3acBiTUTBCS AMCMAEM Ta KiAbLLE 3 MIACBITKOK HAaBKOAO peryAsTopa.
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32 AOMOMOTOIO PeryAsTopa BCTaHOBITb PeXKMM 06pobKM napoto
BIAMOBIAHO AO iXKi, Ky Bu 36upaeTecs rotysatu.

D BcraHoBAEHMI Yac 06pobKU Napoto BiAOBPAXKAETHCA HA AUCTIAEI.
[po nonepeaHbO BCTAHOBAEHY TPMBAAICTL OOPOOKM Mapoio Ta rnopaan
AVB. Y PO3AIAI TabAMLSA MPOAYKTIB Ta MOpaan LLOAOC 06pobKK napoto”.

[pumimka: Axiwio nompibHo BCMaxHoBMmu 4ac, AKui BigpisHaembcs Big
nonepegHbO BCMAHOBAEHMX 3HAYEHb 4aCy pexxumis 06pobku napoto Ha
peryasmop (HanpukAag, wwob o6pobumu napoio npbogykm, He 306paxkeHui

» 025+ « cepeg nonepegHbo BCMAHOBAEHUX pexxumis 06pobku napoio), ubepimp
VLI pexkuM, yac sKoro HanbAMKYMI go nompibHoro. 36iAbLuMmy abo 3MeHWMmu

Zx

yac 06pobkM napoio MoXKHA 3a ONOMOrol KHONOK marimepa “+” ma

[ GeR=r=h ] HatucHite kHonky START/STOP.

D I3 noyatkom 06pobKM Napoto TaiMep MOUMHAE BiAAIK Hacy o6pobKM.
D Tpotarom nepwmx 5 XxBMAMH 06POBKM Napolo BMUKAETLCS MIACBITKA
kHonku Turbo. LLe cBiaA4MTb Npo Te, O NapoBapKa BUKOPUCTOBYE

AOAATKOBY MOTYXHICTb Typ6OpeXumy, o6 NpULLIBUALIMTKI
HarpiBaHHA. [poTArom LMX neplumx 5 XBUAUH TypBopexxnm
BUMKHYTU HEMOXAMBO.

- Axwo napoio 0OpOBAAETLCA BEAMKA KIABKICTb MPOAYKTIB, DKY CAIA,
NepemilaTH KyXOHHOIO AOXKKOIO 3 AOBIOIO PYUKOIO, KOAM MUHE

. NOAOBWHa Yacy. He 3abyAbTe OAAMHYTU KyXOHHI PyKaBuLLi.

K==l ul] - [licrs 3aBepLUeHHA BCTaHOBAEHOrO abo nornepeAHbO BCTAHOBAEHOTO

(]

Yacy 0OpobKM Mapoto MPUCTPIN NOBIAOMUTL MPO Lie TPboMa
3BYKOBUMM CUrHaAaMM Ta MEPEMKHETHCA Y PEXKMM 30EPEXKeHHs TenAa.

ObeperkHO 3HIMITb KPULLKY.

3HiMatouM KPULLKY, CTeXTe, o6 He 0BNeKTUCS rapsvoLo Napoio, Wo

BUXOAMTb 3 MPUCTPOIO.

- o6 He obnekTuCcs, 3HIMaNTe KPULLIKY, BUMMANTE Yallly Aas prbu/pucy
i YaLli AAR 0BPOBKM MapoIo B KYXOHHUX PyKaBULSAX. SHIMATH KPULLKY
CAiA MOBIABHO Ha MEBHIN BIACTaHI Bia cebe. 3aueKaiTe, MOoKM KpariAi
Mapy 3 KPULLKKM He CTeYyTb Y YaLlly AAd OBpOOKK Napolo.

- o6 BuiHATYM Xy 3 Yall AAR OOPOOKM Mapolo, KOPUCTYHTeCs
KYXOHHWM TPUAIAAAM i3 AOBFOIO PYUKOIO.
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- Buiimaloun vaty ans 06pobKki Napolo, 3a4eKaiTe, NoKM Kparai napy He
CTeUYTb Y MIACTABACHWIA 3HM3Y AOTOK AAS KpareAb.

MepeA TUM SIK BUAHATU AOTOK AAS KpaneAb 1, BUTATHITH LUTEMNCEAD i3
PO3eTKM i AaiTe MapoBapLLi OXOAOHYTMH.

BuiiMaTh AOTOK AASt KpameAb 1 cAia obepexHO, OCKiAbKM BOAQ B
pe3epByapi Ta AOTKY AASl KpaneAb MOXKe ByTH Lie raps4olo, HaBiTh AKLLO
iHLi YaCTUHU MPUCTPOIO BXKE XOAOAHI.

A Pesepayap AA BOAM CAIA CIOPOXKHIOBATM MICASt KOXKHOFO
BUKOPUCTAHHS 3a AOMOMOrolo HOCKKa 360Ky Ha NAaTdopMi.

[pumimka: Akwo 6axaeme npogosxumu 06pobKy napoto, HaAuIme cBixkoi
BOgH.

O6po6ka napoio pisHUX MPOAYKTIB
AKLLO NOTPIBHO 0BPOBUTH MapOIO MPOAYKTH, SKi BUMaraioTb Pi3HOrO Yacy
0BPOBKM, CAIA BUKOHATH HAaBEAEHI HIKHYE BKa3IBKM:

BcTaHOBITb TaliMep Ha MaKCMMaAbHMIt Yac 06po6KM.

[MoKAaAITb MPOAYKT i3 HAMAOBLLMM YacoM 06po6KM Napolo y vatly 2,
a MPOAYKT i3 HAMKOPOTLLUMM 4acoM - y yvally 4.

BcTaHOBITb AOTOK AAS KpaneAb 1 Ta vally AAs 06pobku napoto 2 Ha
NAaTGOPMY i HaKpUItTe Yallly KPULLIKOLO.

HatucHitb kHonky START/STOP, wo6u posnouaTh npouec o6pobku
Mapolo AO MOMEHTY, KOAU 32AMLLKOBMIA Yac 0BpobKM Ha AMCrAel
6yAe BiAMOBIAATU HaMKOPOTLLUOMY Yacy o6pobKu napoto.

Ob6epeXxHO 3HIMITb KPULLIKY 33 AOMTOMOTOIO KYXOHHUX PYKaBMLLb i
BCTAaHOBITb AOTOK AASl KpareAb 3 Ta yally AAs o6pobku napoto 4
3BepXy Ha yally AAs 06pobku napoto 2.

A Hakpuiite kpuwwKoto yawy 4 i AoHeKaiiTecs 3aBepLUeHHS
BCTaHOBAEHOTO Yacy o6pobKu mapoto.

Taki Al MOXHa NOBTOPIOBATY TPWUi, AKLLO B HAsABHOCTI € TPU BUAW

MPOAYKTIB i3 Pi3HMM YacoM 0B6pOOKM Mapolo.

Pe>xum nomipHoi napu

Y pexxvmi MomipHoi napu ika 0OpOBASETBCA 3a MOMIPHOT TemnepaTypw
6A13bKko 80°C; Taka TemnepaTypa IiA€aABHO MIAXOAWTD AAA MPUrOTYBaHHS
pu1by. 3a Takoi TeMnepaTypu 36epiracTbCa AeAiKaTHa CTPYKTYPa Ta CMak
purbu.

Ao Bun baxkaeTe 0O6pobUTI MPOAYKTH MApOIO B PEXMMI MOMIPHOT Mapw,
PaAVMO CTaBUTK Ha NAATGOPMY AMLLE OAHY Hally AAs OOPOBKM Mapoto,
OCKIAbKM Came TaK MOXKHa OTPUMATY HalKpalLi PpE3YAbTaTH B TaKOMy
PEXKMMI.

[pumimka: Peskum nomipHoi napy npauioe AuLe 3a yMoBH, AKLLO PeryAsmop
BCMAHOBAEHO Y NonepegHbO BCMAHOBAEHMIA pexxum 06pobkmu napoio gas
pubm.

[pumimka: AKiwo y pexkumi noMipHoi napy BUKOPUCMOBYEMbCA YALLA AS
pubulpucy, yac 06pobku Mosxe spocmu. lMepiu Hixk nogasamum puby Ha cmia,
nepesipme ii romosHicmb.
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BcTaHOBITb peryAsiTop y mornepeAHbO BCTAHOBAEHUI PEXKUM
06pobku napoto Aas pubu (1) i HatucHiTL kHonky GENTLE
STEAM (2).

D Ha aucnaei BiaobpaxaeTbcs monepeAHbO BCTAHOBAEHMI Hac
06pobku napoto. Lleit yac 6yae AOBLUMIA MOPIBHAHO 3i 3BUYANHOIO
TPUBaAicTio 06pobku napoto.

LLlo6u nouatn npouec o6pobKu napoto, HaTUCHITL KHomKy START/
STOP.

- [ia yac 06pobkK Napolo B pexkrmi MOMIPHOT Mapy MOXHa NepemMuKaT
Y 3BUYAMHWI PEXKMM, AAA LIbOTO CAIA HaTUCHYTH KHoMKy GENTLE
STEAM.

- Lobu nepeMKHy TV NapoBapKy B pexuM NOMIPHOT Mapu Mia yac
OBPOOKK MapoIo Y MOMepeAHbO BCTaHOBASHOMY PEXMMI AAA PHOU,
HaTUCHITL kKHomnky GENTLE STEAM.

- [lpoTsaroM nepuwmx 5 XBUAMH BMUKAETHCS MIACBITKA KHOMKM Turbo. Lle
CBIAYWTB MPO Te, WO NapoBapka BUKOPUCTOBYE AOAATKOBY MOTYXHICTb
TYpOOpEXMMY, LOG MPULIBUALLMTY HarpiBaHHs. [TpOTArOM LWx nepLumx
5 XBUAVH TyPOOPEHKMM BUMKHYTU HEMOXKAVIBO.

- AKwo po3noumHaTh 0OPOOKY Mapolo B PEXMMI MOMIPHOT Mapu, KOAM
MPUCTPIN LLe HE HarpiBCA, CAiA MOYMHATU OOPOOKY MOPOXKHLOI Yalll
3 KpULKOIO. KOAM BUMKHETBCS MIACBITKA KHOMKK Turbo, obepexkHo
BIAKPUITE KPULLKY | MOKAQAITE prbY.

[opaga: [ig 4ac npuromysaHHs i B pexxumi NoMipHOT Napu B HMXKHIN Yaii
gAst 06po6KM Napoto gAs NigMPUMKM MENAA MOXKHA CMABMMM 3BepXy OgHy
abo gai iHwWi Yawwi. AMBOBUXKHI peLienmu npuromyBaHHs cmpas Ha NOMIpHi
napi Mo>KHa 3Haimm y Knu3i peuenmis abo Ha seb-caiimi www.philips.
com/kitchen.

Typ6opexxkum

TypOOpPEeXMM BMUKAETHCA aBTOMATUYHO MPOTArOM MEPLMX 5 XBUAMH

yCix npoLiecis 06pobKK Mapoio, WO CrpHSE WBUALIOMY PO3irpiBaHHIO

NapoBapKu. 3aBAAKM LBUALIOMY BCTaHOBAEHHIO TeMMepaTypy, ska

IAEABHO MIAXOANTD AAS MPUrOTYBaHHS Ki, 30epiraeTbcs GiAbLLe BiTamiHiB

Ta MiHepaAiB.

Typbopexum TakoXK MOXHa BUKOPUCTOBYBATH Y TaKMX BUMAAKAX:

- MICAA BIAKPVIBaHHS KPULLKKM AAA MEPEBIPKM CTaHy rOTOBHOCTI abo
nepeMilllyBaHHs CTPasy;

- MiCAA AOAABaHHS MPOAYKTIB AO OAHIET 200 BiblLe Yall A 06POBKM
napoio;

- MiCASl AOAVIBAHHSA BOAW Y pe3epByap.

LLIo6 yBiMKHYTU TypOopesmm, HaTHcHITb kHomKy TURBO. Pexxiim aie

NPOTAroM 1 XBUAMHM | BUMMKAETbCA aBTOMaTUUHO. [TiACBITKa KHOMKK Turbo

3racac i napoBapKa NPOAOBXKYE OOPOOKY MapoIlo y 3BMUANHOMY PEXMMI.

LLIobK BUMKHYTH aKTUBHMM TYPOOPEXMNM, HaTUCHITL KHoMKy TURBO wwe

pas.

[pumimka: Ao BuKoprucmoBysamu pexkum noMipHoi napu npomsrom
5 XBuAMH nicas 3aBepLueHHs nonepegHboro npouecy 06pobku napoto,
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mypbopexxuM i nigceimka KHONKM He BMUKAIOMbCSI, OCKIAbKM BOgA BCE Lie
menaa.

Pe>kum 36eperkeHHs TenaAa

[icAs 3aBepLUeHHs Yacy 06pObKM Mapoio MapoBapKa aBTOMaTUYHO
NEPEMMKAETLCS B PEXUM 30EPEKEHHSA TEMAR, MPO LLO CBIAYATb 3 3BYKOBI
CUrHaAW. YBIMKHEHWI IHAMKATOP 30epeXeHHs TerAa CBIAYUTL MPO Te, WO
napoBapka nepebyBac B pexumi 30epexeHHs Teraa. Y TakoMy peXkmmi Hra
» ' « 30epiraeTbca TeNACKO NPOTAroM 30 XBUAMH.
— VLN - Akuo cTpaBy NOTPIOHO 36eperTi TenAoo AOBLLIE, BCTAHOBITH
HEOOXiAHMIM YacC 3a AOMOMOrol0 KHOMOK Taimepa '+ Ta **-"
- AKWwo nia vac UMKAY 36epexkeHHs Tenaa HaTUCHYTU kHonky KEEP
WARM |, TaliMep BMMKa€ETbCS Ha HACTYNHI 30 XBUAMH.
- LLo6 BUMKHYTU pexum 30epexkeHHs TernAa, HATUCHITb KHomky START/
STOR
- o6 yBiMKHYTU pexim 36epexeHHs TerAa, KOAM NMPUCTPIl BUMKHEHO
ab0 KOAM BiH BUMKHYBCS aBTOMATUYHO, MOTPIOHO CNoYaTKy HaTUCHYTH
kHonky KEEP WARM (1), nicaa voro HaTucHy T kHonky START/
STOP (2).

[pumimka: CAig nam’smamu, 1o B pexxumi 36epeskeHHs menAa ixxa
30AMLLIAEMbCS FapsYoIo,  3-nig KPULLKM (SKLLO ii BIGKPUMM) MoKe BUXOgMMMU
napa.

IHAMKaLLif HAaNOBHEHHA pe3epByapa AAA BOAM

Llei npucTpir NOBIAOMASIE MPO HEOOXIAHICTE AOAVBaHHS BOAM B

pesepsyap.
- Koany pesepsyapi 3aKiH4y€eTbCA BOAG, Ha AUCTIAET 3'ABAAETHCA CUMBOA

HaMOBHEHHA pe3epByapa AAA BOAW, | MPUCTPIN MOYMHaE NoAaBaTH
\ 3BYKOBI CMMHaAW.
) a0 - [icas HanoBHeHHs pe3epByapa AAS BOAM BIAMOBIAHWI CUMBOA 3HMKAE
; = ) 3 AMCTIAES, | MOAAYA 3BYKOBOIO CUIHAAY MPUMUHAETLCA. AOAMBATU BOAY

B pe3epByap MOXHa Yepes3 HOCHIK.

N
/]

[pumimka: Ko nbomsarom n’amm XBUAMH NiCASl NOGAHHS 3BYKOBOrO CMTHAAY
He goAMmu Bogu B pesepByap, gasi nonepegkeHHs neperpisaHHsa naposapka
aBMOMAMMYHO BUMMKAEMbCS. AKILO aKMMUBOBAHO 3aXmucm Big neperpiBaHHs,
napoBapKa nouMHAE 3HOBY NHALIOBAMM B HOPMAALHOMY pexXxuMi Yepes

5 XBMAMH nicAsi HaNOBHEHHS pe3epByapa X0AOGHOK BOgol.

HikoAM He BUKOPUCTOBYITE AASl YMLLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX Ty6oK,
abpasnBHMX 3aCO6iB UM PIAMH AAS YMLLLEHHS, TAKMX SIK 6EH3MH YK
aLLeTOH.

BUTArHITL WITENCceAb i3 po3eTKM i AaliTe MPUCTPOIO OXOAOHYTH.
[MouncTiTh 30BHILHIO YaCTUHY NMAATPOPMU BOAOTOIO FaHYIpKOIO.

Hi B skoMy pasi He 3aHyptoiiTe NAaT$OpMy y BOAY i He MUiATe il nia
KPaHOM.

He MuitTe nAaTdopMy B MOCYAOMMIHIN MaLLIMHI.
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PesepByap AAS BOAM CAiA MUTHM FaHYipKOIO, 3MOYEHOLO B TEMAIi
BOAI 3 AOAABaHHSAM piaKoro Mutodoro 3acoby. [icas uporo ioro
NOTPIGHO NPOTEPTU YNCTOIO BOAOTOIO TKAHUHOIO.

3HIMITb AHO 3 Yall AAsl 06pO6KKM Napoto. Yalui, 3HIMHI AHa,
BiAAIAeHHS AAs cneuilt (Flavour Booster+), AOTKM AASt KpaneAb,
Yaly AAst pUbu/prcy Ta KPULLKY MOXXHA MOMUTU Bpy4Hy abo
B MOCYAOMMMHIN MaLLUMHIi, BUKOPUCTOBYIOHM KOPOTKUM LIUKA i
HaAaLLTYBaHHS HU3bKOI TeMMepaTypu.

AKLO YaLi AAn 0BPOBKM MAPOIO | KPULLIKY YaCTO MUTK B MOCYAOMUIHIN

MaLLMHI, BOHM MOXYTb TPOXW MOTBMAHITU.

BuaaaeHHs HaKuny

Koan y pesepsyapi AAft BOAM 3'ABAAETBCS HaKWM, MPUCTPIN CAlA, MOUUCTUTH.
AAS ONTUMaABHOT pOBOTM MapOBAPKK BAXKAMBO PErYAIPHO OUMLLATM i Bia
HaKmny.

HaauiiTe y pesepByap aAs BoaM oueT (8% po3uMH OLLTOBOI KUCAOTH)
AO MaKCMMaAbHOI MO3HAYKW.

He BuKopHCTOBY#TE iHLWIOrO 3aCO6Y BUAAAEHHS HaKMMy.

BcTaHOBITE AOTOK AASl KparneAb, Yallli AAsi 06po6KM Mapolo Ta yally
AAS pUbu/pucy Ha NAATGOPMY HaAEXKHUM YUHOM.

Yawy AAs pubu/pucy HaKpUIMTE KPULLKOIO.

BcTaBTe WwTenceAb y po3eTky Ha CTiHi.

BcTaHOBITb peryAsiTop y nornepeAHbO BCTAHOBAEHUI PEXUM
06pobkKu napoto Aast Mopkeu (1), NMiCAS YOro HaTUCHITb KHOMKY
START/STOP (2) Ta 3aAWLWIiTb NPUCTPIi MpaLIOBaTU NPOTArOM
20 XBUAMH.

AKuw,o oueT 3aKuMiB i po36pr3Kye 3a MeXi MAATPOPMM, Bia'eaHaNTe
NPUCTPIi BiA Mepexi Ta 3AUATE TPOXM OLLTY.

[ 6 | Yepes 20 xBUAMH Bia'€eAHalTe NPUCTPIl BiA MepeXxi Ta 3a4eKaitTe,
MOKM OLLET MOBHICTIO OXOAOHE. [1OTiM CMOPOXKHITL pesepByap AAs
BOAM.

CroOAOCHITb pe3epByap XOAOAHOIO BOAOIO KiAbKa pasiB.

[pumimka: AKwwo Hakun B pesepByapi 3aAMLLMBCS, NOBMOPIMb npoLegypy.

Mepea TUM, SIK BIAKAQCTM MPUCTPIlt Ha 36epiraHHs, MOYMUCTITb i
BUCYLUITb YCi YaCTUHM (AMB. PO3AIA “YuLeHHs”).
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BiakAasaoum NpucTpiit Ha 36epiraHHs, HAMOTalNTe LUHYP AOBKOAR
6apabaHa Ha nAaTpopmi.

BcTaHOBITb Ha MAATGOPMY AOTOK AAS KpaneAb 1.

MepeBipTe, 4UM 3HIMHI AHa BCTAHOBAEHO Ha MiCLLe Y YalLax AAS
06pO6KM Mapolo HAAEXKHUM YUHOM.

BcTaHoBITb Yally AAS 06pobKM Napoio 6 Ha AOTOK AAS Kpareab 1,
Yaly Aast o6pobku napoto 4 y vauly 6, a Yally Aas o6pobku
napoto 2 y vauwy 4.

A MowmicTith yawy aAs pubu/pucy y BepxHio Yally AAS 06po6KM
napoto.

BcTaHOBITE AOTOK AASl KpameAb 5 3Bepxy Ha ually AAs pubu/pucy, a

", AOTOK AASl KpameAb 3 y AOTOK AASl KpareAb 5.
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Bl Haxpuiite AoToK AAS KpaneAb 5 KpuLiKoto.

lapaHTia Ta 06cAyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobxiaHa iHpopMaLlisa abo 0bcAyroByBaHHs, sKLLO Y Bac
BMHWKAQ NMPOBAEMa, BiABIAaNTe BeO-calT komnaHii Philips www.philips.com
abo 3BepHITbCA AO LleHTpy obcayrosysanHa KaieHTiB Philips y Bawwin kpaiti
(TenedOH MOXKHa 3HANTK Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI). Ao y Bawwin KpaiHi
HeMae LleHTpy 06CAYroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITLCA AO MICLIEBOTO AMAEPA
Philips.

HaBkoAuwHe cepeapoBuULle

- He Bukunaaliite npucTpit pasom i3 3BKH4aiHMMM NMOBYTOBUMM
BIAXOAGMM, @ 3AaBaANTE MOrO B OGILLIMHMIA MYHKT NPUMOMY AAS
MOBTOPHOI NepepobKku. TaknMM UMHOM, Bu Aomomaraete 3axmucTnTu
AOBKIAASA.

Y CyHeHHA HecrnpaBHOCTEN

Y LIbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMY, SIKI MOXYTb BUHWKHYTU MiA
Yac BUKOPUCTaHHS NpUCTpoto. AKLO Br He B 3MO3i BUPIWKTH NpobAemy
3a AOMOMOTO0 iHOpMaLLil, TOAGHOT HUXKUE, 3BEPHITLCA A0 LleHTpy
0bCAYroByBaHHS KAIEHTIB y Bawilt kpaiHi.

Mpob6aema MosxAunBa npuunHa BupiweHHs
['apoBapka He [lapoBapky He nia'eaHaHo  BcTasTe wTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
MpaLioE. AO MEPEXI.

V pe3epByapi HeMae BoAW.  HamoBHITL pe3epsyap BOAOIO.

KHonky START/STOP He HaTucHiTs kHonky START/STOP
BYAO HaTUCHYTO.

Ixa roTosa nvwe  AeAKi LIMATKU MPOAYKTIB HaTucHyBLUM KHOMKY =+, BCTAaHOBITb AOBLUMI Yac
YaCTKOBO. BiAbLLi Ta/abo X MOTPIOHO  OBPOBKM Mapolo.

AOBLLE 0OPOBAATY Mapoto,

HPK iHLLI LWMaTKM.
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Mpobaema MoxAnBa npuymHa BupilueHHs

BeAvKi LUMaTK1 NPOAYKTIB Ta MPOAYKTH, siKi
BMMaraloTb TPUBAAILLIOT 06POBKM NMapoto, NOTPiIbHO
KAACTM Ha AHO Yalli abo CTaBMTM Yalli AA OBPOOKM
Napolo, 3aroBHeHI Tak1MM NMPOAYKTaMM, Ha
NAATGOPMY i MouMHaTK OBPOOKY 3a MEBHMM Yac AO
BCTAHOBAGHHS IHLLIMX Yall.

V Yawax A 06pobKm He KknaaiTb y Yawi aaa 06pobKku napoto HaAMIpHOT
napolo HaATo barato KIABKOCTI MPOAYKTiB. [TopikTe MpoAYKTM Ha APIOHI
MPOAYKTIB. LIMATKM, @ HaMEHLLI LUIMATKM MOKAQAITb 3BEPXY.

PoskaapanTe wWMaTKM DKi Ha AOCTaTHIM BIACTaHI
OAMH BiA OAHOTO, WOBKM 3a0€3MeUnT MOTPArAAHHS
MaKCVMaAbHOTO MOTOKY Mapw.

[NpucTpint He Hakun He BUaAaAsBcA 3 [ounCTiTh MPUCTPIN Bia HakMMy. AMB. PO3AIA

HarpiBaETbCA MPUCTPOIO PErYAAPHO. “YuieHHs Ta Aorasa’.

HAAEHKHUM YNHOM.

@yHKUiA NoMipHOT  PeryasTop He 6yAo BCTaHOBITb peryAsaTop Ha nomnepeaHbo

napu He MpaLoe.  BCTaHOBAEHO Ha BCTAHOBAEHMIN PEXINM OOPOOKM Mapoio AAa prbw,
NONEPEAHIN PEXXIM HaTucHITE KHorky GENTLE STEAM, nicas voro

0BpO6KK Mapoio AAS pubK.  HaTUCHITb KHoMKy START/STOP.

TabAuwA NpoAYKTIB i NopaaM W,o0A0 06po6KM Napoio

- Peuentn amB.y KHM3I peLienTis abo Ha canTi www.philips.com/kitchen.

- Yac 06pobkK, BKazaHWI Y TabAULL HIDKYE, € AULLIE OPIEHTOBHUM.
TpWBaAICTE OBPOBKM MapOIO MOXE BIAPIHATUCS, 33AEKHO BiA PO3MIPY
WMATKIB MPOAYKTIB, BIACTaHI MiX HUMM B Yalli and 06pobKK mapoio,
KIABKOCTI MPOAYKTIB Y uallli, akTOpy X CBIXKOCTi Ta 0COOUCTIX
ynoAobaHb.

Ta6Auua o6po6Ku NPOAYKTIB Napoto

MMpoAykTU AAs KiabkicTb Yac o6pobku PekomeHAOBaHiI TpaBu/cneLii AAS

06pobku napoto napoio (XB.) BiAAIAeHHS AAs cnewii (Flavour
Booster+)

Cnapxa 500 r 15-20 Yebpelb, 6a3nAiK, AMMOH

Monoaa Kykypyasa 200 r 5-8 3eAEHMI YaCHVIK, YMAI, MarnpuKa

3eneHa KkBacos 500 r 15-20 [NeTpyLKa, AMMOH, YaCHMK

Bpokkoni 400 r 20 YacHWK, MEAEHWI YEPBOHMIN YMAI, MOAMH
OCTPOriH

Mopksa 500 r 20 [NeTpyLwKa, Cyxa ripymLLs, 3eAeHMi
YaCHUK

LigiTHa KanycTa 400 r 20 Po3mapuH, 6a3naik, TapxyH

Cenepa (kybukamun) 300 r 15-20 KMUH, BiAnii nepeub, YnA

Kypsua Hixkka 1 wr. 25 HopHuit nepeLlb, AMMOH, MarpuKka
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MpoaykTU AAs KiAbKicTb Yac 06pobku PekomeHaoOBaHi TpaBu/crieLii AAs
06pobku mapoio napoto (XB.) BiAAIA€HHS AAdA cneuin (Flavour
Booster+)
KyKypya3sHmi 500 r 30-40 [NeTpyLUKa, YacHMK 3yOLAMM, 3EAEHMM
KavaH YacHMK
Monoai kabaukm 500 r 10 Kpin, waader, po3mapuH
(Hapi3aHi cknMbKamm)
[MwoHsHa Kala 150 r + 250 ma 10-15 KMWH, KopiaHAp, 3y6eLlb YacHMKy
BOAM
Anus 6 WT. 12-15 -
@pykTH 500 r/4 wT. 10-15 Kopuus, AMMOH, 3ybelb YacHMKY
[opox 400 r 20-25 Po3MapuH, KMUH, MeTpyLuKa
(3aMopOXKEHMIN)
KapTonas 400 r 25-30 [NeTpyLUKa, 3eAEHUI YaCHMK, YaCHMK
3y6LAMK
KpeseTku 200 r 5 [Npunpaga Kapi, WadpaH, AMMOH
[lyanHr 4 yarwi 20 Kopuus, 3ybeLib YacHVKy, BaHiAb
Puc 150 r + 300 mA 35 [NaHAaH, NeTpyLUKa, KMUH
BOAM
250 r + 500 mA 35 [NaHA@H, NeTPyLKa, KMUH
BOAM
/Aococb 450 1 12-15 xs. Kpin, neTpyLuKa, 6asmaik
bina puba 450 r 10-15 Cyxa ripumus, reo3AmKa, ManopaH

O6po6ka napolo B pexxMmi NnoMipHoOT napm

MMpoAyKTU AAs KiAbKicTb Yac o6pobku napoio PekomeHaoBaHi TpaBu/crieLii AAs

06pobku napoto (xs.) BiAAIAeHHS AAs cneuin (Flavour
Booster+)

Aococb 450 r 15-20 Kpin, neTpyLuKa, 6asmaik

bina pvba 450 r 15-20 Cyxa ripumus, rBo3AMKa, MaropaH

Yac 06po6ku napoio nonepepAHbO BCTAHOBAEHUX
pexxumis (Maa. 29)

Mopaau woa0 06po6ku napoto

BiaaireHHsa aaa cneunin (Flavour Boostert)

-V BIAAIAEHHS AAS CMELi MOXKHA KAQCTM TaKi YyAOBI TPaBM i MPAHOLL,
AK uebpeLlb, KopiaHap, 6asnAIK, Kpin, Kapi Ta TapXyH. MoxHa Takox
AOAATU YACHUKY, KMUHY abO XPOHY AAS KPALLIOro CMaKy 6e3 AoAaBaHHs
COAI. PekomeHayeTbcA Bia 1/2 A0 3 YalHMX AOXKOK CyximX Tpas abo
cnewin. BukopucTosyiTe Giablie Tpas abo creLiit, SIKLO BOHM CBIXKI.
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Akuwio Bu BrKkopucTosyeTe pianHK (HaNpUKAaA, BUHO Y1 AMMOHHMIA CIK),
BIAAIAGHHSA AAA CMELlt MOXHaA 33aNOBHUTY AO MaKCKMMAABHOT MO3HAYKM
“Max".

Binblue nopaa WoAO Tpas, CrieLin Ta PiAH, AKI MOXHa
BMKOPUCTOBYBATH Y BIAAIAEHHI AAA CMELLM, AVB. BULLE Y TabAWLL
0BpOOKK Mapolo.

OBoui Ta ppyKkTH

3pixTe rpybi KayaHu 3 LBITHOT KanycT, OPOKKOAI Ta 3BUYaNHOT
KanycTu.

ObpobasiiTe Napolo 3eAeHi AVCTOBI OBOYI IKOMOTa MEHLLMIA MePIoA
4acy, OCKIAbKM BOHU LIBUAKO BTPaYaloTb KOAIP.

[Nepea 06pobKOIO MapOIO HE PO3MOPOXKYINTE 3aMOPOXKEHIX OBOMIB.

M’saco, AoMallHA NTULA, MOPEMPOAYKTH i ANLLA

Halikpalile arns 06pobKM Napoto MIAXOAATL HIXHI WMATKM M'Aca 3
HE3HAYHUMM LIMATKaMU XKIMPY.

Aobpe BUMMITE M'ACO | 3aAMLITE, OO 3 HBOrO CTEKAA BOAR, W06
3ano0birTH CTIKaHHIO BEAMKOI KIABKOCTI PIAMHM.

[oTyioun M'ACo, MTULLIO, pUBY UM AL, 3aBXKAM BCTAHOBAIOWTE AOTKM
AASKPaAMeAb MiX Yalliamm Aas OBpOOKK Mapoto, ab0 »K BCTaHOBAIOWUTE
Ui CTpaBu nia, iHWWMKM BUAAMM MPOAYKTIB.

[Nepea THM, AK MOMICTUTK AL Y NMAPOBAPKY, iX CAIA MPOKOAOTU.

He MoXHa 06pOOAATM MApPOIO 3aMOPOXKEHE M'SICO, AOMALLHIO NTULIO
abo mMopenpoaykTu. [lepea, 06pobKoIO Napolo 3aMOpOoXKeHe M'ACO,
NTULIO 36O MOPEMPOAYKTU CAIA MOBHICTIO PO3MOPO3WTU,

ConoaKi pecepTn

LLlo6u NiACOAOANTH AECEPTU, 3aMICTb LIYKPY ACAABATE AO HMX
TPOLLKM KOPULIL.

3araAbHi nopaau

LLlobn npuroTyBaTh PYUC, CAIA MOKAACTH MOrO 3 BOAOIO Y Yallly AAA
prbu/pucy. KinbkocTi AMB. BuLLE Y TabAMLI OBPOBKK NMPOAYKTIB NMapolio.
LLlo6 npuroTysaTu oBoui B COyci ab0O 3BapuTH Prby, MOXKHa TaKoX
BMKOPUCTOBYBATH Yallly AAA pybu/pucy.

LLIMaTKu MPOAYKTIB CAiA PO3KAIAGTU HELLIABHO.

AKLLO Yata Aas 0BPOBKM MapoIo AyXKe MOBHa, Mia, 4Yac 0OPOBKM Ky
CAiA MOMILLYBATM.

MaAi LUIMaTKM MPOAYKTIB OBPOBASIOTECS MAPOIO LUBMALLE, HXK BEAMKI
LWIMATKM.

O6pobka ki Mapoto B OAHI Yalli TPUBAE MeHLUE Yacy, HK Y 2 abo
3 vawax.

Akwo By BrKkoprcToByeTe BiAble, HXX OAHY Yallly AAS OBPOBKM
Mapolo, TPMBAAICTb FOTYBaHHS CAIA MPOAOBKUTH Ha 5-10 XBUAWH.
Ia roTyeTbea WBMALLE Yy HUDKHI Yalli AAS OBPOBKM Mapoio, aHiK y
BEPXHIX Yallax.

[NepL HX CNoOXWBaTK CTPaBy, NepeBipTe il FOTOBHICTb.

[ia yac 06pOOKK MapoIO MOXKHA AOAABATH MPOAYKTU abO AOCTABAATH
Yati. AKLWO NEBHUM MPOAYKT NMOTPIOHO 0OPOBASTH MEHLMIA MEPIOA,
yacy, AoAanTe Moro nisHille.

[ia yac BIAKPMBAHHS KPULWKM BUXOAMTb Napa. LLlobu nosTopHO
HarpiTV NapoBapKy Ta YHUKHYTK 30iAbLLeHHs Yacy 06pobKM napoio,
ckopucTanTecs kHorkolo TURBO.
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- Obpobka ki Napolo TPHBAE LUE MEBHUIA MPOMIXKOK Yacy MicAs
nepexoAy NMapoBapKK Y PexiM 36epexeHHs TernAa. AKLLO CTpaBa Bxe
rOTOBa, BUMMITB i i3 MapOBapKu MiCAA 3aBEPLUEHHS LIMKAY OBPOOKY, i
MPUCTPI Nepeinae y PEXUM 30epexeHHs Tenaa.

- AKWO NPOAYKTY Lie He roTOBI, BCTAHOBITb AOBLLUMIA YaC 0BPOBKYM
napoto. MoXArBo, B pe3epByap NoTPIOHO ByAe AOAUTH BOAM.

- [lapoBapky MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AAA PO3IrPiBaHHS BXKe FOTOBOrO
cyny. Haanrite cyn y vawy aas pubw/pucy i BrbepiTs nonepeaHbo
BCTAHOBAEHWIA PeXiM and prbu. HarpisaHHa 250 MA cyny Tpusae
6AM3bKO 10 XBUAMH.
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