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A mdquina de café é indicada para a preparacdo de café expresso, utilizando café em graos;
encontra-se equipada com um dispositivo para a distribuicao de vapor e dqua quente. 0 corpo
da mdquina, com um design elegante foi concebido para uso doméstico e nao é indicado para
funcionar de modo continuo, como funcionamento profissional.

Guarde estas instrugdes de utilizacdo num local seguro e coloque junto a maquina
de café no caso de uma outra pessoa a utilizar.

Para obter mais informag6es ou no caso de ocorrerem problemas, ndo especificados totalmente
ou incompletos nas presentes instrucdes, contacte os Centros de Assisténcia Autorizados.

Atencao. Nao se assume qualquer tipo de responsabilidade por eventuais
danos, no caso de:

« utilizacao errada e nao conformidade com o funcionamento previsto;

« reparagoes nao realizadas nos centros de assisténcia autorizados;

« deterioracao do cabo de alimentacao;

+ deterioracao de qualquer componente da maquina;

« armazenagem ou utilizacdo da maquina em temperaturas diferentes das condigées

de utilizacao (entre os 15°Ce os 45°C)
« utilizacao de pecas sobresselentes e acessorios que nao sejam originais.
Estes casos ndo estao incluidos na garantia.

NORMAS DE SEGURANCA

Nunca coloque em contacto com dgua as pecas que estao ligadas a

corrente: perigo de curto-circuito! 0 vapor e a dgua quente podem provocar
queimaduras! Nunca vire o jacto de vapor ou de dgua quente em direccao a partes
do corpo; toque cuidadosamente no tubo de vapor / agua quente, agarrando-o pela
pega adequada: perigo de queimaduras!

Utilizacao prevista

A maquina de café é indicada exclusivamente para utilizacio doméstica. E proibido efectuar
modificagdes técnicas e qualquer utilizacao ilicita, devido aos riscos que pode causar! O aparel-
ho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com reduzidas capacidades
fisicas, mentais ou sensoriais ou com experiéncia e/ou competéncias insuficientes, a nao ser
que estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua seguranca ou que sejam
ensinados por essa mesma pessoa a utilizar o aparelho.

Alimentacao de corrente - Cabo de alimentacao

Ligue a mdquina de café apenas a uma tomada de corrente adequada.

A tensao deve corresponder a indicada na plaqueta do aparelho, situada no interior da por-
tinhola.

Nunca utilize a maquina de café se o cabo de alimentacdo estiver defeituoso.

Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelo produtor ou pelo seu
servico de assisténcia a clientes. Nao passe o cabo de alimentacao por angulos e sob arestas
vivas, por cima de objectos muito quentes e proteja-o do 6leo. Ndo ande com a maquina de
café nem a puxe pelo cabo.

Nao tire a ficha puxando pelo cabo, nem toque nela com as maos molhadas. Evite que o cabo de
alimentacao caia liviemente de mesas ou estantes.



150 mm
6 inches

6 inches

15;%

Proteccao de outras pessoas

Mantenha as criangas sob supervisao, para evitar que brinquem com o aparelho. As criangas
nao se apercebem do perigo associado aos electrodomésticos. Nao deixe ao alcance das criangas
0s materiais utilizados para embalar a maquina.

Perigo de queimaduras
Evite dirigir contra si mesmo e/ou outras pessoas 0 jacto de vapor e/ou dgua quente: perigo
de queimaduras! Utilize sempre as adequadas pegas ou botdes.

Colocagao - Espaco para a utilizacao e manutencao

Para uma correcta gestao aconselha-se:

« Escolha uma base de apoio segura, bem nivelada, onde ninguém possa derruba-la nem ficar
ferido.

« Escolha um ambiente suficientemente iluminado, higiénico e com uma ficha de corrente
facilmente alcancavel;

« Preveja uma distancia minima das paredes da maquina como indicado na figura;

- Durante as fases de ligacao e encerramento da maquina, é aconselhavel colocar um copo
vazio debaixo do distribuidor.

Nao mantenha a maquina a uma temperatura inferior a 0°C; o gelo poderia danificar a maqui-

na.

Nao utilize a maquina de café ao ar livre.

Nao pouse a maquina em superficies muito quentes e perto de chamas livres, para evitar que

a carcaca se funda ou fique danificada.

Armazenagem da maquina - Limpeza

Antes de limpar a méquina, é indispensavel desligar a maquina com a tecla STAND-BY, depois
coloque o interruptor geral no“0” e desligue a ficha da tomada de corrente.

Além disso, deve esperar que a maquina arrefeca.

Nunca mergulhe a maquina em dgua!

E rigorosamente proibido tentar modificar de algum modo o interior da maquina.

Nao utilize, para fins alimentares, a dgua restante no reservatdrio durante alguns dias, lave o
reservatorio e encha com égua fresca potavel.

Se a mdquina nao for utilizada durante um periodo prolongado, distribua dgua do tubo de
vapor e lave com cuidado o pannarello (se existente); de sequida desligue-a e desprenda a
ficha da tomada. Guarde-a num local seco e ndo acessivel a criancas. Proteja-a contra o pd e
a sujidade.

Reparacées / Manutencao

No caso de avarias, defeitos ou suspeita de defeito apds uma queda, desligue imediatamente a
ficha da tomada. Nunca coloque em funcionamento uma maquina defeituosa.

56 os Centros de Assisténcia Autorizados podem efectuar intervengdes e reparagoes.

No caso de intervengdes nao realizadas sequndo as normas, rejeita-se qualquer tipo de respon-
sabilidade por eventuais danos.

Anti-incéndio
No caso de incéndio, utilize extintores de dioxido de carbono (CO,). Nao utilize dgua ou extin-
tores de incéndio em pé.

Portugués
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INSTALACAO

Para a sua propria seguranga e paraa
seguranca de terceiros, preste muita
atencao as instrugdes indicadas no
capitulo “Normas de seguranca”.

Embalagem

A embalagem original foi projectada e re-
alizada para proteger a maquina durante
o transporte. Recomenda-se conserva-la
para uma eventual necessidade de trans-
porte no futuro.

Operacoes preliminares

« Daembalagem, retire a tampa do reci-
piente de café e a bandeja de limpeza
com grelha.

« Retire da embalagem a médquina de
café e coloque-a num local adequado,
de acordo com os requisitos exigidos e
descritos nas normas de sequranca.

« Introduza a bandeja de limpeza com a
grelha na sede apropriada da mdquina,
certificando-se que a bandeja esteja
completamente introduzida.

« Introduza a tampa sobre o recipiente de
café.

Obs.: introduza a ficha na

tomada de corrente somente
quando indicado e verifique se o in-
terruptor geral esta na posicao “0".

Obs. importante: Eimportan-

te ler o indicado no Capitulo
“Sinalizacdes no visor’, onde é minu-
ciosamente explicado o significado de
todas as sinalizacdes que a maquina
apresenta ao utilizador, mediante os
indicadores luminosos posicionados
no visor localizado no painel de
comando.

NUNCAretireabandejadelim-

peza com a maquina ligada.
Aguarde alguns minutos depois da
ligacdo e/ou desligamento ja que a
maquina realizaum ciclo de enxagtie/
auto-limpeza (veja o paragrafo“Ciclo
de enxagtie/auto-limpeza”).

« Retire o reservatério de dgua da sua
sede.

« Enxague-o e encha-o com dgua fresca;
nao ultrapasse o nivel (MAX) indicado
no reservatério. Introduza novamente
0 reservatorio na sede adequada.

Coloque sempre no reservato-

rio somente agua fresca sem
gas. A agua quente e outros liquidos
podem danificar o reservatorio e/ou a
maquina. Nao coloque a maquina em
funcionamento sem agua: assegure-
se que ha agua suficiente dentro do
reservatorio.

« Retire a tampa do recipiente de café.

Obs.: o recipiente pode estar

equipado com um sistema
de seguranca diferente com base
nas normas do pais de utilizacao da
maquina.

« Deite lentamente o café em graos no
recipiente.

Coloque sempre norecipiente

somente café em graos. Café
moido, solivel, ou outros produtos
danificam a maquina.

« Coloque novamente a tampa sobre 0
recipiente de café.

« Introduzaaficha natomada de corrente
na parte traseira da maquina.

« Introduza aficha da outra extremidade
do cabo numa tomada de corrente de
parede com tensdo adequada.

Portugués
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A piscar
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« Coloque o interruptor geral em
poder ligar a maquina.

para

« Atecla”STAND-BY” pisca.

« Assegure-se que o selector estd na
V| A

posicao “@’; se necessdrio vire-o até
colocd-lo na posicao indicada.

- Para ligar a mdquina é suficiente
pressionar a tecla “H STAND-BY”.

« Ossimbolos (veja figura aolado) piscam
evidenciando que € necessario proceder
a0 carregamento do circuito.

Obs.: Antes de proceder a

primeira colocacao em fun-
cionamento da maquina, no caso de
um periodo prolongado de inactivi-
dade, é necessario carregar o circuito
hidraulico.

A piscar

A piscar

Carregamento do circuito

« Para carregar o circuito, introduza um
recipiente debaixo do tubo de vapor
(Pannarello, se existente);

- Vire o selector no sentido dos ponteiros
doreldgio até o ponto“&»". Améaquina
procede entdo ao carregamento auto-
mético do circuito fazendo sair uma
quantidade de dgua pré-definida do
Pannarello.

No final do processo de carregamento,
o simbolo indicado em figura no visor,
comeca a piscar.

Se solicita 0 novo posicionamento do
botdo de selecao na posicao central L {4

4

- No painel de comandos as teclas " &"
e" " piscam juntas lentamente, in-
dicando a fase de aquecimento.

Depois de terminado o aque-
cimento, a maquina realiza
um ciclo de enxague dos circuitos
internos. Nesta fase as teclas “&" e

MEMO

“©P"piscam de modo alternado.

MEMO

« Ao finalizar as operacdes acima descri-
tas, as teclas” & e"&P" se acendem

de modo fixo e no visor ilumina-se o
simbolo do aroma.

0 aroma visualizado é como
o da programacao de fabrica
para a primeira utilizacao ou é igual
aoaromaseleccionado desde o tiltimo
café distribuido.

Desse modo a maquina estd pronta para
a distribuicdo dos produtos.

« Para distribuir café, dgua quente ou
vapor e utilizar correctamente a ma-
quina, siga atentamente as instru¢oes
que sequem.



Primeira utilizacao ou apos

um longo periodo de inuti-

lizacao.

Estas simples operacdes sempre Ihe per-

mitird distribuir um dptimo café.

1 Introduza um recipiente grande debai-
xo do distribuidor.

2 Antes de iniciar o procedimento ve-
rifique que o visor exiba o sequinte
simbolo e no painel de comando as
teclas" & e & estejam acesas de
modo fixo.

3 Seleccione a funcdo de distribuicao do
café pré-moido pressionando uma ou
mais vezes a tecla“% ",

Naoadicione o café pré-moido
no compartimento.

No visor aparece o simbolo.

4 Pressione a tecla para a distribuicao do
café longo.

5 Aquarde o fim da distribuicao e esvazie
o recipiente com dgua.

6 Repita as operagoes do ponto 1 a0
ponto 5 por 3 vezes consecutivas;
depois passe ao ponto 7.

7 Introduza um recipiente debaixo do
tubo de vapor (Pannarello, se existen-
te).

8 Vire o selector no sentido dos ponteiros
do reldgio até o ponto“&".

Fixo

A piscar

C

9 Distribua dgua até a sinalizacdo de falta
de dgua, em sequida vire o selector no
sentido contrdrio ao dos ponteiros do

u.u

reldgio até coloca-lo na posicao “§"

10 No final encha novamente o reservato-
rio de dqua. Sucessivamente é possivel
distribuir os produtos conforme descri-
to nos paragrafos sequintes.

Ciclo de enxagtie/auto-limpeza

0 ciclo permite enxaguar os circuitos de
café internos com dqua fresca.

Este ciclo é realizado:

« Ao ligar améquina (com caldeira fria)

« Depois de ter carregado o circuito (com
caldeira fria)

Durante a fase de preparacao do
Stand-by (quando tiver sido distribu-
ido um produto de café)

« Durante a fase de entrada em stand-
by depois de ter pressionado a tecla
“STAND-BY” (quando tiver sido distri-
buido um produto de café).

E distribuida uma pequena quantidade
de dqua que enxagua e aquece todos o0s
componentes; nesta fase as teclas & e
“&P"piscam de modo alternado.

MEMO

Espere que este ciclo termine automa-
ticamente; é possivel interromper a
distribuicao pressionando uma das
duas teclas de café.

Portugués
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Filtro de agua “INTENZA”
(Opcional)

Para melhorar a qualidade da dgua uti-
lizada, aconselha-se instalar o filtro de
dgua.

Retire o filtro da embalagem e mergulhe-
0 na posicao vertical (com a abertura para
cima) em dqua fria e pressione delicada-
mente os lados para que saiam as bolhas
dear.

Remova o filtro branco presente no reser-
vatdrio, guarde-o num lugar seco prote-
gido do pé.

Programe o Intenza Aroma System con-
forme especificado na embalagem.
A=Agualeve

B = Agua média (padréo)

(= Aqguadura

Introduza o filtro no reservatdrio vazio.
Pressione até o ponto de paragem.

Encha o reservatdrio com dgua fresca po-
tavel e reintroduza-o na maquina.

Distribua a dgua contida no reservatdrio
por meio da fun¢ao dgua quente (veja o
pardgrafo “Distribuicao de dgua quen-
te”).

Encha novamente o reservatério de dgua.
A mdquina estd pronta para utilizar.

Obs.: quando o filtro de agua

Intenza nao estiver presente,
deve introduzir-se no reservatorio,
o filtro branco removido anterior-
mente.

AJUSTES

A méquina que adquiriu permite efectuar
alquns ajustes que lhe permitird utilizd-la
da melhor forma.

Saeco Adapting System

0 café é um produto natural e suas ca-

racteristicas podem mudar em fungao

da origem, da mistura e da torrefaccdo.

A méquina de café Saeco é equipada com

um sistema de ajuste automatico que

permite utilizar todos os tipos de café em
graos existentes no comércio (ndo cara-
melizados).

« Amdquina se ajusta automaticamente
para optimizar a extraccao do café,
assegurando a perfeita compactacao
da pastilha para obter um café expresso
cremoso, capaz de deixar livre todos os
aromas, independentemente do tipo de
café utilizado.

« 0 processo de optimizagdo é um
método de aprendizagem que exige
a distribuicdo de um certo nimero de
café para permitir que amdquina ajuste
a compactacao do po.

- Atencdo, pois podem haver certas
misturas particulares que requerem
um ajuste das mos para optimizar a
extraccao do café — (veja par. Ajuste
do moinho de café).

Ajuste do moinho de café

Atencao! 0 botao de ajuste da

moagem, colocado dentro do
recipiente de café, deve ser virado
apenas quando o moinho de café esti-
verem funcionamento. Naointroduza
café moido e/ou solivel no recipiente
de café em graos.

E proibido introduzir qualquer

material, que nao seja café
em graos. 0 moinho de café contém
componentes em movimento que
podem ser perigosos; é proibido in-
troduzir os dedos e/ou objectos. S6 é
permitido ajustar o grau de moagem
mediante o botao. Antes de intervir,
por qualquer outro motivo, dentro
do recipiente de café, desligue a
maquinaelibereafichadatomadade



A piscar

corrente. Nao coloque café em graos
quando o moinho de café estiver em
funcionamento.

A méquina permite realizar um ligeiro
ajuste do grau de moagem do café para
adequa-lo ao tipo de café utilizado.

0 ajuste deve ser realizado pelo botao
presente dentro do recipiente de café;
esse deverd ser pressionado e virado.
Pressione e vire 0 botdo com um Gnico
disparo por vez e distribua 2-3 cafés; so-
mente dessa maneira serd possivel notar
a variacao do grau de moagem.

As marcas de referéncia localizadas dentro
do recipiente indicam o grau de moagem
programado; podem programar-se 5
graus de moagem diferentes com as se-
guintes referéncias:

Referéncia Grande - Moagem Grossa
Referéncia Pequena - Moagem Fina.

Ajuste da altura do café na
chavena

A mdquina permite ajustar a quantidade
de café distribuido sequndo o seu gosto e/
ou de acordo com as dimensdes das suas
chdvenas.

A cada pressdo e liberado da tecla &
ou " &P a maquina distribui uma quan-
tidade programada de café, conforme a
programacao de fabrica. Esta quantidade
pode ser novamente programada sequndo
seu critério. Para cada tecla estéd associada
uma distribuicdo de café; esta ocorre de
modo independente.

A titulo de exemplo, descreve-se a progra-
macdo da tecla“E”” que, normalmente,

MEMO

estd associada ao café expresso.

+ Coloque uma chdvena debaixo do
distribuidor.

- Mantenha pressionada a tecla “&”"
durante 5 sequndos para entrar na
modalidade programagdo; atecla " &
pisca juntamente com os indicadores
luminosos do visor na figura e comeca
a preparacao do café; esta sinalizagao é
mantida durante todo o ciclo.

+ Quando na chdvena tiver a quantidade
de café desejada, pressione novamen-
teateda” "

A este ponto a tecla” =" esté programa-

da; a cada pressao e liberacdo a maquina
devera distribuir a mesma quantidade
recém programada.

Stand-by

A mdquina esta predisposta para a pou-
panca de energia. Apds 60 minutos desde
a Ultima utilizagdo, a maquina se desliga
automaticamente. Quando a maquina
estd em “stand-by” a tecla “(y pisca.

Obs.: durante a fase de desli-

gamento a maquina realiza
um ciclo de enxagtie, quando tenha
sido distribuido um produto de café.
Atencao: durante aligacao damaqui-
na apds um desligamento completo,
amaquinase apresentara na posicao
de Stand-by.

Para reiniciar a maquina basta pressionar
a tecla STAND-BY (se o interruptor geral
estiver posicionado em “I”); neste caso a
maéquina realizard o enxagle somente se
a caldeira tiver sido arrefecida.

EROGAZIONE CAFFE

Obs.: Caso a maquina nao
distribua café, verifique que
o reservatorio contenha agua.

Antes de distribuir o café veri-

fique as sinalizagdes no visor

eno painel de comando; verifique que

o reservatorio de agua e o recipiente

para o café estejam cheios.

n Mantenha o selector na posi-
¢aode café “§ duranteafase

de distribuicao.

Antes de distribuir o café

ajuste a altura do grupo de
distribuicao a seu gosto e seleccione
0 aroma ou o café pré-moido.

09'
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Ajuste do grupo de distri-
buicao

Com a méquina de café é possivel utilizar
a maior parte de chdvenas existentes no
comércio.

0 grupo de distribuicdo pode ser ajus-
tado na altura para melhor adaptar-se
as dimensées das chdvenas que queira
utilizar.

Para realizar o ajuste, levante ou baixe
manualmente o grupo de distribuicdo co-
locando os dedos conforme apresentado
na figura.

As posicoes aconselhadas sao:

Para a utilizacao de chavenas pequenas;

Para a utilizacao de chavenas grandes.

« Debaixo do grupo de distribuicao
podem ser colocadas duas chdvenas
para distribuir simultaneamente dois
cafés.

Ajuste “Aroma”

A méquina esta predisposta para permitir
0 ajuste da quantidade de café que deve
sermoido, de 7 gra 10,5 gr por café.

Ao pressionar e liberar a tecla “% " sera
possivel escolher entre quatro seleccdes
(suave, médio, forte, pré-moido).

A seleccao é possivel quando os graos sao
visualizados no visor; a cada pressao e li-
beracao da tecla“%“ o aroma é variado
em um grau:

@ = Aroma suave
@ @) = Aroma médio
@0 0= roma forte

Fixo

Fixo = 1 café expresso

Pisca Rapidamente =
2 cafés expressos

Pisca Rapidamente =
2 cafés

A seleccao deve ser realizada antes da se-
leccdo do café. Desta forma determina-se
aintensidade do sabor conforme o gosto
de cada pessoa.

Depois de ter seleccionado o “aroma forte”
é seleccionada a fun¢ao que permite dis-
tribuir café com o café pré-moido.

Esta seleccdo é apresentada com o sim-
bolo ao lado.

Para utilizar esta funcdo consulte o para-
grafo especifico.

Com café em graos

« Para distribuir o café é necessario
pressionar e liberar:

a tecla“% " para seleccionar o Aroma
desejado.

atecla”'&P" para obter um café expres-
50;

da “£" para obter um café lon-
ateda
go.
De sequida inicia-se o ciclo de distribui-
¢do:
Para distribuir 1 café pressione uma

tnicavezatecla” &P ou"&";atecla
pressionada permanece acesa fixa.

Para distribuir 2 cafés pressione 2 vezes
consecutivas a tecla &2 ou "&£ a

MEMO

tecla pressionada pisca rapidamente.

Para a distribuicao de 2

cafés, a maquina procede
automaticamente a moagem e do-
sagem da quantidade certa de café.
Apreparacao de dois cafés requer dois
cidlos de moagem e dois ciclos de dis-
tribuicao geridos automaticamente
pela maquina.

« Depois de ter completado o ciclo de
pré-infusdo, o café comeca a sair do
grupo de distribuicdo.

« A distribuicdo do café se interrompe
automaticamente quando atingir o
nivel programado; no entanto, € pos-
sivel interromper a distribuicao do
café pressionando a tecla accionada
anteriormente.



Fixo

A maquina encontra-se re-

gulada para preparar um
verdadeiro expresso a italiana. Esta
caracteristica poderia prolongar
ligeiramente a duracao de distribui-
¢ao, tirando partido do gosto intenso
do café.

Com café pré-moido

Esta funcao permite utilizar
café pré-moido e descafei-
nado.

0 café pré-moido deve ser vertido no com-
partimento apropriado posicionado ao lado
do recipiente de café em gréos. Deite ape-
nas café para maquinas de café expresso
moido e nunca café em graos ou soltvel.

...

« Se o café pré-moido nao for ver-
tido no compartimento, ocorrera
apenas a distribuicao de agua;

+ Se a dose é excessiva e/ou se foi
deitados 2 ou mais medidores de
café, a maquina nao distribui o
produto. Também neste caso a
maquina efectuaum cicloavazio e
descarrega o café em pé na gaveta
de borras.

Para distribuir o café é necessario:

- Pressionar e liberar a tecla “% " até a
visualizacao do icone da funcao pré-
moido.

« Elevar a tampa do compartimento de
café pré-moido.

« Deitarapenas 1 medidor de café pré-
moido no compartimento; para esta
operacdo utilize somente o medidor
fornecido com a maquina. De sequida
volte a fechar a tampa.

Atengéao: no compartimento

deite apenas café pré-moido.
A introducdo de outras substancias
e objectos podera causar danos
graves na maquina nao cobertos pela
garantia.

1

It
y
I/

I

Pressione e libere:

a tecla “ &P para obter um café expres-
50;

a teda “S” para obter um café lon-
go.

De sequida iniciard o ciclo de distribui-
¢ao. Depois de ter completado o ciclo
de pré-infusdo, o café comeca a sair do
grupo de distribuicdo.

« Adistribuicdo do café se interrompe
automaticamente quando atingir o
nivel programado; no entanto, € pos-
sivel interromper a distribuicao do
café pressionando a tecla accionada
anteriormente.

No final da distribuicao do produto a
maquina volta a configuracdo progra-
mada para o café em graos.

Para distribuir outros cafés
repita as operacoes acima
descritas.

DISTRIBUICAODEAGUA
QUENTE

Atencao: durante o inicio da
distribuicdo podem verificar-
se breves jactos de agua quente:
perigo de queimaduras. 0 tubo de
distribuicao de agua quente pode al-
cancar temperaturas elevadas: evite

I toca-lo directamente com as maos.

« Antes de distribuir dgua quente, veri-
fique que no visor e no painel de co-
mando todos os indicadores luminosos
estejam acesos.

(om a mdquina pronta para a distribuicdo

do café, proceda do seguinte modo:

+ Introduza um recipiente debaixo do
tubo de vapor (Pannarello, se existen-
te);

.11'
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A piscar

«12.

- Vire o selector no sentido dos ponteiros
do relégio até o ponto "

Obs.: durante a distribuicao

de agua quente os indicado-
res luminosos de indica¢ao do aroma
sao apagados.

« Retire a quantidade desejada de dgua
quente; para interromper a distribuicao
de dgua quente vire o selector no sen-
tido contrdrio aos ponteiros do reldgio
até colocd-lo outra vez na posigéo”i’.
A méquina volta ao funcionamento
normal.

De qualquer forma, depois da

rotacdo do selector podera
nao sair agua quente e as teclas
comecarem a piscar. Espere que a
fase de aquecimento termine para
obter um fluxo de agua quente do
Pannarello.

DISTRIBUICAO DE VA-
POR/CAPPUCCINO

0 vapor pode ser utilizado para criar espu-
ma no leite para o cappuccino, como tam-
bém, para o aquecimento das bebidas.

Perigo de queimaduras! Du-

rante o inicio da distribuicao
podem verificar-se breves jactos de
agua quente. 0 tubo de distribuicao
pode atingir temperaturas elevadas:
evite toca-lo directamente com as
maos.

Obs. importante: logo depois

de utilizar o vapor para criar
espuma no leite, proceda a limpeza
do tubo de vapor (ou Pannarello onde
existente). Com a maquina pronta,
distribua uma pequena quantidade
de agua quente para dentro de um
copo e limpe o exterior do tubo de
vapor (ou Pannarello onde existente).
Isso garantira uma perfeita limpeza

A piscar

de todas as pecas dos eventuais resi-
duos de leite.

Para preparar o seu cappucci-
noaconselhamos descarregar
a agua presente no tubo de vapor.

Para descarregar a dgua presente no
tubo de vapor, introduza um recipiente
debaixo do tubo de vapor (Pannarello,
se existente).

- Com a mdquina pronta para distribuir
café, vire o selector no sentido contrario
aos ponteiros do reldgio até o ponto
“&"a agua restante pode sair do tubo
de vapor (Pannarello, se existente).

+ A mdquina necessita de um tempo de

pré-aquecimento, nesta fase as teclas”
é)u e un plscam

MEMO

Obs.: durante a distribuicao

de vapor os indicadores lu-
minosos de indicacao do aroma sao
apagados.

- Quando as teclas "&" ¢ "&" tor-
nam-se fixasinicia-se a distribuicao; em
pouco tempo comegard a sair apenas

vapor.

- Para interromper a distribuicdo do
vapor, vire o selector no sentido dos
ponteiros do relégio e coloque-o0 na

g

posicao ' .



« Encha com leite frio 1/3 do recipiente
que deseja utilizar para preparar o
cappuccino.

Para garantir um melhor

resultado na preparacao do
cappuccino, o leite utilizado deve
estar frio.

+ Mergulhe no tubo de vapor (Pannarello,
se existente) o leite a aquecer.

« Vire o selector no sentido contrario
aos ponteiros do relégio até o ponto
“«&" vire lentamente o recipiente de
baixo para cima para que a formacdo
de espuma seja uniforme.

« Depois de ter utilizado o vapor durante
0 tempo desejado, vire 0 selector no
sentido dos ponteiros do relégio e
coloque-0 novamente na posicao '
para interromper a distribuicdo do
vapor.

« 0 mesmo sistema pode ser utilizado
para o aquecimento de outras bebidas

Depois de ter utilizado o tubo de vapor
(Pannarello, se existente), lave-o con-
forme descrito no capitulo “Limpeza e
Manutencao”.

Depois de ter utilizado o

vapor para preparar a bebida
é possivel passar imediatamente a
distribuicao do café ou do vapor.

Ao deixar o selector na posi-

¢ao central ‘¥, a maquina
volta automaticamente a temperatu-
ra de distribuicao do café, para evitar
inuteis desperdicios de energia.

LIMPEZA E MANUTEN-
CAO

Limpeza geral

« Todos os dias, com a mdquina ligada, §

esvazie e limpe a gaveta de recolha
das borras.

Obs.: aconselhamos o esva-

ziamento do recipiente no
caso em que nao utilize a maquina
por alguns dias.

« As outras operacdes de manutencao e
limpeza s6 podem ser realizadas quan-
doaméquina estiver fria e desligada da
rede eléctrica.

- Ndo mergulhe a mdquina na dgua.

« Ndo introduza os componentes remo-
viveis na méquina de lavar loica.

Nao utilize objectos pontiagudos ou
produtos quimicos agressivos (solven-
tes) para a limpeza.

Para a limpeza do aparelho utilize um
pano macio humedecido em dqua.

« Nao seque a mdquina e/ou os seus
componentes utilizando um forno de mi-
croondas e/ou um forno convencional.

No final da preparacao das

bebidas com leite, distribua
agua quente pelo tubo de vapor
(Pannarello, se existente) para uma
limpeza eficaz.

Diariamente, apds o aquecimento do
leite, desmonte a parte externa do
Pannarello (se existente) e lave-a com
dgua fresca potavel.

Semanalmente sera preciso limpar o
tubo de vapor. Para realizar essa ope-
racao, deve-se:

- removera parte externado Pannarello
(para a limpeza regular);

- retirar a parte superior do Pannarello
do tubo de vapor;

- lavar a parte superior do Pannarello
com dgua fresca potdvel;

- lavar o tubo de vapor com um pano
htimido e remover eventuais residuos
de leite;

- reposicionar a parte superior no tubo

.13'
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de vapor (certifique-se de que estd

completamente introduzida).
Monte novamente a parte externa do
Pannarello.

« Aconselha-se limpar diariamente o

reservatdrio de dgua; para favorecer

a sua extraccao desloque o tubo de

vapor/Pannarello para cima:

- Extraia ofiltro branco colocado dentro
do reservatdrio e limpe-o com dgua
corrente potavel.

- Reposicione o filtro branco no seu
compartimento, exercendo uma leve
pressao combinada com uma leve
rotacao.

- Encha o reservatdrio com dgua fresca
potdvel.

Diariamente, esvazie e lave a bandeja

de limpeza; essa operacdo também

deve ser realizada quando a béia
subir.

Semanalmente limpe também a sede
da bandeja de limpeza através das
aberturas no fundo da maquina.

Grupo café
« 0Grupo Café deve serlimpo sempre que

encher o recipiente de café em graos ou,
de qualquer forma, pelo menos uma
Vez por semana.

Desligue a maquina pressionando o
interruptor e retire a ficha da tomada
de corrente.

Retire a gaveta de recolha das borras.
Abra a portinhola de servico.

Retire o Grupo Café sequrando-o coma
pega apropriada e pressionando a tecla
«PUSH». 0 Grupo (afé s6 pode ser lava-
do com dgua tépida sem detergente.

«Lave o Grupo Café com dgua tépida; lave
o filtro superior com cuidado.

+ Lave e seque cuidadosamente todas as
pecas do Grupo (afé.

« Limpe cuidadosamente o comparti-
mento interno da maquina.

« Verifique que as duas marcas de refe-
réncia coincidam.

- Verifique que a alavanca esteja em
contacto com a base do Grupo Café.
Pressione a tecla “PUSH” para assequ-
rar-se que o Grupo Café encontra-se na
posicdo ideal.

Lubrifique o Grupo Café apds

cerca de 500 distribuicoes. A
graxa para a lubrificacao do Grupo
Café é adquirida nos centros de
assisténcia autorizados.

« Lubrifique as guias do grupo exclusiva-
mente com a graxa fornecida.

« Distribua a graxa uniformemente nas
duas guias laterais.

« Introduza novamente o Grupo Café
no compartimento adequado até
obter 0 encaixe SEM pressionar a tecla
“PUSH"

« Introduza a gaveta de recolha das
borras. Feche a portinhola de servico.



DESCALCIFICACAO

A formacdo de calcario é uma consequén-
cia natural da utilizacao do aparelho.

A necessidade de realizar a descalcifica-
o ¢do é evidenciada pelo acendimento do
Fixo simbolo no visor.

Obs.importante: aconselha-se

consultar o paragrafo seguinte
“Notas sobre a descalcificacao” onde
sao indicadas algumas solucoes para
manter a maquina num nivel de efici-
éncia perfeito.

Durante o processo de de-
scalcificacdo nao desligue ou
coloque a maquina em stand-by.

Utilize exclusivamente o pro-

duto descalcificante Saeco.
Foi concebido especificamente para
manter da melhor forma o desempe-
nho e a funcionalidade da maquina
durante toda a sua vida util, assim
como para evitar, se for utilizado
correctamente, qualqueralteracdodo
produto distribuido.

Atencao! Nao beba a solucao

descalcificante e os produ-
tos distribuidos até a conclusao do
ciclo. Nunca utilize, baixo nenhuma
circunstancia, o vinagre como des-
calcificante.

Antes de realizar a descalcificacdo retire 0
Pannarello (se existente) do tubo de va-
por, conforme descrito no capitulo “Lim-
peza e Manutengdo”.

+ Ligue a mdquina com a tecla “STAND-
BY”. Espere que amaquina termine
0 processo de enxague e aqueci-
mento.

Atencao! Se instalado, retire
o filtro “Intenza” antes de
introduzir o descalcificante.

« Deite todo o conteudo da garrafa de
descalcificante concentrado Saeco no
reservatorio de dgua do aparelho e

encha-o com dgua fresca potdvel até
alcancar o nivel MAX. Introduza nova-
mente o reservatdrio na maquina.

1 Introduza um recipiente debaixo do
tubo de vapor.

A capacidade do recipiente

deve ser de pelo menos 1
Litro. Caso nao disponha de um reci-
piente assim tao grande feche a tor-
neira, esvazie o recipiente, coloque-o
novamente debaixo do tubo e abra
novamente a torneira.

2 56 depois de ter adicionado a solugdo
descalcificante dentro do reservatério,
vire o selector no sentido dos ponteiros
do relégio até o ponto” " e distribua
2-3 chdvenas de dgua (aproximadamen-
te 150 ml).

3 Concluaadistribuicdo colocando novamen-
te 0 selector na posicao central .

4 Deixe o descalcificante actuar por 10

minutos.

5 Repita o procedimento indicado nos

pontos 2 e 3 a cada 3 minutos, até
esgotar completamente a solu¢do
contida no reservatério de dgua.

6 Quando aparecer o simbolo no visor,

enxague bem o reservatdrio e encha-o
com dgua fresca potdvel.

7 Esvazie o recipiente utilizado para re-
cuperar o liquido que sai da maquina e
cologue-o novamente debaixo do tubo
de vapor.

8 Vire oselector no sentido dos ponteiros

do relégio até o ponto “&". Inicia 0
ciclo de enxague da maquina.
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9 Quando a dgua dentro do reservatdrio
se acaba aparece o simbolo situado
a0 lado; isto indica que deve voltar a

u'u

colocar o selector na posicao “§".

10 Enxaguie bem o reservatdrio e encha-o
com dqua fresca potdvel.

11 Esvazie o recipiente utilizado para re-
cuperar o liquido que sai da maquina.

12 Introduza um recipiente grande debai-
x0 do distribuidor.

13 Antes de iniciar o procedimento verifi-
que que o visor visualiza os sequintes
simbolos.

14 Seleccione a fungao de distribuicao do
café pré-moido pressionando uma ou
mais vezes a tecla “% ",

Naoadicione o café pré-moido
no compartimento.

No visor aparece o simbolo.

c 16

15 Pressione a tecla para a distribuicao do
café longo.

16 Aguarde o fim da distribuicdo e esvazie
0 recipiente com dgua.

17 Repita as opera¢des do ponto 12 ao
ponto 16 por 3 vezes consecutivas;
depois passe ao ponto 18.

18 Introduza um recipiente debaixo do
tubo de vapor (Pannarello, se existen-
te).

19 Vire o selector no sentido dos ponteiros
do relégio até o ponto "

20 Distribua dgua até a sinalizacao de
falta de dgua, em sequida vire o
selector no sentido contrdrio ao dos
ponteiros do reldgio até coloca-lo na

ugn

posicao . .

21 No final encha novamente o reservato-
rio de dgua.



0o

Fixo

22 Mantenha pressionada a tecla ")

durante 6 sequndos para apagar a
maéquina e eliminar o alarme da des-
calcificacdo.

Oindicador Iuminoso“”apagar-se-é.

Monte novamente a parte externa do
Pannarello.
0 ciclo de descalcificacao esta concluido.

Sucessivamente € possivel distribuir os
produtos.

Se a maquina for desligada

durante a execugao do ciclo
de descalcificacao, o ciclo devera ser
repetido por completo quando liga-la
novamente.

A solugao descalcificante de-

vera ser eliminada de acordo
com o previsto pelo fabricante e/ou
pelas normas vigentes no pais de
utilizacao.

Depois de ter realizado o

ciclo de descalcificacao pro-
ceda com a lavagem do grupo café
conforme descrito no paragrafo
“Grupo café” do capitulo “Limpeza e
manutencao”.

Notas sobre a descalcifica-
cao

No paragrafo anterior foi ilustrado o pro-
cedimento correcto para a descalcificagao
da méquina.

A mdquina adquirida esta equipada com
um software avancado que verifica a
quantidade de dqua utilizada para dar
uma indicacdo confidvel sobre quando
deverd efectuar a descalcificacdo.

Esse software foi programado para uma
dureza da dgua de tipo padrao.

Em alguns casos especiais sabemos que
a dgua podera ser particularmente dura
(com um elevado contetdo de cdlcio);
isso poderd tornar necessdria a execucao
do ciclo de descalcificagdo com uma maior
frequéncia, sem que a maquina exiba as
sinalizagdes no visor.

Ainda se utilizando a maquina de modo
esporadico (p. ex. 1 café por dia) é reco-
mendavel realizar um ciclo de descalcifi-
cacdo com maior frequéncia.

Nestes casos particulares aconselhamos
realizar o ciclo de descalcificacdo a cada
1-2 meses ainda que a mdquina ndo o
sinalize.
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VISOR DO PAINEL DE
COMANDO

Sinais de maquina pronta

<18+

« Mdquina pronta para a distribuicdo de café

com café em grdos e de dgua quente.

Maquina pronta para a distribui¢ao do café
com café pré-moido.

Maquina em fase de distribui¢do de 1 café
expresso.

Mdquina em fase de distribuicao de 2 cafés
exXpressos.

Mdquina em fase de distribui¢do de 1 café
longo.

Maquina em fase de distribuicao de 2 cafés
longos.

+ Mdquina em fase de programacdo da
quantidade de café a distribuir para cada
café expresso.

A piscar

A piscar

+ Mdquina em fase de programacao da
quantidade de café a distribuir para cada
café longo.

A piscar

A piscar




A piscar
[%]

Pisca Rapidamente

Sinais de aviso

Mdquina em fase de aquecimento para a
distribui¢do de café, dgua quente e vapor.

Mdquina em fase de enxague.

Aguarde que a mdquina termine a ope-
racdo.

A méquina necessita de um ciclo de descal-
cificacdo.

A maquina necessita de um ciclo de carre-
gamento do circuito hidraulico.

Esforco excessivo do grupo café

0 ciclo do café sera abortado. Realize nova-
mente um ciclo do café.

Pisca Lentamente

Sinais de alarme

(Coloque novamente o botdo da torneira de
dqua quente / vapor na posicdo correcta.

0 Grupo Café deve ser introduzido na
méquina.

Feche a portinhola de servico.

Esvazie a gaveta de recolha das borras.

Introduza a gaveta de recolha das borras.

Auséncia de graos dentro do recipiente de
afé.

Depois de encher o recipiente, é possivel
reiniciar o ciclo.

Encha o reservatdrio de dgua.

FORA DE SERVICO

Desligue a maquina pelo interruptor geral
(atrds da méquina) e ligue-a novamente.
Se o erro persistir, contacte o centro de
assisténcia.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Comportamentos Causas Solucdes
A maquina ndo se liga. A mdquina ndo estd ligada a rede eléctrica. Ligue a mdquina a rede eléctrica.
0 café ndo esta suficientemente quente As chavenas estao frias. Escalde as chévenas com dgua quente.

Néo sai dgua quente ou vapor.

0 furo do tubo de vapor esta obstruido.

Limpe o furo do tubo de vapor com um alfinete.
Antes de efectuar esta operacao certifique-se
de que a maquina esteja desligada e fria.

Pannarello sujo (se existente).

Limpe o pannarello.

0 café tem pouco creme.
(Ver obs.)

A mistura ndo é adequada ou o café ndo é fresco
de torrefaccao, ou estd moido demasiado gVer-
melho.

Mude a mistura de café ou ajuste a moagem como no
pardgrafo “Ajuste do moinho de café”

A mdquina demora demasiado tempo para
aquecer ou a quantidade de dgua que sai
do tubo é limitada.

0 circuito da maquina esta cheio de calcdrio.

Descalcifique a maquina.

0 Grupo Café ndo pode ser retirado.

0 Grupo Café ndo esta na posicdo correcta.

Ligue a méquina. Feche a portinhola de servico e
introduza a gaveta de recolha das borras. O grupo de
distribuicdo volta automaticamente para a posi¢ao
inicial.

Gaveta de recolha das borras introduzida.

Retire a gaveta de recolha das borras antes de retirar o
grupo de distribuicdo.

A mdquina méi, mas o café ndo sai.
(Ver obs.)

Falta de dgua. Encha o reservatdrio de dgua e recarregue o circuito
(paragrafo “Primeira utilizacdo”).
Grupo Café sujo. Limpe o Grupo Café (pardgrafo “Grupo café”).

Circuito ndo esta carregado.

Recarregue o circuito (pardgrafo “Primeira utili-
zagdo”).

(aso extremo que ocorre quando a maquina estd a
reqular automaticamente a dose.

Distribua alguns cafés conforme descrito no pardgrafo
“Saeco Adapting System’”.

Grupo de distribuicao sujo.

Limpe o grupo de distribuio.

(afé demasiado aquoso. (aso extremo que ocorre quando a maquinaestda  Distribua alguns cafés conforme descrito no pardgrafo
(Ver obs.) regular automaticamente a dose. “Saeco Adapting System’”.

(afé sai lentamente. (afé demasiado fino. Mude a mistura de café ou ajuste a moagem como no
(Ver obs.) paragrafo “Ajuste do moinho de café”.

Circuito ndo esta carregado.

Recarregue o circuito (paragrafo “Primeira utili-
zacdo”).

Grupo Café sujo.

Limpe o Grupo (afé (paragrafo “Grupo café”).

(afé sai para o exterior do grupo de distri-
buicdo.

Grupo de distribuicao obstruido.

Limpe o grupo de distribuicdo e as suas saidas.

Obs.: estes problemas podem ser normais se a mistura de café foi modificada ou no caso de se estar a efectuar a primeirainsta-

lagao; neste caso espere que a maquina proceda a um auto ajuste, como descrito no paragrafo “Saeco Adapting System”.

Paraas avarias que nao estao incluidas na tabela atras ou no caso das solu¢des sugeridas nao resolverem o problema, contacte

um centro de assisténcia.
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DADOS TECNICOS

0 fabricante reserva o direito de modificar as caracteristicas técnicas do produto.

Tensao nominal — Poténcia nominal - Alimentacdo .......................
Material do Corpo ...
Dimensdes (IXaxp) (MM) .....vvereeiiiii e
eSO .
Comprimentodo cabo ..........ccviiiiiiii
Painel de comando...........oouueeiiiieii i
Pannarello (existente apenas em alguns modelos) ........................
Reservatorio de dgua ... ....ovuueeeeniiee it iie e
Capacidade do recipiente de café (gr) .........ooovveviiieiiiiiiiin.ns
(Capacidade do recipiente dashorras ..............cccoeiiiiiiiiiaans
Pressdodabomba ...........ooiiiiiii
QAN .. v ettt e
Dispositivos e SEQUIANEA . ... vvvee et e et e et e iieeeiieeeans

DESMANTELAMENTO

Este produto estd conforme a directiva EU 2002/96/EC.

0 simbolo impresso no produto ou na sua embalagem
indica que este produto nao se pode tratar como lixo doméstico nor-
mal.

Este produto deve ser entregue num ponto de recolha de equipamen-
tos eléctricos e electronicos para reciclagem. Ao assequrar-se que este
produto é eliminado correctamente, estard a ajudar a evitar possiveis
consequéncias negativas para o ambiente e satide publica que resul-
tariam se este produto nao fosse manipulado de forma adquada. Para
obter informag6es mais detalhadas sobre a reciclagem deste produto,
por favor contacte o gabinete da cdmara municipal da sua cidade ou
a loja onde comprou o produto.

................... Veja a plaqueta posicionada no interior da portinhola
............................................... Termopldstico/Metal
.................................................... 256x315x 415

.................................................... Na parte frontal
........................................... Especial para cappuccinos
................................................. 1,2 litro — Extraivel

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE
ANO 09
2006/95/CE, 2004/108/CE.

SAECO INTERNATIONAL GROUP S.P.A
Via Torretta, 240 - 40041 Gaggio Montano (Bo) - Italy
Declaramos sob a nossa responsabilidade que o produto:
MAQUINA DE CAFE AUTOMATICA

SUP 037R

ao qual se refere esta declaracdo, esta em conformidade com as normas

seguintes:

« Seguranca de aparelhos electrodomésticos e andlogos - Requisitos gerais
EN 60335-1(2002) + A1(2004) + A2(2006) + A11(2004) + A12 (2006) +
A13(2008).

« Seguranca de aparelhos electrodomésticos e andlogos - Parte 2-15
Requisitos especificos para equipamentos de aquecimento de liquidos
EN 60 335-2-15 (2002) + A1(2005) + A2 (2008).

« Seguranca de aparelhos domésticos e andlogos. Campos electromagnéticos
Métodos de avaliagao e medicao - EN 62233 (2008).

«Seguranca de aparelhos electrodomésticos e andlogos - Parte 2-14
Requisitos especificos para pulverizadores e moinhos de café
EN 60335-2-14 (2006) + A1 (2008).

«  Limites e métodos de medicdo das interferéncias radio caracteristicas de aparel-
hos com motor eléctrico e térmicos para uso doméstico e utilizagdes andlogas,
instrumentos eléctricos e aparelhagens eléctricas andlogas - EN 55014-1 (2006).

« Compatibilidade electromagnética (CEM)

Parte 3 Limites - Seccdo 2 : Limites para emissdes de corrente harménica (cor-
rente de entrada do equipamento até < 16A por fase) - EN 61000-3-2 (2006).

« Compatibilidade electromagnética (CEM)

Parte 3 Limites - Seccdo 3 : Limitacdo das flutuacdes e dos picos de tensao nos
sistemas de alimentagdo de baixa tensao para equipamentos de corrente nomi-
nal até < 16A. - EN 61000-3-3 (1995) + corr.(1997) + A1 (2001) + A2 (2005).

+ Requisitos de imunidade para electrodomésticos, instrumentos e aparelhos

andlogos. Norma da familia de produtos - EN 55014-2 (1997) + A1 (2001).

segundo as disposicoes das directivas: 2006/95/CE, 2004/108/CE.

(Gaggio Montano
li, 28/04/2009
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PHILIPS

O fabricante reserva-se o direito de efectuar qualquer alteragdo sem aviso prévio.

www.philips.com/saeco
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