Philips Robust Collection
KyxoHHbIM KombaliH

~
® PL Instrukcja obstugi

CZ Prirucka pro uzivatele

HU Felhasznal6i kézikonyv

OCIOHMK KOpMCTYBaYa  PHILIPS

4203.064.5645.1.indd 1 @ 30-10-09 17:06‘



4203.064.5645.1.indd 2 @ 30-10-09 17:06



‘ 4203.064.5645.1.indd 3 @ 30-10-09 17:.07



4203.064.5645.1.indd 4 @ 30-10-09 17:.07



CESTINA 6
MAGYAR 13
POLSKI 20
PYCCKUM 27

HR7781/00

4203.064.5645.1.indd 5 @ 30-10-09 17:.07



Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vas ve spolecnosti Philips. Abyste
mohli pIné vyuzft podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij
vyrobek na adrese www.philips.com/kitchen.

Tento kuchyrisky robot byl vyvinut, aby s jistotou zpracovaval celou rradu
prisad a receptl a poddval dlouhotrvajici vykon. Pri ndvrhu bylo
optimalizovdno jeho cisténi a vSechny oddélitelné ¢dsti a prislusenstvi Ize
bezpecné pouzivat v mycce na nadobf.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Péchovac

PInicf trubice

Viko

Bezpecnostni pojistka

Drzédk néstrojd

Nddoba

Hnacf jednotka

Motorovd jednotka

Ovlddacf tlacitka

Drdzka pro ulozeni kabelu

Kotou¢ na hranolky/krdjeni zeleniny
Oboustranny krdjeci kotou¢ (hruby/jemny)
Oboustranny strouhaci kotou¢ (hruby/jemny)
Dvojitd Slehaci metla

NoZzovd jednotka

Hnétaci prislusenstvi

Ulozny box na pfislugenstvi

Ulozny box na piistroj

Dulezité

Pred pouzitim pifstroje si ddkladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budoucf pouzitf.

IOVOZIrA=~"IOTMMUNOA®>
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Obecné informace

Nebezpedi

Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné
kapaliny, ani ji myt pod tekoucf vodou. K &isténi motorové jednotky
pouzivejte pouze navihceny hadrik.

Vystraha

Drive nez pristroj pripojite do sit&, zkontrolujte, zda nap&tf uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrickeé siti.

Abyste predesli moznému nebezpecf, nikdy nepripojujte tento piistroj

k ¢asovému spinadi.

Pokud by byla poskozena sitova siidra, musf jeji vyménu provést
spole¢nost Philips, autorizovany servis spole¢nosti Philips nebo obdobné
kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpedi.

Pokud byste zjistili poskozenf( na zdstréce, sitové Sndre nebo na jiném
dilu, pristroj nepouzivejte.

Pristroj je ur¢en vyhradné pro pouZziti v domdcnosti. Pokud by byl
pouzivan nespravnym zpUsobem, pro profesiondlni ¢i poloprofesiondlnf
Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu s pokyny v tomto ndvodu,
pozbyva zdruka platnosti a spolecnost Philips odmita jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené skody.

Nikdy nenechte pristroj pracovat bez dozoru.

Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenostf a znalosti by nemély

s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan( pristroje predem
pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
bezpeclnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Nikdy nepouzivejte prsty ani jiny predmét (napr. stérku) k tlacenf
surovin plnicf trubici, pokud je pristroj v chodu. K tomuto Ucelu
pouzivejte vyhradné péchovac.

Pri manipulaci s nozovymi jednotkami a kotoudi, jejich cisténi nebo pri
vyprazdriovani misy se nedotykejte cepeli nozd. Jsou velmi ostré a mohli
byste se snadno porezat.

Upozornéni
Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.
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- Pred nasazovanim jakychkoli dilt nebo jejich odnimanim ¢i Upravami
vzdy pristroj odpojte od sité.

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo
takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolecnostf Philips. Pokud
pouzijete takové dily ¢&i prislusenstvi, pozbyvd zdruka platnosti.

- Neprekracujte maximalni hladinu, kterd je vyznacena na nddobé.

- Sprdvnd mnoZstvi a doba zpracovdn( jsou uvedeny v tabulce v této
uzivatelské prirucce.

- Nikdy neplrite misu prisadami, které jsou teplejsi nez 80 °C.

- Pokud se potraviny nalepi na sténu misy, vypnéte piistroj a odpojte jej
ze sfté. Potom pomocf stérky potraviny ze stény uvolnéte.

- Neékteré druhy potravin mohou zpUsobit zabarveni povrchu dild
pristroje. To nemd na funkci dild pristroje Zadny negativni vliv. Po urcitém
Case toto zabarven( obvykle zmizf.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitl v domdcnosti.

- Hiadina hluku: Lc = 78 dB (A).

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se
elektromagnetickych polf (EMP). Pokud je spravné pouzivdn v souladu

s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho pouziti podle dosud
dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Bezpecnostni vybaveni

Teplotni bezpecnostni vypinac
Tento pristroj je vybaven tepelnou bezpecnostl pojistkou, kterd automaticky
vypne napdjeni pristroje, pokud by hrozilo jeho prehrét.
Kdyz pristroj prestane pracovat:

Odpojte sitovou zastrcku od zasuvky ve zdi.
Nechte pfistroj 1 hodinu vychladnout.
Pripojte zastrcku do zasuvky ve zdi.

Znovu zapnéte pFistroj.

Pokud automatickd tepelnd pojistka vypind pristroj velmi ¢asto, obrat'te se na

prodejce nebo autorizované servisni stredisko spolecnosti Philips.
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CESTINA 7

Vestavény bezpecnostni vypinac
Tato funkce umozriuje zapnout pristroj pouze tehdy, pokud je misa spravné
nasazena na motorovou jednotku a viko spravné nasazeno na misu. Pokud
jsou misa a viko spravné nasazeny (viz kapitola ,,Pouzivani pristroje™), dojde
k odblokovédni zabudované bezpecnostni pojistky.

Pred prvnim pouzitim

Z hygienickych ddvodu nalijte do misy kuchyriského robota cistou vodu a po
dobu triceti sekund ponechte pristroj spustény. Poté vodu vylijte.

Pouziti pFistroje

Obecné informace

- Pristroj je vybaven zabudovanou bezpecnostni pojistkou, kterd zabrani
spustén( pristroje v piipadé, ze misa nebo viko nejsou rddné nasazeny.

Kuchynisky robot

N Nasadte misu na motorovou jednotku (1) a otoéenim po sméru
hodinovych rucicek ji upevnéte (2) (Obr. 2).

Jestlize chcete pouzit néktery kotouc nebo $lehaci metlu, umistéte
drzak nastroju na hnaci jednotku na dné misy.

Jestlize chcete pouzit noZovou jednotku nebo hnétaci ndstroj, umistéte je

primo na hnacf jednotku uprostred misy a drzak ndstroji do misy nedavejte.

Pokud pouzivate nozovou jednotku, hnétaci prislusenstvi nebo slehaci
metly, vloZte do misy nejprve nastroj a teprve poté zpracovavané
suroviny.

Polozte viko na misu (1). Upevnéte viko (2) otocenim po sméru
hodinovych rucicek (ozve se klapnuti).Vystupek na viku zapada do
tvaru drzadla. (Obr. 3)

El Pokud pouzivate jeden z kotoucl, vklidejte suroviny do plnici trubice
a tlaéte je smérem doli pomoci péchovace.
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8 CESTINA

A Na zakladé prislusenstvi v mise stisknéte tlaitko rychlosti. U $lehaci
metly, kotouctl a hnétaciho prislusenstvi stisknéte rychlost 1, u nozové
jednotky stisknéte tlacitko nozové jednotky.

AZ zpracovani surovin dokonéite, stisknéte tlaitko 0.

Plnici trubice a péchova¢
- Plnicf trubici pouZivejte pro pridavani tekutych nebo tuhych

surovin (Obr. 4).
- Péchovac pouzijte k tlaceni tuhych surovin plnici trubici. (Obr: 5)
Péchovac mizete rovnéz pouzit k uzavienf pinici trubice. To zabrdnf vytékanf
surovin plnicf trubicf.

Nozova jednotka

NoZovou jednotku muzete pouzivat k sekdnf, mixovdni nebo vyrobé pyré ze
surovin.

Nasad’te nozovou jednotku na hnaci jednotku na dné misy (Obr. 6).
Cepele nozii jsou velmi ostré. Nedotykejte se jich.

Vlozte suroviny do nadoby.Vétsi kusy predem nakrajejte na kousky o
velikosti priblizné 3 x 3 x 3 cm (Obr. 7).

Nasad'te viko na misu (1) a zavrete otocenim po sméru hodinovych
rucicek (2).Abyste zabranili vylétavani surovin ven z misy, vlozte do
plnici trubice péchovac (Obr. 8).

Stisknéte tlacitko nozové jednotky (Obr. 9).

Tipy

- Prisekdnf cibule stisknéte nékolikrdt pulznf tlacitko, abyste predesli prilis
jemnému nasekanf cibule.

- Prisekdnf (tvrdého) syru nebo cokoldady nenechdvejte pristroj v provozu
prli§ dlouhou dobu. Tyto suroviny by se pifli§ zahrdly, zacaly by se
rozpoustét a hrudkovatét.

- Nepouzivejte nozovou jednotku k sekani velmi tvrdych surovin jako jsou
kdvovd zrna, kurkuma, muskdtovy orfSek nebo kostky ledu, protoze by
mohlo dojit ke ztupenf ost# noZz{.
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- Standardni doba zpracovéni pro vsechny typy sekdnf ¢inf 30 az 60
sekund.

- Pokud se potravin\/ nalepi na nliz nebo na sténu misy, vypnéte pﬁ'stro'
odpojte jej ze sité. Potom pomocf stérky odstrarite potraviny z noze a
ze stény mlsy

Kotouée

Kotouce nikdy nepouZzivejte pro zpracovani tvrdych potravin jako jsou
napriklad kostky ledu.

Cepele nozii kotoudl jsou velmi ostré. Nedotykejte se jich.

Nasad'te drzik nastroju na hnaci jednotku na dné misy (Obr. 10).
Umistéte pozadovany kotoué na horni ¢ast drzaku nastroji (Obr. 11).

Pozndmka: Nasad’te na horni cast drzdku ndstrojli kotouc na hranolky/krdjeni
zeleniny takovym zptisobem, Ze bude delSi plastova Cast ve stfedu kotouce
smérovat nahoru.

Nasad'te viko na misu (1) a zavrete otocenim po sméru hodinovych
rudicek (2) (Obr. 12).

- Do plnici trubice vlozte suroviny. (Obr. 13)
Velké kusy potravin predem nakrdjejte na kousky, aby se vesly do plnicf
trubice.

- Potraviny vklddejte postupné a rovhomeérné.

- Pokud zpracovdvdte velké mnoZstvi surovin, postupujte po malych
ddvkdch a po kazdé dévce vyprdzdnéte misu.

Stisknéte tlacitko rychlosti 1.
A Potraviny v plnici trubici jemné pFitladujte péchovacem.
AZ zpracovani surovin dokonéite, stisknéte tlaitko 0.

Upozornéni
- Nepouzivejte kotouce pro zpracovani ¢okolddy. Pro tento Ucel
pouZivejte pouze nozovou jednotku.

30-10-09 17:.07



Hnétaci prislusenstvi

Hnétaci prislusenstvi mdzete pouzit pro hnétenf kynutého tésta na chléb
nebo pizzu.

Nasad'te hnétaci prisluSenstvi na hnaci jednotku na dné misy (Obr. 14).

Vlozte potraviny do misy (Obr. 15).

Nasad'te viko na misu (1) a zavrete otocenim po sméru hodinovych
rucicek (2).Abyste zabranili vylétavani surovin ven z misy, viozte do
plnici trubice péchovac (Obr. 16).

Stisknéte tlacitko rychlosti 1.
Pristroj provadéjici hnéteni nikdy nenechavejte bez dozoru.
E Az zpracovani surovin dokondite, stisknéte tlacitko 0.

Dvojita slehaci metla

Dvojité slehaci metly mlzete pouzivat ke Slehdni krémd, vajec, vajecnych

bilkd, pudingl, majonéz, piskotovych tést a jinych mékkych prisad.
Tipy

- Slehacl metly nepouzivejte k pripravé tést s obsahem mdsla ¢i margarinu
nebo pro hnéteni tésta. Pro tyto cinnosti pouzijfte hnétaci prislusenstvi.

- Priglehdni vajecnych bilkl se presvédcte, jsou-li Slehaci metly a misa
suché a bez zbytkl oleje. Nejlepsich vysledk( dosahnete, kdyz budou
mit bilky pokojovou teplotu.

Nasad'te drzik nastroju na hnaci jednotku na dné misy (Obr. 10).

Vlozte Slehaci metly do horni ésti drziku nastroji (Obr. 17).

Vlozte potraviny do misy (Obr. 18).

Nasad'te viko na misu (1) a zavrete otocenim po sméru hodinovych
rucicek (2).Abyste zabranili vylétavani surovin ven z misy, viozte do
plnici trubice péchovaé (Obr. 19).

Stisknéte tlacitko rychlosti 1.

A Az zpracovani surovin dokondite, stisknéte tlacitko 0.
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CESTINA 9

Slehaci metly vzdy po pouZiti pedlivé umyijte.
Informace o postupu pii &igténi Slehaci metly naleznete v kapitole , Cisténi*,

Presvédcte se, Ze je pFistroj vypnuty a odpojeny od sité.
Motorovou jednotku Cistéte pouze navlh¢enym hadrikem.

Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci
vodou.

Vsechny dily, které prichazeji do styku s potravinami, myjte v horké
vodé s pridanim vhodného myciho prostredku, a to bezprostiredné po
kazdém pouziti.

NoZovou jednotku a kotoude Cistéte velmi opatrné. Cepele noz jsou

velmi ostré.

Poznamka:Vsechny casti (kromé motorové jednotky) Ize myt také v mycce

na nadobi.

- Dbejte téZ na to, aby se Cepele noze a kotouct nedostaly do styku
s tvrdymi predméty, které by je mohly otupit.

Kulata slehaci metla

Slehaci metly okamZité po pouziti vzdy peclivé umyjte.
Pro dikladné cisténf Ize Slehacl metly odpojit.

Vytahnéte metly z drzaku (Obr. 20).
Vsechny dily umyjte v horké vodé s trochou myciho prostrredku nebo
v mycce.

Po vycisténi metly opét vlozte do drzaku.

Skladovani

Napajeci kabel méjte ulozen v Ulozné drazce pro kabel, kde jej
navinete kolem zakladny motorové jednotky (Obr. 21).

Pristroj Ize ulozit do krabice, ve které se prodava.Tato krabice byla
specialné navrzena jako Ulozna (Obr. 22).
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10 CESTINA

Zivotni prostiedi

- Az pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalniho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny urcené pro recyklaci. Pomizete tim chréanit
Zivotni prostredi (Obr. 23).

Zaruka a servis

Mimoradna zaruka a servis

Zakoupili jste si kuchyrisky pristroj a my bychom rddi zajistili Vasi spokojenost.

Z tohoto ddvodu Vds Zdddme o registraci Vaseho ndkupu, abychom zdstali
v kontaktu a mohli jste dostdvat odpovidajici servis a vyhody. Registrace do
3 mésich od data ndkupu Vdm prinese tyto vyhody:

- 5letd zdruka na vyrobek (15 let zdruka na motor)

- Ndpady na nové recepty pres email

- Tipy a triky jak pouzivat a udrzovat V43 vyrobek

- Posledn( novinky z celé kolekce

VSechno co musite udélat pro registraci je navstivit stranky
www.philips.com/kitchen nebo zavolat na bezplatnou infolinku 800142840.
Jestli méte néjaké otdzky ohledné Vaseho kuchyriského pristroje ( pouzivani,
Udrzba, prislusenstvi..) mlzete taktéz kontaktovat nasi infolinku nebo
navstivit stranky www.philips.com/kitchen. Poskytne Vam maximalnf
podporu k tomuto vysoce kvalitnimu produktu.

V pripadé, ze V43 produkt bude potrebovat opravu, mlzete kontaktovat
nase autorizované servisni stredisko nebo zavolat na bezplatnou infolinku,
kde Vdm rddi pomdzou a poradf Skolenf agenti.

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejb&znéjsi problémy, se kterymi se mizete
u pristroje setkat. Pokud se vam nepodarf problém vyresit podle
nasledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky ve své zemi.

4203.064.5645.1.indd 10

Problém Reseni

Kdyz stisknu tlacitko  Ujistéte se, zda jsou sprdvné nasazeny misa a viko
pro zpracovani nebo  (az ,klapnou"). Kdyz stisknete tlacitko rychlosti,
pulzn( tlacitko, pristroj se spustf.

pristroj se nespust.
Pristroj ndhle
prestane pracovat.

Teplotni bezpecnostn( vypinac pravdépodobné
zpusobil vypnutf pristroje, nebot doslo k jeho
prehrdti. 1) Stisknéte tlacftko zastaveni 0. Odpojte
pristroj ze sité. 2) Nechte pristroj 1 hodinu
vychladnout. 3) Zasurite sitovou zastréku do
zasuvky. 4) Znovu zapnéte pristroj.

Ujistéte se, zda jsou hnétacl prislusenstvi nebo
nozové jednotka spravné nasazeny na hnacf
jednotce. Také se presvédcte, zda je spravné
nasazena misa kuchyriského robota a jeji viko
(ozve se , klapnuti™).

Hnétaci prislusenstvi
nebo nozovd
jednotka se
neotaceji.

Kdyz pouzivdm Sestavili jste kotou¢ na hranolky/krdjenf zeleniny
kotouc¢ na hranolky/  spodni stranou nahoru. Okamzité pristroj vypnéte
krdjenf zeleniny, je a sestavte kotouc na hranolky/krdjeni zeleniny
pristroj velice hlu¢ny  takovym zplsobem, aby delsi plastovd ¢ést stredu
a kotouc¢ skrdbe na  kotouce smérovala nahoru.

viko misy.

Po pouzitf pristroje
nemohu drzak
ndstrojl, nozovou
jednotku nebo
hnétaci prislusenstvl
Z misy vyjmout.

Misu vyprazdnéte a napustte do ni 500 ml vody.
Minutu pockejte a poté drzdk ndstrojd, nozovou
jednotku nebo hnétacf prislusenstvi vyjméte.
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Otazka Odpovéd’

Jak mdm pripravit Smetanu pouzijte ihned po vyjmuti z lednice (pfi

Slehacku, aniz by se 5-8 °C) a neprekracujte dobu, kterd je v tomto

z nf stalo maslo? ndvodu uvedena v tabulce mnoZstvi a dob
zpracovan.

Proc je pri hnétenl  Kdyz tésto utvor kouli, pristroj se stane nestabilnf

tésta pristroj vratky? diky této kouli, jez se otdci v mise. Nedojde sice
k poskozenf pristroje, dbejte ale na to, aby pristroj
ze stolu nebo kuchyriské linky nespad!. K hnétenf
vzdy pouzivejte prvni rychlost.

L.ze pomoci tohoto

pristroje pripravit

krrehké tésto?

Ano, pokud mdslo a vajicka nepouzijete primo
z lednice.

Proc se slehacf
metly neotdci?

Mohlo dojit k tomu, Ze v pfipeviiovacich bodech

v drzéku Slehacich metel uvizly suroviny z predchozf
piipravy. Slehaci metly vyjméte a pripeviiovaci body
vycistéte.

Jakym zptsobem je  Kotouc na hranolky/krdjeni zeleniny sestavte

treba sestavit takovym zpUsobem, Ze bude delsi plastovd ¢ést ve
kotou¢ na hranolky/  stfedu kotouce smérovat nahoru.

krdjen( zeleniny?

Proc se pristroj
spousti tak pomalu?

Pizza San Daniele (6 porci)
Suroviny na tésto:
- 500 g bilé mouky
- 50 mloleje
-1 lzicka cukru
-1 lzicka soli
-1 bali¢ek instantnich kvasnic
- Priblizné 280 ml teplé vody

Pristroj je vybaven zar{zenim pro pomaly start,
které snizuje rozstrikdvani surovin.
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CESTINA 11

Naéplri:

-1 konzerva loupanych rajcat

- 25 ml olivového oleje

- Oregano, bazalka, ¢esnek dle chuti
- 112 Izicky soli

- 250 g tence nakrdjené Sunky

- 250 gsyra

Ohrejte troubu na 200 °C.

Nasad'te hnétaci prislusenstvi na hnaci jednotku na dné misy.
Vlozte do misy suché prisady a pridejte vodu a olej.

Smés michejte po dobu jedné minuty.

Il Nechte té&sto 30 minut kynout.

A Vyvilejte tésto na kolaé o pFiblizné 3mm tloustce a polozte jej na
plech na peceni.

Strouhacim kotoucem nastrouhejte syr (viz ¢ast ,,Pouziti pFistroje*
v casti ,,Kotouce®).

[El Pomoci nozové jednotky nakrajejte loupana rajcata z konzervy
a smichejte je s olivovym olejem, oreganem, bazalkou, ¢esnekem a soli
(viz ¢ast ,,Pouziti prFistroje v casti ,,Nozova jednotka“).

[EJ Rajcatovou omacku rovnomérné rozprostiete na tésto, pridejte tenké
platky Sunky a vSe posypte nastrouhanym syrem.

Vlozte pizzu do trouby. Pecte 25 minut pri teploté 200 °C.
Az bude roztaveny syr a pizza ziskd mirné nahnédlou barvu, bude hotovd,

Chleby pita
Prisady:
- 1000 g mouky
- 2 Cajové Izicky soli
- 2 cajové Izicky cukru
- 2 balicky instantnich kvasnic
- 700 ml vlazné vody
- Rozmaryn, fenykl, kmin, oregano nebo sezamovd seminka dle chuti
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12 CESTINA

PFedehFejte troubu na 220 °C.

Nasad'te hnétaci prislusenstvi na hnaci jednotku na dné misy.
Vlozte do misy suché prisady a pFidejte vodu.

Po dobu triceti sekund hnét'te smés vysokou rychlosti (Obr. 9).

Vyjméte tésto z misy kuchynského robota. Utvorte z tésta hladkou
kouli. Prekryjte utérkou a po dobu 90 minut nechte nakynout.

A Tésto pedlivé prohnét'te a vyvalejte do tvaru dlouhé Sisky a nakrajejte
na 24 kusu. Z kazdého kusu zformujte kulaty chléb pita.

Chleby pita pecte po dobu tFi minut pri teploté 220 °C, dokud
nezhnédnou. Poté je obratte a pecte dalsi dvé minuty.

Pozndmka: Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete
pokracovat, nechte pristroj zchladnout na pokojovou teplotu.

Tabulka mnozstvi surovin a dob zpracovani (Obr. 24)

B Mnozstvi
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vasarolt! A Philips dltal biztositott teljes
kord tdmogatdshoz regisztrdlja termékét a wwwi.philips.com/kitchen oldalon.
Ez a konyhai robotgép megbizhatdan dolgozza fel az alapanyagok széles
valasztékat. A tartds kivald teljesitményl készilékkel szdmtalan recept
készithetd el. Kialakitdsdbdl addddan tisztitdsa egyszerd, mivel a készllék
minden levehetd alkatrésze mosogatdgépben tisztithatd.

Altalanos leiras (abra 1)

Betoltd

Adagoldcsé

Fedél

Biztonsdgi zdr

Eszkoztartd

Tal

Meghajtdegység

Motoregység

Kezelégombok

Kébeltarold mélyedés
Julienne-/Hasdbburgonya-tarcsa
Kétoldalu szeletelStdresa (durva/finom)
Kétoldalu reszel6tdresa (durva/finom)
Dupla habveré

Apritokés

Dagasztdtartozék

Tartozéktdrold

Késziléktarold

TOVOZIrA—=~"IOMmMUON®»

A késziilék elsd haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt
és Orizze meg késébbi haszndlatra.

4203.064.5645.1.indd 13
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Altalanos informacio

Vigyazat
Ne merftse a motoregységet vizbe vagy mads folyadékba, és ne oblitse le
vizcsap alatt. A motoregység tisztitdsdt csak nedves ruhdval végezze.

Figyelmeztetés

A készUlék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
feszliltség egyezik-e a helyi haldzati feszlltséggel.

A veszélyes helyzetek elkerilése érdekében a késziiléket ne
csatlakoztassa idézitékapcsoldra.

Amennyiben a halézati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkeriilése
érdekében Philips szakszervizben ki kell cserélni.

Ne haszndlja a késziiléket, ha a csatlakozddugd, a hdldzati kdbel vagy
egyéb alkatrészek megsériiltek.

A késziilék kizdrdlag hdzi haszndlatra készilt. Amennyiben a késziiléket
nem megfeleléen vagy szakmai, részben szakmai célokra haszndljdk,
illetve nem tartjak be a haszndlati Utmutatéban lefrtakat, a garancia
hatdlydt veszti és a Philips semminem( felel&sséget nem vdllal az okozott
kdrokért.

Ne mikodtesse a késziléket feltgyelet nélkill.

Nem javasoljuk a készilék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi
képességekkel rendelkezék, tapasztalatlan, nem kell§ ismeretekkel
rendelkezé személyek (beleértve gyermekeket is) szdmadra, csak a
biztonsdgukért felel&s személy felvildgositdsa utdn, feligyelet mellett.
Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

Soha ne helyezze a hozzdvaldkat az ételadagold csébe az ujjdval vagy
mas targgyal (pl. a kendlapdttal) a készilék mikodése kdzben. E célra
csak a nyomérudat haszndlja.

Az apritokések és a tarcsak nagyon élesek, a hasznalat, tisztitds vagy a
munkatdl kilritése sordn Ugyelien rajuk, mert kdnnyen megvéghatja
magat.

Figyelem

Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a készlléket.
Osszeszerelés, szétszerelés, illetve barmely tartozék bedllitédsa elétt
mindig hiizza ki a késziilék csatlakozddugdjét a fali aljzatbdl.
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14 MAGYAR

- Ne haszndljon mds gydrtétdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat,
melyet a Philips nem javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

- Ne [épje tdl a télon feltlintetett maximdlis szintet.

- A helyes mennyiségeket és haszndlati idéket a haszndlati Utmutatdban
lévd tdbldzatban taldlja.

- Atdlba ne toltsén 80 °C-ndl forrdbb anyagot.

- Ha az étel a tdl faldra tapad, kapcsolja ki a készlléket és a
csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbdl. Kendlapat segitségével tavolitsa
el az ételt a tal faldrdl.

- Egyes hozzdvaldk a tartozékok fellletén elszinez&dést okozhatnak. Ez
nem befolydsolja a tartozékok haszndlhatésdgdt. Az elszinez6dés kis id6
mulva rendszerint megszdnik.

- Akésziléket kizdrdlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.

- Zajszint: Lc = 78 dB(A)

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips késziilék megfelel az elektromagneses mezdkre (EMF) vonatkozd
szabvényoknak. Amennyiben a haszndlati Utmutatdban foglaltaknak
megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai dlldsa szerint a készulék
biztonsdgos.

Biztonsagi jellemzdok

Biztonsagi hékioldo
A késziilék rendelkezik biztonsdgi hékiolddval, ami automatikusan kikapcsolja
a készUlék tdpfeszilitségét, ha az tllmelegszik.
Ha a készUlék ledll:

Huzza ki a halozati dugét a fali konnektorbol.
Hagyja lehiilni a késziiléket 1 oraig.
Helyezze vissza a halozati csatlakozodugot a fali aljzatba.

Kapcsolja be ismét a késziiléket.
Ha a biztonsdgi hékioldd tul gyakran kapcsol be, forduljon Philips
markakereskedéshez vagy Philips szakszervizhez.
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Beépitett biztonsagi zar
Ez a funkcid biztositja, hogy a készlilék csak akkor legyen bekapcsolhatd, ha a
munkatdl megfeleléen illeszkedik a motoregységre, valamint a fedé a
munkatdlra. Ha a munkatdl megfeleléen van &sszedllitva (ldsd a ,,Készilék
haszndlata” cim( fejezetet), a beépitett biztonsagi zar kiold.

Teenddbk az els6 hasznalat elétt

A higénia érdekében 6ntson friss vizet a robotgép munkatdljaba, mikodtesse
a késziléket 30 médsodpercen keresztil, majd dntse ki a vizet beldle.

A késziilék hasznalata

Altalanos informacio

- Akészilék rendelkezik egy dltalinos beépitett biztonsagi zarral, amely
megakaddlyozza annak mikodtetését, ha a munkatdl és a fedél nincsen
megfeleléen osszedllitva.

Konyhai robotgép

Tegye a talat a motoregységre (1) és forgassa el az éramutatd
jarasaval megfeleld iranyba (2) (abra 2).

A tarcsak vagy a habverd hasznalatdhoz helyezze az eszkoztarolot a
munkatal aljan talalhaté meghajtoegységre.

Az apritokések vagy a dagasztdtartozék haszndlatédhoz helyezze azokat

kdzvetlendl a munkatdl kozepén taldlhatd meghajtdegységre az eszkdztdrold

alkalmazdsa nélkdl.

Az apritokés, a dagasztétartozék vagy a habverd hasznélatakor
el8szor tegye az eszkozt a munkatalba, majd helyezze be a kivant
alapanyagokat.

Helyezze a fed6t a munkatélra (1).A fedd rogzitéséhez forgassa el az
kattanasig az 6ramutaté jarasaval megfelelS iranyba (2).A fedél kinydlo
részének illeszkednie kell a fogantyuba. (abra 3)

A tarcsak hasznalatakor a hozzavaldkat az adagolocsévon keresztiil
adja hozza, és a betoltével nyomja le azokat a kivant helyre.
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A Nyomja meg a munkatalban 1évé tartozékhoz tartozé
sebességgombot. A habveréhoz, a tarcsakhoz, és a
dagasztotartozékhoz nyomja meg az 1-es sebességet, az apritdkéshez
pedig az apritokés-gombot.

A turmixolas befejeztével nyomja meg a 0 gombot.

Adagolo6cso és betolto
- Folyékony és szildrd hozzdvaldk hozzdaddsahoz haszndlja az étel adagold
csovet (dbra 4).
- A szildrd hozzdvaldk hozzdaddsdhoz haszndlja a betdltét. (dbra 5)
A betoltét az adagoldesd lezdrdsara is haszndlhatja, igy akaddlyozva meg,
hogy a hozzavaldk az adagoldécsévon kiviilre kerdljenek.

Apritokés

Az apritokést haszndlhatja apritdshoz, &sszekeveréshez, turmixoldshoz vagy
hozzévaldk plrésitéséhez.

Tegye az apritokést a munkatal aljan talalhato
meghajtoegységre (abra 6).

A betétek vagoélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Tegye a hozzavalokat a munkatalba. A nagy ételdarabokat vagja fel kb.
3 x 3 x 3 cm-es darabokra (abra 7).

Helyezze a munkatalra a fedelét (1), és zarja ra (2).Tegye a betoltét az
ételadagolo nyilasba a kifroccsenés elkeriilése érdekében (abra 8).

Nyomja meg az apritokés-gombot (abra 9).

Tippek:

- Hagyma apritdsakor nyomja meg néhdnyszor a pulzusgombot, igy
elkerilheti, hogy a hagymat tul finomra vdgja.

- Kemény sajtok vagy csokolddé apritdsakor ne Uzemeltesse sokdig a
készlléket, mert az alapanyagok felmelegedhetnek, megolvadhatnak és
csomdssa valhatnak.

- Ne haszndlja a vdgdkést nagyon kemény hozzdvaldk apritdsdra (pl.:
babkdvé, szerecsendid és jégkocka), mert a vdgdkés éle kicsorbulhat.

- Apritdshoz sziikséges dltaldnos idé: 30-60 masodperc.
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- Ha az étel az apritdkésre vagy az edény oldalfaldra tapadnak, kapcsolja ki
a késziiléket és a csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbdl. Kendlapét
segitségével tavolitsa el az apritékésre vagy az edény faldra tapadt ételt.

Tarcsak

Soha ne dolgozzon fel kemény hozzavaldkat (pl.: jégkockat) a tarcsakkal.
A tarcsak vagoélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!
Tegye az eszkoztartdt a munkatal aljan talalhato
meghajtoegységre (abra 10).
Helyezze a kivant tarcsat az eszkoztartéra (abra 11).

Megjegyzés: Helyezze a Julienne-thasabburgonya-tarcsat az eszkoztarté
tetejére, olyan médon, hogy tdrcsa kézepén taldlhaté hosszabb miianyag rész
felfelé nézzen.

Tegye a talat a munkatalra (1) és forgassa el az 6ramutaté jarasaval
megfeleld iranyba (2) (abra 12).

- Tegye a hozzavaldkat az ételadagold nyilasba. (abra 13)
Darabolja fel elére az alapanyagokat akkordra, hogy azok beférjenek az
eteladagoloba

- Alegjobb eredmény érdekében egyenletesen téltse meg az ételadagold
nyifldst.

- Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, végezze kisebb adagokban, és
koézben mindig Uritse ki a munkatdlat.

Nyomja meg az 1-es sebességgombot.
A Finoman nyomja a betdltdvel az ételadagolé nyilasba a hozzévalokat.
A turmixolas befejeztével nyomja meg a 0 gombot.

Otlet
- Csokolddéhoz ne haszndlja a tércsdkat, kizdrdlag az apritdkéseket.

Dagasztétartozék

A dagasztétartozékot pizza- vagy kenyértészta dagasztdsara hasznalhatja.
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16 MAGYAR

Tegye az eszkoztartdt a munkatal aljan taldlhato
dagasztotartozékra (abra 14).

Tegye a hozzavalokat a talba (abra 15).

Helyezze a munkatalra a fedelét (1), és zarja ra (2).Tegye a betoltdt az
ételadagolo nyilasba a kifroccsenés elkeriilése érdekében (abra 16).

Nyomja meg az 1-es sebességgombot.
Sose hagyja a dagasztast végzd késziiléket felligyelet nélkiil.
E A turmixolas befejeztével nyomja meg a 0 gombot.

Dupla habveré6

A dupla habverét haszndlhatja hab készitéséhez; tojas, tojasfehérie, instant
pudingpor, majonéz és piskdtatészta és mds puha hozzavaldk kikeveréséhez.

Tippek:

- Ne haszndlja a habver&t dagasztdshoz, illetve vajas vagy margarinalapt
tészta kikeveréséhez. Ehhez haszndlja a dagasztdtartozékot.

- Amikor tojdsfehériét ver fel a habverdvel, ellendérizze, hogy a munkatal és
a habverd zsirmentes és szdraz. A tojdsfehérjék legyenek
szobahémérsékletliek.

Tegye az eszkoztartdt a munkatal aljan taldlhato
meghajtoegységre (abra 10).

Tegye a habverdt az eszkoztartéra (abra 17).
Tegye a hozzavalokat a talba (abra 18).

Helyezze a munkatalra a fedelét (1), és zarja ra (2).Tegye a betoltét az
ételadagolo nyilasba a kifroccsenés elkeriilése érdekében (abra 19).

El Nyomja meg az 1-es sebességgombot.
A A turmixolas befejeztével nyomja meg a 0 gombot.

A habverét mindig tisztitsa le hasznalat utan.
A habverd tisztdn tartdsa érdekében tekintse meg a ,, Tisztitds" cim(
fejezetet.
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Bizonyosodjon meg rola, hogy a késziiléket kikapcsolta és a halozati
csatlakozodugét kihdzta a fali aljzatbdl.

A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa.
Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne oblitse le csapviz alatt sem.

Azokat a részeket, amelyek kdzvetleniil érintkeznek az élelmiszerrel,
hasznalatot kovetéen mindig tisztitsa meg kevés folyékony mososzert
tartalmazo forré vizzel.

A késegységet és a tarcsakat nagyon dvatosan tisztitsa, mert a vagoélek
nagyon élesek.

Megjegyzés: A motoregységen kiviil minden elem mosogatogépben is tisztithato.
- Vigydzzon, hogy a kések és a tdrcsdk vagdélei ne érjenek kemény
tdrgyakhoz. Ez kicsorbithatja Sket.

Habveré

A habverét mindig tisztitsa le kdzvetlentl haszndlat utén.
A habverd a még alaposabb tisztitds érdekében szétszerelhetd.

Huzza ki a habverdket a tartorekeszbdl (abra 20).

Tisztitsa meg az Osszes alkatrészt meleg, mosogatdszeres vizben vagy
mosogatogépben.

A tisztitast kdvetéen helyezze vissza a habverdket a tartojukba.

Tarolas

Tekerje a halézati kabelt a motoregység labazatara és illessze a
kabeltarol6 mélyedésbe. (abra 21)

A késziiléket eredeti dobozaban tarolhatja: ez kifejezetten tarolas
céljara alkalmas (abra 22).
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Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziiléket szelektfv hulladékként kell kezelni. Kérjuk,
hivatalos Ujrahasznosité gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet
védelméhez (dbra 23).

Jotallas és szerviz

Kiilonleges jotallas és szerviz
Az Ugyfél egy életre veszi a konyhai eszkdzt, és szamunkra fontos, hogy
elégedett legyen vele. Regisztrdljuk a vdsarldst, hogy kapcsolatot tarthassunk
Ugyfeleinkkel és tovdbbi elénydket és szolgaltatasokat ajdnlhassunk fel. A
vasarldstdl szamitott 3 hdnapon bellli regisztrdlds esetén a kdvetkezd
elénydkre szdmithat:
- 5 éves garancia a termékre (és 15 garancia a készllék motorjdra)
- Uj receptétletek e-mailben
- Tippek és dtletek a Robust termék haszndlatédhoz és karbantartdsdhoz
- Alegfrissebb hirek a Robust termékcsaladrol
Az Uj termék regisztrdldsdhoz latogasson el a www.philips.com/kitchen
cimre, vagy hivia a helyi Philips Ugyfélszolgdlatot (Magyarorszag: 06 80 018
189). Ha kérdése van a konyhai eszk&z haszndlatdval, karbantartdséval,
tartozékaival stb., kapcsolatban, forduljon online tdmogatd részleglinkhdz a
www.philips.com/kitchen cimen, vagy hivja a helyi Ugyfélszolgdlatot. Cégiink
maximdlis figyelmet fordit a mindségi termékek fejlesztésére, tesztelésére és
kivitelezésére.
Abban az esetben, ha az On késziiléke javitdsra szorulna, kérjik, vegye fel a
kapcsolatot valamelyik szervizpartneriinkkel, vagy telefonos
Ugyfélszolgalatunkkal, ahol a lehetd legrévidebb idé alatt gondoskodnak a
javitds megszervezésérdl. Ezdltal On tovabbra is élvezheti a finom, hazi
készités( ételek izeit.

Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszefoglalja a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé
problémdkkal. Ha nem sikertl megoldania a problémét az aldbbi informdcidk
alapjan, forduljon az orszdgdban miikodé Philips vevészolgalathoz.
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Probléma Megoldas

A késziilék nem Iép
mUkddésbe a
mUveleti vagy
pulzusgomb
megnyomdsakor.

Ellen&rizze, hogy a munkatdl és annak fedele
megfeléen rogzitve vannak-e. A készulék
mUkodésbe [ép a sebességgomb megnyomasakor.

A készilék hirtelen A biztonsagi héérzékeld valdszinlileg lekapcsolta a

ledll. késziléket, mert az tilmelegedett. 1) Nyomja meg
a 0-as ledllftdgombot. Hizza ki a hdldzati kabelt a
fali aljzatbdl. 2) Hagyja lehdini a késziléket kb. 1
érdig. 3) Csatlakoztassa a hdldzati dugdt a fali
aljzatba. 4) Kapcsolja be ismét a késziiléket.

A dagasztdtartozék
vagy az apritékések
nem forognak.

Ellen&rizze, hogy a dagasztdtartozék vagy az
apritdkések megfeleléen vannak-e rogzitve az
eszkoztartdn. Gyézddjon meg afeldl is, hogy a
munkatal és annak fedele megfeleléen illeszkednek

egymdshoz.
A Julienne-/ Fejjel lefelé helyezte be a Julienne-/hasdbburgonya-
hasdbburgonya- tdrcsdt a készlilékbe. Azonnal kapcsolja ki a

tarcsa haszndlatakor — készlléket, és a Julienne-/hasabburgonya-tarcsat
nagyon zajossd vdlik  olyan mddon helyezze be a késztiilékbe, hogy a
a készulék hosszd mUanyag rész felfelé nézzen.

mUkoédése, tovdbbd

a tarcsa

dsszekarcolja a

munkatdl fedelét.
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18 MAGYAR

Probléma

A késziilék
hasznalatat
kovetden,
eltavolitani az
eszkdztartdz, az

Megoldas

Urftse ki a munkatdlat, majd toltsén bele fél liter
vizet. Egy perc vdrakozds utdn tavolitsa el az
eszkdztartdz, az apritdegységet, vagy a
dagasztdtartozékot.

apritéegységet, vagy

a

dagasztdtartozékot

a munkatalbdl.

Kérdés

Vilasz

Hogyan
készithetek
tejszint anélkdl,
hogy az vajjd
valna?

Miért valik a
készilék
instabilla
dagasztas
kozben?

Alkalmas a
készuilék skdt
vajas sitemény
(shortbread)
készitésére?

Miért nem
forognak a
habverék?
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Egyenesen a hiit&szekrénybdl elbvett tejszint
haszndljon (5-8 °C), és Ugyeljen rd, hogy ne lépje tul a
felhasznaldi Utmutatéban taldlhatd tdblazatban
megadott mennyiségeket és feldolgozasi idSket.

Amikor a tészta egy gombbé valik, a késztilék
kiegyensulyozatlannd valik, az egybetapadt tészta
forgasanak kovetkeztében. Mindez nem okoz kart a
készilékben, de Ugyelien rd, hogy a késztilék le ne
essen az asztalrdl vagy a munkafeltletrdl. Dagasztdshoz
mindig az 1-es sebességet haszndlja.

lgen, amennyiben a tojdst és a vajat nem kozvetlendl a
h(tébdl vald kivétel utdn haszndlja.

Eléfordulhat, hogy egy kordbbi mivelet sordn
odaragadtak az alapanyagok a habverd és a keret
érintkezési pontjaihoz. Tdvolitsa el a habverdket és
tisztitsa meg ezeket az érintkezési pontokat.

Kérdés Vilasz

Hogyan A Julienne-/hasabburgonya-tarcsat olyan médon
illesztem be a illessze be a készlilékbe, hogy a tdrcsa kdzepén
Julienne-/ taldlhatd, hosszd mlanyag rész felfelé nézzen.
hasabburgonya-

tarcsat?

Miért indul ilyen
lassan a
készilék?

Pizza San Daniele (6 adag)
Tészta:
- 500 g fehér liszt
- 50 ml olaj
-1 tedskandl cukor
-1 tedskandl s
-1 tasak gyorsélesztd
- kb.280 ml melegviz
Feltét:
-1 konzerv hdmozott paradicsom
- 25 mlolivaolaj
- Oregano, bazsalikom és fokhagyma, izlés szerint
- 1/2 tedskanal sé
- 250 g vékonyan szeletelt sonka
- 250 g sajt

A siitét melegitse fel 200 °C-ra.

Tegye az eszkoztartot a munkatal aljan talalhaté dagasztotartozékra.

A késziilék egy lassu induldsi mechanizmussal van
elldtva, az alapanyagok szétfroccsenésének
megakadalyozdsdra.

[El Tegye a sziraz hozzavalokat az edénybe, majd adja hozz4 a vizet és az
olajat.

Az alapanyagokat keverje 1 percen keresztiil.

A tésztat hagyja kelni 30 percen keresztiil.
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A Nydjtsa ki a tésztat egyetlen, hozzavetSlegesen 3 mm-es darabbd, és
helyezze egy siitdlapra.

A reszel6tarcsa segitségével reszelje le a sajtot (tekintse meg a
,Késziilék hasznalata” fejezet ,, Tarcsak” cimi részét).

Bl Az apritokések segitségével darabolja fel a meghdmozott, konzerves
paradicsomokat, majd keverje hozza az olivaolajat, az oreganét, a
bazsalikomot, majd izesitse fokhagymaval és soval (tekintse meg a
,»Késziilék hasznalata” fejezet ,, Apritokés” cimii részét).

[l Ontse a paradicsomszészt egyenletesen a tésztara, majd helyezze ra a
vékony sonkaszeleteket és a reszelt sajtot.

0] Helyezze a pizzat a siitébe, majd siisse 25 percig 200 °C-on.

A pizza akkor van készen, ha a sajt megolvadt és kissé megbarnult.
Pita

Hozzdvaldk:

- 1kgliszt

- 2 kdvéskandl s

- 2 kavéskanal cukor

- 2 zacsko gyorséleszté

- 700 ml langyos viz

- Rozmaring, édeskdmény, kdmény, oregano, és/vagy szezammagok, izlés
szerint

Melegitse el& a siitSt 220 °C-ra.

Tegye az eszkoztartdt a munkatal aljan taldlhaté dagasztotartozékra.
Tegye a szaraz hozzavaldkat az edénybe, majd adja hozzd a vizet.
Keverje az alapanyagokat 30 masodpercig nagy sebességen (abra 9).

EH Vegye ki a tésztat a munkatalbol, formaljon egy gombat belSle, majd a
konyharuhaval letakart tésztat hagyja kelni kb. 90 percen keresztiil.

A Dagassza a tésztat, majd formaljon beléle egy hosszu tekercset, majd
szeletelje fel azt 24 darabra. Formaljon egy kerek pitat mindegyikbdl.
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MAGYAR 19
Susse a pitakat 220 °C-on 3 percen keresztiil, amig azok barnak nem
lesznek, majd forditsa at azokat, és siisse tovabbi két percen keresztiil.

Megjegyzés: Ne turmixoljon egy menetnél tobbet sziineteletetés nélkiil. Mieldtt
a késziiléket ujra haszndlnd, hagyja lehlilni szobahémérsékletiire.

Mennyiségek és feldolgozasi id6k tablazat (abra 24)
Mennyiség
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Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby
w petni skorzysta¢ z oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swoj
produkt na stronie www.philips.com/kitchen.

Ten robot kuchenny zostat opracowany w taki sposéb, aby umozliwié
wygodne przetwarzanie szerokiej gamy sktadnikdw i przepiséw, zapewniajac
jednoczednie wysoka trwato$¢ urzadzenia. Jego konstrukeja zostata
zoptymalizowana pod katem czyszczenia, a wszystkie odtaczane czesci i
akcesoria nadaja sie do mycia w zmywarce.

Opis ogolny (rys. 1)

Popychacz

Otwér na produkty

Pokrywka

Blokada zabezpieczajaca

Uchwyt na akcesoria

Pojemnik

Czesé¢ napedowa

Czes¢ silnikowa

Przyciski sterowania

Rowek na przewdd sieciowy

Tarcza do krojenia w stupki/ frytek
Dwustronna tarcza do krojenia (grubo/cienko)
Dwaustronna tarcza do szatkowania (grubo/cienko)
Podwdjna koncdwka do ubijania piany

Czeé¢ tnaca

Koncédwka do wyrabiania ciasta

Pojemnik na akcesoria

Pojemnik na urzadzenie

IOVOZIrAT~"IOTMMUNO®>

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego
instrukcja obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w
przysztosci.
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Opis ogolny

Niebezpieczenstwo
Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani innym ptynie ani nie
sptukuj jej pod biezaca woda. Do czyszczenia czgsci silnikowej uzywaj
tylko wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy
podfacza¢ do wihacznika czasowego.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne
czesci sa uszkodzone.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Uzywanie go w profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach
gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z niniejsza instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarandji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.
Nigdy nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub do$wiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez
opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie wpychaj produktéw do otworu
na produkty palcami lub przy uzyciu innych przedmiotéw (np.topatki).
W tym celu uzywaj wylacznie popychacza.

Podczas obstugi, czyszczenia lub oprdzniania pojemnika nie dotykaj
ostrzy czesci tnacej ani tarcz. Sa one bardzo ostre i mozna sie nimi fatwo
skaleczy¢.
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Uwaga

- Podtaczaj urzadzenie wyfacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

- Przed sktadaniem i rozktadaniem elementdw urzadzenia oraz
ustawianiem kazdej czesci zawsze wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych
producentdw ani takich, ktdre nie sa zalecane przez firme Philips. W
przypadku uzycia takich akcesoridw lub czeéci gwarancja traci waznosc.

- Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawartosci oznaczonego na
pojemniku.

- Aby okredli¢ prawidtowe proporcje skfadnikdw i czas przygotowania,
skorzystaj z tabeli w tej instrukcji obstugi.

- Nie wolno wypetnia¢ pojemnika sktadnikami o temperaturze wyzszej niz
80°C.

- Jedli sktadniki przywieraja do Scianek pojemnika, wytacz urzadzenie i
wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego, a nastepnie za pomoca fopatki
usun skfadniki ze Scianek.

- Niektére sktadniki moga powodowaé przebarwienia na akcesoriach. Nie
wptywa to negatywnie na dziatanie tych akcesoridéw. Po pewnym czasie
przebarwienia na ogét same znikaja.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

- Poziom hatasu: Lc = 78 dB (A)

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl
elektromagnetycznych.W przypadku prawidtowe]j obstugi zgodnie z
zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest bezpieczne w
uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzien dzisiejszy.

Funkcje zabezpieczajace

Termiczny wylacznik bezpieczenstwa
Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik
bezpieczenstwa, ktdry, w przypadku przegrzania, automatycznie odcina
zasilanie.
Jesli urzadzenie sie zatrzyma:

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego.
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Odczekaj 1 godzing, az urzadzenie ostygnie.
Wiéz wtyczke z powrotem do gniazdka elektrycznego.

Whcz urzadzenie ponownie.
Skontaktuj sie ze sklepem lub autoryzowanym centrum serwisowym firmy
Philips, jesli termiczny wytacznik bezpieczerstwa wiacza sie zbyt czesto.

Whbudowana blokada bezpieczenstwa
Funkgcja ta powoduje, ze urzadzenie mozna wiaczy¢ jedynie wtedy, gdy
pojemnik jest prawidtowo zatozony na czes¢ silnikowa, a pokrywka
prawidtowo zatozona na pojemnik. Jesli pojemnik i pokrywka sa zatozone
prawidtowo (patrz rozdziat,, Zasady uzywania""), nastapi zwolnienie
wbudowanej blokady bezpieczefstwa.

Przed pierwszym uzyciem

Ze wzgleddw higienicznych wlej wode do pojemnika robota kuchennego i
uruchom urzadzenie na 30 sekund, a nastgpnie wylej wode.

Zasady uzywania

Opis ogolny

- Urzadzenie jest wyposazone we wbudowang blokade bezpieczenstwa,
ktéra uniemozliwia wiaczenie urzadzenia, jedli pojemnik i pokrywka nie
zostang prawidtowo zatozone.

Robot kuchenny

Nat6z pojemnik na czesc¢ silnikowa (1) i przekre¢ go w prawo, aby go
zamocowac (2) (rys. 2).

Aby uzywac wybranej tarczy lub koncéwki do ubijania piany, natéz
uchwyt na akcesoria na cze$¢ napedowa na dnie pojemnika.

Jezeli chcesz skorzystac z czesci tnacej lub koncdwki do wyrabiania ciasta,

mozesz natozy¢ je bezposrednio na czes¢ napedowa na Srodku pojemnika

bez koniecznosci stosowania uchwytu na akcesoria.
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W przypadku korzystania z czesci tnacej, koncowki do wyrabiania
ciasta lub koncowki do ubijania piany wt6z akcesorium do pojemnika,
a nastepnie dodaj skfadniki, ktére maja zosta¢ przetworzone.

Natéz pokrywke na pojemnik (1). Obré¢ pokrywke w prawo (2), aby
ja dokreci¢ (ustyszysz ,kliknigcie”). Wystep na pokrywce pasuje do
wycigcia w uchwycie. (rys. 3)

W przypadku korzystania jednej z tarcz dodawaj produkty przez
otwor na produkty i popychaj je za pomoca popychacza.

A Nacisnij przycisk regulacji predkosci odpowiedni do danej koncowki
osadzonej w pojemniku. Nacisnij przycisk predkosci 1 dla koncowki
do ubijania piany, tarcz i koncowki do wyrabiania ciasta, a w przypadku
czesci tnacej nacisnij odpowiedni dla niej przycisk.

Po zakonczeniu przetwarzania nacisnij przycisk 0.

Otwor na produkty i popychacz

- Otwdr na produkty stuzy do dodawania ptynnych i statych
sktadnikdw (rys. 4).

- Popychacz stuzy do wpychania sktadnikdw statych do otworu na
produkty. (rys.5)

Popychaczem mozna takze zamkna¢ otwdr na produkty, co pozwala

zapobiec wydostawaniu sig sktadnikdw z pojemnika.

Czes¢ tnaca

Czgs¢ tnaca stuzy do siekania, mieszania, miksowania i przygotowywania
puree ze skfadnikdw.

Natoz czes¢ tnaca na czg$¢ napedowa w pojemniku (rys. 6).
Ostrza elementu tnacego sa bardzo ostre. Nie dotykaj ich.

Wi61z skfadniki do pojemnika. Duze kawatki pokréj na mniejsze o
wymiarach ok.3 x 3 x 3 cm (rys. 7).

Nat6z pokrywke na pojemnik (1) i obré¢ w prawo, aby ja zamknac

(2).Witbz popychacz w otwor na produkty, aby zapobiec wylewaniu
sie zawartosci pojemnika (rys. 8).

4203.064.5645.1.indd 22

Nacisnij przycisk uruchamiajacy czes¢ tnaca (rys. 9).

Wskazoéwki

- Gdy rozdrabniasz cebule, nacisnij kilkakrotnie przycisk pulsacji — dzieki
temu cebula nie zostanie posiekana zbyt drobno.

- Nie nalezy rozdrabniac czekolady lub twardego sera zbyt dtugo. Moze
to spowodowac zbytnie nagrzanie sie tych produktéw i ich roztopienie
lub zbijanie sie w grudki.

- Nie uzywaj czesci tnacej do rozdrabniania bardzo twardych sktadnikdw,
takich jak ziarna kawy, kurkuma, gatka muszkatotowa czy kostki lodu, gdyz
moze to spowodowac stepienie ostrzy.

- Standardowy czas dla wszystkich zadan rozdrabniania wynosi 30-60
sekund.

- Jesli sktadniki przywieraja do ostrza lub do Scianek pojemnika, wytacz
urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego, a nastepnie za
pomoca topatki usun sktadniki z ostrza lub ze $cianek.

Tarcze

Nigdy nie uzywaj tarcz do przetwarzania bardzo twardych sktadnikow,
takich jak kostki lodu.

Ostrza tarcz sa bardzo ostre. Nie dotykaj ich.

Nat6z uchwyt na akcesoria na cze$¢ napedowa na dnie
pojemnika (rys. 10).

Natoéz zadang tarcze na gorng czes$¢ uchwytu (rys. 11).

Uwaga: Natoz tarcze do krojenia w stupkilfrytek na uchwyt na akcesoria w taki

sposob, aby dluzsza plastikowa czes¢ na srodku tarczy byta skierowana w gére.

Natéz pokrywke na pojemnik (1) i obro¢ w prawo, aby ja dokrecic
(2) (rys.12).

Wiéz skfadniki do otworu na produkty. (rys. 13)

- Potnij wieksze skfadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze
na produkty.

- Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty, witadaj produkty do otworu
stopniowo.
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- W przypadku duzej ilodci sktadnikdw miksuj jednorazowo mate porcje i
oprézniaj pojemnik po kazdej porgji.

E Nacisnij przycisk predkosci 1.

A Popchnij lekko popychaczem produkty znajdujace sie w otworze na
produkty.

Po zakonczeniu przetwarzania nacisnij przycisk 0.

Wskazéwka
- Nie nalezy przetwarza¢ czekolady za pomoca tarcz. Do tego celu nalezy
uzywac wylacznie czgéci tnacej.

Koncéwka do wyrabiania ciasta

Koncédwki do wyrabiania ciasta mozna uzywa¢ do wyrabiania ciasta
drozdzowego na chleb lub pizze.

Natéz koncowke do wyrabiania ciasta na czg$¢ napedowa na dnie
pojemnika (rys. 14).

Wio1z skfadniki do pojemnika (rys. 15).

Natéz pokrywke na pojemnik (1) i obré¢ w prawo, aby ja zamknaé (2).

W16z popychacz w otwor na produkty, aby zapobiec wylewaniu sie
zawartosci pojemnika (rys. 16).

Nacisnij przycisk predkosci 1.
Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas wyrabiania ciasta.
[El Po zakonczeniu przetwarzania nacisnij przycisk 0.

Podwéjna koncowka do ubijania piany

Podwdjnej korncédwki do ubijania piany mozna uzywac do ubijania $mietany,

roztrzepywania jajek, ubijania biatek, przygotowywania puddingu, majonezu,

réznego rodzaju ciast biszkoptowych i innych migkkich sktadnikéw.
Wskazoéwki

- Koncdédwki do ubijania piany nie mozna uzywac do przygotowywania
ciast zagniatanych z mastem lub margaryna albo do wyrabiania ciasta.
Do tych czynnosci nalezy uzywac koncdwki do wyrabiania ciasta.
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- Zanim zaczniesz ubijanie piany z biatek upewnij sie, ze pojemnik i
koncédwka do ubijania piany sa suche i niezattuszczone. Aby uzyskac
najlepsze wyniki, biatka jaj powinny mie¢ temperature pokojowa.

Nat6z uchwyt na akcesoria na cze$¢ napedowa na dnie
pojemnika (rys. 10).

Zatéz koncowke do ubijania piany na gérna czes¢ uchwytu (rys. 17).

Wiéz skiadniki do pojemnika (rys. 18).

Natoz pokrywke na pojemnik (1) i obro¢ w prawo, aby ja zamknac (2).
W16z popychacz w otwér na produkty, aby zapobiec wylewaniu sie
zawartosci pojemnika (rys. 19).

Nacisnij przycisk predkosci 1.

A Po zakonczeniu przetwarzania nacisnij przycisk 0.

Zawsze po uzyciu wyczys¢ koncodwke do ubijania piany.

Instrukcje dotyczace czyszczenia koncdwki do ubijania piany mozna znalezé
w rozdziale ,,Czyszczenie'.

Czyszczenie

Upewnij sig, ze urzadzenie zostato wylaczone, a wtyczka wyjeta z
gniazdka elektrycznego.

Wytrzyj czes¢ silnikowa wilgotna szmatka.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod biezaca

woda.

Zawsze bezposrednio po uzyciu nalezy umy¢ czesci, ktére miaty
kontakt z zywnoscia, w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

Czesc tnacy i tarcze myj bardzo ostroznie. Ostrza sa bardzo ostre.

Uwaga:Wszystkie czesci urzqdzenia, oprocz czesci silnikowej, mozna takze my¢

w zmywarce.

- Upewnij sig, Ze ostrza elementu tnacego i tarcz nie stykaja si¢ z
twardymi przedmiotami. Moze to spowodowacd stepienie ostrzy.
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Koncéwka do ubijania piany

Zawsze po uzyciu natychmiast wyczy$¢ koncédwke do ubijania piany.
Mozesz rozebrac koncdwke do ubijania piany, aby doktadniej ja wyczyscic.

Wyciagnij koncowki do ubijania piany z uchwytu (rys. 20).

Umyj wszystkie czesci w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do
zZmywania naczyn lub w zmywarce.

Po wyczyszczeniu ponownie wiéz koncéwki do ubijania piany w
uchwyt.

Przechowywanie

Przewod sieciowy mozna przechowywaé w odpowiednim otworze,
owijajac go wokot podstawy czesci silnikowej (rys. 21).

Urzadzenie mozna przechowywac w pudetku, w ktorym zostato
zakupione. Pudetko zostato specjalnie zaprojektowane z mysla o
przechowywaniu urzadzenia (rys. 22).

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami
gospodarstwa domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki
surowcow wtérnych w celu utylizacji. Stosowanie sie do tego zalecenia
pomaga w ochronie srodowiska (rys. 23).

Gwarancja i serwis

Wyjatkowa gwarancja i serwis
Ten produkt to zakup urzadzenia kuchennego na cate zycie. Chcemy miec
pewnos¢, ze nasi klienci pozostang zadowoleni ze swojego wyboru.
Zachecamy do rejestrowania zakupionego produktu, aby umozliwi¢ nam
pozostawanie w kontakcie z naszymi klientami. Dzigki rejestracji nasi klienci
beda réwniez mogli korzystac z oferowanych przez nas ustug i dodatkowych
korzysci. Zarejestruj urzadzenie w ciagu trzech miesiecy od dnia zakupu, aby
uzyskac:
- 5 lat gwarandji na produkt (oraz 15 lat gwarangji na silnik),
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- Swieze pomysty na przepisy przesytane w wiadomosciach e-mail,
- wskazdwki i ciekawostki dotyczace eksploatacji i konserwacji produktu
Robust,
najnowsze wiadomosci dotyczace kolekeji Robust Collection.
Aby zarejestrowaé nowy produkt, wystarczy odwiedzi¢ strone
www.philips.pl/kulinaria lub zadzwoni¢ pod specjalny, lokalny, darmowy
numer Centrum Obstugi Klienta firmy Philips: 008003111318.W razie pytan
dotyczacych urzadzenia kuchennego (jego uzytkowania, konserwacji,
akcesoridw itp.) mozna skonsultowac sie z pracownikiem dziatu pomocy
technicznej przez Internet pod adresem www.philips.pl (,,pomoc i kontakt™)
lub zadzwoni¢ pod lokalny numer Centrum Obstugi Klienta. Dotozylismy
wszelkich staran w opracowanie, testowanie i zaprojektowanie tego
wysokiej jakosci produktu.
Jednakze jesli konieczna bedzie naprawa urzadzenia, prosimy zadzwoni¢ pod
lokalny numer Centrum Obstugi Klienta firmy Philips. Jego pracownicy
pomoga W zorganizowaniu koniecznych napraw w mozliwie najkrdtszym
terminie i przy zachowaniu maksimum wygody — pracownicy moga
zamdwic¢ kuriera, ktéry zjawi sie u Panstwa w domu, aby zabra¢ produkt i
przywiez¢ go z powrotem po przeprowadzeniu naprawy.

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknac,
korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sig niewystarczajace
do rozwigzania problemu, nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Klienta.

Problem

Rozwiazanie

Po naciénigciu Sprawdz, czy pojemnik i pokrywka zostaty
przycisku odpowiednio zamocowane (ustyszysz , kliknigcie™).
przetwarzania lub  Urzadzenie uruchomi sie po naci$nieciu przycisku
pulsacji urzadzenie  predkosci.

nie wiacza sie.
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Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nagle
sie zatrzymuje.

Koncdwka do
wyrabiania ciasta
lub czes¢ tnaca nie
obraca sie.

Urzadzenie
bardzo hatasuje
podczas uzywania
tarczy do krojenia
w stupki/frytek, a
tarcza ociera sie o
pokrywke
pojemnika.

Po skorzystaniu z
urzadzenia nie
moge wyjac
uchwytu na
akcesoria, czesci
tnacej lub
kohcédwki do
wyrabiania ciasta z
pojemnika.
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Termiczny wytacznik bezpieczenstwa
prawdopodobnie odciat doptyw pradu z powodu
przegrzania urzadzenia. 1) Nacisnij przycisk
zatrzymania 0. Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego. 2) Odczekaj 1 godzing, az urzadzenie
ostygnie. 3) Widz wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka elektrycznego. 4) Ponownie wiacz
urzadzenie.

Upewnij sie, ze koricdwka do wyrabiania ciasta lub
cze$¢ tnaca jest prawidtowo zamocowana na czesci
napgdowej. Upewnij si¢ takze, Zze pojemnik robota
kuchennego i pokrywka sa prawidtowo
zamontowane (ustyszysz , kliknigcie™).

Tarcza do krojenia w stupki/frytek zostata zatozona
odwrotnie. Natychmiast wytacz urzadzenie i zatéz

tarcze w taki sposdb, aby dtuzsza, plastikowa czes¢
na $rodku tarczy byta skierowana w gore.

Oprdznij pojemnik. Nalej do niego 500 ml wody,
odczekaj minute, a nastepnie wyjmij uchwyt na
akcesoria, cze$¢ tnaca lub koncdwke do wyrabiania
ciasta.
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Pytanie Odpowiedz

Jak ubi¢ $mietang, aby Do ubijania uzyj Smietany wyjetej prosto z

nie zamienifa si¢ w lodéwki (5-8°C) i nie ubijaj jej dtuzej niz opisano

masto? w tabeli iloéci i czaséw przygotowywania w
niniejszej instrukgji.

Dlaczego urzadzenie

traci stabilnos¢

podczas wyrabiania

ciasta?

Gdy ciasto zbije sie w kulg, urzadzenie traci
réwnowage, poniewaz wewnatrz obraca sie zbita
bryta ciasta. Nie powoduje to co prawda
uszkodzenia urzadzenia, ale nalezy uwazac, aby
robot nie spadt ze stotu lub blatu kuchennego.
Dlatego do wyrabiania ciasta nalezy zawsze
uzywac predkosci 1.

Czy za pomoca
urzadzenia moge

przygotowywac
kruche ciasto?

Tak, pod warunkiem, ze nie uzyjesz masta i jajek
prosto z lodéwki.

Dlaczego koncéwki
do ubijania piany nie
obracaja si¢?

By¢ moze wczesdniej przetwarzane sktadniki
przywarty do miejsc mocowania koncéwek w
uchwycie. Wyjmij koncdwki z uchwytu i wyczysé
migjsca mocowania.

Jak nalezy montowac

tarcze do krojenia w
stupki/frytek?

Natdz tarcze do krojenia w stupki/frytek w taki
sposodb, aby diuzsza, plastikowa czgs¢ na Srodku
tarczy byfa skierowana w gdre.

Dlaczego urzadzenie
dziata tak wolno na
poczatku?

Pizza San Daniele (6 porcji)
Sktadniki na ciasto:
- 500 g biatej maki
- 50 mloleju

Urzadzenie jest wyposazone w mechanizm
ptynnego rozruchu, ktéry zmniejsza
rozpryskiwanie sktadnikdw.
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26 POLSKI

- 1 tyzeczka cukru

- 1 tyzeczka soli

-1 paczka drozdzy w proszku

- 0ok.280 ml cieptej wody
Wierzch:

-1 puszka pomidoréw bez skoérki
- 25 ml oliwy z oliwek

- Oregano, bazylia, czosnek do smaku
- 12 4yzeczki soli

- 250 g cienko pokrojonej szynki
- 250 g zdttego sera

Rozgrzej piekarnik do 200°C.

Natéz koncowke do wyrabiania ciasta na cze$¢ napedowa na dnie
pojemnika.

W16z suche sktadniki do pojemnika, wlej wodg i olej.
Wyrabiaj skfadniki przez 1 minute.
[E Odstaw ciasto do wyrosniecia na 30 minut.

A Rozwatkyj ciasto na placek o grubosci okoto 3 mm i potéz go na
blasze do pieczenia.

Zetrzyj ser za pomocy tarczy do szatkowania (patrz rozdziat ,,Zasady
uzywania”, punkt ,, Tarcze”).

Bl Za pomoca czesci tnacej posiekaj pomidory z puszki i zmieszaj je z
oliwa z oliwek, oregano, bazylia, czosnkiem i solg (patrz rozdziat
»Zasady uzywania”, punkt ,,Czes$¢ tnaca”).

[EA Rozsmaruj sos pomidorowy réwnomiernie na catej powierzchni
ciasta, potdz na nim cienkie plasterki szynki i posyp tartym zéttym
serem.

E Wi6z pizze do piekarnika. Piecz ja w temperaturze 200°C przez 25

minut.
Pizza jest gotowa, gdy ser stopi sie i lekko przyrumieni.
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Chlebki pita
Sktadniki:
- 1000 g maki
- 2tyzeczki soli
- 2tyzeczki cukru
- 2 torebki drozdzy w proszku
- 700 ml letniej wody
- Rozmaryn, koper wioski, kminek, oregano i/lub sezam do smaku

Rozgrzej piekarnik do 220°C.

Nato6z koncowke do wyrabiania ciasta na czes¢ napedowa na dnie
pojemnika.

W16z suche skfadniki do pojemnika i wlej wode.
Wyrabiaj sktadniki przez 30 sekund przy duzej predkosci (rys. 9).

Wyjmij ciasto z pojemnika i uformuj z niego gtadka kulg. Owin ja w
recznik kuchenny i odtéz do wyrosnigcia na okoto 90 minut.

A Wyrabiaj ciasto ostroznie i uformuj z niego dtugi walec. Nastepnie
)4 ] ] 3 g P
potnij go na 24 kawatki. Z kazdego kawatka uformuj okragty chlebek
pita.

Piecz chlebki w temperaturze 220°C przez 3 minuty lub do momentu,
az sie przyrumienia. Nastgpnie odwroc je i piecz przez kolejne dwie
minuty.

Uwaga: Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem
urzqdzenia odczekaj, az ochfodzi sie do temperatury pokojowej.

llosci i czasy przygotowania (rys. 24)
llos¢

30-10-09 17:.07



BBeaeHue

[No3apasasiem ¢ nokynkom npoaykumn Philips! AAs noAyydeHns noAHom
MOAAEPXKKM, OKa3blBaemoi KomnaHuelt Philips, 3aperncTpurpyiite nprbop Ha
Beb-caiite www.philips.com/kitchen.

DTOT KYXOHHbBIN KOMOaH MPOCAYXKUT AOATO U OTAMYHO CMPaBUTCA C
MPUrOTOBAEHMEM HEBEPOATHOIO KOANYECTBA DAIOA MO PasHOOOPasHbIM
peLienTam. Ero KOHCTPYKLWS ONTUMK3MPOBaHa AAS MPOCTOM OUYUCTKU, U BCE
OTCOeAMHAGMbIE AETAAM U aKCeCCyapbl ACTKO MOIOTCS B MOCYAOMOEYHOWM
MaLLmHe.

O6uiee onucanune (Puc. 1)

TonakaTeAb

Kamepa noaaun

Kpbiwka

OuikcaTop

AepxaTeAb HacaaoK

Yawa

VrpaeAsioLmin 6A0K

BAoK aneKTpoABYMraTeA

KHoMKkn ynpasaeHms

OTcek and XpaHeHus WHypa

AVCK AN HAPE3KK COAOMKOIM/MPUrOTOBAEHUA KapTodpeas dpu
ABYCTOPOHHWI AWCK AASI HAPE3KM AOMTUKaMK (KpynHas Hapeska/
Hape3Kka TOHKMMMW AOMTHKaMM)

ABYCTOPOHHUI AUCK AAA LUMHKOBKM (KPYnHasi/MeAKas LUMHKOBKA)
BeHumk aaa B3OMBaHKA

Hoxesol 6aok

Hacaaka ana TecTa

EMKOCTb AAA XpaHeHA HacaAOK

EMKOCTb AAA XpaHeHws nprbopa

FAR="IOTMmMOoO®>

r0v0zZX

Ba)kHo!

I—lepeA Ha4YaAOM 3KCMAyaTaLn rlpw6opa BHMMATEABHO O3HAKOMbTECh C
HaCTOALWNM PYKOBOACTBOM W COXPaHUTE €ro AAA AaAbHelLero
MCMOAB30BaHKA B Ka4€CTBE CrpaBOYHOro MaTepraia.
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O6uwee onucaHne

OnacHo!

3anpeLlyaeTca norpyxatb ODAOK SAEKTPOABUIaTEAA B BOAY VAU APYTUE
HUAKOCTH, @ TakKe MblTb €ro Nnoa CTpye BoAbl. AAs OUMCTKK BAOKa
IAEKTPOABUIATEAS MOAB3YINTECH BAAXKHOM TKaHbIO.
MpeaynpexxaeHue

[epea noarAloueHremM Nprbopa YoeAnTECh, YTO YKa3aHHOE Ha HEM
HOMVHaABLHOE Harps)KeHMe COOTBETCTBYET HaMPSHXKEHMIO MECTHOM
IAEKTPOCETH.

Aas 6e30mnacHoNM aKCnAyaTaumm Nprubopa 3arnpeLlaeTcs MoAKAIOYaTb
NpUOOP K TallMepy OTKAIOUEHMS.

B cAyyae nospexaeHms ceTeBOro WHypa ero HEOOXOAMMO 3aMeHUTD.
YT0bbl 0becneunTb 6e30MacHyo 3KCNAyaTaumio Nprbopa, 3aMeHsanTe
LHYP TOABKO B aBTOPM30BaHHOM cepBMCHOM LieHTpe Philips.

He noab3yiTecs Nprbopom, ecAM ceTeBOW LHYP, CETEBAsH BUAKA AU
APYIViE A€TaAU MOBPEHAEHI.

[prbop npeaHasHavueH TOABKO AAS AOMALLIHETO MCMOAb30BaHMS. B
CAy4ae HeBEPHOIO MCTOAb30BaHMA NMpMBOpPa, B MPOPECCMOHAABHBIX MAM
MOAYNPO(ECCHOHAABHDBIN YCAOBUSAX UAV MPU HAPYLLIEHUM NPaBKA
AAHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUiHble 0BS3aTEABCTBA YTPaUmMBaIOT CUAY,
1 KomMnanua Philips He MpYHUMaET OTBETCTBEHHOCTU 3a AOOOW
MPUYMHEHHBIN Yuiepb.

3anpeLiaeTca OCTaBAATL BKAIOUEHHbIN NMprbop 6e3 npucMoTpa.
AaHHbI NpUGOP He NpeaAHasHa4YeH AAA MCMOAB3OBAHUA AVLAMM
(BKAIOUAs AETEN) C OrpaHUUEHHbIMI BO3MOXHOCTSAMM CEHCOPHOWM
CUCTEMBI WA OFPaHUUYEHHBIMM YMCTBEHHBIMU WA GU3NUECKKMM
CMOCOBHOCTAMM, @ TakXKe AVLAMK C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM U
3HaHKSAMM, KPOME KaK MoA KOHTPOAEM U PYKOBOACTBOM AML,
OTBETCTBEHHbIX 3a MX 6E30MacHOCTb.

He nossoasiTe AeTAM WrpaTh ¢ NPUOOPOM.

Bo Bpems paboTbl nprbopa 3amnpellaeTcs NPOTaAKMBATL NMPOAYKTbI B
Kamepy NoAauM NaAbLaMM MAKM KakUMKU-AMOO rpeaMeTamu (Hanpumep,
AOMATKOM). AAS STOW LIeAM MOAB3YMTECH TOABKO TOAKATEAEM.

He npukacaiiTech K pexyLLUmnM Kpasm HOXXEBOTO BAOKa WA AMCKOB MpU
OUMCTKE, UCMOAB3OBAHWN MAW M3BAEUYEHWM MPOAYKTOB 13 Yatm. OHK
OYeHb OCTPbIE 1 MOXXHO MOPaHWUTb MaAbLIbI.
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28 PYCCKUM

BHumanmue!

- [loakniovarTe NpUMOOP TOABKO K 3a3eMAEGHHOM PO3eTKe.

- [lepea cbopKoii, pa3bopKoit NAM PETYAUPOBKOI AeTaAel 00s3aTeAbHO
OTKAIOUMTE MPUBOP OT CETU SASKTPOMUTAHUA.

- 3anpeliaeTcs NoAb30BaTLCA KaKUMM-AMOO MPUHAAAEHKHOCTSAMI MAK
AETAASIMU APYTUX MPOU3BOAUTEAEN, HE UMEIOLLMX CMELIMAABHOM
pekomeHAaLmmn kKomnanum Philips. [Npu 1cnoas3oBaHmm Takom
MPUHAAAEKHOCTY rapaHTUiHbIE 00SA3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CHIAY.

- He 3anoaHsanTe yally BbIllE MAaKCMMAABHOWM OTMETKM.

- Bpems 06paboTkun NPOAYKTOB OMPEAEASETCA MO TabAMLe B
PYKOBOACTBE MOAb30OBaTEAS.

- He nomeluaiiTe B yallly MHTPEAVEHTbI, TEMMNEPATYPa KOTOPLIX Bbillie
80 °C.

- EcAn npoAyKTbI HaAMNAM Ha CTEHKM Yalui, BEIKAUMTE Npubop,
OTCOEAMHWTE €ro OT CETU U CHUMWUTE MPOAYKTbI CO CTEHOK
AOMATOYKOM.

- [loa BO3aEHCTBMEM ONPEAGAEHHBIX MPOAYKTOB LBET MOBEPXHOCTY
AETAAEN MOXET M3MEHWUTBCA. DKCMAYaTALMOHHBIE KaYecTBa AeTarel
MpY 3TOM He YXyAlLaloTcs. Hepes HeKoTOpoe BpeMs LIBET AeTaAel, Kak
MPaBMAO, BOCCTAHABAVBAETCA.

- [lprbop npeaHasHaueH TOABKO AAS AOMALLHErO MCMOAB30BaHM.

- VYposeHb Wwyma: Lc =78 Ab (A)

DAeKTpoMarHuTHble noas (AMI)

AaHHbii npubop Philips cooTBETCTBYET BCEM CTaHAAPTaM B OTHOLLEHWM
3AEKTPOMarHuTHbIX rMoaer (SMIT). B cooTBeTCTBIAM C COBPEMEHHbIMM
Hay4HbIMW AQHHBIMI NP MPABMABHOM OBPALLEHMM COMAACHO MHCTPYKLMSAM,
NPVBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL30OBATEAS, MPUMeHeHe nprbopa
6e3onacHo.

BezonacHocTb

ABapHitHbIi TEPMOBbIKAIOYATEAD
AaHHbl Nprbop ocHalleH aBapUIHBIM TEPMOBBIKAIOUYATEAEM, KOTOPbIM
OTKAIOYAET €ro B CAyyae neperpesa.
Ecan nprbop BHe3anHO nepecTaA paboTaTb, BEIMOAHWUTE CAEAYIOLLME
AENCTBUA.

BbiHbTE BUAKY CETEBOIO LLIHYpa U3 PO3ETKU 3AEKTPOCETMU.
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AaiiTe npubopy ocTbiTb B TedeHue 1 vaca.
CHoBa BCTaBbTe BUAKY CETEBOTO LUHYPA B PO3ETKY SAEKTPOCETH.
Bkatounte npubop.
B cAyuae cAMLWIKOM 4acToro cpabaTbiBaHiist aBapUMHOTO BbIKAIOUYATEAS
0bpaTuTeCh B TOProByiO OPraHM3aLmio MAK aBTOPM30BaHHbIN CEPBMCHIN
LeHTp komnanum Philips.

BcTpoeHHbin pukcaTop
AaHHas dyHKUMA obecrneumnBaeT BKAIOYEHIE NMPUOOpa TOABKO B CAy4ae
MPaBMABHOM YCTAHOBKM Yallii Ha GAOK SAEKTPOABMIaTEAS, @ TakKe
MPaBMABHOM YCTAHOBKM KPbILLKM Yalumn, ECAM vallia BMEeCTe C KpPbILKOM
YCTaHOBAEHbI MPaBMAbHO (CM. rAaBy “Mlcnoab3osatie nprbopa’),
BCTPOEHHbIN GUKCaTOp PasbAOKMPYETCA.

MNMepeA nepBbIM UCNOAB30BAaHUEM

B LeAsX rUrneHbl PEKOMEHAYETCA HAMOAHWTb Yally KOMbarHa YnMCTom
BOAOW U BKAIOUMTL Mprbop Ha 30 cekyHA, 3aTeM BOAY HEOOXOANMMO
BbIAWTD.

KcnAyaTauus npubopa

O6uiee onucaHue

- AAs nprbopa NpeAyCMOTPEH BCTPOEHHBIN UKCaTOP, KOTOPbIN
GAOKMPYET BKAIOUYEHWE MPUOOPA B CAyHae HEMPaBUABHOM YCTAHOBKM
YaLLM W KPbILLKM.

KyxoHHbI KOM6aiH

EN YcraHosuTe vawy Ha 6A0K 3aekTpoaBUraTeAs (1) M mosepHUTE MO
YacoBoM CTpeAke aas pukcaumm (2) (Puc. 2).

EcAu Bbl cobMpaeTech NCMOAB30BAaTb OAMH M3 AMCKOB MAU KPYTAYIO
HacaAKy AASl B3OMBaHMS, MOMECTUTE AEPXKAaTeAb AAS HACAAOK Ha
ynpaBAsiioLLLee YCTPOMCTBO Ha AHe Yallu.

Ho»xeBol BAOK MAM HACAAKY AASl TECTa MOMECTUTE HEMOCPEACTBEHHO Ha

yrNpaBASiOLLEe YCTPOMCTBO B LIEHTP Yallk, HE MCTIOAL3YSt AEPYKATEAD

HacaAOK.

HokeBoit BAOK, HACAAKY AASl TECTA AU KPYTFAYIO HAaCAAKY AAS
B361BaHMA HEOOGXOAMMO MOMECTUTD B Yallly MeEPeA TeM, KaK B Hee
GyAyT NMomeLleHbl MPOAYKTbI.
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3akpowiTe yauly Kpbiwkol (1). [oBepHUTE KPpbILLKY MO 4acoBOK
cTpeAke (2) AAS PpUKcaLMM (AOAXKEH MPO3BYHATb LLLEAYOK).
Y6eauTeCh, YTO KpbILLKa MOAHOCTbIO COBMelleHa ¢ pydkoit. (Puc. 3)

Mpu McnoAb3oBaHMM OAHOTO U3 AUCKOB AOGABASINTE MHIPEAMEHTDI
uepes KaMepy MOAAYM U MPOTAAKMUBANTE BHU3 C MOMOLLbIO TOAKATEAS.

A HaxxmuTe KHOMKY CKOPOCTHOTO peXMMa, COOTBETCTBYIOLLErO
MCMOAb3YeMOW B Yallle HacaAKe. AAS KPYTAOM HacaAKU AAS
B36MBaHMS, AMCKOB U HACAAKU AASl 3aMELLMBAHUS TECTA UCTIOAL3YINTE
CKOPOCTHOM pexmM 1, AAsl pexkyLL,ero 6AoKa UCMOAb3yITe
CKOPOCTHOM PeXUM pexyLLero 6AoKa.

Mo okoH4aHMM HaxkmMUTe KHonKy 0.

Kamepa nopaum u ToAKaTeAb

- AAA AOBABAEHUS KUAKMX U TBEPABIX MHTPEANEHTOB UCMOAB3YITE
Kamepy noaaun (Puc. 4).

- AN NPOTaAKMBAHUWA TBEPABIX MHIPEAVEHTOB B KaMepy MoAaun
MCnoAb3ynTe TorkaTens. (Puc. 5)

ToAkaTeAb MOXKHO TaKXKe MCMOAb30BaTb B Ka4YeCTBE KPbILLKK Kamepbi

noAauM. DTO NPEAOCTBPALLAET BbINAAEHNE MPOAYKTOB M3 KaMepbl.

Ho>keBom 6A0k

HoxeBol GAOK MOXHO UCMOAB30BATH AAA M3MEABUEHUS, MEPEMELLVBAHUS,
NepeManbiBaHUs MHIPEAMEHTOB WAV MPUrOTOBAEHWS MIOPE.
MomecTute pexkylumit 6AOK Ha yripaBAsiioLLmil GAOK Ha AHe
yawwm (Puc. 6).
He npukacaiTtech K Aesusam. OHU o4eHb ocTpble.

MomecTuTe NpoayKThl B Yaly. HapexkbTe 60AbLLME KyCKM Ha
MeHblUMe pasmepoM npubansmuTeabHo 3 x 3 x 3 cm (Puc. 7).
HakpoitTe yawy kpbiwkoit (1) M noBepHUTE Mo YacoBoK
CTPeAKe, YTObbI 3aKpbIThb (2). BcTaBbTe TOAKaTEAb B KaMepy AAS
noaauu, YTobbl MPeAOTBPaTUTDL BbiMaAeHue npoaykTos (Puc. 8).
HaxxmuTte kHonky HosxkeBoro 6aoka (Puc. 9).
CoBeTbl
- [py M3MEAbYEHMM AYKA HECKOABKO Pa3 BKAIOUAMTE UMMYABCHBIN PEXIMM,
YTOBLI HE AOMYCTUTL YPESMEPHO MEAKOTO M3MEABYEHMS,
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- [pu n3menbueHnM (TBEPABIX) CIPOB MAW LIOKOAGAR HE MCMOAL3YMTE
nprbop AOArO. B MPOTMBHOM CAyYae MHTPEAMEHTbI MOTYT CAULLKOM
HarpeTbCs, PaCrAaBUTLCS M COUTHCA KOMKaMM.

- He ucrnonbsyiTe pexylumnin GAOK AAS M3MEABYEHUS OUYEHD TBEPABIX
VHIPEAMEHTOB, TaKMX Kak KOpelHble 3epHa, KyPKyMa, MyCKaTHbIN Opex 1
KyOVKM AbAa. HOX MOXKET 3aTynuTbes.

- CraHaapTHOE BpeMs M3MeAbYEHMs MPOAYKTOB cocTaBasieT 30-60
CEKYHA.

- EcA NpoAyKTbI HAAMMAM Ha CTEHKM KyBLUMHA BAEHAEPA MAM YaLLiv,
BBIKAIOUMTE MPUOOP, OTKAIOUNTE €ro OT IAEKTPOCETU M CHUMMTE
MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMATOUKOM.

Amcku

He noAb3yiiTe AUCKM AASI U3MEAbYEHUS TBEPABIX MHTPEAUEHTOB, TAKUX
KaK KyOuKM AbAQ.

NesBus AWNCKOB O4€Hb OCTpbIe. He anKacaﬁTer K HUMm!

MomecTuTe AeprKaTeAb HACAAOK Ha YMPaBASIOLLLMI BAOK Ha AHE
vawwm (Puc. 10).

MomecTUTe HyKHbI AMCK Ha AepyKaTeAb Hacapok (Puc. 11).

[pumeyanme: [Nomecmnme guck gas Hape3Ku COAOMKON/NPUTOMOBAEHMS

KapmodgeAs ¢ppu Ha gepKameAb HACAGOK MAKMM 06pa3om, Ymobbi

NAGCMMaccoBas 4acmb GOAbLLEN GAMHBI B LieHMpe gucka ObiAa HanpaBAeHa

BBEpX.

HakpoiiTe yawuy kpbiwkoit (1) M noBepHUTe Mo YacoBOK
CTpeAKe, YTobbl 3aKpbITh (2) (Puc. 12).

[NomecTuTe MHrpeaneHTbl B Kamepy noaauun. (Puc.13)

- [lpeaBapuTeAbHO pa3pexbTe KpYMHble KyCKi, UTOBbI MX MOXHO ObIAC
NOMECTUTb B KaMepy MoAauM.

- AAS NOAYHEHMA HAWAYULIMX PEYALTATOB 3aMOAHANTE Kamepy MoAaum
paBHOMEPHO.

- Ecav Bam HeobxoaMMO 06paboTaTh BOABLLIOE KOAMHECTBO MPOAYKTOB,
PasAEAUTE KX Ha HEGOABLUME MOPLMM M OCBOBOXKAAMTE Hallly MOCAE
06PabOTKN KaXKAOM NOPLIMM.

HaskmuTe KHOMKy ckopocTw 1.
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A Cherka HaxxmMMaiiTe TOAKAaTEAEM Ha MHFPEAMEHTbI, HAXOASLLMECS B
Kamepe rnoaaiu.

Mo okoH4aHUM HaxkMUTe KHonKy 0.

CoseTr
- He vcnonbsyiiTe AUCKK AN U3MEAbYEHNS LIOKOAAAR. AAS 3TOTO
CAEAYET WCTIOAB30BATb TOABKO PEXYLLMIA BAOK.

Hacapka pAs TecTa

HaCaAK)’ ANA TECTA MOXXHO MCMOAB30BATb AAA MPUTOTOBAEHNA
APOXHOKEBOro T€CTa AAA xAeba UAM nmuLbl.

[MomecTuTe HacaaKy AAS TECTa Ha YMPaBASIIOLLMIA BAOK Ha AHe
Yawm (Puc. 14).

[NomecTtute MHrpeanenTsbl B Yawy (Puc. 15).

HakpoitTe yawy Kpbiwkoi (1) 1 noBepHUTE NO YacoBOM
CTpeAKe, YTobbl 3aKpbITh (2). BcTaBbTe ToAKaTeAb B 3arpy3ouHoe
OTBepCTUe, YTOObI MPEAOTBPaTUTL BbiMaseHne npoaykToB (Puc. 16).

HaxxmuTte kHonky ckopocTtu 1.
3anpeLuaeTcs ocTaBAATb paboTatolmii npubop 6e3 npucMoTpa.
E Mo okoruaHum HaxxmuTe KHonky 0.

BeHuMK AAA B36UBaHUA

Bbl MoXkeTe MoAb30BaTLCSH ABOVHOW KPYrAOW HAaCaAKOM AAA B3OMBaHMA

CAVBOK W 5L, B3OMBaHMS SMUHBIX DEAKOB, BbICTPOrO MPUrOTOBAEHMS

MyAMHra, MalioHe3a 1 GUCKBUTHOM CMECU UA AAT APYTHX MSATKUX

MHIPEAVEHTOB.
CoserTbl

- He caeayeT 1CNoAb30BaTb KPYrAYIO HACAAKY AASt B3OMBaHMSA AAA
MPUrOTOBACHMA CMECEN AAA KEKCOB, COAEPXKALLMX MACAO MAM MaprapyH,
a TaKkKe AAF 3aMellmBaHua TecTa. AAS 9THX LieAelt NCMOoAb3yTe
HaCaAKy AAA TecCTa.

- [pu B3OMBaHUM AUYHBIX OEAKOB YOEANTECH, UTO Yalla U KpyrAas
HacaaKa AASt B3BKBaHMSA Cyxue 1 OUMLLIEHbI OT XUpa. AndHble bekn
AONKHBI UMETb KOMHATHYIO TemnepaTypy.

MoMecTUTe Aep>KaTeAb HACAAOK Ha YNpaBASIOLMI BAOK Ha AHe
yawm (Puc. 10).

4203.064.5645.1.indd 30

[NomecTUTe KpyrAyto HacaAKy AAA B3OMBaHUS Ha AeprKaTeAb
Hacaaok (Puc. 17).

MomecTute uHrpeamnenTsl B vawy (Puc. 18).

Hakpoiite yawy kpbiwkoit (1) M noBepHUTe Mo YacoBOK
CTpeAKe, YTobbl 3aKpbITb (2). BcTaBbTe ToAKaTeAb B 3arpy3ouHoe
OTBEpCTUE, YTOObI MPEAOTBPATUTL BbiNaseHue npoAykTos (Puc. 19).

HaxxmuTe KHomKy ckopocTtu 1.

A Mo oKkoHuaHMKM HaxmuTe KHoMKy O.

O653aTeAbHO OUMLLANTE KPYTAYIO HACAAKY AAS B3OMBaHUS MocAe
UCMOAL3OBaHMS.

VIHCTPYKUMM MO OUMCTKE KPYTAOM HACAAKW AAS B3OMBAHWA CM. B PasAeAe
“"Ounctra’.

[pubop AoAXKeH BbITb BBIKAIOYEH U OTCOEAMHEH OT 3AEKTPOCETMU.

AAst 0UMCTKM BAOKA SAEKTPOABUraTEAS! MOAb3YMTECH BAAXKHOM
TKaHblO.

3anpeLaeTcs NOrpy»atb 6AOK 3AEKTPOABUIaTEASl B BOAY UAU MPOMBbIBATb

MoA CTPYeM BOAbI.

3aKOHYMB UCMOAB30OBaTb NMpUBOP, Cpasy e NMPOMOITE BCE AETAAM,
KOTOpble€ KOHTAaKTUPOBAAM C MULLIEBbIMU MPOAYKTaMMU, FOPsSYel BOAOM
C HEKOTOPbIM KOAMYECTBOM MOIOLLLErO CPEACTBA.

ByabTe o4eHb OCTOPOXHbI MpU OYUCTKE HOXA U AMCKOB. Pexxylipe

KPOMKM 3TUX AETaAei o4eHb ocTpbie!

[pumeyanne: Bce yacmu npubopa, kpome 6AOKA SAeKMPOGBUraMeAs, MOXKHO

MbIMb B NOCYgOMOEYHON MALLIMHE.

- VYbeanTeCh, YTO AE3BUS HOXKEN U AMCKOB HE BCTYMAIOT B KOHTAKT C
TBEPABIMU MPEAMETaMM, KOTOPblE MOMYT UX 3aTynuTb.
Kpyraas HacapKa AAa B36MBaHuA

Obs13aTeAbHO NMPOMOITE KPYrAYIO HAaCaAKY AASt B3OVBaHMS MOCAE
VICMOAB30BaHMS.
PasbepuTe Kpyrayio HacaaKy AAS B3OMBaHMS, UTOObI AyUllle OUMCTUTD ee.

OTcoeamnHUTe B3GMBATEAM OT KpoHLWTeitHa (Puc. 20).
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[poMoliTe Bce AeTaAu B ropsivelt Boae ¢ A0GaBAeHHEM HeboAbLIOrO
KOAMYECTBA }KMAKOTO MOIOLLLErO CPEACTBA UAU BbIMOWMTE MX B
MOCYAOMOEYHOM MaLLUHE.

B [MocAe ouncTkm NMOACOEAUHUTE B36UBaTEAU O6PaTHO K KPOHIJJTeI:iH)’.

LLIHyp 3AeKTpONUTaHMA CAEAYET XPaHWUTb B CrELIMaAbHOM OTCEKE,
ob6epHyB ero BOKpyr ocHoBaHusl 6aoka aBurateas (Puc. 21).

[pubop MoxXHO XpaHUTb B KOPOBKe, B KOTOPOIt OH GblA MpUOGPETEH.
OTa KopobKa creumabHO paspaboTaHa AAS XpaHeHUs
npubopa (Puc. 22).

3awmTa OKpYy>KalolLLeN CpeAbl

- [locae oKoHuaHKs cpoka CAy»Obl He BblbpachiBaiiTe Nprbop BmecTe ¢
6bITOBBIMK OTXOAAMM. [ lepeaaliTe ero B CneLMaAM3npOBaHHbI MyHKT
AAST AAABHENLLEN YTUAM3ALMW. DTUM Bbl MOMOXETE 3alMTUTb
okpyxaolyio cpeay (Puc. 23).

raPaHTMﬂ n OGCAY)KMBaHMe

YHUKaAbHaA rapaHTua u o6cAyXKuBaHue
Bbl npriobpean KyxoHHbIn Mprbop 13 koarekumm Robust, 1 aas Hac ouetb
BXXHO, UTOObI Bbl 0OCcTaAvch A0BOABHBI. Mbl Mpeasaraem Bam
3aperncTpUpOBaTh CBOIO MOKYMKY, YTOObI Bbl CMOrAM MOAyYaTb
AOMOAHUTEABHOE OOCAYXKMBAHWE W MPEUMYLLECTBA. 3aperucTpUpynTeCh B
TeueHre 3 MECALIEB C MOMEHTA MOKYMKU 1 Bbl MOAYUMTE:

- 5 AeT rapaHTuM Ha NpoAYKT 1 15 AeT rapaHTuM Ha MOTOp

- Caexkue naen peLenToB Mo SAEKTPOHHOM NoyTe

- CoBeTbl M MNOACKa3KM MO MCNOAB3OBAHMIO 1 OBCAYXKUBAHMIO KOAEKLIMM
Robust

- [locreaHvie HOBOCTH O kOAeKLMK Robust

Bce, uTo HEOOXOAMMO CAGAATL, — 3TO 3aperncTpurposaThb Baw nprbop Ha

caite www.philips.com/kitchen nan nossoHKTb MO BecnaaTHOMY HOMepY

LeHTpa NoaAepKm nokynaTesen Philips 8 ceoelt ctpaqe (Poccus 8 800

200 77 43, YkpanHa 8-800-500-697). B cayvae BO3HWKHOBEHMS BOMPOCOB,

CBA3AHHbBIX C KYXOHHBIM NMPUOOPOM (MCMOAB30BAHME, XPaHEHME, HACAAKM)
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MOXHO MPOKOHCYABTUPOBATLCA B CAYXKOE MOAAEPKKM Yepes canT
www.philips.com/kitchen 1Av No3BoHKTL MO TeaedOHy ropsuen AuHUK. Mel
BAOXMAM MaKCUMYM YCUAWIA B pa3paboTKy, NCMbITaHWA 1 AM3alH 3TOM
BbICOKOKAUECTBEHHOM TexHUKN. OAHAKO MOTYT BO3HUKHYTb CAYUal, KOrAa
Np1bop BYAET HY)KAATbCA B PEMOHTE. B 3T1x cAydasx Bam careayeT
06paTUTLCA B aBTOPM30BaHHbIN cepauc LeHTp Philips nan no3soHWTs no
becnaaTHOMY TeaedoHy ropsuen AvHum Philips B Bawei cTpane. Hawwm
CMELMaAMCTBI MOMOTYT PELNTb NPODAEMBI 33 MaKCMMaAbHO KOPOTKOe
Bpems. [ocae vero Bel cHoBa cMoXKeTe 1CMOAB30BaTL TeXHYKY Robust aas
NPUrOTOBAEHUS AOMALLHMX OAIOA.

lMowmcK u ycTpaHeHue HeMCnpaBHOCTEN

AaHHas rAaBa nocesiieHa HavboAee ObLLYIM BOMPOCaM MCMOAb30BaHMS
npubopa. EcAv caMocTosTeABHO CNPaBUTBLCS C BO3HMKLUMMI NPOBAEMaMM
HE YAQETCA, 0OpaTUTECh B LIEHTP NOAAEPKKU NOTPEBUTEAEN B BaLLEN
cTpaHe.

MNpobaema Cnocobbl pelueHus

[pn HaxkaTVm
KHOTKK 3amycKa nA1
KHOMKM BKAIOYEHMS

[poBepbTe, MPaBUABHO AW YCTaHOBAEHA Yallivt 1
Kpbilka (A0 LeAvka). [1prbop HauHeT paboTaThb
MPY H&KATWM KHOMKKM CKOPOCTY.

VMMYABCHOTO

pexrmMa nprobop He

BKAIOYAETCA.

HeoxunaaHHas BeposTHo, cpaboTana aBToMaThYeCKas 3almTa
OCTaHOBKa oT neperpesa. 1). Haxmute KHomnky octaHoBKu 0.
IAEKTPOABUIATEAS. OTcoeanHUTE MPUOOP OT SAEKTPOCETU. 2).

Aaiite npubopy ocTbiTh B TeyeHre 60 MUHYT. 3).
BcTaBbTe BMAKY MpUOOPa B PO3ETKY
anekTpoceTw. 4). CHoBa BKAIOUMTE MPUOOP.

VbeAnTeCh, UTO HacaAKa AAA TecTa UAK
HOXEBOM BAOK MPaBUABHO MOACOEAMHEHDI K
yrnpaBAsiioLLEeMY BAOKY. Takxe ybeanTech, YTo
yalla KyxOHHOro KoMbaiHa 1 KpbillKa MpaBUALHO
YCTaHOBAEHbI (AO LLEAUKA).

Hacaaka ans TecTa
WAV HOXEBOW BAOK
He BpallaioTCs
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Mpob6aema Cnocobbl pelueHus

[Npnbop n3nsaet
MHOTO Lyma npu

AMCK AASI HAPE3KU COAOMKOM/MPUrOTOBAEHMS
KapTodeAs dpu YCTaHOBAEH B MEPEBEPHYTOM

MCMOAB30BaHM MOAOXEHWM. YCTaHOBKTE AUCK TaK1M 0bpa3oM,
AVICKA AAS HApE3KM YTOBBI MAACTMACCOBAS YacTb BOABLLEN AAVHBI B
COAOMKOW/ LieHTpe AMCKa OblAa HarpaBAEHa BBEPX.
MPUrOTOBAEHWS

KapTodead dpu, a
AVCK LiaparaeT
KPbILUKY YaLlu.

MNMocre OcBoboanTe yally OT NpoAyKTOB. HanelTe B
MCMOAB30BaHMA yawy 500 MA Boabl. [TOAOKAWTE MUHYTY, 3aTeM
npubopa He YAQETCA  CHUMUTE AepPXKaTeAb HACAAOK, PEXyLLMI BAOK
M3BACUL AEPXATEAb  WMAWM HaCaAKy AAA TecTa.

HaCaAOK, PeXYLLMIA

BAOK WA HaCaAKY

ANA TECTA M3 Yallu,

Kak npurotosuTs  CAVBKM HEOGXOANMO OXAGAWTE B XOAOAMABHIKE
B30UTbIE cAMBKM  (npu TemnepaType 5-8 °C). He npesbiwaite HOpmbl
TaK, 4TOObI OHM No BpeMeHU B3OMBaHMS 1 KOAMYECTBY MPOAYKTOB,
HEe NPeBPaTWANCL  YKasaHHble B TabAKLIE PYKOBOACTBA MO

B MacAo! 3KCMAYaTaLMM.

[Noyemy npu Koraa Tecto npespallaeTcs B KOMOK, OHO HauMHaeT

B30VBaHWM TECTa  MepeMeLaTbCA Mo Yalle, YTO MPUBOAUT K

npubop pa3baraHcMpoBKe BCero KombanHa. To He

packaymBaeTcs! MPUYMHAET BpeAa NMPUOOPY, OAHAKO HEOOXOAMMO
CAEAMTb 32 TEM, UTOObI KOMBalH He NoTepsiA
YCTOMUMBOCTb M HE YMaA CO CTOAA WAV pabouelt
noBepxHOCTU. B3b1BaTb TECTO BCEraa CACAYET Ha
ckopocTy 1.
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MOXHO AUt Aa. Tpy NpUroTOBAEHMI NMECOYHOrO TECTA MACAO M
NpUroTOBUTH AMLA HE AOAXHBI BbITb OXAAKAEHHBIMM.

NecoyYHoe TecTo

C MOMOLLbIO

KombarHal

[Noyemy He BO3MOXHO, B MECTax COEAMHEHMA HACAAKM M
BpallaeTcs KPOHLUTENHa OCTAANCh YacTULibl MPOAYKTOB C

KpYrAas Hacaaka
AAS B3OMBaHMA?

MPOLWAOIo MpUroTOBAEHUA. OTCOGAMHMTG HaCaAKy U
OYNCTUTE MECTa COEAMHEHNA.

Kak ycTaHoBuTb VCTaHOBKTE AMCK AN HapPE3KM COAOMKON/

AMCK AN HAPE3KM  MPUrOTOBAEHMS KapTodeAs Gpu TakuM 0OpasoMm,
COAOMKOWM/ 4TOObI MAACTMACCOBAsA YacTb BOAbLLEN AAVHDI B
MPUrOTOBAEHMA LieHTpe AMCKa OblAa HarmpaBAeHa BBEPX.
KapTodens ¢ppu?

[Nouemy npnbop  [prbop 0bopyAOBaH MEXAHM3MOM,

BHauaAe obecreurBaloLLMM MAABHBIN 3arycK. DT0
paboTaeT NPeAOTBPALLAET pa3bpbi3riBaHME MHIPEAVEHTOB.
CAVILLKOM

MEAAEHHO?!

Muuua Can-Aanusae (6 nopuun)
VIHTpEAMEHTDI AAR TeCTa:
- 500 r nweHn4HOM MyKM
- 50 MA Macha
-1 YaiiHas AOKKa caxapa
-] yaiHas AOXKa COAM
-1 NaKeTUK CyXmx APOXOKeN
- npubAn3. 280 MA Tenaol Boab!
Haumhika:
-1 6aHKa OUMLLEHHbBIX MOMUAOPOB
- 25 MA OAVBKOBOTO MacAa
- OperaHo, 6a3nAnK, YeCHOK MO BKYCY
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- 1/2 YalHOM AOXKKM COAM

- 250 1 TOHKMX AOMTUKOB BETUMHbI

- 250 colpa

Harpeiite aAyxoBky Ao Temnepatypsi 200 °C.

[MomecTuTe HacaaKy AASt TECTa Ha YMPaBASIOLLMIA BAOK Ha AHE Yaluu.

[MomecTuTe cyxue MHTPeAMEHTHI B Yally U AODaBbTE BOAY U MaCAO.

Mepemelunpaite B TeveHne 1 MUHYTbI.

OcrTaBbTe TecTo NopHUMaTbcs Ha 30 MUHYT.

A Packataitte TecTo AO TOALLMHBI MPUMEPHO 3 MM U BLIAOXKMTE Ha
NpPOTUBEHD.

M3meAbUMTE CbIp C MOMOLLBIO AMCKA AASl LUIMHKOBKM (CM. FAaBY
“UcnoabsosaHue npubopa” B pasaeae “Aucku’).

[El HapexxbTe noMMAOpbI ¢ MOMOLLBIO HOXEBOTO BAOKA M MepemeLuaiiTe
C OAVMBKOBbIM MaCAOM, OperaHo, 6asMAMKOM, HeCHOKOM U COAbIO (CM.
raaBy “Ucnoab3oBaHne npubopa” B pasaeae “Hoxkeoit 6A0K”).

[El PacnpeaeanTe ToMaTHbIM COyC paBHOMEPHO MO TECTY, MOAOXKMUTE
AOMTMKM BETYMHBI U MOCHINbTE TEPTHIM ChIPOM.

MomecTuTe NULLY B AyXOBKY. Bbinekaiite 25 MUHYT npu
Temnepatype 200 °C.

[Miuua ByAeT roToBa, KOrAa Cblp pacriAaBUTCS U MOABKUTCSA 30A0THCTas

KOpouKa.

Mura

VIHrpeAneHTb:

- 1000 r mMyku

- 2 YalHbIX AOXKMN COAM

- 2 YaiiHbIX AOXKKM caxapa

- 2 MakeTuKa Cyxux APOXOKEN

- 700 MA TENAOM BOADI

- Po3mapuH, deHxenb, TMUH, OperaHo, ceMeHa KyHxyTa no BKyCy

Harpeite ayxoeky Ao Temnepatypbl 220 °C.

MoMecTUTe HacaAKy AASl TECTa Ha YMPaBASIIOLLMI BAOK Ha AHe Yaluu.

MoMecTUTe Cyxme MHIPEAUEHTDI B Yally U AOGaBbTE BOAbI.

MepemelunBaiiTe MHIPEAMEHTBI Ha BbICOKOM CKOPOCTU B TeYeHMe
30 cekyHa (Puc.9).
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YAaAUTE TeCTO M3 Yalln KyxoHHoro KombarHa. Mpuaaite TecTty
¢dopMy wapa. HakpoiiTe TeCTO MOAOTEHLIEM M OCTaBbLTE €70
NMOAHMMaTbCS MPUMEPHO Ha MOATOPA Yaca.

A AkkypaTHo 3amecuTe TecTo M NpuaaiiTe eMy GOpMy AAMHHOTO
pyAeTa. PasperkbTe ero Ha 24 yacTu. M3 Kaxkaoro Kycouka
CAEAaMTe KPYTrAYIO AeMeLlKy.

BbinekaiiTe Aenelku B TedeHue 3 MUHYT npu Temnepatype 220°C,
rMokKa BbiNeyka He MOAPYMSIHUTCS. 3aTeM NepeBepHUTE AEMeLLKU U
BbIMeKanTe elle B TeHeHUE ABYX MUHYT.

[pumeyanme: Aeaarime nepepbis mexxgy 06pabomkamu KaxKgow

nocAegyiolLiet nopumum npogykmos. Aavime npubopy ocmbimb go KOMHAMHOM

memnepamypbl nepeg gaAbHENLLINM UCNOAb30BAHUEM.

Ta6AMLA COOTBETCTBUA KOAUYECTBA NPOAYKTOB M BpeMeHu npurotosAeHus (Puc. 24)

KoAunuyectso
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10009
500g
150 g
400 g

1000g
10009
250g
300g

1000 g H@
w000 [f]
26 @@
750 g @7

4-8 @@

250 - 1000 ml

5 - 8x pulse

20 sec

10 - 15 sec

30 sec

30 sec

60 sec

30 - 50 sec

40 sec

1 min

1 min

4 min

1 min

60 - 180 sec

15 - 60 sec

PULSE
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