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Lue nama tarkeat tiedot huolellisesti ennen laitteen
ensimmaista kayttdkertaa ja sailyta ne vastaisen varalle.

Vaara

Aseta aina kypsennettava ruoka koriin,
jotta se ei kosketa lammityselementteja.
Ala peita ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun
laite on kaynnissa.

Ala kaada kattilaan 6ljya, koska se voi
aiheuttaa tulipalovaaran.

Ala upota laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen. Ala mydskaan huuhtele sita

vesihanan alla.

Varoitus

Tarkista, etta laitteeseen merkitty
kayttojannite vastaa paikallista
verkkojannitetta, ennen kuin liitat laitteen
pistorasiaan.

Ala kayta laitetta, jos pistoke, johto tai itse
laite on vaurioitunut.

Jos virtajohto on vahingoittunut, vainhdata
se oman turvallisuutesi vuoksi Philipsin
valtuuttamassa huoltoliikkeessa tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

Laitetta voivat kayttaa myos yli 8-vuotiaat
lapset ja henkildt, joiden fyysinen tai
henkinen toimintakyky on rajoittunut tai
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita on neuvottu laitteen
turvallisesta kaytosta tai tarjolla on
turvallisen kayton edellyttama valvonta ja jos
he ymmartavat laitteeseen liittyvat vaarat.
Lasten ei pida leikkia laitteella. Yli 8-vuotiaat
lapset voivat puhdistaa tai huoltaa laitetta
valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

Ala paasta verkkojohtoa kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.
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Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista aina, etta pistoke on kunnolla
seinaliitannassa.

Sailyta ja kayta laitetta tukevalla, tasaisella
ja vaakasuoralla alustalla.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.

Ala aseta laitetta seinaa tai muita laitteita
vasten. Jata vahintaan 10 cm vapaata tilaa
laitteen taakse ja molemmille sivuille ja
10 cm vapaata tilaa laitteen ylapuolelle. Ala
aseta mitaan laitteen paalle.

Ala kayta laitetta muuhun kuin
kayttdoppaassa kuvattuun tarkoitukseen.
Kuumalla ilmalla paistamisen aikana
ilmanpoistoaukoista tulee kuumaa hoyrya.
Suojaa kadet ja kasvot hoyrylta. Varo
kuumaa hoyrya ja ilmaa myos, kun poistat
kattilan laitteesta.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton
aikana.

Varmista ennen laitteen jokaista
kayttokertaa, etta lammitin ja sen
ymparistd ovat puhtaat eika ruoantahteita
ole havaittavissa. Nain voit taata
moitteettoman toiminnan.

Ala sijoita laitetta kaasu- tai sahkolieden
tai keittolevyn paalle tai viereen tai
kuumaan uuniin.

Airfryerin kattila, paistokori ja lisatarvikkeet
kuumenevat kayton aikana. Kasittele niita
varovasti.

Varoitus

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkilokuntakeittidihin
esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttoon hotelleissa,
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motelleissa, aamiaismajoituksessa tai
muissa majoituslaitoksissa.

- Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista
varten Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen. Ala yrita korjata laitetta
itse, silla se aiheuttaa takuun raukeamisen.

- Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi
5-40 °C:n lampaotilassa.

- Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton
jalkeen.

- Anna laitteen jaahtya noin 30 minuuttia

ennen sen kasittelemista ja puhdistamista.

- Ala tayta koria lilan tayteen. Tayta kori vain
MAX-merkkiin asti.

- Varmista, etta laitteessa valmistettu ruoka
on valmiina kullankeltaista eika tummaa
tai ruskeaa. Poista palaneet tahteet.

Ala kypsenna perunoita yli 180 °C:n
lampotilassa (jottei nithin muodostuisi
akryyliamidia).

- Ole varovainen, kun puhdistat paistotilan
ylaosaa. Varo kuumaa lammitysvastusta ja
metalliosien reunoja.

- Ala kayta laitetta muuhun kuin
kayttdoppaassa kuvattuun tarkoitukseen.
Kayta vain alkuperaisia lisavarusteita.

Sahkomagneettiset kentat (EMF)

Tama Philips-laite vastaa kaikkia sahkdmagneettisia kenttia
koskevia standardeja ja saannoksia.
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Johdanto

Onnittelut hankinnastasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden
kayttajaksil Saat parhaan mahdollisen hyddyn Philipsin
palveluista rekisteréimalla tuotteen osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Ajastin/virtakytkin

Kuumennuksen merkkivalo
Ilmanottoaukko

Kattila

Lampotilan valitsin

[lmanpoistoaukot

Johdon sdilytyspidike

Virtajohto

Rasvanvahennin

Irrotettava verkkopohija

Irrotettavalla verkkopohjalla varustettu kori
MAX-merkki

EasyClick-kahva

Korin vapautuspainike

Tarttumaton grillipannu (vain HD9723)
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Ennen kayttéonottoa

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Irrota tarrat ja etiketit laitteesta.

Puhdista laite hyvin ennen kaytté6nottoa
puhdistustaulukon mukaisesti.

Kayttéonoton valmistelu

Irrotettavan verkkopohjan ja rasvanvahentimen asettaminen
paikalleen

Irrota kattila laitteesta.

Aseta korin sisaltava kattila sopivalle alustalle, paina korin
vapautuspainiketta ja nosta kori pois kattilasta.

Aseta verkkopohjan koukku korin oikeassa alareunassa
olevaan koloon. Paina verkkopohjaa alaspain, kunnes se
lukittuu paikoilleen (napsahtaen molemmilta puolilta).

Aseta rasvanvahennin kattilaan.
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Huomautus

- Tarkista, ettd rasvanvahennin on paistokorin metallisen tuen alla.

Aseta kori takaisin kattilaan.

Huomautus

. Ala koskaan kayta kattilaa ilman koria.

A Tyonna kattila takaisin laitteeseen.

EasyClick-kahvan kiinnitys

I Varoitus

« Anna korin ja kahvan jadhtya aina ennen kuin kiinnitat tai irrotat
EasyClick-kahvan.

Huomautus

« EasyClick-kahva sopii myos tarttumattomaan grillipannuun. Kahva
helpottaa laitteen puhdistusta ja sailytysta.

EasyClick-kahvan kiinnitys:
Pida koria toisessa kadessa ja kahvaa toisessa kadessa.
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Liu’'uta kahva alhaalta ylospdin korissa olevaan koloon,
kunnes se lukittuu napsahtaen paikoilleen.

EasyClick-kahvan irrotus:

Pida koria toisessa kadessa ja kahvaa toisessa kadessa.

Veda punaista vapautuspainiketta varovasti sormellasi ja
veda kahvaa suoraan alaspain.

Ruokataulukko

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset
valmistettavan ruoan mukaan.

E Huomautus

« Muista, ettd nama asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-
aineiden alkuperd, koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella,
emme voi taata, etta jokin tietty asetus on paras valmistamallesi
ruoalle.
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Pienin -

suurin maa- Ravistus/
ra (gram- Aika (mi- Lampotila kéantami—
Ainekset moina) nuutteina) | (°C) Lisatietoja

200-800 1-23 -

Ravistus
puolivalissa

Jaiset ranskan-
perunat

Liota 30 minuuttia
vedessa, kuivaa ja
liséaa 1/2 rkl oljya.

Ravistus
puolivalissa

Veneperunat 200-800 16-30

Kyljykset

Kayta kuumuutta
80-300 8-13 180 kestavia silikonisia
muffinivuokia.

Vihannessekoitus | 100-500 10-14 _

Makkarat

Kananrinta

Muffinsit

Itse tehdyt leivat/
sampylat

Ayrigiset
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Kaytto

Paistaminen ilmalla

n Varoitus

. Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Ald kaada kattilaan 6ljya
tai paistorasvaa.

. Ali kosketa kuumia pintoja. Kayta kahvoja tai nuppeja. Pitele
kattilaa ainoastaan korin kahvasta.

- Tama tuote on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon.

- Ensimmaiselld kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman
karyd. Tama on normaalia.

- Laitetta ei tarvitse esikuumentaa.

Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja
kuumuutta kestavalle alustalle.

Huomautus

« Ala aseta mitadn laitteen paalle tai sivuille. TAma voi estaa
ilmankierron ja heikentaa paistotulosta.

Kierra virtajohto pois johdon sailytyspidikkeesta.

Tyonna pistoke pistorasiaan.

Irrota kattila laitteesta.

Aseta ainekset koriin.
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Huomautus

- Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso
valmistusaineiden oikea maara ja ohjeelliset valmistusajat
ruokataulukosta.

. Al ylitd ruokataulukossa annettua maaraa tai tayta koria MAX-
merkin yli, koska tama voi heikentaa paistotulosta.

- Tarkista eri ainesosien ohjeelliset valmistusajat ennen kuin
alat valmistaa niita samanaikaisesti. Voit esimerkiksi valmistaa
ranskanperunoita ja kanankoipia samaan aikaan, koska ne
edellyttavat samoja asetuksia.

A Tyonna kattila takaisin laitteeseen.

Varoitus

« Ali koskaan kéyta kattilaa ilman koria. Jos laite kuumennetaan
ilman koria, kayta uunikintaita kattilan avaamisessa. Kattilan
reunat ja sisdpuoli kuumenevat voimakkaasti.

. Al4 koske kattilaan, rasvanvihentimeen tai paistokoriin kdytén
aikana adlaka hetkeen kayton jilkeen, koska ne kuumenevat
voimakkaasti.

Kaanna lampétilan valitsin sopivaan lampétilaan.

=
)

ﬂ EJ Kaynnisti laite kaantamalla ajastin tarvittavan

valmistusajan kohdalle.
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a Huomautus

« Kuumennuksen merkkivalo syttyy. Kuumennuksen merkkivalo
syttyy kayton aikana ajoittain. Tama osoittaa, etta laite kuumenee
oikeaan lampdtilaan.

Ajastin laskee asetettua valmistusaikaa.

- Joitakin ruokia on ravistettava tai kaannettava valmistusajan
puolivalissa (katso lisatietoja ruokataulukosta). Irrota kattila
laitteesta ja ravista kattilaa pesualtaan paalla. Tydnna sitten
kattila takaisin laitteeseen. Voit tehda ravistuksen kevyemmin
irrottamalla korin kattilasta.

« Ala paina korin vapautuspainiketta ravistamisen aikana.

Vinkki

Jos asetat ajastimeen puolet valmistusajasta, kuulet ajastimen
merkkiaanen, kun sinun on ravistettava tai kaannettava ruokaa.
Muista asettaa jaljella oleva valmistusaika ajastimeen.

El Kun kuulet ajastimen merkkididnen, asetettu valmistusaika
on kulunut. Voit sammuttaa laitteen myos itse. Kaanna
virtakytkin (vastapdivaan) asentoon 0. Tama vaatii
hieman enemman voimaa kuin kytkimen kaantaminen
mydtapaivaan.

E Huomautus

- Jos valmistat useita eria rasvaisia ruokia (esimerkiksi kanankoipia,
makkaroita tai hampurilaisia), ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva
voi keraantya kattilaan rasvanvahentimen alle. Kaada o6ljy/
rasva pois jokaisen kayttokerran jalkeen tai kun huomaat, etta
ylimaarainen oljy/rasva ei enaa mahdu rasvanvahentimeen.

Irrota kattila laitteesta ja aseta se ldmmonkestavalle
alustalle.

E Huomautus

- Jos ruoka ei ole viela valmista, tydnna kattila takaisin laitteeseen ja
aseta ajastimeen muutama ylimaarainen minuutti.

Varoitus

« Kypsennysprosessin jdlkeen kattila, rasvanvahennin, kori,
laitteen sisapuoli ja ainekset ovat kuumia. Kattilasta saattaa
tulla héyrya sen mukaan, minka tyyppista ruokaa Airfryerissa on
valmistettu.

Paina korin vapautuspainiketta ja nosta kori pois
kattilasta.
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Tyhjenna korin sisalté kulhoon tai lautaselle. Poista aina
ruokaa sisaltava kori kattilasta ennen ruoan tarjoilua,
koska kattilan pohjalla voi olla kuumaa 6ljya tai sulanutta
rasvaa.

B vinkii

« Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa korista

pihdeilla.

Huomautus

- Ylimaarainen 6ljy ja sulanut rasva kertyy rasvanvahentimen alle.

- Jos mahdollista, kaada ylimaarainen o6ljy tai sulanut rasva pois
kattilasta jokaisen eran jalkeen, ennen ravistusta tai kun irrotat
korin kattilasta. Aseta kori lammonkestavalle alustalle. Kayta
patakintaita, nosta kattila laitteesta ja aseta se l[ammodnkestavalle
alustalle. Irrota rasvanerotin kattilasta kumipaallystetyilla pihdeilla.
Kaada pois ylimaarainen o6ljy tai sulanut rasva. Aseta rasvanerotin
kattilaan, kattila lokeroon ja paistokori kattilaan.

Kun yksi ruokaera on valmis, Airfryer on heti valmis uuden eran
valmistamiseen.

Ranskanperunoiden valmistaminen itse

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

- Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva
perunalajike. Esimerkiksi hieman jauhoiset perunat sopivat
tahan tarkoitukseen.

- Ranskanperunat kannattaa valmistaa korkeintaan 500
gramman erissa, jotta ne kypsyvat tasaisesti. Pienet
ranskanperunat ovat yleensa rapeampia kuin suuret
ranskanperunat.

- Ravista koria 2-3 kertaa valmistuksen aikana.

Kuori perunat ja leikkaa ne suikaleiksi (1 x 1cm).
Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.

Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeella tai
talouspaperilla.

Kaada kulhoon % ruokalusikallista 6ljya, lisaa
perunasuikaleet ja sekoita, kunnes perunat ovat 6ljyn
peitossa.

Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikakauhalla,
jotta ylimaarainen 6ljy jaa kulhoon.

E Huomautus

- Ala kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei
valu ylimaaraista oljya.
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A Aseta perunasuikaleet koriin.

Kypsenna perunasuikaleet. Ravista koria valmistuksen
puolivalissad. Jos valmistat yli 400 grammaa
ranskanperunoita, ravista 2-3 kertaa valmistuksen aikana.

Huomautus

« Katso valmistusaineiden oikea maara ja valmistusajat
ruokataulukosta.

tumattoman grillipannun kayttaminen (vain

9723)

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-3.

Paina korin vapautuspainiketta ja nosta kori pois
kattilasta.

Kiinnita EasyClick-kahva tarttumattomaan grillipannuun
(katso kohta EasyClick-kahvan kiinnitys).

Aseta tarttumaton grillipannu kattilaan.
Aseta ruoka-aineet tarttumattomaan grillipannuun.
A Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 6-13.
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Puhdistaminen

14 Varoitus

- Anna paistokorin, kattilan, rasvanvahentimen ja laitteen
sisdpuolen jadhtya kokonaan ennen kuin puhdistat laitteen.

. Aldirrota osia paljain kisin, koska rasvanvihentimen alle kertyy
kuumaa rasvaa tai 6ljya.

- Kattilassa, paistokorissa, rasvanvahentimessa ja laitteen
sisdpuolella on tarttumaton pinnoite. Al4 kiytd metallisia
keittiovalineita tai hankaavia puhdistusaineita, koska ne voivat
vahingoittaa tarttumatonta pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan
pohjasta jokaisen kayttdkerran jalkeen.

Kaanna ajastin/virtakytkin asentoon 0, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya 10 minuuttia.

Vinkki

« Airfryer jaahtyy nopeammin, kun poistat siita kattilan ja korin.

Irrota rasvanerotin kattilasta kumipaallystetyilla pihdeilla.
Poista ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva kattilan
alaosasta.

Puhdista kattila, paistokori, rasvanvahennin ja muut
lisdvarusteet astianpesukoneessa. Voit pesta ne myos
kuumalla vedelld, astianpesuaineella ja hankaamattomalla
sienella.
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B vinkii

« Jos kattilaan, paistokoriin, rasvanvahentimeen tai muihin
lisavarusteisiin on tarttunut ruoantahteita, liota niita kuumassa
astianpesuaineliuoksessa 10-15 minuuttia. Liottaminen irrottaa
ruoantahteitd ja helpottaa niiden poistamista. Varmista, etta
kaytat astianpesuainetta, joka poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos
kattilassa, paistokorissa tai rasvanvahentimessa on rasvatahroja,
jotka eivat ole irronneet kuumalla vedellad ja astianpesuaineella,
kayta nestemaista rasvanpoistoainetta.

- Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa
poistaa pehmeadlld tai puolikovalla harjalla. Ala kayta terdsharjaa
tai kovaa harjaa, jotta lammitysvastus ei vaurioidu.

Pyyhi laitteen ulkopuoli ja ohjauspaneeli kostealla liinalla.

Irrota loput ruoantdahteet lAmmitysvastuksesta
puhdistusharjalla.

A Puhdista laitteen sisdpuoli kuumalla vedelli ja
hankaamattomalla pesusienella.
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Puhdistustaulukko

B

Sailyttaminen

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.

Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita
ja kuivia.

Kierra virtajohto johdon sailytyspidikkeeseen.

Huomautus

- Kanna Airfryeria aina vaakasuorassa. Varmista, etta pidat kiinni
laitteen etuosassa olevasta lokerosta, koska se voi irrota, jos
laitetta kallistetaan vahingossa alaspdin. Tama saattaa vaurioittaa
lokeroa.

« Ennen kuin siirrat laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta
EasyClick-kahva, irrotettava verkkopohja ja muut Airfryerin
irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.
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Kierratys

- Tama merkki tarkoittaa, etta tata tuotetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjatteen mukana (2012/19/EU).

- Noudata maasi sahkd- ja elektroniikkalaitteiden erillista
keraysta koskevia saantéja. Asianmukainen havittaminen
auttaa ehkaisemaan ymparistolle ja ihmisille mahdollisesti
koituvia haittavaikutuksia.

Takuu ja tuki

Jos haluat tukea tai lisatietoja, kay Philipsin verkkosivuilla
osoitteessa www.philips.com/support tai lue erillinen
kansainvalinen takuulehtinen.

Laitteen ulkopuoli
kuumenee kayton
aikana.

Vianmaaritys

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat,

joita saatat kohdata kayttaessasi laitetta. Ellet [6yda
ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue
osoitteesta www.philips.com/support vastauksia

usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys paikalliseen
kuluttajapalvelukeskukseen.

Sisapuolen lampd
sateilee myos
ulkopuoleen.

Tama on normaalia. Kaikki kahvat ja
nupit, joihin on voitava koskea kayton
aikana, pysyvat riittavan viileina.

Kattila, paistokori, rasvanvahennin,
tarttumaton grillipannu ja laitteen
sisapuoli kuumenevat aina kun laite on
kaynnissa, jotta ruoka kypsyy kunnolla.
Nama osat kuumenevat aina niin paljon,
etta niihin ei voi koskea.

Jos laite on kaytdssa pitkaan, jotkin osat
kuumenevat niin paljon, etta niihin ei
voi koskea. Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

o\

Laitetta on turvallista kayttaa, kun tiedat
kuumat osat etka koske niihin.



|tsetehdyt
ranskanperunat
ejvat onnistu.

Airfryer ei
kaynnisty.

Pinnoite on
irronnut joistakin
kohdista Airfryerin
sisapuolella.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Et kayttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Korissa on lilan paljon
aineksia.

Tiettyja ruokia
on ravistettava
kypsennysajan
puolivalissa.

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Olet asettanut
ajastimen ajaksi
vahemman kuin viisi
minuuttia.

Yhteen pistorasiaan
on liitetty useampia
laitteita.

Airfryerin kattilan
sisapuolen pinnoite
voi irrota joistakin
kohdista, jos sita on
vahingossa kosketettu
tai naarmutettu
(esimerkiksi
puhdistettaessa
karkealla
puhdistusvalineella ja/
tai koria asetettaessa).

Kypsennat rasvaisia
aineksia, mutta
kattilassa ei ole
rasvanvahenninta.

Kattilassa on viela
rasvajaamia edellisesta
paistokerrasta.
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Saat parhaan tuloksen kayttamalla vasta
ostettuja ja hieman jauhoisia perunoita.
Jos joudut sailyttamaan perunoita, ala
sdilyta niita kylmassa paikassa, kuten
jaakaapissa. Valitse perunalajike, joka
soveltuu friteeraukseen.

Valmista ranskanperunat taman oppaan
ohjeiden mukaan (katso ruokataulukkoa
tai lataa ilmainen Airfryer-sovellus).

Valmista ranskanperunat taman oppaan
ohjeiden mukaan (katso ruokataulukkoa
tai lataa ilmainen Airfryer-sovellus).

Kun kaynnistat laitteen, kuulet
tuulettimen aanen. Jos et kuule
tuulettimen aanta, tarkista, etta pistoke
on kunnolla pistorasiassa.

Aseta ajastimen ajaksi viisi minuuttia tai
enemman.

Airfryer on suuritehoinen laite. Kokeile
toista pistorasiaa ja tarkista sulakkeet.

Voit ehkaista vaurioita laskemalla
korin kattilaan oikein. Jos asetat

korin vinosti kattilaan, sen reuna

voi osua kattilan seinaan jairrottaa
pienia paloja pinnoitteesta. Tama ei
kuitenkaan ole vaarallista, koska kaikki
kaytetyt materiaalit ovat turvallisia
elintarvikekaytossa.

Kaada ylimaarainen oljy tai sulanut
rasva varovasti pois kattilasta, aseta
rasvanvahennin kattilaan ja jatkaa ruoan
valmistusta.

Kattilassa kuumenevat rasvajaamat
aiheuttavat valkoista savua. Puhdista
kattila ja kori aina perusteellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen.
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Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu

Marinadi, neste tai Aseta koriin roiskeilta suojaava kansi.
lihan nesteet roiskuvat
sulaneessa rasvassa.
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