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4 LATVIESU

Apsveicam ar pirkumu un laipni lidzam «Philips»! Lai pilnigi izmantotu
«Philips» piedavato atbalstu, registréjiet savu ierici www.philips.lIv.
Sis virtuves kombains ir izveidots, lai ilgi kalpotu un drosi apstradatu
visdazadakos produktus édienu pagatavosanai pec neskaitamam
receptém. Ta konstrukcija ir uzlabota, lai vienkarsotu tiriSanu, un visas
nonemamas detalas un piederumus drikst mazgat trauku mazgajama
masina.

Vispareéjs apraksts (1. attéls)

Stampina

Padeves caurule

Vaks

Drosibas aizslegs

Piederumu turétajs

Bloda

Piedzinas ass

Motora bloks

Vadibas pogas

Elektrovada uzglabasanas rieva
Zuljena/fritétu kartupelu disks
Abpuséjs skelesanas disks (rupjs/smalks)
Abpusegjs rives disks (rupjs/smalks)
Dubultputotajs

Asmenu bloks

MiciSanas akis

VO0ZIrA—~"IOMMUO®>»

Pirms ierices lietoSanas ripigi izlasiet $o lietoSanas pamacibu
un saglabajiet to turpmakam uzzinam.

Visparigi

Bistami!

Nekad neiegremdégjiet motora bloku Gdent vai kada cita Skidruma,
ka arT neskalojiet to tekosa tdent. Motora bloka tirisanai izmantojiet
vienigi mitru dranu.

Bridinajumi

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parliecinieties, vai uz ierices
noraditais spriegums atbilst viet€ja elektrotikla stravas spriegumam.
Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekad nepievienojiet So ierici
laika relejam.

Lai izvairitos no bistamam situacijam, bojata elektrovada nomainu
uzticiet «Philipsy», «Philips» pilnvarotai remontdarbnicai vai lidzigi
kvalificetam personam.

Nelietojiet ierici, ja bojats tas kontaktspraudnis, elektrovads vai citas
detalas.

Siierice ir paredzéta lietodanai vienigi majturiba. Ja ierice tiek
izmantota neatbilstosi vai profesionaliem vai dal€ji profesionaliem
mérkiem, vai ta netiek izmantota saskana ar noradijumiem lietoSanas
pamaciba, garantija vairs nav spéka un «Philips» neuznemas nekadu
atbildibu par nodarito kait&jumu.

Nekad neatstajiet darbojosos ierici bez uzraudzibas.

Siierice nav paredzéta lieto$anai personam (ieskaitot bérnus),

kam ir ierobezotas fiziskas, sensoras vai garigas spéjas, ka ari trikst
pieredzes un zinasanu, iznemot gadijumus, kad vinu uzraudzibu vai
apmacibu ierices lietosana veic persona, kas ir atbildiga par vinu
drosibu.

Bérni ir jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nerotalajas ar ierici.

lericei darbojoties, nekad nebidiet produktus padeves caurulé ar
pirkstiem vai priekimetiem (piemé&ram, Iapstinu). Sim noldkam
izmantojiet vienigi stampinu.

Rikojoties ar ierici, to tirot vai iztukSojot blodu, nepieskarieties
asmenu bloka vai disku grieSanas malam. Tas ir |oti asas, un jus viegli
varat sagriezt pirkstus uz tam.



Piesardzibas pasakumi

- Pievienojiet ierici tikai sazemétai elektrotikla kontaktligzdai.

- Pirms ierices dalu salikSanas, izjaukSanas vai pielagoSanas vienmér
atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas vai
piederumus un detalas bez Tpasa «Philipsy ieteikuma. Ja izmantojat
$adus piederumus vai detalas, garantija vairs nav spéka.

- Neparsniedziet uz blodas atZiméto maksimalo piepildisanas limeni.

- Pareiza produktu daudzuma un apstrades ilguma izvélei izmantojiet
Sis lietoSanas pamacibas tabulu.

- Nekad neiepildiet bloda produktus, kuru temperatira
parsniedz 80 °C.

- Ja produkti ir pielipusi pie blodas sieninam, izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla. PEc tam ar lapstinu nonemiet
produktus no sieninam.

- Atseviski produkti var radit detalu virsmas krasas parmainas. Tam
nav negativas ietekmes uz detalam. Parasti Sis krasas parmainas péc
kada laika izzd.

- Siierice ir paredzéta lieto3anai vienigi majturiba.

- Troksna limenis: Lc = 78 dB (A).

Elektromagnétiskie lauki (EMF)

ST «Philipsy ierice atbilst visiem ar elektromagnétiskajiem laukiem
saistitajiem standartiem. Ja ta tiek lietota atbilstosi un saskana ar
noradijumiem $aja lietoSanas pamaciba, ierice ir drosi izmantojama,
pamatojoties uz paslaik pieejamajiem zinatniskajiem pieradijumiem.

Drosibas aprikojums

Termoslédzis
Siierice ir aprikota ar termoslédzi, kas automatiski partrauc stravas
padevi iericei, ja ta ir parkarsusi.
Ja ierice parstaj darboties:
M Izvelciet elektrovada kontaktspraudni no elektrotikla
kontaktligzdas.

Laujiet iericei vienu stundu atdzist.
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lespraudiet elektrovada kontaktspraudni atpakal elektrotikla
kontaktligzda.

Atkal iesl&dziet ierici.
Ja termoslédzis izsledz ierici parak biezi, Itdzu, sazinieties ar «Philips»
precu izplatitaju vai «Philips» pilnvarotu remontdarbnicu.

lebuivetais drosibas aizslegs
Sis aprikojums nodrosina iespé&ju ieslégt ierici vienigi tad, ja bloda ir
pareizi uzlikta motora blokam un blodai ir pareizi uzlikts vaks. Ja bloda un
vaks ir salikts pareizi (sk. nodalu «lerices lietosanay), ieblvetais drosibas
aizslégts tiks atblokéts.

Pirms pirmas lietosanas

Higi€nas apsvérumu dé| ar rokam ripigi nomazgajiet blodu un visas
nonemamas detalas remdena tdent, kam pievienots nedaudz skidra
trauku mazgasanas lidzekla.

lerices lietosana

Visparigi

- lerice ir aprikota ar ieblvétu drosibas aizslégu, kas nelauj iedarbinat
ierici, ja bloda un vaks nav salikts pareizi.

Virtuves kombains

A Uzlieciet blodu uz motora bloka (1) un pagrieziet pulkstena raditaju
kustibas virzien3, lai to nostiprinatu (2) (sk. 2. att&lu).

Ja vélaties lietot kadu no diskiem vai putotaju, uzlieciet piederumu
turétaju uz piedzinas ass blodas dibena.

Ja vélaties lietot asmenu bloku vai micisanas aki, varat tos uzlikt tiesi uz

piedzinas ass blodas vidi, neuzliekot piederumu turétaju.

Lietojot asmenu bloku, mici$anas aki vai putotaju, vispirms ielieciet
bloda piederumu un p&c tam apstradajamos produktus.

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pulkstena raditaju kustibas
virziena (2), lai to nostiprinatu (atskan klikskis). Vaka izvirzijums
pabeidz roktura formu (sk. 3. attélu).
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Lietojot kadu no diskiem, pievienojiet produktus pa padeves cauruli
un bidiet tos uz leju ar stampinu.

A Piespiediet bloda ievietotajam piederumam atbilsto$o atruma pogu.
Piespiediet |. atruma pogu, ja bloda ievietots putotajs, diski vai
micisanas akis, un piespiediet asmenu bloka pogu, ja bloda ievietots
asmenu bloks.

Kad produktu apstrade ir pabeigta, piespiediet 0 pogu.

Padeves caurule un stampina

- lzmantojiet padeves cauruli skidru un/vai cietu produktu
pievienosanai (sk. 4. attélu).

- Izmantojiet stampinu, lai biditu cietos produktus uz leju pa padeves
cauruli (sk. 5. attélu).

Varat izmantot stampinu ari padeves caurules aizvakosanai. Tas novers

produktu nopltdi pa padeves cauruli.

Asmenu bloks

Asmenu bloku varat izmantot produktu smalcinasanai, jauksanai,
maisisanai vai biezena gatavosanai.

W Uzlieciet asmenu bloku uz piedzinas ass blodas dibena
(sk. 6. attelu).

Grie$anas malas ir loti asas. Nepieskarieties tam.

lelieciet bloda produktus. Lielus produktu gabalus ieprieks
sagrieziet aptuveni 3 x 3 X 3 cm gabalinos (sk. 7. att&lu).

Uzlieciet blodai vaku (1) un pagrieziet pulkstena raditaju kustibas
virzieng, lai to aizvértu (2). Lai novérstu produktu izlaksti$anos,
ielieciet stampinu padeves caurulé (sk. 8. attelu).

Piespiediet asmenu bloka pogu (sk. 9. attélu).

Padomi

- Lai nesasmalcinatu sipolus parak siki, apstradajiet tos, dazas reizes
piespiezot impulsa pogu.

- Smalcinot (cietu) sieru vai Sokoladi, nedarbiniet ierici parak ilgi, lai Sie
produkti parak nesasiltu, nesaktu kust un nesaveltos pikas.

- Neizmantojiet asmenu bloku |oti cietu produktu, pieméram, kafijas
pupinu, kurkumas, muskatriekstu un ledus gabalinu smalcinasanai, jo
tas var notrulinat asmenus.

- Parasti visi smalcinasanas darbi ilgst no 30 lidz 60 sekundém.

- Ja produkti pielip pie asmeniem vai blodas sieninam, izslédziet ierici
un atvienojiet to no elektrotikla. PEc tam ar lapstinu nonemiet
produktus no asmeniem vai blodas sieninam.

Diski

Nekad neapstradajiet ar diskiem cietus produktus, pieméram, ledus
gabalinus.

Disku grieSanas malas ir loti asas. Nepieskarieties tam.

W Uzlieciet piederumu turétaju uz piedzinas ass blodas dibena
(sk. 10. attelu).

Uzlieciet uz piederumu turétaja vajadzigo disku (sk. | . attélu).

Piezime. Novietojiet Zuljena/fritétu kartupelu disku uz piederumu turétdja ta,
lai garaka plastmasas detala diska centra biitu vérsta uz augsu.

Uzlieciet blodai vaku (1) un pagrieziet pulkstena raditaju kustibas
virzien3, lai to aizvértu (2) (sk. 12. attélu).

- Lieciet produktus padeves caurulé (sk. I3. attélu).
Lielus produktus ieprieks sagrieziet gabalinos, kas ietilpst padeves
caurule.

- Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, vienmérigi piepildiet padeves
cauruli.

- Jajums jaapstrada liels daudzums produktu, sadaliet tos mazakas
porcijas un iztukSojiet blodu péc katras porcijas apstrades.

Piespiediet |. atruma pogu.
A Ar stampinu viegli piespiediet produktus padeves caurulg.
Kad produktu apstrade ir pabeigta, piespiediet O pogu.

Padoms
- Neizmantojiet diskus Sokolades apstradei. Sim nolGkam izmantojiet
vienigi asmenu bloku.



Micisanas akis

Varat izmantot micisanas aki, lai sagatavotu rauga miklu maizei un picam.

I Uzlieciet mici$anas aki uz piedzinas ass blodas dibena
(sk. 14. attelu).

lelieciet bloda produktus (sk. I5. attélu).

Uzlieciet blodai vaku (1) un pagrieziet pulkstena raditaju kustibas
virzieng, lai to aizvértu (2). Lai novérstu produktu iz§laksti$anos,
ielieciet stampinu padeves caurulé (sk. |6. attélu).

Piespiediet |. atruma pogu.

Miklas mici$anas laika nekad neatsta3jiet ierici bez uzraudzibas.

Kad produktu apstrade ir pabeigta, piespiediet O pogu.
Dubultputotajs

Varat izmantot dubultputotaju salda kréjuma un olu baltumu putosanai,
ka arT olu, atri pagatavojamo pudinu, majonézes, biskvita miklas un citu
mikstu produktu kul$anai.

Padomi
- Neizmantojiet putotaju, lai pagatavotu kuku miklas ar sviestu vai

margarinu vai samicitu miklu. Siem darbiem izmantojiet miciSanas aki.

- Pirms olu baltumu putos$anas parliecinieties, ka putotajs ir sauss
un nav taukains. Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, olu baltumiem
ir jabdt istabas temperatira.

I Uzlieciet piederumu turé&taju uz piedzinas ass blodas dibena
(sk. 10. attelu).

Uzlieciet putotaju uz piederumu turétaja (sk. 17. attélu).
lelieciet bloda produktus (sk. 18. attélu).

Uzlieciet blodai vaku (1) un pagrieziet pulkstena radrtaju kustibas
virzien3, lai to aizvértu (2). Lai novérstu produktu izslaksti$anos,
ielieciet stampinu padeves caurulé (sk. |9. attélu).

Piespiediet |. atruma pogu.
A Kad produktu apstrade ir pabeigta, piespiediet 0 pogu.
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P&c lietoSanas vienmér notiriet putotaju.
Noradijumus par putotaja tirisanu sk. nodala «TTriSanay.

Tirisana

M Parliecinieties, ka ierice ir izslégta un atvienota no elektrotikla.
Noslaukiet motora bloku ar mitru dranu.

Nekad neiegremdéjiet motora bloku Gdent un neskalojiet tekosa Gdent.

Detalas, kas nonak saskaré ar produktiem, uzreiz p&c lietosanas
mazgajiet karsta tident, kam pievienots nedaudz $kidra trauku
mazgasanas [idzekla.

Uzmanigi mazgajiet asmenu bloku un diskus. To grieSanas malas ir |oti

asas.

Piezime. Visas detalas, iznemot motora bloku, drikst mazgat trauku

mazgdjama masing.

- Raugieties, lai asmenu un disku grieSanas malas nenonak saskaré
ar cietiem priekSmetiem, tadéjadi padarot tas neasas.

Putotajs

Vienmér notiriet putotaju uzreiz péc lietosanas.
Rlpigai tiriSanai putotaju varat izjaukt.
N 1zvelciet putotajus no balsta (sk. 20. attélu).

Nomazgijiet visas detalas karsta tident, kam pievienots nedaudz
Skidra trauku mazgasanas [Tdzekla, vai trauku mazgajama masina.

Piestipriniet nomazgatos putotajus atpakal pie balsta.

Uzglabasana

W Uzglabsjiet ierices elektrovadu rieva, aptinot to ap motora bloka
pamatni (sk. 21. att&lu).
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Vides aizsardziba

- lerices darbmuza beigas neizmetiet to parastajos sadzives atkritumos,
bet nododiet parstradei oficiala savaksanas vieta, tadéjadi sniedzot
savu ieguldijumu vides aizsardziba (sk. 22. attélu).

Garantija un apkalposSana

Speciala garantija un apkalposana
JUs esat iegadajies kulinarijas riku visam muzam, un més vélamies
nodrosinat, lai jls vienmér bitu ar to apmierinats. Més iesakam jums
registrét savu pirkumu, lai més varétu sazinaties ar jums un jds varétu
sanemt papildu pakalpojumus un ieguvumus no mums. Registréjieties tris
meénesu laika no pirkuma dienas, lai sapemtu ieguvumus, kas ietver:
- preces tris gadu garantiju,
- jaunas idejas édienu receptém pa e-pastu,
- padomus un ieteikumus jisu «Robusty ierices lietosanai un kopsanai,
- visas jaunakas zinas par «Robust Collectiony.
Lai registrétu savu jauno ierici, jums jaapmeklé majaslapa www.philips.lv
vai japiezvana uz vietégjo ,,Philips” klientu apkalposanas talruni 66 163264.
Ja jums ir jautajumi par jusu kulinarijas riku (lietosana, kopsana,
piederumi utt.), varat konsultéties ar mlsu tieSsaistes atbalsta dienestu
www.philips.lv vai zvanit uz vietgjo klientu apkalposanas talruni.
Mes neesam z€lojusi ples Sis augstas kvalitates ierices izstradasana,
parbaudé un izgatavo$ana, tacu, ja tomer jlsu iericei nepiecieSama
labosana, IGdzu, zvaniet uz vietéjo «Philips» klientu apkalposanas talruni.
Vini palidzes jums, noorganizejot vajadzigo remontu visisakaja laika un
visértakaja veida — vini var nosutit kurjeru uz jusu majam, lai panemtu
ierici un atvestu atpakal to péc remonta. Tada veida jls varat turpinat
sevi iepriecinat ar gardu majas gatavotu edienu.

Klimju novérsana

Saja nodala apkopotas biezak sastopamas problémas, ar kadam jus
varétu saskarties ierices lietosanas gaita. Ja nevarat atrisinat problému,
izmantojot o informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava
valstr.

Probléma Risinajums

lerice nesak
darboties, kad
es piespiezu
apstrades vai
impulsa taustinu.

Parbaudiet, vai ir pareizi nostiprinata bloda un vaks
(atskan klikskis). lerice sak darboties, kad piespiezat
atruma pogu.

lerice peksni lesp€jams, ka termoslédzis ir partraucis elektribas

parstaj padevi iericei, jo ta ir parkarsusi. |) Piespiediet

darboties. apturésanas pogu 0. Atvienojiet ierici no
elektrotikla. 2) Laujiet iericei vienu stundu atdzist.
3) lespraudiet elektrovada kontaktspraudni
elektrotikla kontaktligzda. 4) Vélreiz ieslédziet ierici.

Micisanas akis Parbaudiet, vai micisanas akis vai asmenu bloks ir
vai asmenu rupigi uzlikts uz piedzinas ass. Parbaudiet arf, vai
bloks negriezas.  ir pareizi salikta bloda un vaks (atskan klikskis).

Kad es lietoju Zuljena/fritétu kartupelu disks ir ielikts otradi.
zuljena/fritétu Nekavéjoties izsleédziet ierici un ielieciet zuljena/
kartupelu disku,  fritétu kartupelu disku ta, lai garaka plastmasas
ierice rada lielu  detala diska vidl butu versta uz augsu.

troksni un disks

skrapé blodas

vaku.

Pec ierices Iztuksojiet blodu. lelejiet taja 500 ml Gdens.
lietosanas es Pagaidiet vienu mindti un péc tam iznemiet
nevaru iznemt piederumu turétaju, asmenu bloku vai micisanas
no blodas aki.

piederumu

turétaju, asmenu

bloku vai

micisanas aki.



Jautajums

Ka es varu
pagatavot
putukréjumu,
nesakulot saldo
kréjumu sviesta?

Kapéc miklas
micisanas laika
ierice k|Ust
nestabila?

Vai ar o ierici es
varu pagatavot
smilsu miklu?
Kapéc putotaji
negriezas?

Ka jauzliek
zuljena/fritétu
kartupelu disks?
Kapéc ierice
uzsak darbibu
tik leni?

Atbilde

Izmantojiet tikko no ledusskapja iznemtu saldo
kréjumu (5-8 °C) un neparsniedziet Sis lietosanas
pamacibas produktu daudzuma un apstrades ilguma
tabula noradito apstrades laiku.

Kad mikla ir savelta pika, ierice zaude lidzsvaru,
pikai grieZoties bloda. Tas neboja ierici, tacu
uzmanieties, lai ierice nenokrit no galda vai
darbvirsmas. Vienmer veiciet micisanu |. atruma.

Ja, jUs varat to izdarit, ja neizmantojat sviestu
un olas tiesi no ledusskapja.

lespejams, ka produkti no ieprieksgjas reizes ir
jestrégusi putotaju un balsta savienojuma vietas.
Nonemiet putotajus un iztiriet savienojuma vietas.

Uzlieciet zuljena/fritétu kartupelu disku ta,
lai garaka plastmasas detala diska vidi ir vérsta
uz augsu.

lerice ir aprikota ar mieriga starta mehanismu.
Tas samazina produktu $lakstiSanos.
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Pica «San Daniele» (6 porcijas)
Miklas sastavdalas:
- 500 g balto miltu
- 50 ml ellas
- tejkarote cukura
- tejkarote sals
- pacina Skistosa rauga
- aptuveni 280 ml silta Gdens
Virskartai:
- karba konservetu mizotu tomatu
- 25 ml ofivellas
- raudene, baziliks un kiploki péc garsas
- pustgjkarote sals
- 250 g planas Skelés sagriezta Skinka
- 250 gsiera
I Uzkarsgjiet krasni fidz 200 °C.
Uzlieciet micidanas aki uz piedzinas ass blodas dibena.
Salieciet bloda sausas sastavdalas un pievienojiet Gdeni un ellu.
Miciet $o maistjumu vienu miniti.
Nolieciet miklu 30 mindtes uzrigt.
A |zveltnéjiet miklu aptuveni 3 mm bieza plaksné un lieciet uz plats.

Ar rives disku sarivgjiet sieru (sk. nodalas «lerices lietoSanay sadalu
«Diskiy).

EA Izmantojot asmenu bloku, sasmalciniet konservétos mizotos
tomatus un sajauciet tos ar olivellu, raudeni, baziliku, kiplokiem un
sali (sk. nodalas «lerices lietoSanay sadalu «Asmenu bloksy).

EA Vienmérigi apziediet miklu ar tomatu mérci, uzlieciet planas $kinka
Skéles un parkaisiet ar rivéto sieru.

[0 Lieciet picu krasnt. Cepiet 25 minites 200 °C temperatiira.

Pica ir gatava, kad siers ir izkusis un viegli apbrinéjs.
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Pitas placentsi

Sastavdalas:

- 1000 g miltu

- 2 tejkarotes sals

- 2 tejkarotes cukura

- 2 pacinas SKistosa rauga

- 700 ml remdena tdens

- rozmarins, fenhelis, kimenes, raudene un/vai sezama séklas péc
garsas

W Uzkarsgjiet cepeskrasni lidz 220 °C.

Uzlieciet miciSanas aki uz piedzinas ass blodas dibena.
Salieciet bloda sausas sastavdalas un pievienojiet Gdeni.
Liela atruma miciet maisijumu 30 sekundes (sk. 9. attélu).

EA Iznemiet miklu no virtuves kombaina blodas. Izveidojiet gludu
bumbu. Apklajiet to ar virtuves dvieli un laujiet uzrtigt aptuveni
90 mindtes.

I Ripigi samiciet miklu un izveidojiet no tas garu veltni. Sagrieziet
veltni 24 gabalos. No katra gabala izveidojiet apalu pitas placentti.
Cepiet pitas placentSus 220 °C temperatiira tris minites vai [[dz tie
ir brini. PEc tam apvérsiet tos otradi un cepiet vél divas minttes.
Piezime. Neapstraddjiet bez partraukuma vairak par vienu porciju. Pirms
turpinat produktu apstradi, laujiet iericei atdzist [idz istabas temperatirai.

LIETUVIY

Pristatymas

Dékojame, kad jsigijote §j ,,Philips“ gaminj! Norédami pasinaudoti visa
,Philips® silloma pagalba, uzregistruokite savo jsigyta gaminj tinklalapyje
www.philips.It.

Sis virtuves kombainas skirtas patogiai apdoroti daugybe maisto
produkty ir ruosti jvairius patiekalus. Prietaisas pasizymi ilgaamzisku
veikimu. Jj patogu valyti, o visas nuimamas dalis ir priedus galima plauti
indaplovéje.

Aprasymas (I pav.)

Stamiklis

Padavimo vamzdis

Dangtelis

Apsauginis uzraktas

|rankiy laikiklis

Indas

Varomoji detalé

Variklio skyrelis

Valdymo mygtukai

Griovelis, apie kurj apvyniojamas laidas

Bulviy pjaustymo Siaudeliais diskas

Dvipusis pjaustymo griezinéliais diskas (stambiam ir smulkiam
pjaustymui)

Dvipusis pjaustymo gabaliukais diskas (stambiam ir smulkiam
pjaustymui)

N Dvigubas apvalus plaktuvas

O ASmenys

P |rankis teslai minkyti

Pries naudojantis Siuo buitiniu prietaisu, rekomenduojame jdémiai
perskaityti Sia instrukcija ir pasidéti ja ateiciai.

FARST"IOTMMOO®>

X



Bendroji informacija

Pavojus

Niekada nemerkite variklio skyrelio j vandenj, neplaukite jo po

tekanciu vandeniu. Variklio skyrelj valykite tik sudrékinta Sluoste.

Ispéjimas

Pries jungdami prietaisa j elektros tinkla, patikrinkite, ar ant jo

nurodyta jtampa atitinka vietos maitinimo tinklo jtampa.

Kad iSvengtuméte pavojaus, niekada prie Sio prietaiso nejunkite

automatinio jungiklio.

Jeigu paZeistas elektros laidas, siekiant iSvengti pavojaus, jj turi

pakeisti ,,Philips®, ,,Philips” jgaliotas techninés priezitiros centras arba

panasus kvalifikuoti specialistai.

Nenaudokite prietaiso, jeigu kistukas, laidas arba kitos dalys yra
azeistos.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Netinkamai naudojant

prietaisa arba naudojant jj profesionaliai ar pusiau profesionaliai,

arba jeigu jis naudojamas nesilaikant naudojimo instrukcijos, garantija

nebegalioja, o ,,Philips* neprisiima jokios atsakomybés dél padarytos

Zalos.

Niekada nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

Sio prietaiso negali naudoti asmenys (jskaitant vaikus), turintys fizine,

jutimo ar psichine negalia arba neturintys naudojimosi prietaisu

patirties ir Ziniy, iSskyrus, jeigu asmuo, atsakingas uz jy sauguma,

Butina prizitreti vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

Niekada nestumkite maisto produkty padavimo vamzdziu pirstais ar

kokiu nors daiktu (pvz., mentele), kai prietaisas jjungtas. Naudokite

stamiklj.

Nelieskite aSmeny ar disky briauny, kai juos keiciate, valote ar

tustinate inda. Jie yra labai astrs ir jus galite lengvai jsipjauti.

LIETUVIY

Perspéjimas

- Prietaisa junkite tik j Zeminta sieninj kiStukinj lizda.

- Pries surinkdami, iSardydami ar keisdami dalis, visada iStraukite
prietaiso laidg i§ kiStukinio lizdo.

- Niekada nenaudokite kity gamintojy priedy ar daliy, arba tokiy
priedy ir daliy, kuriy ,,Philips* ypa¢ nerekomenduoja. Naudojant
tokius priedus ar dalis, jusy garantija nebegalioja.

- Nevirsykite nurodytos indo pripildymo ribos.

- Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas pateiktas Sios naudojimo
instrukcijos lenteléje.

- Niekada nedékite j indg maisto produkty, kuriy temperatira virsija

80 °C.

- Maistui prilipus prie indo sieneliy, iSjunkite prietaisa ir iStraukite laida

i$ kistukinio lizdo. Mentele nuimkite maista nuo sienelés.
- Kai kurie maisto produktai gali pakeisti daliy pavirSiaus spalva. Tai

nedaro jokio neigiamo poveikio dalims. Praéjus Siek tiek laiko pakitusi

spalva iSnyks.
- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.
- TriukSmo lygis: Lc = 78 dB(A).

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis ,,Philips* buitinis prietaisas atitinka visus standartus dél
elektromagnetiniy lauky (EML). Tinkamai naudojant ir laikantis Siy
naudojimo instrukcijy, remiantis Siandieniniais turimais moksliniais
jrodymais, Sis buitinis prietaisas yra saugus naudoti.

Saugumo sistema

Apsauga nuo perkaitimo
Siame prietaise sumontuota apsaugos nuo perkaitimo sistema, kuri
prietaisui perkaitus automatiskai iSjungia prietaiso maitinimo $altinj.
Prietaisui iSsijungus:
BB istraukite elektros laida i$ kistukinio lizdo.
Palikite prietaisa | valandai atvésti.
|kiskite kistuka j sieninj kistukinj lizda.
Jjunkite prietaisa.
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Jeigu apsauga nuo perkaitimo jsijungia pernelyg daznai, susisiekite su
,Philips* pardavéju arba ,,Philips“ jgaliotu techninés prieziGiros centru.

Apsauginis uzraktas
Si funkcija uztikrina, kad prietaisa galésite jjungti tik kai tinkamai uzdésite
inda ant variklio skyrelio ir tinkamai uzdengsite inda dangciu. Tinkamai
uzdéjus inda ir dangtelj (zr. skyrelj ,,Naudojimasis prietaisu), apsauginis
uzraktas issijungs.

Pries naudojant pirma karta

Laikydamiesi higienos kruopsciai rankomis iSplaukite indg ir nuimamas
dalis drungnu vandeniu su Siek tiek indy plovimo skyscio.

Naudojimasis prietaisu

Bendroji informacija

- Prietaise sumontuotas apsauginis uzraktas, dél kurio prietaisas
neveikia, jeigu indas ir dangtelis tinkamai neuzdéti.

Virtuvés kombainas

Il Pastatykite indg ant variklio skyrelio (1) ir pasukite pagal laikrodzio
rodykle, kad uzsifiksuoty (2) (2 pav.).

Jeigu norite naudoti vieng i$ disky ar apvaly plaktuva, ant
varomosios detalés, esancios indo dugne, uzdékite jrankiy laikiklj.

Jeigu norite naudoti aSmenis arba jrankj, skirta teslai minkyti, dékite juos

tiesiai ant indo viduryje esancios varomosios detalés be jrankiy laikiklio.

Naudojant aSmenis, jrankj, skirta teslai minkyti, arba apvaly
plaktuva, pirmiausia j indg jdékite jrankj, o po to sudékite
apdorojamus maisto produktus.

Uzdékite indo dangtelj (1). Pasukite dangtelj pagal laikrodZio
rodykle(2), kad uzsifiksuoty (pasigirs spragteléjimas). ISsikiSusi
dangtelio dalis turi biti ties rankena (3 pav.).

Jeigu naudojate vieng i§ disky, maisto produktus dékite per
padavimo vamzdj ir stimikliu pastumkite.

A Paspauskite greicio mygtuka, atitinkantj inde naudojama prieda.
Jeigu naudojate apvaly plaktuva, diskus ar minkymo jrankj,
pasirinkite grei¢io mygtuka ,,1*, o jei naudojate aSmenis, spauskite
aSmeny mygtuka.

Baige apdorojima, paspauskite mygtuka ,,0.

Padavimo vamzdis ir stuimiklis

- Per padavimo vamzdj pilkite skyscius ir (arba) dékite kietus maisto
produktus (4 pav.).

- Stimikliu pastumkite kietus maisto produktus padavimo vamzdziu
(5 pav.).

Taip pat stimikliu galite uzdaryti padavimo vamzdj. Tai apsaugos maisto

produktus nuo islékimo i§ padavimo vamzdzio.

Asmenys

ASmenis galite naudoti maisto produktams pjaustyti, maisyti, plakti ar
pertrinti.

Il Uzdékite asmenis ant indo dugne esancios varomosios detalés
(6 pav.).

Briaunos yra labai astrios. Nelieskite jy.

Sudékite j inda maisto produktus. Stambesnius maisto produktus
supjaustykite apytiksliai 3 x 3 x 3cm gabaléliais (7 pav.).

Uzdékite indo dangtj (1) ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad
uzsidaryty (2). | padavimo vamzdj jdékite stimiklj, kad maisto
produktai neissiliety (8 pav.).

Paspauskite aSmeny mygtuka (9 pav.).

Patarimai

- Pjaustydami svogunus, keletg karty paspauskite pulsinio rezimo
mygtuka, kad svogtinai nebiity pernelyg smulkiai supjaustyti.

- Kai smulkinate sirj (kietajj) arba Sokolada, neleiskite prietaisui veikti
pernelyg ilgai. Kitaip Sie maisto produktai pernelyg jkais, pradés
lydytis ir taps sunkds.



- Nenaudokite aSmeny labai kietiems maisto produktams pjaustyti,
tokiems kaip kavos pupelés, ilgosios ciberzolés, muskato riesutai ir
ledo kubeliai, nes aSmenys gali atSipti.

- Standartinis apdorojimo pjaustant laikas yra 30-60 sekundziy.

- Maisto produktams prilipus prie aSmeny ar indo sieneliy, iSjunkite
prietaisa ir iStraukite i$ kiStukinio lizdo. Mentele nuimkite maisto
produktus nuo aSmeny ar indo sieneliy.

Diskai

Niekada diskais neapdorokite kiety maisto produkty, tokiy kaip ledo
kubeliai.

Disky pjaustymo briaunos yra labai astrios. Nelieskite jy.

Il Uzdékite jrankiy laikiklj ant indo dugne esancios varomosios detalés
(10 pav.).

Ant jrankiy laikiklio uzdékite norima diska (11 pav.).

Pastaba. Bulviy pjaustymo Siaudeliais diskq dékite ant jrankiy laikiklio taip,

kad disko centre esanti ilgesné plastikiné dalis blty virSuje.

Uzdékite indo dangtelj (1) ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad
uzsidaryty (2) (12 pav.).

| padavimo vamzdj sudékite maisto produktus (I3 pav.).

- Didesnius maisto produktus supjaustykite gabaléliais, telpanciais
padavimo vamzd.

- Geriausiam rezultatui pasiekti maisto produktus j padavimo vamzdj
dékite tolygiai.

- Jeigu reikia apdoroti didelj kiekj maisto produktuy, tai darykite
nedideliais etapais ir tarp jy iStustinkite duben;.

Paspauskite greicio mygtuka ,,1*.

A Stumikliu truputj paspauskite padavimo vamzdyje sudétus maisto
produktus.

Baige apdoroti, paspauskite mygtuka ,,0.

Patarimas
- Nenaudokite disky Sokoladui smulkinti. Naudokite tik aSmenis.
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Irankis, skirtas teslai minkyti

|rankj, skirta teslai minkyti, galite naudoti mielinei teslai duonai ir picoms

minkyti.

[ | | |rankj, skirta teslai minkyti, dékite ant indo dugne esancios
varomosios detalés (14 pav.).

Sudékite j inda maisto produktus (15 pav.).

Uzdékite indo dangtelj (1) ir pasukite pagal laikrodZio rodykle,
kad uzsidaryty (2). | padavimo vamzdj jdékite stlimiklj, kad maisto
produktai neissiliety (16 pav.).

Paspauskite grei¢io mygtuka ,, 1.

Minkydami tesla, niekada nepalikite prietaiso be prieZiiros.

Baige apdoroti, paspauskite mygtuka ,,0.

Dvigubas apvalus plaktuvas

Dvigubas apvalus plaktuvas skirtas grietinélei, kiausiniams, greitai
paruosiamiems desertams, majonezui, biskvitinio pyrago teslai ir kitiems
minkstiems maisto produktams plakti.

Patarimai

- Apvalaus plaktuvo nenaudokite pyrago teslai, kurioje yra sviesto ar
margarino, arba mielinei teslai plakti. Naudokite teslai minkyti skirta
jrankj.

- Pries plakdami kiausiniy baltymus, patikrinkite, ar indas ir plaktuvas
yra sausi ir be riebaly. Siekiant geriausio rezultato, kiausiniy baltymai
turéty buti kambario temperatiros.

Il Uzdékite jrankiy laikiklj ant indo dugne esancios varomosios detalés
(10 pav.).

Ant jrankiy laikiklio uzdékite apvaly plaktuva (17 pav.).

Sudékite j inda maisto produktus (18 pav.).

Uzdékite indo dangtelj (1) ir pasukite pagal laikrodzZio rodykle,
kad uzsidaryty (2). | padavimo vamzdj jdékite stiimiklj, kad maisto
produktai neissiliety (19 pav.).

Paspauskite greic¢io mygtuka ,, |*.
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A Baige apdoroti, paspauskite mygtuka ,,0%.

Visada pasinaudoje plaktuvu jj iSvalykite.
Apvalaus plaktuvo valymo instrukcijos pateikiamos skyrelyje ,,Valymas®.

[ | | ISjunkite prietaisa ir iStraukite jo laidg i$ kiStukinio lizdo.
Drégna $luoste nuvalykite variklio skyrelj.

Niekada nemerkite variklio skyrelio j vandenj, neplaukite jo po tekan&iu
vandeniu.

I$ karto po naudojimo kar3tu vandeniu su trupuiu indy plovimo
skyscio iSplaukite dalis, kurios turéjo salytj su maistu.

Labai atsargiai iSvalykite aSmenis ir diskus. Pjaustymo briaunos yra labai
astrios.

Pastaba. Visas dalis, iSskyrus variklio skyrelj, galima plauti indaplovéje.
- Utztikrinkite, kad aSmeny ir disky pjaustymo briaunos nesiliesty su
kietais daiktais, nes jos gali atSipti.

Apvalus plaktuvas

Visada pasinaudoje plaktuvu jj i§ karto iSvalykite.

Kruopsciam valymui galite plaktuva iSardyti.

M Isimkite plaktuvus i3 laikiklio (20 pav.).

Karstu vandeniu su trupudiu indy plovimo skyscio arba indaplovéje
iSplaukite visas dalis.

Jas iSplove, plaktuvus jstatykite atgal j laikiklj.

Il Apvyniokite maitinimo laida apie variklio skyrelio pagrinde esantj
griovelj (21 pav.).

Aplinkos apsauga

- Pasibaigus prietaiso eksploatacijos laikui neiSmeskite jo kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis, o atiduokite j oficialy surinkimo
punkta perdirbti. Tokiu biidu jus saugosite aplinka (22 pav.).

Garantija ir techniné prieziira

ISskirtiné garantija ir techniné prieziiira
Jusy jsigijote virtuves prietaisa visam gyvenimui ir mes norime pasirtpinti,
kad bltuméte juo patenkinti. Norétume, jog uzregistruotuméte savo
isigyta gaminj, kad galétume su jumis palaikyti rysj, o jls gautuméte
papildomy paslaugy ir privilegijy. Uzregistruokite savo gaminj per
3 ménesius nuo jsigijimo ir gaukite Sias privilegijas:
- 3 mety garantija
- naujas recepty idéjas, siunc¢iamas el. pastu
- patarimy ir gudrybiy, kaip naudoti ir prizidréti ,Robust* gaminj
- naujienas apie ,,Robust Collection® gaminius
Norédami registruoti savo naujajj jrenginj turite apsilankyti tinklalapyje
www.philips.It arba paskambinti vietiniu ,,Philips* klienty aptarnavimo
telefonu 8 52 140294. [Skilus klausimams apie §j virtuvés prietaisa (jo
naudojima, priezitira, priedus ir kt.), galite konsultuotis internetu tinklalapyje
www.philips.It arba skambinti vietine specialiaja telefono linija.
Mes déjome visas pastangas kurdami, testuodami ir modeliuodami
§j aukstos kokybés gaminj. Taciau prireikus prietaisa taisyti, praSome
skambinti vietiniu ,,Philips* klienty aptarnavimo telefonu. Specialistai
padés jums dél batino taisymo per trumpiausig laikotarpj ir jums
patogiausiu budu. Jie gali pasirGpinti, kad kurjeris atvykty j jasy namus,
paimty jlsy prietaisa ir grazinty jj jums, kai Sis bus sutaisytas.
Ir jus toliau galésite mégautis gardziais namuose pagamintais patiekalais.

Trikciy salinimas

Siame skyrelyje aptariamos dazniausiai pasitaikancios problemos, su
kuriomis galite susidurti naudodamiesi savo prietaisu. Jeigu Zemiau
pateikta informacija nepadés iSspresti problemos, susisiekite su jusy
Salyje veikianciu klienty aptarnavimo centru.



Problema Sprendimas

Paspaudus Patikrinkite, ar indas ir dangtelis yra tinkamai
apdorojimo arba  uzfiksuoti (pasigirs spragteléjimas). Prietaisas
pulsinio veikimo  jsijungs paspaudus greicio mygtuka.
mygtuka,

prietaisas

neveikia.

Prietaisas staiga  Tikriausiai apsaugos nuo perkaitimo sistema isjungé

iSsijungia. prietaiso maitinima, nes jis perkaito. |) paspauskite
stop mygtuka ,,0“. IStraukite prietaiso laidg i$
kistukinio lizdo. 2) Palikite prietaisa | valandai
atvésti. 3) |kiskite kiStuka j kistukinj lizda. 4) IS naujo
jjlunkite prietaisa.

|rankis teslai Patikrinkite, ar jrankis teslai minkyti ir aSmenys

minkyti arba tinkamai uzdéti ant varomosios detalés. Taip pat
asmenys patikrinkite, ar tinkamai uzdétas virtuvés kombaino
nesisuka. indas ir dangtelis (pasigirs spragteléjimas).

Pjaustant bulviy  Js atvirksciai uzdéjote bulviy pjaustymo Siaudeliais
pjaustymo diska. Nedelsiant isjunkite prietaisa ir uzdékite
Siaudeliais disku  bulviy pjaustymo Siaudeliais diska taip, kad disko
girdisi didelis centre esanti ilgesnioji plastikiné dalis bty virsuje.
triuk$mas ir

diskas braizo

indo dangtelj.

Baige naudotis IStustinkite inda. |pilkite 500 ml vandens, palaukite
prietaisu, vieng minute ir tada iSimkite jrankiy laikiklj, aSmenis
negalite iS indo  arba jrankj teslai minkyti.

isSimti jrankiy

laikiklio, aSmeny

arba jrankio

teslai minkyti.
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Klausimas Atsakymas

Kaip paruosti Naudokite ka tik i$ Saldytuvo iSimta grietinéle
plakta grietinélg, (5-8 °C) ir neplakite ilgiau nei nurodyta Sioje
kad ji nevirsty naudojimo instrukcijoje pateiktoje kiekiy ir
sviestu? apdorojimo laiko lenteléje.

Kodél minkant Teslai pavirtus | kamuolj, prietaisas tampa

tesla prietaisas nestabilus dél dubenyje besisukancio kamuolio. Tai

tampa nepazeidzia prietaiso, bet stebékite, kad prietaisas

nestabilus? nenukristy nuo stalo ar kito pavirsiaus. Visada teslai
minkyti naudokite greitj ,, | “.

Ar galiu Siuo Taip, galite, jeigu nededate sviesto ir kiausiniy tiesiai

prietaisu gaminti  i$ Saldytuvo.

trapios teslos

kepinius?

Kodél nesisuka  Galbit maisto likudiai is ankstesnio plakimo uzstrigo
apvalus plaktuvy tvirtinimo laikiklio sujungimo vietose.
plaktuvai? ISimkite plaktuvus ir iSvalykite sujungimo vietas.

Kaip déti bulviy  Uzdékite bulviy pjaustymo Siaudeliais diska taip, kad

pjaustymo disko centre esanti ilgesnioji plastikiné dalis bty

Siaudeliais diska?  virsuje.

Kodél prietaisas  Prietaise sumontuotas $velnaus paleidimo

letai veikia? mechanizmas. Tai sumazina maisto produkty
tasSkymasi.
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Pica ,,San Daniele‘ (6 asmenims)

Teslos ingredientai:

- 500 g balty milty

- 50 ml aliejaus

- | arbatinis Saukstelis cukraus

- | arbatinis Saukstelis druskos

- | pakelis svieziy mieliy

- apie 280 ml silto vandens

|daras:

- | skardiné pomidory be odelés

- 25 ml alyvuogiy aliejaus

- raudonéliy, baziliky ir cesnaky pagal skonj

- Y4 arbatinio Saukstelio druskos

- 250 g plonai pjaustyto kumpio

- 250 gsdrio

B |Kaitinkite orkaite iki 200 °C.

Ant indo dugne esancios varomosios detalés uzdékite jrankj teslai
minkyti.

Sudékite j inda sausus ingredientus, jpilkite vandens ir aliejaus.

Minkykite §j miSinj | minute.

Palikite te$la 30 minutéms pakilti.

A Iskociokite apie 3 mm storio paplotj ir dékite jj ant kepimo skardos.

Pjaustymo gabaliukais disku supjaustykite srj (Zr. ,,Naudojimasis
prietaisu® skyrelj ,,Diskai*).

Bl Asmenimis susmulkinkite konservuotus pomidorus be odelés
ir sumaisykite juos su alyvuogiy aliejumi, raudonéliais, bazilikais,
Cesnakais ir druska (zr. ,,Naudojimasis prietaisu‘ skyrelj
,ASmenys*).

[EAl Tolygiai paskirstykite ant teslos pomidory padaza, i§déliokite plonus
kumpio grieZinélius ir uzbarstykite smulkinta sirj.

IR Dékite pica j orkaite. Kepkite 25 minutes 200 °C temperatiiroje.

Pica bus paruosta, kai iStirps suris ir kai ji Siek tiek paruduos.

Pitos duonelés

Ingredientai:

- 1000 g milty

- 2 arbatiniai Sauksteliai druskos

- 2 arbatiniai Sauksteliai cukraus

- 2 pakeliai vieziy mieliy

- 700 ml silto vandens

- rozmariny, paprastyjy pankoliy, kmyny, raudonéliy ir (arba) sezamo
sekly pagal skonj

BB |kaitinkite orkaite iki 220 °C.

Ant indo dugne esancios varomosios detalés uzdékite jrankj teslai
minkyti.

Sudékite j indg sausus ingredientus ir jpilkite vandens.

Minkykite §j miSinj 30 sekundziy dideliu greiiu (9 pav.).

ISimkite tesla i$ virtuvés kombaino indo. Suformuokite vientisa
kamuoliuka. UZdenkite virtuviniu ranksluosciu ir palikite apytiksliai
90 minuciy pakilti.

A Atsargiai minkydami tesla suformuokite ilga ritinj. Supjaustykite ji
i 24 gabalélius. IS kiekvieno gabalélio suformuokite apskrita pitos
duonele.

Kepkite pitos duoneles 220 °C temperatiiroje 3 minutes arba kol
jos paruduos. Tuomet jas apverskite ir kepkite dar dvi minutes.

Pastaba. Neapdorokite maisto produkty be sustojimo daugiau kaip

| numatytq kiekj. Po kiekvieno maisto produkty apdorojimo palikite prietaisq

kambario temperatiroje atvésti.



Sissejuhatus

Onnitleme Teid Teie ostu puhul ning tere tulemast «Philips» kasutajate
perre! Et saada tdiel madral kasu toetusest, mida «Philips» pakub,
registreerige oma toode www.philips.ee.

See kéogikombain on vilja todtatud selleks, et korralikult to6delda
laia valikut erinevate retseptide koostisse kuuluvaid koostisaineid

Uhe t606kdiguga ning pakkuda pikaajalist téokindlust. See on loodud
optimaalse, puhastamiseks sobiva kujuga ning koik lahtivoetavad osad
ning tarvikud sobivad pesemiseks ndudepesumasinas.

Uldine kirjeldus (joon. 1)

Toukur

Sisendtoru

Kaas

Turvalukk

Vaheotsik tarvikute kinnitamiseks

Kann

Ajam

Mootor

Ldlitinupud

Toitekaabli hoidmise soon
Viilutusketas "julienne” /friikartulite valmistamiseks
Kahepoolne viilutusketas (paks/ohuke)
Kahepoolne riivketas (jame/peen)
Kaksikvispel

Teradega I6ikepea

Sotkumislaba

VOZIrA—~"ImMmmonNnw)

Tahtis

Lugege kdesolevat juhendit tahelepanelikult enne, kui votate seadme
kasutusele, ning hoidke see alles edaspidi vajadusel kasutamiseks.

|7

Uldine info

Ohud

Mitte kunagi drge asetage mootorit vette voi mistahes muusse
vedelikku ega arge loputage seda kraani all. Kasutage ainult niisket
lappi mootori puhastamiseks.

Hoiatus

Enne seadme tihendamist vooluvdrgu pistikupessa kontrollige, kas
vorgupinge, mis on ndidatud adapteril, vastab pingele Teie majas.

Et valtida ohtlike olukordade tekkimist, mitte kunagi drge tihendage
seda seadet taimerliliti kilge.

Juhul, kui toitekaabel on vigastatud, peate Te selle laskma asendada
«Philips», hoolduskeskuses, mil on «Philips» tunnustus voi muu
taolise kvalifikatsiooniga isiku poolt, et véltida dnnetusi.

Arge kasutage seadet juul, kui selle toitekaabli pistik, toitekaabel voi
muud osad on vigastatud.

See seade on ette nahtud ainult koduses majapidamises
kasutamiseks. Juhul, kui seadet pole kasutatud otstarbekohaselt voi
on kasutatud professionaalsel voi pool-professionaalsel eesmargil voi
seda pole kasutatud juhiste kohaselt, mis on toodud kasutusjuhendis,
garantii ei kehti ning «Philips» (tleb dra mistahes vastutusest
voimaliku selle tagajarjel tekkiva vigastuse korral.

Mitte kunagi drge jatke seadet tootama ilma jarelvalveta.

See seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks isikute poolt (kaasa
arvatud lapsi), kel on fiisiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete
puudeid, voi pole kogemusi ning teadmisi, seni, kuni nad pole saanud
juhiseid isikult, kelle jarelvalve alla nad on antud ning kes vastutab
nende turvalisuse eest, seadme kasutamise suhtes.

Lapsed peavad olema jarevalve all, tagamaks, et nad ei mangiks
seadmega.

Mitte kunagi drge kasutage oma sormi voi mond korvalist eset

(ndit. spaatlit) selleks, et tdugata koostisaineid sisendtorus allapoole
seadme tootamise ajal.Kasutage selleks ainult komplektis olevat
toukurit.
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- Arge puudutage I3iketerade I5ikeservi sel ajal, kui Te Kisitlete,
puhastate v&i tlihjendate kannu. Need on vaga teravad ning Te voite
kergesti nendega I0igata endale sGrme.

Hoiatus

- Seadme vooluvérku tihendamiseks kasutage ainult
maanduskontaktiga seinakontakti.

- Alati ihendage selle toitekaabli pistik lahti vooluvorgust enne, kui
Te panete seadet kokku, votate seda koost lahti v3i teete mingeid
seadistusi selle mistahes osa juures.

- Mitte kunagi arge kasutage mitte mingeid tarvikuid voi osi teistelt
tootjatelt voi selliseid, mida «Philips» pole spetsiaalselt soovitanud.
Juhul, kui olete kasutanud selliseid tarvikuid voi osi, Teie garantii
muutub kehtetuks.

- Arge iiletage maksimaalset taset, mis on 4ra niidatud kannus.

- Tutvuge kdesolevas kasutamisjuhendis oleva tabeliga, kus on dra
ndidatud diged kogused ning tootlemise ajad.

- Mitte kunagi arge valage kannu koostisaineid, mis on kuumemad, kui
80°C.

- Juhul, kui toiduained kleepuvad kannu seinte kdilge, lilitage seade
vilja ning tihendage selle toitekaabli pistik lahti vooluvorgust. seejarel
kasutage spaatlit toidu eemaldamiseks kannu seintelt.

- Teatud koostisained voivad pShjustada seadme osade varvuse
muutusi. See ei kutsu esile negatiivset m&ju osadele. Selline varvuse
muutus tavaliselt kaob mdne aja parast.

- See seade on ette ndhtud kasutamiseks ainult koduses
majapidamisess.

- Miuratase: Lc = 78 dB (A).

Elektromagnetviljad (EMV)

See «Philips» seade vastab kdigile standarditele, mis kasitlevad
elektromagnetvilju (EMV). Selle korraliku ning kdesolevas
kasutusjuhendis toodud juhiste kohase kasutamise korral on seade
turvaline kasutada, tuginedes tdna teadaolevatele teaduslikele
teooriatele.

Turvaelemendid

Termo-kaitseliiliti ilekuumenemise vastu
See seade on varustatud termo-kaitsellilitiga, mis automaatselt lilitab
vdlja seadme toitepinge llekuumenemise korral.
Juhul, kui seade lakkab todtamast:

Il Uhendage seadme toitekaabli pistik lahti seinakontaktist.
Laske seadmel maha jahtuda | tund.

Uhendage seadme toitekaabli pistik taas seinakontakti.
Lilitage seade taas t&ole.

Palume Teid v&tta ihendust oma «Philipsy» edasimidjaga voi

autoriseeritud «Philips» hoolduskeskusega juhul, kui termo-kaitseldliti
rakendub véga sageli.

Integreeritud turvalukk
See funktsioon tagab selle, et Te saate seadme sisse liilitada ainult sis,
kui olete korralikult ihendanud kannu mootoriga ning kaane kannuga.
Juhul, kui kann ja selle kaas on Sigesti lihendatud (vt. peatiikki «Seadme
kasutaminey), integreeritud turvalukk lukustub lahti.

Enne seadme esmakordset kasutamist

Higieenilistel kaalutlustel, puhastage kann ning koik eemaldatavad osad
korralikult, kasitsi pestes leige veega ning mone vedela pesemisvahediga.

Seadme kasutamine

Uldinfo

- Seade on varustatud integreeritud turvalukuga, mis hoiab dra
sisselilitumise juhul, kui kann ja selle kaas pole korralikult kokku
pandud.

Kéogikombain

N Asetage kann mootorile (1) ning pédrake seda péripieva, et see
kinnituks oma kohale (2) (joon. 2).



Paigaldage vaheotsik tarvikute kinnitamiseks ajamile kannu allosas,

kui Te soovite kasutada iiht ketastarvikutest voi kaksikvisplit.
Juhul, kui te soovite kasutada teradega I5ikepead v&i sotkumislaba, Te
voite need kinnitada otse ajamile, kannu keskele, ilma sinna tarvikute
kinnitamise vaheotsiku paigaldamiseta.

Kui Te kasutate teradega I6ikepead, sétkumislaba v&i kaksikvisplit,
koigepealt kinnitage vastav toévahend kannu ning seejirel
koostisained, mida soovite toddelda.

Pange kaas kannule (). P66rake kaant paripaeva (2) selle
kinnitamiseks («klopsuga»). Kaanes olev turvaluku nupp asetub
kaepideme kohale (joon. 3).

Juhul, kui Te soovite kasutada iiht ketastarvikutest, lisage k&ik
koostisained labi sisendtoru ning vajutage neid allapoole téukuri
abil.

A Vajutage vastava kiiruse nuppu, mis vastab kannus kasutusel
olevale tarvikule. Valige kiirus | kaksikvispli, ketastarvikute ning
s6tkumislaba jaoks ning vajutage teradega I6ikepea siimboliga nuppu
teradega |6ikepea kasutamisel.

Kui Te olete té6tlemise I8petanud, vajutage nuppu 0.

Sisendtoru ning téukur

- Kasutage sisendtoru vedelate ja/vdi tahkete koostisainete lisamiseks
(joon. 4).

- Kasutage toukurit tahkete koostisainete allapoole likkamiseks
sisendtorus (joon. 5).

Te voite kasutada tdukurit ka sisendtoru sulgemiseks. See valdib

koostisainete valjapaiskumise sisendtorust.

Teradega IGikepea

Te voite kasutada teradega I6ikepead koostisainete peenestamiseks,
segamiseks, blenderdamiseks(purustamiseks ja segamiseks) voi
plreestamiseks.

I Kinnitage teradega I5ikepead kannu keskel olevale ajamile (joon. 6).

L&ikeservad on viga teravad. Arge puudutage neid.
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Valage koostisained kannu. Suured tiikid 16igake eelnevalt ligikaudu
3 x 3 x 3cm suurusteks tiikkideks (joon. 7).

Pange kaas kannule (1) ning p66rake seda paripaeva selle
sulgemiseks (2). Pange toukur sisendtorusse, et viltida
viljapritsimist (joon. 8).

Vajutage teradega I6ikepeai kiiruse nuppu (joon. 9).

Napunaited

- Sibulate tiikeldamisel, vajutage impulssliliti nuppu monel korral, et
valtida sibulate liigset peenestamist.

- Arge laske seadmel té6tada liiga kaua, kui Te peenestate (kdva)
juustu voi 6okolaadi. Vastasel korral need koostisained muutuvad
liialt kuumaks, hakkavad sulama ning muutuvad kleepuvaks massiks.

- Arge kasutage teradega I5ikepead viga kévade koostisainete
peenestamiseks, nagu seda on kohvioad, kurkum, muskaatpahkel
ning jaakuubikud, kuna need voivad pohjustada terade niristumist.

- Standardne t&otlemise aeg kdigi peenestamistddde jaoks on
30-60 sekundit.

- Juhul, kui toiduained kleepuvad I5iketeradele voi kannu seintele,
lilitage seade vilja ning Uihendage selle toitekaabli pistik lahti
vooluvorgust. Seejarel kasutage spaatlit toiduainete eemaldamiseks
|6iketeradelt voi kannu seintelt.

Ketastarvikud

Mitte kunagi drge t66delge kdvasid koostisaineid, nagu naiteks
jadkuubikuid ketastarvikutega.

Ketastarvikute I5ikeservad on viga teravad. Arge puudutage neid.

Ml Paigaldage vaheotsik tarvikute kinnitamiseks kannu péhjas olevasse
ajamisse (joon. 10).

Paigaldage soovitav ketastarvik tarvikute kinnitamise vaheotsiku
otsa (joon. | I).

Madrkus. Paigaldage julienne /friikartuli viilutusketas tarvikute kinnitamise
vaheotsiku otsa sel moel, et ketta keskosas olev pikem plastikosa oleks
suunatud llespoole.
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Pange kaas kannule (). P66rake kaant paripaeva (2) selle
kinnitamiseks (joon. 12).

- Valage koostisained sisendtorusse (joon. 13).
LGigake eelnevalt suuremootmelised toiduained tiikkideks, mis
mahuvad sisendtorusse.

- Taitke sisendtoru Uhtlaselt, parema tulemuse saavutamiseks.

- Kui Teil on vaja té6delda suurt kogust koostisaineid, toodelge neid
vdikeste portsjonite kaupa ning tiihjendage kann iga portsjoni jargi.

Vajutage kiiruse liiliti nupule 1.

A Vajutage kergelt tdukuriga koostisainetele sisendtorus.

Kui olete tétlemise I5petanud, vajutage nupule 0.
Nipuniide

- Arge kasutage ketastarvikuid 6okolaadi tootlemiseks. Selleks
otstarbeks kasutage ainult teradega |6ikepead.

Sotkumislaba

Te voite kasutada sotkumislaba parmitaigna sotkumiseks leibade ja
pitsade jaoks.

M Paigaldage sétkumislaba on kannu p&hjas olevale ajamile (joon. 14).
Valage koostisained kannu (joon. 15).

Pange kaas kannule (1) ja p66rake kaant paripdeva selle sulgemiseks
(2). Pange téukur sisendtorru, et viltida laialipritsimist (joon. 16).

Vajutage kiiruse liiliti nupule I.

Mitte kunagi drge jatke seadet ilma jarelvalveta sel ajal, kui see sétkub

tainast.
Kui olete tétlemises Idpetanud, vajutage nupule 0.

Kaksikvispel

Te voite kasutada kaksikvisplit koore, munade, munavalgete
vahustamiseks, kiirelt valmistatavate pudingute, majoneesi, koogitaigna
ning muude pehme konsistentsiga koostisainete kloppimiseks.

Naipuniited

- Arge kasutage kaksikvisplit koogisegude ettevalmistamiseks, kui
need sisaldavad void voi margariini, voi taigna sGtkumiseks. Kasutage
selleks otstarbeks sotkumislaba.

- Veenduge, et kann ja kaksikvispel on kuivad ning rasvavabad, kui
Te vahustate munavalgeid. Parima tulemuse saavutamiseks peavad
munavalged olema toatemperatuuriga.

Il Paigaldage tarvikute kinnitamise vaheotsik kannu p&hjas olevasse
ajamisse (joon. 10).

Pange kaksikvispel tarvikute kinnitamise vaheotsiku otsa (joon. 17).
Valage koostisained kannu (joon. 18).

Pange kaas kannule (1) ja poorake kaant paripdeva selle sulgemiseks
(2). Pange tSukur sisendtorru, et viltida laialipritsimist (joon. 19).

Vajutage kiiruse liilitamise nupule 1.
A Kui olete téstlemises Idpetanud, vajutage nupule 0.

Alati puhastage kaksikvispel parast kasutamist.
Vt. peatlikki «Puhastamine» juhiste saamiseks, kuidas puhastada
kaksikvisplit.

Il Veenduge, et seade on vilja liilitatud ning selle toitekaabli pistik on
seinakontaktist lahti ihendatud.

Puhastage mootor niiske lapiga.

Mitte kunagi arge sukeldage mootorit vette ega loputage seda kraani all.

Puhastage seadme osad, mis puutuvad kokku toiduainetega, kuumas
vees, kasutades ménda vedelat pesemisvahendit, koheselt parast
kasutamist.

Puhastage teradega I6ikepead ja ketastarvikuid véga ettevaatlikult.
Loiketerad on vdga teravad.

Markus. Kéik osad, vdlja arvatud mootor, on sobivad pesemiseks ka
noudepesumasinas.



- Veenduge, et |Giketerade ning ketastarvikute |6ikeservad ei puutuks
kokku kdvade esemetega. See voib need niiriks muuta.

Vispel

Alati puhastage kaksikvispel kohe viivitamatult parast kasutamist.
Te voite votta kaksikvispli koost lahti tdielikuks puhastamiseks.

Il Témmake visplid traaversil olevatest kinnituskohtadest vilja
(joon. 20).

Puhastage kéik osad kuumas vees, kasutades ménda vedelat
pesemisvahendit v6i néudepesumasinas.

Pange visplid tagasi oma kohale traaversil parast nende puhastamist.

B Seadme hoiule panekul kerige selle toitekaabel selleks ettendhtud
soonde mootori allosa timber (joon. 21).

- Arge visake seadet, kui see on oma kasutusea ammendanud, minema
koos tavalise olmepriigiga, vaid andke see ametlikku kogumispunkti
Umbertootlemiseks. Sel moel talitades aitate Te loodust kaitsta
(joon. 22).

Garantii & hooldus

Erakordne garantii & hooldus
Te olete soetanud kulinaaria- todriista terveks eluks ning me soovime
ostu, nii, et me saaksime Teiega (ihendust ning et Teie saaksite meilt
lisateenuseid ning -kasu. Registreerige see 3 kuu jooksul, arvestades
ostmise kuust selleks, et saada kasu eelistest, mille hulka kuuluvad:
- 3-aastane tootegarantii,
- varsked ideed retseptide kohta e-maili teel,
- napundited ning nipid Teie «Robusty» toodete kasutamiseks ning
hooldamiseks,
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- koik viimased uudised «Robusty» Kollektsiooni kohta.

Selleks, et registreerida oma uus seade, peate Te kiilastama kodulehte
www.philips.ee voi helistama kohalikule ,,Philips” klienditeeninduse
telefonile 6683062.

Juhul, kui Teil on kisimusi mdnda liiki kulinaaria-tooriista suhtes
(kasutamine, hooldamine, tarvikud jmt.), voite Te kas konsulteerida
meiepooolse online-ndustajaga www.philips.ee vdi helistada oma
kohalikule klienditeeninduse numbrile.

Me oleme rakendanud maksimaalseid joupingutusi selle korgekvaliteetse
toote viljatdotamisel, testimisel ning konstrueerimisel. Sellegipoolest,
kui juhtub selline dnnetus, et Te toode vajab parandamist, palume
helistada oma piirkondlikule «Philips» klienditeeninduse numbrile. Nad
aitavad Teil korraldada mistahes vajalikud parandused minimaalse aja
valtel, maksimaalse mugavusega — nad v&ivad korraldada nii, et kuller
tuleks Teie koju ning votaks Teie toote ning tooks selle tagasi, kui see on
parandatud.

Sel moel voite Te jatkata oma kodus valmistatud maitsvate roogade
nautimist.

Rikete kérvaldamine

See peatiikk teeb kokkuvdtte koige Uldisematest probleemidest, mis
voivad Teil ilmneda seadme kasutamisel. Juhul, kui Te pole suuteline
lahendama probleemi allpooltoodud infot kasutades, votke ihendust
Klienditeeninduse keskusega Teie riigis.

Probleem Lahendus

Juhul, kui ma vajutan Veenduge, et kann ja selle kaas on
sisseliilitamise nuppu korralikult kinnitunud («klopsugay).

vOi impulssmooduse Seade alustab t66d, kui Te vajutate kiiruse
nuppu, seade ei hakka lilitamise nupule.

toole.
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Probleem Lahendus

Termo-kaitseldliti on ilmselt lilitanud
seadme toitepinge vilja, kuna seade on

lle kuumenenud. |) Vajutage stop nuppu
0. Uhendage seadme toitekaabli pistik
seinakontaktist lahti. 2) Laske seadmel
maha jahtuda | tund. 3) Uhendage seadme
toitekaabli pistik seinakontakti. 4) Lilitage
seade taas sisse.

Seade peatub jarsku.

Sotkumislaba voi Veenduge, et the sGtkumislaba voi teradega
teradega IGikepead ei |dikepea on korralikult Ghendatud ajamiga.
poorle Samuti veenduge, et kdogikombaini kann
ja selle kaas on korralikult oma kohale
paigaldatud («klGpsuga»).

Seade tekitab
Ulemaarast mira,
kui ma kasutan seda
julienne/ friikartuli
viilutuskettaga ning
viilutusketas riivab
kannu kaant.

Te olete julienne/ friikartuli viilutusketta
paigaldanud Glapoolega alla. Liilitage seade
valja kohe viivitamatult ning paigaldage
julienne/ friikartuli viilutusketas nii, et
ketta keskosas olev pikem plastikosa oleks
suunatud Ulespoole.

Parast seadme Tiihjendage kann. Valage sinna 500 ml vett.
kasutamist, ma ei saa Oodake tiks minut ning seejdrel eemaldage
eemaldada vaheotsikut  vaheotsik tarvikute kinnitamiseks, teradega
tarvikute kinnitamiseks, |0ikepea v&i sotkumislaba.

teradega I0ikepead voi

sotkumislaba kannust.

Kiisimus

Kuidas saaksin ma
valmistada vahukoort
nii, et see ei laheks
kokku voiks?

Miks muutub seade
ebastabiilseks sel ajal,
kui ma sotkun taigent?

Kas ma saan valmistada
muretaignat selle
seadmega’

Miks kaksikvispel ei
poorle?

Kuidas peaksin ma
paigaldama julienne/
friikartuli viilutusketta?

Miks alustab seade
té6tamist nii aeglaselt?

Vastus

Kasutage koort vahetult kiilmikust (5-8 °C)
ning arge Uletage aega, mis on dra ndidatud
koguste ja t6Stlemise aegade tabelis
kaesolevas kasutamisjuhendis.

Kui taigen moodustab palli, seade ldheb
tasakaalust valja, kuna pall poorleb
modda kannu. See ei vigasta seadet, kuid
kandke hoolt, et seade ei kukuks laualt
voi toopinnalt maha. Alati kasutage kiirust
| taigna sotkumiseks.

Jah, Te voite seda teha juhul, kui ei kasuta
seejuures void ega mune otse kiilmikust.

eelmisest tootlemise korrast, on tardunud
kaksikvispli ja selle kinnitusraami (traaversi)
kinnituspunktidesse. Eemaldage visplid ning
puhastage kinnituspunktid.

Paigaldage julienne/ friikartuli viilutusketas
nii, et ketta keskosas olev pikem plastikosa
oleks suunatud Ulespoole.

Seade on varustatud nn. sujuva stardi
("soft starty) mehhanismiga. See vahendab
koostisainete laialipritsimist.



Pitsa San Daniele (6 portsjonit)
Taigna koostisained:
- 500 g pdlijahu
- 50 ml toidudli
- | teelusikatiis suhkrut
- | teelusikatais soola
- | pakike kiirparmi
- ligikaudu 280 ml sooja vett
Kate:
- | purk kooritud tomateid
- 25 ml oliividli
- oregano, basiilik, kiilislauk maitse jargi
- Y teelusikatdis soola
- 250 g sinki, dhukeselt viilutatud
- 250 gjuustu

Il Kuumutage ahi kuni 200 °C.

Paigaldage s6tkumislaba kannu p&hjas olevasse ajamisse.
Puistake kuivad koostisained kannu ning lisage vett ja toidudli.
Sétkuge seda segu | minut.

Laske taignal kerkida 30 minutit.

A Rullige taigen kuni ligikaudu 3 mm paksuseks ning pange see
kiipsetusplaadile.

Riivige juust riivkettaga (vt. «Seadme kasutamisey all
«Ketastarvikudy).

Bl Kasutage teradega I6ikepead konserveeritud kooritud tomatite
purustamiseks ning tomatite segamiseks oliiviéliga, oreganoga,
basiilikuga, kiitislauguga ning soolaga (vt. «<Seadme kasutamisey all
«Teradega |6ikepeay).

[Ell Miirige tomatikaste iihtlaselt taignale, lisage Shukesed singiviilud
ning kdige peale riivitud juust.

Y] Pange pitsa ahju. Kiipsetage 25 minutit 200 °C juures.

Pitsa on valmis, kui juust on sulanud ja veidi pruunistunud.
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Pitta |

Koostisained:

- 1000 gjahu

- 2tspsoola

- 2 tsp suhkrut

- 2 pakikest kiirparmi

- 700 ml leiget vett

- rosmariini, fenkoli, k6dmneid, oreganot ja/voi seesami seemneid
maitse jargi | Kuumutage ahi eelnevalt kuni 220 °C.

Paigaldage s&tkumislaba kannu pdhjas olevasse ajamisse.
Puistake kuivad koostisained kannu ning lisage vett.
Sotkuge segu 30 sekundit suurel kiirusel (joon. 9).

Valage taigen kéogikombaini kannust vilja. Vormige thtlane pall.
Katke see ndudekuivatusritiga ning laske sel kerkida ligikaudu
90 minutit.

A Sotkuge taignat hoolikalt ja vormige sellest pikk rull. Laigake rull
24 tiikiks. Vormige immargune pitta leivake igast tiikist.

Kiipsetage pitta leivad 220 °C juures 3 minutit v&i kuni need
pruunistuvad. Seejirel poérake nad timber ning kiipsetage veel kaks
minutit.

Markus. Arge téodelge rohkem, kui iihe portsjoni ilma vahet pidamata, laske
seadmel maha jahtuda kuni toatemperatuurini enne, kui jdtkate toétlemist.
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PHILIPS

1000 g
500 g
150 g
400 g

1000 g

1000 g

250 g
300¢g
26 O3

4.8 @@

250 - 1000 ml

60 sec

30 - 50 sec

15 - 60 sec
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